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Brev fra Brandt

Keere kunde,
Tak, fordi du har kebt en BRANDT ovn.

Vores forskningsteam har udviklet en ny generation kogeapparater, sa dit
arbejde i kokkenet bliver en gleede hver dag.

Med de rene linjer og et smart og moderne udseende bliver din nye ovn fra
Brandt integreret pd harmonisk vis i kekkenet samtidig med, at du sikres en
fantastisk let brug og den bedste stegeeffekt.

Den brede vifte af produkter fra Brandt tilbyder ligeledes et stort udvalg af
kogeborde, emheetter, vaskemaskiner og integrerede kaleskabe, som du kan
sammenseette med din nye ovn fra Brandt.

Som banebryder bidrager Brandt til en forbedring af kvaliteten i hverdagen
ved at tilbyde de mest effektive og konkurrencedygtige produkter, som er
lette at anvende, og som respekterer miljoet, har et smukt design og er
pélidelige og driftssikre.

Meaerket BRANDT.
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Oversigt over ovnen
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BESKRIVELSE AF APPARATET

@ Temperaturvalger @ Trinindikator

@ Funktionsveaelger @ Kontakt til angivelse af

dben lage
@ Lampe
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Tilbehogr

Grill med sikkerhedsforanstaltning
mod vipning
Grillen kan anvendes til at saette fade og forme
indeholdende de retter, som skal steges eller
gratineres. Grillen kan ogsa anvendes til grillader
(seettes direkte pd grillen).

Plade til mange funktioner
(bagveerk)
Benyttes som kageplade og har kant. Anvendes
til bagning af kager, som f.eks. vandbakkelser,
marengs, sandkager, butterdejskager osv.
Undga at szette stege eller kgd direkte pd pladen,
da der vil komme sprgjt pd ovnens vaegge.

Bradepande udstyret med en speciel
grillrist

Den bruges til at opsamle stegekraft
og -saft ved grillstegning, eventuelt med
indblzest luft. Den kan anvendes som
tilberedningsfad, hvis kgdstykket passer i
stgrrelsen, f.eks. fjerkrae med grgntsager, der
tilberedes ved moderat varme.

Kageplade med slipbelaegning
(seette pa grillen)

Hvis den saettes pa grillen, kan den anvendes til
bagning af kager, teerter og pizzaer.

Da den har en slipbelaegning, saetter madvarer
sig ikke fast.

Husk at tage ovnhandsker pd, ndr du tager ting
ud af ovnen.

Lad ovnen kgle af fgr rensning med et

renggringsmiddel. Undgd at bruge slibesvampe.

BEMARK!

Brug ikke en kniv eller pizzaskzerer direkte pd pladen. Brug

kgkkenredskaber af plastic eller silikoneplast.
Brug ikke pladen i en ovn pd mere end 250° C, hvis den er i funktionen PYROLYSE.

o
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/N Sikkerhedsrad

Tak, fordi du har laest disse rad, for du tager ovnen i brug.

Denne ovn er fremstillet til brug i private boliger. Den er udelukkende beregnet til
bagning og stegning af levnedsmidler. Ovnen indeholder ikke asbestholdige
bestanddele.

FOR FORSTE ANVENDELSE:

Fgr du tager ovnen i brug fgrste gang, skal den teendes og saettes i stillingen Maxi og
opvarmes med l&gen lukket i 15 minutter for at "indkare" apparatet. Mineralulden, som
forer ovnen, kan i starten udsende en szerlig lugt, der skyldes sin sammensaetning. Der
kan ogsa veere lidt rgg. Alt dette er normalt.

ANVENDELSESOMRADER :

- Sgrg for, at 1&gen er lukket teet, sdledes at pakningen kan udfgre sin korrekte
funktion.

- Man m3 ikke sidde eller haenge pd den dbne ovnldge.

- De tilgeengelige dele eller overflader kan blive varme, nar grilldgren er
aben. hold bgrn pa afstand af ovnen.

- Under brug bliver ovnen varm. Pas pd ikke at rgre varmeelementerne inden i
ovnen.

- Efter bagning eller stegning skal du bruge en ovnhandske eller lignenden for at
tage stegeudstyret ud af ovnen (grill, stegespidvender, bradepande, holder til
stegespidvender osv.).

- Brug ikke aluminiumsfolie til at fore ovnen. Ellers kan varmen ophobe sig, og det
kan have en indflydelse pd resultatet af bagningen eller stegningen og beskadige
emaljen.

- Brug ikke damp- eller hgjtryksapparater til rensning af ovnen.

- Inden rensning af ovnen ved hjzelp af pyrolyse skal alt
kagkkentgj tages ud af ovnen, og ovnen skal renggres for oveskydende snavs.

- Ved renggring af overflader kan disse blive varmere end ved normal brug. Hold
derfor bgrn pd afstand af ovnen.

Ovnen skal vaere slukket ved al renggring.

Bgrnesikring
AKTIVERING INDAD
(D Aktiver bgrnsikringen: (3 Du har valgt at bruge
Traek stoppestiften udad bgrnesikringen:
for at aktivere Rbn 18gen og Igft den op
bgrnesikringen. samtidigt.
(2 Deaktiver bgrnesikringen: Du har neutraliseret
Skub stoppestifen indad. bgrnesikringen:
Rbn 18gen normalt.

o
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Sadan installeres ovhen

Elektrisk forbindelse

Teeller 20 A enfaset
220-240 V ~ 50 Hz

Differentiel afbryder eller
sikring16 A

Enfaset ledning 220-240 V ~

Stikkontakt
2 poler + jord
Standard CEI 60083

Forsyningskabel
med en laengde
pdca. 1,50 m

f'} Inden tilslutning skal du sikre, at ledningerne til den elektriske

installation er af en passende lzengde for en normal forsyning af

apparatet (lzengden skal mindst veere lig forsyningskablets
laengde). Installationens sikring skal veere 16 A.

o
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Sddan instal

Den elektriske forbindelse skal tilsluttes, inden apparatet seettes pa plads i mgblet.
¢ Ovnen skal tilsluttes et forsyningskabel (standard) med tre stregmfgrende ledninger

p& 1,5 mm2 (1 fase +1 N + jord &), som forbindes til et ledningsnet 220-240 V ~

enfaset ved hjeelp af en stikkontakt 1 fase +1 N +jord @ i henhold til standard CEI
60083 eller i overensstemmelse med installationsreglerne. Beskyttelsesledningen

(gren-gul) forbindes til apparatets klemskrue &, og installationen skal have
jordforbindelse.

 Hvis der er forbindelse til stikkontakt, skal denne vaere tilgeengelig efter apparatets
installation.

» Ovnens nulledningen (den bl ledning) skal vaere forbundet til nettets nulpunkt.

Szt forsyningskablet pd plads og/eller skift den

« Forsyningskablet (HO5 RR-F, HO5 RN-F eller HO5 VV-F) skal veere s& langt, at det kan
forbindes med den indbyggede ovn, der er anbragt pa gulvet foran mgblet.
Apparatet skal veere frakoblet netveerket:

o Abn skydelemmen, der er anbragt nederst til hgjre for den bageste skaermplade, ved
at Igsne de to skruer, og drej skydelemmen.

* Fjern isolationen fra et eventuelt nyt forsyningskabel pd 12 mm.

* Sno trédene forsigtigt.

e Lgsn skruerne fra klemskrueraekken, og traek den forsyningsledning, som skal
udskiftes, ud.

« Indsaet forsyningskablet i kappens side i kabelklemmen, som er anbragt til hgjre for
klemskruersekken

 Forbind kabelledningerne i overensstemmelse med det eller de maerker, der er
skrevet pa& klemskrueraekken.

« Alle forsyningsledningens trdde skal veere fastgjort under skruerne.

« Faseledningen til klemskrue L.

¢ Jordledningen (grgn-gul) skal forbindes til klemskruen @

* Nulledningen (bl8) til klemskrue N.

e Fastskru klemskrueraekkens skruer, og kontroller forbindelsen ved at traekke i hver
ledning.

e Fastgar kablet ved hjeelp af den kabelklemme, der er anbragt til hgjre for
klemskrueraekken.

¢ Luk lemmen igen ved brug af de to skruer.

Vi er ikke ansvarlige for ulykker, som omfatter en manglende,
defekt eller ukorrekt jordforbindelse.

o
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lleres ovnen

Nyttige stgrrelser til indbygning af ovnen

*

Placering af
fastgaringsskrue i

Placering af
fastggringsskrue

550

Ovnen kan installeres pa et kekkenbord eller i et sgjlemgbel (dbent* eller
lukket) med de relevante stgrrelser for indbygning (se diagrammet
overfor).

Vores ovne er udstyret med en optimal luftcirkulation, som giver de bedste resultater
ved stegning og renggring, hvis du overholdende fglgende retningslinjer:

 Centrer ovnen i mgblet, sdledes at der er en mindstafstand p& 5 mm til det
tilstadende mgbel.

» Materialet p& mgblet til indbygningsovnen skal vaere modstandsdygtigt over for
varme (eller vaere bekleedt med et sddant materiale.

« For at garantere bedst mulig stabilitet skal du fastgare ovnen i mgblet med to skruer
i de relevante huller i begge sider (jf. diagram).

Du skal ggre fglgende:

1) Fjern skruedaekslet af gummi for at f& adgang til fastggringshullerne.

2) Udfgr et hul p& @ 3 mm i mgblets veeg for at undga, at traeet spraekker.

3) Fastggr ovnen ved hjzelp af de to skruer.

4) Szt skruedaekslet af gummi fast igen (tjener ogsé til deempning af ovnens lage).
(*) Hvis mgblet er dbent, skal dbningen vaere maks. 70 mm.

'~/ For at veere sikker pa, at installationen er lovlig, bgr du kontakte
-/~ en el-installatgr.

o
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Sddan anvendes ovnen

1. S&dan foretages omgdende stegning

« Veelg fremgangsmade for bagning eller stegning
Drej funktionsvaelgeren til den gnskede stilling.

Eksempel: position " ] .

» Veelg koge-/stegetemperatur
Drej termostaten (temperaturvaelger) til den
temperatur, der anbefales til/i opskriften.
Eksempel: temperaturmaerke 200°.

« Efter disse handlinger opvarmes ovnen, og
termostatlampen lyser og slukker i henhold til
reguleringen af termostaten.

2. Sddan foretages gkonomikstegning

 Drej funktionsvaelgeren til stillingen "; ",

* Reguler temperaturen i henhold til opskriften.

For at optimere stegningen ECO skal ovnen ikke
forvarmes, og ldgen mé ikke dbnes. : :
* Denne stilling gar det muligt at spare op til 20% O =
energi, idet de samme stegeresultater opnas. T

Stillingen ECO bruges til energimaerkning. ;

|
f@/~ Efter en kogecyklus fortseetter ovnens ventilator at kgre i en
~W "~ periode for at sikre en god nedkgling af elementerne.

10
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ore i tilfelde

Du har et problem med ovnen, men det betyder ikke ngdvendigvis, at ovnen er i
stykker. Kontroller altid folgende punkter:

Ovnen varmer ikke.

¢ Ovnen er ikke tilsluttet.
 Installationens sikring er ude af
drift.

 Den valgte temperatur er for lav.
o Fgleren er defekt.

¢ Ovnen er blevet overophedet og
er gdet i sikkerhedstilstand.

- Tilslut ovnen.

- Skift installationens sikring, og
kontroller dens veerdi (16 A).

- @g den valgte temperatur.

- Ring til eftersalgsservice.

- Ring til eftersalgsservice.

- Ring til eftersalgsservice.

Indikatoren T° blinker.

« Fejl ved lukning af 13ge.
o Defekt temperaturfgler

- Ring til eftersalgsservice.
- Ring til eftersalgsservice.

Ovnens peere fungerer ikke laengere.

e Pzeren er ude af drift.
e Ovnen er ikke tilsluttet, eller
sikringen er ude af drift.

- Udskift paeren.
- Tilslut ovnen, eller skift sikringen.

Kaleventilatoren fortszetter med at
kare, efter at ovnen er slukket.

 Ventilationen fungerer i maks.

1 time efter stegningen, eller hvis
ovnens temperatur er hgjere end
125°C.

o efter en time

- Abn ovnl&gen for at fremskynde
ovnens nedkgling.

- Ring til eftersalgsservice.

Man kan ikke rense ovnen ved brug
af pyrolyse.

o Lagen er ikke lukket korrekt.

o Lukkesystemet er defekt.

o Temperaturfgleren T° er defekt.
 Kontakt for "lukket I&ge" er
defekt.

- Kontroller, at 1&gen er lukket
korrekt.

- Ring til eftersalgsservice.

- Ring til eftersalgsservice.

- Ring til eftersalgsservice.

11
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Fremgangsmade for ba

Symbol Funktionsnavn Fur
o Traditionel opvarmning _
)_ Bagning og stegning udfgres ved hjeelp af D } Eukrjtlg temperat
— de nedre og gvre elementer og ved hjzelp old ovn.
af den luftdrevne propel.
* A 1
Traditionnel ECO Denne stilling gy
Bagning og stegning udfgres ved hjeelp af D } bage- og stegek
cr_n de nedre og gvre elementer uden anvendes til ene
cCod luftopvarmning.
— Grll_lopvarmlng ) Forvarmning er
)- Bagning og stegning udfgres alternativt ved D } Fjerkree, stege ¢
hjeelp af de gvre element og ved hjeelp af flader.
den luftdrevne propel.
. } Bagning eller st
Bundopvarmning stegning ovenfr:
)_ Bagning og stegning udfgres ved hjeelp af D
— den nedre element og en hurtig opfalgning
med grill og ved hjeelp af den luftdrevne . .
propegi. 9 1P } Anbring grillen
— Traditionel . B
Bagning og stegning udfgres ved hjeelp a Forvarmning fi
— de nedre og @vre elementer uden D } rvarmning ver
luftopvarmning.
=== Holder retten varm
> Dosering af det gvre element forbundet D D Holder retten ve
— med luftopvarmning.
— Grill D Der udfgres en -
Bagning og stegning udfgres ved hjzelp af D
det gvre element uden luftopvarmning. } Seet bradepande
* Indholdet af teksten pa energietiketten er i overensstemmelse med de
12
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gnhing og stegning i ovn

nktionsbeskrivelse

turstigning. Nogle retter skal saettes i en

>

Anbefaling

Anbefales til K@D, FISK, GRONTSAGER i det
gnskede lerfad.

j@r det muligt at spare energi, alt imens
kvaliteten bibeholdes. Stilligen ECO
ergimaerkning.

Bemaerk! Al bagning og stegning udfgres uden
forvarmning.

' ikke ngdvendigt
og flaeskesveer steges og brunes pé alle

Anbefales til alt fjerkrae eller stege pa
stegespidvender.

For at stege og gennemstege kgller og bove
samt hgjreb.

For at bevare saften fra fisk.

tegning nedefra med lidt bagning eller
a.

pd det nederste trin.

Anbefales til fugtige retter (madteerter og
frugtteerter osv.).

Dejen bliver bagt nedefra.

Anbefales til retter, som skal haeve
(sandkager, briocher, rosinkager osv.) og til
souffléer uden skorpe.

r indseetning af fad i ovn er ngdvendig.

Anbefales til langtidsbagning og -stegning:
Marvholdigt vildt osv.

For at stege rgde stege. For at simre retter i
kokotter med Iag og retter, som fgrst er
tilberedt p& kogeplade (coq au vin, ragout
0SV.).

arm

Anbefales til haevning af brgddej,
wienerbrgdsdej, rosinkager osv. og ma ikke
saettes pd mere end 40° C
(tallerkenopvarmning, optgning).

forvarmning af ovnen p& 5 minutter.

len ind pd det nederste trin

>

Anbefales til stegning af koteletter, ristning af
pglser og bragdskiver samt til grilning af
keemperejer anbragt pa grillen.

:n europiske standard EN 50304 og i henhold til EU-direktiv 2002/40/EF.

13
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Sddan renggres ovnen

1. Hvad er pyrolyse?

- Pyrolyse er en varmecyklus, der igangsaettes i ovnen ved meget hgj temperatur,
som fjerner snavs fra sprgit eller spild. Udsendt rgg og lugte elimineres ved
passage gennem en katalysator.

- Pyrolyse er ikke ngdvendig efter hver anvendelse af ovnen, men kun nér ovnen er
meget snavset.

- Som sikkerhedsforanstaltning udfgres renggringen kun efter en automatisk
spaerring af 1dgen. N3r ovntemperaturen overstiger bage- eller stegetemperaturen,
kan l&gen kun dbnes ved at stille "funktionsveelgeren" pa 0.

2. Hvornar er en pyrolyse ngdvendig?

Ovnen udsender rgg ved forvarmning eller udsender meget rgg under bagning eller
stegning.

Ovnen lugter ubehageligt, ndr den er nedkglet efter stegning af f.eks. (lam, fisk,
grillader osv.).

BAGNING BBiskuitter, grgntsager, Stegning uden sprgijt pyrolyse er
EFTERLADER KUN bagvaerk, teerter, souffleer ikke ngdvendig

LIDT SNAVS

:lT-'EI?II:LIII\“gER Kad, fisk (i et fad), farserede | Pyrolyse kan vaere ngdvendig for
SNAVS grgntsager alle tre stegetyper
STEGNING Pyrolyse kan udfgres efter den
EFTERLADER Store stykker kad pé spid farste stegning af denne type,
MEGET SNAVS hvis der er meget spraijt

N
= @C Du skal aldrig vente p3, at ovnen er fuldt af fedt for at udfere en
- = ovnrensning.

14
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ved hjeelp af pyrolyse
3. Sadan foretages pyrolyse .
DK

a) Traek kokkentgj og indsats ud af ovnen og fjern evt. overskydende
snavs.

b) Anbring funktionsveelgeren i stillingen "PYRO" eller "PYRO ECQO".
Pyrolysens varighed er 12 time ved "PYRO ECO" eller 2 timer ved "PYRQO".
Denne tid omfatter ikke ovnens nedkglingstid, som er ca.
2 time.

e Under pyrolysecyklussen teendes lIdsemekanismens
lampe for at angive, at dgren er |3st.

» Termostatens lampe taendes, ndr ovnen varmer op.

e Pyrolysen stopper automatisk, nar lampen slukkes.
L3gen kan nu &bnes.

c¢) Drej funktionsveelgeren til stillingen 0.

d) Nar ovnen er kold, skal du tage en fugtig klud og
tgrre den hvide aske op.

Ovnen er ren igen, og du kan nu bage eller stege i den.

4. Sadan udskiftes pzeren
e Pzeren er anbragt i loftet inden i ovnen.

Afbryd altid ovnen, inden der rgres ved pzeren, for at undga
elektrisk stgd, og lad evt. apparatet kgle af.

a) Skru lampeglasset af (se overfor). X\
_ _ Pzere ———t @

b) Skru paeren ud i samme retning. / =

Paerens egenskaber: 5 [J 0
-15W ﬁ g %
- 220-240 V S Q
- 300°C = O N
- sokkel E 14 Y L )

c) Skift paeren, monter lampeglasset, Skru

og tilslut ovnen igen. Lampeglasset af

“~  Brug en gummihandske til at skrue lampeglasset af og tage paeren
@\ ud for at lette afmonteringen.

-

o
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Introduction

Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT oven and we would like to thank you.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances so
that you can cook with enjoyment each day.

With pure lines and modern aesthetics, your new Brandt oven blends
harmoniously into your kitchen and perfectly combines ease of use with
cooking performance.

In the line of Brandt products, you will also find a wide range of hobs,
ventilation hoods, dishwashers and refrigerators, all of which can be built in
and all of which can be coordinated with your new Brandt oven.

At the cutting edge of innovation, Brandt helps to improve the quality of

everyday life by bringing you products that are ever more effective, easy to
use, environmentally friendly, attractive and reliable.

The BRANDT brand.

17
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What does your oven look like?
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

@ Temperature selector @ Shelf support indicator
@ Function selector @ Contact for open door
detector

@ Light
18
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Accessories

Anti-tipping safety grid
The grid can be used to hold all dishes and
moulds containing foodstuffs to be cooked or
browned. It can be used for barbecues (to be
placed directly on the grid).

Multi-purpose dish

(pastry)
It serves as a baking dish and has a sloped edge.

It is used for cooking pastries such as cream
puffs, meringues, madeleines, puff pastry, etc.
Avoid placing roasts or meats directly in the dish
because you are certain to have major spattering
on the oven walls

Grill Tray
With special grid for grilling

The tray can be used for collecting juices when
, |cooking with the grill element by itself or with
the oven set to pulsed grill (grill and fan). It is
particularly useful as a large roasting tray for
— meat and vegetables.
Never cook with the grill tray sitting on the bottom of the oven.

Non-stick baking tray

(to be placed on a grid)
Placed on the dish support grid, it can be used
for cooking pastries, pies and pizza.
Its non-stick coating allows for easy removal of
baked items.
Wear oven mitts to protect your hands when
removing it from the oven.
Let it cool before washing it by hand in the
kitchen sink with dish soap. Avoid scouring sponges.
WARNING: Do not cut on it with a knife or a metallic pizza cutter; use plastic or
silicone utensils instead.
Do not use the tray at temperatures above 250°C or during the PYROLYSIS mode.

19
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/\ Safety Recommendations

Please become familiar with these recommendations before installing and
using your oven. This oven was designed for household use only. It is intended solely
for cooking foodstuffs. This oven does not contain any asbestos-based components.

FIRST USE:

Before using your oven for the first time, heat it up while empty with the door closed
for approximately 15 minutes using the maximum setting in order to "cure" the
appliance. The rock wool that surrounds the oven cavity may initially release a
particular odour caused by its composition. Similarly, you may notice the release of
some smoke. All of this is normal.

SUBSEQUENT USES:

- Ensure that the door of your oven is completely closed so that the seal can
properly do its job.

- Do not let anyone lean against or sit on the oven door when it is open.

- When using the grill with the door semi-open, exposed parts and
surfaces may become hot. Keep small children away.

- When in use, the appliance becomes hot. Be careful not to touch the heating
elements located inside the oven.

- After cooking, do not use bare hands to touch the dishes or accessories (grid,
turnspit, drip tray, turnspit support, etc.); use a potholder or heat-resistant material.

- Do not line your oven with sheets of aluminium. Otherwise, the result could be an
accumulation of heat that could have an undesirable effect on cooking and roasting
results and could damage the enamel.

- Do not use a steam cleaner or high-pressure cleaner.

- Before beginning a pyrolysis cleaning cycle in your oven, remove all parts of your
grids, trays and accessories and remove major spill residue.

- During cleaning, the exposed surfaces may become hotter than during normal
use; small children should be kept away from the oven.

The oven must be turned off for all attempts to clean the cavity.

Child safety device

ACTIVATION USE

(D Activating the child safety |(3) If you have opted to use
device: the child safety device:
Pull the stop towards you Open the door by
to activate the device. simultaneously lifting the

stop.

(@ Releasing the child safety If you chose not to use
device: the child safety device:
Push the stop away from Open the door normally.
you.
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How do you install your oven?

Electrical connection

Monophase 20A Counter
220-240 V ~ 50 Hz

= A fuse or differential
circuit breaker

Monophase line 220-240 V ~

Electrical outlet -
2-prong receptacle
+ ground lead
CEI 60083 standard

Power cable
approximately
1.5 min length

Before making the connection, ensure that the wires in your
electrical set-up have enough cross-sectional area to properly
supply electricity to the appliance (cross-sectional area must be at
least equal to that of the power cable). The fuse in your set-up
must be 16 amperes.
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How do you install your oven?

The electrical connection should be performed before the appliance is installed in
the cabinet.
* The oven must be connected with a power cable (standardized) with three 1.5 mm?2

conductors (1 ph +1 N + ground &) that must be connected to a monophase
220-240 V network via a CEI 60083 standardized receptacle (1 ph +1 N + ground

lead @) or in accordance with installation rules. The safety wire (green-yellow) is

connected to the appliance's terminal & and must be connected to the ground lead
of the electrical set-up.

« In the case of connections with an electric receptacle, it must remain accessible
after installation of the appliance.

e The oven's neutral conductor (blue wire) must be connected to the network's
neutral conductor.

Installation and/or replacement of power cable

* The power cable (HO5 RR-F, HO5 RN-F or HO5 VV-F) must be of sufficient length to
be connected to the build-in oven while it sits on the floor in front of the cabinet.
To do this the appliance must be disconnected from the electrical network:

* Open the inspection flap located at the lower right of the back cover by unscrewing
the two screws, then pivot the inspection flap.

¢ Strip 12 mm along each wire of the new power cable.

o Carefully twist together the strands.

¢ Loosen the screws from the terminal board and remove the power cord to be
replaced.

¢ Introduce the power cable through the side of the cover in the cable clip located
to the right of the terminal board

¢ Connect the power cord wires in accordance with the written markings on the
terminal board.

« All the strands of the electricity wires must be captured under the screws.

¢ The phase wire on the L terminal.

* The green-yellow coloured ground wire should be connected to the terminal @
¢ The neutral conductor (blue) on the N terminal.

¢ Screw down tightly the screws on the terminal board and check the connection by
pulling on each wire.

 Attach the cable with the cable clip located to the right of the terminal board.

« Close the inspection flap using the two screws.

We cannot be held responsible for any accident resulting from an
inexistent, defective or incorrect ground lead.
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How do you install your oven?

Useful dimensions for installing your oven

Location of N
retaining screw |

<\/ \
retaining screw

Location of

550

The oven can be installed under a worktop or in a column of cabinetry
(open* or closed) having the appropriate dimensions for built-in
installation (see adjacent diagram).

Your oven has optimised air circulation that allows it to achieve remarkable cooking
and cleaning results if the following guidelines are respected:

¢ Centre the oven in the cabinet so as to guarantee a minimum distance of 5 mm
between the appliance and the neighbouring cabinet.

¢ The material of the built-in cabinetry must be heat resistant (or be covered with such
a material).

» For greater stability, attach the oven in the cabinet with two screws through the holes
provided for this purpose on either side of the front inner panel (see diagram).

To do this:

1) Remove the rubber screw covers to access the mounting holes.

2) Drill a @ 3 mm hole in the cabinet panel to avoid splitting the wood.

3) Attach the oven with the two screws.

4) Replace the rubber screw covers (they also serve to absorb the shock caused by
closing the oven door).

(*) If the cabinet is open, its opening must be 70 mm (maximum).

f@C To be certain that you have properly installed your appliance, do
W/~ not hesitate to call on a household appliance specialist.
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How does your oven work?

1. How do you program for immediate cooking?

¢ Choose the cooking mode
Turn the function selector to the position of your
choice.

Example: " [Z]" position.

* Choose the cooking temperature

Turn the thermostat (temperature selector) to the
temperature recommended in your recipe.

Example: temperature set to 200°.

o After these steps, the oven heats up and the
thermostat indicator lights up or turns itself off in

accordance with the rate of temperature adjustments.

2. How do you program for energy-saving cooking?

e Turn the function selector to the " I;I " position.
» Adjust the temperature according to your recipe.

To optimise the ECO cooking mode, do not pre-heat and
do not open the door.

* This position makes it possible to save up to 20%
energy while still offering identical cooking results.

The ECO position is used for the energy label
performance.

L/ After a cooking cycle, the circulating fan continues to function for
j@\ a period to ensure the heating elements are properly cooled
z down.
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What to do in case of operating
malfunctions?

If you have a doubt about the functioning of your oven, this does not necessarily
mean that there is a malfunction. In any event, check the following items:

The oven is not heating.

» The oven is not connected.

¢ The fuse in your electrical set-up
is not working.

¢ The selected temperature is too
low.

» The sensor is defective.

¢ The oven has experienced
overheating and has engaged
safety steps.

- Connect the oven.
- Replace the fuse in your electrical set-
up and check its capacity (16A).

- Increase the selected temperature.

- Call the Post-Sales Service
Department.

- Call the Post-Sales Service
Department.

- Call the Post-Sales Service
Department.

The temperature indicator is
flashing.

* Problem with the door's locking
mechanism.
» Defective temperature sensor.

- Call the Post-Sales Service
Department.
- Call the Post-Sales Service
Department.

The oven light is not working.

 The light is out of order.
* The oven is not connected or the
fuse is not working.

- Replace the light.
- Connect the oven or replace the fuse.

The cooling fan continues to operate
after the oven stops.

¢ The fan should work for a
maximum of one hour after
cooking, or when the oven
temperature is greater than 125°C.
o If it does not stop after one hour.

- Open the oven door to accelerate
cooling of the oven.

- Call the Post-Sales Service
Department.

The pyrolysis cleaning cycle does not
begin.

 The door is not properly closed.
 The locking system is defective.
* The temperature sensor is
defective.

¢ The contact for "closed door"
detection is defective.

- Verify that the door is locked.
- Call the Post-Sales Service
Department.

- Call the Post-Sales Service
Department.

- Call the Post-Sales Service
Department.
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Oven

Name of cooking mode

Traditional fan heating
Cooking controlled by the upper and lower
heating elements and the fan.

cook

Descrif.

Quick temperatt
in the oven whil

~m
==
C3

Traditional ECO

Cooking controlled by the upper and lower
heating elements with no fan.

This position alli
the quality of th
the energy label

Y]

Grill, fan-assisted

Cooking controlled, alternately, by the
upper element and by the fan.

No need for pre
Roasts and poul

Bottom element, fan-assisted

Cooking controlled by the bottom element
combined with a slight dose of the grill and

D

Cooking heat frc
heat from the tc

——

the fan. ) Place the grid o
— Traditional

Cooking controlled by the upper and lower D D Requires prehez
— heating elements with no fan.

1Y's

Hold warm function

Heat regulated by the upper element with
use of fan.

Low temperatur

Grill

Cooking controlled by the upper element
without the fan.

D

4
4

Preheat the ove

Slide the drip tri

* Programme(s) used to obtain the results indicated on the energy label in compliance w
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ing modes

ption of cooking mode

:ure increase. Some dishes can be placed
ile it is still cold.

Recommendations

Recommended for MEATS, FISH and
VEGETABLES--preferably placed in a terra cotta
dish.

lows for energy savings while preserving
ne cooking. The ECO position is used for
3| performance.

Note: All cooking is done without
preheating.

2heating.
llitry that are juicy and crispy all over.

Recommended for all poultry or roasts on the
turnspit.

To sear and thoroughly cook leg of lamb, rib
roasts.

To preserve the texture of fish steaks that melt
in your mouth.

‘om the bottom with a small amount of
op.

n the lower shelf support.

Recommended for moist dishes (quiches,
juicy fruit tarts, etc.).

The crust will be thoroughly cooked on the
bottom.

Recommended for dishes that rise (cake,
buns, breads, etc.) and for soufflés that will not
be stuck by a crust formed on the top.

>

ating before the dish is placed in the oven.

Recommended for slow, gentle cooking:
tender game meat, etc.

To seal roasts of red meat. To simmer in a
covered stew pan dishes that were begun on
the hob (coq au vin, stew, etc.).

re stabilisation.

Recommended for rising doughs for bread,
buns, cakes, etc. without exceeding 40°C (plate
warming, defrosting).

an for five minutes.

>

ray onto the bottom shelf support.

Recommended for grilling chops, sausages,
toast or prawns placed on the grid.

vith European standard EN 50304 and in accordance with European Directive 2002/40/CE.

o
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How do you clean the ov

1. What is pyrolysis?

- Pyrolysis is a cycle during which the oven cavity is heated to a very high
temperature in order to eliminate soiling from splattering and spills. The smoke and
odours released are destroyed as they move through catalyser.

- Pyrolysis is not necessary after each cooking cycle, but simply when the dirtiness
warrants it.

- As a safety measure, the cleaning operation only begins after the door has
automatically locked. As soon as the internal temperature of the oven exceeds
cooking temperatures, it is impossible to unlock the door--even if the "function
selector" knob is turned to 0.

2. In what situations should pyrolysis be used?

If your oven emits smoke during preheating or releases large volumes of smoke
during cooking.

If your oven releases an unpleasant odour when cooled after various cooking
applications (lamb, fish, barbecue, etc.).

RELATIVELY Biscuits, vegetables, pastry, Splatter-free cooking
gkﬁt'l“cg?%ﬁgG quiches, soufflés Pyrolysis is not warranted
DIRTY COOKING | meats, fish, (in a dish) stuffed | Pyrolysis is wa_rranted after three
APPLICATIONS vegetables cooking cycles
Pyrolysis can be performed after
XS%Y(R}GRTY Large cuts of meat onekcogki?ghapplicaticl)n offthis
on the spit ind of there is a lot 0
APPLICATIONS p splattering.

|
\\@C You should not wait until the oven is coated in grease to initiate a
- = cleaning cycle.
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en cavity with pyrolysis?

3. How do you use the pyrolysis function?

a) Remove the grids, trays and wire shelf supports from the oven clean

any major spill residue.

b) Turn the "function selector" knob to the "PYRO" or "PYRO ECQO" position.

The pyrolysis time is 1 hour, 30 minutes in "PYRO ECO" mode
"PYRO" mode.

This time does not include the oven cooling time, which lasts approximately 30

and 2 hours in

minutes.

 During the pyrolysis cycle, the lock warning light is
activated to indicate that the door is locked.

e The thermostat indicator lights up when the oven is
heating.

e Pyrolysis automatically stops when the lock warning
light turns off and it is then possible to open the door.

¢) Return the function selector to the 0 position.
d) When the oven is cool, use a damp cloth to remove

O g O

the white ashes. The oven is clean and once again ready for the cooking

application of your choice.

4. How do you change the bulb?

e The bulb is located on the ceiling of your oven's cavity.

Disconnect your oven before performing any task on the bulb to
é avoid the risk of electric shock and, if necessary, let the appliance

cool down.

a) Unscrew the view port (see

\zgaoooy)

adjacent diagram). b
Bu
b) Unscrew the light bulb in the same
direction. / 'D
Bulb specifications: ﬁ g
-15W >
- 220-240 V <=5 O
- 300°C =
-E 14 cap Unscrew
c) Replace the bulb then reposition the View port

view port and reconnect your oven

}@( To unscrew the view port and the light, use a rubber glove, which

will make disassembly easier.

o
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Innholdsfortegnelse

Innledning s.31

Ovnens forskjellige deler

Beskrivelse av ovnen s.32
Tilbehgr s.33
Sikkerhetsanvisninger s.34
Barnesikkerhet s.34

Tilkobling og montering av ovhen
Tilkobling til det elektriske anlegget s.35-36
Mal for innbygging av ovnen s.37

Bruke ovnen
Begynne & steke med én gang s.38
Bruke EN@K-funksjonen s.38

Hva gjor du hvis ovnen ikke fungerer som den skal? s.39
Ovnens stekefunksjoner s.40-41

Rengjor ovnen ved hjelp av pyrolyse

Hva er pyrolyse ? s.42
Nér bgr jeg bruke pyrolyseprogrammet? s.42
Bruke pyrolyseprogrammet s.43
Skifte lyspaere s.43

I hele denne bruksanvisningen , A er sikkerhetsanvisninger markert med,

NIV
_ markerer nyttige rad og vink.

e

[
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Innledning

Kjaere kunde,
Takk for at du valgte en BRANDT stekeovn.

Vart forsknings og utviklingsteam har utviklet en ny generasjon ovner som
gjor den daglige matlagingen til noe & se fram til.

Din nye Brandt stekeovn har rene linjer og moderne design som gjor den
til en naturlig del av ditt kjokken. Samtidig forener den brukervennlighet og
forsteklasses stekeevne pd en unik méte.

Blant Brandts gvrige produkter finner du ogs§ et stort utvalg av komfyrtopper,
ventilatorer, oppvaskmaskiner og kjgleskap som passer sammen med den nye
Brandt-stekeovnen din.

Brandt befinner seg i forste rekke ndr det gjelder innovasjon. Vi gjor

hverdagen din enklere ved 4 tilby produkter som stadig blir bedre med hensyn
til ytelse, brukervennlighet, milja, design og pélitelighet.

Varemerket BRANDT.
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Ovnens oppbygning
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BESKRIVELSE AV OVNEN

@ Temperaturvelger @ Rillenummer
@ Funksjonsvelger @ Foler for dgrapningen
@ Lampe
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Tilbehogr

Stabil sikkerhetsrist

Risten kan brukes som underlag for alle slags
former og brett med retter som skal stekes eller
gratineres. Den kan ogsd brukes til grilling
(matvarene legges rett pa risten).

Stekebrett
(baking)

Brettet har skrd kanter og egner seg godt til
kaker. Det kan brukes til steking av bakverk som
for eksempel vannbakkels, marengs, muffins,
wienerbrgd osv.
For & unngd ungdvendig sprut og tilgrising av
ovnen bgr du unngd & legge steker eller
kjottstykker rett pd dette brettet.

Dyp panne
med rist til grilling
Denne pannen skal ta i mot sprut og fett fra
steking og grilling i ovnen. Du kan bruke den som
stekeplate (for eks. til fjzerkre med grgnsaker ved
middels varme). Pannen skal aldri plasseres
direkte pd ovnens bunn bortsett fra ndr du bruker
GRILL-funksjonen.

Bakebrett med non-stickbelegg
(settes pa rist)

Bakebrettet plasseres pa en rist og egner seg til
steking av bakverk, paier og pizzaer.
Den har et non-stickbelegg som gjgr at maten
ikke henger fast pd brettet.
Bruk grytekluter ndr du tar ut brettet fra ovnen.
La brettet kjale seg ned fgr du vasker det opp for
hénd i oppvaskkummen. Bruk oppvaskmiddel, og unngd svamper med skurebelegg.
MERK: Ikke bruk kniv eller pizzahjul til 3 skjeere i brettet. Bruk redskaper av plast
eller silikon. Ikke la brettet std i ovnen ndr du bruker pyrolysefunksjonen.
Ikke bruk bakebrettet ved temperaturer hgyere enn 250 °C.
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/N\ Sikkerhetsanvisninger

Gjor deg kjent med disse anvisningene far du monterer og begynner & bruke
ovnen. Ovnen er beregnet pa bruk i private hjem. Den er kun beregnet pa steking av
matvarer. Ovnen inneholder ingen asbestforbindelser.

FORSTE BRUK AV OVNEN:

Fgr du bruker ovnen for fgrste gang, bar du varme den tomme ovnen med dgren igjen
pd full styrke i ca. 15 minutter. Mineralullen som ligger rundt ovnsrommet inneholder
stoffer som kan avgi en spesiell lukt ndr ovnen blir varm. Det kan ogsa hende at det
ryker litt fra ovnen. Dette er helt normalt.

PAFOLGENDE BRUK AV OVNEN:

- Sgrg for at ovnsdgren er skikkelig lukket og lukkemekanismen smetter pd plass
slik den skal.

- La aldri noen lene seg pa eller sitte p& daren ndr den er dpen.

- Nar du bruker grillen med dgren pa klem, kan de synlige delene av
ovnen bli varme. sma barn bgr holdes pa avstand fra ovnen.

- Ovnen blir varm ndr den er i bruk . Pass pd at du ikke tar pd varmeelementene
inni ovnen.

- Ta aldri i redskaper og former (rist, grillspyd, langpanne, holder til grillspyd osv.)
med bare hendene etter endt steketid. Bruk grytekluter eller lignende av
varmeisolerende materiale.

- Ikke kle ovnen med aluminiumsfolie. Dette kan fgre til at temperaturen gker og
dermed gi dérligere stekeresultater og skade emaljen.

- Ikke bruk damp- eller hgyttrykksvasker.

- Ta ut alle redskaper, former og rister fra ovnen og fjern sal fra overkokinger f@r du
setter i gang pyrolyseprogrammet
for & rengjare ovnen.

- Under pyrolysen vil ovnens synlige deler bli varmere enn ved vanlig steking, sa
hold sma barn pa avstand fra ovnen.

Ovnen skal alltid slds av for du rengjor den innvendig.

Barnesikkerhet
MONTERING BRUK
(D Sette pd barnesikringen: |(3) N&r barnesikringen er pa:
Sett pd sperren ved 3 Lgft sperren opp mens du
trekke den mot deg. dpner dgren.
(@ Ta av barnesikringen: N&r barnesikringen er av:
Skyv sperren fra deg. Luékk opp dgren pa vanlig
mate.
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Tilkobling og montering av ovnen

Tilkobling til det elektriske anlegget

20 A enfase strgmmaler
220-240 V ~ 50 Hz

Effektbryter eller 16 A
sikring

Enfaseanlegg, 220-240 V ~

Stikkontakt
2 poler + jord
Standard CEI 60083

Strgmledning,
ca.1,5m

For du kobler til ovhen, ma du forsikre deg om at ledningene i det
A elektriske anlegget er tykke nok til 3 forsyne ovnen med strom
(tverrsnittet m3 minst tilsvare tverrsnittet til ovnens
stremledning). Sikringen i det elektriske anlegget ma veere pa

16 ampere.

B o
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Tilkobling og montering av ovhen

Ovnen ma kobles til det elektriske anlegget fgr den monteres pd plass i
kjgkkeninnredningen.
 Ovnen kobles til ved hjelp av en (standard) strgmledning med tre ledere pa 1,5 mm?2

(1 stremfgrende leder + 1 nulleder + jord &) som kobles til et anlegg med spenning
pd 220-240 V ~ enfase ved hjelp av en stikkontakt med 1 strgmfgrende leder

+1 nulleder + jord @, i samsvar med standard CEI 60083 eller gjeldende
installasjonsregler for elektriske anlegg. Jordlederen (gul og grgnn) er koblet til

ovnens tilkoblingsklemme merket &=, og kobles til anleggets jord.

» Dersom ovnen kobles til med stikkontakt, m& denne kunne nds etter at ovnen er
montert.

« Ovnens nulleder (bld) ma kobles til nullederen til det elektriske anlegget.

Montering og/eller bytte av stremledningen.

« Strgmledningen (HO5 RR-F, HO5 RN-F eller HO5 VWV-F) mé& vaere lang nok til at ovnen
kan kobles til ndr den star pd gulvet foran kjgkkeninnredningen.

Dette gjgres nér ovnen ikke er koblet til det elektriske anlegget:

o Apne luken nederst til hgyre p& det bakre ytterdekselet ved & skru ut de to skruene
0g vippe opp luken.

* Avisoler 12 mm ytterst pd hver av lederne i den nye strgmledningen.

e Tvinn kobbertradene forsiktig.

* Lgsne skruene pa rekkeklemmen, og trekk ut ledningen som skal skiftes ut.

* Fgr strgmledningen inn fra utsiden og inn i ledningsklemmen som sitter til hgyre for
rekkeklemmen.

« Koble strgmledningens ledere etter anvisningene pa rekkeklemmen.

* Det er viktig at alle kobbertrddene i lederne er klemt skikkelig fast under skruene.
» Den strgmfgrende ledningen kobles til tilkoblingsklemmen merket L.

* Den gule og grgnne jordlederen kobles til tilkoblingsklemmen merket @

« Nullederen (bld) kobles til tilkoblingsklemmen merket N.

o Stram rekkeklemmens skruer godt, og kontroller at alle lederne sitter fast ved &
trekke i dem.

e Fest sd stremledningen ved hjelp av ledningsklemmen som sitter til hgyre for
rekkeklemmen.

» Lukk igjen luken, og skru den fast med de to skruene.

Merk: Alt installasjonsarbeid og alle inngrep i komfyren, for eksempel bytte av
strgmledning, skal utfgres av autorisert installatgr etter gjeldende sikkerhetsforskrifter
og i samsvar med fabrikantens henvisninger.

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for ulykker som skyldes at
/ A \ ovnen er koblet til manglende, defekt eller feilaktig jording.

36

o



99633742_M._A. gxd 29/04/05 09:59 Page 3$

Tilkobling og montering av ovnen
Mal for innbygging av ovnen

Skru inn
festeskruene i
her

< Skru inn
festeskruene

her

550

Ovnen kan like gjerne bygges inn under en benkeplate som i et vertikalt

Pays;(ap (3pent eller lukket) med dimensjoner som passer til ovnen (se
igur).

Ovnen har en sveert god gjennomstrgmming av luft. Det betyr at du kan oppna
perfekte resultater bdde med steking og rengjgring av ovnen dersom du overholder

falgende punkter:

e Plasser ovnen i innredningen slik at det er minst 5 mm avstand mellom ovnen og det
neste skapet.

« Innredningen som ovnen skal bygges inn i, ma tdle hgye temperaturer eller vaere
belagt med et materiale som tdler hgye temperaturer.

« For at ovnen skal bli sd stabil som mulig, bgr du montere den fast i innredningen med

to skruer som skrus inn i hullene pd sidefestene (se figur).

Slik gar du fram:

1) Fjern skruedekslene i gummi for & komme til monteringshullene.

2) Lag et hull med diameter pd 3 mm i innredningens vegg. Dette for 3 unnga at treet

fliser seg opp.

3) Skru fast ovnen ved hjelp av de to skruene.

4) Sett pa plass igjen de to skruedekslene (som ogsa fungerer som stgtdempere for

ovnsdgren).

(*) dersom innredningen er dpen, bgr ikke dpningen veere pa mer enn 70 mm.
f@C Ta gjerne kontakt med fagfolk for & forsikre deg om at
-~/ monteringen er i overensstemmelse med gjeldende regler.
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Bruke ovnen

1. Begynne & steke med én gang

* Velg stekefunksjon
Drei funksjonsvelgeren til gnsket stilling.

Eksempel : stilling " [T ".

» Velg steketemperatur
Sett termostaten (temperaturvelgeren) pd
temperaturen som er angitt i oppskriften.
Eksempel : 200 °C.

» N&r du har gjort dette, begynner oppvarmingen av
ovnen. Termostatlampen tennes og slukkes i takt med
temperaturendringene.

2. Bruke EN@K-funksjonen

* Sett funksjonsvelgeren pd " l;' "

o Still inn temperaturen i henhold til oppskriften.

For & f& mest mulig ut av EN@K-funksjonen, bgr du
unngd 3 forvarme ovnen eller lukke opp ovnsdgren. 5 ;
* Med denne innstillingen kan du spare opptil 20 % O =
energi med like gode stekeresultater.

EN@K-funksjonen er benyttet for energimerkingen.

|
f@/~ Etter at du er ferdig med 3 bruke ovnen, fortsetter viften d ga en
~W" stund for & kjgle ned ovnen.
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Hva gjogr du hvis ovnen ikke fungerer
som den skal?

At noe ikke fungerer som det skal, betyr ikke ngdvendigvis at det er noe galt med
ovnen. Du bor i alle tilfeller undersoke folgende punkter:

- Sett i stgpselet.

* Stgpselet er ikke satt i

Ovnen blir ikke varm.

stikkontakten.

¢ En sikring i det elektriske
anlegget har gatt.

¢ Den innstilte temperaturen er for
lav.

* Temperaturfgleren er defekt.

* Ovnen har blitt overopphetet, og
sikkerhetsmekanismen har slatt seg
pa.

- Skift sikring, og kontroller at den er
av riktig type (16 A).

- Skru opp temperaturen.

- Kontakt kundeservice.

- Kontakt kundeservice.

- Kontakt kundeservice.

Temperaturindikatoren blinker.

« Feil pd dgrldsen
o Temperaturfgleren er defekt.

- Kontakt kundeservice.
- Kontakt kundeservice.

Lampen fungerer ikke.

e Lampen er i ustand.
 Stgpselet er ikke plugget i
stikkontakten eller sikringen har
gatt.

- Skift ut lampen.
- Sett i kontakten eller skift sikring.

Kjoleviften fortsetter & g& etter at du
har skrudd av ovnen.

« Viften gdr i opptil en time etter at
ovnen er sldtt av eller s& lenge
temperaturen er pd mer enn
125°C.

o Hvis den ikke har sluttet 8 g&
etter en time

- Sett opp ovnsdgren for at den skal
kjgle seg ned raskere.

- Kontakt kundeservice.

Pyrolysen starter ikke.

¢ Dgren er ikke ordentlig lukket.
o Lasesystemet er defekt.

» Temperaturfgleren er defekt

¢ Fgleren som skal registrere at
dgren er lukket, fungerer ikke.

- Kontroller at dgren er lukket.
- Kontakt kundeservice.
- Kontakt kundeservice.
- Kontakt kundeservice.
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Ovnens

Funksjonens navn

Tradisjonell over- og undervarme

kombinert med varmluft
Steking med over- og undervarme
kombinert med varmluft.

D

stek

Beskr

Ovnen blir fort \
ovn.

~m
==
C3

Tradisjonell over- og undervarme
med EN@K-funksjon

Over- og undervarme uten varmluft.

D

Med denne inns
like gode steker
("EN@K") er ber

Y]

Grill kombinert med varmluft

Steking med overvarme og varmluft
vekselvis.

Det er ikke ngd
Fjeerkre og stek
stekeskorpe pd

Undervarme med varmluft

Steking med undervarme kombinert med
varmluft og svak grillvarme.

Undervarme kor

Sett risten pad ne¢

Tradisjonell steking
Over- og undervarme uten varmluft.

Ovnen méa forva

1Y's

Varmeskapfunksjon
Svak overvarme kombinert med varmluft.

Varmeskapfunks

40

Grill

Overvarme uten varmluft.

D

4
4

Forvarm ovnen

Sett langpanner

* Funksjon(er) benyttet til energimerkingen, i samsvar me

o
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efunksjoner

‘ivelse av funksjonen Rad
varm. Enkelte retter kan settes inn i kald } Spesielt godt egnet for KI@TT, FISK og
GR@NNSAKER, helst i ildfast keramikkform.

stillingen kan du spare energi og oppnd
resultater som ellers. ECO-funksjonen } Merk: Ovnen forvarmes ikke.
nyttet for miljgmerkingen.

Spesielt godt egnet til alt slags fjeerkre og til

Ivendig & forvarme ovnen. steker stekt pd grillspyd.
<er holder seg saftige og far en fin } "Forsegling" og gjennomsteking av I&r og
alle sider. entrecotekam.

Fiskestykker holder seg saftige og gode.

Spesielt godt egnet for fuktige retter (paier,
mbinert med svak overvarme. fruktterter osv.).
Bunnen blir godt stekt.
} Spesielt godt egnet for bakverk som hever
seg (formkaker, gjaerbakst osv.) og for suffleer
\ederste rille. for at de ikke skal f& en skorpe som hindrer
dem i 3 ese.

Spesielt godt egnet til langsom og delikat
steking: saftig viltstek osv.

} "Forsegling" av steker av rgdt kjott. Trekking i
leirgryte eller annen form med lokk av
retter som er forstekt pd plate (coq au vin,
gryteretter osv.).

armes fa@r retten settes inn.

Spesielt godt egnet til heving av brgddeig og

sjon } annen gjaerdeig siden temperaturen ikke
overstiger 40 °C, og dessuten til tining og
varming av tallerkener).

i fem minutter. . A
} Spesielt godt egnet til grilling av koteletter,

. . polser, bradskiver og store reker (pa rist.
n inn pd nederste rille.

2d europeisk standard EN 50304 og EU-direktiv 2002/40/CE.

o
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Rengjgre ovnen ve

1. Hva er pyrolyse?

- Pyrolyse vil si at ovnen varmes opp til svaert hgy temperatur for & brenne vekk
smuss fra sprut og overkoking. En katalysator fjerner rgyken og luktene som
oppstar.

- Det er ikke ngdvendig & kjgre pyrolyseprogrammet etter hver gang du har brukt
stekeovnen hvis ovnen ikke har blitt saerlig skitten.

- Av sikkerhetsmessige drsaker foregdr rengjgringsprosessen med |dst dgr. Straks
temperaturen i ovnen overstiger normal steketemperatur, blir det umulig 3 lukke
opp dgren, selv ved & sette funksjonsvelgeren pa 0.

2. Nar bor jeg bruke pyrolyseprogrammet?

Det ryker fra ovnen under forvarming eller det ryker voldsomt under steking.
Den kalde ovnen lukter vondt etter steking av f.eks. lam, fisk, grillmat osv.

RETTER SOM

SKITNER TIL Smakaker, grgnnsaker, bakverk, Retter som ikke spruter.
OVNEN I LITEN paier, suffleer Pyrolyse er ikke ngdvendig.
GRAD

RETTER SOM Kigtt, fisk, fylte gronnsaker detl kan lanne Segtg‘f kJ‘Z’hr e
KAN GIORE i form oSV, pyrolyseprogrammet for hver

OVNEN SKITTEN tredje gang ovnen har veert i

bruk
RETTER SOM Det kan lgnne seg & kjore
KAN GIORE store kjottstykker pa grillspyd pyrolyseprogrammet etter hver
OVNEN SVART steking av denne typen dersom
SKITTEN det spruter mye.

N
j@: Ikke vent med a rengjore ovnen til den er sveert tilgriset av fett.
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d hjelp av pyrolyse

3. Bruke pyrolyseprogrammet

a) Ta alt utstyr samt rillene ut av ovnen, og fjern eventuelt sgl fra
overkokinger og lignende.

b) Sett funksjonsvelgeren pa "PYRQ" eller "PYRO ECO".
Pyrolysen tar en og en halv time med "PYRO ECO" og to timer med "PYRO".

I tillegg kommer nedkjglingen av ovnen, som tar omtrent en halvtime.

. Ulgder pyrolysen slar indikatorlampen for darldsen seg pé for & markere at dgren
er last.

» Termostatlampen tennes ndr ovnen varmes opp.

* Pyrolysen stanser automatisk ndr indikatorlampen for
derldsen sldr seg av, og du kan dpne dgren igjen.

c) Sett funksjonsvelgeren pa 0.

d) Nar ovnen har kjolt seg ned, tarker du ut den hvite
asken med en vat klut.

Ovnen er ren igjen og klar til & brukes til steking og
baking.

4. Skifte lyspaere
e Lyspeeren sitter i ovnens tak.

For du skifter lyspaere, er det viktig & koble fra ovnen for & unnga
elektrisk stgt og dessuten la ovnen kjole seg ned hvis den er varm.

a) Skru av beskyttelsesglasset (se

figur). Lyspaere —— @\\

b) Skru ut lyspaeren (skru i samme , -

retning som for beskyttelsesglasset). O %

Spesifikasjoner for lyspaeren: e g NI
-15W & N|
- 220-240 V - §
- 300 °C \ )
- sokkel E 14 Skfu

beskyttelsesglass

c) Skift lyspaeren, sett pa igjen
beskyttelsesglasset og koble til ovnen.

“~_ N&r du skal skru av lampens beskyttelsesglass og lyspaeren, kan

N/~ det veere en god idé & bruke gummihansker for 3 fa bedre grep.

o

43



99633742_M._A. gxd 29/04/05 09:59 Page 4$

Innehadll

Redaktoren har ordet s.45

Hur ser din ugn ut?

Apparatbeskrivning s.46
Tillbehor s.47
Rad angdende sdkerhet s.48
Barnsakerhet s.48

Hur installerar du din ugn?
Elektrisk anslutning s.49-50

Nodvandiga dimensioner och utrymme for inbyggnad av din ugn s.51

Hur anvander du din ugn?

Hur utfér du omedelbar tillredning? s.52
Hur utfoér du en Ekonomisk tillagning? s.52
Vad gor man i fall av funktionsfel? s.53
Olika satt for tillredning i ugn s.54-55

Hur rengor du ugnens inre med pyrolys?

Vad menas med pyrolys? s.56
I vilka fall skall du utféra pyrolys? s.56
Hur utfér du en pyrolys? s.57
Hur byter du lampa? s.57

Genom hela manualen ser du tecknet A for sdkerhetsrad,
N
*/@ _ visar dig rdd och knep

[}
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Redaktoren har ordet

Kéra kund!

Du har just blivit dgare till en ugn av méarket BRANDT och det vill vi tacka
dig for.

Vdra forsknings- och utvecklingslag har tagit fram en ny generation av
apparater for trivsam, daglig matlagning.

Med rena linjer och modern estetik passar din nya ugn fran Brandt in i ditt
kok pd ett harmoniskt satt och forenar fullkomligt anvéndarvénlighet och
matlagningskonst

Du finner dven i Brandts produktutbud ett vidstrédckt sortiment av integrerbara
spishéllar, koksflaktar, diskmaskiner och kylskdp som du kan passa ihop med
din nya ugn fran Brandt.

Brandt befinner sig i spetsen for utvecklingen och bidrar pé detta sétt till
férbdéttring av den dagliga livskvaliteten genom att stélla nya produkter till ditt
férfogande, allt béttre, allt enklare att anvédnda och alltmer miljévanliga,
estetiska och pdlitliga.

Mérket BRANDT
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Hur ser din ugn ut?

0 W
o :1
C ) C ) C D) -__@
( ) C ) T
e B
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5 — _—
- Oooogoogogé%ogo —
(43| — OEES —
ooooogogogooo
/ \
- 7,
B J“

APPARATBESKRIVNING
@ Temperaturvaljare @ Nivavisare
@ Funktionsvaljare Kontakt for detektion av
dorroppnande

@ Lampa
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Tillbehor

Vippsakert grillgaller
Grillen kan anvandas for forvaring av alla ratter
och formar som innehéller matvaror som skall
tillredas eller gratineras. Den kan anvandas for
kottgrillning (man lagger kottet direkt pd).

Fat for méngsidig anvéndning

(bakverk)

Det anvands som kakfat och har lutande,

Overskjutande kant. Det anvands for tillredning

av  bakelser, sdsom petits-choux med

graddfyllning, maranger, madeleinekakor,

mordegskakor.

Undvik att lagga stekar eller kott direkt i detta

fat, emedan du automatiskt far mycket stank pd ugnens véggar.

Djupfat
utrustat med stoédgallerspecialanpassat for
grillat kétt SE

Fatet tjanar till att samla upp spad och fett

frén kott som grillats med funktionen grill pd

hdg varme eller varmluftsgrill. Det kan

anvandas som stek- eller kokkarl med lagom
= stora matbitar (t ex: fdgel med gronsaker

runtomkring vid medelhdg temperatur).

Detta fat far aldrig stéllas direkt pd ugnssulan, utom i laget GRILL.

Bakplat for icke vidhaftande bakelser.
(att satta pa grillen)

Insatt p& grillen for varmhadlining av ratter kan
den anvandas for tillredning av bakelser, pajer,
pizza.
Overtickta med icke vidhdftande material
kommer inte matvarorna att branna fast.
Forse dig med véarmeisolerande handskar for
hantering av platar vid uttagning fré&n ugnen.
L3t svalna innan du rengdr i diskhon med diskmedel. Undvik anvandning av
rivsvampar
OBSERVERA: Skar inte i fatet med en kniv eller metallisk pizzasporre, anvand i stallet
redskap i plast eller i silikon. Ldmna inte ugnen i PYROLYS-funktion.
Anvand inte pldten vid hogre temperaturer dn 250°C.

o
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/N\ R3d angdende siakerhet

Var god ta del av dessa rad innan du installerar eller anvander din ugn.
Denna ugn har utvecklats for anvéndning av enskilda personer i sina bostader. Den &r
uteslutande avsedd for tillredning av matréatter. Denna ugn innehdller inte asbest.

FORSTA ANVANDNINGEN

Innan du anvander din ugn for forsta gdngen skall du varma den tom, med stdngd
lucka och pd hdgsta vérme under c:a 15 minuter ungefar for att "kora in" apparaten.
Mineralullen som omger ugnen kan i bdrjan avge en speciell doft, p.g. av sin
sammansattning. Sjélv kommer du att konstatera en viss rokbildning Allt detta &r
normalt.

FOLJANDE ANVANDNINGAR

- Gor dig saker pd att ugnsluckan ar val stangd s& att packningen val foljer det
avsedda andamalet.

- L3t ingen person stodja sig mot eller satta sig pd den dppna ugnsluckan.

- De atkomliga delarna eller ytorna kan bli heta under anvandningen av
grillen med svagt 6ppnad lucka till bakugnen hall sma barn pa avstand.

- Under anvandning blir apparaten varm . Se till att du inte kommer i beréring med
de upphettande elementen inuti ugnen.

- Efter matlagning far du inte ta med bara handen i de redskap som anvants i ugnen
(grill, stekspett, dryppldt, stekspettstall...). Anvand skaft eller varmeisolerande tyg.

- KId inte ugnens inre med aluminiumfolie. I annat fall riskerar du att skapa
varmeansamling som skulle kunna ge odnskade resultat med matlagning och
kottstekning och skador pa emaljen.

- Anvand inte dngrengoring eller hogtrycksspruta.

- Innan du paborjar pyrolysrengoring av din ugn skall du ta ut alla koksredskap. Och
ta bort alla spér av stérre Gverrinningar.

- Vid rengoring kan ytorna bli hetare &n i vanlig anvandning, sma barn far inte vara

narvarande.
For varje ingrepp for rengoring i ugnens innerutrymme skall du stinga av
ugnen.
Barnsdkerhet
IMPLEMETERING ANVANDNING
(D Aktivera barnsékerheten: |(3) Du har valt att anvénda
Dra anslaget mot dig fér barnsakerheten:
att aktivera. Du har valt att anvanda
barnsakerheten:
Ta bort barnsdkerheten:
Skjut anslaget bakat. Om du har sténgt av
barnsékerheten:
Oppna luckan pa normalt
satt.
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Hur installerar du din ugn?

Elektrisk anslutning

Elmatare 20A enfas
220-240 V ~ 50 Hz

Differentialfranskiljare
eller sakring 16A,

Enfas anslutning 220-240 V ~
9

Eluttag
2 poler + jord
Norm CEI 60083

Kabel for
elférsdrjning
1,50 m ungefar

Innan du ansluter spanningen kontrollerar du att ledningarna i din
A elektriska installation har tillracklig tvarsnittsyta for normal

elforsorjning for apparaten (tvarsnittsytan skall vara minst lika

stor som for ugnens elférsérjning).

Sakringen i din installation skall vara av kaliber 16A.

o
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Hur installerar du din ugn?

Den elektriska anslutningen skall installeras innan ugnen installeras i sin mébel.

e Ugnen skall anslutas med en (normaliserad elkabel med 3 ledningar pd 1,5 mmz2
(1 fas +1 neutral + jord &) som kopplas in pd elndt med 220-240 V ~ enfas via ett
eluttag 1 fas +1 N +jord @ normaliserat CEI 60083 eller i enlighet med gallande
regler for elinstallation. Jordledningen (grén och gul) &r ansluten till punkten & p&
apparaten och skall férbindas med installationens jordning. I fall anslutning sker med
eluttag skall detta vara tillgéngligt ndr apparaten en gang installerats.

« Ugnens nolledning (bld ledning) skall anslutas till natets bl3 ledning.

Placering och/eller byte av elférsorjningskabeln

o Elférsorjningskabeln (HO5 RR-F, HO5 RN-F eller HO5 VV-F) skall ha en tillrécklig 1dngd
for att kunna anslutas till inbyggd som stéllts p& golvet framfor mobeln.

For att uppnd detta skall apparaten vara urkopplad fran elnatet.

« Oppna luckan, som &r beldgen ner till hdger om den bakre huven, genom att skruva
loss de tva skruvarna och vrid luckan.

» Frildgg varje ledning i den nya férsorjningskabeln dver en langd av 12 mm.

* Vrid om trddarna pa alla ledningar.

« Lossa skruvarna pd anslutningspunkterna och ta bort den kabel som skall bytas ut.
« For in elférsorjningskabeln pé sidan av huven i kabelspannet som ar belaget till hoger
om anslutningspunkten.

 Anslut kabelns ledning(ar) i enlighet med de tecken som finns skrivna pa
anslutningspunkten.

« Alla tréddarna i en ledning mdste vara infogade och inskruvade i respektive
kabelanslutning.

» Fasledningen skall vara ansluten till punkten L.

« Jordledningen i grén-gul farg skall anslutas till anslutningspunkten @

« Den neutrala (bld) ledningen till punkt N.

o Skruva anslutningspunkternas skruvar i botten och kontrollera anslutningarna genom
att rycka i varje ledning.

o Fast kabeln med hjélp av kabelspannet beldget till hdger om anslutningspunkterna.
e Stang dter luckan med hjélp av de 2 skruvarna.

é vi avsdger oss allt ansvar i fall av olyckor som uppstatt p.g. av
obefintlig, otillrdcklig eller felaktig jordning.

50

o



99633742_M._A. gxd 29/04/05 09:59 Page S%’E

Hur installerar du din ugn?
No6dvandiga dimensioner och utrymme for inbyggnad av din ugn.

Plats for
fastskruvar

Plats for
fastskruvar

70

Ugnen kan installeras under ett arbetsbord eller i en mébelkolonn (6ppen*
eller stangd) med lampliga dimensioner for inbyggnad (se motstdende
schema).

Din ugn &r utrustad med optimerad flakt fér luftvaxling och som medger
anmarkningsvarda resultat i matlagning och rengdring forutsatt att du respekterar
foéljande foreskrifter:

e Centrera ugnen i mdbeln sd att du héller ett avstdnd p& minst 5 mm gentemot
narmaste mobel.

» Materialet i den mdbel dar du vill bygga in ugnen méste vara varmeresistent (eller
kladd i sddant material).

* FOr storre stabilitet faster du mobeln med 2 skruvar genom de darfor avsedda hélen
pd de vertikala barande ribborna (se schema).

For att uppnd detta:

1) Ta bort skruvmaskeringarna av gummi for att nd fasthalen.

2) Ta upp ett hdl p&d @ 3 mm i mobelns yttervdgg for undvikande av sprickor i virket.
3) Fast ugnen med 2 skruvar.

4) Satt tillbaka skruvmaskeringarna i gummi (dessa anvands aven fér dampning av

ugnsluckan).
(*) om mobeln ar 6ppen skall 6ppningen vara 70 mm (maximalit).

"~ Fr att vara siker p4 att erhilla en konform installation skall du

ﬁ/@\ inte tveka att anlita en specialist pd hushdllsmaskiner.

o
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Hur anvdander du din ugn?

1. Hur utfér du omedelbar tillredning?

* Valj tillredningssatt
Vrid funktionsvaljaren till den valda positionen.

Exempel: lage “ O] "

o Valj tillredningstemperatur
Vrid termostaten (temperaturvaljaren) till den
temperatur som rekommenderas for ditt recept.
Exempel: marke for temperatur 200°.

o Efter dessa atgarder varms ugnen, termostatlampan
ténds och slacks i enlighet med de instéllda reglagen.

2. Hur utfér du en Ekonomisk tillagning?

« Vrid funktionsvaljaren till lage |;| ",

» Reglera temperaturen enligt ditt recept.

For att optimera ECO-tillredning skall du inte férvarma
eller éppna luckan.

* Denna position medger energibesparing pd upp till
20% och samtidigt uppnd samma tillredningsresultat. T
Lage ECO anvands for energietikettering. ;

\ |/ Efter en matlagningscykel fortsdtter ugnsflakten att fungera
j@\ under en viss tid for att garantera god avsvalning for
= komponenterna.
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Vad gor man i fall av funktionsfel?

Du missténker att din ugn inte fungerar ratt, vilket inte ndédvandigtvis betyder att
det har uppstatt en apparatfel. I alla fall skall du kontrollera féljande punkter:

Ugnen blir inte het.

¢ Ugnen ér inte inkopplad.

o Sdkringen i din installation har
gatt.

¢ Den instédllda temperaturen ar for
1&g.

o Matcellen ar felaktig.

« Ugnen har 6verhettats men

sakerhetsutrustningen har fungerat.

- Koppla in ugnen.

- Byt sékringen i din installation och
kontrollera dess varde (16A).

- Oka den installda temperaturen.

- Kontakta Kundservicen.
- Kontakta Kundservicen.
- Kontakta Kundservicen.

Indikatorn T° blinkar.

o Felaktig I8sning av ugnsluckan.
» Temperaturmatcellen ar felaktig

- Kontakta Kundservicen.
- Kontakta Kundservicen.

Ugnslampan fungerar inte langre.

e Lampan &r sonder.
« Ugnen &r inte inkopplad eller
sékringen har gétt.

- Byt lampa.

- Koppla pé ugnen eller byt sakring. .

Kylventilatorn fortsatter att g& sedan
ugnen stangts av.

« Ventilationen fungerar under
hogst 1 timme efter tillredningen,
eller dd temperaturen, i din ugn
Overstiger 125°C.

¢ Om den inte stannar efter

1 timme

- Oppna ugnsluckan for att accelerera
kylningen av ugnen.

- Kontakta Kundservicen.

Pyrolysrengoringen fungerar inte.

o Luckan ar inte helt stangd.

o Lasningssystemet &r felaktigt.

o Matcellen for T ar felaktig.
 Sensorn for detektion av "stangd
lucka" ar felaktig.

- kontrollera luckans sténgning.
- Kontakta Kundservicen.
- Kontakta Kundservicen.
- Kontakta Kundservicen.
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Olika satt for t

Symbol Funktionens namn Funk
e —— Traditionell varmeventilation
> Tillredningen utférs med de undre och évre D 3 ﬁnﬁ‘bb temperat
— elementen och med flékten som cirkulerar all ugn.
luften.
*
Traditionell ECO Detta lige gor ¢
— Tillredningen utférs med de undre och 6vre D 4 behéll_a tilllagnin
Ern elementen utan varmeventilation. energietiketterin

Grillning med varmeventilation

Tillredningen utférs omvéxlande med det D 3 Forvarmning be
dvre varmeelementet och med flikten for Fégel och stekal
varmeventilation.

Y]

Bottenplatta med varmevaxling P Tilredning unde
)- Tillredningen utfors med det undre D
— elementet med hjélp av latt grillning och
varmeventilation. } Placera grillen p

Traditionell
Tillredningen utférs med de undre och dvre D P Behover forvam
elementen utan varmeventilation.

1Y's

Varmhalining

Dosering for det dvre elementet som D P varmehalining
associeras med varmeventilation.

= Grill D Utfor forvarmnir
Tillredningen utférs med det Gvre D
elementet utan varmeventilation . } Skjut in dryppld

* Sekvens(er) som anvands for det skrivha meddelanden pa energietiketten i enlighet m

o



99633742_M._A. gxd 29/04/05 09:59 Page 5$

illredning

ctionens beteckning

turhdjning. Vissa ratter maste stéllas in i

>

ugn

Rekommendationer

Rekommendationer for KOTT, FISK, GROSAKER,
lagda i ett lergodsfat.

det mdjligt att vinna energi och samtidigt
ngskvaliteten. Lage ECO anvands for
ng.

Anmarkning : All tillredning gérs utan
forvarmning.

:hovs €j.
ir blir saftiga och knapriga pa alla sidor.

Rekommenderas for all fgel eller stek pé
stekspett.

For att bryna och genomsteka far, oxkotletter.
For att hdlla kvar saften i kottstycken och fisk
sd att det bara smalter i munnen.

erifrdn med en l&tt dosering ovanifran

28 understa nivan.

Rekommenderas fér de vattenhaltiga ratter

(quiches, saftig frukttérta...).

Den degen kommer att bli val gréddad
undertill.

Rekommenderas fér tillredningar som skall
jasa (fruktkaka, brioche, kouglof...) Och for
suffléer som inte kommer att hammas in av
skorpan ovanpa.

mning innan ratten satts i ugnen.

Rekommenderas for Idngsam och forsiktig
tillredning : Viltkétt, mjukt...

For att bryna stekar i rott kétt. For att 13ta
smaputtra i i val stangd tryckkokare ratter som
tidigare pabdrjats pd spishéllen (coq au vin,
ragu...).

Rekommenderas for jasning av broddeg,
brioche, kouglof... Och skall inte vérmas dver
40°C (fatvarmare, upptining).

ng under 5 minuter.

jten i den lagsta nivan

>

Rekommenderas for grillning av kotletter,
korv, brodskivor, gambarzkor placerade pa
grillen.

ned den europeiska normen EN 50304 och enligt det Europeiska direktivet 2002/40/CE.
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Hur rengor du ugner

1. Vad menas med pyrolys?

-Pyrolys ar en cykel fér upphettning av ugnens inre till mycket hég temperatur som
gor det majligt att eliminera all nedsmutsning som orsakats av stank och
overrinning. Avgiven rok och lukt forstérs genom passage i en katalysator.

- Pyrolys &r inte nddvandigt efter varje tillredning utan endast om ugnens
nedsmutsningsgrad berattigar detta.
- Av sakerhetsskal utfér man denna rengdringsoperation forst sedan luckan I&sts
automatiskt. S snart temperaturen inuti ugnen Gverstiger temperaturerna for
tillredning ar det omaijligt att 13sa upp luckan, dven genom att satta omstéllaren
"Funktionsvaljare" pa 0.

2. I vilka fall skall du utfora pyrolys?

Om din ugn ryker under férvarmning eller ryker starkt under en normal tillredning.
Om din ugn luktar illa i kallt tillstdnd efter olika tillredningar (far, fisk, grillmat...).

FOGA
NEDSMUTSANDE
TILLREDNINGAR

Biskvier, gronsaker, bakverk,
quiche, suffléer

Tillredningar som inte stanker
Pyrolys behdvs inte

TILLREDNINGAR
SOM SMUTSAR
NED

Kott, fisk, (i ett fat)
hackade gronsaker

Pyrolys kan vara berattigad
var 3 :e tillredning

MYCKET
NEDSMUTSANDE
TILLREDNINGAR

Stora kottstycken pd stekspett

Pyrolys kan utforas efter 1
tillredning av denna typ om stark
nedsmutsning kan konstateras

Du skall inte vanta p3d att ugnen matts med fett for Att utfora

N
/@\ rengoring.
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ns inre med pyrolys?

3. Hur utfor du en pyrolys?

a) Ta bort koksredskap och nivdskenorna i ugnen och avldgsna rester fran
eventuella dverrinningar som skulle kunna ha uppstatt.

b) Vrid omstallaren "funktionsvéljare" till Iage "PYRO" eller "PYRO ECO".

Tiden for pyrolys ar 1h30 pd "PYRO ECQ" eller 2h p& "PYRO".

Denna tid tar inte i berdkning avsvalningstiden for ugnen som ar ungefar 1/2

timme.

e Under pyrolyscykeln forblir lampan som visar luckans I&sning tand for att visa att
luckan ar I3st.

e Termostatlampan tands d3 ugnen varms.

e Pyrolysen avstannar automatiskt da signallampan for
luckans ldsning slocknar och det blir d@ magjligt att 6ppna
dorren.

c) For tillbaka funktionsvaéljaren i lage 0.

d) Nar ugnen ar kall, anvander du en fuktig duk for att
torka upp kvarbliven vit aska.

Ugnen &r nu ren och kan pa nytt anvandas for varje sorts
tillredning du skulle vilja utfora.

4. Hur byter du lampa ?

e Lampan sitter i taket i det inre utrymmet till din ugn.

Koppla ur din ugn fore varje ingrepp pa lampan for att undvika
varje risk for elektrisk stot och 1t apparaten svalna om sa behévs

a) Skruva loss lampglaset (se motstdende figur).
b) Skruva loss lampan i samma

riktning. Lampa — @

Lampans karakteristika: , O
-15W & [ .
- 220-240 V ) 2 %
- 300°C o) Q
- sockel E 14 &, §

c) Byt lampa och montera sedan )

tillbaka lampglaset och koppla p& din| Skruva

ugn. loss Lampglaset

}@( For att skruva loss lampglaset och lampan bor du anvinda
-\~ gummihandske som underlattar nedmonteringen.
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Miten toimia kayttovikojen yhteydessa?

Uunin paistovaihtoehdot

s.59

s.60
s.61

s.62
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s.63-64
s.65

s.66
s.66

s.67

s.68-69

Miten uunin sisusta puhdistetaan pyrolyysin avulla?

Miten tulee toimia?
Missa tapauksessa pyrolyysi tulee tehda?
Miten pyrolyysi tapahtuu?

Miten vaihdat lampun?

Kautta ohjekirjasen A antaa sinulle turvaohjeita,

|
\ /
- _antaa neuvoja ja vinkkejéa

e

[\
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Esipuhe

Hyvé asiakas

Olet ostanut BRANDT-uunin ja kiitdmme Sinua valinnastasi.
Tutkimusryhmédmme ovat suunnitelleet Sinulle uuden sukupolven viélineita,
joiden avulla valmistat miellyttavasti ruokaa joka paiva

Uuden Brandt-uunisi puhtaat linjat ja moderni tyyli sopivat harmonisesti
keittiodsi, uunissa yhdistyvat helppokdyttoisyys ja erinomaiset paisto-
omininaisuudet.

Brandt-valikoimassa Ioydat myds koko joukon keittotasoja, liesiuuneja,
asianpesukoneita ja upotettavia jddkaappeja, joita voit yhdistelld uuden
Brandt-uunisi kanssa.

Brandt toimii innovaation kdrjessa ja auttaa parantamaan jokapdivaista

elédmdsd tarjoten yhd  tehokkaampia ja  helppokéyttéisempid,
ympadristoystavillisempia, tyylikkdédmpia ja luotettavampia tuotteita.

BRANDT-merkki
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Millainen uunisi on?

Og o
C ) C ) C D) -
( ) C ) T
e B
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/ \
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B il

LAITTEEN KUVAUS

@ Lampéatilavalitsin @ Tason ilmaisin

ilmaisimen kontakti
@ Lamppu

60

B o




99633742_M._A. gxd 29/04/05 09:59 Page 6$

Lisatarvikkeet

Turvaritila, estdaa keikahtamisen
Ritilaa voi kayttaa kaikkien astioiden ja vuokien
alustana paistamisessa ja gratinoinnissa. Sita
kdytetédan grillauksessa (laita grillattavat ruoat
suoraan sen paalle).

Monikayttoastia

(leivonnaiset)
Se toimii kakkuvuokana Sitd voi kayttda
leivonnaisten paistamisessa esim. tuulihatut,
marenki, lehtitaikinaleivonnaiset
Al3 laita télle astialle suoraan paisteja tai muuta
lihaa, silla se aiheuttaa heti paljon roiskeita uunin
seinille.

Uunipannu, jossa on ritila

Ritildllinen uunipannu kerda grillia ja kierto-
ilmagrillia kdytettdessa lihasta valuvat nesteet.
Uunipannua voidaan kayttaa myos leivonnassa.
Uunipannua voidaan kayttaa paistivatina.
Paistettava liha ei kuitenkaan saa olla suurempi

kuin pannu. Voidaan kayttda esim. kanan ja El
vihannesten paistamiseen keskildmmoalla.

Leivinvuoka, tarttumista estéava pinta
(aseta ritilalle)

Ritildlle asetettuna se toimii leivonnaisten,
piiraiden ja pizzojen paistoalustana.
Koska se on paallystetty tarttumista ehkaisevalla
materiaalilla, ruoka ei tartu siihen.
Kdyta uunikasinettd ottaessasi sitd pois uuunista.
Anna jaahtya ennen puhdistamista kasin
tiskialtaassa astianpesuaineella. Valtd hankaussienia.
HUOMIO: Al leikkaa veitselld tai pizzaleikkurilla, kdytd mieluummin metallisia tai
muovisia tydvalineitda. Ldmna inte ugnen i PYROLYS-funktion.
Ala kdytd levyd yli 250°C ldmmossa.
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/N\ Turvaohjeita

Tutustu ndihin ohjeisiin ennen uunin asentamista ja kayttéa. Uuni on
suunniteltu yksityishenkildiden kayttdon kotona. Se on tarkoitettu vain ruokien
paistamiseen. Tdssa ei uunissa ei ole asbestipitoisia osia.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA:

Ennen uunin ensimmaistd kdyttéa sinun tulee kuumentaa se tyhjana luukku kiinni
noin 15 minuutin ajan maksimiteholla, jotta "ajaisit laitteen sisdan". Alussa uunin
vuoraamisessa kaytetystd mineraalivillasta voi ldhtea sille ominaista hajua. Voit
havaita my6s savun muodostumista. Se on normaalia.

SEURAAVAT KAYTOT:

-Varmista,ettd uunin luukku on kunnolla kiinni, jotta tiiviste tayttaisi tehtavansa.

-Ald anna kenenk&an nojata uunin luukkuun tai istua sen paalla

-Kaytettdessa grillia luukku avoinna, laitteen osat ja ulkopinnat voivat
kuumentua. Pida pienet lapset loitolla.

-Laite kuumenee kaytettdessa. Varo koskemasta uunin sisustan kuumiin osiin.

-Al tartu astioihin avokasin valmistamisen lopussa (ritild, varras, uunipannu,
vartaan kiinnike), kayta uunikasinetta tai eristévaa kangasta.

-Ali péallystd uuniasi alumiinikalvolla. Se aiheuttaisi 1mmon kerdédntymista,
haittaisi paistotulosta ja vahingoittaisi emalia.

-Al5 kaytd héyry- tai korkeapainepesuria.

-Ennen uunin pyrolyysid, ota pois kaikki elementit ja poista ylivuotanut aines.

-Puhdistettaessa pinnat saattavat kuumeta enemman kuin normaalikaytdssa, pida
pienet lapset loitolla.
Puhdistettaessa uunin sisustaa, sen taytyy olla poissa paalta.

Lapsiturva
KAYTTOONOTTO KAYTTO
(D Lapsiturvan aktivointi: (3 Olet valinnut kéyttas
Veda pysaytin itseesi lapsiturvaa:
pdin, jotta se aktivoituisi. Avaa luukku painamalla
samalla pysaytinta.
(@ Ota lapsiturva pois:
Tyénna pysaytinta Olet neutralisoinut
taaksepain. lapsiturvan:

Avaa ovi normaalisti
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Miten asentaa uuni helposti?

Sahkoliitos

Laskin 20A Mono
220-240 V ~ 50 Hz

= Erotuskatkaisija tai
sulake 16A

Linja Mono 220-240 V ~

Pistoke
2 napaa + maa
CEI 60083-normi

Virtajohto,
pituus noin
1,50 m

Ennen kuin teet sahkoliitannan, sinun tulee varmistua, etta verkon
johdon poikkileikkaus on riittdva syottamaan laitetta normaalisti
(vahintdan yhta suuri kuin laitteen sahkdjohdon). Sulakkeen pitaa

olla 16 amperia

o
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Miten asentaa uuni helposti?

» Sahkdliitantd taytyy tehda ennen laitteen sijoittamista keittidkalusteisiin.

e Uuni pitaa kytked syoéttdkaapelin avulla (normalisoitu), jossa on kolme 1,5mm?2
johdinta (1 faasi + 1 N + maa &); jotka téytyy yhdistad verkkoon 220-240 V ~
yksivaihe, pistoke 1 faasi + 1 maa @ normalisoitu CEI 60083 mukaan noudattaen
asennusnormeja. Suojajohto (keltavihred) on yhdistetty laitteen liittimeen @ ja se
taytyy yhdistaa liitdnnan maadoitukseen.

» Jos liitos tehdaan pistokkeen avulla, sen tdytyy olla jatkuvasti saatavilla laitteen
asennuksen jalkeen.

¢ Uunin neutraali johto (sininen) taytyy liittaa verkon neutraaliin.

Virtajohdon asentaminen ja/tai vaihtaminen

¢ Virtajohdon pituuden (HO5 RR-F, HO5 RN-F tai HO5 VV-F) taytyy olla riittdva keittié
kalusteisiin upotettavaa uunia varten uunin ollessa kalusteen edessa lattialla.

Tata varten laite taytyy irrottaa virtaldhteesta:

¢ Avaa selkapuolella alhaalla oikealla oleva luukku, avaa sen kaksi ruuvia, avaa luukku
siten saranoillaan.

» Kuori jokainen sy6ttéjohto 12 mm:n matkalta.

* Kierra johdon paat huolellisesti.

o L@ysta kiinnitysruuvia ja ota vaihdettava syéttjohto pois.

« Laita virtajohto kannen sivuitse johdonpidikkeeseen, joka sijaitsee liittimesta oikealla.
* Kiinnita kaapelin johdot liittimen ohjeiden mukaan.

 Kaikkien johdon harjasten taytyy olla kiinni ruuvin alla.

» Faasi- tai vaihejohto liittimeen L.

 Kelta-vhirea maadoitusjohto taytyy liittaa liittimeen @

¢ Maadoitusjohto (sininen) liittimeen N.

« Kierra liittimen ruuvi pohjaan asti ja tarkista liitos vetamalla jokaista johtoa.

« Kiinnita johto liittimesta oikealla sijaitsevan kiinnittimen avulla.

e Sulje luukku kahden ruuvin avulla.

Vastuumme ei kata onnettomuuksia, jotka aiheutuvat
maadoituksen laiminlydnnistd, virheellisesta tai puuttellisesta
maadoituksesta.
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Miten asentaa uuni helposti?
Mitat, jotka sinun tulee ottaa huomioon upottaessasi uunia

Kiinnitysruuvin _ |
sijainti |17

Kiinnitysruuvin
sijainti

550

Uunin voi yhta hyvin laittaa tyétason alle tai johonkin keittielementtiin
(avonaiseen* tai suljettuun), kunhan laitteen mitat sopivat (katso oheista
piirrosta).

Uunissasi on optimoitu ilmankierto, jotta saisit hyvan paistotuloksen ja puhdistus olisi
helppoa, jos noudatat seuraavia seikkoja : .
e Laita uunisi huonekalun keskelle, jotta sen etdisyys huonekaluihin olisi vahintéén 5 mm.
e Upottaessasi uunia kalusteeseen, varmistu, ettd huonekalun materiaali sietaa
kuumuutta (tai on paallystetty tallaisella materiaalilla).

e Jotta uunisi olisi vakaampi, kiinnitd se kalusteeseen kahden ruuvin avulla tata
tarkoitusta varten olevien reikien kautta, jotka sijaitsevat laitteen sivuilla (katso
kuvaa).

Taman tekemiseksi :

1) Ota ruuvien kumisuojat pois, jotta paaset kasiksi kiinnitysreikiin.

2) Tee reikd @ 3 mm kalusteen seindan, jotta valtat puun rikkoontumisen.

3) Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla.

4) Laita ruuvien kumisuojat paikoilleen (niiden tehtdvand on myoés vaimentaa iskua
suljettaessa uunin luukkua).

(*) Jos kaluste on avonainen, sen aukon tulee olla 70 mm (maksimi).

"~ Jos haluat varmistua, etta liitantd on oikea, ota yhteys

7/@\ kodinkonespesialistiin.

o
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Miten kayttdaa uunia?

1. Miten viliton paisto tapahtuu?

« Valitse paistotapa
Kdanna kayttovalitsinta haluamaasi kayttéon

Esimerkki: asento " [T "

* Valitse paistolampd ) g
Kaanna termostaatti (Iampétilanvalitsin) reseptin O =
suosittelemaan lampdtilaan.
Esimerkki: lampétilanilmaisin 200°c.
* Naiden toimenpiteiden jalkeen uuni Iampiaa,
termostaatin merkkivalo syttyy ja sammuu saatéjen
mukaan.

2. Miten séastopaisto tapahtuu?

e Kaanna valitsin asentoon "I;I "

e S3ada lampdtila reseptin mukaisesti.

ECO-toiminnon optimoimiseksi uunia ei pida esilammittaa
eika luukkua pida avata.

*Tama asento tekee mahdolliseksi sadstda energiaa jopa
20% ja saada samanlainen paistotulos.

ECO-asento valittu energiaetikettid varten.

- @ — Paistojakson lopussa uunin ilmansekoitin jatkaa toimintaa jonkin
- g ~ aikaa, jotta uunin elementit viilenisivit kunnolla.
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Miten toimia kayttovikojen

vhteydessa?

Jos sinulla on epadilyksia uunin toiminnasta, se ei tarkoita valttamatta, etta
uunissa on vika. Tarkista joka tapauksessa seuraavat seikat:

Uuni ei [dmpene.

e Uuni ei ole kytketty verkkoon.

o Sdhkoverkon sulake on poissa
kaytosta.

 Valittu lampétila on liilan matala.
o Anturi on viallinen.

e Uuni on ylikuumentunut ja
siirtynyt turvatilaan.

-Kytke uuni.

-Vaihda sulake tai tarkista sen arvo
(16A).

-Nosta valittua lampétilaa.

-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.
-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.
-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.

IImaisin T° valkkyy.

o Luukun lukituksen vika.
o Lampétila-anturin vika

-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.
-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.

Uunin lamppu ei toimi enaa.

e Lamppu on viallinen.
» Uunia ei ole kytketty verkkoon tai
sulake on palanut

-Vaihda lamppu.
-Kytke uuni verkkoon tai vaihda
sulake.

Jaahdytystuuletin toimii edelleen
uunin ollessa sammutettuna.

¢ Ilmankierto toimii enintdan tunnin
ajan paistamisen jdlkeen, tai kun
uunin lampétila on yli 125°C.

e Jos se ole pysahtynyt tunnin
kuluttua

-Avaa uunin luukku, jotta uuni
jaahtyisi nopeammin.

-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.

Pyrolyysipuhdistus ei onnistu.

o Luukku ei ole kunnolla kiinni.

o Lukitusjdrjestelma on viallinen.
o Lampéatila-anturi T° on viallinen.
o Luukun sulkemisen
tunnistusmekanismin kontakti on
viallinen.

-Varmista luukun kunnollinen
sulkeutuminen.

-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.
-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.
-Ota yhteys jalkimyyntipalveluun.
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Uunin paistoc
Symboli Toiminnon nimi Tc
)' Paisto tapahtuu uuniin perdlld olevan } kylmana.
— elementin ja ilmansekoittimen avulla.
*
— - - an wn - e e
Perinteinen ECO(s&aasto) Taman asennon
— Paisto tapahtuu yla- ja alaelementin avulla 4 samat paisto-on
Ern ilman ilmansekoitinta. energian saasta

Y]

Kiertoilmagrilli
Paisto tapahtuu vuoronperaan ylaelementin
ja ilmansekoittimenavulla.

Esilammitys tarf
) Broilerista, kana
puolelta rapeita.

Alatason kiertoilma
Paisto tapahtuu alaelementin avulla, johon

} Paisto alhaalta j

— liittyy kevyt grillaus ja ilmansekoitus.
) Laita ritila alata
— Perinteinen
Paisto tapahtuu yl3- ja alaelementin avulla P Taytyy esilammi

ilman ilmansekoitinta.

1Y's

Lampiméana pitéminen
Yléelementti ja ilmankierto.

D Lampimana pits

68

Grilli

Paistamisen hoitava ylaelementti ilman

ilmankierratysta.

D Kayta 5 minuuti

) Laita uunipannu

* Kaytetyt jaksot noudattavat euroopalaisen normin

o
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vaihtoeh

oiminnan kuvaus

an nousu Jotkin ruoat voi laittaa uuniin

Page 6$

dot

Suosituksia

} Suositellaan LIHALLE, KALALLE,
VIHANNEKSILLE, mieluiten saviastiassa.

1 avulla voit sadstda energiaa ja saada
minaisuudet. ECO-asentoa kdytetaan
imiseksi.

} Huom : paistaminen tapahtuu ilman
esilammitysta .

peeton
asta ja paisteista tulee mehukkaita ja joka
I

Suositellaan kaikille linnuille tai paisteille
vartaassa.
} Lampaanviulun, naudankyljysten

ruskistamiseen ja perusteelliseen paistamiseen.

Kalan mehukkuuden sailyttdmiseksi.

ja kevysti ylhaalta.

isolle.

Suositellaan mehukkaille ruoille (quiche-piiras,

hedelmapiiraat...).
} Taikina paistuu hyvin alapuolelta.

Suositellaan kohoaville valmisteille (kakut,

pulla, kuglof...) ja kohokkaille, joiden
kohoamista kuori ei esta.

1ittda ennen uunin laittamista.

Suositellaan hitaaseen ja arkaan
paistamiseen: mehukas riista...

} Ruskistettaessa paisteja Haudutettaessa
suljetussa padassa levyllad esivalmistettuja
ruokia (viinikukko, riistamuhennos...).

iminen

Suositellaan leipd-, pulla,-brioche tai
} kugloftaikinan nostattamiseen... ei ylita
40°C (astioiden lammitys, sulatus).

in esilammitysta.

J alimmalle tasolle

Suositellaan kyljysten grillaamiseen,
} ritildlle asetetuille makkaroille,
leipaviipaleille ja katkaravuille.

EN 50304 ja direktiivin 2002/40/CE energiaetiketteja.

o
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Miten uunin sisusta puhdi:

1. Miten tulee toimia?

-Pyrolyysi on uunin kuumennusjakso, joka poistaa kaiken lian, joka on peraisin
roiskeista ja ylitsevuotamisista. Syntyva savut ja hajut havidvat katalysaattorikierron
aikana

-Pyrolyysi ei ole tarpeen jokaisen paiston jdlkeen, ainoastaan kun likaantuminen
vaatii sita.

-Turvallisuuden takia puhdistus tapahtuu ainoastaan, kun uunin luukku on lukittu
automaattisesti. Heti kun lampdtila nousee yli paistoldampétilan, ovea ei voi avata
vaikka kayttovalitsin asennettaisiin 0 -asentoon.

2. Missa tapauksessa pyrolyysi tulee tehda?

Uuni savuttaa esildammityksen aikana tai savuttaa ylenmaarin valmistuksen aikana.
Uunista lahtee epdmiellyttdvda hajua kylmana erilaisten paistamisten jalkeen
(lammas, kala, grillituotteet...)

VAHAN LIKAAVA Pikkuleivat, vihannekset, Paisto ilman roiskeita
VALMISTUS leivonnaiset, piirakat, kohokkaat pyrolyysi ei tarpeen
LIKAAVA Liha, kala , taytetyt kasvikset Pyrolyysi voi olla tarpeen joka
VALMISTUS (astiassa) kolmannen paiston jalkeen

HYVIN LIKAAVA Isot lihakappaleet vartaassa Pyrolyysi voidaan tehda jokaisen
VALMISTAMINEN paistokerran jalkeen,
jos roiskeet ovat runsaita

|
\\@C Ei pida odottaa, etta uuni on taysin rasvoittunut ennen
e = puhdistuksen tekemista.
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stetaan pyrolyysin avulla?
3. Miten pyrolyysi tapahtuu?

a) Poista astiat ja tasoritildt uunista ja poista suuremmat ylivuotamiset.

b) Aseta toimintavalitsin asentoon "PYRQO" tai "PYRO ECO".

Pyrolyysin kesto on 1h30 "PYRO ECO"-toiminnossa ja 2h "PYRO"-toiminnossa.
Tama aika ei sisalla uunin viilenemisaikaa, joka on oin %2 tuntia.

e Pyrolyysijakson kuluessa lukituksen merkkivalo syttyy ilmaistakseen, ettd luukku on
lukittu.

e Termostaatin merkkivalo syttyy, kun uuni lampenee.

e Pyrolyysi lakkaa automaattisesti, kun merkkivalo
sammuu, luukun voi avata.

¢) Kéanna toimintavalitsin asentoon 0.

d) kayta kosteaa kangasta poistamaan valkoinen tuhka,
kun uuni on kylma

Uuni on puhdas ja uudelleen valmis paistamaan
haluamallasi tavalla.

4. Miten vaihdat lampun?
e Lamppu sijaitsee uunin sisalla katossa.

Irrota uuni verkosta tehdessasi toimenpiteita lampulle, valtat
sahkoiskuvaaran ja annat laitteen kylmeta tarpeen vaatiessa.

a) Kierra lasikuori irti (katso ohiesta
kuvaa). — )
b) Kierrrd lamppu irti samaan Iamppu — @
suuntaan. = E\
Lampun ominaisuudet : - O
-15W D N
- 220-240 V 9 g N
- 300°C i §
- kanta E 14. )
¢) vaihda lamppu ja laita suojakupu Ruuv
e N e auki suojakupu
paikoilleen ja laita uunisi paalle

N

.~/ Kaytd kumikisinettd irrottaessasi lamppua tai suojakupua, se
@\ helpottaa toimenpidetta.

-
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