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Introduction

Veuillez lire attentivement ces instructions avant d’utiliser l’appareil. Conservez
ces instructions pour vous y référer ultérieurement.

Avertissement:
Cet appareil peut être utilisé par des enfants à partir de 8 ans et plus et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d’expérience et de connaissances à condition qu’elles aient reçu une
supervision ou des instructions concernant l’utilisation de l’appareil en toute
sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l’appareil. Le nettoyage et l’entretien par l’usager ne doivent pas être
effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu’ils sont surveillés.

Consignes de sécurité
 Utilisez seulement l’unité tel que décrit dans ce manuel.
 Toute utilisation inappropriée annulera la garantie.
 L’unité n’est pas destinée pour une utilisation commerciale ou

professionnelle.
 Avant toute mise sous tension, vérifiez que la tension de votre installation

secteur est identique à celle de l'appareil.
 Utilisez une prise de courant mise à la terre.
 N’utilisez jamais l’appareil si le cordon d’alimentation, la fiche du cordon ou

l’appareil présente tout signe d’endommagement.
 Maintenez l'unité, le cordon et sa fiche à l'écart de l'eau. Ne plongez jamais

l’appareil dans l’eau ou tout autre liquide.
 Maintenez l'unité, le cordon et sa fiche à l'écart de la chaleur.
 Débranchez l’appareil du secteur lorsque vous ne l’utilisez pas. Rangez-le de

préférence dans l'emballage original.
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 Séchez vos mains avant de mettre l'unité hors tension. Pour débrancher le
cordon d’alimentation, tenez la fiche et non le cordon.

 N'utilisez pas l'unité dans un endroit humide.
 Maintenez l'unité hors de la portée des enfants et des personnes

handicapées. Les enfants ne doivent utiliser ce produit que sous la
surveillance d'un adulte.

 Maintenez l'appareil en bon état , ne laissez pas celui-ci sans surveillance
lorsqu'il est allumé.

 Installez l’unité sur une surface plate et ferme.
 Laissez l'unité refroidir pendant au moins une demi-heure avant tout

nettoyage et rangement.
 Ne déplacez pas l'unité en cours d'utilisation.
 Plusieurs pièces de l’appareil peuvent devenir très chaudes en cours de

fonctionnement. Ne les touchez pas afin de prévenir toute brûlure.
 Levez le couvercle en terre cuite en utilisant la poignée. Utilisez des gants

ou un support pour récipient.
 La partie métallique de la spatule chauffe en cours d'utilisation. Tenez les

spatules par leurs poignées.
 Assurez-vous que le four à pizza se trouve à l'écart de tout objet et n'entre

pas en contact avec des matériaux combustibles. Ne couvrez pas le four à
pizza.

 Ne cuisez pas de la viande dans le four à pizza, car la graisse de la viande
peut entrer en contact avec la résistance et provoquer un incendie.

 Utilisez seulement le four à pizza lorsque le couvercle en terre cuite installé.
 Le couvercle en terre cuite est très fragile.
 L'unité et ses accessoires ne sont pas adaptés au lave-vaisselle.
 Toute réparation doit être exclusivement effectuée par le service clients

qualifié. N’ouvrez pas le boîtier de l’unité.
 Maintenir l’appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de

8 ans.
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 Si le câble d'alimentation est endommagé, il doit être remplacé par le
fabricant, son service après vente ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.

 L’appareil n’est pas destiné à être mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un système de commande à distance séparé.

 En ce qui concerne les instructions de nettoyage de l’appareil, référez-vous
au paragraphe ci-après de la notice.

Éléments livrés
Les éléments suivants sont présents dans l'emballage :
1 four à pizza
1 feuille de cuisson
1 couvercle de terre cuite
1 poignée avec bouton
6 spatules
1 recette pour pâte

L’emballage peut être recyclé. Mettez au rebut les matériaux d’emballage d’une
manière appropriée. Contactez immédiatement votre revendeur en cas de
présence de dommages liés au transport.

Installation
Montez la poignée et le bouton sur le couvercle. N'utilisez pas d'outils pour serrer
le couvercle, celui-ci pourrait en effet se briser.
Nettoyez la feuille de cuisson et les spatules lors de la première utilisation du four.
Durant la première utilisation, une fumée et une odeur peuvent être émises. Ce
phénomène est normal et disparaîtra par la suite.

Recettes

Pâte à pizza
500 g de farine
Une pincée de sel
4 cuillères à soupe d’huile d’olive
20 g de levure fraîche ou un paquet de levure sèche
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250 ml d'eau tiède

Recette nécessitant de la levure
fraîche :

- Mélangez la farine, l'huile d'olive
et le sel dans un bol.

- Versez la levure fraiche dans
l'eau tiède puis mélangez jusqu'à
dissolution totale

- Mélangez la solution dépourvue
de grumeaux avec la farine

Recette nécessitant de la levure sèche :
- Mélangez la farine, l'huile d'olive,

le sel, la levure sèche et l'eau
tiède dans un bol.

- Pétrissez jusqu'à l'obtention d'une pâte lisse. Vous pouvez utiliser un
mélangeur ou un robot de cuisine.

- Couvrez le bol avec un chiffon puis laissez lever la pâte pendant 45 minutes
jusqu'à ce que celle-ci ait double de volume.

- Saupoudrer la pâte de farine puis étendez celle-ci pour obtenir une
épaisseur de 3 mm. Tournez la pâte puis saupoudre à nouveau de farine
pour prévenir toute adhérence.

- Utilisez le pochoir rond pour découper la pâte.

Sauce tomate
1 boîte de tomates épluchées
1 petite boîte de sauce tomate
Sel et poivre
Origan
2 cuillères à soupe d’huile d’olive
2 gousses d'ail

- Découpez les tomates épluchées en fines tranches.
- Mélangez tous les ingrédients dans une sauce.

Recommandations pour la garniture
Fromages : Mozzarella, parmesan râpé, fromage Gouda râpé, etc.
Fruits de mer : saumon fumé, crevettes, thon en conserve, etc.
Légumes : poivrons verts, roquette, olives, champignons, épinards, oignons, etc.
Herbes : Basilic, poivre, sel, épices italiennes, etc.
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Viande : jambon, bacon, saucisson, etc.

Posez les garnitures de votre pizza dans un bol.

- Graissez les spatules avec de l'huile puis posez-les sur la plaque.
- Posez un support pour pizza sur la spatule.
- Appliquez la sauce tomate sur le support à pizza. Épaississez les bords de la

pizza d'au moins 1 cm.
- Ajoutez les ingrédients de votre choix.

Variantes :
- Utilisez des pizzas prêtes à cuisiner, disponibles dans votre supermarché.
- Utilisez des pizzas prêtes à cuisiner, disponibles dans votre supermarché.

Mode opératoire
Installez le four à pizza sur une surface plate et ferme. Assurez-vous que la surface
est résistante à la chaleur et aux éclaboussures. Aérez la pièce lorsque vous
utilisez l'unité.

Insérez la fiche d’alimentation dans la prise de courant. Le témoin rouge s'allume.
Préchauffez le four pendant 10 minutes.
posez la pizza dans le four à l'aide de la spatule. Laissez la pizza sur la spatule, ceci
vous permet de facilement retirer la pizza du four.
Faites cuire la pizza de 5 à 7 minutes. Posez la pizza sur la plaque. Notez que la
spatule chauffe, posez celle-ci sur une surface résistante à la chaleur.

Après utilisation, déconnectez la fiche du secteur pour éteindre l’unité. Le témoin
rouge s'éteint.

Nettoyage et entretien
Assurez-vous de rapidement déconnecter le cordon d'alimentation puis patientez
au moins 30 minutes avant de nettoyer ou ranger l'unité.
Laissez entièrement refroidir le couvercle en terre cuite avant d'exposer celui-ci à
l'eau. Ne posez pas le couvercle chaud sur une surface froide, car ceci peut
l'endommager.
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L'utilisation normale ne requiert pas le nettoyage du couvercle en terre cuite. Le
couvercle en terre cuite ne peut être lavé au lave-vaisselle. Les autres pièces de
l'unité ne peuvent également être lavées au lave-vaisselle. La feuille de cuisson et
les spatules peuvent être lavées avec une éponge, de l'eau chaude et du liquide
lave-vaisselle.

Nettoyez l’extérieur de l'unité avec un chiffon humide et un détergent doux.
N’utilisez aucun produit de nettoyage abrasif contenant de l’alcool, du pétrole ou
de l'acétone ou une brosse dure. Séchez l'unité après avoir nettoyé celle-ci avec
un chiffon doux.
Ne plongez jamais l’unité dans l’eau.

Rangez l'unité dans sa boîte et dans un endroit frais et sec. Ne rangez pas l’unité
lorsqu’elle est mouillée.
Graissez légèrement la feuille de cuisson lorsque vous pensez ne plus utiliser
l'unité pendant une période prolongée.

Gestion des déchets
Ne jetez pas de cette unité avec vos ordures ménagères. Chaque consommateur
est tenu de déposer les déchets électriques ou électroniques, les appareils
contenant ou non des substances nocives dans un centre de recyclage ou remis à
votre revendeur, afin qu'ils soient recyclés de manière écologique.
Contactez la déchetterie de votre municipalité.

Spécifications techniques
Tension : 220 V-240 V, 50/60 Hz
Puissance : 1000 W

Garantie
Vous devez être inscrit pour pouvoir effectuer une demande de garantie auprès
de votre fournisseur.

La garantie est sujette aux conditions suivantes :
1. L’appareil est garanti pour une période de 2 ans, à compter de la date d’achat.

Cette garantie couvre les défauts mécaniques et électroniques. Prouvez la date
d'achat en remettant le reçu ou la facture.
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2. Toutes les plaintes liées à des défauts de fabrication ou de matériau effectuées
dans la période de garantie seront traitées gratuitement.

3. Une demande de garantie n'entraînera pas le renouvellement automatique de
la période de garantie, ni pour l'appareil, ni pour les composants remplacés.

4. Ne sont pas couverts par la garantie :
a. Tous les dommages résultant d'un mauvais traitement, par exemple, le

non-respect des instructions d'utilisation.
b. Les dommages causés par des réparations effectuées par l'acheteur ou

toute autre personne non autorisée.
c. Les dommages occasionnés durant le transport (du vendeur au

consommateur) ou pendant l'acheminement de l'unité au service
clientèle.

d. Les accessoires s'usant rapidement.
5. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages accessoires

directs et indirects causés par l'unité, même si la panne est couverte par la
garantie.

Collecte sélective des déchets électriques et électroniques.
Les produits électriques ne doivent pas être mis au rebut avec les produits
ménagers. Selon la Directive Européenne 2012/19/UE pour le rebut des
matériels électriques et électroniques et de son exécution dans le droit
national, les produits électriques usagés doivent être collectés séparément
et disposés dans des points de collecte prévus à cet effet. Adressez-vous
auprès des autorités locales ou de votre revendeur pour obtenir des
conseils sur le recyclage.

Danger
Ne tentez jamais d'utiliser votre appareil s'il présente des signes de
dommages ou si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé. Si le
cordon d'alimentation est défectueux, il est important de le remplacer par le
service après-vente pour éliminer tout danger.
Seules les personnes qualifiées et autorisées sont autorisées à effectuer
des réparations à votre appareil. Toute réparation non conforme aux
normes pourrait considérablement augmenter le niveau de risque pour
l'utilisateur!
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Les défauts résultant d'une mauvaise manipulation, d'une dégradation ou
d'une tentative de réparation par des tiers annulent la garantie du produit.
Cela s'applique également en cas d'usure et d'accessoires normaux de
l'appareil.

Important!
Nous vous recommandons de conserver l'emballage de votre appareil au
moins pendant toute la durée de la garantie. La garantie ne s'applique pas
sans l'emballage d'origine.

Garantie
Votre appareil dispose de deux ans de garantie. La garantie ne couvre pas
l'usure et la rupture en cas de mauvaise utilisation du produit. Le client est
responsable de tous les retours. Vous êtes responsable des coûts et des
risques liés à l'expédition du produit; Il est donc recommandé d'expédier le
produit avec un accusé de réception et une assurance transport en cas de
valeur significative du produit.

GARDER HORS DE LA PORTÉE DES ENFANTS
Les enfants devront être surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.
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EUROMENAGE
20/22 Rue de la ferme saint ladre
95470 SAINT WITZ FRANCE
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