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SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements.

 Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance unless they are continuously
supervised.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

« Children must not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

* During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children must be kept away.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

* The oven must be switched off before removing the guard, after cleaning, the guard must be replaced in
accordance with the instructions.

* Only use the temperature probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

* WARNING: Avoid possibility of electric shock - ensure the appliance is switched off before replacing the
lamp.

» The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* The instructions state the type of cord to be used, taking into account the temperature of the rear surface
of the appliance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly available from the
manufacturer or its service agent.

* CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cutout, this appliance
must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill is in use. Young children must be kept away.

* Excess spillage must be removed before cleaning.

* During self-cleaning pyrolytic operation the surfaces may get hotter than usual and children MUST be

keptaway.

1. GENERAL WARNINGS

Read the instructions carefully to make the most of your oven. We
recommend you keep the instructions for installation and use for later
reference, and before installing the oven, note its serial number in
case you need to get help from the after-sales service.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been
damaged in any way. If you have any doubts at all, do not to use it.
Contact a professionally qualified person. Keep packing materials
such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children
because they are dangerous to children.

The company shall not be liable if the instructions provided in
this document are not complied with.

! NOTE: Functions, properties and accessories of ovens which
are mentioned in this manual, can be change depending on oven
models.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs
comply with the provisions of EEC Directive 89/109.Appliance
c Ecomplies with European Directives 2006/95/EC and
2004/108/EC, and subsequent amendments.When you have
unpacked the oven, make sure that it has not been damaged in any
way. If you have any doubts at all, do not use it: contact a
professionally qualified person.
Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or nails out
of the reach of children because they are dangerous to children.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was
designed. It must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as
a form of heating, is an improper use of the oven and is therefore
dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage
caused by improper, incorrect or unreasonable use.

When using any electrical appliance you must follow a few basic rules.
- Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

- Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

- Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

- Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs or cable extensions.

- If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and do nottouchiit.

« Ifthe cable is damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions.

Remove the power cable and replace it with one of the HO5VV-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the
oven.Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians.

The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the
power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.
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*The oven you have just acquired has the described technical
characteristics and you must not make any modifications to it.

*Do not store flammable products in the oven; they can catch fire if the
oven comes on accidentally.

*Do not press on and do not let children sit on the oven door.

*Use kitchen oven gloves, when putting into or removing a dish from
the oven.

1.3 RECOMMENDATIONS

* After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

* Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting
strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high
temperature. It is better to extend the cooking time and lower the
temperature allittle.

Identification plate

Code produit:...

Numéro de série :

+In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you
only use dishes and baking moulds resistant to very high
Temperatures.

1.4 INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrectinstallation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of atleast 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type of fitting.

1.5 ELECTRICAL CONNECTION

THE ELECTRICAL CONNECTION SHOULD BE CARRIED OUT BY
AN APPROVED CONTRACTOR OR TECHNICIAN WITH SIMILAR
QUALIFICATIONS.

The installation receiving the appliance must comply with the standard
in force in the installation country.

The manufacturer does not accept any responsibility if this provision is
not complied with.

Connection to the network must be by earthed socket outlet, or by
means of a multipole circuit-breaker, in compliance with the
installation country.

The installation must be protected by suitable fuses, and have wires
with alarge enough cross-section to supply the oven normally.
CONNECTION:

The oven is fitted with a power lead for connecting exclusively to a
voltage of 220-240 V AC across the phases or across phase and
neutral.

Connection must be carried out having first checked:

-the supply voltage indicated on the meter,

The lead protection wire (green/yellow) connected to the earth
terminal of the oven must be connected to the earth terminal of the
installation.

Caution:

*Have the earth continuity of the installation checked by an electrician
before making the connection.

*The manufacturer will not be liable for any incident, or the possible
consequences that may arise from the use of the oven not earthed, or
connected to an earth with defective continuity.

NB: Do not forget that the oven may require after-sales service.
Also, locate the socket outlet so that the oven can be connected once
itis removed from its space.

Power supply cable: If the power supply cable has to be changed,
please have this done by the after-sales service or by someone with
similar qualifications.

2. PRO/EXP'R TECHNOLOGY

Our technology and experience have brought a feature typical of
professional kitchens into the home. A Multijet lateral ventilation
system emit microflows of hot air directly onto the food, at low speeds,
enveloping it completely.

This enables uniform cooking, reduced loss of food moisture and
simultaneous cooking on different levels.

2.1 OVEN EQUIPMENT

Itis necessary to do aninitial cleaning of the equipment before the first
use of each of them. Wash them with a sponge. Rinse and dry off.
The shelf can take moulds and dishes.

The drip tray catches the juices from grilled foods.

Never use he drip tray as a roasting tray as fat deposits can be quickly
spread throughout the oven, which produces excess smoke.

Never place the tray directly on the oven bottom on the
separator.

The seperator divides the oven into two cavities. It seperates upper
and lower cavity when you want to use oven in dual mode. It must be
used in third shelf position.

Never leave the seperator inside the oven when the Pyrolytic
mode is on.
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The pizza stone for a crisper pizza equipped according to the model
with its stand and the pizzaroller.

/4 =\
)
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The pastry tray must be placed on the shelf. It is for cooking small
pastries like choux, biscuits, meringues, etc...

Never place the pastry tray directly on the oven bottom and on
the separator.

2.2 ROTISSERIE (According to the model)

No pre-heating is required for rotisserie cooking.
Cooking with the door closed.
The energy consumption is 90-95% less than traditional system.

- —>

1- Grid

2- Spit

3- Hooks & Screws
4- Handle

HOW TO USE TURNSPIT

1. Unscrew the hooks

2. Put the spit into the meat
3. Fix the meat with the hooks
4. Tighten the screws f
5. Insert the spit into the motor hole |
6. The handle ¢

When the oven is in use, any unused accessories should be
removed from the oven.

2.3 LED VISION / U.S€E€Ee

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED (for non-pyrolitic versions) or 10 High Power LED (for pyrolitic
versions) lights are integrated within the door. These produce white
high quality illumination which enables to view the inside of the oven
with clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

This system, besides providing excellent illumination inside the oven,
lasts longer than the traditional light bulb its easier and to maintain and
most of all saves energy.

-Optimum view

-Long life illumination

-Very low energy consumption, -95% in comparison with the
traditional illumination High

2.4 REMOVING AND CLEANING WIRE RACKS

1- Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows
(see below)

2- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a
wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

3. CLEANING THE OVEN

*Wait for the oven to cool down before doing any cleaning by hand.
*Never clean your oven with abrasive cleaners, wire wool or sharp
objects, or the enamel may be damaged beyond repair.

*Only use soapy water or bleach (ammonia) cleaners.

*Never line the oven sides with aluminium foil.

GLASS PARTS

We recommend you wipe clean the glass door with absorbent kitchen
paper every time you use the oven. If the spattering is heavy, then you
can clean with a well squeezed sponge and detergent, and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
resultin shattering of the glass.

OVEN DOOR SEAL
If this gets dirty, clean the oven seal with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean them with a sponge soaked in soapy water. Rinse with clean
water and dry off. Avoid abrasive cleaners.

DRIP TRAY

After grilling, remove the drip tray from the oven. Take care to pour the
warm grease into a container. Wash and rinse the drip tray in hot water
with a sponge soaked in washing up liquid.

If residues remain attached, soak them off in water and detergent.

It can also go in a dishwasher or be cleaned with a commercial oven
cleaner.

Never place a soiled drip tray in the oven.

OVEN LIGHTING
The bulb and its cover are made of material resistant to high
temperatures.
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CLEANING THEDOOR GLASS
Internal door glass of this oven can be removed and cleaned.
In order to clean the internal glass follow these instructions;

* Open the door of the oven.
(Picture1)

-

Picture 1

* Lock the hinges as shown in
Picture 2 before starting the
cleaning operation.

Unlock the hinges when the
cleaning operation is finished.
(Picture 2)

Picture 2

* Remove the screws as shown in
Picture (Picture 3)

Picture 3

* Remove the top metallic cover by
pulling it upwards. (Picture 4

Picture 4

» Remove the glass by gently pulling
it out of the door frame (Picture 5)

Picture 5

* *For Pyrolytic ovens, please
remove also 2" and 3" glasses .
(Picture 6)

Picture 6

* After cleaning the glass re-
assemble the parts in the
reverse order of removal.

* ON ALL GLASES LOW-E sign
must be properly readable and
must be positioned on the left
corner of the door, close to the
left side hinge. In this way the
printed surface of the 1* glass
will remain INSIDE the door.

Picture 7

4. SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre.

If the ovenis not working, we recommend that:
*Check that, if the oven is properly plugged into the power supply.

If the cause of the fault cannot be detected:
*Disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call
the after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the serial number specifications plate.

The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre whilst under
guarantee.

This appliance is marked according to the European
directive 2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling

_ of this product.
The symbol on the product indicates that this product
may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment Disposal must be
carried out in accordance with local environmental regulations for
waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased
the product.
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5. DESCRIPTION OF THE DISPLAY

Central Display.

Left Display. Setting Parameters/ Right Display.
Upper Cavity Main Cavity Lower Cavity
| | | | | |
Cooking f . Booster
0OoKing un.ctlon Pro Temperature
upper cavity End of
Cooking duration  cooking Cooking
Timer Temperature (total cavity)  (total cavity) o/t function Pyrolysis necessary
Booster Cooking duration ro IoosFer lower Cooking duration  Child lock
Pro End of cooking (total cavity) cavity End of cooking ~ Door lock

0 B &

8888

On/ Off Time Set  Function/ Arrow (-)

Cavity

Temperature / Time

X B8:EE
| 88:88

Arrow (+) Temperature / Time Set Start / Stop

5.1 BEFORE USING THE OVEN FOR THE FIRST TIME

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time:

*Wipe over external surface with a damp soft cloth.

*Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot
water and washing up liquid.

*Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for
about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness. Ensure
thatthe room is well ventilated while this is being done.

THINGS TO REMEMBER

Confirmation of operation on timer:
Modification must be confirmed by pressing “[€] .

Stop the oven:
*This may be necessary if you have input an incorrect instruction. To

stop the oven, pressthe “ START 7,
STOP

CLOCKSETTING

When the oven is connected to the electricity supply for the first time of
after along power cut, the clock must be re-set.

To setthe clock:
1.Press the “ (& for few seconds and find the * "byusing € P,
then pressthe ”. The digits on the central display will blink.

2.Set the clock by using € P> then wait a few second or press the
“ ”again to apply your setting.

ADJUSTING THE DISPLAY CONTRAST

1.Pressthe “ " for few seconds and find the “ B "by using @ P,
then press the “ ”. (The contrast of the display brightness is
included between “1” maximum and “5” minimum.)

2. Choose the contrast level by using € P then wait few seconds or
pressthe“ €] ”againto apply your setting.

SeT)

NOTE: If you want to set the clock or to adjust the display contrast after
the first switching on of the oven, press the “ S,_l\ll_—" for switch on the
oven, and proceed how described in the points 1 and 2 of the specific
paragraphs.

MINUTE MIND

1.Pressthe S,_N,_— " for switch on the oven.

2.Pressthe “ (J” for few seconds and find the ﬂ "by using the P,
then pressthe“[€)”.

3.Set the required time by using the ¢ P , then wait a few seconds or
press the “Temperature/Time SET " again to apply your setting.

NOTE: This function allows oven to be used as an alarm clock
independently form the working oven.

CHILD LOCK

1. To set the child lock press “ ” for few seconds.

To activate press “ » oK
To activate press“ "V "“NO”

NOTE: It is possible to activate child lock both when the oven in ON
and OFF
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5.2 HOW TO USE OVEN

SINGLE MODE

To use the Single Mode, remove the seperator from the oven.

You can choose all the functions below with Single Mode.

The cooking methods suggested are set out in the table below. A
temperature is also suggested for each cooking method. This can be
modified within a pre-determined range.

Function Mode according Pre-set Pre-determined | Function

to the oven model tempgéature temperature °C | Booster*
* | Off - - -
—_ | Bottom 160 50-240 -
&3 | Bottom+Fans 210 50-240 Booster
: Bottom +Top 220 50-280 -
23 | Bottom-+Top+Fans 210 50-240 -
Circular Heating -
@ Element +Fans 180 50-240
| Grill L2 L1-L3 -
&3 | Grill+Fans 210 180-230 Booster
&2 | Grill+Turnspit-+ Fans 240 180-240 Booster
;0/0 Defrost 40 No -
& | Keep Warm 60 No -
EC0:425/65min
35 | Pyro *** NORMAL |NORMAL:425/75min| -
SUP:425/1h30min

*Booster: rapid temperature raised

ON
1.Pressthe“ OFF ”toswitch ontheoven.
2.Pressthe ”. Choose function required to the cooking by using

3.The appropriate temperature or level cooking, according to the
cooking method selected is displayed. It can be modified within a pre-
determined range - see table above. To modify the temperature
setting, press the “ ” and choose the temperature by using € Pp.
Then press the “ ” again to confirm. The temperature display is

SET)

fixed but can be modified during the cooking cycle.

4.To start the cooking, press the “START/STOPR ” . The oven will start
cooking and will start to heat up. The indicator light blinks until the
selection temperature has been reached. An audible sounds at the the
end of this operation and the indicator light becomes fixed.

5.To change the oven function, repeat the steps for2to 4.

6.To stop the cooking press the “ EéTA RT ”,

TOP
DUAL MODE
To activate the Dual Mode, put the separator into the third position

shelf of the oven. You can choose the functions below with Dual Mode.
1-Pressthe“ ON ”switch onthe oven.

2- Press the * ” select which part of the oven cavity (UPPER or
LOWER) must be used; choose the function required to the cooking
by usingthe ¢ P .

3- The appropriate temperature or level cooking, according to the
method selected is displayed.

It can be modified within a pre-determined range-see table below.

To modify the temperature setting, press the “ ” and choose the
temperature by using 4 P .

Then press the “%"again to confirm. The temperature display is fixed
but can be modified during the cooking cycle.

4-To startthe cooking, pressthe “ START/STOP ",

The oven will start cooking and will start to heat up. The indicator light
blinks until the selected temperature has been reached; an audible
sounds at the end of this operation and the indicator light becomes
fixed.

5-To stop the cooking, select the “ [Z]

Upper Cavity

Function Mode according Pre-set Pre-determined | Function
to the oven model temperature °C | temperature °C | Booster*

@) | Circular Heating

__J | Element +Fan 180 160-240

&) | rin L2 L3

() | Grifl+Fan 190 160-240

*Booster: rapid temperature raised

o By

Lower Cavity

Function Mode according Pre-set Pre-determined | Function
to the oven model temperature °C| temperature °C | Booster*

(1| Circular Heating

L) | Element +Fan 180 160-240

(]| Bottom 160 160-240

(]| Bottom+Fan 160 160-240

&

*Booster: rapid temperature raised

. 8 moes

T
<3
888" oomon 2

START
STOP

USING UPPERAND LOWER CAVITY AT THE SAME TIME

The two cavity (UPPER and LOWER) must be used simultaneously, for
two different type of cooking; for set this modality of cooking, to set the
mode of cooking please proceed as follows:

1- Press the “ ” to select the second cavity to be used and follow the
instruction from “1” to “5” of above paragraph.

COOKING DURATION

1.Press “time set” and find “hourglass” by using “arrows”

2.Press “Temperature/Time Set” and set the cooking duration by using
“arrows”

3.To confirm your setting , press “Temperature/Time Set” again

END OF COOKING

1.Press “time set” and find “hourglass” by using “arrows”

2.Press “Temperature/Time Set” and set the end of cooking time by using
“arrows”

3.To confirm your setting , press “Temperature/Time Set” again.

NOTE: For deleting a time already set, find “barred clock” by using
“arrows” in the time set menu and press “Temperature/Time Set”

This function is typically used with “cooking duration” function.

DELAYED START
For example, ifitis 10 o'clock and the dish has to be cooked for 45 minutes
and it needs to be ready by 12:30, the below steps must be followed:
- switch on the oven pressing the “ON/OFF” button
- select the desired function using the “arrows”
- select the desired temperature pressing the " °C/Time Set ” button and
using the “arrows”
- set the cooking duration to 45 minutes, that means:

*press the “Time Set” button

spress the " °C/Time Set ” button and use the “arrows” to set the
cooking duration

«confirm the choice pressing the " °C/Time Set” button

+set the end of cooking time to 12:30, that means:

use the “arrows” to select the “End of cooking” icon

press the " °C/Time Set ” button and use the “arrows” to set the
end of cooking time

«confirm the choice pressing the " °C/Time Set” button

*the oven will start to cook automatically (DO NOT press the
“START” button) at 11:45 (which means 12:30 minus 45 minutes); and the
oven will stop cooking automatically at the end of the set time.

WARNING.

If the END of cooking is selected without setting the length of
cooking time, the oven will start cooking immediately and it will stop
at the END of cooking time set.
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6. COOKING MODE

All cooking should be carried out with the door closed.

Q BOTTOM + FAN - The combination of the bottom heating
element and fan is ideal for fruit flans, tarts, quiches and pastries. It
prevents food from becoming too dry and encourages bread dough to
rise. Place the shelfin the bottom position in the oven.

N BOTTOM - Using the lower element. Ideal for cooking all
pastry based dishes. Use this for flans, quiches, tarts, paté and any
cooking that needs more heat from below.

p—
.

— BOTTOM + TOP - Both top and bottom heating elements are
in use. This method is ideal for all traditional roasting and baking.When
cooking red meat, roast beef, leg of lamb, game, bread or foil wrapped
foods.

& BOTTOM + TOP + FAN - Both top and bottom heating
elements are used in conjunction with the fan, which circulates hot air
throughout the oven.We recommend this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. By using this method better heat penetration is
achieved and cooking and preheating times are also reduced. The fan
cooking option allows you to cook different foods together at different
positions in the oven all at the same time, providing even heat
distribution but without the risk of mingling tastes and smells. When
cooking different foods at the same time allow a further 10 minutes.

@ Circular Heating Element + FAN - Air that has been heated is
blown by the fan onto the different levels. It is ideal for cooking different
types of food at the same time (e.g. Meet and fish) without mixing tastes
and smell. It cooks very gently and is ideal for sponge cakes, pastries, etc.

° GRILL - Using the top heating element. Success is guaranteed
for mixed grills, kebabs and gratin dishes. The grill should be pre-heated
to a high temperature for 5 minutes. White meats should always be
placed at some distance from the grill element, the cooking time is
slightly longer but the meat will be more succulent. Red meat and fish
fillets can be placed directly onto the shelf with the drip tray placed
beneath on lower shelf position.

R

&3 GRILL + FAN - The top heating element is used in conjunction
with the fan which circulates the hot air around the oven. Pre heating is
recommended for red meats but is not necessary for white meats.
Grilling is ideal for cooking thicker food items such as pork or poultry.
Food to be grilled should be placed directly at the centre of the middle
shelf.

By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any juices
are collected. For best results always make sure that the food is not too
close to the grill element and turn the food over half way through the
cooking time.

o~

A&_?} GRILL + TURNSPIT + FAN - The advantage of using the top

oven element at the same time as the fan and rotisserie is that the food is
evenly cooked, preventing it from becoming dry and tasteless. The
rotisserie is programmed to continue rotating for approximately five
minutes after cooking, making full use of the residual oven heat.No pre-
heating is required for rotisserie cooking.

9(1,/" DEFROST - When the dial is set to this position. The fan
circulates hot air around the frozen food so that it defrosts in a few
minutes without the protein content of the food being changed or altered.
The temperature is presetin 40°C constant, no regulation is possible.

@ KEEP WARM - This is recommended to reheat precooked
foodstuff, positioning the shelf on the second level from top, or to defrost
bread pizza or pastry by positioning the shelf on the lower level.

The temperature is presetin 60°C constant, no regulation is possible.

PIZZA - With this function hot air circulated in the oven to
ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.

cee PYRO - The oven takes care of the entire inside oven cleaning
-Two choices are possible ECO, SUPER

7. PYROLYTIC CYCLE (According to the model)

The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which
destroys food residues at high temperature.The operation is carried
out automatically by means of the programmer.The resulting fumes
are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon
as cooking begins. As very high temperatures are required by the
Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock.

The pyrolyser can be stopped at any time. The door cannot be opened
until the safety lock is displayed.

NOTE : If a hob has been fitted above the oven, never use the gas
burners or the electric hot-plates while the Pyrolyser is working, this
will prevent the hob from overheating.

THREE PYROLYTIC CYCLE are pre-set.

*ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven.Operates
fora period of 65 minutes.

*NORMAL PYROCLEAN :Cleans a normaly stained oven. Operates
foraperiod of 75 minutes

*SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven.Operates for
aperiod of 90 minutes.

Never use commercially available cleaning products on a
Pyrolytic oven!

Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows
you to take advantage of residual heat, thus saving energy.

Before carrying out a Pyrolytic cycle :

*Remove all accessories from the oven (seperator, grids, trays,
etc.) : They cannot withstand the high temperatures and would be
damaged by pyrolytic temperatures.

*Remove any large spillages or stains as it would take too long to
destroy them. Also excessively large amounts of grease could ignite

when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic cycle.
*Close the oven door.
*Excess spillage must be removed before cleaning.

Using the pyrolytic cycle :
1-Press the “ Choose the “ (i) "by using «@ P> then press the

“ (€] " to confirm. “ (3:1) ” will appear on screen. ECO mode flashes.

Remember :

ECO - cycle of 65 minutes - moderately stained oven

NORMAL - cycle of 75 minutes - normaly stained oven

SUP - cycle of 90 minutes - heavily stained oven

2- By using < P select required Pyrolytic mode, according the
degree of staining: ECO, NORMAL or SUP. Then press the “|C|" to
confirm.

* Your choice is confirmed after 3 seconds...

The oven starts the pyrolytic cycle. The pyrolytic mode selected
flashes and the * 8 "and the “” indicator lights will appear. During
the pyrolytic cycle, the locking oven door symbol appears, this
indicates that the door is locked. The cooling fan will operate.

The indicator light flashes until the temperature required is not
reached and then it becomes fixed.

Atthe end of the pyrolytic cycle the oven will automatically switch off.
For 15 seconds, an audible signal lets you know that the cycle has
endedandthe® 8 ”andthe*“ Pl ”indicator lights will flash.

*Press the * ZTART 7 to stop. Unless you do this, the symbols will
continue flashing. The symbol * ” disappears on the Timer, the
pyrolytic mode.

This sentence is incorrect

The oven door will remain locked until the temperature has reduced.
Whist the locking oven door symbol is illuminated the oven door can
not be opened.

The cooling fan does not switch itself off until the temperature of the
oven components is reasonable.

At the end of the cycle, the indicator flashes again, it will remain also
turned on after having extinguished the oven and it will extinguish
when the inside temperature of the oven is sufficiently low.

Pyrolysis leaves a white residue on the oven walls. Wait for the oven to
cool completely then clean the inside of the oven with a damp sponge
to wipe off the residue.
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8. COOKING TIPS

It is better not to salt meats until after cooking as salt encourages the
meat to spatter fat. This will dirty the oven and make a lot of smoke.
Joints of white meat, pork, veal, lamb and fish can be putinto the oven
cold. The cooking time is longer than in a preheated oven, but it cooks
through to the centre better as the heat has more time to penetrate the
joint.

Correct preheating is the basis of successful red meat cookery.

GRILLS

* Before loading the grill:

Remove the meat from the refrigerator a few hours before grilling. Lay
it on several layers of kitchen paper. This improves seizing, making it
tastier and avoids it staying cold at the centre.

Add pepper and spices to the meat before grilling, but add any salt
after cooking. This way it will seize better and stay juicy. Baste all the
food to be cooked with a little oil. This is best done with a wide flat
basting brush.Then sprinkle with more pepper and herbs (thyme,
etc.).

*During cooking:

Never pierce the food during cooking even when you turn it. This lets
the juice outand itbecomes dry.

BAKING

Avoid using shiny tins, they reflect the heat and can spoil your cakes. If
your cakes brown too quickly, cover them with greaseproof paper or
aluminium foil.

Caution: The correct way to use foil is with the shiny side in towards
the cake. If not the heat is reflected by the shiny surface and does not
penetrate the food.

Avoid opening the door during the first 20 to 25 minutes of
cooking:

Soufflés, brioches, sponge cakes, etc. will tend to fall.You can check if
cakes are done by pricking the centre with a knife blade or metal
knitting needle. If the blade comes out nice and dry, your cake is ready
and you can stop cooking. If the blade comes out moist or with bits of
cake attached, continue baking but slightly lower the thermostat so
thatitis finished off without burning.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se non continuamente supervisionati.
* L'apparecchio puod essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con l'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

* Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* ATTENZIONE: Assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di sostituire la lampada per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

* Il mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel cablaggio fisso in accordo con le leggi di
cablaggio.

* Le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere utilizzato, tenendo presente la
temperatura della superficie posteriore del’apparecchio.

* Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere sostituito da un cavo o un assieme speciali
disponibili presso il costruttore o il suo servizio assistenza tecnica.

+ ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo accidentale del dispositivo termico di
interruzione, il presente apparecchio non deve essere alimentato con un dispositivo di manovra esterno,
quale un temporizzatore oppure essere connesso a un circuito che viene regolarmente alimentato o
disalimentato dal servizio.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare calde quandoil grill € in uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Gli eccessi di materiale tracimato devono essere tolti prima della pulizia.

* Durante la Pyrolisi le superfici possono scaldarsi piu del solito &€ pertanto consigliato tenere i bambini a
distanza.

1. AVVERTENZE GENERALI

Per utilizzare in modo ottimale il forno, & consigliabile leggere con
attenzione queste istruzioni e conservarle in un luogo sicuro in modo
da poterle consultare in caso di bisogno. Prima di installare il forno,
prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al
personale del servizio di assistenza in caso di richiesta di intervento.
Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia
subito danni durante il trasporto. In caso di dubbi, non utilizzare il forno
e richiedere l'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il
materiale da imballaggio, come sacchetti di plastica, polistirolo e
chiodi fuori della portata dei bambini perché potrebbero essere
pericolosi.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata
osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo
manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Tutti i componenti di questo elettrodomestico destinati a venire
C a contatto con gli alimenti

sono conformi che le disposizione della Direttiva CEE 89/109.
Il forno € conforme alle Direttive europee 73/23/CEE e 89/336/CEE,
sostituite dalle direttive 2006/95/CE e 2004/108/CE e successive
modifiche.

1.2 SUGGERIMENTI SULLA SICUREZZA

*Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui & stato progettato, ossia solo per la
cottura di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di
riscaldamento, & considerato improprio e quindi pericoloso.

*Tutti i componenti accessibili e gli elementi riscaldanti si riscaldano durante
I'uso. Fare attenzione a non toccarli.

«ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni dovuti a un uso
improprio, errato o irragionevole del forno. Durante l'uso di elettrodomestici
elettrici, € indispensabile attenersi ad alcune sempliciregole di base:
-Nontirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa a muro
-Non toccare il forno con mani o piedi bagnati o umidi

-Non utilizzare i forno con i piedi scalzi

- E generalmente sconsigliabile utilizzare adattatori, basette di alimentazione o
prolunghe.

- Se il forno si guasta o uno degli interruttori risulta difettoso, spegnerlo
immediatamente e non utilizzarlo.

*Sostituire immediatamente il cavo di alimentazione se danneggiato. Attenersi
alle seguentiistruzioni per sostituire il cavo di alimentazione. Rimuovere il cavo
di alimentazione difettoso e sostituirlo con uno dei seguenti modelli: HO5RR-F,
HO5VV-F o HO5V2V2-F. Verificare che le specifiche elettriche del cavo di
alimentazione corrispondano a quelle del forno. Fare sostituire il cavo di
alimentazione da un tecnico qualificato. Verificare che il cavo di messa a terra
(giallo/verde) sia 10 mm piu lungo del cavo di alimentazione. Rivolgersi solo a
centri di assistenza autorizzati e verificare che vengano utilizzate solo parti di
ricambio originali. Il produttore non € in grado di garantire la sicurezza del forno
in caso di mancata osservanza delle istruzioniindicate in precedenza.
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«ll forno ha le caratteristiche tecniche descritte in questo documento e non deve
essere in alcun modo modificato.

*Non conservare materiale infiammabile nel forno perché potrebbe incendiarsi
nel casoin cuiil forno venga accidentalmente acceso.

*Non esercitare pressione sullo sportello del forno e impedire ai bambini di
sedervisi sopra.

1.3 RACCOMANDAZIONI

*Dopo I'uso, sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenerlo perfettamente pulito.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o fogli
monouso commerciali, perché potrebbero fondersi a contatto con le
superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in smalto
all'interno del forno.

*Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la
diffusione di fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno
a temperature molto alte. E generalmente preferibile impostare un
tempo di cottura piu lungo e utilizzare una temperatura pit bassa.

Code produit:....
Numeéro de série :

Oltre agli accessori forniti con il forno, & consigliabile utilizzare piatti e
teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 INSTALLAZIONE

Il produttore non €& obbligato a occuparsi dell'installazione. Gli
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado ditollerare una temperatura di almeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo di installazione.

1.5 COLLEGAMENTI ELETTRICI

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI A
UN'ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO. La rete di
alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina
ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata
osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite una presa a muro con messa a terra o tramite un
sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in vigore nel
paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante
fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del forno.
COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione, che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCA tra le
fasiotralafase eil neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica,
¢ indispensabile controllare: - la tensione di alimentazione indicata sul
misuratore, - 'impostazione del sezionatore. Il filo di messa a terra
(giallo/verde) collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto di terra della rete elettrica.

Attenzione:

*Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la
continuita della messa a terra della rete elettrica a un elettricista
qualificato.

*ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento a una messa a terra con una continuita difettosa.

Nota: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un'ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che ¢ stato rimosso dallo spazio in cui &
stato installato.

Cavo di alimentazione: il cavo di alimentazione deve essere
sostituito solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici con
qualifiche analoghe.

2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R (A SECONDA DEI MODELLI)

Siamo riusciti a portare anche a casa vostra I'eccellenza tipica delle cucine
professionali: questo grazie ad una tecnologia d'avanguardia e ad una
consolidata esperienza.

Un sistema di ventilazione laterale emette a bassa velocita, attraverso 100
aperture presenti sui pannelli, micro flussi di aria calda direttamente sui cibi,
avvolgendoli interamente: cid riduce la perdita di umidita del cibo e permette
una cottura uniforme. Con questo sistema si ha la possibilita di cucinare
contemporaneamente cibi diversi, i quali vengono disposti sui vari livelli.

2.1 ACCESSORI DEL FORNO
(A SECONDA DEI MODELLI)

Prima di utilizzare il forno per la prima volta, & necessario pulire tutti gli
accessori, lavandoli con una spugna bagnata, sciacquandoli e
asciugandoli.

La griglia puo sostenere teglie e piatti

| e .

Laleccarda serve araccogliere i residui che sgocciolano durante
la cottura di alimenti con il grill.

Non utilizzare la vaschetta di gocciolamento come teglia per gli arrosti
perché i depositi di grasso possono disperdersi rapidamente
all'interno del forno e causare la produzione di un fumo eccessivo.

13 1T



La piastra per pizza, che consente di cucinare pizze piu croccanti, &
munita di una base e di uno stendipizza.

/4 =\
)

N\

La teglia per i dolci deve essere collocata sul vassoio e pud essere
utilizzata per cucinare pasticcini, come bigne, biscotti, meringhe, ecc.... Non
collocare mai la teglia per i dolci direttamente sul ripiano inferiore del forno.

2.2 FUNZIONE GIRARROSTO

Per arrostire non e richiesto il pre riscaldamento del forno

Effettuare la cottura con la porta forno chiusa

Il consumo di energia & inferiore del 90-95% rispetto al metodo
tradizionale 2

1- Griglia

2- Spiedo

3- Ganci e viti
4- Impugnatura

MODALITA UTILIZZO
GIRARROSTO

1. Svitare i ganci

2. Infilare lo spiedo all'interno
della carne

3. Bloccare la carne con i ganci

4. Stringere le viti dei ganci

5. Inserire lo spiedo all'interno
della cavita del forno

6. Smontare I'impugnatura prima di iniziare la cottura

Quando il forno ¢ in funzione bisogna togliere dalla cavita tutti
gli accessori inutilizzati.

2.3 LED VISION (A SECONDA DEI MODELLI)

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) o i 10 LED ad alta
potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati direttamente nello
sportello. Questi LED producono una luce bianca di alta qualita che
consente di vedere bene tutti i ripiani all'interno del forno senza
ombre.

Vantaggi:

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del forno, questo
sistema & piu resistente rispetto alla lampadine tradizionali, richiede
una minore manutenzione e consuma meno dei sistemi tradizionali.

- Ottima visibilita

- llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto ai sistemi
tradizionali

«Elettrodomestico con luci LED bianche di classe 1M, conforme a IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente allo standard EN
60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); emissione luminosa massima
paria 459 nm < 150uW.

N S

—

2.4 RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Rimuovere le griglie tirandole verso il senso della freccia

2. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata
e asciugandole subito dopo

3. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente

3. PULIZIA DEL FORNO

*Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare operazioni di pulizia
manuali.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o oggetti appuntiti
per la pulizia per non danneggiare in modo irreparabile le parti smaltate.
*Utilizzare solo acqua e sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

*Non rivestire mai le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina.

PARTIIN VETRO

E consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina
dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, e
possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben
strizzata e sciacquare con acqua.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi o oggetti appuntiti perché
potrebbero graffiare la superficie in vetro o frantumarla.

*Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte di vetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente
inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarli e asciugarli. Evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTADIGOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso
caldo in un contenitore. Lavare e sciacquare la vaschetta in acqua calda
utilizzando una spugna e del detergente per piatti. Se rimangono dei
residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In
alternativa, & possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie
oppure utilizzare un detergente per forni di tipo commerciale. Non
reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.
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PULIZIAPORTAIN VETRO
E possibile rimuovere e pulire la porta vetro interna.
Al fine di pulire il vetro interno, seguire le seguenti istruzioni:

* Aprire la porta del forno (Figura 1)

Figura 1

e Prima di iniziare I'operazione di
pulizia, bloccare le cerniere come
mostrato nella Figura 2. Sbloccare le
cerniere una volta terminata
I'operazione. (Figura2)

Figura 2

* Rimuovere le viti come nella
Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Rimuovere la copertura metallica
superiore tirandola verso l'alto.
(Figura 4)

Figura 4

* Rimuovere il vetro estraendolo
con molta cura dalla controporta
del forno.
(Figura 5)

Figura 5

¢ * Per i forni pirolitici, imuovere
anche il secondo e il
terzo vetro. (Figura 6)

Figura 6

* Al termine della pulizia del
vetro, riassemblare le parti
nell'ordine opposto alla
rimozione

« SU TUTTI I VETRI, l'indicazione
"Low-E" deve essere
correttamente leggibile e
posizionata sul lato sinistro

della porta, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo modo,
I'etichetta stampata del primo

vetro rimarra INTERNA alla porta. Figura 7

4. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, é consigliabile:
«Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:
*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e
rivolgersi all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota
del numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso un centro di assistenza durante il periodo
divalidita della garanzia.

Il forno € marcato in conformita con la Direttiva
europea 2002/96/CE relativa alle apparecchiature
elettriche ed elettroniche usate (WEEE). Uno
smaltimento corretto del prodotto evita di causare
danni all'ambiente e alla salute umana. Il simbolo
riportato sul prodotto indica che non puo essere
smaltito come normale rifiuto domestico.
_ Il forno deve essere invece consegnato a un centro di
raccolta specializzato nello smaltimento di
apparecchiature elettriche ed elettroniche usate.
Questo elettrodomestico deve essere smaltito in conformita con i
regolamenti locali in materia di smaltimento di rifiuti. Per ulteriori
informazioni sullo smaltimento, il recupero e il riciclaggio di questo
prodotto, rivolgersi all'ufficio locale responsabile, al servizio di
raccolta di rifiuti locali o al punto vendita presso cui & stato acquistato.
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5. DESCRIZIONE DEL DISPLAY

Display centrale.

Display sinistro.
Cavita superiore

Impostazione dei parametri/
Cavita principale

Display destro.
Cavita inferiore

Funzi tt Booster
unzione cottura
s . Temperatura/Tempo- Pro Temperature
cavita superiore )
Durata cottura  Fine cottura )
i (cavitaintera) (cavita intera) Funzione o
Timer Temperature Pro/Booster | cottura Pirolisi/
Booster Durata cottura/ (cavitaintera) | cavita Durata cottura/ Sicurezza bambini/
Pro Fine cottura inferiore Fine cottura  Porta bloccata

0 B &

8888

On/ Off Time Set Selezione cavita Freccia (-)

Temperature / Time

. ¥ 8Bas
| 88:88

Freccia (+) Temperature / Time Set Start / Stop

5.1 PRIMA DI UTILIZZARE IL FORNO PER LA PRIMA VOLTA

PROMEMORIA

Conferma delle operazioni con il timer:
*Le modifiche devono essere confermate premendo

Arresto del forno:
*Pud essere necessario se si seleziona un comando errato. Per

i "START »
spegnere il forno premere S TOPR

IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio deve sempre essere reimpostato quando si collega il forno
all'alimentazione elettrica o dopo un'interruzione prolungata
dell'alimentazione elettrica.

Per impostare ['orologio:
1 .Premere " " per alcuni secondi e cercare " ((J" utilizzando
" 4 P " poipremere" ". Le cifre nel display centrale inizieranno

alampeggiare.
2 .Impostare I'orologio utilizzando " 4 h aspettare qualche

secondo o premere dinuovo " "per attivare il comando.
SISTEMARE IL CONTRASTO DEL DISPLAY

1. Premere " @ " per alcuni secondi e cercare " @ " utilizzando
"q P poi premere " ". (Il contrasto della luminosita del display
€ compreso fraun massimo'1'e un minimo '5'.)

2. Scegliere il livello di contrasto usando " 4 " aspettare qualche
secondo o premere dinuovo" " per attivare l'impostazione.

ATTENZIONE: Se si desidera impostare I'orologio o aggiustare il
contrasto del display dopo la prima accensione del forno, &
necessario premere " DI-NF " per accendere il forno e poi procedere
come descritto nei paragrafi specifici nei punti 1 e 2.

TIMER
v ON » .
1. Premere OFF per accendere il forno.

2. Premere " " per alcuni secondi e cercare " ﬂ " utilizzando

"W " poipremere"

3. Impostare il tempo desiderato utilizzando " <> ", poi aspettare
qualche secondo o premere di nuovo 'Temperatura/Time SET’
" " per attivare il comando.

ATTENZIONE: Questa funzione fa si che il forno possa essere
utilizzato come sveglia, indipendentemente dal fatto che il forno sia
attivo.

SICUREZZA BAMBINI

1. Perimpostare il blocco bambini premere " "per alcuni secondi.

Per attivare premere " P> "
Per disattivare premere" €€ "

ATTENZIONE: E possibile attivare il blocco bambini sia quando il
forno & acceso sia quando € spento.
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5.2 COME UTILIZZARE IL FORNO

SINGOLA MODALITA

Per utilizzare la modalita singola & necessario rimuovere il separatore dal
forno.Tutte le funzioni sotto elencate si possono scegliere con la modalita
singola. Le modalita di cottura consigliate sono illustrate nella tabella
sottostante, la quale riporta anche la temperatura suggerita per ciascun
metodo di cottura. La temperatura pud essere modificata e impostata su
un valore compreso entro un intervallo predeterminato.

Temperatura

Modalita di funzionamento . Temperatura Funzione
secondo il modello di forno pre-mlgoslata pre-determinata °C | Booster*
- | off - - -
—_ | Parte inferiore 160 50-240 .
&3 | Parte inferiore+Ventole | 210 50-240 Booster
~— | Parte inferiore B
—_ | Parte superiore 220 50-280
> | Parte inferiore+Parte _
& superiore + Ventole 210 50-240
Elemento di riscaldamento j
@ circolare+ Ventole 180 50-240
7| Grill L2 L1-L3 -
%2 | Grill+Ventole 210 180-230 Booster
~%5 | Grill+Girarrosto+
}—3} Ventole 240 180-240 Booster
-2,’0 Shrinamento 40 No -
& | Mantenere in caldo 60 No -
EC0:425/65min
oot | Piro *** NORMALE |NORMALE:425/75min| -
SUP:425/1h30min
*Booster: aumento rapido della temperatura.

Inserire tabella

1.Premere" EEI'I-L\‘F " peraccendere il forno.

2.Premere "([E) ". Scegliere la funzione che si desidera utilizzare per cucinare
utiIizzando"‘ ’

3.Viene quindi visualizzata la temperatura appropriata o il livello di cottura
adeguato al metodo di cottura selezionato. La temperatura puo tuttavia essere
modificata secondo un range predeterminato — vedere la tabella sopra. Per
cambiare l'impostazione della temperatura premere " " e scegliere la
temperatura utilizzando "‘ ’". Poi premere di nuovo " " per confermare.
La temperatura visualizzata sul display € fissa, ma puo essere variata durante
la cottura.

4 Per iniziare la cottura premere " START/STOP " |l forno avvia il ciclo di
cottura e incomincia a riscaldarsi. L'indicatore luminoso lampeggia fino al
raggiungimento della temperatura selezionata. Al termine dell'operazione il
forno emette un avviso acustico e l'indicatore luminoso smette dilampeggiare e
siaccende fisso.

5. Per cambiare la funzione del forno eseguire dinuovo i passaggi dal 2 al 4.

6. Perinterrompere la cottura premere "START ",
STOP

DOPPIA MODALITA
Per attivare la doppia modalita & necessario inserire il separatore nella terza
scanalatura del forno. Con la doppia modalita si possono scegliere le
sottostanti funzioni indicate in tabella.
1.Premere" O N "peraccendereil forno.

OFF

2.Premere " " per selezionare la cavita del forno che si desidera utilizzare
(superiore o inferiore); scegliere la funzione richiesta dalla modalita di cottura
utilizzando" <@ B> .

3. Viene quindi visualizzata la temperatura appropriata o il livello di cottura
adeguato al metodo di cottura selezionato. La temperatura pud tuttavia essere
cambiata secondo un range predeterminato — vedere la tabella sotto. Per
modificare I'impostazione della temperatura premere " " e scegliere la
temperatura utilizzando "« P ". Poi premere dinuovo" (] " per confermare.
La temperatura visualizzata sul display € fissa, ma puo essere variata durante
la cottura.

4. Per iniziare la cottura premere " START/STOP ", || forno avvia il ciclo di
cottura e incomincia a riscaldarsi. L'indicatore luminoso lampeggia fino al
raggiungimento della temperatura selezionata. Al termine dell'operazione il
forno emette un avviso acustico e l'indicatore luminoso smette dilampeggiare e
siaccende fisso.

5.Perinterrompere la cottura premere " E] "

Cavita superiore Tabella

Modalita di funzionamento| Temperatura Temperatura Function

secondo il modello di forno|pre-impostata °C| pre-determinata °C | Booster*
@) | Elemento di riscaldamento -
U_J [circolare + Ventole 180 160-240

) | rin L2 L1-L3 -
(%] | Gritt + ventole 190 160-240 -

*Booster: aumento rapido della temperatura

A Bl &

Cavita inferiore Tabella

Modalita di funzionamento| Temperatura Temperatura Function
secondo il modello di forno|pre-impostata °C| pre-determinata °C | Booster*

() |Elemento di riscaldamento i -
L& J [circolare + Ventole 180 160-240

(-] |parte inferiore 160 160-240 -
(s ] |Parte inferore + Ventole| 160 160-240 -

*Booster: aumento rapido della temperatura

. B 8888

888" 5 gnan

START
STOP

UTILIZZO SIMULTANEO DELLA CAVITa SUPERIORE E INFERIORE

Le due cavita (superiore e inferiore ) possono essere utilizzate
contemporaneamente per due diversi metodi di cottura; per impostare
questa modalijtadi cottura, eseguire i seguenti passaggi:

1- Premere " " per poter utilizzare anche la seconda cavita e seguire le
istruzioni dalla 1 alla 5 del precedente paragrafo.

TEMPO DICOTTURA

1.Premere "time set" e cercare la "clessidra" utilizzando le "frecce".
2.Premere "Temperatura/Time set" e impostare il tempo di cottura
utilizzando le "frecce".

3.Per confermare l'impostazione inserita premere di nuovo
"Temperatura/Time set".

FINE DELLACOTTURA

1.Premere "time set" e cercare le "frecce" utilizzando le "frecce”.

2.Premere "Temperatura/Time set" e impostare il tempo di fine cottura
utilizzando le "frecce".

3.Per confermare l'impostazione inserita premere di nuovo
"Temperatura/Time set".

ATTENZIONE: Per cancellare il tempo precedentemente impostato
cercare "orologio barrato" utilizzando le "frecce" nel menu time set e
premere "Temperatura/Time set". Questa funzione € usata principalmente
con la funzione "tempo di cottura".

COTTURADIFFERITA
Per esempio, se sono le 10:00 e la pietanza deve cuocere per 45 minuti e
deve essere pronta per le 12:30 occorre eseguire i seguenti passaggi:
-accendere il forno premendo il tasto “ON/OFF”
-Selezionare la funzione utilizzando le “frecce”
-Selezionare la temperatura desiderata premendo il tasto
"Temperatura/Time set" e utilizzando le “frecce”
-Impostare il tempo di cottura di 45 minuti:

spremere il tasto "time set”

spremere il tasto "Temperatura/Time set" e utilizzare le “frecce” per
impostare il tempo

«confermare la scelta premendo il tasto "Temperatura/Time set"

sImpostare il termine della cottura alle 12:30:

eutilizzare le “frecce” per selezionare I'icona di “fine cottura”

epremere il tasto "Temperatura/Time set" e utilizzare le “frecce” per
impostare l'oradifine cottura

sconfermare la scelta premendo il tasto "Temperatura/Time set"

*la cottura iniziera automaticamente (NON si deve schiacciare lo
START) alle 11:45 (ovvero 12:30 meno 45 minuti); il forno si spegnera
automaticamente al termine del tempo impostato.

ATTENZIONE: Se la funzione "FINE della cottura" & stata selezionata
senza stabilire la durata totale, il forno iniziera a funzionare
immediatamente e si fermera nel momento in cui il timer indichera l'ora
impostata tramite la funzione.
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6. MODALITA DI COTTURA

Tutte le pietanze devono essere cucinate con la porta del forno chiusa.

Q ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + VENTOLA - L'uso
combinato dell'elemento riscaldante inferiore e della ventola ¢ ideale per
la cottura di torte di frutta, crostate, quiche e dolci. Questa funzione evita
che il cibo diventi troppo secco e aiuta la pasta di pane a lievitare.

Posizionare la leccarda nella parte inferiore del forno.

- ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE- In questa modalita
viene utilizzato I'elemento inferiore. Questa modalita & ideale per cuocere
tutti i piatti a base di pasta, come per esempio flan, quiche, paté e qualsiasi
pietanza che richieda piu calore e irradiazione dal basso.

— ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + GRILL- In questa
modalita vengono utilizzati entrambi gli elementi riscaldanti, ovvero quello
superiore e quello inferiore. Questa funzione €& di solito utilizzata per tutti
gli arrosti e per la cottura tradizionale; viene pertanto impostata per
cucinare la carne rossa, il roast beef, le cosce di agnello, la selvaggina, il
pane e le pietanze avvolte in fogli di alluminio.

—

&3

— ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE +
VENTOLA - In questa modalita vengono utilizzati entrambi gli elementi
riscaldanti, ossia quello superiore e inferiore, ma viene
contemporaneamente fatta circolare aria calda all'interno del forno. E
consigliabile utilizzare questo metodo per cucinare carne bianca, torte
salate, pesce e verdura. Questo metodo assicura una maggiore
penetrazione del calore e richiede un tempo di pre-riscaldamento minore.
L'uso della ventola consente di cucinare temporaneamente tipi di alimenti
diversi, perché consente di distribuire uniformemente il calore senza il
rischio che si mescolino sapori e odori. Quando si cucinano piu tipi di
alimenti contemporaneamente, € consigliabile incrementare di 10 minuti il
tempo di cottura.

@ ELEMENTO RISCALDANTE CIRCOLARE + VENTOLA- Con
questa modalita I'aria calda precedentemente riscaldata e distribuita dalla
ventola sui diversi livelli. E ideale per cucinare differenti tipi di cibo nello
stesso tempo (per esempio carne e pesce) senza mescolare sapori e
odori. Cuoce il cibo delicatamente ed € ideale per pandispagna, dolci, ecc.

b GRILL In questa modalita di cottura viene utilizzato solo
I'elemento riscaldante superiore. Questa modalita di cottura &
particolarmente indicata per i piatti grigliati, gli spiedini e i piatti gratinati. Il
grill deve essere pre-riscaldato a una temperatura alta per 5 minuti. Per
ottenere risultati di cottura ottimali e rendere la carne piu succulenta, &
consigliabile collocarla a una certa distanza dal grill anche se i tempi di
cottura sono piu lunghi. | filetti di carne rossa e pesce devono essere
collocati direttamente sul ripiano con la vaschetta di gocciolamento
posizionata sotto al ripiano inferiore.

X GRILL+ VENTOLA In questa modalita di cottura viene utilizzato
I'elemento riscaldante superiore insieme alla ventola per fare circolare aria
calda all'interno del forno. E consigliabile pre-riscaldare il forno solo per le
carni rosse, ma non per quelle bianche. Il grill & ideale per le pietanze con
un maggiore spessore, come la carne di suino o pollo. Gli alimenti da
grigliare devono essere collocati al centro del ripiano intermedio.
Collocare la vaschetta di gocciolamento sotto al ripiano per raccogliere
I'eventuale grasso che gocciola in fase di cottura. Per ottenere risultati
ottimali, non collocare gli alimenti troppo vicino al grill e girare la carne a
meta del ciclo di cottura.

.Ag)- GRILL+ GIRARROSTO+ VENTOLA - L'uso simultaneo
dell'elemento riscaldante superiore e della ventola e del girarrosto
consentono di cucinare le pietanze in modo uniforme senza che si secchie
diventi insapore. Il girarrosto € programmato per continuare a ruotare per
circa cinque minuti dopo la cottura, in modo da consentire I'uso del calore
residuo del forno. Quando si utilizza il girarrosto, non & necessario pre-
riscaldare il forno.

9[0/° SCONGELAMENTO Questa modalita si attiva quando si
sposta il selettore in questa posizione. La ventola fa circolare aria calda
attorno all'alimento congelato e ne consente quindi uno scongelamento
rapido senza alcuna alterazione del sapore originale.

Latemperatura € preimpostata su40°C e non pud essere modificata.

@ RISCALDAMENTO Questa modalita € quella consigliata per
riscaldare alimenti pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo
ripiano in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza congelata (in
questo caso & necessario utilizzare il ripiano pit basso).

Latemperatura € preimpostata su 60°C e non puo essere modificata.

PIZZA Questa funzione consente di far circolare aria calda
all'interno del forno ed & particolarmente indicata per pietanze come pizze

odolci.

eee PYRO - The oven takes care of the entire inside oven cleaning -
Two choices are possible ECO, SUPER

7. CICLO PIROLITICO (A SECONDA DEI MODELLI)

Il forno & dotato di un sistema di puliza con pirolizzatore ad alta
temperatura che distrugge i residui di cibo. L'operazione viene
eseguita automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti
vengono "puliti" perché vengono convogliati attraverso un
pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio della cottura. Sullo
sportello di questo tipo di forni, viene installata una chiusura di
sicurezza a causa del fatto che il pirolizzatore utilizza temperature
molto elevate. |l pirolizzatore pud essere arrestato in qualsiasi
momento, tuttavia non & possibile aprire lo sportello finché non viene
visualizzata l'icona della chiusura di sicurezza.

NOTA: Se il forno & dotato di piastre, non utilizzare il becco agas o le
piastre elettriche mentre il pirolizzatore € in funzione per evitare che le
piastre si surriscaldino eccessivamente.

Sono disponibili TRE CICLI PIROLITICI pre-programmati.

*CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni
moderatamente sporchi e ha la durata di 65 minuti.

*CICLO PIROLITICO NORMALE: questo ciclo € indicato per un forno

normalmente sporco e ha la durata di 75 minuti.
*CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo & consigliato per i forni

particolarmente sporchi e hala durata di 95 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire forni pirolitici!
Suggerimento: |'esecuzione del ciclo pirolitico al termine della
cottura consente di sfruttare il calore residuo al termine del ciclo di
cottura e, quindi, di risparmiare energia.

Prima di eseguire un ciclo pirolitico:
*Rimuovere tutti gli accessori dal forno (separatore, griglie,

leccarde, ecc.)

*Rimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado
di tollerare le temperature elevate utilizzate durante il ciclo di pulizia
pirolitico.

*Rimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che
potrebbero richiedere troppo tempo per rimuovere. Questo tipo di
macchie potrebbero incendiarsi a causa delle temperature

estremamente elevate del ciclo pirolitico.

*Chiudere lo sportello del forno.

¢| liquidi che si sono rovesciati all'interno del forno devono essere
rimossi prima di iniziare il ciclo di pulizia.

Utilizzo del ciclo pirolitico:

1.Premere " ". Selezionare " " utilizzando "¢ Pp", poi premere
per confermare. Sul display appare e l'icona della modalita
ECOinizia alampeggiare.

Promemoria:

ECO- ciclo di 65 minuti- forno moderatamente sporco

NORMAL- ciclo di 75 minuti- forno normalmente sporco

SUPER- ciclo di 90 minuti- forno decisamente sporco

2.Utilizzando " § P " selezionare la modalita pirolitica desiderata a

seconda del grado di sporco: ECO, NORMAL o SUPER e poi

premere per confermare.

L'opzione selezionata viene confermata dopo tre secondi..

Il forno avvia il ciclo pirolitico. La modalita pirolitica selezionata
lampeggia e vengono visualizzati gli indicatori " ¥ "e" D| ". A
conferma del fatto che lo sportello & bloccato, durante il corso del ciclo
pirolitico viene visualizzata l'icona dello sportello chiuso. Durante il
ciclo pirolitico la ventola & sempre attiva.

L'indicatore luminoso lampeggia finché non viene raggiunta la

temperatura richiesta, quindi si accende fisso.
Al termine del ciclo pirolitico il forno si spegne automaticamente. Il

forno emette un avviso acustico per 15 secondi a conferma della fine
del ciclo e contemporaneamente le icone " ¥ "e" £y "iniziano a
lampeggiare.

*Premere " %'_I'I_ADRJ" per terminare il ciclo pirolitico; se non si effettua
questa operazione le icone continuano alampeggiare. Il simbolo della
funzione pirolitica scompare dal display, ma lo sportello del forno
continua a rimanere bloccato finché la temperatura non si abbassa;
pertanto se la spia dello sportello bloccato € accesa il forno non pud

essere aperto.
La ventola di raffreddamento si spegne solo nel momento in cui la

temperatura dei componenti del forno & sufficientemente bassa.
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Durante la Pyrolisi le superfici possono scaldarsi piu del solito &
pertanto consigliato tenere i bambini a distanza.

Al termine del ciclo, l'indicatore luminoso inizia nuovamente a
lampeggiare, rimane acceso dopo lo spegnimento del forno e si
spegne solo al momento in cui la temperatura interna del forno e
abbastanza bassa.

La pirolisi lascia un residuo di colore biancastro sulle pareti del forno.
Attendere che il forno si sia completamente raffreddato prima di
rimuovere tali residui con una spugna umida.

8. SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

E consigliabile salare la carne solo al termine della cottura, perché il
sale favorisce gli schizzi di grasso, che sporcail forno e produce molto
fumo.

| tagli di carne bianca, di maiale, vitello e pesce possono essere
inseriti freddi nel forno. Benché questo accorgimento allunghi i tempi
di cottura, consente di cuocere meglio la porzione centrale del taglio di
carne perché il calore a disposizione ha piu tempo per penetrare nel
tagliodicarne.

GRILL

*Prima di utilizzare il grill

Rimuovere la carne dal congelatore qualche ora prima della cottura.
Collocare la came su piu strati di carta da cucina per mantenere
inalterato il sapore delle pietanze ed evitare che la porzione centrale
rimanga cruda. Aggiungere pepe e spezie alla came prima di
grigliarla, ma non aggiungere sale per mantenere la came piu
succosa e tenera. Applicare un leggero strato di olio alla carne,
preferibilmente con un pennello da cucina largo. Quindi, caspargere
altro pepe e spezie (timo, ecc.) sulla carne.

*Durante la cottura:

Non perforare mai la carne mentre la si gira, perché cio provoca la
dispersione del sugo e rende la carne piu secca.

COTTURADIDOLCI

Evitare di usare teglie lucide perché riflettono il calore e possono
rovinare la cottura. Se il dolce cuoce troppo rapidamente, coprirlo con
carta oleata o carta d'alluminio Attenzione: applicare la carta
d'alluminio in modo che il lato lucido sia rivolto verso il dolce perché
altrimenti il calore viene riflesso dalla superficie lucida e non penetra
neldolce.

Evitare di aprire lo sportello durante i primi 20-15 minuti
L'apertura dello sportello del forno potrebbe provocare Ilo
"sgonfiamento" di sufflé, brioche, pandispagna, ecc. Per controllare
se il dolce € perfettamente cotto, & sufficiente punzecchiare il centro
con la lama di un coltello o un ago da maglia in metallo. Se I'ago
estratto e asciutto, il dolce € pronto e la cottura pud definirsi conclusa.
Se I'ago che si estrae dal dolce € umido o se ci sono pezzetti di dolce
attaccati, proseguire la cottura, abbassando leggermente la
temperatura del forno per evitare che il dolce sbricioli.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

* Los niflos menores de 8 afos deben permanecer alejados o supervisados de forma continuada por
una persona adulta.

 Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido
supervisadas o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

* Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

ADVERNTENCIA: Asegurese de que el aparato esta apagado antes de sustituir la lampara para evitar la
posibilidad de unadescarga eléctrica.

* Los medios de desconexion deben ser incorporados en el cableado fijo en conformidad con las reglas
del cableado.

* las instrucciones indicaran el tipo de cable a utilizar, teniendo en cuenta la temperature de la parte
posterior del aparato.

* Si el cable de alimentacion esta dafado, se debe sustituir por un cable o conjunto especial suministrado
por el fabricante o el servicio técnico.

PRECAUCION: Con el fin de evitar peligros derivados de alteraciones en el suministro energético, este
aparato no debe ser suministrado a través de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, o conectado a un circuito que sea encendido y apagado frecuentemente por los servicios
publicos.

PRECAUCION: Las partes accesibles se pueden calentar con el uso del grill. Los nifios deben
permanecer alejados.

* Se debe eliminar el exceso de derrames antes de la limpieza.

» Durante la operacién de auto limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual,
los nifios deben permanecer alejados.

1. ADVERTENCIAS GENERALES

Leer las instrucciones detalladamente para sacar el mejor partido del
horno. Recomendamos conservar las instrucciones de instalacion y
utilizacion para futuras consultas. Antes de instalar el horno anote el

1.2 TRUCOS DE SEGURIDAD

numero de serie por si necesitase contactar con el servicio de atencion al
cliente.

Una vez desembalado el homno, asegurarse de que no esta dafiado. En
caso de tener dudas, no utilizar. Contactar con una persona cualificada.
Conservar el embalaje (bolsas de plastico, polietileno o clavos) fuera del
alcance de los nifios ya que puede ser peligroso para ellos.

La compafiia no se hara responsable en caso de no cumplir las
instrucciones indicadas en este documento.

ANTENCION: Las funciones, propiedades o accesorios del homo
mencionadas en este manual pueden variar dependiendo del modelo de
horno.

1.1 CONSEJOS DE CUMPLIMIENTO

Las piezas del aparato que puedan estar en contacto con alimentos
c E cumplen las disposiciones de la Directiva EEC 89/109.

CE EIl Aparato cumple las Directivas Europeas 73/23/EEC vy
89/336/EC, sustituidas por la 2006/95/EC y la 2004/108/EC y sus
enmiendas correspondientes

*El horno ha de utilizarse unicamente con el fin para el que ha sido
disefiado. Solo se puede utilizar para cocinar alimentos. Otros uso,
como por ejemplo, medio de calefaccién, es un uso indebido del horno
y por lo tanto es peligroso.

*ATENCION: Los accesorios pueden calentarse durante la utilizacion
del horno. Mantener alejados alos ninos.

*ATENCION: Asegurarse de que el horno esta desenchufado antes de
cambiar la bombilla para evitar asi la posibilidad de descarga electrica.
*CUIDADO: Puede que las piezas internas del horno esten calientes
cuando se utilice el grill. Mantener alejados a los ninos.
*ATENCION:Todas las piezas accesibles y elementos de calefactores
estan calientes cuando esté en funcionamiento el horno. Ha de tenerse
cuidado y no tocarlas.

*El fabricante no puede responsabilizarse de cafios causados por un
uso inadecuado, incorrecto o no razonable.

Cuando se utilicen dispositivos eléctricos han de seguirse las normas
siguientes:

- No tirar del cable eléctrico para desenchufarlo.

- No tocar el horno con las manos (o los pies) hUmedas o mojadas.

- No utilizar el horno salvo que lleve calzado en los pies.
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-No suele ser recomendable la utilizacion de alargadores o ladrones
para varios enchufes o alargadores.

- Si el horno se estropea o tiene un fallo desenchufelo de la corriente y
nolo toque.

- Si el cable esta dafiado ha de sustituirse inmediatamente.

Cuando se sustituya el cable, siganse las instrucciones siguientes:
Extraer el cable y sustituir por uno del tipo HO5RR-F, HO5VV-F,
HO5V2V2-F. El cable tiene que poder soportar la carga eléctrica que
requiere el horno. La sustitucion del cable tiene que hacerla un técnico
cualificado.

El cable de tierra (amarillo-verde) tiene que ser 10 mm mas largo que el
cable eléctrico.

Utilizar sélo el servicio de atencion al cliente adecuado para las
reparaciones y asegurar que solo se utilizan piezas originales. Si no se
siguen las instrucciones anteriores, los fabricantes no pueden
garantizar la seguridad del horno.

El horno adquirido tiene las caracteristicas técnicas descritas y usted
no puede modificarlas.

*No guardar en el horno productos inflamables, podrian prender fuego
si se accionase el horno accidentalmente.

*No permitir que los nifios se sienten en la puerta del horno, menos ain
cuando esté encendido.

Utilizar guantes de horno cuando introduzca o saque los recipientes
del horno.

1.3 RECOMENDACIONES

*Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a
mantenerlo limpio durante mas tiempo.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones
disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el
esmalte delinterior.

*Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar
en olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a
temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de cocciéon y
bajar un poco latemperatura.

Placa de identificacion

SENERA | G|

*Ademas de los accesorios proporcionados con el horno, sugerimos
utilizar so6lo recipientes y moldes resistentes a temperaturas muy
elevadas.

1.4 INSTALACION

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la
ayuda del fabricante para subsanar fallos derivados de una
instalacion incorrecta, dicha asistencia no la cubrira la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para
personal cualificado. Una instalacién incorrecta puede provocar
dafos personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

La cocina en la que se vaya a instalar el horno tiene que estar hecha
de un material resistente a temperaturas de al menos 70°C.

El' horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una
encimera.

Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilaciéon en el
hueco donde se vaya a colocar y que el aire necesario para enfriary
proteger las piezas internas circula sin problema. Realizar las
aperturas especificadas en la Ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 CONEXION ELECTRICA

LA CONEXION ELECTRICA HA DE REALIZARLA UN
CONTRATISTA APROBADO O UN TECNICO CON FORMACION
SIMILAR.

La instalacion a la que va a conectarse el horno tiene que cumplir los
estandares vigentes en el pais de instalacion.

El fabricante no asume responsabilidad alguna si no se cumple la
presente esta disposicion.

La conexién a la red debe tener toma de tierra, o un cortacircuitos
multipolar, como corresponda al pais de instalacion.

La instalacion tiene que disponer de los fusibles correspondientes y
los cables han de tener un cruce de seccién de largo suficiente como
para alimentar eléctricamente el horno.

CONEXION:

Elhorno esta disefiado para una conexion exclusiva de 230 voltios AC
enlas fases o enlafasey el neutro.

La conexion tiene que hacerse comprobando primero:

- el voltaje indicado.

-la configuracion del cortacircuitos.

El cable correspondiente a la toma de tierra (amarillo/verde) del horno
tiene que conectarse alatoma de tierra de la instalacion.

Atencion:

*Antes de la conexion el electricista tiene que comprobar la
continuidad de tierra de la instalacion.

*El fabricante no se responsabiliza de incidente, o consecuencias del
mismo, que puedan derivarse del uso de hornos que no tengan toma
de tierra o conectados a una toma de tierra con continuidad
defectuosa.

NB: Recordar que el horno puede necesitar el servicio de atencion al
cliente. También es importante que el enchufe esté ubicado en un sitio
accesible para conectar el horno una vez que éste esté colocado.

Cable eléctrico: Si hay que cambiar el cable eléctrico, contactar con
el servicio de atencion al cliente o con alguien de cualidades similares

2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R (DEPENDE DEL MODELO)

Nuestra tecnologia y experiencia presenta una caracteristica tipica
de las cocinas profesionales en casa. Un sistema de ventilacion
Multijet lateral emite microcorrientes de aire caliente directamente ala
comida, a baja velocidad, envolviéndolo completamente.
Esto permite una coccion uniforme, reduce la pérdida de liquidos de
los alimentos y la coccion simultanea a diferentes alturas.

2.1 EQUIPAMIENTO DEL HORNO

Es necesario hacer una limpieza inicial de todas las partes del
equipamiento antes de utilizarlo por primera vez. Lavar con una
esponja. Enjuagary secar.

La rejilla puede sostener moldes y bandejas.
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La bandeja recoge los flujos de los alimentos asados.

No utilizar nunca la bandeja como bandeja de asar ya que la grasa
puede esparcirse rapidamente por todo el horno, lo que provocaria un
exceso de humo.

No colocar jamas la rejilla en el horno en contacto con la parte
inferior del mismo ni sobre el separador

El separador divide el horno en dos espacios. Separa la parte
superior de la inferior en caso de querer utilizar el honor en modo dual.
Debe colocarse en latercera via.

No colocar jamas el separador en el horno cuando éste esta en
modo Pirolitico.

Soporte para pizza, para una pizza crujiente acorde al modelo del
horno, con agarraderas y cortapizzas.

/a _,j>
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La bandeja de reposteria tiene que colocarse encima de larejilla. Se
utiliza para cocinar dulces como cremas, bizcochos, merengues,
etc...

No colocar jamas la bandeja de reposteria en el horno en
contacto con la parte inferior del mismo ni encima del separador

2.2 ASADOR (DEPENDE DEL MODELO)

No se requiere calentamiento previo del horno para esta funcion.
Cocinar con la puerta cerrada.

El consumo de energia es de un 90-95% menos que con el sistema
tradicional.

!
L 3»
1
1-Parrilla
2-Asador
3-Pinchos y tornillos
4-Mango

COMO UTILIZAR EL ASADOR GIRATORIO

1. Desatornillar los ganchos

2. Pase el asador a través de la came

3. Ajuste la carne con los tornillos

4. Apretar los tornillos

5. Colocar el asador en el agujero correspondiente
6. Retire el mango

Cuando se esta utilizando el horno, los accesorios innecesarios han
de extraerse del interior del horno.

2.3 LED VISION / U.S€e€e

Es un sistema de iluminacién que sustituye el tradicional sistema “de
bombilla”. En la puerta del horno se integran 14 luces LED (en
versiones no piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en
modelos piroliticos). Las luces LED crean una iluminacion blanca de
calidad que permite ver dentro del horno con claridad todas las
bandejas sin sombras.

Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una iluminacion excelente
dentro del horno, dura mas que la bombilla tradicional, tiene un
mantenimiento mas sencillo y, sobre todo, ahorra energia.

-Visién 6ptima

-lluminacion duradera

-Consumo energético muy bajo, reduccion del 95% en comparaciéon
con lailuminacion tradicional.

2.4 EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1- Quitar las guias laterales metélicas tirando de ellas, siguiendo la
direccion de las flechas.

2- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien empleando
una esponja humeday secandolas posteriormente.

3- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales metalicas
enorden inverso al mencionado anteriormente.

3. LIMPIEZA DEL HORNO

*Esperar a que se enfrie el horno antes de limpiarlo manualmente.
*No limpiar el horno con limpiadores abrasivos, estropajo de metal o
cuchillas. El esmalte tampoco ya que podria resultar dafiado.

* Utilizar sélo agua con jabén o limpiadores con lejia (amoniaco)

* No forrar jamas las paredes internas del horno con papel de
aluminio.

*No utilizar limpiadores a presién para su limpieza.

* Los nifios no pueden realizar labores de limpieza y mantenimiento
sin supervision.

PIEZAS DE CRISTAL

Recomendamos limpiar el cristal de la puerta con papel de cocina
cada vez que se utilice el horno. Si el cristal tiene muchas
salpicaduras, limpiar con una esponja y detergente, y secar
posteriormente.
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*No utilizar limpiadores abrasivos o cuchillas para limpiar la puerta de
cristal del horno ya que podria rayarse el cristal y provocar grietas en
el mismo.

*No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados
para limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la
superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

SELLODE LAPUERTADEL HORNO
En caso de ensuciarse, limpiar el sello del horno con una esponja
ligeramente humedecida.

ACCESORIOS

Después del uso, sacar la bandeja del horno. Lavar la rejilla con una
esponja, agua caliente y jabon. Secar.

Siquedan residuos, sumergir en aguay detergente.

También se puede meter en el lavavajillas o con limpiadores
comerciales para hornos.

No colocar rejillas sucias en el horno.

ILUMINACION DEL HORNO
La bombilla y su cubierta estan hechas de un material resistente a
temperaturas elevadas.

LIMPIEZADEL CRISTALDE LAPUERTA

El cristal interno de la puerta puede ser desmontado y limpiado. Con el fin
de poder limpiar el cristal interno, se deben seguir las instrucciones
siguientes:

* Abrir la puerta del horno.
(Figura 1)

- J

Figura 1

* Bloquear las bisagras tal y como
se muestra en la Figura 2 antes de
proceder a la limpieza del cristal.
Desbloquear las bisagras una vez
se haya limpiado. (Figura 2)

Figura 2

« Retirar los tornillos tal y como se
muestra en la Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Retirar la cubierta metalica
superior tirando de ella hacia arriba.
(Figura 4)

Figura 4

* Quitar el cristal tirando de él fuera
del marco de la puerta. (Figura 5)

Figura 5

* *Para los hornos piroliticos,
también se deben quitar el 2° y 3er
cristal. (Figura 6)

Figura 6

» Después de limpiar el
cristal, volver a montar las
piezas en el orden inverso al
desmontaje.

* “En todos los cristales, se debe
leer correctamente la sefial
LOW-E, colocandose en la
esquina izquierda de la puerta,
cerca de la bisagra del lado
izquierdo. De esta manera, la
superficie impresa del primer
cristal permanecera en el
INTERIOR de la puerta.

Figura 7

4. SERVICIO TECNICO

Antes de llamar al Servicio Técnico.

Sielhorno no funciona, recomendamos:
-Comprobar si el horno esta bien conectado alared eléctrica.

Sino se puede detectar el fallo:
-Desconectar el horno de la corriente, no tocar el horno y llamar al
servicio de atencion al ciudadano.

Antes de llamar al Servicio Técnico recordar tomar nota del nUmero
de serie de la placa de especificaciones del nUmero de serie.

El'horno tiene un certificado de garantia que asegura que se reparara
de forma gratuita por parte del Servicio Técnico mientras dicha
garantia esté en vigor.

Este electrodoméstico dispone de la marca de la
Directiva Europea 2002/96/EC sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos (WEEE).
Asegurandose de que este producto se elimina de
forma correcta se evitaran consecuencias negativas
potenciales para el medioambiente y la salud que
podrian darse en caso contrario.

_ El simbolo en el producto indica que el producto no
puede tratarse como residuo doméstico. En su lugar
debe llevarse al punto de recogida para el reciclaje de

equipos eléctricos y electronicos. Debe eliminarse de acuerdo con la

normativa local medioambiental para la eliminacion de residuos.

Para mas informacion sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje

del producto, pongase en contacto con su oficina local, el servicio de

recogida de residuos o la tienda en la que haya comprado el producto.
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5. DESCRIPCION DE LA PANTALLA

Pantalla Central

Pantalla Izquierda
Cavidad Superior

Parametros de Configuracion/
Cavidad Principal

Pantalla Derecha
Cavidad Inferior

Programa de cocinado de

la cavidad superior Duracion del
Programa
Alarma Temperatura (cavidad total)
Booster Duracién del programa
Pro Final del programa

0 B &

8888

Encendido/ Configuracion Modo/
Apagado de Hora Cavidad

Flecha (-)

Final del
Programa
(cavidad total)

Temperatura/Hora

Booster Pro Temperatura

Modo de

Programa d¢ Pirolisis necesaria
(clzr\?iﬁjBac:jots:ts;l) cavidad | Duracion del programa  Bloqueo para nifios

inferior Final del programa  Cierre de puerta

X B8:EE
| 88:88

Flecha (+) Configuracién Inicio/Detencion

Temperatura/Tiempo

5.1 ANTES DE UTILIZAR EL HORNO POR PRIMERA VEZ

LIMPIEZA PREVIA

Limpiar el horno antes de utilizarlo por primera vez:

-Limpiar la superficie externa con un pafio humedo.

-Lavar todos los accesorios y el interior del horno con agua caliente y
liquido limpiador.

-Poner el horno vacio a temperatura maxima durante 1 hora, con ello
se eliminaran los olores del dispositivo nuevo. Asegurar una buena
ventilacion de la habitacion durante esa hora.

RECORDAR

Confirmacion del temporizador

Las modificaciones se tienen que confirmar pulsando el boton “ .
Detencion del horno:

Puede ser necesario en caso de configurar una orden incorrecta.

Paradetenerelhorno pulsar “START”.
sSTOP

CONFIGURACION DEL RELOJ

Habra que configurarse nuevamente cuando se conecte el horno a la
corriente o después de mucho tiempo sin utilizarlo

Configurar el reloj:

1. Pulsar “ ” durante unos segundos y buscar “ "utilizando P,
a continuacién pulsar “ Parpadearan los digitos de la pantalla
central.

2. Configurar el reloj utilizando «§ PP, esperar unos segundos o pulsar
“ ” de nuevo para guardar la configuracion.

AJUSTE DEL CONTRASTE DELAPANTALLA

1. Pulsar “ ” durante unos segundos y buscar “(utilizandod P,
luego pulsar “ ”. (EL contraste del brillo de la pantalla se incluye
entre un maximo de “1” y un minimo de “5”.)

2. Elegir el nivel de contraste utilizando «§ Py esperar unos segundos
opulsar “ ” de nuevo para guardar la configuracion.

NOTA: Si se quiere configurar el reloj o ajustar el contraste de pantalla
después de haber conectado el horno por primera vez, pulsar
“ ON_” para enchufar el horno y proceder como se describe en los
puntos 1y 2 del apartado especifico.

ALARMA

ON
1.Pulsar “O FF " para conectar el horno.

2.Pulsar“(@ " durante unos segundos y buscar “ ﬂ ” utilizando P,
a continuacion pulsar “

3.Configurar el tiempo necesario utilizando € B, esperar unos
segundos o pulsar de nuevo “Temperature/Time SET ” para

guardar la configuracion.

NOTA: Esta funcién permite utilizar el horno como alarma
independientemente de que esté en funcionamiento o no.

BLOQUEO PARANINOS

1.Para configurar el bloqueo para nifios, pulsar “ ” durante unos
segundos.

Pulsar“pp " “OK” paraactivar
Pulsar“ € ”“NO” para activar

NOTA: La funcién “bloqueo para nifios” se puede activar tanto si el
horno esta encendido (ON) como apagado (OFF).
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5.2 COMO UTILIZAR EL HORNO

ENMODOUNICO

Para utilizar el Modo Unico, quitar el separador del horno.

Con el modo Unico se pueden seleccionar todas las funciones siguientes.
En la tabla siguiente se recogen todos los métodos de cocinado
sugeridos. Se sugiere también la temperatura para cada método de
cocinado. Esta temperatura se puede modificar dentro del rango
predeterminado.

Modo de Funcion segin | 16MPeratura | Temneratura en °C | Funcion
I modelo de h e redeterminada | Booster*
el modelo de horno configurada | P ooster
- | oif - - -
—_ | Base 160 50-240 B
&3 | Base+Ventiladores 210 50-240 Booster
: Base+ Superior 220 50-280 -
= | Base+Superior R
& +Ventilador 210 50-240
Resistencia circular+ R
@ Ventilador 180 50-240
7| Grill L2 L1-L3 -
2 | Grill+Asador 210 180-230 Booster
5 | Grill+Asador+
B Ventilador 240 180-240 Booster
%’o Descongelado 40 No -
& | Conservar el calor 60 No -
EC0:425/65min
oot | Pyro **+ NORMAL |NORMAL:425/75min| -
SUP:425/1h30min

*Booster: aumento rapido de la temperatura

ON
1.Pulsar“ O FF ”paraconectarel horno.

2.Pulsar* ”. Elegirlafuncién de cocinado utiizandod B .
3. Se mostrara la temperatura o nivel de cocina adecuado, segun el

método de cocinado seleccionado. Se puede modificar dentro de un
rango predeterminado ver tabla anterior. Para modificar la
temperatura de configuracion, pulsar “ "y elegir la temperatura
utilizando @ B . A continuacion pulsar otra “ ”vez para confirmar.
La temperatura mostrada es fija pero se puede modificar durante el

ciclo de cocinado.
4. Parainiciar el cocinado, pulsar START/STOP . Elhorno empezara

a funcionar y la temperatura a subir. El indicador luminoso parpadea
hasta que se alcance la temperatura seleccionada. Sonara un pitido
al final de la operacion y el indicador se quedara encendido sin

parpadear.
5.Para cambiar la funcion del horno, repetir los pasos del 2 al 4.

«START »
6.Para detenerel horno, pulsar =ToP -

MODO DUAL

Para activar el Modo Dual, colocar el separador en la tercera via del
horno. Con el Modo Dual se pueden elegir las funciones siguientes.
1-Pulsar® BN _~ para conectar el horno.

2- Pulsar * " para seleccionar la parte del horno (SUPERIOR o
INFERIOR)que ha de utilizarse; elegir la funciéon necesaria para el

cocinado utilizando €@ B.
3- Se mostrara la temperatura o nivel de cocina adecuado, segun el

método de cocinado seleccionado. Se puede modificar dentro de un
rango predeterminado ver tabla anterior. Para modificar la
temperatura de configuracion, pulsar “ "y elegir la temperatura
utilizando € B A continuacion pulsarotravez “ ” para confirmar.
La temperatura mostrada es fija pero se puede modificar durante el
ciclode cocinado.

4-Parainiciar el cocinado, pulsar START/STOP .,

El horno empezara a funcionar y la temperatura a subir. El indicador

luminoso parpadea hasta que se alcance la temperatura
seleccionada. Sonara un pitido al final de la operacion y el indicador

se quedara encendido sin parpadear.
5-Para detenerla coccién, seleccionar “

Cavidad Superior

Modo de Funcion segin |Temperatura en| Temperaturaen | Funcion
el modelo de horno °C configurada | °C predeterminada | Booster*
@ |Resistencia circular+ R
U |Ventilador 180 160-240
=] [erin L2 L1-3 )
(%] |G+ Ventitador 190 160-240 -

* Booster: aumento rapido de la temperatura

A Blw&r

Cavidad Inferior

Modo de Funcion segun |Temperatura en| Temperaturaen | Funcion
el modelo de horno °C configurada | °C predeterminada | Booster*
() |Resistencia circular+ R
L&) |Ventilador 180 160-240
(] |Fondo 160 160-240 -
(+] |Fondo+Ventilador 160 160-240 -

* Booster: aumento rdpido de la temperatura

. B mEes

888" o) aas

START
STOP

UTILIZACION DE LA CAVIDAD SUPERIOR E INFERIOR AL MISMO
TIEMPO

Las dos cavidades (SUPERIOR e INFERIOR) pueden utilizarse de forma
simultanea para dos tipos de cocinado distinto; para configurar esta
modalidad, seguir los pasos siguientes:

1- Pulsar “ ” para seleccionar la segunda cavidad que se va a utilizar y
seguir las instrucciones del punto 1 al 5 del apartado anterior.

DURACION DEL COCINADO

1. Pulsar “time set” y buscar “hourglass” utilizando las “flechas”

2. Pulsar “Temperature/Time Set” y configurar la duracion del cocinado
utilizando las “flechas”

3. Confirmar la configuracién presionando de nuevo “Temperature/Time
Set”.

FINALIZACION DEL COCINADO

1.Pulsar “time set” y buscar “aroow” utilizando las “flechas”

2. Pulsar “Temperature/Time Set” y configurar la duraciéon del cocinado
utilizando las “flechas”

3. Confirmar la configuraciéon presionando de nuevo “Temperature/Time
Set”.

NOTA: Para borrar el tiempo configurado, buscar “barred clock” utilizando
las “flechas” en el menu de configuracion y pulsar “Temperature/Time Set”.
Esta funcion se suele utilizar con la funcion “duracién de la coccion”.

INICIO DIFERIDO

Por ejemplo, si son las 10:00h, la cocciéon requiere 45 minutos y
necesitamos que esté lista a las 12:30h, se deben seguir los siguientes
pasos:
- Encender el horno pulsando el boton "ON/OFF"
- Seleccionar la funcion deseada usando las "flechas"
- Seleccionar la temperatura deseada pulsando el botén "°C/Time Set” y
usando nuevamente las “flechas”
- Configurar el tiempo de coccién en 45 minutos:

*Pulsar el boton “Time Set”

*Pulsar el boton "°C/Time Set” y utilizar las "flechas" para regular la
duracioén de la coccion

*Confirmar la eleccién pulsando el boton "°C/Time Set”

«Configurar el tiempo final de coccion alas 12:30h:

«Utilizar las "flechas" para seleccionar el icono de "fin de coccion”

*Pulsar el boton "°C/Time Set” y utilizar las “flechas” para configurar
el tiempo final de coccion

«Confirmar la seleccion pulsando el boton "°C/Time Set”

«NO PULSAR EL BOTON "START", ya que la coccién empezara
automaticamente a las 11:45h (corresponde a la hora fin de coccion
(12:30h) menos 45 minutos, que es el tiempo de coccién requerido ). La
coccion se detendra automaticamente al final del tiempo definido.

ADVERTENCIA:

Si se selecciona el final de la coccién sin fijar la duracién del tiempo de
coccion, el horno empezara inmediatamente a cocinary se detendra al
final del tiempo de coccion establecido.”
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6. MODO DE COCCION

Todos los procesos de cocinado han de realizarse con la puerta
cerrada.

Q BASE + VENTILADOR - La combinacion del elemento de
calentamiento inferior y el ventilador es ideal para fruta, tartas, quiches
y reposteria. Evita que los alimentos se deshidraten en exceso y hace
que lamasa suba. Colocar la bandeja en la parte inferior del horno.

— BASE - Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de
reposteria. Utilizar para flanes, quiches, tartas, pastas y procesos que
requieran mas calor desde abajo.

pr—
.

— BASE + TECHO —Ambos elementos de calentamiento estan
en uso. Esta funcién es ideal para los asados tradicionales. Carne roja,
roast beef, pierna de cordero, caza, papillote y bollos.

——

Q BASE + TECHO + VENTILADOR - Utilizacion de los
elementos inferior y superior en combinacion con el ventilador que
facilita la circulacion del aire caliente en todo el horno. Se recomienda
este modo para pollo, reposteria, pescado y verduras. Con este modo
se mejora la penetracion del calor reduciéndose el tiempo de cocina 'y
precalentamiento. El ventilador permite cocinar distintos alimentos a la
vez en diferentes posiciones en el horno distribuyendo el calor sin
riesgo de que se mezclen los olores y los sabores. Cuando se cocinen
distintos alimentos al mismo tiempo afiada 10 minutos al periodo
normal de asado.

@ RESISTENCIA CIRCULAR + VENTILADOR - Utilizacién de
los elementos inferior y superior en combinacién con el ventilador que
facilita la circulacién del aire caliente en todo el horno. Su definicién es
la misma que la del método de cocinado con Ventilador.

K GRILL — Utilizacién del elemento de calentamiento superior.
Exito asegurado para gratinados varios, kebabs y parrilla. El grill ha de
calentarse previamente a temperatura elevada durante 5 minutos. Las
carnes blancas han de colocarse siempre a cierta distancia del grill, el
tiempo de cocinado es ligeramente superior pero la carne queda mas
suculenta. Las carnes rojas y el pescado se pueden colocar
directamente en la bandeja con la bandeja antigoteo justo debajo.

&3 GRILL + VENTILADOR - Se utiliza el elemento superior de
calentamiento en combinacion con el ventilador circulando asi el aire
caliente en todo el horno. Se recomienda el calentamiento previo para
carnes rojas y no es necesario en caso de carnes blancas. El grill es
ideal para cocinar alimentos de mayor grosor, como el cerdo o el pollo.
Los alimentos que se vayan a hacer al grill han de colocarse
directamente en el centro de la bandeja.

Si se coloca la bandeja antigoteo debajo de la bandeja de la comida se
asegura que los jugos que pueda soltar no se esparciran por el horno.
Para un mejor resultado asegurarse de que los alimentos no estan
demasiado cerca del grill y poder voltear los alimentos a mitad de
proceso.

,‘a_% GRILL +ASADOR +VENTILADOR - La ventaja de utilizar la
parte superior del horno mas el ventilador y el asador es que los
alimentos se cocinan evitando que se deshidraten y se queden sin
sabor. El asador esta programado para seguir girando durante unos
cinco minutos una vez finalizado el periodo de cocina, utilizando por
completo el calor residual del horno. No se requiere calentamiento
previo para este modo de cocina.

'2,/° DESCONGELADO — Cuando se pone el mando en esta
opcion. El ventilador activa el aire caliente alrededor del alimento
congelado y lo descongela en unos minutos sin cambiar o alterar el
contenido proteinico del alimento. La temperatura preestablecida es
de 40°C constantes, no siendo posible su regulacion.

Q CONSERVAR EL CALOR — Se recomienda para recalentar
los alimentos cocinados previamente, colocando la bandeja en el
segundo nivel desde arriba, o para descongelar pan, pizza o
reposteria colocando la bandeja en la parte mas inferior.

La temperatura preseleccionada es de 60°C constantes, no siendo
posible su regulacion.

PI1ZZA — Con esta funcion el aire caliente circula por todo el
horno asegurando un resultado perfecto para platos como Pizza o
Bizcochos.

ces PYRO —El horno se encarga de limpiar el interior del horno.
-Existen dos opciones ECO 6 SUPER

7. CICLO PIROLITICO (Depende del modelo)

El horno dispone de un sistema de limpieza por pirolisis que destruye
los residuos de comida a alta temperatura. La operacion se hace
automaticamente mediante el programador. Como se necesitan
temperaturas muy altas, la puerta del horno se fija con un cierre de
seguridad.

La pirolisis se puede detener en todo momento. La puerta no se podra
abrir hasta que se muestre el cierre de seguridad.

NOTA: Si hay una encimera de coccién encima del horno no utilizar
los quemadores de gas o las placas eléctricas cuando esté en
funcionamiento el sistema pirolitico para evitar que se caliente en
exceso la cocina.

Se disponen TRES CICLOS PIROLITICOS preconfigurados:

*ECO PYROCLEAN: Limpia hornos medianamente sucios. Funciona
durante 65 minutos.

*NORMAL PYROCLEAN: Limpia hornos sucios. Funciona durante
75 minutos

*SUPER PYROCLEAN: Limpia hornos muy sucios. Funciona
durante 90 minutos.

No utilizar productos de limpieza en un horno pirolitico.

Consejo: La limpieza pirolitica inmediatamente posterior a la
utilizacion del horno permite utilizar el calor residual, con lo que se
consigue un ahorro energético.

Antes del Ciclo pirolitico:

*Retirar del horno todos sus accesorios: No pueden soportar
temperaturas elevadas y podrian dafarse con las temperaturas de
pirolisis.

*Retirar todos los restos ya que se tardaria mucho en destruirlos.
Asimismo una gran cantidad de grasa podria dar lugar a fuego
cuando se sometiese a temperaturas muy elevadas durante el ciclo
de pirolisis.

*Cerrarla puerta del horno.

*Antes de proceder con la limpieza, retirar todos los restos sélidos de
comida.

Utilizacion del ciclo pirolitico:

1 Pulsar_“ ([F] . Seleccionar“ (3] " utilizando € B, a continuacion
pulsar “ " para confirmar. En la pantalla aparecera “ i
Parpadeara el modo ECO.

Recuerde:

ECO ciclode 65 minutos horno moderadamente sucio

NORMAL ciclo de 75 minutos horno sucio

SUP ciclode 90 minutos horno muy sucio

2-Con P seleccionar el modo Pirolitico necesario, segtn el grado
de suciedad: ECO, NORMAL o SUP. A continuacion pulsar “ ”
para confirmar.

*La seleccioén se confirmara en 3 segundos...

El horno empieza el ciclo pirolitico. EI modo pirolitico seleccionado
parpadeay aparecen los indicadores luminososde“ & ” y“ | ”
Durante el ciclo pirolitico aparece el cierre de la puerta del horno, lo
que indica que la puerta esta cerrada. Funcionara el ventilador de
refirgeracion.

El indicador luminoso parpadeara hasta que se alcance la
temperatura, que entonces permanecera fijo.

El arranque del ciclo pirolitico se puede demorar seleccionado un final
de tiempo. Girar el mando de control de programacién a final de
tiempoy configurarla hora a la que se quiere que termine.

Al final de ciclo pirolitico el horno se apaga automaticamente.
Durante la operacion de auto limpieza pirolitica, las superficies
pueden calentarse mas de lo habitual; los nifios deben permanecer
alejados.

Durante 15 segundos suena un pitido que indica el final del ciclo y en
la pantalla parpadean losindicadoresde“ ¥ " y“>| ”.

Pulsar ZTART para detener el ciclo. En caso contrario los simbolos
seguiran parpadeando. Desaparece el simbolo “ ” del Tempo-
rizador, el modo pirolitico. La puerta del horno seguira bloqueada ya
que la temperatura es muy alta de forma que la puerta no se podra
abrir hasta que deje de estar iluminado el simbolo de bloqueo de
puerta.

El ventilador de refrigeracion no se desconecta hasta que la
temperatura de los componentes sea la adecuada.

Al final del ciclo el indicador parpadea de nuevo y seguira encendido
hasta que el horno se apague (se apagara cuando la temperatura
interna del horno sea lo suficientemente baja).

La pirdlisis deja restos blancos en las paredes. Esperar a que el horno
se enfrie completamente, luego limpiar el interior del horno con una
esponja humeda y retirar los restos.
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8. CONSEJOS DE COCCION

Es mejor no salar la comida hasta después de cocinarla ya que la sal
hace que pierda antes la grasa, lo que ensuciara el horno y creara
mucho humo.

Las carnes blancas, cerdo, ternera, cordero y pescado con hueso o
espina se pueden meter en el horno sin calentarlo previamente. El
tiempo de cocinado es superior que en un horno precalentado, pero
cocina mejor porque el calor tiene mas tiempo parallegar ala zona del
hueso.

Un calentamiento previo correcto es la base de un asado de carne
rojaen su punto.

GRILL

*Antes de utilizar el grill del horno

Sacar la carne de la nevera unas horas antes. Dejarla sobre varias
capas de papel de cocina. Con ello se consigue que temple y quede
mas jugosa evitando que se quede fria en el medio.

Afadir pimienta y especias a la carne antes del grill, pero la sal
después. Asi se hara mejor y quedara jugosa. Afadir a la comida que
se va a cocinar un poco de aceite (esto es mejor hacerlo con un pincel
plano). Luego afiadir mas pimienta y hierbas aromaticas (tomillo, etc.)
*Durante el asado:

No pinchar los alimentos cuando se estan haciendo, ni siquiera
cuando se les de la vuelta ya que haria que perdiese el jugo y se
secase.

ASADO

Evitar utilizar recipientes brillantes ya que reflejarian el calor podrian
estropear los bizcochos. Si el bizcocho se dora muy rapido, cubrir con
papel antiadherente o papel de aluminio.

Atencién: La forma correcta de utilizar el papel es con la parte brillante
hacia el bizcocho ya que de lo contrario el calor se reflejaria en la
superficie brillante y no llegaria ala comida.

Evitar abrir la puerta durante los primeros 20 o 25 minutos
durante el cocinado:

Los soufflés, brioches, bizcochos, etc. tienden a desinflarse. Se
puede comprobar si estan hechos introduciendo un cuchillo o una
aguja de metal en el centro. Si la hoja sale limpia y seca, es que esta
listo y se puede detener la coccion. Si la hoja sale mojada o con
trocitos de bizcocho adherido, dejar el horno en funcionamiento pero
bajando la temperatura del termostato para que termine de hacerse
pero sin quemarse.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

UWAGA: Podczas pracy urzgdzenie oraz jego elementy sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc i nie
dotykac gorgcych czesci.

» Dzieci w wieku do 8 lat nie mogg zbliza¢ sie do urzgdzenia chyba Zze pozostaja one pod ciggtym
nadzorem.

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub
nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub do$dwiadczenia mogg obstugiwa¢ urzgdzenie jedynie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu odnoSnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i zwigzanych z tym
zagrozen.

* Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

* Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie dotykaé¢ gorgcych
czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czeSci mogg by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

* Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji Sciernych ani ostrych skrobakow
gdyz mogg one porysowac szkto i spowodowac jego sttuczenie.

* Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu zamontowa¢ ekran zgodnie z
instrukcja.

» Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonej do tego piekarnika.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

UWAGA: nalezy upewnic sie czy urzgdzenie jest wylgczone przed przystgpieniem do wymiany zarowki
aby unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia.

* Wytgcznik musi by¢ podtgczony do okablowania zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

* instrukcja musi okreslac jaki rodzaj przewodu moze by¢ zastosowany, z uwzglednieniem temperatury
tylnej Scianki urzgdzenia.

« Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony nalezy go wymieni¢ na nowy dostarczony przez producenta
lub autoryzowany serwis.

UWAGA: w celu unikniecia zagrozen zwigzanych z przypadkowym zadziataniem zabezpieczen
termicznych urzgdzenie nie moze byc¢ zasilane z sieci sterowanej niezaleznie lub z obwodow ktore sg
regularnie wigczane i wytgczane.

UWAGA: dostepne czesci mogg by¢ gorgce podczas uzywania grilla. Dzieci nie mogg zbliza¢ sie do
urzadzenia.

» Pokarm ktéry wykipiat musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.

* Podczas pyrolizy powierzchnie moga sie bardzo mocno nagrzewac, prosze pilnowac dzieci aby sie nie
zblizaty.

1. WSKAZOWKI OGOLNE

W celu pelnego wykorzystania mozliwosci piekarnika doktadnie

zapoznaj sie z niniejszg instrukcja. Przechowuj instrukcie w
dostepnym miejscu, aby w razie potrzeby zawsze mozna byto
skorzysta¢ z zawartych w niej wskazéwek. Przed zainstalowaniem
piekarnika spisz jego numer seryjny na wypadek koniecznosci
skorzystania z pomocy serwisu.

Po rozpakowaniu piekarnika sprawdz, czy nie nosi on $ladow
uszkodzen. W razie jakichkolwiek watpliwosci nie uzywaj piekarnika,
lecz skontaktuj sie z serwisem. Zabezpiecz czesci opakowania, takie
jak worki z tworzywa sztucznego, styropian, gwozdzie, przed dzie¢mi.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku
niezastosowania sie do zalecen zawartych w niniejszej
instrukcji.

! UWAGA: Wszelkie funkcje, wlasciwosci oraz akcesoria
wymienione w niniejszej instrukcji moga zosta¢ wymienione w
zaleznosci od modelu piekarnika.

1.1 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Akcesoria piekarnika, ktore mogg mie¢ bezposredni kontakt z
zywnoscig sg wykonane z materiatbw zgodnych z wymogami
c Edyrektywy CEE 89/109z21/12/88.
Piekarnik spetnia wymagania dyrektyw 89/336/EEC i 73/23/EEC
wraz z jej kolejnymi zmianami.

1.2 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

*Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
czyli wylgcznie do przygotowywania zywnosci. Wykorzystanie
piekarnika do innych celdw, takich jak podgrzewanie pomieszczenia
jestniezgodne z jego przeznaczeniem i moze by¢ niebezpieczne.
*Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zaleca sie zachowanie
ostroznoéci, aby unika¢ dotykania gorgcych elementéow wewngtrz
piekarnika

*Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
spowodowane niewlasciwym, niezgodnym z przeznaczeniem
uzytkowaniem piekarnika.

Uzycie jakiegokolwiek urzagdzenia elektrycznego wymaga
przestrzegania niektérych podstawowych zasad:

-Nie ciggng¢ za kabel zasilania w celu wyciggniecia wtyczki z
gniazdka.

-Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi oraz stopami.
-Nie uzywac urzadzenia stojgc boso.

-Nie nalezy uzywac adapteréw, rozgateznikow na kilka wtyczek badz
przedtuzaczy.

-W razie uszkodzenia i/lub nieprawidtowego dziatania urzgdzenia
wytgczyc¢ i odigczy¢ od zrodta zasilania, nie dotykac¢ ani nie naprawiac
wedtug wtasnego uznania.

*Jezeli kabel elektryczny ulegnie zniszczeniu nalezy go niezwiocznie
wymienic.
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W przypadku wymiany kabla nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazéwek:

Odtgcz kabel zasilajgcy i zastgp go nowym typu HO5RR F, HO5VV-F
lub HO5V2V2-F. Kabel zasilajgcy musi umozliwia¢ zasilanie
piekarnika wymaganym prgdem znamionowym piekarnika. Wymiany
kabla zasilajgcego powinna wykona¢ osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Kabel uziemiajacy (zotto-zielony) musi by¢ 10 mm diluzszy od
przewodu zasilajgcego.

Naprawe piekarnika nalezy powierza¢ wytgcznie autoryzowanemu
serwisowi, zapewniajgcemu stosowanie wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych. Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze
ograniczy¢ bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika.

*Niedozwolone sg jakiekolwiek modyfikacje piekarnika, mogace
prowadzi¢ do zmian jego parametrow technicznych.

*Do czyszczenia piekarnika nie nalezy stosowac pary ani sprayu pod
wysokim cisnieniem.

*W piekarniku nie nalezy przechowywac produktéw tatwopalnych,
ktore mogg =zapali¢ sie przy niezamierzonym wigczeniu sie
urzgdzenia.

*Nie obcigza¢ drzwiczek piekarnika i nie pozwala¢ siada¢ na nich
dzieciom.

*Przy wktadaniu i wyjmowaniu potraw do i z piekarnika nalezy uzywac
rekawic kuchennych.

1.3 ZALECENIA

*Systematyczne czyszczenie piekarnika po kazdorazowym uzyciu utatwi
utrzymanie go w doskonatej czystosci.

*Nie nalezy wyktada¢ $cianek piekarnika folig aluminiowg lub
jednorazowymi materiatami ochronnymi dostepnymi w sklepach. Uzyta
folia aluminiowa lub inne materiaty ochronne w zetknieciu z gorgcg emalig
moga spowodowac nadtopienie sie i pogorszenie jakosci emaliowanych
Scianek wnetrza piekarnika.

*Aby nie dopusci¢ do nadmiernego zabrudzenia sie piekarnika i
wydzielania sie wskutek tego zapachu dymu, unikaj stosowania zbyt
wysokich temperatur podczas pieczenia. Zaleca sie raczej przedtuzenie
czasu przygotowania potrawy w nieco nizszej temperaturze. Tabliczka
znamionowa (z boku piekarnika)

» Poza dostarczonym wraz z piekarnikiem wyposazeniem stosuj
wytgcznie naczynia i formy do pieczenia odporne na wysokie temperatury.

1.4 INSTALACJA

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent
nie ma obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane
btedami instalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym
osobom i wykonana zgodnie z zaleceniami producenta.
Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla osoéb,
zwierzgt lub rzeczy osobistych. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespot kuchenny, w ktérym ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢
wykonany z materiatbw odpornych na temperature przynajmniej
70°C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennej
lub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu
instalacji zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujgca doptyw
Swiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu
instalacji nalezy wykona¢ wyciecia przedstawione na koncu instrukgc;ji.

1.5 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

PODtACZENIE ELEKTRYCZNE POWINIEN WYKONAC
AUTORYZOWANY SERWISANT LUB OSOBA Z ODPOWIEDNIMI
UPRAWNIENIAMI.

Zabudowa, w ktorej ma by¢ zainstalowany piekarnik, musi spetnia¢
wymagania przepisdw obowigzujgcych w miejscu instalacji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci, jezeli warunki te nie zostang
spetnione.

Piekarnik nalezy podtgczy¢ do sieci poprzez gniazdko z uziemieniem
lub wielobiegunowy wytgcznik sieciowy o odlegtosci stykow
przynajmniej 3 mm.

Instalacja musi by¢ wykonana przy uzyciu przewodéw o odpowiednim
przekroju, zapewniajgcym normalne zasilanie do piekarnika oraz
zabezpieczona przy pomocy odpowiednich bezpiecznikow.
PODtACZENIE DO ZASILANIA:

Piekarnik wyposazony jest w przewoéd zasilajgcy przystosowany do
zasilania napieciem miedzy fazami lub miedzy fazg i przewodem
neutralnym réwnym 230V.

Przed podtgczeniem piekarnika sprawdz:

- napiecie zasilania wskazywane na mierniku,

- ustawienie wytgcznika automatycznego.

Zébtto-zielony przewodd ochronny przytaczony do zacisku uziemienia
piekarnika nalezy podtgczy¢ do uziemienia instalacji.

Uwaga:

* Przed podtaczeniem piekarnika instalacja uziemiajgca powinna by¢
sprawdzona przez elektryka.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki oraz ich
konsekwencje spowodowane przez uzywanie piekarnika bez
uziemienia lub podtgczonego do wadliwego uziemienia.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze piekarnik moze wymagac regularnego
serwisu w trakcie eksploataciji.

Gniazdko zasilajgce powinno by¢ tak zlokalizowane, zeby mozliwe
byto podtgczenia zasilania do piekarnika po wyjeciu go z szafki.

Kabel zasilajacy: wymiane kabla zasilajgcego nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisantowi lub osobie o odpowiednich
kwalifikacjach.

2. TECHNOLOGIA PRO/EXP’R

Nasza wiedza i doswiadczenie umozliwity nam wprowadzenie do
piekarnikbw domowych technologii typowej dla kuchni profesjonalnych.
Wielootworkowy system nawiewu bocznego emituje bezposrednio na
potrawe delikatne mikrostrumienie gorgcego powietrza, ktére jg spowijajg
w cato$ci.

System zapewnia rownomierne pieczenie, ogranicza utrate wilgoci przez
potrawy oraz umozliwia jednoczesne pieczenie potraw na roznych
poziomach.

2.1 WYPOSAZENIE PIEKARNIKA

Przed uzyciem wyposazenia piekarnika po raz pierwszy nalezy je
doktadnie umy¢ gabka, wyptukaciwysuszyc¢.
Na péice mozna umieszczac formy i naczynia do pieczenia.

P =
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Taca ociekowa stuzy do zbierania sokéw z grillowanych potraw.
Tacy ociekowej nie nalezy uzywac jako blachy do pieczenia,
poniewaz nagromadzony ttuszcz moze szybko rozprzestrzenic sie na
caty piekarnik, w wyniku czego powstajg nadmierne ilosci dymu.

Tacy ociekowej nie nalezy umieszcza¢ bezposrednio na dnie
piekarnika oraz na separatorze.

Separator dzieli piekarnik na dwie komory. Oddziela komore gérng
od dolnej gdy piekarnik pracuje w systemie dwukomorowym.
Separator musi by¢ umieszczony na poziomie trzecim.

Nigdy nie nalezy pozostawi¢ separatora w piekarniku gdy
wiaczony jest tryb czyszczenia pirolitycznego.

~

Talerz do pizzy wyposazony w zalezno$ci od modelu w podstawke i
no6z krgzkowy do pizzy.

/4 &\
( )

Blache do ciast nalezy umieszcza¢ na poice. Blacha stuzy do
pieczenia matych ciastek, takich jak ptysie, biszkopty, bezy, itp.
Blachy do ciast nie nalezy umieszcza¢ bezposrednio na dnie
piekarnika oraz na separatorze.

2.2 ROZEN OBROTOWY (w zaleznosci od modelu)

Do pieczenia na roznie nie jest wymagane zadne nagrzewanie
wstepne.
Pieczenie odbywa sie przy zamknietych drzwiach piekarnika.
Zuzycie energii jest 90-95% mniejsze niz w systemie tradycyjnym.
2

v

[

!

1 - Ramka

2 - Pretrozna

3 - Widelce i $ruby
4 - Rekojesc

!

OBSLUGA ROZNA OBROTOWEGO

1. Odkreci¢ widelce

2. Nadzia¢ mieso na pret rozna

3. Przymocowa¢ mieso za
pomocg widelcow.

4. Zacisng¢ Sruby.

5. Wsung¢ pret rozna w koncowke
napedu rozna.

6. Wykrecic¢ rekojesc.

Podczas pracy piekarnika, wszystkie nieuzywane elementy
wyposazenia powinny by¢ wyjete z piekarnika.

2.3 OSWIETLENIE LEDOWE/U.SEE

System o$wietlenia ledowego zastepuje tradycyjng zaréwke. Ukiad
14 diod LED (w wersjach bez czyszczenia pirolitycznego) lub 10 diod
LED wysokiej mocy (w wersjach z czyszczeniem pirolitycznym)
zamontowano w drzwiach piekarnika. Wytwarzane wysokiej jakosci
biate $wiatto umozliwia obserwowanie wnetrza piekarnika w sposéb
wyrazny bez jakichkolwiek cieni na wszystkich pétkach piekarnika.

Zalety:

System ten, poza zapewnieniem doskonatego o$wietlenia wnetrza
piekarnika, jest bardziej niezawodny niz tradycyjna Zzarowka,
tatwiejszy w utrzymaniu i przede wszystkim pozwala na
zaoszczedzenie energii.

- Optymalne o$wietlenie

- Wysoka niezawodnosé

- Bardzo niskie zuzycie energii, - 95% w poréwnaniu z tradycyjnym
systemem o$wietlenia

ot

2.4 DEMONTAZ | CZYSZCZENIE DRABINEK

1- Zdja¢ drabinki pociggajac je w kierunku zgodnym ze strzatkami na zdjeciu
2- Umy¢ drabinki w zmywarce lub recznie wilgotng ggbkg. Po umyciu
wysuszy¢€.

3- Po umyciu i wysuszeniu zamontowa¢ drabinki, odwrotnie do sposobu
demontazu.

3. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

*Przed przystapieniem do czyszczenia recznego nalezy poczekac az
piekarnik wystygnie.

*Do czyszczenia piekarnika nie nalezy uzywac $rodkéw Sciernych,
druciakow lub ostrych przedmiotow mogacych trwale uszkodzi¢
emalie.

*Stosowac wytgcznie wode z mydtem lub srodki czyszczace na bazie
amoniaku.

*Nie nalezy wyktadac¢ $cianek wewnatrz piekarnika folig aluminiows.

CZESCISZKLANE

Zaleca sie, aby po kazdym uzyciu piekarnika wytrze¢ szklane
drzwiczki recznikiem papierowym. Jezeli drzwiczki sg mocno
zabrudzone mozna je wytrze¢ wycidnieta ggbkg zwilzong
detergenteminastepnie optukac.

Nie nalezy uzywaé agresywnych $rodkéw Sciernych lub ostrych
metalowych przedmiotéw do czyszczenia drzwiczek piekarnika,
poniewaz mogg one zarysowac powierzchnig, co w rezultacie moze
doprowadzi¢ do popekania szkta.

USZCZELKADRZWICZEK PIEKARNIKA
Jezeli uszczelka ulegnie zabrudzeniu, nalezy jg wyczysci¢ przy
uzyciu lekko wilgotnej ggbki.

WYPOSAZENIE

Wyposazenie piekarnika nalezy oczysci¢ gabkg zwilzong wodg z
mydtem, optukac czystg wodg i wysuszy¢. Nalezy unikac sciernych
Srodkdw czyszczacych.
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TACA OCIEKOWA

Po grillowaniu nalezy wyja¢ tace ociekowag z piekarnika. Nalezy
ostroznie zla¢ gorgcy tluszcz do odpowiedniego pojemnika. Tace
nalezy umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania
naczyn przy uzyciu ggbkii nastepnie optukac.

Jezeli pozostato$ci po pieczeniu sg trudne do usuniecia, tace nalezy
namoczy¢w wodzie z detergentem.

Tace ociekowg mozna réowniez umy¢ w zmywarce do naczyn lub
wyczysci¢ przy pomocy dostepnego w handlu $rodka do czyszczenia
piekarnikéw.

Brudnej tacy nie nalezy umieszczaé w piekarniku.

OSWIETLENIE PIEKARNIKA
Oswietlenie i jego ostona wykonane sg z materiatu odpornego na
wysokg temperature.

CZYSZCZENIE SZYBY W DRZWIACH

Wewnetrzna szyba drzwi piekarnika moze by¢é wymontowana i
umyta. W celu umycia wewnetrznej szyby nalezy postepowac
zgodnie z ponizszg instrukcja:

» Otworzy¢ drzwi piekarnika. (Rys. 1)

Rys. 1

* Przed rozpoczeciem czynnosci
zwigzanych z myciem szyby
zablokowaé zawiasy, jak pokazano na
Rys. 2. Odblokowaé zawiasy po
zakonczeniu czynnosci. (Rys. 2)

» Odkrec $ruby, jak pokazano na
rysunku. (Rys. 3)

Rys. 3

* Pociagajgc do gory, zdjac
metalowg gorng pokrywe. (Rys.4)

* Delikatnie wysung¢ szybe z ramki
drzwi. (Rys. 5)

Rys. 5

* * W piekarnikach z pyroliza
wysun rowniez drugq i trzecig
szybe . (Rys. 6)

e Po umyciu szyby w celu ‘
ponownego montazu, nalezy "
powtorzy¢ powyzsze czynnosSci
w odwrotnej kolejnosci.

» Napis LOW-E NA WSZYSTKICH
SZYBACH musi by¢ czytelny i musi
by¢ umieszczony w lewym rogu
drzwi, blisko lewego zawiasu. Tym
sposobem drukowana
powierzchnia pierwszej szyby
bedzie umieszczona po
wewnetrznej drzwi.

4. CENTRUM SERWISOWE

Przed wezwaniem serwisu.

Jezeli piekarnik nie dziata:
*Nalezy upewni¢ sie, ze kabel zasilajgcy jest wtgczony do gniazdka
sieciowego.

Jezeli nie mozna ustali¢ przyczyny problemu:
» Nalezy odtgczyc¢ piekarnik od sieci zasilania i wezwac serwis.

Przed wezwaniem serwisu nalezy zanotowa¢ numer seryjny podany
na tabliczce znamionowej piekarnika.

Piekarnik dostarczany jest z kartg gwarancyjna, ktéra zapewnia jego
bezptatng naprawe przez Centrum Serwisowe w okresie
obowigzywania gwarancji.

Niniejsze urzgdzenie oznakowane jest odpowiednim
symbolem zgodnie z dyrektywg unijng 2002/96/CE
dotyczgcg zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (dyrektywa WEEE).
Poprzez zadbanie o wtasciwg likwidacje niniejszego
produktu, przyczynisz sie do ochrony Srodowiska
naturalnego i zapobiegniesz potencjalnie
_ negatywnym skutkom dla zdrowia, jakie moze
stwarza¢ niewtasciwa likwidacja niniejszego
produktu.
Symbol umieszczony na produkcie wskazuje, ze niniejszy produkt nie
powinien by¢ traktowany tak jak odpady z gospodarstwa domowego.
Podczas likwidacji, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Likwidacja musi
by¢ przeprowadzona zgodnie ze stosownymi regulacjami
dotyczgcymi likwidacji odpaddw.
Szczegotowe informacje dotyczace postepowania, odzyskiwania i
recyklingu niniejszego wyrobu mozna uzyska¢ w od wtadz lokalnych,
stuzb odpowiedzialnych za usuwanie odpadow lub w sklepie, w
ktorym ten produkt zostat zakupiony.
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5. OPIS WYSWIETLACZA

Wyswietlacz centralny
Wyswietlacz lewy Ustawianie parametréw/ Wyswietlacz prawy
Komora gérna Komora gtéwna Komora dolna

Booster

Funkcja pieczenia Pro Temperatura

Komora gérna Koniec

Czas pieczenia pieczenia Funkcja
Minutnik Temperatura (cata komora) (cata komora) bro/ B pieczenia Konieczna piroliza
Booster Czas pieczenia roi kooster Komora Czas pieczenia  Blokada rodzicielska
Pro Koniec pieczenia (cata komora) dolna Koniec pieczenia  Blokada drzwi

0 B &

8888

Wytacznik Nastawa Funkcja/
On/Off czasu Komora

Strzatka (-)

Temperatura/ Czas

Strzatka (+) Nastawa
temperatury /czasu

Start/ Stop

5.1 PRZED UZYCIEM PIEKARNIKA PO RAZ PIERWSZY

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekkg wilgotng
szmatka.

*Umyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika
uzywajac roztworu gorgcej wody i ptynu do zmywania naczyn.
*Ustawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢
wigczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usung¢ zapach nowosci.
W tym czasie nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

O CZYMNALEZY PAMIETAC

Potwierdzenie operacji na programatorze:
*Zmiana ustawienia musi by¢ potwierdzona przez nacisniecie “ "

Zatrzymanie piekarnika:
*Moze by¢ konieczne w przypadku wprowadzenia nieprawidiowej
instrukcji. Aby zatrzymac piekarnik, nalezy nacisna¢ “ —':"S'I:I_ADRJ .

USTAWIENIE ZEGARA

Po podtgczeniu piekarnika do sieci zasilania po raz pierwszy lub po
diuzszej przerwie w zasilaniu, konieczne jest ustawienie zegara.

Aby ustawi¢ zegar, nalezy:
1. Nacisng¢ “ " przez kilka sekund i odszukaé “(&” przy uzyciu
“ ®» . anastgpnie nacisng¢ “ (€] . Cyfry na wyswietlaczu

centralnym beda pulsowac.

2. Ustawi¢ zegar uzywajac “d B i nastepnie odczekaé kilka sekund
lub nacisng¢ ponownie * ”w celu potwierdzenia ustawienia.

REGULACJAKONTRASTUWYSWIETLACZA
1. Nacisnag¢ “ " przez kilka sekund i odszukac “ > przy uzyciu

“« P ", anastepnie nacisngc “ ”. Kontrast wy$wietlacza mozna
wyregulowac¢ w zakresie od “1”(maksymalny) do “5” (minimalny).

2. Przy uzyciu “ 40’ nalezy wybra¢ poziom kontrastu i nastgpnie
nalezy odczekac¢ kilka sekund lub nacisngé ponownie “ ”w celu
potwierdzenia ustawienia.

UWAGA: Jezeli chcemy ustawi¢ zegar lub wyregulowa¢ kontrast po
pierwszym wigczeniu piekarnika, nalezy nacisng¢ “ E,_l\ll_— " w celu
wigczenia piekarnika i postepowa¢ zgodnie z punktami 1 i 2
stosownego rozdziatu.

MINUTNIK

1. Nacisng¢ “Eclll_l\l,_—" w celu wigczenia piekarnika.
2. Nacisng¢ “ ” przez kilka sekund i odszukac “ a " przy uzyciu
“ P ”, anastepnie nacisngé

3. Ustawié zadany czas przy uzyciu “ € B, a nastepnie odczekaé kilka
sekund lub nacisng¢ ponownie “ ”w celu potwierdzenia ustawienia.

UWAGA: Niniejsza funkcja pozwala na uzycie piekarnika jako
budzika niezaleznie od trybu pracy piekarnika.

BLOKADARODZICIELSKA

1. Aby ustawi¢ blokade rodzicielskg, nalezy nacisngé¢ “ [[F}] ” przez
kilka sekund.
2.

W celu aktywaciji, nacisng¢ “BoK”
W celu dezaktywacji, nacisng¢ “ ™ "“NO”

UWAGA: Blokade rodzicielskg mozna aktywowa¢ gdy piekarnik jest
wigczony, a takze gdy jest wytgczony.
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5.2 OBSLUGA PIEKARNIKA

SYSTEM JEDNOKOMOROWY

W celu uzycia piekarnika do pieczenia w systemie jednokomorowym,
nalezy wyjgc¢ separator z piekarnika.

W przypadku pieczenia w systemie jednokomorowym mozna wybiera¢
sposrod wszystkich wymienionych ponizej funkcji. Ponizsza tabela
zawiera sugerowane metody pieczenia. Dla kazdej z tych metod
sugerowana jest fabrycznie ustawiona temperatura. Mozna jg zmieni¢ w
ustalonym zakresie.

Funkcje piekarnika w ':lasll’;m:': Ustalony zakres | Funkcja
zaleznosci od modelu piekarnika temperatura °C temp °C Booster*
- | Off - - -
- | Grzatka dolna 160 50-240 -
Q Grzatka dolna + nawiew 210 50-240 Booster
~. | Grzatkadolnaigérfa 220 50-280 -
) Grzatka dolnai gérna + nawigw 210 50-240 -
Okragty element -
@ grzewczy + nawiew 180 50-240
v~ | Grill L2 L1-L3 -
Wa*?' Grill + nawiew 210 180-230 Booster
EVl Grill + rozen + nawie 240 180-240 Booster
S
Rozmrazanie 40 No -
Yo
@ Utrzymanie temperatyiry 60 No -
EC0:425/65min
oo | Czyszczenie pirolityczne NORMAL | NORMAL:425/75min -
oo SUP:425/1h30min
*Booster: szybki wzrost temperatury

ON
1.Nacisng¢“ OFF ”w celuwigczenia piekarnika.
2.Nacisngc¢*“ " Przyuzyciu“q P> " wybraé funkcje dlawymagane;j
metody pieczenia.
3. Zgodnie z wybrang metodg pieczenia, na wys$wietlaczu pojawi sie
odpowiednia temperatura lub poziom pieczenia. Istnieje mozliwo$¢
zmiany w ustalonym zakresie - patrz tabela powyzej. Aby zmieni¢
ustawienie temperatury, nalezy nacisngc¢ “ ”iwybraé nowe ustawienie
temperatury przy uzyciu “ € P> ”. Nastepnie nalezy ponownie nacisngé
“ ”w celu potwierdzenia wyboru. Temperatura jest ustawiona na state
leczmozna jg zmieni¢ w podczas trwania cyklu pieczenia.
4. Aby rozpoczgé pieczenie, nalezy nacisngé “START/STOP”, Piekarnik
rozpocznie cykl pieczenia oraz zacznie sie nagrzewac. Wskaznik swietiny
bedzie pulsowat do momentu osiggnigcia wybranej temperatury. Pod
koniec nagrzewania zabrzmi sygnat dzwiekowy i wskaznik $Swietiny
zacznie $wieci¢ Swiattem statym.
5. Aby zmieni¢ funkcje piekarnika, nalezy powtorzy¢ krokiod 2 do 4.
6. Aby zatrzymac cykl pieczenia, nalezy nacisng¢“ START ~,
STOP
SYSTEM DWUKOMOROWY
W celu uzycia piekarnika do pieczenia w systemie dwukomorowym,
nalezy umieéci¢ separator na trzeciej pofce piekarnika. Mozna wybierac
spoéréd funkcji wymienionych ponizej dla pieczenia w systemie
dwukomorowym.
1.Nacisng¢“ BN _ " w celu wigczenia piekarnika.
OFF
2. Nacisna¢ “ [(F)] ” w celu wskazania, ktéra czesé komory piekarnika
(GORNA lub DOLNA) ma byé uzyta; wybraé wymagang funkcje
piekarnika przy uzyciu“ g B ”.
3. Zgodnie z wybrang metodg pieczenia, na wys$wietlaczu pojawi sie
odpowiednia temperatura lub poziom pieczenia.
Istnieje mozliwo$¢ zmiany w ustalonym zakresie — patrz tabela powyze;j.
Aby zmieni¢ ustawienie temperatury, nalezy nacisna¢ “ [C] " i wybra¢
nowe ustawienie temperatury przy uzyciu ’
Nastepnie nalezy ponownie nacisngc¢ “ ”w celu potwierdzenia wyboru.
Temperatura jest ustawiona na state lecz mozna jg zmieni¢ podczas
trwania cyklu pieczenia.
4.Aby rozpocza¢ pieczenie, nalezy nacisna¢“ srarT/sTOP -
Piekarnik rozpocznie cykl pieczenia oraz zacznie si¢ nagrzewac.
Wskaznik $wietlny bedzie pulsowat do momentu osiagniecia wybrane;j
temperatury. Pod koniec nagrzewania zabrzmi sygnat dzwiekowy i
wskaznik $wietlny zacznie Swieci¢ Swiattem statym.
5. Aby zatrzymac cykl pieczenia, nalezy nacisng¢ E]

Komora gorna

Funkcje piekarnika w zaleznosei f‘as?;mﬁ"']i: Ustalony zakres | Funkcja
od modelu piekarnika  |temperatura °c| temperatura°C | Booster*
@ ) | Oki | t
= grz':\gl:‘:yz;fr::\?view 180 160-240 )
] [Grin L2 L1-L3 -
] | Grill + nawiew 190 160-240 -
*Booster: szybki wzrost temperatury

o B

BE:E8

Komora dolna

Funkcje piekarnika w zaleznosci | Fabrycznie | Ustalony zakres | Funkeja
od modelu piekarnika temperatura °C temp. °C Booster*
Okragly element -
@ grzgvgcyzy + nawiew 180 160-240
(-] | Grzatka dolna 160 160-240 -
@ Erza‘lka dolna + 160 160-240 -
*Booster: szybki wzrost temperatury

START
STOP

JEDNOCZESNE UZYCIE KOMORY DOLNEJ | GORNEJ

Jezeli chcemy jednoczesnie uzy¢ obu komor (gérnej i dolnej) do przyrzadzenia
dwaoch réznych potraw, wowczas aby ustawic ten tryb pieczenia nalezy postepowac
w nastepujgcy sposob:

1. Nacisng¢ “ ” w celu wskazania drugiej komory i postepowac zgodnie z
instrukcjami od “1” do ,,5” poprzedniego rozdziatu.

CZAS PIECZENIA

1. Nacisng¢ ,Nastawa czasu” i odszuka¢ symbol klepsydry przy uzyciu ,strzatek”.

2. Nacisng¢ ,Nastawa temperatury i czasu” i ustawi¢ czas pieczenia przy uzyciu
Strzatek”.

3. W celu potwierdzenia ustawienia, nacisng¢ ponownie ,Nastawa temperatury i
czasu”.

KONIEC PIECZENIA

1. Nacisng¢ ,Nastawa czasu” i odszuka¢ symbol strzatki przy uzyciu “strzatek”.

2. Nacisng¢ ,Nastawa temperatury i czasu” i ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia
przy uzyciu ,strzatek”.

3. W celu potwierdzenia ustawienia, nacisng¢ ponownie ,Nastawa temperatury i
czasu”.

UWAGA: Aby anulowac juz ustawiony czas, nalezy przy uzyciu ,strzatek” odszuka¢
symbol ,obramowanego zegara” w menu nastaw czasowych oraz nacisng¢
,Nastawa temperatury i czasu”.

Funkgcja ta jest zazwyczaj stosowana tacznie z funkcjg ‘Regulacja czasu gotowania’.

OPOZNIENIE STARTU
Przyktadowo, jezeli jest godzina 10:00, a danie ma gotowac sie przez 45 minut i ma
by¢ zrobione na 12:30, nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:
- wigcz piekarnik naciskajac przycisk “ON/OFF”
- wybierz odpowiednig funkcije pieczenia uzywajac "strzatek”
- ustaw odpowiednig temperature naciskajac przycisk " °C/Time Set ” i uzywajac
"strzatek"
sustaw dtugo$¢ czasu pieczenia na 45 minut w natgpujacy sposob:
*nacisnij “Time Set’
. _enacisnij "°C/Time Set” i uzyj "strzatek" aby ustawi¢ czas trwania programu
pieczenia
*potwierdz ustawienie ponownie naciskajgc " °C/Time Set”
sustaw koniec czasu pieczenia na godzine 12:30 w nastepujacy sposéb:
uzyj "strzatek" aby wybrac ikonke "End of cooking" (koniec pieczenia)
*nacisnij " °C/Time Set "i uzyj "strzatek" aby ustawi¢ czas, o ktérej ma
zakonczyc sie pieczenie potrawy
*potwierdz ustawienie naciskajgc ponownie " °C/Time Set”
* UWAGA: piekarnik zacznie dziata¢ automatycznie (NIE WCISKAJ
PRZYCISKU "START") o godz. 11:45 (czyli 45 minut przed godzing 12:30);
piekarnik zakonczy program pieczenia o ustawionej godzinie (12:30)

UWAGA! .

Jesli wybrany zostanie czas ZAKONCZENIA gotowania bez doprecyzowania
diugosci czasu gotowania, piekarnik zostanie uruchomiony od razu, a proces
gotowania zakonczy sie o uprzednio wybranej godzinie.
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6. RODZAJE PRACY PIEKARNIKA

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika powinny by¢ zawsze
zamkniete

Q PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM - Kombinacja, w
ktorej wigczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje sie do
plackow owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia
zapobiega wysychaniu potraw i pobudza ro$niecie ciasta. Blache na
potrawy nalezy umiescic¢ w dole piekarnika.

- PODGRZEWANIE DOLNE - Wykorzystywana jest dolna
grzatka. Metoda nadaje sie doskonale do pieczenia potraw na bazie
ciasta, takich jak placki, quiche, tarta, pasztet oraz do pieczenia
wymagajgcego wiekszejilosci ciepta promieniujgcego od dotu.

p—
.

— KONWEKCJANATURALNA - Wtgczona jest grzatka gornai
dolna. Ta metoda doskonale nadaje sie do tradycyjnego pieczenia i
smazenia miesa czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego,
dziczyzny, chleba lub potraw zawinigtych w folig.

Q GRZALKA OKRAGLA Z NAWIEWEM - Wiaczone sg grzatki
gornaidolna oraz grzatka okragta, wymuszajgca cyrkulacje gorgcego
powietrza w piekarniku. Dziatanie jest podobne do metody pieczenia z
nawiewem.

@ OKRAGLY ELEMENT GRZEWCZY - Wigczone sg grzatki
gorna i dolna oraz wentylator wymuszajgcy obieg powietrza w
piekarniku. Ta metoda zalecana jest do pieczenia drobiu, ciast, ryb i
warzyw. Tg metodg pieczenia uzyskuje sie lepszg penetracje ciepta i
skrocenie czasu pieczenia oraz podgrzewania. Mozliwo$¢ wigczenia
wentylatora pozwala na jednoczesne pieczenie réznych potraw
umieszczonych w réznych miejscach piekarnika dzieki
rownomiernemu roztozeniu ciepta bez ryzyka mieszania si¢ smakow i
zapachow. Piekgc rozne potrawy jednoczes$nie czas pieczenia nalezy
przedtuzy¢ o 10 minut.

h GRILL - Wykorzystywana jest grzatka goérna.
Gwarantowany sukces dla mieszanych potraw grillowanych, kebabu i
zapiekanek. Grill nalezy podgrza¢ do wysokiej temperatury przez 5
minut. Biate migsa nalezy zawsze umieszczac¢ w pewnej odlegtosci od
grzatki grilla - chociaz czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy to mieso
bedzie bardziej soczyste. Czerwone migsa i filety rybne mozna
umiesci¢ wprost na ruszcie, pod ktérym nalezy umiesci¢ tace na
skapujgcy ttuszcz.

&3 GRILL Z NAWIEWEM - Wigczona jest gérna grzatka oraz
wentylator wymuszajgcy obieg gorgcego powietrza w piekarniku.
Przy grillowaniu mies czerwonych wskazane jest podgrzewanie
natomiast w przypadku migsa biatego nie jest to konieczne.
Grillowanie jest doskonala metodg pieczenia grubszego miesa
takiego, jak wieprzowina lub drob. Grillowane potrawy umieszcza sie
w Srodku Srodkowej prowadnicy rusztu. Pod ruszt nalezy wsung¢
gteboka blache na skapujgce soki. Dla uzyskania najlepszego efektu
pieczenia nie nalezy umieszczac¢ grillowanych potraw zbyt blisko
grzatki, natomiast nalezy obraca¢ potrawe w potowie czasu
pieczenia.

Aa_?, GRILL + ROZEN+ NAWIEW - Dzieki jednoczesnemu
wykorzystaniu grilla, rozna oraz nawiewu potrawy sg rbwnomiernie
upieczone, zachowujg swoj smak oraz nie wysychaja. Rozen jest
zaprogramowany tak, aby obracat sie przez okoto 5 minut po
wytgczeniu piekarnika wykorzystujgc tym samym ciepto pozostajgce
w piekarniku. Uzycie rozna nie wymaga wstepnego

grzewania.
OO

ROZMRAZANIE - gdy wigczona jest ta funkcja piekarnika,
dziata tylko nawiew, dzieki ktéremu powietrze o temperaturze
pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a
sktad zywnosci pozostaje niezmieniony. Temperatura rozmrazania
@zaprogramowana na poziomie 40° C bez mozliwosci jej zmiany.

PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM - Funkcja ta
zalecana jest do podgrzewania przygotowanych juz potraw poprzez
umieszczenie ich na drugiej pétce od gory lub do rozmrazania chleba,
pizzy oraz ciast umieszczajgc je na najnizszym poziomie.
Temperatura jest zaprogramowana na poziomie 60° C bez mozliwosci

miany.
PIZZA - Wybér tej funkcji oznacza cyrkulacje gorgcego
powietrza w piekarniku. Funkcja idealna do pieczenia pizzy lub ciast.
PYRO - Wnetrze piekarnika czy$ci sie samo. Do wyboru sg
dwa tryby pracy: ECOi SUPER.

7. CZYSZCZENIE PIROLITYCZNE
(w zalezno$ci od modelu)

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pirolitycznego,
ktory usuwa pozostatosci po pieczonych potrawach poprzez
rozgrzanie wnetrza piekarnika do bardzo wysokiej temperatury.
Operacja przeprowadzana jest automatycznie przy pomocy
programatora. Poniewaz czyszczenie pirolityczne odbywa sie w
bardzo wysokich temperaturach, drzwiczki piekarnika zostaty
wyposazone w blokade bezpieczenstwa.

Cykl czyszczenia pirolitycznego moze by¢ zatrzymany w dowolne;j
chwili. Drzwiczki pozostang zablokowane do momentu znikniecia

symbolu blokady bezpieczenstwa na wyswietlaczu.
UWAGA: Jezeli nad piekarnikiem znajduje sie kuchenka, nigdy nie

nalezy uzywac palnikbw gazowych lub ptytek elektrycznych podczas
czyszczenia pirolitycznego piekarnika; zapobiega to ryzyku
nadmiernego rozgrzania kuchenki.

Dostepne sg trzy fabrycznie ustawione programy czyszczenia
pirolitycznego:

*ECO PYROCLEAN: Czyszczenie umiarkowanie zabrudzonego
wnetrza piekarnika. Program trwa 65 minut.

*NORMAL PYROCLEAN: Czyszczenie normalnie zabrudzonego
wnetrza piekarnika. Program trwa 75 minut.

*SUPER PYROCLEAN: Czyszczenie mocno zabrudzonego wnetrza
piekarnika. Program trwa 90 minut.

Do czyszczenia wnetrza piekarnika pirolitycznego nigdy nie
nalezy uzywac dostepnych w handlu sSrodkéw czyszczacych!
Wskazowka: Przeprowadzenie cyklu czyszczenia pirolitycznego
bezposrednio po zakonczeniu pieczenia pozwoli na wykorzystanie
pozostatego w piekarniku ciepta i tym samym na zaoszczedzenie
energii.

Przed przeprowadzeniem cyklu czyszczenia pirolitycznego,
nalezy:

*Wyjac z piekarnika wszystkie elementy wyposazenia (separator,
ruszty, tace, itp.): s one nieodporne na bardzo wysokie temperatury

stosowane w cyklu pirolitycznym i ulegtyby uszkodzeniu.

* Usung¢ wszystkie wigksze plamy i zabrudzenia, poniewaz ich
usuniecie poprzez czyszczenie pirolityczne wymagatoby zbyt duzo
czasu.

* Usung¢ wszystkie wieksze plamy i zabrudzenia, poniewaz ich
usuniecie poprzez czyszczenie pirolityczne wymagatoby zbyt duzo
czasu. Nadmierne ilosci ttuszczu mogtyby rowniez ulec zaptonowi w

wysokich temperaturach cyklu czyszczenia pirolitycznego.

» Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

* Wieksze wycieki nalezy usung¢ przed uruchomieniem cyklu
czyszczenia.

Uruchomienie cyklu czyszczenia pirolitycznego:

1 - Nacisng¢ “ ”. Wybrac¢ “ ” przy uzyciu “q P 7 i nastepnie
nacisng¢ “ ” w celu potwierdzenia. Na wys$wietlaczu pojawi sie
symbol ”. Tryb ECO bedzie pulsowac.

O czym nalezy pamietac:
ECO-cykl trwa 65 minut - umiarkowanie zabrudzone wnetrze

piekarnika

NORMAL-cykl trwa 75 minut - normalnie zabrudzone wnetrze
piekarnika

SUP - cykl trwa 90 minut - mocno zabrudzone wnetrze piekarnika
2-Przy uzyciu ‘¢ P nalezy wybrac tryb czyszczenia pirolitycznego,
w zaleznosci od stopnia zabrudzenia: ECO, NORMAL lub SUPER.
Nastepnie nalezy nacisng¢ “ ”w celu potwierdzenia wyboru.

» Wybor zostanie potwierdzony po uptywie trzech sekund.

Piekarnik rozpocznie cykl czyszczenia pirolitycznego. Wybrany tryb
czyszczenia pirolitycznego zacznie pulsowaé, na wyswietlaczu
pojawig sie wskazniki $wietlne “ & ” i “| ”. Podczas wykonywania
cyklu pirolitycznego pojawi sie rowniez symbol blokady drzwi
wskazujgcy, ze drzwi piekarnika sg zablokowane. Wigczony zostanie
wentylator chtodzacy.

Wskaznik $wietlny pulsuje do momentu osiggniecia wymaganej
temperatury, po czym $wieci Swiattem statym.

Po zakonczeniu cyklu pirolitycznego piekarnik automatycznie
wytgcza sie.
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Przez 15 sekund emitowany jest sygnat dzwiekowy informujgcy o
zakonczeniu cyklu czyszczenia, natomiast wskazniki $wietlne “ ¥ i
“ | " pulsuia.
* Nacisng¢ “  ZLTART 7 w celu wytaczenia. W przeciwnym razie,
symbole bedg pulsowac w dalszym ciggu. Symbol trybu czyszczenia
pirolitycznego “ "znika na programatorze. Drzwiczki piekarnika
pozostajg zablokowane poniewaz temperatura jest nadal wysoka.
Dopoki na wyswietlaczu $wieci sie wskaznik blokady drzwi, nie
mozna otworzy¢ drzwi piekarnika.
Wentylator chiodzacy pozostanie wigczony dopdki zewnetrzne
elementy piekarnika nie osiggng odpowiednio niskiej temperatury.
Po zakonczeniu cyklu, wskaznik Swietiny pulsuje ponownie i
pozostanie roéwniez wigczony po wychtodzeniu zewnetrznych
elementow piekarnika oraz zgasnie dopiero gdy temperatura wnetrza
piekarnika osiggnie odpowiednio niskg wartosc.
Piroliza pozostawia biaty proszek na wewnetrznych Sciankach
piekarnika. Nalezy poczeka¢ az piekarnik catkowicie wystygnie i
nastepnie usung¢ pozostatoSci wycierajgc przy uzyciu zwilzonej
bki.
?Igodczas pyrolizy powierzchnie mogg sie bardzo mocno nagrzewac,
prosze pilnowac dzieci aby sie nie zblizaty

8. WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Mieso nalezy soli¢ dopiero po upieczeniu, poniewaz soél sprzyja
pryskaniu ttuszczu wydzielajgcego sie z miesa, co powoduje
wytwarzanie duzych ilosci dymu w piekarniku.

Pieczen z biatego miesa, wieprzowiny, cieleciny, jagnieciny i ryb
mozna wkfada¢ do zimnego piekarnika. Czas pieczenia jest dtuzszy
niz we wstepnie nagrzanym piekarniku, ale migso jest lepiej
wypieczone, na wskro$, gdyz ciepto ma wiecej czasu na przenikniecie
pieczeni.

Prawidtowe podgrzanie jest podstawg sukcesu przy pieczeniu miesa
czerwonego.

POTRAWY GRILLOWANE:

*Przed umieszczeniem potraw na grillu:

Mieso nalezy wyjaé z zamrazalnika na kilka godzin przed
grillowaniem. Utozy¢ mieso na kilku warstwach papieru
Sniadaniowego, co poprawi jego zwartos¢ i uczyni je smaczniejszym
oraz zapewni catkowite rozmrozenie.

Przed grillowaniem nalezy dodaé pieprzu i przypraw, natomiast sol
mozna doda¢ dopiero po upieczeniu. Tak przygotowane mieso
pozostanie zwarte i soczyste.

Posmarowa¢ grillowane mieso niewielkg iloscig oleju. Mozna to
zrobi¢ przy uzyciu szerokiego ptaskiego pedzla. Nastepnie migso
nalezy posypac pieprzem i ziotami (tymianek, itp.).

*Podczas grillowania:

Nigdy nie nalezy nakluwa¢ potraw, nawet podczas ich obracania.
Mieso utraci sok i bedzie suche.

PIECZENIE CIAST:

Przy pieczeniu ciast nalezy unika¢ btyszczgcych form odbijajgcych
promieniowanie cieplne. Jezeli ciasto brgzowieje zbyt szybko, nalezy
je przykry¢ pergaminem lub folig aluminiowa.

Uwaga: folie nalezy uktadac¢ btyszczgcag strong zwrdécong w strone
ciasta. W przeciwnym przypadku, promieniowanie cieplne bedzie
odbijane przez folie i ciepto nie bedzie wnikato do ciasta.

W czasie pierwszych 20 - 25 minut pieczenia nalezy unikaé
otwierania drzwiczek piekarnika:

Suflet, buteczki drozdzowe lub ciasta o konsystencji ggbczastej mogg
opas¢. Aby sprawdzi¢ czy ciasto juz sie upiekto, nalezy je naktu¢ w
Srodku ostrzem noza lub metalowg szpilka. Jezeli ostrze jest suche,
ciasto jest juz upieczone i pieczenie mozna zakonczy¢. Jezeli ostrze
jest mokre i przyklejone sg do niego drobiny ciasta, woéwczas
pieczenie nalezy kontynuowac obnizajgc nieco temperature, aby
ciasto mogto "dojs¢" nie przypalajgc sie.

35 PL



BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho pfistupné &asti se bé&hem pouziti zahfivaji. Nedotykejte se topnych
prvka.

* Détido 8 let drzte mimo dosah spotfebice, pokud nejsou neustale pod dohledem.

 Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostatecnych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pou€eny o
pouziti spotfebi¢e a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebiCem.

« Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

- Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvku uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢asti mohou byt béhem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotrebice.
* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po ocisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

- K isténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

UPOZORNENI: Ujistéte se, zda je spotfebi¢ vypnuty pfed vyménou zarovky, abyste zabranili moznému
urazu elektrickym proudem.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi predpisy.

* Pokyny uvadeéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotfebice.

» Pokud je posSkozeny pfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpeci z neumysiného resetovani tepelné pojistky, tento spotfebic
nesmite napajet pfes externi spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo pfipojovat k obvodu, ktery se
pravidelné zapina a vypina elektrikarskou sluzbou.

UPOZORNENI: Pristupné &asti grilu se mohou b&hem pouziti zahfivat. Udrzujte d&ti mimo dosah.

* Nadmérné mnozstvi necistot odstdrante pred Cisténim.

» Béhem samodisticiho pyrolytického procesu maze byt povrch teplejs$i nez obycejné a proto drzte déti
mimo dosah.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorné tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby.
OdloZte si tyto pokyny na bezpe¢ném misté pro instalaci a pouziti
v budoucnosti a pfed instalaci trouby si poznacte sériové €islo pro
pfipad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se
ujistéte, zda neni zadnym zplsobem poskozena. Pokud mate
néjaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové
materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti,
nebot pfedstavuji mozné riziko.

Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynd v navodu k
pouziti.

Poznamka: Pravo na zménu funkci, vlastnosti a prislusenstvi
trouby se miiZze ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENi O SHODE

Casti tohoto spotfebice, které mohou byt v kontaktu s potravinami

odpovidaiji pfedpisim EEC Smérnice 89/109.

c ESpotFebié vyhovuje Evropské smeérnici 73/23/EEC a
89/336/EEC, nahrazené 2006/95/EC a 2004/108/EC a
naslednym zménam.

Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zadnym zpUsobem

poskozena. V pfipadé pochybnosti ji nepouzivejte a kontaktujte

servis. Drzte obalové materidly mimo dosah déti, nebot
predstavuji mozné nebezpedi.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFi vyméné pfivodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
pfivodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potrebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez Zivy
vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny
vySe uvedené pokyny, vyrobce nemUze zarucit bezpecnost trouby.

* Va$e nova trouba ma predepsané technické specifikace a nesmite je
meénit.

*Upozornéni: vSechny pfistupne €astijsou b&éhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

» Neskladujte horlavé latky uvniti trouby; mohou se vznitit.

* NetlaCte na dvifka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Tento spotfebi€ neni urCeny pro pouziti osobami (v€etné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi,
nebo bez dostatenych zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je ur€ena: pro
pfipravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravné pouziti a proto nebezpecné.

* VSechny pfistupné ¢asti jsou béhem pouziti horké. Nedotykejte se
téchto Casti.

* Vyrobce neodpovidd za poskozeni zpUsobena nespravnym
pouzitim. PFi pouziti elektrickych spotiebi¢d musite dodrzovat
zakladni pravidla.

- PFi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.

1.3 DOPORUCENI

* Po kazdém pouziti trouby sta¢i minimalni Usili k zachovani
dokonalého stavu Vasi trouby.

* Nezakryvejte stény trouby hlinikovou félii. Hlinikova folie se v
pfimém kontaktu s horkym smaltem muZe roztavit a poskodit
smaltovany povrch.

* Abyste zabranili nadmérnému znecisténi trouby,
nedoporu€ujeme pouzivat troubu s nadmérné& vysokymi

Identifikacni Stitek
*\e spojeni s pfisludenstvim dodanym s troubou doporu€ujeme
pouziti nadobi a panev odolnym vici vysokym teplotam.

1.4 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc
ze strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrZovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace mize zpUsobit
zranéni nebo poSkozeni spotiebiCe. Vyrobce neodpovida za
zranéni ani poskozeni.

Kuchynisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi
byt z materialu odoIného v(ci teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni
desku.

Pfed upevnénim musite zajistit dostateCné vétrani v misté
instalace trouby pro ochranu vnitfnich dili. Dodrzujte rozméry
uvedené na posledni strance navodu.

1.5 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SIiTI

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SIiTI MUSi PROVADET
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Instalace spotfebi¢e musi vyhovovat predpisim platnym v dané
zemi. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nedodrzeni téchto
pokynu.

Pripojeni k elektrické siti musi byt pfes uzemnénou zasuvku, nebo
pres v8epodlové odpojovaci zafizeni, v souladu s predpisy dané
zemé.

Instalace musi byt chranéna vhodnou pojistkou a vodi¢i s
dostate¢nym priifezem pro napajeni.

PRIPOJENI:

Trouba je vybavena pfipojovacim kabelem pro pfipojeni vylu¢né k
230 VAC k fazi nebo k fazi a neutralnimu vodici.

Pred pfipojenim zkontrolujte:

- napéti na voltmetru,

- nastavenijistice.

Ochranny vodi¢ (zlutozeleny) pfipojeny k uzemnovacimu
konektoru trouby musi byt pfipojeny k uzemnovacimu konektoru
instalace.

Upozornéni:

* Zkontrolujte pfipojeni uzemnéni pfed pfipojenim spotrebice.

» Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Urazy nebo mozna
posSkozeni vyplyvajici z neuzemnéni trouby, nebo z pfipojeni k
vadnému uzemnéni.

Poznamka: Nezapomerite, Ze trouba mlze vyZzadovat servis.
Proto vedte pfipojeni tak, aby bylo mozné troubu po vysunuti z
pozice pfipojit k elektrické siti.

Privodni kabel: Pokud je nutné vyménit pfivodni kabel,
pFenechte tuto Cinnost kvalifikovanému servisnimu technikovi.



2. PRO/EXP'R TECHNOLOGIE

NasSe technologie a zkuSenosti pfinesly funkci typickou pro
profesionalni kuchyné do domacnosti. Multijet lateralni ventilaéni
systém nabizi mikro-proudéni horkého vzduchu pfimo na pokrm, pfi
nizkeé rychlosti, ¢imz jej dokonale obklopi. To umoznuje rovhomérné
peceni, snizuje ztratu vihkosti a umozniuje peceni na vice drovnich
najednou.

2.1 VYBAVENiI TROUBY
Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré pfisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.
Na rosty miiZete postavit nadobi a misy.

f /
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Odkapavaci plech zachycuje $tavu z grilovanych pokrmu.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech jako pecici plech, nebot zbytky
tuku se mohou dostat na stény trouby, coz zpUsobi kout.

Nikdy nedavejte rost pfimo na dno trouby.

/
/
/
/

Separator déli trouby na dva pecici prostory. Oddéluje horni a spodni
polovinu trouby, pokud chcete vyuzit dualni rezim. Musite jej pouzit na
tfeti drovni zasunuti.

Nikdy nenechavejte separator uvniti trouby béhem pyrolyzy.

apizzanozem.

Pecici plech musite postavit na rost. Je idealni k pe¢eni malych
kolacu jako jsou susenky, pusinky, apod. Nikdy nestavte pedici plech
nadno trouby.

2.2 ROZEN (podle modelu)

Pro grilovani narozni neni nutny pfedhrev.
Peceni se zavienymi dvifky. Uspora energie je 90-95% nez u
klasického systému.

1- R&m

2- Rozen

3- Haky & Srouby
4- Madlo

POUZITi OTOCNEHO ROZNE

1. OdSroubuijte haky

2. Napichnéte maso na rozen

3. Pfipevnéte maso haky

4. Utahnéte Srouby

5. Vlozte rozer do otvoru motoru
6. Odmontujte madlo

PFi pouziti trouby z ni vyjméte veSkeré nepotiebné pfisluSenstvi.

2.3 LED VISION / U.S€€e

Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych modelt) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych modelll) je integrovanych ve dvirkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umozniujici jasné zobrazeni vnitfku trouby
bez stind na v8ech Grovnich.

Vyhody:

Tento systém nabizi vyjimecné osvétleni vnitfku trouby, ma delSi
zivotnost nez klasické zarovky, snadnéjSi udrzbu a zejména Setfi
energii.

- Optimalni pohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
Zarovkami

2.4 VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNIi ROSTU

1- Vyjméte rosty vytazenim ve sméru Sipek.
2- Vygistéte je v my€ce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
3- Po vycisténi instalujte rosty v opacném poradi.




3. CISTENi TROUBY

* Pfed Cisténim nechte troubu vychladnout.

* Nikdy necistéte troubu drsnymi CistiCi, draténkami ani ostrymi
predméty, nebot muZzete poskodit smalt.

* Pouzivejte pouze vodu se saponatem.

* Nikdy nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii.

* Nepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

« Citéni nesmi provadét déti bez dozoru.

SKLENENE DiLY

Utfete sklenéna dvirka kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti trouby.
Pokud je znecisténi vétsi, Cistéte ji navih¢enou houbic¢kou a mycim
prostfedkem.

Nikdy nepouzivejte drsné ani ostré prostfedky, nebot mulzete
poskodit sklenény povrch.Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové
pfedméty k cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete poskrabat
povrch.

TESNENIi DVIREK TROUBY

Pokud je znecisténé, vycistéte jej vihkou houbickou.
PRISLUSENSTVi

Cistéte houbitkou namodenou ve vodé se saponatem. Oplachnéte
Sistou vodou a vysuste. Vyhnéte se drsnym Cisticlm.

ODKAPAVACiZASOBNIK

Po grilovani vyjméte z trouby odkapéavaci zasobnik. Vylijte teply olej
do nadoby. Odkapavaci zasobnik umyjte a oplachnéte horkou vodou
a houbickou se saponatem. Pfi silném znecisténi namocte necistoty
vodou a saponatem. Muzete jej myt v mycce nadobi nebo komeréné
dostupnym CistiCem na trouby. Do trouby nedavejte znecistény
odkapavaci zasobnik.

OSVETLENi TROUBY

Odpojte napajeni trouby pied cisténim nebo vyménou osvétleni.
Zérovka a kryt je vyrobeny z materidlu odolného vici vysokym
teplotam.

CISTENI SKLA DVIREK

Vnitini sklo dvifek této trouby mlzete vyjmout a vycistit.

Za ucelem c¢isténi vnitfniho skla postupujte podle téchto pokynu;

* Otevrete dvirka trouby. (Obrazek 1)

.

Obrazek 1

» Uzamknéte zavésy podle obrazku 2
nez zacnéte Cisténi. Po vycisténi
zaveésy odemknéte (Obrazek 2).

Obrazek 2

* VVySroubujte Srouby podle obrazku 3.

Obrazek 3

Y= = - Sundejte horni kovovy kry
potazenim nahoru (Obrazek 4).

Obrazek 4

* VVyndejte sklo vytazenim z ramu
dvifek (obrazek 5).

Obrazek 5

*Pro pyrolytické trouby vyndejte
také druhé a treti sklo (Obrazek 6).

Obrazek 6

* Po vycisténi skla sestavte
vSechny dily v opaéném poradi.

+ NA VSECH SKLECH MUSI BYT
SYMBOL E spravné ¢&itelny a musi
byt umistény v levém rohu dvifek u
levého zavésu. Timto zplsobem
zUstane potistény povrch prvniho
skla UVNITR dviFek.

Obrazek 7

4. SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporucujeme:
« Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena k elektrické siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:

» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stfedisko.

Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.

Dfive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotrebice.

Tento symbol na produktech anebo v privodnich

dokumentech znamena, zZe pouzité elektrické a

elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného

komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto

vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou pfijata

zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit
své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
_ nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat
cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dsledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci
tohoto spotrebiCe se prosim obratte na spole€nost Elektrowin a.s. tel. 241
091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde najdete i seznam mist zpétného
odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s
narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uZivatele v zemich Evropské unie Chcete-li likvidovat
elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od
svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii Tento
symbol je platny jen v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat,
vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradu nebo od svého prodejce.

39 CZ



5. POPIS DISPLEJE

Levy displej
Horni prostor

Prostredni displej.
Parametry nastaveni/
Hlavni prostor

Pravy displej
Spodni prostor

Funkce pfipravy v
hornim prostoru

Doba pfipravy Konec pipravy
(cely prostor)

Casovaé Teplota (cely prostor)

Booster Doba pfipravy
Pro Konec pfipravy

Q )
8888

Zapnuti/vypnuti Nastaveni  Funkce/ Sipka (-)

éasu Prostor

5.1 PRED PRVNiIM POUZITiM TROUBY
PRVNi CISTENI

- Vycistéte troubu pred prvnim pouzitim:
- Utfete vnéjSi povrch trouby vihkou utérkou.
- Veskeré prisluSenstvi a vnitfek trouby utfete roztokem horké vody a

myciho prostfedku.
- Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a nechte zapnutou

po dobu pfiblizné 1 hodiny, timto odstranite zbytky pachd z vyroby.
Poté mistnost dobfe vyvétrejte.

*PAMATUJTE
Potvrzeni ¢innosti ¢asovace
Upravy musite potvrdit stisknutim tlagitka

Zastaveni trouby:
Je nutné, pokud zadate nespravné pokyny.
K zastaveni €innosti trouby stisknéte Eé 'I_'I_ADRJ

NASTAVENi CASU
Po prvnim pfipojeni trouby k elektrické siti je nutné nastavit ¢as.

Nastavenicasu:

1. Stiskn na né&kolik sekund a najdéte tlacitky «§ P , poté
stisknéte. Cislice na prostfednim displeji blikaji.

2. Nastavte Cas tlaCitky ¢ P, pockejte nékolik sekund nebo stisknéte
opét pro aplikaci nastaveni.

NASTAVENi KONTRASTU DISPLEJE
1. Stiskéte na nékolik sekund a najdéte symbol ) pomoci« P, poté

stisknéte (Kontrast Ize nastavit v rozsahu od "1" maximum a "5"

minimum.)
2. Zvolte pozadovany kontrast tlaCitky < P , pockejte nékolik sekund

nebo opét stisknéte [X] pro potvrzeni nastaveni.

SeT)

POZNAMKA: Pokud chcete nastavit hodiny nebo upravit kontrast
displeje po prvnim zapnuti trouby, stisknét DDI-NF k zapnuti trouby a
postupujte podle vy$e uvedenych kroku.

Teplota/Cas

Booster
Pro Teplota

Funkce
pfipravy
Pro[Booster spodni
(cely prostor) | prostor

= Nutna pyrolyza
Doba pripravy Deétsky zamek
Konec pfipravy zamek dvirek

. ¥ 8Bas
| 88:88

Sipka (+) Nastaveni teploty/ Start / Stop

Nastaveni ¢asu

MINUTKA goN
1. Stisknéte O FF kzapnuti trouby.
2. Stisknéte na nékolik sekund a najdéte symbol Q “pomoci 4p

poté stisknéte .
3. Nastavte pozadovanou dobu tlagitky P , poté pockejte nékolik

sekund nebo stisknéte "Nastaveni teploty/(:asu k potvrzeni
nastaveni.

POZNAMKA: tato funkce vam umozfiuje pouzit troubu jako alarm
nezavisle od funkci trouby.

DETSKY ZAMEK
1. Knastaveni détského zamku stisknéte na nékolik sekund.
2.

K aktivaci stisknéte B» "OK"
K deaktivaci stisknéte ‘d "NO".

POZNAMKA: Lze aktivovat aktivovat détsky zamek kdyz je trouba
zapnutaivypnuta.
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5.2 POUZIiTi TROUBY

Jednoduchy rezim

K pouziti jednoduchého rezimu vyndejte separator z trouby. Mzete
zvolit vSechny funkce jednoduchého rezimu. Doporu¢ené zplisoby
pfipravy jsou v tabulce na dalsi strané. Jsou uvedené také
doporucené teploty pro jednotlivé rezimy. Tyto lze upravit v
pfedvoleném rozsahu.

Funkcni rezim podle Prednastavena Predvolena Funkce
modelu trouby teplota °C teplota°C | Booster*
* | Vypnuta - - -
—_ | Spodni ohfev 160 50-240 R
kX3 35,3‘52{0‘;9@“ 210 50-240 Booster
: Horni + Spodni ohfev 220 50-280 -
B |erieaay™| 20 | s |
@ [Coominagy ™ | w0 | s |
| Gril L2 L1-L3 -
2 |Gril + ventilator 210 180-230 Booster
B |Gl + rozefi + ventiiator| 240 180-240 | Booster
%o Odmrazovani 40 No -
@ Udrzovani tepla 60 No -
EC0:425/65min
033 | Pizza™ NORMAL |NORMAL:425/75min| -
SUP:425/1h30min
*Boaoster: rychlé zvySeni teploty

1. Stisknutim SI-I'\IF zapnéte troubu.

2. Stisknéte . Zvolte pozadovanou funkci tlagitky € B .

3. Zobrazi se odpovidajici teplota nebo uroven pfipravy, podle
zvoleného druhu pfipravy. MiZete upravit v pfedvoleném rozsahu -
viz vySe uvedenou tabulku. Pro Upravu nastaveni teploty
stisknéte a zvolte teplotu tlacitky «§ pp . Poté stisknéte opét
pro potvrzeni. Zobrazi se teplota, ale Ize ji upravit béhem cyklu
peceni.

4. K spusténi pe€eni stisknéte sTarT/sTOP . Trouba zacne hrat.
Blika kontrolka, dokud neni dosazeno nastavené teploty. Na konci

této doby zazni akusticky signal a kontrolka zUstane svitit.
5. Pro zménu funkce trouby opakujte kroky 2 az 4.
i DFi isknd &j START
6. K vypnuti pfipravy stisknéte tlacitko ALl
Dualnirezim
K aktivaci dualniho rezimu vlozte separator do tfeti urovné zasunuti
trouby. Mazete zvolit funkce pro dualni rezim.
1. Stisknutim Srr zapnéte troubu.

2. Stisknutim [[F]] zvolte, kterou Cast trouby (horni nebo spodni)

chcete pouzit, zvolte pozadovanou funkci tlaCitky § P .
3. Zobrazi se odpovidajici teplota nebo Urover, podle zvoleného

druhu pfipravy. Lze upravit v pfedvoleném rozsahu , viz tabulka na
dalSi strané. Pro Upravu teploty stisknéte a zvolte teplotu pomoci

W stisknutim potvrdte.

Zobrazi se teplota, ale Ize jiménit béhem pfipravy

;1. K spusténi pfipravy stisknéte START/STOPR. Trouba zac¢ne hrat.
Kontrolka blika, dokud neni dosazeno nastavené teploty, po dosazeni

zazni akusticky signal a kontrolka zUstane svitit.
5. Kvypnuti pfipravy stisknéte E] .

Horni prostor

Funkcni rezim podle Prednastavena Predvolena Funkce
modelu trouby teplota °C teplota °C Booster*
(2] [toubiony lopny prvek + 180 160-240
5 o L2 L1-L3
(%] [ ot + ventiator 190 160-240
*Booster: rychlé zvyseni teploty

ja\ =
BE:88

Spodni prostor
Funk¢ni rezim podle Prednastavena Predvolena Funkce
modelu trouby teplota °C teplota °C Booster*
(| Kruhovy topny prvek +
& ventilét%ry PP 180 160-240
()| spodni ohrev 160 160-240
[ | Spodni ohiev +
.2 J | ventilator 160 160-240
*Booster: rychlé zvyseni teploty

. 2omEm
DlessE @

START
STOP

POUZITi HORNIHO A SPODNIHO PROSTORU NAJEDNOU

Pokud je nutné pouzit dva prostory (horni a spodni) najednou pro rizné
typy pfipravy; postupujte pro nastaveni nasledovné:

1. Stisknutim E zvolte druhy prostor, ktery chcete pouzit a postupujte
podle krok(i"1" az "5" vy$e uvedeného odstavce.

DOBATRVANI

1. Stisknéte "Nastaveni ¢asu" a najdéte "hodiny" tlacitky @ P .

2. Stisknéte "Nastaveni teploty/Casu" a nastavte dobu trvani tlagitky @ P
3. Kpotvrzeni nastaveni stisknéte opét "Nastaveni teploty/Casu".

UKONCENI PRIPRAVY
1. Stisknéte "Nastaveni ¢asu" a najdéte "sipku“ pomoci @ P .
2. Stisknéte "Nastaveni teploty/€asu" a nastavte konec doby pfipravy

pomocig P .

3. Kpotvrzeni nastaveni stisknéte opét "Nastaveni teploty/€asu".

POZNAMKA: pro smazani jiz nastaveného &asu najdéte "hodiny v
zavorce" pomoci QPP v menu nastaveni ¢asu a stisknéte "Nastaveni
teploty/Casu®. Tato funkce se bézné vyuziva s funkci "doba trvani

pfipravy".

Odlozeny start
Napfiklad, pokud je 10 hodin a pokrm se pfipravuje 45 minut a mél by byt
hotov ve 12:30, musite postupovat podle nize uvedenych kroku:
- zapnéte troubu stisknutim tla€itka "ON/OFF” (zapnuti/vypnuti)
- zvolte pozadovanou funkci pomoci "Sipek»
- zvolte pozadovanou teplotu stisknutim " °C/Time Set ” (°C/nastaveni
¢asu) a pomoci "Sipek"
- nastavte dobu trvani pfipravy na 45 minut nasledovné:

+stisknéte tlacitko “Time Set” (Nastaveni ¢asu)

«stisknéte tlacitko " °C/Time Set ” (°C/nastaveni ¢asu) a pouzijte
"Sipky” k nastaveni trvani pfipravy

*potvrdte nastaveni stisknutim tla¢itka "°C/Time Set"

(°C/nastaveni Casu)

*nastavte konec pfipravy na 12:30 nasledovné:

*pouzijte "Sipky" na vybér ikony "End of cooking” (konec pfipravy)

«stisknéte " °C/Time Set” (°C/nastaveni ¢asu) a pouzijte "Sipky" k
nastaveni ¢asu ukon&eni pfipravy

*potvrdte nastaveni stisknutim tla¢itka "°C/Time Set”
(°C/nastaveni ¢asu)

strouba za¢ne automaticky harat (Netisknéte tlacitko "START” ) v
11:45 (coz znamena 12:30 minus 45 minut); a pfestane automaticky na
konci nastaveného €asu.

UPOZORNEN:I: pokud zvolite dobu ukoné&eni pfipravy bez nastaveni
délky doby pripravy, trouba za¢ne hrat okamzité a zastavi se v dobé
nastaveného ukonéeni pfipravy.
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6. REZIM PRIPRAVY

Veskeré druhy pfipravy funguji se zavienymi dvirky.

& Spodni ohiev + ventilator - Kombinace spodniho ohfevného
télesa a ventilatoru je idealni pro ovocné kolace, dorty, slané kolace a
moucniky. Brani pfed nadmérnym vysuSenim pokrmu a pomaha v

kynuti tésta. Umistéte rost na spodni pozici trouby.

—_ Spodni ohfev - PouZiti spodniho ohFevného télesa. Idealni k
peceni véech moucnikl. PouZijte pro dorty, slané kolace a k veskeré
pfipravé, ktera vyzaduje vyssi teploty zespodu.

> Spodni + horni ohfev - PouZiva se spodni a horni ohfevné
téleso. Tento zpUsob je idedlni pro v8echny klasické druhy peceni.
Pokud pecete Cervené maso, rosténou, jehnéci stehna, chléb nebo
pokrmy zabalené ve folii.

@ Spodni + horni + ventilator - V provozu je spodni a horni
ohrevné t&leso ve spojeni s ventilatorem, ktery cirkuluje horky vzduch
v troubé. Doporucujeme tento zpUsob pro driibez, moucniky, ryby a
zeleninu. Pomoci tohoto zplsobu dosahnete lepsiho pronikani tepla
a zkrati se také doba prfedhfevu. Moznost ohfevu s ventilatorem vam
umoznuje pfipravovat rizné pokrmy spole¢né na rdznych trovnich v
troubé&, coZ nabizi rovhomérné rozloZeni tepla bez rizika smichani
chuti a vani. Pfi pfipravé raznych pokrmu souc¢asné pridejte dalSich
pfiblizné 10 minut k dobre pfipravy.

@ Kruhové ohrevné téleso + ventilator - V provozu je horni i
spodni ohfevné téleso ve spojeni s kruhovym ohfevnym télesem,
ktery rozhani horky vzduch v troubé&. Pouziti je stejné jako u pouziti
ventilatoru.

~~  Gril - Pouziva horni ohfevné té&leso. Uspéch je zarugeny pro
smichané grilovani, kebaby a pokrmy s kiirkou. Gril je nutné predehfat
na vysokou teplotu po dobu 5 minut. Bilé maso umistéte do urcité
vzdalenosti od grilovaciho télesa, doba pfipravy bude o néco delsi,
ale maso zUstane $tavnaté. Cervené maso a rybi filety Ize postavit
pfimo narost s viozenym odkapavacim zasobnikem pod nim.

Gril + ventilator - Pouziva se horni ohfevné téleso ve spojeni s
ventilatorem, ktery rozhani horky vzduch v troubé. Predhfev
doporucujeme pro Cervené maso, pro bilé neni nutny. Grilovani je
idealni pro peceni silngjSich pokrmu jako je vepiové maso a drlibez.
Pokrm urCeny ke grilovani dejte doprostfed roStu.

Zasunte odkapavaci plech pod rost k zachyceni Stavy. Pro nejlepsi
vysledky se ujistéte, zda pokrm neni pfili§ blizlo topného télesa a v
poloviné doby pfipravy pokrm otocte.

}g Gril + rozen + ventilator - Vyhodou pouziti horniho ohfevného
télesa s ventilatorem a otoénym rozném je rovnomérné propeceni
pokrmu, zabrani vysu$eni a ztraté chuti. Rozer je naprogramovany
na nepretrzité otaceni po dobu pfiblizné péti minut po dopeceni, ¢imz
zcela vyuzije zbytkového tepla v troubé. Pro tento druh pfipravy neni
nutny predhfev.

;{0 Odmrazovani - Pro volbu funkce nastavte voli¢ do této pozice.
Ventilator rozhani horky vzduch kolem mrazenych pokrmu, ¢imz
umozni rychlé rozmrazeni bez zmény obsahu proteind. Teplota je
konstantné 40°C, neni mozné nastaveni.

@ Udrzovani tepla - Doporucujeme k ohfevu jiz hotovych
pokrm(, umisténim ros$tu na druhou Uroveri shora, nebo k
rozmrazovani chleba, pizzy nebo moucnikli umisténim rostu na
nejspodnéjsi iroven. Teplota je konstantné 60°C, neni mozna zména.

Pizza - Pomoci této funkce cirkuluje v troubé& horky vzduch k
zajisténi perfektnich vysledkd u pokrmu jako je pizza nebo kolag.

EEE Pyrolyza - Péce o Cistotu vnitiku trouby - mate na vybér jednu ze
dvou moznosti, ato ECO a SUPER.

7. PYROLYTICKY CYKLUS (podie modelu)

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, ktery odstrariuje
zbytky pokrmu pfi vysokych teplotach. To se provadi automaticky
pomoci programovaciho voli¢e. Vysledné vypary jsou ,Cisté“ pomoci
pyrolyzéru, ktery se spousti po spusténi pfipravy. Nebot pro pyrolyzu
jsou nutné vysoké teploty, dvifka trouby jsou vybavena
bezpecnostnim zamkem.

Pyrolyzu Ize kdykoliv zastavit. Dvifka nelze otevfit, dokud je
zobrazeny symbol uzam¢&eni dvifek.

POZNAMKA: Pokud je nad troubou varna deska, nikdy nepouzivejte
plynové hofaky nebo varné plotny béhem pyrolyzy, zabranite tim
prehrati varné desky.

Dostupné jsou tfi pyrolytickeé cykly.

*ECO PYROCLEAN: Cisti primérné znecisténé trouby. Funguje po
dobu 65 minut. ;

*NORMAL PYROCLEAN: Cisti primérné znecisténé trouby. Funguje
po dobu 75 minut. ;

*SUPER PYROCLEAN: Cisti velmi znecisténé trouby. Funguje po
dobu 90 minut.

Nikdy nepouzivejte komeréné dostupné Cistici prostiedky u
pyrolytické trouby!

Typ: UskuteCnéni pyrolytického cyklu ihned po dopeceni vam
umoziuije vyuziti zbytkového tepla, CiIMZ SETRITE ENERGII.

Pred pyrolytickym cyklem:

*Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi: mohlo by se béhem pyrolyzy
poskodit vysokou teplotou.

*Odstrante velké nedistoty a skvrny, nebot jejich likvidace by trvala
prilis dlouho.

Nadmérné mnozstvi tuku se mlze také vznitit po vystaveni vysoké
teploté pyrolytického cyklu.

«Zavrete dvirka trouby.

*Nadmeérné znecisténi odstrarite pred pyrolyzou.

Pouziti pyrolytického cyklu:
1. Stisknéte . Zvolte pomoci § P , poté stisknutim
potvrdte. Na displeji se zobrazi .Blika ECOrezim.

Pamatujte:

ECO -cyklus 65 minut - primérné znecisténa trouba.

NORMAL - cyklus 75 minut - normainé znecisténa trouba.

SUP - cyklus 90 minut - velmi znecisténa trouba.

2. Pomoci € P zvolte pozadovany rezimy pyrolyzy, podle stupné
znecisténi: ECO, NORMAL nebo SUP. Stisknutim potvrdte.
*\olba se potvrdi po 3 sekundach.

Trouba spusti pyrolyticky cyklus. Zvoleny pyrolyticky rezim blika a
kontrolky "¥ " a">|" sviti. Béhem cyklu pyrolyzy se zobrazi uzamceni
dvirek, dvifka jsou zam¢ena. Chladici ventilator je v provozu.
Kontrolka blika, dokud neni dosazeno pozadované teploty, poté
zlistane svitit.

Bé&hem samocisticiho pyrolytického procesu mize byt povrch teplejsi
nez obycejné a proto drzte déti mimo dosah.

Na konci pyrolytického cyklu se trouba automaticky vypne. 15
sekund zni akusticky signal a kontrolky " & "a" | "blikaji.

« Stisknéte EMT k zastaveni trouby. Dokud tak neuginite, symboly
blikaji. Symbol " " zmizi z Casovacle v pyrolytickém rezimu. Dvifka
trouby zlstavaji zamcené, dokud je teplota vysoka. Pokud sviti
kontrolka uzamceni dvifek, dvifka nelze otevfit.

Chladici ventilator se nevypne, dokud neklesne teplota uvnitf trouby.

Na konci cyklu opét blika kontrolka, sviti také po vypnuti trouby a
zhasne, pokud je teplota uvnitf trouby dostate¢né nizka.

Pyrolyza nechava bilé zbytky na sténach trouby. Pockejte, dokud
trouba zcela nevychladne, poté vycistéte vnitfek trouby vihkou
utérkou a utfete zbytky.
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8. TYPY K PECENI

vystiikovani §tavy z masa. Tim se znecistuje trouba a zpusobuje
mnoho koure.

Kusy bilého masa, driibeze, teleci, jehnéci a ryb Ize vlozit do studené
trouby. Doba pfipravy je del$i nez u pfedehraté trouby, ale propece se
|épe od stfedu, nebot teplo ma vice ¢asu proniknoutdo masa.
Spravny predhrev je zakladem pro Uspésné peceni Cerveného masa.

GRILOVANI

* Pfed grilovanim:

Vyjméte maso z chladnicky nékolik hodin pfed grilovanim. Dejte jej na
nékolik vrstev kuchynskych utérek. Zlepsi to chut a zabranite udrzeni
chladu uvnitf. Pfidejte kofeni a bylinky k masu pied grilovanim, ale stil
pridejte teprve po grilovani. Timto zUstane maso $tavnatéjsi. Potrete
pokrmy pred pe€enim trochou oleje. Pouzijte Siroky Stétec na ole;j.
Poté posypte kofenim a bylinkami (tymian, apod.).

*Béhem peceni:

Nikdy nepropichujte pokrm b&éhem peceni. Mohl by ztratit Stavu a
vysusitse.

PECENI

Vyhnéte se lesklym plechum, odraZeji teplo a mohou znehodnotit
kolace. Pokud kolace zhnédnou pfili§ rychle, zakryjte je pecicim
papirem nebo hlinikovou folii.

Upozornéni: Spravny zplsob pouziti félie je lesklou stranou ke kolaci.
V opacném pfipadé se teplo od félie odrazi a nedostane se do
pokrmu.

Neotevirejte dvirka béhem prvnich 20 az 25 minut peceni:

Suflé, briosky, piSkotové kolace, apod. maji tendenci padnout. Kolaé
muzete zkontrolovat vpichnutim ¢epele noze, nebo vidlicky. Pokud
vyberete Cepel Cistou a suchou, kola¢ je hotov a muizete zastavit
peceni. Pokud je Cepel vihka nebo s kousky tésta, pokracujte v
peceni, ale mirné snizte teplotu, aby se kolac nepfipalil.
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NPABUNA TEXHUKU BE3OINMACHOCTH

* MPEOYMNPEXOEHWE: BoiToBon anekTtponpmnbop n ero OTKPbITble YacTu BO BpeMsi paboTbl MOryT
HarpeBaTbCH 0 BbICOKOW TeMnepatypbl. Cobnoganite OCTOPOXKHOCTb, HE AOTparnBanTech 40 HUX.

* [leTn monoxe 8 neT He AOMKHbI NpNbNuxaTbCs K 6bIToBOMY Nprnbopy 6e3 N0CTOAHHOIo Haa3opa.

* [1aHHbIM BbITOBBIM 3rieKTPONpMOopoOM MOryT MOMb30BaThbCA AETU cTaplie 8 net, a Takke nogu ¢
HapyLIEeHHbIMWU (PU3NYECKMMWN NN YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTSAMU UK C OTCYTCTBMEM Hasnexallero
onbiTa B TOM Crly4ae, €Cnn OHN HaxoaaTca nog HabnigeHnem 1 NPONHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO
6e3onacHOro ncnonb3oBaHus 6bITOBOro Npmubopa, a Takke, eCriv OHM OCBEe4OMIIEHbI 00 MMELNXCH
OMNacHOCTSX.

* He paspeluanTe getam urpathb ¢ ObITOBbIM NPUOOPOM.

* Yuctka n obcnyxuBaHve 6bITOBOro npuvbopa He [OSMKHbl BbIMNOMHATLCA AeTbMM 6e3 Hagsopa
B3pPOCIbIX.

« ObiTOBOM npubop BO Bpems paboTbl HarpeBakTCs A0 BbICOKOM Temnepatypbl. Cobniogante
OCTOPOXHOCTb, HEe JoTparMBanTech 40 dreKTpoHarpeBaTeribHbIX 311IeEMEHTOB, PACMONOXEHHbIX BHYTPU
neyu.

* MPEAYNPEXOEHWE: OTKpbITble YacTn ObITOBOro anekTponpudopa BO BpeMsi ero paboTbl MOryT
HarpeBaTbCH 10 BbICOKOW TeMnepaTypbl. He paspeluante noaxoanTb K HEMY ManeHbKUM SETAM.

* He nonb3ynTecb ANs YMCTKM CTEKMSIHHOM ABepLbl Neyn abpasvBHbIMU YUCTALLMMWU CPeacTBaMu M
OCTPbIMU MeTanIM4yecknmMm ckpebkamu, Tak Kak OHW MOryT nouapanaTtb MOBEPXHOCTb, YTO, B CBOK
ovepeab, MOXeT MPUBECTU K paCTPEeCKMBaHUIO CTEKNa.

* [lepen cHATMEM oOrpaxneHus nedb [OMKHa ObiTb BbIKMAoYeHa. [locne BbINOMHEHUS YUCTKM
orpaxgeHue JOSMKHO BbITb YCTaHOBNEHO Ha MECTO, KaK HanMCaHO B UHCTPYKLUN.

* icnonb3ynTe TONbKO Takon JaTyuK TeMnepaTypbl, KOTOPbIM PEKOMEHO0BaH A5 3TOWN Neyun

* He nonb3yntech Ans YNCTKM NaporeHepaTopoMm.

* MPEAYMNPEXOEHWUE: YT06bI n3bexaTb NopaKeHUst INeKTpU4eCckUM TOKOM, nepes 3aMeHon fiammbl
npoBepbTE, YTO BLITOBOW ANEKTPONPUOOP BbIKMOYEH

» OnekTpuyeckoe nogkntoveHme GbiToBon npubopa AOMKHO ObiTb BbLINOMHEHO C MUCMOMb30BaAHUEM
pasbeaUHUTENBHOINO YCTPOMCTBA B COOTBETCTBUM C AEWCTBYHOLWMMW MpaBusiaMm M HOpMamu
anekTpobe3onacHOCTH.

* B MHCTPYKUMM AOMKeH BbITb YKa3aH TUN anekTpoLuHypa. [pu aToM AomkHa y4nThIBaTbCA Temnepartypa
3aiHel CTeHKM anekTponpubopa.

* B cnyyae noBpexaeHnsa LHypa NUTaHUs OH AOSMKEH OblTb 3aMeHeH creumasibHbIM LHYPOM MUTaHus,
KOTOPbI MOXXHO NPMOBPECTN y MPOM3BOANTENS UMW Y areHTa No TEXOOCNYXMBAHUIO.

* BHUMAHWE: YT0o6bI n36exaTb 0nacHOCTU, CBA3AaHHOW CO Crly4ariHbiM COpOCOM YCTPOMCTBA TEMNSTOBOW
3alWnTbl, AaHHbIA ObITOBOW anekTponpubop He [JOorKeH 3anuTbiBaTbCA 4Yepe3 HapyXHble
nepeknioyarLme yCcTpomcTea, Hanpumep, Tanmep, Unu Opyroe YCTPOMCTBO, KOTOpoe perynspHo
BKIKOYAET M BbIKITOYAET anekTponpubop

BHUMAHWE: Tlpu ucnonb3oBaHun rpunsa HapyXHble LeTann MOryT HarpeBaTtbCA [O BbICOKOM
Temnepartypbl. He paspeluante AeTsiM NoAxXo4MTb K neyn

* nepep BbINONTHEHNEM YNCTKM cneayeT yaanuTb NPONMBLLYHOCA XUOKOCTb.

* Bo BpeMsi BbINOSTHEHUSA MMPONUTUYECKON CAMOOYNCTKM MOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs CUIbHEE YEM
00bI4HO. He pa3peluanTe noaxoauTb K Nevn AeTsMm.

1. OBLLWMUE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

YToGbl 4OBUTECA HauMy4dLUMX Pe3ynsTaToB Npy aKCnyaTaumm QyXOBKM,

BHUMATENMbHO NPOYTUTE 3TO PYKOBOACTBO.
PekomeHgyeTca coxpaHuTb [aHHOE PYKOBOACTBO MO YCTaHOBKE U
aKcnnyataumm 1 obpatyartbcs kK HeMy no Mmepe HeobxogmmocTu. B criyqae
obpalleHnsi 3a MOMOLLbIO B CEPBUCHBIN LIEHTP COOBLLMTE CEepUNHOW
HOMep AyXOBKM, yKa3aHHbIN B e MacnopTHOM Tabnuyke.

[Mocne Toro kak Bbl pacnakyeTe OyXOBKY, NpOBepbTe, YTO Ha Hel HeT
HUKaKMX NOBpeXaeHui. B crniyyae Kakux-nmbo COMHEHMI He NONb3ynTech
OYXOBKOW, a CBSXKWUTECb C KBanNMMUMPOBAHHBLIM CreuuanucToM Mo
obcnyxuBaHuio.

XpaHuTe ynakoBoYHble MaTepuanbl (MNacTUKOBble MELLKW, NPOKNaaKkv u3
nonucTnpona, reo3an) B HEAOCTYNHOM ANS AeTer MecTe, Tak Kak aTn
marepuanbl SBMATCA ONacHbIMU AN AeTEN.

B cnyyae HecobniogeHVWs WHCTPYKUWUIA, NpeAcTaBMeHHbIX B AAHHOM
PYKOBOACTBE, MPOWU3BOAUTENb HE HECET HWKaKOWM OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIE MOBPEXAEHNS U YObITKM.

NMPUMEYAHUE: ®yHKUMKN, XapaKTEPUCTUKA U TNPUHAANEKHOCTU
AYXOBKM, O KOTOPbIX YNOMUHAeTCA B JAHHOM PyKOBOACTBE, MOTyT
M3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTU OT MOZENN Ay XOBKM.

1.1 AEKNAPALIUA COOTBETCTBUA

» Bce getanu gaHHoro anektponpu6opa, KoTopble MOryT BXOAUTb B
KOHTaKT C nuLLen, oTBevatoT TpeboBaHnAM AMpeKkTMBbLI EBponenckoro
c aKoHoMMYeckoro coobwecTtsa 89/109/EEC. XXX 3TtoT

anekTponpubop cooTBeTcTByeT TpeboBaHMAM [UPEKTUB
EBponenckoro akoHomuyeckoro coobuectsa 73/23/EEC nu
89/336/EEC, koTopble Obinn 3ameHeHbl gupektnsamu 2006/95/EC un
2004/108/EC c BHeCeHHbIMM B HMX nornpaBkamu. [locne Toro Kak Bbl
pacnakyete [OyXOBKY, MNpOBepbTe, UYTO Ha HeW HeT HUKaKuX
noBpexaeHuin. B cnyyae kakmx-nnbo COMHEHWUIA He MOnb3yhTech
[YXOBKOW, @ CBSXKUTECh C KBaNMULMPOBAHHbLIM CMELMAnUCcToM Mo
obcnyxuBaHWio. XpaHnuTe ynakoBOYHble MaTepuansl (MnacTukoBble
MELLKM, NPOKNagKkM M3 nonucTupona, reo3av) B HEAOCTYMHOM Ansi
aetell MecTe, Tak Kak 3TW maTepuanbl SIBASIOTCS OnacHbIMU Ans
aeten.
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1.2 MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTHU

«[lyxoBKa [OMKHa MWCNOMb30BaTbCA TOMbKO MO €e MpsMOMY
Ha3Ha4yeHuto, TO eCTb, TOMbKO ANs NPUroToBMNeHus nuwun. JTobble
Apyrne npvMeHeHns OyXOBKW, Hanpumep, MUCrofib3oBaHve ee AN
oborpeBa noMeLleHns, 3anpeLllarTcs, Tak Kak OHU SIBMSOTCS
OonacHbIMM.

*Bce pocTynHble fetanu v HarpeBaTernbHble 3IEMEHTbI BO BPEMSI
paboTbl OyXOBKM HarpeBalTCs [0 BbICOKOW TemnepaTypbl. He
[oTparvBanTech 4o 3TUX AeTanen.

*[lponssognTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakue-nmbo
NOBPEXAEHNSA, BbI3BaHHbIE HeMpaBUiIbHbIM WCMOMNb30BaHNEM
OYXOBKW UNW HEBpeXHbIM 0BpaLLeHnem ¢ Hew.

Mpn wncnonb3oBaHWK anekTponpubopos criegyeT cobniogatb
cnepytoLLme OCHOBHbIE NpaBuna TEXHUKY 6e30nacHoCTu:

Mpw n3BneYeHnn BUNKn kabens nMTaHnsa n3 aneKTpUYeckom po3eTku
cnynyeT Aep)aTbCs 3a BUIKY, a He 3a cam kabenb.

He npukacanTecb K yXOBKEe MOKPbIMU UMW BAAXHLIMW pyKamu Unu
Horamu.

He nonb3yinTeck AyXOBKOW, ECIN Ha BaLLMX HOrax HET 00yBMU.

He nonb3yntecb nepexogHUKamu, TpPOWHUKAMWU WU/unun
YANNHUTENBbHBIMY LLUHYPaMW.

B cnyyae nospexaeHns QyxXOBKU B pe3yrnbrate ee nageHus unm no
OPYron NpuynHe, BbIKIMOYMTE OyXOBKY, OTCOEANHUTE Kabenb NTaHus
OT 3NEeKTPOCETU U He AoTparneBanTech 40 AYXOBKM.

*B cnyyae noBpexaeHust kabens nuTaHusi ero He06XoaNMO 3aMEHUTb
AOMKHbIM 06pazom.

OT1coeanHnTe Kabenb 1 3aMeHnTe ero HoBbiM kKabenem Tuna HO5RR-
F, HO5VVF, unn HO5V2V2-F. Kabenb [omkeH UMETb AOCTAaTOYHYHO
Harpy304Hyto CrocoOHOCTb, YTOObI MponycKaTk TOK, NOTpebnsembI
OYXOBKOW.

1.3 PEKOMEHOALNN

* [ocne kaxxgoro NCnonb3oBaHWs yXOBKU BbINOSHANTE €€ YNCTKY.

* He nokpblBanTe BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU AYXOBKN antoMUHNEBOW
donbror 1 ApyrMMyM O4HOPa30BbIMY YNAKOBOYHBIMM MaTepuanamu,
KOTOpble NPOAAIOTCH B XO3AWCTBEHHbIX Mara3uHax. AntoMvHueBas
ornbra unv Apyrov ynakoBOYHbIN Matepuan npu KOHTakTe ¢ ropsyen
3ManMpoBaHHOM MOBEPXHOCTbIO [AYXOBKM MOXET pacnnaBUTbCA U
NOBPEANTL BHYTPEHHIOI 3ManNMpoBaHHY NOBEPXHOCTb [YXOBKMU.

* Bo usbexaHne 4ype3mepHOro 3arpsa3HeHunsi JyXOBKU U BblOENeHns
CUMBbHOTO AblIMa M 3anaxoB He PeKoMeHAyeTCs WCMonb3oBaTb
OYXOBKY C OYeHb BbICOKOW TemnepaTypon. Jlyywe HeMHoro
YMEHbLUNTb

TemnepaTypy W yBenuinTb
BPeMs IPUrOTOBNEHNS MULLIN.

ML w Bericim
Yt Sew
Rt (v 2355w

Konosbit Homep uaneniis

MacnopTHasa Tabnuyka

* B gononHeHne k nocTaBnsgemMbiM B KOMMIEKTE NPUHAANEXHOCTAMMU
peKkoMeHOyeTCs UCMoMb3oBaTb TOMbKO TEPMOCTOMKYI mocydy W
TEPMOCTONKME (POPMOYKM A1 BbINEYKN.

1.4 YCTAHOBKA

OTBETCTBEHHOCTb 3a YCTAHOBKY [AYyXOBKM HECEeT Mornb3oBaTensb.
MpoussoaunTens He 06513aH BbINOMHATL YCTAHOBKY anekTponpubopa.
Ecnn notpebyetca nomollb NpPOU3BOAUTENST ANs YCTPaHEHUs
HeucrnpaBHOCTEN, Bbl3BaHHbIX HEMPaBUIbHOM YCTAHOBKOW, TO 3a 3Ty
paboty Oyner BbICTaBNEH CYET, Tak Kak ata pabota He BXOAMT B
chepy AeNCTBUSA rapaHTUN.

CneunanucT, BbINOMHSAKLWNUA YCTAaHOBKY [OYXOBKMW, [OSKEH
cobnoaaTte MHCTPYKUMKM MO ycTaHoBKe. HenpaBunbHas ycTaHoBKa
MOXET HaHeCcTU Bped 340POBbI TOAEN U XKMBOTHbIX, a Takke
npuBecTn K nopye wumywecTtsa. [lpousBoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a TaKkue NoTepu.

MaTtepuanbl, KOTOpbIMW OTAENaHO MOMELLEeHNEe, B KOTOPOM
yCTaHaBnNMBaeTCs AyX0BKa, AOIMKHbI BbiAEpXKMBaTb TEMMepaTypy He
Huxe 70°C.

Hyxoeka Moxxem ycmaHaesiueambcsi 8 epxHell Yacmu cmolKu
unu nod paboyeli N08ePXHOCMbIO.

[Mepen Tem kak 3aKpenuTb OYyXOBKY MpPOBEpPLTE, YTO B OTCeKe, rae
ycTaHaBnuBaeTCcs [AyxoBka, obecneymBaeTcsa HopMarnbHas
LUMPKyNsuns Bo3gyxa; 3To HEO6X0AUMO AN OXNaXAEHUS YXOBKU U
3aWmnTbl ee pgetanen ot neperpeea. Cpenante OTBepcCTUs,
rnokasaHHble Ha nocnegHen CTpaHuue OaHHOro PYyKOBOACTBA, B
COOTBETCTBMW C TUMNOM YCTaHOBKM.
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1.5 NOAKINIOYEHUE K ANEKTPOCETU

MOOKIMKOYEHME K QJMEKTPOCETWM OOJDKHO BbIMONHATHLCA
COTPYOHUKOM YTBEP>XXOEHHOIO CEPBMCHOIO LUEHTPA UMK
CNEyYMANMCTOM, UMEKOLWKMM COOTBETCTBYHLWYHO
KBATTMOUKALINIO.

MoakntoyeHre K aMeKTPOCETU AOMKHO BbINOSHATLCSH B COOTBETCTBUM C
[OENCTBYIOLLMMMU 3NEKTPOTEXHUYECKMMI MPABMUNaMU U HOPMaMW.
MpounsBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHMUS,
BO3HMKLIME M3-3a TOTO, YTO YCTaHOBKa anekTponpubopa He 6bina
BbINOMHEHa B COOTBETCTBUM C NpaBuniamm anekTpobesonacHocTy.
[lyxoBKa [JormkHa MopasikoyaTbCsl K pPO3eTke, CHAGXEHHON KOHTaKTOM
3a3eMIeHUsi, UNM [OSKHA MOAMKIYaTbCH Yepe3 MHOTOMOMKCHbIV
aBTOMaTM4YEeCKUIN BblkNYaTenb, B COOTBETCTBUU C
3MEeKTPOTEXHUYECKUMM MpaBUiamMnu 1 HoOpMamu, OEWCTBYHOLWUMUA B
CTpaHe, e BbIMOMHAETCA yCTaHOoBKa dr1eKTponpubopa.

MpY NOAKMIOYEHUN OYyXOBKM K 3MEKTPOCETU AOMKHbI MCMOMb30BaThLCs
noaxodsiine npenoxpaHUTenM U NpoBofa [AOCTATOMHO  GOMbLUOrO
ceyeHust.

MNOAKIHOYEHUE:
[yxoBka cHabxeHa kabenem nuTaHus 4ns NOAKMHOYEHUS K 9IeKTpoceTH
230 B nepemeHHoro Toka (Mexagy AByMs hazamu unu mexay cason n
HerTpanbio).

_Mepen nogknioueHnem anekTponprbopa k aNekTpoceTy NpoBepLTe:

_ HanpsxeHue B 3N1eKTPOCEeTH
TOK, MPU KOTOPOM cpabaTbiBaeT aBToMaTUYECKUIA BbIKIOYaTENb
MpoBopA 3alMTHOrO 3a3eMIeHns (KenTo-3eNeHbln), MOACOeANHEHHBIN K
Knemme 3a3eMIieHust AyXOBKM, OOMKeH ObITb NOACOEAMHEH K KOHTAKTYy
3a3eMJIEHNSI ANIEKTPOCETH.

BHuMaHue:

* MNepen NoaknYeHem 4yX0BKM NPOBEpLTE OTCYTCTBME 06pbIBa B LIENN
3aLUUTHOrO 3a3eMIIEHNS.

* lNpousBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXOAEHUS U
HecyacTHble cryvau, BO3HMKLUME K3-3a TOro, YTO AyXoBka He Obina
3a3eMIeHa, Unv u3 3a Hanu4ynsi o6pbIBa B LIEMN 3aLLUMTHOTO 3a3EMITEHUS.

BAXHOE 3AMEYAHMUE: He 3abbiBaniTe 0 TOM, 4YTO MOXeET
notpeboBaTbCcs nocnenpogaxHoe o6GCRNyXuBaHue [OYyXOBKU.
OnekTpuyeckasi po3eTka, OT KOTOpPOW 3anunTbIBAETCA AyXOBKa, AOMKHA
pacrnonaratbCs B TakoM MecTe, 4ToObl Mocrne W3MeHeHUs
MECTOMOSIOXKEHMS [YXOBKM €€ CHOBa MOXHO Obifo MOAKMYUTL K
3MEeKTPUYECKON po3eTKe.

Kabenb nutaHmAa: 3ameHa kabens nuTaHUs OOMMKHA BbIMNONHATLCA
cnyx6oi nocnenpogaxHoro o6CnyXuWBaHWA WNKU  creuuannucTom,
MMEIOLLIMM [LOCTaTOUHYH0 KBanmukaLuio.

2. TEXHOJIOIN'MA PRO/EXP'R

Hawa TexHonorus n onbiT 06ecneynBatoT BbIMOMHEHVWE B [OMALUHUX
YCNoBUAX (yHKUMK, NpuUcyLLEel NpotheccMoHanbHbIM KyxHsSM. Cuctema
GOKOBOW BEHTUIISILMM C HECKOINBKUMU (HOPCYHKaMU CO3AaeT MUKPOMOTOK
ropsyero BO3ayxa, HanpaBfeHHble HEenoCPeACTBEHHO Ha
MPUroTaBIIMBaEMYIO MHLLY, KOTOPbIE MMEIOT HU3KYHO CKOPOCTb U MOIHOCTHHO
OXBaTbIBaKOT NPUrOTaBIIMBAEMYIO MULLLY.

370 0BecrneunBaeT paBHOMEPHOE NMPUrOTOBMEHNE MULLW, CHIKAET NoTepu
B Hell COKOB, U oBecrneyvBaeT OAHOBPEMEHHOE MPUrOTOBMEHWE MULLM Ha
pasHbIX YPOBHSIX.




2.1 NPUHAANEXHOCTU AYXOBKU

Mepea nepBbIM MCMONBb30BaAHNEM AYXOBKM BbIMOWTE €€ NPUHAANEXHOCTH
rybkoii. CnornocHWTe BoOAoW M BbiCyluMTe. Ha nomnky MOXHO CTaBWUTb
HOPMOUKM A515 BbINEYKM Y KYXOHHYIO MOCYay.

Onsa 060pa COKOB, BblAeNALWNXCA NPpY NPUroToBNEHNN NULLK Ha rpune,
Mcnosnb3yeTcd NoAA0H.

Hukoeada He ucnosnib3ylime Nnod00OH e Ka4ecmee NPomueHs Osi
npuzomoesieHuUss NMUWU, MakK KaK OIMJIOXEeHUsl Xupa mo2ym
6bicmpo pacrnpocmpaHsmbcs Mo o6bemy OyX08KU, 4YmMO
npueodum K co30aHUK CUsIbHO20 ObIMa.

PasgenuTtenbHasi nonka AenuT kamepy AyXOBKU Ha [Ba OTCeKa -
BEPXHUA N HWXHWIA. PasgenutenbHasi nosika NMpUMEHSIETCS B Tex
cryyasix, korga Bbl XOTUTE OAHOBPEMEHHO T[OTOBUTb MULY C
MCMONb30BaHMEM pPasHbIX MEeTOAOB (PEeXMMOB) NPUIOTOBIEHUS
nuwm. PasgenuTenbHas nonka [JoSbkHa ycTaHaBnMBaTbCA Ha
NO3ULIMIO TPETLEN MOSKM.

Hukorga He ocTaBnsiTe pasfaenuTenibHYH MOJIKYy B AyXOBKe,
KOrAa BbINOSHSAETCS LMK MUPONTUTUYECKON YNCTKN.

B KOMMMEKT nocTaBKkM HEKOTOPbLIX Modernei BXOAWUT KaMeHb Ansi
NMPUrOTOBIEHNS XPYCTSLLEN NULLBI, @ Takke NoACTaBka Ans Hero u
PONUK ANsi paspesanuns NULLLbI.
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MpoTuBeHb ANs BbINeYKU AOMKEH YCTaHaBNMBaTbCs Ha nornky. OH
npegHasHayYeH A NPUroTOBIEHUS MESKOM BbINEYKM, TakoW Kak,
Hanpvmep, aKnepsbl, neyeHbe, 6e3e, U T. N. Hukorga He cTaBbTe
NPOTMBEHb ANS BbINEYKM MPSIMO Ha AHO AYXOBKW.

2.2 BEPTEN

Ons npurotoBneHuss nuwu Ha BepTene He TpebyeTcs
npeaBapuTEnbLHOro pasorpeBa AyxoBku. Mpu 3Tom ABepLa OyXOBKU
OOMmKHa ObITb 3aKpbiTa.

MoTpebneHne anekTpoaHeprn Ha 90-95% MeHblle, YeM Mpu
MCMNOMNb30BaHWM TPaANLNOHHON CUCTEMBI.

1- ceTka
2- xoca
3- KPHOYKM 1 BUHTbI
4- pyuka

-

KAK UCMONb30OBATb BEPTEN

. OTKpyTUTE KPHOYKYM
. Hacagute msco Ha BepTen
. 3admKcupyiiTe MACO Ha BepTene
C MOMOLLbO KPHOKOB
4. 3aTsHUTE KPHOYKM
5. YctaHoBUTE BepTen B
cneumanbHble KpyTsLLue oTBepCTUs
6. OTcoeanHnTe pyyKy

WN =

Korga ayxoBka paboTaer, B Hell He A0MKHO ObITb HEMCNONb3YEMbIX
NPUHaLEXHOCTEN.

2.3 CBETOANOAHOE OCBELLEHUE
(MMEETCA HE BO BCEX MOAENAX)

B aoyxoBke BMeCTO OObIYHOM NaMMNOYKN HaKanuBaHUsi MCMOb3yeTcs
cBeToaMoaHas cucteMa ocBelleHus. B ABepuy AyxoBku BCTpoeHo 14
cBeTOAMOAO0B (4N Moaenen 6e3 cucTeMbl MMPONUTUYECKON O4YNCTKMN)
unu 10 MOLWHbLIX CBeTOAMOAOB (ANs Mogernei Cc cUcTeMoW
NUPONUTUYECKON O4YUCTKM). DTO obecneymBaeT BHYTPU [OyXOBKM
BbICOKOKQYeCTBEHHOE OCBeLleHue GenbiM cBeToM 6e3 TeHel oT
MOMOK.

MpeunmylecTBa:

[aHHasa cuctema, KpoMe Toro, YTo OHa obecrnevnBaeT NPeBOCX0AHOe
OCBelleHe BHYTPW [OYyXOBKM, UMeeT 6ornee OnUTEMbHbIA CPOK
cnyx6bl, 4em OObl4Has namroyvka HakanvBaHusi U noTpebnser
ropasfo MeHbLLE 3NEeKTPOIHEPTUMN.

-OnTumarnbHoe ocBeLLeHne

-BonbLuoi cpok crnyx6bl

-OueHb HM3Koe NoTpebneHre aNekTPoaHeprumn (Ha 95% mMeHbLLe YeMm
06blYHas NnaMnoyka HakanueaHust)
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2.4 JEMOHTAX U O4YUCTKA METAJUTUMECKUX
HANPABNAOLWWNX

1 — CH/MUTe MeTarnnmMyeckue HanpaenstoLLme NoTsHYB UX B HANpaeneHnm
yKasaHHbIX CTperikaMu Ha PUCYHKe.

2 — MNpou3BeauTe OYUCTKY METanmMYeckux HampaBnsoLLmUxX NOMbIB UX B
NMOCYAOMOEYHON MalUMHE WIIM OYUCTUB MPU MOMOLLM BRAXHOW yOKU.
MpocyLLumMTe METanIMYeCKVe HanpPaBIAOLLME NOCTE OYUCTKU.

3 — Tllocne O4MCTKM YCTAaHOBUTE METaryMYeckue Hanpaensiowme B
o6paTHOM nopsiake.

3. YUCTKA AYXOBKU

*[Nepen BLINOMHEHWEM PYYHOW YNCTKN AANTE AYXOBKE OCTbIHY Th.
*Hukorga He nonb3yiTecb ANS YUCTKM [OyXOBKM abpasmBHbIMU
YUCTALMMM CPEACTBaMM, METanM4YeCckKUMU Movankamu, U OCTPbIMU
npegmeTaMu. OTo MOXET NPUBECTU K HEBOCCTAHOBUMOMY MOBPEXAEHNIO
3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN AyXOBKM.

/icnonbayiiTe TOMbKO MbIfbHYIO BOAy Wnv OTOGenuBarolwme YncTsLmne
cpeacTBa (Ha OCHOBE amMumaka).

CTEKNSAHHLIE OETANU

Mocrne Kaxgoro WUCMOnMb30BaHUS [yXOBKM PEKOMEHAYeTCs ouvuLiaTh
CTEKINsIHHYIO ABepuy AYyXOBKM C MOMOLLbIO BRWTLIBAKOLLEN KYXOHHOW
Gymaru. B criyyae cumbHoro 3arpsisHeHUst ABepLbl AyXOBKW Bbl MOXeTe



UCMonb30BaTh A1l €€ OYUCTKM CMOYEHHYI B pacTBOpe AeTepreHTa u
XOPOLLIO OTXaTyHo ry6Ky.

*Hukorga He nonb3yntecb abpasviBHbIMU YUCTAWMMKU CPeacTBamu, u
OCTpbIMUK NPpeAMeTaMm, Tak Kak OHM MOTYT noLapanarb CTEKIO, YTO MOXET
NPUBECTU K €r0 PACTPECKMBaAHNIO.

YNNOTHUTENbHAA NMPOKNAOKA ABEPLIbI YXOBKU
Ecnu npoknagka 3arpsi3Huniacb, OYMCTUTE ee C MOMOLLbI crerka
CMOYEHHOW ryoKu.

NMPUHALONEXHOCTHU

OuncTnTe NPUHALNEXHOCTN C MOMOLLBIO yOKM, CMOYEHHOW B MbINbHOMN
Boge. CrnonocHWTe KX 4MCToW BOAOW WM BbicywnTe. He nonbayintech
abpasnBHbIMU YUCTSALLMMU CPEACTBAMM.

noaaoH

[Nocne NpuUroToBNEeHNs MULLM Ha TpUne U3BMEKUTE MNOAAOH U3 OYXOBKU.
OCTOpPOXHO crewiTe Tennbli XUp B KOHTeHep. BeiMoliTe NoaaoH rybkom,
CMOYEHHOW B ropsiieM BOOHOM PaCcTBOPE MOKOLLIEN XXNOKOCTU.

Ecnu Ha noggoHe ocTtanuchb MpUropeBLUME OCTaTKM XKupa, 3amMouuTe
NOAAOH B BOAE C MOKLLMM CPELCTBOM.

MoaaoH Takke MOXHO BbIMbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUVHE U OYUCTUTD
C MOMOLLbHO CNELNanbHOro YUCTSALLEro CpeacTBa Arls AYXOBOK.

Hukorga He ycTaHaBnuBawTe B AyXOBKY IPSi3HbIN NOAAOH.

YNCTKA CTEKNAHHOW ABEPLbI YXOBOTO LLUKADA

[BepLa oyxoBoro Lkada MoXeT ObITb CHsITa U pa3obpaHa Anst O4NCTKN
€€ BHEeLUHMX U BHYTPEHHUX MoBepXHOCTeN. [Ans Toro 4tobbl NponsBecTn
04YMCTKY BHYTPEHHETO CTeKNa, criedyyTe crieayoLwyM UHCTPYKLUUSIM:

» OTKpoiiTe ABepLly AyX0BOro Likada.
PucyHok 1 (Figure 1)

-

Figure 1

e lMetnu AgBepubl OyxoBoro Lwkada
3abnokupoBaHbl. Pasbnokupywte ux,
Kak yka3aHo Ha pucyHke 2 (Figure 2),
ONS TOro, YTo6bl CHATL ABEPLLY.

Figure 2

* YoanuTe BUHTbI Kak NnokasaHo Ha
pucyHke 3 (Figure 3)

Figure 3

* CHUMWTE BEPXHIOK METanIm4eckyto
KPbILLKY, NOTSHYB €€ BBEPX,
Kak ykaszaHo Ha pucyHke 4 (Figure 4)

Figure 4

* CHUMUTE CTEKII0, OCTOPOXHO
MOTSIHYB €ro U3 pamku ABepLbl, Kak
yka3aHo Ha pucyHke 5 (Figure 5).

Figure 5

e * [INs1 yX0BbIX LUKAadOB C
NUPONUTUYECKON OYNCTKON,
noxanymncra, CHIMUTE Takke BTopoe
1 TpeTbe CTekna, kak ykasaHHO Ha
pucyHke 6 (Figure 6)

Figure 6

* [Tocrie 3aeepuweHUs1 OHUCMKU
deepybli, cobepume ee,
npou3eedss delicmeusi e
ob6pamHom rnopsioke

« HA BCEX CTEKIAX 3Hak
LOW-E ponxeH npaBunbHO
yntaTbCcAa U OOJKEeH ObiTh
pacnonoxeH B neBOM Yrny
OBepw, psagom ¢ neBon netnew.
Takum obpasom, HaneyaTaHHbIN
CMMBOJT Ha MNepBOM CTekne
OCTaeTCs C BHYTPEHHUI CTOPOHbI
aBepubl.

4. CEPBUCHbIW LIEHTP

I'Ipe>K,qe YeM NO3BOHUTL B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Figure 7

Ecnu nyxoBka He paboTaeT:
*[poBepbTe, YTO OHa NPaBWIbHO MOAKITIYEHA K ANIEKTPOCETH.

Ecnu Bbl He MoXeTe caMOCTOATENbHO onpeaernuTb NMPUYUHY
HencnpaBHOCTHU:

» OTcoeaMHUTE JYXOBKY OT 3M1EKTPOCETH, He NpMKacanTech K Hel, 1
o6paTuTech 3a NOMOLLbIO B CEPBUCHbIN LIEHTP.

[Mepen TeM Kak MO3BOHUTL B CEPBUCHbIV LIEHTP 3anuLLmTe CepuiiHbIn
HOMep 13aenus, ykasaHHbI B €ro nacnopTHOM Tabnuyke.

Ecnu He nctek cpok AencTBusA rapaHTun, yKasaHHbI B rapaHTUAHOM
TarioHe, PeMOHT M3A4enus B CEPBUCHOM LieHTpe OyaeT BbIMOMHEeH
GecnnartHo.

[OaHHbIn anekTponpubop npomapkMpoBaH B

COOTBETCTBUM C TpebOBaHUSIMU, W3NOXEHHbIMU B

anpekTtne 2002/96/EC OTHOCUTENBHO YTUNU3aLMK

3MNEeKTPUYECKOrO U 3MNEKTPOHHOro obopynoBaHus

(WEEE).

MpaBunbHO BBLINOMHAS YTUNM3aUUKD [AHHOrO

n3aenusi, Bbl TOMOXeTe NPefoTBPaTUTL 3arpsa3HeHne
_ OKpYy>KatoLLen cpeabl U HAHECEHWE Bpeaa 300POBbI0

nogen.

OTOT CMMBOM Ha M3OenuMu ykasblBaeT Ha TO, YTO
[AaHHoe n3genve He J0MKHO BbibpachiBaTbCS, Kak 00bIYHbIN ObITOBOW
Mycop. BMecTo aToro oHo A0omkHO BbITh OTNPaBNEHO Ha MNYHKT cbopa
OTCMYXXUBLUErO CBOW CPOK 3rEeKTPUYECKOr0 W 3NEKTPOHHOro
obopynoBaHMsA Anst BbINOMHEHMS ero nocreayLwen ytunmsaumm un
NOBTOPHOrO WCMONb30BaHUs MaTepuarnoB. YTUnusauus [AorbkHa
BbINOMHATLCA B COOTBETCTBMM C MECTHbIMU 3aKOHaMu MO OXpaHe
OKpyXatoLLer cpeabl.
[Ons nonyyeHns ©Gonee nogpo6HON MHMOPMaLWMM OTHOCUTENBHO
06paboTKkn, BOCCTAHOBMEHUS U MNOBTOPHOIO WCMNOMb30BaHUSA
MaTepuanoB [AaHHOro W34enusl, CBSKUTECb OpraHamMy MeCTHOM
BnacTu, cnyxbon BbiBO3a ObITOBbIX OTXOAOB, WM TOProBOW
opraHusaumen, B KOTOpoW Bbl Npuobpenu AaHHoe usgenue.




5. ONUCAHUE OUCTINESA

LieHTpanbHbI gucnnen.

JNeBbill gucnnen.

YcraHoBKa napameTtpos/

MpaBbin gucnnen.

BepxHuii oTcek Bca kamepa HwkHMI oTcek
| | | | | |
Bpems Bycrep /
DQyHKUMA HerOtOBﬂeHVIH nmwm MpoponxnTenbHOCTL OKOHUaHUS Pro Temnepatypa
BEPXHUN OTCEK NpUroToBeHUA NN NPUroToBNEHNs
Temnepatypa (BCA Kamepa AYXOBKM) nvwm
OyHkuna Tpebyetca
Taitmep MpogomkuTenbHOCTL (BCA Kamepa AyXOBKM) peby

NPUroToBNEHNA NN
Byctep / Bpems okoHuYaHuA npu
Pro OTOB/IEHVA NULLK

Q
8888

< EE:EE
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Bkn. / Bbikn. YcTaHOBKa OyHKuma /

BpEMEHN Otcek

Crtpenka (-) YcTtaHoBKa TemnepaTypbl / BpemeHn  CTpenka (+) YcTaHoBKa Temnepatypbl /

NpUroToBNEHNAL MPOROMKUTENBHOCTE - npoaUTYECKaR YNCTKA
Pro / Byctep nuim MPUrOTOB/IEHNA ML
(Bcs kamepa ; Bpemsa oKoHuYaHNA
HWKHIN OTCEK
DIYXOBKM) MPUroTOBAEHMA il 33MOK ABEPLIbI

3amok oT getent

. ¥ 8Bas
| 88:88

Myck / Cron
BPEeMeHu

5.1 MEPEA NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM 1YXOBKU

YNCTKAMEPEL NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mped nepebiM ucnonb3ogaHueM Oyxoe8KU o4Yucmume ee
cnedyrouwjum obpaszom:

*[IpoTpuTe Hapy>xHblE NOBEPXHOCTY OYXOBKW MATKOWN BAXXHOW TPSMKOW.

* BbiMoviTe Bce NpuHaAneXHOCTU U NPOTpUTE BHYTPEHHME MOBEPXHOCTMN
OYXOBKWM TPSANKOW, CMOYEHHON B ropsiyemM BOAHOM PacTBOpe XWAKOro
MOIOLLIero cpeacTBaa.

» [lanTe nopaboTaTb NyCTOM AyXOBKE NPV MakcMManbHou Temneparype B
Te4yeHne OfHOro Yyaca. OTO HeobxoaMmo Ans TOro, YTobbl yaanuTb 13
OyxoBku 3anaxu. [pu BbINOMHEHWU 3TOM onepauun MomelleHne, B
KOTOPOM yCTaHOBIIEHa [lyXOBKa, OMKHO XOPOLLIO NPOBETPUBATLCS.

BELLW, O KOTOPbIX CNEAYET MOMHUTb

ModmeepxxdeHue pabombi ¢ maliMepom:
* VamMeHeHUss napameTpoB [OOSHKHbI MOATBEPXKAATHCS C  MOMOLLBIO

HaxaTns " "

BbikntoyeHue OyxoeKu:
« OTa onepaums MOXeT NoTpeboBaTLCS B ClyYae BBOAA HEMPaBUIIbHOM

KOMaHAbl. YTOBbI BLIKMIOYMTH AYXOBKY HaXMUTE " —'f's'l_'l_ADRJ "

YCTAHOBKAYACOB

Mocne nepBoOro noAkKnw4YeHUA OyXOBKW K 3NeKTpocetn u nocrne
ONUTENbHOITO nepepbiBa B MoAgaYve O3NeKTPO3Heprun Ha OyXOBKY
HeobX0AMMO 3aHOBO YCTaHOBWUTb Yachbl.

Ymob6b1 ycmaHoeums 4Yachbl:

1. Haxmute " " W yaepXxuBanTe B HaXaTOM MOMOXEHUN HECKOMNbKO
CeKyHA, HanauTe "" c nomowbio "< P ", a 3atem HaxmuTe " ",
Paspsibl Ha LleHTpanbHOM AUCnnee HaYnHarT MuraThb.

2. YcTaHoBUTE BpeMs! C MOMOLLbHO " ", 3aTem nogoXamuTe HeCKOmNbKo
CEKyH[1 U CHOBA HaXXMuTe " [ns Toro, YToObl NOATBEPANTb YCTAHOBKY.

PEFYNIMPOBKA KOHTPACTHOCTWU AUCNNEA

1. Haxmute " " 1 yaepxuBanTe B HXXaTOM NOMOXEHUN HECKOMBbKO
cekyHz, BbiGepute " (P " c nomowbio P, a 3atem Haxmute " (] .
(KoHTpacTHOCTb Aucnnes MOXeT perynuposatbcs B npegenax ot 1"
(MakcMmanbHasi KOHTpacTHOCTb) A0 "5" (MUMHUManbHas KOHTPACTHOCTb)).

2. YCTaHOBWTE YPOBEHb KOHTPACTHOCTM C nomolibio < P , 3arem
NOAOXKANTE HECKOMBKO CEKYHZ, UMM CHOBA HAXXMUTE AN TOro, YTobbI
NOATBEPAMUTL YCTAHOBKY. =

NMPUMEYAHMUE: Ecnu Bbl XOTUTE YCTAHOBUTL Yachl UMK OTPEryNnpoBaTb
KOHTPACTHOCTb [AWCMMes MNocre nepBoro MNOAKMIYEHUS OYXOBKM K
anekTpoceTn, Haxmute " ON " yToObl BKMHOYUTE JyXOBKY, U BbIMOMHUTE
warmin2 COOTBeTCTByIOIEé__Fg naparpada.

TAUMEP

1. Haxxmute " SI_L\II__ " 4TOObI BKIOYUTb Iy XOBKY.

2. Haxmute " " 1 ynepxvBanTe B HaXaTOM MOMOXEHUN HECKOMNbKO

CeKyHA, HaauTe " (*\ " cromolbio " ", a3aTem HaxmmTe " :

SET)

3. YcTaHoBUTE HyXHOE Bpemsi C momoLlbio " «§ P ", 3aTem nogoxaute
HECKONMbKO CeKyHA wunm cHoBa Haxwmute " (C] " (YcTaHoBKa
Temneparypbl/BpemMeHu) A4ns Toro, 4Tobbl NOATBEPANUTE YCTAaHOBKY.

NMPUMEYAHMUE: 3T1a dyHKUMS no3BOMsieT UCMONb3oBaTb AYXOBKY B
Ka4ecTBe byAnnbHUKa He3aBNCUMO OT paboTbl AyXOBKM.

3AMOK OT IETEMU
1. Utobbl BKMOUATL PYHKLMIO "3aMOK OT AeTen”, HaxmuTe
yAEpXMBaNTE B HAXKaTOM NOMOXEHUN HECKOIBKO CEKYH/I.

(B

2. Y706kl BKINIOUNTB 3Ty OYHKLMIO HaxkmuTe " P " "OK".
YT06bI BLIKIMOYUTB 3TY (OYHKLMIO HAXMUTE ‘q" "NO".

NMPUMEYAHMUE: MoxHO akTnBupoBaTh (OYHKUMIO "3aMOK OT AeTen" Kak
NPV BKITKOYEHHOW, TaK 1 NMPU BbIKITKOYEHHOW AyXOBKE.
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5.2 KAK MOJIb30BATbCA OYXOBKOW

OOUHOYHbIN PEXXUM

[ns ncnonb3oBaHns AyXOBKU B OQUHOYHOM PEXMME HYXKHO BbIHYTb U3 Hee
pasnenuTenbHyo Norky.

Mpwn paboTe AyXOBKM B OAMHOYHOM PEXMME Bbl MOXETE MUCMONb30BaTh BCe
MeToabl (PYHKLUMM) NPUrOTOBAEHUS MUK, MEepeyvYnUCrieHHble B
NPeACTaBnNeHHOW Hbke Tabnuue. [ns Bcex METOA0B NPUrOTOBIEHNS ML
TaKkKe YyKasaHbl Auanas3oHbl Temnepatyp MPUroTOBMEHUS MUK,
Temnepatypa, npu KOTOPOW MPWUrOTaBMNMBAETCA MNMLLA, MOXET ObITb
BblbpaHa B Npefienax ykazaHHOro Avana3oHa Temneparyp.

Sl R
AaHHas . Temneparyp, BycTep*
MOAENAX AYXOBKH) Temneparypa, °C °C
* BbikntoyeHo - - -
—_ | HarpeB chuay 160 50-240 -
Harpes cHusy +
Q BEHTUNATOPbI 210 50-240 bycrep
~— | HarpeB cHusy + _
—_ | narpeB cBepxy 220 50-280
~— | HarpeB cHusy +
&3 | narpes ceepxy + 210 50-240 -
Ne— BEHTUNATOPbI
Kpyrnbiit HarpeBaTenbHbIi R
@ 3MEMEHT + BeHTUNATOPbI 180 50-240
| rpune L2 L1-L3 -
@v [punb + BEHTUNATOPLI 210 180-230 Bycrep
Y353 | Tpunb + Bepten +
A&_?} BEHTUNATOPbI 240 180-240 ByCTep
9(1’/0 Pa3MopaxuBaHue 40 No -
MoppepxaHue nuwm _
@ B Pa30rpeTom COCTOSIHUM 60 No
ECO (3KOHOMHAS):
Muponutuyeckas NORMAL  |425/65min
ke NORMAL (HOPMANbHAS): -
uncrtka (HOPMATBHAA) |55 75
SUP (CYMEP):425/1h30min
* Bycmep: 6bicmpbil ToObeM memiepamypb|

ON
1. Haxxmute "O F F ", yTO6bI BKIHOYUTL AYXOBKY.
2. Haxwnte " ". BoibepuTe HyXXHbIi BaM METOA, NPUrOTOBMEHUSI NULLK C
nomowsio @ P
3. Ha gucnnee otobpaxaeTcsi Temneparypa Ui ypoBeHb NPUroTOBMEHMUS NALLY
B 3aBWCUMOCTU OT BblGpaHHOrO MeToda MpWUroToBNEHUs nuwu. 3ITa
Temnepatypa MOXET M3MEHATbCH B YKasaHHOM [uanasoHe Temneparyp
NPUroTOBMNEHNS NULLM (CM. NPEACTaBNEHHYIO Bbille Tabnuuy). YTobbl 3MEeHUTb
YCTaHOBKY Temneparypsbl, HaxmuTe " " 1 BbIGEPUTE HYXHYIO TemnepaTtypy
NPUroTOBMNEHUS NULLY C NoMOoLLbIO "¢ Pp". 3aTem cHoBa HaxxmuTe " ("
noaTBepauTb BbiGop. OToOpaxaemass Ha AWchnee TemnepaTtypa sBRseTcs
(PMKCUPOBAHHOW, HO OHa MOXET OblTb M3MEHEeHa BO BpeMsl LMKna
NPUrOTOBNEHNS MULLN.
4. YT106bl Ha4aTb NPUOTOBMEHME MULLKM, HAXMUTE START/STOP. [dyxoBka
HauMHaeT HarpeBaTbcsl. CBETOBOW MHAMKaTOp ByAeT MuraTb JO Tex Mop, noka
Temnepartypa B AyXOBKe He MOAHMMETCS 0 3aJaHHOro 3HadeHus. Mocne atoro
noaaeTcsl 3BYKOBOW CWrHan, M CBETOBOW WHOMKATOP  MPOLOIDKAET ropeTb
POBHbIM CBETOM.
5. YT0ObI U3MEHWUTL METOA MPUIOTOBMEHUS MULLKX, MOBTOPUTE LWarv ¢ 2 no 4.
6. UT06bI OCTAHOBMTL NPOLIECC NPUTOTOBEHNSI ML, HAXMUTE START/STOP.

CLBOEHHbIN PEXKUM

YTOObI aKTMBMPOBAaTL CABOEHHbIA PEXVM MPUrOTOBIIEHWS MULLM YCTaHOBUTE B
OYXOBKY pasfenuTenbHyto Mornky Ha nosvuuio TpeTbel nomnku. B caBoeHHoMm
peXvMe MPUrOTOBIIEHMSI MULLM Bbl MOXETE BblOpPaTb NEpPEeYNCIIEHHbIE HIDKE
METOZbl PUrOTOBMEHNS MALLM.

1. Haxmute "gFF ", 4TOObI BKIIOUNTL JYXOBKY.

2. Haxwute " [[E)) ", 4TOOBI Bb|6QaTb, KaKyto 4acTb kamephbl [lyxoBkM (oTcek) Bbl
xotuTe ncnonbs3oatb (BEPXHUW nnn HYXKHIM otcek). Beibepute HyxHbIn Bam
MeTOz MPUrOTOBNEHMSA ML ¢ nomolLsio € B».

3. Ha gncnnee otobpaxkaeTtcs Temnepartypa unm ypoBeHb NMPUroTOBMEHVS ML B
3aBUCUMOCTU OT BbIGPAHHOTO METOAa NPUrOTOBMEHUS NULLW. JTa Temnepartypa
MOXET U3MEHATLCA B YKasaHHOM AvanasoHe Temrneparyp npuroToBneHns NuLm
(cM. npefcTaBneHHyl Hwxke Tabnuuy). YTobbl UM3MEHUTH YCTaHOBKY
Temneparypbl, HXMUTe " " 1 BbIGEPUTE HY>KHYIO TeMNepaTypy NPUroToBMNEHNS
ML C NOMOLLBIO ‘ ’ . 3atem cHoBa HaxmuTe " ", YTOObI NOATBEPAUTL
Bblbop. OToGpaxaemas Ha Avicrnnee Temnepartypa sBnseTcst UKCUPOBAHHOM, HO
OHa MOXET ObITb M3MeHeHa BO BPeMSI LiKIa NpUroToBMEeHNUs MALL.

4. Y106bl Ha4YaTb NPUTOTOBMNEHNE MULLM HAXMUTE START/STOP . [yxoBka
HayHeT HarpesaTbcsH. CBeTOBOW MHAMKaTop Oyaer muratb OO Tex fop, rnoka
TemnepaTtypa B [yXOBKe He NOAHWMETCA A0 3afaHHOro 3HaveHus. [Mocne atoro
NOAAETCS 3BYKOBOW CUrHar, U CBETOBOW MHAMKATOP NPOAOIHKaeT ropeTb POBHLIM
CBETOM.

5. YT06bl OCTaHOBUTbL MPOLIECC MPUTOTOBIIEHUS MUY, HaXXMUTE " E]

BepXHMi1 OTCEK AYXOBKM

MeT?v‘:‘Mnepe@rg::g%H:gezmu e 'em:"o A O ‘Ey:::uf
MopensX AyXoBku) Temnepatypa, °C Patyp, ycTep
Clmm] w | ww | -
@ Mpunb L2 L1-13 -
@ Tpunb + BeHTUNATOP 190 160-240 -

*Bycmep: 6bicmpbiti Mo0Lem memiepamypb|

HXKHMIT OTCEK AYXOBKMN

I | e 10| ot | ey
(i) | Sl oo | 180 160-240 )
g Harpes cHuay 160 160-240 -
@ Harpes cHuay + BeHTUnsTOp 160 160-240 -

g 6B:88
Dl 8888

BBE°

OOHOBPEMEHHOE WCMNOJIb3BOBAHME BEPXHEMO U HWXHEIO
OTCEKOB

[na 0AHOBPEMEHHOTO MPUrOTOBMEHNS MULM C WCMOMb30BaHNEM PasHbIX
METOA0B MPUroTOBNEHNs nuLm oba otceka ayxosku (BEPXHUW n HVOKHNN)
[OMKHbI MCMONb30BATLCSt OAHOBPEMEHHO. [1Ns1 UCMOMNb30BaHNsA 3TOro pexuma
NPUroTOBINEHNS ML HEOBXOAMMO BbINOMHWTL CreayHoLLMe onepaLmu:
1.Haxmvute " ", 4Tobbl BbIGpPATL BTOPOW OTCEK, @ 3aTeM BbINOMHUTE LIaru,
onucaHHble B yHkTax ¢ "1" no "5" npeabiayLuero naparpada.
NMPOAOIMKUTENBbHOCTbL MPUTOTOBJIEHUA NULLIA

1.Haxmute "YcTaHoBKa BpemMeHW" 1 ¢ MOMOLLbIO "cTpenok” Beibepute cuMBON
"NecoyHble Yyachl".

2.Haxmute "YctaHoBka TemnepaTtypbl/BpeMeHu" K C MoMOoLblo "cTpenok”
yCTaHOBUTE BPEMSI PUrOTOBMNEHNS MULLN.

BPEMSA OKOHYAHUA MPUTOTOBINEHUA NMULLA

1.HaxmuTte "YcTaHoBKa BpeMeHW" 1 ¢ MOMOLLbIO "cTpenok” Beibepute cUMBON
"NnecoyHble 4yachl".

2.Haxmute "YcTaHoBka TemnepaTtypbl/BpeMeHn" 1 C MoMOoLbto "cTpenok”
yCTaHOBWTE BPeMSi OKOHYaHWS NPUTOTOBIEHUS MULLN.

3.0ns noaTBepXaeHVs Bbibopa HaxmuTe "YcTaHOoBKa TemMnepaTtypbl / BpemeHn"
elue pas.

NMPUMEYAHME: [na oTmeHbl paHee BblIOpaHHOW YCTaHOBKM BpeEMEHU
NPUrOTOBMNEHUS MULLW HAaWTE B MEHIO YCTaHOBOK BPEMEHM "0TMeHa YCTaHOBOK
BpeMeHN" c nomouwbio "cTpenok" u Haxmute "YcTaHoOBKa
Temnepatypbl/BpemeHn". 3Ota yHKUMA ODObIMHO WCMOMb3yeTcs BMecTe C
hyHKUMENR "NPOoaOHKUTENBHOCTL MPUIOTOBNEHUS ML

OTNOXEHHbIA CTAPT

Hanpumep, ecnu ceitdac 10:00 u 6nogo JOMKHO roTOBUTLCS 45 MUHYT, a
npuroToBnexune 3aeeplumtbes K 12:30, TO criedyeT npousBecTy criedytolme
onepauuu ¢ NporpamMaTopoMm:
- BKITIOYNTb AyX0BOW LKad HaxaTnem kHonk ON/OFF (BkmiounTb/BbIkniouunTb)
- BbIGEepUTE HYXXHYH0 DYHKLIMIO MCNOnb3ys "CTPenkn»
- BblbepuTe HyXHyl TemnepaTtypy Haxatmem kHonku "°C/Time Set"
(Temnepatypa/HacTporika BpeMeHw) 1 Ucronb3ys "cTpenku’”.
- yCTaHOBUTE NPOAOIMKUTENBHOCTL MPUrOTOBNEHNSA 45 MUHYT, 3TO 3HAYMT, YTO:

* HaxkmuTe kHorKy "Time Set" (HacTpoiika BpemeHu)

* HaxxmuTe kHorky "°C/Time Set" (Temnepatypa/HacTpoiika BpemeHn) u
Mcrnonb3ys "CTpenkn" ycTaHOBUTE NPOAOIMKUTENIBHOCTb MPUrOTOBIIEHMS.

* nopaTBepauTe BbIGOp HaxaTuem kHonku "°C/Time Set"
(Temnepatypa/HacTtpoiika BpemeHn)

* yCTaHOBUTE BPEMSs OKOHYaHWs npurotoBnexuns 12:30, 4To o3Havaer:

* Mcnonb3yto "cTpenkun” BbibepnTe 3Ha4oK "OKOHYaHWe NpUrotToBneHns” -
Haxmute kHonky "°C/Time Set" (Temnepatypa/Hactpoiika BpemeHun) u
ncrnonb3ys "CTpernkun" ycTaHOBUTE BPEMSI OKOHYaHUSI TPUrOTOBIIEHWS!

* noaTBepauTe BbIGOp HaxaTuem kHonku "°C/Time Set"
(Temnepatypa/HacTpoiika BpemeHw)

* [lyXOBOW LKA Ha4YHET NpuroToBrneHne asTomatnyeckv (HE Haxumarite
Ha kHonky "CTAPT") B 11:45 (4to 3HaumnT 12:30 MUHYC 45 MUHYT), 1 OTKIIOUUTCS
aBTOMaTU4ECKM NO OKOHYaHWMN 3a4aHHOTO BpeMeHN

NPEOYNPEXAEHUE

Ecnu BpeMsi OKOH4YaHUA NPUrOTOBIIEHUA NULIKM BbIGpaHO 6e3 ycTaHOBKU
NPOAOCMKUTENBHOCTY NPUTOTOBNEHUS NULLIM, TO IyXOBKa HaYHeT paboTaTb
HeMeANeHHO U BbIKMKYUTCA B YCTaHOBMEHHOE BPEeMS OKOHYaHusA
NPUroTOBNEHUA NULLN.
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6. PEXXUMbI MPUITOTOBNEHUA NULLIN

[MpuroToBnexHne NUWK Bceraa AOMKHO BbINOMHATLCA TOMBKO C 3aKPbITOW ABepLeW
AYXOBKWN.

Q HAFPEB CHW3Y + BEHTUIIATOP - Mcnonb3yloTcs HUXHUIA
HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT U BEHTUNSTOP. JTOT METOA MAeanbHO NOAXOAUT Ans
NPUrOTOBNEHUS OTKPbITBIX MMPOroB C (OPYKTOBOWN HAYMHKOW, MMPOXKKOB C OTKPLITON
(OPYKTOBOW HAYMHKOW, U NMUPOXHLIX. pn 3TOM BbiNeyka He nepecyluvMBaeTcs U
obecneynBaeTca noabeM Tecta. YCTaHOBUTE NOJIKY B HKHEE NOMNOXEHME.

B
~— HATPEB CHU3Y - Ncnonb3yeTcs HWKHUIA HarpeBaTemnbHbIN 3NeMEHT.
OTOT MeToA MaeansHO MOAXOAUT ANS  NPUrOTOBMEHNUS NMOBbIX MyYHbIX U3OEnui.
Vcnonb3yiiTe ero Ans NpUroToBrNeHUst OTKPbITbIX MMPOroB C (PPyKTOBOW UMW ATOAHON
HaYMHKOM, NMMPOroB C 3aBapHbIM KPEMOM W Pa3fIMyHON HAYMHKOW, MUPOXKOB C
OTKPbITOW (PPYKTOBOW HAYMHKOW, MUPOXKOB C MSICOM UMW PblOOW 1 ApYrov MUKW, ANs
NPUroTOBMNEHMS KOTOPOIA TpebyeTcs 6onee MHTEHCUBHBIN HarpeB CHU3Y.

—
.

N HATPEB CHWU3Y + HAIPEB CBEPXY - Vcnonb3ylTca BepxHuUn n
HWKHUIA HarpeBaTenbHble 3MeMeHTbl. OTOT MeToh uaeanbHO NoaxoauT Anst
TPaAMLMOHHOMO 3aXapuBaHus Num M Ans Bbinedku. OH wcronb3yeTcs npu
NPUroTOBMEHWUM YEePHOro MsACa, FOBSAMHBLI, HOTW SrHeHka, Auuu, xneba, wunu
NpoAYKTOB, 3aBEPHYThIX B honbry.

—

Q HAFPEB CHW3Y + HAIPEB CBEPXY + BEHTUNATOP -
Vcnonb3ytoTcst BEPXHUI U HUXXHUIA HarpeBaTenbHble 3MeMeHTbI, a Takke paboTtaeT
BEHTUNATOP, C MOMOLLIbIO KOTOPOTO OCYLLECTBAETCS LIMPKYNALMUSA ropsvero Bosayxa
B AyxoBKe. OTOT MeTof peKOMEHAyeTCsi WCMofib30oBaTb AN MNPUrOTOBMEHWS
[OMaLLHeN NTULbI, BbINeYkun, pbibbl 1 oBOLLEN. [py ncnonb3oBaHUM 3TOro MeToda
obecneynBaeTcs Nnyyliee NPOHNKHOBEHWE Ternna BHYTPb MULLIY, U TaKXKe CHUXaeTcst
BpeMsi MPUroTOBMEHUS MUK W npeABapuTenbHoro pasorpeea. MeTop
NPUroTOBNEHUS NMULLY C UCTONb30BaHWEM BEHTUNATOPA NO3BOSSIET OQHOBPEMEHHO
rOTOBUTb pPasfnuyHble BUAbI MULLM HA pasHbIX nosikax AyxoBku. [Mpu aTom
obecneuynBaetcs bonee paBHOMepHOe pacnpeaeneHve Tenna v npeaoTepallaeTcs
nornoLeHne oAHUM BUAOM NULLM 3anaxa Apyroro Buaa nuiim. Mpun ogHoBpeMeHHOM
NPUroTOBMEHWM PasHbIX BUAOB MWLM crieayeT YBENUUUTb BPeMSs NMpUroTOBMEeHWst
nmwm Ha 10 MUHYT.

@ KPYIMbI HAMPEBATE/NbHbIA QMEMEHT + BEHTUNATOP -
McronbayloTcs BEPXHUM UM HWXKHWIA  HarpesaTeribHble ONEeMEeHThl, a Takke
HarpeBaTenbHblii  3NIeMEHT Kpyrrion (OpMbl U OCYLLECTBSIETCS  LMpKynsLms
ropsiyero Boaayxa B iyxoBKe. TO METOL MPUrOTOBIIEHUS MULLY C BEHTUMNSTOPOM.

. PUMNb - Wcnonb3yeTcs BepXHWI HarpeBaTenlbHbl dnemMeHT. 3ToT
MeTof mAaeanbHO MOAXOAWT AN MPUrOTOBMEHUs pas3nuyHbix Ontop Ha rpune,
kebaboB, u rpatuHoB (bnioga, 3aneyeHHble noA CbipoM). [punb AOMKeH
npefBapuTeribHO pasorpeBaThCsi 40 BbICOKOW Temnepatypbl B TEYEHWE 5 MUHYT.
Kyckn Gernoro msica [OMKHbI pacnonaratbCsi Ha OOMHAKOBOM PacCTOSIHUM OT
HarpeBaTenbHOro anemMeHTa rpuns. Bpems npurotoBneHWs NWM npu 3TOM
yBENMUMBAETCS, HO Msico nosy4vaeTcs 6onee coyHbiM. YepHoe Msico v chune pbibbl
MOXHO KNacTb NPSIMO Ha peLUeTKy, Noj KOTOPYK HeobXoAMMO YCTaHOBUTL NOAAOH
Ans c6opa KuaKocTu.
~~
% PUNb + BEHTUNATOP - WUcnonb3aytoTca BEPXHWUI HarpeBaTenbHbIi
3IeMEHT U BEHTUNSATOP, C MOMOLLbI KOTOPOrO OCYLUECTBMSIETCS LMPKYNAums
ropsiyero Bosgyxa B AyxoBke. [4ns NpUrotoBneHns YepHOro mMsica pekomeHgyeTcs
npefBapuTeribHbIA  pasorpeB [AyXOBKW, a ANs MpurotoerieHuss Genoro wmsica
npeaBapuTenbHbIA pa3orpeB AyxoBku He Tpebyertcs. [MpuroToBneHue Ha rpune
naeanbHO NOAXOAUT ANs 3axapyBaHuWst GoNbLUMX KYCKOB Msica 1 AOMaLLHe NTULbI.
MpurotaenmBaemas Ha rpune nuLia pacrnonaraeTcs B LIEHTPe CPeAHeN Nomnku.

[insa cbopa cokoB, KOTOpbIE BbIAENSAIOTCA NPU NPUTOTOBNEHUM MULLM Ha rpune, Nog
MOMKYy HYXHO YCTaHOBWTb MNOAAOH Ans cbopa upgkocT. [ns nonydveHus
OoNnTMManbHbIX pe3ynsTaToB NpocneauTe 3a TeM, YToObl MpMroTaBnuBaemas nuiia
He pacronaranacb ChuLKOM GnM3Ko OT HarpeBaTenbHOro ariemMeHTa rpuns, u
nepeBepHUTE KyCKU MWLM, Korda NponaeT BpeMmsl, paBHOE MOMOBUHE BPEeMEHW
NPUrOTOBMEHUS MULLN.

~~

;g, PUNb + BEPTEN + BEHTUNATOP - [NpeumyliecTBOM [aHHOMO
mMeTofa NPUroTOBIEHUS MULLY, B KOTOPOM MCMOSb3YETCst BEPXHWIA HarpeBaTenbHbI
9nemMeHT, BEHTUMSTOp, W BepTen, SABMASIETCS TO, YTO NWA npoxapueaeTcs
paBHOMEPHO, U MpU 3TOM He CTaHOBUTCH Cyxol u GeaBkycHown. Beprten Gymet
npogomkaTb BpallaTbCs NpUBNU3NTENBHO elle NATb MUHYT NOocne BbIKIOYEHNS
HarpeBa. OTo obecnevmBaeT MOMHOE WUCMOMb30BaHME OCTaBLUEroCs B AyXOBKe
Tenna. Mpn NpUrotToBNeHUM NULLM Ha BepTene NpeaBapuTesbHbIN pa3orpes AyXoBKU
He TpebyeTcs.

%‘) PA3BMOPAXWMBAHWE - Korga pyyka perynupoBKku yCTaHOBMEHA B 9TO
NoNoXeHne, C MOMOLLbI BEHTUMSATOPA OCYLUECTBNAETCH LMPKYNAUUS TEMOoro
BO3[yXa BOKPYT 3aMOPOXEHHbIX NPOoAYKTOB, 4TO obecrnevnBaeT ux paamopaxvsaHne
B TEYEHME HECKOMNbKMX MUHYT 6€3 M3MEeHeHWs1 CoAepXaHunsl B MULLLE NPOTEVNHOB.

@ NOJAEPXAHME NMUWKM B PA3SONPETOM COCTOAHUU — 3tor
pexumMm pekomeHAyeTcst Ansi pasorpeBaHUsi MULLM, PacrofioKEHHOW Ha Morke,
YCTaHOBIIEHHON Ha BTOPOW MO3WLIMK CBEPXY, NN AN pa3MOpaXvBaHWS MULILIbI UK
BbINEYKM, PacronoXeHHbIX Ha Norke, yCTaHOBIEHHON Ha HUXKHUI YPOBEHb.
Mcnonb3ayeTcs noctosiHHas Temnepatypa 60 °C, Temnepatypa He perynupyeTcsi.

MAULA — B aTOM pexvme B fyxXOBKe NPOUCXOAMT LIMPKYNSaUnS Bo3ayxa,

41O 0becneyrBaeT NPEBOCXOAHbIe Pe3ynbTaThbl MPW MPUrOTOBMEHUM Taknx Bnroa kak

numuLa Unm Keke.

. LX)
M MUPONIMTUYECKAA YUCTKA — BbinonHaeTca 4ucTtka Bcex

BHyTpeHHVIX NOBEpPXHOCTEN AyXOBKU-MIMeeTcs ABa pexuma NUporiMTUYecKoit

yncTkn: ECO (QKOHOMHAA) n SUPER (CYMNEP)

7. LWAKIN MAPONTUTUYECKON YNCTKMU
(umeemcsi He 80 8cex Moderisix OyxX08KU)

[lyxoBka cHabxeHa CUCTEMOWN MUPONUTUYECKON YUCTKM, C MOMOLLBIO
KOTOPOW MPOUCXOAUT pasfoXeHWe OCTaTKOB MWLM MpWU  BbICOKOMN
Temnepatype. Onepauusi MUPONMUTUYECKOW YUCTKM BbINOMHAETCH
aBTOMaTM4eckn C MomoLplo nporpammartopa. O6pasylowmincs B
pesyneraTte 3Toi onepaumm AbiM "ovmiiaeTca” ¢ NOMOLLbIO NPONyCKaHUs
Yyepes NMPONM3aTop, KOTOPbIA BKMKOYAETCH, Kak TOMbKO HauMHaeTcs
npurotoBneHve muwn. Tak Kak Ans paboTel nuponusatopa TpebytoTcs
O4YeHb BbICOKME TemnepaTypbl, ABepua [AYXOBKM cHabxeHa
npeaoxpaHUTENbHbLIM 3aMKOM.

Muponusatop MoXeT BbITb BbIKMoYeH B nMoboe Bpemsi. [iBepua AyXOBK/
He MoxeT ObITb OTKpbITa 4O Tex Mop, Moka Ha Aucnnee otobpaxaeTcs
CcUMBON "NpegoxpaHnTenbHbIA 3amMok”.

NMPUMEYAHME: Ecnu Hag AyXOBKOW YycTaHOBMeHa BapoyHas
NMOBEPXHOCTb, TO HUKOrAA@ He BKMloYaWTe ra3oBble TrOpenku unm
3MEKTpUYEcKMe MNAUTKNU Bapo4HOM MOBEPXHOCTW, BO BpemsA paboTbl
nuponusatopa. 3TO nNpeaoTBpaTUT MeperpeBaHne BapoOYHON
NMOBEPXHOCTW.

TPU PEXXUMA MUPONUTUYECKOW YACTKMN

sMUPOJNTIUTUYECKAA YUNCTKA ECO (SKOHOMHAS): Wcnonbayetcs
ANSA YNCTKN YMEPEHHO 3arpsi3HeHHON JyXOBKW. BbinonHseTcs B TeyeHne
65 MUHYT.

sMMPONNINTUYECKAA YUNCTKA NORMAL (HOPMAIIbHAfA):
Mcnonb3yeTcs AnNA YMCTKM HOpPMAanbHO 3arpsi3HEHHOW [yXOBKW.
BbInonHseTcs B Te4eHne 75 MUHYT.

sMMPONUTUYECKAA YUCTKA SUP (CYNEP): Wcnonbayetca ans
YNCTKN CUIbHO 3arpsi3HEeHHOW AyxOBKW. BbinonHseTtcs B TedeHue 90
MUHYT.

Hukoraa He nonb3yiTecb ANs YUCTKUM [YXOBKM, CHaGXeHHOMN
CUCTEMOW MNUPONIMTUYECKOM YMUCTKWA, MMELWMMUCA B npojaxe
YUCTALWMMU cpeacTBamu!

Coeem: BbInonHeHne MUPONUTUYECKON YUCTKU cpasy xe mnocre
NMPUrOTOBMNEHMS MULLM MO3BOSSIET UCMOMb30BaTb OCTATOMYHbIN HarpeB
OYXOBKM, 4YTO, B CBOK ouyepenb, obecneymBaer 3KOHOMWUIO
3MEeKTPOIHEPTUN.

Mepea BbINONHEHMEM LIMKIa TMPONUTUYECKON YNCTKMU:

*BblHbTe M3 OyXOBKWM BCE MPUHAANEXHOCTW (pasgenuTenbHasi Morka,
peLleTky, NPOTUBHU, U T. A.). TN NPUHALANEXHOCTU HEe BblAEPXUBAOT
BO3AENCTBME BBLICOKMX Temnepatyp U MoryT ObiTb NoOBpexAeHbl B
pesyneTate BO3AEWCTBUS TemnepaTtyp, MpU KOTOPbIX BbIMNOSHSETCS
nMponMTUYeckas YncTka.

*Yaanute 6onbLuMe NPonuBbI U KPYMHbIE NATHA MEXaHUYeCKU, Tak Kak Ans
UX pa3noxeHus notpebyeTcs CrULLKOM MHOro BpemeHu. Kpome aToro,
GorbLUMEe CKOMIIEHNS KMpa MOTYT BO3ropaTbCs MPU BO3OENCTBUN Ha HUX
BbICOKUX TemrepaTyp, Mpu KOTOPbIX BbIMOSHSETCS NMPONUTAYECKast
yucTKa.

*3akpoinTe aBepLy AYXOBKU.

*Bonblmne nponuBbl AOMKHbI ObITb yAaneHbl MexaHuyecku nepeq
BbIMOMHEHWEM LKA MMPONUTUYECKOM YACTKU.

BbinonHeHue Lnkna nMponuTMYeCcKon YACTKK:
1-Haxmunte ! Beibepute " ."CI‘IOMOLLI,bIO‘ P . azatem HaXmmTe

" . " ans noaTeepxaeHus Bolibopa. Ha aucnnee nosiensiercs "
MwuraeT nHamkaTop pexuma nuponutudeckon ynctkn ECO.

3anomHume:

ECO-npogomkmMTenbHOCTb Uukna 65 MWHYT - 4YncTKa YMEpeHHOo
3arpsi3HEHHON AYXOBKM

NORMAL- npogomknTenbHOCTb UMKna 75 MUHYT - YucTka HOpMarbHO
3arpsA3HEHHOW Ay XOBKMU.

SUP- npogomxutenbHocTb umkna 90 MWHYT - 4uCTKa CUIbHO
3arpsi3HeHHON AyXOBKM

2- C nomousio @ P BLIBeprTe HyXHBI BaM PEXUM NUPOMMTUYECKON
YNCTKM B 3aBUCUMOCTW OT CTeneHW 3arpsisHeHuss ayxosku: ECO,
NORMAL, nnn SUP. 3atem HaxmuTe " " AN noaTBeEpXAeHus Bbibopa.
*Baw Bbibop nogTeepxaaetcsa yepes 3 c.

HaunHaetcs BbINONMHeHWE UMKNA MNUPONUTUYECKON YUCTKU OYXOBKM.
Muraet mHAMKaTOp BbIGPAHHOTO peXxuma MUPONIUTUYECKON YUCTKU, U
nosiBnsitoTcs uHaukatopsl " X " u " ] ". Bo Bpemsi BbINOMHeHWs Lmkra
MMPONUTUYECKON YNCTKM Ha Ancnnee oTobpaxaeTcs CMMBON 3anvpaHns
ABepubl AyxoBku. OH MokasbiBaeT, 4YTO ABepLa AyXOBKW 3anepTa Ha
3amok. PaboTaeT oxnaxagaroLuii BEHTURATOP.

CBeToBOW wuHAMKATOp OyAeT Muratb o0 Tex nop, noka He 6yger
[OCTUrHyTa Hy)XHasi TemnepaTtypa, a 3aTeM OH ByaeT NnpogomkaTs ropeTb
POBHbIM CBETOM.

B koHUe wuUMKNa NUPONMUTMYECKOW YUCTKU [yXOBKa aBTOMaTU4eCKn
BbIKITHOYaETCS.
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B TeueHve 15 cekyHf nogaeTtcs 3BYKOBOW CUrHan, U3BeLlaroLluii Bac o
TOM, YTO LIMKIT MUPOSNTUTUYECKOM YNCTKM 3aKOHYMIICS, U HAYMHAKOT MUraTb
nHavkatopsl" ¥ "n" D] ".

*Haxmure " Eé'q_ADRJ ", 4TOBbI NpeKpaTUTb MUraHne 3Tux cumeosos. Ecnn
Bbl 9TOrO He CAenaeTte, To CUMBOSbI ByayT npogormkaTe muratb. Cumeon
" "ncyesaeT c Taimepa NMPOSIMTUYECKOTO peXnMAa.

OTO NpeAnoXeHWe SBMNSETCs HENPaBUIbHbIM

[Bepua ayxoBku OyaeT ocTaBaTbCsi 3anepTon A0 TeX Mop, Moka BHYTPU
nyxoBku ByneT Bbicokasi Temneparypa. [Jo Tex nop, noka Ha gucnnee
Oyoer oTobpaxaTbCs CMMBON 3anvpaHus ABepLbl OyXOBKW, ABeEpLY
[OYXOBKW Henb3s OyaeT OTKPbITh.

Oxnaxgawowuii BeHTunsTop dyaeTt npogomkatb pabotatb A0 Tex nop,
noka Temneparypa BHyTpU IyXOBKN HE MOHU3UTCS 40 HY>KHOTO 3HaYEHWs.
B koHUE uMKnma NUPOMUTUYECKOW YWUCTKUN OYXOBKM WHAMKATOpP CHOBa
HauynHaeT muratb. OH Takke OyaeT npopomkaTb ropetb nocne
BbIKIMHOYEHUS YXOBKW, U MOracHeT, Korda Temnepatypa BHYTPY JyXOBKM
CTaHeT OCTAaTO4HO HU3KOM.

[Mocne BbINOMHEHWS MUPONIUTUYECKOW YUCTKM Ha CTEHKax [OyXOBKU
ocTaetcst Genbii ocapok. lNogoxauTte, Moka AyXOBKa MOMHOCTHIO He
OCTbIHET, @ 3aTeM NPOTPUTE BHYTPEHHUE NOBEPXHOCTU AYXOBKM BaXHOW
rybkom 4ns Toro, 4Tobbl yaanuTb 0cagok.

8.COBETbI NO NPUITOTOBJNEHUIO NULLIN

PekomeHayeTcsi conuTb MSCO MOCrie ero MpUroTOBMEHMs, Tak Kak
conb BbI3bIBAaeT pasbpbi3rBaHvue xwupa. [Mpu 3ToM AyxoBka
3arpssHseTcs u 06pasyeTcst MHOTO biMa.

Kycku Genoro msica (CBMHWHA, TENATUHA, SITHEHOK), U pbiba MoryT
NoMeLLaTbCsl B XONOAHY0 AyX0BKY. [py 3TOM BpeMs NpUroToBneHmst
nuwm 6Gynet 6Gonble BPEMEHU TMNPUTOTOBMEHUS MUK B
npeaBapuTENbHO pa3orpeTon yXoBKe, HO KyCku Msica OyayT ny4iie
npoXxapuBaTbCsl B CepeayHe, Tak Kak Bpemsi MPOHUKHOBEHUS Tenna
BHYTPb NULLY NPV 3TOM YBENUYMBAETCS.

MpaBuUnbHbIA NpeABapuTernbHLIN  Pa3orpeB AyXOBKU ABMSiETCS
HeobXoAMMbBIM YCIIOBMEM [Msi YCMELIHOrO NPUroTOBIEHUSI YEPHOTO
msica.

NMPUrOTOBNEHUE MULLNHATPUNE

[leped 3azpy3kol nuwu Osis1 IPU20MOBJIeHUS Ha 2puJie:

BblHbTE MACO M3 XONoAWmMbHMKA 3a HECKOMbKO YacoB [0 €ero
npuroToBneHns Ha rpune. onoxuTe ero Ha HEeCKOMbKO Croes
KyXOHHOW (BnuTbIBatoLLEl) Oymarn. 1o obecneunT yaaneHue snarm,
nyylWwunin Nporpees Msica B cepeavHe u caenaeT 6miogo 6onee
BKyCHbIM. lepeq MpWroToBieHMEM MsiCa Ha rpune nockinskTe ero
nepueMm u ApyrMmu CneumsMu, HO He COonuTe MSICO nepen ero
npuroTosneHrem. lMoconute MACo Nocre ero NpUrotTosrneHus. B atom
cnyyae msaco 6yaet 6onee codHbIM. CMaXbTe MSICO TOHKMM CRoem
pacTuTenbHoro macna. 3TO fy4lle BCero fenatb C MOMOLLbIO
NIOCKOM LUMPOKON KUCTK. 3aTeM eLle pa3s nocbinsTe MACo NepLem 1
Opyrvumu cneumsamm (Hanpumep, YebpeLom).

*Bo epeMsi npu2omoesJieHus1 Nuuu:

Hwukorga He npokanbiBanTe MSCO BO BPEMS €ro NPUroTOBIEHUS, Aaxe
KOraa Bbl €ro nepeBopavnBaeTe. ATO NPUBEAET K TOMY, YTO 13 Msica
OyaeT BblTekaTb COK, M OHO OyAeT CTAHOBUTLCH CyXUM.

NMPUTOTOBNEHUE BbINEYKHU:

Hukorga He nonb3yntech bnectawmMMm hopMoYKamm, OHM OTpakatoT
TEnmno, ¥ MOTyT UCNOPTUTb BaLLM NMUPOXKM UMW MMPOXHbIE. Ecnn Bawwmn
NUPOXKM MOAPYMSHUBAIOTCA CMAWLIKOM ObICTPO, MOKPONTE WX
XKMPOHENpPOHULLaeMorn Bymarow nnm antoMMHUEBOI OMbrow.
BHumaHue: bnecTawas ctopoHa cdonbrn AomkHa OblTe obpalleHa K
nupoxkam. B npoTuBHOM cnyyae Tenno OymeT oTpaxaTtbes
OnecTALen NOBEPXHOCTLIO 1 He ByAeT NPOHUKATb B NLLY.

He omkpebiealime deepuyy dyxoeku e meyeHue nepebix 20-25
MuHym npuzomoseneHusi nuwu: Cydne, coobHble OGynouku,
BUCKBUTBI MOTYT OCECTb. Bbl MOXETE NpoBepuUTL, FOTOBA N BbiNeYka,
NMPOKOSIOB €€ B LIEHTPE HOXOM WM MeTannmM4eckon Ba3anbHON
cnuuein. Ecnmn nessre HoXa BbIXOAUT M3 BbINEYKM YUCTBIM U CYXUM, TO
BbINEYKa roToBa, U Bbl MOXETE OCTaHOBWUTb MPOLECC BblNeEKaHUs.
Ecnu nessue Hoxa BbIXOAUT 13 BbINEYKUN BAAXKHBLIM UMW C HANUNWUMK
Ha HEM YacTU4KaMu BbINEYKU, NPOJOIIKUTE BbiMEKaHWe, HO HEMHOTO
yMeHbLUNTE TeMnepaTtypy Ans Toro, YTobbl Bbineyvka He nogropena.
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VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev!

« Otroci, mlajSi od 8 let, naj se aparatu ne priblizujejo nenadzorovani.

* Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanijkljivimi izkuSnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne
za njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki
je stem povezano.

» Otroci se ne smejoigratizaparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri is€enju in vzdrZzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za CiS€enje vrat pecice, saj bi lahko
opraskali povrsino, zaradi takih poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

* Pred odstranjevanjem zascite morate pecico izklopiti; po CiS€enju zaSCito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

» Pri ¢iS€enju ne uporabljajte aparatov za €iS€enje s paro.

POZOR: Pred zamenjavo Zarnice izkljuCite aparat iz elektricnega omrezja, da se izognete tveganju za
elektricni udar.

« Pri fiksni prikljuCitvi mora biti zagotovljena moznost izklopa iz elektricnega omrezja skladno z veljavnimi
predpisi.

 V navodilih je navedena ustrezna vrsta prikljunega kabla, saj je potrebno upoStevati temperaturo na
hrbtni strani aparata.

* Ce je prikljucni elektricni kabel poSkodovan, ga je treba zamenjati z enakovrednim ali sklopom, ki vam je
na voljo pri pooblas€enem servisu.

* POZOR: Da bi se izognili slu€ajnemu resetiranju termi¢nega prekinjala, aparat ne sme biti napajan
preko zunanje naprave, npr. programske ure, ter ne sme biti priklju€en na tokokrog, ki ga redno vklaplja
oz. izklaplja dobavitelj energije.

POZOR: Dostopni deli se lahko med uporabo Zzara segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo.
 Razlito tekocino pred €is€¢enjem obrisite.

* Med samodejnim Cis€enjem s pirolizo se lahko povrsina segreje bolj kot obi¢ajno. Pazite, da se otroci ne

priblizajo!
1. SPLOSNA OPOZORILA

Pozorno preberite navodila, da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih
ponuja pecica. Priporo€amo, da navodila za priklju€itev in uporabo
shranite. Pred vgradnjo pecice si zapiSite serijsko Stevilko, saj jo boste
potrebovali, ko boste potrebovali pomo¢ pooblas€enega servisa.

Ko dobite svojo novo pecico, se najprej prepricajte, da med transportom ni
priS$lo do poskodb. Ce je pecica poskodovana, se takoj obrnite na
prodajalca. Ce niste prepri¢ani, se posvetujte s strokovnjakom. Odstranite
vso embalazo in jo odnesite na ustrezno odlagaliS¢e. Pazite, da predvsem
plasti€ne vrecke, polistirol in Zeblji ne pridejo v roke majhnim otrokom.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno Skodo ali
poskodbe, ce ta navodila niso bila upostevana!

Opomba: Funkcije, lastnosti in oprema pecice, navedeni v tem
priro¢niku, se lahko spreminjajo odvisno od modela pecice.

1.1 IZJAVA O SKLADNOSTI

Deli aparata, ki pridejo v stik z Zivili, so izdelani skladno z veljavnimi

evropskimi predpisi (smernica CEE 89/109).

c EAparatje izdelan v skladu z evropskima smernicama 73/23/CEE
in 89/336/CEE, nadomestno 2006/95/EC in 2004/108/ EC ter

nadaljnjimi spremembami.

Ko odstranite embalazo, se prepriajte, da vaSa nova pecica ni

poskodovana. Ce niste prepriéani, je ne smete uporabiti, ampak se

posvetujte s strokovnjakom. Poskrbite, da embalaza, npr. plasticne

vrecke, polistirol, Zeblji ipd. ne pridejo v roke majhnim otrokom, saj so

zanje lahko nevarni.

1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

*Pecica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.
Uporaba pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

*Med delovanjem pecice se dostopni deli in grelci zelo segrejejo.
Pazite, da se jih ne dotaknete!

*Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
posSkodbe oseb in/ali materialno $kodo, ki bi nastala zaradi
neprimerne, napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi
kakrSnega koli elektricnega aparata morate upostevati naslednja
osnovna varnostna pravila:

*Ne vlecite prikljuénega kabla, ¢e Zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, pac
pa primite za vtika€ in ga lepo iztaknite iz vticnice.

*Ne dotikajte se aparata, e imate vlazne roke ali noge.

*Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.

*PrikljuCitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev,
podaljskov in razdelilcev ni priporogljiva.

*\V/ primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat takoj izklopite in ga
ne uporabljajte naprej.

«Ce se poskoduje prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati.
Odstranite poskodovani priklju¢ni kabel in ga zamenjajte s kablom
tipa HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka.
Kabel mora biti sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega kabla ne
menjajte sami, pa¢ pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen
strokovnjak! Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen-
zelen) obvezno za 10 mm dalj$i od vodnikov za prikljuitev na
elektricno omreZje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje
aparata.

*Kakrsnokoli spreminjanje znacilnosti pecice ni dovoljeno.

*V pecico ne shranjujte vnetljivih snovi; ob slu¢ajnem vklopu pecice bi
se tilahko vneli.

*Ne pritiskajte na vrata pecice; otrokom ne smete dovoliti, da stopajo
ali sedijo na vratih.

*Uporabljajte zascitne kuhinjske rokavice!
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1.3 PRIPOROCILA

*Priporo€amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

*Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro€im emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica man;j
umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate
temperaturo in podaljSate ¢as pecenja.

*Tablica s podatki je ob strani pecice:

Code produit:.......

Numeéro de série

*\/ pecici poleg priloZzene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.

1.4 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljuCitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblaS¢enega
servisa niso vklju€eni v garancijo. Elektri¢na in$talacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam
elektricno instalacijo pred prikljuCitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna prikljucitev in
namestitev lahko povzro¢i poskodbe oseb, Zivali ali premozenja.
Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi priSlo
zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki
kuhinjski omarici. Zagotoviti morate ustrezno krozenje zraka, ki je
potrebno za hlajenje in zasc¢ito delov v notranjosti. UpoStevajte mere,
ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

1.5 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRICNO
OMREZJE

Vsa potrebna dela mora opraviti ustrezno usposobljen strokovnjak, ki
mora upostevati vse veljavne predpise.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v primeru neupostevanja teh
navodil.

Pecico prikljuCite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega
vecpolnega stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami skladno z
veljavnimi predpisi.

PRIKLJUCITEV

Pecica je opremljena s kablom za prikljucitev na elektricno omrezje z
napetostjo 230 V AC med fazami ali med fazo in nulo. Pred
prikljuitvijo preverite:

- prikljuéno napetost, ki je navedena na stevcu;

- nastavitev prekinjala.

Ozemljitveni vod (zelen/rumen) mora povezovati ozemljitveni
terminal na pecici in ozemljitveni terminal v omrezju.

Opozorilo:

*Pred prikljucitvijo mora strokovnjak preveriti brezhibnost kontinuitete
ozemljitve.

*Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo ali poskodbe
zaradi uporabe neozemljene pecice ali v primeru ozemljitve z
nepravilno kontinuiteto.

Opomba: Upostevajte, da bo morda pecico kdaj potrebno popraviti, in
poskrbite, da jo bo mogoce izkljuciti iz elektricnega omrezja, ko jo
odstranite iz niSe.

Prikljuéni kabel: Ce je treba zamenjati prikljuéni elektriéni kabel,
morajo to delo opraviti strokovnjaki pooblasc¢enega servisa ali
ustrezno usposobljena oseba.

2. TEHNOLOGIJA PRO/EXP'R

Zahvaljujo¢ nasi tehnologiji in izkuSnjam lahko zdaj tudi svoj dom
opremite s pecico s profesionalnimi znacilnostmi. Sistem za dovod
zraka od strani Multijet usmerja mikrocurke vroCega zraka z nizko
hitrostjo neposredno na zivilo in ga obda v celoti.

Na ta nacin je zagotovljeno enakomerno pecenje, izgube vlage iz
zivila so manjSe, mozno pa je tudi hkratno pe€enje na vec¢ visinah
vodil.

2.1 OPREMA PECICE (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrsine z blago raztopino distila,
nato pa z gobico izperite povrsine s Cisto vodo in jih obriSite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.

T e—— T

HARRRRRNNN

Globji pekac je namenjen lovljenju masc¢obe, ki med peko na Zaru.

Predelna plos€a razdeli peCico v dva prostora, zgornjega in
spodnjega, kadar ZzZelite uporabljati pecico v dvojnem nacinu.
Predelno plo$¢o potisnete v tretjo visino vodila.

Pred vklopom naéina za pirolizo vedno ostranite predelno
plosco!

Tega pekaca nikoli ne uporabljajte za peko pecenk, saj bi se lahko
mascoba hitro razprsila po pecici, se zgala in povzrocila dim.

Nekateri modeli so opremljeni tudi s posebnim kamnitim podstavkom

za pecenje hrustljavih pizz s podstavkom in posebnim rezilom za
rezanje pizze.

Qs
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Pekac¢ za sladice postavite na reSetko. Primeren je za peko
drobnega peciva — piSkotov, beljakovih poljubckov ipd.
Nikoli ga ne smete postavitineposredno na dno pecice!

2.2 RAZENJ

Pri peki naraznju predgrevanje pecice ni potrebno.
Peka poteka pri zaprtih vratih pecice.
Poraba energije je za 90-95 % manjSa kot pri tradicionalnih pecicah.

2
‘

1-ReSetka
2-Razen;j
3-Drzala & vijaki
4-Rocaj

UPORABA RAZNJA

1.0dvijte drzala

2.Potisnite razenj v meso.

3.Pritrdite meso s pomocjo drzal

4.Zategnite vijake

5.Potisnite razenj v luknjo na
motorcku

6.Snemite rocaj

Med uporabo pecice iz nje odstranite vso opremo, ki ni v uporabi.

2.3 LeD VISION (odvisno od modela)

Ta sistem osvetlitve nadomes$¢a klasi¢no Zarnico. V vratih pecice je 14
svetilnih diod (pri modelih brez pirolize) ali 10 zmogljivih svetilnih diod
High Power LED, ki proizvajajo belo svetlobo in zagotavljajo
kakovostno osvetlitev celotne pecice brez sencnih delov.

Prednosti:

Sistem razen odlicne osvetlitve pecice zagotavlja tudi dolga
Zivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek energije.

- odliéna vidljivost

- dolga zZivljenjska doba

- zelo majhna poraba energije, -95 % v primerjavi z obi¢ajnim nacinom
osvetlitve.

< S

2.4 SNEMANJE IN CISCENJE ZICNIH VODIL

1- Snemitevodilatako, da jihpotegnetev smeri puscic.

2- Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihogistite z viaznogobico in
jih nato obriSete do suhega.

3-Po ciS¢enjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.

3. CISCENJE PECICE

* Pred kakrsnim koli rocnim ¢is¢enjem pocakajte, da se pecica ohladi.
* Nikoli ne Cistite pecice z jedkimi Cistili, blazinicami iz jeklene volne ali
ostrimi pripomocki, saj bi lahko nepopravljivo poskodovali emajl.

« Za ¢is€enje uporabljajte samo milnico ali Cistila na bazi amonijaka.

* Ne oblagaijte stranic pecice z alu-folijo.

« Za CiS€enje ne uporabljajte aparatov za €iScenje s paro.

STEKLENIDELI

PriporoCamo, da steklo na vratih po vsaki uporabi obrisete z vpojnim
kuhinjskim papirjem. Ce je pecica zelo umazana, povrsine ocistite z
dobro ozZeto gobico in detergentom, nato pa jih izperite s Cisto vodo.

*Nikoli ne uporabljajte jedkih istil ali ostrih Cistilnih pripomockov, da
ne opraskate stekla, saj bi to lahko pozneje med delovanjem pecice
pocilo.

*Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za
CisCenje vrat pecice, saj bi lahko opraskali povrSino, zaradi takih
poskodb pa bi lahko steklo pocilo.

TESNILO NAVRATIH
Ce se umaze, ga ocistite s vlazno gobico.

OPREMA PECICE

Po peki na zaru vzemite pekac za lovljenje mascobe iz pecice; odlijte
toplo mascobo v ustrezno posodo. Nato pladenj pomijte z vroCo vodo,
detergentom za pomivanje posode in gobico. Ce s tem ne odstranite
necistoCe, ga nekaj Casa namakajte v vodi z detergentom. Lahko pa
ga tudi pomijete v stroju ali oCistite z namenskim Cistilom za pecice.
Nikoli ne puscajte umazanega pekaca v pecici.

CISCENJE STEKLANAVRATIH PECICE
Pri tej pecici lahko notranje steklo snamete in ga ocistite. To storite na
naslednjinacin:

- Odprite vrata pecice (slika 1).

g J

slika 1

-‘Pred zacetkom cCiSCenja zapahnite
teCaja, kot je to prikazano na sliki 2.
Ko koncate s ¢is€enjem, ponovno
odpahnite tecaja (slika 2).

slika 2
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» Odvijte vijake, kot je to prikazano
na sliki 3.

slika 3

* Snemite zgornji kovinski pokrovcek
— potegnite ga navzgor (slika 4).

* Odstranite steklo — previdno ga
izvlecite iz okvirja vrat (slika 5).

slika 5

* * Pri pirolitskih pec¢icah morate
odstraniti tudi 2. in 3. steklo. (slika 6)

slika 6

* Po ciscenju stekla znova
sestavite vse dele;
upostevajte zgornja navodila
v obratnem vrstnem redu.

* OZNAKA LOW-E na vseh
steklih mora biti v pravilnem
polozaju, in sicer v levem
vogalu vrat, ob levem tecaju.
Na ta nacin bo potiskana
povrSina na 1. steklu NA
NOTRANUJI strani vrat.

4. SERVISIRANJE

Preden poklicete pooblas€eni servis, najprej poskuSajte sami
odpraviti nepravilnost v delovanju pecice po spodnjih navodilih:

Ce peéicane deluje
*Se najprej prepricajte, da je pravilno prikljuéena na elektricno
omrezje.

Ce vam ne uspe odkriti razloga za nepravilnost v delovanju:
*Izklopite pecico iz elektricnega omreZja, ne dotikajte se je in pokli€ite
pooblascéeni servis.

Pred tem si zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s
podatki.

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblasceni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.

Izdelek je oznaCen skladno z direktivo evropske
Gospodarske zbornice 2002/96 o odpadni elektricni
in elektronski opremi (WEEE).

S pravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste
pomagali prepreciti morebitne negativne posledice
na okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzrocilo
nepravilno odstranjevanje aparata.

Simbol na izdelku oznaduje, da s tem izdelkom ni
dovoljeno ravnati kot z obi¢ajnimi gospodinjskimi
odpadki. 1zdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto
za predelavo elektri¢ne in elektronske opreme.

Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi
okoljevarstvenimi predpisi o odstranjevanju odpadkov.

Za podrobnejSe informacije o odstranjevanju in predelavi tega izdelka
se obrnite na pristojen mestni organ za odstranjevanje odpadkov,
komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.
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5. OPIS PRIKAZOVALNIKA

Levi prikazovalnik
Zgornji del

Osrednji prikazovalnik
Nastavljanje parametrov/
Glavni del

Desni prikazovalnik
Spodniji del

Funkcija pecenja
za zgornji del

Booster
Pro Temperatura

Tranjane pecenja Konec pecenja

Programska ura Temperatura (cela pecica)
Booster Trajanje pecenja
Pro Konec pecenja

0 B &

8888

Vklop/Izklop  Nast. ¢asa  Funkcija/
Del pecice

Puscica ()

5.1 PRED PRVO UPORABO PECICE
PRVO CISCENJE

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

¢ ObriSite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

* Operite vso opremo in obriSite notranjost pecice z raztopino vode in
detergenta za pomivanje posode.

* Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da
odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zracenje prostora!

NAKAJ MORATE BITIPOZORNI

Potrditev delovanja na programski uri
Vse vnesene spremembe morate potrditi s pritiskom nagumb " " .

Ustavitev pecice:
To bo morda potrebno, ¢e ste vnesli napacne nastavitve. Ko Zelite

pegico ustaviti, pritisnite gumb " ETART "

NASTAVLJANJE URE

Ko pecico prvi¢ prikljuCite na elektricno omrezje, ali po dolgotrajnem
izpadu elektri¢ne napetosti, morate nastaviti tocen €as.

Nastavljanje to¢nega ¢asa:

1 - Nekaj sekund pritiskajte na gumb " " in nato s pomocjo tipk
" P " poiscite . Nato pritisnite na gumb " [[€] " . Stevilke na
osrednjem prikazovalniku utripajo.

2 - Nastavite toden &as s pomogjo tipk "€ P ", nato podakajte nekaj

sekund ali znova pritisnite nagumb " ", da potrdite nastavitev.
Nastavljanje kontrasta prikazovalnika:

1 - Nekaj sekund pritiskajte na gumb " " in nato s pomocjo tipk
" P poiscite” P " . Nato pritisnite na gumb " " . (navoljo so
stopnje svetlosti od » 1« - najvecja do »5« - najmanjsa).

Temperatura/Cas

cela pecica Funkcija o
fcelap ) Pro/Booster| Pecenja S Pqtr?bna piroliza

(cela pecica)| 22 spodnji | Trajanje pecenja Kljuc. za otroke

del Konec pe¢enja Zaklepanje vrat

. ¥ 8Bas
| 88:88

Puscica (+) Temperatura/ Start / Stop

Nast. ¢asa

2 - S pomogjo tipk " < P> " nastavite ustrezen kontrast, nato po&akaijte
nekaj sekund ali znova pritisnite nagumb " ", da potrdite nastavitev.

Opomba: Ce Zelite pozneje ponastaviti as ali kontrast
. . L . i on ON .
prikazovalnika, pritisnite na gumb za vklop/izklop pecice " gg" in
ponovite koraka, opisana v odstavkih za nastavljanje Casa oz.

kontrasta prikazovalnika.

STEVEC MINUT

1. S pritiskom na gumb za vklop/izklop pecice " S,_L\ll_—" vklopite pecico.
2. Nekaj sekund pritiskajte na gumb " @ "in nato s pomocjo tipk
" P poiscite" [ \". Nato pritisnite nagumb " "

3. Nastavite Zeleno trajanje s pomogjo tipk "<€@P " , nato pocakaijte

nekaj sekund ali znova pritisnite na gumb "", da potrdite nastavitev.
Opomba: To funkcijo lahko uporabljate neodvisno od pecice, kot

obi¢ajno kuhinjsko uro.

VAROVALO ZA OTROKE
1. Varovalo za otroke aktivirate tako, da nekaj sekund pritiskate na .
2.FIGURE!!!

Za aktiviranje pritisnite " » oK.
Zadeaktiviranje pritisnite " €""NO".

Opomba: Varovalo za otroke lahko aktivirate, ne glede na to, Ce je
pecica vklopljena aliizklopljena.
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5.2 UPORABA PECICE

ENOJNINACIN

Ko zelite uporabiti pe€ico v enojnem nacinu, odstranite predelno
plosco.

V enojnem nacinu so vam na voljo vse funkcije pecice.

V spodnji razpredelnici so navedeni nacini pe¢enja v enojnem nacinu,
obenem s primernimi temperaturami. Te lahko spreminjate znotraj
predvidenega obmocdja.

Naéin delovanja odvisno | Predvidena | Temperaturno |FinkeiaBooster
.. .. (segrevanje s
od modela pecice temperatura °C|  obmocje °C | cang maci)
- | Petica je izklopljena - - -
| Spodnji grelec 160 50-240 .
&3 | Spodnji grelec + ventilatorja| 210 50-240 Booster
: Spodniji + zgornji grelec 220 50-280 -
=~ | Spodniji + zgornji grelec + _
Q ventilatorja 210 50-240
Kroini grelni element + _
@ ventilatorja 180 50-240
| ar L2 L1-L3 -
végw Zar+ ventilatorja 210 180-230 Booster
&3, | ar + raienj + venilatorja 240 180-240 Booster
9(1,’0 Odtaljevanje 40 No -
g Ohranjanje toplote 60 No -
EC0:425/65min
sss | Piroliza *** NORMALNA | NORMALNA:425/75min| -
SUP:425/1h30min
*Booster: hiter porast temperature

1. S pritiskomnagumb " E?I-L\IF " vklopite pecico.

2. Pritisnite na .S pomogjo tipk "¢ P izberite Zeleno funkcijo.

3. Prikaze se predvidena temperatura za izbrani nacin pecenja. To
lahko prilagodite znotraj predvidenega obmocja — gl. zgornjo
razpredelnico. Temperaturo prilagodite tako, da pritisnete na" "in
s tipkama "€ P " nastavite ustrezno temperaturo. Nato potrdite
nastavitev s ponovnim pritiskom na gumb " " . Prikaz temperature
jefiksen, a ga je mogoce prilagoditi tekom pecenja.

4. Pecico zazenete s pritiskom na"sTART/sTOP". Pecica se zacne
segrevati. Indikator utripa, dokler v notranjosti ni dosezena
nastavljena temperatura. Zvocni signal opozori, da je dosezena
nastavljena temperatura, indikator preneha utripati in ostane
osvetlien.

5. Funkcijo pecice spremenite tako, da ponovite korake 2 do 4.

6. Pecico izklopite s pritiskomna " SSTI_A RT "

opP
DVOJNINACIN

Ce zelite aktivirati dvojni nacin, potisnite predelno plosc¢o v tretjo vi§ino
vodila. Spodaj so navedene funkcije, ki so na voljo v dvojnem nacinu.

1. S pritiskomnagumb " Eclll-L\lF "vklopite pecico.

2. Pritisnitena " " . S pomocjo tipk "¢ P izberite del pedice, ki ga
zelite uporabljati (zgornji ali spodnji). Izberite ustrezno funkcijo s
pomogjotipk" @ B .

3. Prikaze se predvidena temperatura za izbrani nacin pecenja. To
lahko prilagodite znotraj predvidenega obmocja — gl. zgornjo
razpredelnico. Temperaturo prilagodite tako, da pritisnete na " "in

stipkama "€ P " nastavite ustrezno temperaturo.

Nato potrdite nastavitev s ponovnim pritiskom na gumb " <] ". Prikaz
temperatureje fiksen, a gaje mogoce prilagodititekom pecenja.

4. Pecicozazenete s pritiskomna" starT/sToP ". Pecicase zacne
segrevati. Indikator utripa, dokler v notranjosti ni dosezena
nastavljena temperatura. Zvoéni signal opozori, da je dosezena
nastavljena temperatura, indikator preneha utripati in ostane

osvetljen.
5. Pecicoizklopite tako, daizberete E] "

Zgornji del pecice

Nagin delovanja Predvidena Temperaturno F“&';“;i_‘;&“{:}:‘g’*
odvisno od modela pecice | temperatura °C obmodie ° Y .
je °C pojacano mocijo)
() | Krozni grelni element -+ 180 160-240 _
" | ventilatorja B
)| zar L2 L1-L3
(]| zar+ ventilatorja 190 160-240

Lower Cavity

Nagin delovanja Predvidena Temperaturno F“;‘s'g’;irz‘?a“n‘}:‘g"
odvisno od modela pecice | temperatura °C obmocie °C s L
(—_ | Krozni grelni element + _

L@ | ventilatorja 180 160-240
(-] | spodnii grelec 160 160-240
Spodnji grelec +
@ ventilatorja 160 160-240
*Booster: hiter porast temperature |

o BBBEE
Dlggss @

START
STOP

HKRATNA UPORABA SPODNJEGA IN ZGORNJEGA DELA PECICE

Oba dela pecice lahko uporabite istotasno za razlicne nacine pecenja;
nastavitev poteka na naslednji nacin:

1.Pritisnite na " " in izberite Se drugi del pecice, nato pa sledite korakom
od1.do5. .

TRAJANJE PECENJA

1.Pritisnite gumb TIME SET in s pomocjo puscic pois¢ite simbol peS€ene ure.
2.Pritisnite gumb Temperatura/Nastavijanje ¢asa in s puscicami nastavite
trajanje pecenja.

3.Nastavitev potrdite s ponovnim pritiskom na gumb Temperatura/Nastavijanje
Casa. .

KONEC PECENJA

1.Pritisnite gumb TIME SET in s pomocjo puscic poiséite simbol puscice.
2.Pritisnite gumb Temperatura/Nastavljanje ¢asa in s pus¢icami nastavite ¢as
za konec pecenja.

3.Nastavitev potrdite s ponovnim pritiskom na gumb Temperatura/Nastavljanje
Casa.

OPOMBA: Ce Zelite izbrisati Ze nastavijeni &as, s pussicami poisgite simbol
preCrtane ure v meniju za nastavljanje Casa in pritisnite na gumb
Temperatura/Nastavljanje ¢asa.

ZAMIK VKLOPA
Za primer vzemimo, da je ura 10. Zelite, da se jed pece 45 minut ter da je
gotova ob 12:30. Sledite spodaj navedenim korakom:
- s pritiskom na gumb za vklop/izklop vklopite pecico;
- s pomogjo "puscic" izberite ustrezno funkcijo;
- s pomocjo gumba" °C/Time Set ” nastavite Zeleno temperaturo in s pomocjo
“puscic”
- nastavite trajanje pe€enja 45 minut, in sicer:
epritisnite na gumb za nastavljanje ¢asa “Time Set”;
*pritisnite na gumb " °C/Time Set ” in s pomocjo “puscic” nastavite
trajanje pec€enja;
+potrdite nastavitev s ponovnim pritiskom na gumb " °C/Time Set ”;
*nastavite ¢as za konec pecenja na 12:30, in sicer:
*s pomocjo “puscCic” izberite ikono “Konec pecenja”;
+pritisnite na gumb " °C/Time Set” in s pomocjo “puscic” nastavite Cas za
konec pecenja;
*potrdite nastavitev s ponovnim pritiskom na gumb " °C/Time Set ”.

- Pecica se samodejno vklopi (NE SMETE PRITISNITI na gumb “START” )
ob 11:45 (torej 45 minut pred 12:30); pecica se samodejno izklopi po preteku
nastavljenega Casa.

OPOZORILO

Ce nastavite ¢as za Konec peéenja, ne da bi nastavili ¢as za Trajanje
pecenja, zaCne pecica delovati takoj in se izklopi ob ¢asu, nastavljenem
za Konec pecenja.

57 SL



6. NACINI PECENJA

Pecenje vedno poteka ob zaprtih vratih pecice!

Q Spodniji grelec + ventilator: Kombinacija spodnjega grelca in
ventilatorja je idealna za peko sadnih in zelenjavnih pit in drugega
peciva. Jed se ne izsus8i, kvaSeno testo pa lepSe vzhaja. ReSetko
postavite na najnizjo visino.

o Spodniji grelec: Deluje samo spodnji grelec. Ta nacin je
idealen za peko vseh jedi s testom spodaj — za pite ipd., ter za jedi, ki
zahtevajo vecjo toploto od spodaj.

—_—
.

- Spodnji + zgornji grelec: Delujeta tako zgornji kot spodniji
grelec. Ta nacin je najbolj primeren za tradicionalen nacin pecenja
pecenk in peciva — rdeCe meso, govejo pecenko, jagnjecje stegno,
divjacino, pa tudi kruh ali v folijo zavite jedi.

Q Spodnji + zgornji grelec + ventilator: Delujejo zgornji in
spodnji grelec ter ventilator, tako da vroCi zrak krozi v notranjosti
pecice. Ta nacin priporoCamo za peko perutnine, peciva, rib in
zelenjave. Toplota hitreje prodre v Zzivilo, trajanje pecenja in
predgrevanja je krajSe. Delovanje ventilatorja tudi omogoca hkratno
peCenje razlicnih jedi na razlicnih viSinah vodil, saj se toplota
enakomerno razporedi v notranjosti pecice, vonji in okusi pa se ne
pomesajo. Ce pedete ves jedi hkrati, 8as pedenja podalj$ajte za pribl.
10 minut.

@ Krozni grelec + ventilator: Delujejo zgorniji, spodniji in krozni
grelec ter ventilator, tako da vro€ zrak krozi v notranjosti pecice. U¢inek
je podoben kot pri nacinu pe€enja z ventilatorjem.

b Zar: Deluje zgornji grelec za Zar, kar omogo&a uspe$no
pripravo jedi na Zaru, kebaba in gratiniranih jedi. Zar vklopite na
ustrezno temperaturo in ga predgrevajte 5 minut. Belo meso naj bo
nekoliko bolj oddaljeno od grelca in se pe€e nekoliko dlje, da bo ostalo
socno. Rde€e meso in ribe pa lahko postavite na najvi§jo viSino, pod
reSetko potisnite pekac za lovljenje mascobe.

&2 Zar+ ventilator: Delujeta zgornji grelec in ventilator, s
pomocjo katerega vroci zrak krozi v notranjosti pecice. Za rde€e meso
priporo¢amo predgrevanje pecice, za belo meso to ni potrebno. Ta
nacin je idealen za peko nekoliko debelejSih kosov mesa, na primer
svinjine ali perutnine. Meso postavite na sredino reSetke na srednji
visini.

Pod reSetko potisnite pekac¢ za lovljenje mascobe, v katerem se bodo
zbirali sokovi in mas¢oba. NajboljSe rezultate boste dosegli, ¢e meso
ne bo preblizu grelca; na polovici predvidenega ¢asa pecenja meso
obrnite.

}_2} Zar+ razenj + ventilator: Prednost tega nacina, pri katerem
delujejo zgorniji grelec, ventilator in motorCek za razenj, je v tem, da se
bo Zivilo enakomerno peklo in se ne bo izsusilo ter s tem postalo
neokusno. Razenj se vrti Se priblizno pet minut po koncu pecenja in s
tem izrabi preostalo toploto v pecici. Predgrevanje pri peki na raznju ni
potrebno.

%{o Odtaljevanje: Pri tej funkciji okoli zamrznjenega zivila krozi
topel zrak, kar pospesi odtaljevanje, ne da bi vro€ina vplivala na
vsebnost proteinov. Prednastavljena je temperatura 40° C, ki je ni
mogoce spreminjati.

Q Ohranjanje toplote: Ta nacin je primeren za pogrevanje
kuhanih jedi. Jed postavite na drugo visino Steto od zgoraj. Primeren je
tudi za odtaljevanje kruha, piz in peciva — zZivilo postavite na spodnjo
viSino. Prednastavljena je temperatura 60°C, ki je ni mogoce
spreminjati.

Pizza: Pri tej funkciji vroCi zrak krozi v notranjosti pec€ice, kar
zagotavlja popolne rezultate pri peki pizz, kolacev ipd.

eee PYRO - Pri pecicah s funkcijo pirolize se notranjost pecice
ocisti samodejno. Na voljo sta moznosti ECO in SUPER.

7. PIROLIZA (odvisno od modela)

Pecica je opremljena s sistemom za pirolitsko ¢i§¢enje, pri katerem se
ostanki hrane sezgejo pri visoki temperaturi. Ta postopek poteka
samodejno na osnovi programiranja. Dim, ki pri tem nastaja, se odisti
pri prehajanju skozi pirolizator, ki se aktivira, takoj ko se zac¢ne izvajati
postopek. Ker so za ta postopek potrebne zelo visoke temperature, so
vrata pecice opremljena s posebnim varnostnim zapahom.

Postopek lahko v vsakem trenutku prekinete, vrat pa ne morete
odpreti, dokler je prikazan simbol za zaklenjena vrata.

OPOMBA: Ce je nad pecico vgrajena kuhalna plos¢a, nikoli ne
prizigajte gorilnikov za plin in ne vklapljajte kuhaliS¢, dokler poteka
piroliza, da ne bi priSlo do pregrevanja kuhalne plosce.

Prednastavljeni so trije pirolitski programi:

-ECO PYROCLEAN: za CiSCenje zmerno umazane pecice; traja 65
minut.

-NORMAL PYROCLEAN: za ciS¢enje obi¢ajno umazane pecice;
traja 75 minut

-SUPER PYROCLEAN: za ¢iS¢enje zelo umazane pedice; traja 90
minut.

Za ciScenje pirolitske pecice nikoli ne uporabljajte Cistil za
pecice, kiso navoljo v trgovinah.

Nasvet: Ce vklopite Ciscenje s pirolizo takoj po pe€enju, s tem izrabite
preostalo toploto in prihranite na energiji!

Pred vklopom programa pirolize:

-Odstranite vso opremo iz pecice (predelno plosc¢o, resetke,
pekace ipd.) . Oprema namre¢ ne prenese tako visokih temperatur,
kot se razvijejo med pirolizo, in bi se poSkodovala.

-Ocistite vecje madeze in razlito tekocino, saj bi ti zahtevali
predolgotrajno segrevanje, da bi se sezgali. Ce je zelo veliko
mascobe, bi se lahko ta vzgala zaradi zelo visokih temperatur med
pirolizo.

-Zaprite vrata pecice.
-Ce je pecica res zelo umazana, glavno necistoCo pred pirolizo
obrisite.

Vklop programa pirolize:

1.Pritisnite " [{F}] " . S pomocjo tipk "@P" izberite " " ter potrdite
izbiro s pritiskomna" " .Na prikazovalniku se prikaze " "; utripa
nacin ECO.

Ne pozabite: 4»

nacin ECO traja 65 minut in je primeren za ¢iS€enje zmerno umazane
pecice,

nac¢in NORMAL traja 75 minut in je namenjen ¢iS¢enju obi¢ajno
umazane pecice,

nacin SUP pa traja 90 minutin je primeren za ¢iS€enje zelo umazane
pecice.

2.8 pomocjo tipk "¢ P" izberite ustrezen nacin pirolize, odvisno od
stopnje umazanosti pe€ice — ECO, NORMAL ali SUP. Potrdite izbiro s
pritiskomna"

-Izbira se potrdi po 3 sekundah.

Pecica zaCne izvajati program pirolize. Prikaz izbranega nacina zacne
utripati, utripata indikatorja »trajanje peéenja X « in »stop L] «. Med
trajanjem pirolize se prikaze simbol za zaklenjena vrata pecice, kar
opozarja, da vrat nimogoce odpreti. Deluje ventilator za hlajenje.
Indikator utripa, dokler se temperatura ne dvigne na ustrezno
vrednost, nato pa ostane osvetljen.

Po koncu pirolize se pecica samodejno izklopi. 15 minut se oglasa
zvocni signal, simbola za trajanje pe€enjain STOP $e naprej utripata.
Pritisnite na gumb " START ", sicer simbola Se naprej utripata. Simbol
" "izgine s prikazovalnika.

Vrata pecice ostanejo zaklenjena, dokler je temperatura Se visoka —
dokler je osvetljen simbol za zaklenjena vrata, vrat nimogoce odpreti.
Ventilator za hlajenje se izklopi Sele, ko se temperatura spusti na
primerno vrednost.

Ob koncu programa indikator ponovno utripa in ostane osvetljen,
dokler se temperatura v notranjosti pecice ne zniza.

Po pirolizi na stenah pecice ostanejo bele sledi. PoCakajte, da se
pecica povsem ohladi, nato pa notranjost do Cistega obriSite z vlazno
gobico.
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8. NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Bolje je, da mesa ne solite, saj mas€oba zaradi soli e bolj intenzivno
brizga iz mesa. Tako se pecica boljumaze, pojavi pa se tudi ve¢ dima.
Belo meso, svinjino, teletino, jagnjetino in ribe lahko postavite v
hladno pecico. PeCenje bo trajalo nekoliko dlje kot v prej ogreti pecici,
toda meso se bo dobro speklo tudi v sredini, ker ima tako toplota ve¢
Casa, da prodre v notranjost vecjega kosa mesa.

Za uspesno peko rdeCega mesa pa je kljuénega pomena predhodno
segrevanije pecice!

Zar

*Pred postavijanjem mesa v pecico

Meso vzemite iz hladilnika ve¢ ur pred peko na Zaru. Polozite kose na
ve¢ plasti papirnatih brisack — tako bo meso bolj okusno in v sredini ne
bo ostalo hladno.

Meso pred peko na zaru poprajte in zacCinite, sol pa dodajte po
pecenju. Tako se bo lepSe speklo in ostalo so¢no. Kose namazite z
malo olja, najbolje s Sirokim ¢opi¢em. Nato kose Se malo popoprajte in
zacinite z zeli¢i (timijan ipd.).

*Med peko

Nikoli ne prebadajte mesa, niti pri obraanju kosov. Tako iz njega
izteCe sokin se izsusi.

Pecivo

Izogibajte se uporabi svetlih pekacev, saj ti odbijajo toploto in lahko
pokvarijo rezultat pe€enja. Ce pecivo prehitro potemni, ga pokrijte s
povoscenim papirjem ali alu-foljijo. }

Pozor: Folijo obrnite s svetle€o stranjo proti kolacu. Ce ne, se toplota
odbija od svetleCe straniin ne prodre v Zivilo.

Prvih 20 do 25 minut pe¢enja ne odpirajte vrat pecice.

Narastki, brijosi, biskvit ipd. se rado posede. Ko Zelite preveriti, Ce je
jed gotova, pecivo prebodite z nozem ali kovinsko pletilko na sredini.
Ce je noz ali pletilka ista in suha, je pecivo gotovo. Ce pa je noz ali
pletilka vlazna ali se oprime nanj testo, nadaljujte s peCenjem, vendar
nekoliko znizajte temperaturo, da se spece do konca, a se pri tem ne
zazge.



SIGURNOSNE UPUTE

UPOZORENUJE: tijekom kori$tenja, uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruéi. Budite oprezni i ne
dirajte vruce dijelove.

* Djecu mladu od 8 godina drizite podalje od uredaja, odnosno neka budu pod stalnim nadzorom.

» Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu osobama (uklju€ujuc¢i i malu djecu mladu od 8 godina) sa
smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima te osobama bez iskustva i znanja, osim ako
ih koriste uz nadzor osobe odgovorne za njihovu sigurnost ili od iste osobe dobiju pravilne upute za
koriStenje uredaja.

- Pazite i nadzirite djecu kako se nebiigrala sa uredajem.

« CiS¢enje i odrzavanje uredaja nemojte povjeravati djeci. Kada su u blizini uredaja, djeca moraju biti pod
stalnim nadzorom.

UPOZORENUJE: tijekom koriStenja dostupni dijelovi postaju vruéi. Budite oprezni i ne dirajte vruce
dijelove a posebno pazite na djecu i drzite ih podalje od uredaja.

« Za CiScenje staklenih vrata peénice nemojte koristiti gruba sredstva za CiScenje ili oStre metalne
predmete, to moze izazvati nepopravljiva oStecenja na staklu.

» Obavezno iskljuCite pecnicu prije uklanjanja zastite a nakon CiSCenja, zastita mora biti ponovno
namjesStena u skladu s uputama.

* Koristite isklju€ivo temperaturnu sondu preporucenu za ovu pecnicu.

« Za CiS¢enje uredaja nikada nemojte koristiti Cistaée na paru.

UPOZORENUJE: prije zamjene Zarulje u unutradnjosti pe¢nice, odpojite ureda;j iz elektricnog napajanja
(opasnost od elektricnog uredaja).

» U skladu s propisima, u stalnoj elektri¢noj instalaciji mora biti predvideno sredstvo za iskljuCivanje.

» U uputama za uporabu navedena je vrsta elektrichog kabla koji se moZze koristiti s uredajem, uzimajuéi u
obzirtemperaturu straznje strane uredaja.

* Ako se osteti glavni elektriCni kabel, potrebno ga je zamijeniti posebnim kablomiili cijelim sklopom koji se
mogu nabaviti u ovlastenom servisu.

NAPOMENA: u cilju izbjegavanja opasnosti od slu€ajnog resetiranja termo prekidaca, ovaj uredaj ne
smije biti spojen na elektrichnu mrezu preko uredaja kao $to su "timer" ili uobiajeni prekidaC za
uklju€ivanje/iskljucivanje.

UPOZORENUJE: tijekom koristenja grilla dostupni dijelovi postaju vrlo vruci. Budite oprezni i pazite na
djecu.

* Prolivene teku¢ine moraju se ukloniti prije CiS¢enja.

» Tijekom postupka pirolize (samociséenja) povrsine uredaja zagriju se vise nego pri uobi¢ajenom radu,

drzite djecu podalje od uredaja.

1. OPCENITA UPOZORENJA

Molimo da pazljivo procitati upute sadrzane u ovoj knjizici kako bi u
radu s pecnicom postigli najbolje rezultate. Savjetujemo da Cuvate
ove upute za koriStenje i ugradnju pecnice jer ¢e Vam trebati i
ubuduce. Prije instalacije pecnice zapiSite serijski broj uredaja u
slu€aju da trebate pomo¢ ovlastenog servisa.

Nakon &to uklonite ambalazu provjerite da pecnica nije oStecena na
bilo koji nacin. Ako ste u nedoumici ne koristite pecnicu i obratite se
ovlastenom serviseru. Dijelove ambalaze (plasti¢nu foliju, Stitnike od
stiroporaitd.) brizljivo odlozite na odgovarajuce mjesto i drzite dalje od
dohvata djece jer za njih mogu biti opasni.

Proizvodaé¢ ne snosi bilo koju odgovornost ako nisu postivane

1.1 IZJAVA O SUKLADNOSTI

Dijelovi uredaja koji mogu do¢i u dodir sa prehrambenim proizvodima
izradeni su sukladno propisima EEC 89/109.  CE Uredajje izraden
CEsukladno europskim propisima 73/23/EEC i 89/336/EEC,

izmjenama 2006/ 95/EC i 2004/108/EC te daljnjim
amandmanima.

1.2 SIGURNOSNI SAVJETI

*Pecnica mora biti koristena samo za namjenu za koju je proizvedena.
Mora se koristiti samo za pecenje/kuhanje hrane u domacinstvu.
Koristenje pec¢nice u bilo kaje druge svrhe (npr. zagrijavanje prostora) je
neprimjereno istogaopasno.

*Kada je pecnica u radu svi dostupni dijelovi su vruéi, budite oprezni i ne
dirajte pe¢nicu.

*Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za povrede osoba i moguée
materijalne Stete koje bi nastale zbog neprimjerenog, pogrednog i
nerazumnog koriStenja pecnice.

*Pri koristenju svakog elektriénog uredaja morate postivati slijedece
osnovne sigurnosne mjere:

-Ne izvladite utikac iz uti¢nice tako da vucete elektricni kabel, ve¢ zahvatite
utikaciizvucite ga iz uti¢nice.

-Ne dirajte elektri¢ne uredaje ako imate vlazne ruke ilinoge,

-Ne dirajte elektri¢ne uredaje ako ste bosi,

-Opc¢enito nije dobro: priklju€ivanje uredaja na elektricnu mrezu preko
razlicitih ispravljaca, viSestrukih utikaca ili produznih kablova.

-U slu€aju kvara i/ili slabog rada, odmah iskljuCite uredaj iz elektricne
mreze i nemojte ga dalje koristiti i dirati.

-Ako se osteti, glavni elektri¢ni kabel mora biti odmah zamijenjen.

Zamjena kabla mora se izvesti na slijedeci nacin: oSte¢eni kabel mora se
ukloniti i zamijeniti s novim tipa HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F). Kabel
mora odgovarati elektricnoj snazi pecnice. Elektri¢ni kabel ne mijenjajte
sami, to mora uciniti kvalificirana osoba! Napominjemo da Zica za
uzemljenje (zeleno/zuta) mora obavezno biti za 10 mm duza od Zica za
prikljucivanje na elektricnu mrezu. Za popravke uredaja obratite se
isklju€ivo ovlastenom servisu i uvijek zahtijevajte ugradnju originalnih
rezervnih dijelova. Ako gornje upute nisu postivane, proizvoda¢ ne moze
jamciti za siguran rad pecnice.

*Pecnica koju ste upravo nabavili ima propisane tehni¢ke karakteristike
koje se ne smiju mijenjatiili prilagodavati.

*Ne stavljajte u pe¢nicu zapaljiva sredstva ili proizvode koji mogu izazvati
pozar.

Ne priti€ite vrata pecnice i nemojte dopustiti da se djeca igraju u blizina
vratailida npr. sjede na njima.

*Pri vadenju ili stavljanju hrane u pecnicu Koristite zastitne kuhinjske
rukavice.
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1.3 PREPORUKE

*Nakon svakog koritenja pec¢nice i minimalno €i¢enje pomoci ¢e da
pecnica uvijek bude savr§eno Cista.

*Ne prekrivajte stijenke pec¢nice aluminijskom folijom ili jednokratnom
zastitom koja se moze kupiti u trgovinama. Aluminijska folija ili druge
zastite mogu se u izravnom dodiru s vru¢im emajlom rastaliti i tako
trajno oStetiti emaijlirane stijenke unutrasnjosti pecnice.

*Kako bi se sprijecilo stvaranje pretjerane prljavstine u pecnici koja
moze rezultirati dimom i neugodnim mirisom, preporucujemo da pri
radu ne koristite previsoke temperature. Bolje je da produzite vrijeme
pecenja na nizoj temperaturi.
Plocica s tehni¢kim podacima:

Code produit:.......

Numeéro de série

*\Vezano za pribor isporu¢en uz pecnicu, savjetujemo da koristite
samo posude i plitice otporne na vrlo visoke temperature.

1.4 INSTALACIJA

Instalacija pecnice je obaveza kupca. Proizvodac nije obvezan izvesti
instalaciju. Ako se zahtjeva pomoc¢ proizvodaca da ispravi greSke nastale
zbog pogresne instalacije to nije obuhvaéeno jamstvom.

Pri instalaciji pec¢nice moraju se slijediti upute za profesionalno
kvalificirane osobe. Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost za moguce
povrede ljudi, Zivotinja i/ili materijalnu Stetu koja je nastala zbog
pogresne/neispravne instalacije peénice.

Kuhinjski namjestaj u koji se pecnica ugraduje, mora biti izraden od
materijala otpornog na temperaturu od najmanje 70° C.

Pecnica se moze ugraditi na visinu u samostojeci kuhinjski element
ili ispod kuhinjske radne ploce.

Prije ugradnje pecnice morate osigurati dobru ventilaciju oko prostora
pecnice da se omogucéi pravilno kruZzenje svjezeg zraka potrebnog za
hladenje i zastitu unutarnjih dijelova pecnice. Napravite otvore za
ventilaciju prema opisu na zadnjoj stranici ovih uputa, zavisno o nacinu
ugradnje.

1.5 ELEKTRICNO SPAJANJE

SPAJANJE UREDAJA NA ELEKTRICNU MREZU MORA BITI
IZVEDENO OD STRANE OVLASTENOG SERVISA ILI
KVALIFICIRANOG ELEKTRICARA.

Spajanje na elektricnu mrezu mora se izvesti prema standardima i
propisime zemlje u kojoj je uredaj kupljen.

Proizvodac ne preuzima odgovornost ako taj uvjet nije postivan.

Spoj na elektricnu mrezu moze biti putem uzemljene zidne uti¢nice ili
viSepolnog kruznog prekidaCa prema propisima zemlje u kojoj se
pecnica ugraduje.

Elektri¢ni vod uredaja mora biti zastiéen odgovarajuc¢im osiguracem i
mora imati zice odgovarajuceg presjeka za normalno elektricno
napajanje pecnice.

SPAJANJE:

Pecnica je opremljena elektricnim kablom za spajanje isklju¢ivo na
napon od 230 V izmjeni¢ne struje preko faze ili preko faze i
neutralnog.

Prije spajanja prethodno provijerite:

- napon elektricne mreze (pomocu odgovarajuceg uredaja),

- vrijednosti osiguraca.

Zica za uzemljenje (zeleno/Zuta) spojena na vod za uzemljenje
pecnice mora biti spojena na vod za uzemljenje u elektricnoj
instalaciji.

Upozorenje:

prije elektricnog spajanja kvalificirana osoba mora provjeri
ispravnost uzemljenja u vasoj elektri¢noj instalaciji,

*proizvodac ne preuzima odgovornost za moguce povrede osoba i/ili
materijalnu Stetu koja bi nastala zbog prikljuivanja uredaja na
neodgovarajucu ili neispravno uzemljenu elektriCnu instalaciju.

NAPOMENA: ne zaboravite da ¢e pe¢nicu mozda trebati servisirati,
zato pazite da je zidna uti¢nica na koju je pecnica priklju¢ena uvijek
lagano dostupna.

Elektri¢ni kabel: ako je elektri¢ni kabel potrebno zamijeniti, neka
to ucini ovlasteni servis ili kvalificirani elektricar.

2. PRO/EXP'R TEHNOLOGIJA (zavisno o modelu)

NasSa tehnologija i iskustvo donijeli su u domacinstva znacajke tipicne
za profesionalne kuhinje. ,Multijet® bocni sustava ventilacije vrlo
malom brzinom ispusta mikro strujanje vruc¢eg zraka izravno na hranu
i potpuno je okruzuje.

To omogucuje jedinstven nacin pecenja, smanjuje gubitak viage u
hrani aistodobno pruza kuhanje na razli¢itim razinama.

2.1 OPREMA PECNICE (zavisno o modelu)

Prije prve uporabe ocistite svu opremu isporu¢enu uz pecnicu.
Operite vodom i spuzvom, isperite i potpuno osusite.

Polica sluzi za drzanje posudai plitica za peCenje.

| e .

Plitica za sakupljanje masti i sokova hrane koja se pece na Zaru.

Ovu pliticu nikada nemojte koristiti kao pliticu za pecenje jer zbog
sakupljene masti moze doci do pojave dima i prekomjernog prskanja.

Separator (razdjeljivac)

Separator (razdjeljivac¢) dijeli pe¢nicu na dva odvojena prostora.
Separator razdvaja gornji i donji dio pecnice kada pecnicu Zzelite
koristiti u dvostrukom nacinu rada. Separator se mora koristi na
tre¢em polozaju polica. Nikada nemojte koristiti separator u
pecnici kada je uklju¢en postupak pirolize.

Plitica za pecenje pizze (zavisno o modelu isporucuje se stalak i

rezac za pizzu).

N
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Plitica za kolace i pecivo, mora biti postavljena na policu. Ova plitica
sluziza pecenje slastica, kolaca, pecivaisl.

Nikada nemoijte staviti ovu pliticu izravno na dno pecnice.

2.2 RAZANJ (zavisno o modelu)

Za pripremu hrane na raznju nije potrebno prethodno zagrijati
pecnicu.

Pecenje naraznjuizvodi se s zatvorenim vratima pecnice.

PotroSnja elektriCne energije je 90-95% manja u odnosu na
tradicionalne pecnice.

:

1-Drzac raznja
2-Sipka raznja
3-Kuke i vijci
4-Rucica

KORISTENJE RAZNJA

. Uklonite (odvrnite) kuke

. Probodite meso Sipkom raznja

. UCvrstite meso pomoc¢u kuka

. Stegnite vijke

. Umetnite Sipku raznja u otvor
motora

. Uklonite rucicu

A WN =

2]

Kada je pe¢nica u radu, izvadite iz nje svu opremu koja se ne koristi.

2.3 LED VISION (zavisno o modelu)

Ovo je novi sustav rasvjete koji zamjenjuje dosadasnje osvjetljienje u
unutrasnjosti pecnice pomoc¢u klasiéne zarulje. Osvjetljenje se
postize pomocu 14 LED lampica lampica (za peénice bez pirolize) ili
10 posebno snaznih LED lampica (za pecnice s pirolizom) ugradenih
u vrata pecnice. Na taj nacin postize se visoko kvalitetno bijelo
osvjetlienje koje pruza Cisti pogled bez sjena na sve police u
unutrasnjosti pecnice.

Prednosti:
Ovaj sustav pruza odli¢no osvjetlienje cijele unutrasnjosti pecnice,
traje duze od klasi¢nih zarulja, Stedi elektri¢nu energiju a laksi je i za
odrzavanje:

- optimalni pogled,

- dugi radni vijek,

- vrlo niska potros$nja elektricne energije (-95%) u usporedbi s
klasi¢nim zaruljama,

-jako osvijetljenje.

=

. —
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2.4 UKLANJANJE | CISCENJE RESETKE

1- Uklonite reSetku povlacenjem u smjeru strelice na slici.

2- Ocistite reSetku pranjem u perilici posuda ili pomocu vlazne spuzvice.
Osusite reSetku.

3- Nakon ¢is¢enja, vratite reSetku na njeno mjesto.

3. CISCENJE | ODRZAVANJE PECNICE

*Prije ruénog cisc¢enja, pricekajte da se pecnica u potpunosti ohladi i
iskljucite je iz elektricnog napajanja.

*Nikada nemojte Cistiti pe¢nicu abrazivnim sredstvima, zi€anom vunom
ili oStrim predmetima jer ¢e se emajl nepopravljivo ostetiti.

*Koristite isklju€ivo vodu i deterdzent ili sredstva na bazi amonijaka.
*Nikada nemojte oblagati unutrasnje stranice pec¢nice aluminijskom
folijom.

STAKLENIDIJELOVI

Savjetujemo da staklena vrata nakon svakog koriStenja pecnice
obriSete kuhinjskim papirom koji dobro upija. Ako su vrata jako prljava
mozete ih oprati pomocu spuzve i odgovarajuceg deterdzenta, isperite i
dobro obriSite. *Nikada nemojte koristiti abrazivna sredstva i ostre
predmete.

Za CiScenje staklenih vrata pe¢nice nemojte koristiti gruba sredstva za
CiS¢enje ili ostre metalne predmete, to moze izazvati nepopravljiva
oStecenja na staklu.

BRTVAVRATA
Ako je brtva prljava, lagano je vlaznom spuzvom.

PRIBOR PECNICE
Pribor pec¢nice ocistite spuzvom i odgovaraju¢im deterdzentom, isperite
Cistom vodom i osusite. Izbjegavajte abrazivna sredstva za ¢iscenje.

PLITICA ZASAKUPLJANJE MASTI

Nakon pecenja na Zaru, izvadite pliticu za sakupljanje masti iz peénice.
Pazite da se vru¢a masnoca ohladi. Operite pliticu spuzvom,
odgovaraju¢im deterdzentom i vru¢om vodom, isperite toplom vodom.
Ako u plitici i nakon pranja ima ostataka masnoce, namacite je neko
vrijeme u otopini vode i deterdzenta. Pliticu mozete oprati i u perilici za
posude. Nikada ne stavljajte prljavu pliticu natrag u pecnicu. Ne
stavljajte pliticu u pe¢nicu tijekom postupka pirolize.

CISCENJE STAKLANAVRATIMA
Unutrasnje staklo na vratima ove peénice moze se odvojiti i oCistiti.
Kako bi o€istili unutrasnje staklo, slijedite sliedece upute;

« Otvorite vrata pec¢nice. (slika 1)

» Prije nego Sto zapocnete postupak
Ciscenja, zakljuCajte pante kao $to je
prikazano na slici 2. Otklju¢ajte pante
nakon zavrSetka CiS¢enja. (Slika 2)

Picture 2



» Uklonite vijke kao prikazano na
slici 3 (slika 3)

Slika 3

» Odvoijite gornji metalni pokrov
povlacenjem prema gore. (Slika 4)

Slika 4

* Uklonite staklo njeznim izvlacenjem
iz okvira vratiju. (Slika 5)

Slika 5

e Za piroliticke pe¢nice molimo
skinite takoder 2 i 3 staklo.
(Slika 6)

Slika 6

* Nakon c¢is¢enja stakla
ponovno postavite dijelove
suprotnim redoslijedom od
rastavljanja.

* SVASTAKLA LOW-E
oznaka mora biti jasno Citljiva i
mora biti pozicionirana u
lijevom kutu vratiju, blizu lijevog
panta, tako da je printana
povrSina UNUTAR vratiju na
prvom staklu.

Slika 7

4. OVLASTENI SERVIS

Prije nego pozovete ovlasteni servis:

Ako pecnica ne radi, savjetujemo da:
* provjerite dali je pe¢nica pravilno spojena na elektricnu mrezu.

Ako uzrok greske ne moze biti ustanovljen:
« iskljucite pecnicu iz elektricne mreze, ne dirajte peénicu i pozovite
ovlasteni servis.

Prije nego pozovete servis ne zaboravite da morate zabiljeziti serijski
broj sa ploc€ice s tehnic¢kim podacima.

Uz pecnicu ste dobili jamstveni list koji vam osigurava besplatne
popravke u ovlastenom servisu u roku od 2 godine od dana kupovine.
Jamstveni list Cuvajte na sigurnom mjestu jer ga morate pokazati
serviseru zajedno sa racunom izdanim od prodavaca.

Ovaj uredaj je oznaCen u skladu s europskom
smjernicom 2002/96/EZ-a o "otpadu elektricne i
elektronske oprema" (WEEE).
Pravilnom i sigurnom odlaganju ovog proizvoda
mozete pomoci i Vi te tako sprijeiti potencijalne
negativne posljedice za prirodni okoli§ i ljudsko
zdravlje koje inate mogu biti uzrokovane
_ neodgovaraju¢im odlaganjem ovog proizvoda.
Oznaka na proizvodu pokazuje da ovaj proizvod ne
moze biti tretiran kao ku¢ni otpad.
Umijesto toga ovaj proizvod mora biti predan na odgovarajuce sabirno
mjesto za recikliranje elektricne i elektronske opreme.
Odlaganje mora biti izvr§eno u skladu s lokalnim ekoloskim propisima
za odlagalista otpada.
Za opsirnije informacije o tretmanu, recikliranju ili kori$tenju ovog
proizvoda kao otpada, molimo da kontaktirate svoj lokalni gradski
ured, sluzbu vaseg lokalnog odlagaliSta otpada ili trgovinu gdje ste
kupili proizvod.
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5. OPIS EKRANA

Sredisnji ekran
Podesavanje postavki/
Cijela pecnica

lijevi ekran
gornji dio peénice

Desni ekran
Doniji dio pecnice

" ) Booster
Funkcije kuhanja s
L . Pro Temperatura Piroliza
gornji dio pecnice
. Tra.J:anje kkj'h?nja l.<.raj kuh’anja Funkcije Blokada pecnice
Timer Temperatura (cijela pecnica) (cijela pecnlca)P ; kuhanja (Sigurnost za djecu)
Booster trajanje kuhanja "rc|>/ OO,St?r donji dio Trajanje kuhanja

Pro kraj kuhanja (cijela pecnica) pecnice kraj kuhanja Blokada vrata

0 B &

8888

Ukljugi/ Iskljugi Postavke  Funkcija /
On / Off dio pecnice

Strelica (-)

5.1 PRIJE PRVOG KORISTENJA PECNICE

PRETHODNO CISCENJE

Ocistite pecnicu prije prvog koristenja:

» ObriSite vanjske povrsine s viaznom mekom krpom,

* Operite svu opremu/pribor i unutrasnjost pecnice s otopinom tople
vode i deterdZenta za posuda,

» Podesite praznu peénicu na maksimalnu temperaturu i ostaviti da

radi oko 1 sat, to ¢é¢e ukloniti sve mirise nove pecnice, pri ovom
postupku osigurajte dobro provjetravanje prostorije.

STVARIKOJE TREBAZAPAMTITI

Potvrda rada "timera"
* Promjene moraju biti potvrdene pritiskom na

Zaustavljanje rada pecnice:
» To moze biti potrebno ako su unesene nepravilne postavke za rad

pecnice, da zaustavite rad pecnice pritisnite " SS‘I_'I_ADRJ

PODESAVANJE SATA
Pri prvom spajanju pec¢nice na elektricnu mrezu ili nakon duzeg
nestanka elektricne energije, sat se mora ponovno podesiti.

Da podesite sat:

1. Pritisnite “((§)" nanekoliko sekundi iodredite “ (@ " koristenjem
P . zatim pritisnite “ ”. Brojevi na sredi$njem ekranu pocet ¢e
treptati.

2. Namijestite sat koristenjem « P i pricekajte nekoliko sekundi ili
pritisnite ponovno * ” da primijenite Zeljene postavke.

PODESAVANJE KONTRASTA EKRANA

1. Pritisnite " " na nekoliko sekundiiodredite “ (J ” koristenjem
« P . zatim pritisnite ”. (Kontrast svjetlosti ekrana moZe se
podesitiizmedu “1” - maksimalno i “5” -minimalno)

2. Odredite kontras t koriStenjem«@ P i pricekajte nekoliko sekundi ili
pritisnite ponovno * ”da primijenite Zzeljene postavke .

Temperatura / Vrijeme

. ¥ 8Bas
| 88:88

Pokreni / Zaustavi
(START / STOP)

Strelica (+) Temperatura /

Postavke Vremena

NAPOMENA: ako Zelite namjestiti sat ili podesiti kontrast ekrana
nakon prvog ukljucivanja peénice, pritisnite ';:‘?,_l\',_l' da ukljucite pecnicu
i postupite kako je opisano u to¢kama 1i2 odgovarajucih odlomaka.

NADGLEDNIK MINUTA

1. Pritisnite “S,_N,_—" da ukljucite peénicu..

2. Pritisnite na nekoliko sekundi i odredite ﬂ koristenjem P
, zatim pritisnite “ [<C) "

3. Koristenjem ¢ P> namjestite potrebno vrijeme, pricekajte nekoliko
sekundiili ponovno pritisnite “temperatura/postavke vremena ()" da
primijenite Zeljene postavke.

NAPOMENA: ova funkcija radi neovisno o radu peénice i moze se
koristiti kao alarm.

"BLOKADA" PECNICE (sigurnost za djecu)
1. Da podesite "blokadau" pec¢nice, na nekoliko sekundi pritisnite"

Da aktivirate "blokadu", pritisnite “® ” za “OK” (da).

Dadeaktivirate "blokadu", pritisnite “ €@ ”za “NO” (ne).

NAPOMENA: "blokada" peénice mogucéa je bez obzira dali je pe¢nica
uklju¢ena (ON)iliiskljucena (OFF).
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5.2 KAKO KORISTITI PECNICU

KLASICAN NACIN RADA

Kada pec¢nicu koristite na klasi¢an nacin (tj. cijelu unutradnjost
pecnice), izvadite separator (razdjeljivac) iz pe¢nice. U ovom nacinu
rada mozete odabrati sve funkcije navedene za koriStenje pecnice na
klasi¢an nacin. Predlozeni nacini pe¢enja navedeni su u donjoj tabeli.
Za svaki nacin pecenja predloZene su i temperature, koje se mogu
mijenjatu unutar predodredenog raspona.

Natin rada pecnice "Eﬁﬂi'éﬁ: Predodredene | Funkcija
(zavisno 0 modelu) ,en':pe,atm o¢ | temperatura°C |Booster*
* | Off (isklju€eno) - - -
< | Donji grijaé 160 50-240 .
&3 | Donji grijaé + Ventilatori| 210 50-240 Booster
"+~ | Donji+Gornji Grijat 220 50-280 -
= | Donji+Gornji Grija _
& +\Ventilatori 210 50-240
Kruzni grijaéi element+ i R
@ Ventilatori 180 50-240
| Grill L2 L1-L3 -
2 | Grill+Ventilatori 210 180-230 Booster
22 | Grill+Razanj+Ventitatori| 240 180-240 Booster
Vo | Odledivanje 40 No -
& | Odrzavanie topline 60 No -
ECO:425/65min
s2¢ | Piroliza *** NORMAL |NORMAL:425/75min| -
SUP:425/1h30min

* ,
Booster: Hzg  porecange demperature

ON
1. Pritisnite " O F F" da ukljucite pec¢nicu.
2. Pritisnite " ". Koristenjem<«@ P izaberite funkciju potrebnu za
kuhanije.
3. Zavisno o odabranom nacinu nacinu rada, prikazat ¢e se
odgovaraju¢a temperatura ili razina pecCenja. Temperatura se moze
mijenjati unutar predodredenog raspona (pogledajte gornju tabelu).
Da promijenite postavke temperature pritisnite " " i_odaberite
temperaturu koristenjem «§ P . Zatim ponovno pr|t|sn|te " "da
potvrdite postavke. Prikazana temperatura je utvrdena ali se moze
mijenjati tijekom postupka pecenja.
4. Da zapocnete s kuhanjem pritisnite "START/STOP", Pecnica ¢e
zapoceti s radom i zagrijavanjem. Svjetlosni indikatori Ce treptati sve
dok se ne postigne zadana temperatura. Na kraju tog postupka
ukljucit ¢e se zvucni signal a indikatori ¢e prestati treptati.
5. Da promijenite funkciju pec¢nice, ponovite korake od 2 do 4.
6. Da zaustavite kuhanje pritisnite " Eé";ADRFT.
DVOSTRUKINACIN RADA
Da aktivirate dvostruki nacin rada, umetnite separator na treci polozaj
polica u pecnici. MozZete odabrati funkcije u nastavku koje se odnose
na dvostruki nacin rada.
1. Pritisnite " ON/OFF "da ukljucite pecnicu.
2. Pritisnite " " da odredite koji se dio peénice mora Koristiti
(GORNUJI ili DONUJI), koristenjem«@ P izaberite funkciju potrebnu za
pecenje.
3. Zavisno o odabranom nacinu nacinu rada, prikazat ce se
odgovaraju¢a temperaturailirazina pecenja.
Temperatura se moze mijenjati unutar predodredenog raspona
(pogledajte tabelu na str. 50 ). Da promijenite postavke temperature
pritisnite " "iodaberite temperaturu koristenjem @ P
Zatim ponovno pritisnite da potvrdite postavke. Prikazana
temperatura je utvrdena ali se moze mijenjati tijekom postupka
pecenja.
4.Dazapocnete s kuhanjem pritisnite "START/STOP
Peénica ¢e zapoceti s radom i zagrijavanjem. Svjetlosni indikatori ¢e
treptati sve dok se ne postigne zadana temperatura. Na kraju tog
postupka ukljucit ¢e se zvuéni signal a indikatori ¢e prestati treptati.
5. Da zaustavite pec€enje pritisnite " E]

Gornji dio pec¢nice

Natin Rada Pecnice g:gggzﬁg Predodredene | Funkcija
(zavisno o modelu) Temperatura©c | temperatura°C | Booster*
@) | Kruzni grijaci element+ N
U_J | Ventilator 180 160-240
] [ arin L2 L1-3
(] | Grill+Ventilator 190 160-240

*Booster: brzo pove.anje temperature

Q
BEEE @

Doniji dio pe¢nice

Nagin Rada Pecnice gggg;g:g Predodredene | Funkcija
(zavisno 0 modelu) Temperatura°c | témperatura°C | Booster*
(1 | Kruzni grijaci element+
L& J | Ventilator 180 160-240
(=] | ponii 6rijat 160 160-240
(s ) | poniiGrijas +ventiator | 160 160-240

*Booster: brzo pove.anje temperature

g 8888

e
L PN p—

ISTOVREMENO KORISTENJE GORNJEG | DONJEG DIJELA
PECNICE

Dva razdvojena dijela pec¢nice (GORNJI i DONJI) mogu se Kkoristiti
istovremeno za dva razli¢ita nac¢ina pecenja. Da za takav oblik rada,
podesite nacin kuhanja postupite kako slijedi:

1. Pritisnite " " da odredite naredni dio pecnice koji namjeravate Koristiti
i slijedite korake 0d"1"do "5" iz odlomka "dvostruki nagin rada".

TRAJANJE PECENJA

1. Pritisnite ""ikorlstenjem 4 P odredite indikator "pjeS€anog sata".
2. Pritisnite " [€) " i koridtenjem «§ P» podesite trajanje pecenja.

3. Da potvrdite postavke ponovno pritisnite " "=

KRAJ PECENJA

1. Pritisnite " "ikoristenjem ¢ P odredite indikator "pje$¢anog sata".
2. Pritisnite " (] "ikoriStenjem «§ Pp podesite vrijeme kraja pecenja.
3.Da potvrdlte postavke ponovno pr|t|sn|te "

NAPOMENA: da ponistite ve¢ podeSeno vrijeme, koriétenjem P odredite
indikator "poniStenog sata" u izborniku za podeSavanje vremena i pritisnite
Ova funkcija se uobi¢ajeno koristi s funkcijom " trajanje pec¢enja”.

ODGODASTARTA
Na primjer, ako je 10 sati i hrana se mora kuhati 45 minuta i mora biti
gotovau 12:30, postupak ide na slijedeéi nacin:
- ukljucite peénicu pritiskom na tipku “ON/OFF”
- odaberite Zeljeni nacin pecenja koristeci "strelice»
- odaberite Zeljenu temperaturu pritiskom na tipku " °C/Time Set ” i
koriste¢i “strelice”
- postavite vrijeme pe€enja na 45 minute na slijedec¢i nacin:
+pritisnite tipku “Time Set”
+pritisnite tipku " °C/Time Set ” i koriste¢i “strelice” odredite trajanje
pecenja
potvrdite izbor pritiskom na tipku " °C/Time Set”
spostavite kraj pe€enja u 12:30 na slijedeci nacin:
«koristeci “strelice” za odabir “End of cooking” ikone
epritisnite tipku " °C/Time Set ” i koristeéi “strelice” odredite kraj
pecenja
potvrdite odabir pritiskom na tipku " °C/Time Set”
specnica ¢e zapocleti sa radom automatski ( NE pritskati tipku
START ") u 11:45 ( znaci 45 minuta prije 12:30 ); i pecnica ce
automatski prestati sa radom na kraju odabranog vremena.

UPOZORENJE:

Ako je KRAJ kuhanja odreden bez podeSene duzine vremena
pecenja, pec¢nica ¢e odmah zaoceti s radom a zaustavit ¢e se na
KRAJU podesenog vremena pecenja.
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6. OPIS FUNKCIJA PECNICE/NACINI PECENJA

Svinacini pecenja hrane moraju se izvesti s zatvorenim vratima pecnice
Q DONJI GRIJAC + VENTILATOR, kombinacija donjeg grijaga i
ventilatora je idealna za vocne kolace, torte, peciva i sl. Ova funkcija
onemogucuje da hrana postane previSe suha i potie dizanje tijesta.
Postavite policu na donji polozaj u peénici.

— DONJI GRIJAC, koristi se samo donji grijag. Idealno je za sva
jela na bazi tijesta. Koristite ovaj nacin pecenja za razne kolace, torte,
pogacice i sva jela kojima je potrebno zagrijavanje s donje strane.

— DONJI GRIJAC + GORNJI GRIJAC, koriste se oba grijaga.
Ovaj nacdin je idealan za sva tradicionalna pecenja i kuhanja crvenog
mesa, govedina, janjetine, divljaci, kruha ili hrane umotane u foliju.

& DONJI GRIJAC + GORNJI GRIJAC + VENTILATOR, koriste se
oba grija¢a zajedno s ventilatorom koji okreée vruéi zrak po unutrasnjosti
pecnice. Ovaj nacin pecenja preporucujemo za perad, peciva, ribe i
povrée. KoriStenjem ovog nacina pecenja postize bolje prodiranje topline
a vrileme predzagrijavanja i kuhanja su krac¢i. Pefenja pomocu
ventilatora omogucuje da razliCita jela kuhate zajedno u isto vrijeme na
razlicitim polozajima u pecnici uz jednaku raspodjelu topline a bez
opasnosti od mijeSanja okusa i mirisa. Kada kuhate razli¢itu hranu pecete
uisto vrijeme, kuhajte 10 minuta duze.

@ KRUZNI GRIJAC + VENTILATOR, koriste se oba grija¢a
zajedno s kruznim grijaCem i ventilatorom koji okre¢e vruéi zrak po
unutrasnjosti pecnice. U¢inak je isti kao pri pe¢enju pomocu ventilatora.
Rt GRILL - koristi se gornji grija¢. Uspjeh je zajamcen za razne
vrste mesa, raznjice, Cevapcice, kobasice i sl. Grill treba unaprijed
zagrijati na 5 minuta da se postigne visoka temperatura. Bijelo meso
treba uvijek biti postavljeno malo dalje od grijaca grilla, vrijeme pecenja je
malo duze, ali meso ¢e biti so€nije. Crveno meso i ribu mozete postaviti
izravno na policu a ispod postavite pliticu za sakupljanje masti.

&2 GRILL + VENTILATOR, Koristi se gornji grija¢ zajedno s
ventilatorom koji okreée vruéi zrak po unutradnjosti pecnice. Prethodno
zagrijavanje preporucljivo je za crveno meso a nije potrebno za bijelo
meso. Pe€enje na grillu idealno je za deblje komade mesa kao Sto su
svinjetinaili perad.

Hranu koju pripremate na grillu postavite izravno u sredinu srednje police
a ispod postavite pliticu za sakupljanje sokova i masti. Za najbolje
rezultate uvijek provjerite da meso nije preblizu grijaca i okrenite meso na
pola vremena pecenja.

e

Aa—2r GRILL + RAZANJ + VENTILATOR, prednost istovremenog

koristenja gornjeg grijaCa, ventilatora i raznja su da ¢e hrana biti
ujednaceno pecCena bez gubitka okusa i nece biti suha. Razanj je
programiran da se okretanje nastavi jo$ pet minuta nakon kraja pecenja,
Sto ce potpuno iskoristiti preostalu toplinu peénice. Za ovaj nacin kuhanja
predzagrijavanje nije potrebno.

%,/0 ODLEDBIVANJE - kada je gumb za izbor funkcija podesen na
ovaj polozaj, ventilator okre¢e zrak na sobnoj temperaturi oko zaledene
hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj bjelan¢evina u
hrani bude promijenjen.Temperatura je unaprijed podeSena na 40° C i
reguliranje nije moguce.

Q ODRZAVANJE TOPLINE - preporugljivo za podgrijavanje veé
kuhane hrana, policu postavite na drugu razinu od vrha a odledenu pizzu,
kruhiili pecivo postavite na policu na nizu razinu. Temperatura je unaprijed
podeSena na 60° Cireguliranje nije moguce.

PIZZA - ova funkcija s kruzenjem vruéeg zraka unutar pecnice
osigurava odli¢ne rezultate za hranu kao Sto je pizza ili keksi.

(X X)

bbb PYRO - postupkom pirolize peénica vodi brigu o CistocCi
unutrasnjeg prostora. Moguca su tri nacina pirolize: ECO, NORMAL i
SUPER.

ECO:425° C/65min; NORMAL:425° C/75 min; SUPER:425° C/90 min.

7. PIROLIZA (zavisno o modelu)

Pecénica je opremljena sustavom ¢iS¢enja pod nazivom piroliza koji
pomocu vrlo visoke temperature uniStava svu prljavstinu i ostatke
hrane. Postupak se provodi automatski putem programskih tipki.
Prilikom CiS¢enja nastaju dim i pare koje se procis¢avaju prolaskom
kroz ,pirolizer* koji se ukljuCuje ¢im postupak zapoc¢ne. Zbog vrlo
visokih temperatura koje su potrebne za ovaj postupak vrata peénice
opremljena su sigurnosnom ,blokadom®. Piroliza se moze zaustaviti u
bilo kojem trenutku a vrata se ne mogu otvoriti sve dok je prikazan
indikator sigurnosne ,blokade”.

UPOZORENUJE: kada se izvodi postupak pirolize, nikada nemojte
istovremeno koristiti ugradbenu plo€u za kuhanje (plinsku ili
elektricnu) ako je ugradena iznad peénice, to ¢e sprijeCiti
pregrijavanje ploCe za kuhanje.

Tvorni&ki su podesena TRINACINA PIROLIZE:

ECO PIROLIZA: za CiScenje umjereno prljave pecnice, postupak traje
65 minuta.

NORMALNA PIROLIZA: za c¢iScenje uobicajeno prljave pecnice,
postupak traje 75 minuta.

SUPER PIROLIZA: za CiS¢enje jako prljave pecnice, postupak traje
90 minuta.

Nikada nemojte koristiti uobi¢ajena sredstva za ¢iSéenje zajedno
s postupkom pirolize!

Savjet: provedite postupak pirolize odmah nakon kuhanja, time ¢ete
iskoristiti preostalu toplinu i ustedjeti na potrosniji elektricne energije.

Prije provedbe postupka pirolize:

Uklonite sav pribor iz pe¢nice (separator, plitice, police) jer se
mogu ostetiti pri visokim temperaturama tijekom postupka pirolize.
*Prethodno ocistite svu vecu nedistocu ili veCe ostatke hrane koji su
preveliki da budu unisteni. Veée naslage masno¢e mogu planuti pod
djelovanjem visoke temperature koju stvara postupak pirolize.
*Pretjerano prolivenu tekuc¢inu uklonite prije ¢iS¢enja.

«Zatvorite vrata pecnice.

Pokretanje postupka pirolize:

1. Pritisnite “ “. Koristenjem € P odredite “i zatim pritisnite
“ “dapotvrdite. “ (z:1] “ ¢e se prikazati na ekranu. Indikator za ECO
postupak pirolize trepti.

Zapamtite:

ECO - za ¢iS¢enje umjereno prljave pecnice, postupak traje 65 min.
NORMAL - za ¢iS¢enje uobicajeno prljave pecnice, postupak traje 75
min.

SUP - za ¢iS¢enje jako prljave pecnice, postupak traje 90 min.

2. Koristenjem «§ P odredite Zeljeni postupak pirolize, zavisno o
stupnju prljavstine: ECO, NORMAL ili SUP.

*Vas izbor biti ¢e potvrden nakon 3 sekunde .....

Pecénica ¢e zapoceti s postupkom pirolize. Svjetlosni indikator
odabranog postupka pirolize trepti a prikazani su i svjetlosni indikatori
- >

Tijekom postupka uklju€en je svjetlosniindikator ,blokiranih“ vrata da
prikaze da su vrata ,blokirana“. Ventilator za hladenje radi.

Svjetlosni indikator trepti sve dok se ne postigne potrebna
temperatura a nakon toga stalno svijetli.

Na kraju postupka pirolize pecnica ¢e se automatski iskljuciti.

Nakon 15 sekundi ukljucit ¢e se zvucni signal da vas upozori da je
postupak zavrSen a svjetlosniindikatori “ & “i“ )| “. pocet Ce treptati.
*Pritisnite " RS " daiskljugite indikatore .

Sve dok to ne ucinite svjetlosni indikatori ¢e neprekidno treptati.
Indikator " () " nestat ée sa ekrana.

Vrata pecnice ostaju ,blokirana“ sve dok se temperatura pecnice ne
smanji. Dakle, sve dok je svjetlosni indikator "blokiranih" vrata
uklju€en, vrata pecnice se ne mogu otvoriti.

Ventilator za hladenje nece se automatski iskljuciti sve dok se
temperatura dijelova pecnice ne snizi narazumnu razinu.

Svjetlosni indikatori trep&u i nakon $to postupak pirolize zavrsi a ostat
¢e ukljuceni i nakon Sto se pecnica iskljuci, odnosno sve dok
temperatura u unutrasnjosti pe¢nice postane dovoljno niska za dodir.

Postupak pirolize ostavlja na unutrasnjim stijenkama pecnice bijele
mrlje. Pricekajte da se pecnica u potpunosti ohladi i zatim pomocu
vlazne spuzve odistite unutrasnjost pecnice.
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8. SAVJETI ZA KUHANJE

Bolje je da meso ne solite dok se pece, sol poti¢e prskanje masti. To ¢e
zaprljati pecniciiizazvati pojavu dima.

Bijelo meso, svinjetina, teletina, janjetina i riba mogu se staviti u
hladnu pecnicu. Vrijeme pecenja je duZe nego u zagrijanoj pecnici ali
je bolje jer se meso pece od sredine a prodiranje topline u meso je
duze.

Pravilno predzagrijavanje je temelj za uspjeSno pecenje crvenog
mesa.

GRILL

*Prije pecenja na grillu:

Izvadite meso iz hladnjaka nekoliko sati prije peCenja na grillu. Stavite
meso na nekoliko slojeva kuhinjskog papira. Time ¢e meso zadrzati
kompaknost, izvorni okus i ne¢e ostati hladno u sredini. Papar i razne
zacine dodajte na meso prije pecenja a sol dodajte nakon pecenja. Na
taj nacin meso Ce ostati ukusno i so¢no. Premazite svu hrana koja se
pece na grillu s malo ulja. To je najbolje uciniti s plosnatin kistom. Po
Zelji dodajte joS paprai zacinsko bilje.

*Tijekom pecenja:

Nikada nemojte probosti hranu tijekom kuhanja, ¢ak ni kada je
okrecéete. Na taj nacin ispustit ce se sokoviihrana ¢e postati suha.

PECENJE

Izbjegavaijte koristenje sjajnih posuda, sjajne povrsine odbijaju toplinu
i mogu pokvariti peenje vasih kolaca. Ako va$ kola¢ prebrzo dobije
smedu boju, pokrijte ga masnim papir ili aluminijskom folijom.
NAPOMENA: ispravan nacin koristenja aluminijske folije je sjajnom
stranom prema hrani, mat strana prema grijacu. Toplina se odbija od
sjajne povrSineine prodire u hranu.

Izbjegavajte otvaranje vrata tijekom prvih 20 do 25 minuta
pecenja:

Tijesta soufflea, brioSa, prhkih keksa, itd. ima tendenciju da se ne
dignu. Provjeru da li su koladi ili torta gotovi mozete izvesti tako da ih
nozem ili metalnom iglom bocnete u sredinu. Ako oStrica izade Cista i
suha, vasa torta ili kola¢ su gotovi i mozete zavrsiti s peCenjem. Ako
oStrica izade vlazna ili s komadi¢ima tijesta, nastavitie peCenje ali na
nesto nizojtemperaturi tako da do kraja pecenja ne zagori.
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SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs heild. Das
Beruhren der heil3en Geréateteile sollte vermieden werden.

* Kinder unter 8 Jahren sollten ohne Aufsicht nichtin die Nahe des Gerétes gelassen werden.

» Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen (einschliellich Kindern) mit
beeintrachtigten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
angewiesen durch eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

* Kinder dirfen nicht mitdem Geréat spielen.

* Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Wahrend des Betriebs wird das Gerat heil3. Bitte vermeiden Sie die Bertihrung der heiRen Geréateteile.
WARNUNG: zugéngliche Geréateteile werden wéhrend des Betriebs heild. Kinder sollten fern gehalten
werden.

* Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe Metallreiniger um den Herd und
das Glass zu reinigen, da dadurch Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

» Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung entfernt wird. Anschlief3end
den Deckel gemal der Anweisungen wieder montieren.

* Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fir den Ofen.

* Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerét zur Reinigung des Ofens.

WARNUNG: Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der Herd
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Ofenlampe auswechseln.

* Die Abschaltung muss mit einer festen Verdrahtung im Einklang mit den Verkabelungsregeln
durchgeflihrt werden.

* Die Bedienungsanleitung legt die Art des Kabels, das genutzt werden soll, in Abhangigkeit von der
Maximal-Temperatur des Gerats fest.

* Ist das Geratekabel beschéadigt, muss es durch ein spezielles Kabel ersetzt werden, welches beim
Kundendienst/Hersteller erhaltlich ist.

ACHTUNG: Um elektrische Schlage durch unbeabsichtigtes Zuriickstellen des Warmerelais zu
vermeiden, sollte das Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung versorgt werden, wie
beispielsweise ein Timer oder einem Stromkreislauf, der regelmanig ausgeschaltet wird.

ACHTUNG: Zugéngliche Teile kénnen sich erhitzen, wenn der Grill in Benutzung ist. Kinder sollten
daher fern gehalten werden.

* Verschuttete Lebensmittel/Flussigkeiten missen beseitigt werden.

« Wahrend der Selbstreinigung kann die Oberflache heiller werden als gewdhnlich. Bitte halten Sie
daher Kinder fern.
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1. ALLGEMEINE HINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch: sie enthalt
wichtige Hinweise zur korrekten Benutzung lhres Gerates. Bewahren
Sie dieses Dokument zur spateren Benutzung sorgfaltig auf.
Notieren Sie die Seriennummer |hres Gerates im Falle, dass Sie Hilfe
vom Kundendienst benétigen. Wenn Sie |hr Gerat ausgepackt haben,
stellen Sie sicher, dass das Gerét nicht beschadigt ist. Achten Sie bitte
darauf, dass Sie Materialien wie Plastikbeutel, Polystyrol oder Nagel
aus der Reichweite von Kindern fernhalten. Der Hersteller ist nicht
verantwortlich, wenn die in diesem Dokument zur Verfigung
gestellten Anleitungen nicht erflllt werden.

ACHTUNG: Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile von
Backéfen die in diesem Handbuch erwdhnt werden, kénnen
modellabhéngig sein.

1.1 KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-Vorschrift 89/109 fir die Bereiche, die

mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen.

c Das Gerét entspricht den Europaischen Richtlinien 2006/95CE
und 2004/108/EC sowie deren nachtréglichen Veranderungen.

1.2 SICHERHEITSHINWEISE

*Dieses Gerat darf ausschlief3lich fir den Zweck eingesetzt werden, fir
den es hergestellt wurde, namlich die Zubereitung von Speisen. Jede
andere Anwendung (beispielsweise das Heizen von Raumen) ist deshalb
als zweckentfremdet zu betrachten und demzufolge gefahrlich. Der
Hersteller kann fir eventuelle Schaden, die auf einen ungeeigneten,
fehlerhaften und unverninftigen Einsatz zuriickzufihren sind, nicht
verantwortlich gemacht werden.

Die Verwendung jedes elektrischen Gerétes erfordert die Beachtung
einiger grundsétzlichen Regeln. Das sind insbesondere:

-das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fiien beriihren.

- das Gerat nicht barfuss bedienen

- verhindern Sie, dass Kinder oder unféhige Personen unbeaufsichtigt am
Gerat hantieren

-bei Ausféllen und/oder Funktionsstérungen ist das Gerat abzuschalten.
Versuchen Sie nicht, den Fehler auf eigene Faust zu beheben.

Bei Beschadigung des Zuleitungskabels ist dieses so schnell wie méglich
auszutauschen. Dies ist ausschlieRlich durch qualifiziertes Fachpersonal
durchzufiihren, unter Beachtung folgender Hinweise: Blechschutzdeckel
abnehmen, Kabel abschrauben und durch ein anderes Typ HO5VV-F
ersetzen. Das Kabel mul der Leistung des Gerates entsprechen. Der
Erdleiter (gelb-grin) muf} vorschriftsgemaR10mm langer sein als die
Hauptleiter. Bei einer erforderlichen Reparatur wenden Sie sich bitte an
lhren zustandigen Werkskundendienst und verlangen Sie die
Verwendung von Original-Ersatzteilen.

*Der Ofen, den Sie gerade erworben haben, hat die beschriebenen
technischen Eigenschaften, und Sie missen keine Modifizierungen dazu
machen.

* Bewahren Sie feuergeféhrliche (leicht entzlindliche) Teile nicht im Ofen
auf; sie kbnnen Feuer fangen, wenn der Ofen eingeschaltet wird.

1.3 EMPFEHLUNGEN

Nach jedem Gebrauch des Ofens wird ein Minimum der Reinigung
helfen, den Ofen vollkommen sauber zu halten. Linieren Sie die Ofen-
Wande mit Aluminiumfolie. Aluminiumfolie oder jeder andere Schutz,
im direkten Kontakt mit dem heilen Email, vermeidet, dass das Email
im Inneren(Innenseiten) des Ofens beschadigt wird. Um
UberméaBigen Schmutz im Ofen und dem daraus resultierende
starken qualmigen Geruch zu vermeiden, empfehlen wir, den Ofen bei
einer sehr hohen Temperatur nicht zu verwenden. Es ist besser, die
Kochzeit zu verlangern und die Temperatur ein wenig zu senken.

Typenkennzeichnung

Code produit:.......
Numeéro de série

1.4 INSTALLATION

Der Hersteller hat keine Verpflichtung die Installation auszufiihren.
Eventuell an den Hersteller herangetragene Anspriiche, die auf einen
falschen Einbau zurlickgehen, sind von jeder Garantieleistung
ausgeschlossen. Der Einbau muss entsprechend der Anleitung und
durch qualifiziertes Fachpersonal erfolgen. Durch einen falschen
Einbau koénnen Schaden an Personen, Tieren oder Sachen

verursacht werden, fur die der Hersteller nicht verantwortlich gemacht
werden kann. Damit eine einwandfreie Funktion des Einbaugerates
gewahrleistet ist, muss der Umbauschrank unbedingt Uber
entsprechende Eigenschaften verfiigen. Die Wande der am Backofen
angrenzenden Schrédnke mussen aus einem 70 Grad
hitzebestéandigem Material sein.

Der Ofen kann hoch in einer Saule oder unter einer Arbeitsplatte
gelegen werden. Damit eine gute Bellftung gewahrleistet ist, muss
der Backofen unter Einhaltung der angegebenen Absténde installiert
werden.

1.5 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss darf ausschlielich durch qualifiziertes
Fachpersonal (Elektroinstallateur) erfolgen. Die Installation muss den
Sicherheitsvorschriften der Normanstalten entsprechen. Beim
direkten Anschluss ans Netz ist darauf zu achten, dass zwischen dem
Gerat und dem Versorgungsnetz ein der Last entsprechender,
genormter Mehrfachschalter eingebaut wird. Der Netzanschluss
muss bei dem eingebauten Gerat jederzeit leicht zuganglich sein. Die
elektrische Sicherheit dieses Gerates ist nur dann gewéhrleistet,
wenn es vorschriftsgemal an einen einwandfrei funktionierenden
Erdleiter angeschlossen ist, in Ubereinstimmung mit den fiir die
elektrische Sicherheit geltenden Normen.

Anschluss:

Der Herd ist mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet, welches
einen Anschluss von 220-240 V zwischen Phasen-Wechselstrom und
Neutralleiter ermdglicht.

Vor dem Anschluss miissen folgende Punkte liberpriift werden:
-Spannung und Versorgungsfrequenz auf der Typenkennzeichnung
-WICHTIG: Der Hersteller kann fiir eventuelle Schaden, die auf eine
fehlende oder fehlerhafte Erdung zurlickzufiihren sind, nicht zur
Verantwortung gezogen werden.

2. PRO/EXP'R TECHNOLOGIE

Mit unserer langjéhrigen Erfahrung und den innovativen Technologien
setzen wir im Bereich professionellen Kiichen neue MaRstabe. Ein
Doppel-Multifunktionsbackofen mit einem zweifachen
Luftungssystem der es ermdglicht auf zwei verschiedene Ebenen
unterschiedliche Gerichte herzustellen. Dank der innovativsten
Technologien kann die HeiBluft noch effektiver und effizienter
eingesetzt werden.
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2.1 ZUBEHOR (MODELLABHANGIG)

Vor dem ersten Gebrauch des Zubehérs ist es notwendig die
einzelnen Zubehdrteile zu reinigen.

Dem Grillrost konnen Formen und Teller aufgelegt werden.

— 4 L ——

Der SoBenfédnger ist zum Auffangen des Saftes der Grillstiicke
bestimmt. Den SoBenfénger niemals als Unterlage zum Braten
verwenden.

Der Backofen wird durch ein Trennblech in zwei Backrdumen
aufgeteilt. Ist der Dual-Modus aktiviert kann der obere und untere
Backraum getrennt voneinander in Betrieb genommen werden. Das
Trennblech muss in die 3. Einschubebene eingelegt werden. Lassen
Sie das Trennblech niemals im inneren des Backofens liegen wenn
Sie die Pyrolyse Funktion eingeschaltet haben.

Der Pizza-Stein fir eine knusprige Pizza: Ist modellabh&ngig und mit
einem Pizza Roller ausgestattet.

Das Backblech ist fiir das Backen verschiedener Gebéckteile wie z.B.
Kekse. Stellen Sie das Backblech nie auf dem Ofen-Boden.

2.2 GRILLSPIER (MODELLABHANGIG)

Fir das Benutzen des GirillspieRes, ist das Vorheizen nicht
notwendig. Das Grillen nur mit geschlossener Backofentir. Bei
Verwendung des GirillspieRes ist der Energieverbrauch 90-95%
geringer als bei herkdmmlichen Systemen.

-—>

1- Rost

2- Spiel3

3- Haken und Schrauben
4- Griff

Wie benutzt man den DrehspieR:

1.Lésen Sie die Schrauben vom Haken
2.Setzen Sie den Spiel in das Fleisch
3.Fixieren Sie das Fleisch mit den Haken
4.Ziehen Sie die Schrauben zu

5.Legen Sie den Spief in den Ofen
6.Demontieren Sie den Griff

Wenn der Ofen in Betrieb ist, sollte das nicht verwendete Zubehor
aus dem Ofen entfernt werden.

2.3 LeD VISION

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die traditionelle Glihbirne
ersetzt. 14 LED-Leuchten sind in der Backofentir integriert. Das
erzeugte Lichtist sehr hell und erméglicht eine fast schattenfreie Sicht
auf allen Ebenen im Backofeninneren.

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitdt und Intensitét der Beleuchtung,
bietet das System U-See auch eine langere Lebensdauer im
Vergleich zu herkémmlichen Backofenlampen, ist aulRerdem leicht zu
reinigen und vor allem sehr sparsam im Enerigeverbrauch.

- optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- zuverlassige Funktion und lange Lebensdauer

- hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis zu 95%
weniger als herkdmmliche Backofenbeleuchtung

-leicht zu reinigen

N I

2.4 ENTFERNEN UND REINIGUNG DES GRILLROSTS

1. Entfernen Sie den Rost durch ziehen aus der Vorrichtung.

2. Reinigen Sie den Rost in der Spllmaschine oder reinigen Sie es mit
einem nassen Schwamm und trocknen Sie danach ab

3. Nach dem Reinigungsprozess installieren Sie den Rost in umgekehrter
Reihenfolge.

3. REINIGUNG DES BACKOFENS

» Warten Sie bis der Ofen herunterkihlt um den Ofen mit der Hand zu
reinigen.

*Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von scheuernden
Reinigungsmitteln in Pulverform, da diese die Emaille des Backofens
und die dufReren Zierteile beschadigen kénnen.

*Bedecken Sie nicht die Backofenseiten mit Aluminiumfolie.

Glass Teile

Wir empfehlen lhnen, dass Sie die Glastlr mit absorbierendem
Kichenpapier wischen. Wenn die Glass Teile stark verschmutzt sind,
kénnen Sie Reinigungsmittel verwenden.

Benutzen Sie keine scheuernden oder atzenden Mittel und keine
Stahlwolle um die Backofentiir zu reinigen. Diese kdnnen die
Backofentiir beschadigen.
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Zubehor
Reinigen Sie das Zubehor mit Seifenwasser. Benutzen Sie kein
scheuerndes oder atzendes Mittel.

SoRenfanger

Nachdem Grillen entfernen Sie den SoRenfdnger vom Backofen.
Achten Sie darauf, dass das warme Fett in einem Behélter gegossen
wird. Reinigen Sie den SoRenfanger mit heiBem Wasser und
Spilmittel. Lassen Sie nie den Soflenfanger verschmutzt im
Backofen stehen.

Backofenbeleuchtung

Die Gluhbirne und der zugehérige Deckel sind aus einem
widerstandsfahigen Material fir hohe Temperaturen hergestellt
worden.

REINIGUNG DER BACKOFEN-GLASTUR

Das innere Glas der Backofentlir kann vom Backofen entfernt und
gereinigt werden. Zur Reinigung des inneren Glas folgen Sie diesen
Anweisungen;

+Offnen Sie die Tir des Backofens.
(Abbildung 1)

J

Abbildung 1

« VVerriegeln Sie die Scharniere bevor Sie
den Reinigungsvorgang starten.
Abbildung 2. Offnen Sie die Scharniere
wenn der Reinigungsvorgang beendet
ist. (Abbildung 2)

Abbildung 2

* Entfernen Sie die Schrauben wie
in Abbildung 3 dargestellt.
(Abbildung 3)

Abbildung 3

< S * Entfernen Sie die obere metallische
e | Abdeckung indem Sie sie nach oben
rausziehen. (Abbildung 4)

Abbildung 4

« Entfernen Sie das Glas indem Sie
es vorsichtig aus dem Tirrahmen
rausziehen (Abbildung 5)

Abbildung 5

e * Fiir Pyrolyse Backdfen
entfernen Sie bitte auch das 2. und
3. Backofenglas. (Abbildung 6)

Abbildung 6

* Nach der Reinigung des Glas
montieren Sie die Teile in
umgekehrter Reihenfolge des
Ausbaus.

* Das Low-E Zeichen muss auf
alle Backofenglaser problemlos
lesbar sein und sollte links am
Tldranschlag positioniert
werden (in der Nahe des linken
Scharniers). Auf diese Weise ist
die bedruckte Glasoberflache
des ersten Backofenglas an der
Innenseite der Tur.

Abbildung 7

4. TECHNISCHER KUNDENDIENST

Sollte Ihr Backofen einmal nicht richtig funktionieren, prifen Sie
zuerst, ob die Stromversorgung gewahrleistet ist. Ist die Ursache der
Fehlfunktion nicht ausfindig zu machen, wenden Sie sich bitte an
lhren zusténdigen Werkskundendienst unter Angabe des Modells
und der Seriennummer, die auf dem Typenschild angegeben sind. Auf
Ilhr Geréat gewahren wir eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
Bewahren Sie lhre Kaufrechnung sorgfaltig auf und legen Sie sie bei
Bedarf als Garantienachweis dem Kundendienst vor. Die
Garantiebedingungen sind im beigefligten Serviceheft angegeben.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist entsprechend der

EU-Richtlinie 2002/96/CE uber Elektro- und

Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Bitte

sorgen Sie daflr, dass das Gerat ordnungsgemafn

entsorgt wird, damit mdgliche negative

Auswirkungen auf Umwelt und

Gesundheit vermieden werden, die bei einer
_ unsachgemaflen Entsorgung des Altgerétes

entstehen kdnnten.

Das Symbol auf dem Produkt bedeutet, dass dieses
Gerét nicht in den normalen Hausmiill gehért, sondern den jeweiligen
kommunalen Ricknahmesystemen fir Elektro-und Elektronik-
Altgerate Ubergeben werden muss. Die Entsorgung muss im Einklang
mit den geltenden Umweltrichtlinien fir die Abfallentsorgung erfolgen.
Fir nahere Informationen Uber Entsorgung und Recycling dieses
Produktes wenden Sie sich bitte an Ihre kommunalen Einrichtungen
(Umwelt amt) oderandie Abfallentsorgungsgesellschaft Ihrer Stadt
bzw. an lhren Handler.
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5.DISPLAYBESCHREIBUNG

Mittleres Display

Linkes Display
Oberer Backraum

Einstellungen
Gesamt-Backraum

Rechtes Display
Unterer Backraum

Beheizungsart

Obere Ebene Backzeit
Kompletter
Timer Temperature Backraum
Booster Backdauer
Pro Backzeitende

0 B &

8888

On / Off Zeit Funk (-)
Backraum

Backzeitende
Kompletter
Backraum

Boost
Pro Temperature

Pro/Booster | Beheizu
Kompletter [ Ngsart Pyrolyse
Backraum Untere Backdauer Kindersicherung

Ebene Backzeitende  Tir sperren

. ¥ 8Bas
| 88:88

Temperatur / Zeit (+) Temperatur/ Zeiteinstellung  Start/ Stop

5.1 NUTZLICHE HINWEISE VOR DEM ERSTEN BETRIEB DES BACKOFENS

Reinigung

Reinigen Sie den Backofen vor der ersten Nutzung:

*Wischen Sie die AuRenoberflaiche mit einem feuchtem weichem
Tuch.

*Reinigen Sie das komplette Zubehdér und waschen Sie den
Backofeninnenraum mit einer L6sung aus heilem Wasser.
*Vergewissern Sie sich das Sie kein Zubehdr im Ofen liegen lassen.
SchlieRen Sie nach der Reinigung des leeren Backofens die Tur und
stellen Sie die maximale Temperatur ein. Warten Sie 1 Stunde und
schalten Sie den Backofen wieder aus. Mit dieser Vorgehensweise
lassen sich alle unangenehmen Geriiche neuer Produkte entfernen.

Denken Sie an folgende Punkte

Jede Anderung muss iber die Bedientaste bestétigt werden Den
Backofen stoppen ZLRT Dies ist erforderlich wenn Sie eine falsche
Funktion eingestellt haben.

Uhrzeiteinstellung

1. Driicken Sie die Taste fur einige Sekunden und wéhlen Sie die
Taste indem Sie die Pfeiler betatigen € P Driicken Sie danach
die Taste Die Uhrzeiteinstellung auf dem Display fangt an zu
blinken.

2. Stellen Sie die Uhr einindem Sie die Pfeiler betatigen

P Warten Sie anschlieend einige Sekunden oder driicken Sie
die Taste um die Einstellungen abzuspeichern.

Kontrast des Displays einstellen

1. Driicken Sie die Taste fur einige Sekunden und wahlen Sie die
Taste indem Sie die Pfeiler betatigen ¢ P Driicken Sie danach die
Taste (Die Einstellung des Kontrasts verlauft von Stufe 1 bis Stufe
5.)

2.Wahlen Sie die Kontraststufe indem Sie die € P Pfeiler
betatigen. Warten Sie anschlief3end einige Sekunden oder driicken
Siedie Taste um die Einstellungen abzuspeichern.

Alarmfunktion ON
1. Driicken Sie die Taste O FF um den Ofen einzuschalten.
2. Drucken Sie die Taste fur einige Sekunden und wahlen Sie die

Tasteﬂindem Sie die Pfeiler betatigen P Driicken Sie danach die
Taste

SeT)

3. Stellen Sie die gewiinschte Zeit ein indem Sie die Pfeiler € P
betatigen. Warten Sie anschlieRend einige Sekunden oder driicken
Siedie Taste um die Einstellungen abzuspeichern.

Anmerkung: Diese Funktion kann unabhangig von den anderen
Funktionen des Backofens als eine Alarmfunktion eingestellt werden.

Kindersicherung
1.Um die Kindersicherung zu aktivieren driicken Sie die Taste far
einige Sekunden.

Um zu aktivieren driicken Sie" B> ""OK".
Um zu deaktivieren driicken Sie "€ ""NO".

Anmerkung: Sie kénnen die Kindersicherung auch dann aktivieren
wenn der Ofen ausgeschaltet ist.
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5.2 BENUTZUNG DES BACKOFENS

Single Modus (Ganzer Backraum)

Um das ganze Backraumvolumen zu nutzen missen Sie das
Trennungsblech im Backraum entnehmen. Sie kdnnen alle
Funktionen wie unten angezeigt in diesem Modus verwenden. Die
empfohlenen Backfunktionen sind in der unteren Tabelle
beschrieben. Eine Temperatur ist ebenfalls fur jede Backfunktion
vorgeschlagen. Die empfohlene Temperatur kann aber innerhalb
einer vorgegebenen Temperaturreihe abgedndert werden.

. .. |Voreinstellung | yorgefinierte Funktion
Funktion (modellabhzngig) TemEeratur Temperatur °C | Booster*
- | off - - -
—_ | Unterhitze 160 50-240 ;
) Unterhitze + doppelte 210 50-240 Booster
~ [ Umluft
" | Unterhitze+Oberhitze| 220 50-280 -
=~ | Unterhitze+Oberhitze + _
Q Doppelte Umluft 210 50-240
@ | Heizspirale + Umluft| 180 50-240 -
| Grill L2 L1-L3 -
%% | Grill+doppelte Umiuft| 210 180-230 Booster
=% | Grill+DrehspieB
8 Doppelte Umluft 240 180-240 Booster
o | Auftauen 40 No -
g Warm halten 60 No -
ECO0:425/65min
3t | Pyro*** NORMAL |NORMAL:425/75min| -
SUP:425/1h30min
*Booster: schnelle steigende Temperatur

1. Driicken Sie die Taste Eiljl-L\]F um den Ofen einzuschalten.

2. Driicken Sie die Taste . Wabhlen Sie eine Backfunktion aus indem
Sie die Pfeiler < P betétigen.

3. Die entsprechende Temperatur zu der ausgewahlten Backfunktion wird
auf dem Display angezeigt. Sie kann innerhalb der vorgegebenen
Temperaturreihe (siehe obere Tabelle) abgeandert werden. Um die
Temperatur einzustellen driicken Sie die Taste und wabhlen Sie die
gewiinschte Temperatur aus indem Sie die Pfeiler < P> betatigen.

Drucken Sie danach die Taste nochmals um zu bestéatigen.

4. Um den Backvorgang zu starten, driicken Sie START/STOP . Der
Backofen ist nun eingeschaltet und startet die Aufheizphase. Die Anzeige
blinkt mehrere Male bis die ausgewahlte Temperatur erreicht wird. Ein
hérbares Signal ertént wenn dieser Vorgang abgeschlossen ist. Die
Anzeige hért auf zu blinken.

5. Umdie Backofenfunktionen zu andern wiederholen Sie Schritt 2 bis 4.

6. Um den Backvorgang zu beenden driicken Sie die Taste SSTFADRF-’I—'

Dual Modus (zwei Backrdume)

Legen Sie das Trennungsblech in die 3. Einschubebene um den Dual
Modus zu aktivieren. Sie kénnen die unteren Funktionen im Dual
Modus einstellen. ON

1. Drucken Sie die Taste O FF umden Ofen einzuschalten.

2. Drucken Sie die Taste nd wahlen Sie den unteren oder oberen
Backraum fur den Backvorgang aus. Wahlen Sie eine Backfunktion
aus indem Sie die Pfeiler P betatigen.

3. Die entsprechende Temperatur zu der ausgewahlten Backfunktion
wird auf dem Display angezeigt. Sie kann innerhalb der
vorgegebenen Temperaturreihe (siehe obere Tabelle) abgeandert
werden. Um die Temperatur einzustellen driicken Sie die Taste (€
und wahlen Sie die gewiinschte Temperatur aus indem Sie die
Pfeiler betatigen. Druicken Sie danach die Taste  p» nochmals
um zu bestatigen.

4.Umden Backvorgang zu starten, driicken Sie START/STOP . Der
Backofen ist nun eingeschaltet und startet die Aufheizphase. Die
Anzeige blinkt mehrere Male bis die ausgewahlte Temperatur erreicht
wird. Ein hérbares Signal ertént wenn dieser Vorgang abgeschlossen
ist. Die Anzeige hort auf zu blinken.

5. Um den Backvorgang zu beenden driicken Sie die Taste [3 .

Oberer Backraum

. s | Voreinstellung Vordefinierte Funktion
Funktion (modellabhangig) | rop, oratyr oG | Temperatur° C | Booster*
(@) | Heizspi
e Heizspirale + Umluft 180 160-240
&) | erin L2 L1-L3
(%] | eritl+ umiut 190 160-240

*Booster: schnelle steigende Temperatur

Unterer Backraum

Voreinstellung Vordefinierte Funktion

Funktion (modellabhangig) Temperatur°C | Temperatur°C |Booster*

@ Heizspirale + Umluft 180 160-240
(-] unterhitze 160 160-240
(] unterhitze+Umlutt 160 160-240

*Booster: schnelle steigende Temperatur

X BE:B8
| ga:28

START
STOP

Oberen und Unteren Backraum gleichzeitig verwenden

Beide Backrdume (obere und untere) werden gleichzeitig aktiviert wenn
zwei verschiedene Gerichte fur den Backvorgang bereitstehen. Um diese
Einstellung vorzunehmen gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Druicken Sie die Taste um beide Backraume auszuwahlen. Folgen
Sie den Schritten 1 bis 5 des vorherigen Kapitels.

Backdauer

1.Dricken Sie die Taste ,Time Set“ und wahlen Sie die ,Sanduhr” aus
indem Sie die Pfeiler € P> betétigen.

2.Driicken Sie ,, Temperatur/Zeit* und stellen Sie die Backdauer ein indem
Sie die Pfeiler € P betitigen.

3.Um lhre Einstellungen zu speichern, dricken Sie die Taste
»Temperatur/Zeit nochmals.

Backzeitende
1. Dricken Sie die Taste ,Time Set“ und wahlen Sie den ,Pfeiler fir

Backzeitende® ausindem Sie die €@ P> betatigen.

2. Drucken Sie ,Temperatur/Zeit“ und stellen Sie das Backzeitende ein
indem Sie die Pfeiler €4 B> betatigen

3. Um lhre Einstellungen zu speichern, dricken Sie die Taste
»lemperatur/Zeit‘ nochmals.

STARTZEITVORWAHL
Beispiel: Es ist 10 Uhr. Wenn das zubereitende Gericht eine Dauer von 45

Minuten hat und es um 12:30 Uhr fertiggestellt werden muss dann sollten

folgende Schritte eingehalten werden:
- zum einschalten des Ofens driicken Sie die ON/OFF Taste
- wahlen Sie die gewunschte Funktion indem Sie die gekennzeichneten

"Pfeile" bedienen
- wahlen Sie die gewiinschte Temperatur indem Sie die " °C/Time Set ”

Taste driicken und die "Pfeiler" bedienen
- stellen Sie die Garzeit auf 45 Minuten, das heilt:

«driicken Sie die "Time Set" Taste

«driicken Sie die " °C/Time Set ” Taste und bedienen Sie die "Pfeiler"
um die Garzeit einzustellen

*bestatigen Sie die Auswahl mitder" °C/Time Set” Taste

sstellen Sie das Ende der Garzeitum 12.30 Uhr ein, das bedeutet:

*bedienen Sie die "Pfeiler" um das Symbol "Backdauerende"
auszuwahlen

«driicken Sie die " °C/Time Set ” Taste und bedienen Sie die "Pfeiler"
um das Ende der Backdauer einzustellen

*bestatigen Sie die Auswahl mitder " °C/Time Set” Taste

«der Ofen schaltet sich automatisch (DRUCKEN SIE NICHT die
"START" Taste) um 11:45 Uhr ein (bedeutet 12:30 minus 45 Minuten); der

Ofen schaltet sich automatisch in der von lhnen eingestellten Zeit aus.
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ACHTUNG:
Wenn das Backzeitende eingestellt wird ohne dabei die Lédnge der

Backzeit zu definieren, startet der Backofen den Backvorgang sofort
und stoppt bis zum Ende der eingestellten Backzeit.

6. BACKFUNKTIONEN

— Umluft + Unterhitze: Diese Funktion eignet sich
insbesondere fur Kuchen mit saftigen Frichten und Geback. Sie
verhindert das Austrocknen der Lebensmittel und férdert das
»2Aufgehen” des Teigs, der Kuchen, des Brotes und jeder Speise, die mit
Unterhitze gebacken werden soll. Bei dieser Betriebsart schieben Sie
die Ablage in die untere Ebene ein.

— Unterhitze: Bei dieser Funktion wird die gréfite Hitze im
unteren Bereich des Ofens erreicht. Unterhitze eignet sich besonders fir
Geback und Kuchen.

p—
.

— Unterhitze + Oberhitze: Bei dieser Funktion werden
Lebensmittel gleichmaRig von oben und unten erhitzt. Es ist die
traditionelle Art zu garen. Ausgezeichnet geeignet zum Braten von
Rindfleisch, Keulen und ideal fir Platzchen und Kekse und fur alle
Speisen die knusprig werden sollen.

\a_g, Unterhitze + Oberhitze + Umluft: Bei dieser Funktion wird
heilRe Luft an den oberen und unteren Heizelementen entlang geleitet
und durch den Lufter gleichmaRig im Inneren des Backofens verteilt.
Diese Funktion empfehlen wir fur Geflugel, Fisch, Gemiise und Geback.

@ HeiBluft + Umluft: Luft die aufgeheizt worden ist wird in die
verschiedenen Ebenen im Backraum geblasen. Es ist ideal um
verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zur gleichen Zeit zu
braten ohne dabei den Geruch und den Geschmack zu vermischen.
Geeignet auch fur schonendes Backen, z.B. fur Blatterteig, Biskuitteig
o.A.

R Grill: Wenn Sie den Grill benutzen, muss die Ofentir
geschlossen sein. Es wird nur das obere Heizelement verwendet. 5
Minuten Vorwarmezeit sind notwendig, bis das Heizelement zu glihen
anféngt. Diese Betriebsart garantiert ausgezeichnete Ergebnisse beim
Grillen von Fleisch oder Fisch, SpieRchen: auch zum Gratinieren wird
sie vorzugsweise verwendet. Weildes Fleisch sollte nicht allzu nahe am
Grillelement gelegt werden, dadurch verléngert sich zwar die Grillzeit,
das verreicht jedoch dem Geschmack der Gerichte zum Vorteil. Rotes
Fleisch und Fischfilets kénnen auf den Grillrost gelegt werden, mit der
Auffangschale darunter.

&3 Grill + Umluft: Bei dieser Funktion arbeiten Grill, oberes
Heizelement und Umluft zusammen und sorgen fir ein besonders
gleichmaBiges Garen. Grillgerichte geben Sie auf das Grillrost, das Sie
auf der hochsten Stufe einschieben. Nachdem Sie das Backblech in der
3. Position von unten eingeschoben haben, beginnen Sie mit dem
Grillen. Das auf der 3. Position von unten eingeschobene Backblech
sorgt dafir, dass von den Lebensmitteln herabtropfendes Ol oder Fett
aufgefangen wird.

A&_% Grill + DrehspieB + Umluft: Der Vorteil alle 3 Funktionen
gleichzeitig zu nutzen Grill, Drehspiel® und Umluft ist, dass das Gericht
gleichmaRig gebraten wird. Es verhindert das Austrocknen der
Lebensmittel. Ein Vorheizen ist bei dieser Funktion nicht erforderlich.

'2,/° Auftauen: In dieser Einstellung erfolgt eine Luftzirkulation bei
Raumtemperatur zum Auftauen von Tiefkihlkost in wenigen Minuten,
ohne eine Verdnderung des Proteingehalts herbeizufiihren. Die
Temperatur wird in 40 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist nicht méglich.

Warm halten: Diese Funktion wird empfohlen um fertig
gekochte Lebensmittel wieder aufzuheizen. Dafiir schieben Sie das
Backblech von oben aus gesehen in die 2. Ebene. Um Brot oder Geback
aufzutauen legen Sie das Backblech in die niedrigste Ebene. Die
Temperatur wird in 60 ° C voreingestellt. Eine Anderung ist nicht méglich.

Pizza: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im
Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer Pizzeria.

e Pyro: Bei dieser Funktion wird die Reinigung im Inneren des
Backofens vorgenommen. Zwei Moglichkeiten zur Auswahl, ECO oder

SUPER.

7. PYROLYTISCHE REINIGUNG

Der Backofen ist mit einem pyrolytischen Reinigungssystem, dass
Speisereste bei hohen Temperaturen entfernt, ausgestattet. Die
Funktion verlauft automatisch. Da sehr hohe Temperaturen fir das
Pyrolysesystem erforderlich sind, ist die Backofentir mit einem
Sicherheitsschloss versehen. Die Funktion kann jederzeit beendet
werden. Solange das Symbol des Sicherheitsschlosses auf dem

Display erleuchtet kann die Backofentir nicht gedffnet werden.
Hinweis: Wenn ein Kochfeld Gber den Backofen eingebaut ist, dann

dirfen Sie das Kochfeld nicht gleichzeitig mit dem pyrolytischen
Reinigungssystem verwenden. Das Kochfeld kann sonst Uberhitzt
werden.

Drei pyrolytische Funktionen sind voreingestellt.
*ECO PYROCLEAN: Reinigt einen leicht verschmutzten Ofen.

Arbeitetin einem Zeitablauf von 65 Minuten.
*NORMAL PYROCLEAN: Reinigt einen mafig verschmutzten Ofen.

Arbeitetin einem Zeitablauf von 75 Minuten.
*SUPER PYROCLEAN: Reinigt einen stark verschmutzten Ofen.

Arbeitetin einem Zeitablauf von 90 Minuten.
Bevor Sie das pyrolytische Reinigungssystem einschalten:
Entnehmen Sie das gesamte Zubehtér vom Backofen

(Trennungsblech, Grillrost, Backblech etc.)
- Das gesamte Zubehdr ist gegen solch einer hohen Temperatur nicht

widerstandsfahig und wird bei Aktivierung des Reinigungssystems
beschadigt.

Aktivierung des pyrolytischen Reinigungssystems:
1- Driicken Sie(fE}) Wahlen Sie (i::) indem Sie die Pfeiler € B> betétigen.

Driicken Sie anschlie3end um lhre Einstellung zu bestatigen.
erleuchtet auf dem Display. Die ECO Funktion blinkt.

Zur Erinnerung:
ECO-Modus fiir einen leicht verschmutzten Ofen. Zeitablauf 65

Minuten.
NORMAL-Modus fiir einen maRig verschmutzten Ofen. Zeitablauf 75

Minuten.
SUP-Modus fiir einen stark verschmutzten Ofen. Zeitablauf 90

Minuten.

2- Mit den Pfeiler <€ P> wahlen Sie den gewiinschten "Pyrolytic
Modus": ECO, NORMAL oder SUP. Driicken Sie danach umzu

bestatigen.
Ihre Auswahl ist nach 3 Sekunden gespeichert... Der Backofen startet

die Reinigung. Der "Pyrolytic Modus" blinkt und die Anzeigen
¥ und D] erleuchten. Wahrend des Reinigungsvorgangs erleuchtet
das Symbol der versperrten Backofentir. Sie gibt den Hinweis darauf,

dass die Backofentiir gesichertist.
Die Anzeige féngt solange an zu blinken bis die erwiinschte

Temperatur erreicht ist. Wird sie erreicht dann blinkt die Anzeige nicht
mehr. Ist der Reinigungsvorgang abgeschlossen schaltet sich der
Backofen automatisch aus. Fir 15 Sekunden lang ertént ein Signal,
dass ein Hinweis darauf gibt, dass der Reinigungsvorgang
abgeschlossen ist. Die Anzeigen Zund L] fangen an zu blinken.
Driicken Sie A5 um zu stoppen. Wenn Sie dies nicht tun, blinken
beide Anzeigen fortlaufend. Die Anzeige erlischt vom Timer. Die
Backofentir bleibt solange verschlossen bis die Temperatur im
Backraum abkuhlt. Der Pyrolysevorgang hinterldsst an den
Ofenwanden einen weillen Riickstand. Warten Sie bis die Temperatur
im Innenraum vollstandig abkihlt. Reinigen Sie anschlieffend die
weillen Rickstédnde mit einem feuchten Schwamm.
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8. TIPPS

Es ist besser das Fleisch erst nach dem braten oder grillen zu salzen,
da das Salz das Spritzen des Fetts férdert. Dies verunreinigt u.a. den
Backofen und macht eine Menge Rauch.

Richtiges Vorheizen ist die Basis fur ein gelungenes Fleischgericht.

Grillen:

*Bevor man mitdem Grillen anféngt:

Entnehmen Sie das Grillgut einige Stunden vor dem Grillen vom
Kuhlschrank. Legen Sie es auf mehrere Schichten Kichenpapier.
Dies macht es schmackhafter und vermeidet, dass es in der Mitte kalt
bleibt. Fligen Sie Gewiirze vor dem Girillen hinzu und salzen Sie das
Fleisch erst nach dem grillen. Fiigen Sie dem Fleisch ein wenig Ol
hinzu. Das Fleisch kdnnen Sie am besten mit einem breiten flachen
Pinsel eindlen. Dann bestreichen Sie es mit Gewlrzen wie Pfeffer,
Thymian etc.

*Wiéhrend des Grillvorgangs:

Stechen Sie niemals in das Fleisch hinein auch wenn Sie es drehen
mochten. Dies lasst das Fleisch trocken werden.

Backen:

Vermeiden Sie die Verwendung von glanzenden Backformen. Diese
lassen die Hitze reflektieren und haben Einfluss auf den
Backvorgang. Wenn der Kuchen zu schnell braunt decken Sie es mit
Backpapier oder Aluminiumfolie.

Achtung: Um die Aluminiumfolie richtig zu verwenden, legen Sie die
glédnzende Seite auf den Kuchen. Wenn Sie dies nicht tun, wird die
Warme durch die glédnzende Oberflache reflektiert und dringt nicht in
das Gebéck.
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GUVENLIK UYARILARI

UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis pargalara dokunmaktan kagininiz.

« 8 yasin altindaki gcocuklari cihazdan uzakta tutmali ve sirekli denetlemelisiniz.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve tecriibe
acisindan yetersiz Kigiler tarafindan ancak vyetigkin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek tehlikleri kavradiklari
takdirde givenle kullanilabilir.

» Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gézetmen olmaksizin gcocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin igindeki 1sitma elemanlarinin dokunurken dikkatli
olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Kigtik cocuklar uzak tutulmalidir.

« Finn kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢link bu camin kiriimasina veya yiizeyin gizilmesine neden olabilir.

» Koruma c¢ikarilmadan énce firin kapatiimalidir ve temizlikten sonra koruma pargasi talimatlara uygun
olarak yerine koyulmalidir.

» Sadece bufirinigin énerilen sicaklik probu kullanin.

* Firini temizlemerken buharli temizleyiciler kullanmayiniz.

UYARI: Lambay! degistirmeden &nce elektrik carpmasi olasiligini édnlemek icin cihazin kapali
oldugundan emin olun.

+ Baglantinin saglanamamasi kablolama kurallarina gére kablolarin baglanmamasindan
kaynaklanmistir.

+ Talimatlarda kullanilacak prizin tipi cihazin arka kismindaki sicaklik dugtinulerek belirtiimelidir.

* Elektrik kablosu hasarli ise, 6zel bir kablo ya da uretici veya yetkili servisin uygun gérdigu kablo ile
degistiriimelidir.

Uyari: Termal 1s1 kesici dikkatsizce yerlesiminden dogacak zararlari engellemek igin, bu cihaz kaynagi
zamanlayici veya surekli acik ya da kapali olacak devre gibi dis devre cihazlarina baglanmamalidir.
DIKKAT: Erigilebilir parcalar sicak olabilir 1zgara kullanilirken Kiigiik gocuklar uzak tutulmalidir.

* Dokulen artiklar temizlige baslamadan 6nce ¢ikariimalidir.

» Kendi kendine temizlik pirolitik islemi sirasinda ytzey normalden sicak olabilir, bu nedenle bu iglem
esnasinda ¢ocuklar uzak tutulmalidir.
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1. GENEL UYARILAR

Firindan en iyi verimi alabilmek igin talimatlari dikkatle okuyun. ileride
gerekli olabilecegini dustnerek kurulum ve kullanim talimatlarini
saklamaniz ve satis sonrasi servis hizmetlerinden faydalanabilmeniz icin
firin kurmadan énce seri numarasini not etmeniz tavsiye olunur.

Firint  kutusundan c¢ikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar
gormediginden emin olun. Hasar gérdigune dair herhangi bir kusku
duyarsaniz kullanmayin.

Profesyonel ve yetkili bir kisiyle irtibata gegin. Cocuklar igin tehlikeli
olabileceginden, plastik torba, polistiren veya civi gibi paketleme
materyallerini onlarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

Bu belgede verilen talimatlara uyulmamasi halinde, sirket sorumiu
olmayacaktir.

! NOT: Bu kilavuzda bahsedilen fonksiyon, 6zellik ve aksesuarlar
firn modellerine gére degisebilir.

1.1 UYGUNLUK BEYANI

Bu cihazin gidalarla temas edebilecek pargalari, 89/109 sayili EEC

Direktifine uygundur. Cihaz, 2006/95/EC ile 2004/108/EC sayili Avrupa

c EDirektierrine ve sonraki degisikliklere uygundur. Firini kutusundan
cikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar gérmediginden emin
olun. Hasar gérdigine dair herhangi bir kusku duyarsaniz,

kullanmayin: profesyonel ve yetkili bir kisiyle irtibata gegin.

Cocuklar igin tehlikeli olabileceginden, plastik torba, polistiren veya givi

gibi paketleme materyallerini onlarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

1.2 EMNIYETLE iLGILi iPUGLARI

*Firin sadece tasarlandigi amaclar igin kullaniimalidir. Sadece yemek
pisirmek ic¢in kullaniimalidir. Isinmak gibi herhangi bir baska amagla
kullaniimasi uygunsuz bir kullanim érnegi olup tehlike arz edebilir.
+Ureticiler uygunsuz, yanhs veya mantikli olmayan kullanimlardan étri
meydana gelebilecek hasarlardan sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazi kullanirken, birkag temel kurali takip
etmelisiniz.

- Fisi prizden ¢gikarmak icin elektrik kablosundan tutarak cekmeyin.

- Elleriniz veya ayaklariniz islak veya nemliyken firina dokunmayin.

- Firintkullandiginizzamanlarda ayaginiza mutlaka bir seyler giyin.

- Adaptor, birden cok fis icin ¢oklu soket veya uzatma kablolarinin
kullanimi genellikle pek iyi bir fikir degildir.

- Firin ariza verirse veya galismazsa, ana elektrik hattindan elektrigini
kesin ve firina dokunmayin.

*Kablo hasar gérmugse derhal degistiriimelidir.

Kabloyu degistirirken asagidaki talimatlari takip edin.

Elektrik kablosunu ¢ikarin ve HO5VV-F tipinde bir kabloyla degistirin.
Kablo, firin igin gerekli olan elektrik akimini kaldirabilecek giigte olmalidir.
Kablo degisimi gerekli egitimi almis yetkili teknisyenler tarafindan
yapilmalidir.

Topraklama kablosu (sari-yesil) elektrik kablosundan 10 mm daha uzun
olmalidir.

Onarim igleri igin sadece onaylanmis bir servis merkeziyle irtibat kurun ve
sadece orijinal pargalarin kullanildigindan emin olun. Yukaridaki
talimatlara uyulmamasi durumunda, ureticiler firinin givenligini garanti
edemez.

*Satin almis oldugunuz firin belirtilen teknik 6zelliklere sahiptir ve firin
Gzerinde herhangi bir degisiklik yapilmamasi gerekir.

*Yanici Urlnleri firinda saklamayin; firin kazara galistirildiginda bu triinler
yangina sebep olabilir.

*Firin kapagina bastirmayin ve ¢cocuklarin kapagin Ustiine oturmasinaizin
vermeyin.

*Finnakap koyarken veya firindan kap gikarirken firin eldiveni takin.

1.3 ONERILER

* Her kullanimdan sonra yapilan kiigtik ¢capl bir temizlik, firini son derece
temiz tutar.

* Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya diikkanlardan alinabilen
tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin. Aliminyum folyo veya
diger koruma malzemeleri sicak emaye ile dogrudan temas ettiginde
erime ve i¢ taraftaki emayeyi bozma riski olusturur.

* Firinin asiri kirlenmesini ve bunun sonucunda olugan keskin duman
kokusunu 6nlemek icgin firini ¢cok yiksek sicakliklarda kullanmamanizi
Oneririz. Pigirme suresini uzatip sicaklidi bir miktar disirmek daha iyi
olabilir.

Cihaz bilgi panosu

Code produit:.....

Numéro de série

» Firinla birlikte verilen aksesuarlarin yani sira, yalnizca ¢ok yiksek
sicakliklara dayanikli kaplar ve pisirme kaliplar kullanmanizi tavsiye
ederiz.
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1.4 KURULUM

Ureticiler, firnin kurulumunu yapma yikimliliginde degildir. Yanhs
kurulumdan kaynaklanan hatalari duzeltmek Uzere Uureticiden yardim
istenirse, saglanacak bu yardim garanti kapsaminda olmayacaktir.
Profesyonel olarak yetkili kigilere yonelik kurulum talimatlari takip edilmelidir.
Yanhs kurulum insanlara, hayvanlara veya esyalara zarar verebilir. Uretici bu
tir hasarlardan veya yaralanmalardan sorumlu tutulamaz.

Firinin yerlestirilecedi mutfak Unitesi en az 70°C sicakliga dayanikl
malzemeden yapilmig olmalidir.

Finn yiiksek bir siitun igcine veya tezgah altina yerlestirilebilir. Firini
yerlestirmeden énce firin iginde, i¢ pargalari sogutmak ve korumak igin gerekli
temiz havanin uygun bir sekilde dolasabilecegi iyi bir havalandirma
saglamalisiniz. Yerlestirme turlne goére son sayfada belirtilen agiklik
mesafelerini saglayin.

1.5 ELEKTRIK BAGLANTISI

ELEKTRIK BAGLANTISI ONAYLI BIR YUKLENICI VEYA BENZER
NITELIKLERE SAHIP BIR TEKNISYEN TARAFINDAN YAPILMALIDIR.
Cihazin kurulumu, kurulumun yapildigi tlkede yurirlikte olan standart ile
uyumlu olmalidir.

Bu kosula uygun davraniimamasi halinde, Uretici herhangi bir sorumluluk
kabul etmez.

Sebeke bagdlantisi toprakli bir priz veya c¢ok kutuplu bir devre kesici
yardimiylailgili tlkenin kurulum standartlarina uygun sekilde yapilimahdir.
Kurulum uygun sigortalarla korunmali ve firini normal sekilde beslemeye
yetecek kesitte kablolar kullaniimalidir.

BAGLANTI:

Firin fazlar arasinda veya faz ile nétr arasinda sadece 220-240 VAC voltaja
baglanan bir gli¢ kablosuyla donatiimigtir.

Baglanti yapilmadan 6nce asagidakiler kontrol edilmelidir:

-sayag Uzerinde belirtilen glii¢ kaynagdi voltajl,

Firinin topraklama ucuna bagli ana koruma kablosu (yesil/sari) tesisatin
topraklama ucuna baglanmaldir.

Dikkat:

Baglantiyl yapmadan énce bir elektrikgiye tesisatin topraklama sirekliligini
kontrol ettirin.

Uretici, toprak baglantisi yapilmamis veya baglantisinin strekliligi hatali bir
toprak hattina baglanmis firinin kullanimindan meydana gelebilecek
olaylardan veya olasi sonuglardan 6turt sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: Firinigin satis sonrasi servise ihtiya¢ duyulabileceginizi unutmayin.
Ayrica prizi, firinin yeri degistirildikten sonra tekrar baglanabilecegi sekilde
yerlestirin.

Giig kablosu: Gli¢ kablosunun degistirilmesi gerekiyorsa, liitfen bunu satis
sonrasi servise veya benzer niteliklere sahip birteknisyene yaptirin.

2. AKSESUARLAR (Modele gére)

Kullandigimiz teknoloji ve deneyimimiz profesyonel mutfaklarin tipik bir
ozelligini evinize getiriyor. Multijet yan havalandirma sistemi mikro sicak
hava akimlarini diistk hizlarda dogrudan yemegin Gzerine vererek sicak
havanin yemegi tamamen sarmasini saglar.

Bu sistem homojen pisirme saglayarak yemekteki nem kaybini azaltir ve
farkli seviyelerde es zamanli pisirmeye olanak tanir.
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2.1 FIRIN EKIPMANI

Ekipmanlari ilk kez kullanmadan 6nce her birini temizlemek gereklidir.
Ekipmanlari bir siingerle yikayin. Durulayin ve kurulayin.

Raf kalip ve tabaklar i¢in uygundur.

Damlama tepsisiizgara yapilan yiyeceklerden akan sulari tutar.

Ayirma pargasi firini iki béimeye ayirir. Firini ikili modda kullanmak
istediginizde, Ust ve alt bdlmeleri ayirir. Uglinct raf konumunda
kullaniimalidir.

Pirolitik mod acgikken, ayirma pargasini asla firinin iginde
birakmayin.

Damlama tepsisini asla kizartma tepsisi olarak kullanmayin ¢inki
biriken yaglar hizla firna yayilip asiri duman olusmasina neden
olabilir.

Damlama tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

Modele gbre, ¢itir ¢itir bir pizza icin standi ve pizza silindiriyle birlikte

pizza tasi verilir.

N

Hamur isi tepsisirafa yerlestiriimelidir. Ekler, biskuvi, beze vb. kiigtik
hamur islerini pisirmek igindir.

Hamur isi tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

2.2 SiS
Siste pisirme icin 6nceden 1sitma gerekmez.
Kapak kapaliyken pisirilir.
Enerji tiketimi klasik sistemden %90-95 daha azdr.

1 1- Izgara T
2- Cevirme elemani 4
3- Kancalar ve Vidalar
4- Tutamak

SiS GEVIRMENIN KULLANIMI

1. Kancalarin vidalarini gikarin
2. Cevirme elemanini ete gegirin
3. Eti kancalarla sabitleyin

4. Vidalar sikin

5. Cevirme elemanini motor
deligine gegirin

6. Tutamagi ¢ikarin

Firin calistirilirken kullanilmayan aksesuarlar firindan cikariimalidir.

2.3 LED AYDINLATMA

Klasik “elektrik ampullnin” yerine gegen bir aydinlatma sistemidir. 14
adet LED (pirolitik olmayan modeller igin) veya 10 adet Yiksek Guglu
LED (pirolitik modeller i¢in) lamba, kapiya entegredir. Bu lambalar,
finnin igini, higbir raf Uzerine gdlge dismeden, net bir sekilde
gbrmenizi saglayan yuksek kalitede beyaz 11k vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin igcinde milkkemmel aydinlatma saglamanin yani sira,
klasik ampullerden daha uzun siire dayanir, kullanimi ve bakimi daha
kolaydir ve her seyden 6nemlisi, enerji tasarrufu saglar.

-Optimum goérus

-Uzun édmurld aydinlatma

-Cok dusuk enerji tiuketimi; klasik yiuksek aydinlatma sistemlerine
kiyasla %95 daha duslk.

2.4 YAN IZGARALARIN GIRARILMASI| VE TEMIZLENMESI

1- Tel rafi, ok yonlinde cekerek, tutucu yuvalarindan ve firin duvarindan
ayrilmasini saglayin.

2- Tel raflari bulasik deterjani, ik su ve yumusak bir bez ya da stinger
kullanarak temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

3- Temizlik islemi ardindan, tel raflar yerine takin.

3. FIRIN TEMiZLENMESI

*Elle herhangi bir temizlik islemi yapmadan énce firinin sogumasini
bekleyin.

*Firini temizlerken kesinlikle agindirici temizlik maddeleri, bulasik teli
veya keskin nesneler kullanmayin, aksi takdirde emaye onarilamaz
sekilde hasar gorebilir.

*Yalnizca sabunlu su veya agartici (amonyak) temizleyiciler kullanin.
*Firinin yanlarini kesinlikle aliminyum folyo ile kaplamayin.

CAMPARGCALAR

Firini her kullaniginizda cam kapagi emici bir kagit havluyla silmenizi
oneririz. Lekeler agirsa iyice sikilmis deterjanli bir sitingerle silip
durulayabilirsiniz.

Cam yluzeyi gizip kirllmasina neden olabilecekleri i¢in firin kapaginin
camini temizlemek amaciyla sert asindirici temizlik maddeleri veya
keskin agizli metal spatula kullanmayin.

FIRIN KAPAGI CONTASI
Firin kapagi contasi kirlenirse, hafif nemli bir siingerle temizleyin.
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AKSESUARLAR
Bunlari sabunlu suya batiriimig bir slingerle temizleyin. Temiz suyla
durulayin ve kurulayin. Asindirici temizleme maddeleri kullanmayin.

DAMLAMA TEPSISI

Izgara yaptiktan sonra damlama tepsisini firindan gikarin. Sicak yagi bir
kaba bosaltirken dikkatli olun. Damlama tepsisini bulasik deterjanli bir
suingerle sicak suiginde yikayin.

Tepsiye yapisan artiklar kalirsa, tepsiyi deterjanh suda bekletin.

Ayrica bulasik makinesinde de yikanabilir veya piyasada satilan bir firin
temizleyiciyle temizlenebilir.

Damlama tepsisini kirliyken kesinlikle firina yerlestirmeyin.

FIRIN KAPI CAMININ TEMIiZLENMESI
Temizlemek igin firin kapagini ve i¢c cam panelini ¢ikarabilirisiniz;
bunun igin asagidaki talimatlari izleyin.

» Kapagi tamamen agin. (Sekil 1)

» Temizleme islemine baslamadan
once iki kapak mentesesini Sekil
2'deki gibi kilitleyin. Temizleme
sonrasinda ise kilidi agin. (Sekil 2)

Sekil 2

* Yanlardaki vidalari gikarin.
( Sekil 3)

Sekil 3

 Kapliy! her iki taraftan ellerinizle
tutarak yukari dogru bir agiyla gekin.

» Kapi camini yavasca ¢ekerek
cikarin. (Sekil 5)

Sekli 5

* * Pirolitik firinlar igin 2. ve 3.
camlari da ayni sekilde c¢ikarin.
(Sekil 6)

Sekli 6

* Temizleme iglemi bittikten
sonra, cam panelleri ve firin
kapagini takin. Yukaridaki tiim
adimlari tersine sirayla izleyin.

* Tium cam panellerde LOW-E
ibaresi duzgin sekilde okunur
olmali ve panellerin sol kdsesinde
yer almalidir. Bdylece yazili
ibarenin oldugu yizey firnin i¢
kismina bakacak konumda
duracaktir.

4. SERVIS MERKEZI

Servis Merkezini aramadan énce.

Firnin gcalismiyorsa agagidakileri yapmanizi 6neririz:
Firinin elektrik prizine dogru sekilde takildigindan emin olun.

Arizanin sebebi tespit edilemiyorsa:
Firinin elektrik baglantisini kesin, firina dokunmayin ve satis sonrasi
hizmet bélimdini arayin.

Servis Merkezini aramadan 6nce lutfen 6zellikler panelindeki seri
numarasini not etmeyi unutmayin.

Firin, garanti kapsaminda bulundugu sirece Servis Merkezinde
Ucretsiz olarak onarilmasini saglayan bir garanti belgesiyle birlikte
verilmektedir.

Bu cihaz, Atk Elektrikli ve Elektronik Cihazlar
(WEEE) hakkindaki Avrupa yénergesi 2002/96/EC'ye
uygun bicimde isaretlenmistir. Bu cihazin dogru
sekilde atiimasini saglayarak, bu Grinun hatali
sekilde atik islemlerinden gecirilmesinin yol
acabilecegdi g¢evre ve insan sagligi Uzerindeki olasi
olumsuz etkilerin ortadan kaldiriimasina yardim

_ etmis olacaksiniz.

Urtn Uzerindeki sembol, bu Uriinun evsel atiklarla
ayni sekilde islenemeyecegini ifade etmektedir.

Bunun yerine, elektrikli ve elektronik cihazlarin geri donusturilmesine

yénelik uygun bir toplama noktasina verilmelidir. Uriin, atik imhasina

iliskin yerel gevre mevzuatina uygun olarak atiimahdir.

Bu drlnle ilgili islemler, geri kazanim ve geri ddnusiim hakkinda daha

ayrintili bilgi igin litfen yerel belediye makamlarina, evsel atiklari

toplayan bir sirkete ya da Grinu satin almis oldugunuz magazaya

basvurun.
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5. EKRAN TANIMI

Orta Ekran

Sol Ekran
Ust Bolme

Ayar Prametreleri/

Sag Ekran. Alt Bolme

Ana Bolme

Hizl
- . Isitma
Pisirme islevi Ust
3 bt‘)lf‘ne Pro Sicaklik
Pisirme strresi Pisirmenin sonu
Zamanlayici Sicaklik (tim bdlme)  (tiim bélme) Plroilell Pisirme Piroliz gerekiyor
sitma
Hizh Pisirme suresi (Tiim bélme) islevi alt Pisirme stiresi  Cocuk kiliti
Isitma Pisirmenin sonu bolme Pisirmenin sonu  Kapak kilidi

Q )
8888

Acma/ Saat islev / Ok (-)
Kapatma Ayarlama Bolme

5.1 FIRINI iLK KEZ KULLANMADAN ONCE
ON TEMizZLIK

Finintilk kullanim éncesinde temizleyin:
Nemliyumusak bir bezle firinin dis ylizeyini silin.

Tum aksesuarlari yikayin ve sicak su ve bulasik deterjaniyla firinin igini
silin.

Bos firini maksimum sicakliga ayarlayin ve yaklasik 1 saat sireyle
galistirin; bdylece yeni alindiginda firinin igine sinmis olan kokular
ortadan kalkacaktir. Bu islem yapilirken odanin havalandiriimasi
saglayin.

UNUTULMAMASI GEREKEN HUSUSLAR

Zamanlayici iizerinden ¢aligtirma onayi:
*Degisiklik €] "dugmesine basarak onaylanmalidr.

Firinidurdurun:
*Yanhs bir talimat uyguladiginizda firinin durdurulmasi gerekebilir.
Firnidurdurmakigin"sTART / sTOP"dlUgmesine basin.

SAAT AYARI

Firin ilk kez elektrik kaynagina baglandiginda veya uzun sdreli bir
elektrik kesintisinin ardindan saat yeniden ayarlanmalidir.

1. Saati ayarlamak icin:

" " digmesine birkag¢ saniye basin, "" dagmelerini kullanarak
" ®» " simgesini bulun, ardindan " " dugmesine basin. Orta
ekrandaki rakamlaryanip séner.

2.4 P diigmelerini kullanarak saati ayarlayin ve ardindan yaptiginiz
ayarin uygulanmasi igin birka¢ saniye bekleyin veya tekrar
" [€€] "dugmesine basin.

EKRAN KONTRASTININ AYARLANMASI

1. " "dugmesine birkag saniye basin, " @ diigmelerini kullanarak
" « P simgesini bulun, ardindan " () " digmesine basin. (Ekran
parlakhgmin kontrasti maksimum deger olan "1" ile minimum deger
olan"5" arasinda ayarlanabilir.)

Sicakhk / Zaman Ok (+)

. ¥ 8Bas
| 88:88

Sicaklik / Zaman Ayari Baslat / Durdur

24 b digmelerini kullanarak kontrast seviyesini segin ve ardindan
yaptiginiz ayarin uygulanmasi igin birka¢ saniye bekleyin veya tekrar
""dugmesine basin.

NOT : Firini ilk kez galistirdiktan sonra saati veya ekran kontrastini
ayarlamak isterseniz, firintagmak igin " OMN « digmesine basin ve ilgili
paragraflarin 1. ve 2. maddelerinde acgiklandigi sekilde devam edin.

DAKIKA HATIRLATICI
o n O N v .
1. Firintagmakigin OFE diigmesine basin.

2. diigmesine birkag saniye basin, "€ P " digmelerini kullanarak
a simgesini bulun, ardindan" " digmesine basin.

3. € P dugmelerini kullanarak gerekli saati ayarlayin, ardindan
yaptiginiz ayarin uygulanmasi icin birkac saniye bekleyin veya tekrar
"Sicaklik/Zaman Ayari "digmesine basin.

NOT: Bu iglev, firinin ¢alismasindan bagimsiz olarak bir calar saat
olarak kullaniimasini saglar.

COCUKKILIDI

1. Gocuk kilidini ayarlamak igin, " "dugmesine birkag saniye basin.

Etkinlestirmek igin“ B» ”“OK” digmesine basin.
Etkinlestirmekicin “ € ”“NO” digmesine basin.

NOT: Cocukkilidi hem firin agikken hem de kapaliyken etkinlestirilebilir
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5.2 FIRIN KULLANIMI

TEKLiMOD

Tekli Modu kullanmak igin, ayirma pargasini firindan ¢ikarin.

Tekli Modda asagidaki tim iglevleri secebilirsiniz.

Onerilen pisirme yéntemleri agagidaki tabloda verilmistir. Her pisirme
yéntemi i¢in ayri bir sicaklik degeri de tavsiye edilmektedir. Bu
degerler 6nceden belirlenmis bir aralik icerisinde degistirilebilir.

Firin Modeline Gére On Ayar | Gnceden Belirlenmig | Hizh Isitma
Fonksiyon Modu Sicakhigi °C Sicaklik °C Fonksiyonu*
* | Kapal - - -
— | Alt Rezistans 160 50-240 -
Q Alt Rezistans +Fan 210 50-240 Hizli Isitma
T+ | Ait+Ost 220 50-280 -
23 | Ait+Ust+Fan 210 50-240 -
@ | Alt Rezistans-+Fan 180 50-240 -
7| lzgara L2 L1-L3 -
%S | Izgara+Fan 210 180-230 Hizll Isitma
22 | lzgara+Sis+Fan 240 180-240 | izl Isitma
o | Buz Gozme 40 No -
& | Sicak Tutma 60 No -
EC0:425/65dak.
ses | Pyro *** NORMAL |NORMAL:425/75dak| -
SUP:425/1s 30dak.
*Hizli Isitma:hizli Sicaklik artigl.

1. Finniragmakicin "|:E|I|.DI|.— "dlgmesine basin.

2. " " digmesine basin. € P diigmelerini kullanarak pigirme igin
gerekenislevisegin.

3.Segilen pisirme yoéntemine uygun sicaklik veya pisirme seviyesi
gOruntllenir. Bu deger onceden belirlenmis bir aralik dahilinde
degistirilebilir -yukaridaki tabloya bakin. Sicaklik ayarini degistirmek
icin“ "dugmesine basinve § P digmelerini kullanarak sicakligi
secin. Ardindan, onaylamak igin " " digmesine yeniden basin.
Sicaklik ekrani sabitlenir ama pisirme doéngisi sirasinda
degistirilebilir.

4. Pisirmeye baglamak igin "START/STOP" diigmesine basin. Firin
pisirmeye ve Isinmaya baslar. Gésterge 15131 segilen sicaklik degerine
ulasilana kadar yanip séner. Bu islem sonunda sinyal sesleri duyulur
ve gosterge 1s131 sabitlenir.

5.Finnislevinidegistirmekicin, 2 ile 4 arasindaki adimlari tekrarlayin.

6. Pisirme iglemini durdurmak igin “START/STOP” digmesine basin.

IKiLimoD
Ikili Modu etkinlestirmek igin, ayirma pargasini firinin Gglinci raf
konumuna koyun. Ikili Modda asagidaki iglevleri segebilirsiniz.

1. Finniragmakicin " Ilj:',_bl,_— "digmesine basin.

2. Hangi firin bélmesinin (UST veya ALT) kullanilacagini segcmek igin
" "dugmesine basin; € P digmelerini kullanarak istenen iglevi
segin.

3. Segilen yénteme uygun sicaklik veya pisirme seviyesi gériintulenir.
Bu deger 6nceden belilenmis bir aralik dahilinde degistirilebilir -
yukaridaki tabloya bakin.

Sicaklik ayarini degistirmek igin “ ”dugmesinebasinve <« P
diigmelerini kullanarak sicakligi segin.

Ardindan, onaylamak igin " " digmesine yeniden basin. Sicaklik
ekrani sabitlenirama pisirme dongusu sirasinda degistirilebilir.

4. Pisirmeye baglamakicin" sSTART/STOP "dligmesine basin.

Firin pisirmeye ve 1sinmaya baslar. Segilen sicakliga ulasilana kadar
g0sterge 15191 yanip sdner; bu islem sonunda sinyal sesleri duyulur ve
gOsterge I1s1g1 sabitlenir.

5. Pisirme islemini durdurmakigin E] ”dugmesine basin.

Ust Bélme

Fonksiyon Modu Onceden Ayarlanmi| Onceden Belirlenmis | Hiztandiricy
(Modele Gire) Sicaklik °C Sicakiik °C Fonksiyon*
e Turbo Rezistans+Fan 180 160-240
(5] | ngara L2 L1-L3
@ lzgara+Fan 190 160-240
*Hizlandirici: Hizl sicakiik artisi.

o By

Alt Bolme
Fonksiyon Modu Onceden Ayarlanmig| - Onceden Belirlenmis | Hiztandiric
(Modele Gore) Sicaklik °C Sicaklik °C RO
@ Turbo Rezistans+Fan 180 160-240
(] | At Rezistans 160 160-240
(& | At Rezistans + Fan 160 160-240
*Hizlandiricr: Hizl sicakiik artis.

BE:EE
B
DleEEs (g

BBE°

START
STOP

iKiLiMOD
Ikili Modu etkinlestirmek igin, ayirma pargasini firinin tglnct raf
konumuna koyun. ikili Modda asagidaki islevleri segebilirsiniz.

1. Firiniagmakicgin " I:Elll-l‘\ll-‘ "digmesine basin.

2. Hangi firin bélmesinin (UST veya ALT) kullanilacagini segmek igin
""dugmesine basin; § P dugmelerinikullanarak istenen iglevi segin.

3. Segilen yénteme uygun sicaklik veya pisirme seviyesi géruntilenir.

Bu deger 6nceden belirlenmis bir aralik dahilinde degistirilebilir -yukardaki
tabloya bakin.

Sicaklik ayarini degistirmek igin ” dugmesine basin ve € P diigmelerini
kullanarak sicakligi segin.

Ardindan, onaylamakigin digmesine yeniden basin. Sicaklik ekrani
sabitlenir ama pisirme déngusi sirasinda degistirilebilir.

4. Pigirmeye baslamakigin"START/STOP "digmesine basin.

Firin pisirmeye ve 1sinmaya baslar. Secilen sicakliga ulasilana kadar
gOsterge 15131 yanip soner; bu islem sonunda sinyal sesleri duyulur ve
gOsterge 15131 sabitlenir.

5. Pigirme islemini durdurmak igin“E] ” dligmesine basin.

GECIKMELI BASLATMA

Ornegin saat 10.00'da yemeginizi firna koydunuz ve 45 dakikalik
pisirmeniz gerekecek. 12.30’da da hazir olmasini istiyorsaniz Asagidaki
adimlari takip etmeniz gerekmektedir.

- "Agma/Kapama" digmesine basarak firini aginiz
- "Oklari" kullanarak istediginiz fonksiyonu seginiz
- "°C / Saat Ayarla" diigmesine basarak ve "oklar" kullanarak istenilen
sicakligi seginiz
- "°C / Saat Ayarla" digmesine basarak ve "oklar" kullanarak istenilen
sicakligl seginiz

*45 Dakikalik pisirme suresini ayarlamakigin:

*"SaatAyari" digmesine basiniz

*"° C/SaatAyarla" digmesine basiniz ve pisirme siiresini ayarlamak
icin "oklan" kullaniniz

«"° C/SaatAyarla" butonuna basarak segimi onaylayiniz

*Pisirme siiresinin sonunu 12.30’a ayarlamakigin:

*Pisirme siliresi sonunu segmek icin "oklari" kullaniniz

*"° C / Saat Ayarla" digmesine basiniz ve pisirme slresi sonunu
ayarlamak icin "oklari" kullaniniz.

«"° C/SaatAyarla" butonuna basarak segimi onaylayiniz

*Firin otomatik pisirmeye baslayacaktir. (Latfen bu stirede "BASLA"
butonuna BASMAYINIZ) 11:45, 12:30’a 45 dakika kalmasianlamina gelir
ve firin ayarlanan siire sonunda otomatik olarak pisirmesini bitirecektir.
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6. PISIRME MODU
Tim pisirme islemleri firin kapagi kapatilarak yapilimalidir.

Q ALT + FAN - Alttan i1sitmayla birlikte fan sisteminin kullaniimasi
meyveli pasta, tart, kis ve hamur isleri icin idealdir. Yiyeceklerin ¢ok
kurumasini énler ve ekmek hamurunun kabarmasini saglar. Rafi firin
icinde alt konuma yerlestirin.

— ALT - Alt 1sitma elemanini kullanir. Tim hamur iglerinin
pisiriimesi igin idealdir. Bu 1sitma yéntemini, alt taraftan daha fazla i1si ve
isinim gerektiren pasta, tart, ezme ve diger bu turlu yiyecekler igin
kullanin.

—
.

— ALT + UST - Hem Ust hem de alt isitma elemanlari kullanilir.
Bu yontem tim klasik kizartma ve firinlama islemleri icin idealdir. Kirmizi
et, biftek, kuzu but, av eti, ekmek veya folyo ile kaplanmis yiyecekler
pisirilirken kullantlir.

& ALT + UST + FAN - Firin igindeki sicak havanin dolagimini
saglayan fan ile birlikte hem st hem de alt 1sitma elemanlari kullanilir. Bu
yontemi pilig, hamur igi, balikk ve sebzeler icin 6neririz. Bu ydntem
kullanilarak sicakligin daha iyi nufuz etmesi saglanir ve pisirme ile 6n
iIsitma sureleri de kisaltilir. Fanli pisirme segenegi, firin icinde farkl
yiyeceklerin hepsini farkli konumlarda ayni anda pisirmenize olanak tanir
ve tatlar ile kokulari birbirine karistirmadan esit 1s1 dagihmi saglar. Farkli
yiyecekleri ayni anda pisirmekiicin 10 dakikalik ekstra siire ayirin.

@ TURBO REZISTANS + FAN -Fan isinan havayi farkli
seviyelere Ufler. Tatlar ve kokulari karistirmadan farkli yiyecek tirlerini
(6rn. Et ve balik) ayni anda pisirmek icin idealdir. ok hafif isiyla pisirir ve
pandispanya, hamurisi vb. igin idealdir.

bt IZGARA - Ust 1sitma elemani kullanilir. Karigik 1zgara, kebap
ve gliveg pisirmede basari garantidir. Izgara 6énceden 5 dakika sireyle
yuksek bir sicakhga getiriimelidir. Beyaz etler her zaman izgara
elemanindan belirli bir uzakliga yerlestirilmelidir, bu sekilde pisirme suresi
biraz daha uzar ancak et daha sulu kalir. Damlama tepsisi asagiya, alt raf
konumuna konarak kirmizi et ve balik fileto dogrudan rafa yerlestirilebilir.
& IZGARA + FAN - Sicak havanin firin iginde dolagimini
saglayan fanla birlikte st isitma elemani kullanilir. Kirmizi etigin 6n 1sitma
tavsiye edilir ancak beyaz et igin gerekli degildir. Izgara, domuz eti veya
pilic gibi daha kalin yiyecekler icin ideal bir pisirme bigimidir. 1zgara
yapilacak yiyecekler dogrudan orta rafin merkezine yerlestiriimelidir.
Damlama tepsisini rafin altina yerlestirdiginizde, akan sular burada
toplanir. En iyi sonucu almak igin, daima yiyeceklerin izgara elemanina
¢ok yakin olmamasina dikkat edin ve pigirme suresinin ortasina dogru
yiyecekleri diger tarafina gevirin.

o

.A—ggr IZGARA + SIS CEVIRME + FAN - Fan ve sis ile ayni anda

firinin st 1sitma elemanini da kullanmak, yemegin esit sekilde pismesini
sadlayarak kuru ve tatsiz olmasini engelleme avantaji saglar. $is, firinin
icinde kalan sicakliktan yararlanmak igin pisirme sonunda yaklasik bes
dakika daha donecek sekilde programlanmistir. Siste pisirme igin
onceden isitma gerekmez.

%0 BUZ COZME - Kadran bu konuma ayarlandiginda fan,
donmus yiyeceklerin etrafinda sicak hava dolasimi saglar ve bdylece
icindeki protein miktarini degistirmeden birka¢ dakika icinde yiyecegin
buzunu ¢oézer. Sicaklik 6nceden sabit olarak 40°C'ye ayarlanmistir,
degisiklik yapilamaz.

SICAK TUTMA - Bu mod, rafi Ustten ikinci seviyeye
yerlestirmek suretiyle 6nceden pisirilmis olan yiyecekleri yeniden isitmak
icin veya rafi alt seviyeye yerlestirmek suretiyle ekmek, pizza veya hamur
isi yiyeceklerin buzunu ¢gézmek igin tavsiye edilir.

Sicaklik dnceden sabit olarak 60 °C'ye ayarlanmistir, degisiklik yapilamaz.

PiZZA - Bu fonksiyon, firin iginde sicak hava dolasimiyla
pizza veya kek gibi yiyecekler icin mikemmel sonug alinmasini saglar.

cee PYRO - Firin batin i¢ temizligini kendi kendine yapar - ECO
ve SUPER olmak tizere iki segenek kullanilabilir.

7. PIROLITIK DONGU (Modele Gére)

Firin, yUksek sicakliklarda yemek artiklarini kil eden pirolizer
temizleme sistemiyle donatiimistir. Bu islem programlayici tarafindan
otomatik olarak yuratilir. Islem sirasinda ortaya gikan dumanlar
pisirme baslar baslamaz ¢alisan bir Pirolizerden gecerek "temiz" hale
getirilir. Pirolizer igin ¢ok yuksek sicakliklar gerektiginden firin
kapagina bir emniyet kilidi takilmistir.

Pirolizer istendigi zaman durdurulabilir. Emniyet kilidi géruinttilenene
kadar kapak agilamaz.

NOT: Finnin Ustline ocak yerlestiriimisse, Pirolizer calisirken
kesinlikle gaz ocaklarini veya elektrikli ocaklari kullanmayin, béylece
ocagin agiri iIsinmasi énlenir.

UG PiROLITIK DONGU programlanmistir.

*ECO PYROCLEAN : Hafif dizeyde kirli bir firinin temizlenmesi igin
kullanilir. 65 dakika galigir.

*NORMAL PYROCLEAN : Normal kirli bir firinin temizlenmesi igin
kullanilir. 75 dakika ¢aligir.

*SUPER PYROCLEAN : Cok kirli bir firnin temizlenmesi igin
kullanilir. 90 dakika ¢aligir.

Pirolitik bir firnda kesinlikle piyasada bulunan temizlik
rinlerini kullanmayin!

lpucu: Pisirme isleminden hemen sonra Pirolitik temizleme
yaptiginizda artan isidan yararlanarak enerji tasarrufu saglarsiniz.

Pirolitik dongii galistirmadan 6nce:

*Firinin tiim aksesuarlarini (ayirma parcgasi, 1zgaralar, tepsiler
vb.) c¢ikarin: Bunlar yiksek sicakliklara dayanikli olmadiklari icin
pirolitik sicakliklarda hasar gordirler.

*Yok edilmeleri uzun sureceginden blylUk kir ve lekeleri g¢ikarin.
Ayrica, fazla blyik miktarlardaki yag lekeleri Pirolitik dénginiin gok
yuksek sicakliklarina maruz kaldiginda tutusabilir.

*Firin kapagini kapatin.

*Temizlemeden énce fazla blyik miktardaki kirler gikariimalidir.

Pirolitik déngiiniin kullanimi:
1." " digmesine basin. " 3] " diigmelerini kullanarak "<« P
simgesini segin, ardindan onaylamak icin "[€] " diigmesine basin.

SeT)

Ekranda" "yazisi gortindr. ECO modu yanip séner.

Unutmayin:

ECO - 65 dakikalik déngu - hafif dizeyde kirli firin

NORMAL - 75 dakikalik déngti - normal diizeyde kirli firin

SUP - 90 dakikalik d6ngl - son derece kirli firin

2. P digmelerini kullanarak kirlenme derecesine gére gereken
Pirolitik modu segin: ECO, NORMAL veya SUP. Ardindan
onaylamakigin " "digmesine basin.

Seciminiz 3 saniygsonraonaylanir...

Firin pirolitik déngiiyl baslatir. Segilen pirolitik mod yanip séner ve
"¥ "ile "p| " gosterge igiklari yanar. Pirolitik déngl sirasinda firin
kapag! kilit simgesi goériinerek kapagin Kkilitli oldugunu gosterir.
Sogutma fani galigir.

Istenen sicakhiga ulasilana kadar gOsterge 1s1g1 yanip sbner ve
ardindan sabitlenir.

Pirolitik ddngliniin sonunda firin otomatik olarak kapanir.

15 saniye boyunca duydugunuz sinyal size dénglnin sona erdigini
bildirirve" ¥ "ile" £y| "gosterge igiklari yanip séner.

Durdurmak igin " Eé'q_ADRF"I' " diigmesine basin. Bunu yapmadiginiz
takdirde, semboller yanip sénmeye devam eder. Pirolitik mod " "
semboll Zamanlayicidan kaldirihr.

Bucumleyanlis

Sicaklik dismedigi strece firin kapaginin kilidi agilmaz. Kapak Kkilitli
simgesi yandigi siirece firin kapagi agilamaz.

Firin bilesenlerinin sicakligi makul bir seviyeye inene kadar sogutma
fani kapanmaz.

Doéngl sonunda gosterge tekrar yanip soner, firini kapattiktan sonra
da yanmaya devam eder ve firinin i¢ sicakliyi yeterince duslince
gOsterge 1191 da séner.

Piroliz, firin duvarlarinda beyaz bir kalinti birakir. Firinin tamamen
sogumasini bekleyin ve firinin igini nemli bir stingerle silerek kalintilari
temizleyin.
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8. PiSIRME iPUCLARI

Tuz etten yag sigramasini tetikleyecegi icin pisirme islemi sonuna
kadar etleri tuzlamamaniz daha iyi olacaktir. Yag sigramalari firininizi
kirletir ve gok fazla duman ortaya ¢ikarir.

Beyaz et, domuz eti, dana eti, kuzu eti ve balik karisimi soguk sekilde
firina yerlestirilebilir. Pisirme siresi, 6n 1sitmasi yapilmis olan firindan
daha uzun surer ancak orta kisimlar daha iyi piser, bunun nedeni ise
sicakligin et karisimina nufuz etmesinin daha uzun stirmesidir.

Dogru 6n isitma, kirmizi etin basarili bir sekilde pisirilmesinin puf
noktasidir.

IZGARALAR

elzgarayi doldurmadan énce:

Eti 1zgara yapmadan birka¢ saat 6nce buzluktan ¢ikarin. Birkag kat
mutfak kagidi Gzerine serin. Boylelikle et daha iyi tutar ve daha
lezzetli olur, ayrica etin orta kisminin soguk kalmasi da énlenmis olur.
Izgara islemi dncesinde biber ve baharat ekleyin ancak tuzu pisirme
islemi bittikten sonra katin. Bu sekilde et daha iyi tutar ve sulu kalir.
Pisirilecek tim yiyeceklerin lzerine biraz yag siriin. Bu islem en iyi,
genis ve diz bir firgayla yapilir. Ardindan biraz daha biber ve baharat
(kekik vb.) koyabilirsiniz.

*Pisirme sirasinda:

Pisirme sirasinda izgarayl cevirdiginizde bile etleri kesinlikle
delmeyin. Bu durum etin suyunun akmasina ve kurumasina neden
olacaktir.

FIRINLAMA

Parlak sac kullanmaktan kaginin ¢linki bu saclar isiy1 yansitir ve
keklerinizi bozabilir. Kekiniz ¢abuk kizariyorsa, yad gecirmez kagit
veya aliminyum folyo ile kaplayin.

Dikkat: Folyonun dogru kullanimi parlak tarafi keke gelecek
sekildedir. Folyoyu bu sekilde yerlestirmezseniz, parlak yizey isiyi
yansitir ve i1s1 yiyecege nifuz etmez.

Pisirme isleminin ilk 20 - 25 dakikasi boyunca firinin kapagini
acmayin:

Kapag! acarsaniz sufle, tatl ¢orek, pandispanya vb. yiyecekleriniz
sénme egilimi gbsterebilir. Bir bigagin agziyla veya metal bir 6rgi
sisiyle keklerinizin ortasini delerek pisip pismedidini kontrol
edebilirsiniz. Bigak agzi temiz ve kuru ¢ikarsa kekiniz hazir demektir,
dolayisiyla pisirme islemini durdurabilirsiniz. Sayet bigcagin agzi nemli
ve Uzerinde kek pargalariyla ¢ikarsa, pisirmeye devam edin ancak
yanmadan pigmesini saglamak igin 1s1 ayarini biraz digtran.
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INSTALLATION [} INSTALACION EJ INSTALACE

INSTALLAZIONE INSTALACJA
m Oven in column (dimensions mm)
T K3 5 el i o—r: ATTENTION !
Il e (,Imen,smm - Applying torque more than needed to fix the screws can close the ventilation
IE} Homo en columna (dimensiones en mm) channels on both sides. Please be sure that, these ventilation channels are
1M Piekarnik w kolumnie (wymiar w mm) 2mm open after installation to furniture.
Trouba ve vysoké skfini (rozméry v mm) ATTENZIONE!
L'applicazione di una coppia di serraggio superiore a quella necessaria per fissare le
l¢——— 560 —»| viti in posizione potrebbe ostruire le aperture di ventilazione su entrambi i lati.
Verificare che I'apertura di questi canali di ventilazione sia pari ad almeno 2 mm
S 550 17 > dopo l'installazione nel mobile. Il sacchetto all'interno del forno contiene quattro viti
¢ 560 > |’<r difissaggio.
O Hm © JATENCION!
Mas presion de la necesaria para fijar los tornillos podria cerrar los canales de
( ventilacion de ambos lados. Asegurar una apertura de 2 mm de los canales de
590 ventilacion después de instalar el horno en el mueble.
56! a @ ¢ |«
L 3 o B
min UWAGA!
€ Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie przykreci¢ $rub zbyt mocno, gdyz moze to spowodowaé
zamkniecie kanatéw wentylacyjnych z obu stron. Prosze upewni¢ sig czy kanaly
wentylacyjne maja przeswit 2 mm po zamontowaniu urzadzenia.
546 UPOZORNENi!
— 595 — Pouzitim vétsiho nez potfebného tahu pfi utazeni Sroubt mizete uzavfit ventilaéni
ol kanaly po stranach.
22 Ujistéte se, zda jsou ventilaéni kanaly oteviené 2 mm po instalaci do nabytku.
\—E If the furniture is equpped with a
bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.
—ﬂ Se il mobile & equipaggiato con
una copertura posteriore, provvedere
ad una apertura per il passaggio del
cavo di alimentazione.
Si el mueble tiene fondo en la
parte trasera hacer una apertura
para el cable eléctrico.
"E! Jesli meble posiadajg dno w
tylnej czesci, nalezy zadbaé o
odpowiedni otwor na kabel zasilajgcy.
& Opening 500 x 45 =3 Porud sbytek vyb i
okud je nabytek vybaveny
Apertura 500 x 45 sténou v zadni Gasti, udélejte otvor
B3 Apertura 500 x 45 pro piivodni kabel
Otwor 500 x 45 ]
Otvor 500 x 45 3 Opening 500 x 10 TABLE / TOP
Apertura 500 x 10
i X Apertura 500 x 10 — = 10 mi
Otwar 500 x 10 0 min
g Otvor 500 x 10

\ K] Oven fitted under worktop (dimensions mm)

___GEm
Y I|
Forno installato sotto il piano di lavoro
B} Horno colocado debajo de la encimera
FOUR / OVEN
y

600 min

Piekarnik umieszczony pod blatem.
Trouba pod pracovni deskou

] Opening 560 x 45
Apertura 560 x 45
) Apertura 560 x 45

Opening 500 x 10

Apertura 560 x 45 SRR
X Apertura 500 x 10 Otvor 560 x 45

Otwoér 500 x 10
Otvor 500 x 10

Fixing in the location

Inside the oven there is a bag with four fixing screws. Fixing: When the oven door is open, holes are accessible, they are located on each side. Use the screws
provided to fix the oven.

Fissaggio in nicchia
Dentro al forno, c'é una busta con quattro viti di fissaggio. Fissaggio: Quando la porta forno & aperta, i fori di fissaggio sono accessibili e si trovano sui
montanti laterali. Utilizzare le viti fornite per fissare il forno.
E Fijacion del horno
Dentro del horno hay una bolsa con tornillos fijadores. Fijacién:Con la puerta abierta se accede a los agujeros y se encuentran a los lados. Para fijar el horno
utilizar los tornillos que se proporcionan con el mismo.
Instalowanie piekarnika
W $rodku piekarnika znajduje sie woreczek z czterema $rubami mocujacymi. Instalowanie: Otwory znajdujace sie po obu stronach piekarnika sa dostepne
po otwarciu drzwiczek piekarnika. Do instalacji piekarnika nalezy uzywac tylko $rub bedacych w zestawie.
Upevnéni v pozici

Uvnitf trouby je saCek se Ctyfma upeviiovacimi Srouby.Upevnéni: Po otevieni dvifek zpfistupnite upeviiovaci otvory, jsou v rozich. Pouzijte dodané Srouby k
upevnéni.




YCTAHOBKA ] VGRADNJA PECICE M KURULUM

INSTALLATION B3 uGRADNJA PECNICE HR |
m YcTaHoBKa iyX0OBKM B CTOMKeE (pa3mepbl B MUNIUMETPaX)
18 V visoko omarico (mere v mm) BHMMAHME!
m o - ’ 3aBOpauMBaHue KPenexHbiX BUHTOB C MPUMOXEHWEM CMMLIKOM GorbLioro
Ugradnja pecnice u kuhinjski element (mjere u mm )
: o B KpYTALLETO MOMEHTa MOXET NPUBECTM K 3aKPbIBaHUK BEHTUNALMOHHBIX KaHaros
B Einbau des Ofens in einem séulenformigen Hohiraum Ha 0Geux CTopoHax Ayxoku. MpoBepLTe, 4TO 3TM BEHTUNALMOHHBIE KaHanbl
LIy Siitun iizerinde firin (mm cinsinden boyutlar) OTKPbITbI HAa 2 MM OCIIEe YCTaHOBKW AAYXOBKY B KYXOHHYH MeGenb.
—— 560 ——> VGRADNJAPOZOR!
3,4— 550 ?>| Ce privijete vijake z vecjim navorom, kot je to res potrebno, lahko zaprete odprtini za
l«—— 560 |’<r 1 zraCenje na obeh straneh. Poskrbite, da po vgradnji v pohistvo odprtina meri 2
——
o mmmo | mnt
UPOZORENJE!
€ Ne steZite vijke viSe nego je potrebno jer moZete zatvoriti ventilacijske otvore s obje
590 " w ¢ o strane pecnice. Budite oprezni i provjerite da ovi ventilacijski otvori nakon
56_ a 5 9 ugradnje u namjesaj imaju slobodan prostor od 2 mm.
min P Achtung!
Vergewissern Sie sich, dass Sie beim Einbau des Backofens einen 2 mm
Spalt zu den Kichenschranken einhalten. Dieser Spalt muss fiir die
] Liiftungskanéle sichergestellt werden.
546 ;
595 DIKKAT!
- Vidalari sikmak icin geredinden fazla kuvvet uygulamak her iki taraftaki
\ 22 havalandirma kanallarini kapatabilir. Mobilya i¢ine kurulumdan sonra bu
0 Ecnu kyxoHHas mebenb nmeet havalandirma kanallarinin 2 mm agik oldugundan emin olun.
3aHIOK0 CTEHKY, cAenanTe B Hel
OTBEPCTVE ANS BBOAA Kabens nuTaHus
ﬂ Ce je na omarici tudi hrbtna stran,
morate v njej narediti odprtino za
napajalni kabel.
_m Ako je kuhinjski element sa
straznje strane zatvoren potrebno je
napraviti otvor za elektri¢ni kabel.
_m Wenn der Kiichenschrank mit einer
Hinterwand ausgestattet ist, dann ist eine
Offnung notwendig damit das Stromkabel
angeschlossen werden kann.
ﬂ Mobilyanin arka kismi kapaliysa, elektrik
KM Oreepctue 500 x 45 kablosunun gecebilecedi bir agiklik
Odprtina 500 x 45 olusturun.

BT Otvor 500 x 45
& Offnung 500 x 45

Agiklik 500 x 45 Orsepcrie 500 x 10 TABLE / TOP
Odprtina 500 x 10

i R Otvor 500 x 10
T —— B3 Offnung 500 x 10

Aciklik 500 x 10

N

10 min

\ IEX Ycranoska pyxoBki nop paBoyel NOBEPXHOCTLIO

___ G
K I|
Za vgradnjo pod delovni pult
BTy Ugradnja pecnice ispod kuhinjske radne ploe
FOUR / OVEN
y

B Backofen unter der Arbeitsplatte montiert
(Abmessungen mm)

Tezgah altina yerlestirilmis firn
(mm cinsinden boyutlarr)

600 min

U] OtBepcture 560 x 45
Odprtina 560 x 45
OteepcTue 500 x 10 [HR | OtVOF'560 x 45
Odprtina 500 x 10 EE Opening 560 x 45
[T Otvor 500 x 10 Agiklik 560 x 45
& Opening 500 x 10
Agiklik 500 x 10

IEM Kpennenve pyxoBky Ha MecTe ycTaHOBKM

BHYTpU Ayx0BKM MMEETCS MaKeT C YeTbIpbMs KpenexHbIMi BuHTaMu. Kpennenue: Korda aBepLia AyXoBKW OTKpbiTa, oBecrieunBaeTcst AOCTYN K KPenexHbIM
0TBEPCTUSAM. STV OTBEPCTYS PACONOKEHbI Ha GOKOBBIX CTOPOHAX AYXOBKY. 3aKpEMMTE AyXOBKY C MOMOLLbIO BUHTOB, KOTOPbIE MOCTABNIAIOTCS BMECTE C [lyXOBKOM.
I8 Pritrditev V NiSo

V pecici je vrecka s Stirimi vijaki za pritrditev. Pritrditev: Ko so vrata pecice odprta, so dostopne luknje na straneh pecice. Pritrdite jo na omarico s priloZenimi
vijaki.

R uévrséivanje u kuhinjski element

U unutradnjosti pe¢nice nalazi se vrecica s Cetiri pricvrsna vijka. Uévrs€ivanje: kada su vrata pecnice otvorena uogit Cete 4 otvora, po 2 sa svake rubne
strane. Pomocu 4 isporucena vijka ucvrstite pecnicu u kuhinjski element.

B3 Montage (Fixierung der Schrauben)

Im Inneren des Backofens befindet sich ein Plastikbeutel mitinsgesamt 4 Befestigungsschrauben. Fixierung: Wenn Sie den Backofen 6ffnen, sehen Sie auf
derlinken und rechten Seite 2 Lécher die fiir die Fixierung vorgesehen sind. Verwenden Sie fiir die Fixierung die mitgelieferten Schrauben.

Herhangi bir yere montaj

Firininigindeki posette dért adet sabitieme vidasi vardir. Yerlestirme: Firin kapag acikken deliklere erisebilirsiniz, bunlar yiizeylerin her birinde yer alir. Firini
yerlestirmek igin vidalari kullanin.
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as
required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

H

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare
modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

m
e

abricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcién contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea
esario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.
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Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktéw zgodnie z potrzebami wynikajacymi z
zainteresowania konsumentéw, bez jakiejkolwiek szkody dla wiasciwosci bezpieczenstwa lub funkcji

(o774
Viyrobce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Viyhrazujeme si pravo nazmény spotfebice podle potieby, véetné idajl spotfeby, bez viivu na bezpecnost nebo funkci.

H

rlpOVI3BO,E|I/ITeJ'Ib HEe HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a HETOYHOCTU, CBA3aHHbIE C oneYyaTkamn U HenpaBWUbHbIM NEPEBOAOM, KOTOPbIE MOTYT UMETL MECTO B [aHHoM 6p0Lu+0pe. I'Ipomsoumenb
ocTaBnsieT 3a cobon npaBo BHOCUTb M3MEHEHUA B KOHCTPYKLMIO BbiMyCKaeMbIX UM M3LENNIA, BKNOYas Takue U3MeHEHNS, KOTOpble MOryT OKasblBaTb BIIUAHWE Ha MX SKCNyaTalOHHbIe
XapakTepUCTMKK, NPU YCNOBUM, YTO 3TU USMEHEHUSA HE CHUXAIOT 6e3onacHoCTb U q)yHKLlMOHaJ'IbeIe BO3MOXHOCTU U3aenua.

SL

navarnostali delovanje pecice.

Proizvodac¢ nije odgovoran za greske u tisku ili prijepisu ove knjizice. Proizvoda¢ zadrzava pravo na svaku izmjenu proizvoda koju bude smatrao potrebnom ili korisnom uklju€ujuci i udio u
potro$nji a koja nece imati negativnih utjecaja na rad i sigurnost proizvoda.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor technische Anderungen zurVerbesserung
der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

T

Uretici bu brosiirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanligliktan sorumlu olmayacaktir. Giivenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden
tiketim istekleri dahil olmak tzere irtnlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.
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