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Do uzytkownika

Nabyli Panstwo kuchenke mikrofalowg ARISTON. Optymalna prostota uzytkowania i funkcjonowania to
parametry, do ktérych przywigzaliémy najwieksza uwage podczas projektowania tego urzadzenia.

Ta wielofunkcyjna kuchenka mikrofalowa taczy w sobie cechy kuchenki mikrofalowej i tradycyjnego

piekarnika.

Liczne ustawienia umozliwiaja wybér metody pieczenia dostosowanej do Panfstwa potrzeb. Kuchenka

posiada tatwy w obstudze panel sterowania.

Elementy sterujace sg dostgpne na panelu sterowania. Wy$wietlacz dostarcza informacji i utatwia

wykonanie ustawief.

zasada dziatania

Mikrofale uzywane do gotowania sg falami
elektromagnetycznymi.  Wystepuja one w
przyrodzie w formie fali radioelektrycznych lub
promieniowania $wietlnego czy tez
podczerwonego.
Ich czestotliwo$¢ miesci sie w pasmie 2450 MHz.
Ich wtasciwosci:

- Sg odbijane przez metale.

- Przenikaja przez wszystkie inne materiaty.

- Sg pochfaniane przez czasteczki wody,

ttuszczu i cukru.

Gdy pokarm jest wystawiony na dziatanie
mikrofali, czasteczki zaczynajg szybko sie
porusza¢, co powoduje podgrzewanie.

Gteboko$¢ przenikania fali w zywno$¢ wynosi
okofo 2,5 cm. W przypadku wiekszej grubosci,
$rodek pokarmu bedzie podgrzany poprzez
przewodnictwo ciepta podobnie jak w
tradycyjnym piekarniku.

Nalezy pamieta¢, iz mikrofale powodujg w
pokarmie proste zjawisko cieplne i ze nie sg one
szkodliwe dla zdrowia.

ochrona srodowiska

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia nadajg sie
do recyklingu. Zachecamy do udziatu w recyklingu i
przyczynienia sie do ochrony $rodowiska poprzez
sktadanie materiatow w miejskich kontenerach
przeznaczonych do tego celu.

Urzadzenie zawiera rowniez wiele
materiatéw podlegajacych
recyklingowi. Na produkcie znajduje
sie symbol, ktéry oznacza, ze zuzyte
urzadzenia nie powinny by¢ mieszane
z innymi odpadami.

W ten sposob recykling urzadzen organizowany
przez producenta bedzie realizowany na
najlepszych warunkach zgodnie z europejska
dyrektywa 2002/96/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy
zwréci¢ sie do wtadz miejskich lub sprzedawcy w
celu uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbiérki zuzytego sprzetu. Dzigkujemy za
udziat w dziataniach na rzecz ochrony
$rodowiska naturalnego.




Do uzytkownika

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA -

PROSIMY O DOKLADNE PRZECZYTANIE I
ZACHOWANIE ICH DO POZNIEJSZEGO
WYKORZYSTANIA.
Jezeli urzadzenie ma by¢ sprzedane lub przekazane
innej osobie, nalezy upewni¢ sie, ze przekazano
réwniez instrukcje obstugi. Prosimy o uwzglednienie
tych zalecen przed zainstalowaniem i rozpoczeciem
uzytkowania urzadzenia. Zostaty one opracowane
dla bezpieczenstwa uzytkownika i innych oséb.

zalecenia bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego w celu pieczenia, podgrzewania i
odmrazania zywno$ci. Producent uchyla sie od
wszelkiej odpowiedzialno$ci w przypadku
niewtadciwego uzycia niniejszego urzadzenia.
Niniejsze urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwo$ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub przez osoby nie posiadajace
dos$wiadczenia, chyba ze znajdujg sie pod kontrolg
lub uzyskaty wczesniej instrukcje dotyczace obstugi
urzadzenia od osoby, ktéra jest odpowiedzialna za
ich bezpieczenstwo.

Nalezy nadzorowa¢ dzieci, aby upewni¢ sie, ze nie
bawig sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystaé z piekarnika
bez nadzoru wytacznie jezeli otrzymaty uprzednio
odpowiednie wskazowki, dzieki ktérym moga to
zrobi¢ w bezpieczny sposoéb i zrozumie¢ zagrozenia
wynikajace z niewtasciwego uzytkowania.
OSTRZEZENIE: Nie wolno podgrzewa¢ ptynéw lub
innych produktow w hermetycznych pojemnikach,
poniewaz moga eksplodowac.

Uzywac tylko przyboréw kuchennych
przeznaczonych do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

W czasie podgrzewania produktéw spozywczych

w plastikowych lub papierowych pojemnikach nalezy
uwaznie nadzorowa¢ kuchenke z powodu ryzyka
zapalenia.

OSTRZEZENIE: Jezeli drzwiczki lub uszczelka
drzwiczek sa uszkodzone, nie wolno korzysta¢

z kuchenki do chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynno$ci zwigzanych
z konserwacja lub naprawa, ktére wymagajg zdjecia

pokrywy zabezpieczajacej przed ekspozycja na
energie mikrofal, stwarza zagrozenie dla wszystkich
0s6b nie bedacych osobami wykwalifikowanymi.
OSTRZEZENIE: Dostepne cze$ci urzadzenia moga
nagrzewaé sie w trakcie uzywania. Nalezy uwazac,
zeby nie dotyka¢ elementdw grzejnych wewnatrz
piekarnika. Zaleca sig, zeby w poblizu nie przebywaty
mate dzieci. Jezeli urzadzenie pracuje w trybie
kombinowanym, zaleca sie, by dzieci korzystaty

z piekarnika wytacznie pod nadzorem o0séb dorostych
z powodu generowanych temperatur.

W przypadku pojawienia sie dymu nalezy kuchenke
wyfaczy¢ i odfaczy¢ od zasilania oraz pozostawié
zamkniete drzwiczki w celu sttumienia ewentualnych
ptomieni.

Nie zaleca sie podgrzewania w kuchence
mikrofalowej jajek w skorupkach oraz catych jajek
ugotowanych na twardo, poniewaz moga
eksplodowac nawet po zakonczeniu gotowania.
Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowe;
moze doprowadzi¢ do gwaitownego wytry$niecia
wrzacego ptynu i z tego wzgledu trzeba zachowac
szczegoIng ostrozno$¢ przy wyjmowaniu naczynia.
Zawarto$¢ butelek i stoiczkéw z jedzeniem dla
niemowlat nalezy wymieszaé lub wstrzasnag;
sprawdzi¢ temperature pokarmu przed karmieniem,
aby unikngé poparzen.

Nigdy nie podgrzewac butelki dla niemowlat razem ze
smoczkiem (ryzyko eksplozji). Korzystajac z funkcji
mikrofal nie nalezy stosowa¢ metalowych
pojemnikéw, widelcow, tyzek, nozy ani metalowych
tacznikow i klamerek do woreczkdw na mrozonki.
Uzywac¢ zawsze rekawic kuchennych do wyjmowania
naczyn z kuchenki mikrofalowej. Niektére naczynia
pochfaniaja ciepto potraw i w konsekwencji sa
bardzo gorace.

W przypadku matych iloSci (kietbasa, rogalik itp.)
nalezy postawi¢ obok jedzenia szklanke napetniong
woda.

Zbyt diugi czas podgrzewania moze spowodowaé
wysuszenie potrawy i jej zweglenie. Aby uniknaé
takich incydentdéw, nie nalezy stosowa¢ nigdy tych
samych czasoéw, ktére sg zalecane dla gotowania w
piekarniku tradycyjnym. Aby nie doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, nigdy nie wtgczaé puste;
kuchenki lub kuchenki bez talerza obrotowego.
Pamieta¢, aby nie pozostawia¢ w wytaczonej
kuchence akcesoriow.




Instalacja

przed przystapieniem do podfgczenia

Uwaga:

Sprawdzi¢ czy urzadzenie nie ulegto zadnej
awarii w czasie transportu (drzwiczki lub
zdeformowana uszczelka, itp.). W przypadku
stwierdzenia jakiegokolwiek uszkodzenia, przed
rozpoczeciem uzytkowania nalezy skontaktowaé
sie ze sprzedawca.

potaczenie elektryczne

Sprawdzi¢ czy:

- moc instalacji jest wystarczajgca.

- przewdd zasilajacy jest w dobrym stanie

- érednica przewodéw jest zgodna z normami
instalacji.

- urzadzenie jest wyposazone w osfoneg termiczna
16 amperéw.

W razie watpliwosci

z elektrykiem.

skontaktowaé  sie

Potaczenia elektryczne powinny by¢ wykonane
przed zainstalowaniem urzadzenia w zabudowie.

Bezpieczenstwo  elektryczne  musi  by¢
zapewnione przez odpowiednig instalacje
w zabudowie. Podczas instalacji i konserwaciji,
nalezy odfaczy¢é kuchenke od zasilania;
bezpieczniki nalezy odtaczy¢ lub wyjac.

Kuchenka musi byé podtagczona za pomoca
znormalizowanego kabla zasilajgcego z trzema
przewodami 1,5 mm2 (faza + neutralny +
uziemienie) do sieci jednofazowej 220-240V
poprzez znormalizowane gniazdko CEl 60083
(“faza + neutralny + uziemienie*) lub zgodnego
z zasadami instalacji. Przewdd zabezpieczajacy
(w kolorze zielono-zo6ftym) jest podtaczony &
do styku urzadzenia i musi by¢ podtaczony do
uziemienia instalacji.

Aby tatwo odnalez¢é dane identyfikacyjne
urzadzenia, zalecamy zapisa¢ je na stronie
“Serwis posprzedazny®.

W przypadku podtaczenia urzadzenia do gniazdka
pradu, gniazdko musi byé dostepne po wykonaniu
zabudowy.

Zero piekarnika (przewod w kolorze niebieskim)
musi by¢ podtaczone do zera sieci elektrycznej.

Nalezy  przewidzie¢  spos6b  odtaczenia
urzadzenia od sieci zasilajacej za pomocg
gniazdka pradu lub zintegrowanego wytacznika w
statym ukfadzie przewodoéw zgodnie z regutami
instalacji.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
powinien by¢ wymieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby o odpowiednich
kwalifikacjach w celu uniknigcia zagrozenia.

Uwaga:

Nie ponosimy zadnej odpowiedzialno$ci w
razie wypadkéw spowodowanych nieprawidtowym
uziemieniem lub jego brakiem.

Jezeli kuchenka dziata nieprawidtowo, odtaczyé jg
lub wyjaé odpowiedni bezpiecznik.




Instalacja

zabudowa
Urzadzenie moze byé zainstalowane pod blatem lub w szafce stupkowej (otwarta lub zamknieta)
posiadajacej odpowiednie wymiary do zabudowy (Rys.1).

Nie przystepowa¢ natychmiast do eksploatacji urzadzenia (odczekaé 1-2 godziny) po przeniesieniu
z zimnego do cieptego miejsca, poniewaz skraplanie moze spowodowaé nieprawidtowe dziatanie.

450 550
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Opis

urzagdzenie

Rys.1

° Panel sterowania 9 Talerz obrotowy

e Wnetrze Q Uchwyt drzwiczek

Talerz obrotowy: zapewnia réwnomierne grzanie
bez potrzeby dodatkowego manipulowania.
Obraca sig w obie strony. Jezeli talerz nie obraca
sie, sprawdzié, czy wszystkie elementy sa na
swWoim miejscu.

Nie probowaé recznie obraca¢ talerz, gdyz
mogtoby to uszkodzi¢ system napedowy.

Moze by¢ uzywany jako naczynie do pieczenia. Aby
wyjaé talerz, chwyci¢ go w zagfebieniach
przewidzianych do tego celu.

Wat napedowy: kieruje obrotami szklanego talerza
obrotowego (Rys.2).

Wspornik koétek: Kétka muszag by¢ ustawione we
wtasciwym kierunku (Rys.2).

Jezeli nie obracajg sie one w odpowiedni sposéb,
sprawdzi¢ ewentualng obecno$¢ ciat obcych pod
kotkami.

Rys.2




Opis

akcesoria

Ruszt (Rys.1): umozliwia rumienienie lub
grillowanie. Ruszt nie moze by¢ w zadnym razie
uzywany z innymi metalowymi naczyniami przy
korzystaniu z funkcji mikrofale, grill + mikrofale
lub termoobieg + mikrofale. Niemniej jednak
mozna odgrzaé potrawe w aluminiowym
opakowaniu, jezeli odizoluje sie jg od rusztu za
pomocag talerza.

Naczynie emaliowane (Rys.2):

Moze by¢ uzywane do gotowania w kapieli wodne;j
przy uzyciu termoobiegu, wypetniajac je do
potowy wodg. Moze by¢ uzywane jako naczynie do
pieczenia.

0 Uwagi:

Upewni¢ sig, ze emaliowane naczynie jest
wyposrodkowane w stosunku do bokéw rusztu,
aby umozliwi¢ swobody przeptyw powietrza. Nie
uzywaé emaliowanego naczynia do gotowania
kombinowanego z mikrofalami. Grozi to jego
zniszczeniem.

Grill + emaliowane naczynie :
aby odzyskaé sok z pieczonego migsa, umiescié
ruszt na emaliowanym naczyniu (Rys.3).

Boczne ruszty (Rys.4): 2 pétki z haczykami
pozwalajg uzywaé dodatkowego wyposazenia na
3 poziomach.

Dostepne sa 3 poziomy w zalezno$ci od typu
pieczenia i rodzaju zywnosci (Rys.4/5).

W pozycji grill lub grill + mikrofale, nalezy
umiesci¢ akcesoria na 1. poziomie w przypadku
duzych kawatkéw takich jak pieczen, i na
3. poziomie w przypadku mniejszych kawatkéw
takich jak kotlety lub kietbasy.

W pozycji termoobieg mozna wtozyé ruszt lub
emaliowane naczynie na 1. lub 2. poziomie, w
zalezno$ci od przygotowywanego dania.

Uwaga:

Nie uzywaé emaliowanego naczynia do
gotowania kombinowanego z mikrofalami. Grozi to
jego zniszczeniem.

b

Rys.5
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panel sterowania
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Pokretto wyboru FUNKCJA / PROGRAMOWANIE AUTOMATYCZNE:
Umozliwia wyboér trybu pieczenia lub rodzaju programu w zaleznoéci od kategorii
zywno$ci (mieso - ryby - gotowe dania - warzywa).

Przycisk POTWIERDZENIE:
Umozliwia ustawienie mocy i temperatury oraz potwierdzenie.

Przycisk ZEGAR:
Stuzy do ustawiania godziny i czasu trwania pieczenia.

Przycisk BLOKADA:
Umozliwia zablokowanie dostepu do uzywania kuchenki.

Przycisk START-STOP:
Stuzy do uruchomienia programu, przerwania lub zatrzymania trwajacego
programu.

Pokretto + [ - :
Umozliwia ustawienie godziny, czasu pieczenia, temperatury i mocy.

pokretto wyboru funkcji pieczenia

— = Mikrofale

Automatyczne pieczenie

[

Automatyczne odmrazanie 00 —_— — %= Mikrofale + Termoobieg
Termoobieg §% — — == Mikrofale + Grill mocny
Grill mocny ww — — Z  Mikrofale + Grill $redni
Grill $redni o ——— % Grill pulsacyjny
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wyswietlacz
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Wyswietlacz pomaga uzytkownikowi zaprogramowa¢ poszczegdine ustawienia:

e Kategoria zywnosci do automatycznego programowania (mieso - ryby - gotowe dania - warzywa).
Automatyczne programowanie (pieczenie i odmrazanie)

Temperatura (stopnie Celsjusza)

Poziom mocy mikrofali (Watt)

Waga zywnosci (gramy)

Blokada przyciskéw

Wyswietlenie trybow pieczenia

Symbol czasu trwania pieczenia

Symbol konca pieczenia (z opdznionym startem)

Czas trwania programu

Godzina
Wskaznik automatycznego odmrazania (AUTO)

o Symbol ustawiania godziny
G Wskaznik poziomu prowadnic

e Symbol talerza obrotowego




Uzytkowanie

ustawienia / zmiana godziny
Po podtaczeniu urzadzenia lub po dtuzszej przerwie w dostawie pradu, na wysSwietlaczu miga 00:00.

Ustawianie godziny, na przyktad: 06:30 Wys$wietlanie
— + Ustawi¢ godzine za pomoca pokretta + / - (06)
/5 Potwierdzi¢ za pomoca przycisku ZEGAR.
>
- Ustawié ngstepnig m!nuty (30) za pomocg + lub -. %;éﬁgﬂ o

—/_\+ Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP

Rozlega sie sygnat dzwiekowy potwierdzajacy ustawienie

nowej godziny. 8538

W przypadku zmiany godziny Wyswietlanie

@ Przycisnaé przycisk ZEGAR. Godzina miga na

wyséwietlaczu. 8 8 .

he

/\-I- Zaprogramowaé¢ nowa godzine za pomocg pokretta + / -.
O Potwierdzi¢ przyciskiem ZEGAR.
N

Ustawi¢ nastepnie minuty za pomoca pokretta + / -.
—/\+ Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP.

co
=
-
co

Rozlega sie krotki sygnat dzwiekowy potwierdzajacy
ustawienie nowej godziny.

Uwagi: Jezeli uzytkownik nie przyci$nie przycisku zegara, wyswietlana godzina zostanie zapisana
automatycznie po 10 sekundach.

zatrzymanie talerza obrotowego ('Z

Jezeli uzytkownik uwaza, iz naczynie uniemozliwi swobodne obracanie si¢ talerza, nalezy zatrzymaé
talerz przed lub podczas trwania programu.

Uwaga: nie mozna zatrzyma¢ talerza obrotowego podczas trwania programu automatycznego
odmrazania.

Aby aktywowac te opcje:

Przycisnaé jednoczes$nie przyciski @ i =O, symbol === gasnie na wyéwietlaczu a talerz obrotowy
zatrzymuje sie.

W celu anulowania:

Przycisnaé przyciski @ i =O.

W przypadku wybrania opcji ZATRZYMANIE TALERZA OBROTOWEGO, nalezy obréci¢ naczynie i
wymieszaé jego zawarto$¢ w pofowie programu.
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Uzytkowanie

programowanie

Urzadzenie jest teraz podtaczone do pradu i wySwietla aktualng godzine.

Otworzy¢ drzwi, pociagajac za uchwyt. Umiesci¢ zywno$¢ w urzadzeniu i zamkna¢ drzwi.
Jesli drzwiczki nie sg prawidtowo zamkniete, urzadzenie nie bedzie dziatac.

Jezeli drzwi zostang otworzone w trakcie trwania programu, program nie zostanie anulowany, lecz
przerwany. Aby wznowi¢ prace kuchenki, wystarczy zamkna¢ drzwiczki i przycisnaé przycisk @
Jezeli po programowaniu nie nastapi zadna czynno$¢ przez 10 sekund, godzina wyswietla si¢ w
zmniejszonej intensywnos$ci.

Aby zaprogramowaé kuchenke po raz drugi, po zakonczeniu pierwszego programu, nalezy otworzy¢ O
i zamkna¢ drzwiczki.

Przycisna¢ przez 2 sekundy przycisk O aby anulowa¢ trwajacy program lub przekreci¢ pokretto
wyboru na 0 (na wy$wietlaczu pojawia sie OFF).

Trzy sygnaty dzwiekowe oznaczajg koniec kazdego programu.

Jezeli drzwiczki pozostaty otwarte, $wiatto gasnie po uptywie 3 minut.

Aby usungé wilgoé, urzadzenie jest wyposazone w funkcje opdznionej wentylacji. W zalezno$ci od

wybranego trybu pieczenia (solo / grill / taczony), wentylacja kuchenki moze nadal funkcjonowa¢ po
zakonczeniu programu. Wytaczy sie automatycznie.

korzystanie z ré6znych pozioméw mocy

Poziom mocy Uzytkowanie

Szybkie odgrzewanie napojéw, wody i dan z duzg zawarto$cia ptynu.
1000 W / 900 W Pieczenie produktdw z duzg zawarto$cig wody (zup, SOSOW,
pomidorow, itp.).

800 W / 700 W Pieczenie $wiezych lub zamrozonych warzyw.

600 W Rozpuszczanie czekolady.

Pieczenie ryb i owocéw morza. Odgrzewanie na 2 poziomach.
500 W Delikatne pieczenie suchych warzyw. Odgrzewanie lub pieczenie
delikatnych potraw na bazie jajek.

400 W / 300 W Delikatne pieczenie produktow nabiatowych, konfitur.
200 W Odmrazanie manualne. Rozpuszczanie masta, lodow.
100 W Odmrazanie ciast z kremem.

MOC RZECZYWISTA MIKROFALI: 1000 W

1"



Uzytkowanie

funkcja mikrofali = -

Programowanie poziomu mocy ' Wyswietlanie
1
— Przekreci¢ pokretto wyboru na funkcje MIKROFALE. E {000
- - Maksymalny poziom mocy, 1000 W, pojawia sie na ! =8:nn
le=-1 wyswietlaczu a cyfry czasu trwania programu migaja na ! vy
01:00". !
_ + Ustawi¢ czas trwania pieczenia za pomoca pokretta +/ -, E 1000
—_ na przyktad: 10 minut. 1| 1300 18:00
\/ Przycisnaé przycisk POTWIERDZENIE. ) oJy
D Mozna zmniejszy¢ moc mikrofali za pomoca pokretta + / -, 1 T~
— na przyktad 500 W. ! - Uy
Potwierdzi¢ za pomoca przycisku START-STOP. ' Uiy :8 UD
START H =)
. Kuchenka wtgcza sie i uruchamia sie program. E 500
1 mn.An
|| %% 1800
1

Uwagi:

0 W przypadku otworzenia drzwiczek podczas pracy kuchenki, kuchenka zatrzymuje sie i czas
pozostaty do zakoriczenia programu miga na wyswietlaczu. Aby wznowié program wystarczy
zamknac drzwiczki i przycisngé START-STOP.

Mozna ustawi¢ czas trwania w kazdej chwili, przekrecajac pokrettem + / -.

utrzymanie w cieple

utrzymanie w cieple Wysdwietlanie

Jezeli uzytkownik pozostawi naczynie w kuchence, nie
otwierajagc drzwi po zakonczeniu programu mikrofali,
funkcja “utrzymanie w cieple” uruchomi sie po 2 minutach,
aby utrzyma¢ temperature dania. Trzy sygnaty dzwiekowe

rozlegaja sie po 15 minutach, aby poinformowaé o
zakonficzeniu programu “utrzymanie w cieple”.

[ﬁ
]

cJ;
2 !
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Uzytkowanie

odgrzewanie na 2 poziomach

Aby uzyskaé jak najlepszy wynik podczas odgrzewania 2 dan jednocze$nie, zaprogramowa¢ funkcje
mikrofali na 500 Watt. Umie$ci¢ jeden talerz na talerzu obrotowym a drugi na ruszcie znajdujacym sie PL
na 3-cim poziomie.

Zalecenia:

Q Przykry¢ talerze folia zywno$ciowg do kuchenek mikrofalowych lub innymi talerzami
umieszczonymi do goéry dnem. Podany ponizej czas odgrzewania dotyczy produktéw wyjetych
z lodéwki lub produktéw konserwowych o temperaturze pokojowej.

Typ produktow llos¢ Czas trwania
Pokarmy jednolite jak purée ziemniaczane, ) )
groszek, seler, itp. 2 talerze o wadze 200 g 4 - 6 min

Dania o zréznicowanej konsystencji jak

fasolka po bretonsku, gulasz, pierogi, itp. 2 talerze o wadze 300 g 6 - 8 min

automatyczne gotowanie/pieczenie

Dzieki funkcji automatycznego gotowania/pieczenia, czas trwania i tryb pieczenia sa zaprogramowane
automatycznie w zalezno$ci od rodzaju zywno$ci i wagi.
Na pokretle wyboru dostepne sg 4 pozycje automatycznego pieczenia.

@ Swieze migso.

cD| Swieze ryby.

@ Swieze gotowe dania.

‘f@ Swieze warzywa.

Programowanie automatycznego czasu pieczenia w zalezno$ci od wagi Wys$wietlanie
Przekreci¢ pokretfo wyboru na a nastepnie wybraé rodzaj
zywno$ci do pieczenia za pomoca pokretta + / -,
.
na przyktad: $wieze warzywa. ‘!@ Ru t 0

/\+
V Przycisnaé przycisk POTWIERDZENIE.
D Minimalna waga (100 g) miga na wyswietlaczu.

-+ Ustawi¢ wage, na przyktad 150 g za pomocg przycisku +.
~ " Potwierdzié przyciskiem START-STOP.

Czas trwania jest obliczany automatycznie. Czas trwania
pojawia sie na wy$wietlaczu i uruchamia sie program.
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Uzytkowanie

zalecenia dotyczgce funkcji automatycznych

&

Swieze gotowe
dania

Funkcja ta sfuzy do odgrzewania gotowych dan przechowywanych w lodéwce (lasagne, zapiekanki
ziemniaczane, miesne lub rybne, itp.) wazacych miedzy 100 g a 1000 g.

Dania sg odgrzane przy uzyciu funkcji mikrofali.

Wyja¢ danie z opakowania i umiesci¢ je w zaroodpornym naczyniu o podobnej wielkosci
przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych. Aby uzyska¢ jak najlepszy wynik, przykryé naczynie
folig zywno$ciowg do kuchenek mikrofalowych Iub talerzem umieszczonym dnem do gory.
Umiedci¢ naczynie na talerzu obrotowym. Odczekaé dwie minuty przed podaniem dania, aby
umozliwi¢ jednolity przeptyw ciepfa.

@

Swieze mieso

Funkcja przeznaczona do pieczeni wazgcych migdzy 500 g a 2000 g.

Pieczenie odbywa sie przy uzyciu potaczonych funkcji mikrofale + termoobieg.

Uzywa¢ zaroodpornych naczyn do kuchenki mikrofalowej, najlepiej glinianych (mniej rozpryskéw niz
w szklanym naczyniu).

Jezeli jest to mozliwe, piec pieczen bez otoczki sfoniny, aby unikna¢ dymu i rozpryskéw ttuszczu.
Najlepsze wyniki uzyska sie w przypadku pieczeni o nieznacznej grubosci.

Wyjaé mieso z lodowki i pozostawié je w temperaturze pokojowej przez 1 godzine przed wiozeniem
do kuchenki. Umiesci¢ naczynie na ruszcie na poziomie 2.

Po zakonczeniu pieczenia, owina¢ pieczen folig aluminiowg i pozostawi¢ na 10 minut. Utatwi to
rozluznienie wiokien miesa i pieczen bedzie wowczas rozptywata sie w ustach.

N

Swieze warzywa

Funkcja przeznaczona do pieczenia warzyw o wadze od 100 g do 1000 g.
Warzywa sg pieczone przy uzyciu funkcji mikrofali.
Wybraé $wieze warzywa i przed pieczeniem dodaé:

- do 200 g: 2 tyzki wody

- do 500 g: 0,5 dl wody

- do 1000 g: 1 dl wody
Umiesci¢ w naczyniu dostosowanym do wielkosci warzyw i przykry¢ (z wyjatkiem pieczenia
grzybéw). Umiescié naczynie na szklanym talerzu obrotowym.
Po uptywie potowy czasu trwania odmrazania automatycznego produktéw wazacych ponad 350 g
sygnat dzwiekowy przypomina o obréceniu produktdw, w celu uzyskania lepszych wynikéw, za$ na
wy$wietlaczu pojawia si¢ “turn’.
Po upieczeniu, odczeka¢ kilka minut przed podaniem warzyw.

<D

Swieze ryby

Funkcja przeznaczona do ryb wazacych miedzy 100 g a 1000 g.
Gotowanie odbywa si¢ z uzyciem funkcji mikrofale.

Uzywa¢ zaroodpornych naczyn do kuchenki mikrofalowej, najlepiej glinianych (mniej rozpryskéw niz
w szklanym naczyniu).

Umiesci¢ naczynie na talerzu obrotowym.
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Uzytkowanie

odmrazanie OO

Odmrazanie mrozonek warzywnych w kuchence mikrofalowej to znaczna oszczedno$é czasu. Do
odmrazania produktéw wykorzystaé funkcje AUTOMATYCZNE ODMRAZANIE lub funkcje MIKROFALE
ustawiong na moc 200 W.

Warto wiedzie¢:

Mate kawatki migsa lub ryby nadajg sie¢ do pieczenia tuz po odmrozeniu. Wieksze produkty jak pieczen
miesna lub ryba w catos$ci, pozostang lekko zamrozone po zakofczeniu programu odmrazania.
Zalecamy pozostawienie ich na czas co najmniej rowny odmrazaniu, aby uzyskaé jednolitg temperature
produktu.

Produkty pokryte szronem wymagaja dtuzszego odmrazania. W tym przypadku, nalezy zwiekszy¢ czas
odmrazania.

Zalecenia:

Czas trwania odmrazania zalezy od typu urzadzenia. Zalezy on réwniez od ksztaftu, wielkosci,
pierwotnej temperatury i jako$ci produktow.

W wiekszosci przypadkéw nalezy wyjaé produkty z ich opakowania. Pamietaé o usunieciu metalowych
zszywek opakowan.

Po uptywie pofowy czasu odmrazania, nalezy obréci¢ kawatki, wymiesza¢ i rozdzieli¢ je, jezeli byty
zamrazane razem.

W przypadku odmrazania duzych kawatkéw miesa lub ryb, hamujacych obroty talerza obrotowego,

nalezy wiaczyé funkcje zatrzymania talerza obrotowego. W tym przypadku, nalezy regularnie obraca¢
odmrazany produkt.

Odmraza¢ mieso i ryby, umieszczajac je na spodku utozonym do géry dnem na talerzu, aby utatwi¢
sptywanie sokéw. Jezeli soki pozostang w kontakcie z zywnoscia, ulegna przegrzaniu.
Nigdy nie zamraza¢ ponownie produktu jezeli nie zostaf upieczony.

Czas trwania programu odmrazania:

Czas trwania programdéw odmrazania jest obliczony dla produktéw zamrozonych w temperaturze
-18°C. Czas ten stuzy jako wskazéwka do ustalenia koniecznego czasu odmrazania, lecz rzeczywisty
czas odmrazania moze sie rézni¢ w zalezno$ci od grubosci, ksztattu, wielko$ci i konsystencji
produktu.
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Uzytkowanie

funkcja odmrazania OO

odmrazanie automatyczne Wyswietlanie
O Przekreci¢ pokretto wyboru na "automatycznie odmrazanie® a
0 nastepnie wybraé rodzaj zywnosci do pieczenia za pomoca %< 100

pokretta + /[ -,

na przyktad: $wieza ryba. O

g Przycisnaé przycisk POTWIERDZENIE.

Minimalna waga 100 g miga na wyswietlaczu.

—/\‘l' Przekreci¢ pokretto + / - aby dostosowa¢ wage zywnosci, na

przyktad 150 g.
Potwierdzié przyciskiem START-STOP.

Konieczny czas trwania jest obliczony automatycznie.
Czas trwania programu pojawia sie¢ na wys$wietlaczu i
uruchamia sie program odmrazania.

Uwagi:
Czas rozmrazania obliczany jest automatycznie zaleznie od wagi produktu. Czas odmrazania
moze zaleze¢ od pierwotnej temperatury produktu (jest on obliczony dla produktéw zamrozonych
w temperaturze -18°C).
Po uptywie potowy czasu trwania odmrazania automatycznego produktéw wazgcych ponad 350 g
sygnat dzwiekowy przypomina o obréceniu produktéw, w celu uzyskania lepszych wynikéw, za$ na
wyswietlaczu pojawia sie “turn‘.
Zamkna¢ drzwiczki po obréceniu produktow i przycisnaé przycisk START-STOP, aby wznowi¢ program
odmrazania.
Funkcja automatycznego odmrazania uniemozliwia zmiane czasu odmrazania.

Aby uzyska¢ jednolity wynik, nie nalezy uzywaé funkcji ZATRZYMANIE TALERZA wraz z automatycznym
odmrazaniem.
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Uzytkowanie

funkcja grilla

Funkcja ta stuzy do pieczenia i rumienienia migesa lub dan typu zapiekanki.
Moze by¢ uzywana przed lub po pieczeniu/gotowaniu w zalezno$ci od przepisu.

Uwaga:

Urzadzenie jest zaprojektowane do pieczenia przy zamknigtych drzwiczkach.
Dostepne czeéci kuchenki moga nagrzaé sie podczas uzywania grilla.
Nalezy oddali¢ dzieci.
Korzystanie z grilla wymaga zabezpieczenia rak podczas wyjmowania naczyf i uzywania naczyh
zaroodpornych np. ze szkta zaroodpornego lub ceramiki.
Grill posiada 2 funkcje: grill o $redniej lub duzej mocy.
Zazwyczaj, zaleca sie korzystanie z duzej mocy grilla do grillowania mies i ryb i z $éredniej mocy grilla
do zapiekanek lub rumienienia delikatnych potraw. Wtozy¢ ruszt na poziomie odpowiadajacym
wysoko$ci naczynia lub produktu.

Programowanie funkcji GRILL WysSwietlanie
=== Wybra¢ funkcje SREDNI GRILL (2) lub MOCNY GRILL (3) za -3- ==
pomocg pokretta wyboru. Y

L=1

Cyfry czasu trwania pieczenia migajg jako 00:00 na
wyswietlaczu.

A-‘I_ Ustawi¢ czas trwania pieczenia za pomoca przyciskéw +
lub -.

Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP, kuchenka wtgcza sieg i
uruchamia sie program.

Uwaga:
Czas pieczenia moze zosta¢ dostosowany w kazdej chwili:
W tym celu, ustawié czas za pomocg pokretta + [ -
zalecenia dotyczace pieczenia przy uzyciu grilla
Umies$ci¢ zywnos¢ na grillu, znajdujacym sie w emaliowanym naczyniu (aby odzyskac¢ sos z pieczenia) i
wtozyé cato$¢ na poziom 3. Obroci¢ zywno$é w potowie pieczenia.

Potrawy llosé Czas trwania
K ki, kietb

oI, B 4 - 6 sztuk 22 - 30 min
(naktu¢ widelcem)
Kotlety wieprzowe 4 sztuki 27 - 32 min
Kotlety jagniece 4 sztuki 15 - 17 min
Zeberko wotowe 800 g 23 - 25 min
Boczek wedzony 4 - 6 plastrow 18 - 25 min
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Uzytkowanie

funkcja grilla pulsacyjnego "z
jagd p yjneg Ig]

Funkcja ta umozliwia jednoczesne wykorzystanie funkcji grilla + wentylacji, co zapewnia jednolite
upieczenie grubych kawatkéw zywnosci.
Mozna ustawia¢ temperature pieczenia od 50°C do 200°C co 10°C.

Programowanie funkcji GRILL PULSACYJNY Wyswietlanie
[====] Wybra¢ funkcje GRILL PULSACYJNY, przekrecajac ; —
S okretto wyboru. !
L= pokre y i 11 3n 3
i . . 1 [ S TR L=1
Okresli¢ czas pieczenia za pomocg pokretta + / -, 1
— -+ naprzyktad 15 minut. i
1
v Potwierdzié przyciskiem POTWIERDZENIE. V30
1
< Ustawi¢ temperature pieczenia za pomocg pokretta +/ -, i A
— + naprzyktad 180°. i . coo
— PS4 e30
Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP. ! —
START 1 o
Kuchenka wtacza sie i uruchamia sie program. i an. 180
! 0019 1:30
i Z g
1
Uwaga:
Q Czas pieczenia moze zostaé dostosowany w kazdej chwili:
W tym celu, ustawi¢ czas za pomocg pokretta + [ - .
zalecenia dotyczace pieczenia przy uzyciu grilla pulsacyjnego %
L=—1
Umiesci¢ zywno$¢ w naczyniu umieszczonym na ruszcie na poziomie 1.
Obroéci¢ zywnos¢ w potowie pieczenia.
Potrawy llosé Temperatura Czas
Pieczen wotowa 1000 g 190°C 36 - 38 min
Kurczak w catoéci 1200 g 180°C 75 - 80 min
Pieczen wieprzowa 1000 g 170°C 90 min
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Uzytkowanie

funkcja grill + mikrofale - -

———

Funkcja ta umozliwia jednoczesne wykorzystanie grilla + mikrofali, a tym samym szybkie pieczenie.
Mozna potaczy¢ niezaleznie jeden z pozioméw grilla z jednym z pozioméw mocy mikrofali az do 700 W.

Programowanie funkcji GRILL + MIKROFALE Wysdwietlanie
=== Wybra¢ funkcje GRILL + MIKROFALE, przekrecajac pokretto, ==
- - wyboru. ! . :\’:
= -

-

+ Okresli¢ czas pieczenia kombinowanego mikrofale + grill
- za pomocg pokretta + [ -,

na przyktad 20 minut.
b Potwierdzi¢ przyciskiem POTWIERDZENIE.

+ Ustawi¢ moc grilla (od 1 do 3) na przyktad 2, za pomoca
— pokretta + /-, a nastepnie potwierdzi¢ przyciskiem
V POTWIERDZENIE.
D
—_

:
(G mn] [C:
[}
=] *g
q;i c2

(NN
)

Ustawi¢ poziom mocy. Dostosowa¢é moc w zalezno$ci od o
potrzeb za pomoca pokretta + [ -,
- +  naprzyktad, 300 W. =
Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP. 2000 4 9B
g L 3l.l
Kuchenka wtacza sie i uruchamia sie program.
Uwaga:
Czas pieczenia moze zostaé dostosowany w kazdej chwili:
W tym celu, ustawié czas za pomocg pokretta + [ -.
zalecenia dotyczace pieczenia przy uzyciu grilla + mikrofali - -
=

Uzywac zaroodpornych naczyn do kuchenki mikrofalowej, najlepiej glinianych (mniej rozpryskéw niz
w szklanym naczyniu).

Wtozyé zywno$¢ do naczynia i umie$ci¢ je na ruszcie na poziomie 1. Obréci¢ zywno$¢ w potowie
pieczenia.

Jezeli jest to mozliwe, piec pieczen bez otoczki stoniny, aby unikngé dymu i rozpryskéw ttuszczu.

Po zakonczeniu pieczenia, przyprawi¢ pieczen, owinaé jg folia aluminiowa i pozostawi¢ na 10 minut.
Utatwi to rozluZznienie wtdkien miesa i pieczen bedzie wéwczas rozptywata sige w ustach.

Potrawy llosé Programowanie Czas trwania
topatka jagnieca (zwiazana sznurkiem i bez kosci) 1300 g 200 W + Grill mocny 40 - 45 min
Antrykot 800 g 200 W + Grill mocny 18 - 23 min
Kurczak, perliczka 1200 g 500 W + Grill mocny 25 - 27 min
Pieczen z indyka 800 g 300 W + Grill mocny 27 - 32 min
Pieczen wieprzowa 1000 g 300 W + Grill mocny 35 - 40 min
Pieczen wotowa 1200 ¢ 300 W + Grill staby 50 - 55 min
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Uzytkowanie

funkcja pieczenia przez termoobieg Ig,

Funkcja termoobiegu umozliwia pieczenie i rumienienie produktéw jak w tradycyjnym piekarniku.

Programowanie funkcji TERMOOBIEGU Wys$wietlanie
1
F Wybra¢ funkcje PIECZENIE PRZEZ TERMOOBIEG, } 1
przekrecajac pokretto wyboru. ! . NG
L= 13 B
— 4 Ustawi¢ czas trwania pieczenia za pomocg pokretta + / -, '
- na przyktad 40 minut. ' c0l°
V . B o i ! 130
X Potwierdzi¢ przyciskiem POTWIERDZENIE. ! trJdu
! 4
- 4+  Ustawi¢ temperature pieczenia za pomoca pokretta +/ -, i 200"
- na przyktad 180°. ' 4380 4 3N
! £ L ppm L ]
Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP, kuchenka wtacza | 180°
ig i hamia si . : o
sig i uruchamia sie program : 4ooo llan
1 >3 g
1

Uwagi:

Czas pieczenia moze zosta¢ dostosowany w kazdej chwili:
W tym celu, ustawié czas za pomocg pokretta + / -.
Mozna nagrza¢ wstepnie kuchenke mikrofalowa w podobny sposdb jak w programie przy uzyciu
termoobiegu.
Rozlega sie sygnat dzwiekowy, aby poinformowaé, iz zaprogramowana temperatura zostata
osiggnieta.

Zalecenia:

Temperatura pieczenia moze zosta¢ dostosowana co 10°C w zakresie od 50°C do 250°C.
Podany czas pieczenia musi by¢ zawarty miedzy 0 a 9 godzin 59 minut.
Zaleca sie¢ zaprogramowanie krotszego czasu i przedtuzenie go w razie potrzeby; sprawdzi¢
w zalezno$ci od koloru zywnosci.
Zawsze umieszczaé akcesoria (grill lub emaliowane naczynie) na 1. lub 2. poziomie; utatwi to
obieg ciepta i jako$¢ pieczenia.
Uzywa¢ zaroodpornych naczyn.
Chroni¢ dfonie podczas wyjmowania naczyh z kuchenki, gdyz moga by¢ bardzo gorace.
W przypadku odmrazania produktéw po wcze$niejszym uzyciu funkcji termoobiegu zalecamy
odczekanie 10 minut, aby kuchenka ostygta, umozliwi to uzyskanie optymalnych wynikéw.
Aby upiec jednocze$nie dwie tarty jabtkowe: 60-90 minut na 200°C. Zalecamy wtozy¢ 1 tarte do
emaliowanego naczynia na 1. poziomie a drugg tarte w naczyniu do tart umieszczonym na ruszcie
na 3. poziomie. Zmieni¢ miejsce naczyh w potowie pieczenia.
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Uzytkowanie

. . . . 0 . i
zalecenia dotyczace pieczenia przy uzyciu termoobiegu | &,

Potrawy Temperatura Poziom pieczenia Czas trwania
Miesa
Pieczen wieprzowa (1 kg) 160°C Na ruszcie na poziomie 2 90 min
Pieczen cieleca (1 kg) 180°C Na ruszcie na poziomie 2 70 - 75 min
Pieczen wotowa (1 kg) 220°C* Na ruszcie na poziomie 2 38 - 40 min
Jagniecina (udziec, topatka 1,5 kg) 180°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 50 - 60 min
Dréb (1,2 kg) 180°C Na ruszcie na poziomie 1 70 - 75 min
Duzy drob 180°C Na ruszcie na poziomie 1. 90 - 120 min
Krélik 230°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 40 - 45 min
Ryby (1,2 kg)
w cafo$ci (foso$, morszczuk) 180°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 35 - 45 min
Warzywa
Zapiekanka ziemniaczana 180°C Na ruszcie na poziomie 2 50 - 55 min
Lasagne 180°C Na ruszcie na poziomie 2 40 - 45 min
Faszerowane pomidory 180°C Na ruszcie na poziomie 2 45 - 55 min
Wypieki
Babka 150°C Na ruszcie na poziomie 2 35 - 45 min
Biszkopt 150°C Na ruszcie na poziomie 1 35 - 45 min
Rolada 150°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 20 - 25 min
Ciasto 160°C Na ruszcie na poziomie 1 40 - 50 min
Ciasteczka 180°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 18 - 22 min
Ciasto kruche 160°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 20 - 25 min
Krem 160°C Na ruszcie na poziomie 2 35 - 45 min
kapiel wodna
Magdalenki 170°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 20 - 30 min
Ciasto ucierane 170°C Na ruszcie na poziomie 2 40 - 50 min
Sernik 170°C Na ruszcie na poziomie 1 65 - 75 min
tortownica, $rednica 26 cm
Kouglof 180°C Na ruszcie na poziomie 1 45 - 50 min
w specjalnej formie
Ptysie 180°C W emaliowanym naczyniu na poziomie 2| 35 - 40 min
w zalezno$ci od
wielkosci
Tarta z ciastem francuskim 200°C Na ruszcie na poziomie 2 40 - 45 min
Tarta z ciastem francuskim 250°C* Na ruszcie na poziomie 2 30 - 40 min
listkowym
Rézne
Pasztet w glinianym naczyniu (1 kg) 190°C Na ruszcie na poziomie 1 90 min
Stona tarta 170°C Na ruszcie na poziomie 2 55 - 65 min
forma 20 cm
Dania duszone 160°C Na ruszcie na poziomie 1, 90 - 180 min
(ragout, gulasz) w zaleznosci od naczynia.
Chleb (500 g maki) 220°C* Na ruszcie na poziomie 2 25 - 30 min

* Nagrzaé kuchenke do wskazanej temperatury.
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Uzytkowanie

funkcja pieczenia przy uzyciu termoobiegu + mikrofali Ig]

Funkcja pieczenia przy uzyciu termoobiegu + mikrofali umozliwia potaczenie pieczenia za pomoca mikrofali
z pieczeniem przy uzyciu termoobiegu, zapewniajac znaczng oszczednos$¢ czasu. Dostepne sg nastepujace
poziomy mocy mikrofali: 100-200-300 W lub 100-200-300-400-500 W, w zaleznoéci od modelu.

Temperatura pieczenia moze zosta¢ dostosowana co 10°C w zakresie od 50°C do 250°C.

Podany czas pieczenia musi by¢ zawarty miedzy 0 a 60 minut.

Programowanie funkcji TERMOOBIEGU Wyswietlacz
+ mikrofale
— Wybra¢ funkcje PIECZENIE PRZEZ TERMOOBIEG +
:‘5;3‘; MIKROFALE, przekrecajac pokretto wyboru. ?l?‘i
Ve300 2=

Ustawi¢ czas trwania pieczenia za pomoca pokretta + [ -,
/\"' na przyktad 30 minut.
Potwierdzi¢ przyciskiem POTWIERDZENIE.

Ustawi¢ temperature pieczenia za pomoca pokretta +/ -,

- 4+ naprzyktad 180°.
Potwierdzi¢ przyciskiem POTWIERDZENIE. 3000 4 L9A
g [
Ustawi¢ poziom mocy mikrofali. Ustawi¢ moc za pomocg 80°
oy

przyciskéw + lub - na przyktad 200 W.

o | x| ®

_ + 3580 |3|’l
Z g
Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP, kuchenka wiacza
o~ sie i uruchamia sie program. 200
Ni 3500 30
Z L N

=
[ AN
)

Uwagi:
Q Czas pieczenia moze zosta¢ dostosowany w kazdej chwili:
W tym celu, ustawié¢ czas za pomocg pokretta +/ -.

Zalecenia:
Q W przypadku korzystania z potgczonej funkcji termoobieg + mikrofale, nie uzywa¢ metalowych
naczyn.

Pieczenie na 2 poziomach:

Aby upiec jednoczesnie pieczen cielecag o wadze 800 g i zapiekanke ziemniaczang o wadze 800 g,
ustawi¢ kuchenke w nastepujacy sposoéb: 55 min na 170°C, moc mikrofali 300 W. Zalecamy
umieszczenie zapiekanki na talerzu obrotowym a pieczeni cielecej w naczyniu na ruszcie na 3. poziomie.

Uwaga:
Nigdy nie nagrzewaé wstepnie kuchenki w programie pieczenia przy uzyciu termoobiegu +
mikrofali, moze to uszkodzi¢ urzadzenie.




Uzytkowanie

zalecenia dotyczace pieczenia przy uzyciu termoobiegu =
+ mikrofali ==

Uzywa¢ zaroodpornych naczyn do kuchenki mikrofalowej, najlepiej glinianych (mniej rozpryskéw niz w
szklanym naczyniu).

Jezeli jest to mozliwe, piec pieczen bez otoczki stoniny, aby uniknaé dymu i rozpryskéw ttuszczu.

Po zakonczeniu pieczenia, przyprawi¢ pieczen, owinaé jg folig aluminiowg i pozostawi¢ na 10 minut.

Utatwi to rozluZznienie wtdkien miesa i pieczen bedzie wowczas rozptywata sig w ustach.

Potrawy llo&é Programowanie tr(\jvzaansia . Z,alecenia.

MF + TERMOOBIEG (min) Wtozyé na poziom 2
*Z-‘f(%"‘stckl"; jagnigea | 4300 g 200 W + 200°C 32-37 | W naczyniu, na ruszcie
Antrykot 800 g 200 W + 200°C 23-28 W naczyniu, na ruszcie
Kurczak, perliczka | 1200 g 200 W + 200°C 35 - 40 W naczyniu, na ruszcie, poziom 1
Pieczen z indyka 800 g 300 W + 180°C 32-37 W naczyniu, na ruszcie
Pieczen wieprzowa| 1200 g 300 W + 180°C 47 - 52 W naczyniu, na ruszcie
Pieczen cieleca 1000 g 300 W + 180°C 37 -42 W naczyniu, na ruszcie

pieczenie z op6Znionym startem i wybrang godzing zakoiczenia

Urzadzenie umozliwia zaprogramowanie pieczenia tak, aby zakonczyto sie w wybranej godzinie. Funkcja
ta jest dostepna we wszystkich trybach pieczenia oprécz Odmrazania.

Wys$wietlanie
Wybrac¢ tryb pieczenia, na przyktad TERMOOBIEG; ustawi¢ czas trwania c i’
pieczenia i temperature, potwierdzi¢ przyciskiem POTWIERDZENIE. E‘XSGG ! :38

Przycisnaé 2 razy przycisk ZEGAR az wskaznik zakohczenia pieczenia
zacznie migac, a nastepnie ustawi¢ wybrang godzine zakofczenia pieczenia
przy uzyciu pokretta + / -, na przyktad 13:10.

Potwierdzi¢ przyciskiem START-STOP.

Pieczenie zostanie zaprogramowane i zakonczy sie o 13:10.

o,
2 Efg

blokada przed dzie¢mi ==O

Mozna zaprogramowaé funkcje “BLOKADA PRZED DZIECMI®, aby uniemozliwié¢ im uzywanie kuchenki
mikrofalowej.

Aby aktywowaé te opcje: Przycisnaé przycisk =0 przez 5 sekund, az na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol klucza. Sygnat dzwiekowy potwierdza, iz kuchenka mikrofalowa jest tymczasowo zablokowana.
Nie jest dostepny zaden program.

W celu anulowania: Postepowa¢ wedtug tej samej procedury: Naciskaé przycisk =O przez 5 sekundy.
Symbol klucza znika i wy$wietla sie zegar. Rozlega 1 sygnat dzwigkowy potwierdzajacy procedure.

3



Uzytkowanie

regulacja jasno$ci wyswietlacza

A+

Ustawi¢ jasno$¢ przy uzyciu przyciskow + i -.

Programowanie Wyswietlanie
Mozna zmieni¢ jasno$¢ wyswietlacza. E
Ustawi¢ zegar na 00:10. '
1
g Przycisna¢ przycisk POTWIERDZENIE przez 5 sekund. E - 0-
-CO- pojawia sie na wyswietlaczu. !
i
1
1
1

Potwierdzi¢ przyciskiem POTWIERDZENIE.

Konserwacja i czyszczenie

Zalecamy regularne czyszczenie kuchenki i
usuwanie wszelkich resztek zywnosci wewnatrz i
na zewnatrz urzadzenia. W tym celu uzywac
wilgotnej gabki z dodatkiem mydfa. Jezeli
urzadzenie nie jest utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszczeniu i skroci¢
nieodwracalnie czas eksploatacji urzgdzenia oraz
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji. Jezeli
drzwiczki lub uszczelka drzwiczek sg uszkodzone,
nie wolno korzysta¢ z kuchenki do chwili
wykonania naprawy przez wykwalifikowang osobe.

Nie czysci¢ kuchenki przy pomocy urzadzenia na
pare.

Nie wolno stosowaé $rodkéw Sciernych, alkoholu
lub rozpuszczalnika, gdyz moga spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia.

Nie stosowaé do czyszczenia szklanych drzwi
piekarnika $ciernych preparatéw czyszczacych ani
twardych metalowych drapakéw, poniewaz mozna
porysowa¢ powierzchnie i spowodowaé pekniecie
szkta.

W  przypadku wystgpienia nieprzyjemnego
zapachu lub znacznego zabrudzenia kuchenki,
nalezy zagotowa¢ filizanke wody z sokiem z
cytryny przez 2 minuty i wyczy$ci¢ S$cianki
kuchenki wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Aby wyczyséci¢ gbérng cze$¢ wnetrza kuchenki,
nalezy obnizy¢ grzatke grilla (Rys.1).

Odtaczy¢ grzatke grilla poprzez naciéniecie na
trzpieh znajdujgcy sie u gory z lewej strony
(Rys. 2).

Mozna wyja¢ z kuchenki talerz, aby utatwi¢
czyszczenie. Aby wyja¢ talerz, chwyci¢ go w
zagtebieniach przewidzianych do tego celu. W
przypadku  wyjecia wspornika z  wafem
napedowym, nie dopu$ci¢, aby woda dostata sie
do otworu watu silnika.

Pamieta¢, aby wiozyé z powrotem wspornik, kétka
i talerz obrotowy.
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Usterki

Jesli majg Panstwo watpliwo$ci co do prawidtowego dziatania urzadzenia, nie oznacza to koniecznie, ze
nastapita jego awaria. We wszystkich przypadkach nalezy sprawdzi¢ nastepujace kwestie:

Stwierdzili Panstwo, ze:

Rozwigzanie

Urzadzenie nie uruchamia sie.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest prawidfowo
podtaczone.

Sprawdzi¢, czy drzwi
odpowiednio zamkniete.
Sprawdzi¢, czy funkcja “blokada przed dzieémi”
nie zostata aktywowana.

kuchenki zostaty

Urzadzenie nadal
zakonczeniu programu.

wydaje dzwieki po

Aby usuna¢ opary, urzadzenie jest wyposazone
w funkcje opdznionej wentylacji. W zalezno$ci
od wybranego trybu pieczenia (solo / grill /
taczony), wentylacja kuchenki moze nadal
funkcjonowaé po zakonczeniu programu.

Urzadzenie hatasuje.
Talerz obraca sie w niewfasciwy sposob.

Wyczyséci¢ kotka i toczenia
obrotowym talerzem.

Sprawdzi¢, czy kotka sa w odpowiedniej pozyciji.

strefe pod

Na szybie pojawita sie kondensacja.

Wytrze¢ ja za pomoca $cierki.

Dania nie sg odgrzewane przy uzyciu funkcji
mikrofali.

Sprawdzié, czy uzywane naczynia Ssa
przeznaczone do kuchenki mikrofalowej i czy
poziom mocy jest odpowiednio dostosowany.

Na poczatku programu, z rusztu wydobywa sie
dym.

Przed kazdym wuzyciem usung¢ wszystkie
pozostato$ci jedzenia znajdujace sie na
elementach grzejnych.

Urzadzenie wytwarza iskry.

Doktadnie wyczy$ci¢ urzadzenie:

usung¢ wszelkie $lady ttuszczu, pozostafto$ci
jedzenia, itp.

Sprawdzi¢, czy w poblizu $cianek kuchenki nie
znajduja si¢ metalowe przedmioty.

Nigdy nie uzywa¢ metalowych przedmiotéw wraz
Z rusztem.

Nigdy nie uruchamia¢ pustej kuchenki.
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Test wydajnosci

Metody pomiaréw wydajnosci zgodne z normami CEI/EN/NF EN 60705 ;

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna, SC.59K, ustalita norme dotyczacg poréwnawczych testéw
wydajnosci wykonanych na réznych kuchenkach mikrofalowych.

W przypadku niniejszego urzadzenia nalezy stosowaé ponizsze zalecenia:

Test tadunek Czas”w . Poziom Naczymg/
przyblizeniu mocy Zalecenia
1000 g | 16 - 18 min Pyrex 227
L Na talerzu obrotowym
Krem z jajkami
500 W
(12.3.1)
7509 | 13- 15 min Reeel
Na talerzu obrotowym
) Pyrex 827
Babka (12.3.2) 475 g 6 -7 min 700 W Na talerzu obrotowym
Mieso w ciescie Pyrex 838
¢ 900 g 14 min 700 W Przykryc¢ folig
(12.3.3)
Na talerzu obrotowym
Odmrazanie
miesa 500 g 11-12 min 200 W Na talerzu obrotowym
(13.3)
Odmrazanie Na ptaskim talerzu
malin 2509 | 6-7min 200 W P
Na talerzu obrotowym
(B.2.1)
Zapiekanka | rill staba moc Pyrex 827
ziemniaczana 1100 g | 23 - 25 min
+700 W Na talerzu obrotowym
(12.3.4)
Umies$ci¢ w naczyniu na
. Grill duza moc prowadnicy umieszczonej na
24 - 26 min +500 W 1. poziomie od dofu
Kurczak Obréci¢ w potowie pieczenia
1200 g
(12.3.6) Pieczenie przez S .
. Uzywac glinianego naczynia
. termoobieg Y ; —
35 - 40 min 200°C Umiesci¢ na ruszcie na poziomie
+ 200 W 1 liczac od dotu
Pieczenie przez
Ciasto ) termoobieg Pyrex 828
(12.3.5) 700g | 20min 220°C Umiesci¢ na ruszcie na poziomie 1
+200 W
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