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é vous signale les consignes de sécurité,

V vous signale les conseils et les astuces
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Edito

Chere Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en
remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle
génération d'appareils pour cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle
table BRANDT s'integre harmonieusement dans votre cuisine et
allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un
vaste choix de fours, de hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de
réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner a votre
nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos
exigences vis a vis de nos produits, notre service consommateurs
est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes
Vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration
de la qualité de la vie quotidienne en vous apportant des produits
toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
l'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Votre table en toute sécurité

Utilisez votre table en toute sécurité

- Nous avons congu votre table de cuisson
pour une utilisation par des particuliers
dans un lieu d’habitation.

- Dans le souci d’'une amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques, fonctionnelles
ou esthétiques toutes modifications de
leurs caractéristiques liées a I’évolution
technique.

- Ces tables de cuisson, destinées
exclusivement a la cuisson des boissons
et denrées alimentaires, ne contiennent
aucun composant a base d’amiante.

- L'utilisation d'un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production de chaleur et
d’humidité dans le local ou il est installé.
Veillez a assurer une bonne aération
de votre cuisine :

maintenez ouverts les orifices d’aération
naturelle, ou installez un dispositif
mécanique (hotte de ventilation
mécanique) : un débit de 2 m3/h est
nécessaire.

- Les cuissons doivent étre réalisées sous
votre surveillance.

- Consultez la notice avant d’installer et
d'utiliser cet appareil.

- Ne rangez pas dans le meuble situé
sous votre table de cuisson vos produits
d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES (atomiseur
ou récipient sous pression, ainsi que
papiers, livres de recettes...).

- Si vous utilisez un tiroir placé sous la
table, nous vous déconseillons le
rangement d’‘objets craignant |la
température (plastiques, papiers, bombes

aérosols, etc...).

- Une utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une aération
supplémentaire ; par exemple en ouvrant
une fenétre, ou une aération plus
efficace ; en augmentant la puissance de
la ventilation mécanique si elle existe.

- Votre table doit étre déconnectée de
I'alimentation (électrique et gaz) avant
toute intervention.

- En branchant des appareils électriques
sur une prise de courant située a
proximité, assurez-vous que le cable
d‘alimentation ne soit pas en contact avec
les zones chaudes.

- Par mesure de sécurité, aprés
utilisation, n’oubliez pas de fermer le
robinet de commande générale du gaz
distribué par canalisation ou le robinet de
la bouteille de gaz butane/propane.

- Lorsqu’une manette devient difficile a
tourner, NE FORCEz PAs. Demandez d'ur-
gence l'intervention de l'installateur.

- La marque de conformité CE est apposée
sur ces tables.

AVOTRE TABLE EST LIVREE PRE-REGLEE POUR LE GAZ NATUREL.

o
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Comment se présente votre table ?

Braleur Brdleur
semi-rapide [ | rapide []
J " ol

- 'l ._I|_ - [J Manette du braleur arriére droit
. JI |
{

\. ———————[] Manette du brileur arriére gauche
—Jl— T t“i [ Manette du brilleur avant gauche

=

- [J] Manette du brilleur avant droit

|
Brdleur Braleur
grand rapide [ ]  auxiliaire [ ]

Brileur Brileur

semi- rap|de O raplde

/ l_¢_“_ “ﬁ [ Manette du brileur arriére droit
i
i

[ Manette du brileur arriére gauche
I_\ ~ [ Manette du brileur avant gauche

[] Manette du brileur avant droit

Brileur Briileur

double couronne [] auxiliaire []

Foyer Brileur
électrique [ rapide [ ]

[ | iqx | { Voyant de la plaque électrique

[J Manette du brileur arriére droit

[] Manette du brileur avant droit

]

E— [] Manette de la plaque arriére gauche

[] Manette du brileur avant gauche

Brileur

Briileur
grand rapide [] auxiliaire []
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement

Largeur
Modéle
Découpe meuble 56 cm
Dimensions hors
tout au-dessus du 60 cm
plan de travail
Dimensions hors
tout au-dessous 55cm
du plan de travail

L'installation est réservée aux
installateurs et techniciens qualifiés.

Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions de distribution
locale (nature et pression du gaz) et
le réglage de Il’'appareil sont
compatibles.

Ces tables ont été concues pour étre
utilisées par des particuliers dans un
batiment d’habitation.

Les conditions de réglage sont inscrites
sur une étiquette située dans la pochette,
ainsi que sur l'emballage.

Cet appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations en
vigueur, et utilisé seulement dans un
endroit bien aéré. Consultez la notice
avant d'installer et d'utiliser cet appareil.

Profondeur Epaisseur
49 cm Suivant meuble
53am 58cm

47,5 cm 34an

Cet appareil n‘est pas raccordé a un
dispositif d’évacuation des produits de
combustion. Une attention particuliere
sera accordée aux dispositions applicables
en matiere de ventilation.

A ce sujet, la combustion n'étant possible
que grace a l'oxygéne de l'air, il est
nécessaire que cet air soit renouvelé en
permanence et que les produits de la
combustion soient évacués (un débit d'air
minimum de 2 m3/h par kW de puissance
gaz est nécessaire).

Ces tables sont conformes aux
échauffements des meubles selon la
norme EN 60335-2-6 de classe 3 en ce qui
concerne l'installation (selon norme EN
30-1-1).

Conservez soigneusement prés de votre appareil cette notice avec
I'étiquette signalétique collée en derniere page.

o
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

La table de cuisson doit étre encastrée
dans le plateau d'un meuble support
de 3 cm d'épaisseur minimum, fait en
matiére qui résiste a la chaleur, ou
bien revétu d'une telle matiere.

Pour ne pas géner la manoeuvre des
ustensiles de cuisson, il ne doit y avoir
a droite, ou a gauche, ni meuble ni pa-
roi a moins de 30 cm de la table de
cuisson.

Si une cloison horizontale est posi-
tionnée sous la table, celle-ci doit étre
située entre 10 cm et 15 cm par rap-
port au-dessus du plan de travail.
Dans tous les cas, ne rangez pas
d’atomiseur ou de récipient sous pres-
sion dans le compartiment qui pourrait
exister sous la table.

70 cm mini

Pour assurer |'étanchéité entre le car-
ter et le plan de travail, collez le joint
ourni dans la pochette avant l'installa-
tion de la table :

1- Retirez les grilles support cassero-
le, les chapeaux de brlileur et les tétes
de brileurs en repérant leur position.

2- Retournez la table et posez-la avec
précaution au dessus de I'ouverture
du meuble pour ne pas endommager
les manettes et les bougies d'alluma-
ge.

3- Collez le joint mousse, sur le
pourtour extérieur du carter.

4- Replacez les tétes de brlileurs, les =
chapeaux, et les grilles support casse- Pattes de fixation ARRIERE
role.

Joint
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Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

- Placez la table de cuisson dans l'ouver-
ture du meuble en prenant soin de bien
la centrer dans la découpe.

- Placez les tétes de brileurs, les cha-
peaux de brileurs et les grilles.

- Raccordez le cable d'alimentation de la
table a l'installation électrique de votre
cuisine (voir «<Comment raccorder la
table de cuisson a I'électricité» ).

- Raccordez au gaz (voir «<Comment
raccorder la table de cuisson au gaz
de réseau» ou «Comment raccorder
la table de cuisson au gaz buta-
ne/propane”.

Pattes de fixation AvaNT

Joint
Dessous de la table (carter)

Vous pouvez immobiliser, si vous le dési- . =
rez, la table au moyen de quatre pattes Pattes de fixation ARRIERE
livrées avec leur vis (voir schéma ci-
contre) se fixant aux quatre coins du car-
ter. Utilisez impérativement les
trous prévus a cet effet.

Arrétez de visser quand la patte
commence a se déformer.

Ne pas utiliser de visseuse.

| Plan de travail | | Patte de fixation
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Installez facilement votre table

Raccordement électrique

e Tables mixtes et tout gaz

o SECTION DU CABLE A UTILISER
Ces tables sont livrées avec un cordon

d'alimentation (de type HO5VVF - 220/240V~ - 50/60Hz
T105, ou HO5V2V2F - T90, section Gaz et mixte

1 mm2) & 3 conducteurs (phase +
terre + neutre) réf. SAV : 77X3767
(6470.1516) et doivent étre branchées
sur le réseau 220/240 V monophasé

par l'intermédiare d’une prise de cou-  ||Cable HOSWF-T105 | 3 conducteurs dont
rant phase + terre + neutre norma- ou HO5V2V2F - T90 1 pour la terre
lisée CEI 60083 ou d'un dispositif a

coupure omnipolaire ayant une distan- Section des

ce d’ouverture des contacts d’au conducteurs 1

moins 3 mm. en mm2

La fiche de prise de courant doit étre
accessible aprés installation. Fusible 10A

ﬁ Le fil de protection (vert/jaune) est relié a la borne de terre < de I'appareil
et doit étre relié  la borne de terre & de l'installation.

Le fusible de l'installation doit étre de 10 ampéres.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un
ensemble spécial disponible aupres du fabricant ou de son Service Aprés-Vente.

o

10
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Installez facilement votre table

Raccordement gaz

e Remarques préliminaires

Si la table de cuisson est installée au-des-
sus d'un four ou si la proximité d'autres
éléments chauffants risque de provoquer ' GAZ NATUREL s
un échauffement du raccordement, il est
impératif de réaliser celui-ci en tube rigide.
Si un tuyau souple (cas du gaz butane) est

utilisé, il ne doit pas entrer en contact avec '

une partie mobile du meuble ni passer |

dans un endroit susceptible d'étre encom- Z “:\ S—rz

bré. [GDF] =
compteur || ]

e Raccordements possibles

GAZ DISTRIBUE PAR CANALISATION (GAZ NA-
TUREL).

Choisir exclusivement le raccordement sui-
vant :

- le raccordement en tube rigide (ap-
pellation norme gaz G1/2).

Réalisez le raccordement a I'extrémité du
coude monté sur l'appareil, a I'aide du rac-
cord conique et avec la rondelle d’étan-
chéité livrées dans la pochette.

s fig.1

Rondelle d’étan-
chéité (fournie)

Raccord conique
(fourni)

Nota : vissez I'about avec un couple ne dé-
passant pas 2,5 m/daN (m/kgF).

Quel que soit le moyen de raccordement choisi, assurez-vous de son étanchéité, apres
installation, avec de I'eau savonneuse.

o

1"
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Installez facilement votre table

Raccordement gaz (suite)

e Raccordements possibles

GAZ DISTRIBUE PAR BOUTEILLE OU RE- BUTANE/PROPANE
SERVOIR (GAZ BUTANE/ PROPANE). Détendeur obligatoire
Pour la sécurité de I'utilisateur, nous =

conseillons un raccordement en tube

rigide si cela est possible.

Dans le cas d’une installation !

existante ou le montage d’un tube ri-

gide est impossible, il est toujours E:ﬂ |E\ S: -
possible d’effectuer le raccordement 3 .)
avec un tuyau souple (longueur maxi- u ﬁ ﬁ -

mum 2 meétres) muni des deux col- butane _propane
liers de serrage : I'un sur I'about

(fig. B), et I'autre sur le détendeur, -

sans oublier de mettre en place une
rondelle d’étanchéité entre I'about et
le coude de la table.

Vous trouverez l'about et la rondelle = )
d’étanchéité dans la pochette livrée < Rondelle d'étan-
avec l'appareil. chéité (fournie)

9 <«——About (fourni)

collier
— P de serrage
(non fourni)

fig.B
Raccordement
en tuyau souple

Pour éviter de provoquer un échauffement du raccordement supérieur a
30°C, vérifiez qu'il n'y ait pas d’éléments chauffants a proximité.

Vissez I'about avec un couple ne dépassant pas 2,5 daN.m (m.kgF).

o
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Changement de gaz

e Remarques préliminaires

Cette table de cuisson est livrée
pré-réglée pour le gaz naturel.

Les injecteurs nécessaires a I'adapta-
tion au butane/propane ainsi que
I'about et la rondelle d’étanchéité sont
dans la pochette contenant cette noti-
ce.

Reportez-vous au paragraphe “Rac-
cordement gaz” correspondant.

Installez facilement votre table

A chaque changement de gaz, cochez
la case correspondant au nouveau
gaz sur l'étiquette située dans la
pochette (voir tableau
“caractéristiques gaz” de ce méme
chapitre).

13
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Changement de gaz (suite)

A chaque changement de gaz, vous devrez
successivement :

[0 Adapter le raccordement gaz

1 Changer les injecteurs

1 Régler les ralentis des robinets

1 ADAPTEZ LE RACCORDEMENT de la table
au nouveau réglage gaz. Reportez-vous au
paragraphe “Raccordement gaz”.

1 CHANGEZ LES INJECTEURS en procédant
comme suit :
- Retirez les grilles, les chapeaux, et les
tétes de tous les brileurs.
- Dévissez a l'aide de la clé fournie les
injecteurs situés dans le fond de
chaque pot et 6tez-les (fig 1).
- Montez a la place les injecteurs four-
nis dans la pochette, conformément au
tableau des caractéristiques gaz en fin
de chapitre ; pour cela :
O Vissez-les d'abord manuellement
jusqu’au blocage de l'injecteur.
0 Engagez a fond la clé sur l'injec-
teur.
O Tracez une ligne sur la plaque
d’atre a l'aide d'un crayon a I'endroit
indiqué (fig. 2).
0O Tournez la clé dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusqu’a ce que
la ligne apparaisse de I'autre c6té
(fig. 3). Attention ! Ne pas dé-
passer cette limite sous peine de
détérioration du produit.

- Remontez les tétes de brileurs, les
chapeaux et les grilles support cassero-
le.

14
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

[1 REGLEZ LES RALENTIS DES ROBINETS

situés sous les manettes en procédant ~«——Manette

comme suit :

= Agissez robinet par robinet.

= Enlevez la manette et la bague Bague

d’étanchéité, en les tirant vers le haut. °<——-d,étanchéité
«——Robinet

PASSAGE DU GAZ NATUREL EN GAZ J?t

BUTANE/PROPANE.

- A 'aide d'un petit tournevis plat, vissez
a fond la vis de réglage des ralentis en
laiton (jaune) (fig. 4)_ sqlon modele,

montre.

- Remontez les bagues d’étanchéité, les
manettes en veillant a leur sens d’orien-
tation et assurez-vous que les manettes
soient bien enfoncées.

PASSAGE DU GAZ BUTANE/PROPANE EN GAZ
NATUREL OU A L’AIR BUTANE/PROPANE

- Dévissez la vis de réglage des ralentis en

laiton (jaune), (fig. 4) selon modeéle, a , .
laide d'un petit tournevis plat, de 2 tours ~ Sadue .. Visderéglage
dans le sens inverse des aiguilles d’'une des ralentis
montre. :

- Remontez la manette, allumez le brileur,
en position maximum et passez en position
ralenti.

- Enlevez de nouveau la manette, puis tour-
nez la vis de réglage dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusqua la position la
plus basse avant I'extinction des flammes.

- Remontez la bague d’étanchéité et la ma-
nette. Exécutez plusieurs manoeuvres de
passage de débit maximum a ralenti : il ne
faut pas que la flamme s'éteigne ; sinon
modifiez le réglage en agissant légerement
sur le vissage ou le dévissage de la vis de Axe du

réglage de maniére a obtenir la bonne te- robinet m
nue de la flamme lors de ces manoeuvres.

- Remontez les tétes de brileurs, les cha-

peaux et les grilles support casserole.

o
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)
e Caractéristiques gaz

FR-GR-GB-PT FR
Appareil destiné a étre installé en : Butane |Propane| Gaz Gaz
cat : lI2E+3+ naturel | naturel
GB - GR - PT. .cat : 112H3+ G30 G31 G20 G25
Débit horaire ci-dessous : 28-30mbar| 37mbar | 20 mbar | 25 mbar
a 15°C sous 1013 mbar
BRULEUR DOUBLE COURONNE AVANT GAUCHE
Repére marqué sur I'injecteur 92 92 144 144
Débit calorifique nominal (kW) 3,50 3,50 3,80 3,80
Débit calorifique réduit (avec et sans sécurité) (kW)| 1,450 1,550
Débit horaire (a/h) 254 250
Débit horaire (I/h) 362 421
BRULEUR RAPIDE ARRIERE DROIT
Repeére marqué sur l'injecteur 78 78 121 121
Débit calorifique nominal (kW) 2,35 2,35 2,35 2,35
Débit calorifique réduit (avec et sans sécurité) (kW) 0,830 0, 870
Débit horaire (9/h) 171 168
Débit horaire (I/h) 224 260
BRULEUR GRAND RAPIDE AVANT GAUCHE
Repére marqué sur |'injecteur 88 88 137 137
Débit calorifique nominal (kW) 3,10 3,10 3,20 3,20
Débit calorifique réduit (avec et sans sécurité) (kW) 0,830 0,870
Débit horaire (a/h) 225 221
Débit horaire (I7h) 305 354
[BRULEUR SEMI-RAPIDE ARRIERE GAUCHE
Repeére marqué sur l'injecteur 62 62 94 94
Débit calorifique nominal (kW) 1,45 1,45 1,50 1,50
Débit calorifique réduit (avec et sans sécurité) (kW)| 0, 620 0, 615
Débit horaire (9/h) 105 104
Débit horaire (I/h) 143 166
BRULEUR AUXILIAIRE AVANT DROIT
Repere marqué sur l'injecteur 45 45 63 63
Débit calorifique nominal (kw)| 0,750 0,750 0,850 0,850
Débit calorifique réduit (avec et sans sécurité) kW)| 0,300 0,350
Débit horaire (a/h) 55 54
Débit horaire (I/h) 81 94
TABLE 4 FEUX GAZ AVEC DOUBLE COURONNE
Débit calorifique total (kW) 8,05 8,05 8,50 8,50
Débit maximum (g/h) 585 576
(I/h) 810 941
TABLE 60 cm 4 FEUX GAZ AVEC GRAND RAPIDE
Débit calorifique total (kW) 7,65 7,65 7,90 7,90
Débit maximum (g/h) 556 547
(I/h) 753 874
TABLE 60 cm 3+1 PLAQUE ELECTRIQUE 1500 W
Débit calorifique total (kW) 6,20 6,20 6,40 6,40
Débit maximum (a/h) 451 443
(I7h) 610 708
Appareil destlné aétre installé a: LPG
SINGAPOU
CHINA - BEIJING SHANGAI
Débit horaire ci-dessous : 28-30mbar
BRULEUR DOUBLE COURONNE AVANT GAUCHE
Repeére marqué sur l'injecteur 92
Débit calorifique nominal (kW) 3,50
BRULEUR RAPIDE ARRIERE DROIT
Repeére marqué sur l'injecteur 78
Débit calorifiqgue nominal (kW) 2,35
BRULEUR GRAND RAPIDE AVANT GAUCHE
Repeére marqué sur l'injecteur 88
Débit calorifique nominal (kW) 3,10
BRULEUR SEMI-RAPIDE ARRIERE GAUCHE
Repeére marqué sur l'injecteur 62
Débit calorifique nominal (kW) 1,45
BRULEUR AUXILIAIRE AVANT DROIT
Repeére marqué sur l'injecteur 45
Débit calorifique nominal (kW) 0,750
TABLE 4 FEUX GAZ AVEC DOUBLE COURONNE
Débit calorifique total (kW) 8,05
TABLE 60 cm 4 FEUX GAZ AVEC GRAND RAPIDE
Débit calorifique total (kW) 7,65
TABLE 60 cm 3+1 PLAQUE ELECTRIQUE 1500 W
Débit calorifique total (kW) 6,20

16
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Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

e Caractéristiques gaz (suite)

REPERAGE DES INJECTEURS

Le tableau ci-contre indique les implantations des injecteurs sur votre appareil en fonction du
gaz utilisé. Chaque numéro est marque sur l'injecteur.

Modéle 60 cm 4 feux gaz avec Modéle 60 cm 4 feux gaz avec Modéle 60 cm 4 feux gaz avec
grand rapide double couronne double couronne

utane/ [ Gaz Naturel il GazButane/ W GazNaturel il Gaz Butane/
pane Propane Propane

88 88

Modéle 60 cm 4 feux gaz avec Modeéle 60 cm 4 feux gaz avec
grand rapide double couronne

® ®
&) ®
®) @
@) &)
& ®

&) ®
&) @

(&) ®)
&) @
® ®

@) ®

88
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Utilisez votre table en toute simplicité

Comment utiliser les brileurs gaz ?

e Allumage de la table sANS SECURITE
gaz (selon modéle)

e Chaque brlileur est . P
alimenté par un robinet, h

dont l'ouverture se fait en’

appuyant et en tournant x

dans le sens inverse des

aiguilles d'une montre.

Le point “e ” correspond & 0
la fermeture du robinet.

e Choisissez le brlleur désiré en vous
repérant aux symboles situés pres des
manettes (ex : brlleur arriere droit ).

= \/otre table est munie d’'un allumage des
brlleurs intégré aux manettes.

e Pour allumer, appuyez sur la manette et
tournez dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre (\jusque vers la position

maximum h .
[]

Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d'étincelles jusqu’a
I'allumage du brlileur.

e | e réglage vers un débit plus réduit
s'effectue entre le symbole A et le
symbole ). \

Bougie
d’allumage

Sécurité gaz

(selonmodéle)

e Allumage de la table AVEC SECURITE
gaz (selon modéle)

e La sécurité des o <
brllleurs est matérialisée

par une tige métallique,

située directement au/,

voisinage de la flamme.

= Choisissez le brlileur

désiré en vous repérant f
aux symboles situés

prés des manettes (ex :

brlileur arriére droit <=).

« Chaque brileur est contrélé par un
robinet muni d’un systéme de sécurité qui,
en cas d'extinction accidentelle de la flamme
(débordement, courant d’air...) coupe
rapidement et automatiquement l'arrivée de
gaz et empéche celui-ci de s'échapper.

= \otre table est munie d'un allumage des
brileurs intégré aux manettes.

= Pour allumer un brileur, appuyez a fond
sur la manette et tournez dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre (\
jusqu’a la position maximum h .

]

e Le réglage vers un débit plus réduit
s’effectue entre le symbole et le
symbole ) .

foncée quelques secondes aprés l'appari-
tion de la flamme pour enclencher le syste-

f Maintenez la manette complétement en-
me de sécurité.

- En cas d’extinction accidentelle de la flamme, il suffit de rallumer normalement en

\/ " suivant les instructions de l'allumage.

- Les flammes du brileur sont plus petites au niveau des doigts de grille pour

protéger I'émail de la grille.

- Le bruit généré par certains brileurs est lié a leur forte puissance et a la combustion du
gaz ; cela ne degrade en rien la qualité de la cuisson.

o
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Utilisez votre table en toute simplicité

Quels sont les récipients les plus adaptés sur les brileurs gaz ?

= Diamétres de récipients conseillés :

Grand briileur

Grand briileur

Briilleur moyen

Petit brileur

double couronne grand rapide rapide semi-rapide auxiliaire
20a30cm 18 a 28 cm 16 a 26 cm 14a22cm 12316 cm
Réglez la couronne de flammes de
facon que celles-ci ne débordent pas
du pourtour du récipient. BON MAUVAIS
N'utilisez pas de récipient a fond
concave ou convexe.
CONVEXE CONCAVE

Ne laissez pas fonctionner un foyer
gaz avec un récipient vide.

N’utilisez pas de récipients qui
recouvrent partiellement les ma-
nettes.

Certaines tables sont équipées d’une
grille support spécifique type “WOK"
utilisable seulement sur le brlleur central
“Double couronne”.

Cette grille type "WOK" permet d’utiliser
les récipients a fond concave. Associée au
brlileur “Double couronne”, elle permet
une meilleure répartition des flammes
autour des grands récipients tels que les
woks et plats a paélla de grands
diamétres.

Maintenez ouverts les orifices d'aération naturelle, ou installez un dispositif d'aération

|| mécanique (hotte de ventilation mécanique).

- Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une aération sup-
plémentaire, par exemple en ouvrant une fenétre, ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puissance de la ventilation mécanique si elle existe (un débit
d’air minimum de 2 m2/h par kW de puissance gaz est nécessaire).

Exemple : table 60 cm - 4 feux gaz
Puissance totale : 0,85 + 1,5 + 2,35 + 3,2 = 7,9 kW.
7,9 kW x 2 = 15,8 m3/h de débit minimum.

o
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Utilisez votre table en toute simplicité

Comment utiliser la plaque électrique ?

e Pour mettre en chauffe :

Positionnez la manette sur le repére
qui convient a la cuisson souhaitée
(voir tableau des cuissons en fin de
notice). Le voyant de mise sous ten-
sion du foyer s'allume.

A la premiére utilisation, laissez
chauffer la plaque a vide, a I'allure
maximum, pendant 3 minutes, pour
durcir le revétement.

4 3
Exemple : position 3

Quels sont les récipients les plus adaptés

sur la plaque électrique ?

e Quels récipients utiliser sur la

plaque électrique ?

Utilisez des récipients a fond plat qui

plaquent parfaitement a la surface du

foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimé-
tal épais ou “sandwich”,

- en aluminium avec fond (lisse) épais,

- en acier émaillé.

Effectuez les fins de cuisson en met-
tant la manette en position arrét (0)
afin de bénéficier de la chaleur accu-
mulée dans la plague.

e Utilisez un couvercle le plus sou-
vent possible pour réduire les pertes
de chaleur par évaporation.

_:/—/:'//D
Y e N

ouI

- XK

NON

- Ne laissez pas fonctionner un foyer électrique sans récipient ou avec un

récipient vide.

- La plaque électrique reste chaude un certain temps aprées la mise en position “*0”

de la manette.
20
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Comment entretenir votre table ?

L’entretien de votre table de cuisson est facilité si vous I'effectuez avant son
refroidissement complet. Cependant, ne nettoyez jamais votre appareil pendant

son fonctionnement.

Entretien des
bougies et des
injecteurs

Entretien des
grilles et des
brileurs gaz

Entretien de la
plaque
électrique

Entretien de
I’émail ou de
I'inox

ettez a zéro toutes les commandes électriques et gaz.

COMMENT PROCEDER

- En cas
d’encrassement des
bougies d’allumage,
nettoyez- -les a l'aide P
d’une petite brosse a
poils durs (non
métallique).
L'injecteur gaz se
trouve au centre du
brileur en forme de
pot. Veillez a ne pas l'obstruer lors du
nettoyage, ce qui perturberait les
performances de votre table. En cas
d’obstruction, utilisez une épingle a nourrice
pour déboucher I injecteur.

thermocouple
T— e

- Dans le cas de taches persistantes, utilisez
une créme non abrasive, puis rincez a I'eau

claire. Essuyez smgneusement chaque piece
du brileur avant de réutiliser votre table de
cuisson.

- La plaque chauffante est protégée par un
revétement noir, il faut donc éviter I'emploi
de tout produit abrasif. Aprés chaque usage,
essuyez-la avec un chiffon gras.
- Si la plaque vient a rouiller, enlevez la
rouille (avec une toile émeri par exemple) ;
et reconstituez le revétement noir avec un
produit rénovateur haute température du
commerce.

- Pour nettoyer I'émail de la table, utilisez
une créme a récurer. Faites briller avec un
linge sec.

- Ne laissez pas séjourner sur I'émail des
liquides acides tels que jus de citron,
vinaigre, etc...

- Pour nettoyer I'inox de la table, utilisez une
éponge et de I'eau savonneuse ou un produit
du commerce spécial inox.

PRODUITS
ACCESSOIRES A
UTILISER

- Petite brosse a poils
durs.

- Epingle a nourrice.

- Créme a récurer
douce.

- Eponge sanitaire.

- Produit rénovateur
du commerce.

- Créme a récurer
douce.

- Produit du
commerce special
inox.

- Préférez un nettoyage des éléments de la table a la main plutét qu’au

| lave-vaisselle.

- N'utilisez pas d'éponge grattante pour nettoyer votre table de cuisson.

o
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Petites pannes et anomalies

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci ne signifie
pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants :

VOUS CONSTATEZ
QUE...

Allumage des briileurs :

Il n'y a pas d’étincelles lors de
I’appui sur les manettes ou sur le
bouton.

Lors de I'appui sur une manette, il y
a des étincelles sur tous les brilleurs
a la fois.

Il y a des étincelles, mais le ou les
briileurs ne s’allument pas.

Si la table est munie de la sécurité
gaz : lors de I'allumage, les flammes
s’allument puis s’éteignent dés que
la manette est relachée.

Au ralenti, le brileur . <

s’éteint ou bien les = )
flammes restent *
importantes.

f

Les flammes ont un aspect irrégulier.

Lors de la cuisson, les manettes
deviennent chaudes.

22

QUE FAUT-IL FAIRE ?

- Vérifiez le branchement électrique de la table de cuisson.

- Vérifiez la propreté des bougies d‘allumage.

- Vérifiez la propreté et le bon assemblage des br{ileurs.

- Si la table est bridée sur le plan de travail, vérifiez que les pattes de
fixation ne sont pas déformées.

- Vérifiez que les bagues d'étanchéité sous les manettes ne sortent
pas de leur logement.

C'est normal. La fonction allumage est centralisée et commande tous
les brlleurs simultanément.

- Vérifiez que le tuyau d'arrivée de gaz n'est pas pincé.

- Vérifiez que la longueur d'arrivée de gaz est inférieure a 2 m.

- Vérifiez I'ouverture de I'arrivée de gaz.

- Si vous avez du gaz en bouteille ou en citerne, vérifiez que celle-ci
ne soit pas vide.

- Si vous venez d'installer la table ou de changer la bouteille de gaz,
maintenez la manette enfoncée en position d’ouverture maximum
jusqu’a I'arrivée du gaz dans les brileurs.

- Vérifiez que I'injecteur n’est pas bouché, et si c’est le cas,
débouchez-le avec une épingle a nourrice.

- Allumez votre brlleur avant d’y poser votre casserole.

- Bien appuyer a fond sur les manettes et maintenez cette pression
pendant quelques secondes aprés I'apparition des flammes.

- Vérifiez que les pieces du brileur sont bien mises en place.

- Vérifiez que les bagues d'étanchéité sous les manettes ne sortent pas
de leur logement.

- Evitez les courant d‘air violents dans la piéce.

- Allumez votre brlleur avant d'y poser votre casserole.

- Evitez les courants d‘air violents dans la piece.

- Vérifiez la correspondance entre le gaz utilisé et les injecteurs installés
(voir le repérage des injecteurs dans le chapitre “Caractérisitques
gaz”).

Rappel : les tables de cuisson sont livrées d'origine en gaz de réseau
(gaz naturel).

Vérifiez le bon réglage des vis de ralenti (voir paragraphe
“Changement de gaz").

- Vérifiez la propreté des brileurs et des injecteurs situés sous les
brlileurs, I'assemblage des brileurs, etc...
- Vérifiez qu'il reste suffisamment de gaz dans votre bouteille.

Utilisez de petites casseroles sur les brileurs a proximité des manettes.
Les grands récipients sont a poser sur les plus grands brdleurs, les plus
éloignés des manettes.

Bien installer la casserole au centre du brlleur. Elle ne doit pas
déborder sur les manettes.

o
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Guide de cuisson gaz

EXTRA SEMI- DOUBLE-
DISHES TIME
FasT | FAST FAST | CROwN | AUXILIARY
soups | Broths 8-10 minutes X X
Thick soups X
FISH Court-bouillon 8-10 minutes X X
Grilled 8-10 minutes
Hollandaise, Bearnaise 10 minutes X X
SAUCES Bechamel, Aurore X X
Endives, Spinach X X
Peas In Sauce 25-30 minutes X X
VEGETABLES | Provence Tomatoes 15-20 minutes X X
Fried Potatoes X X
Pasta X X
Steack X X
MEAT Blfanquene, Osso-Bucco 90 mln_utes X
Fried Escalope 10-12 minutes X
Tournedos 10 minutes X X
FRYING | Chips X X
Fritters X X
Rice Pudding 25 minutes X
Stewed Fruit X X
DESERTs | Pancakes 3-4 m!nutes X X
Chocolate 3-4 minutes X
Custard 10 minutes X
Coffee (Small Coffee-Pot) X

Guide de cuisson de la plaque électrique

VIF FORT MOYEN MIJOTAGE TENIR AU

CHAUD
PREPARATIONS

Bouillons 6 ------ [
Potages épais 3
Court Bouillon 6 -----4 > 5
Surgelés [ J— _—-» 5
Epaisses 34
au beurre 2

SOUPES

POISSONS

SAUCES

Endives, épinards 5
Légumes secs 34
LEGUMES Pommes de tere & I'eau 5
Pommes de terre rissolées 5
Pommes de terre sautées 34
Steack
Grillades 6
FRITURE Frites 6
Compotes 2
Crépes 6
Créme anglaise 2
Chocolat fondu 1
VARIANTES | Confitures 34
Lait 5
Pates 6 ----- ---%»5
Riz au lait 2
Tenue au chaud 1

o
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Editorial

26

Dear Customer,
Thank you for buying a BRANDT hob.

Our design staff have produced a new generation of kitchen
equipment, to make everyday cooking a pleasure.

You will find that the clean lines and modern look of your Brandt
hob blends in perfectly with your kitchen décor. It is easy to use
and performs to a high standard.

Brandt also makes a range of products that will enhance your
kitchen such as hobs, extractor hoods, built-in dishwashers and
refrigerators. There are models to complement your new Brandt
hob.

Of course, we make every effort to ensure that our products meet
all your requirements, and our Customer Service department is at

your disposal, to answer all your questions and to listen to all your
suggestions (details enclosed).

Brandt has always been a leader in the development of new
products, thus enhancing the quality of everyday life by providing
increasingly

efficient products, that are easy to use, respect the environment,
and are attractive and reliable.

The BRANDT name.
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Your hob in complete safety

Using your hob in complete safety

- We have designed your hob for private
domestic use.

- With a view to the constant improvement
of our products, we reserve the right to
make any changes in their technical,
functional or aesthetic characteristics as a
result of technical evolution.

- These hobs are designed exclusively
for the cooking of drinks and foodstuffs.
These products do not contain any
asbestos-based component parts.

- Using a gas-powered hob produces both
heat and humidity in the room where it is
used. Make sure your kitchen is well
ventilated:

Keep all natural air-vents open or have
a mechanical ventilation system installed (a
mechanically ventilated hood) with a
minimum airflow of 2m3/hr.

- You must always keep an eye on your
cooking.

- Read the instructions before installing and
using the apparatus.

- Never leave any CLEANING or
INFLAMMABLE products in the
cupboard beneath your hob (aerosols or
other pressurised cans, papers, recipe
books, etc.).

- If you use a drawer under your hob, we
advise you not to keep any objects in it
that are liable to suffer from heat (plastic,
paper, aerosols, etc.).

- Prolonged and intensive use of the hob
may require extra ventilation; by opening
a window for example; or producing more
efficient ventilation by increasing the
power of the existing mechanical
ventilation.

- Disconnect your hob from both electrical
and gas supplies before carrying out any
maintenance operations.

- If you plug in any electrical appliance
near the hob, make sure that its power
cable is not in contact with any source of
heat.

- For safety reasons, do not forget to
close the main gas valve for built in gas
lines or the valve on the top of your
butane/propane gas cylinder.

- If a knob is difficult to turn, Do NOT FOR-
ce IT. Call up your installer.

- The EC mark of conformity can be found
on all these hobs.

AYOUR HOB IS DELIVERED PRE-SET FOR USE WITH NATURAL TOWN GAS.

27
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What your hob looks like?

Semi-fast Fast
burner [] burner []
A

l'_. 1 V| W— ‘l ,— [] Knob for back right gas ring
| & | & 4
] | l & ———————— [ Knob for back left gas ring
-—J — ¢ —F— [] Knob for front left gas ring
B = e —
| Y — —_— E] Knob for front right gas ring
Extra-fast Auxiliary
burner [] burner []
Semi-fast Fast
burner [] burner []

[] Knob for back left gas ring

¥ v \ . 4 ,— [] Knob for back right gas ring

[] Knob for front left gas ring

s I— [] Knob for front right gas ring

Double-crown Auxiliary

burner [] burner []
Electric Fast

hotplate [] burner []

[ | in _ Warning light electric hotplate
| — 3 3 |
/ > K‘“J I] U ——— [] Knob for back right gas ring

[ Knob for front right gas ring

| - \ AU/ ..
. @& 1 0
| [] Knob for front left gas ring

T — [] Knob for the back left hotplate

Extra-fast Auxiliary
burner [] burner []

28
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations

Width
Model
Standard cutout 56 cm
Outside
dimensions above 60 cm
the work surface
Outside
dimensions below 55cm
the work surface.

This appliance should be installed by
a qualified technician / installer.

Prior to installation, ensure that the
local distribution conditions (nature
of the gas and gas pressure) and the
adjustment conditions of the
appliance are compatible.

These hobs are designed to be used by
private individuals in their homes.
The adjustment conditions are stated on
a label in the wallet and also on the
packaging.

This appliance must be installed and
connected in compliance with the
regulations in force, and used only in a
well-ventilated area. Consult the
instructions before installing and using
this appliance.

Depth Height
49 cm Depending on the unit
53am 58cm

47,5 cm 34an

Since this appliance is not connected to a
combustion products evacuation device.
Particular attention should be given to the
relevant requirements regarding
ventilation.

On this subject, combustion can take
place only if oxygen from the air is
present, so this air must be constantly
renewed and the combustion products
must be evacuated (a minimum air input
of 2 m3/hour per kw of gas energy is
required).

These hobs have type X protection (in
accordance with standard EN 60.335.2.6)
against overheating of cupboards and
Class 3 for installation itself (in
accordance with standard EN 30.1.1).

Carefully look after these instructions, with the information label affixed to
the final page, and keep them near your appliance.

o
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

The hob must be built into the work-
top of a support cupboard. This work-
top must be at least 3 cm thick and
heat-resistant or else coated with a
heat resistant material.

A side-clearance of at least 30 cm
should be left to the right and left of
the hob. A tall cupboard or partition
too close to the hob would hinder free
movement of kitchen utensils.
If a horizontal partition is put under
the hob, it must be placed between 10
and 15 cm from the bottom of the
work top. In any case, do not keep
any sprays or pressurized containers
in the compartment which could be
just under the hob.

70 cm mini

To ensure the seal between the hob
and the worktop, affix the joint provi-
ded in the folder before installing the — 2
hob: -

1- Remove the pan support grates, the
burner caps and heads after checking
their position.

Fixing lugs FRONT

2- Turn the hob over and place it gently
over the opening in the worktop paying
attention not to damage the control
knobs and lighters.

3- Stick the foam seal around the out-
side of the hob.

4- Put the hob back the right way up
and place the burners, caps and pan
grates back in position.

Seal
Underneath the hob (carter)

Fixing lugs BAck

30
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

- Place the hob in position in the cutout
on the worktop, pulling it forward as far Fixing |
as possible. e ———
- Put the burners, caps and pan grates
in place.

ugs FRONT

- Connect the hob power supply cable
to the electrical installation of the kit-
chen. (See "Electrical connections" ).

- Connect to the gas (see "How to
connect the hob to mains gas" or
"How to connect the hob to butane
/ propane gas".

If you want, you can fix the hob in posi-
tion on its four corners, using the four

lugs and screws provided (See dia-
gram). Only use the holes provided. Fixing lugs Back

Seal
Underneath the hob (carter)

Stop screwing when the lug starts
to bend.
Do not use a power screwdriver.

| Workto'p | | Fixing lugs
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Installing your hob in all simplicity

Electrical connections

e Mixed and all-gas hobs

_ ) CROSS SECTION OF THE CABLE TO USE
Hobs are delivered with a three-

conductor (phase + ground + neutral) 220/240V-~-50/60Hz
HOSVVF' T105 or HOSVZVZF = T90 A"-gas and mixed
1mm section cable, ref. SAV :
77X3767 (6470.1516) and must be
connected to a 220/240 V single pha-
se mains supply by the intermediary of

a two phase + earth + CEI 60083 Cable HOSWF - T105 3 conductors of
standardised neutral plug, or a single or HO5V2V2F - T90 which 1'is to be
pole cut-off device with a contact ope- earthed
ning by at least 3mm. Cross section of

The mains plug must be accessible af- conductors in mm2

ter installation.

Fuse

10A

The protective conductor (green/yellow) is connected to the < earth
A connection on the hob and therefore must also be connected to an external
earth connection

Use a 10 A fuse.

If the power supply cable is damaged, it must be replaced with a cable or a spe-
cial unit available from the manufacturer or his After Sales Service.

o
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Installing your hob in all simplicity

Gas connections

e Preliminary remarks

If the hob is to be installed above an oven

or if other nearby heating

appliances risk heating and damaging the  NATURAL GAS
gas hose then it is essential that a rigid pi-

pe be installed instead.

If a flexible hose is used (in the case of bu-

tane gas) then it must not be installed in a !
place where it may be in contact with a K Z

moving part of the kitchen unit or a place

L]
T
T
I

likely to get cluttered. Meter | @ “_[

e Possible connections

TowN GAS (NATURAL GAS).
Choose the connection exclusively accor-

ding to: & fig-1

- connection with a rigid pipe (gas

standard G1/2).

The connection should be made at the end of

the elbow seal on the appliance, using the co- Gas proof washer
nical connection with the sealing washer (supplied)

provided in the folder.
Conical connection

(supplied)

Note : Screw on the connector with a
torque not exceeding 2.5 m/daN (m/kgF).

Whatever means of connections is chosen, make sure that it is gas sound after installa-
tion by using soapy-water.

33
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Installing your hob in all simplicity

Gas connections (Cont'd)

e Possible connections

BOTTLED OR TANKED GAS (BUTANE/PRO- BUTANE/PROPANE

PANE). Pressure regulator compulsory
For the user's safety, we advise the =

connection to be made with a rigid pi-

pe if this is possible.

For an existing installation, where !

it is not possible to fit a reinforced,

braided, flexible gas hose, the connec- E=ﬂ \D S= -

tion can be made with a flexible gas “_7 .)
hose (maximum length 2 metres), wi- ﬁ ﬁ

th two jubilee clips: one on the butane _propane
connector (fig. B), and the other on

the pressure regulator, and a gas -

proof washer should be fitted between
the connector and the elbow seal on
the hob.

You will find the sealing washer and =
the adaptor in the wallet delivered wi- < Cas proof washer
th the unit. (supplied)

. ~«—— Connector (supplied)

"fig. 2

Elbow joint

Jubilee clip
»~€— (not supplied)

fig.B
Flexible hose
connection

Temperatures above 30°C would cause overheating of the gas hose. To
/ A \ avoid this, check that there are no heat-producing devices nearby.

Screw on the connector with a torque not exceeding 2.5 m/daN (m/kgF).
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply

e Preliminary remarks

Your hob is delivered regulated
for natural gas.

The injectors for adapting the hob for
use with butane or propane are in the
wallet containing the instructions, to-
gether with the adaptor and the sea-
ling washer.

Please see the corresponding paragra-
ph on "Gas Connections".

Every time you change your gas
supply, mark the square on the label
in the wallet that corresponds to the
new type of gas (See "Gas Rating" in
this chapter).
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

When carrying out this operation, you
should successively:

1 Adapt the gas connection

1 Change the injectors

1 Adjust the retarder on the taps

(1 ADAPT THE HOB CONNECTION to the new
gas adjustment. Refer to the paragraph
“Gas connections”.

[1 CHANGE THE INJECTORS in the following
way:

« Remove the supports, and all the bur-
ner caps and heads.

= Using the spanner supplied, unscrew Upper side of the hob
the injectors at the bottom of each dish
and remove them (fig 1).

- Replace these with the injectors
supplied in the wallet, in accordan-
ce with the gas rating table at the
end of the chapter; to do this:
O Screw in the injectors by hand un-
til they are tight.
O Put the spanner well onto the in-
jector.
O With a pencil draw a line on the
hearth plate as indicated (fig. 2).
O Turn the spanner clockwise until
the line appears on the other side
(fig. 3). Warning! Do not go
beyond this limit as you are
liable to cause damage.
O Put the burner heads, covers and
pan supports back in position.

Spanner
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

] ADJUST THE RETARDER ON THE TAPS

located under the knobs. Proceed as ~«——Knob
follows:

< Work on one tap at a time.
= Pull off all knobs and sealing rings.

e Sealing ring

<« Gas tap
CHANGING FROM NATURAL GAS TO v

THE BUTANE/PROPANE GAS

- Using a small screwdriver screw fully
the brass, adjustment screw (yellow)
(For your model see Fig. 4) clockwise.
- Check the position of the sealing rings
and knobs before putting them back in
place. Make sure the knobs are pushed
down as far as possible.

CHANGING FROM BUTANE / PROPANE
GAS TO NATURAL GAS OR TO BUTANE
/ PROPANE AIR

- Using the small screwdriver, unscrew the
brass, adjustment screw (yellow) ( Fig. 4)

depending on model, anti-clockwise.

- Push the control knob back in position,
light the burner and turn to maximum po-
wer. Then turn the knob back to its low fla-
me position.

- Remove the knob again then turn the ad-
justment screw clockwise as low as pos-
sible without extinguishing the flames.

- Put back the sealing ring and control knob
then turn it several times from maximum
position to minimum position : the flame
must not be extinguished. Otherwise,
re-adjust it by slightly screwing or unscre-
wing the adjustment screw so that a stable
flame is obtained when the knob is turned
from maximum to minimum position.

- Put the burner heads, covers and pan
supports back in position.

Sealing ring

o

Adjustment screw

Tap axis
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Installing your hob in all simplicity
Changing the type of gas supply (cont'd)

e Gas rating
FR-GR-GB-PT FR
Appliance designed for installation: Butane |Propane| Natural | Natural
.cat : II2E+3+ gas gas
GB - GR - ..cat : lI2H3+ G30 G31 G20 G25
Hourly input -see below: 28-30mbar| 37mbar | 20 mbar | 25 mbar
at 15°C at 1013 mbar
DOUBLE-CROWN BURNER FRONT LEFT
Indicator marked on injector 92 92 144 144
Nominal heat rating (kW) 3,50 3,50 3,80 3,80
Low heat rating (with / without security device) (kW)| 1,450 1,550
Hourly output (g/h) 254 250
Hourly output (I/h) 362 421
FAST BURNER BACK RIGHT
Indicator marked on injector 78 78 121 121
Nominal heat rating (kW) 2,35 2,35 2,35 2,35
Low heat rating (with / without security device) (kW)| 0,830 0,870
Hourly output (g/h) 171 168
Hourly output (I/h) 224 260
EXTRA FAST BURNER FRONT LEFT
Indicator marked on injector 88 88 137 137
Nominal heat rating (kW) 3,10 3,10 3,20 3,20
Low heat rating (with / without security device) (kW) | 0,830 0,870
Hourly output (g/h) 225 221
Hourly output (I7h) 305 354
SEMI-FAST BURNER BACK LEFT
Indicator marked on injector 62 62 94 94
Nominal heat rating (kW) 1,45 1,45 1,50 1,50
Débit calorifique réduit (avec et sans sécurité) (kW) | 0,620 0, 615
Hourly output (9/h) 105 104
Hourly output (I/h) 143 166
/AUXILIARY BURNER FRONT RIGHT
Indicator marked on injector 45 45 63 63
Nominal heat rating (kw)| 0,750 0,750 0,850 0,850
Low heat rating (with / without security device) (kW)| 0,300 0,350
Hourly output (g/h) 55 54
Hourly output (I/h) 81 94
4 DOUBLE-CROWN RING GAS HOB
Total nominal heat rating (kW) 8,05 8,05 8,50 8,50
Maximum output (g/h) 585 576
(I/h) 810 941
60 CM HOB 4 GAS RINGS WITH LARGE HIGH-SPEED RING|
Total nominal heat rating (kW) 7,65 7,65 7,90 7,90
Maximum output (g/h) 556 547
(I/h) 753 874
60 cm HOB 3+1 1500 W ELECTRIC HOTPLATE
Total nominal heat rating (kW) 6,20 6,20 6,40 6,40
Maximum output (g/h) 451 443
(I7h) 610 708
Appliance desngned for installation: LPG
SINGAPOU
CHINA - BEIJING SHANGAI
Hourly input -see below: 28-30mbar
DOUBLE-CROWN BURNER FRONT LEFT
Indicator marked on injector 92
Nominal heat rating (kW) 3,50
FAST BURNER BACK RIGHT
Indicator marked on injector 78
Nominal heat rating (kW) 2,35
EXTRA FAST BURNER FRONT LEFT
Indicator marked on injector 88
Nominal heat rating (kW) 3,10
SEMI-FAST BURNER BACK LEFT
Indicator marked on injector 62
Nominal heat rating (kW) 1,45
[AUXILIARY BURNER FRONT RIGHT
Indicator marked on injector 45
Nominal heat rating (kW) 0,750
4 DOUBLE-CROWN RING GAS HOB
Total nominal heat rating (kW) 8,05
60 CM HOB 4 GAS RINGS WITH LARGE HIGH-SPEED RING
Total nominal heat rating (kW) 7,65
60 cm HoB 3+1 1500 W ELECTRIC HOTPLATE
Total nominal heat rating (kw) 6,20
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

e @Gas rating (cont'd)

MARK ON THE INJECTORS

This table shows the position of the injectors on your hob depending on the type of gas you use.
The number is marked on each injector.

60 cm model 4 gas rings with 60 cm model 4 gas rings with 60 cm model 4 gas rings with
extra-fast double crown double crown
Butane/ Butane/ Natural gas Butane/
Propane gas Propane gas Propane gas

Natural gas

® ®

@ ®
&) ®)
&) @

&) ®)
@ ®
(&) ®)
&) @

8 88

& ®
® ®
& @)

60 cm model 4 gas rings with 60 cm model 4 gas rings with
extra-fast double crown
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Using your hob in all simplicity

How to use your gas burners?

e Lighting a hob NOT FITTED WITH A
SAFETY DEVICE (depending on model)

e Each burner has its . <
own gas tap which is h

opened by pressing &

down on the control &

knob and then turning it

anti-clockwise.

The gas tap is closed f
when the control knob is

w_

in position “e ",
e Choose the gas burner you need using

the symbols at the side of each control
knob; (E.g. back right-hand burner <=).

e Your hob is equipped with an
automatic lighting system integrated into
each control knob.

e To ignite a burner, press down and
turn the knob anti-clockwise (\until it
is pointing to the maximum

position
\

Keep the knob pressed down. This will
trigger off a series of sparks that will light
up the burner.

e Adjust the flame to the height your
require by turning the control knob

between the A and ) symbols.
[]

Sparker

Gas safety
device
(depending
on model)

e Lighting a hob fitted wiTH A SAFETY
pevice (depending on model)

e The safety system for . <
the burners is a metal rod

next to the flame. 0

e Choose the gas«

burner you need using

the symbols at the side

of each control knob; 0

(E.g. back right-hand
burner <=).

e Each burner is controlled by a tap
fitted with a safety system, which cuts the
gas off automatically if ever the flame goes out
by accident (overflowing, drafts, etc.).

e Your hob is equipped with an
automatic lighting system integrated into
each control knob.

« To ignite a burner, press down and

turn the knob anti-clockwise (\ juntil it

is pointing to the maximum

position 0 .
]

= Adjust the flame to the height your

require by turning the control knob between
the A and () symbols.
[

To set off the safety system, keep the knob
pressed completely down for a few seconds
after the flame has lit up.

- If ever your flame goes out, relight it as per normal procedure.
' - The flames on the burner are smaller near the grate supports to avoid any damage being

done to the enamel.

- The noise made by certain burners is related to their power and burning gas; this does not

harm the quality of cooking in any way.
40
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Using your hob in all simplicity

Which pans are best adapted for use on the gas burner ?

e Recommended pan sizes:

Extra burner Extra burner Medium burner Small burner
double-crown Extra-fast fast semi-fast auxiliary
20 to 30 cm 18 to 28 cm 16 to 26 cm 14to 22 cm 12to 16 cm
Adjust the flames so that they do not
lick up the side of your pan.
RIGHT WRONG

Do not use a pan with a convex
or concave bottom.

Do not leave the gas on benea-
th an empty pan. CONVEX CONCAVE

Do not use pans whose bases or
handles may partially cover
control knobs.

Some hobs are equipped with a specific
"WOK" type support stand, to be used
only on the central "Double Crown" ring.
This "WOK" type stand allows you to use
receptacles with a concave base. Used
with the "Double Crown" ring, it allows
better heat distribution around large
receptacles such as woks and large
diameter paella pans.

ZWok stand '

/\ «
7,
! Y

Keep all natural air-vents open or have a mechanical ventilation system installed (a
\| mechanically ventilated hood).

- Prolonged, intensive use of the hob may require extra ventilation; by opening a window
for example or producing more efficient ventilation by increasing the power of the existing
mechanical ventilation (a minimum air input of 2m3/hour per kW of gas energy is required.)
E.g. : for a 60 cm hob with 4 gas-rings

Total power: 0,85+ 1,5 + 2,35 + 3,2 = 7,9 kW.
7,9kWx 2 = 15,8 m3/h per hour minimum flow-rate.

o
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Using your hob in all simplicity

How to use the electric hotplate?

e To heat it up

Turn the knob to the point that corres-
ponds to the cooking you want to do
(See cooking table at the end of the
instruction booklet). The electric
hotplate 'on' light comes on.

The first time you use the electric hot-
plate, leave it on for 3 minutes at
maximum temperature without using
a pan to harden the surface coating.

4 3
E.g., position 3

Which pans are best adapted for use

on the electric hotplate?

« Which pans are to be used on the
electric hotplate?

Use pans with flat bottoms that are in
complete contact with the electric hot-
plate surface:

- Stainless steel with a thick trimetal or
"sandwich" base,

- Aluminium with a thick (smooth) ba-
se,

- Enamelled steel.

Alw n of suitabl
ize: the diameter of th n
m larger than the diameter
f the electric hotpl

Finish off your cooking with the knob
turned to (0). This lets you take ad-
vantage of the heat that has accumu-
lated in the electric hotplate.

«\Whenever possible use a cover on
your pans to avoid losing any heat by
evaporation.

_::-_::_':D
-

YES

XKD

NO

A - Never leave a electric hotplate turned on without a pan or with an empty pan.

- The electric hotplate stays hot for a certain time after it has been switched off in

o

the “O" position.
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How to look after your hob?

Keeé)ing your hob in good condition is easy if you clean it before it is completely
. Even so, neverclean it when it is in Use. Put all the electric and gas control

col
knobs at zero.

Looking after
sparkers and
injectors

Looking after
the grills and
burners

Looking after
the electric
hotplate

Looking after
enamel or

stainless steel.

HOW TO PROCEED

- If aver thle spal;]kers _t-}_‘,..;_.

get dirty, clean them [ )
with a stiff non- - 4 - ,Injector
metallic brush. Nut

- The gas injectors are
in the centre of each
burner in the form of
a "pot". Make sure not
to block them up
partially when
cleaning the hab, as this will considerably
reduce the performance of your gas-rings.

' Sparker

=Y o
thermocouple|
T— e

- Use a non-abrasive cream for removing any
persistent stains. Then rinse with clean
water. Dry each burner element carefully
before re-lighting your hob.

- The electric hotplate is protected by a black
surface coating. Therefore, avoid using any
abrasive products. After use, wipe it clean
with an oily cloth.

- If ever a electric hotplate starts to rust,
remove the rust with (with emery paper or
similar) and re-coat the electric hotplate with
a high-temperature renovating product to be
found at your local distributor.

- Use polishing cream for cleaning the enamel
on the hob. Polish with a dry clean cloth.

- Never allow any acid liquids such as lemon
juice, vinegar, etc. to remain in contact with the
enamel.

- Use a sponge and soapy water or a standard
stainless steel cleaner for cleaning the stainless
steel parts on your hab.

ACCESSORIES TO
BE USED

- Small hard-bristled
brush.
- Safety pin

- Non-abrasive cream.
- Household sponge.

- Renovating product
available in the shops.

- Soft polishing

cream.
- Standard stainless
steel cleaning
product

- It is better to clean the elements of your hob by hand, do not put any parts
\' in the dishwasher.
- Never use scouring pads for cleaning your hob.

o
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Minor troubleshooting

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not
necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

IF YOU REALIZE THAT

Lighting the burners:

There is no sparking when the
control knobs or buttons are pressed
down.

When you only press down one
control knob all the burners spark.

Sparking takes place but the burners
do not light up.

If your table is fitted with a gas
safety system and the flames go out
as soon as you release the control
knob.

In the low position . =

the flames go out or 0
are too high. &

f

Flames are irregular.

The knobs get hot during cooking.

WHAT SHOULD YOU DO?

- Check the electrical connections on the hob.

- Check that the sparkers are clean.

- Check that the burners are clean and in position.

- If the hob is fixed to the worktop, make sure that the fixing clamps
have not been twisted.

- Check that the sealing rings have not come out of place.

This is normal. The lighter system is centralised, and all the burners
spark at the same time.

- Check that the gas inlet pipe has not been squashed.

- Check that the gas inlet pipe tube is less than 2m long.

- Check that the main gas tap is open.

- If you use gas tanks or cylinders check that they are not empty.

- If you have just installed your hob or changed a gas cylinder, keep
the control knob wide open for a few seconds so that the gas can get
through.

- Make sure the injector is not blocked up. if this is the case, clear it
with a safety pin.

- Light up your gas-ring before putting a pan on it.

- Push the control knob down completely and keep it under pressure
for a few seconds after the burner has lit.

- Check that the burner parts are in place.

- Check that the sealing rings under the control knobs have not come
out of place.

- Avoid any severe drafts in the room.

- Light the burner before putting your pan on it.

- Avoid any severe drafts in the room.

- Check that the gas you are using corresponds to the injectors that
have been installed (See injector identification in the "Gas Rating"
chapter).

Remember that gas hobs are delivered preset for use with natural gas.
Check the adjustment of the low power screw (See paragraph
"Changing the type of gas supply").

- Check that the burners and injectors are clean and assembled
correctly.
- Check you have enough gas in your gas cylinders.

Use small pans on the burners next to the control knobs. Large pans
are to be put on the large burners furthest away from the knobs.

Put the pan in place with the burner in the middle. The pan should not
be above the control knobs.

For any information on our products please contact us at :

BRANDT UK Ltd

Intect 4 - Wade Road - Basingstoke - RG24 8NE

Tél : 01256 308000 - Fax : 01256 346377
44
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Gas-cooking guide

DISHES

TIME

EXTRA-
FAST

FAST

SEMI-
FAST

DOUBLE-
CROWN

AUXILIARY

SOuUPS

Broths
Thick soups

8-10 minutes

X

FISH

Court-bouillon
Grilled

8-10 minutes
8-10 minutes

X X

X

SAUCES

Hollandaise, Bearnaise
Bechamel, Aurore

10 minutes

VEGETABLES

Endives, Spinach
Peas In Sauce
Provence Tomatoes
Fried Potatoes
Pasta

25-30 minutes
15-20 minutes

xX X X

MEAT

FRYING

Steack

Blanquette, Osso-Bucco
Fried Escalope

| Tournedos

Chips
Fritters

90 minutes
10-12 minutes
10 minutes

XXX X X X|[X X X X X

X X |x

DESERTS

Rice Pudding

Stewed Fruit

Pancakes

Chocolate

Custard

Coffee (Small Coffee-Pot)

25 minutes

3-4 minutes
3-4 minutes
10 minutes

xX X
x

Electric hotplate-cooking guide

DISHES

HOT

VERY HOT

MEDIUM

34

SIMMERING

KEEPING
WARM

1

SOUPS

Broth
Thick soup

—————— -—-» 5

FISH

Stock
Frozen

—————— ---» 5
—————— ---» 5

SAUCES

Broth
Thick soup

34

VEGETABLES

Chicory, spinach
Pulses,

Boiled potatoes
Fried potatoes
Saute potatoes

34

34

MEAT

Steaks
Grilling

FRYING

Chips

MISCELLANEOUS

Sewed fruit
Pancakes
Custard

Melting chocolate
Jam

Milk

Pasta

Rice pudding
Keeping warm

----- ---%» 5

34
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/

Queimador
semi-rapido
|

Queimador
rapido
|

=S

—

\

¢
4
4

5

Queimador
rapido

N
-

K

\

B

Queimador
auxiliar

J

Queimador Queimador
\ grande rapido auxiliar /
/ Queimador
semi-rapido
'Y 'S |
V
Queimador
K coroa dupla
/ Placa Queimador \
eléctrica rapido

Queimador
grande rapido

Queimador
auxiliar
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Editorial

48

Estimado(a) Cliente, ,

Acabou de adquirir uma placa BRANDT e agradecemos-lhe a sua
confianca.

As nossas equipas de pesquisa conceberam, pensando em Si,
uma nova geracao de aparelhos para que o acto de cozinhar seja
um prazer no dia a dia .

Dotado de linhas puras e de um design contemporaneo, o seu
novo placa Brandt, integra-se harmoniosamente na sua cozinha e
alia perfeitamente facilidade de utilizacao e altos desempenhos.

Encontrara também na gama dos produtos Brandt, uma vasta
escolha de placas de cozedura, de fornos, de maquinas de lavar
loica e de frigorificos integraveis que podera coordenar ao seu
novo placa Brandt.

Evidentemente, com a preocupacdo permanente de satisfazer da
melhor maneira possivel as suas expectativas em relacdo aos
nossos produtos, o nosso servico de consumidores encontra-se a
sua disposi¢do e a sua escuta para responder a todas as suas
perguntas ou sugestoes (coordenadas no final do presente
manual).

Na ponta da inovagdo, Brandt contribui assim para o
melhoramento da qualidade da vida do dia a dia, proporcionando-
lhe produtos cada vez mais performantes, de utilizagcao simples,
amigos do ambiente, com um lindo design e fidveis.

A Marca BRANDT.
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A sua placa em total seguranca

Utilizar a sua placa em total sequranca

- Esta placa de cozinha foi concebida para
a utilizagdo por particulares num lugar de
habitacao.

- Com a preocupacdo de melhorar
constantemente os nossos produtos,
reservamo-nos o direito de modificar as
respectivas caracteristicas técnicas,
funcionais ou estéticas ligadas a sua
evolucdo técnica.

- Estas mesas de cozedura destinam-se
exclusivamente a cozedura de bebidas e
géneros alimenticios e nao contém
nenhum componente a base de amianto.

- A utilizacdo de um fogdo a gas ocasiona
a producdo de calor e de humidade no
local de instalacdo. Queira assegurar
um bom arejamento da sua cozinha:
mantenha os orificios de aeracao natural
abertos, ou instale um dispositivo
mecanico  (ventilagdo  mecanica
controlada): um fluxo de 2 m3/h de
poténcia € necessario.

- As cozeduras devem ser realizadas sob
vigilancia.

- Consulte o manual antes de instalar e
utilizar este aparelho.

- Ndo guarde no mdvel situado debaixo
da placa de cozinha, 0s
produtos de LIMPEZA OU INFLAMAVEIS
(atomizador ou recipiente sob pressao,
nem papéis, livros de receitas, etc.).

- Se utilizar uma gaveta sob a placa, nao
guarde nela objectos sensiveis ao calor
(plasticos, papéis, bombas aerossadis,
etc.).

- Uma utilizagdo intensiva e prolongada do
aparelho pode necessitar de uma venti-
lacdo suplementar; por exemplo, a abertu-
ra de uma janela ou um modo de areja-
mento mais eficaz; o aumento da poténcia
da ventilagdo mecanica, se houver.

- A sua placa deve ser desligada da ali-
mentacdo (eléctrica e gas) antes de qual-
quer intervengdo.

- Ao ligar aparelhos eléctricos a uma toma-
da eléctrica situada a proximidade do
fogdo, assegure que o cabo de alimen-
tacdo ndo esteja em contacto com as zo-
nas quentes.

- Por medida de seguranga, depois da uti-
lizagdo, ndo esqueca de fechar a valvula
de comando geral do gas distribuido por
canalizacdo, ou a valvula da garrafa de gas
butano/propano.

- Se um botdo estiver dificil de rodar, NAo
FORCE. Peca com urgéncia a intervengdo
do instalador.

- O sinal de conformidade CE é marcado
nas placas.

AA SUA PLACA E PRE-REGULADA NA FABRICA PARA O GAS NATURAL.
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Como se apresenta a sua placa

Queimador Queimador
semi-rapido [ ] rapido []
J ")
I —

- 'l J— ,— [J Manete do queimador traseiro direito
| \q'z-’ \1:*'

|

|

| ———————[] Manete do queimador traseiro esquerdo
—ki l t“L [[] Manete do queimador dianteiro esquerdo

=

= [] Manete do queimador dianteiro direito

Quelmador Queimador
grande rapido [ ]  auxiliar []

Queimador Queimador
semi- rapldo rapldo

i

i \ I :% ,— [] Manete do queimador traseiro direito

[] Manete do queimador traseiro esquerdo

[] Manete do queimador dianteiro esquerdo

=

[] Manete do queimador dianteiro direito

(e —

Queimador Queimador
coroa dupla [] auxiliar []
Placa Queimador
eléctrica [ ] réapido []

[ | iqx | i Indicador luminoso da placa eléctrica
|  — | >
d ' k““—’l | ., —————[] Manete do queimador traseiro direito
|I e [] Manete do queimador dianteiro direito

f— — —I_ﬁ
\H W™ [] Manete do queimador dianteiro esquerdo

e —F] Manete da placa traseira esquerda

Queimador Queimador
grande rapldo auxiliar []
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento

Largura
Modelo

Corte mével 56 cm

Dimqnsﬁ?a totais

emdma

supetficie de 60 cm
trabalho

Dimensdes totais
debaixo da
supetficie de
trabalho

55 cm

A instalagdo é normalmente reservada
aos instaladores e técnicos qualificados.

Antes da instalagao, assegure-se da
compatibilidade das condigbes de
distribuicdo local (natureza e pressdao
do gas) e da regulagdo do aparelho.

Estas mesas foram concebidas para serem
utilizados por particulares em edificios de
habitacdo.

As condicbes de regulagdo encontram-se
inscritas numa etiqueta situado na bolsa,
assim como na embalagem.

Este aparelho deve ser instalado e ligado
em conformidade com os regulamentos
em vigor e utilizado unicamente num local
bem arejado. Consulte o folheto antes de
instalar e de utilizar este aparelho.

Profundidade Espessura
49 cm consoante 0 mével utilizado
53 cm 58cm
47,5 cm 34 an

Como ndo estdo ligadas a um dispositivo de
evacuacao dos produtos de combustdo.
Deve ser especialmente cuidadoso em
relacdo as disposicoes em matéria de
ventilagdo.

Em relagdo a este assunto, como a
combustdo sd é possivel gragas ao oxigénio
do ar, é necessario renova-lo em
permanéncia e evacuar os produtos da
combustdo (€ necessario um débito minimo
de 2m3/h por kW de poténcia de gas).
Estas mesas sdo de tipo X (norma EN
60.335.2.6), no que diz respeito ao
aquecimento dos moveis, e de classe 3, no
que diz respeito a instalacdo (norma
EN.30.1.1).

Conserve cuidadosamente este folheto junto do seu aparelho, com a
etiqueta sinalética colada na Ultima pagina.

o
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Conselhos para o encastramento (continuacio)

A placa de cozedura deve ser encas-
trada no tampo de um moével de su-
porte com no minimo 3 cm de espes-
sura, feito em matéria resistente ao
calor, ou entdo revestido de uma tal
matéria.

Para nao perturbar a manipulagao dos
utensilios de cozinha, evitar por a di-
reita, ou a esquerda, um movel ou
uma parede a menos de 30 cm de
distancia da placa de cozedura.

Se colocar por baixo da placa um ta-
bique horizontal, este deve situar-se
entre 10 e 15 cm em relacdo a parte
superior do plano de trabalho. Em to-
dos os casos, ndo arrume atomiza-
dores ou recipientes sob pressao no
compartimento que poderia existir
sob a placa.

70 cm mini

Para assegurar a vedagao entre o car-
ter e o plano de trabalho, cole a junta
de espuma no estojo antes de instalar
a placa:

1- Retire as grelhas de suporte de caga-
rolas, os chapéus dos queimadores e as
cabegas de queimadores, marcando as
respectivas posigoes.

2- Vire a placa e coloque-a com pre-
caucdo em cima da abertura do movel
para ndo danificar os botdes e as velas
de acendimento.

Parte superior da placa (carter)

3- Cole a junta de espuma sobre o
contorno exterior do carter.

4- Instale novamente as cabegas de Patilhas de fixag30 PARTE POSTERIOR
queimadores, os chapéus e as grelhas
de suporte de cagarolas.

52

o



99625732_M._B.gxd 16/12/02 11:05 Page 5$
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Conselhos para o encastramento (continuagdo)

- Coloque a placa de cozedura na
abertura do movel, tomando cuidado
para centra-la correctamente no corte.
Instale as cabegas de queimadores, os
chapéus e as grelhas de suporte de
cacarolas.

Patilhas de fixac;

30 PARTE ANTERIOR

Ligue o cabo de alimentacao da placa a
instalagdo eléctrica da sua cozinha (ver
"Ligacao eléctrica" ).

junta

- Ligue ao gas (ver "Como ligar a pla-
ca de cozedura ao gas distribuido
pela rede" ou "Como ligar a placa de
cozedura ao gas butano/propano".

Parte superior da placa (carter)

Podera imobilizar a placa, se o desejar,
com as quatro patilhas e os parafusos
fornecidos (ver esquema em frente), Patilhas de fixagdo PARTE POSTERIOR
que se fixam aos quatro cantos do car-

ter. Utilize imperativamente os

orificios previstos para o efeito.

Pare de enroscar quando a patilha
comegar a se deformar.
N3o utilize aparafusadora.

| Superﬁc'|edetrabalho | | Patilhas de fixacdo
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Ligacdo eléctrica

e Mesas mistas € a gas

Estas placas sao fornecidas com um
corddo de alimentacdo eléctrica (de ti-
po HO5WF - T105 ou HO5V2V2F -
T90, seccdo 1 m2) com 3 condutores
(fase+terra+neutro) ref. SAV:
77X3767 (6470.1516) e devem ser li-
gadas a rede 220/240 V monofasica
através de uma tomada de corrente 2
fases + terra + neutro normalizado-
CEI 60083, ou de um interruptor de
corte omnipolar com uma distdncia
minima de abertura de 3 mm.

A ficha da tomada eléctrica deve ficar
acessivel apds instalacao.

SECCAO DO CABO A UTILIZAR

220/240V~ -50/60Hz
Gas e mista

Cabo HOSWVF - T105
ou HO5V2V2F - T90

3 condutores um
dos quais de ligagao

a terra
Seccdo dos 1
dos condutores
em mm2
Fusivel 10A

ﬁ O fio de protecgao (verde/amarelo) ligado ao terminal da terra < do apa-

relho deve ser ligado ao terminal da terra

O fusivel de instalacdo deve ser de 10 amperes.

da instalacao.

Se o cabo eléctrico estiver estragado, deve substitui-lo por um novo cabo ou por
um conjunto especial disponivel junto do fabricante ou do seu Servigo Pds-Venda.

o
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Ligac3o ao gas
e Conselhos preliminares

Se a placa de cozedura estiver instalada por
cima de um formo ou, se nas proximidades,
estiverem outros elementos aquecedores, ' GAsS NATURAL

existe o risco de aquecimento da ligacdo, ==l
sendo, por conseguinte, imperativa a

ligagdo por tubo rigido.

Se um tubo flexivel ou mole (como é o

caso do gas butano) for utilizado, este deve .
ser instalado de maneira a ndo entrar em

contacto com uma parte mével do mével |
ou passar em sitio susceptivel de ser “:_l: ] ]
obstruido. Contaddr 3 ‘

e LigagOes possiveis

GAS DISTRIBUIDO PELA REDE (GAS NATU-
RAL).

Escolher exclusivamente a seguinte li-
gacao:

- a ligacéo por tubo rigido (demar-
cada pela norma de gas G1/2).

Realize a ligacdo a extremidade do cotove-

& fig.1

Anel de estanquida-

. —. «- ,
lo montado sobre o aparelho, com a ajuda il de (incluido)
da juncado conica e com o anel de vedagdo .m
incluida no estojo. .

Nota : Aperte a extremidade do tubo com
uma pressao nao superior a 2,5 m/daN

(m/kgF).

Juncao conica
(incluido)

Seja qual for o meio de ligacdo escolhido, certifique-se da estanquidade, apos insta-
lagao, com agua adicionada de sabdo.

o
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Ligacdo ao gas
e Conselhos preliminares

GAS DISTRIBUIDO POR BOTIJA OU RESER-
VATORIO (GAS BUTANO/PROPANO).

Para a seguranca do utilizador acon-
selhamos uma ligacdo quer por tubo
rigido, se for possivel.

Em caso de instalacdo ja existen-
te, em que seja impossivel utilizar
um tubo flexivel, pode-se sempre
efectuar a ligagdo com um tubo mole
(comprimento maximo de 2 metros)
munido de duas bragadeiras de
aperto: uma sobre a extremidade
(fig.B), e a outra sobre o regulador
de pressao, sem esquecer de colocar
um anel de estanquidade entre a ex-
tremidade e o cotovelo da placa.

A extremidade e o anel de estanqui-
dade encontram-se na bolsinha junta
ao aparelho.

BUTANO/PROPANO_ 3
Regulador de pressao obrigatdrio

3

N/ E S;ﬁ =D

butano propano

Anel de estanquida-
de (incluido)

.9 <«—— Extremidade (incluida)

Bracadeira
2~ de aperto
(n&o incluida)

fig.B
Ligacédo bor tubo
mole do tipo

Para evitar que a ligacao aqueca para além de 30°C verifique se ndo existem
elementos aquecedores nas proximidades.

Aperte a extremidade do tubo com uma pressao ndao superior a

2,5 m/daN (m/kgF).
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Mudanca do gas

e ObservacOes preliminares

Esta placa de cozedura é forneci-
da previamente regulada para o
gas natural.

Os injectores necessarios para a adap-
tacdo aos gases butano/propano bem
como a extremidade e o anel de es-
tanquidade estdo na bolsinha onde se
encontra este manual.

Veja o paragrafo "Ligacdao ao gas"
correspondente.

A cada mudanca de gas, marque a
casa correspondente ao novo gas na
etiqueta situada no saquinho plastico
(ver quadro "Caracteristicas do gas"
neste mesmo capitulo).
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Mudanca do gas (continuacdo)

Durante esta operagao deve-se, sucessi-

vamente:
[ Adaptar a ligacao do gas . \
[J Mudar os injectores | - - I\
[1 Regular os dispositivos de reduggo r l  Grade
do débito das torneiras

1 ADAPTE A LIGAGAO da placa ao novo ti-
po de regulacdo do gas. Refira-se ao para-
grafo "Ligacao do gas" correspondente.

[1 MuDE 0s INJECTORES procedendo co-
mo segue:
= Retire as grades, os chapeus e as ca- :
becas de todos os bicos de gas. Tampo da placa
« Com ajuda da chave fornecida, desatar-
raxe os injectores situados no fundo da ca-
da pote e retire-os (fig 1).
- No lugar dos precedentes instale
os injectores fornecidos no estojo,
em conformidade com o quadro das
caracteristicas do gas apresentado
no final deste capitulo; para tal:
O Primeiro enrosque os difusores ma-
nualmente até ficarem bem presos.
O Introduza a fundo a chave no in-
jector.
O Com a ajuda de um lapis, trace
uma linha na placa de fornalha, no lo-
cal indicado (fig. 2).
O Faga girar a chave no sentido dos
ponteiros do relégio até a linha voltar
a aparecer do outro lado (fig. 3).
Atencgao! Nao ultrapassar este
limite, sob pena de deterioracao
do produto.
- Torne a montar as cabecgas dos
bicos, os chapéus e as grades de
suporte dos tachos.

Tipo
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Instale a sua placa com toda a facilidade
Mudanca do gas (continuacgo)

[C1 REGULE 0S REDUTORES DE DEBITO DAS

TORNEIRAS ~«——Manete
situados por debaixo das manetes
procedendo da seguinte maneira :

= Em seguida, para cada torneira.

e Retire as manetes e os anéis de °<——-A::' de
vedacdo, puxando ambos para cima. vedagao
PASSAGEM DO GAS NATURAL AO GAS Jf S o
BUTANO/PROPANO. '

- Com uma chave de fendas de ponta chata
enrosque bem o parafuso de latdo de re-
ducdo do fluxo de saida de gas (amarelos)
(fig. 4) consoante o modelo, no sentido dos
- Torne a montar os anéis de vedagao e
as manetes observando atentamente o
sentido de orientacdo e assegurando-se
que as manetes ficam bem ajustadas.

PASSAGEM DO GAS BUTANO/PROPANO AO
GAS NARURAL OU A AR BUTANO/PROPANO

- Desenrosque o parafuso de latdo de Anel de Parafuso de regulagéo
reducao do fluxo de saida de gas (amare- vedacdo dos redutores de chama
l0). (fig. 4) consoante o modelo, com uma
chave de fendas de ponta chata, girando-
a duas vezes no sentido inverso ao
dos ponteiros de um relogio.

- Volte a montar a manete, acenda o bico em
posicao maxima e passe a posicao de ralent.

- Retire novamente a manete, em seguida
gire o parafuso de regulagdo no sentido dos
ponteiros de um relogio até a posigao
minima antes da extingdo da chama.

- Torne a montar o anel de vedacao e a
manete. Passe varias vezes da posicao
maxima a posicdo minima: a chama nao
deve apagar-se; se tal for o caso, modifique
a regulagao apertando ou desapertando o Eixo da torneira

parafuso de ajuste até obter uma chama fixa. m
- Volte a montar as cabecas dos bicos, os

chapéus e as grades de suporte dos

tachos.
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Mudanca do gas (continuacgdo)
e Caracteristicas do gas

FR-GR-GB-PT FR
Aparelho destinado a ser instalado em : Butano |Propano| Gas Gas
FR ..cat: lI2E+3+ natural | natural
GB - GR - PT ..cat : I2H3+ G30 G31 G20 G25
Débito horario infra : 28-30mbar| 37mbar | 20 mbar | 25 mbar
a 15°C sob 1013 mbar
BICO DE COROA DUPLA DIANTEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 92 92 144 144
Débito calorifero nominal (kW) 3,50 3,50 3,80 3,80
Débito calorffero reduzido (com e sem seguranca)kW)| 1,450 1,550
Débito horario (a/h) 254 250
Débito horario (I/h) 362 421
BICO RAPIDO TRASEIRO DIREITO
Ponto de referéncia marcado no injector 78 78 121 121
Débito calorifero nominal (kW) 2,35 2,35 2,35 2,35
Débito calorffero reduzido (com e sem seguranca)kW)| 0,830 0,870
Débito horario (9/h) 171 168
Débito horario (/h) 224 260
BICO GRANDE RAPIDO DIANTEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 88 88 137 137
Débito calorifero nominal (kW) 3,10 3,10 3,20 3,20
ébito calorifero reduzido (com e sem seguranca)kW)| 0,830 0,870
Débito horario (g/h) 225 221
Débito horério (I/h) 305 354
BICO SEMI-RAPIDO TRASEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 62 62 94 94
Débito calorifero nominal (kW) 1,45 1,45 1,50 1,50
Débito calorffero reduzido (com e sem segurancalkW) 0,620 0,615
Débito horario (%h; 105 104
Débito horario I/h 143 166
BICO AUXILIAR DIANTEIRO DIREITO
Ponto de referéncia marcado no injector 45 45 63 63
Débito calorifero nominal (kw)| 0,750 0,750 0,850 0,850
Débito calorifero reduzido (com e sem seguranga)kW)| 0,300 0,350
Débito horario (g/h) 55 54
Débito horario (I7h) 81 94
PLACA 4 QUEIMADORES DE GAS COM COROA DUPLA
Débito calorifero total (kW) 8,05 8,05 8,50 8,50
Débito maximo (a/h) 585 576
(I/h) 810 941
PLACA 60 CM 4 QUEIMADORES DE GAS COM GRANDE RAPIDO
Débito calorifero total (kw) 7,65 7,65 7,90 7,90
Débito maximo (g/h) 556 547
(I/h) 753 874
PLACA 60 cM 3+1 PLACA ELECTRICA 1500 w
Débito calorifero total (kW) 6,20 6,20 6,40 6,40
Débito maximo (g/h) 451 443
(I7h) 610 708
Aparelho destinado a ser instalado em : LPG
SINGAPOUR -
CHINA - BEIJING - SHANGAI
ébi ario infra : 28-30mbar |
BICO DE COROA DUPLA DIANTEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 92
Débito calorifero nominal (kW) 3,50
BICO RAPIDO TRASEIRO DIREITO
Ponto de referéncia marcado no injector 78
Débito calorifero nominal (kW) 2.35
BICO GRANDE RAPIDO DIANTEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 88
Débito calorifero nominal (kW) 3,10
BICO SEMI-RAPIDO TRASEIRO ESQUERDO
Ponto de referéncia marcado no injector 62
Débito calorifero nominal (kW) 1,45
BICO AUXILIAR DIANTEIRO DIREITO
Ponto de referéncia marcado no injector 45
Débito calorifero nominal (kW)| 0,750
PLACA 4 QUEIMADORES DE GAS COM COROA DUPLA
Débito calorifero total (kW) 8,05
60 cM 4 QUEIMADORES DE GAS COM GRANDE RAP|DO
Débito calorifero total (kW) 7,65
PLACA 60 cm 3+1 PLACA ELECTRICA 1500 w
Débito calorifero total (kw) 6,20
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Mudanca do gés (continuacdo)

e Caracteristicas do gas (continuagao)

LOCALIZAGAO DOS INJECTORES

O quadro ao lado indica as implantagdes dos injectores no seu aparelho, em funcdo do gas utilizado.
Cada nimero esta marcado no injector.

Modelo 60 cm 4 queimadores Modelo 60 cm 4 queimadores Modelo 60 cm 4 queim
de gas com grande rapido de gas com coroa dupla de gas com coroa du

adores
pla

Modelo 60 cm 4 queimadores Modelo 60 cm 4 queimadores
de gas com grande rapido de gas com coroa dupla

LPG

DRO
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Como utilizar os bicos de gas?

e Acendimento da placa SEM SEGURANGA gas
(consoante o modelo).

s

e Cada bico € o =
alimentado por uma A

torneira cuja abertura é

efectuada carregando x

nela e girando-a no

sentido inverso ao dos

ponteiros de um reldgio. A

w ”

(0] ponto °
corresponde ao fecho da torneira.

e Escolha o bico que quer acender
orientando-se pelo simbolos situados
junto das manetes (ex.: bico traseiro da
direita <=).
e A sua placa estd apetrechada com um
sistema de acendimento dos bicos
integrado nas manetes.
e Para acender, carregue na manete e gire-a
no sentido inverso ao dos ponteiros de um
relogio ;™\ jaté atingir a posigio maxima h
. ]
Mantenha a manete apoiada para
desencadear uma série de faiscas até que
o0 bico acenda.
e A posicdo de fluxo reduzido situa-se

entre o simbolo e o simbolo 0
[]

Vela de

acendimento

Dispositivo de
seguranca gas———
(Consoante o
modelo)

e Acendimento da placa coM SEGURANGA gas
(consoante 0 modelo).

e A seguranca dos ° <
queimadores é

materializada por uma

haste metalica, situada

directamente a

proximidade da chama.

e Escolha o bico f
orientando-se pelos

simbolos  situados

junto das manetes (ex. bico traseiro da
direita<s).

= Cada bico é controlado por uma valvula
munida de um sistema de seguranga que,
em caso de extingdo acidental da chama
(trasbordamento, corrente de ar, etc.)
corta rapida e automaticamente a entrada
de gas e impede o escape deste Ultimo.

e A sua placa esta equipada com um
sistema de acendimento dos bicos
integrado aos botdes.

e Para acender um bico, carregar a
fundo no botdo e rodar no sentido anti-
horario (\ jaté a posigao maxima h .

]

A posigao de fluxo reduzido situa-se

entre o simbolo e o simbolo 0 .

Mantenha o botdo completamente
pressionado durante alguns segundos
depois da a(liparlgao da chama para activar
o sistema

e seguranca.

- Em caso de extin¢do acidental da chama, basta acender novamente o bico como in-

v dicado nas instrugdes de acendimento.

- As chamas dos bicos s3o menores ao nivel dos dedos da grelha para proteger o esmalte da mesma.
- O ruido ocasionado por certos bicos esta ligado a sua forte poténcia e a combustdo do gas: isto ndo

altera em nada a qualidade da cozedura.
62
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Quais sdo os recipientes mais adaptados aos bicos de gas?

e Diametros aconselhados para os

recipientes:
Bico grande Bico grande Bico médio Bico pequeno
coroa dupla grande rapido rapido semi-rapido auxiliar
20a30cm 18228 cm 16 a 26 cm 14a22cm 12a16cm
Regule a coroa de chamas de modo a
nao ultrapassar o contorno do recipien-
te.
SIM NAO
Nao utilize recipientes com fundo
cOncavo ou convexo.
Nao deixe funcionar um bico de
gas com um recipiente vazio. CONVEXO CONCAVO

N3o utilize recipientes que
cubram parcialmente os botdes.

Algumas placas de cozedura estdo
equipadas com uma grade de suporte
especifica de tipo "WOK" utilizavel
unicamente sobre o queimador central
"Coroa dupla".

Esta grade de tipo "WOK" permite utilizar
os recipientes com fundo cOncavo.
Associado ao queimador "Coroa dupla", ela
permite uma melhor distribuicdo das
chamas em redor dos grandes recipientes
tais como os wok e pratos para paelha de
grande diametro.

Mantenha os orificios de aeracdo natural abertos, ou instale um dispositivo mecanico
|| (ventilagdo mecanica controlada).
- A utilizacdo intensa e prolongada do aparelho pode exigir ventilagao suplementar,
por exemplo, a abertura de uma janela ou, quando existe um ventilador mecanico, o
aumento da respectiva poténcia para obter uma ventilagdo mais eficaz (é necessario um
débito de entrada de ar de pelo menos 2 m3/h por kW de poténcia de gas).
Exemplo: placa de 60 cm - 4 bicos de gas
Poténcia total: 0,85+ 1,5+ 2,35 + 3,2 = 7,9 kW.
79 KW x2 =158 m>/h de debito minimo.

o

63



99625732_M._B. qxd 16/12/02 11:06 Page 6$

Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar a placa eléctrica?

= Para colocar em aquecimento:

Posicione o botdo na marca apropria-
da a cozedura desejada (ver o quadro
de cozimentos no fim do manual). A
luz indicadora de alimentagdo do disco
acende-se.

Aquando da primeira utilizacdo, deixe
aquecer a placa a vazio, na tempera-
tura maxima, durante 3 minutos, para
endurecer o revestimento.

4 3
Exemplo: posicao 3

Quais sdo os recipientes mais adaptados a placa eléctrica?

« (Que recipientes usar sobre a placa
eléctrica?

Utilize recipientes com fundo plano
que fiqguem perfeitamente em contac-
to com a superficie do disco:

- em ago inoxidavel com fundo trimetal
espesso ou "sandwich”,

;em aluminio com fundo (liso) espes-

A

- em ago esmaltado.

mmww A
adequado: o diametro do fundo
Wﬂ]ﬂm{ léctri

Efectue os fins de cozeduras colocan-
do o botdo na posicao de paragem
(0) a fim de beneficiar do calor acu-
mulado na placa.

e Utilize uma tampa sempre que
possivel para reduzir as perdas de ca-
lor por evaporacao.

_::—_::'_:D
Y e N

BOM

XKD

MAU

é - Ndo deixe um disco eléctrico em funcionamento sem recipientes ou com um

recipiente vazio.

- A placa eléctrica permanece quente durante um certo tempo depois da colocagao

o

em posicao “"0"” do botao.
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Como limpar a sua placa?

A limpeza da sua placa de cozedura toma-se mais facil se for feita antes do arrefecimento
completo da mesma. Nao obstante, ndo limpe nunca o seu aparelho durante o
funcionamento. Retorar a zero todos os comandos eléctricos e gas.

COMO PROQUTOS
PROCEDER ACESSORIOS A
UTILIZAR
Limpeza das - Em caso de
velas e dos engorduramento das Injector
.. velas de acendimento, [F 4
injectores limpe-as com uma :
escovinha de pélo Vela
duro (ndo metalica). = . 2
-Oinjector de gés esta (L @ = 8 Ve - Escovinha de pélo
situado no centro do ) 4 duro.
bicoetemaformade |kl - Alfinete-de-ama.

uma tigela. Faca

atencdo para ndo obstruir o injector enquanto o
limpa, pois isto perturbaria o funcionamento da sua
placa. Em caso de obstrugdo, utilize um alfinete-de-
ama para desentupir o injector.

Limpeza das - Caso as manchas resistam a limpeza utilize ’
grades e dos  UMa pasta nao abrasiva e enxag(ie em EmpesiigeE
) X seguida com 4gua limpa. Limpe suave
bicos de gas cuidadosamente cada peca do bico antes de - Esponja sanitaria.

voltar a utilizar a sua placa de cozedura.

. - A placa de aquecimento é protegida por um
Limpeza da revestimento preto, portanto, a utilizagao de
placa eléctrica qualquer abrasivo d'eve ser evitada. Depois de - Produto renovador
cada utilizagao, limpa-la com um pano L
engordurado. do comeércio.
- Se a placa vier a enferrujar, retire a ferrugem
(com uma lixa de esmeril, por exemplo); e
reconstitua o revestimento preto com um produto
renovador alta temperatura comprado no

COMErcio.
Limpeza do - Para limpar o esmalte da placa, utilizar um .
. . - Creme abrasivo
esmalte oudo  creme abrasivo. Lustrar com um pano limpo. SEVE
inox - Nao deixe ficar sobre 0 eNsmaIFe liquidos - Produto do
acidos, como sumo de limdo, vinagre, etc..  comércio especial
- Para limpar o inox da placa, utilize uma inox.

esponja, agua e sabao, ou um produto do
comeércio especial inox.

- Prefira uma limpeza manual dos elementos da placa do que uma limpeza em
maguina de lavar loica. ) )
- Nao utilize esponja abrasiva para limpar a sua placa de cozinha.

o
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Pequenas avarias e remédios

Tem alguma diivida quanto ao funcionamento da sua placa indugao.... ...... isso n&o significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar dos seguintes indicacoes:

VOCE CONSTATA
QUE ...

Acendimento dos bicos:

Quando se carrega nas manetes ou
botdes nao aprecem faiscas.

Quando se carrega nas manetes
aparecem faiscas em todos os bicos
simultaneamente.

Aparecem faiscas mas os bicos nao
acendem.

Se a placa estiver equipada com a
seguranga gas: aquando do
acendimento, as chamas acendem-
se e apagam-se logo depois da
liberacdo dos botdes.

Na posicdo de lume . <
brando, o bico 0
apaga-se ou as *

c h a m a s

permanecem altas. f

As chamas tém um aspecto irregular.

Durante a cozedura, os botoes ficam
quentes.

66

O QUE DEVE FAZER?

- Verifique a ligagao eléctrica da placa de cozedura.
- Verifique se as velas de acendimento estdo limpas.
- Verifique se os bicos estdo limpos e bem montados.

- Se a placa_estiver fixa ao plano de trabalho, verifique se as chapas
de fixagdo nao estao deformadas.

- \/erifigue se 0s anéis de vedacdo situados sob as manetes ndo
sairam do seu lugar

E normal. A funcdo de acendimento estd centralizada e comanda
todos os bicos simultaneamente.

- Verifique se o tubo por onde passa o gas nao esta dobrado.

- Verifique se o comprimento do tubo é inferior a 2 m.

- Verifique se a chegada de gas esta aberta.

- Se 0 gés esta condicionado em botija ou em cisterna, veja se esta
esta vazia.

- Se acabou de instalar a placa ou de substituir a botija de gas,
mantenha a manete apoiada em posicdo de acendimento maximo até
que o gas chegue aos bicos.

- Certifique-se que o injector ndo esteja entupido, e se for o caso,
desentupa-o com um alfinete de seguranga.

- Acenda o bico antes de colocar uma cagarola por cima.

- Carregue a fundo nos botdes e mantenha-os pressionados durante
alguns segundos depois da aparigao das chamas.

- Verifique se as pegas do bico estdo bem posicionadas.

- Verifique se os anéis de estanqueidade em baixo dos botdes ndo
saem do lugar.

- Evite as correntes de ar violentas na peca.

- Acenda o seu bico antes de colocar uma cagarola sobre 0 mesmo.

- Evite as correntes de ar na pega.

- Verifique a correspondéncia entre o gas utilizado e os injectores
instalados (ver a marcagdo dos injectores no capitulo "Caracteristicas
gas").

Lembre-se: as placas de cozinha sdo entregues pré-reguladas para o
gas da rede (gas natural).

Verificar a boa regulagdo dos parafusos redutores (ver paragrafo
"Mudanca do gas").

- Verifique a limpeza dos bicos e dos injectores situados debaixo dos bicos, a
montagem dos bicos, etc..
- Verifique se ha gas o suficiente na garrafa.

Utilize pequenas cacarolas sobre os bicos proximos dos botdes. Os
recipientes grandes devem ser colocados sobre os bicos maiores mais
distantes dos botdes.

Instalar a cagarola bem no centro do bico. Ela ndo deve encobrir os
botdes.

o
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Guia de cozedura com gas

= MUITO SEMI- COROA
PREPARAGOES Tempo
¢ P RAPIDO | RAPIDO FAST pupLa | AUXILIAR
sopag | Caldos 8-10 minutes X X
Cremes Espessos X
PEIXES | Cozidos 8-10 minutes X X
Grelhados 8-10 minutes X
MOLHOs | Beamés, Holandés 10 minutes X X
Branco, aurora X X
Endivias, Espinafres X X
Ervilhas cozinhadas 25-30 minutes X X
LEGUMES | Tomates a moda provengal 15-20 minutes X X
Batatas Coradas X X
Massas X X
Bifes X X
CARNES | Guisado de vitela, osso-bucco 90 mn_utes X
Escalope frito 10-12 minutes X
Tornedss (grelha de fonte) 10 minutes X X
FRITOS Fritos X X
Pastéis fritos X X
Arroz Doce 25 minutes X
Compotas X X
SOBRE- Crepes 3-4 minutes X X
MESAS N
Chocolate 3-4 minutes X
Leite Creme 10 minutes X
Café (cafeteira pequena) X

Guia de cozedura com placa eléctrica

MUTOFORTE | FORTE MEDIO LUME MANTER
PREPARAQOES BRANDO QUENTE
6 5 34 2 1
SOPAS Caldos 6 -----1 ---%» 5
Cremes Espessos 3
PEIXES Cozidos 6 ----—1 --—-» 5
Congelados [ J—— - 5
MOLHOS Espesso 34
Com Manteiga 2
Endivias, Espinafres 5
Legumes Secos, 34
LEGUMES Batatas Cozidas 5
Batatas Coradas 5
Batatas Salteadas 34
CARNES Bifes 6
Grelhadas 6
FRITOS Fritos 6
1Compotas 2
1Crepes 6
ILeite Creme 2
'Chocolate Fundido 1
VARIANTES | 1Doces 34
| Leite 5
Massas 6 ----- =5
Arroz Doce 2
‘Manter Quente 1
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Eitcayoyikd Loyro

70

Aéiotiun relatiooa, ASiotiue melarm,

Moi¢ aroxtioarte uia kovliva BRANDT kot cag evyopiotoue yi’
QUT0.

O1 ouddEeS EpEVVOS SNULOVPYOVV VIO ECUS VEES YEVIES TPOLOVIWV KOL
CUOKEVAV Y10 VO ELVAL TO UQYELPELR KaOnUEPLYVT ATOAavoT.

Me ardég ypouués kot Hovépva atoOnTik, 0 VEOS 60g goVPVOS
Brandt eveouatavetar apuovixka omv kovliva oog kot cuvévdietal
awoya S1EVKOAVVOVTOS TN ¥p1on KoL TIG EXLOOCELS TOV WINOLUATOG.

Oa Ppeite exiong otn oEPG TV TPOLOVTOV TS Brandt, uio tepdotio
TOIKIALO QO GYAPES YNOIUATOS, QTOPPOPNTIPOV, TAVVINPLOV TLATOV
Kol EVIOLy1{OUEVOV WVYELWV TOV UTOPELTE VO THLPLGEETE LIE TO VEO
oac povpvo Brandt.

Béfoia o€ pia ovveyn mpoondOeio va LKQVOTOLIOOVUE CUVEY DS
KOQAVTEPQ TIG ATONTHOELS OTEVOVTL OTO TPOLOVTIX LLOG 1) VENPECL
TelaT@v elvar ot SLABeoT 6OS Yo Vo 60 OKOVOEL, Y10 VO QRO VINGEL
OTIS EPWTNOELS OOC 1] V1O TIG OMOLECONTOTE CVOTHUOELS 0OC (TO
ororyeia Oo to Bpeite 010 TEAOUS ETOVTOV TOV 061Y0D).

Tlpocpépovrag mpoiovra mov c€fovral to neptfdaiiov, 610 kal mLo
OMOTEAECUATIKA, KA1 OAO KOl TLO EVYPNOTA, UE Wpaia aionTikn, n
Brandt cav mpotordpog, cvufaler oty feltioon e mol0TNTOC NG

Kabnuepivig fong.

H udpxa BRANDT.
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H ypnon ¢ xouliva oog pe ke aocddrera.

Xpnotporotote ™y kovlivo cag pe TARPT 0GOGAELD:

- Zyxedtdoape v xovliva cag yia vao
xpnotpomnoteitol and 181OTEG GTO Y ®PO
KOTOLK10,G TOVG.

- Me v avnovylo yio pio cuveyn peltioon
TV TPOTOVTIMV [LOG, SLaTPOUVUE TO dtkoimpa
VO, ETLOEPOVILE GTO. TEYVIKD, AELTOVPYLKE N
016ONTIKE TOVE YOPOKTINPLOTIKG, KGOE
€180V¢g TPOMOTOLNGELG TOV GUVSEOVTUL [LE
mv texvikn eEEMEN.

- Avtég ot xov{iveg, mov mpoopilovrtol
OTOKAELOTIKG  Yyia 1TO payeilpepa
SL0TPOPLKOV POPNUETOV KOl TPOdIL®Y, dEV
TEPLEXOVV KOVEVO GLOTOTIKO Ue Bdon Tov
opiovto.

- H xpnon niog cuokewng Yo Loyeipepo Le
yk&lt ocvuPdiier omv  mapoyoyn
Oepudmrag Kot vypoaciag 6Tov X®MPO TOV
eivar eykateotnuévn. Ilpocére va
e€acoaricete £vav KaAd agpLlopd g
koviivag cag:

KPOTNOTE OVOLKTA TO 0VOLYHLOTO OVGLKOV
OEPLGLOV, | TOMOOETNGTE ULO UNYAVIKNY
814t0En (UNYaVIKOG OToppOdNTAPOG): ULa
onddoon 2 m3/h elvor aropaitnm.

- To payeipepo mpenet vo yivetar vad v
enonteio 6og.

- XvpPovievdeite 11g 0dnyleg npotov
E£YKOTOGTNGETE KAl YPNCLULOTOLNGETE QVTN
™ GLUGKELT.

- Mnv toxktomoleite 610 €MLTAO TOVL
Bpioketat kdtw and v kovliva cag to
npotovta XYNTHPHEIHE n EY®OAEKTA
mpotdvto (yekaotpag 1 doxelo vrd mieon,
koOwg kot xaptid, BLpria cuvtoywy...).

- SAv xpnotponotleite €vo cupPTEpPL TOV
elval torobetuévo xatm ond mv kouvliva,
606 GUUBOVAEVOVIE VO UV TOKTOTOINGETE

€KEL OVTIKEILEVO OV KLVEUVEDOLVY OTO TV
Oeppokpocia  (mAootikd, — yopTLa,
GUOKEVOGLEG aePOLOA, KAT...).

- Mo évtovn kol mopatetapévn ypnon me
GUOKEVNG unopet vo oraltel
GUUTANPOUOTIKO AEPLOUO, Y10 TapAdELYUO,
avolyovtog éva mapdbupo, | €vov mLo
OTOTEAEGULOTIKO QEPLOUD, AVEAVOVTOG TNV
oYXV TOVL UNYXAVIKOV €E0EPLOUOV EGV
VTAPYEL.

- H xovuliva cag mpénel vo anocuvdEetal
oand v tpododocico (NAEKTPLKN KOl
yxaliov) npiv and kdbe enéufoon.

- Zuvd£ovTog TIg NAEKTPLKEG CLUOKEVEG OE
pta wpifa mov Ppioketor  kovid,
BeBormbeite 611 T0 KOADSLO Tpododociag
dev €pyetar oe emadn pe tig Oepuég Lovec.

- I'a Adyovg acdadreiog, Hetd v xpnon,
unv Eexvate vo KAEIVETE TO POVLUTLVE TG
YEVIKNG Aertovpyiog tov ykaliov mov
SLoVELETOL HE COANVMOGELG 1| TO POVUTLVE
mg dLaAng aepiov Bovtoviov/nponaviov.

- Otav eivol dvoxoro va yvploete évav
Siaxoéntn, MH BAZETE AYNAMH. Zntiote
ouéomg v mapeufacn 10V TEYVIKOV
£YKATAGTOONG.

- To onuo ocvuppdépowong CE eivol
tonobetnuévo ¢’ avtég Tig Kouvlivec.

&H KOYZINA ZAX TIAPAAIAETAI IIPOPYOMIZMENH I'TA ®YZIKO AEPIO.
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Iog daiverar n kovliva cog;

Eotia Eotia

peoaiog WXVTTWQ E] tayeiog avaoreéng E]
|

|
—_— | h ,_ [] Avaxontne nico de€Ldg eotiag
H,_.f

| l [] AvakonTne nioco apletepns oTiag
'—J — M \ %L [] Avaxértng prpostivitg apretepis eotiag
S Avokont npocTLvig deELdg 6Tl
— |_ O ns prpooTLvilg S£Eds EoTiog

Eotia BonOntikihau

HEYAMNG TaOTITOG [] £otia []

Eotia Eotia

HECULOS TUYOTITOS [] ‘mxsiag uvé¢ks§ng []

1|
; ‘l ,— [] Araxontng nico de&Lag sotiag
[] AlokénTng Tico apLotepic eotiag
I [] ALOKOTTNG PTPOGTLVIG UPLGTEPNG EGTLOG

[] Avakontng pnpootivig deLag eotiag

Eotia Bonfntiknau
S oteddvng [] £oTia []
Hiextpiko Ectia
paT E] ruxsiug avaoredng E]

E] Awakontng nicm d£€Ldg eotiag

,—(D(m:ém NAEKTPLKOD paTtLov

(

E] ArakénTng prpootiviig de&Ldg eotiag

E— [] ALoKOTTNG TLO® OPLOTEPNG EOTLOG

[] ALOKOTTNG PTPOGTLVIG OPLOTEPNC ECTIOG

Ectia BonOnriknau
peydng taydmros [ eovia []
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Eykataotmorte €0koAa v Koviilva 60g

2ZouPovAEC EVTOLYLGHOD

II\arog
Movtério

Avovypo gnirtlov 56 cm

ECorepueés

Awoetdcers Tave 60 cm
and to TpansiL

gpyosiog

ECorepeég
Awoetdoels Katm
and o Tpanell
gpyaoiog

55 cm

H sykotdotaon npénet va yivetor and
KOTAAANAOVG TEYVIKOVG EYKATAGTAONS.

IIpw v eykatactacn Befporebeite ot
oL cvvONkeg TomLKNG dLavopung (6ven kKau
nieon aepiov) kKar n pvOpien tng
GVGKEVNG Eival copufatés.

Avtég ot xovliveg oxedraoTnkay yio vo
XPNOLUOTOLOVVTOL OO LLMTEG GE £VO Y OPO
KOTOLK10C.

Ot ouvOnkeg pvBuLoNg elvol YpouUEVES GE
U eTik€To oV PplokeTtor otn ONkm, Kabwg
K01 TN GUGKEVOGLO.

Av 1 ovekeLn TPENEL va TOTOOETELTOL KOt
Vo GUVOEETAL GUUOOVO LLE TG pLOUicELg TOV
16X V0LV, KOl VA YPNOLULOTOLELTAL LOVO OE
évo pépog mov vo oaepiletor kald.
YvupovievOeite T1g 0dnyleg mpotTov
E£YKATOGTHOETE KOl (PTNOLUOTOUCETE QU
T GUGKELN.

AvTi n cvokevn dev cuvdEETAL UE ULO
S10t0EN eKKEVOONG TOV TPOLOVIOV KOVOTGC.
Oa dilvetal 1dioitepn TPOGOYN OTLS

Bafog ayog
49 cm Avdroya pe to émmho
53 cm 58cm

47,5 cm 34 cm

dratdéerg mov toxVvovv 66OV 0.Hopd TOV
e€oeplopd.

ITepi avtov tov B€RaTOg, KAOMDG N KOvoN
elval duvarty povo xapn otov o&uyovo tov
agpa, elval anopaitto avtdg o aépag va
OVOVEDVETOL GUVEYX®OG KOL TO TPOTOVTQ
Kovong va aropoakpvvovial (pia eldylo
anodoon aé¢pa 2 m3/h ava kW itoyvog
yxoallov elvat amopoitnm).

Avtég o1 xouliveg elvat ocvufatég pe to
{éotopa tov enintiov cOudova RE TO
npotuno EN 60335-2-6 tng xatyoplog 3
6cov apopd v eykotdotoon (CUL®VA LE
10 npotumo EN 30-1-1).

Kpotnote mpocextikd KOVTO 6T GUGKEVN GOG OVTEG TLG 0dNYLleEG LE TNV
TEPLYPOOLKN ETIKETA KOAMANUEYT GTNY TEAEVTO L0 GEALDO.

o
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Eykataotore evkola v koviva cag

2ouBovrEC eVTOLX OOV (GUVEXELD)

H xov{ivo npenet va evroryiletal oy
EMLOGVELD EVOG ETITAOV oTNPLENG Ue
€AMaY 1670 TAY0G 3 cm, OTLOYUEVOV KOTO
T€TO10 TPOTO TOVL VO OVIEYEL OTN
Oepudtnta, N eNEVOESVUEVO UE TETOLO
VALKO.

TN vo unv epnodiletal o xeplopnog tmv
okevmv Koulivag, dev TPEMEL Vo UTApYEL
0V1e 8eLd, 0UTE OPLOTEPT, KAVEVO, ETLTAOQ
0VTE YwpLopa ToVAGyLoTov 30 cm and v
Kov{ivo.

Av x6t® and 1o 1Tpanell eivat
tomoBetnuévo €va opt{Oviio ywplouo,
0VTO IPETEL Va £lvoil ToroBeTNUEVO LETOED
10 cm ko 15 cm 6g oy€omn e 10 KATm LEPOG
tov tponeliov epyocioc. Xe kabe
TEPLTTOON, UNV TomobeTeite yekaompo 1
doyelo vrd wleon 610 YWPLOLO TTOL UTOPEL
VO, VTIOPYEL KATm 0o Ty Kouivo.

£
£
£
S
o
=

I'o va e€acoaricete ) creyavoto AYKLOTPO. GTEPEMOTC MITPOZTA
HeToED TV €EMTEPLKOV KOAVUULOTOG KOL e
TOV TAYKOL €pyaclag, KOAANGTE TO
GUVBEGLO TIOL TOPEYETOL 6T ONjKn TTPLY TV
gyxordotaon g koulivag:

1- Amopokpovete Tig oxapeg oTpLENg
KOToOPOAOG, TA KOTOKLA E0TLOC KOL TLG
KEPOALSC EGTLOV ONUOSEVOVTOG T BECT) TOG,

2- Avarodoyvpiote tnv kovliva kat
TOMOBETNGTE TV LLE TPOGOYT| TAV® AT TO
Gvolyuo TOov €WIMAOV Yio v unv
npokoAEceTe PAAPN 6TOVG SLOKOTTES KOt
GTOVG GILVONPLOTEG.

3- KoAAnote 10 0dpmdeg mapepfuouo,
otnv cfotEplkn meEPiNETPO TOVL
€EOTEPLKOL KAAOPPNATOS.

TMapéupuoua
Kéto and v kovliva (eEmteptkd kdAvpupo)

Ayklotpo. otepEmoNg MIZQ

4- BaAte ot B€0om 10Ug TIC KEGOAEG EOTLOC,
T0, KOTAKLO, KOl TIG OYGPES oTPLENG
KOTGOPONOC.

74
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Eykataomorte evkoia v kovliva cag

2uBoVAEC evTOLLonoD (CUVEXELQ)

- Tornobemote Vv kovliva 60 Gvolypa
T0V €MITAOV TPOGEYOVTIOG VO TNV AYKLGTPQ GTEPEMONG MIIPOETA
KEVIPOPETE KOAG GTO GLVOLYULO. e e
- Torobetnote TIg kKEYAAEG ECTLOV, TO.
KOTOKLOL TV ECTLAV KOL TIG GYOPES.

- XUv3€0Te T0 KAA®IL0 TP000doGiag ™G
kovlivog otny NAEKTPLKN EYKOTAGTAOT
g xovlivag cog (BAéne "llog va
ovvdEoete TNV Kovliva pe to pedpa’).

- Xuvdéote pe 10 ykalt (PAéne "Tlog va
ouvvdEaete TV Kouliva pe To ykalt tov
diktoov" 1| "Ilog va cvvdéoete tnv
kovuliva pe 70 agpro
Bovtaviov/rporaviov”

Tapéupuouo

IIpémel vo aK1VvNTONOLNGETE, EGV TO ]
enmiBuueite, v kovliva ue t€coepo AYKLGTPQ GTEPEMON TR
aykiotpa mov divovtat poli pe g Pideg
100G (BAENE QmEVOVTL GYESLAYPOLLLD) KoL
OV GTEPEDMVOVTOL OTLG TEGCEPLS YOVIEG
0V eEmTEPLKOV KAAOULOTOG.
XpNOLPOTOLNGTE OTOGINTOTE TLG ONEG
1oL Tpofiinovrar Y' avtdv ToV KOO,

Kdtw and v xovlivo (eEmtepticd kdAvupao)

Zrapatnete vo BLddvete 6tav to
GyKLOTPO aPYLOEL VU TAPUUOPODOVETAL.

Mn gpnoponoleite KotoaPion.

L ,
| TpomelL epyaciog | AyKioTpo
GTEPEMONG
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Eykartaotiote evkola v koviva cog

H\extpikn ovvdeon

e Kouliveg peiktég kot kouliveg mov AeLToupyouv wovo pe ykall

AIATOMH TOY KAAQAIOY IIOY OA XPHZIMOIIOIEITAI

Avtég ol kov{iveg divovtol pe €vo
KoAdd10 Tpododosiog (tomov HOSVVE - 220/240V~ - 50/60Hz
T105, 1 HO5V2V2F - T90, dratoun 1 I'kéle kon perkrd

mm?2) e 3 aymyovg (¢don + yeloon +
ovdétepo) evd. SAV : T7X3767
(6470.1516) ko1 mpénel va cuvIEOoVTAL

KLe 10 povooootkd dixtvo 220/240 V Kadddio HOSWE - T105 3 aywyoi ek TV
péow prog mpifag 6Gon + yeiowon + { HO5V2V2F - T90 omoiwv
0V3£TEPO OTLOYUEVNG CVOULOOVO UE TO 1 yio m yeiwon
npotuno CEI 60083 N puéocw evadg

UNYOVIOUOV SLOKOTNG TOV GUVIEETOL UE Atoopn

0Aovg T0Vg WOAOVG Kal €YEL WULO aywydy 1
ondoTAGN AVOLYUOTOG TMV SLOKOTTOV oe mm?2

ToVAGYLoTOV 3 mm.

To xaAoddio tng pilag mpénet vo eivor Acdéiero 10 A
TPOGPAcIUo HETE TV EYKATAGTAOT.

To xaAl®dLo Tpoctaciog (TpAcivo / Kitpivo) eivol GuvIESEUEVO LE TOV TOAO
A yelwong NG GLOKEVNG KOl TPETEL VO, GLVIEETOL LLE TOV TOAO YEl®ONG = g
£YKOTAGTOONG.
H acddrera tng eykatdotacng tpenet va eivor tov 10 amperes.

Av 10 KaA®d10 Tpododociag £xel VTOGTEL KOTOLO PAGPN, TPETEL VO OVTIKOTACTOOEL Le
£vo KoAmd10 N £vo, 181K0 GUVOLO oV SLoTiBETOL Gl TOV KATAGKEVOOTH 1 ard TNV
Ymnpeoto EEvanpétmong Metd v [oinon.

o



99625732_M._B.gxd 16/12/02 11:06 Page 7$

Eykartaotore evkola v kovliva cag

2ovdeon ykalloh
o TIpox0TapKTIKEG TOPATNPNOELG

Avm xou{ivo eivorl £yKoTESTNUEV IOV OTO EVO

dovpvo N av M yertvioon GAlwv Bepuoviik®v

cvokevdy kivduvever va mpokoiécel | PYZIKO AEPIO
VrePBEPLLOVO TG GUVSESNG, EIVOL VTOYXPEWTIKO
0Vt va YIVETOL LE £va OTEPED OYWYl. Av
xpNolponoteital £évag evVAVYLOTOG aywYOg
(nepintwon aepiov Poutoviov), dev tpénet va i
£PYETOL OE EMAON LIE TO KLVITTO LEPOG TOV ENITAOL

0V1E va TepVAEL HEca 0o U0 TEPLOYT OOV Z ‘E\ S—%Z

F
b

VIAPYEL KIVELVOG VO, TO TTOPOLOOPTACOLV.
Mezpnei]

o ITiBavéc cuvdéoelg

AEPIO ITOY AIOXETEYETAI ME ZQAHNQXIH
(PYZIKO AEPIO).

ArtoréEte omOKAELOTLKG TNV akOAoLON
cuvvdeon:

= Eiwc.1

- 6VVOEGT LE 6TEPEOD ay@yYo (ovopoocia
npotuno agpiov G1/2).

IMpoypatonomote m cHVEESH 610 AKPO TOV v — <_ Podéda oreyavémrog
KEKOUUEVOD cOANVA TOov elval (5tveton)
TomoBETUEVOG GTN GLUCKELN, LE TN Pondeta
NG KOVIKNG 6VVEEONG KOl LE TN pOdEAD
oteyovOTNTaG TOV divovTol otn 0Nk,

Kaovikn ovvdeon

- (8iveton)

Znusioon : fiéoore v amoinén Le uie porr
otpéyng wov dev Eemepva ta 2,5 mlidaN
(mlkgF).

‘Onoto ki av elvor 10 emAeyIEVO €GO cuvdeong, Pefotmbeite yia ™ oteyovoTTd TOV, LETO
TNV EYKOTAGTOON, LE VEPO LLE GATOVVL.

o
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Eykartaotote evxola v kovliva cag

2ovdeon yrallov (cuvéyela)
o TIpoxOTOPKTIKEG TOPOTNPNCELG

AEPIO IIOY AIANEMETAI ME ®IAAH 'H
NTEIIOZITO (AEPIO BOYTANIOY/ITPOITANIOY).

BOYTANIO/ITPOITANIO

) . Yroypeotikn avokovdretikn aipida
T'ta v acddAiero Tov ypnotn, cag

GUVLIOGTOVE PLo 6VVEON LE GTEPEOD
oywyd av ovTto £1vol SuvoTov.
Xe nePpinTOON VRAPYLOVO UG

gyKaTAcTAoNg 1 010V N GVVIESN EVOG

GTEPEOVL OY®YOL €lval advvatn, elvat E=% ‘D S=

TAVTOTE dLVOTOV VO TPOYULOTOTOLNOEL N npt,mo
ocVvdeon Pe €vav €VAVYLGTO AY®YO “_‘ ﬁ ﬁ .-
(L€yroTo unkog 2 LETpo) EG0dLATHEVO [re—

e 80 KOALGpO cOMVA: T0 £Vo, 6TV
ondAnén (ewk. B) xat 1o GAlo otnv
ovakovdlotikn BaAifida, ywpig vo
Eexdoete va TOTOOETNGETE L0 POSENDL
oteyavomTog LeTo&l TG omOANENG KoL

Ew. 2

, , , Kekappévog corvag
TOV KEKOUUEVOV COATVO. TG Kovlivag. _
Qo Bpeite tnv andAnén kot m podera ' PodéAo. oTeyavéTYIog
oTEYOVOTNTOG 0T BnKn oL divetat polt (5ivetan)
LLE T GLOKEL.
~—— AndAngn (diverton)
S KOAAGPO cwAvo,

!’”  (Sev diveton)

Ew. B
YHvdeon pe eviiyloto
aywyo

T vo amodvyete v TpokAnon vrepBepuavong dve tov 30°C, Befarmbeite ot

dev VAP oLV KOVTA BEpUOVTLKE GTOLYELQ.

Budoote mv andAngn pe pio pomn otpéyng mov dev Eenepva 1o, 2,5 daN.m (m.kgF).
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Eyxartaotnote evkola v kovliva oog

Alayn oréang yroliov
o [IpoxoTopKTIKEG TOPOTNPNOELG

Avt M xovliva mapadidstar
TPoPLOHLEREVY YLa GVGLKO AEpPLo.

Ta aropaitnto axkpodvoLo £YXVoNG Y10
NV TPOCAPUOYN 6TO BOVTAVIO/TPOTAVIO
K0Bmg kot Ty ondAnén kot n podéia
oteyavomtog Bpiokovial ot OMkn mov
TMEPLEXEL QUTEG TLG OdMYLEC.

Avatpélte oty aviioTolyn TopAYPadO
"Yovoeon aepiov'.

Ye kdbe ailoyn aeplov, TOEKGPETE TO
KOUTOKL TTOV GVILGTOLXEL GTO VEO 0£PLO
omv £Tkéta Tov Bploketal otn Onxn
(BAéme mivoxo "xopoKINPLOTIKA
ogplov” ¢' avtd 1o KEGAAOL0).

79



99625732_M._B.gxd 16/12/02 11:06 Page 8%

Eykataomore evkoda v kovliva cag

Aoy d1éang yraliod (cuvéyeta)

Ye xa40e olioyn aepiov, Oo mpémel
drodoyLKa:
[1 No mpocapudceTte ) cvvdeon agpiov
1 No oArdEete 10 axkpodvoLa £YXVONG

'| )
I -
(| Na pvBuicte 1o perovili TV
GTPOGLYY®OV TAPOYNG

1 mPOZAPMOZTE TH LYNAEEH g kovlivag
ot véa pvBuion aepiov. Avatpe&te otnyv
napdypooo "Tovdeon agpiov”.

AL

[C]1  AAAAESTE TA AKPO®YZIIA EIXYZHZ
TPOYWPWVTOG WG EENG:
- AQOLPEGTE TIC GYAPEG, TO KOTEKLO KOL
TG KEOOAES OADV TV EGTLOV. Mévo pépog
- ZePrdoote pe tn Pondera tov KAELS100 m¢ xovlivag
TOV TOPEXETOL TO, AKPOOVGLO £YYVONG
1oL Ppickovtal oto Pdbog kdbe k1pwtiov
0KPOSEKTN KAl oNKwoTe 1o (E1K. 1).
- ToroBetote ta axpohvoLa EyXLONG
TOV TOPEYOVTOL 6TN OMKN, cVud®va pe
TOV TLVOKO XOPOKTNPLOTIK®V AEPLOV GTO
TEA0G TOV KEYOALOV, Y1 avtd 0 AdYo:
0 BLdwote T0Ug KOTOPYNV LE TO XEPL
UEYPLS OTOV OGOOALOTEL TO OKPOYPVOLO
£yxvone.
O BdAte oto BaOog to kAeLdl 610
0KPOHVUGLO EYYVONG.
0 Xapd&te pio ypapun oty TAGKo g
eotiog  pe  €va HoAvBL  oto 3
VIOSELKVLOUEVO HEPOG (E1K. 2).
O Twvplote 10 kAeldl mpog v
KOTEVOLVOT TV SELKTMY TOV POAOYLOV
LEXPLS OTOV M YPOUUN VO ELOGOVIGTEL
otV GAAN Thevpd (gik. 3). IIpocoyn!
Mnv Eenepacete avtod o 6pLo yrati
vrapyer kivévvog ¢Bopag tov
TPOLOVTOG.
- Z0vaTtonoBeTNoTE TIG KEOAAEG £6TLOG,
TO KOTAKLO KOl TIG oY apec otipLéng
KOToapoOAaG.
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Eyxatactmorte evkoia v kovliva cog

AXhayn o1dAng yroliov (cuvéyeta)

] PYOMIZTE TA PEAANTI TQN ETPOGIITON ITAPOXHE
mov Ppilokoviatl KGTmM 0nd TOVG dLOKOTTEG
TPOYWOPWVTOG G €ENG.

= Evepynote og kdbe otpddryya Egxwplotd.

e INK®OTE TOV dLAKOTTN KoL TOV SOKTUALO
GTEYOVOTNTOG, TPAROVTAG TOVS TTPOG TO, TEV®.

IIEPAZMA AIIO TO ®YXIKO AEPIO XTO
AEPIO BOYTANIOY/IIPOIIANIOY.

- Me 1 BonBeiro evidg pikpov eninedov
katoaPidion, rdwote kaAd tn Bida pvBuong
Twv perovtl omod purpovvtlo (xitpvo) (eik. 4)
OVAAOYOL LE TO LIOVTEAO, KOTA TV KatevBuven
TOV SELKTOV TOV POAOYLOD.

- TomoBetnote Eoavd toUg doKTLALOVG
GTEYOVITNTOG, TOUG SLOKOTTEG TPOGEXOVTOG TV
KaTeVOVVON TPOGAVATOALOUOV TOVG KOl
BeBoimbeite 4T 01 SrakonTEC £lvOl KOG
Tomobemuévorl.

IIEPAXMA AIIO TO AEPIO BOYTANIOY/
ITPOITANIOY XE ®YZIKO AEPIO ‘'H 2E MEIT'MA
BOYTANIOY-AEPA/TIPOIIANIOY-AEPA

- EgPdmote m PBida pvbuiong twv pelavri

oo unpovvilo (kitpivo), (k. g owa?wyoc Aaxtidlog

ro uovrz—:)w, LE VO, ULKPO emne 0 KOTo0f
mpoq) g Kw:a ™mv avtifem ¢0pa ano
sxswn TOV OELKTAOV TOV POLOYLOV.

- ZQgvatonofeoTE 70 SLaKOmTN, OVOYTE TNV
z—:cﬂxoc, o1 LEYLOTN BEON KOl TEpOoTe o€ BEDM
pE

- Xnkote Eovd Tov SLaKOTN, £MELTO. YUPLoTE TN
Bido pvBulong katd TV KatevOLVON TV
SELKTOV TOL POAOYLOV HEYPL TNV TTLO YOUNAN
6€omn mpLv va 6Pnoovy ot GAOYES.

- Z0v0tomoBeoTE TOV S0KTUALO GTEYOVOTNTOG
Kot tov droxontn. Exteléote didhpopoug
YXELPLOLOVG Y10 TO TEPAGUO. OO TN LEYLGTN
0omod0cmn 670 peEAaVTL: deV TPEMEL Vo, GNoeEL N
OAOYO, B1AOOPETLKG TPOTOTONOTE TN pubLLoN
BLdcdvovtag skaq)pd n <‘,8|318d)vovrotg ™m BiSot
POBULOC KATA TETOL0 TPOMO (OOTE VO OMOK TCETE
G(ocm Srompnon mg dAOYOG KT T SLdpKeELn
VTV TV XELPU

- _avatonoeemcts LG KEQUAEG ECTLHOV
KOTOKLO, KOl TG  OYOPES crnpt%ng

KOTOGOPOAOG.

(; -
°<_—

oteyovoToG  pehavti

AvoxkonTng

AaxtOirog
otEyavVoTITAg

ZpooLyya
mapoyig

Bido p0Buiong v

Aovag oTpohLYYag TOPOYNG
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Eykataotore evkoda v kovliva cag
Ahayn o1éAng Yoot (cuvéyeta)

o XopoKTnPLoTIKG agpiov

FR-GR-GB-PT FR
TUGKELT YLOL TG axoMnBs; ADPES © Bovtavio (IIpondvio| ®voiké | Pveitkd
FR ... m:nyopul I12E+3+ Aépro Aépro
GB - (JR PT xarnyopia : [I2H3+ G30 G31 G20 G25
Qpraia ponj o€ : 28-30mbar | 37mbar | 20 mbar | 25 mbar
15 © C ue 1013 mbar (Aitpa / dpa)
EXTIA AITAHZ KOPONAE MITPOXTA APIETEPA
Tnuddt otov unex 92 92 144 144
Ovouuctucn Beppoydvog dvvoun (kW) 3,50 3,50 3,80 3,80
v BepOYOVOg Bivopn (e Ko Xopig oG kW)| 1,450 1,550
Qpuaia pon (Ypopuapo. / wpa) 254 250
Qpaia pon (Atpa / dpa) 362 421
EXTIA TAXEIAX ANAGAEZHE ITIEQ AEEIA
Znuadt otov unek 78 78 121 121
Ovopootikn Beppoyovog dvvaun (kW) 2,35 2,35 2,35 2,35
Metaygvn Bepuoydvog Sovoun (e ko yopigacpire) (kW) 0,830 0,870
Qpraia pony (ypopudpro / opa) 171 168
Qpraia pon (M1pa / wpa) 224 260
EXTIA METAAHE TAXYTHTAE MITPOXTA APIETEPA
Tnuddt otov unek 88 88 137 137
Ovopootikn Beppoyovog dvvaun (kW) 3,10 3,10 3,20 3,20
Metanévn Beppoydvog Sovopn (e kon opigaopirera) (kW) | 0,830 0,870
Qpaia pon (Ypouuapto. / wpa) 225 221
Qoraia pon (Mpa / dpa) 305 354
EXTIA MEXAIAX TAXYTHTAZX ITIZQ APIETEPA
Enuadt otov unek 62 62 94 94
Ovopootikn Beppoyovog dvvaun (kW) 1,45 145 1,50 1,50
Metayv Bepuoyévog Suvoun (e ko yapigacpirei) (kW)[ 0,620 0,615
Qpraia pony (ypopudpro / wpa) 105 104
Qpaia pon (M1pa / @pa) 143 166
BOHOHTIKH EXTIA MITIPOXTA AEEIA
Tnuddt otov unex 45 45 63 63
Ovopaotikn Beppoyovog dvvaun (kW) 0,750 0,750 0,850 0,850
Meayiévn Beproydvog Sivorm (ue kon yepig ocpdiera) (kW) | 0,300 0,350
Qpaia pon (Ypopudplo / opa) 55 54
Qpraia pony (Atpa / dpa) 81 94
KOYZINA ME 4 ELTIEZ I'KAZIOY ME AITIAH KOPONA
Zuvoikn Oeppoydvog Svvaun (kW) 8,05 8,05 8,50 8,50
Méyiot duvoun (ypoppdpia / mpa) 585 576
(1/h) 810 941
KOYZINA 60 cv 4 EXTIELTKAZIOY TAXEIAX ANA®AEEHE
Zuvolkn Beppoydévog dvvoun (kW) 7,65 7,65 7,90 7,90
Méyiom dOvoun (ypoppdpia / dpa) 556 547
(Aitpa / dpa) 753 874
KOYZINA 60 cm 3+1 HAEKTPIKO MATI 1500 W
Tuvolikn Beppoydévog dvvoun (kW) 6,20 6,20 6,40 6,40
Méyiom dbvoun (ypopudpo / opa) 451 443
(AMtpa / dpa) 610 708
ZUGKELT YL TLS OKOLOVOES Y DPES : LPG
SINGAPOUR -
CHINA - BEIJING - SHANGAI
Qo1aig pon KaTOIENM: 28-30mbar.
EXTIA AIITAHE KOPONAX MITPOXTA APIZETEPA
Enuadt otov unek 92
Ovopagotikn Oepuoyévog SOvaun (kW) 3.50
EXTIA TAXEIAX ANA®AEZHE IIEQ AEEIA
Enuadt otov umek 78
Ovopaotikny Oeppoydvoc Sthvaun (KW) 235
EXTIA MET'AAHE TAXYTHTAX MITPOXTA APIETEPA
2nuadt otov unek 88
Ovopagotikn Oepuoyévog SOvaun (kW) 3.10
EXTIA MEXAIAX TAXYTHTAZX ITIZQ APIETEPA
Enuadt otov umek 62
i : Ovoun (kW) 1.45
BOHOHTIKH EXTIA MITPOXTA AEEIA
Enuadt otov unek 45
Ovopgotikn Oeppuoyévog SOvaun (kW) 0.750
KOYZINA ME 4 EXTIEEX 'KAZIOY ME AIIIAH KOPONA
Fuvolkt Oepuoydévog Stvaun (kW) 8.05
KOYZINA 60 cv 4 EXTIEETKAZIOY TAXEIAZ ANAGAEEHE
Fuvolkt Oepuoydévog Stvaun (kW) 71.65
KOYZINA 60 cM 3+1 HAEKTPIKO MATI 1500 W
Tuvolikn Oeppoydévog dVvoun (kW) 6,20
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Eyxatactmorte evkoia v kovliva cog

AXhayn o1dAng yroliov (cuvéyeta)

o XopoKmmPLoTIKG 0€Pilov (CLVEXELD)

O anévavtl TvakKog LIOSELKVVEL TIG ELCAYMYEG OKPOOLGI®Y £YYXVCTC 0TI GLUCKELT GOG 0VOAOYO,
LLE TO XPNOLLOTOLOVUEVO 0€pLo. Kabe ap1Budg eivol onuelopuévog 6T0 akpohucLo £YXVONG.

Movtého 60 cm 4 £6tieg agpiov Movtého 60 cm 4 £6tieg agpiov pe Movtého 60 cm 4 £6tieg agpiov pe
toyeiag avadredng SN oTEdGVN S oTedGVN
o

Duoko AépLo Bovréavio/ Puoko Aépro Dvorko Aépro
)

Movtého 60 cm 4 £6tieg agpiov Movtého 60 cm 4 eotieg agpiov pe
Toyeiag avaoredng SN oTEddvV
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XpNoponomoTte Ty Kouiilva 6og TOAD oUTAd

Il vo ypnowyonomoete ti¢ eotieg pe Yt

e Avoupo g koulivag XQPIZ AZ®AAEIA
aeplov (avAaloyo [LE TO LOVTELOD)

= Kdébe eotio ° =
Tpogodoteital and pio h
]

oTPOPLYYa TOpOxTS, M
omoia avoiyel notwvrog
KOL YUPVOVTOG KOTO TNV, *
avtibetn gopd ond exeivn
TV SEKTOV TOV POAOYLOD.

To onueio “®” h
cavTloTolyet 610 KAEIGLO '

™G OTPOPLYYaG.

= EnuiéEte my emBouunm eotia evionilovrog
0 cVUPora Tov Bpiokovial KOVTO GTOVG
Srokonteg (). Tiow de£10 eotion <%).

= H xovliva cog €xel Gvopo Tov E6TIOV
EVOWUATOUEVO GTOVG SLAKOTTEG.

= ['la va avayete, Tomote 1oV dlakonTn Kot
yuplote oV KOTG TV OvVTLeTPOON dGopd amd
ekelvn Twv SELKTOV T0V POAOYLOV (\ UEXPL
™ uéylot Oéon. A .

\

Kpatmote ntotuévo tov dtokdntn yia va

OVOYETE [0 OEPA OO omLvONpeg LEYPL TO

GvoyLLo. TG E0TLOG.

< H p0Buion yio pwo mo petmpévn anddoon

npoypatoroteitat peta&d 1ov cuuforov A
\

Kot 10V GUUPBOAOL 0 .

Emvﬁnptm l’|5

Acddisra
agpiov (avdroya
HLE TO HOVTELD)

e Avoppo g kovlivoc ME AZ®GAAEIA
ogpilov (avdloyo LLE TO LOVTELD)

= H acpddelo tov ectiav * =
viomoleitar pe  éva

petoriikd  otédleyog, A

Tomobetnuévo anevdeiog A

KOVTG ot GAGYO. *

= EnléEte v emBounm

eotio evtornifoviog To

ovppolra mov Bpiokovtol 0
KOVT& 6TOVG d1aKOmMTEG

(m.x. Tiow de&Ld eotio ).

= KdBe eotio edéyyetor omd pio otpddryyo.
mov €xel €éva cVOTNUA ACHOAELOG TOV, OE
nepintwon Tuyxoiov opfnoipotog g dAGYag
(é¢xyvomn vepov, pevLo 0€pa...) dlakonTeL
YPAYOPQ Kal auTOHOTo, TNV TopoYn YKa{lo
kot epmodilel my Siappon tov.

= H xov{ivo cag €xetl dvapuuo Tmv £6TLOV
EVOOUOTOUEVO GTOVG SLOKOTTEG,

= I'o vo avdyete po eotio, TOToTE KOAG
Tov d10KkOTTN KOl yuploTe TOV KATA TNV
ovTioTpodn Gopd Omo EKELVN TV SELKTOV TOV

poLoYLOD (\ péypt ™ péylotn Béon. A )
\

= H p0Buion npog pia mo petwpévn anddoon
TpaypoTonoleitol LeETaED ToV GUUPBOAO A
\

KoL 100 cupBrov ).

HEPLKG B2vTEPOLENTO HETE TNV ERGAVLIOT TG

Kpamo‘ts TOV SLaKOTTN KOAG TaTPREVo YL
A OAOYOGS YLo vo 6uveEDEL TO GUOTNRO OCPOLELOC.

- Xe nepintoon tvuyoiov ofnoipatog g dAdY0G, opKel va EaVAYETE KOVOVLIKA

0KOAOVO®VTOG TG 0dNYIEG OVOUULATOC.

- Ot 9AOYEG TG £0TLOG ELVOL TTLO UIKPEG GTO EMITESO TOV SOKTOA®Y TG GYAPOG YO VO

TPOCTOTEVETOL TO GUAATO TNG OXOPOC.

- O 66puPog oL dnLovpyELTOL MO HEPLKEG EOTIEG GLUVOEETOL LLE TNV LEYAAN TOVG oYV KOl TNV
koo™ 1oL ykollov, autd dev LELdVEL KOOOLOL TV TOLOTNTO TOL LOYELPENLOTOG.

o

84



99625732_M._B.gxd 16/12/02 11:06 Page 85$

Xpnoworoinote v kov{iva cog oAV anid

IMowo eivor ta o katdAnia oxevn yia Tic eotieg pue yxal;

*  AGUETPOL TWV CUVIGTMUEVMV CKEVWV:

Meyain eotia Meydain eotia Eotia Muwkpn e6Tiol
AN 6TEGAV TOYELOG aVAOLEENS pESNG TAYOLTNTAS nuL-ypiyopn BondnTikn
20 £mg 30 cm 18 £0¢ 28 cm 16 £0¢ 26 cm 14 £0¢ 22 cm 12 £0¢ 16 cm
PvOuicte tnv otedpdvn dAoyov xotd
TETOLO TPOTO OV VO, U TPOEEEYOVY Omd
TNV TEPLUETPO TOV GKEVOVC,.
M PIETP E ZOQFTO AAOOZ
Mn gpnoponoteite ke Ue K0ilo 1
KVpT TATO.
KOIAO KYPTO

Mnyv aonvete va Aettovpyel uia €otio
vkal1o0 ue £éva Gde1o oKevog.

Mn ypnoiponoteite okeONn MOV
KAAOTTOUV LEPLKMG TOVG SLOKOTTEC,

Opopéveg kouliveg elvorl eEonAlopéveg e
Lo e1d1kn oxapo ompréng tonov "WOK"
OV XPNGLLOTOLELTAL LOVO GTNV KEVIPLKN
eotia "Auing oteodvng'.

Avt n oxapo tomov "WOK" enttpéner
XPNON GKEV®V [LE KOTAO TATO. Xuvdedepnévn
pe v eotio "Authig oTeddvng", eEnLTpEnEL
L0 KOAVTEPT KOTOVOUT TNG GAOYOS YOP®
ond 10, LeYGAo GKEVN OIS TO, YOLOK KOl TO.
mydvia yio taéiio peydAng dtopnétpov.

Kpotiote avolktd 1o avolyuata 0ucikol aepilopov 1 ToroOETOTE [ia UNyovIK d1atogn
v 0EPLOLOV (UNYOVIKOG TOPPOYNTHPOG).

- Mo évtovn Kal mapoteTaLevn XPNON TNG GUCKEVLNG UTOPEL VA OTOLTNCEL
CUUTANP®OULATIKO OEPLOUO, YLa Tapddetypa avoiyovtog évo mopdbuvpo 1 évav mio
OTOTEAEGULATIKO QEPLOUO, Yo TOPAdELYILO 0LEGVOVTAG TNV 1oL TOL UNYOVIKOV QEPLOUOV, EAV
vrapyet (elvor anapaitmn pia erdyiom tapaymyn agpo 2 m3/h avde kW 1oyvog yraliov).
IMopaderypo: xovlivag 60 cm - 4 eotieg ykallon

Yuvolkn toyvg; 0,85 + 1,5 + 2,35 + 3,2 =79 kW.
79kW x2 =158 m3/h eMd1oTNG TapOYOYNG.

o
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Xpnoworotote v kovliva cag moAL arnid

Iwc va ypnowonoteite 1o niextpcd pétt;

= "o vo 10 avayerte:

Tomobemote Tov dLaxdnm o1o onueio
0vapopAc TTOL ToUPLALEL 670 ETLOLUNTO
poyeipepo (BAEme Tivokog LoyELPENNTOg
6710 TEAOG TV 0dnyLwv). To dwtdxt g
£0opLOYNG TAONG TG E0TLOG OVAEL.

Kowd my mpaym ypnon, agnote va (ectofet
T0 LGTL EVO ELVOL KEVO, OTN LEYLOTN

o OO, Yo 3 AETTE, Y10 VO GKANPOAVETE
v enévduon.

4 3
IMopdderypo: B¢on 3

Ilowo eivot ta o xatdAinia okeidn Yo 10 NAeKTPLKS HATL;

= Ilowa okeln Vo, XPNOYLOTOLOVUE GTO
NAEKTPLIKO NATL;

XpNoLOTOINGTE TO GKEVN UE ENINESO
TATO MOV KOAVTTOUV TEAELO TNV
EMLOGVELD TNG ECTLOC:

- and avoEEIdWTO ATGAAL LLE XOVTIPO TGTO
omo tpla pétoida M "sandwitch",

- a6 alovpivio pe xovipo (Aeto) mato,
- OO EMLOUOATOUEVO OTCAAL.

Xpnopononote  £vo  GKEVOC

npocappoocnévov pey£ovg: 1

SLANETPOC TOV TATOV TPENEL VAL ELvaL

ion N avaTEPN TNC dLap£TPponv NS

NAEKTPLKNC E0TLOC.

IMpaypatononote 10 TEAEi®UA TOV
poyelpépatog palovrog tov dtokdmt
ot Béon otom (0) 0VTWG MOTE VO
enwoeAndeite and T cvcoWPEVUEVN
BepudTNTO TOL LOTLOV.

= XpNoYomooTe £va KGAVUULO, OGO TO
duvoTov TLo GUYVA YO VO, LELWOETE TLG
ontwieleg Bepudtmrag A0y® TNg
e&auione.

_:;////D
Y e N

NAI

OXI

- Mnv adnvete vo AELTOVPYNOEL Lo NAEKTPLKN £0TIO YWPLG OKEVOG 1 LE AOELO

GKEVOC.

- To niextpikod pdt pével Leotd yLo £vo 0pLouévo ddotnuo 0000 £xete PALEL TOV

Stakont otn O€omn “O”.
86
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Iog va suvtypnoesrte v kovliva cog

H ovvmipnon mg kovlivag 6ag SlevkoAvveETaL v TV TPOYUOTOTOLELTE TPLV KPOMOGEL
tedeimg. Q61660, uny kobopilete TOTE M cuokev) cag eved Aettovpyel. Bdite oto
undev Ao ta nkampuca KOUUTLG KO TO, KOVUTLO YKa{100.

Tuvtipnon tov
omvinpLeTOV Ko
TOV AKPOYOoLOV
£yxvomng

Tovtipnon
CLAPOS KaL
£0TLOV YKal1o0

YovTipnen Tov
NAEKTPLKOD
LOTLO0

Zovripnon Tov
GUAATOV 1 TOV
avo&eidmtov
ATCAALOD

IIQE NA ITIPOXQPHXIETE
- Te mepinTtoon mov yE__=
Aepwbovy ot s Axpoooy
onvOnpLotég, kabapiote B i ,o £ypvone
0 pe m Poriera pog Funds
kprc Bovproog e ey W)
oKAnpn Tpixal (6L omvinproTiipos
uetoAikn). To o ¥ /,)/
0KpodioLo EyXVong - ) /
BP{GKSTO!L oT0 KéV‘CpO Oeppootoryeio
G ECTLOG [LE ™ Lopon -

oyyetov. [TpoceEte va uny tov dpatete koo, m
Sidpkera v kaboplopoy, yott avtd B Srotopole
TG AMOBOOELS TG KOLLIvag 600G, Y€ TeEPInTmon
OPaSILOTOG, XPTICULOTOUGTE LULO. TTOPOLAVO, Y10, VO,
EePovAmOETE TO AKPOYUOLO EYYVONG.

- XtV Tepintwon eniovev AEKESOV,
XPMOULOTOMOTE [ia Un OTIAB®TLKN KPELLOD,
énerta EemAVVETE e kaBopo vepd. ZKovmicTte
TPOCEKTLKA KGOE €0Ti0 TPOTOV
Eavaypnoiporotnoete v kKovliva cog.

- To BeppovTkd HET TPOCTUTEVETOL QMO L. Lopn
EMEVOLOT), TIPETEL EMOUEVMS VO, OTOYEVYETE TN YP1ON
KGOe oTAPwTIKOV TPotovtog. Metd amod kGbe yprion,
OKOULTIOTE 1TO [E €vo  HoAoKO Tavi.
- Av 10 pdt oKoVPLOCE, OHOLPESTE T GKOVPLE (UE
€vo. ToVL om0 GUUPLEOTETPO, Y10 TOPGESELYILOL), KOt
OTOKOTOGTNOTE TNV LaVPT ETEVEVOT LE €vo
OVAVE®MTLKO TPOLOV VWNANG BEpLoKpaciog TOV
eumopion.

- T'wa va xaBapicete 10 opdito tov tpanellon,
xpnouonomorte o Kpépa kabapiopnov. Kave
T0 VO, AQWEL UE EVO OTEYVO OV

- Mnv a¢nvete va TapouEVouy TEVm 6T0 CULEATO
o&elc Aexédeg Ommg yundg Aepoviov, E0dt,

KAT. ..

- T'wa vo xaBapicete t0 avoE_,sLS(oto 0ToGAL TG
kovLivag, ¥pPNOHOTOGTE £V GOOVYYEPL KaL
vepo He GOmOvVL N £vo. E181KO TPOTOV T0V
EUTOPLOV Y10, T0 0VOEEIBWTO 0ITOGAL.

TIPOIONTA EEAPTHMATA
IIOY INIPEIIEI NA
XPHZIMOITIOIHZETE

- Mukpn Bovptoa pe
oKAnp1 Tpixo.

- [Mopapdvo.

- Amon xpépo
Kk000p1oo0.

- Xpovyydpt.

- Avove®tikod Tpotov
eumopion.

- AmoAn kpéua
k00opLopov.

- E1d1x6 mpotlov tov
eumopion Yo 1o
avoEeldwTo aTGaAL.

- [Ipotiunote €vav kKaBoplopd TV VALKOV TG Kov{ivog 610 X€pL Tapd GTO TAVVINPLO

\ TLATOV.

- Mn ypnoionoteite okAnpd coovyydapt yia vo. kabapicete v kovliva cog.

o
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Mukpég prapec kol dveAeLtovpyleg

‘Exete kGroila anopio 6eTLKA Pe TNV KON AELTOVPYLA THG GVGKEVNS GUS; ... Av10 S¢
ONUALVEL AVaYKaOoTIKA OTL VIdpyEel kdmola PAAPN. e kabe nepintoon eAéyEre ta €ng:

ATIIZTQNETE OTI...

Avappo tov E6TLOV:

Agv vrdpyovv omvOfpeg KaTd TO TATNRA
TOV SLUKOTTAV 1] TOV KOVUTLOD.

Katd to natqpo nave o€ £vav dtakon,
vRapyovv cTLVONpES TAVTOYPOVE GE OAES
TLG E6TIES.

Yrnapyovv omvOipeg, alld n/ol sotia/eg
dev avapoov.

Av 1 xoviiva £xel acddrerta agpiov:
Kotd to dvappo, ot OLOYES avafovy
énelta ofnvoov poiig adnveTE TOV
draxoémTn.

Zto pelavri, N €otia . <=
oBffiver 1 N oAéYa O

TOPUPEVEL SuvaTh. *&

f
H ¢oAdya £xet akavévietn Oyn

Katd to paysipepa, ov drokdrnteg
{eotaivovtor.

88

TI ITPEITEI NA KANETE

- ExéyEte v nhektpikn ovvdeon g kovlivog.

- EXéyEte v kabapidmro tov omvOnplotmy.

- ExéyEte v koBaptotnto Kot Ty koA GuVapRoAdYNoN TV ECTLOV.

- Av n xouGiva eival cuvdedepévn tave oto tpomélL epyaciag, eréyEte
OTL 10, GYKLOTPO CTEPEMONG dEV ELVOL TOPALOPOOUEVA.

- EréyEre 611 ot daktOllol oteyovdtog KATtm ond 1ovg Stakdnteg dev
Byaivouv amd ™ B€on Tovg.

Eilvor ¢voikd. H Aertovpyia avapupatog eivol keviptkn Kot divel eviokég
OE OAEG TIG ECTIEG TAVTOYPOVOL.

- BeBowBeite 411 0 aywydg £166800 Tov YKko{100 dev eivar ohrypévog.

- BeBawwbeite 61t 10 PMKog TG £16680v YKa{1o0 eivat KAt TV 2 m.

- ExéyEte 10 dvoryua tng 166800V YkoL1o0.

- Av éxete ykall ot otain 1 om deEapevn, eréyEte o1l ovth dev eival
adea.

- Av poig eykotactioote v kovliva 1 aArdgate o1dAn yxaliov,
KPATAOTE TOV S1akOTTn TOTNUEVO 0T B£0M LEYLOGTOV 0VOTYLOTOG HEYPL VO,
0tdoeL 10 YKALL oTig eoTiec.

- BePorwbeite 611 10 0kpoduolo £yyvong dev elvarl UTAOKOPLGUEVO, Kol
£dv eivot, EEBOVADOTE TOV UE |10 TOPOUGVOL.

- Avayte tnv €otio 060G TPOTOV TOTOOETAGETE G CLTH TNV KOTGOPOAO. GOG.

- [Motote KOAG ToUg dlaKOnTEG KOl KPOTAGTE QLT TV TEST Y10 LEPLK
devteporento HETE TV ELdEVIoN TG HAOYOC.

- BePotwbeite 41 ta vikd g eotiag eivol 6woTd TotoBeTnuéval.

- BeBormBeite 61t o1 dakTOALOL GTEYOVOTNTAG KAT® 06 TOVG Stokdnteg dev
Byaivouv and m B€on tovg.

- Amogvyete ta duvatd peduato aépo 610 SOUATLOo.

- Avayte v €otio 600G TPOoTov TONOHETHOETE G CLTH TV KOTCOPOAA GOG.

- Amogvyete ta duvatd peduato 0épo 6T0 SOUATLO.

- EAéy&te v avtiotoyio peta&h 1ou 0epiov Tov YPNCLUOTOLEITE KoL TOV
okpodvoLOV £yyvong mov eival tonobetnuéva (deite  pubuion TV
0KpodUCL®Y £YYXvong 610 kKedGAaLo "XapaktnpLotikd agpiov').
YrevOopion: ot kovliveg nopadidovior apytkd Le 0€plo diktiov (duoikd
0€p1o).

EAéyEte v cwot) pubuion twv Pidwv tov peravti (BAéne mapdypadog
"AALayn agpiov”.

- ExéyEte tv kaBopldmTo 1oV E6TIAV KoL TOV aKpodUcLOV oV BpickovTal
KGT® omd TLg EGTIES, TN GLVAPLOAGYNON TOV ECTLAV, KAT. ..
- EAéyEre Gt umdpyetl apketd ykall otn 01dAn cog.

XPNOLUOTOINGTE UIKPEG KOTOAUPOAEG TAV®D OTLG ECTIEG MOV £1VOL KOVTE
otovg drokontec. To peydra oxedn Tpénel vo T0moOETOVVTOL GTLG TTLO
UEYGAEG £6TIES, OVTEG TOV ELVOL TTLO LOKPLA OO TOVG SLOKOTTEG.
TonoBetoTe KOAG TNV KOTGOPOAD GTO KEVIPO TNG £0Ti0G. Agv TPEMEL Vo
TPOEEEYEL TPOG TOVG SLAKOTTES.
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Oonyoc payepepatog pe ykalt

MEI'AAHT MEZAIA AIIIAH
ITAPAZKEYAXMATA XPONOZ TAXYTHTA HTIKH
AXYTHTA TAXYTHTA| KOPONa |BOHO
SOYIIEE Zmpql ) 8-10 renta X X
Toyvppevoteg covmeg X
WAPIA | ZoHoS 8-10 hentd X X
Moyerpepéva 8-10 Aentd:
SAATEEL OAN]V‘EE’C, ,um»:'apvsC, 10 Aenta X X
UneGOpER, @POP X X
Avtip, onavixt X X
Apaxdg payelpepévog 25-30 Aenta X X
AAXANIKA | Ntopditeg mpoPevodh 1520 Aenta X X
Totdreg toryapiopéveg X X
Zhpeg
X X
Mnpi{éra X X
KPEATA | MrAavkér, Oco-urobro, 90 Aenta X
Eokakon 610 tydve, 10-12 Aentd X
Toupvevto (Suvatd Ykptd) 10 Aentd X X
THIANIEMA | Motdreg X X
Tnyoviteg X X
Puloyaro 25 hentd X
Kopnéoteg opovtmv X X
Enaopmia | KPS 4 hene X X
Soxordta 3-4 Aenta X
Kpep avykAel 10 Aenta X
Kaoé (uepn xodenépa) X

ONy0G payELPENATOS NAEKTPLKNG TAKOG

IMAPAZKEYAXMATA

ENTONO

AYNATO

MEZO ZIMOBPAXIMO

34

AIATHPHEZH

ZEXTOY
1

SOYIIES Zeyoi )
Toyvppevoteg covmeg

WAPIA Zopée
Kateyvyuéva

SAATSES TMukvég pe
Bovrupo

34

Avti, omavékt

Enpa Aaxavikd
AAXANIKA TMatdreg Bpactég
Iotdteg toryaplopéveg

TMotdreg cwté

34

34

KPEATA Mrpiha
Wnté

o

THIANIEMA Tardreg Tyaviteg

Kounéoteg
Kpéneg

Kpep avykiel
Awopévn Zokohdto
AIAQOPA Mopuehédeg

Téa

Zopeg

Puloyoro

Awomipnon oo {go16

---»5

34
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Attention ! conservez soigneusement cette notice avec I’étiquette signalétique collée
ci-dessous.
Note! Look after these instructions carefully with the information label affixed below.

Cuidado! Conserve cuidadosamente este folheto com a etiqueta de caracteristicas
colada em baixo.

IIpocoyxn ! Pvidéte tig 001yiES AVTES KAL TNV ETIKETO TPOSLAYPOAYAV TOV ELVaL
KOAANUEVT) KATOTEPO.

Réf. appareils : TE 212* - TE 214*
Appliance ref.: TE 212* - TE 214*
Ref. aparelho: TE 212* - TE 214*
Kwd. cvokevwv: TE 212* - TE 214*

9962-5732 - 12/02



