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1. DESCRIPCION (Fig. A) e |Laseguridad eléctrica del aparato se

garantiza solamente en caso de que esté A g SN g Ay g B oAl il Jpa laglea 7

Regulador de velocidad
Interruptor marcha/paro
Boton Turbo
Cuerpo
Pie mezclador
Cuchilla
Tapa multiusos
Acoplamiento del batidor
. Tapa de la picadora
0. Jarra de la picadora
1. Cuchilla de picar

11.1. Tubo interior de la cuchilla
12. Vaso graduado
13. Tapa para vaso graduado
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Supresion de interferencias: Este aparato
ha sido desparasitado conforme a las
directivas sobre supresion de interferencias.

Compatibilidad electromagnética: Este
aparato ha sido desparasitado conforme
a las directivas CEM (compatibilidad
electromagnética).

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

Vea placa de caracteristicas.

Este producto cumple con las
Directivas Europeas de Compatibilidad
Electromagnética y Baja Tension.

3. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

e Antes de utilizar este aparato por primera
vez, lea detenidamente este manual de
instrucciones y guardelo para posteriores
consultas.

o Verifique que la tension de la red doméstica
y la potencia de la toma correspondan con
las indicadas en el aparato.

e En caso de incompatibilidad entre la toma de

corriente y el enchufe del aparato, sustituya
la toma por otra adecuada sirviéndose de
personal profesionalmente cualificado.

conectado a una toma de tierra eficaz

tal como prevén las vigentes normas de
seguridad eléctrica. En caso de dudas
dirijase a personal profesionalmente
cualificado.

Se desaconseja el uso de adaptadores,
tomas multiples y/o cables de extensién. En
caso de que fuera indispensable usarlos,
hay que utilizar unicamente adaptadores y
prolongaciones que sean conformes a las
normas de seguridad vigentes, prestando
atencion a no superar el limite de potencia
indicado en el adaptador.

Después de quitar el embalaje, verifique que
el aparato esté en perfectas condiciones,
en caso de duda, dirijase al Servicio de
Asistencia Técnica mas cercano.

Los elementos del embalaje (bolsas de
plastico, espuma de poliestireno, etc.), no
deben dejarse al alcance de los nifios porque
son fuentes de peligro.

Este aparato debe utilizarse solo para

uso domeéstico. Cualquier otro uso se
considerara inadecuado o peligroso.

El fabricante no sera responsable de los
dafios que puedan derivarse del uso
inapropiado equivocado o poco adecuado
0 bien de reparaciones efectuadas por
personal no cualificado.

No toque el aparato con manos o pies
mojados o hiimedos.

Mantenga el aparato lejos del agua u otros
liquidos para evitar una descarga eléctrica;
No enchufe el producto si esta sobre una
superficie himeda.

Coloque el aparato sobre una superficie
seca, firme y estable.

No deje que los nifios o discapacitados
manipulen el aparato sin vigilancia.

Este aparato no esta destinado para el

uso por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
disminuidas, o faltas de experiencia o
conocimiento; a menos de que dispongan
de supervisidn o instruccion relativa al

uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Debe vigilarse a los nifios para asegurar que
no juegan con el aparato.
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Para mayor proteccion, se recomienda la
instalacion de un dispositivo de corriente
residual (RCD) con una corriente residual
operativa que no supere los 30 mA. Pida
consejo a su instalador.

No abandonar el aparato encendido porque
puede ser una fuente de peligro.

Al desenchufar la clavija nunca tire del cable.
Desenchufe el aparato antes de efectuar
cualquier operacién de limpieza o
mantenimiento.

En caso de averia o mal funcionamiento del
aparato y siempre que no vaya a utilizar,
apaguelo y no trate de arreglarlo. En caso de
necesitar reparacion dirjase Unicamente a
un Servicio de Asistencia Técnica autorizado
por el fabricante y solicitar el uso de
recambios originales.

Si el cable de este aparato resulta dafiado,
dirfjase a un Centro de Asistencia técnico
autorizado para que lo sustituyan.

No deje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, hielo etc.).

No utilice o coloque ninguna parte de

este aparato sobre o cerca de superficies
calientes (placas de cocina de gas o
eléctrica u hornos).

No utilice detergentes o bayetas abrasivas
para limpiar la unidad.

No toque las superficies calientes. Utilice los
mangos o asideros.

Evite que el cable toque las partes calientes
del aparato.

No utilice detergentes o bayetas abrasivas
para limpiar el producto.

No sumerja el cuerpo del aparato ni el cable
en agua ni en ningun otro liquido.

Las cuchillas estan muy afiladas,
manipulelas con mucha precaucion.

Evite el contacto con la cuchilla durante el
funcionamiento del aparato.

Antes de montar o desmontar cualquiera de
las piezas de este aparato, desenchufe la
batidora de la red.

No pique alimentos extremadamente duros
como granos de café o cereales.

No utilice la batidora durante més de 1
minuto seguido.

Antes de utilizar el aparato, asegurese

de que todos los accesorios estan bien
acoplados al cuerpo batidor.

Esta batidora no es apta para masas
densas.

4. PUESTA A PUNTO

Esta batidora esta disefiada para procesar
pequefas cantidades de alimento y no se
debe utilizar para ninguna otra aplicacion.
La batidora resulta adecuada para licuar
zanahorias y patatas, asi como para
preparar batidos, masas, sopas, mayonesa
o papillas.

Antes de utilizarlo por primera vez, limpie
el cuerpo del motor (4) con una bayeta
himeda. Limpie el pie mezclador (5), la
tapa multiusos (7), la tapa de la picadora
(9), la jarra picadora (10), la cuchilla de
picar (11) y el vaso graduado (12) en agua
caliente con jabon. Seque todas las piezas
a fondo.

IMPORTANTE: Antes de montar o
desmontar cualquiera de las piezas de este
aparato, desenchufelo de la red.
ADVERTENCIA: Las cuchillas estan

muy afiladas, manipulelas con mucha
precaucion.

5. FUNCIONAMIENTO

Funcidn batidora

e | abatidora es adecuada para batir
alimentos ligeros, por ejemplo para hacer
salsas, sopas, mayonesa o papillas.

e Ajuste el pie mezclador (5) al cuerpo
batidor (4) girandolo en sentido antihorario
hasta que quede bien ajustado en una
posicion segura (Fig. B).

e Introduzca el alimento a batir en un
recipiente adecuado como el vaso
graduado suministrado con el producto.

¢ Antes de ponerlo en funcionamiento,
introduzca verticalmente el pie mezclador
en los ingredientes a preparar (Fig. C).
De esta forma, evitara que se produzcan
desbordamientos o derrame de los
alimentos.

¢ Enchufe el aparato a la red.

e Pulse el interruptor marcha/paro (2) para
iniciar el procesado.

¢ Seleccione la velocidad girando el
regulador de velocidad (1) de la posicién
- (minimo) al + (maximo) (Fig. D). Si lo ve




necesario, pulse el botén Turbo (3) para
batir a la maxima velocidad.

Se recomienda utilizar el aparato de
manera discontinua, es decir, a rafagas.
Con ello se obtendra una mejor calidad en
la preparacién de los alimentos y un menor
esfuerzo del motor. No tenga el aparato

en funcionamiento continuo durante mas
de un minuto. Tras un minuto de uso,
desconecte y deje que la reposar la unidad
hasta que se enfrie antes de volver a
utilizarla.

Funcién picadora

e Utilice la picadora para picar carne, frutos
secos, hierbas, huevos cocidos, pan seco,
etcétera.

e Coloque la cuchilla de la picadora (11) en
el de la jarra picadora (Fig. E) e introduzca
los ingredientes que desee picar en la jarra
picadora (guiese por la tabla 1).

Jarra picadora:
- Capacidad maxima para solidos: 300 ml
- Capacidad maxima para liquidos: 400m

e Coloque la tapa de la picadora (9) en la

jarra picadora (10).

¢ Inserte el cuerpo batidor (4) en el
acoplamiento del batidor (8) girandolo
ensentido antihorario hasta que quede bien
ajustado en la posicién segura (Fig. F).

¢ Inserte el acoplamiento del batidor (8) en
la tapa de la picadora (9) y en enchufe el
aparato a la red (Fig. G).

e Pulse el interruptor marcha/paro (2) para
iniciar el procesado.

e Seleccione la velocidad girando el
regulador de velocidad (1) de la posicion
- (minimo) al + (méximo) (Fig. D). Si lo ve
necesario, pulse el botén Turbo (3) para
batir a la maxima velocidad.

¢ Una vez que haya acabado de picar,
extraiga la cuchilla (11) de la jarra picadora
antes de retirar el alimento.

¢ Una vez que termine de picar, podré
almacenar el contenido de la jarra (10)
colocando la tapa multiusos (9) para
conservar el contenido herméticamente.
Después podra servir el contenido girando
la parte giratoria de la tapa multiusos hasta
que coincidan con los agujeros preparados
para ello.

ADVERTENCIA: No utilice el aparato con la
jarra picadora durante mas de 1 minuto.

Guia de ingredientes para picar con la picadora (10):

Alimento Cantidad maxima Tiempo aprox. (seg.) Preparacion

Zanahorias 3009 15-20 Peladas, cortadas en
trozos de 2cm.

Manzanas 300g 15-20 Peladas y sin
corazon, cortadas en
trozos de 2cm.

Queso Cheddar 1009 15-20 Cortado en tacos de

semicurado 2cm.

Huevos 6 5-10 Cocidos y pelados,
contados en cuartos.

Carnes 300g 15-20 Cortadas en trozos

(crudas o cocinadas)

de 2cm. La carne
cruda tardara

un poco mas en
procesarse que la
carne cocinada.




Alimento Cantidad maxima Tiempo aprox. (seg.) Preparacion
Nueces 1509 10-15 Raspe los laterales
para asegurar un
procesado uniforme.
Cebollas 300g 10-15 Peladas, cortadas en
cuartos.
Perejil Unos ramilletes de 10 Para asegurar
400g resultados éptimos,
es esencial que
tanto el recipiente
como el perejil estén
completamente
secos. Quite
cualquier tallo.
Masa 230g de harina + 50g 18 (velocidad alta)  Mezclar con 3 huevos
de azlcar en polvo (cada uno de 60g)
Masa 360g de harina + 20 (velocidad alta)  Mezclar con 4 huevos
100g de azucar en (cada uno de 60g)
polvo Solo para el
recipiente de picado
grande
6. LIMPIEZA

Desconecte el batidor y desenchufelo

de la toma de corriente antes de realizar
cualquier operacion de mantenimiento

o limpieza. Lave todos los accesorios
inmediatamente después de cada uso
para prolongar su vida Util. Tenga cuidado
al manejar las cuchillas (6 y 11), ya que
estan muy afiladas. Manténgalas fuera del
alcance de los nifios.

Limpie el cuerpo de la batidora (4) y el
acoplamiento del batidor (8) con un pafio
ligeramente humedecido. No sumerja

el cuerpo batidor ni el acoplamiento del
batidor en agua ni en ningun otro liquido.
Limpie todos los demas accesorios en
agua templada y un poco de jabdn liquido.

Tras el proceso de picado, puede que
queden algunos ingredientes alrededor

de la cuchilla de picar (11). Si le es muy
dificil limpiar la cuchilla, desmonte el tubo
interior de la cuchilla (11.1), de la cuchilla
de picar (11) tirando del tubo (Fig. H). La
cuchilla esta muy afilada, manipulela con
cuidado.

Tras la limpieza de las dos partes, instale el
tubo interior de la cuchilla (11.1): coloque
el tubo en una superficie plana, coja la
cuchilla (11) y empujelo sobre el soporte
del tubo hasta que escuche un clic (Fig.

1). Recuerde que para la funcion de la
picadora deberd instalar siempre la cuchilla
con el tubo interior colocado.




1. INFORMACI(')N’PARA LA
CORRECTA GESTION DE LOS
RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Al final de la vida util del
aparato, éste no debe
eliminarse mezclado con
los residuos domésticos
generales.
B puede entregarse, sin
coste alguno, en centros
especificos de recogida, diferenciados
por las administraciones locales, o
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un residuo de
electrodoméstico, significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud, derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite un
tratamiento, y reciclado de los materiales
que lo componen, obteniendo ahorros
importantes de energia y recursos.
Para subrayar la obligacion de colaborar
con una recogida selectiva, en el producto
aparece el marcado que se muestra
como advertencia de la no utilizacion
de contenedores tradicionales para su
eliminacion.
Para mas informacién, ponerse en contacto
con la autoridad local o con la tienda
donde adquirié el producto.



1. DESCRICAO (Fig. A)

Regulador de velocidade
Interruptor de funcionamento/paragem
Botéo turbo

Corpo

Pé misturador

Lamina

Tampa multi-usos
Acoplamento da varinha

. Tampa da picadora

0. Copo da picadora

1. Lamina de picar

11.1. Tubo interior da lamina
12. Copo graduado

13. Tampa para copo graduado
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Supressao de interferéncias: Este
aparelho foi desparasitado de acordo
com as Directivas sobre supressao de
interferéncias.

Compatibilidade electromagnética: Este
aparelho foi desparasitado de acordo
com as directivas CEM (compatibilidade
electromagnética).

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

\eja a placa de caracteristicas.

Este produto cumpre as Directivas
Europeias de Compatibilidade
Electromagnética e Baixa Tens&o.

3. ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

e Antes de utilizar este aparelho pela
primeira vez, leia com atengdo este
manual de instrugbes e guarde-o para
posteriores consultas.

e \rifique se a tensdo da rede doméstica e
a poténcia da tomada correspondem com
as indicadas no aparelho.

e Em caso de incompatibilidade entre a
tomada de corrente e a ficha do aparelho,
substitua a tomada por outra adequada
recorrendo a pessoal profissionalmente
qualificado.

A seguranga eléctrica do aparelho é
garantida somente no caso deste estar
ligado a uma tomada de ligagdo a terra
eficaz tal como prevéem as normas
vigentes de seguranca eléctrica. Em
caso de duvidas dirija-se a uma pessoa
profissionalmente qualificada.
Desaconselha-se 0 uso de adaptadores,
tomadas multiplas e/ou cabos de
extensdo. No caso de ser indispensavel
usa-los, ter-se-a que utilizar unicamente
adaptadores e extensdes que estejam
conformes as normas de seguranca
vigentes, prestando atencdo para ndo
superar o limite de poténcia indicado no
adaptador.

Depois de retirar a embalagem, verifique
se o0 aparelho estd em perfeitas
condicdes, em caso de duvidas, dirija-se
ao Servico de Assisténcia Técnica mais
proximo.

Os elementos da embalagem (bolsas de
plastico, espuma de poliestireno, etc.),
ndo devem ser deixados ao alcance das
criancas, porque sao fontes de perigo.
Este aparelho deve ser utilizado somente
para uso doméstico. Qualquer outro

uso seré considerado inadequado ou
perigoso.

O fabricante néo sera responsavel

por danos que possam derivar do

uso inapropriado, equivocado ou

pouco adequado ou também devido a
reparagOes efectuadas por pessoal ndo
qualificado.

N&o toque no aparelho com as méos ou
pés molhados ou himidos.

Mantenha o aparelho afastado da agua
ou outros liquidos para evitar uma
descarga eléctrica; N&o ligue o produto
se estiver sobre uma superficie himida.
Coloque o aparelho sobre uma superficie
seca, firme e estavel.

N&o deixe que as criangas ou pessoas
incapacitadas manipulem o aparelho sem
vigilancia.

Este aparelho néo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais diminuidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimentos, excepto
quando supervisionadas ou instruidas,



relativamente a utilizagdo do aparelho,
por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criancas devem ser mantidas sob
vigilancia para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

Para uma maior protecgdo, recomenda-
se a instalac&o de um dispositivo de
corrente residual (RCD) com uma corrente
residual operacional que ndo supere 0s
30 mA. Aconselhe-se com o técnico de
instalagéo.

Nao abandonar o aparelho aceso porque
pode ser fonte de perigo.

Ao desligar a cavilha nunca puxe do
cabo.

Desligue o aparelho antes de efectuar
qualquer operacdo de limpeza ou
manutencgéo.

Em caso de avaria ou mau funcionamento
do aparelho e sempre que nao o utilizar,
desligue-o e ndo o repare. No caso

de necessitar de reparacao dirigir-se
unicamente a um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado pelo fabricante e
solicitar o uso de pegas de substituicao
originais.

Se o cabo deste aparelho estiver
danificado, dirija-se a um Centro de
Assisténcia técnico autorizado para que o
substituam.

Nao deixe o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol, gelo
etc.).

Nao utilize ou coloque nenhuma parte
deste aparelho sobre ou préximo de
superficies quentes (placas de cozinha de
gas ou eléctrica, fornos).

N&o utilize detergentes ou baetas
abrasivas para limpar a unidade.

N&o toque as superficies quentes. Utilize
as pegas ou flexores.

Evite que o cabo toque nas partes
quentes do aparelho.

Nao utilize detergentes ou panos
abrasivos para limpar o produto.

Nao mergulhe o corpo do aparelho nem
o cabo em agua nem em nenhum outro
liquido.

As laminas estdo muito afiadas, manipule-
as com muito cuidado.

Evite o contacto com a l&mina durante o

funcionamento do aparelho.

e Antes de montar ou desmontar qualquer
das pecas deste aparelho, desligue a
varinha mégica da rede eléctrica.

e N&o pique alimentos extremamente duros
como graos de café ou cereais.

¢ N&o utilize a varinha magica durante mais
de 1 minuto seguido.

e Antes de utilizar o aparelho, certifique-se
de que todos os acessorios estdo bem
ligados ao corpo da batedeira.

e Esta batedora ndo ¢ apta para massas
densas.

4. COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

Esta varinha mégica foi desenhada para
processar pequenas quantidades de
alimentos e ndo deve ser utilizada para
nenhuma outra fungédo. A varinha méagica

é adequada para liquidificar cenouras e
batatas, assim como para preparar batidos,
massas, sopas, maionese ou papas.

Antes de utilizar esta varinha pela primeira
vez, limpe o corpo do motor (4) com um
pano humido. Limpe o pé misturador (5), a
tampa multiusos (7), a tampa da picadora
(9), o copo da picadora (10), a lamina de
picar (11) e o copo graduado (12) em agua
quente com detergente. Seque muito bem
todas as pegas.

IMPORTANTE: Antes de montar ou
desmontar qualquer das pecas deste
aparelho, desligue-o da rede eléctrica.
AVISO: As laminas estdo muito afiadas,
manipule-as com muito cuidado.

5. FUNCIONAMIENTO

Funcao varinha méagica

e A varinha mégica € adequada para bater
alimentos leves, por exemplo para fazer
molhos, sopas, maionese ou papas.

e Ajuste o pé misturador (5) ao corpo da
varinha (4) rodando-o no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até ficar numa
posicéo segura (Fig. B).

¢ |ntroduza o alimento a bater num recipiente
adequado como o copo graduado




Jarra picadora:
- Capacidade maxima para sélidos: 300 ml
- Capacidade maxima para liquidos: 400 ml

fornecido com o produto.
¢ Antes de colocar o aparelho a funcionar,
introduza verticalmente o pé misturador

nos ingredientes a preparar (Fig. C). ¢ Coloque a tampa da picadora (9) no copo
Desta forma, vai evitar que se produzam da picadora (10).
derramamentos dos alimentos. ¢ Introduza o corpo da varinha (4) no

acoplamento da varinha (8) rodando-o

no sentido contrario ao dos ponteiros do
paragem (2) para iniciar o processo. relogio até ficar bem ajustado na posi¢éo

e Seleccione a velocidade rodando o segura (Fig. F).
regulador de velocidade (1) da posicéo ¢ Introduza o acoplamento da varinha (8) na
— (minimo) para a + (maximo) (Fig. D). tampa da picadora (9) e ligue o aparelho a
Se considerar necessario, prima o botdo rede eléctrica (Fig. G).

e Ligue o aparelho a rede.
¢ Prima o interruptor de funcionamento/

Turbo (3) para bater a velocidade maxima. ¢ Prima o interruptor de funcionamento/
paragem (2) para iniciar o processo.
Recomendamos que utilize o aparelho de ¢ Seleccione a velocidade rodando o

forma descontinuada, ou seja, rapidamente.
Assim vai obter uma melhor qualidade na
preparacao dos alimentos e um menor Se considerar necessario, prima o botéo
esforco do motor. N&o tenha o aparelho a Turbo (3) para bater a velocidade maxima.
funcionar continuamente durante mais de ¢ Quanto tiver terminado de picar, retire a
um minuto. Apés um minuto de utilizago, lamina (11) do copo da picadora antes de
desligue o aparelho e deixe repousar até retirar o alimento.

arrefecer antes de voltar a usar. e Quando terminar de picar, podera
armazenar o contetido do copo (10)
colocando a tampa multiusos (9) para

regulador de velocidade (1) da posicéo
— (minimo) para a + (maximo) (Fig. D).

Funcao picadora

Utilize a picadora para picar carne, frutos
SECos, ervas, ovos cozidos, pao seco, etc.
Coloque a lamina da picadora (11) no
copo da picadora (Fig. E) e introduza os
ingredientes que deseja picar no copo da
picadora (siga a tabela 1).

conservar o contelido hermeticamente.
Depois podera servir o contetido rodando
a parte giratéria da tampa multiusos até
coincidirem os orificios existentes para o
efeito.

AVISO: Né&o utilize o aparelho com o copo
da picadora durante mais de 1 minuto.

Guia de ingredientes para picar con la picadora (10):

Alimento Quantidade maxima Tempo aprox. (seg.) Preparacéo

Cenouras 3009 15-20 Peladas, cortadas em
pedacos de 2cm.

Magcas 300g 15-20 Peladas e sem
carogos, cortadas em
pedacos de 2cm.

Queijo Cheddar 1009 15-20 Cortado em pedagos

semicurado de 2cm.

Ovos 6 5-10 Cozidos e pelados,

cortados aos quartos.




Alimento

Quantidade maxima Tempo aprox. (seg.)

Preparacao

Carnes 3009
(cruas ou
cozinhadas)

15-20 Cortadas em
pedacgos de 2cm. A
carne crua demora
mais algum tempo a
processar do que a

carne cozinhada.

Nozes 1509

10-15 Raspe os lados
para garantir um
processamento

uniforme.

Cebolas 300g

10-15 Peladas, cortadas em

quartos.

Uns raminhos de
400g

Salsa

10 Para garantir
excelentes resultados
€ essencial que tanto
0 recipiente como
a salsa estejam
completamente
secos. Retire os
talos.

Massa 230g de farinha +
50g de agucar

em po

Misturar com 3 ovos
(cada um de 60g)

18 (velocidade alta)

Massa 360g de farinha +
100g de agucar

em pd

Misturar com 4 ovos
(cada um de 60g)
S6 para o recipiente
de picagem grande

20 (velocidade alta)

6. LIMPEZA

Desligue a varinha e desligue-a da tomada
de corrente antes de fazer qualquer
operacdo de manutencédo ou limpeza.
Lave todos os acessorios imediatamente
depois de cada utilizag@o para prolongar a
sua vida util. Tenha cuidado ao manusear
as laminas (6 e 11), uma vez que estdo
muito afiadas. Mantenha-as fora do
alcance das criancas.

Limpe o corpo da varinha (4) e
acoplamento da varinha (8) com um pano
ligeiramente humedecido. Nao mergulhe
o corpo da varinha e acoplamento da

varinha (8) em agua nem em qualquer
outro liquido.

Limpe todos os outros acessoérios em agua
morna e um pouco de detergente liquido.

Depois do processo de picagem, podem
ficar alguns ingredientes a volta da lamina
de picar (11). Se for muito dificil limpar a
|lamina, desmonte o tubo interior da lamina
(11.1), da lamina de picar (11) tirando do
tubo (Fig. H). A lamina esta muito afiada,
utilize-a com cuidado.

Depois da limpeza das duas partes, instale
o tubo interior da lamina (11.1): coloque o
tubo numa superficie plana, retire a lamina
(11) e empurre-o contra o suporte do tubo
até ouvir um clique (Fig. I). Lembre-se que



para a funcéo da picadora devera instalar
sempre a lamina com o tubo interior
colocado.

7. INFORMACAO PARA A GESTAO
CORRECTA DOS RESIDUOS DE
APARELHOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS

No fim da sua vida util,
o produto ndo deve ser
eliminado juntamente com
0s residuos urbanos.
Pode ser depositado nos
B onios especializados
de recolha diferenciada
das autoridades locais ou, entéo,
nos revendedores que fornegam este
servico. Eliminar separadamente um
electrodoméstico permite evitar possiveis
consequéncias negativas para o ambiente
e para a saude publica resultantes de
uma eliminacgéo inadequada, além de que
permite recuperar os materiais constituintes
para, assim, obter uma importante
poupanca de energia e de recursos.
Para sublinhar a obrigagdo de colaborar
com uma recolha selectiva, no produto
aparece a marcagao que se apresenta
como adverténcia da nao utilizacdo
de contentores tradicionais para a sua
eliminacéo.
Para mais informagdes, contactar a
autoridade local ou a loja onde adquiriu o
produto.
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1. DESCRIPTION (Fig. A)

Speed regulator
On/off switch
Turbo Button
Body
Blender leg
Blade
Multi-purpose lid
Blender coupling
. Chopper lid
10. Chopper jug
1'. Chopping blade
11.1. Inner shaft of blade
12. Tapered container
13. Lid for tapered container

©ONOO RN

Interference suppression: The
interference of this appliance has been
suppressed in accordance with interference
suppression standards.

Electromagnetic compatibility: This
appliance complies with the CEM
standards of electromagnetic compatibility.

2. TECHNICAL CHARACTERISTICS

See characteristics plate.

This product complies with the European
Directives on Electromagnetic Compatibility
and Low Voltage.

3. SAFETY PRECAUTIONS

e Before using this appliance for the first
time, read the following instructions
carefully and keep them for future
reference.

e Make sure that the mains voltage
in your home corresponds to that
indicated on the appliance.

¢ In the event of incompatibility between
the mains socket and the appliance
plug, replace the socket with a suitable
one, using a qualified professional.

¢ The electrical safety of the appliance is
only guaranteed if it is connected to an
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efficient earth installation, as foreseen in
applicable electrical safety regulations.
If in doubt, contact a qualified
professional.

The use of adaptors, multiple sockets
and or extension cables is not
recommended. Where it is not possible
to avoid their use, only adaptors or
extensions that comply with applicable
safety regulations should be used, and
ensuring that the indicated voltage limit
is not exceeded.

After removing the packaging, check
that the appliance is in perfect
condition, if in doubt, contact the
nearest Technical Support Service.
Packaging elements (plastic bags,
polystyrene foam, etc.), should not be
left within the reach of children because
they can be dangerous.

The appliance is for domestic use only.
Any other use is considered unsuitable
or dangerous.

The manufacturer shall not be
responsible for any damages that may
arise from improper or inadequate

use, or for repairs conducted by non-
qualified personnel.

Do not touch the appliance with wet or
damp hands or feet.

Keep the appliance separate from water
or other liquids, to avoid electric shock;
do not connect the appliance to the
mains if it is on a damp surface.

Place the appliance on a dry, firm and
stable surface.

Do not allow children or the disabled to
handle the appliance unsupervised.
This appliance should not be used

by physically, sensorially or mentally
handicapped people or people without
experience or knowledge of it (including
children), unless they are supervised or
instructed in the use of the appliance by
a person responsible for their safety.
Children should be watched to ensure
they do not play with the appliance.
For greater protection, we recommend
installing a residual current device
(RCD) with an operational residual
current not exceeding 30 mA. Ask your
installer for advice.



Do not leave the appliance unattended
when it is turned on because it can be
dangerous.

When removing the plug never pull on
the cable.

Unplug the appliance before cleaning
or maintenance.

In the event of fault or malfunction
where the appliance is not to be used,
turn off the appliance and do not
attempt to repair. If a repair is required,
contact a Technical Assistance Service
authorised by the manufacturer and
request the use of original spare parts.
If the cable for this appliance is damaged,
contact an authorised Technical
Assistance Service for it to be replaced.
Do not leave the appliance exposed to
the elements (rain, sun, ice, etc.).

Do not use or let any part of the
appliance come into contact or near
hot surfaces (kitchen gas or electric
hobs or ovens).

Do not use detergents or abrasive
sponges to clean the appliance.

Do not touch the hot surfaces. Use the
handles.

Do not let the cable come into contact
with the hot parts of the appliance.

Do not use detergents or abrasive
scourers to clean the product.

Do not immerse the body of the
appliance or the power cable in water
or in any other liquid.

The blades are very sharp; handle them
with great care.

Avoid contact with the blade when the
appliance is in use.

Before assembling or dismantling any
of the parts of this appliance, unplug
the blender.

Do not chop foods which are very hard
such as coffee beans or cereals.

Do not use the blender for more than 1
minute continuously.

Do not use the chopper for more than 1
minute.

Before using the appliance, make sure
that all the accessories are properly
attached to the blender body.

This blender is not suitable for heavy
doughs.

4. PREPARING THE APPLIANCE

This blender is designed to process small
quantities of food and must not be used for
any other purpose. The blender is suitable
for liquidising carrots and potatoes, and

for making milkshakes, pastry, soups,
mayonnaise or baby food.

Before using it for the first time, clean the
body of the motor (4) with a damp cloth.
Wash the blender leg (5), the multi-purpose
lid (7), the chopper lid (9), the chopper

jug (10), the chopping blade (11) and the
tapered container (12) in hot soapy water.
Dry all parts thoroughly.

IMPORTANT: Unplug the appliance before
assembling or dismantling any of its parts.
WARNING: The blades are very sharp;
handle them with great care.

5. OPERATING INSTRUCTIONS

Blender function

¢ The blender is suitable for blending light
foods, for example for making sauces,
soups, mayonnaise or baby food.

e Attach the blender leg (5) to the blender
body (4) by turning it anti-clockwise until
it is securely in place (Fig. B).

¢ Put the food to be blended into a
suitable container such as the tapered
container provided with the product.

e Before turning it on, put the blender
leg vertically into the ingredients to be
processed (Fig. C). This will prevent the
food from spilling out over the edge or
splashing.

¢ Plug in the appliance.

* Press the on/off switch (2) to start the
processing.

¢ Select the speed by turning the speed
regulator (1) from the — (minimum)
position to the + (maximum) position
(Fig. D). If you think it is necessary,
press the Turbo button (3) to blend at
maximum speed.

It is advisable to use this appliance
intermittently, i.e. in short bursts. This will
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give a better quality when preparing foods
and will place less stress on the motor. Do
not operate the appliance for more than
one minute continuously. After one minute
of use, switch it off and leave it to rest until
it cools down before using it again.

Chopping function

e Use the chopper to chop meat, nuts,
herbs, boiled eggs, stale bread, etc.

¢ Place the chopper blade (11) into
the chopper jug (Fig. E) and put the
ingredients you want to chop into the
chopper jug (use table 1 as a guide).
Blender jug:
- Maximum capacity for solids 300 ml
- Maximum capacity for liquids 400 ml

¢ Place the chopper lid (9) onto the
chopper jug (10).

¢ Insert the blender body (4) into the
blender coupling (8) by turning it anti-
clockwise until it is securely fixed in
place (Fig. F).

¢ Insert the blender coupling (8) into the
chopper lid (9) and plug in the appliance
(Fig. G).

e Press the on/off switch (2) to start the
processing.

e Select the speed by turning the speed
regulator (1) from the — (minimum)
position to the + (maximum) position
(Fig. D). If you think it is necessary, press
the Turbo button (3) to blend at maximum
speed.

¢ Once you have finished chopping, extract
the blade (11) from the chopper jug
before removing the food.

e Once you have finished chopping, you
can store the contents of the jug (10) by
putting the multi-purpose lid (9) on so
that the contents are sealed. You can
then serve the contents by turning the
rotating part of the multi-purpose lid until
the holes for this purpose are in line.

WARNING: Do not use the appliance with
the chopping jug more than 1 minute.

Ingredients guide for chopping with the chopper (10):

Food Maximum quantity  Approx. time (sec.) Preparation

Carrots 300g 15-20 Peeled, cut into 2cm
pieces.

Apples 300g 15-20 Peeled and cored,
cut into 2cm pieces.

Cheddar cheese 100g 15-20 Cut into 2cm chunks.

(semi-mature)

Eggs 6 5-10 Boiled and peeled,
cut into quarters.

Meat 3009 15-20 Cut into 2cm pieces.

(raw or cooked)

Raw meat will take

a little longer to
process than cooked
meat.

Nuts 1509

10-15 Scrape off the edges
to ensure even
processing.

Onions 3009

10-15 Peeled, cut into
quarters.

13



Food Maximum quantity  Approx. time (sec.) Preparation
Parsley Some 400g bunches 10 For best results,
both the container
and the parsley must
be completely dry.
Remove any stalks.
Pastry 2309 flour + 50g 18 (high speed) Mix with 3 eggs (60g
icing sugar each)
Pastry 360g flour + 100g 20 (high speed) Mix with 4 eggs (60g
icing sugar each)
Only for the large
chopping container
6. CLEANING 7. INFORMATION FOR THE CORRECT

Switch off the blender and unplug it before
cleaning or performing any maintenance
operation.

Wash all accessories immediately after
each use in order to prolong their service
life. Be careful when handling the blades (6
and 11) as they are very sharp. Keep them
well out of reach of children.

Clean the body of the blender (4) and
blender coupling (8) with a slightly damp
cloth. Do not immerse the blender body
and blender coupling (8) in water or in any
other liquid.

Wash all the other accessories in warm
water and a little washing-up liquid.

After the chopping process, some of the
ingredients may remain on the chopping
blade (11). If it is very difficult to clean

the blade, dismantle the inner blade shaft
(11.1), of the chopping blade (11) by pulling
the shaft (Fig H). The blade is very sharp;
handle it with care.

After cleaning both parts, install the inner
shaft of the blade (11.1): place the shaft on
a flat surface, hold the blade (11) and push
it onto the base of the shaft until it clicks
into place (Fig. I). Remember that for the
chopping function you must always install
the blade with the inner shaft in position.

DISPOSAL OF ELECTRICAL AND
ELECTRONIC APPLIANCES

At the end of its working
life, the product must not be
disposed of as urban waste.
It must be taken to a special
local authority differentiated
I waste collection centre or to
a dealer providing this service. Disposing
of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the
environment and health deriving from
inappropriate disposal and enables the
constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and
resources.
To remind you that you must collaborate
with a selective collection scheme, the
symbol shown appears on the product
warning you not to dispose of it in
traditional refuse containers.
For further information, contact your local
authority or the shop where you bought the
product.



1. DESCRIPTION (Fig. A)

Régulateur de vitesse
Interrupteur marche/arrét
Bouton Turbo
Corps
Pied mixeur
Couteau
Couvercle multi-usages
Dispositif d’accouplement du mixeur
. Couvercle du hachoir
10. Bol du hachoir
11. Couteau a hacher

11.1. Tube intérieur du couteau
12. Verre gradué
13. Couvercle pour verre gradué

©COoNOO RN

Suppression d’interférences: Cet
appareil a été déparasité, conformément
aux Directives de suppression des
interférences.

Compatibilité électromagnétique: Cet
appareil est conforme aux Directives CEM
(Compeatibilité Electromagnétique).

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Voir plaque signalétique.

Cet appareil est conforme aux
Directives Européennes de Compatibilité
Electromagnétique et de Basse Tension.

3. PRESCRIPTIONS DE SECURITE

e Avant d'utiliser cet appareil pour la
premiere fois, lire attentivement ce
Mode d’Emploi et le garder pour de
postérieures consultations.

e \frifier que la tension du secteur
correspond bien a celle indiquée sur la
plaque signalétique de I'appareil.

e En cas d’'incompatibilité entre la prise
de courant et la fiche de I'appareil,
remplacer la prise par une autre
qui convient en s’adressant a un
professionnel qualifié.

e La sécurité électrique de I'appareil est
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garantie seulement s’il est raccordé a
une installation de terre efficace, tout
comme le prévoient les normes de
sécurité électrique en vigueur. En cas
de doute, s’adresser a du personnel
professionnellement qualifié.
L'utilisation d’adaptateurs et/ou de
rallonges est déconseillée. Si ces
éléments s’avéraient indispensables,
utiliser seulement des adaptateurs et
des rallonges qui respectent les normes
de sécurité en vigueur. Veiller a ne

pas dépasser la limite de puissance
mentionnée sur I’adaptateur.

Aprés avoir enlevé I'emballage, vérifier
que I'appareil est en parfait état, en
cas de doute, s’adresser au Service
d’Assistance Technique le plus proche.
Les éléments de I'emballage (sacs en
plastique, polystyréne, etc.) ne doivent
pas étre laissés a la portée des enfants,
car ils peuvent représenter un danger.
Cet appareil est destiné uniquement

a un usage domestique. Toute autre
utilisation est considérée inappropriée
et dangereuse.

Le fabricant ne saurait étre tenu

pour responsable des dommages
pouvant survenir a la suite de 'usage
inapproprié, erroné, peu correct ou des
réparations effectuées par du personnel
non- qualifié.

Ne pas toucher I'appareil avec les
mains ou les pieds mouillés ou
humides.

Eloigner I'appareil de I'eau ou de tout
autre liquide, afin d’éviter tout risque de
décharge électrique. Ne pas brancher
I’appareil ci ce dernier se trouve sur une
surface humide.

Déposer I'appareil sur une surface
séche, lisse et stable.

Ne jamais laisser I'appareil sans
surveillance a la portée d’enfants ou de
personnes handicapées.

Cet appareil n’a pas été congu pour
son usage par des personnes (enfants
y compris) aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience ou connaissance ; a
moins de I'utiliser sous surveillance ou
apres avoir été diment instruites sur



son mode d’emploi par une personne
responsable de leur sécurité.

Veillez a ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil.

Pour une plus grande protection, il est
recommandé d’installer un dispositif de
courant résiduel (RCD) a courant résiduel
opérationnel ne dépassant pas les 30
mA. Consultez votre installateur.

Ne pas abandonner I'appareil allumé, car
il peut représenter une source de danger.
Pour débrancher la fiche, ne jamais tirer
sur le cordon.

Débrancher I'appareil avant d’effectuer
toute opération de nettoyage ou de
maintenance.

En cas de panne et/ou de mauvais
fonctionnement de I'appareil, éteindre ce
dernier et ne pas essayer de le réparer.
S’il requiert une réparation, s’adresser
uniquement a un Service d’Assistance
Technique agréé par le fabricant et
demander a utiliser des piéces de
rechange originales.

Si le cordon de I'appareil est
endommageé, s’adresser a un Service
d’Assistance Technique agréé par le
fabricant pour le faire remplacer.

Ne pas le laisser cet appareil exposé aux
intempéries (pluie, soleil, givre, etc.).

Ne pas utiliser I'appareil et ne placer
aucune de ses parties sur des surfaces
chaudes ou pres de celles-ci (plaques de
cuisson a gaz ou électriques ou fours).
Ne pas utiliser de produits abrasifs pour
nettoyer I'appareil.

Ne pas toucher les parties chaudes de
I'appareil. Saisir toujours I'appareil par la
poignée.

Eviter que le cordon ne touche les
parties chaudes de I'appareil.

N’utilisez pas de détergents ou de
tampons abrasifs pour nettoyer le
produit.

Ne plongez pas le corps de I'appareil ni
le cordon dans I'eau ni dans aucun autre
liquide.

Les couteaux sont trés aiguisés,
manipulez-les avec beaucoup de
précaution.

Evitez le contact avec le couteau durant
le fonctionnement de I'appareil.

e Avant de monter ou de démonter I'une
des pieces de cet appareil, débranchez
le mixeur du réseau.

¢ Ne hachez pas d’aliments extrémement
durs comme des grains de café ou des
céréales.

e N'utilisez pas le hachoir durant plus
d’une minute d’affilée.

e Avant d'utiliser 'appareil, assurez-vous
que tous les accessoires sont bien
accouplés au corps du mixeur.

¢ Ne pas mixer dans cet appareil des
pates trop épaisses.

4. MISE AU POINT

Ce mixeur est congu pour prendre en
charge de petites quantités d’aliment

et ne doit étre utilisé pour aucune autre
application. Le mixeur est adapté pour
mixer des carottes et des pommes de terre,
ainsi que pour préparer des milk-shakes,
des pates, des soupes, des mayonnaises
ou des bouillies.

Avant de I'utiliser pour la premiére fois,
lavez le corps du moteur (4) avec une
lavette humide. Lavez le pied mixeur (5),
le couvercle multi-usages (7), le couvercle
du hachoir (9), le bol du hachoir (10), le
couteau a hacher (11) et le verre gradué
(12) a I'eau chaude et au savon. Séchez
toutes les pieces entierement.

IMPORTANT: avant de monter ou de
démonter 'une des pieces de cet apparell,
débranchez-le du secteur.
AVERTISSEMENT: les couteaux sont tres
aiguisés, manipulez-les avec beaucoup de
précaution.

5. FONCTIONNEMENT

Fonction mixeur

e | e mixeur est adapté pour mixer des
aliments légers, par exemple pour
faire des sauces, des soupes des
mayonnaises ou des bouillies.

e Ajustez le pied mixeur (5) au corps du
mixeur (4) en le faisant tourner dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
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jusqu’a ce qu'il soit bien ajusté dans
une position sire (Fig. B).

e Introduisez I'aliment a mixer dans un
récipient adéquat comme le verre
gradué fourni avec le produit.

e Avant de le mettre en marche,
introduisez verticalement le pied mixeur
dans les ingrédients a préparer (Fig.

C). De cette fagon, vous éviterez que
des débordements se produisent ou de
renverser les aliments.

e Mettez I'appareil sous tension.

e Allumez l'interrupteur marche/arrét (2)
pour démarrer 'opération.

e Sélectionnez la vitesse en tournant le
régulateur de vitesse (1) de la position
- (minimum) a + (maximum) (Fig. D). Si
vous le jugez nécessaire, appuyez sur le
bouton Turbo (3) pour mixer a la vitesse
maximale.

Il est recommandé d’utiliser 'appareil de
facon discontinue, c’est-a-dire, par a-coups.
De cette maniére, on obtiendra une meilleure
qualité dans la préparation des aliments

et un moindre effort du moteur. Ne laissez
pas I'appareil en fonctionnement continu
durant plus d’une minute. Aprés une minute
d'’utilisation, débranchez et laissez I'unité au
repos jusqu’a ce qu’elle refroidisse avant de
I'utiliser a nouveau.

Fonction hachoir

e Utilisez le hachoir pour hacher de la
viande, des fruits secs, des herbes, des
ceufs durs, du pain sec, etcétéra.

e Placez le couteau du hachoir (11) dans
le bol du hachoir (Fig. E) et introduisez
les ingrédients que vous désirez hacher

Guide des ingrédients a hacher avec le hachoir:

dans le bol du hachoir (servez-vous du
tableau 1).

Bol hachoir :

- Capacité maximum pour solides: 300 ml.
- Capacité maximum pour liquides: 400ml.

e Placez le couvercle du hachoir (9) dans
le bol du hachoir (10).

e |nsérez le corps du mixeur (4) dans le
dispositif d’accouplement du mixeur (8)
en le faisant tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’il soit bien ajusté dans la position s(ire
(Fig. F).

o Insérez le dispositif d’accouplement du
mixeur (8) sur le couvercle du hachoir (9)
et mettez I'appareil sous tension (Fig. G).

e Appuyez sur I'interrupteur marche/arrét
(2) pour démarrer I'opération.

e Sélectionnez la vitesse en tournant le
régulateur de vitesse (1) de la position
- (minimum) a + (maximum) (Fig. D). Si
vous le jugez nécessaire, appuyez sur le
bouton Turbo (3) pour mixer a la vitesse
maximale.

¢ Une fois que vous aurez fini de hacher,
retirez le couteau (11) du bol du hachoir
avant de retirer I'aliment.

¢ Une fois que vous aurez fini de hacher,
vous pourrez garder le contenu du
bol (10) en placant le couvercle multi-
usages (9) pour conserver le contenu
hermétiquement. Ensuite, vous pourrez
servir le contenu en faisant tourner la
partie rotative du couvercle multi-usages
jusqu’a ce que les trous préparés a cette
fin coincident.

AVERTISSEMENT: n'utilisez pas I'appareil avec
le bol du hachoir durant plus d’une minute.

Aliment Quantité maximum Temps approx. (sec.) Préparation
Carottes 300g 15-20 Epluchées, coupées
en morceaux de 2cm.
Pommes 300g 15-20 Epluchées et sans
le cceur, coupées en
morceaux de 2cm.
Fromage Cheddar 1009 15-20 Coupés en carrés de
Demi-sec 2cm.
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Aliment

Quantité maximum

Temps approx. (sec.)

Préparation

CEufs 6

5-10 Cuits et pelés,

coupés en quarts.

Viandes
(crues ou cuites)

300g

15-20 Coupées en
morceaux de 2cm. La
viande crue tardera
un peu plus a étre
mixée que la viande
cuite.

Noix 1509

10-15 Rapez les co6tés pour
assurer un traitement

uniforme.

Oignons 3009

10-15 Pelés, coupés en

quarts.

Persil Quelques branches

de 4009

10 Pour assurer des
résultats optimaux, il
est essentiel qu’aussi
bien le récipient

que le persil soient
completement secs.

Enlevez toute tige.

Pate 230g de farine + 50g

de sucre en poudre

18 (grande vitesse) Mélanger avec 3

ceufs (de 60g chacun)

Péate 360g de farine +

100g de sucre en

poudre

20 (grande vitesse) Mélanger avec 4
ceufs (de 60g chacun)
Uniquement pour

le grand récipient a

hacher.

6. NETTOYAGE

Déconnectez le mixeur et débranchez-le de
la prise de courant avant de réaliser toute
opération d’entretien ou de lavage.

Lavez tous les accessoires immédiatement
aprés chaque utilisation pour prolonger
leur durée de vie. Faites attention en
manipulant les couteaux (6 et 11), car ils
sont tres aiguisés. Maintenez-les hors de la
portée des enfants.

Lavez le corps du mixeur (4) et dispositif
d’accouplement du mixeur (8) avec un
linge légerement humidifié. Ne plongez
pas le corps du mixeur et dispositif
d’accouplement du mixeur dans I'eau ni
dans aucun autre liquide.

Lavez tous les autres accessoires a I'eau
tiede et avec un peu de savon liquide.

Apres avoir réalisé le hachis, il se peut

qu’il reste quelques ingrédients autour du
couteau a hacher (11). Si vous avez du mal
a nettoyer le couteau, démontez le tube
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intérieur du couteau (11.1), du couteau a
hacher (11) en tirant le tube (Fig. H). Le
couteau est trés aiguisé, manipulez-le
avec précaution.

Apres le nettoyage des deux parties,
installez le tube intérieur du couteau (11.1):
placez le tube sur une surface plane,
prenez le couteau (11) et enfoncez-le sur

le support du tube jusqu’a entendre un clic
(Fig. I). Souvenez-vous que pour la fonction
du hachoir vous devrez toujours installer le
couteau avec le tube intérieur mis en place.

7. INFORMATION POUR LA
CORRECTE GESTION DES RESIDUS
D'APPAREILS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES

A la fin de la vie utile de

I'appareil, ce dernier ne doit

pas étre éliminé mélangé aux

ordures ménagéres brutes.

Il peut étre porté aux centres

E—_— spécifiques de collecte,

agréés par les administrations locales, ou
aux prestataires qui facilitent ce service.
L’élimination séparée d’un déchet
d’électroménager permet d’éviter
d’éventuelles conséquences négatives pour
I'environnement et la santé, dérivées d’une
élimination inadéquate, tout en facilitant le
traitement et le recyclage des matériaux
qu'il contient, avec la considérable
économie d’énergie et de ressources que
cela implique.
Afin de souligner I'obligation de collaborer a
la collecte sélective, le marquage ci-dessus
apposeé sur le produit vise a rappeler la
non-utilisation des conteneurs traditionnels
pour son élimination.
Pour davantage d’information, contacter les
autorités locales ou votre revendeur.
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1. BESCHREIBUNG (Abb. A)

Geschwindigkeitsregler
Ein-/Ausschalter
Turboschalter
Motorgehduse
Stab
Schneidemesser
Mehrzweckdeckel
Quirlaufsatz
Deckel des Universalzerkleinerers
0. GefaB des Universalzerkleinerers
1. Schneidemesser des
Universalzerkleinerers
11.1. Inneres Rohr des
Schneidemessers
12. Messbecher
13. Messbecherdeckel

To9eNoaRrN

Storungsunterdriickung: Dieses
Gerat wurde gem. der Richtlinien zur
Unterdrlickung von Interferenzen entstort.

Elektromagnetische Vereinbarkeit: Dieses
Gerat wurde gem. der EMV-Vorschriften
(elektromagnetische Vereinbarkeit) entstort.

2. TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Siehe Typenschild.

Dieses Gerét entspricht den Europaischen
Richtlinien Uber elektromagnetische
Vereinbarkeit und Niedrigspannung.

3. SICHERHEITSHINWEISE

e Bevor Sie diesen Apparat zum ersten
Mal benutzen, lesen Sie aufmerksam die
Bedienungsanleitung und bewahren Sie
sie zum spéteren Nachschlagen auf.

e Vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannnung und die Steckdose
mit den Angaben auf dem Apparat
Ubereinstimmen.

e Wenn der Netzstecker nicht mit der
Steckdose Ubereinstimmt, lassen Sie ihn
von qualifiziertem professionellem Personal
durch einen entsprechenden ersetzen.
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Die elektrische Sicherheit des Gerats
kann nur garantiert werden, wenn

das Gerat an eine Installation mit
Erdanschluss angeschlossen ist, so
wie es die bestehenden elektrischen
Sicherheitsnormen vorschreiben.

Im Zweifelsfall wenden Sie sich an
jemanden, der professionell qualifiziert
ist.

Von der Verwendung von Adaptern,
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabeln raten wir ab.
Sollte deren Benutzung unvermeidbar
sein, diirfen nur solche Adapter

und Verlangerungskabel verwendet
werden, die den geltenden Normen

fir Sicherheit entsprechen. Achten

Sie darauf, dass die auf dem Adapter
und/oder dem Verlangerungskabel
angegebene Leistung nicht
Uberschritten wird.

Nach dem Entfernen der Verpackung
prifen Sie bitte, ob sich das Gerat

in einwandfreiem Zustand befindet.

Im Zweifelsfall wenden Sie sich an

den néhstgelegenen Technischen
Kundendienst.

Die Verpackungselemente (Plastiktiiten,
Polystyrolschaum) die das Produkt
enthalt, missen unzugénglich fur
Kinder aufbewahrt werden, da sie eine
Gefahrenquelle darstellen kénnen.
Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen
Gebrauch bestimmt. Jede andere
Verwendung ist unsachgemas oder
gefahrlich.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden,
die aus unsachgemaBer, falscher oder
nicht angemessener Benutzung entstehen
oder durch Reparaturen hervorgerufen
werden, die von unqualifiziertem Personal
ausgefiihrt werden.

Beriihren Sie das Gerét nicht mit
feuchten oder nassen Handen bzw.
FuBen.

Um elektrische Schldge zu vermeiden,
halten Sie den Apparat von Wasser und
anderen Flussigkeiten fern. Schalten Sie
den Apparat nicht ein, wenn er auf einer
feuchten Oberflache steht.

Stellen Sie den Apparat auf eine
trockene, feste und stabile Oberflache.



Vermeiden Sie, dass Kinder oder
Behinderte ohne Aufsicht das Gerat
benutzen.

Dieses Gerétes ist nicht bestimmt flir
die Nutzung von Personen (Kinder
eingeschlossen) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder
mentalen Funktionen oder fehlender
Erfahrung oder Bewusstsein, wenn

sie nicht einer Uberwachung oder
eine Unterweisung in Bezug auf die
Benutzung des Gerats durch eine fiir
Sicherheit verantwortliche Personen
vorgenommen erhalten.

Kinder missen Uberwacht werden, um
sich zu versichern, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Flr einen besseren Schutz wird

die Installation einer Einrichtung fur
Reststrom (RCD) empfohlen, mit einem
operativen Reststrom der 30 mA

nicht Uberschreitet. Fragen Sie lhren
Installateur um Rat.

Den eingeschalteten Apparat nicht
unbeaufsichtigt lassen, da er eine
Gefahrenquelle darstellen kann.
Ziehen Sie den Stecker niemals am
Kabel aus der Steckdose.

Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, bevor Sie irgenwelche
Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
vornehmen.

Bei Schéden oder Funktionsstérungen
und nach Benutzung, schalten Sie das
Gerét bitte ab. Versuchen Sie nicht,
es zu reparieren. Sollte eine Reparatur
notwendig sein, wenden Sie sich bitte
ausschliesslich an einen autorisierten

Technischen Kundendienst und bestehen

Sie darauf, dass nur Original-Ersatzteile
eingesetzt werden.

Sollte das Kabel beschadigt sein,
wenden Sie sich bitte zum Austausch
an einen autorisierten Technischen
Kundendienst.

Schiitzen Sie das Gerat vor
atmosphérischen Erregern (Regen,
Sonne, Eis, etc.)

Benutzen und stellen Sie weder das
Gerét noch Teile davon in die Nahe
oder auf heisse Oberfléchen (elektrische
Heizplatten, Gaskocher oder Ofen).

e Benutzen Sie weder Splimittel noch harte
Reinigungstlicher, um den Apparat zu
reinigen.

¢ Die heissen Oberflachen nicht beriihren.
Benutzen Sie die Henkel und Griffe.

e \ermeiden Sie den Kabelkontakt mit den
heissen Flédchen des Apparats.

¢ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel
oder Scheuerlappen zum Reinigen des
Gerétes.

e Halten Sie weder das Motorgehduse noch
das Kabel des Gerates in Wasser oder in
andere Flissigkeiten.

¢ Die Schneidemesser sind sehr scharf und
sind daher sehr vorsichtig zu verwenden.

e Beriihren Sie das Schneidemesser nicht,
wahrend das Gerét in Betrieb ist.

e Bevor Sie irgendein ein Teil des Gerates
einsetzen oder entfernen, trennen Sie den
Mixer vom Netz ab.

e Zerkleinern Sie keine extrem harten
Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen oder
Getreide.

e \erwenden Sie den Mixer nicht langer als
1 Minute.

e Bevor Sie das Gerat benutzen, stellen
Sie sicher, dass alle Zubehdrteile gut im
Motorgeh&use sitzen.

e Dieser Mixer ist nicht fir dicken Teig
geeignet.

4. INBETRIEBNAHME

Dieser Mixer ist flr das Verarbeiten kleiner
Nahrungsmengen konzipiert und darf nicht
fir andere Zwecke verwendet werden. Er
eignet sich fir das Zerkleinern von Méhren
und Kartoffeln sowie zur Zubereitung von
Mixgetranken, Teig, Suppen, Mayonnaise
oder Brei.

Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie

das Motorgehause (4) mit einem feuchten
Lappen. Reinigen Sie den Stab (5), den
Mehrzweckdeckel (7), den Deckel des
Universalzerkleinerers (9), das GefaB des
Universalzerkleinerers (10), das Schneidemesser
des Universalzerkleinerers (11) und den
Messbecher (12) in warmem Splilwasser.
Trocknen Sie sémtliche Teile griindlich ab.

WICHTIG: Bevor Sie irgendein Teil dieses
Gerétes einsetzen oder entfernen, trennen
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Sie den Mixer vom Netz ab.
WARNHINWEIS: Die Schneidemesser sind
sehr spitz und sind daher sehr vorsichtig zu
verwenden.

5. BETRIEB

Betrieb des Mixers

e Der Mixer eignet sich zum Schlagen von
leichten Nahrungsmitteln, beispielsweise
zur Zubereitung von Saucen, Suppen,
Mayonnaise oder Brei.

e Passen Sie den Stab (5) in das
Motorgehause (4) ein, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er
sicher sitzt (Abb. B).

e Geben Sie das Nahrungsmittel, das sie
schlagen mdchten, in einen geeigneten
Behélter wie den Messbecher, der
zusammen mit dem Gerat geliefert wird.

e Vor der Inbetriebnahme halten Sie den
Stab senkrecht in die zuzubereitenden
Zutaten (Abb. C). Auf diese Weise wird
ein Uberlaufen bzw. Auslaufen der
Nahrungsmittel vermieden.

SchlieBen Sie das Gerét ans Netz an.
Betéatigen Sie den Ein-/Ausschalter (2),
um mit der Zubereitung zu beginnen.

e Wahlen Sie die Geschwindigkeit durch
Drehen des Geschwindigkeitsreglers
(1) von = (Minimum) bis + (Maximum)
(Abb. D). Falls erforderlich, driicken
Sie die Turbotaste (3), um mit
Maximalgeschwindigkeit zu schlagen.

Es wird empfohlen, das Geréat nicht
durchgehend, d. h. mit Unterbrechungen
zu verwenden. Dadurch wird eine

bessere Qualitat bei der Zubereitung der
Nahrungsmittel erreicht und der Motor wird
weniger belastet. Nehmen Sie das Gerat
nicht l&nger als eine Minute durchgehend in
Betrieb. Schalten Sie es nach einer Minute
ab und warten Sie, bis es kalt wird, bevor
Sie es wieder benutzen.

Betrieb des Universalzerkleinerers

¢ \erwenden Sie den Universalzerkleinerer,
um Fleisch, Nlsse, Krduter, gekochte
Eier, trockenes Brot usw. zu zerkleinern.

¢ Bringen das Schneidemesser des

Universalzerkleinerers (11) im GefaB des
Universalzerkleinerers (Abb. E) an und
geben Sie die zu zerkleinernden Zutaten
in das GefaB (Ubersicht in Tabelle 1).
Arbeitsbehalter:

- Maximales Fassungsvermdgen flr
feste Speisen: 300 ml

- Maximales Fassungsvermdgen fur
Flussigkeiten: 400 ml

e Setzen Sie den Deckel des
Universalzerkleinerers (9) auf das GefaB
des Universalzerkleinerers (10).

e Verbinden Sie das Motorgeh&use (4)
mit dem Quirlaufsatz (8) durch Drehen
gegen den gegen den Uhrzeigersinn ein,
bis es sicher sitzt (Abb. F).

e Setzen Sie den Quirlaufsatz (8) auf den
Deckel des Universalzerkleinerers (9)
und schlieBen Sie das Geréat an das
Netz an (Abb. G).

e Betatigen Sie den Ein-/Ausschalter (2),
um mit dem Zerkleinerungsvorgang zu
starten.

e Wahlen Sie die Geschwindigkeit durch
Drehen des Geschwindigkeitsreglers
(1) von - (Minimum) bis + (Maximum)
(Abb. D). Falls erforderlich, driicken
Sie die Turbotaste (3), um mit
Maximalgeschwindigkeit zu schlagen.
Nach dem Zerkleinern entfernen Sie das
Schneidemesser (11) aus dem Gefal
des Universalzerkleinerers, bevor Sie
das Nahrungsmittel herausnehmen.

¢ Nach dem Zerkleinern kénnen Sie den
Inhalt des GefaBes (10) aufbewahren,
indem Sie den Mehrzweckdeckel (9)
verwenden, um den Inhalt luftdicht zu
lagern. Servieren Sie anschlieBend den
Inhalt durch Drehen des Drehteils am
Mehrzweckdeckel, bis die beiden dafir
vorgesehenen Lécher in der Position
libereinstimmen.

WARNHINWEIS: Verwenden Sie das Gerat
mit dem GefaB des Universalzerkleinerers
nicht 1anger als 1 Minute.
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Ubersicht Uber die mit dem Universalzerkleinerer zu zerkleinernden Zutaten:

Nahrungsmittel

maximale Menge

Zeit (in Sek.)

Zubereitung

Méhren

300g

15-20

Geschélt und in
Stlicke von ca. 2 cm
geschnitten.

Apfel

3009

15-20

Geschélt und ohne
Kerngehause, in
Stlicke von ca. 2 cm
geschnitten.

Cheddarkase
(etwa gereift)

100g

15-20

In Wiirfel von 2 cm
geschnitten.

Eier

5-10

Gekocht und
geschalt, geviertelt.

Fleisch
(roh oder gekocht)

3009

15-20

In Stiicke von 2 cm
geschnitten. Bei rohem
Fleisch dauert der
Zerkleinerungsprozess
etwas langer als bei
gekochtem Fleisch.

Nisse

1509

10-15

Seiten abschaben,
um einen
einheitlichen Prozess
zu gewahrleisten.

Zwiebeln

300g

10-15

Geschalt, geviertelt.

Petersilie

StrauB von ca.
4009

10

Um ein optimales
Ergebnis zu
erreichen, ist es
grundlegend, dass
sowohl der Behalter
als auch die Petersilie
absolut trocken

sind. Entfernen Sie
samtliche Stiele.

Teig

230 g Mehl + 50 g
Pulverzucker

18 (hohe
Geschwindigkeit)

Mit 3 Eiern mixen
(jedes Ei ca. 60 g)

Teig

360 g Mehl + 100 g
Pulverzucker

20 (hohe
Geschwindigkeit)

Mit 4 Eiern mixen
(jedes Ei ca. 60 g)
Nur flr den groBen
Behalter zum
Zerkleinern.
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6. REINIGEN

Stellen Sie den Mixer ab und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose, bevor Sie Pflege- oder
ReinigungsmaBnahmen durchfiihren.
Waschen Sie alle Zubehérteile sofort nach
jedem Gebrauch ab, um ihre Lebensdauer
zu erhohen. Die Schneidemesser (6 und
11) sind mit sehr vorsichtig zu handhaben,
da sie sehr scharf sind. Halten Sie die
Schneidemesser von Kindern fern.

Reinigen Sie das Motorgehause des Mixers
(4) und quirlaufsatz (8) mit einem feuchten
Tuch. Halten Sie das Motorgehduse und
quirlaufsatz nicht in Wasser oder in andere
Flissigkeiten.

Reinigen Sie alle Ubrigen Zubehdrteile

in lauwarmem Wasser mit ein wenig
Flussigspulmittel.

Nach dem Zerkleinern kann es
vorkommen, dass sich einige Zutaten
im Bereich des Schneidemessers

des Universalzerkleinerers (11)
befinden. Falls es sehr schwierig

sein sollte, das Schneidemesser zu
reinigen, montieren Sie das innere
Rohr (11.1) des Schneidemessers des
Universalzerkleinerers (11) ab, indem
Sie am Rohr drehen (Abb. H). Das
Schneidemesser ist sehr scharf und
daher vorsichtig zu handhaben.
Nach dem Reinigen aller Teile bringen Sie
das innere Rohr des Schneidemessers
(11.1) wieder an: Stellen Sie das Rohr
auf eine ebene Flache, nehmen Sie
das Schneidemesser (11) und driicken
Sie es auf den Halter des Rohrs, bis
Sie einen klickenden Laut vernehmen
(Abb. I). Achtung: Fur den Betrieb des
Universalzerkleinerers muss das innere
Rohr des Schneidemessers installiert sein.

7. INFORMATION ZUR
ORDNUNGSGEMASSEN
ENTSORGUNG ELEKTRISCHER UND
ELEKTRONISCHER ALTGERATE

Am Ende seiner Nutzzeit
darf das Produkt NICHT
zusammen mit dem
Hausmlill beseitigt werden.
Es kann zu den eigens
— von den ortlichen
Behorden eingerichteten Sammelstellen
oder zu den Fachhandlern, die einen
Riicknahmeservice anbieten, gebracht
werden. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerétes vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsméBige Entsorgung
bedingt sind. Zudem ermdglicht sie die
Wiederverwertung der Bestandteile des
Gerates, was wiederum eine bedeutende
Einsparung an Energie und Ressourcen mit
sich bringt.
Zum Unterstreichen der Verpflichtung zur
Mitwirkung bei der getrennten Entsorgung
ist auf dem Produkt ein Hinweissymbol
dafiir angebracht, dass dieses Produkt
nicht in tiblichen Hausmidillcontainern
entsorgt werden darf.
Fir weitere Informationen wenden Sie
sich bitte an die 6rtliche Verwaltung oder
an den Handler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben.
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1. DESCRIZIONE (Fig. A)

Regolatore della velocita
Interruttore Start/Stop
Pulsante Turbo
Corpo
Gambo smontabile
Lama
Coperchio multiuso
Attacco del frullatore
. Coperchio del tritatutto
10. Contenitore tritatutto
11. Lama per tritare
11.1. Tubo interno della lama
12. Bicchiere graduato
13. Coperchio per bicchiere graduato
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Soppressione dei radiodisturbi: Questo
apparecchio e conforme alle Direttive sulla
soppressione dei radiodisturbi.

Compatibilita elettromagnetica: Questo
apparecchio e conforme alle direttive CEM
(compatibilita elettromagnetica).

2. CARATTERISTICHE TECNICHE

Vedi targhetta delle caratteristiche.

Questo prodotto adempie le Direttive
Europee di Compatibilita Elettromagnetica e
Bassa Tensione.

3. AVVERTENZE DI SICUREZZA

e Prima di usare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente questo
manuale d’istruzioni e conservarlo per
future consultazioni.

e Prima di usare il ferro da stiro verificare
la concordanza della tensione della rete
domestica con quella riportata sullo stesso.

e In caso di incompatibilita tra la presa
di corrente e la presa dell’apparecchio,
sostituire la presa con un’altra
adeguata rivolgendosi al personale
professionalmente qualificato.

e La sicurezza elettrica dell’apparecchio
si garantisce solamente nei casi in
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cui sia connesso ad un impianto di
terra efficace cosi come prevedono le
vigenti norme di sicurezza elettrica. In
caso di dubbi rivolgersi al personale
professionalmente qualificato.

Si sconsiglia I'uso di adattatori, prese
multiple e/o prolunghe. Nel caso

si rendesse indispensabile I'uso,

si devono usare solo adattatori e
prolunghe conformi alle norme di
sicurezza vigenti, cercando di non
oltrepassare il limite di potenza riportato
sull’adattatore.

Dopo aver aperta la confezione,
verificare le perfette condizioni del ferro
da stiro, in caso di dubbi, rivolgersi

al Servizio di Assistenza Tecnica piu
vicino.

Gli elementi della confezione (sacchetti
di plastica, polistirolo, ecc.), non
devono essere lasciati alla portata dei
bambini perché sono potenziali fonti di
pericolo.

Questo apparecchio ¢ stato concepito
per I'uso esclusivamente domestico.
Qualsiasi altro uso sara ritenuto
inadeguato o pericoloso.

Il fabbricante non si rendera
responsabile dei danni derivati dall’'uso
inappropriato, erroneo o non adeguato
oppure da riparazioni effettuate da
personale non qualificato.

Non toccare I'apparecchio con le mani
0 i piedi bagnati o umidi.

Mantenere il ferro da stiro lontano
dall’'acqua o da altri liquidi per evitare
una scarica elettrica; Non collegare
I'apparecchio se & posto su una
superficie umida.

Collocare il ferro da stiro su una
superficie asciutta, solida e stabile.
Non permettere 'uso di questo
apparecchio ai bambini o alle persone
affette da immunodeficienza senza
I'adeguata vigilanza.

Questo apparecchio non & destinato
per essere usato da persone
(compresi i bambini) portatrici di
handicap, o privi di esperienza o
conoscenza; a meno che dispongano
di supervisione o la relativa istruzione
sull’'uso dell’apparecchio da parte di



una persona responsabile della loro
sicurezza.

| bambini devono essere vigilati affinché
non giochino con I'apparecchio.

Per maggior protezione, si raccomanda
I'installazione di un dispositivo di
corrente residuale (RCD) con una
corrente residuale operativa che non
superi i 30 mA. Chiedere consiglio al
proprio installatore.

Non lasciare incustodito il ferro da stiro
acceso perché pud diventare una fonte
di pericolo.

Non tirare mai dal cavo per scollegare
I'apparecchio.

Scollegare il ferro da stiro prima di
effettuare una qualsiasi operazione di
pulizia o di manutenzione.

In caso di avaria o di guasto
dell’apparecchio, spegnerlo e non
cercare di sistemarlo. In caso di
necessitare una riparazione rivolgersi
solo ad un servizio di assistenza tecnica
autorizzata dal fabbricante e richiedere
I'uso di ricambi originali.

L'utilizzatore non deve procedere alla
sostituzione del cavo. Nei casi in cui
fosse rovinato o danneggiato, rivolgersi
esclusivamente ad un Servizio di
Assistenza Tecnica autorizzato dal
fabbricante.

Non lasciare il ferro da stiro esposto agli
agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo
€ecc.).

Non usare o collocare nessuna parte di
questo ferro da stiro sopra o vicino a
superfici calde (fornelli a gas, elettrici o
forni).

Non utilizzare detersivi o panni abrasivi
per pulire 'apparecchio.

Non toccare le superfici calde. Utilizzare i
manici.

Evitare che il cavo entri in contatto con le
parti calde dell’apparecchio.

Non usare detergenti né spugne abrasive
per pulire I'apparecchio.

Non immergere il corpo dell'apparecchio,
né il cavo in acqua o in altro liquido.

Le lame sono molto affilate, fare
attenzione per non tagliarsi.

Evitare il contatto con la lama durante il
funzionamento dell'apparecchio.

e Prima di montare o di smontare qualsiasi
pezzo di questo apparecchio, disinserire
il frullatore dall'alimentazione elettrica.

¢ Non tritare ingredienti molto duri come
chicchi di caffe o cereali.

¢ Non usare il frullatore per pit di 1 minuto
di seguito.

e Prima di usare I'apparecchio, assicurarsi
che tutti gli accessori siano inseriti
correttamente nel corpo.

e Questo frullatore non & adatto per
impasti densi.

4. MESSA A PUNTO

Questo frullatore & stato progettato per

la preparazione di piccole quantita di
alimenti e non deve essere usato per
nessun'altra applicazione. Il frullatore &
adatto per frullare carote e patate, nonché
per preparare frullati, impasti, minestre,
maionese 0 pappe per neonati.

Prima di usarlo per la prima volta, pulire il
corpo del motore (4) con una spugnetta
umida. Pulire il gambo smontabile (5), il
coperchio multiuso (7), il coperchio del
tritatutto (9), il contenitore tritatutto (10), la
lama per tritare (11) e il bicchiere graduato
(12) in acqua calda e sapone. Asciugare
bene tutti i pezzi.

NOTA BENE: Prima di montare o di
smontare qualsiasi pezzo di questo
apparecchio, disinserire il frullatore
dall'alimentazione elettrica.

AVVERTENZA: Le lame sono molto affilate,
fare attenzione per non tagliarsi.

5. FUNZIONAMENTO

Funzione frullatore

e |l frullatore & adatto per frullare
ingredienti leggeri, ad esempio per fare
salse, minestre, maionese o pappe per
neonati.

¢ Inserire il gambo smontabile (5) sul
corpo (4) girandolo in senso antiorario
finché non ¢ inserito in posizione sicura
(Fig. B).

e Mettere I'ingrediente da frullare in un
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recipiente adatto come il bicchiere
graduato in dotazione.

¢ Prima di metterlo in funzione, immergere
verticalmente il gambo smontabile
nell'ingrediente da elaborare (Fig. C). In
tal modo, si evita il traboccamento o la
fuoriuscita degli alimenti.

e |nserire la spina dell'apparecchio nella
presa di corrente.

¢ Premere l'interruttore Start/Stop (2) per
cominciare la preparazione.

e Selezionare la velocita girando il
regolatore (1) dalla posizione — (minimo)
al + (massimo) (Fig. D). Se necessario,
premere il pulsante Turbo (3) per frullare
alla massima velocita.

Si consiglia di usare |'apparecchio in
modo discontinuo, cioé a raffiche. In tal
modo si ottiene una migliore qualita nella
preparazione degli ingredienti e il motore
si sforza di meno. Non fare funzionare
I'apparecchio per pit di un minuto di
seguito. Dopo un minuto di impiego,
disinserire |'apparecchio e lasciarlo
raffreddare prima di usarlo di nuovo.

Funzione tritatutto

e Usare il tritatutto per tritare carne, frutta
secca, erbette aromatiche, uova sode,
pane raffermo, ecc.

e Inserire la lama del tritatutto (11)
nel contenitore (Fig. E) e mettere gli
ingredienti da tritare nel contenitore
(vedi tabella 1).

Contenitore tritatutto:
- Capienza massima per solidi: 300 ml
- Capienza massima per liquidi: 400 ml

e Inserire il coperchio (9) sul contenitore
tritatutto (10).

e Inserire il corpo del frullatore (4)
sull'attacco (8) girandolo in senso
antiorario finché non & correttamente
inserito in posizione sicura (Fig. F).

¢ Inserire |'attacco del frullatore (8) sul
coperchio del tritatutto (9) e quindi
inserire la spina dell'apparecchio nella
presa (Fig. G).

* Premere l'interruttore Start/Stop (2) per
cominciare la preparazione.

¢ Selezionare la velocita girando il
regolatore (1) dalla posizione - (minimo)
al + (massimo) (Fig. D). Se necessario,
premere il pulsante Turbo (3) per frullare
alla massima velocita.

¢ Una volta finito di tritare, estrarre la lama
(11) dal contenitore tritatutto prima di
rimuovere il cibo.

e Una volta tritato, il cibo pud essere
conservato nel contenitore (10)
tappandolo con il coperchio multiuso
(9) a chiusura ermetica. E poi possibile
servire il contenuto girando la parte
girevole del coperchio multiuso fino a
fare coincidere gli appositi fori.

AVVERTENZA: Non usare I'apparecchio
con il contenitore tritatutto durante piu di 1
minuto di seguito.

Guida agli ingredienti da tritare con il tritatutto (10):

Alimento Quantita massima Tempo appross. (sec.) Preparazione

Carote 300g 15-20 Pelate, tagliate a
pezzi da 2 cm.

Mele 300g 15-20 Pelate e senza cuore,
tagliate a pezzi da
2. cm.

Formaggio Cheddar 100g 15-20 Tagliato a pezzi da

semi-stagionato 2. cm.

Uova 6

5-10 Sode e pelate,
tagliate in quattro.
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Alimento

Quantita massima Tempo appross. (sec.)

Preparazione

Carne
(cruda o cotta)

3009

15-20 Tagliata a pezzi da 2
cm. La carne cruda
richiede un po' piu di
tempo rispetto alla
carne cotta.

Noci 150g

10-15 Raschiare i lati per
assicurare un trito

uniforme.

Cipolle 3009

10-15 Pelate, tagliate in

quattro.

Rametti da
4009

Prezzemolo

10 Per ottenere un
risultato ottimale,
essenziale che sia

il recipiente che il
prezzemolo siano
completamente
asciutti. Eliminare gli
steli.

Impasto 230 g di farina + 50
g di zucchero in

polvere

Mescolare con
3uova(di60g
ciascuno)

18 (velocita alta)

Impasto 360g di farina + 100
g di zucchero in

polvere

Mescolare con

4 uova (di 60 g
ciascuno)

Solo per il recipiente
grande per tritare

20 (velocita alta)

6. PULIZIA

Spegnere il frullatore e disinserirlo dalla
presa di corrente prima di effettuare
qualsiasi operazione di manutenzione o di
pulizia.

Per prolungare la vita utile dell'apparecchio,
lavare tutti gli accessori immediatamente
dopo ogni uso. Fare attenzione alle lame

(6 e 11), dato che sono molto affilate.
Mantenerle lontano dalla portata dei
bambini.

Pulire il corpo del frullatore (4) e attacco
del frullatore (8) con un panno leggermente
inumidito. Non immergere |'apparecchio

e attacco del frullatore (8) in acqua né in
nessun altro liquido.

Pulire tutti gli altri accessori in acqua
tiepida e un po' di sapone liquido.

Dopo l'uso del tritatutto, pud darsi che
alcuni ingredienti restino attaccati alla lama
(11). Se fosse molto difficile pulire la lama,
smontare il tubo interno della lama (11.1)
dalla lama per tritare (11) tirando il tubo
(Fig. H). La lama é molto affilata, quindi
fare molta attenzione.

Dopo la pulizia delle due parti, installare il
tubo interno della lama (11.1): appoggiare
il tubo su una superficie piatta e spingere
la lama (11) sul supporto del tubo fino a
sentire un clic (Fig. 1). Ricordare che per
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la funzione del tritatutto occorre sempre

installare la lama con il tubo interno inserito.

7. INFORMAZIONI PER LA CORRETTA
GESTIONE DEI RESIDUI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE

Alla fine della sua vita

utile il prodotto non deve

esser smaltito insieme ai

rifiuti urbani. Puo essere

consegnato presso gli

I appositi centri di raccolta

differenziata predisposti
dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che forniscono questo
servizio. Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da un
suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere un importante risparmio di
energia e di risorse.
Per sottolineare I'obbligo di collaborare con
una raccolta selettiva, sul prodotto appare
il contrassegno raffigurante I'avvertenza del
mancato uso dei contenitori tradizionali per
lo smaltimento.
Per ulteriori informazioni, porsi in contatto
con le Autorita locali o con il negozio nel
quale & stato acquistato il prodotto.
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1. MEPIFPA®H (Zx. A)

Pubuiotng TaxuTtnTag

AiokdTITNG AsiToupyiag/ TTavong

MAAkTPO Turbo

ZWua

Mo6d1 avadeutripag

NeTTida o

MoAuxpnoTIKS KOATTAKI

> 0vOEONOG TOU XTUTTNTA PO

. Katrdki Tou k6T

10. Kavdra Tou KOTITN

11. Aemrida koTtAg
11.1. EowTepikd OWANVAKI TNG
Aemmidag

12. BaBuovopunuévo doxeio

13. Katmrdki Tou Babuovounuévou doxeiou

@oNoaRrON A

E¢aAeiyn mapepBoAwv: AuTi n ouokeun
€€l KOTOOKEUQOTEN E TPOTTO TETOIO WOTE Va
pnv TTPoKaAEi TTapepBoAéG, GUUPWVa e TIG
Odnyieg E¢aAeipng MapeuBoAwv.

HAekTpopayvnTiki cuparétnra:

AuTA N OUOKEUN €XEl KATOOKEUOOTET €
TPOTTO TETOIO LWOTE VO NV TTPOKOAEI
TapeBoAéG, oupgwva Pe Tig Odnyieg Trepi
HAekTpopayvnTikrg ZupBardrnrag.

2. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

AgiTe TNV TTAGKETA JE TO XOPAKTNPIOTIKA.

To Tpoidv autd cuppoPPUVETaI

TpOog TIg EupwTraikég Odnyieg epi
HAexTpopayvnTikAg ZupBatotnTag Kai

XapnAng Taong. *

3. MPOEIAONOIHZEIZ A THN
AZOAAEIA

e [1pOTOU XPNOIPOTTOINCETE AUTH TN
OUOKEUN yia TTpwTN Qopd, dlaBdaTe
TIPOOEKTIKA QUTEG TIG 0ONYiEg o
XPriong Kal QUAGETE TIG IO va TIG
oupBouAeuTEiTE KOl 0TO PEAAOV.

e Befaiwbeite 611 n TGON TOU BIKTUOU
Kal n €vraon Tou PEUPATOG TOU GTTITIOU
00G, CUPQWVOUV E TIG OVTIOTOIKEG
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TIUEG TTOU avaypa@ovTal ETTAVW OTN
OUOKEUN).

Z¢ TEPITITWON TTOU TO QIG TO
OUOKEUNG BV TaIpIAdel aTnv TTpida,
QVTIKATOOTAOTE TNV TTPICa PE GAAN
KataAAnAou TUTTOU, {NTWVTAG

N BoRBeia Tou eEeIdBIKEUUEVOU
TTPOCWTTIKOU.

H eyyunon yia Tnv ac@aini Aeiroupyia
TNG CUOKEUNG I0XUEI Ovov epdoov

n ouokeur gival ouvdedepévn o€ pia
OWOTA KOI ATTOTEAEOUATIKA YEIWHEVN
TIpiCa, OTTWG TTPORAETTETAI ATTO TOUG
I0XUOVTEG KavOVIOUOUG ao@aAcgiag yia
TIG NAEKTPOAOYIKEG EYKATAOTAOEIG. 2€
TEPITTITWON TToU dlaTNPEiTE AUPIBOAIES,
atreubuvBeite oe eCeIdIKEUUEVO
TTPOCWTTIKO.

Agv ouvioTdTal N XpHRon TPocapUoyéwy
(avtdmTopeg), TTOAUTTPIlWY r/Kal
TIPOEKTACEWV KOAWDIWV. Av KPIBEi
aTrapaitnTn N xpron Toug, TéTe
XPNOIUOTTOINGTE JOVO AVTATITOPES

Kal TTPOEKTAOEIG KaAwdiwv TTou
OUUHOP@WVOVTAI TTPOG TOUG IOXUOVTEG
KQVOVIOPoUG ao@aAeiag, epovTiovtag
WOTE N TAON TOU PEUPATOG VA PNV
eival peyahltepn a1md TO AVWTATO
0plo 10XU0G TToU avaypdgeTal ETAVW
aTov avTamTopa r)/Kal aTo KOAWdIo
TIPOEKTOONG.

A@oU aaipéaeTe TO UAIKO TG
oguokeuaciag, Befaiwbeite 6T TO TTPOIOV
TIOU EUTTEPIEXETAI OEV £XEI UTTOOTEI
nuIa. Av éxete KATTOIEG OU@IBOAIES
ateuBuvBeite 01O TTANCIEGTEPO
egoualodotnuévo Tunpa TEXVIKAG
BonBeiag.

Kpatdre 1a pikpd Taudid pokpIa atro
T UNIKG TNG OUOKEUODIag (TTAOOTIKEG
OQKOUAEG, AQPOAEE KATT.), a@oU auTd
€YKUMOVOUV KIVOUVOUG.

H ouokeun auth TTpoopideTal ovo

yla OIKIOKH xpron. H cuokeur) auth
eival akatdAAnAn kai Tikivouvn yia
oTroladATToTE AAAN XPHON.

O KartaokeuaoTAg dev @Epel eubUvn yia
{nuiég TTou pTTOopEl Vo TTpokAnBouv aTrod
akaTAAANAN, eo@aiuévn ;A avelBuvn
Xpnon f/kai yia Tnv €TTIOKEUN TNG
OUOKEUNG TTOU £YIVE TTAAQIOTEPT ATTO
N €EEIOIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.



Mnv ayyiCeTe TN oUOKeEUR PE BPEYUEVA
1 uypd xépia r TodIa.

H ouokeun dev Ba TrpéTel va BpiokeTal
KovTa o€ vepd ) € GAAa uypd yiaTi
JTTopEi va TpokANBei NAEKTPOOTATIKA
ek@opTIon. Mn Badlete To KAAWBIO TNG
OUOKEUNG aTNV TTpida, €Av n ouoKeun
OKOUUTTA TTAVW O€ Uypn ETQAvEIa
(610U UTTAPYXE! VEPD).

ToTroBeTAOTE T GUOKEUN ETTAVW

o€ pia oTeyvn, oTaBepn Kal €TTiTTedn
emQAvela.

Mnv a@rjvete Ta TTaudId ) AToua UE
kdTrola avatmpia va xeipifovTal Tn
OUOKEUN XWpig eTTiBAEWN.

AuTA N ouoKeur| Oev TTPETTEI

va XpnoldoTrolgital até dtoua
(oupTrepIAapBavopévwy Kal Twv
TaIdiwv) TToU TTACXOUV aTTO
OWHMATIKEG, VEUPIKEG KOI VONTIKEG
Tabnoeig f TTou dev €Xouv TNV
EUTTEIDIO KaI TN YVWOT, XWPIG TNV
emiBAewn R TNV KaBodAYNON via TN
OWaOTA XPNoN TNG CUOKEUNG atrod
KaTTo10 GAAO dTopo uTTEUBUVO yia TNV
00@aAeId TOug.

Mnv a@rjvete Ta TTaudId va XeIpiCovTal
Kal va TTaifouv e Tn GUOKEUR.

MNa peyaAlTepn TTpooTaCia,
OUVIOTOUE VO EYKATOOTACETE £vav
MNXOVIOPO TTOPAUEVOVTOG PEUUATOG VIO
Aeiroupyikd TTapapévov pelpa TTou dev
utrepPaivel Ta 30 mA. ZupBouleubeite
TOV NAEKTPOAGYO 00G.

Mnv aTTodakpUveaTe aTTd T GUOKEUN
otav gival avaypévn, yiati n idia n
OUOKEUN PTTOpEi va yivel aitia va
SlaTpéCeTe Kivouvo.

Mnv Tpadre TToTé TO KaAwdIo, éTav
OTTOOUVOEETE TO QIS ATTO TNV TTPICA.
MpoTou EekIVAOETE va KabapioeTe

TN OUOKEUR, BYGATE TO KaAWDIO TNG
OUOKEUAG aTTé TNV TIpia.

Y epiTTwon BAGRNG ry/kai

KOKAG AEITOUPYIaG TNG GUOKEUNG,
OoAAG Kal 6Tav Dev TIPOKEITAI Va
EavaypnoIPOTIOINCETE TN GUOKEUNR,
OBnoTE TNV XWPIG va TTPoCTTabnoeTe
va TNV €mMOIOPBWOETE. Z€ TTEPITITWAON
TTOU XPEIOOTEI VO ETTIOKEUACETE TN
OUOKEUN, aTTeuBuvBeite Jovo oe
kdtrolo e€ouaiodoTnuévo, atré Tnv
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KataokeudoTpia eTaipeia, TUAPO
Texvikrig BonBeiag kai {ntAoTe va
TOTTOBETAOOUV Ta YVACIA AVTOAAAKTIKA.
2€ TTEPITITWOTN TTOU TO KAAWSIO

QUTAG TNG CUCKEUNG KATAOTPAYEI,
aTreuBuvBEiTe 0TO ££OUTI0DOTAUEVO
Kévtpo Texvikig Bonbeiag yia Tnv
QVTIKOTAOTAOT) TOU.

Mnv a@rVeTE TNV CUOKEUN| KTEDEIUEVN
o€ £EWTEPIKOUG TTEPIBAAAOVTIKOUG
TapayovTeg (Bpoxr, NAIoG, TTayog
KATT.).

Mnv XpnoIUOTTOIEITE KAl NV
TOTIOBETEITE KAVEVA PEPOG TNG
OUOKEURG QUTAG ETTAVW 1| KOVTA O€
TNY£EG BeppOTNTAG (UATIO NAEKTPIKAG
koudivag, koulivag ykadioU r
@oUpVoUG).

Mnv XPnOIUOTTOIEITE OTTOPPUTTOVTIKA

) SIGAUTIKG XNMIKG TTPOIOVTA yIa TOV
KaBapiopd TNG GUOKEUAG.

Mnv akouuTTdTe TIG BEPUAIVOEVEG
ETMPAVEIEG TNG CUOKEUNG.
XpnoiyoTroieite Tig €10IKEG AABEG 1
Bdoeig.

Mnv a@AveTe T0 KAAWDIO va EPXETAI O€
ETTAPNA HE TIG OEPUAIVOUEVEG ETTIQAVEIEG
TNG GUOKEUNG.

Mn XPNOIPOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKG

1 A€lavTIKG o@ouyydpia yia Tov
KaBapiopd Tou TTPOIOVTOG.

Mn BuBieTte TO CWA TNG CUOKEUNG

1 70 KaAwdIo TPOPOBOTiag o€ VEPO N
GAAO uypo.

O1 AeTrideg eival TTOAU aixunpég, va Tig
XEIpiCeaTe Pe TTOAAN TTpOCOXN.
ATToQeUyeTe TNV ETTAQNA PE TN AeTTida
KaTd TN AEIToupyia TNG CUOKEUNG.
Mpiv TN cuvappoAdynon n
QTTOGUVAPPOAGYNGN OTTOIOUDATTIOTE
€€aPTAMUATOG AUTAG TNG OUOKEUNG,
ByaAte TO piCep atmd TO pevpa.

Mnv KOBeTE TPOPIPO EEOXWG OKANPG
OTIWG KOKKOUG Kagé ) dnunTpIaKd.
Mn xpnoipoTrolgite TO Higep yia
TEPIOTOTEPO OTTO 1 AETTTO GUVEXOPEVO.
lMpiv XPNOIUOTIOINCETE TN GUCKEUNR,
BeBaiwBeite 6T OAa Ta ECapTAPOTA
eival KaAd ouvdEdEUEVA OTO GO TOU
picep.

AuTO TO pigep dev gival kKatdAAnAo yia
TIUKVEG CUEG.



4. NPOETOIMAZIA AEITOYPTIAZ

AuTo TO pigep éxel oxediaaTei yia TNV
€TECEPYQTIA YIKPWVY TTOCOTATWY TPOPIWY
Kol Oev TTPETTEN va XPNOIWOTIOIEITAI YIO KAia
GAAN e@appoyn. To pigep ivar katdAAnAo
YIO TNV TTOATOTTOINGN KOPOTWY Kal TTATATWY,
KaBwg Kai yia TNV TTapaoKeun MIAK-OEIK,
CUUWYV, GOUTTWV, PayIovEQCaG N XUAWV.

MpIv TO XPNOIWOTIOINTETE IO TIPWTN YOPA,
KaBapioTe To owa Tou LOTEP (4) Ye

éva uypd ogouyydpl. KaBapiote 1o 631
avadeutrpa (5), TO TTOAUXPNOTIKO KATTCKI
(7), T0 kaTAKI TOU KOTITN (9), TV KaAvATa
Tou k61N (10), TN Aemida Kot (11) Kau
10 Baduovounuévo doxeio (12) oe CeaTd
VEPO PE OaTTOUVI. ZKOUTTIOTE KA OAa Tal
egaptuara.

MPOZOXH: Mpiv T ouvappoAdynan

1| amroouvappoAdynon oTToIoudATIOTE
€CAPTAUATOG QUTAG TNG OUCKEUNAG, BYGATE TN
atmd 10 pelja.

MPOEIAOMOIHZH: O1 Aerideg eival TOAD
QIXUNPEG, VO TIG XEIPICEOTE WE TTOAAR
Tpoooxn.

5. AEITOYPTIA

Acitoupyia pie

e To piep eivar katdAAnAo yia 1o XTUTTNUa
eAAQPIWV TPOYIHWY, Yo TTAPAdEya
Y10 TNV TTAPOCKEUR OAATOWY, COUTTWV,
payloveQag 1 XUAWV.

e [lpocappdoTe 10 TODI avadeuTrpa (5)
0TO OWHA TOU XTUTINTAPG (4) OTPEPOVTAG
TO avTiBeTa ATTd TN POPA TWV DEIKTWYV
TOU PoAoyIoU UEXPI VO TTPOCApPHOCEI
KaAG o€ aTaBepr) Béon (ZX. B).

o EigdyeTe TO TPOQIUO Yia XTUTINUA
o€ KaTaAAnAo Soxeio 6TTwG TO
BaBuovounuévo doxeio TTou TTapPEXETAI
JE TO TTPOIOV.

e [piv 10 B¢0€Te O€ AeiToupyia, €10dyeTe
K&Beta TO OO AVadEUTAPa OTA
ouoTaTiKd Tpog Trapackeun (XX. C).
0101, Ba amo@euxBoUv UTIEPXEINIOEIG 1
€KXUOT TWV TPOPIHWV.

e  YUVOEQTE TN GUOKEUN OTO PEUO.

e [TiéoTe 10 DIOKOTITN AEIToupyiag/mauong

(2) yia va gexivioer n diadikaaia.

e EmA&CTe TNV TaXUTNTA OTPEPOVTAG TO
pubuioTh TaxutnTag (1) atmod T Béon
— (eAayxioTn) otV + (péyioTn) (ZX. D).
Av KpiveTe OTI €ival aTTaPQITNTO, TTEDTE
10 TTAAKTPO Turbo (3) yia xTUTNEa 0N
péyiotn Tax0TnTa.

ZUVIOTATOI VO XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN
OloKoTITOpEVa, dnAadn, kaTtd pitrég. OTal,
Ba emTeuxOei KaAUTEPN TTOIOTNTA OTNV
TTIPOETOINATIT TWV TPOPIUWY Kal PIKPOTEPN
10XUG Tou JoTéP. Mnv KpaTdTe T GUOKEUR
o€ ouveyn Aeimoupyia yia TTepICOOTEPO OTTO
éva AetrTé. MeTd a6 éva Aemrd xpAong,
OTTOCUVOEDTE Kal AQRAOTE T OUCKEUN

0€ QVATTOUCN PEXPI VO KPUWOE! TTPIV TN
XPNOIYOTTOINCETE ava.

Agitoupyia kéTrTn
e XPNOIYOTIOIEITE TOV KOTITN YIO TV KOTTY|

KPEATOG, ENPWV KAPTTWV, XOPTWY,
BpaoTwy auywv, EEPOU WWHIOU, KATT.

e TomoBetAoTe TN Aetrida Tou kéTTN (11)
0’ auTA TNG KavaTag Tou KOTITN (ZX. E)
Kl EI0GYETE TA OUCTATIKA TTOU BEAETE
Va TEPAYIOETE OTNV KAVATA TOU KOTTTN
(oupBouAeurteite Tov Tivaka 1).

Kavdra kémmn:
- Méyiot xwpnTikétnTa yia oteped: 300 ml
- MéyioTn xwpenTikOTNTa Vi uypd: 400ml

e TomoBeTAOTE TO KATTAKI TOU KOTTITN (9)
oTnv kavdra Tou KOTITN (10).

e EiodGyeTe To owya Tou XTuTinTApa (4) oTO0
oUvOETO TOU XTUTINTAPA (8) OTPEPOVTAG
70 QvTiBETA OTTO TN POPG TWV OEIKTWV
TOU poAoyioU uéxpl va TTPOCapUdaEl
KaAd og oTaBepn) B¢an (ZX. F).

e Eiodayete To oUvOeoO Tou XTUTINTAPA (8)
0T0 KaTdKI Tou KOTITN (9) Kai ouvdéaTe
TN OUOKEUN OTO peupa (ZX. G).

e [liéoTe 10 DIOKOTITN AcIToupyiag/Tavong
(2) yia va gexivioer n diadikaaia.

e EmA&CTe TNV TaXUTNTA OTPEPOVTAG TO
pubuioTA TaxutnTag (1) atmod T Béon
— (eAdyi0Tn) oV + (péyioTn) (ZX. D).

Av KpiveTe OTI €ival aTTaPQITNTO, TMEDTE
10 TTAAKTPO Turbo (3) yia xTUTNEa 0N
péyiotn Tax0TnTa.

e MOAIG TEAEIWOETE TO TEUAXIOUA, APAIPETTE
N Aemida (11) amd Vv KavAaTa TOU KOTITN
TIPIV BYGAETE TNV TPOGN.
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e MOAIG TEAEIWTETE TO TEPAXIOUA, PTTOPEITE
va aTroONKEUOETE TO TTEPIEXOMEVO
NG kavdrag (10) TomoBeTwvVTAG TO
TTOAUXPNOTIKG KaTTdki (9) yia va
dlaTnENOEi TO TTEPIEXOUEVO EPUNTIKG
KAgiopévo. OTreita PTropeiTe va
oepPipeTe TO TTEPIEXOUEVO YUPICOVTAG TO

OTPEPONEVO TUAKA TOU TTOAUXPNOTIKOU
KOTTOKIOU PEXPI VO OUMTTEDEI LE TIG EIDIKA
oXedIa0PEVES YI' QUTO TO OKOTTO OTTEG.

NPOEIAOIMOIHZH: Mn xpnoiuotoleite
TN OUOKEUN WE TNV KavdTa Tou KOTITN YO
MePIOOOTEPO ATTO 1 AETTTO.

OBny6G GUOTATIKWY Yo TEYAYIOUA e Tov KOTIT (10):

Tpogi

Méyiom mooomra

Xpdvog kard mpoagyyion (deur.)

Exréheon

Kapora

300g

15-20

Ze@houdiopéva,
KOpéva g€ KOUudTIa
TWV 2¢K.

MAAa

300g

15-20

=epAoudiopéva Kal
XWPIG KOUKOUTOl,
Kopuéva o€ KopudTia
TWV 2¢K.

Tupi Taévtap
nuIaTTo¢NPapévo

100g

15-20

Koupévo ag KoppaTia
TWV 2¢K.

Auyd

5-10

Bpaopéva kal
Eephoudiopéva,
Kopuéva oTa TEOOEPQ.

Kpéata
(wpé n Yayeipepéva)

300g

15-20

Koupéva o€ KouuaTia
TWV 2¢K. To WO
Kp€ag Ba maper Aiyo
TTEPIOCOTEPN WPA aTT'
0,TI TO HAYEIPEWEVO.

Kapudia

150g

10-15

=UoTe 1a TAdivA
yIO HEYaAUTEPN
opolodop@ia.

Kpeppudia

300g

10-15

=epAoudiopéva,
Kopuéva oTa TEGOEPQ.

Maivtavog

MaTtodkia Twv
4009

10

Ma BéEATIoTO
atroteAéouaTa, €ival
amapaitnTo 10 doxEio
aAAG Kol 0 paiviavog
va eival TeAgiwg
oTeyva. AQaipEaTe Ta
KOTOGVIQ.

Z0un

230g aAeupr + 50g
Cayapn o€ okdvn

18 (uynAn TaxdTnTa)

Avapitte pe 3 auya
(To k@B £va va ival
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Tpoon Méyiom mogora

Xpdvog kard mpoagéyyion (Seut.)

Exréheon

Z0un 360g aAeupr + 100g

Cayxapn o€ okovn

20 (uynAR TaxuTnTa)  AvopigTe pe 4 auyd
(To kGBe éva va eival
60g)

Mévo yia To peydio
doxeio TEPaXIoUOU

6. KAOAPIZMOZ

ATIOGUVOEDTE TO XTUTTNTAPA Kal BYAATE
TO OTTO TO PEUNPA TTPIV TTPAYUOTOTTIOINCETE
OTTOIadNTIOTE £PYATia oUVTAPNONG 1
Kabapiouou.

MAévete OAa Ta e€apTAPATA APECWS

META OTTO KABE XProN VIO VO ETTEKTEIVETE
v weEAIUN Cwr) Toug. Na xeipiCeaTe e
Tpoooxn TIg AeTrideg (6 kan 11), yiaTi ival
TIOAU QIxunpES. AiaTnpeiTe TIG HOKPIG aTTO
Tadid.

KaBapilete To owua Tou Wigep (4)
20vOECNOG TOU XTUTINTAPA (8) We eEAappda
Bpeypévo tavi. Mn Bubilete TO oWpA TOU
20vOECOG TOU XTUTINTAPA XTUTTNTAPO OTO
vepd i og dAAo uypo.

KaBapieTe dAa Ta GAAa e€apTApATA OF
xNiapd vepo e Aiyo uypd oatroulvi.

Metd T diadikacia TEJaXIGUOU, PTTOpEi

Va JEIVOUV KATTOIO CUCTATIKG YUPW

omo T Aetrida kotmg (11). Av oag €ival
TIOAU dUokoAo va kabapioete T Aemida,
OTTOGUVOPHOAOYNOTE TO ECWTEPIKO
owAnvaki Tng Aetridag (11.1), Tng Aetridag
kotAG (11) TpaBwvTag To CwANVAKI (ZX.
H). H Aemida €ival oAU aixunpn, va n
XEIPifeoTe e TPOCOXNA.

Metd Tov kaBapiopd Twv dUo egapTnUdTWY,
EYKOTOOTAOTE TO ECWTEPIKO GWANVAKI TNG
Aetridag (11.1): TomoBeTAOTE TO CWANVAKI
o€ eTTiTEdN €TMIQAvEIQ, TAoTE TN AeTTida
(11) ka1 oTpwETe TO TAVW OTN BAoN

TOU GWANVO PEXPI VO OKOUOTEN KAIK (ZX.

1). Na Bupdarte 1 yia T Aeitoupyia Tou
KOTITN Ba TTPETTEN Va €ival eyKATETTNMEVN
TavTa n Aetida e 10 EowTEPIKG CWANVAKI
TOTTOBETNUEVO.

7. MAHPO®OPIEZ I'A TH ZQZTH AIAXEIPIZH
TON ATTOBAHTON HAZKTPIKQN KAl
HAEKTPONIKON ZYZKEYQN

210 TEAOG TNG WPENIUNG
{wng Tou, To TTPOI6V dev
TpéTel va dioTiBeTal pe

TO QOTIKA ATTOPPIUATAL.
MTropei va diaTeBei o€ €10IKG
KEVTPQ dIaQOPOTIOINUEVNG
ouMoyng Trou opifouv ol
ONUOTIKEG OPXEG 1) OTIG AVTITIPOCWTTEIEG
TIOU TTAPEXOUV QUTAV TV uTmpeoia. H
dlagopoTroinuévn 8166ean piag NAEKTPIKAG
OUOKEUNG EMTPETTEI TNV ATTOQUYT TTIBAVWV
aPVNTIKWY GUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAANOV
Kal TNV uyeia ammd Tnv akatdAAnAn diaBeon,
KaBwg kai TNV avakUKAwan UNKWV atrd Ta
OTTOia ATTOTEAEITAI, WOTE VO ETTITUYXAVETAI
€€olkovouNnon EVEPYEIOG Kal TTOPWV. XTa
TAQICIO TNG UTTOXPEWGNG TOU KATAVOAWTH
V0 OUHHOPQWVETAI TTPOG TIG ETTITAYEG TNG
€TMIAEKTIKNAG TIEPICOUAOYNG aTTOPPINATWY,
TO TTPOIOV QEPEI TNV EVOEIKVUOLEVN
TIPOEIBOTTOINTIKA GAVAT TTOU ONUAiVE
o1 O€ Ba TTPETTEl VO ATTOPPITITETAI OE PE TIG
TOTTIKEG OPXEG N WE TO KATdoTNUA atTd To
OTT0i0 AyOPATATE TO GUYKEKPILMEVO TTPOIOV.
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1. LEIRAS (A. ABRA)

Sebesség szabalyzo
Indito/leallito kapcsold
Turbd gomb
TEST
Keverériud
Kés
Tobbfunkcios fedeél
Habverd csatlakozo rész
. Aprito fedel
10.Aprito tal
11. Apritokes

11.1. Kés belsd csove
12.Mérdpohar
13.Mérépohar fedel

©CONoOoOTRWN =

Interferenciak megsziintetése: A készilek
az interferencia kiszUrésre vonatkozo
iranyelveknek megfeleden zavarmentesitve
lett.

Elektromagneses 0sszeferhetéseg:
A készulek megfeleléen a CEM
(elektromagneses dsszeférhetdséeg)
iranyelveinek, zavarmentesitve lett.

2. MUSZAKI JELLEMZOK

Lasd a tipuscimkét

Ez a termék megfelel az elektromos
kompatibilitasra és a kisfeszultségu
berendezésekre vonatkozo eurbpai
iranyelveknek.

3. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

o Miel6tt a keszuleket eldszor hasznalna,
olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati
utasitast és Grizze meg szukség esetére.

o Miel6tt a készuleket hasznalna,
ellendrizze, hogy az elektromos halozat
feszlltsege megegyezik-e a keszuleken
jelzettel.

e Amennyiben a fali konnektor és a
készulek csatlakozo dugbdja nem illik
Ossze, kérje szakembertdl annak
cseréejet egy megfeleld tipusra.
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A készulek elektromos biztonsaga

csak akkor garantalhatd, ha megfeleld
foldeléssel ellatott aljizatba csatlakoztatjak,
ahogy azt az érvényben [évé elektromos
biztonsagi szabalyok eldirjak. Kétség
esetén forduljon szakemberhez.

Nem javasoljuk adapterek, elosztok
éslvagy hosszabbitok hasznalatat.
Amennyiben elkerulhetetlen a
hasznalatuk, csak olyan adaptert vagy
hosszabbitot lehet hasznalni, amelyek
megfelelnek az érvényben levd biztonsagi
el6irasoknak, és ugyelni kell arra, hogy
az adapteren jelzett teljesitményszintet ne
haladjak meg.

Miutan eltavolitotta a csomagolast,
ellendrizze, hogy a készulék sértetlen
allapotban van-e, kétség esetén forduljon
a legkdzelebbi hivatalos markaszervizhez.
A csomagolas elemei (miianyagzacskok,
polisztirol hab, stb.) ne keruljenek
gyermekek kezébe, mert veszeély forrasa
lehetnek.

Ez a készulek kizardlag haztartasi
hasznéalatra keszult. Barmely mas
felhasznalas nem megfeleld, és ennek
kovetkezteben veszélyesnek mindsul.

A gyartd nem vallalja feleldsséget a

nem rendeltetésszerd, téves vagy nem
megfeleld hasznalatbol eredd karokért
vagy a nem szakember altal végzett
javitasokbol eredd karokert.

Ne érintse meg a készuléket nedves vagy
vizes kézzel vagy labbal.

A készuleket tartsa vizt6l vagy mas
folyadékoktol tavol az elektromos kisules
elkerulese érdekéeben. Ne csatlakoztassa
a készuleket az elektromos halozathoz,
ha nedves feluleten van.

A készuleket helyezze egy szaraz, szilard
és stabil felletre.

Ne hagyja, hogy gyerekek vagy sérult
személyek felugyelet nelkil kezeliek a
keszuleket.

Ezt a keszileket nem hasznalhatjak
olyan személyek (beleértve gyerekeket),
akik fizikai, erzékelési vagy mentalis
fogyatékossaggal rendelkeznek,

vagy nem rendelkeznek megfeleld
tapasztalatokkal vagy ismeretekkel;
kiveve, ha azt egy, a biztonsagukert
felel6s személy nem felugyeli vagy nem



ad utasitasokat a készuléek hasznalataval
kapcsolatban.

A gyermekeket figyelni kell, nehogy a
keszulekkel jatszanak.

A nagyobb védelem érdekében javasoljuk
egy maradékaram készulek (RCD)
beszerelését, amelynél a maradékaram
nem haladja meg a 30 mA-t. Kérje a
beszereld tanacsat.

Ne hagyja bekapcsolva a készuleket,
mert ez veszély forrasa lehet.

Amikor aramtalanitja a keszlleket, soha
ne a kabelnél fogva hlizza ki a dugot.
Béarmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
mlvelet elvegzése el6tt aramtalanitsa a
készuléeket.

A készllek miszaki hibaja és/ivagy
rendellenes mUikbdése esetén kapcsolja
ki és ne probalja megjavitani. Ha javitasra
lenne szuksége, kizarolag a gyarto altal
kijelolt markaszervizhez forduljon és kérje
eredeti alkatrészek alkalmazasat.

Ha a készulék kabele sérult, forduljon
hivatalos markaszervizhez, ahol kicserélik
azt.

Ne tegye ki a készuleket kornyezeti
elemeknek (esd, napsutés, ho, stb.)

A készuleket ne hasznalja, &és semmilyen
részét ne tegye forro feluletekre vagy
azok kbzelébe (gaz vagy elektromos
f6z6lapok vagy sutd)

Ne hasznaljon dorzshatasu
tisztitoszereket vagy torléruhat a készuléek
tisztitasahoz.

Ne érintse meg a forro feluleteket.
Hasznalja a fuleket vagy fogantyUkat.
Ugyelien arra, hogy a kabel ne
érintkezzen a készuléek forro részeivel.
Ne hasznaljon dorzshatast
tisztitoszereket vagy torldruhat a készulek
tisztitasahoz.

Ne meritse a készuleket, sem a kabelt
vizbe, sem mas folyadékba.

A kések nagyon élesek, nagyon dvatosan
kezelje dket.

A készulek mikddése soran ne érintse
meg a kést.

Mielétt barmely alkatrészt le vagy
felszerelne a készulekre, hiizza ki az
elektromos halozatbol.

Ne apritson nagyon kemény
élelmiszereket, mint példaul szemes

kavét vagy gabonaféléket.

e Az apritot ne hasznalja egyfolytaban 1
percnél hosszabb ideig.

e Akeszulek hasznalata elétt ellendrizze,
hogy minden tartozékot megfeleléen
csatlakoztatott a turmixtestre.

¢ Ez a turmixgép nem megfeleld sdrd
tésztakhoz.

4. BEUZEMELES

Ezt a turmixgépet kis mennyiségu
élelmiszerek feldolgozasara tervezték,
mas ceélra tortend alkalmazasa tilos. A
turmix megfelelé sargarépa és burgonya
pépesitesehez, felvert tesztak, szoszok,
levesek, majonéz vagy pépek készitesére.
Miel6tt eldszor hasznalna botmixerjét,
tisztitsa meg a motortestet (4) egy nedves
ruhaval. Tisztitsa meg a keverdérudat (5),
a tobbfunkcios fedelet (7), az apritofedelet
(9), az apritotalat (10), az apritokest (11),
és a mérépoharat (12) tisztitoszeres
meleg vizben. Minden alkatrészt alaposan
szaritson meg.

FONTOS: Miel6tt barmely alkatrészt le
vagy felszerelne a készuléekre, hiizza ki az
elektromos halozatbol.

FIGYELEM: A kések nagyon élesek,
nagyon ovatosan kezelje 6ket.

5. MUKODES

TURMIX FUNKCIO

e Aturmix alkalmas konnyu élelmiszerek
turmixolasara, mint példaul szbszok,
levesek, majonéz vagy péepek.

e lllessze a keverdrudat (5) a turmix testbe
(4), bramutato jarasaval ellenkezé iranyba
csavarva, amig biztosan nem illeszkedik.
(B. ABRA)

¢ Tegye bele a turmixolando ételt egy
megfeleld edénybe, mint péeldaul a
termékez adott mérépoharba.

¢ Mieldtt bekapcsolna a készuléeket, allitsa
bele fuggdlegesen a keverérudat a
készitendd ételbe (C ABRA). Igy az étel
nem folyik vagy froccsen ki az edénybdl.

e (Csatlakoztassa a keszuleket az
elektromos halbzathoz.
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e Nyomja meg az indito/leallito gombot (2) a
feldolgozas beinditasahoz.

e Valassza ki a kivant sebességet a
sebességszabalyzod (1) elforgatasaval a —
(minimalis) vagy + (maximalis) iranyban.
(D ABRA). A szukségesnek véli, nyomja
meg a turbd gombot (3) a maximalis
sebességen tortend turmixolasoz.

Javasoljuk, hogy a készuleket ne
folyamatosan mikodtesse, hanem
szakaszosan. Igy az ételek jobb mindségben
készulnek el, mikdbzben a motor kisebb

erét fejt ki. A készuléket ne mukoddtesse
folyamatosan tobb, mint 1 percig. Egy perc
hasznalatot kbvetden kapcsolja ki, &s hagyja
pihenni a készuléket, hogy lehiljon, mieldtt
Ujra hasznalna.

APRITO FUNKCIO

e Az apritdt hasznalhatja his, szaritott
gyumoblcsok, zoldndvenyek, fétt tojas,
szaraz kenyér, stb. apritasara.

e Helyezze az apritokést (11) az apritotalba
(E. Abra) és tegye bele az dsszeapritandd
Osszetevdket az apritotalba (kbvesse az 1.
tablazat utasitasait).

Aprito tal:

- Maximalis kapacitas szilard ételek
esetében: 300 ml

- Maximalis kapacitas folyékony ételek
esetében: 400 ml

Az apritoval apritandd ételek Utmutatoja:

e Tegye ra az apritotal (10) fedelét (9).

¢ lllessze a motor (4) testét a turmixgép
csatlakozojaba (8), bramutato jarasaval
ellenkezd iranyba csavarva, amig
biztosan nem illeszkedik. (F Abra).

¢ lllessze a turmixgép csatlakozojat (8)
az apritd fedelébe (9) és a készuléket
csatlakoztassa az elektromos halozathoz.
(G Abra).

¢ Nyomja meg az indito/leallitd gombot (2)
a feldolgozas beinditasahoz.

e Valassza ki a kivant sebességet a
sebességszabalyzod (1) elforgatasaval a -
(minimalis) vagy + (maximalis) iranyban.
(D ABRA). A sziikségesnek véli, nyomja
meg a turbd gombot (3) a maximalis
sebességen tortend apritashoz.

e Miutan az apritast befejezte, vegye ki a
kest (11) az apritotalbol, mielétt az ételt
kivenné.

e Az apritas befejeztével a tal (10)
tartalméat tarolhatja gy, hogy felteszi
a tobbfunkcibs fedelet (9) az étel
hermetikus lezarasahoz. Majd az ételt
a talbdl fel is tudja szolgalni, ha a fedél
forgo reszeét elforditja, amig az egybe
nem esik az erre kialakitott nyilassal.

FIGYELEM: A készuleket ne hasznalja az
apritotallal tobb mint 1 percig.

Etel Maximalis mennyiség Idétartam (kb.) mp Elkeszites:
Sargarépa 300g 15-20 Hamozott, és 2 cm-es
darabokra vagott.
Alma 3009 15-20 Hamozott, kbzepe
nélkul, 2 cm-es
darabokra vagott.
Cheddar sajt, 100g 15-20 2 cm-es kockakra
feléerett vagva
Tojasok 6 5-10 Fétt, hamozott,
négybe vagva
Husok 3009 15-20 2 cm-es darabokra
(Nyers vagy fétt) vagva. A nyers hus

feldolgozasa kicsit
tovabb tart, mint a f6tt
huse.
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Etel Maximalis mennyiség

Idétartam (kb.) mp Elkészités:

Di6 150g

Az oldalrészeket
kaparja le az
egyenletes
feldolgozas
érdekében.

10-15

Hagyma 300g

10-15 Hamozott, és

darabokra vagott.

Csokor
400g

Petrezselyem

10 Az optimalis
eredmény érdekében
fontos, hogy az edény
s a petrezselyem
is teljesen szaraz
legyen. A szarakat
tavolitsa el.

Teészta 230 gliszt+50 g

porcukor

18 (nagy sebesség) Keverje bssze 3
tojassal (mindegyike

60 9)

Teészta 360 g liszt + 100 g

porcukor

20 (nagy sebesség) Keverje dssze 4
tojassal (mindegyike
60 g)

Csak a nagy apritd

edényben

6. TISZTITAS

Barmely karbantartasi vagy tisztitasi
mivelet megkezdése el6tt kapcsolja ki

a turmixot és hizza ki az elektromos
halozatbol.

Minden hasznalatot kbvetden azonnal
mossa el az dsszes tartozékot hasznos
élettartamuk meghosszabbitasa céljabol.
A késeket ovatosan kezelje (6 és 11), mert
nagyon élesek. Tartsa gyermekektdl tavol.

Tisztitsa meg a turmix testét (4) és habverd
csatlakoz6 rész (8) egy enyhén nedves
torlékenddvel. Ne meritse a készuleket
vizbe és habverd csatlakozo rész, sem mas
folyadékba.

Minden mas tartozekot tisztitson meg
langyos vizben, folyékony tisztitoszerrel.

Az apritasi mivelet befejezésével
maradhatnak ételmaradékok az apritokés
kulsején (11). Ha nagyon nehéz
megtisztitani a kést, szerelje le a belsd
csovet (11.1) az apritokésrdl (11), ugy hogy
a csovet eltekeri. (H. Abra) A kés nagyon
eles, ovatosan kezelje.

A két resz megtisztitasat kovetden tegye
be a kés bels6 csovét (11.1) a kovetkezé
modon: tegye a csovet egy sik feluletre,
fogja meg a kést (11), és nyomja ra a
csGtartora, amig egy kattanast nem hall
(. ABRA) Figyelien arra, Hogy az apritd
funkcibhoz mindig be kell rakni a kést a
csdvel egyutt.
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7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
KESZULEKEK MARADVANYAINAK
MEGFELELO KEZELESERE VONATKOZO
INFORMACIO

A hasznos élettartamanak
vegére érkezett keszuleket
nem szabad a lakossagi
hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
L dnkormanyzatok altal kijelolt
szelektiv hulladékgydjtékben
vagy az elhasznalodott készulekek
visszavételét vegzd kereskeddknél adhatd
le. Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyujtese lehetdve teszi a nem
megfelelden vegzett hulladékkezelésbdl
adodo, a kornyezetet és az egészséeget
veszelyeztetd negativ hatasok
megeldzését és a készulek alkotoreszeinek
Ujrahasznositasat, melynek réevén jelentds
energia— és erdforras— megtakaritas érhetd
el.
A szelektiv hulladékgytijtés kotelességének
hangsulyozasa érdekében a terméken egy
jelzés szerepel figyelmeztetésként, hogy ne
hasznaljak a hagyomanyos konténereket
artalmatlanitasukhoz.
Tovabbi informacioeért vegye fel a
kapcsolatot a helyi hatosaggal vagy a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.
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1. POPIS (Obr. A)

Rychlostni regulator
Spinat pro zapnuti/vypnuti
Tlatitko Turbo

Téleso

Mixovaci noha

Noze

Vicelcelove vitko
Pripojovaci télisko mixéru
Vitko na mixovaci nadobku
Mixovaci nadobka

NGz

11.1. Vnitrni trubice noze
Graduovana sklenice

. Vitko na graduovanou sklenici

-t OO NOOUIA WN =
= ik el - a a

— —
@ o

Odstranéni ruseni: tento pristroj byl vyroben v
souladu se Smérnici o odstraneni ruseni.

Elektromagneticka kompatibilita: Tento
pristroj byl vyroben v souladu se Smémici o
elektromagnetickée kompatibilité

2. TECHNICKE UDAJE

Viz Stitek s Udaji na spotrebici.

Tento vyrobek je v souladu se Smérnicemi
EU o elektromagnetické kompatibilité a o
nizkém napéti.

Deklarovana hladina akustickeého
vykonuvyzarovaného spotrebicem a
$ifrenéhovzduchem: 90 dB(A).

3. BEZPECNOSTNI POKYNY

¢ Nez poprvé pouzijete tento spotrebit,
prectéte si petlivé tento navod a
uschovejte si jej pro pozdejsi pouziti.

o Pred pouzitim spotrebite si ovérte, zda
napéti domaci elektrické sité odpovida
napéti uvedenému na spotrebiti.

eV pripadé, ze zasuvka a zastrcka
spotrebice nejsou kompatibilni,
nahradte zastréku jinou, vhodnou.
Vyménu muze provadét jen osoba s
prislusnou kvalifikaci.
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Z hlediska elektrické bezpetnosti smi byt
spotrebiC zapojen pouze do zasuvky, ktera
odpovida platnym predpistim a technickym
normam (dokonalé uzemnéni). V pripadé
nejasnosti se obratte na odbornika s
potrebnou kvalifikaci.

Nedoporutujeme pouzivani adaptérd,
rozbotek a/nebo prodluzovatek. Pokud
je jejich pouziti nezbytné, pouzivejte
pouze adaptéry a prodluzovatky
odpovidajici platnym bezpetnostnim
pfedpisum a normam; dbejte aby neby!
prekroten vykon, ktery je uveden na
adaptérech.

Po odbaleni si ovérte, zda je spotrebit
v dokonalém stavu; pokud si nejste jisti,
obratte se na nejblizsi servisni stredisko.
Casti obalu (plastové sacky,
polystyrénové soutasti, atd.), nesmi
zlstat v dosahu déti, protoze predstavuji
zdroj nebezpeti.

Tento spotrebit je urcen pouze pro
pouziti v domacnosti. Jiné pouzivani

by bylo povazovano za nevhodné a
nebezpetné.

Vyrobce neodpovida za Skody, které
mohou vzniknout z pouZiti spotrebite
nespravnym, nevhodnym nebo
neodpovidajicim zptisobem nebo jeho
opravou vykonanou nekvalifikovanou
osobou.

Nedotykejte se spotrebite pokud mate
mokré nebo vihké ruce nebo nohy.
Méjte spotrebic v dostatetné vzdalenosti
od vody a jinych tekutin, abyste predesli
elektrickemu vyboji. Nezapojujte
spotrebi¢, pokud se nachazi na vihkem
podkladu.

Polozte spotrebic na suchy, pevny a
rovny povrch.

Nedovolte détem nebo nesvépravnym
osobam manipulovat se spotrebicem
bez dozoru.

Tento pristroj nesmi pouzivat bez
dohledu osoby (vtetné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo osoby bez skusenosti
a védomosti; pokud neabsolvuji Skoleni

0 pouzivani pristroje, vykonané osobou,
zodpovédnou za jeho bezpetnost.

Je potrebné dohlizet na déti, aby si
nehrali s pristrojem.



Pro vétsi bezpetnost doporucujeme
nainstalovat proudovy chrani¢ na residualni
proud (RCD) s vybavovacim residualnim
proudem, ktery neprekracuje 30 mA.
Poradte se s odbornikem na instalaci.
Nenechavejte zapnuty spotrebi¢ bez
dozoru, protoze muze byt zdrojem
nebezpeti.

Pri odpojeni sitového privodu nikdy
netahejte za samotny privod.

Odpojte spotrebit ze sité pred kazdou
operaci souvisgjici s ¢isténim nebo
udrzbou.

Pokud dojde k poruse a/nebo nespravnému
fungovani spotrebite, vypnéte jej a
nepokousejte se jej opravit. Pokud je
nutna oprava, obratte se vyhradné na
vyrobcem autorizovany servis a zadejte,
aby byli pouZzity originalni nahradni dily a
prislusenstvi.

V pripadé, Ze je sitovy privod poskozen
nebo je tfeba ho vymenit, obratte se na
vyrobcem autorizovany servis.
Nevystavuijte spotrebi¢ atmosférickym
vlivam (dést, slunce, led, a pod.).
Nepouzivejte spotrebit ani zadnou jeho
¢ast na teplem povrchu ani v blizkosti
teplych povrchl, ani jej na né nekladte
(plynové nebo elektrické horaky, nebo
trouby).

Na Cisténi spotrebite nepouzivejte
abrazivni (drsné) Gistici prostredky, hubky
nebo hadriky.

K ¢isténi vyrobku nepouzivejte zirave Cistici
prostredky ani drsné hubky.

Neponorujte téleso pristroje a kabel do
vody ani jiné kapaliny.

NoZze jsou velmi ostré, zachazejte s nimi
velmi opatrné.

Béehem fungovani pristroje zamezte
jakémukoliv kontaktu s nozi.

NeZz zatnete namontovavat nebo
odmontovavat jakoukoliv soutastku
pristroje, odpojte mixér ze sité.
Nekrajejte extremné tvrdé potraviny jako
jsou zrnka kavy nebo obiloviny.
Nepouzivejte mixér déle nez 1 minutu bez
preruseni.

Nez zatnete pristroj pouzivat, ujistéte se,
Ze jsou véechna prislusenstvi spravné
pripojena na téleso mixéru.

Tento mixér neni vhodny na tuha tésta.

4. PRIPRAVA K FUNGOVANI

Tento mixér byl vyvynuty pro zpracovani
malého mnozstvi potravin a nesmi se
pouzivat k zadnému jinému Ucelu. Mixér
je vhodny pro mixovani mrkve a brambor,
stejné jako pro pripravu koktejll, tést,
polévek, majonézy nebo kasi.

Pred jeho prvnim pouzitim vyCistéte
téleso motoru (4) vihkym hadrem. Umyjte
teplou mydlovou vodou michaci stojan (5),
vicelcelové vitko (7), vicko mleci nadoby
(9), mleci nadobu (10), mleci noze (11) a
graduovanou sklenici (12). Dikladné osuste
vSechny soutastky.

DULEZITE: Nez zatnete namontovavat
nebo odmontovavat jakoukoliv ¢ast pristroje,
odpojte jej ze sité.

VAROVANI: Noze jsou velmi ostré,
zachazejte s nimi opatrné.

5. FUNGOVANI

Funkce mixovani

e Mixér je vhodny pro mixovani lehkych
potravin, napriklad pro pfipravu omacek,
polévek, majonéz nebo kasi.

 Nasadte mixovaci nohu (5) na téleso
mixeru (4) tak, ze s ni budete otacet
proti sméru hodinovych ruticek, dokud
nezlstane dobre utazena v bezpetné
poloze (Obr. B).

e Vlozte potravinu, kterou se chystate
namixovat, do vhodné nadoby jako je
napr. graduovana sklenice dodavana
spolu s vyrobkem.

e Pred uvedenim do chodu viozte svisle
mixovaci nohu do prisad, které chcete
pripravit (Obr. C). Timto zplisobem
zabranite, aby potraviny prekypély nebo
vystrikali.

e Zapojte pristroj do sité.

o Stisknéte tlatitko pro zapnuti/vypnuti (2),
aby jste zatali mixovat.

e Zvolte rychlost ototenim regulatoru
rychlosti (1) z polohy — (minimalni) k +
(maximalni) (Obr. D). Pokud to povazujete
za potrebné, stisknéte tlacitko Turbo (3)
pro mixovani maximalni rychlosti.
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Doporutujeme pouzivat pristroj
prerusované, s prestavkami. Tim dosahnete
vy$Si kvality pri pripravé potravin a zaroven
budete méné namahat motor. Nenechavejte
pristroj fungovat nepretrzité déle nez

jednu minutu. Po uplynuti jedné minuty
pristroj vypnéte a nechejte odpotinout, aby
vychladnul, nez jej budete opét pouzivat.

Funkce krajeni
e Pouzivejte tuto funkci pro nasekani

masa, ofisku, bylin, varenych vajec,
suchého chleba, atd.

¢ Umistete sekaci noze (11) do mleci
nadobky (Obr. E) a vlozte prisady, které
chcete nasekat do mleci nadobky (Fidte
se podle tabulky 1).
Mixovaci nadobka:
- Maximalni objem pro pevné potraviny:
300 ml
- Maximalni objem pro tekutiny: 400ml

¢ Umistéte vitko mleci nadobky(9) na tuto
nadobku (10).

e Vlozte téleso mixéru (4) na pripojovaci
telisko (8) tak, ze s nim budete otacet
proti sméru hodinovych ruticek, dokud

nezustane dobre utazeny v bezpetné
poloze (Fig. F).

Vlozte pripojovaci télisko mixéru (8) do
vitka mleci nadoby (9) a zapojte pristroj
do sité (Obr. G).

Stisknéte spinac pro zapnuti/vypnuti (2),
aby jste zatali mixovat.

Zvolte rychlost ototenim regulatoru
rychlosti (1) z polohy — (minimalni) k +
(maximalni) (Obr. D). Pokud to povazujete
za potrebné, stisknéte tlacitko Turbo (3)
pro mixovani maximalni rychlosti.

Kdyz ukontite sekani, vyjméte noze
(11) z mleci nadobky drive, nez vyjmete
potravinu.

Po ukonteni krajeni mizete uskladnit
obsah nadoby (10) tak, ze jej priklopite
vicelcelovym vickem (9), aby jste
uchovali obsah hermeticky uzavreny.
Potom budete moci podavat obsah
otatenim koletka na vicelcelovem vitku,
dokud se neprekryje s otvory pro tento
cel vytvorenymi.

VAROVANI: Nepouzivejte pristroj s mixovaci
nadobkou déle nez 1 minutu.

Prehled potravin urcenych k nasekani v mixovaci nadobce (10):

Potravina Maximalni mnozstvi  Pfibl. doba (sek.) Priprava

Mrkve 3009 15-20 Oloupanég, nakrajené
na kousky o velikosti
2cm.

Jablka 3009 15-20 Oloupané a bez
jadrincd, nakrajené
na kousky o velikosti
de 2cm.

Polotvrdy syr 100g 15-20 Nakrajené na kousky

Cheddar o velikosti 2cm.

Vejce 6 5-10 Varené a oloupané,
nakrajené na ttvrtky.

Maso 3009 15-20 Nakrajené na kousky

(syrové nebo vareng)

o velikosti 2cm.
Zpracovani syrového
masa bude trvat

o chvili déle nez
zpracovani vareného.
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Potravina Maximalni mnozstvi  Pfibl. doba (sek.) Pfiprava
Orechy 150g 10-15 Oskrabejte botni
Casti, aby jste
zajistili stejnomérne
zpracovani.
Cibule 3009 10-15 Oloupané, nakrajené
na Ctvrtky.
Petrzel Svazky 10 K dosazeni co
400g nejlepsich vysledkd
je dulezité, aby jak
nadoba tak i petrzel
byly celkem suché.
Odstrarite vsechny
stonky.
Tésto 230g mouky + 50g 18 (vysoka rychlost) Smichejte se 3 vejci
praskoveho cukru (kazdé o 60q)
Testo 360g mouky + 100g 20 (vysoka rychlost) Smichejte se 4 vejci
praskovéeho cukru (kazdé o 60q)
Jen pro velkou
mixovaci nadobu
6. CISTENI

Viypnéte mixér a odpojte ho z elektrickée
zasuvky, nez zatnete s jakoukoliv operaci
tykajici se Cisténi nebo Udrzby.

Umyjte vsechny doplnky ihned po kazdem
pouziti, aby jste prodlouZzili jejich Zzivotnost.
Zachazejte s nozi (6 a 11) opatrné, protoze
jsou velmi ostré. Uchovavejte je mimo
dosah déti.

Omyijte téleso mixéru (4) a pripojovaci
télisko mixéru (8) lehce navihtenym
hadrikem. Neponorujte téleso mixéru a
pripojovaci télisko mixéru do vody ani jiné
kapaliny.

Umyijte vSechny ostatni doplnky vlaznou
vodou s trochou tekutého mydla.

Po skonteni nasekavani mohou z(stat
zbytky na nozich (11). Pokud je pro vas
velmi obtizné noze otistit, odmontujte
vnitrni trubici (11.1) noze (11) zatahnutim

za trubici (Obr. H). Nuz je velmi ostry,
zachazejte s nim opatrné.

Po vycisténi obou ¢tasti nainstalujte vnitini
trubici noze (11.1): poloZzte trubici na plochy
povrch, uchopte nuz (11) a zatlatte ho

na drzak pro trubici, dokud neuslysite
zaklapnuti (Obr. 1).

Pamatuijte si, ze pro funkci sekani, je treba
nainstalovat vzdy ndz spolu s vnitrni trubici.



7. INFORMACE, TYKAJICI SE
SPRAVNEHO NAKLADANI S ODPADEM
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

SPOTREBICU

Po ukonteni doby své

zivotnosti nesmi byt

vyrobek odklizen spoletné s

domacim odpadem. Je treba

zabezpetit jeho odevzdani

E— na specializovana mista

sbéru tfidéného odpadu, zfizovanych
méstskou spravou anebo prodejcem, ktery
zabezpetuje tuto sluzbu. Oddélena likvidace
elektrospotrebitl je zarukou prevence
negativnich vliva na zivotni
prostredi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoznuije recyklaci
jednotlivych materiald a tim i vyznamnou
Usporu energii a surovin.
Aby jsme zduraznili povinnost spolupracovat
pri separovaném sbéru, je na vyrobku znak,
ktery oznatuje doporuceni nepouzit na jeho
likvidaci tradicni kontejnery.
Dalsi informace vam poskytnou mistni
organy, nebo obchod, ve kterém jste
vyrobek zakoupili.
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Sk 2

1. POPIS (Obr. A)

Rychlostny regulator
Spinat pre zapnutie/vypnutie
Tlacidlo Turbo
Teleso
Mixovacia noha
Noze
Viacucelove vietko
Pripojovaci teliesko mixéra
Vietko na mixovaciu nadobu
. Mixovacia nadoba
. Noz
11.1. Vnltorna trubica noza
. Graduovany pohar
. Vietko pre graduovany pohar
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Zamedzenie rudenia: tento pristroj bol
vyrobeny v stlade so Smernicami o
zamedzeni rusenia.

Elektromagneticka kompatibilita: Tento
pristroj bol vyrobeny v stlade so Smernicami
EMC o elektromagnetickej kompatibilite

2. TECHNICKE UDAJE

Vid'stitok s Uidajmi na spotrebiti.

Tento spotrebit bol vyrobeny v stlade
so Smernicami EU o elektromagnetickej
kompatibilite a 0 nizkom napati.

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohtospotrebica je 90 dB(A), o predstavuje
hladinu”A” akustického vykonu vzhladom
nareferencny akusticky vykon 1 pW.

3. BEZPECNOSTNE POKYNY

e Skor nez po prvy krat pouzijete tento
vyrobok, pretitajte si starostlivo tento
navod a uschovajte si ho pre neskorsie
pouzitie.

e Pred pouzitim vyrobku si overte, Ci
napatie v domacej elektrickej sieti
zodpoveda napatiu, ktoré je uvedené na
Stitku spotrebica.

e V pripade, ze zasuvka a zastrcka
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spotrebita nie st kompatibilnég, nahradte
zastreku inou, vhodnou. Vymenu

mdZze urobit len osoba s potrebnou
kvalifikaciou.

Z hladiska elektrickej bezpetnosti mdze
byt vyrobok zapojeny iba do zasuvky s
dokonalym uzemnenim, tak ako to uréuju
platné predpisy. V pripade nejasnosti

sa obratte na odbornika s potrebnou
kvalifikaciou.

Neodpor{itame pouzivat adaptéry,
rozdvojky a/alebo predlzovacie kable. Ak
je ich pouZzitie nevyhnutné, pouzivajte
iba adaptéry, rozdvojky a predlzovacie
kable, ktoré zodpovedaju platnym
bezpetnostnym predpisom a normam;
dbajte aby nebol prekroteny vykon,
uvedeny na adapteri.

Po odbaleni si overte, Ci je vyrobok v
dokonalom stave. Pokial si nie ste isti,
obratte sa na najblizsie autorizované
servisné stredisko.

Casti obalu (plastové vrecka,
polystyrénové sicasti, atd.), nesmi
zostat' v dosahu deti, pretoze predstavuji
zdroj nebezpetenstva.

Tento vyrobok je urteny iba pre pouzitie
v domacnosti. Iné pouzitie by bolo
povazované za nevhodné a nebezpetné.
Vyrobca nezodpoveda za Skody,

ktoré mozu vzniknt z pouzitia
spotrebita nespravnym, nevhodnym €i
nezodpovedajlcim spdsobom alebo jeho
opravou vykonanou nekvalifikovanou
osobou.

Nedotykajte sa spotrebita ak mate mokré
alebo vihké ruky alebo nohy.

Majte spotrebit v dostatotnej vzdialenosti
od vody a inych tekutin, aby ste predisli
elektrickému vyboju. Nezapojujte
spotrebit, ak sa nachadza na vihkom
podklade.

PoloZzte spotrebic na suchy, pevny a
rovny povrch.

Nedovolte defom alebo nesvojpravnym
osobam manipulovat so spotrebicom bez
dozoru.

Tento pristroj nesmi pouzivat bez
dohladu osoby (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo

osoby bez skisenosti a vedomosti;



pokial neabsolvuju skolenie o
pouzivani pristroja, vykonané osobou,
zodpovednou za jeho bezpetnost.

Je potrebné dohliadnut na deti, aby sa
nehrali s pristrojom.

Pre vatsiu bezpetnost odporiicame
nainstalovat prudovy chranit na
rezidualny prud (RCD) s vybavovacim
rezidualnym pridom, ktory neprekratuje
30 mA. Poradte sa s odbornikom na
inStalaciu.

Nenechavajte zapnuty spotrebit bez
dozoru, pretoze modze byt zdrojom
nebezpecenstva.

Pri odpojeni sietového privodného kabla
nikdy netahajte za samotny kabel.
Odpojte spotrebit zo siete pred kazdou
operaciou slvisiacou s tistenim alebo
udrzbou.

V pripade poruchy a/alebo nespravneho
fungovania spotrebiC vypnite a
nepokisajte sa ho opravit. V pripade,
Ze je potrebna oprava, obratte sa
vylu€ne na vyrobcom autorizovany
servis a ziadajte, aby boli pouzité
originalne nahradné diely.

V pripade, ze je kabel poskodeny alebo je
potrebné ho vymenit, obratte sa vylutne
na vyrobcom autorizovany servis.
Nevystavujte spotrebit atmosférickym
vplyvom (dazd, sinko, lad, a pod.).
Nepouzivajte spotrebi¢ ani ziadnu jeho
cast na teplych povrchoch ani v ich
blizkosti, ani ho na ne nekladte (plynové
alebo elektrické horaky, alebo rury).

Na Cistenie spotrebita nepouzivajte
abrazivne (drsné) Cistiace prostriedky,
hubky alebo handritky.

Nedotykajte sa horlcich povrchov.
Pouzite rukovate alebo drzadla.

Dbajte na to, aby sa sietovy privodny
kabel nedotykal horlcich tasti
spotrebicta.

K €isteniu vyrobku nepouzivajte Zieravé
Cistiace prostriedky ani drsné hubky.
Neponarajte teleso pristroja a kabel do
vody ani inej kvapaliny.

Noze s velmi ostré, zachadzajte s nimi
velmi opatrne.

Potas fungovania pristroja zamedzte
akémukolvek kontaktu s nozmi.

Nez zatnete montovat alebo

odmontovavat akikolvek siiastku
pristroja, odpojte mixér zo siete.

e Nekrajajte extréemne tvrdé potraviny ako
su kavové zrnka alebo obiloviny.

e Nepouzivajte mixér dlhsie ako 1 minitu.

e Nez zaCnete pristroj pouzivat,
ubezpette sa, ze sl vSetka
prislusenstva spravne pripojena k telesu
mixéra.

e Tento mixér nie je vhodny na tuhé
cesta.

4. PRIPRAVA PRED PREVADZKOU

Tento mixér bol vyvinuty pre spracovanie
malého mnozstva potravin a nesmie sa
pouzivat na ziadne iné Ucely. Mixér je
vhodny na mixovanie mrkvy a zemiakov,
ako aj na pripravu koktajlov, ciest, polievok,
majonéz alebo kasi.

Pred jeho prvym pouzitim vyCistite teleso
motoru (4) vihkou handrou. OCistite teplou
mydlovou vodou mixovaciu nohu(5),
viacUcelové vietko (7), vietko mixovacej
nadoby (9), mixovaciu nadobu (10), noze
(11) a graduovany pohar (12). Dokladne
osuste vSetky stciastky.

DOLEZITE: Nez zatnete montovat alebo
odmontovavat akikolvek stciastku pristroja,
odpojte ho zo siete.

VAROVANIE: Noze st velmi ostré,
zachadzajte s nimi velmi opatrne.

5. FUNGOVANIE

Mixovacia funkcia

e Mixér je vhodny pre mixovanie lahkych
potravin, napriklad na pripravu omacok,
polievok, majonéz alebo kasi.

o Nasadte mixovaciu nohu (5) na teleso
mixéra (4) tak, ze rou otacate v protismere
hodinovych rutitiek, dokial nezostane
dobre utiahnuta v bezpetnej polohe (Obr.
B).

¢ VloZte potravinu, ktorl sa chystate
namixovat, do vhodnej nadoby, ako je
napr. graduovany pohar dodavany spolu s
vyrobkom.

¢ Pred uvedenim do chodu vlozte mixovaciu
nohu zvisle do prisad, ktoré chcete pripravit
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(Obr. C). Tymto sposobom zabranite, aby
potraviny prekypeli alebo vystriekali.

e Zapojte pristroj do siete.

e Stisnite tlatidlo pre zapnutie/vypnutie (2),
aby ste zahéjili mixovanie.

* Zvolte rychlost tak, ze budete otacaf
regulatorom rychlosti (1) z polohy —
(minimalna) k + (maximalna) (Obr. D). Ak
to povazujete za potrebné, stisnite tlatidlo
Turbo (3) pre mixovanie maximalnou
rychlostou.

Odporiitame pouzivat pristroj prerusovane,
s prestavkami. Tym dosiahnete vy85ej kvality
pri priprave potravin a sttasne budete
menej namahat motor. Nenechavaijte pristroj
fungovat nepretrzite dihsie ako jednu minGtu.
Po uplynutiu jednej minlty pristroj vypnite a
nechajte odpotin(t, aby vychladol, nez ho
budete opat pouzivat.

Krajacia funkcia
¢ Pouzivajte tlto funkciu pre nakrajanie

masa, orechov, bylin, varenych vajec,
suchého chleba, atd.

¢ Umiestnite noze (11) do mixovacej nadobky
(Obr. E) a vlozte do nej tiez prisady, ktoré
chcete nakrajat (riadte sa podia tabulky 1).
Mixovacia nadobka:
- Maximalny objem pre pevné potraviny:
300 ml
- Maximalny objem pre tekutiny: 400ml

Umiestnite vietko mixovacej nadobky (9)
na tito nadobku (10).

VloZte teleso mixéra (4) na pripojovaci
teliesko (8) tak, ze nim otacate v protismere
hodinovych ruticiek, dokial nezostane
dobre utiahnuté v bezpetnej polohe (Fig.

Vlozte pripojovaci teliesko mixéra (8) do
vietka mixovacej nadobky (9) a zapojte
pristroj do siete (Obr. G).

Stisnite spinat pre zapnutie/vypnutie (2),
aby ste zahéjili krajanie.

2Zvolte rychlost tak, ze budete otatat
regulatorom rychlosti (1) z polohy —
(minimalna) k + (maximalna) (Obr. D).
Ak to povazuijete za potrebné, stisnite
tlatidlo Turbo (3) pre krajanie maximainou
rychlostou.

Ked ukontite krajanie, vytiahnite noze
(11) z mixovacej nadobky predtym, nez
odoberete potravinu.

Po ukonteni krajania mozete uskladnit
obsah v nadobe (10) a zaklopit
viacUtelovym vietkom (9), aby ste uchovali
obsah hermeticky uzatvoreny. Napokon
mozno vyliat ¢i vysypat obsah otatanim
kolieska na viaccelovom viecku, dokial
sa neprekryje s otvormi pre tento Ugel
vyrobenymi.

VAROVANIE: Nepouzivajte pristroj s
mixovaciou nadobkou dlhsie ako 1 minitu.

Prehlad potravin uréenych na krajanie v mixovacej nadobke (10):

Potravina Maximalne mnozstvo  Pribl. doba (sek.) Priprava

Mrkva 3009 15-20 Olupana, nakrajana
na kusky o velkosti
2.cm.

Jablka 300g 15-20 OlUpané a bez jadier,
nakrajané na kusky o
velkosti 2 cm.

Polotvrdy syr 100g 15-20 Nakrajany na kocky o

Cheddar velkosti 2 cm.

Vajce 6 5-10 Varené a olUpané,

nakrajané na Stvrtky.
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Potravina

Maximalne mnozstvo

Pribl. doba (sek.) Priprava

Maso
(surové alebo vareng)

3009

15-20 Nakrajané na

kusky o velkosti 2
cm. Spracovanie
surového masa bude
trvat o chvilu dihsie
nez spracovanie

varenéeho.

Orechy 1509

10-15 Oskrabte botné
Casti, aby ste
zaistili rovhomerné

spracovanie.

Cibula 300g

10-15 Olupana, nakrajana

na Stvrtky.

Petrzlen Zvazky

4009

10 Pre dosiahnutie to
najlepsich vysledkov
je dolezite, aby aj
nadoba, aj petrzlen
boli celkom suché.
Odstrante vsetky

stonky.

Cesto 230g muky + 50g

praskovéeho cukru

18 (vysoka rychlost) Zmiesajte s 3 vajcami

(kazdé o vahe 60g)

Cesto 360g muky + 100g

praskového cukru

20 (vysoka rychlost) Zmie$ajte so 4
vajcami (kazdé o
vahe 60g)

Len s velkou

mixovaciou nadobou

6. CISTENIE

NeZz zatnete s akoukolvek operaciou
tykajci sa Cistenia alebo Udrzby, vypnite
mixér a odpojte ho z elektrickej zasuvky.
Umyte vSetky doplinky ihned po kazdom
pouziti, aby ste pred|zili ich Zivotnost.
Zachadzajte s nozmi (6 a 11) opatrne,
pretoze sU velmi ostré. Uchovavajte ich
mimo dosahu deti.

Omyte teleso mixéra (4) a pripojovaci
teliesko misera (8) mierne navihtenou
handrou. Neponarajte teleso mixéra a
pripojovaci teliesko misera do vody ani inej
kvapaliny.

Umyte vSetky zbyvajuce dopinky vlaznou
vodou s trochou tekutého mydia.

Po skonceni krajania mozu zostat zvysky
na nozoch (11). Ak je pre vas Cistenie nozov
velmi obtazné, odmontuijte vnitornii trubicu
(11.1) noza (11) zatiahnutim za trubicu
(Obr. H). NoZ je velmi ostry, zachadzajte
s nim opatrne.

Po vytisteni oboch €asti nainstalujte
vnutorn trubicu noza (11.1): polozte
trubicu na plochy povrch, uchopte ndz
(11) a zatlatte ho do drziaka trubice, dokial
nepotujete cvaknutie (Obr. I).

Pamatuijte, ze pre funkciu krajania treba
nasadit vzdy ndz spolu s vniitornou
trubicou.
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7. INFORMACIA, TYKAJUCA SA
SPRAVNEHO NAKLADANIA S ODPADOM
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

SPOTREBICOV

Po ukonteni pracovne;j
zivotnosti vyrobku sa s nim
nesmie zaobchadzat’ ako s
mestskym odpadom. Musite
ho odovzdat’ v
B utorizovanych miestnych
strediskach na zber
$pecialneho odpadu alebo u predajcu,
ktory zabezpetuje tuto sluzbu. Oddelenou
likvidaciou elektrospotrebita sa predide
moznym negativym vplyvom na Zivotné
prostredie a zdravie, ktoré by mohli
vyplyvat’ z nevhodnej likvidacie odpadu a
zabezpeCi sa tak recyklacia materialov, ¢im
sa dosiahne vyznamna Uspora energie a
zdrojov.
Aby sme zdoraznili povinnost spolupracovat
pri separovanom zbere, je na vyrobku znak,
ktory oznatuje odporicanie nepouzit na
jeho likvidaciu traditné kontajnery.
Dalsie informacie vam poskytni miestne
organy, alebo obchod, v ktorom ste vyrobok
zakupili.
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1. OPIS (Rys. A)

Regulator predkosci

Wytacznik praca/zatrzymanie
Przycisk Turbo

Korpus

Stopa miksujaca

Ostrze

Pokrywa wielofunkcyjna
Nasadka blendera

. Pokrywa rozdrabniacza

0. Dzbanek rozdrabniacza

1. Ostrze rozdrabniacza

11.1. Cylinder wewnetrzny ostrza
12. Pojemnik z podziatka

13. Pokrywa pojemnika z podziatkg

S9N aRwN =

Tlumienie zaktocen: aparat nie powoduje

zakiocen zgodnie z wytycznymi dotyczacymi

przeciwdziatania emisji zaktocen.

Kompatybilnos¢c elektromagnetyczna:
urzadzenie spetnia wytyczne CEM
(kompatybilnosc elektromagnetyczna).

2. OPIS TECHNICZNY

Patrz tabliczka znamionowa.

Urzadzenie spetnia Dyrektywy dotyczace
Kompatybilnosci Elektromagnetycznej i
Niskiego napiecia.

3. SRODKI OSTROZNOSCI

*  Przed pierwszym uruchomieniem
urzadzenia nalezy uwaznie przeczytat
niniejszg, instrukcje obstugi i zachowa¢
ja na wypadek potrzeby kolejnych
konsultaci.

e Przed uzyciem urzadzenia nalezy
sprawdzic, czy napiecie w sieci
odpowiada napieciu wskazanemu na
urzadzeniu.

e W przypadku niezgodnosci pomiedzy
kontaktem poboru pradu a wtyczka
urzadzenia nalezy wymieni¢ gniazdko
na odpowiednie korzystajac z pomocy
wiasciwie wykwalifikowanego personelu.

Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia
gwarantowane jest wytacznie gdy jest ono
podtaczone do instalacji z uziemieniem
tak jak przewidujg to obowigzujace
normy bezpieczenstwa elektrycznego.
Watpliwosci nalezy kierowa¢ do wiasciwie
wykwalifikowanego personelu.

Nie zalecamy stosowania adapterow,
trojnikow i/lub przedtuzaczy. W
przypadku, gdy ich uzycie jest
niezbedne nalezy stosowac adaptery i
przediuzacze spetniajace obowiazujace
normy bezpieczenstwa uwazajac, aby
nie przekroczy¢ mocy wskazanej na
adapterze.

Po usunieciu opakowania nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie wyglada
wiasciwie, a watpliwosci nalezy kierowac
do najblizszego Serwisu Technicznego.
Elementy opakowania (plastikowe

torby, gabka poliestrowa, itp.) nie moga
pozostawat w zasiegu dzieci, poniewaz
stanowig potencjalne zrodto ryzyka.
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie
do uzytku domowego. Jakiekolwiek

inne uzycie jest nieprawidtowe i
niebezpieczne.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody mogace wyniknat z
nieodpowiedniego lub btednego uzycia
zelazka ani tez za naprawy dokonane
przez niewykwalifikowany personel

Nie dotykat urzadzenia mokrymi lub
wilgotnymi dtorimi lub stopami.
Urzadzenia nie mozna stawia¢ w poblizu
wody lub innych ptynbw aby nie doszto
do spiecia elektrycznego; Nie wiaczaj
urzadzenia jezeli stoi ono na wilgotnej
powierzchni.

Stawiaj zelazko na suchej, stabilnej i
twardej powierzchni.

Zelazko nie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci lub osoby niepetnosprawne.

Nie pozostawiaj wtaczonego zelazka
poniewaz jest ono potencjalnym zrodtem
ryzyka.

Przy wyfaczaniu wtyczki z kontaktu nie
ciggnij za kabel

Wyltacz urzadzenie z kontakiu przed
czyszczeniem lub konserwacia.

W przypadku awarii, nieprawidtowego
dziatania lub nie uzytkowania



wyfacz urzadzenie i nie podejmowac
samodzielnych napraw. W przypadku,
gdyby konieczna byta naprawa nalezy
zwrbci¢ sig wytacznie do autoryzowanego
przez producenta serwisu i zadac
zastosowania oryginalnych czesci
zamiennych.

Jezeli kabel jest uszkodzony nalezy go
wymieni¢ w wytgcznie w autoryzowanym
serwisie technicznym.

Zelazko nie moze by¢ poddawane
dziataniu czynnikom atmosferycznym
(deszcz, stonice, lod, etc.).

Urzadzenie nie jest przeznaczone

do obstugi przez dzieci i osoby z
zaburzeniami sprawnosci fizycznej,
zmystow, zdolnosci umystowych,

oraz przez osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy; z wyjatkiem
obstugi pod nadzorem opiekuna
prawnego, po otrzymaniu przeszkolenia
w zakresie obstugi urzadzenia.

Uwaza¢ na dzieci — urzadzenie nie jest
przeznaczone do zabawy.

Zaleca sig zabezpieczenie urzadzenia
wytacznikiem roznicowopradowym (RCD)
z pradem znamionowym roznicowym nie
wyzszym od 30 mA. Aby uzyskat wiecej
informacii, nalezy skontaktowac sie z
elektrykiem.

Nie uzywaj i nie pozostawiaj zadnego
elementu zelazka na lub w poblizu
rozgrzanych powierzchni (ptyty gazowe,
elektryczne lub piekarniki).

Do mycia zelazka nie uzywaj ptynow lub
szorstkich Sciereczek.

Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni.
Stosuj fapki lub uchwyty.

Kabel elektryczny nie moze dotykac
rozgrzanych powierzchni zelazka.

Do mycia urzadzenia nie nalezy stosowat
detergentow ani ostrych Sciereczek.

Nie nalezy zanurzat korpusu urzadzenia
ani przewodu zasilajacego w wodzie ani
w zadnym innym piynie.

Ostrza sg bardzo ostre; nalezy si¢ z nimi
obchodzi¢ bardzo ostroznie.

Podczas dziatania urzadzenia, nie nalezy
dotykac ostrza.

Przed ztozeniem lub roziozeniem
jakiejkolwiek czesci urzadzenia, nalezy
odfaczy¢ blender od sieci elektrycznej.

* Nie nalezy stosowac do rozdrabniania
twardych nasion, np. kawy lub zboz.

¢ Nie nalezy uzywact blendera bez przerwy
przez diuzej niz 1 minute.

e Przed wiaczeniem urzadzenia, nalezy
upewnic sie, ze wszystkie elementy sg
prawidtowo zamontowane w korpusie
blendera.

¢ Ten mister nie nadaje sie do
przygotowywania gestego ciasta.

4. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Blender zostat zaprojektowany do
przygotowywania niewielkich ilosci
pozywienia i nie powinien by¢ uzywany do
zadnych innych zastosowan. Blender nadaje
sie do miksowania marchwi i ziemniakow,
jak rowniez do przyrzadzania koktajli, ciast,
zup, majonezu lub przecierow.

Przed pierwszym uzyciem, nalezy przetrze¢
korpus silnika (4) wilgotng $ciereczka. Umyc
stope miksujaca (5), pokrywe wielofunkcyjng
(7), pokrywe rozdrabniacza (9), dzbanek
rozdrabniacza (10), ostrze rozdrabniacza
(11) i pojemnik z podziatkg (12) w cieptej
wodzie z ptynem do mycia naczyn.
Doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci.

WAZNE: Przed ziozeniem lub roziozeniem
jakiejkolwiek czesci urzadzenia, nalezy
odtaczy€ blender od sieci elektrycznej.
OSTRZEZENIE: Ostrza sg bardzo ostre;
nalezy si¢ z nimi obchodzi¢ bardzo
ostroznie.

5. DZIALANIE

Funkcja miksowania
¢ Blender nadaje sie do miksowania lekkich

potraw, np. do przyrzadzania sosow, zup,
majonezu lub przecierow.

e Zamontowat stope miksujaca (5) na
korpusie bendera (4), przekrecajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do momentu prawidtowego
zamocowania w bezpiecznym potozeniu
(1ys. B).

¢ Umiescic miksowany produkt w
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odpowiednim naczyniu, np. w pojemniku z
podziatkg dostarczonym z blenderem.

e Przed uruchomieniem blendera, zanurzy¢
stope miksujaca w przygotowywanych
sktadnikach (rys. C). W ten sposob
zapobiegnie sie rozlaniu lub rozchlapaniu
sktadnikow.

o Wiaczy¢ urzadzenie do gniazdka sieci
elektryczne;.

e Aby rozpocza¢ obrobke, nalezy nacisnat
wytacznik praca/zatrzymanie (2).

e Wybrac predkosc, przekrecajac regulator
predkosci (1) z pozycji — (minimalna) na
+ (maksymalna) (rys. D). Jezeli jest to
konieczne, wcisnat przycisk Turbo (3), aby
miksowat z maksymalng predkoscia.

Zaleca si¢ uzywanie urzadzenia w sposob
nieciagty, tzn. pulsacyjnie. Uzyskamy wtedy
lepsza, jakosC przygotowania sktadnikow

i mniejsze zuzycie silnika. Urzadzenie nie
powinno dziatat w sposob ciagly przez

diuzej niz 1 minute. Po uptywie minuty pracy
urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i pozostawi¢ do
wystygniecia przed ponownym uzyciem.

Funkcja rozdrabniania
¢ Rozdrabniacz stuzy do rozdrabniania

migsa, suszonych owocow i bakalii, ziot,
gotowanych jaj, suchego chleba itp.

e Umiescic ostrze rozdrabniacza (11) w
dzbanku rozdrabniacza (rys. E) i wlozy¢ do
niego sktadniki, ktbre chcemy rozdrobnic
(nalezy kierowat sie wskazowkami
zawartymi w tabeli 1).

Dzbanek rozdrabniacza:
- Maksymalna pojemnosc dla produktow o

konsystencji statej: 300 ml
- Maksymalna pojemnosc dla produktow
ptynnych: 400 ml

¢ Nalozy¢ pokrywe rozdrabniacza (9) na
dzbanek rozdrabniacza (10).

e Zamontowac korpus blendera (4) w
nasadce (8), przekrecajac go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do momentu prawidtowego
zamocowania w bezpiecznym potozeniu
(rys.F).

e Wsuna¢ nasadke blendera (8) w pokrywe
rozdrabniacza (9) i podtaczy¢ urzadzenie
do sieci (rys. G).

e Aby rozpoczat obrobke, nalezy nacisnat
wytacznik praca/zatrzymanie (2).

o Wybra¢ predkos¢, przekrecajac regulator
predkosci (1) z pozycji — (minimalna) na
+ (maksymalna) (rys. D). Jezeli jest to
konieczne, wcisna¢ przycisk Turbo (3), aby
miksowac z maksymalng predkoscia.

¢ Po zakoriczeniu rozdrabniania, przed
wyjeciem sktadnikow, nalezy wyciagnat
ostrze (11) z dzbanka rozdrabniacza.

¢ Po zakonczeniu rozdrabniania, zawartost
mozna przechowywa¢ w dzbanku (10),
przykrywajac go zamykajaca hermetycznie,
wielofunkcyjng pokrywa, (9). Zawartost
mozna wylewat z dzbanka, przekrecajac
obrotowg, czest pokrywy wielofunkcyjnej, w
taki sposob, by przeznaczone do tego celu
otwory znalazty sie w odpowiedniej pozycji.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac
rozdrabniacza bez przerwy dtuzej niz przez 1
minute.

Przewodnik po sktadnikach, jakie mozna rozdrabnia¢ w rozdrabniaczu (10):

Produkt Maksymalna ilos¢

Przyblizony czas (sek.)

Przygotowanie

Marchew 3009

15-20 Obrana, pokrojona w

2 cm kawatki.

Jabtka 300g

15-20 Obrane, bez
koszyczkow
nasiennych,
pokrojone w 2 cm

kawatki.

Ser Cheddar
pottwardy

1009

15-20 Pokrojony w 2 cm

stupki.
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Produkt Maksymalna ilos¢

Przyblizony czas (sek.) Przygotowanie

Jaja 6

5-10 Ugotowane i obrane,
pokrojone w ¢wiartki.

Migso 3009
(surowe lub
gotowane)

15-20 Pokrojone w 2 cm
kawatki. Obrobka
migsa surowego
bedzie nieco dtuzsza
niz gotowanego.

Orzechy 1509

10-15 Oskrobat boki, zeby
zapewnic jednolitg
obrobke.

Cebula 3009

10-15 Obrana, pokrojona w
cwiartki.

Natka Peczek ok.
4009

10 Aby uzyskac
najlepszy rezultat,
zarbwno pojemnik
jak i natka musza byc
catkowicie suche.
Nalezy usuna¢
wszystkie fodyzki.

Ciasto 230 g maki + 50 g
cukru pudru

18 (z duzg Miksowac z 3 jajami
predkoscia) (kazdym o wadze ok.
60 g).

Ciasto 360 g maki + 100 g
cukru pudru

20 (z duzg Miksowact z 4 jajami
predkoscia) (kazdym o wadze ok.
60 g).
Wytacznie przy uzyciu
duzego pojemnika do
rozdrabniania.

6. CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek
czynnosci konserwacyjnych lub
czyszczenia, nalezy wytaczy¢ blender i
odtaczy€ go z gniazdka sieci elektryczne;.
Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania, nalezy
my¢ wszystkie akcesoria zaraz po ich
uzyciu. Nalezy obchodzi¢ sie bardzo
ostroznie z ostrzami (6 i 11), poniewaz

sg one bardzo ostre. Urzadzenie nalezy
trzymat poza zasiegiem dzieci.

Korpus blendera (4) i nasadka blendera

(8) nalezy czyscit za pomoca wilgotnej
Sciereczki. Nie nalezy zanurzac korpusu i
nasadka blendera blendera w wodzie ani w
zadnym innym plynie.

Pozostate akcesoria nalezy my¢ w letniej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Po rozdrabnianiu, wokot ostrza (11)

moga pozostac resztki sktadnikow. Jezeli
oczyszczenie ostrza jest bardzo trudne,
nalezy zdemontowat wewnetrzny cylinder
(11.1) ostrza rozdrabniacza (11), pociagajac
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za cylinder (rys. H). Ostrze jest bardzo
ostre, nalezy wiec zachowac ostroznosc.
Po oczyszczeniu obu czesci, nalezy
zamontowa¢ wewnetrzny cylinder ostrza
(11.1), ustawiajac cylinder na ptaskiej
powierzchni i naktadajac ostrze (11) na
cylinder, az do momentu, gdy ustyszymy
klikniecie (rys. I). Prosimy pamietac,

ze w przypadku funkciji rozdrabniania,
ostrze musi byt zawsze zaktadane z
zamontowanym cylindrem wewnetrznym.

7. INFORMACJA DOTYCZACA
PRAWIDLOWEGO ZARZADZANIA
ODPADAMI URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH"

Na koniec okresu
uzytecznosci produktu
nie nalezy wyrzucac
do odpadow miejskich.
Mozna go dostarczy¢ do
L odpowiednich osrodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze miejskie
lub do jednostek zapewniajacych takie
ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikngt negatywnych skutkow dla
Srodowiska
naturalnego i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktorych jest
ziozony, w celu uzyskania znaczacej
oszczednosci energii i zasobow.
Aby podkreslic konieczno$¢ wspotpracy
z o$rodkami segregujacymi odpady,
na produkcie znajduje si¢ informacja
przypominajaca, iz nie nalezy wyrzucac
urzadzenia do zwykltych kontenerow na
odpady.
Wiecej informacji mozna zasiegnat
kontaktujac sie z lokalnymi wtadzami lub
ze sprzedawca sklepu, w ktbrym zostato
zakupione urzadzenie.
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1. ONMUCAHUE (wr. A)

Perynatop Ha ckopocTTa
MpekbcBay nyckaHe/cnvpaHe
ByTtoH Typ6o
Kopnyc
Macupaly HakpanHUK
Hox
MHoroyHKuMoHaneH kanak
Crnobagalya 4acT 3a nacaropa
Kanak Ha pe3aykara

. Kyna Ha pe3aykara

. Hox 3a kbnuaHe
11.1. BbTpewHa Tpbbuyka Ha HoxXa
3a KbryaHe

12. PasrpacbeHa vawa

13. Kanak Ha pasrpaceHaTta yawa

S2oONOORWONS

= o

OTcTpaHABaHe Ha
umHTepdepeHuumuTe: To3n anapart e
Npon3BeAeH CbIMacHO AUPEKTUBUTE 3a
oTCTpaHABaHe Ha nHTepdepeHUmuTe.

EnekTpomarHuTHa CbBMECTMMOCT:
Tosn anapat oTroBapsa Ha
esponenckute anpektmsn CEM
(OTHOCHO enekTpomarHuTHaTa
CbBMECTUMOCT).

2. TEXHWHECKW XAPAKTEPUCTUKHK

BwxTe nnactuHaTa ¢ TeXHUYecKu
XapaKTepUCTukun.

ToBa usgenve oTroBapa Ha
usnckeaHvATa Ha EBponenickuTe
OVPEKTUBY 3a eNeKTpoMarHMTHa
CbBMECTUMOCT U HUCKO Hanpe>xeHue.

3. UHCTPYKLIMU 3A BE3OMACHOCT

e [lpean pa nonseaTe 3a MbpPBU MbT
anapara, npoyeTeTe BHUMATENHO
TO3M HAPBYHUK C MHCTPYKLUN U TO
3anaseTe 3a nocneasalum CrpaBKy.

* VYBepeTe Ce, Ye HarnpexXeHneTo Ha
enekTpuyeckata mpexa B goma Bu
M MOLLHOCTTa Ha KOHTaKTa OTroBapAT
Ha NocoYeHnTe Ha anapara.
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B cnyuaii Ha HeCbBMECTMMOCT
MeXJy KOHTaKTa 1 Lencena

Ha anapaTa, CMeEHeTe KOHTaKTa

C NoAXo4ALl, KaTo nonseare
ycnyrute Ha KBanuduumpaH
NpPotheCHOHAsIUCT.

BesonacHocTTa Ha anapara

€ rapaHTMpaHa camo, KoraTto

TOW € BKJIIOYEH KbM ehnKacHo
3a3eMeH KOHTaKT, KakTo

N3NCKBAaT OEVCTBALUMTE HOPMU

Ha enekTpu4ecka 6e30MacHOCT.

B cnyyaii Ha CbMHEHUME,

0o6bpHETE Ce KbM KBanudmumpaH
NpocheCnoHasnCT.

He ce npenopbyBa n3non3sBaHeTo
Ha aganTopw, pasknoHuTenu w/
unu yobmxkuTtenu. B cnyyan ye

€ HaoXWUTENHO U3MOoN3BaHeTo

umv, TpAbBa Jda ce nonsear camo
apanTopuy U YO bIDKUTENN, KOUTO
OTroBapAT Ha AeNCTBaLMTE HOPMU
Ha 6e30nacHOCT, KaTo 06bpHETE
BHMMaHue Aa He ce npesuwasa
MakcvmarnHaTa MOLLHOCT,
0603Ha4yeHa Ha aganTopa.

Cnep KaTo OTCTpaHUTe OnakoBKara,
NpoBepeTe Aanu anaparbT € B
OT/IMYHO CbCTOAHME. AKO emaTte
CbMHEHUA, 06 bpHETE Ce KbM Haw-
6IM3KMA TEXHNYECKN CEPBU3.
OnakoBbYHUTE MaTtepwuanun
(HannoHoBW NNMKOBE, CTUPOMNOP 1
Op.) He TpAbGBa fa ce OCTaBAT Ha
JOCTBMHM 3a Jeua MecTa, Tbil KaTo
Ca M3TOYHMK Ha OMacHOCTMU.

Tosu anapat TpAbGBa aa ce u3nonsea
camo 3a JOMaKMHCKM uenn. BeAaka
Apyra ynotpeba Le ce cunta 3a
HeafieKBaTHa 1y onacHa.
MpounsBoonTenAT He HocK
OTFOBOPHOCT 3a LWeTu, KOMTO MoraT
[a ce obmKaT Ha HeafekBaTHa
unn HenpaewiHa ynotpeba

W1 Ha PEMOHT, U3BBPLLEH OT
HekBanMduumMpaH nepcoHarn.

Tos3u ypen He e npefHa3HaYveH 3a
nsnonssaHe oT nuua (B ToBa YXCNO
n geua) ¢ prM3nYeckun, CETUBHN UNn
YMCTBEHU yBpeXAaHna nnm 6e3
OMUT M NO3HaHWUA, OCBEH ako He

ca KOHTpOnuMpaHun unmn obyyeHn aa



13nons3ear ypega oT NnLeTo, KOeTo
OTroBapA 3a TAXHaTa CUrypHOCT.
Heuata TpAb6sa ga 6baat
HabnogasaHu, 3a ga He ce fonycka
0a vrpaT ¢ ypeaa.

3a no-gobpa 3awmTa ce
npenopbYBa MHCTaIMPaHETO

Ha npeanasHo YyCTPOWCTBO 3a
ocTatbyeH Tok (MOYT) ¢ paboTeH
ocTarb4eH TOK He rnosede oT 30
mA. O6bpHETE Ce 3a CbBET KbM
BalumAa enekTpoTexHuK.

He 6opaBeTe ¢ anapata ¢ MOKpu
U BN2XKHW pble unv crbnana.
3a pa nsberHeTe TOKOB yaap,
OpbXTe anapara ganed oT Boja
U1 Apyrv Te4HocTu. He ro
BKJIOYBaNTE, ako Ce Hammpa BbpXy
BNaXkHa NMOBBPXHOCT.

MocTaBeTe anapara BbpXy Cyxa,
TBbpAa U cTabunHa NoBbPXHOCT.
He nossonasanTe geua nnm
HenpaBoCMnocobHM nuua aa 6opaBAT
¢ anapara 6e3 Haa3op.

He ocTaBAnTe anapara BKJIOYEH,
ThiA KaTo MOXe Aa 6bae U3TOYHUK
Ha onacHoOCT.

3a pa usknio4uunTe Wencena, H1MKora
He obprnanTe 3a kabena.
MakntoveTe anaparta oT
eneKTpuyeckaTa Mpexa, npeam na
npeanprveMeTe KakBuTo 1 aa ca
[eNcTBMA MO NOYUCTBAHETO UK
nopgapmbXKara Mmy.

B cnyyai Ha noBpega vnm foLwo
yHKLUMOHMpaHe Ha anapara,
U3KJTKOYETE 0 U HE Ce onMTBanTe
Aa ro nornpasATe. AKO e
Heobxoaumo fa 6bae peMOHTUPaH,
06bpHETE CE KbM OTOPU3MPaH OT
npomnssoanTenA TexHN4eCckn cepBuns
N M3NCKBaWTE M3MON3BaHETO Ha
OPWrMHAIHN PE3EPBHM YacTu.

AKO e yBpeaeH KabenbT Ha
anapara, o6bpHeTe ce KbM
OTOpU3NpPaH TEXHNYECKN CEPBU3, 3a
[a ro CMeHAT.

He ocTaBATe anapara M3noxeH
Ha atMocthepHUTe BAMAHUA (ABbXA,
CnbHUe, neg v ap.).

He nsnonasante 1 He noctaeAnTe
HMKaKBa 4acT OT anapara

BbPXY UM B 61IM30CT A0 ropeLum
NMOBBPXHOCTU (ENEKTPUYHECKUN NN
ra3oBu KOTMOHU Ui cpypHW).

e He nanonssavite abpasuBHu
Kbpnu Unun npenaparu, 3a aa ro
noyucrteare.

e He nunanTte ropewmTe
noBbPXHOCTU. 3non3earite
ApbXKaTta Unn pbkoxBaTKaTta.

e He ponyckarnTte kabenbT ga onvpa
[0 ropeLumTe 4yacTu Ha anaparta.

e He nanonssante abpasneHu
npenapaTy u Kbpnn 3a No4UcTBaHe
Ha n3genveTo.

e He notananTe kopnyca Ha ypeaa
1 Kabena BbB BOAa Unn apyru
TEYHOCTW.

e HoxxoBeTe ca MHOro oCTpu,
paboTeTe C TAX BHUMATESHO.

e |136ArBanTe KOHTaAKT C HOXa, Korato
ypenbT paboTu.

e [lpeaun crnobAsaHe nnu
pasrnobaBaHe Ha KOATO 1 Ja e
OT YacTuTe Ha ypena, U3KoyeTe
ypena oT mMpexara.

e He pexeTe/meneTe NpekoMepHO
TBBPAM NPOJYKTU KaTo Kade Ha
3bpHA WM 3bPHEHN XPaHMU.

e He nanonspanTe nacatopa
3a noseye OT 1 MUHyTa 6€3
npeKkbCcBaHe.

e [lpean pa nanonasare ypeaa,
yBepeTe ce, Ye BCUYKN NPUCTaBKK
ca gobpe MOHTMpaHW Ha Kopryca Ha
nacaropa.

e To3u nacaTtop He e NoaxoaAL 3a
rbCTU TecTa.

4. NOArOTOBKA 3A U3MOJI3BAHE

To3u nacatop e NpoekTupaH 3a
06paboTka Ha Masfiku KonmyecTsa
NPoayKTW 1 He TpAbBa fa ce u3nonssa
3a HUKakBuW apyrv Lenwu. MacatopbT

€ NoaxoAALy 3a nacvpaHe Ha MOPKOBMU
N KapTodu, a CbLLO ¥ 3a NPUroTBAHE
Ha LIenkoBe, TecTa, Cynu, ManoHesa n
Kawm.

Mpeau fa ro usnonaeaTe 3a MbpPBY MbT,
noyncTeTe Kopryca Ha asuratens (4)
C BfiaxxHa Kbpna. MIamminTe nacmpaluma
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HaKpanHWK (5), MHOroyHKUMOHAaNHNA
Kanak (7), kanaka Ha pesaykaTa (9),
Kynarta Ha pesadkaTta (10), Hoxa 3a
KbiuaHe (11) un pasrpadgeHaTa vawa
(12) ¢ Tonna Boaa n canyH. MNMoacywete
MHOro [obpe BCUYKM YacTu.

BAXXHO: lNpean pa crnobute unu
pasrnobute KOATO M Ja e 0T 4YacTuTe
Ha TO3M ypen, U3KIoYeTe ro oT
mpexara.

BHUMAHMUE: HoxoBeTe ca MHOro
ocTpu, paboTeTe C TAX MHOrO
BHMMAaTESTHO.

5. ®YHKLUMOHUPAHE

PyHKUMA nacaTop
e [lacaTtopbT e noaxodAl 3a pasbvsaHe

Ha NEKN XpaHu Karto HanpumMep
3a NpUroTBAHE Ha COCOBE, Cymnu,
MarnoHesa Uiu Kaiuu.

e MoHTvpariTe nacvpalLma HaKpanHnK
(5) Ha kopnyca Ha nacartopa (4) kato
ro BbPTUTE B NOCOKa obparHa Ha
YaCOBHMKOBATA CTPENKa, AOKATO NacHe
[no6pe B 6e3onacHo nonoxeHue (dur. B).

e CnoxeTte NpoayKTa, KONTO e
pasbviBaTe, B NOAXOAAL CbA, KaTo
pasrpacdeHara yawua, KOATo ce
[OCTaBA 3aedHo C U3enmeTo.

e [lpeaowu pa ro nycHeTe, CroXeTe
nacupalima HakpaHWK OTBECHO B
npoayKTuTe 3a obpaboTka (Pur.

C). Mo T03n Ha4uH Le nlberHete
NPenMBaHEeTO UM Pa3CcUNBaHETo Ha
NPOayKTUTE.

e BkroyeTe ypena B mpexara.

e HatucHeTe 6yToHa 3a nyckaHe/
crnvpaHe (2), 3a aa 3ano4vHeTe
obpaboTkara.

e I36epeTe CKOPOCT, KaTo BbPTUTE
perynatopa Ha ckopocTTa (1) oT
NnonoXKeHne — (MMHUMAsHa) KbM +
(MakcumanHa) (®wur. D). Ako cmeTHeTe
3a HeobxoaMMo, HaTUCHeTe 6YTOH
Typ6o (3), 3a ga pasbusarte npu
MakcumarnHa CKOpoCT.

[MpenopbunTenHO ypeabT Aa ce nsnonssa
C NPeKbCBaHWA, TOeCT “Ha oTkocu” o

TO3W HA4WH e NocTurHeTe no-gobpa
06paboTka Ha NPoAyKTUTE U NO-Manko
HaToBapBaHe Ha asurarensa. He
paboTeTe C ypena HernpeKbCcHaTo 3a
noeseye OT egHa MvHyTa. Cnepn egHa
MWHYTa U3MoN3BaHe, N3KMIYeTe o U ro
ocTaBeTe [a U3CTUHe npeay OTHOBO Aa
ro nsnonssare.

DyHKUMA pe3ayka
e l3non3BanTe pesadvkara 3a KbiilaHe

Ha Meco, AAKW, NoANpaBKW, BapeHu
Anua, cyx xnAa6 1 TH.

e [JocTtaBeTe HoXa 3a KbnuaHe (11)
B KynaTta Ha pesadykara (Pwur. E)

N CNOXeTe NPOAYyKTUTE, KOUTO
uckare [ja HapexeTe, B Kynara Ha
pesaykarta (BogeTe ce oT Tabnuua
1).

Kyna-pesayka

- MakcumaneH KanauuTeT 3a TBbpan
npopyktu: 300 mn

- MakcnmaneH KanaumTteT 3a
TeyHocTun: 400 mn

¢ [loctaBeTe Kanaka Ha pesadkara (9)
Ha Kynara Ha pe3adykata (10).

e [TbxHeTe kopnyca Ha nacatopa (4)

B crnobaBallarta 4acT Ha nacaropa
(8) n 3aBbpPTETE B NOCOKa O6paTHa
Ha YacoBHMKOBaTa CTpeska,
[okarto nacHe gobpe B 6e30nacHo
nonoxenuve (dwur. F).

e [TbxHeTe crnobaBallaTa 4YacT Ha
nacartopa (8) B kanaka Ha pe3aykara
(9) n BkntoyeTe B mpexara (dwr. G).

* HatucHeTe npekbcBaya 3a nyckaHe/
cnupaHe (2), 3a ga 3ano4HeTe
obpaboTkara.

e 136epeTe CKOPOCT, Kato BbPTUTE
perynatopa Ha ckopocTTa (1)

OT MonoXeHne — (MMHUMaIHa)

KbM + (MakcumanHa) (Pwur. D).

AKO CMeTHeTe 3a HeobxoanMo,
HaTucHeTe 6yToH Typbo (3), 3a pa
pasbuBaTe nNpu MakcumasiHa CKOPOCT.

e Crep KaTo NpUKIOYNTE C PA3AHETO,
nssagete Hoxa (11) oT KynaTa Ha
pesavkara npeau na ussaaute
NPOaYKTUTE.

e Cnen HapA3BaHETO, MOXe Aa
CbXpaHUTe CbAbp>XXaHMeTOo B
kynaTta (10), kaTto noctaBuTe



MHOFObeHKLl,I/IOHaJ'IHVIFl Kanak AO0KaTo CbBnaaHaT npeasnaeHnTe 3a

(9), 3a pa A 3aTBopuUTE TOBa OTBOPMW.

xepmeTunyHo. Cnen ToBa MoXe aa

cepBupaTe CbObpPXKaHWEeTo, KaTo NMPEOYNPEXOEHUE: He nsnonseaiite
3aBbPTUTE BapALLaTa ce yacT ypena c Kyrnara Ha pe3aykaTta 3a

Ha MHOrohyHKLMOHAMHUA Kanak, noeeye OT eaHa MUHyTa.

PbkoBOACTBO 3a NpoAyKTUTE 3a pAsaHe ¢ pesadykara (10):

Npopykr MakcumanHo konuyectBo  TpHONU3M-TENHO BpeMe (Cex.) Noarotoska

MopkoBu 300r 15-20 Obenenn,
HapA3aHW Ha
nap4yeTa oT 2 c™m

A6BNKK 300r 15-20 Ob6enexn n 6e3
CeMKM, HapA3aHu
Ha rnap4yeTa oT 2 CM

CupeHe Yenbp, 100r 15-20 HapnasaHo Ha
nonys3paAno Ky64eTa OoT 2 CM
Anua 6 5-10 CeapeHu un

obeneHn, HapA3aHu
Ha YeTBBbPTUHKN

Meca 300r 15-20 HapnasaHo Ha
(cypoBwu nnu napyeTa oT 2 CM.
BapeHw) CypoBoTo meco

uma Hyxxaa oT
rnoBeye Bpeme
3a 06paboTKa,
OTKOJKOTO
BapeHoTO.

Opexu 150r 10-15 OcTbpxeTe
OTCTpaHu, 3a
fa ocurypure

paBHOMepHa
obpaboTka.
Jlyk 300r 10-15 O6eneH, HapA3aH
Ha 4YeTBBbPTUHKN.
MargaHos Bpb3ku ot 10 3a onTumaneH
400 r pesynTat, oco6eHo

Ba)KHO € KakKTo
CbAbT, Taka u
MargaHo3bT aa
6baaT HambIHO
cyxu. OTcTpaHeTe
OPBXKUTE.
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Mpopykr MakcumanHo KonuyectBo  Tpubnuau-TeNHo Bpeme (Cex.) MogroToBka
Tecto 230 r 6pawHo + 50 18 (BMCOKa CwmeceTe ¢ 3 Anua
r nyopa 3axap CKOpOCT) (BCcAko no 60 r)
Tecto 360 r 6paluHo + 20 (Bmcoka CwmeceTe ¢ 4 anua
100 r nyaopa CKOpOCT) (BCcAko no 60 r)
3axap Cawmo B cbaa 3a

enpo pAsaHe

6. MOYNCTBAHE

CnipeTe nacaropa v ro U3kno4eTe ot
€NIEKTPUYECKMA KOHTaKT Npeau aa
3anoyHeTe Aa npaBuTe KakBOTO M da e
no noaapbXKara Uy noYUCTBaHeTO My.
V3ammBanTe BCUYKM NPUCTaBKK BeaHara
cnep ynotpeba, 3a Aa yobimkute
nonesHusa UM XuBOT. BHUMaBainTe kato
nunaTte HoxoBeTe (6 u 11), Tbin KaTo ca
MHOrO oCcTpu. [pbXTe v Ha HeAOCTBIMHO
3a jeuara MACTO.

MouncTBanTe Kopnyca Ha nacatopa

(4) crnobaBalya YacT 3a nacaropa

(8) ¢ neko HaBnaxHeHa Kbpra. He
noTanAnTe kopryca, crnobaAsalla 4YacT
3a nacaTtopa Ha nacaropa BbB Boga Uiu
Kakearo 1 ga 6uno gpyra TE4HOCT.
M3ammBanTe BCUYKM OCTaHanu 4actu B
Tonna Boda 1 Masiko canyH.

Cnen pAasaHe, MOXe 4acTu OT NpoayKTa
[a ocTaHaT OKOMo HOXa 3a KbluaHe
(11). Ako Bu e mHoro TpyaHo aa
No4YNCTUTE HOXXA, N3BageTe BbTpellHaTta
TpbbudKa Ha Hoxa (11.1) oT Hoxa 3a
KbnuaHe (11) kato A gpbiHeTe (Pur.
H). HoxxbT e mHoro octbp, paboTteTe ¢
Hero MHOro BHUMaTesiHo.

Cnen no4ucTBaHe Ha ABETe YacTy,
MOHTMpaWTe BbTpeLllHaTa Tpbbuyka Ha
Hoxa (11.1): nocTaBeTe Tpbbu4Karta Ha
paBHa MOBBLPXHOCT, B3emeTe Hoxa (11)
M To HaTUCHEeTEe BbpXy Y OcHOBAaTa Ha
TpbbM4KaTa, AoKaTo ce Yye LwpaksaHe
(Pur. 1). NomHeTe, Ye 3a PyHKUMATA
“pesadka” TpAbBa Aa MOHTUpaTe
BMHarn HOXa C NnoctaBeHa BbTpeLLHa
TpbbUyKa.

7. \AHOOPMALIMA 3A NPABUJTHOTO
ETMMUHWUPAHE HA ENEKTPUYECKHN
W ENEKTPOHHN AOMAKWUHCKU
YPEOU

B kpaAa Ha nonesHuA
>XXMBOT Ha anapara He
6uBa fa ro usxBbpnATe
B KOHTENHepa 3a
0BVKHOBEHM AOMaLIHU
otnagbun. Moxe aa ce
ocBoboanTe OT Hero,
Karo ro OTHeceTe B crneumasnHuTe
LEHTPOBE 32 BTOPUYHU CYPOBUHN KbM
MeCTHUTe aaMUHUCTpauun nnn salumA
[OCTaBYUK, KOUTO ca ANbXHU fa
yrniecHABAT Tasn AerHOCT. PasgenHoTo
N3XBbPJ/IAHEe Ha eNIeKTPO-A0OMaKUHCKN
ypeov npefoTBpaTABa pes HeraTnBHN
nocnegmum 3a okonHara cpepa

W 34paBeTo, Mpou3Tuyalum oT
HeaJeKBaTHOTO UM U3XBbPIAHE,
KakTO 1 NO3BOMABA PELMKIIMPAHETO Ha
marepuanuTe, OT KOUTO € HarnpaBeH
ypena, KaTto No TO3U HayvH ce nocTura
YyBCTBUTEIIHA MKOHOMMWA Ha CYpPOBUHMN
N eHepruA.

C uen pa ce nogyepTae oLe BEAHDBX
3a4b/DKEHMETO 3a pa3aenHo
N3XBbPJIAHE Ha OTNaAbLMTE Ha BCEKU
npoayKT e otbenAsaH cneumaneH
3HaK, KOWTO BW Mpeaynpexaasa u
noacella aa He ro U3XBbpnATe B
KOHTelHepa 3a 06MKHOBEHU [OMALLHN
oTnagbum.

3a noBeye MHopmauua ce obbpHeTe
KbM MECTHUTE BNacTh UIN KbM
MarasumHa, OT KbAeTo CTe Kynuiun
npoaykra.
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L RU_

1. YCJIOBHbIE OBO3HAYEHUA
(Puc. A)

Perynatop ckopocTu
KHonKa BKNIOYEHWA/BbIKHOYEHNA
KHonka «Typ60»
Kopnyc
Hoxka cmecutena
Hox
MHoropyHKUMOHanNbHaA KpbllKa
MydTa coegnHeHnA ¢ bneHaepom
KpblLlKa LWMHKOBKM
.Yawa WmHKoBKU
. Hox gnAa wunHkoBKM
11.1. BHyTpeHHAA Tpybka Hoxa
12. MepHbI cTakaH
13. KpblwKa MmepHoro ctakaHa

SZdoeNonRLN S

= O

UcknioyeHne nomex: AToT npubop
nnbTPOBaH cornacHo TpeboBaHUAM
MO UCKITIOYEHMIO NMOMEX.

aﬂeKTpOMaFHMTHaH COBMECTUMOCTb:

3T1O0T Npubop hunLTPOBaH
cornacHo TpeboBaHuam CEM
(aneKTpomMarHMTHasA COBMECTUMOCTb).

2. TEXHWHECKUE
XAPAKTEPUCTUKWU

MocmMoTpuTe NacnopTHYO Tabnnmyky
npuéopa.

[JaHHbIn npnbop cooTBETCTBYET
Hopmam EC kacaTtenbHo
OnekTpomMarHnTHo COBMECTUMOCTU
1 CoBMECTMMOCTU MPUBOPOB HN3KOTO
HanpAXxeHnA

3. MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

e [lepen nepBbIM UCNOMbL30BaHNEM
AaHHoro npubopa BHUMATENBHO
NPOYTMTE HaCTOALLEE PYKOBOACTBO
no SKcnsyataumm n CoxXpaHuTe ero
[OJ19 UCMONMb30BaHUA B Ka4ecTBe
CMpaBOYHOro MaTepuana B
Gynywiem.

e VY6eamTech, YTO HanNpAXeHue B
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CeTV B NOMELLEHUN N MOLLHOCTb
pO3eTKN COOTBETCTBYIOT
3HaYeHNI0, YKa3aHHOMY Ha
npubope.

B cnyyae HecoBmecTUMOCTU
PO3EeTKU UCTOYHMKA TOKa CO
LUTENCcensLHON BUIKon npubopa
npousseauTe He06XoaAMMYIO
3aMeHy po3eTKu, NPUBErHyB K
NMOMOLUM KBanMOULMPOBaHHbIX
crneuvanucToB.

OnekTpuyeckana 6e30nacHOCTb
npubopa rapaHTupyeTca

TOMbKO B Cly4ae, ecniv oH
NMOAKIIOYEH K aieKBaTHOMY
UCTOYHMKY 3a3eMJIeHunA,

COrMacHoO AeCTBYHOLUM HOPMaM
aneKTpuyeckon 6esonacHocTu. Mpu
Hann4ynm CoOMHeHuU obpaTnTech

K KBannuumMpoBaHHbIM
creuyanucTam.

He pekomeHayeTcA ncnonb3osartb
ajanTepbl, TPONHUKN W/

unu yanuHntenu. B cnydae
HeobxoanMocCTu cregyeT
ncnonb3oBaThb TOMbKO afanTepbl
W yOJVMHUTENW, COOTBETCTBYOLMNE
[EeNCTBYyOLWMM HOpMam
6e3onacHocTu. Mpu 3TOM Hy>XHO
cnegnTb, YTOOb! He OblN MPEBbILLEH
npeaen MOWHOCTH, YKa3aHHbIN Ha
ajanTtepe.

[Mocne n3BnevyeHna U3 ynakoBKu
ybeamTecb, 4TO Npmbop HaxoamTcA
B 6e3ynpe4yHom cocToAaHuu. Mpu
HanM4ymMm COMHeHu obpaTnuTecs B
6nV>KaNLLIMA LEHTP TEXHUYECKOrO
o6Cny>XnBaHuA.

KOMMOHEeHTbI yrnakoBKU
(nnacTukoBble NakeThbl,
NONUCTUPONbHAA NeHa 1 T.4.)
crnepyeT XpaHUTb BAanu oT
OeTel, TakK Kak OHW MOryT cTaTb
noTeHUManbHbIMU NCTOYHUKAMM
0OnacHoOCTHU.

HaHHbin npnbop cneayeT
NPUMEHATb TOMNbKO AA 6bITOBOrO
ncnonb3oBanuA. Jltoboe apyroe
ucrnonb3oBaHve paccMmaTpusaeTcaA
Kak HeaJeKBaTHOE MM OnacHoe.
[MpounssoanTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 32



NoBpeXXAeHUA, HAaHECEHHble
BCNEACTBUE HEMPABUITBHOTO,
OLWIMBOYHOrO UMK HeLeneBoro
ncrnonb3oBaHnA npubopa, a Takxe
3a PEMOHT, MPOU3BEAEHHbIN
HeKBanMMULUMPOBaHHbLIM
nepcoHarnom.

He npukacanTtech K npubopy
MOKpPbIMU NN BNa>XHbIMXA pyKamMn 1
Horamu.

Bo nsbexxaHne aneKTpruyecKoro
paspaga aep>xute npubop Boanu
OT BOAbI UMK APYrnX XXNAKOCTEN.

He Bkntoyante npmnbop B ceThb,

€CN1 OH YCTaHOBJSIEH Ha BJIaXKHOW
NMOBEPXHOCTMU.

YcTaHaBnmBanTe npnbop Ha

CYXYyl0, TBEPAYIO N YCTONYMBYHO
NMOBEPXHOCTb.

He nossonanTte getaAm nnm
WHBanNMaam ncnonb3oBaTb Npuéop
6e3 npucmoTpa.

OTOT annapaTt He npegHa3Ha4yeH
[ONA MCNONb30BaHUA nuuamm ¢
OrPaHNYeHHbIMW ABUraTeslbHbIMU UNn
YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM (B TOM
yucne AeTbMn), a TakXe nuuamu,
He MMELMU COOTBETCTBYOLMX
3HaHu 1 onbiTa. PaspeluaeTca
nonb3oBaTbCA annapaTom

TOMbKO MNoA, HabnogeHnem unm
pPyKOBOACTBOM NNLIA, OTBETCTBEHHOIO
3a ero 6e3onacHoe NpuUMeHeHue.
[eTtAam 3anpewaeTca urpatb ¢
annapaTtom.

[InA noBbIWeHUA cTenexHn
6e30MacHOCTM UCNONb30BaHUA
npubopa pekomeHayeTcA
yCTaHOBKa YCTPOMCTBA 3aLUMTHOro
oTkmto4ermA (Y30) ana cunbl

TOKa, He npesbiwatowwen 30 mA.
Bocnonb3yintecb Npu 3TOM COBETOM
MOHTa>KHMKa.

He ocTtaBnAanTe BKOYEHHbIN yTIOT
6e3 NpMcMoTpa, Tak Kak OH MOXeT
cTaTb UCTOYHMKOM OMACHOCTW.
BblHMMaA WwTencensHyo BUNKY 13
PO3eTKU, HUKOrAA He TAHUTE 3a LUHYP
nUTaHnA.

OTkntovanTe npubop OT CeTU Nepes,
Hayasiom nbbix onepaumn no
YNCTKE N OBCNYXXUBAHMIO.

&1

B cnyyae nonomku unm HenpasunbHO
paboTbl Npubopa npekpaTuTe

€r0 1CMOJb30BaHWe, BbIKIUMTE

€ro 1 He MNblTahTeCh MNOYMHUTL. B
cnyyae HeobXo0AMMOCTY PEMOHTA,
obpallaiTech UCKMIOYUTENBHO B
LIEHTP TEXHUYECKOro 0bCny>XrBaHmA,
CepTUMLIMPOBAHHBIN
NPOV3BOAUTENEM, C 3arpPOCOM Ha
3aMeHy OpUriHasibHbIX AeTanen.
Mpu NOBPEXAEHUM LUHYPa NUTaHWA
[[aHHoro npubopa obpallanTecb

B CEPTUULMPOBAHHBIV LIEHTP
TEXHNYECKOro 06Cy>XXMBaHWA AN1A €ro
3aMeHbl.

He nogseprante npnbop
BO3JEMCTBUIO MPUPOSHBIX ABMEHWA
(Takmx Kak JoXap, COrnHue, nea u
T.4.).

He ucnonb3yiite u He pacnonarante
HMKaKue YacTu JaHHOro npubopa

Ha ropAYMX NOBEPXHOCTAX (ra30BbIX
W 3NEKTPUHECKUX BAPOYHbBIX
MOBEPXHOCTAX WM MINTaXx).

He ucnonb3yiite motoLme cpeacTaa
U abpasmBHbIe TKaHW OJ1A YUCTKU
npubopa.

He npukacantecb K ropa4nmM
noBepxHOCTAM. Vicronb3ynte py4yku
WU PYKOATKMU.

He ponyckanTe, 4To6bI LUHYP NUTaHWA
Kacarsica ropAymx Yactemn npubopa.
He vcnonb3yiite ana YncTku
npogykTa abpasuBHble MOtOLLME
CpencTBa v marepuansl.

He norpy>«aiiTe kopryc yCTponcTea
N CETEBOW LUHYP B BOAY MM Nobyto
OPYryI0 XXUAKOCTb.

Hoxun o4eHb ocTpble — obpallanTech
C HUMM KpanHe OCTOPOXHO.

He npukacanTech K Hoam BO Bpems
paboTbl YCTPONCTBA.

Mepen yCTaHOBKOWM U CHATUEM
nobov netany bneHaepa,
NpenBapuTENbHO OTKITKOYMTE ero OT
ceTn.

He ucnonb3yiite o4eHb TBEpabIe
VHIPEOMEHTBI, TaKne Kak 3epHa kode
WM 3naKwm.

He mepxuTe LUMHKOBKY BKITHOHEHHOM
6onee 0gHOM MUHYTHI.

Mepen ucnonb3oBaHvem npubopa



ybeauTech, 4TO BCe AeTanu XOpOLIo

MpVKpensieHbl K kopnycy bneHaepa.
e OTOT MUKCep He noaxoauT anAa

06paboTKM NSIOTHBLIX Macc.

4.TO0ArOTOBKA K PABOTE

OT1oT bneHaep cny>xut Ana obpaboTku
HebOoMbLUMX NOPLUA NPOAYKTOB N HE
[OOJMKEH 1cnonb3oBatbeA AnA Apyrmx
uenen. bneHpgep MOXHO UCNONbL30BaTh
ONA NPUroToBEHMA Mope U3

MOPKOBW 1 KapTodens, a Takxe Ansa
NPUroTOBNEHNA KOKTEWNEN, TecTa,
CyrnoB, MaNoHe30B UM OETCKUX Kall.
[Mepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM,
npoTpuUTE KOpNyc ABuUratena

(4) MArkom BNa>kHON TKaHbIO.
BbiMoniTe HOXKY cMmecutens (5),
MHOTOOYHKLUMOHANBHYIO KPbILLKY

(7), KpbIWKY WNHKOBKM (9), yaly
WnHKOBKM (10), HOX WKHKOBKM (11) n
MepHbI cTakaH (12) B ropAYern Boae

C MbIIOM. MOMHOCTBIO BbICYLUMUTE BCE
aetanu.

BAXXHO: lNepepn yctaHOBKOM 1nu
cHATUeM nobon getanu bneHaepa,
npeaBapuTenbHO OTKITHYNTE €ro oT
ceTw.

BHUMAHMWE: Hoxu o4eHb ocTpble
— obpallanTecb C HUMU KpanHe
OCTOPOXHO.

5. UICMOJIb3OBAHUE

Pexxum 6neHgepa

e bneHpep Cny>XvT AnA CMeLnBaHnA
MArK1UX NPOAYKTOB, HaNpuvep, AnA
NPUroTOBIIEHNA COYCOB, CYrMOB,
ManoHe3a Unn OeTCKUX Kall.

e [pukpenuTe HOXKY cMecuTensa
(5) k kopriycy 6neHaepa (4),
noBopayMBas ee NpoTUB 4YacoBOW
CTPEesnKu, NokKa OHa HaAEeXHO He
3adukecumpyeTca (puc. B).

e [lomecTuTe NPOAYKTHI,
KOTOpble ByoyT cMelLumBaThCA,
B COOTBETCTBYIOLWMIA COCYA,
HanpumMep, MEpPHbIN CTakaH,
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NoCTaBNAEMbI B KOMMIEKTE C
6neHaepom.

e [lepen TeMm, Kak BKIHOYNTb
6neHaep, NOrpy3nTe HOXKY
cMecuTena BepTUKalbHO B
CMELUNBAEMbIE VHTPEOUEHTDI
(puc. C). 3to nomoxeT nsbexartb
pa3bpbl3rMBaHNA MHIPEeONEHTOB.

e BknounTe YCTPOWCTBO B CETh.

e HaxxmnTe KHOMKY BKtOYeHuA/
BbIK/IOYEHUA (2), 4TOObI HavyaTb
NPUroTOBJIEHNE.

e Bbibepute CKOpoCTb, BpaLlan
perynAaTop ckopoctu (1) n3
NonoXeHua — (MUHUMYM) [0
nonoXxeHua + (Makcumym) (puc. D).
Ecnn HeobxoamMmo, HaXXMUTE KHOMKY
«Typ60» (3) 4nA cmelwmBaHMA Ha
MakCUManbHOW CKOPOCTM.

PeXXxum LUIMHKOBKM

* lcnonb3ynTe WNHKOBKY ANA
n3menbyYeHnA MACca, CyXnx OpyKToB,
TpaB, BapeHbIX AuL, CyXoro xneba u
T.0.

e YcTaHoBUTE HOX WNHKOBKM (11)

B Yally LWMHKOBKMK (puc. E) n
NOMeCTUTE UHIPEANEHTbI, KOTOPbIE
XOTUTE U3MENbYUTDL, B Hally
LUIMHKOBKM (CM. Tabnuuy 1).

Yala LWMHKOBKMU:

- MakcumanbHaA eMKocTb AnA
MNOTHbIX BewecT: 300 mn

- MakcumanbHaA eMKoCTb AniA
Xuakocten: 400mn

® YCTaHOBUTE KPbIWKY LUMHKOBKM (9)
Ha Yawy wuHkoBkM (10).

e [loacoeouHnTte kopnyc 6neHaepa
(4) k coeguHuTENbHON MydhTe (8),
noBopaYvMBan ero NPoTUB YacoBON
CTPenKu Ao Tex nop, noka oH
HaaeXxHo He 3adukenpyetca (puc.
F).

e BcTtaBbTe coeanHUTENbHYIO MydTY
(8) B KpbILWKY LUMHKOBKM (9) n
BKJ1HOUMTE YCTPOMUCTBO B CETH (pUC.
G).

e HaxmuTe KHOMKY BKIOYeHNsA/
BbIK/KOYEHUA (2), 4TobbI HavyaTb
NPUroTOBMEHNE.

e Bblbepute CKopoCTb, BpaLlan
perynAaTop ckopoctu (1) n3



NONOXeHNA — (MUHUMYM) 80
nonoxeHuna + (Makcumym) (puc. D).
Ecnn HeobxoamMmo, HaXXMUTE KHOMKY
«Typ60> (3) AnA cmewmBaHmA Ha
MaKCMManbHOW CKOPOCTM.

e  OKOH4YMB paboTy, BbiHbTE HOX (11)
M3 Yalln LUMHKOBKW, MpeXxae Y4em
BblHUMaTb OTTyAa NPOAYKThI.

e  OKOHYMB U3MenbyaTb NPOAYKThI, Bbl
MOXKeTe ocTaBuTb ux B Yawe (10),
3aKpbIB €e MHOrO(hyHKLMOHAIbHOM

Tabnuua MHrpeMeHToB ANA LWNMHKOBAHUA:

KPbILWKOW, 4TObbI 06ecneynTb
repMeTUYHOCTb COAEPXKMMOTO.
YT106bI NEpennTb COAEPXKNMOE Kyaa-
nnbo, NoBepHUTE BpaLlatoLLyrocaA
4YacTb MHOTOYYHKLUMOHANBHOM
KPbILWKWN Tak, 4TOObI 0TBEpCTUA

B HEl coBmnaso C OTBEPCTUAMU B
KpPbILLKE.

BHUMAHMWE: He ncnonbaynte
LUMHKOBKY 60nee 0gHON MUHYTHI.

Mpopykr MakcumansHoe Kon-8o

[pumepHoe Bpema (ceK) MoaroToBka

MopkoBb 300r

15-20 OuunlleHHasn,
nopesaHHas
Kyco4yKamu no 2 cMm.

H6nokun 300r

15-20 OuuieHHble, 6e3
cepaueBuHbl,
nopesaHHble
Kyco4YKamu ro 2 cm.

Cblp yenaep, 100r
NONyCyLUEHbIN

15-20 [MopesaHHbIn
KyCcO4YKamu ro 2 CM.

Anua 6

5-10 OTBapeHHbIe
1 OYMLLEHHbIE,
rnopesaHHble Ha 4
yacTu.

Maco 300r
(cblpoe unu
BapeHoe)

15-20 MopesaHHoe
Kyco4KamMu no
2 cm. Coipoe
MACO cnegyeTt
obpabaTbiBaTb
HECKOJbKO Jorblue,
YeM BapeHoe.

peukne opexu 150r

10-15 O6pepuTe ¢
60KOB, YTOObI
obecneunTb bonee
paBHOMEPHYHO
06paboTKy.

Jlykosuubl 300r

10-15 OuynLeHHble,
rnopesaHHble Ha 4
yacTu.
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Mpopykr MakcumansHoe Kon-Bo

MpumepHoe Bpema (cek) Moarotoska

MeTpywka My4kun o 400 r.

10 [Ona ny4ywero
pesynbTaTta
XenarenbHo,
4yTO6bLI COCya U
neTpywka 6binm
COBEpLUEHHO
cyxumn. Y ganute
cTebnu.

TecTto

230 . Myku + 50 .

caxapHow nyapbl

Cmewartb ¢ 3
Anuamm (no 60 r.
Kaxkgoe)

18 (BbicOoKanA
CKOPOCTb)

TecTto

360 . Mmykun + 100 .

caxapHow nyapbl

Cmewartb ¢ 4
Anyamm (no 60 r.
Kaxkgoe)
Vcnonb3yiite
TONbKO 60MbLIOWN
cocya.

20 (Bblcokan
CKOPOCTb)

6. YACTKA

MNepen Tem, Kak NPoOBOANTb

ntobble onepauum No YUCTKE UMn
o6Cny>XMBaHnio bneHaepa, BbIKMHOUUTE
€ro U OTCOeANHNUTE OT CEeTWU.

[nA yBenuyeHnA cpoka cryxobl,
MOWTE BCe AeTanu nocne Kaxaoro
ncronb3oBaHnA. byabTe 0CTOPOXHbI
npw obpalleHnm ¢ Hoxamu (6 n 11), oHn
O4€eHb OcTpble. [lepknuTe nx saanu ot
neTen.

MpoTpuTe Koprnyc 6nenaepa (4) mydTa
coeavHeHnsa ¢ bneHaepom (8) cnerka
CMOYEHHON TKaHblo. He norpyxxanTe
kopnyc 6neHaepa mydta COeaMHEHNA
¢ bneHaepom B BO4Y UK APYryto
>KNAKOCTb.

MpomoiTe ocTanbHble AeTanu B TEMNION
BOAE C HEOOMNbLUMM KONMMYECTBOM
>KNAKOrO Mblna.
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Mpun Hape3ke HEKOTOpPbIE UHIPEANEHTbI
MOTyT OCTaTbCA Ha HOXEe ANA LUMHKOBKM
(11). Ecnv Bam TpyaHoO nouncTuTb

HOX, CHUMUTE BHYTPEHHIOIO TPYOKY
Hoxa (11.1) ¢ HoXka oNA LWMHKOBKW

(11), notAHyB 3a TpybKy (puc. H). Hox
OYeHb OCTpPbIi, O6paLanTeCh C HAM
OYeHb OCTOPOXKHO.

MouncTue obe getanu, yctaHOBUTE
BHYTPEHHIO TPybKy Hoxa (11.1):
NMOMECTUTE €€ Ha POBHOW MOBEPXHOCTMH,
BO3bMUTE HOX (11) 1 HacaguTe ero Ha
OCHOBaHWe Tpybku Ao wenyka (puc. l).
MomHuTe, 4TO ANA paboTbl LUMHKOBKN
HeobHX0aMMO, YTOObI HOX Y BHYTPEHHAA
Tpybka Bceraa 6biv yCTaHOBSEHbI.



7. \HOOPMALIMA O NMPABUBHON
YTUNU3ALIUN ANEKTPUYECKUX U
ANEKTPOHHbIX NPUBEOPOB

Mocne okoH4yaHuA

cpoka cny>6bl, AaHHbIN

npubop He OoNmKeH

YTUNU3NPOBAaTbCA BMECTE

C ObITOBLIMM OTXO4AMW.

I O+ moxerT 6biTb NepeaaH

B cnevumnarbHble LeHTpbI
anddepeHUmpoBaHHoro céopa
OTXO[O0B, HAXOA4ALWMECA B BEAOMCTBE
MyHULMNanbHbIX BRacTen, unm
areHTam, paboTalolmm B AaHHON
chepe ycnyr. PaspenbHaa ytunmsauma
ObITOBbIX 3N1EKTPONPUGOPOB NO3BONAET
n3bexxaTtb BO3MOXHbIX HEFATUBHbIX
NnocneacTBUA AJ1A OKpY>KaroLen
cpeapbl U 300POBbA NOAEN, KOTOpbIE
MOryT MMETb MECTO BC/IEACTBUE
HernpaBWUIbHON yTuUnusaumm, a Takxe
NMo3BOsIAET NOBTOPHO MCMONb30BaTh
marepwvanbl, BXOAALME B COCTaB
3TUX NPUBOPOB, N A0BUTLCA, TAKUM
06pasom, CyLeCcTBEHHON 3KOHOMUN
3HEPrnM N pecypcos.
YT106bI NOAYEPKHYTb HEOBXOAUMOCTb
pasfenbHoM yTuimaaumu, Ha
[aHHOM npubope HaHECEH 3HaK,
npepynpexaaoLwmi o 3anpeTe
MCMoNb30BaHNA TPaANLMOHHbIX
MYCOPHbIX KOHTENHEPOB.
[nAa nony4eHna 6onee Nnogpo6HON
WH(OPMaLMKN CBAXKMUTECH C MECTHbIM
OpraHoM BnacTy UMK ¢ MarasuHomMm, rae
Bbl nprobpenu gaHHbIV NPOAYKT.
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