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Brandt

Chere Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acqueérir une table de cuisson BRANDT et nous vous
en remercions.

Nous avons mis dans cet appareil toute notre passion, notre savoir-
faire pour qu'il réponde au mieux a vos besoins. Innovant,
performant, nous I'avons concu pour qu'il soit aussi toujours facile
a utiliser.

Vous trouverez également dans la gamme des produits BRANDT,
un vaste choix de fours, de fours a micro-ondes, de hottes
aspirantes, de cuisinieres, de lave-vaisselle, de lave-linge, de
seche-linge, de réfrigérateurs et congélateurs que vous pourrez
coordonner a votre table de cuisson BRANDT.

Et connectez-vous aussi sur notre site www.Brandt.com ou vous
trouverez tous nos produits, ainsi que des informations utiles et

complémentaires.

BRANDT

www.brandt.com

k

Dans le souci d’une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le
droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques
toutes modifications liées a leur évolution.

Important :
Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide
d'installation et d'utilisation afin de vous familiariser plus rapidement avec son

fonctionnement.

o
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ﬁ CONSIGNES DE SECURITE

e CONSIGNES DE SECURITE

—Nous avons concu cette table de cuisson
pour une utilisation par des particuliers dans
un lieu d’habitation.

— Cet appareil doit étre installé conformément
aux reglementations en vigueur et utilisé
seulement dans un endroit bien aéré.
Consultez ce guide avant d’installer et
d’utiliser votre appareil.

—Les cuissons doivent étre réalisées sous
votre surveillance.

—Ces tables de cuisson destinées
exclusivement a la cuisson des denrées
alimentaires et des boissons ne contiennent
aucun composant a base d’amiante.

— Cet appareil n’est pas raccordé a un
dispositif d’évacuation des produits de
combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux régles en vigueur. Une
attention particuliere sera accordée aux
dispositions applicables en matiere de
ventilation.

—Ne rangez pas dans le meuble situé sous
votre table de cuisson vos produits
d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES (atomiseur ou
récipient sous pression, ainsi que papiers,
livres de recettes...).

— Si vous utilisez un tiroir placé sous la table,
nous vous déconseillons le rangement
d’objets craignant la température (plastiques,
papiers, bombes aérosols, etc...).

—Votre table doit étre déconnectée de
I'alimentation (électrique et gaz) avant toute
intervention.

—En branchant des appareils électriques sur
une prise de courant située a proximité,
assurez-vous que le cable d’alimentation ne
soit pas en contact avec les zones chaudes.
—Par mesure de sécurité, aprés utilisation,
n‘oubliez pas de fermer le robinet de
commande générale du gaz distribué par
canalisation ou le robinet de la bouteille de
gaz butane/propane.

—La marque de conformité CE est apposée
sur ces tables.

—Linstallation est réservée aux installateurs
et techniciens qualifiés.

—Avant l'installation, assurez-vous que les

conditions de distribution locale (nature et
pression du gaz) et le réglage de I'appareil
sont compatibles.

— Cette table est conforme a la norme
EN 60335-2-6 en ce qui concerne les
échauffements des meubles et de classe 3 en
ce qui concerne linstallation (selon norme
EN 30-1-1).

Attention

Les conditions de réglage sont
inscrites sur une étiquette située dans la
pochette, ainsi que sur I'emballage.

Afin de retrouver aisément a I'avenir les
références de votre appareil, nous vous
conseillons de les noter en page “Service
Aprés-Vente et Relations Consommateurs”
(cette page vous explique également ou les
trouver sur votre appareil).

o
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RESPECT DE LCENVIRONNEMENT

* RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

— Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de
l'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.

— Votre appareil contient
également de nombreux matériaux
recyclables. Il est donc marqué de
ce logo afin de vous indiquer que
les appareils usagés ne doivent
pas étre mélangés avec d'autres
déchets. Le recyclage des
appareils qu'organise votre fabricant sera
ainsi réalisé dans les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne
2002/96/CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques. Adressez vous a
votre mairie ou a votre revendeur pour
connaitre les points de collecte des appareils
usageés les plus proches de votre domicile.

— Nous vous remercions pour votre
collaboration a la  protection de
l'environnement.
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ﬁ DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

* DESCRIPTION DE VOTRE TABLE

Table modele 5 feux gaz

Grille
support
casserole

o Chapeau de brdleur Q Bougie d’allumage @ Bague d’étanchéité

e Téte de brlleur Thermocouple m Robinet
(modeéle avec sécurité)

e Injecteur G Manette

? Conseil

Ce guide d’installation et d’utilisation est valable pour plusieurs modeles. De légéres
différences de détails et d’équipements peuvent apparaitre entre votre appareil et les
descriptions présentées.

o
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL ﬁ
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Largeur | Profondeur | Epaisseur

56 cm 49cm suivant

meuble

Découpe
meuble
standard

56 cm 48 cm suivant

meuble

Découpe
meuble
recommandée

Dimensions 71cm | 522cm | 55¢cm
hors tout

au-dessus
du plan de

travail

Dimensions | 554cm | 47cm 34cm
hors tout
au-dessous
du plan de

travail

* CHOIX DE L’EMPLACEMENT

Votre appareil doit étre encastré dans le
plateau d'un meuble support de 3 cm
d'épaisseur minimum, fait en matiere qui
résiste a la chaleur, ou bien revétu d'une telle
matiére.

Pour ne pas géner la manoeuvre des
ustensiles de cuisson, il ne doit y avoir a
droite, ou a gauche, ni meuble ni paroi a
moins de 30 cm de la table de cuisson.

Si une cloison horizontale est positionnée
sous la table, celle-ci doit étre située entre
10 cm et 15 cm par rapport au-dessus du plan
de travail. Dans tous les cas, ne rangez pas
d’atomiseur ou de récipient sous pression
dans le compartiment qui pourrait exister sous
la table (voir chapitre “Consignes de sécurité”).

ENCASTREMENT

Pour assurer I'étanchéité entre la table et le
plan de travail, collez le joint fourni dans la
pochette avant I'installation de la table :

Se conformer au croquis (Fig. 01).

—Retirez les grilles support casserole, les

chapeaux de brlleur et les tétes de brileurs
en repérant leur position.

— Retournez la table et posez-la avec
précaution au-dessus de |'ouverture du
meuble pour ne pas endommager les
manettes et les bougies d’allumage.

— Pour assurer I'étanchéité entre le carter et le
plan de travail, collez le joint mousse sur le
pourtour extérieur du carter (Fig. 02).
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ﬁ 1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL

CONSEILS D’ENCASTREMENT

Vue de dessous
du carter

ﬂ

o ]

Fig. 01 LQ

* RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Votre table doit étre raccordée sur le réseau
220-240 V~ monophasé par l'intermédiaire
d’une fiche de prise de courant 2 péles + terre
normalisée CEI 60083 ou d’un dispositif a
coupure omnipolaire, conformément aux
reglementations en vigueur.

La fiche de prise de courant doit étre accessible
apres installation.

SECTION DU CABLE A UTILISER

220-240 V~ -50 Hz

Cable HO5V2V2F - 3 conducteurs dont
T90 1 pour la terre
Réf. SAV : 77x9060

o Patte de fixation

— Placez votre table de cuisson dans
'ouverture du meuble support en prenant
soin de tirer la table vers soi.

— Placez les tétes de brdleurs, les chapeaux,
et les grilles support casserole.

Raccordez votre table au gaz (voir chapitre
“Raccordement gaz”) et a I'électricité (voir
chapitre “Raccordement électrique).

— Vous pouvez immobiliser, si vous le désirez,
la table au moyen de quatre pattes de fixation
livrées avec leur vis (Fig. 02) se fixant aux
quatre coins du carter. Utilisez impérati-
vement les trous prévus a cet effet suivant le
dessin ci-dessus (Fig. 01).

— Arrétez de visser quand la patte de fixation
commence a se déformer.

Ne pas utiliser de visseuse.

Section des 1

conducteurs en mm?

Fusible 10A
Attention

Le fil de protection (vert/jaune) est relié
a la borne de terre &© de l'appareil et doit
étre relié a la borne de terre & de l'installa-
tion. Le fusible de rinstallation doit étre de
10 ampéres. Si le cable d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par un cable
ou un ensemble spécial disponible auprés du
fabricant ou de son Service Aprés-Vente.

@ Conseil
L’utilisation d’un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production de chaleur et
d’humidité dans le local ou il est installé. Veillez
a assurer une bonne aération de votre cuisine:
maintenez ouverts les orifices d’aération
naturelle, ou installez un dispositif mécanique
(hotte de ventilation mécanique). Une utilisation
intensive et prolongée de [I'appareil peut
nécessiter une aération supplémentaire ; par
exemple en ouvrant une fenétre, ou une
aération plus efficace; en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si elle
existe. (un débit d’air minimum de 2 nv°/h par kW
de puissance gaz est nécessaire).
Exemple : 70 cm - 4 feux gaz + 1 électrique
Puissance totale : 0,85 + 1,5 + 24 + 3,3 = 8,05 kW
805 kW x 2 = 16,1 n°/h de
débit minimum.

o
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL ﬁ

* RACCORDEMENT GAZ
* Remarques préliminaires

Si votre table de cuisson est installée au-dessus d'un four ou si la proximité d'autres éléments
chauffants risque de provoquer un échauffement du raccordement, il est impératif de réaliser
celui-ci en tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple (cas du gaz butane) est utilisé, il ne doit pas entrer en
contact avec une partie mobile du meuble ni passer dans un endroit susceptible d'étre
encombré.

Le raccordement gaz doit étre effectué
conformément aux réglements en vigueur
dans le pays d’installation.

e Gaz distribué par canalisation

gaz naturel, air propané, ou air
utane

Pour votre sécurité, vous devez choisir

exclusivement I'un des 3 raccordements

suivants :

— Raccordement avec un tube rigide en
cuivre a embouts mécaniques vissables
(appellation norme gaz G1/2). Réalisez le
raccordement directement a I'extrémité du
coude monté sur I'appareil.

— Raccordement avec un tube flexible
métallique (inox) onduleux a embouts
mécaniques vissables (conforme a la norme
NF D 36-121) dont la durée de vie est illimitée
(Fig. A).

— Raccordement avec un tuyau flexible
caoutchouc renforcé a embouts mécaniques
vissables (conforme a la norme NF D 36-103)
dont la durée de vie est de 10 ans (Fig. B).

Fig. A Fig. B

Attention

Lors du raccordement gaz de votre
table, si vous étes amené a changer
I’orientation du coude monté sur
I’appareil :
L Changez Ia rondelle d’étanchéité.
[] Vissez I’écrou du coude en ne
dépassant pas un couple de vissage
de 17 N.m.

o
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e Gaz distribué par bouteille ou
réservoir (gaz butane/propane)

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

— Raccordement avec un tube rigide en
cuivre a embouts mécaniques vissables
(appellation norme gaz G1/2). Réalisez le
raccordement directement a I'extrémité du
coude monté sur I'appareil.

— Raccordement avec un tube flexible
métallique (inox) onduleux a embouts
mécaniques vissables (conforme a la norme
NF D 36-125) dont la durée de vie est illimitée
(Fig. 01).

— Raccordement avec un tuyau flexible
caoutchouc renforcé a embouts mécaniques
vissables (conforme a la norme XP D 36-112)
dont la durée de vie est de 10 ans (Fig. 02).

@ Rondelie d'étanchsité (non fournie)

e About (non fourni)

0 Collier de serrage (non fourni)

Dans une installation existante, un tube
souple équipé de ses colliers de serrage
(conforme a la norme XP D 36-110) dont la
durée de vie est de 5 ans peut étre utilisé. Il
est nécessaire dans ce cas d’utiliser un about
sans oublier de mettre en place une rondelle
d’étanchéité entre I'about et le coude de la
table (Fig. 03).

? Conseil
Vous trouverez I'about et Ia rondelle
d’étanchéité aupres de votre Service Aprées-
Vente.

Attention
Vissez I'about avec un couple ne
dépassant pas 25 N.m.

Attention

Tous les tubes souples et tuyaux
flexibles dont la durée de vie est limitée
doivent avoir une longueur maximum de
2 métres et étre visitables sur toute la
longueur. lIs doivent étre remplacés avant
leur date limite d’utilisation (marquée sur le
tuyau). Quel que soit le moyen de
raccordement choisi, assurez-vous de son
étanchéité, apres installation, avec de I'eau
savonneuse.
En France, vous devez utiliser un tube ou
un tuyau portant I'estampille NF Gaz

o
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL ﬁ

e CHANGEMENT DE GAZ .
P Conseil

Attention A chaque changement de gaz, cochez
la case correspondante au niveau gaz sur
I’'étiquette située dans la pochette.
Reportez-vous au paragraphe
“Raccordement gaz” correspondant.

Votre appareil est livré pré-réglé pour
le gaz naturel.
Les injecteurs nécessaires a I'adaptation au
butane/propane sont dans la pochette
contenant ce guide.

@ Conseil
* En France, cette table est également
adaptable a I'air propané/butané. Le sachet
d’adaptation est fourni sur demande par
votre Service Aprés-Vente.

A chaque changement de gaz, vous devrez
successivement :

— Adapter le raccordement gaz

— Changer les injecteurs

— Régler les ralentis des robinets.

* Adaptez le raccordement gaz : reportez-
vous au paragraphe “Raccordement gaz”.

® Changez les injecteurs en procédant
comme suit :

—Retirez les grilles, les chapeaux, et les tétes
de tous les brdleurs.

—Dévissez a l'aide de la clé fournie les
injecteurs situés dans le fond de chaque pot
et 6tez-les (Fig. 01).

—Montez a la place les injecteurs du gaz
correspondant, conformément au repérage
des injecteurs et au tableau des
caractéristiques gaz en fin de chapitre ; pour
cela: Fig. 02
—Vissez-les d’abord manuellement jusqu’au
blocage de l'injecteur.

— Engagez a fond la clé sur l'injecteur.
—Tracez une ligne sur la plaque d’atre a I'aide Ligne
d’un crayon a I'endroit indiqué (Fig. 02). y |

— Tournez la clé dans le sens des aiguilles AN

d’'une montre jusqu’'a ce que la ligne
apparaisse de l'autre coté (Fig. 03).

Ligne

Clé

Attention
Ne pas dépasser cette limite sous

peine de détérioration du produit. clé

-Remontez les tétes de braleurs, les Fig. 03
chapeaux et les grilles support casserole.

11

o
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ﬁ 1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL

® Réglez les ralentis des robinets : ceux-ci

sont situés sous les manettes (Fig. 04).

— Agissez robinet par robinet. w

— Enlevez les manettes, les bagues

d’étanchéité, en les tirant vers le haut. - Manette
-Passage du gaz naturel ou air

propané/butané en gaz butane/propane
Bague

= A l'aide d’un petit tournevis plat, vissez a détanchiité
fond la vis de réglage des ralentis en laiton \\MJ/
(jaune) (Fig. 05), dans le sens des aiguilles

d’une montre.

- Remontez les bagues d’étanchéité, les
manettes en veillant a leur sens d’orientation
et assurez-vous que les manettes soient bien ; Robinet

enfoncées. . HH
Fig. 04 !

- Passage du gaz butane/propane en gaz
naturel ou a I'air butané/propané

Vis de réglage

- Dévissez la vis de réglage des ralentis en .
des ralentis U

laiton (jaune) (Fig. 05), a l'aide d’'un petit
tournevis plat, de 2 tours dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre.
- Remontez la manette.
= Allumez le brdleur, en position maximum, et
passez en position ralenti.
- Enlevez de nouveau la manette, puis tournez
la vis de réglage dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a la position la plus basse
avant I’extinction des flammes.
- Remontez la bague d’étanchéité et la
manette.
- Exécutez plusieurs manoeuvres de passage
de débit maximum a ralenti : il ne faut pas que
la flamme s’éteigne ; sinon dévissez la vis de Fi

X A - ig. 05
réglage de maniere a obtenir la bonne tenue

Axe du robinet

de la flamme lors de ces manoeuvres.
- Remontez les tétes de brdleurs, les
chapeaux et les grilles support casserole.

12
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL ﬁ

* Repérage des injecteurs
REPERAGE DES INJECTEURS

Le tableau ci-contre indique les implantations
des injecteurs sur votre appareil en fonction

du gaz utilisé.
Chaque numéro est marqué sur l'injecteur.

repére injecteur 95

MODELE 5 FEUX GAZ *

Gaz Butane/Propane Air Propané/Air Butané

Gaz Naturel
121 63 78 50 215 c12
137 88 340
147 @i 95 (ﬁ-zi 370 \165
N J
DODDD DOD DD COODD

* Voir chapitre “Description de votre dessus”

13
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ﬁ 1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL

e Caractéristiques gaz

FR - GB FR-GB FR-GB FR FR
GR-PT GR-PT GR-PT
Appareil destiné a étre installé en : Butane | Propane Gaz Gaz Air propané
Naturel Naturel | Air butané

5 = R cat : lIIHC2E+3+ G30 G31 G20 G25 G130
GB-GR-PT........... cat : 12H3+
Débit horaire ci-dessous : 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar 8 mbar
a 15°C sous 1013 mbar
BROLEUR RAPIDE
Repeére marqué sur linjecteur 78 78 121 121 215
Débit calorifique nominal (kW) 2,25 2,25 2,25 2,25 2,30
Débit calorifique réduit (kW) 0,850 0,850 0,850 0,650
Débit horaire (g/h) 164 161
Débit horaire (I/h) 214 249 322
BROLEUR GRAND RAPIDE
Repeére marqué sur linjecteur 88 88 137 137 340
Débit calorifique nominal (kW) 3,00 3,00 3,10 3,10 2,90
Débit calorifique réduit (avec sécurité) (kW) 0,850 0,850 0,850 0,780
Débit horaire (g/h) 218 214
Débit horaire (I/h) 295 343 406
BROLEUR DOUBLE COURONNE
Repére marqué sur l'injecteur 95 95 147 147 370
Débit calorifique nominal (kW) 3,40 3,40 3,80 3,80 3,10
Débit calorifique réduit (avec sécurité) (kW) 1,450 1,400 1,400 1,300
Débit horaire (g/h) 247 243
Débit horaire (I/h) 362 421 434
BRULEUR SEMI-RAPIDE
Repere marqué sur linjecteur 62 62 A 94 165
Débit calorifique nominal (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50 1,40
Débit calorifique réduit (avec sécurité) (kW) 0,700 0,650 0,650 0,550
Débit horaire (g/h) 109 107
Débit horaire (I/h) 143 166 196
BROLEUR AUXILIAIRE
Repére marqué sur l'injecteur 50 50 63 63 Cc12
Débit calorifique nominal (kW) 0,90 0,90 0,85 0,85 1,00
Débit calorifique réduit (kW) 0,350 0,300 0,300 0,350
Débit horaire (g/h) 65 64
Débit horaire (I/h) 81 94 140
TABLE 5 FEUX GAZ AVEC DOUBLE COURONNE
Débit calorifique total (kW) 11,05 11,05 11,50 11,50 10,70
Débit maximum (g/h) 803 789

(I/h) 1095 1273 1498

14
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2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL ﬁ

* DESCRIPTION DE VOTRE DESSUS

TE 270*/* - TE 576*/*

o Braleur semi-rapide 1,50 kW (*)

e Braleur auxiliaire 0,85 kW (*)

G Braleur double couronne 3,80 kW (*)
o Brdleur rapide 2,25 kW (*)

G Braleur grand rapide 3,10 kW (*)

(#) Puissances obtenues en gaz naturel G20

15
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ﬁ 2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

e MISE EN MARCHE DES
BRULEURS GAZ ° S

Chaque brdleur est alimenté par un robinet,
dont I'ouverture se fait en appuyant et en
tournant dans le sens inverse des aiguilles A
d’une montre.

Le point «e » correspond a la fermeture du *
robinet.

— Choisissez le braleur désiré en vous
repérant aux symboles situés prés des
manettes (ex. : brlleur avant gauche <= ).

Votre table est munie d’'un allumage des

brdleurs intégré aux manettes. 1
—Pour allumer un braleur, appuyez sur la Fig. 01

manette et tournez dans le sens inverse des

algu!ltl.les dune montre ¢ jusque vers la @ Conseil

position maximum *0 : Afin de garantir le bon allumage du

brileur double couronne, nous vous

—Maintenez la manette appuyée pour ! bt
conseillons de I'allumer sans récipient.

déclencher une série d’étincelles jusqu’a

I'allumage du brdleur. Lorsqu’une manette devient difficile a
Le réglage vers un débit plus réduit s’effectue  fourner, ne forcez pas. Demandez
entre le symbole A et le symbole f. d’urgence l'intervention de l'installateur.
(] w . . .
* En cas d’extinction accidentelle de la

flamme, il suffit de réallumer normalement

e TABLE AVEC SECURITE GAZ en suivant les instructions de I'allumage.
(selon modéle)

La sécurité des brileurs est matérialisée par
une tige métallique, située directement au
voisinage de la flamme.

Chaque brdleur est contrélé par un robinet
muni d’'un systéme de sécurité qui, en cas
d’extinction accidentelle de la flamme
(débordement, courant d’air..) coupe
rapidement et automatiquement I'arrivée de
gaz et empéche celui-ci de s’échapper.

Le réglage vers un débit plus réduit s’effectue
entre le symbole m et le symbole .
*

Attention

— Maintenez la manette compléetement
enfoncée quelques secondes aprés
l'apparition de la flamme pour déclencher le
systeme de sécurité.
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2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL ﬁ

* RECIPIENTS POUR LES BRULEURS GAZ
* Quel briileur utiliser en fonction de votre récipient ?

Diamétre du récipient Diamétre du récipient Usage
20a30cm Double couronne
18 a 28 cm Grand rapide Fritures - Ebullition
16a22cm Rapide Aliments a saisir
12320 cm Semi-rapide Sauces - Réchauffage
8al4cm Auxiliaire Mijotage

Certaines tables 5 feux gaz sont équipées
d’une grille support spécifique type “WOK”
(Fig. 01) utilisable seulement sur le braleur
central “double couronne”. Cette grille type
“WOK” permet d’utiliser les récipients a fond
concave. Associée au brdleur “double )
couronne”, elle permet une meilleure Fig. 01
répartition des flammes autour des grands

récipients tels que les woks et plats a paélla
de grands diametres.
Attention

— Réglez la couronne de flammes de Fia. 02 BON MAUVAIS
facon que celles-ci ne débordent pas du g
pourtour du récipient (Fig. 02).

— N'utilisez pas de récipient a fond concave
ou convexe sans le support adéquat (Fig. 03).

— N'utilisez pas de récipients qui recouvrent
partiellement les manettes (Fig. 04).

— Ne laissez pas fonctionner un foyer gaz ~ CONVEXE CONCAVE
avec un récipient vide. Fig. 03

17
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ﬁ 3 / ENTRETIEN COURANT DE VOTRE APPAREIL

* ENTRETENIR VOTRE APPAREIL

ENTRETIEN...... COMMENT PROCEDER ? PRODUITS/ACCESSOIRES
A UTILISER

Des bougies et des |En cas d’encrassement des bougies | . Petite brosse & poils durs.
injecteurs d’allumage, nettoyez-les a l'aide d'une ) . )
petite brosse & poils durs (non métallique). | - EPingle & nourrice

Linjecteur gaz se trouve au centre du
brdleur en forme de pot. Veillez a ne pas
I'obstruer lors du nettoyage, ce qui per-
turberait les performances de votre table.
En cas d’obstruction, utilisez une épingle a
nourrice pour déboucher l'injecteur.

Des grilles et des Dans le cas de taches persistantes, | . Créme a récurer douce.
brlleurs gaz utilisez une creme non abrasive, puis
rincez a l'eau claire. Essuyez soigneu-
sement chaque piece du brdleur avant de
réutiliser votre table de cuisson.

. Eponge sanitaire.

De I'’émail ou de Lentretien de votre table de cuisson est | . Créme & récurer douce.
I'inox facilité si vous I'effectuez avant son
refroidissement complet.

Pour nettoyer I’émail de la table, utilisez
une créme a récurer. Faites briller avec un
linge sec.

Ne laissez pas séjourner sur I'émail des
liquides acides tels que jus de citron,
vinaigre, etc...

Pour nettoyer I'inox de la table, utilisez une | . Produit du commerce
éponge et de l'eau savonneuse ou un | spécial inox.

produit du commerce spécial inox.

Attention
Ne nettoyez jamais votre appareil pendant son fonctionnement. Mettez a zéro toutes
les commandes électriques et gaz.

Conseil

— Préférez un nettoyage des éléments de la table a la main plutét qu’au lave-vaisselle.
— N'utilisez pas d’éponge grattante pour nettoyer votre table de cuisson.
— N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

18
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4 /| MESSAGES PARTICULIERS, INCIDEN E

* EN COURS D’UTILISATION

VOUS CONSTATEZ QUE :

QUE FAUT-IL FAIRE :

® Allumage des braleurs :
Il n’y a pas d’étincelles lors de 'appui des
manettes.

. Vérifiez le branchement électrique de votre appareil.

. Vérifiez la propreté des bougies d’allumage.

. Vérifiez la propreté et le bon assemblage des brdleurs.

. Si la table est bridée sur le plan de travail, vérifiez que les pattes de
fixation ne sont pas déformées.

. Vérifiez que les bagues d’étanchéité sous les manettes ne sortent pas
de leur logement.

® Lors de I'appui sur la manette, il y a des
étincelles sur tous les brdleurs a la fois.

C’est normal. La fonction allumage est centralisée et commande tous les
brlleurs simultanément.

* Au ralenti, le braleur s’éteint ou bien les
flammes restent importantes.

. Evitez les courants d’air violents dans la piece.

. Vérifiez la correspondance entre le gaz utilisé et les injecteurs installés
(voir le repérage des injecteurs dans chapitre “Changement de gaz”).
Rappel : les tables de cuisson sont livrées d’origine en gaz de réseau
(gaz naturel).

. Vérifiez le bon réglage des vis au ralenti (voir paragraphe “Changement
de gaz”).

* Les flammes ont un aspect irrégulier.

. Vérifiez la propreté des brlleurs et des injecteurs situés sous les
brileurs, 'assemblage des brdleurs, etc...
. Vérifiez qu'il reste suffisamment de gaz dans la bouteille.

®* Lors de la cuisson, les manettes

deviennent chaudes.

. Utilisez de petites casseroles sur les brdleurs a proximité des manettes.
Les grands récipients sont a poser sur les plus grands brdleurs, les plus
éloignés des manettes. Bien installer la casserole au centre du brdleur.
Elle ne doit pas déborder sur les manettes.

Si la table est munie de la sécurité gaz :
lors de l'allumage, les flammes s’allument
puis s’éteignent des que la manette est
relachée.

. Bien appuyer a fond sur les manettes et maintenez cette pression
pendant quelques secondes aprés I'apparition des flammes.

. Vérifiez que les pieces du brdleur sont bien mises en place.

. Vérifiez que les bagues d’étanchéité sous les manettes ne sortent pas
de leur logement.

. Evitez les courants d’air violents dans la piece.

. Allumez votre brdleur avant d’y poser votre casserole.

5 / TABLEAU DE CUISSON

* GUIDE DE CUISSON GAZ

PREPARATIONS TEMPS DOUBLE | GRAND | RAPIDE | SEMI- |AUXILIAIRE
COURONNE | RAPIDE RAPIDE
SOUPES Bouillons 8-10 minutes X X
Potages épais X
POISSONS |Court-bouillon 8-10 minutes X X
Grillés 8-10 minutes X
SAUCES Hollandaise, béarnaise X X
Béchamel, aurore 10 minutes X X
LEGUMES |Endives, épinards X X
Petits pois cuisinés 25-30 minutes X X
Tomates provengales 15-20 minutes X X
Pommes de terre rissolées X X
Pates X X
VIANDES |Steak X X
Blanquette, Osso-bucco 90 minutes X
Escalope a la poéle 10-12 minutes X
Tournedos 10 minutes X X
FRITURE Frites X X
Beignets X X
DESSERTS |Riz au lait 25 minutes X X
Compotes de fruits X X
Crépes 3-4 minutes X X
Chocolat 3-4 minutes
Créme anglaise 10 minutes X
Café (petite cafetiere)
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E 6 /| SERVICE APRES-VENTE ET RELATIONS CONSOMMATEURS

*INTERVENTIONS * RELATIONS CONSOMMATEURS

Les éventuelles interventions sur votre * Pour en savoir plus sur tous les produits
appareil doivent étre effectuées par un profes- de la marque :

sionnel qualifié dépositaire de la marque. Lors  informations, conseils, les points de vente,
de votre appel, mentionnez la référence les spécialistes aprés-vente.

compléte de votre appareil (modéle, type,

numéro de série). Ces renseignements ¢ Pour communiquer :

figurent sur la plaque signalétique (Fig. 01). nous sommes a l'écoute de toutes vos
remarques, suggestions, propositions
auxquelles nous  vous répondrons
personnellement.

> Vous pouvez nous écrire :

Service Consommateurs BRANDT
BP 9526
95069 CERGY PONTOISE CEDEX

> ou nous téléphoner au :

*
PIECES D’ORIGINE 0 8 9 z 0 2 8 8 01

Lors d’une intervention d’entretien, demandez
l'utilisation exclusive de piéces détachées Tarif en vigueur au 1er avril 2004
certifiées d’origine.

Pour préserver votre appareil, nous vous recommandons d'utiliser les produits d'entretien
Clearit.

@ L'expertise des professionnels au service des particuliers

Clearit vous propose des produits professionnels et des solutions adaptées pour I'entretien
quotidien de vos appareils électroménagers et de vos cuisines.

Vous les trouverez en vente chez votre revendeur habituel, ainsi que toute une ligne de
produits accessoires et consommables.

* Service fourni par Brandt Customer Services, société par actions simplifiée au capital de 2.5000.000 euros,
5/7 avenue des Béthunes, 95310 Saint Ouen ’Auméne - RCS Pontoise 440 303 303

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 euros RCS Nanterre 440 302 347.
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Brandt

AyoarmTn TTEAKTIOON, QYOTINTE TTEAKTN,

JO¢ EUXOPLOTOUE TTOU aryopdooaTe Tig £0Tieg agpiou BRANDT.

XPNOoWoTTowVTaG TV TEXVOYVWOIX UXG, ONUIOUPYNOOME TN
OUOKEUT] QUTY) UE LEPOKL TTPOKEUEVOU VX QVTATTOKPIVETAL TTANIPWC
oTI¢ avaykeg 0ag. O oXEOIROTUOC TG CUOKEUNC OOC OUVOULLEL TNV
KXIVOTOMION KOL TNV QOUYKPLTN) XTTOO00T) JUE TNV EUKOAIO 0T XPTI0T).

H cewpd mpoioviwv e BRANDT trepilauBavel ermmione uic
MEYOGAN TTOIKIAIX POUPVWV UKPOKUUKTWY, OTTOPPOGNTHPWYV,
NAEKTPIKWV KOUQIVWYV, TIAUVTNPIWY TTIIETWY, OTEYVWTNPIWV
POUXWV, WUYEIWVY KAl KXTOWUKTWVY TTOU UTTOPEITE VX OUVOUKOETE
ue M véa eoTia coig BRANDT.

EmiokedBeite etriong T dikTuok”) uoc oeAida www.Brandt.com
TTIPOKEYLEVOU V& EVNUEPWOEITE YO TX TTPOIOVTA UGG KAXOWC KAl yIX

QVTATIOETE XPTIOULEG ETTITTAEOV TTANPOPOPIEC.

BRANDT

www.brandt.com

h

Mepiuvwvtog yioo ™ ocuvexn BEATiwon Twv TTPOIOVTWV UOG, ETTIQUAXCOOUAROTE
TTOVTOG OIKXIWUATOG OXETIKK [UE TNV TPOTIOTIOINOTN TWV TEXVIKWV, AEITOUPYIKWY 1)
aLOONTIKWV XXPOKTNPIOTIKWY TOUC TTOU UTTXYOPEUETXL OTTO TNV TEXVOAOYIKN

eEEAIEN.

m lMpoooxn:

lMpwv BEoeTe T CUOKEUN O€ AEITOUPYIX TTIXPOKOAEIOTE VO OIXBATETE TIPOTEKTIKK QXUTEG
TIG 00NYIES WOTE VO EOIKEIWBEITE TTIO YPTIYOPX UE TN AEITOUPYIX TNG.
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KANONEX AX®AAEIAZ

* KANONEX AX®DAAEIAX

—H eoTid oag €xel oxedwxoTel yx va
XPNOLOTIOLEITOL OTTO OLWTEG OTOV TOTIO
KOTOLWKIG TOUG.

— AuTr) | ouokeun TIPETTEL V& eyKaBioTaTOL
OUMPWVK |E TOUG LOXUOVTEG KXVOVIGOUG
KOL V& XPNOLOTIOLEITOL UOVO OE MEPT ME
KOAO €&aeplopo. AXBAOTE TIPOCEKTIKK TIG
00NYLEG UTEG TTPLV TNV EYKATROTOOT) K&L TN
XPTOT TNG CUOKEUT|G OO,

-To MOYEPEUD
TIPOY LATOTTOLELTOL
emTifAeyn oog.

— AuTég ol eoTieg TTpoopilovTal
OTTOKAELOTIKE YIX TO UAYEIPEUX TPODIUWVY
KO PEWNUETWY KOL OEV TTEPLEXOUV KOVEVK
OUCTOTIKO e B&OM TOV QpiavTO.

— AU 1 cuokeuT) 0V OUVOEETAL e OLXTOEN
EKKEVWOTG TWV TTPOIOVTWY Kauong. MpéTret
Vo eYKOTaoTROEL KOl vax ouvdeBel oUupdwva
ME TOUG LOYXUOVTEG KXVOVIOMOUG. MpeTTel va
000¢l 1BWxiTePN TIPOCOYT) OTIC LOXUOUGCES
OLTAEELG OXETIKK |UE TOV EEAEPLOMO.

—Mnv dUAGooETE PECK OTO ETTLTTAO TTOU
BplokeTal KATW XTTO TV £0TIX TG TIPOIOVTX
ZYNTHPHIHXI © EY®AEKTA TMPOIONTA
(pekaxompag 11 doxelo uTTd TIieom, XOoPTX,
BBAIx ouvTaywV...).

E&v yxpnowoTtoleite €va  oupTapEL
TOTTOOETUEVO KETW QTTO TNV E€0TIX, MNV
DUABOOETE OE QUTO QVTIKEIEVX TTOU OEV
elval avBekTik& oe UWPNnAEg Bepuokpaoies
(TTACOTIKE QVTIKELLEVE, XOPTIX, OOXEIX UTTO
TTEDM, K.ATT...).

TTPETTEL
TTRVTX  UTTO

Vo
mv

—Mpwv omowxdnToTE TAPEMRRON OTNV
eoTi, PBePawwdBeite oTL  dev  elval
ouUVOEdEMEVN pe v Tpododooix
(NAekTPIKT) 1] &epiou).

—'OTav OUVOEETE MAEKTPIKEG OUOKEUEG |E
MIX KOVTIVY) TTOPOXT) PEVUMGTOG, BeRatwbeite
OTL TO KOAWOLO TPOPOOOTIxG OEV EPYETAL OE
eTTod1) pe BOEPUAIVOUEVEC ETTIPAVELEG.

— N Aoyoug aodoAeiag, peT& omd k&Oe
XPNOM, MNV EEXVATE V& KAEIWVETE TN YEVIKT)
TIPOXT) GEPLOU T) TV TTXPOXT) UYpOEPIOU
BouTaviou/TrpoTTaviou ™G PLEANG.

—Ou eoTiec  ¢épouv T onuavon
oupBaromrog CE.

23
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-H EYKATAOTOOM TIPETTEL
TIPXYMOTOTIOLEITAL  XTTOKAELOTIKK
€EEIOIKEULEVOUG TEYXVLKOUC.

—Mpw My eykaT&oToon BePaiwbdeite OTL oL
OUVOTKEG TOU TOTTIKOU OIKTUOU aepiou
(PpUom kot Trieon aepiou) eival CUMPBATEG e
TIG PUOBUICELG ™G CUOKEUNG.

—Autr) n eoTia eival ocupdwvn HE TO
mpoTutto  EN 60335-2-6 avadopikd pe
OEPUAVOT TWV TIHPEKEIUEVWV ETTITTAWY KOL
Me ™V kamyopix 3 o6cov adop& TV
EYKXTXOTOON (OUMPWVR PE TO TIPOTUTIO
EN 30-1-1).

m lMpoooxm

Ot ouvBnkeg pubuong
avayp&povTal oV ETIKETX TTOU
BpiokeTou peoo o BNKN 61TWG £TTIONG
KOl ETTGVW

OTO TTEPITUALYM .

TMpoKeUEVOU v aVXTPEXETE UE EUKOAIX
OTOUG KWAIKOUG axvidopis NG
OUOKEUNE 0KG, 0KG TIPOTEIVOUUE VX TOUG
ONUELWOETE 0N OEAidx “YTmpeoia
gfutmpémong meAaxTwv” (o€ aut) T
O€AId UTTOEIKVUETAL ETTIOTC TO OT)UEIO
O'TO 0TT0i0 aVaYpP&dovTaL ETTGVW 0N
OUOKEUN) 0KG).
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MPOXTAXIA TOY NMEPIBAAAONTOX

* [IPOXTAXIA TOY NEPIBAAAONTOX

— Tax UAK& OUOKEUXOIOG GUTNG TMNG
OUOKEUNG eival avakukAwolua. Mrropeite
V&  OUMMETROXETE O OLOOIKOOTx
OVOKUKAWONG, EVXTTODETOVTAG TX UAIKK
OUOKEUQOIG OTOUG €LOKOUG K&OOUG TTOU
B¢Tel o OL&OEOT) OOG O OTUOG TUG, KAL VO
OUMBEAAETE KOT OUTOV TOV TPOTIO OTNV
TTPOCTOCI TOU TTEPIREANOVTOG.

— H ouokeur| oag TrepLEXEL ETTIONG

TTOAAX QVOKUKAWOILa UAE. H

OUOKEUT) PEPEL CUVETTWG GUTO TO

AOYOTUTTO TTPOKEIMEVOU VX OGG

uTtrodeiéel oTl ol
L XPNOYLOTTOMMEVEG CUOKEUEG OEV
TIPETTEL VX EVOTTOTIOEVTOL MOl e GAAX
ATTOPPIMMaTX. O KATROKEUROTG TWV
OUCKEUWV OPYOVWVEL, UTTO TIC KOAUTEPEG
ouvOMKEG, TNV OVAKUKAWGOT)  TOUG,
oUWV HME TNV  EUPWTIXIKY] 0odnyix
2002/96/EK oxeTk& e TX XTTORBANTX £LOWV
NAEKTPIKOU KOL NAEKTPOVIKOU €EOTTALOMOU.
AtreuBuvBeite oTo OTMMO COG T OTOV
EUTIOPIKO COOG AVTITTPOCWTIO TTPOKELLEVOU
VO EVNMEPWOEITE OYETIK& ME TK OMUEIX
TTEPLOUAAOYNG TWV  XPMNOLOTIOMNMEVWV
OUOKEUWV, TTIOU BPIOKOVTHL KOVT& OTNV
KOTOWKIO OOG.

— 20G EUXOPLOTOUME Y& TN OUMBOAT oa¢
OTNV TTPOCTAOIX TOU TTEPRBEAAOVTOG.
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MEPIFPA®H THX XYEZKEYHX TAX

* [IEPIFPA®H TQN EXTION

— 5 goTiec agpiov

Ixépo
ompgng
OKEUOUG

966 00

0

Ew. 02
. - J e
. : Oeppolevyog .
e Kedohn eoTicg e (MOVTENO e OOPEAE) ° 2TPOPryY
@ ~coodiow tyxuons @ [epompeonevos

@ Juufouin

> AUTEG oL 00NYIEG EYKATXOTKOTG KXL XPT)OTIC LOXUOUV YIX Olopo HUOVTEACX.
EVOEXETOL VX TIXPXTNPIICETE UEPIKEG OLXPOPOTTOINOELG OO0V Xhop& TN AELTOUPYIK Kot
ToV £E0TTALIOMO TG OUOKEUNG OKG OE OXEOT) UE TIC TIEPLYPAPEG TTOU TTXKPOUOTLEOVTAL.
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1/ EFTKATAZTAIH THX XYIKEYHX TAX

| IYZKEYH |
3 TN D&pdog B&Bog M&yog
NS S
£ = Kavovikd 56ex. | 49ek. | avéAoyx
3 ~ e ) METO
§ 3 TR w&"“w GVOLY M ETIITIAO
| % > N eTTITTAOU
& ol’/lq'} o8 &
R I%u 3 €K. TOUAXXLOTOV. .
Avoryua 56 ek. 48 ex. Aoy
ETTITTAOU ME TO
. ETTITTIAO
A ZUVIOTQOUEVO
o
o"’:d* .
< AwcoTioeg Tlex. | 522ek. | 55 ex.
ETTAVE
P aTTd TOV
0, TIYKO
‘\‘3'\{.,,% EPYOOLTG
Awotéoelg | 554 ex. 47 ex. 3,4 ek.
K&ETW aTTo
TOV TI&YKO
I~ EPYOOIOG

ErMINOrH ToY
ZHMEIOY TOMOOGETHXHX

H ouokeun oog TTPETTEL V& EVTOLXLIOTEL 0TV
emPEVELR (TTRXOUG TOUAGXLIOTOV 3 €K.) €VOG
ETITTAOU &TTO UAIKO aVOEKTIKO O UWNAEG
OepUOKPOGLES T) TO OTTIO EXEL ETTIKEAUWN OTTO
TIXPOMOLO UAIKO.

Mpokelévou va XepileoTe e €UKOAIN T
MOYEIPIKE OKeUn, Oev Ba  TIPETTEL V&
TOTT08e™BEL KOVEVH ETTITTAO 1) ETTIIOAVELX OE
ATTOOTHOT TOUAGYXLOTOV 30 ek. Ol T
aPLOTEPH TNG EOTICG.

E&v k&Tw ommd TNV e€oTid UTTEPXEL EVa
opOVTIO XWPLOMK, GUTO Ba TIPETTEL VX
TomroBeTeiTan 10 €wg 15 ek. oe oxéom pe To
K&TW TUNMO TNG EOTING. Z& K&OE TTEPLTTTWOM,
MMV PUAROCCETE WEKXOTNPEG 1) OOXEIX UTTO
TTEOT) OTO TUNMUX TTOU EVOEXETAL VX UTTXPXEL
K&TW a11d MV €0Tick (BA. kKeEDEAxo “‘Kavoveg
aodoaAeing”).

ENTOIXIXMOX

[Na va dlxopaAioeTe T OTEYAVOMTA UETAEU
MG €0TIOG KAl TOU TIXYKOU EPYOOING, TIPLV
MMV EYKATHOTOOY) TNG, KOAANOTE TO
TTapEUPUoHa TTOU BplokeTol o BNKN:
2Updwva (e To oxeowo (Ew. 01).

— ATTOMOKPUVETE TIC OX&PEC TTOU oTPifouv
TX OKEUTN, TA KOAUMMATX TWV E0TIV KAL TIG

26

KEDOAEG TWV E€O0TIWV, €VTOTII(OVTAG TN

B¢on Toug.
—lNupioTe av&mmoda TV €0TIX TTPOTEXOVTAG
v unv  TpokaAéoete  PA&PBN  oTOUG

TIEPLOTPEPOUEVOUG OLAKOTITEG KOL OTOUG
oTTVONPLOTEG.

- N va eéaodpaiioete ™ OTEYRVOTNTA
METOEU TOU €EWTEPIKOU KOAU LLOTOG KL TOU
TTYKOU £PYQOING, KOAAT\OTE TO
TTKPEMBUOUX OV TIEPIUETPO  TOU
e§WTEPKOU KOAUMUaTOG (Etk. 02).

E&wTepto KGAUMM

Repéupuouc
N

Ew. 02
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1/ EFKATAXTAZH THX XYSXKEYHX TAX

* 2YMBOYAEX ENTOIXIXMOY

KéTow own Tou
£&WT. KAAUUUXTOG

HAEKTPIKH XYNAEXH

To kaAwd10 TPoPodociag ™G E0TIOG 00IG
TIPETTEL V& OUVOEETAL UE LOVODAOKO OIKTUO
220-240 V~ pEow PIG NAEKTPIKTG
TPOo0d0GItG HE 2 TIOAOUG Kol getw
oUudwva pe To poTuto CEl 60083 1) peow
MG SLATGENG ME XUTOMXTO SLOKOTTT,

OUMP WV [E TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOOUG.
®povTioTe va ExeTe TIPOoBaom oTo  Ig
TPODOOOCIxG ETK TNV EYKATRATOOM.

\ AIATOMH KAAQAIQY MPOX XPHEH \

Ewk. 02

/
L //
' Em'rr/\o
E._ Bida
AyKIOTpO OTEPEWONG J

—TomroBeOTE TV €0TIX OTO &VOLYMO TOU
ETHTIAOU  OTPENG,  $povTifovTag  va
TPAPNEETE TNV EOTIX TTPOG TO WEPOG OOG,
—ToTroBe™OTe TIC KEPOAEG TWV EOTIOV T
KOAUMMOTX KOl TIC  oX&peg ompéng
TWV OKEUWV.

2UVOEOTE TNV €0TIX OOC JE TO OIKTUO aepiou
(avaTpééte oTO KEPEAXIO “ZUVOEOT ME TO
OIKTUO CEPiOU”) KAL LE TO MAEKTPIKO OIKTUO

(avaTpe€te  oT10  KePOAalo  “HAekTpikn
ouvdeon’).
—MrTropeiTe  vax  oTaxBepoTTom|oeTe, €&V

emOupEiTe, TV €0Tix PE T PonBelx Twv
TEGOKPWV EEXPTNIUATWV OTEPEWOTG TTOU OXG
TIAPEXOVTAL MO Me Tig Bideg Toug (Eik. 02) ko
T OTTOIXX OTEPEWVOVTAL OTIC TECOEPIG YWVIEG
TOU EEWTEPLKOU KOAUUPLOTOG.
XPNOWOTTOMOTE OTTWODNTIOTE TIC OTIEG TTOU
éxouv TpoPAedOel yir To OKOTIO OUTO
7_p.dx.o\m( M€ TO 'rra orTéve) oxEdL0 (Ewk. 01).
TOUOTOTE V& Bt WVETE OTOV TO EEKOTNX
OTEPEWOTG BPXITEL VA TTOPRUOPPGVETAL
Mn XpNOYLOTTOLEITE NAEKTPIKO KOTOOBIOL.

27

220240V~ - 50 Hz
KoAwolo HO5V2V2F - 3 arywyol ek Twv
T90 , oTToiWV
Kwd. E€utT. MeA.: :
77%9060 el
AlxTOMY) QYWYWV 1
oe mm?
AopoAelx 10A

m lMpoooxm

To koAwdlo mpooTuoiag (TTpdotvo/
KITPIVO) OUVOEETOL HE TOV OKPOOEKTM
YEiwoNG & TN¢ OUOKEUNG KAl TIPETTEL VKX
OUVOEETAOL UE TOV OKPOOEKTN YEIWOTME D
™me¢ ceykat&oToong. H oopéAeix ™
EYKATKOTXOMG TIPETTEL Vi givot 10 XUTTEP.
Ecv T0 kaAwdio Tpogodoaing £xel pBapel,
TIPETTEL VX OVTIKXTXOTOOEL UE EVXX KOAWOLO
N pe pix £dua) di&kToén 1ou SIxBeTEL N
KOTXOKEUKOTPIX ETKIPEIX 1) 1) UTIMPEODIX
g&éutmpémong TTEAXTWV ™mge.

Juufouln

Q 'OTaV UAYEIPEVETE PUE PUOTIKO CEPILO,
HEYOGAEC T000TNTEG OEPUOTNTOG KO
uypooiag ekAUovTal oTov TIEPIBEAAOVTA
X afoo vnmnkau{'vow'ag vo SlxBeTeL

OLOTNPNOTE GVOIXTK TX
avoiypoTo ¢uaua1g gaépwone 1
TOTTOOsTN)OTE it pn)oviKT)  SIATOEN
(unxavicog arropponTnpag). Mic £vrovn

KO TTNPOTETGEVT) XPTIOT] TG OUOKEUTIG
EVOEXETOL VU XTTOUTEL ETTLTIAEOV ESOEPIOO,

TL.X. TO KVOIYUX TOU TIap&OUpoU, 1) Evay Tmo
XTTOTEAECUATIKG ESXEPIOUS  TI.X. TNV
auénom TG 1oXUOG TOU UNXXVIKOU
g8aeplopoy, e&v UTTGPXEL (QTrOUTEITOL
'rrapoxn orepor ToUuAdtoTov 2 nm'/h avé kW
g QEPLOV).

l'lap eypa: 70 ex - 4 goTieg aspiou + 1
NAEKTPIKT)

JuvoAdua) Loxue :

085 + 15 + 24 + 33 = 805 kW
8,05 kW x 2 = 16,1 m’/h eAaxiomge
TTOPOXTIC EPCK.

o
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e JYNAEXH ME TO AIKTYO AEPIOY
* EloXYWYIKEG TTXPXTNPIIOELG

E&v n eoTiax 0ag elval eyKATECTMMEVT TIEGVW QTTO Ve POUPVO 1) KOVTE 0 DEPUAIVOUEVT
OWMUOTX TX OTTOIX EVOEXETAL V& UTTEPBEPUEVOUV T CUVBEST], XU BX TTPETTEL UTTOXPEWTIKK
VX TIPOY ILAXTOTTONOEL LECK OE OKANPO XYWYO.

E&v XPNOYLOTIOLEITE EVAV EUKAUTITO GYWYO T) CWANVAX (O€ TTEPLTITWON Uypaepiou BouTaviou)
PppovTioTe vor NV EPXETAL O€ £TTADY) ME KETTOLO KIVNTO TUYUO TOU ETTITIAOU KXL VX PNV V&
eMTTOOCETAL ATTO XAAX CVTIKELLEVA.

H ouvdeon Me TO PO TIPETTEL V&
TPAYMTOTIONOEL OUMPWVXK [E  TOUG
KOVOVIOMOUG TTOU LOXUOUV OTn  XWEX
EYKATROTHONG.

* QUOIKO XEPLO PETW YEVIKTIC
TTRPOXMNG, UYPAEPLO TIPOTTX-
viou, vypaéepto BouTaviou

Mo My 0oPEAELX 0OG, TIPETTEL VO ETTIAEEETE
QTTOKAELOTIK& MIK QTTO TG TTHPOKATW
OUVOEODELG:

— XUvdsomn ME OKANPO XGAKIVO TWANVX
ME  MNXAVIKOUG PBLOWTOUG  OaKTUAlOUG
(ovopaoix kaT& To TIPOTUTIO aepiou G1/2).
MpaypoaTotromoTe T ouvdeon omreubeiag
oV GKPN MG £VWONG TWV CWANVWV
TNG CUOKEUMG.

— XUvdeon ME EUKOUTTTO KUMXTOELON
METOAAKO OwANva (avo&eidwTo) uE
pnxoviKoug  PLOWTOUGC  OUVOEOUOUG
(oupdwva pe To rpoTutto NF D 36-121), e
atrepLOpLo™ dLdpkela {wng (Ewk. A).

— YUvde0m ME EUKKUTITO OCWANVX OTTO
EVIOXUMEVO KOOUTOOUK ME UNXKVIKOUG
BdwTOoUC oUVdEouOUG (OUMDWVX ME TO
TpoTuTTo NF D 36-103), e dikpkelx dwmg 10
eTwv (Ew. B).

Ewk. A Ex. B

m I'Ipoawgn

Kot T OlepKeLlx Tm¢ ouvdeoneg e
EO0TIXG OXG UE TO KEPLO, EVOEXETAL VX
XPEXOTEL V& GAAGEETE TNV KXTEUBUVON
NG EVWOTIC TWV OCWANVWY OT1) CUCKEUN
oog:

7 AAMGETE TO SAKTUALO OTEYXVOTNTHG.
TBIdwoTE TO TTAEUKSL TING EVWONIC TWV
OWANVWV, UE POTIT) TTOU VX UNV
utmrepPaivet 17 N.m.
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» YypaEplo o€ pLtéAn n deéa-
us\yrg) (Bgu'ro'(vw/rrporrr(lwi

Mo MV copoAelk oag, TTPETTEL V& eTTINEEETE
OTTOKAELOTIK& M GTTO TIC TTXPAKETW
OUVOEODELS:

— YUvde0om ME OKANPO XGAKIVO CWANVX
ME  MNXOVIKOUG BOwToU¢ OOKTUAIOUG
(ovopaoia kaT& To TIPOTUTTIO aepiou G1/2).
MpoyuaToTIOMOTE T OUVOEOT CTTEUBEIBG
OV GKPMN TG EVWONG TWV CWANVWV NG
OUOKEUNG.

— XUYvdeomn ME EUKOUTITO KUMUXTOELON)
METOAAKO OwANva (ovoeidwTo) uE
unxavikoue¢ PLOwWTOUGC  OUVOECUOUG
(oUpdwva pe To poTutio NF D 36-125), e
aTTEPLOPLOTN OLpkelx {wng (Ewk. 01).

— YUVOE0MN ME EUKOUTITO OWANVX GTIO
EVIOXUMEVO KOOUTOOUK ME MNXKVIKOUG
BdwTOoUC cuvdéououg (CUMDWVXR ME TO
TpoTuTto XP D 36-112), pe dikpkelx dwmg 10
etV (Ewk. 02).

e M MOM UTTEPXOUOX EYKAT&OTOOT,
MTTOPEL VX XPNOLUOTTOMOEL EVOG EUKAUTITOG
OWANVAG €EOTIALOMEVOC ME OOKTUALOUG
ouodiEne (cupdpwva pe To TTpoTUTIo XP D
36-110), pe Owpkewx Cwnc 5 eTwv. Eilval
QTTOPAITNTO O€ GUTT] TV TIEPITITWON VX
XPNOLLOTIONOETE EVX GKPODUOIO XWPIC V&
TToUPAPAEWeTE v TOTTOBETTIOETE €V
OGKTUALO OTEYGVOTNTAG CGVAEMUECK OTO
aKPODUOLO KAL TNV EVWOT] TWV CWATIVWV TNG
eoTiog (Ew. 03).

@ JuuBoulin
To akpoduoio kot 0 dXKTUALOG
OTEYRVOTNTOG AXTIBEVTOL XTTO TNV

uTmpEeoic eEUTIMPETNONG TTEAXTV.

m lMpoooxn
BldwoTe To akpoguoio ue potm 10U
va unv utrepPaivet To 25 N.m.

AGKTUANIOG OTEYAVOTNTAG
(Oev TTapPEXETAL)

Akpoduato (dev TTapEXETAL)

AcKTUALOG cUoPIENG
(Oev TTRPEXETAL)

©@0 0O

m lMpoooxn

‘OAot Ol EUKOUTITOL TWANVEG KOl
AYWYoi UE OTIEPIOPLOTN) SIKPKEIX JwNG
TIPETTEL VX EXOUV MNKOG TOUAKXLOTOV
2 HETPX KO VX EIVaL TTPOOBEOILOL OE OAO
TO HuNKOG TOUG. Mpétret v
AVTIKKTXOTAXOOUV TIPLV TV TTOPEAEUON
TNG MUEPOUNVING XP1joT¢ (avaypideTan
ETTAVW OTO OCWANVK). OTTOLOONTTOTE TPOTIO
oUVOEDONG KOl £GV ETMAEEETE, EAEYETE T
OTEYXVOTNTX TNG, METK OTO0 TNV
EYKXTXOTOOM), UE CKTTOUVOVEPO.

X1 FoAAic, TIPETTEL VX XPT)OIULOTIOIOETE
EVX OWANVAX 1) XYwYO TTOU va ¢pEpel To
onua NF Gaz

o
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* AAAATH EIAOYX AEPIOY \
@ Juufoulin

m Mpoooxn " MeTd o116 K&Be oxAAcyn) gidoug
H ouokeun oog €xet ﬂpO-pUOI-uO‘Tsl' KEPIOU, ONUELWOTE TNV ETIKETX, TIOU
Yo T1]) OUVOEOT) A€ PUTIKO BEPLO. BpioksTon péoa o O1jKM, TO TTAXiCTI0

Mpokeugvou n ouokeun va ; : :
TIPOCCPHO o*rg a0 BouTévio/mpoTrévio, 10U QVTIOTOIXEL OTO EMiTTESO agpiov.
XPHUIMO'ITOIUOTE T a,(po(pugm syxuong AvaTpedTe oV OX(vTioTOLXT) TTOPXYPOPO
TI0U BpicrovTon o Bnjia) TT0U TIEPIEXEL “TUvOeoM UE TO KEPLO”.

OUTEG TIG 0OMYiEG.

m JuuBouln

Xm NiAAia, cu) n) eoTia
TIPOCOPUOLETAL ETTIONG OTO MEIYHX
TpoTTaviou 1 BouTtaviou. H Bnkn ue T
eE0PTUATX TIPOCAPLOYTIC OLXTIOETOUL XTTO
TV UTMpPETia eEUTMPETNONG TIEAXTOV.

rK/\sléi
>

Xe k&Be al\ayn eidoug cepioy, TIPETTEL Vo

TIpoPeiTe SlodoX K OTIG EENIG EVEPYELEG:

— lNpooapuooTe T TUVOEOT LUE TO BEPLO

— AA&éTe Ta akpopuolx Eyxuone

—PuBuiote  TOUC  EMPBPAOUVTEG  TWV

OTPOPiyywV.

* MpocappdoTe ™M OUVOEOT) e TO OéPLO:

owovrps&re omv Traep&ypado “Zuvdeon pe To Ew. 01
agplo”.

* ANAGETE Ta KPOPUOIX EYXUONG KATK TOV
akOAouUBo TPOTTO:
— ATTOMOKPUVETE TIG OXXPEG, TO KOAU LT
KOL TIG KEPOAEG OAWV TWV ECTIWV.
-théwo‘rs pe T BonBelx Tou KAEBIOU TTOU
napa)S:'rou T OKPODUOLX EyXUONG OTO
[30( og K&Oe €O0TIRG KOl QVOOMKWOTE TX

—TonoBsmc'ra T& okpodUolx £yxuong Tou
OVTIOTOLXOU OEPiou, OV av&Aoyn Beom
OUMPWVR HE TOV TTIVOIKA XXPGKTIPLOTIKGV
aeplou TTOU TTXPATIOETAL OTO TEAOG TOU
KEPOAXIOU KOL OTN CUVEXELDK

— BidwoTe apXi& Tov 6KpoPUaCLo £yXuomg e

XELPOKIVNTO TPOTTO £G OTOU BOPOAITEL Ew. 02
— TomoBemoTte TO KAWL TGVW OTO
O(KpOCI)UO'lO £yxuom

Me ™ BonBex svgg MOoAUBLOU TpaBTiETe pia
\(/bgap.un OTO  UTTOOEIKVUOMEVO  OMMELO
K. O, — Fpoupry
— Tupilote TO KAeWL TIPOG ™ POP& TWV ) I papkn
OEIKTWV TOU POAOYWOU €WG T YPOMMUN VX
eupavioTeL oV GAAN TIAEUP& TOU KAELOLOU
(Ewk. 03).

m lMpooo
Mnv urrepPeite auTo TO 6pLo KBS
svasxe'rm [7¢'¢ npoxoo\scrs'rs BAGBN

OTO TTPOIOV. KAewsi

-TomroBemoTe EOVE TIG KEDOAEG TWV ECTIWV,

TO KCAUMMOTA KL TIC OX&PEG OTPIENG Ew. 03
TV OKEUWV.

30
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® PuBuiote Toug emMPBPAOUVTEG  TWV

oTPOPIYYWV: xXUTOL BPLOKOVTAL KETW XTTO TOUG

TIEPLOTPEPOEVOUG OLOKOTTITEG (Eik. 04).

— PuBpioTe dixdoyik& k&Be oTpodLyyo.

— ATTOMOKPUVETE TOUG TTEPLOTPEDOEVOUG O———lcpiope.
OLOKOTITEG, TOUG OCGKTUAIOUG OTEYOXVOTNTOG SiawoTrTmg
TPXBWVTAE TOUG TTPOG TX ETTAVW.

-Mépaouoc amo 1o Puolko oEpto 1 To
MElyua TIporTraviou/BouTaviou oTo
UYpUEPLo fouTaviou/TTIpoTTONViou.

AakTUAlog
OTEYQVOTNTG

=-Me ™ BoMBewx evdG MIKPOU KATOXBLOOU,

BOMoTE KOA& ™) YOAKIVN Bida pUBLIONG TwWV

emPBpaduvtiv (kitpvm) (Ewk. 05), TIpOG MM

Pop& TWV SETWV TOU POAOYIOU.

- EmravatomoBemoTte Toug  SaKTUAlOUG HH ZTpodryya
Eiw. 04 )

OTEYAVOTNTAG KOL TOUG TTEPLOTPEPOUEVOUG
OLOKOTITEG, EAEYXOVTOG TNV KaTEUBUVOM

TIPOCOWVATOALOMOU TOUG KOL TN OWOTT

TOTTOBEMOM TOUG. FrPpP—

- MNépaopa oo TO UYypaEpLo emppasduvm) H
BouTaviou/TIpoTTaviou oTo PUCIKO XEPLO 1)
oTOo UEiYUK TTPOTTOVIOU/BouTOviou

-Me ™ BorBex €vOg MIKPOU KATOXBIOOU,
&ePLOwOTE KaT& OUO OTPOPES TN XGAKIVN Bidx
pUBMoNG TWwv  emPBpPaduUVTOV  (KiTPLVM)
(Ewk. 05), ipo¢ TV vTiBemM KOTEUBUVON TWV
OEIKTCV TOU POAOYLOU.

- ETravaTotrtofemoTe TO TTEPLOTPEDOEVO
OLXKOTTT.

- Av&yTe TV €0TICL 0T MEYLO™T B€0m, KL O
OUVEXELX TTEPLOTPEWUE TO OLOKOTITN OTN
XOUNAN B€om.

= ATTOLOKPUVETE €K VEOU TOV TTEPLOTPEDOLLEVO
OLXKOTTTM, OTN CUVEXELX TTEPLOTPEWTE TN PO
pPUBLLIONG TTIPOG T OP& TWV OEKTAV TOU Ewk. 05

oTpodLyyac

POAOYIOU £WG TV TTIO XGUNAT B€om, TPV To

ofnoyio MG GAOYOS.

- ETravaTotrofem)oTe TO OGKTUALO
OTEYOWVOTNTOG KXL TOV  TTEPLOTPEPOMEVO
OLKOTTM.

- MpaypoaTotomoTe TIOANEG  POpPEC  TOV
TIPONYOUMEVO XEPWOMO Y va puBpioeTe
TOUG £mMPBPaOUVTEG: ) GAOYX OEV TIPETTEL VX
ofnjoel. Xe TrepiTTwon Tou N GASGYx ofinoel,
&eBLOwoTe T RIS PUBILONG KATX TPOTTO WOTE
N PAOYX VX TTHKPOUEVEL CVOEVT] KOT& T
OLXPKELX TWV XELPLOLWV.

=TomroBemoTe V& TIG KEPOAAEG TWV ECTIV,
TO KOANUMMOTX K& TIGC OXAPEG omMPENG TwWV
OKEUWV.

31
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* Tor00£T™M0M TV CKPOPUTIiwWV EYXUONC

TOMOGETHZH TON AKPO®YZIQN EFXYZHZ

0o ’I'I'f)(pO(K(')(T(,\) l'l'r'L\)O(KO(Q UTTOOEIKVUEL T o Mepéderye:
onupeia ToToBEMONG TwWV  aKkpoduaiwy o
£YXUONC O GUCKEUT) OOC QVOAOYX E TO Tomodemon “"p‘;'s
£i00C GEPLOU TTOU XPNOULOTTOLEITE. $uaiou gyxuong
K&Be aplBudc avaypadeTal oto akpopuaolo
&yxuong.
MONTEAO 5 EXTIEZ AEPIOY *
Puoiko aEPLO Yypcaepio Bourav./lMpoTrawv. Meiyua Mpomrav./BouTtav.
(121 { 63 78 50 215 C12
137 88 340
147 @i 95 @i 370 ?@i
 —
COODD COODD GODDD

*BA. kep&Aato “Meprypadr) e emmévw owng”

32
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* XapoKTPLOTIKK KXEPIOU

FR-GB FR-GB FR-GB FR FR
GR-PT GR-PT GR-PT
ZUGKEUT] TTPOG EYKATROTOOT) OF: BouTéavio [Mpotrévio | Puoikd Puowd |Mely. TTpoTT.
Aéplo Atpo  |Mely, Bour.
ko.: INC2E+3+ G30 G31 G20 G25
koT.: [12H3+

Ponj avé& cpa: 28-30 | 37 mbar | 20 mbar | 25 mbar 8 mbar
atoug 15°C utr6 1013 mbar mbar
FPHIOPH EXTIA
INMAVOT TTEVW OTO BKPODUCLO £yXUong 78 78 121 121 215
OvopaoTIKY) BEpOYOVOG SUVaUN (kW) 2,25 2,25 2,25 2,25 2,30
Mewwpévn Beppoyovog dUvaun (kW) 0,850 0,850 0,850 0,650
Qpuaia pom (g/h) 164 161
Qpaia pon) (I/h) 214 249 322
MOAY FPHFOPH EXTIA
210von TGV 0To aKPodUOLo £yXUoNG 88 88 137 137 340
OvouaoTIKY) BEPLOYOVOS SUVAUN (kW) 3,00 3,00 3,10 3,10 2,90
Mewwpévn Beppoy. dUvaun (ue aop&Aelx)(kW) 0,850 0,850 0,850 0,780
Qpuaia pon (g/h) 218 214
Qpaia pon (I/h) 295 343 406
EXTIA ME AINAH ZTE®ANH
Zrjuavom TRV 0To akPodUCLo £yXuong 95 95 147 147 370
OvVouaoTIKY) BEpOYOVOG SUVaUN (kW) 3,40 3,40 3,80 3,80 3,10
Mewwpévn Beppoy. Suvaun (e aobaAeis) (kW) 1,450 1,400 1,400 1,300
Qpuaia pon (g/h) 247 243
Qpaia pon) (I/h) 362 421 434
EXTIA MEZAIAT TAXYTHTAZ
ZY)LQVOT) TTAVW OTO XKPOPUGLO EYYXUONG 62 62 94 94 165
OVOUaOTIKY) BEPLOYOVOS SUVAUN (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50 1,40
Mewwpévn Beppoy. dSUvaun (ue aop&Ael)(kW) 0,700 0,650 0,650 0,550
Qpuaia pon (g/h) 109 107
Qpaia pon (I/h) 143 166 196
BOHOHTIKH EXTIA
Zrjuavom TRV oTo akPodUCLo £€yXuong 50 50 63 63 c12
OvVouaOTIKY) BEpOYOVOG SUVAUN (kW) 0,90 0,90 0,85 0,85 1,00
Mewwpévn Beppoyovog dUvaun (kW) 0,350 0,300 0,300 0,350
Qpwia pon (g/h) 65 64
Qpwia pon (I/h) 81 94 140
MAAKA 5 EXTION ME AIMAH ITEGANH
ZUVOAIKY) BEPOYOVOG SUVTUN (kW) 11,05 11,05 11,50 11,50 10,70
Méyiom duvaun (g/h) 803 789

(I/h) 1095 1273 1498
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* [IEPIFPA®H THX EIMANQ O¥YHX

TE 270*/* - TE 576*/*

o EoTtia peoaicg TaxumTag 1,50 kW (*)

Q BonBnTwkn eoTix 0,85 kW (*)

@ Eoric S aTedévng 3,80 kW (#)

e EoTtia pey&Ang taxumrog 2,25 kW (*)

G EoTia TTOAU pey&AnG TaxumToag 3,10 kW (*)

(*) Me duowod aeplo G20

34
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* AEITOYPrIA TOQN EXTION AEPIOY

K&Be eoTia TpododoTeiTan
oTpOdLlYyYyx, MG oToix  TO  QVOLYMK
TIPAY X TOTTOLELTCL TMECOVTAC KQaL
TTEPLOTPEDOVTEG TN OTPOPLYYX TIPOG TV
avTiBe™ POP& TWV OEKTWV TOU POAOYLOU.
To onueio | avTioTolkel oTo KAgioywo ™G
oTPOPLYYOG.
— ETri\é€Te MV eoTix TTOU emOUMEiTE E T
BonBewx Twv cupfoiwv TOU BpiokovTal
OITTAt OTOUG TTEPLOTPEPOUEVOUG OLKOTTTEG
(TT.X. : XPLOTEPY) EMTTPOG ECTICN < ).
H eoTix OlBETEL CUOTNMA GVEMLATOG TWV
E£0TIWV, EVOWUATWIEVO OTOUG OLOXKOTITEG.
—To v avdyeTe Mot €0TiK, TIXTMOTE TO
OLOKOTTTT KL TIEPIOTPEWTE TOV TIPOG TNV
avTiBe™ Popd TwWV OEKTWV TOU POAOYLOU
£ pgxptm péyiom Béon )
*

aTTd  pix

— KpamoTe mTamuévo TO SLBKOTITN YIX V&
EUPAVIOTOUV Ol OTTVOYPEG KAl V& CVAWEL
1 €0TI.

MNax pelwpévn armdédoon Bax TTPETTEL VX
puBuiceTe ™ B€om Tou SLOKOTTITN ETAEU TWV
OUMBOAWV KOL -

EXTIA ME AX®AAEIA AEPIOY
(xvaAoyo e TO LOVTEAD)

H codp&AElx TWV EOTIOV TTPXYLATOTTOLEITOL
MECW €VOC METAAANIKOU OTEAEXOUG, TTOU
BplokeTau SiTTAG o™ PAOYQ.

K&Be eoTiot EAEYXETOL XTTO X OTPODPLYYX [LE
ovuotTMa  aodaAeixg, TO OTOlO  OF
TTIEPITITWON ATTPOCOOKNTOU ORNCIMATOS TG
PAOYyaG  (EexElMlopx, peEUMX  QEPOG,...)
OTOUOTR KUECTK KL CUTOMOTX TNV TTXPOXY)
aeplou Kol UTTOOICEL TN OLOPPOT) TOU.

MNa pelwpévn armmdédoon B TTPETTEL VX
puBuiceTe ™ B€om Tou SLOKOTTITN HETAEU TWV

OUMBOAWY KO A -
m lMpoooxm

— KpamoTe mamuévo Tov
TIEPIOTPEPDOUEVO SIXKOTTTT) YIX UEPIKK
OEUTEPOAETITX UETK TNV EUPGVION TNG
PAoyac yiax v BEoeTe o€ AstToupyia TO
oUOTNUX XoPaAEiaG.

*

>

35

Ew. 01

@ Juufouin

X0(¢ CUVIOTOUUE VX XVXPBETE TNV
E0TixX SITTAT)G OTEPGVNG TIPLV
TOTTOOETI)OETE TO OKEVOG, TIPOKEIUEVOU
va BefoucwBeiTe 6T N E0°TIX EXEL
AVXWEL CWOTK.
E&v SUOKOAEUEDTE VX TIEPLOTPEWETE TO
OLOKOTITT), UNV XOKNOETE TTiEON. ZNTNOTE
TNV GUEOT) TIXPEUBAOT) TOU TEXVIKOU
EYKXTKOTKOTIG.
X TTEPITITWOT) XTIPOTOOKTOU
opfnoiuaTtoc TG PAOYXC, XVXWTE EK VEOU
TNV £0TIX CUUPWVX UE TIGC 0OONYIEG.

o
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2 / XPHEH THX XYXKEYHX XAX

e JKEYHTIA TIX EXTIEX AEPIOY
¢ [Mowx 0TI TIPETTEL VX XPNOULOTTIONIOETE XVEAOYX LLE TO OKEUOG O

AGUETPOG TOU OKEUOUG AUETPOG TOU OKEUOUG Xpron
20 €wg 30 ek. AuTAY) oTedpdvn
18 £wg 28 ex. MoAU pey&Ang ToUTOG Tny&vioux - Bp&koywo
16 £wg 22 ek MeydAng TaxUmTag Tory&plopa Tpodipnwv
12 £g 20 ex. Meoaiag Toirmroag TOATOEC - ZEGTOX
8 £wG 14 k. Bon6nrua) Zyavd Bp&oiio

Oplopéveg oUOKEUEG 5 €0TIV aepiou gival
€EOTIAOMEVEG E M oX&px oTPENG €0
ywx okeun “WOK” (Ewk. 01) m oToix
XPNOYLOTTOLEITAL [MOVO OTN  KEVTPIKY) €0TIX
“OITANG oTedp&vng”. Au N ox&pPa TUTTOU
“WOK” eTTITPETTEL TN XPY)OT OKEUWV [E KOINO
TI&XTO. X OUVOUGOMO ME TV €0TIX “OLTTATIC Ew. 01
oted&vng”, ETMTPETEL MV KOAUTEPN
KOTOVOMT) TNG PAOYOC YUPW KTTO TX LEYRA
OKeUN OTTWG TX OKEUN WOK KOL Tot OKEUN YLX
TIHEYLX UE EYAAT OLEUETPO.

m lMpoooxm IOXTO AAGOXE
— PuBuioTe M oTepiivny 6 pAdyoacg Ew. 02

KOTX TPOTIO WOTE 1) PAOYX v
TTEPLOPIJETAL OTOV TTIXTO TOU OKEUOUG
(Ewc. 02).

— Mnv XpnoiUoTIoLEITE OKEUT UE KOIAO N
KUPTO TT&TO XWPIC TNV KXTGAANAT OX&PX
ompiéng (Ew. 03).

— Mnv xpnowoTolsite oKEUN TTOU KYPTO Koiro
KOAUTTITOUV £V UEPEL TOUG OLOKOTITEG Ew. 03

(Ewx. 04).

— OTav T0 oKEVOC Elvat GdeLo, Unv
APNVETE AVOUUEVT) TNV E0TIX XEPIOU.

Ew. 04
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3 / BAXIKH TYNTHPHIH THX XYIKEYHX AX

* JYNTHPHXH THX XYXKEYHX YAX

TYNTHPHZH...... Tl ©A MPETEI NA KANETE MPOIONTA/EZAPTHMATA
MPOZ XPHZH

. 2e  TTEPITITW AEPWUATO! TWV , .
ZTvBNPLoTES Kt cr'rrl\)enplerrdov,o‘lr<10(eo<pic‘?'rap.'rougg e m | - Mipn) BoupToa pe
akpoduolx BonBelx Micg BoUPTOOG Me OKANPEG | OKANPEG TPIXES
£yyxuong TPIXES (OXL METOAAK)).
To akpodUclo £yyxuong aepiou PpiokeTon
OTO KEVTPO TNG ECTICG. CDSO\)TLO‘T:C VO NV
TO_PPAEETE KAT& TOV KAOXPLOMO, KAXBWG
EVOEXETAL VX ETMPEKCETE TNV XTTO000M
NG £0TIOG 00G. 2& avTiBem) TIepiTTwOoN,
PNOLOTIOMOTE K TTHOGRUAVE YIX VO
£BOUAWOETE TO AKPOPUOIO E£YXUONG.

. Napapuava

. : Je TIEPITITWOM  ETTIMOVWV  AEKEOWV,
Zxapeg kG eoTies XPNOWOTIOMNOTE WX MN  aTTOEEOTIKT
aeplov KPEUO Ko EETTAUVETE OTN OUVEXEIX | HE Tdouyydpt
VEPO. ZTEYVWOTE TIPOOEKTIKK KGOE TUT)U | YYap
NG ECTIOG TPV XPTCYLOTION|OETE EK VEOU
MV €0TIAK.

. MpayaTOTTIOMOTE TN OUVTPNOTN TNG ] ,
2UGATO KOl .. |eoTiag eva T5:11\)0(1 akopa Ceom yia | - KPEMX kaBoplopoU
QVOEEIBWTO ATOGAL | eyaNUTEPT) EUKONIXK.

1 VO KOBAPIOETE TO GUGATO NG ECTICC,
PNOULOTTIOMOTE MG KPEUXK KOXOPLTILOU.
UOAIOTE TNV ETTIPAVELX [E OTEYVO TTOVL.
Mny_adrveTe yia TTOAU GpPa ETTIGVW GTO
OMGATO 08V UYpG&  OTTWG  XUMOG
AEMOVIOU, EUOL, K.ATT...
Mo va koBapicete TIG avo&eidwTeg | . MNpoiov KaBAPLOoUOU Yok
ETILPAVEIEG TNG EOTIOG, XPNOWOTIOMOTE | (voEeiSWTO XTOAAL.
£vat ohouYy&PL KOl OCOTTOUVOVERO 1) EVax
€10IKO TTPOIOV Yl TOV KOOGPIOUO TOU
aVOE&EIOWTOU XTOGALOU.

. Kpéuax kaxBaplopou

m lMpoooxm
Mnv koBapileTe TTOTE TN CUOKEUN 0KG EVW BPIOKETOL OE AELITOUPYIKK.
ATTevepYOTTOIMOTE OAEC TIGC NAEKTPIKEG AELITOUPYIEG KL TIG AEITOUPYIEG XEPIOU.

@ ZuuBouin

— MpoTyunoTe va KaOBuPIZeTe T EEXPTIUATX TIG EOTING OKG OTO XEPL KK OXL OTO
TTAUVTTIPLO TTIXTWV.

— Mnyv xpnoyoTroleiTe okANPo opouyyapL YIX VX KXOXPLOETE TNV ECTIX OKG.

— Mnv XpnouomroleiTe CUOKEUT) KKBOXPLOUOU UE XTUO.

37
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4 /| MIKPEX BAABEX KAl AYZAEITOYPTIEX

* KATA TH XPHXH THX XYXKEYHX

TMAPATHPEITE OTI:

TI TIPETIEI NA KANETE:

® KOT& TO GVOUUS TWV ECTIV:
Agv TTRp&YOVTAL OTIIVOTIPEG KOT& TO
TIXTNMX TOU SLOKOTITN.

. EA&ETe MV NAEKTPOAOYIKT) CUVOEOT) TNG CUCKEUTG.

. EAéyEte OTL 0L oTTIVENPLOTEG Elvat kKaBapoi.

. EA&ETe OTL 0L £OTIEG EIVAL KAXOXPES KOL OTL EXOUV CUVOPIOAOYNBEL CWOTA.

. E&v n eoTiat givon evTotKiopévn oTov TTIXYKO EPYOOLOG, EAEYETE OTL TX
eSapMUaTa OTNPIENG eV £XOUV HOAPEL

. EAéyETe OTL 0L SOKTUAIOL OTEYAVOTTOG KATW XTTO TOUG SIKOTITEG £V KOAK
TOTTOBETMEVOL

* Kot& TO TIGTNUX TOU  OLKOTIT,
epPpavilovtal oTIVENPEG 0E ONEG TIG EOTIES
TOUTOXPOVC.

Eivat pucioloyiko. To ouomua avEPAEENG eiva KEVTPIKO Kot EAEYXEL
OAEG TIG EOTIEG TOUTOXPOVC.

® Y& oyavn GWT, N €0TIX ORTVEL T} OL
PAOYEG TIXPAUEVOUV DUVATEG.

. ATIODEUYETE TA PEUMOTA GEPK OTO OWMKTLO.

. EXéy&re MV avTioTotkio eTAEU TOU EI00UG BEPIOU KOL TWV EYKATETTNIEVWV
akpoduoiwv Eyxuong (BA. TOTTOBEMOM TWV aKPOPUTiwV £yxuong (BA.
TOTTOBEMOM TWV AKPOPUGIWY EyXUONG OTO KEDEAELO “ANAGYY) EidOUG
aepiou”).

Y1revBUuon: ot £0TiES TTXPAGIOOVTAL PUBUOMEVES YIGK CUVOEDT) E BEPLO
SIKTUOU (PUOIKO EPLO).

. EN&GTe OTL 01 Bideg eTBPadUVONG ™G PAOYOG ElVa PUBMLOIEVEG CWOTH (BA
Tap&ypado “ANayT £idoug aepiou”)

* Ot PAOYEG EIVOIL OKAVOVIOTEG.

. EXéy&re OTL oL £T0lEG KO TX OKPOPUOIK £YXUOTG KETW KTTO TG ETTIES EVAL
KXOXP&, EAEYETE TN GUVPOAGYTOT TWV ECTIRV, KATT...
. EXEETe OTL UTTEPXEL XPKETO UYPOEPLO 0T PUBGAN.

® Kot T SLAPKEL TOU LOYELPEMATOG OL
SLKOTITEG BEPUAiVOVTAL.

. XPNOWLOTIOLEITE [UKPEG KATOKPOAEG TIAVW OTIG EOTIEG TTOU BPIOKOVTAL KOVTG
OTOUG JIOKOTITEG. TeX MEYGA OKEUT TTIPETTEL VO TOTTOBETOUVTAL OTIG
MEYOAUTEPEG ECTIEG TTOU EIVAL ATTOULOKPUCIEVEG KTTO TOUG DLXKOTITEG.
ToTToBeMOTE TV KATOXPOAX OTO KEVTPO TNG EOTICG. AEV TIPETTEL VO TIPOEEEXEL
TIPOG TOUG OLOKOTITEG.

E&v n eoTix eival €EoTAlOMEV e
AOPAAELN GEPIOU: KATX TO GVKMK, OL
PAOYEG AVEBOUV KAl 0TI CUVEXELX, OTAV
ThyweTe va MECETE TO  OLAKOTITM,
afrjvouv.

. MomoTe KOA& TOUG SIXKOTITEG KO KOOXTIOTE TOUG TIATNEVOUG YIXX EPLKE
SEUTEPOAETITO EXPL VO EPPAVIOTOUV PAOYEG.

. ENEETE OTL OA& TOt EEXPTTIMATO TNG EOTICG EIVAL KOAK TOTTOBETNUEVCK.

. EA&yETe OTL 0L SAKTUALOL OTEYOVOTNTOG KXTW GTTO TOUG SLOKOTITEG EIVOIL KON
ToTTOBEMMEVOL.

. ATTOpeUYETE TA PEUMATH KEPOL OTO SWUKTLO.

. Av&yTeE TV 0TI TTPWV TOTTOBEMOETE TIAVWL TNG TO OKEVUOG.

5 / EXTIEX AEPIOY

* OAHrIEX I'IA MATEIPEMA ME AEPIO

NAPAZKEYAZMATA XPONOX AINAHZ MOAY MET. | METAAHZ | MEZAIAY | BOHOHTIKH
ITE®ANH  |TAXYTHTA | TAXYTHTA [TAXYTHTA
>OYINEX Zwpoi 8-10 AeTrT& X X
MoaxUpeuoTeG COUTTEG X
WAPIA Zwpog 8-10 AeTrT&x X X
Mayeipepa 8-10 AeTrT&x X
ZAANTZEX OMNAQVTEG, MTTEXPVED X X
MTTeoQLEN, OPOP 10 AeTrT&x X X
AAXANIKA |AvTidix, oTTavakL X X
MOyelPEMEVOG XPAKEG 25-30 AeTrT&X X X
Tou&Teg TIPOBEVOGA 15-20 AeTrT& X X
TOWEPLOPMX TIRTATGV X X
ZUaPLKE X X
KPEATA dETO X X
MTTAGKET, OCO TTOUKO 90 AeTTTX X
DAETO OTO TNYGVL 10-12 AeTrTx X
MTTpIllOAX 10 AeTTTX X X
THrANIZMA |MNoaT&Teg X X
Tnyaviteg X X
EMIAOPTIIA | PuZoyoio 25 AeTTTdX X X
KoutrooTeg ppouTwv X X
Kpétreg 3-4 AeTTTX X X
JOKOAXTX 3-4 AeTTT&X
Kpépax 10 AeTrTx X
Kadég (kpr) KapeTiEpa)
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Brandt

Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT hob and we would like to thank
you.

We have invested all our dedication and know-how in this appliance
so that it would best meet your needs. With innovation and
performance, we designed it to be always easy to use.

In the BRANDT product range, you will also find a wide choice of
ovens, microwaves, ventilation hoods, cookers, dishwashers,
washing machines, fridges and freezers, that you can coordinate
with your new BRANDT hob.

Visit our website www.brandt.com where you will find all of our
products, as well as useful and complementary information

BRANDT

www.brandt.com

h

As part of our commitment to constantly improving our products, we reserve the
right to make changes to them based on technical advances to their technical and
functional features and appearance.

Important:

Warning: Before installing and using your appliance, please carefully read this
Guide to Installation and Use, which will allow you to quickly familiarise yourself with

its operation.

39
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SAFETY RECOMMENDATIONS m

* SAFETY RECOMMENDATIONS

— We have designed this cooking hob for use
by private persons in their homes.

—This appliance must be installed in
compliance with currently applicable
regulations and used only in a well-ventilated
location. Consult this guide before installing
and using your appliance.

— All cooking should take place under your
surveillance.

— These cooking hobs are meant to be used
exclusively for cooking beverages and
foodstuffs and do not contain any asbestos-
based materials.

— This appliance is not connected to a
combustion by-product disposal system. It
must be installed and connected in
compliance with all applicable laws. Special
attention should be given to applicable
regulations concerning ventilation.

— Do not store CLEANING products or
FLAMMABLE products (aerosol cans or
containers under pressure, as well as papers,
cookbooks, etc.) in the cabinet underneath
your cooking hob.

— If you use a drawer located under the hob,
we recommend that you avoid storing in it
items that are heat sensitive (plastic, papers,
aerosol cans, etc.).

—Your hob should be disconnected from
power and fuel supplies (electricity and gas)
before any repairs.

—When you connect the power cables of any
electrical appliances plugged in close to the
hob, ensure that they are not in contact with
the cooking zones.

— As a safety measure, do not forget to close
the general supply tap for gas distributed by
pipe or the tap of the tank for butane or
propane gas after use.

— The CE compliance designation is affixed to
these hobs.

— Installation should only be performed by
installers and qualified technicians.

— Before installation, ensure that the
conditions of local distribution (gas type and
pressure) and the settings of the appliance
are compatible.

41

—This hob complies with the EN 60335-2-6
standard with regard to the heating of
cabinets and the Class 3 standard with regard
to installation (according to the EN 30-1-1
standard).

Warning

The required settings for the hob are
written on a sticker located in the plastic
bag, as well as on the packaging.

In order to easily locate the reference
information for your appliance, we
recommend that you note them on the
“After-Sales Service Department and
Customer Relations” page (this page also
explains to you where to find this
information on your appliance).

o
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m ENVIRONMENTAL PROTECTION

* ENVIRONMENTAL PROTECTION

— This appliance’s packaging material is
recyclable. Help recycle it and protect the
environment by dropping it off in the
municipal receptacles provided for this
purpose.

— Your appliance also contains a
great amount of recyclable
material. It is marked with this label
to indicate the used appliances
that should not be mixed with other
waste. This way, the appliance
recycling organised by your
manufacturer will be done under the best
possible conditions, in compliance with
European Directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment. Contact
your town hall or your retailer for the used
appliance collection points closest to your
home.
We thank you doing your part to protect the
environment.

42
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DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE m

* DESCRIPTION OF YOUR HOB

Hob model: 5 gas burners

Grid
support

0 Burner covers Q Spark plug e Gasket
Thermocouple
') B head e Ta
urnerhea (model with safety device) 0 P

e Injector G Knob

Tip
@ This Guide to Installation and Use is valid for several models. Minor differences in details
and fittings may emerge between your appliance and the descriptions provided.

43
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m 1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

AN
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\ APPLIANCE \
Width Depth | Thickness

Cut 56 cm 49cm next
cabinet cabinet
standard

Cut 56 cm 48 cm next
cabinet cabinet
recommended

Dimensions 71cm 522cm | 55cm
total

above

the work

top

Dimensions | 554cm | 47cm 34 cm
total

below

the work

* PROPER POSITIONING

Your appliance shoud be built in the surface
of a support cabinet that is a minimum of
three cm thick, made of a material that resists
heat or that is covered with such a material.
So as not to disturb movement of cooking
utensils, there should not be to the right or
left or back any obstacle within 30 cm of the
hob.

If a horizontal divider wall is positioned under
the hob, it should be placed between 10 cm
and 15 cm away from the top of the work top.
In any event, do not store aerosol cans or
containers under pressure in any
compartment that may exist under the hob
(See “Safety Recommendations ” chapter).

FLUSH MOUNTING

To ensure that the hob and the work top are
leaktight, glue the seal provided in the front
pocket before installing the hob: Follow the
diagram (Fig. 01).

— Remove the pan supports, the burner
covers and burner heads, noting their

positions.

—Turn the hob over and carefully place it on
top of the opening in the cabinet so asnot to
damage the knobs and spark plugs.

— To ensure a tight seal between the housing
and the work top, glue the foam seal along
the exterior edge of the housing (Fig. 02).
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE m

* TIPS FOR FLUSH MOUNTING

Underside view
of the housing

* ELECTRICAL CONNECTION

Your hob must be connected to the 220-240 V~
monophase grid via a 2-pole electrical outlet
plug + standardised CEI 60083 ground or an all-
pole cut-off device, in compliance with the
current regulations.

The plug of the electrical outlet must be
accessible after installation.

‘ CABLE CROSS-SECTION TO BE USED

220240V~ - 50 Hz

n

Fig. 01 LQ

o Mounting brackets

P

T

N

s

Fig. 02

Mounting

—Place your hob in the opening of the
support cabinet, carefully pulling the table
toward you.

— Reposition the burner heads, burner covers
and pan supports on the hob.

Connect your hob to the gas supply (See
“Gas Connection” chapter) and to the power
supply (See “Electrical Connection” chapter).
—If you wish, you can immobilise the hob
using the four mounting brackets delivered
with a screw (Fig. 02) to attach them to the
four corners of the housing. You must use the
holes provided for this purpose, according to
the diagram above (Fig. 01).

— Stop screwing when the mounting bracket
starts to become deformed.

Do not use a screwdriver.

45

HO5V2V2F -T90 cable
Ref. After-sales
service: 77x9060

Cross-section of

3 conductors
including
one ground wire

1

conductors in mm?

Fuse 10 A

Warning
The safety wire (green/yellow) is
connected to the appliance’s ground terminal
and must be linked to the installation’s
ground terminal & , The fuse in your set-up
must be 10 amperes. If the power cable is
damaged, it must be replaced by a cable or a
special kit available from the manufacturer or

— Cabinet its After-Sales Service Department.

@ 7

* Using a gas cooking appliance results in
the generation of heat and humidity in the
location where it is installed. Make sure that
your kitchen is wellventilated: keep natural
ventilation orifices in your home open or install
a mechanical ventilation device (mechanical
ventilation hood). Intensive, prolonged use of
the appliance may require additional ventilation;
for example, by opening a window or more
effective ventilation; by increasing power to the
mechanical ventilation, if you have it. (A
minimum air flow of 2 m’/h per kW of gas power
is required).

Example: 70 example: 70 cm, 4 gas burners +
1 electrical cooking zone

Total power: 0.85 + 1.5 +2.4 + 3.3 =8.05 kW

8.05 kW x 2 = 16.1 m3/h minimum
flow.

o
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m 1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

* GAS CONNECTION
* Preliminary comments

If your hob is installed above an oven or if proximity to other heating elements poses a threat of
overheating the connection, you must insulate the cable in a rigid pipe.

If a hose or soft pipe (in the case of butane gas) is used, it should not come into contact with a
moving part of the cabinet, nor should it pass through a location that may become blocked.

The gas connection must be installed in
compliance with applicable regulations in the
country of installation.

e Gas distributed by pipe; natural
gas, propane-air gas or butane-
air gas

For your safety, you must choose from the
three following connection options:

— Connection with a rigid pipe made from
copper and with screw-on mechanical
connectors (G1/2 gas standard mark). Make
the connection directly to the end of the
elbow fitted on the appliance.

— Connection with a wavy metal hose
(stainless steel) with screw-on mechanical
connectors (compliant with NF D 36-121
standard) whose service life is unlimited
(Fig. A).

— Connection with a reinforced rubber hose
with screw-on mechanical connectors
(compliant with the NF D 36-103 standard)
whose service life is 10 years (Fig. B).

Fig. A Fig. B

m Warning

When connecting your hob’s gas
supply, if you have to change the
direction of the elbow fitted on the
appliance:

J Change the gasket.

[0 Screw on the elbow’s nut, careful not
to exceed a torque of 17 N.m.

46
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e Gas sup[)Iied by tank or
cylinder (butane/propane)

For your safety, you must choose from the
three following connection options:

— Connection with a rigid pipe made from
copper and with screw-on mechanical
connectors (G1/2 gas standard mark). Make
the connection directly to the end of the
elbow fitted on the appliance.

— Connection with a wavy metal hose
(stainless steel) with screw-on mechanical
connectors (compliant with NF D 36-125
standard) whose service life is unlimited
(Fig. 01).

— Connection with a reinforced rubber hose
with screw-on mechanical connectors
(compliant with the XP D 36-112 standard)
whose service life is 10 years (Fig. 02).

° Sealing washer (not provided)

e Adaptor (not provided)

0 Clamp (not provided)

In an existing system, a soft pipe fitted with
clamps (compliant with the XP D 36-110
standard) whose service life is five years may
be used. It is necessary in this case to use an
adaptor without forgetting to fit a sealing
washer between the adaptor and the hob’s
elbow. (Fig. 03).

@ 7

You can obtain the adaptor and the
sealing washer from your After-Sales
Service Department.

Warning
Screw on the adaptor with a torque
not exceeding 25 N.m.

m Warning

All soft pipes and hoses whose
service life is limited must have a maximum
length of two meters and must be
accessible along their entire length. They
must be replaced before the end of their
service life (indicated on the pipe).
Regardless of the means of connection
chosen, ensure that the connection is air
tight, after installation, with soapy water.
In France, you must use a hose or a pipe
bearing the stamp NF Gaz

GAZ

o
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m 1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

* CHANGING THE GAS SUPPLY @ Tip
Each time you change the gas supply,

m Warning tick the box corresponding to the new gas
Your appliance is sold pre-set for level on the label found in the plastic bag.
natural gas. Refer to the corresponding “Gas

The injectors required for adaption to Connection” section.

butane/propane can be found in the plastic
bag containing this guide.

@ 7

* In France, this hob can also be

adapted to propane/butane-air gas. The

adaptation kit is supplied on request by your l—Wrench

After-Sales Service Department.

Each time you change the gas supply, you
must complete the following:

— Adapt the gas connection

— Change the injectors

— Adjust the hob connections.

* Adapt the gas connection: Refer to the
“Gas Connection” section. Fig. 01

Crucible
Injector

* Change the injectors, proceeding as
follows:

— Remove the pan supports, heads and
covers from all burners.

—Using the wrench provided, unscrew the
injectors located under each crucible and
remove them (Fig. 01).

— Replace with the corresponding gas
injectors, in compliance with the positionning
of the injectors and the table of gas properties
at the end of this section; to do so:

_—_First screw them in manually until the Fig. 02
injector locks into place.

— Apply the wrench to the injector as far as it
will go.

— Draw a line on the burner plate using a
pencil at the place indicated (Fig. 02).

— Turn the wrench clockwise until the line
appears on the other side(Fig. 03).

Line

Wrench

m Warning
Exceeding this limit may damage the
product.

- Reposition the burner heads, burner covers
and pan supports on the hob. Fig. 03

48
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE m

* Adjust the hob connections: they are

located underneath the knobs (Fig. 04).

— Proceed one tap at a time. w

— Remove the knobs and the gaskets by

pulling them up. Knob
- Natural gas or propane/butane-air gas

passage
= With a small flat-head screwdriver, screw in

Gasket
all the way the brass (yellow) burner power \\MJ/

screws(Fig. 05), in a clockwise direction.

- Replace the gaskets and the knobs, paying

careful attention to their direction and

ensuring that the knobs are pushed in all the

way. H‘ Tap
- Switching from butane/propane to natural Fig. 04 ‘

gas or butane-air gas/propane-air gas

-Unscrew the brass (yellow) burner power
screws (Fig. 05), using a small flat-head
screwdriver, turn twice counterclockwise.

- Replace the knob.

- Light the burner in maximum heat mode,
then turn down to reduced heat mode.
-Remove the knob again, then turn the
burner power screws clockwise until it
reaches the lowest possible setting that does
not extinguish the flame.

- Replace the gasket and knob.

- Make several attempts to shift from the
maximum flow rate to the minimum: the flame
should not go out; if it does, unscrew the
burner power screw so as to obtain good
flame retention during these position
switches.

- Reposition the burner heads, burner covers

Burner power
adjustment screw U

Fig. 05

and pan supports on the hob.
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m 1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

* Markings on the injectors

MARKINGS ON THE INJECTORS

The adjacent table shows where the injectors
are positioned on your appliance according to
the type of gas used.

Each number is marked on the injector.

MODEL: FIVE GAS BURNERS *

Natural Gas Butane/Propane Gas Propane/Butane-Air Gas
121 63 78 50 215 C12
137 88 340
147 @i 95 (ﬁ-zi 370 \165
 —
COODD COODD SOODD

* See “Description of the Top” chapter
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE m

*Gas properties
GB-GB | GB-GB GB-GB GB GB
GR-PT GR-PT GR-PT
Appliance intended to be installed in: Butane | Propane Gas Gas Pro;@ne—Air
as
Natural Natural Butane-Air
Gas

(€1 T cat: [II1C2E+3+ G30 G31 G20 G25 G130
GB-GR-PT........ cat: [I2H3+
Hourly rate below: 28-30 mbar| 37 mbar 20 mbar 25 mbar 8 mbar
At 15° C under 1013 mbars
HiGH-sPEED BURNER
Marking engraved on injector 78 78 121 121 215
Nominal heat release rate (kW) 2.25 2.25 2.25 2.25 2.30
Reduced heat release rate (kW) 0.850 0.850 0.850 0.650
Hourly rate (G/H) 164 161
Hourly rate (I/h) 214 249 322
SuPER FAST BURNER
Marking engraved on injector 88 88 137 137 340
Nominal heat release rate (kW) 3.00 3.00 3.10 3.10 2.90
Reduced heat release rate (with safety) (kW) 0.850 0.850 0.850 0.780
Hourly rate (G/H) 218 214
Hourly rate (I/h) 295 343 406
DOUBLE CROWN BURNER
Marking engraved on injector 95 95 147 147 370
Nominal heat release rate (kW) 3.40 3.40 3.80 3.80 3.10
Reduced heat release rate (with safety) (kW) 1.450 1.400 1.400 1.300
Hourly rate (G/H) 247 243
Hourly rate (I/h) 362 421 434
SEMIHFAST BURNER
Marking engraved on injector 62 62 94 94 165
Nominal heat release rate (kW) 1.50 1.50 1.50 1.50 1.40
Reduced heat release rate (with safety) (kW) 0.700 0.650 0.650 0.550
Hourly rate (G/H), 109 107
Hourly rate (I/h) 143 166 196
AUXILIARY BURNER
Marking engraved on injector 50 50 63 63 C12
Nominal heat release rate (kW) 0.90 0.90 0.85 0.85 1.00
Reduced heat release rate (kW) 0.350 0.300 0.300 0.350
Hourly rate (G/H), 65 64
Hourly rate (I/h) 81 94 140
FIVE GAS BURNERS WITH DOUBLE CROWN
Total heat release rate (kW) 11.05 11.05 11.50 11.50 10.70
Maximum flow rate (G/H) 803 789

(I/H) 1095 1273 1498
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m 2 / USING YOUR APPLIANCE

* DESCRIPTION OF THE TOP

TE 270*/* - TE 576*/*

o Semi-fast burner 1.50 kW (*)

e Auxiliary burner 0.85 kW (*)

G Double crown burner 3.80 kKW (*)
o High-speed burner 2.25 kW (*)
G Super fast burner 3.10 KW (#*)

(*) Power obtained with natural gas G20
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2 / USING YOUR APPLIANCE m

* SWITCHING ON GAS BURNERS

Each burner is supplied by a tap which can be
opened by pressing it and turning it in in a
counterclockwise motion.

The “I” point corresponds to closing the tap.

—Choose the desired burner by using the
symbols located near the knobs (e.g.: front left
burner <>).

Your hob is fitted with a burner-lighting system
built into the knobs.

—To light a burner, press on the knob and turn
it in a counterclockwise direction ¥ " to the
maximum setting A .
1}
*

— Continue to press on the knob to produce a
series of sparks until the burner lights.

The setting for more moderate flame
intensities arebetween the symbol h and the
symbol ) . *'

HOB WITH GAS SECURITY DEVICE
(according to model)

The burner safety measure is a metal rod
located directly to the side of the flame.

Each burner is controlled by a tap fitted with a
safety system that, in the event of accidental
flame extinction (spills, draughts, etc.), quickly
and automatically cuts the gas supply and
prevents it from being released.

more moderate flame
A and the
*I

The setting for
intensities are between symbol

symbol f) .
m Warning

=3 — Hold the knob completely pressed
down for a few seconds after the flame
appears to trigger the safety system.

53
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Fig. 01
Tip

@ In order to ensure the proper lighting
of the double crown burner, we suggest
that you light it before placing cookware on
it.

When a knob becomes difficult to turn, do
not force it. Request an emergency service
call for the installer.

If the flame goes out accidentally, reignite
normally following the starter instructions.
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m 2 / USING YOUR APPLIANCE

* COOKWARE TO BE USED WITH GAS BURNERS
* Which burner should you use depending on your cookware?

Diameter of the cookware Diameter of the cookware Use
20 to 30 cm Double crown
18 to 28 cm Super fast Frying - Boiling
16 to 22 cm High-speed Searing foods
12 to 20 cm Semi-fast Sauces - Reheating
8to 14 cm Auxiliary Gentle simmer

Some five-burner gas hobs are equipped with
a specific “WOK” type support grid (Fig. 01) to
be used only on the central “double crown”
burner. This “WOK” type grid allows the use of
concave cookware. Combined with the
“double crown” burner it allows for better )
flame distribution around large cookware Fig. 01
such as woks and paella dishes with large

diameters.
m Warning
— Adjust the ring of flames so that they

do not extend beyond the edges of the
cookware (Fig. 02).
— Do not use concave or convex cookware

without the adequate supports (Fig. 03).
— Do not use cookware that partially covers
the knobs (Fig. 04).

— Do not leave a gas burner operating with
empty cookware. CONVEX CONCAVE
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3 / DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE m

* MAINTAINING YOUR APPLIANCE

MAINTENANCE...... WHAT TO DO PRODUCTS/ACCESSORIES
TO BE USED
Of the spark plugs |In the event that the spark plugs become | . Small, hard-bristled brush.
and injectors soiled, clean them using a small, hard- .
bristled brush (non-metallic). - Safety pin

The gas injector is located in the centre of
the burner in the shape of a dish. Be
careful not to obstruct it during cleaning,
as this will undermine the performance of
your hob. In the event of obstruction, use a
safety pin to unclog the injector.

Of the pan supports |If tough stains occur, use a non-abrasive | . Gentle scrubbing cream
and gas burners cream, then rinse with clean water.
Carefully wipe each part of the burner
before using your hob again.

. Cleaning sponge

Of the enamel or It will be easier to maintain your hob if . Gentle scrubbing cream
stainless steel you clean it before it has completely
cooled down.

To clean the hob’s enamel, use a
scrubbing cream. Polish it with a dry cloth.
Do not allow acidic liquids such as lemon
juice, vinegar, etc. to remain in contact
with the enamel.

To clean the hob’s stainless steel, use a | . Commercially available
sponge and soapy water or a| specialised stainless steel
commercially available special stainless | product.

steel product.

Warning
Never clean your appliance while it is in operation. Set all the electric and gas
controls to zero.

Tip
m — It is better to clean the parts of the hob by hand rather than in the dishwasher.
— Do not use an abrasive sponge to clean your hob.
— Do not use steam cleaning.
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m 4 /| SPECIAL MESSAGES, DIFFICULTIES

* DURING OPERATION

* Lighting the burners:
There are no sparks when you press the
knobs.

. Check the electrical connection of your appliance.

. Check that the spark plugs are clean

. Check that the burners are clean and properly assembled

. If the hob is attached to the work top, check that the mounting
brackets are not deformed.

. Check that the gaskets under the knobs are not coming out of their
lodging.

* When you press on a knob, there are
sparks on all of the burners simultaneously.

This is normal. The lighting function is centralised and controls all of the
burners simultaneously.

¢ In reduced heat mode, the burner goes
out or the flames remain high.

. Avoid strong air currents in the room.

. Check that the gas type being used corresponds to the injectors
installed (Read about markings on the injectors in the “Changing the
Gas Supply” chapter).

Reminder: The cooking hobs are sold pre-set for use with network gas
(natural gas).

. Check that the burner power screws are properly set (See the
“Changing the Gas Supply” chapter).

» The flames look irregular or uneven.

. Check the cleanliness of the burners and injectors under the burners,
the assembly of the burners, etc...
. Check that there is enough gas in the bottle.

* During cooking, the knobs become hot.

. Use small saucepans on the burners located closest to the knobs.
Large cookware should be used on the largest burners, which are
farther away from knobs. Properly place the saucepan in the centre of
the burner.

If the hob has a gas safety device: during
lighting, the flames light, then go out as
soon as the knob is released.

. Press firmly down on the knobs and hold them down for a few seconds
after the appearance of flames.

. Check that the parts of the burner are correctly mounted.

. Check that the gaskets under the knobs are not coming out of their
lodging.

. Avoid strong draughts in the room.

. Light your burner before placing your saucepan on it.

5 / COOKING CHART

* GAS COOKING GUIDE

PREPARATIONS TIMES DOUBLE LARGE FAST SEMI- | AUXILIARY
CROWN FAST FAST
SOUPS Bouillons 8-10 minutes X X
Thick soups X
FISH Court-bouillon 8-10 minutes X X
Grilled 8-10 minutes X
SAUCES Hollandaise, béarnaise X X
Béchamel, aurore 10 minutes X X
VEGETABLES | Endives, spinach X X
Cooked peas 25-30 minutes X X
Provencal tomatoes 15-20 minutes X X
Golden brown potatoes X X
Pasta X X
MEATS Steak X X
Blanquette, Osso-bucco 90 minutes X
Sauteed poultry breasts 10-12 minutes X
Tournedos 10 minutes X X
FRIED French fries X X
FOODS Fritters X X
DESSERTS Rice pudding 25 minutes X X
Fruit compote X X
Pancakes 3-4 minutes X X
Chocolate 3-4 minutes
Créme anglaise 10 minutes X
Coffee (small percolator)
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Brandt

Estimado(a) Cliente,

Acabou de adquirir uma placa de cozinha BRANDT e gostariamos
de Ihe agradecer desde ja a sua preferéncia

Toda a nossa paixao e o nosso saber-fazer foram dedicados a este
aparelho, de maneira a que ele possa satisfazer o melhor possivel
as suas necessidades. Inovador e eficiente, concebemo-lo a
pensar na sua permanente facilidade de utilizacao.

Na gama de produtos BRANDT encontrara também uma vasta
escolha de fornos, fornos microondas, exaustores, fogoées,
maquinas de lavar louca, maquinas de lavar roupa, maquinas de
secar roupa, frigorificos e congeladores, que podera combinar
com a sua nova placa BRANDT.

Para mais informacées de caracter util e complementar, bem como
para encontrar todos os nossos produtos, consulte o nosso site

www.brandi.com.

BRANDT

www.brandt.com

h

Com a preocupacdo de melhorar constantemente os nossos produtos, reservamo
nos o direito de modificar as respectivas caracteristicas técnicas, funcionais ou
estéticas por motivos ligados a sua evolucao.

Importante:
Antes de pér o aparelho a funcionar, leia este guia de instalacdo e de utilizacdo
com atencao para se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

» INSTRUCOES DE SEGURANCA

— Esta placa de cozinha foi concebida para
uma utilizacdo por particulares numa
habitacéo.

—Esta placa deve ser instalada em
conformidade com a legislacdo em vigor e
utilizada unicamente em locais bem
ventilados. Consulte este guia antes de
instalar e de utilizar o seu aparelho.

— As cozeduras devem ser realizadas sob a
sua vigilancia.

— Estas placas de cozinha destinam-se
exclusivamente a cozedura de bebidas e
géneros alimenticios e ndo contém qualquer
componente a base de amianto.

—Este aparelho nédo esta ligado a nenhum
dispositivo de evacuacdo de produtos de
combustdo. devendo ser instalado e ligado
de acordo com o0s regulamentos em vigor.
Dedicar especial atencédo as disposicoes
aplicaveis em matéria de ventilagao.

—Nao guarde no movel situado sob a placa
de cozinha produtos de LIMPEZA ou PRODUTOS
INFLAMAVEIS (pulverizadores ou recipientes
sob presséo, papéis, livros de receitas, etc.)
— Se utilizar alguma gaveta situada por baixo
da placa, é conveniente néo guardar objectos
sensiveis ao calor (plasticos, papéis, bombas
de aerossois, etc...).

— Antes de qualquer intervencéo, desligue a
placa da alimentacéo (eléctrica e gas).

— Se ligar aparelhos eléctricos a uma tomada
situada perto da placa, assegure-se de que o
cabo de alimentagcdo néo entra em contacto
com as zonas quentes.

— Por questdes de seguranca, depois de cada
utilizacao, ndo se esqueca de fechar a valvula
de comando geral do gas canalizado ou a
valvula da botija de gas butano/propano.

— Estas placas estdo assinaladas com a
marcacgdo de conformidade CE.

— A instalacdo da placa é reservada aos
instaladores e técnicos qualificados.

— Antes da instalacdo, certifique-se da
compatibilidade das condicdes de
distribuicdo local (natureza e pressao do gas)
e da regulacéo da placa.

59

— Esta placa de cozinha cumpre os requisitos
da norma EN 60335-2-6 relativa ao
aquecimento dos moveis e da classe 3 no
respeitante a instalacdo (conforme norma
EN 30-1-1).

Atencao

As condicées de regulacao estao
inscritas ndo so na etiqueta existente na
bolsa, mas também na embalagem.

Para no futuro encontrar facilmente as
referéncias do aparelho, aconselhamos a
que as aponte na pagina “Servico Pos-
Venda e Relacbes com o Consumidor”
(esta pagina também lhe indica onde
encontrar as referéncias no aparelho).

o
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PROTECGAO DO AMBIENTE

* PROTECCAO DO AMBIENTE

— Os materiais de embalagem deste aparelho
sdo reciclaveis. Por isso, participe na
reciclagem dos mesmos e contribua, assim,
para a proteccdo do ambiente, depositando-
0s nos contentores municipais previstos para
este efeito.

— O seu aparelho contém também

inimeros materiais reciclaveis.

Por esta razéo, estd marcado com

este simbolo a fim de Ihe indicar

que os aparelhos usados néo
B devem ser misturados com os

restantes residuos. A reciclagem
dos aparelhos organizada pelo fabricante
serd, pois, efectuada nas melhores
condicbdes, de acordo com a directiva
europeia 2002/96/CE sobre os residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.
Dirija-se & camara municipal da sua
residéncia ou ao seu revendedor para
conhecer os pontos de recolha de aparelhos
usados, localizados mais perto da sua
residéncia.

— Agradecemos, desde j4, a sua colaboragéo
na proteccdo do ambiente.
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DESCRICAO DO APARELHO

» DESCRICAO DA PLACA DE COZINHA

— Placa modelo com 5 bicos de gas

Grelha
de suporte
de panela

966 00

0

Fig. 02

0 Chapéu do bico a Vela de acendimento @ Anel de estanquidade

e Cabeca do bico Termopar (modelo com m Valvula
dispositivo de seguranca)

e Injector G Botao

Conselho

Este guia de instalacao e de utilizacdo é valido para diversos modelos, pelo que é
possivel que constate algumas pequenas diferencas entre a sua placa e as presentes
descricoes.
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1 / INSTALAGAO DO APARELHO
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Largura  |Profundidade | Espessura

Corte 56 cm 49 cm
armario

padrao

segundo
movel

Corte 56 cm 48 cm
armario

recomendado

segundo
Movel

Dimensdes 71 cm
totais

por cima
da bancada

de trabalho

522cm | 55cm

Dimensdes 55,4cm | 47 cm
totais

por baixo
da bancada

de trabalho

3,4cm

* ESCOLHA DO LOCAL

) DE
INSTALACAO

A placa de cozinha deve ser encastrada no
tampo de um movel de suporte com uma
espessura minima de 3 cm, fabricado com
materiais resistentes ao calor, ou entéo
revestido com materiais que possuam esse
tipo de caracteristicas.

Para ndo dificultar o manuseamento dos
utensilios de cozinha, evite colocar, quer a
direita quer a esquerda da placa, um moével ou
uma parede a menos de 30 cm desta.

Se colocar uma diviséria horizontal por baixo
da placa, esta deve situar-se imperativamente
entre 10 cm e 15 cm em relacdo a parte
superior da bancada de trabalho. Em todos os
casos, ndo arrume pulverizadores nem
recipientes sob pressdo no compartimento
que possa eventualmente existir por baixo da
placa (ver capitulo "Instrucdes de seguranca’).

ENCASTRAMENTO

De modo a garantir a estanquidade entre a
placa e a bancada de trabalho, cole a junta
fornecida na bolsa antes da instalacdo da
placa:

Respeitar as indicacdes do esquema (Fig. 01).

— Retire as grelhas de suporte das panelas, os
chapéus dos bicos e as cabecas dos bicos,
sem se esquecer de anotar as respectivas
posicoes.

— Vire a placa e coloque-a com precaucdo em
cima da abertura do movel para ndo danificar
os botdes nem as velas de acendimento.

— Para garantir a boa vedacéo entre o carter e
a bancada de trabalho, cole a junta de espuma
no contorno exterior do céarter (Fig. 02).

o
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1 / INSTALAGAO DO APARELHO

* CONSELHOS PARA O
ENCASTRAMENTO

Vista de baixo
do carter

14

S - — '!J

Armario

E‘— Parafuso
Patilha de fixacdo Fig. 02

— Coloque a placa de cozinha na abertura do
movel de suporte, tendo o cuidado de puxar a
placa para si.

— Instale as cabecas dos bicos, os chapéus e
as grelhas de suporte para as panelas.

Ligue a placa ao sistema de gas (ver capitulo
“Ligacédo de gas”) e a corrente eléctrica (ver
capitulo “Ligacéo eléctrica).

— Se desejar, podera imobilizar a placa com as
quatro patilhas e os parafusos fornecidos (Fig.
02), que se fixam aos quatro cantos do carter.
Utilize obrigatoriamente os oriflcios previstos
para este efeito, conforme indicado na imagem
acima (Fig. 01).

— Pare de enroscar quando a patilha comegar
a deformar-se.

Na&o utilizar aparafusadora.

63

LIGACAO ELECTRICA

A placa deve ser ligada a rede 220240 V~
monofasica através de uma tomada eléctrica de
2 polos + terra) normalizada CEI 60083 ou de um
dispositivo de corte omnipolar, em conformidade
com as regulamentacdes em vigor.

A ficha da tomada de corrente deve ficar
acessivel apos a instalagéo.

SECGAO DO CABO A UTILIZAR
220240 V~ -50 Hz

Cabo HO5V2V2F -T90
Ref. SPV: 77x9060

3 condutores entre
0s quais
1 para a terra

Seccéo dos 1
condutores em mm?

Fusivel 10A

Atencédo
O fio de proteccdo (verde/amarelo) é
ligado ao borne de terra & do aparelho

e deve ser ligado ao borne de terra & da
instal acdo. O fusivel da instalacao deve ser de
10 amperes. Se estiver danificado, o cabo de
alimentacdo devera ser substituido por um
cabo ou por um conjunto especial, que podera
ser adquirido junto do fabricante ou do seu
Servico Pés-Venda.

Conselho
' A utilizacdo de um fogao a gas ocasiona a
producéo de calor e de humidade no local de
instalacéo. Por isso, certifique-se de que a sua
cozinha tem um bom sistema de ventilagdo:
mantenha abertos os orificios de ventilacdo
natural da sua residéncia ou instale um
dispositivo de ventilacdo mecanica (exaustor
com ventilacdo mecanica). O uso intensivo e
prolongado do aparelho pode necessitar de
uma ventilacdo complementar, como abrir a
janela ou criar uma ventilacdo mais eficaz , ou
ainda aumentar a poténcia da ventilacdo
mecanica, se esta existir. (é necessario um
fluxo minimo de ar de 2 n¥ /h por kW de

poténcia de gas).
Exemplo:: 70 cm - 4 bicos de gas +1 disco

eléctrico
Poténcia total: 085 + 1,5 + 24 + 33 = 8,05 kW
805 kW x 2 = 16,1 n’/H de
débito minimo.

o



99636361_ML.gxd 08/07/2005 08:53 Page 6%

1 / INSTALAGAO DO APARELHO

* LIGACAO DO GAS
* Notas preliminares

Se a placa de cozinha estiver instalada por cima de um forno ou se a proximidade de outros
aparelhos produtores de calor, pode provocar um risco de aquecimento da ligagéo, é
obrigatéria uma ligagdo com tubos rigidos.

No caso de se utilizar um tubo flexivel ou um tubo maleavel (como é o caso do gés butano), este
ndo devera entrar em contacto com partes méveis do armario nem passar em zonas que
possam ser obstruidas.

A ligacdo do géas deve ser realizada em
conformidade com a legislacdo em vigor no
pais da instalacao.

* Gas distribuido por canalizacao
de gas natural, ar propano ou ar
butano

Por questdes de seguranca, o utilizador
deverda escolher exclusivamente uma das
3 seguintes ligacdes:

— Ligacdo com tubo rigido em cobre com
encaixes mecanicos aparafusaveis (apelacéo
da norma de gas G1/2). Efectue a ligagéo
directamente na extremidade do cotovelo
montado no aparelho.

— Ligacdo com tubo flexivel metalico (inox)
ondulado com encaixes mecanicos
aparafusaveis (em conformidade com a
norma NF D 36-121), cujo tempo de vida é
ilimitado (Fig. A).

— Ligacdo com tubo flexivel em borracha
reforcada, com encaixes mecanicos
aparafusaveis (em conformidade com a
norma NF D 36-103), cujo tempo de vida é de
10 anos (Fig. B).

Atencéo

Se quando efectuar a ligacao de
gds da placa, tiver de mudar o sentido
do cotovelo montado na mesma:
[J Substitua a anilha de estanquidade.
[0 Aperte a porca do cotovelo, sem
ultrapassar o binadrio de aperto de
17 N.m.
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1 / INSTALAGAO DO APARELHO

e Gas distribuido em botija ou
reservatorio (gas butano/propano)

Por questbes de seguranca, o utilizador
devera escolher exclusivamente uma das 3
seguintes ligacdes:

— Ligacdo com tubo rigido em cobre com
encaixes mecanicos aparafusaveis (apelacéo
da norma de gas G1/2). Efectue a ligacéo
directamente na extremidade do cotovelo
montado no aparelho.

— Ligacdo com tubo flexivel metalico (inox)
ondulado com encaixes mecanicos
aparafusaveis (em conformidade com a
norma NF D 36-125), cujo tempo de vida é
ilimitado (Fig. 01).

— Ligacdo com tubo flexivel em borracha
reforcada, com encaixes mecanicos
aparafusaveis (em conformidade com a
norma XP D 36-112), cujo tempo de vida é de
10 anos (Fig. 02).

— ===
| a =

s
O c—
=-J_’.___//

|

° Anilha de estanquidade (néo incluida)

Q Extremidade (n&o incluida)

0 Bracadeira de aperto (ndo incluida)

Nas instalacdes ja existentes, é possivel
utilizar um tubo flexivel equipado com
bracadeiras de aperto (em conformidade com
a norma XP D 36-110) cujo tempo de vida é de
5 anos. Nesse caso, é necessario utilizar uma
extremidade, sem esquecer de colocar uma
anilha de estanquidade entre a referida
extremidade e o cotovelo da placa (Fig. 03).

) Conselho
* A extremidade e a anilha de estanquidade
podem ser adquiridas junto do Servico Pos-
Venda.

Atencéao
Aperte a extremidade sem ultrapassar
um binario de 25 N.m.

Atencao

Todos os canos maledveis e tubos
flexiveis cujo tempo de vida é limitado devem
ter um comprimento maximo de 2 metros e
estar acessiveis em todo o seu comprimento.
A substituicdo dos mesmos deve efectuar-se
antes de atingida a data limite de utilizacdo
(indicada no tubo). Apés a instalacéo, e
independentemente do meio de ligacdo
escolhido, verifique a estanquidade da
ligacao, usando uma solucéo de agua e
sabéo.
Em Franca, devem ser utilizados canos ou
tubos assinalados com a marcacdo NF Gaz
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1 / INSTALAGAO DO APARELHO

* MUDANCA DE GAS @] Conselho

Cada vez que mudar de gas, marque a
casa que corresponde ao novo tipo de gas
na etiqueta existente na bolsa.
Ver paragrafo “Ligacao de gas”
correspondente.

Atencéo

Esta placa de cozinha é fornecida
previamente regulada para o gas natural.
Os injectores necessdrios para a adaptacao
aos gases butano/propano encontram-se na
bolsa que contém este guia.

) Conselho
Em Franca, esta placa também pode
ser adaptada ao ar propanado/butanado. A
saqueta de adaptacéo é fornecida mediante
pedido pelo seu Servico Pés-Venda.

Em cada mudanca de gas, devera
sucessivamente:

— Adaptar a ligagéo do gas

— Substituir os injectores

— Regular os redutores das valvulas.

¢ Adapte a ligacéo do tipo de gés: consulte o
paragrafo “Ligacdo de gas”.

¢ Substitua os injectores, procedendo como
se segue:

— Retire as grelhas, os chapéus e as cabecas
de todos os bicos.

—Com a chave fornecida, desaperte os
injectores situados no fundo de cada vaso e
depois retire-os (Fig. 01).

—Instale os injectores do gas correspondente
no lugar dos anteriores, colocando-os de
acordo com as indicacdes dos injectores e da
tabela das caracteristicas do gas; para tal:

— Aperte-os primeiro manualmente até Fig. 02
bloguear o injector.

— Depois, aperte bem os injectores com a
chave.

—Com um lapis, faga um traco na placa de
fornalha, tal como indicado (Fig. 02). — Traco
— Rode a chave no sentido dos ponteiros do R\ I

relégio até o traco aparecer no outro lado
(Fig. 03).

Traco

Chave

Atencédo
Nao ultrapassar este limite para ndo

. i Chave
correr o risco de danificar o produto.

- Montar novamente as cabecas dos bicos, os Fig. 03
chapéus e as grelhas de suporte das panelas.
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® Regular os redutores das vélvulas: estes
encontram-se por baixo dos botdes (Fig. 04).
— Proceda valvula por valvula.

— Retire os botées e os anéis de
estanquidade, puxando-os para cima.

- Passagem do gas natural ou ar
propanado/butanado para o gas
butano/propano

- Com uma chave de fendas pequena, aperte
a fundo o parafuso de regulacdo dos
redutores de latdo (amarelo) (Fig. 05), no
sentido dos ponteiros do relégio.

= Volte a instalar os anéis de estanquidade e
os botdes, colocando-os de acordo com o
seu sentido de orientacdo. Verifique se os
botbes estdo devidamente inseridos.

- Passagem do gas butano/propano para
gas natural ou para ar butanado/propanado

-Com uma chave de fendas pequena,
desaperte o parafuso de regulacdo dos
redutores de latdo (amarelo) (Fig. 05),
desaparafusando 2 voltas no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

- Volte a instalar o bot&o.

- Acenda o bico no maximo e passe para a
posicdo minima.

- Retire novamente o botéo e rode o parafuso
de regulacdo no sentido dos ponteiros do
relégio até obter a posicdo mais baixa antes
de as chamas se extinguirem.

-Volte a instalar o anel de estanquidade e o
botéo.

-Faca varios exercicios de passagem de
débito maximo para o minimo: a chama néo
deve apagar-se ; se isso suceder, desaperte o
parafuso de regulacdo até a chama ter uma
forca adequada durante estes exercicios.

- Montar novamente as cabecas dos bicos,
os chapéus e as grelhas de suporte das
panelas.
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Anel de
estanquidade

‘ Valvula
Fig. 04 ‘H

Parafuso de regulacao
dos redutores U

Eixo da valvula

Fig. 05
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* Localizacao dos injectores

LOCALIZAGAO DOS INJECTORES

O quadro abaixo indica as implantacdes dos
injectores na placa de cozinha, em fun¢éo do
gas utilizado.

O numero esta assinalado no préprio injector.

MODELO COM 5 BICOS GAS *
Gas Natural Gés Butano/Propano Ar propanado/Ar Butanado
121 63 78 50 215 C12
137 88 340
147 @i 95 (ﬁ-zi 370 \165
 —
COODD COODD SOODD

* Ver capfitulo “Descrigéo da parte de cima da placa”
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1/ INST

O DO APARELHO

*Caracteristicas do gas

_FR-GB FR-GB FR-GB FR FR
GR-PT GR-PT GR-PT
Aparelho destinado a ser instalado em: Butano | Propano Gés Gés Ar propanado
Natural Natural | ArButanado
..cat.: [II1C2E+3+ G30 G31 G20 G25 G130
..cat.: lI2H3+
Fluxo horario abaixo: 28-30 mbar| 37 mbar 20 mbar 25 mbar 8 mbar
a 15°C sob 1013 mbar
Bico RApiDO
Indicagado marcada no injector 78 78 121 121 215
Débito calorifico nominal (kW) 2,25 2,25 2,25 2,25 2,30
Débito calorifico reduzido (kW) 0,850 0,850 0,850 0,650
Débito horario (G/H) 164 161
Débito horario (I/h) 214 249 322
Bico GRANDE RAPIDO
Indicagédo marcada no injector 88 88 137 137 340
Débito calorifico nominal (kW) 3,00 3,00 3,10 3,10 2,90
Fluxo calorifico reduzido (com seguranca) (kW) (kW) 0,850 0,850 0,850 0,780
Débito horario (G/H) 218 214
Débito horario (I/h) 295 343 406
Bico COROA DUPLA
Indicagédo marcada no injector 95 95 147 147 370
Débito calorifico nominal (kW) 3,40 3,40 3,80 3,80 3,10
Fluxo calorifico reduzido (com seguranca) (kW) (kW) 1,450 1,400 1,400 1,300
Débito horario (G/H) 247 243
Débito horario (I/h) 362 421 434
Bico SEMI-RAPIDO
Indicagdo marcada no injector 62 62 94 94 165
Débito calorifico nominal (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50 1,40
Fluxo calorifico reduzido (com seguranga) (kW) 0,700 0,650 0,650 0,550
Débito horario (G/H) 109 107
Débito horario (I/h) 143 166 196
BICO AUXILIAR
Indicagdo marcada no injector 50 50 63 63 C12
Débito calorifico nominal (kW) 0,90 0,90 0,85 0,85 1,00
Débito calorifico reduzido (kw) 0,350 0,300 0,300 0,350
Débito horario (G/H) 65 64
Débito horario (I/h) 81 94 140
PLACA cOM 5 BICOS DE GAS COM COROA DUPLA
Débito calorifico total (kW) 11,05 11,05 11,50 11,50 10,70
Débito maximo (G/H) 803 789
(I/H) 1095 1273 1498
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» DESCRICAO DA PARTE DE CIMA

TE 270*/* - TE 576*/*

o Bico semi-rapido 1,50 kKW (#*)

@ Bico auxiliar 0,85 kW (#)

e Bico com coroa dupla 3,80 kW (*)
O Bico rapido 2,25 kW ()

@ Bico grande rapido 3,10 kW (#)

(#) Poténcias obtidas com gas natural G20
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* ACENDIMENTO DOS BICOS DE

GAS
Cada bico ¢é alimentado por uma valvula cuja

abertura é feita, carregando e girando no
sentido inverso ao dos ponteiros do relégio.
O ponto «e " corresponde ao fecho da
valvula.

—Escolha o bico que pretende utilizar com o
auxilio dos simbolos situados perto dos
botbes (ex.: Bico dianteiro esquerdo <.

Esta placa possui um sistema de
acendimento dos bicos integrado nos
botdes.

— Para acender um bico, carregue no botéo e
rode-0 no sentido inverso ao dos ponteiros
v do relégio conduzindo-o para o

maximo *o .

—Continue a carregar no botdo para
desencadear uma série de faiscas até o bico
se acender.

Para reduzir o débito, orientar o botédo entre o
simbolo 0 e o simbolo f).
*

PLACA COM DISPOSITIVO DE
SEGURANCA DO GAS (segundo
modelo)

A seguranca dos bicos é materializada por
uma barra metdlica, situada directamente
junto da chama.

Cada bico é controlado por uma valvula
equipada com um dispositivo de seguranca
que, em caso de extincdo acidental da chama
(derrame, correntes de ar, etc.), corta rapida e
automaticamente a alimentacdo de gas e
impede que este se escape.

Para reduzir o débito, orientar o botao entre o
simbolo 0 e o simbolo f\
*

Atencéao

— Continuar a carregar bem no botdo
durante alguns segundos apods o
aparecimento da chama para desencadear o
sistema de seguranca.

° >
]
*
A
Fig. 01
) Conselho

Para garantir o bom acendimento do
bico de coroa dupla, aconselhamos a que
o acenda antes de colocar os recipientes.

Quando um botao ficar dificil de rodar, ndo
o force. Solicite com urgéncia a
intervencéao do instalador.

Em caso de extincdo acidental da chama,
basta acender de novo normalmente,
seguindo as instrucées de acendimento.
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* RECIPIENTES ADAPTADOS AOS BICOS DE GAS
* Que bico utilizar em funcao do recipiente?

Diametro do recipiente Diametro do recipiente Uso
20a30cm Coroa dupla
18 a 28 cm Grande rapido Fritos - Fervura
16 a22cm Rapido Alimentos a fritar rapidamente
12 a 20 cm Semi-rapido Molhos - Aquecimento
8al4cm Auxiliar Apurar

Algumas placas de 5 bicos de géas estédo
equipadas de uma grelha de suporte
especifica tipo “WOK” (Fig. 01) apenas
utilizavel no bico central “Coroa dupla”. Esta
grelha tipo “WOK” permite a utilizacédo de
recipientes de fundo cdncavo. Combinada )
com o bico de “coroa dupla”, esta grelha Fig. 01
permite uma melhor reparticdo da chama nos
recipientes de grande dimensdo, como os
WwoKs e os recipientes para arroz a valenciana.

Atencéao

— Ajuste a coroa das chamas de modo
a que estas ndo excedam o contorno do
recipiente (Fig. 02).
— Nao utilize recipientes de fundo céncavo ou
convexo sem o suporte adequado (Fig. 03).
— Nao utilize recipientes que cubram
parcialmente os botées (Fig. 04).
— Néo deixe funcionar os bicos de gés com ~ CONVEXo CONCAVO
recipientes vazios. Fig. 03

CORRECTO INCORRECTO
Fig. 02
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* LIMPAR O APARELHO

LIMPEZA

COMO LIMPAR?

PRODUTOS/ACESSORIOS
A UTILIZAR

Das velas e dos
injectores

Em caso de engorduramento das velas de
acendimento, limpe-as com uma
escovinha de pélo duro (ndo metalica).

O injector de gas encontra-se no centro do
bico em forma de vaso. Durante a limpeza,
tente n&o obstrui-lo, pois isso perturbaria o
desempenho da placa. Em caso de
entupimento, utilize um alfinete para
desobstruir o injector.

. Escovinha de pélo duro.
. Alfinete

Das grelhas e dos
bicos de gas

Em caso de manchas persistentes, utilize
um detergente em creme néo abrasivo e
depois enxague com agua limpa. Limpe
cuidadosamente as diversas pecas do
bico antes de voltar a utilizar a placa de
cozinha.

. Detergente suave em
creme para esfregar.

. Esponja sanitaria.

Do esmalte ou do
aco inoxidavel

A limpeza da placa torna-se mais facil se
for feita antes do arrefecimento total da
mesma.

Para limpar o esmalte da placa, utilize um
detergente de limpeza em creme e dé e.
dé brilho com um pano seco.

Nao deixe permanecer liquidos &cidos,
tais como sumo de limdo, vinagre, etc.
durante muito tempo no esmalte.

Para limpar as partes de aco inoxidavel da
placa, utilize uma esponja molhada em
agua diluida com um detergente suave ou
um produto do comércio especial para
aco inoxidavel.

. Detergente suave em
creme para esfregar.

. Produto especial para aco
inoxidavel a venda no
comeércio.

Atencéo

Nunca limpe a placa enquanto esta estiver a funcionar. Desligue todos os comandos
eléctricos e todos os comandos de gas.

Conselho

— Lave, de preferéncia, os elementos da placa a mao em vez de os lavar na maquina

de lavar louca.

— Néo utilize o esfregao das esponjas para limpar a placa de cozinha.
— Néo utilize maquinas de limpeza a vapor.
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4 /| MENSAGENS ESPECIFICAS E INCIDENTES

* DURANTE A UTILIZACAO

SE CONSTATAR QUE:

O QUE SE DEVE FAZER:

* Acendimento dos bicos
N&o ha falscas ao se carregar nos botdes.

. Verifique a ligacéo eléctrica da placa de cozinha.

. Verifique se as velas de acendimento estéo limpas.

. Verifique se os bicos estdo limpos e bem montados.

. Se a placa estiver encravada na bancada de trabalho, verifique se as
patilhas de fixagao néo estdo deformadas.

. Verifique se os anéis de estanquidade situados por baixo dos botdes nao
estéo fora do sitio.

* Quando se carrega num botdo, ha
producéo de faiscas em todos os bicos ao
mesmo tempo.

E normal. A fungdo de acendimento é centralizada e comanda todos os
bicos em simultaneo.

* No minimo, o bico apaga-se ou entéo as
chamas sdo importantes.

. Evite fortes correntes de ar na cozinha.

. Verifique se os injectores instalados correspondem ao gas utilizado (ver
localizagéo dos injectores no capitulo “Mudanca de gas”).

Nota: as placas de cozinha vém predefinidas da fabrica para o gas
canalizado (gés natural).

. Verifique se os parafusos estdo devidamente regulados no minimo (ver
paragrafo “Mudanca de gés”).

* As chamas tém um aspecto irregular.

. Verifique o estado de limpeza dos bicos e dos injectores situados por
baixo dos bicos, a montagem dos mesmos, etc...
. Verifique se a botija tem gas suficiente.

* Durante a cozedura, os botdes ficam
quentes.

. Utilize panelas pequenas nos bicos situados perto dos botdes.

Os grandes recipientes devem ser colocados nos bicos maiores, os mais
afastados dos botdes. Colocar as panelas bem no centro do bico, sem que
estas figuem em cima dos botdes.

Se a placa estiver provida do dispositivo de
seguranga do gas: quando se acende a
placa, as chamas acendem-se e, depois,
apagam-se de imediato assim que se deixa
de premir o botéo.

. Carregue bem nos botdes e mantenha a pressao durante alguns
segundos apds o aparecimento das chamas.

. Verifique se as pecas do bico estdo bem instaladas.

. Verifique se os anéis de estanquidade situados por baixo dos botdes nao
estdo fora do sitio.

. Evite fortes correntes de ar na cozinha.

. Acenda o bico antes de colocar a panela.

5 /| TABELA DE COZEDURAS

* GUIA DE COZEDURA A GAS

PREPARACOES TEMPO COROA GRANDE| RAPIDO SEMI- AUXILIAR
DUPLA RAPIDO RAPIDO
SOPA Caldos 8-10 minutos X X
Sopas espessas X
PEIXE Cozido 8-10 minutos X X
Grelhado 8-10 minutos X
MOLHOS Holandés, Bearnés X X
Bechamel, aurore 10 minutos X X
LEGUMES Endivias, espinafres X X
Ervilhas cozinhadas 25-30 minutos X X
Tomates a moda provencal | 15-20 minutos X X
Batatas alouradas X X
Massas X X
CARNE Bife X X
Guisados de carne branca, .
Osso-bucco 90 minutos X
Escalopes fritos 10-12 minutos X
Tournedos 10 minutos X X
FRITOS Batata frita X X
Rissois X X
SOBREMESAS| Arroz-doce 25 minutos X X
Compotas de fruta X X
Crepes 3-4 minutos X X
Chocolate 3-4 minutos X
Leite-creme 10 minutos X
Café (cafeteira pequena)

74




99636361_ML.gxd 08/07/2005 08:53 Page 7%



99636361_ML.gxd 08/07/2005 08:53 Page 7%

6 / Texvum uttoompdn:

Ot evOeXOEVEG ETTEURAOELG TTAVW OTN OUCKEUT 00¢ O TTPETTEL V& OLEVEPYOUVTAL:

- €lTe ATTO TOV TTPOUNOEUTT) OCG,

- elTe ATTO TO KAT& TOTIOUG £E0UCLO00TNEVO GEPRLG.

2e TTEPITITWOM TTOU TNAEDWVNOETE, B TTPETTEL VX QVOPEPETE OAX TO OTOLXEIX TNG CUCKEUTIC
0CGG (MOVTEAO, TUTTO KOl GPLOMO Oelp&C). Tat oTolEIr OXUTR avayp&POVTaL OTNY ETIKETX TWV
XCPOKTPLOTIKWY TOU KATKOKEUXOTTY) TTOU BPIOKETAL TIRVW OTN.

m 6 / AFTER-SALES SERVICE

Any maintenance on your equipment should be undertaken by:

- either your dealer,

- or another qualified mechanic who is an authorized agent for the brand appliances.
When making an appointment, state the full reference of your equipment (model, type and
serial number). This information appears on the manufacturer's nameplate attached to your
equipment.

In the unlikely event of there being a problem with your appliances please call the number
below quoting the model number of your appliance - this can be found on the ratings plate.
Our trained staff are available to advise or book a service call with one of our authorized
service agents.

Service lines Mon - Sat 9am - 6pm Sun 10am - 4pm
Cooking 0115 976 6937
For any other information on our products please contact us at:

Brandt UK
Intec 4
Wade Road
Basingstoke
RG4 8NE

Tel: 01256 308000
www.Brandtuk.com

6 / SERVICOS AUTORIZADOS

Qualquer intervencao no seu aparelho deve ser realizada:

- quer pelo seu revendedor,

- quer por outro profissional qualificado autorizado pela marca.

Ao chama-los, indique a referéncia completa do seu aparelho (modelo, tipo e nimero de
série). Estas informacdes figuram na placa de identificacéo fixada no aparelho.

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 euros RCS Nanterre 440 302 347.

TE270*/* - TES76*/* 9963-6361 - 06/05
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