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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

IHRE SICHERHEIT UND DIE ANDERER PERSONEN IST SEHR WICHTIG

Diese Anweisungen und das Gerat sind mit wichtigen Sicherheitshinweisen versehen, die Sie lesen und stets
beachten sollten.

A Dieses Symbol warnt vor mdglichen Gefahren fiir die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen.
A Alle Sicherheitshinweise werden von dem Gefahrensymbol und folgenden Begriffen begleitet:

Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu
& GEFAHR schweren Verletzungen fiihren kann.

Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu
& WARNUNG schweren Verletzungen fiihrt.

Alle Gefahrenhinweise bezeichnen das potenzielle Risiko, auf das sie sich beziehen und geben an, wie
Verletzungsgefahren, Schaden und Stromschldge durch unsachgemaBen Gebrauch des Gerates vermieden werden
konnen Halten Sie sich strikt an folgende Anweisungen:
Halten Sie das Gerdt von der Stromversorgung getrennt, bis der Einbau durchgefiihrt wurde.
Die Installation oder Wartung muss von einer Fachkraft gemal3 den Herstellerangaben und giiltigen ortlichen
Sicherheitshestimmungen durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst und tauschen Sie keine
Teile aus, wenn dies vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen ist.
Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.
Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in die Kiichenzeile eingebaute Gerdt an das Stromnetz anzuschlie3en.
Damit die Installation den geltenden Sicherheitsrichtlinien entspricht, muss ein allpoliger Sicherheitsschalter
mit einer Mindestkontaktoffnung von 3 mm verwendet werden.
Verwenden Sie keine Mehrfachstecker oder Verlangerungskabel.
Nie am Netzkabel ziehen.
Nach der Installation diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.
Das Gerat ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln fiir private Haushalte konzipiert. Jede andere
Verwendung (z. B. das Heizen von Raumen) ist unzuldssig. Der Hersteller haftet nicht bei Schaden aufgrund
unsachgemaBen Gebrauchs oder fehlerhafter Bedienung.
Das Gerdt und die zuganglichen Teile werden bei der Benutzung heil3. Vermeiden Sie unbedingt das Beriihren der
Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerat nur unter stindiger Uberwachung bedienen.
Die erreichbaren Teile des Gerates konnen wahrend des Betriebs sehr heils werden. Halten Sie Kinder vom Gerat
fern und achten Sie darauf, dass sie das Gerat nicht als Spielzeug benutzen.
Beriihren Sie die Heizelemente wahrend des Betriebs und unmittelbar danach nicht. Vermeiden Sie den
Kontakt mit Tiichern oder anderen entflammbaren Materialien, bis das Gerat wieder vollstandig abgekiihlt ist.
Legen Sie keine brennbaren Gegenstande auf oder in die Nahe des Gerats.
HeiBes Fett und Ol sind leicht entziindlich. Beaufsichtigen Sie stets den Garvorgang, wenn Sie Speisen mit viel
Fett oder Ol zubereiten.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder eingeschrankter Erfahrung oder Unkenntnis benutzt werden, wenn sie in das
Gerdt eingewiesen wurden und eine Anweisung fiir den sicheren Gebrauch dieses Gerates bekamen und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht an dem Gerat herum spielen. Die
Reinigung und Pflege des Gerates darf von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Kiichenutensilien (Messer, Gabeln, Loffel, Deckel etc.) auf die
Kochzonen, da diese hei8 werden kdnnen.
Unter dem Gerdt muss eine Trennplatte (nicht im Lieferumfang enthalten) installiert werden.
Weist die Oberflache Risse auf, dann schalten Sie das Gerdt aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden.
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Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mittels externer Zeitschaltuhr oder getrenntem Fernbedienungssystem
vorgesehen. )

Lassen Sie Speisen, die mit Ol oder Fett zubereitet werden, niemals unbeaufsichtigt auf dem Herd stehen, denn
dies ist gefdhrlich und kann zu einem Brand fiihren. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu
loschen, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer speziellen
Brandschutzdecke ab.

Brandgefahr: stellen Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen ab.

Verwenden Sie keine Dampfstrahlreiniger!

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds gelegt
werden, da sie heil werden kdnnen.

Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht allein
auf die Topferkennung.
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ [%|
Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das Recycling-Symbol (L’:‘)). Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es auf die von den verantwortlichen Stellen festgelegte Weise.

Entsorgung von Altgerdten

Dieses Gerat ist gemdR der Europdischen Richtlinie 2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate gekennzeichnet.

Durch eine angemessene Entsorgung des Geréts tragt der Nutzer dazu bei, potentiell schédliche Auswirkungen fiir Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Das Symbol E auf dem Gerét bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerét kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in einer
Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgeréte entsorgt werden muss.

Energiesparen
Fiir bestmagliche Ergebnisse beriicksichtigen Sie bitte folgende Hinweise:
+ Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, deren Bodendurchmesser dem der Kochzone entspricht.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.
Lassen Sie beim Kochen den Deckel mdglichst auf dem Topf.
Durch Verwendung eines Schnellkochtopfes konnen Sie noch mehr Energie und Zeit sparen (nicht in Betriebsart Sechster Sinn verwenden).
Stellen Sie das Geschirr stets mittig auf die gekennzeichneten Kochzonen des Induktionsfeldes.

KONFORMITATSERKLARUNG ( €

- Dieses Gerat st fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt und entspricht der (C € )-Verordnung 1935/2004. Es wurde gemaR den Sicherheitsanforderungen der
,Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/EG (ersetzt 73/23/EWG und nachfolgende Zustatze) und den Schutzvorschriften der ,EMV“-Richtlinie 2004/108/EG entworfen,
hergestellt und in den Handel eingefiihrt.

VOR DEM GEBRAUCH

WICHTIG: Die Induktionszonen arbeiten nicht, wenn das Kochgeschirr nicht die korrekten Abmessungen hat. Verwenden Sie ausschlieBlich Tépfe und Pfannen
mit der Aufschrift ,INDUKTIONSSYSTEM” (siehe nebenstehende Abbildung). Stellen Sie vor dem Einschalten des Kochfelds das Kochgeschirr auf die
gewiinschte Kochzone.

BEREITS VORHANDENES KOCHGESCHIRR

o 7 S w2

Mit einem Magneten lasst sich priifen, ob das Kochgeschirr fiir das Induktionskochfeld geeignet ist: Das Kochgeschirr ist nicht geeignet, wenn es nicht magnetisch ist.
- Stellen Siesicher, dass der Unterboden des Kochgeschirrs nicht rau ist, da er die Glaskeramikoberfléiche des Kochfelds zerkratzen kinnte. Uberpriifen Sie das Kochgeschirr.
- Stellen Sie niemals heiBes Kochgeschirr auf das Bedienfeld des Kochfeldes. Dieses kannte Schaden nehmen.

EMPFOHLENE DURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRS

,’2’/;;:\‘\\\\ g N 18m 0

W X 2 30m 14m —} 30cm 28m 14 cm (Zweikreiszone) —§p» 28cm
X (Dual Zone) 2

77N 9 0 0
. 24cm> % 17m _, 2am 2N am % 15m - 2
s 2 0 0

o M g em

Y\ P 14 —p 18cm 1cm —» 14,5

WICHTIG: Fiir den Wert des Topfbodendurchmessers im Verhaltnis zu den Zonen, bei denen sich die Funktion ,Sechster Sinn” aktivieren ldsst, siehe Abschnitt , Funktion Sechster Sinn”.

Max. Min.
4— 37N __»
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INSTALLATION

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerat keine Transportschaden aufweist. Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder rufen die
néchste Kundendienststelle an.

VORBEREITUNG DES UNTERBAUSCHRANKS

- Bringen Sie eine Trennplatte unter _
& WARNUNG der Kochmulde an. @

Die Unterseite des Gerates darf
nach der Installation nicht
zuganglich sein.

Wird unter der Kochmulde ein
Backofen installiert, bendtigen Sie
keine Trennplatte.

Min.5 mm

Min. 20 mm

éj\jﬂ— Min. 5 mm o

Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerétes und der Trennplatte muss den in der Abbildung angegebenen MalSen entsprechen.

Um den einwandfreien Betrieb des Gerétes zu garantieren, darf der Liiftungsspalt zwischen der Kochmulde und der Oberseite der Kiichenzeile (min. 5 mm) nicht
verschlossen werden.

Fiihren Sie vor dem Einsetzen der Kochmulde alle Sdgearbeiten am Unterbaumdbel aus und entfernen Sie Sagespane oder Schnittreste sorgfaltig.

Soll unter dem Kochfeld ein Backofen eingebaut werden, so stellen Sie sicher, dass dieser iiber ein KiihIsystem verfiigt.

Rufen Sie bei fléachenbiindiger Installation den Kundendienst fiir die Montage des Schraubenbausatzes 4801 211 00112.

Das Kochfeld von der Arbeitsplatte mit einem Schraubendreher (nicht im Lieferumfang) losen. Dazu die Federn an der Unterseite des Geréts Iosen.

Bauen Sie das Kochfeld nicht iiber Spiil- oder Waschmaschinen ein, damit der Kontakt mit Dampf oder Feuchtigkeit nicht die elektronischen Schaltkreise beschddigt.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
& WARNUNG - Das Gerat muss von einem Elektriker installiert werden, der mit allen géngigen Sicherheits- und

Installationsvorschriften vertraut ist.
Der Hersteller haftet nicht fiir Verletzungen von Personen oder Tieren und fiir Sachschaden, die durch Missachten der in diesem Kapitel genannten
Richtlinien entstehen.
Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Kochmulde von der Arbeitsplatte entfernen zu kénnen.
Die Spannung auf dem Typenschild an der Gerateunterseite muss der Spannung des Stromnetzes in Ihrer Wohnung entsprechen.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.
Anschluss an die Klemmenleiste
Verwenden Sie fiir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F gemal den Angaben in der folgenden Tabelle.

m“ =
® [CIKIE]

— 230V ——

z
= m

230V 3 ~ (nur Belgien)

R

S
512
| "B
%=

E

— 230V

Kabel Anzahl x GroBe 230V ~ 230-240V ~ (nur Australien)
) 230V ~ (nur GB)
230V~+@ 3x4mm - - [.
230-240V ~ + @ 3 x4mm? (nur Australien) 3 T[ T (2]
BOV3I~+ D 41,5 mm? = z
E Q E m

400V3N~+ (D) 5x1,5mm?

400V N~ D 4x1,5 mm? . .

400V 2N ~ (nur Niederlande)

Das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme mit dem Symbol @ verbunden werden.

Es muss ldnger als die anderen Kabel sein.

1. Nehmen Sie den Klemmenleistendeckel (A) nach Entfernen der Schraube ab und setzen Sie ihn in das Scharnier (B) der Klemmenleiste ein.

2. Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlieBen Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie auf dem Anschlussplan neben der Klemmenleiste dargestellt ist.
3. Befestigen Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme.

4. SchlieBen Sie den Deckel (C) und schrauben Sie ihn mit der vorher entfernten Schraube auf der Klemmenleiste fest - Schritt (1).

Bei jedem Netzanschluss fiihrt das Kochfeld eine automatische Kontrolle durch, die ein paar Sekunden dauert.

Falls das Kochfeld schon mit einem Netzkabel ausgeriistet ist, gehen Sie geméR Anweisungen am Netzkabel vor. Bei der Installation muss ein allpoliger Trennschalter mit einer
Kontaktoffnungsweite von mindestens 3 mm vorgesehen werden.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
Beschreibung des Bedienfeldes

Das Bedienfeld verfiigt iiber Beriihrungstasten: Es geniigt, das entsprechende Symbol zu beriihren (ein leichter Druck reicht aus).
Zum Auswahlen und Einschalten der Kochzonen

sense

w ® o
:O~"
2O

Q Zum Einstellen des

E Kurzzeitweckers

&0

Ein-/Ausschalten des weR U das Kochfeld in
Kochfeldes —— @ E] ‘ [.OFF NI LL L LIS . @ —Ppause zu schalten
T \ )
Zum Einschalten einer der Soft-Touch-Regler ‘ Zum Sperren des Bedienfelds
automatischen Funktionen Zum Einschalten der Funktion Flexicook

Erste Inbetriebnahme / nach einer Unterbrechung der Stromversorgun
Nach dem Anschluss der Kochmulde an das Stromnetz ist das Bedienfeld gesperrt (die Leuchtanzeige iiber der Taste ist an).

Zum Ausschalten der Tastensperre des Bedienfelds driicken Sie die Taste @ 3 Sekunden lang. Die Leuchtanzeige erlischt und die Kochmulde Iasst sich normal benutzen.
Ein-/Ausschalten des Kochfeldes

Halten Sie die Taste @ etwa 2 Sekunden lang gedriickt, um das Kochfeld einzuschalten: Die Leuchtanzeige iiber der Taste schaltet sich ein und zwei kurze Striche werden in
den Kreisen fiir die jeweilige Kochzone angezeigt.
Zum Ausschalten driicken Sie dieselbe Taste, bis die Kochmulde sich ausschaltet. Alle Kochzonen werden abgeschaltet.

@ Wird innerhalb von etwa 10 Sekunden keine der Funktionen gewahlt, so schaltet sich die Kochmulde automatisch wieder aus.

Einschalten und Einstellen der Kochzonen
Zeigt an, dass eine der automatischen Funktionen eingeschaltet ist

z Q ‘z E,'E, —— Timer Kochzone
|
(=]

Auswahltaste Kochzone und Display Anzeige der gewdhlten Kochzone / Leistungsstufe

TIMER

[oFF iniiranEE L LLL soost| ———————— Soft-Touch-Regler (Finstellung der Leistungsstufe)

Schalten Sie die Kochmulde ein und stellen Sie einen Topf auf die gewiinschte Kochzone.
Schalten Sie die Kochzone ein, indem Sie die entsprechende runde Taste driicken: Im Kreis wird die Ziffer 5 angezeigt, was der mittleren Leistungsstufe entspricht.

Zum Andern der Leistungsstufe streichen Sie mit dem Finger waagerecht iiber den Soft-Touch-Regler: Die Ziffer im Kreis variiert je nach Fingerbewegung auf der Tastatur von
min. 1bis max. 9. Anhand des Soft-Touch-Reglers lasst sich durch Driicken auf ,BOOST“ die Funktion Booster einschalten (,P* auf dem Display). Die Leistungsstufe ,BOOST* lésst
sich maximal 10 Minuten lang verwenden, danach schaltet das Gerat automatisch auf Leistungsstufe 9. Bei Modellen mit drei Kochzonen kdnnen drei ,BOOST“-Stufen
gleichzeitig eingeschaltet werden: In diesem Fall regelt das Gerat die Verteilung der Leistung auf die Zonen automatisch.

- Falls mehrere Kochzonen eingeschaltet sind, lasst sich anhand des Soft-Touch-Reglers die Leistungsstufe der gewahlten Kochzone verandern, die am Leuchten
l—l des Leuchtpunkts rechts unterhalb der Leistunganzeige zu erkennen ist. Um eine Kochzone auszuwahlen, driicken Sie einfach auf die entsprechende runde
- Taste.

( Falls der Topf fiir Ihr Induktions-Kochfeld ungeeignet ist, nicht genau auf der Kochzone steht oder die falsche GroRe hat, erscheint auf dem Display der Hinweis
Y ,Topf fehlt” (siehe nebenstehende Abbildung). Wird innerhalb von 60 Sekunden kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochmulde automatisch wieder aus.

Ausschalten der Kochzonen
Wahlen Sie die Kochzone, die ausgeschaltet werden soll, durch Driicken der entsprechenden runden Taste (der Punkt rechts unterhalb von der Leistungsstufe wird auf dem
Display angezeigt). Driicken Sie die Taste OFF auf dem Soft-Touch-Regler.
l | Die Kochzone schaltet ab. Falls die Kochzone noch hei ist, erscheint im Kreis der Buchstabe ,H".
—’ H"ist die Restwarmeanzeige. Das Kochfeld ist mit Restwdrmeanzeigen fiir jede Kochzone ausgestattet. Diese zeigen an, welche Kochzonen noch heif sind. Erst
' l nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.
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Auswahl des Timers

Mit dem Timer kann ein Kochbetrieb von maximal 90 Minuten vorprogrammiert werden.

Wahlen Sie die Kochzone, die vorprogrammiert werden soll (ein Leuchtpunkt erscheint rechts unterhalb der Leistungsstufenanzeige). Stellen Sie dann die gewiinschte Zeit mit
den Tasten ,+" und ,-“ der Timer-Funktion ein: Die Zeit in Minuten wird neben dem Display der Kochzone angezeigt.

Einige Sekunden nach der letzten Beriihrung féngt der Timer an riickwérts zu zahlen und der Leuchtpunkt der gewéhlten Kochzone blinkt.

Nach Ablaufen der Zeit ertdnt ein Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Fiir den Timer in Verbindung mit der Funktion Sechster Sinn siehe Beschreibung der Funktion auf den folgenden Seiten.

Bedienfeldsperre

Die Funktion sperrt die Bedientasten des Kochfelds komplett, um ein versehentliches Einschalten (z. B. wahrend des Reinigens) zu verhindern.

Halten Sie die Taste @ drei Sekunden lang gedriickt: Ein Signalton und eine Leuchtanzeige iiber dem Schloss-Symbol zeigen an, dass die Sperre aktiviert ist. Das Bedienfeld ist
mit Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise. Der Leuchtpunkt erlischt und das
Kochfeld ist wieder betriebsbereit.

WICHTIG: Wasser, aus dem Kochgeschirr iibergetretene Fliissigkeiten und Gegenstande aller Arten, die auf die Taste unter dem Symbol geraten, knnen die Bedienfeldsperre
unbeabsichtigt ein- oder ausschalten.

Pause

Diese Funktion gestattet das zeitweilige Blockieren des Kochfeldbetriebs und die Wiederaufnahme mit den selben Einstellungen (ausgenommen bei Funktion Sechster Sinn und

programmiertem Timer). Driicken Sie die Taste @ - Anstelle der Leistungsstufen blinkt nun die Anzeige : I .Um den Garvorgang fortzusetzen, driicken Sie erneut die Taste @

Flexicook

Mit dieser Funktion kdnnen Sie den Kochbereich als zwei separate Kochzonen oder als eine extra-groe Einzelzone benutzen.

Ideal fiir den Gebrauch von ovalen, rechteckigen und ldnglichen Topfen (mit maximal 38 x 18 cm groRem Boden) oder mehr als einer Standardpfanne. Um die Funktion Flexicook
zu aktivieren, schalten Sie die Kochmulde ein und driicken Sie die Taste - die zwei Kochzonendisplays zeigen Leistungsstufe “5” an; beide Punkte neben der
Leistungsstufennummer sind erleuchtet und zeigen an, dass die Funktion Flexicook aktiviert ist.

Wenn Sie die Leistungsstufe andern méchten, fahren Sie mit dem Finger iiber den Slide-Touchscreen: die Nummer im Kreis andert sich, wenn Sie einfach schnell mit dem Finger

von der Zahl 0 bis zur maximalen Zahl 9 fahren. Um die Funktion Flexicook auszuschalten, driicken Sie die Taste : die Kochzonen kehren wieder in den Einzelzonenbetrieb
zuriick. Zum Abschalten der Kochzone driicken Sie OFF

@ Die Meldung “kein Topf” Y | , erscheint am Display der Zone, auf der kein Topf erkennbar st (weil kein Topf aufgestellt wurde, oder weil er nicht richtig auf der Kochzone
steht, oder weil der Topf fiir das Induktionskochfeld nicht geeignet ist). Diese Meldung bleibt 60 Sekunden lang aktiviert; in dieser Zeit kdnnen Sie einen Topf aufstellen oder
Topfe innerhalb der Flexicook-Kochzone nach Belieben verschieben.

Wenn nach 60 Sekunden kein Topf auf die Kochzone gestellt wird, hort das System mit der Suche nach Topfen in dieser Zone auf; das Symbol ':' bleibt am Display sichtbar,
um daran zu erinnern, dass diese Zone deaktiviert ist.

Um die Funktion Flexicook auf beiden Heizbereichen wieder zu aktivieren, driicken Sie die Taste .

Die Funktion Flexicook kann auch erkennen, wenn ein Topfinnerhalb des Flexicook-Bereichs von einer Zone auf eine Zone bewegt wird und hdlt dann die gleiche Leistungsstufe
in der Kochzone, die urspriinglich fiir die erste Kochzone eingestellt war (siehe hierzu das Beispiel in der Abbildung unten; wird der Topf von der vorderen Kochzone auf die
hintere Kochzone verschoben, erscheint die gleiche Leistungsstufe am Display wie fiir die urspriingliche Kochzone).

4 N

MIN.
MIN,

&0
&0

MIN. MIN.

o

=
N &, 1% LS

Es ist auch maglich, den Flexicook-Bereich als zwei unabhéngige Kochzonen zu benutzen, indem Sie die entsprechende Taste der Einzelzone benutzen. Setzen Sie den Topfin
der Mitte der Einzelzone auf und stellen Sie die Leistungsstufe mit dem Slide-Touchscreen ein.

@ Hinweis: bitte achten Sie darauf, die Pfannen in der Kochzone mittig aufzusetzen, so dass sich das Logo 2<% in der Mitte der Einzelkochzone befindet.
Im Fall einer sehr groBen, ovalen, rechteckigen oder langlichen Pfanne achten Sie bitte darauf, dass diese Pfannen mittig auf die Kochzone gesetzt werden, so dass beide *2:<7ox

Logos bedeckt sind.
Beispiele fiir korrekt und nicht korrekt aufgesetzte Topfe:
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Ist die Funktion Flexicook aktiviert, so ist es nicht moglich, die Leistungsstufe Booster oder die Funktion Sechster Sinn zu benutzen. Wird der Timer eingestellt, so
@ wird er neben dem Display der obersten Kochzone angezeigt.

Beschreibung der automatischen Funktionen

— Das Kochfeld ist mit einigen automatischen Kochzonen-Funktionen ausgestattet. Neben der Wahltaste fiir jede Kochzone sehen Sie die Symbole fiir die
:_ verfiigharen Funktionen. Wird eine automatische Funktion gewahlt, so erscheint eine Leuchtanzeige neben dem Symbol und auf dem Display der gewdhlten

Kochzone wird der Buchstabe ,A” angezeigt.

Funktion Sechster Sinn 167
Die Funktion Sechster Sinn wéhlt automatisch die ideale Leistungsstufe, um Wasser zum Sieden zu bringen und meldet das Erreichen des Siedepunktes.

Stellen Sie einen Topf mit Wasser auf das Kochfeld, schalten Sie das Kochfeld ein und wahlen Sie die gewiinschte Kochzone. Driicken Sie die Taste 1&y: Auf dem Display erscheint
A", die Leuchtanzeige schaltet sich ein. Wahrend der Aufwarmphase wird neben der Kochzone eine Animation angezeigt.

Um den korrekten Betrieb der Funktion Sechster Sinn zu gewahrleisten, empfehlen wir Durchmesser Durchmesser Maximale
@ Ihnen: Kochzone Topfbodenbei  |Wasssermengeim
- Verwenden Sie ausschlieBlich Wasser (mit Raumtemperatur). Verwendung der Topf
Fiigen Sie kein Salz, Zutaten oder Saucen hinzu, bis der Siedepunkt erreicht ist. Funktion Sechster Sinn
Andern Sie die Leistungsstufe der Kochzone nicht und lassen Sie den Topf stehen. 3 TR qF
Befiillen Sie den Topf mindestens zu einem Drittel (min. 1 Liter) und nie bis zum Rand an - !ter
. 24m 23-25(m 7 Liter
(siehe nebenstehende Tabelle). .
28.m 24-28 (m 7 Liter

Verwenden Sie keinen Schnellkochtopf auf der Kochzone mit eingeschalteter Funktion

Sechster Sinn.

Fiir bestmagliche Leistungen empfehlen wir lhnen auBerdem:
schalten Sie die Funktion Sechster Sinn nicht ein, wenn die Kochzone noch warm ist
(Buchstabe ,H" auf dem Display sichtbar).

Sobald die Siedetemperatur erreicht ist, ertont ein akustisches Signal. Dieses Signal wird in regelmaBigen Abstanden drei Mal wiederholt. Nach dem zweiten Signal wird
automatisch ein Timer aktiviert, der die Kochzeit aufzeichnet. Nach dem dritten Signal wahlt das Gerat automatisch eine niedrigere Leistungsstufe, die geeignet ist, die
Siedetemperatur zu halten. Von diesem Moment ab kdnnen Sie nach Belieben Zutaten hinzufiigen, einen Timer einstellen oder die Leistungsstufe verandern. Die Funktion
Sechster Sinn erlischt, wenn Sie die Leistungsstufe &ndern oder das Kochfeld in ,Pause” schalten.

Das Kochfeld verwaltet den Gebrauch der Funktion Sechster Sinn und der Booster-Leistungsstufen eigenstandig. Es kann daher vorkommen, dass sich der Booster
nicht einschalten lsst, wenn zuvor die Funktion Sechster Sinn auf anderen Kochzonen aktiviert wurde.
Die Qualitat des verwendeten Topfes kdnnte die Leistung der Funktion Sechster Sinn beeinflussen.

Kochelfunktion ™

Nachdem der Topfinhalt zum Kochen gebracht wurde, wird durch Driicken der Taste 1 automatisch eine geeignete Leistungsstufe eingestellt, die den Siedepunkt halt. Auf
dem Display erscheint ,A”: Die Leuchtanzeige schaltet sich ein. Zum Ausschalten der Funktion driicken Sie einfach OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

Schmelzfunktion 1./

Die Schmelzfunktion sorgt fiir eine gleichméBig niedrige Temperatur in der Kochzone. Stellen Sie einen Topf/Zubehdr auf das Kochfeld, schalten Sie das Kochfeld ein und wéhlen

Sie die gewiinschte Kochzone. Driicken Sie die Taste 1/J: Auf dem Display erscheint ,A”, die Leuchtanzeige schaltet sich ein. Zum Ausschalten der Funktion driicken Sie einfach
OFF auf dem Soft-Touch-Regler.
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REINIGUNG

i wasons )

STORUNG - WAS TUN?

Verwenden Sie keinesfalls Wasserdruckreinigungsgerate.
Schalten Sie vor dem Reinigen die Kochzonen unbedingt aus und achten Sie darauf, dass auch keine

Restwarmeanzeige (,H“) mehr leuchtet.

WICHTIG: Benutzen Sie keine Scheuerschwammchen oder Topfkratzer. Mit der Zeit kann deren Gebrauch das Glas beschadigen.
Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie Verkrustungen und Speisereste entfernen.
Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen beschadigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werden.

Salz, Zucker und Sand konnen die Glasoberflache verkratzen.
Verwenden Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder spezielle Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Kochfelder (beachten Sie die Herstellerangaben).

Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerits.
Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.

Trocknen Sie die Glaskeramikoberflache des Kochfelds nach dem Reinigen gut ab.
Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemaR nachfolgender Tabelle vor.
Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

FEHLERCODE

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHEN

BEHEBUNG DER STORUNG

ertont alle 10 Sekunden ein Signalton.

Die Kochmulde schaltet ab. Nach 30 Sekunden

Dauerdruck auf dem Bedienfeld

Wasser oder Kiichenutensilien auf dem
Bedienfeld

Trocknen Sie das Bedienfeld ab oder
raumen Sie es frei.

(81,(82,(83

Das Bedienfeld schaltet wegen
Uberhitzung ab.

Die interne Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.

Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis
sich das Kochfeld abgekiihlt hat.

F42 oder F43

Das Kochfeld ist mit einem falschen
Spannungswert angeschlossen.

Der Sensor erfasst eine vom Anschluss
abweichende Spannung.

Trennen Sie das Kochfeld vom
Stromnetz und priifen Sie den
Anschluss.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,
F60, F61, F62, F63, F64

Rufen Sie den Kundendienst und geben Sie den Fehlercode an.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der in ,Storung - was tun?” beschriebenen Anleitungen selbst zu beheben.
2. Schalten Sie das Gerét aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Storung behoben ist.
Falls die Storung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.

Sie bendtigen dabei folgenden Angaben:
Eine kurze Beschreibung der Storung,
Geratetyp und Modellnummer,

die Servicenummer (die Ziffer hinter dem Wort Service auf dem Typenschild) auf der Unterseite des Gerates (auf dem Metallschild),

Ihre vollstéandige Anschrift,
Ihre Telefonnummer.

N :AvAKeES 0000 000 00000

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den Kundendienst eines Vertragshandlers (nur so wird garantiert, dass Originalersatzteile zum Einsatz kommen und die
Reparatur fachgerecht ausgefiihrt wird). Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.
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TABELLE LEISTUNGSSTUFEN

Leistungsstufe Garart Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe ergénzt lhre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
. Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder schnellen
Boost Schnelles Aufwarmen . .
Erhitzen von Garfliissigkeiten
8-9 Braten - Sieden Ideal zum Andiinsten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden
7-8 Schmoren —Anpraten - Sieden Ideal zum Andiinsten, am Sieden halten, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten)
- Grillen
Hohe
Leistungsstufe Schmoren - Garen - Kicheln - | Ideal zum Andiinsten, am Kdcheln halten, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
67 Anbraten - Grillen Vorwarmen von Zubehor
4-5 Garen - Kécé\e?llln - Anbraten - Ideal zum Kacheln, leise am Kdcheln halten, Garen (fiir lange Dauer). Teigwaren ziehen lassen
rillen
Mittlere 34 Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Leistungsstufe i Garen - leises Kécheln - und um Teigwaren ziehen zu lassen
Eindicken - ziehen lassen | Ideal fiir lange Kochzeiten (Menge weniger als ein Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit
23 (2. B. Wasser, Wein, Brihe, Milch)
12 Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade, Auftauen von Lebensmitteln
Niedrige " Schmelzen - Aftauen - in kleinen Mengen und Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen (z. B. Saucen, Suppen, Eintopfen)
Leistungsstufe 1 Warmhalten - Ziehen lassen | Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, um Risotto ziehen zu lassen und zum
Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehdr)
OFF Leistungs- Abstelifich Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwérme vorhanden sein, wird
stufe null stelfiache durch ,H" angezeigt)
Betriebsart Beschreibung der Betriebsart
Ermittelt automatisch eine geeignete Leistungsstufe fiir das leise Kcheln von Speisen iiber langere Zeit. Geeignet zum Kochen von
Kichel Tomantensaucen, Hackfleischsauce, Suppen und Eintdpfen, halt eine Garstufe auf kontrolliertem Niveau (ideal zum Wasserbad-
e} Ocheln Garen). Verhindert unliebsames Uberkochen von Speisen (z. B. Spritzer) oder mégliches Anbrennen am Boden, wie es bei desen

Zubereitungsarten haufig vorkommt. Verwenden Sie diese Funktion, nachdem der Topfinhalt zum Sieden gebracht wurde.

Ermittelt automatisch eine geeignete Leistungsstufe fiir das langsame Schmelzen von zarten Produkten, das deren typische

%[ Schmelzen Geschmackseigenschaften nicht beeintréchtigt (Schokolade, Butter usw.).
6th Sense Ermittelt automatisch den erreichten Siedepunkt beim Wasserkochen und reduziert die Leistungsstufe auf einen Wert, der den
0n,q Funktion Sechster | Siedepunkt halt, bis das Gargut hinzugegeben wird. Sobald das Wasser kocht, ertdnt ein akustisches Signal. Nun kdnnen Sie nach
@ Sinn Belieben Zutaten hinzugeben (z. B. Gewiirze, Teigwaren, Reis, Gemilse, Fleisch und Fisch) aber auch selbstgemachte Konserven oder
Wasser kochen | zu sterilisierende Zubehrteile.
Diese Funktion kombiniert die beiden Kochzonen und ermdglicht das Verwenden rechteckiger und ovaler Behélter oder Grillpfannen,
50 dass Sie den gesamten verfiigbaren Bereich niitzen konnen. Zum Grillen groBer Stiicke oder einer groBen Anzahl (Fisch,
Flexi cook SpieBchen, Gemiise wie Radicchio, Steaks, Wiirstchen).

Zum Garen von Speisen wie Rollbraten oder ganzem Fisch, die gewdhnlich mit Sauce oder Briihe serviert werden, in Schmortopf /
Fischtopf / Pfanne.
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GARTABELLE

Lebensmittel Gerichte oder Leistungsstufe und Garverlauf
kategorien Gararten
Erste Phase Leistungs- Zweite Phase Leistungs-
stufen stufen
Frische Teigwaren Wasser erhitzen Booster -9 Teigwaren kochen und am 7-8
Kochen halten
Getrocknete . Teigwaren kochen und am
Teigwaren, Teigwaren Wasser erhitzen Booster -9 Kochen halten 7-8
Reis
Gekochter Reis Wasser erhitzen Booster -9 Teigwaren kochen und am 5-6
Kochen halten
Risotto Andiinsten und Anrgsten 7-8 Garen 45
Gekocht Wasser erhitzen Booster -9 In Wasser kochen 6-7
Frittiert 0l erhitzen 9 Frittieren 89
Gemiise, Geschwenkt Zubehbrteil erhitzen 7-8 Garen 6-7
Hiilsenfriichte
Geschmort Zubehdorteil erhitzen 7-8 Garen 3-4
o Anbraunen von
Angebraten Zubehdrteil erhitzen 7-8 " 7-8
Saucengemiise
Braten Anbraunen von Fleisch in 01 (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 3-4
Gegrillt Erhitzen der Pfanne 7-8 Grillen von beiden Seiten 7-8
Fleisch -
Andiinsten Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 4-5
Schmorgerichte Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 3-4
Gegrillt Erhitzen der Pfanne 7-8 Garen 7-8
Fisch Schmorgerichte Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 3-4
Frittiert 01 oder Frittierfett erhitzen 8-9 Frittieren 7-8
Gemiiseomelettes Erhitzen der Pfanne mit Butter oder Bratfett 6 Garen 6-7
B Omelette Erhitzen der Pfanne mit Butter oder Bratfett 6 Garen 56
ier
Wachsweich/hart Wasser erhitzen Booster -9 Garen 5-6
Pfannkuchen Erhitzen der Pfanne mit Butter 6 Garen 5-6
Tomaten Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 6-7 Garen 3-4
Sauten Hackfleischsauce Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 6-7 Garen 3-4
Béchamelsauce Lubereiten der Saucengrundle.ige (BHtterzergehen 56 Zum Kcheln bringen 34
lassen und Mehl darin auflosen)
Konditorcreme Milch zum Kochen bringen 4-5 Am Kdcheln halten 4-5
LT ddi lch zum Kochen bri Gcheln hal
. Pudding Milch zum Kochen bringen 4-5 Am Kocheln halten 23
Milchreis Milch erhitzen 5-6 Garen 2-3
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and always observed.

A This is the danger symbol, regarding safety, warning of potential risks to users and others.
&R\l safety messages will be preceded by the danger symbol and the following words:

/\ DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will result in serious

injury.
/\ WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious
injury.

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how to reduce the risk of
injury, damage and electric shocks due to incorrect use of the appliance. Make sure to comply with the following:
- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation operation.

- Installation and maintenance must be carried out by a specialised technician, in compliance with the

manufacturer’s instructions and the local safety requlations in force. Do not repair or replace any part of the

appliance unless specifically stated in the user manual.

The appliance must be earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to the power supply.

For installation to comply with the current safety requlations, an omnipolar switch with minimum contact gap

of 3mm is required.

Do not use multi-sockets or extension cords.

Do not pull the appliance’s power cable.

The electrical parts must not be accessible to the user after installation.

- The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g. heating
rooms). The Manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years old shall be kept away unless continuously supervised.

- The accessible parts can become very hot during use. Children must be kept away from the appliance and
watched over to ensure they do not play with it.

- Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance to come into
contact with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Do not place flammable materials on or near the appliance.

- QOverheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in fat and oil.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

- Aseparator panel (not supplied) must be installed in the compartment under the appliance.

- Ifthe surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control system.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.q. with a lid or a fire blanket.

Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

- Do not use steam cleaners.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they can get hot.

- After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.
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SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT [%|
Disposal of packaging materials

The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling symbol (L’:))~ Do not dispose of the various packaging materials carelessly, but do so responsibly
and in full compliance with local authority requlations governing waste disposal.

Scrappin

This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is scrapped suitably, you can help prevent potentially damaging consequences for the environment and health.

The symbol E on the appliance or accompanying documentation indicates that this product should not be disposed of as unsorted municipal waste but must be taken toa
collection point for the treatment of WEEE.
Energy saving
For optimum results, observe the following advice:
+  Use pots and pans whose bottom diameter is equal to that of the cooking zone.
Only use flat-bottomed pots and pans.
If possible, keep pot lids on when cooking.
Use a pressure cooker to save even more energy and time (do not use in conjunction with the sixth sense function).
Make sure you place the pot or pan in the centre of the cooking zone outlined on the hob.

DECLARATION OF CONFORMITY C €

- Thisappliance is designed to come into contact with food and complies with Regulation (C €) no. 1935/2004, and has been designed, constructed and marketed in compliance
with the safety requirements of “Low Voltage” Directive 2006/95/EC (replacing 73/23/EEC as amended) and protection requirements of “EMC” Directive 2004/108/EC.

BEFORE USE

IMPORTANT: the cooking zones will not switch on if pots and pans are not of the correct dimensions. Only use pots bearing the symbol “INDUCTION SYSTEM”
(See figure opposite). Before switching the hob on, position the pot on the desired cooking zone.

EXISTING POTS AND PANS

& BYERL P

Use a magnet to check whether pots or pans are suitable for use on the induction hob: pots are unsuitable if they cannot be magnetically detected.
- Ensure pots have a smooth bottom, otherwise they may scratch the hob’s glass ceramic surface. Check dishes.
- Never place hot pots or pans on the hob’s control panel. This could result in damage.

RECOMMENDED DIAMETERS OF POT BOTTOMS

N0 18.m 0
W X A 30em 14.(m —} 30cm 14cm (Dualzone) —p 28cm
N (Dual Zone)

7 N @ 0
‘\(‘\ L )) 24m 17cm _> 24m 15¢m — 2l
' 7 \\\‘\ 0 1] , 0
§ 4 18am Mm 4 18 [y ° )M Mem —14.5m

IMPORTANT: for the diameter of pot bottoms on zones which can be used with the “sixth sense” function, see paragraph “Sixth Sense Function”.

Max. Min.
4— 37N __»
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INSTALLATION

After unpacking the hob, check that there has been no damage during transport. If in doubt, contact the dealer or After-sales Service.

PREPARING THE HOUSING UNIT

- Install a separator panel under the M
/\\ WARNING ey @

The lower part of the product must
not be accessible after installation.
If there is an oven beneath the hob,
do not install the separator panel.

min 5mm

min 20 mm

min5mm | ||

For the distance between the underside of the appliance and the separator panel below, observe the dimensions given in the figure.

In order to ensure the correct operation of the product, do not obstruct the minimum required clearance between the hob and the top of the unit (min. 5 mm).

Cut the worktop to fit before installing the hob and carefully remove any shavings or sawdust.

If an oven is installed beneath the hob, make sure that it is equipped with a cooling system.

In the case of flush-mounted installation, call the After-Sales Service to request assembly of screws kit 4801211 00112.

To remove the hob from the worktop use a screw driver (not supplied) unlocking the springs from the bottom side of the appliance.

Do not install the hob above a dishwasher or washing machine, to prevent the electronic circuits from coming into contact with steam or moisture and being damaged
asaresult.

ELECTRICAL CONNECTION

- Disconnect the appliance from the mains power supply.
& WARNING - The appliance must be installed by a qualified technician who is fully aware of current safety and

installation regulations.

The manufacturer dedlines all liability for injury to persons or animals and for damage to property resulting from failure to observe the regulations
provided in this chapter.

The power supply cable must be long enough to allow the hob to be removed from the worktop.

Make sure the voltage specified on the appliance rating plate is the same as that of the domestic power supply voltage.

Do not use extension cables.

Connecting to the terminal board
For electrical connection, use an HO5RR-F cable as specified in the table below.

Conductors Amount x size 400V 3N ~ B0V~ 230—224300VV: ((AUU}EI(:::; only)
~ 2 . =g
BV~+@D 3x4mm —_R© —g =g @
230-240V ~ + @ 3X4mm? (Australia only) N [. — [
R
B0V3~+@ 4X1.5mm? T >L >| >ﬂ
400V2N~ @ 4X1.5mm? I .
400V 2N ~ 230V 3 ~ (Belgium only) 400V 2N ~ (NL only)
<]
s | s EE
|
e 5 a .
.

Connect the yellow/green earth wire to the terminal with the symbol @

This wire must be longer than the other wires.

1. Remove the terminal block cover (A), undoing the screw and inserting the cover in the terminal block hinge (B).

2. Insert the power supply cable into the cable clamp and connect the wires to the terminal board as indicated in the diagram next to the terminal board itself.

3. Secure the power cable with the cable clamp.

4. Close the cover (C) and screw it on the terminal block with the removed screw - point (1).

Each time the cooktop is connected to the mains it carries out an automatic check which lasts several seconds.

If the hob already has a power cable, follow the instructions given on the label attached to the cable. Connect the appliance to the electricity supply by means of an all-pole
disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm.

GB16



INSTRUCTIONS FOR USE
Control Panel Description

The control panel is equipped with touch controls: to use them, just press the corresponding symbol (a light touch is sufficient).
To select and activate the cooking zones
th

sense

o & S
= ()~

* 1O
Q To set the minute

E counter

TIMER

&0

To enable the hold
Hob ON/OFF 7® E] [.OFF NI I LLLLL soosrI ®7function
I I
To select one of the automatic Slide touchscreen ‘ To lock the control panel
functions To select the Flexi cook function

First use / after a power failure

After connecting the hob to the electrical power supply, the control panel is locked (the indicator light above the key is ON).
To unlock the control panel, press and hold the @ key for 3 seconds. The indicator light switches off and the hob can be used normally.
Switching the hob ON/OFF

To switch the hob on, press and hold the@ key for approx. 2 seconds: the indicator light above the key turns on and hyphens appear inside the circles which represent the

cooking zones.
To switch off, press the same key until the hob switches off. All the cooking zones are switched off.

@ The hob automatically switches off if no function is selected within 10 seconds of switching on.

Switching on and adjusting cooking zones

Indicates that one of the automatic functions is On

=} Dl e . .
o Q Lf | | ————— Cooking zone timer

Cooking zone selection and selected cooking zone/power level displa
=) 9 9 p play

TIMER

[oFF iniiranEE P ELLLLL soos| ——————— Slide touchscreen (power adjustment)

After switching on the hob, position the pot on the chosen cooking zone.
Activate the cooking zone by pressing the relative round key: the round key displays number ~ which corresponds to the intermediate power level.

To change the power level, move your finger horizontally on the slide touchscreen: the number inside the circle will change with just a quick slide of the finger from a minimum
of 1to amaximum of 9. You can activate the booster function by pressing “BO0ST” on the slide touchscreen (“P” on the display). The “BOOST” power function can be used for a
maximum of 10 minutes, after which the appliance automatically sets the power level at level 9. In models with three cooking zones, three “BOOST” levels can be selected at the
same time: in this case the appliance automatically adapts the power distribution between the three zones.

If more than one cooking zone is on, the slide touchscreen allows you to change the power level of the selected zone, indicated by the presence of a luminous

= dot at the bottom right of the power level indicator. To select a zone, simply press the relative round key.

-— ¢
L If you are using a pot that is not suitable, not correctly positioned or not of the correct dimensions for your induction hob, the message “no pot” will appear in
o Y the display (see figure on the left). If no pot is detected within 60 seconds, the hob switches off.
- -

Switching off cooking zones

Select the cooking zone to be switched off by pressing the relative round key (a dot lights up at the bottom right of the power level indicator). Press OFF on the slide touchscreen.

l l The cooking zone switches off and, if the zone is still hot, the letter “H” appears in the circle.
- “H" is the residual heat indicator. The hob is fitted with a residual heat indicator for each cooking zone; these indicators alert the user when cooking zones are
l l still hot. When the cooking zone cools down, the display switches off.
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Timer selection

The timer can be used to set a max. cooking time of 90 minutes.

Select the cooking zone to be used with the timer (a dot lights up at the bottom right of the power level indicator), then set the required cooking time using the + and - keys of
the timer function: the time in minutes is shown next to the cooking zone display.

A few seconds after the key is pressed, the timer begins the countdown (the luminous dot of the selected cooking zone starts flashing).

Once the set time has elapsed, an acoustic signal sounds and the cooking zone switches off automatically.

For use if the timer in conjunction with the sixth sense function, see the description of the function in subsequent pages.

Control panel lock

This function locks the hob controls to prevent accidental switching on (e.g. during cleaning).

Press the @ key for three seconds : an acoustic signal sounds and an indicator light turns on above the lock symbol to confirm activation. The control panel is locked with the
exception of the OFF function. To unlock the controls, repeat the child safety activation procedure. The illuminated dot switches off and the hob is active again.

IMPORTANT: The presence of water, liquid spilled from pots or objects of any nature resting on the key below the symbol can accidentally activate or deactivate the Control panel
lock function.

Hold

This function allows you to temporarily hold and then resume cooking processes, maintaining previous settings (except for the sixth sense function and any set timers).
Pressthe (1) key: } | blinks on the display in place of the power levels. To resume cooking, press the (1) key again .
Flexi cook

This function allows you to use the cooking area as two separate cooking zones or as an extra-large single zone.
Itis perfect for oval, rectangular and elongated pans (with maximum base dimensions of 38x18 cm) or more than one standard pan. In order to activate the flexicook function,

switch on the hob and press the button : the two cooking zone displays show level “5”; both dots next to the level number are lit, indicating that the Flexi cook is activated.

To change the power level, move your finger along the slide touchscreen: the number inside the circle will change with just a quick slide of the finger from a minimum of 1to a
maximum of 9. To deactivate the flexible zone function, press the key : the cooking zones revert to operating singly again. To switch the cooking zone off, press OFF

@ The message “no pot” Y| | will appear on the display of the zone that s not able to detect any pot (because of missing pot, or misplaced or not suitable for induction
hob). This message remains active for 60 seconds: in this time you can add or slide pots within the flexicook area as you prefer.

After 60 seconds if no pan is placed on the zone, the system stops “searching” pots on that zone, the symbol ':' remains visible on the display to remind that the zone is
disabled.

To reactivate the Flexicook function on both heaters, press the button .

The Flexi cook function is also able to detect when a pot is moved from one zone to the other one within the flexi cook area keeping the same power level of the zone where the
pan originally was placed (see the example in the figure below: if the pot is moved from the front heater to the rear heater, the power level will be shown on the display
corresponding to the zone where the pot is placed).

4 N

MIN.
MIN.

&Q

MIN. MIN.

e

0 & 4

Itis also possible to operate the Flexi cook area as two independent cooking zones, using the corresponding button of the single zone. Place the pot in the center of the single
zone and adjust the power level with the slide touchscreen.

@ Important: make sure to place the pans centered on the cooking zone in the way to cover the logo 2<% placed in the center of the single cooking zone.

In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place the pans centered on the cooking zone covering both 225" logos.
Examples of good pot placement and bad pot placement :
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@ When the flexi cook function is selected, the booster and sixth sense functions cannot be used. If the timer is set, it will be displayed alongside the hotplate display
at the top.

Description of automatic functions
The hob features automatic functions for each cooking zone. The symbols of the available functions are shown next to the selection key of each cooking zone.

=_= Every time an automatic function is selected, an indicator light turns on next to the symbol and the letter “A” appears in the cooking zone display.
Sixth Sense 167

The Sixth Sense function automatically selects the ideal power setting for bringing water to the boil and signals when boiling point is reached.
After positioning the pot of water, switch on the hob and select the desired cooking zone. Press the 1& key: “A” appears on the display and the indicator light turns on. During
heating, an animation is displayed in the space next to the cooking zone.

For correct operation of the sixth sense function, please observe the following recommendations: Cooking | Potbase diameter Maximum
- usewateronly (at room temperature); zone | foruse of 6th Sense | amount of
- donot add salt, other ingredients or condiments until the water reaches boiling point; diameter function water in the pot

- donot change the power setting of the cooking zone or remove or move the pot;

- fillthe pot to at least 1/3 full (min. 1 litre) and never to the brim (see table on the right). 18 1719 ¢m > I!tres
) ) ) 24m 23-25cm 7 litres

- Do not use a pressure cooker on the zone with the sixth sense function selected; -
28cm 24-28 cm 7 litres

For optimum results, observe the following advice:
- Donot activate the sixth sense function if the zone is already hot (letter “H” visible on display).

When the water comes to the boil, the hob emits an acoustic signal. This signal is sounded three times at reqular intervals. After the second signal, a minute minder is
automatically activated to keep track of boiling time. After the third signal, the hob automatically selects a lower power setting to keep the water simmering. From this moment
on, you can add any ingredients you like, set the timer and change the power setting. Changing the power setting or selecting the “hold” function overrides the sixth sense
function.

The hob features automatic management of the use of the sixth sense function and booster settings, therefore in some cases it may not be possible to select the
booster when the sixth sense function is already selected on other cooking zones.
The quality of the pot used may have a bearing on sixth sense function performance.

Simmering T
After bringing to the boil, press the key 1= and the hob will automatically set the correct power level to keep the pot simmering. “A” appears on the display: the indicator light
lights up. To deactivate the function, simply press OFF on the slide touchscreen.

Melting 1./

This function maintains a permanently low temperature in the cooking zone. After positioning the pot/accessory on the chosen cooking zone, switch on the hob and select the

cooking zone. Press the 1/ key: “A” appears on the display and the indicator light turns on. To deactivate the function, simply press OFF on the slide touchscreen.
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CLEANING

- Never use steam cleaners.
& WARNING - Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H")

is not displayed.
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or pan scourers. as they could ruin the glass surface.
Clean the hob, when it is cool, after each use in order to remove any food residues.
Sugar and foods with a high sugar content damage the glass ceramic surface and must be immediately removed.
Salt, sugar and sand can scratch the glass surface.
Use a soft cloth, absorbent kitchen wipes or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s instructions).

TROUBLESHOOTING GUIDE

Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.

Check that the electricity supply has not been shut off.

(lean the hob and dry it thoroughly.

If, when the hob is switched on, alphanumeric codes appear on the display, consult the following table for instructions.
If you are unable to turn the hob off after using it, disconnect it from the power supply.

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES REMEDY

The hob switches off and after 10 seconds | Continuous pressure on control panel Water or utensils on control panel. Clean the control panel.
emits an acoustic signal every 30 seconds. | area.

(81,82, (83 The control panel switches off because of | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down before
excessively high temperatures. parts is too high. using it again.
F42 or F43 The connection voltage is wrong. The sensor detects a discrepancy between | Disconnect the hob from the mains
the appliance voltage and that of the and check the electrical connection.
mains supply.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Call the After-sales Service and specify the error code.
F60, F61, F62, F63, F64

AFTER-SALES SERVICE
Before contacting After-sales Service

1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.
2. Switch the appliance off and then on again it to see if the problem has been eliminated.
If after the above checks the fault persists, contact the nearest After-sales Service.
Always specify:
« abrief description of the fault;
the type and exact model of the hob;
the Service number (the number after the word Service on the rating plate) located under the appliance (on the metal plate);
your full address;
your telephone number and area code.

N :AvAKeES 0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-Sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly). Spare parts
are available for 10 years.
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POWER LEVEL TABLE

Power level Type of cooking Level use
(indicating cooking experience and habits)
. Ideal for rapidly increasing the temperature of food to fast boiling in the case of water or rapidly
Boost Fast heating . S
heating cooking liquids
89 Frying - boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling
Browning - sautéing - boiling - | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of time,
78 grilling 5-10 minutes)
High power
Browning - cooking - stewing - | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period of time,
67 sautéing - grilling 10-20 minutes), preheating accessories
4-5 Cooking - stev-\::'ng - sautéing - Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time). Creaming pasta
grilling
e 34 Ideal f?r long-cooking recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines, broth, milk),
Cooking - simmering - (reaming pasta
thickening - creaming Ideal for long-cooking recipes (quantities under 1 litre: rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water,
23 wine, broth, milk)
Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and keeping just-cooked
12 Melting - defrosting - keeping food warm (e.g. sauces, soups, minestrone)
Low power ) — — - —
food warm - creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping serving dishes warm
1 (with induction-suitable accessory)
OFF Zero Support surface Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by an “H")
power
Function Description of function
Automatically identifies a power level that is suitable for simmering long-cooking recipes. Suitable for cooking tomato sauce, ragu,
N ) soups, minestrone, maintaining a controlled cooking level (ideal for cooking in a bain-marie). Prevents food from boiling over (e.g.
) immering spurting) or sticking to the bottom and burning, as often happens with these recipes. Use this function after bringing the pot to the
boil.
) Automatically identifies a power level that is suitable for slowly melting delicate products without compromising their sensorial
LXZJ Melting :
quality (chocolate, butter, etc.).
S§thh5ense Automatically identifies when water reaches boiling point and reduces the power to maintain the boil until the food is added. When
@ bri ')ft sense the water reaches boiling point an acoustic signal is emitted, and any ingredients can be added (e.g. condiments, pasta, rice,
"ngt';:g LNa.Iter to vegetables, meat and fish to be boiled) but also homemade preserves or accessories to be sterilized.
e boi
This function combines two cooking zones and allows you to exploit the combined surface area for large rectangular or oval shaped
cooking receptacles or grilles. For grilling large quantities or pieces of food (fish, kebabs, vegetables like red chicory, steaks, German
Flexi cook | sausages).
For cooking recipes like rolled roast joints or whole fish, generally accompanied with a sauce or stock, using a casserole dish/fish
kettle/pan
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COOKING TABLE

Food Dishes or type Power level and cooking status
categories of cooking
First stage Power Second stage Power
Fresh pasta Heating the water Booster -9 Coolflngvthe pasta ar]d 7-8
maintaining the boil
Dry pasta Heating the water Booster-9 Coolflng.the pasta ar‘1d 7-8
Pasta, rice maintaining the hoil
Boiled rice Heating the water Booster -9 Coolflngvthe pasta ar]d 5-6
maintaining the boil
Risotto Sautéing and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating the water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating the oil 9 Frying 8-9
Vegetables, sautéed Heatina th 8 ook 6
pulses autée eating the accessory 7- ooking -7
Stewed Heating the accessory 7-8 Cooking 3-4
Light fried Heating the accessory 7-8 Browning the food 7-8
Roast Browning the meat with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 3-4
Grilled Preheating the pan 7-8 Grilling on both sides 7-8
Meat
Browned Browning with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 4-5
Stewed Browning with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 3-4
Grilled Preheating the pan 7-8 Cooking 7-8
Fish Stewed Browning with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating the oil or fat 8-9 Frying 7-8
Frittata Heating the pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
E Omelettes Heating the pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
ggs
Soft/hard-boiled Heating the water Booster -9 Cooking 5-6
Pancakes Heating the pan with butter 6 Cooking 5-6
Tomato Browning with oil (if with butter power level 6) 6-7 Cooking 3-4
Sauces Ragu Browning with oil (if with butter power level 6) 6-7 Cooking 34
Béchamel Preparing the base (melt butter and flour) 5-6 Bring to a light boil 3-4
Pastry cream Bring the milk to the boil 4-5 Maintain a light boil 4-5
e Puddi Bring the milk to the boil Maintain a light boil
R uddings ring the milk to the boi 4-5 aintain a light boi 2-3
Rice in milk Heat the milk 5-6 Cooking 23
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VOTRE SECURITE ET CELLE DE VOTRE ENTOURAGE MERITENT TOUTE VOTRE ATTENTION

Le présent manuel contient des messages de sécurité importants qui figurent également sur I'appareil. Nous vous
invitons a les lire soigneusement et a les respecter en toute circonstance.

g\\ Ceci est un symbole d’avertissement concernant la sécurité, il attire I'attention des utilisateurs sur les
&R dangers auxquels eux-mémes ou d'autres personnes peuvent étre exposes.
Tous les messages de sécurité sont précédés du symbole de danger et des termes suivants :

/\ DANGER Situation dangereuse pouvant entrainer des Iésions graves.
/\ AVERTISSEMENT Situation dangereuse pouvant entrainer des Iésions graves.

Les messages de sécurité précisent le danger auquel ils se référent et indiquent comment réduire le risque de
lésions, de dégats matériels et d"électrocution qui peuvent résulter d'une mauvaise utilisation de I'appareil. Veuillez
observer scrupuleusement les instructions suivantes.

- Débranchez I'appareil du secteur avant l'installation.

- Linstallation et I'entretien doivent étre exécutés par un technicien spécialisé, conformément aux instructions du

fabricant et a la réglementation locale en vigueur en matiére de sécurité. Ne réparez pas et ne remplacez pas les

pieces de I'appareil si ces opérations ne figurent pas dans le manuel.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire.

Le cordon d'alimentation doit étre assez long pour permettre de brancher au secteur appareil encastré dans un

meuble.

Pour réaliser une installation conforme aux normes de sécurité en vigueur, prévoyez un interrupteur

omnipolaire avec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

N’utilisez en aucun cas de prises multiples ou de rallonges.

Ne tirez pas sur le cordon de I'appareil.

Une fois l'installation terminée, I'utilisateur ne doit plus pouvoir accéder aux composants électriques.

La table de cuisson est un appareil électroménager congu exclusivement pour la cuisson des aliments. Toute

autre utilisation est considérée comme impropre (par ex. chauffer des locaux). Le fabricant décline toute

responsabilité en cas d’'usage impropre ou de mauvais réglage des commandes.

L'appareil et ses parties accessibles chauffent en cours d'utilisation. Evitez de toucher les résistances. Les enfants

de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance ou étre surveillés en permanence.

Les parties accessibles de la table deviennent trés chaudes pendant |'utilisation. Assurez-vous que les enfants

restent a I'écart et qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. )

- Pendant et aprés I'utilisation, veillez a ne pas toucher les résistances de I'appareil. Evitez tout contact avec des
chiffons ou autre matiére inflammable tant que les composants de I'appareil n'ont pas refroidi.

- Ne placez jamais de produits inflammables sur la table de cuisson ou a proximité.

- L'huile et la graisse peuvent devenir tres chaudes et s'enflamment facilement. Surveillez la cuisson des aliments
qui contiennent beaucoup de graisse ou d'huile.

- (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans minimum et des personnes a capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, inexpérimentées ou ignorantes, sous surveillance ou aprés avoir recu des
instructions relatives a I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et a condition de comprendre les risques
impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent
pas étre réalisés par des enfants sans surveillance.

- Ne déposez aucun objet métallique comme les ustensiles de cuisine (couteaux, fourchettes, cuilléres,
couvercles, etc.) sur les foyers, ils risqueraient de surchauffer.

- Il'est obligatoire d'installer une cloison de séparation (non fournie) sous I'appareil.

- Encas de fissuration de la surface, mettez I'appareil hors tension pour éviter tout risque de choc électrique.
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Cet appareil n'a pas été concu pour étre mis en marche par un minuteur externe ou un systéme de commande a
distance.

Une cuisson non surveillée sur la plaque de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut s'avérer dangereuse et
risque de résulter en un incendie. NE TENTEZ JAMAIS d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais mettez 'appareil
hors tension puis étouffez la flamme (par exemple avec un couvercle ou une couverture antifeu).

Risque d'incendie : ne stockez rien sur les surfaces de cuisson.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

Les objets métalliques, tels que les couteaux, fourchettes, cuilleres et couvercles, ne doivent pas étre placés sur
|a surface de la table de cuisson, car ils peuvent devenir briilants.

Apres utilisation, mettez la résistance de la plaque de cuisson hors tension a I'aide de son dispositif de
commande ; ne vous fiez pas au détecteur de casserole.
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CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT @
Elimination des emballages

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le symbole de recyclage ( ‘_;) Par conséquent, ne les jetez jamais dans la nature et respectez les
réglementations locales en vigueur en matiére d'élimination des déchets.

Mise au rebut de I'appareil

Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne 2002/96/CE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

En procédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, I'utilisateur contribue a la prévention des impacts nocifs sur I'environnement et la santé.

Le symbole ) sur I'appareil ou sur la documentation qui I'accompagne indique que cet appareil ne peut en aucun cas étre traité comme un déchet ménager et qu'il doit étre
remis a un centre de collecte agréé pour le recyclage des équipements électriques et électroniques.

Conseils pour économiser I'énergie

Pour obtenir les meilleurs résultats, il est conseillé :

+ dutiliser des ustensiles de cuisson et des casseroles d'un diamétre identique a celui du foyer ;

- d'utilisez exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat ;

- dans la mesure du possible, de laisser le couvercle sur la casserole pendant la cuisson ;

« d'utiliser un autocuiseur qui permet d'économiser encore plus d'‘énergie et de temps (ne I'utilisez pas en mode 6e sens).
+  deplacerla casserole au centre du foyer tracé sur la table de cuisson.

DECLARATION DE CONFORMITE C €

- Cetappareil, destiné a entrer en contact avec des aliments, est conforme au réglement (C €) n.1935/2004 et a été congu, réalisé et mis sur le marché conformément aux objectifs
de sécurité de la directive « Basse Tension » 2006/95/CE (qui remplace la 73/2 3/CEE et modifications), ainsi qu‘aux objectifs de protection de la directive CEM 2004/108/CE.

AVANT D’UTILISER LAPPAREIL

REMARQUE IMPORTANTE : si la taille des casseroles ne convient pas, les foyers ne s'allument pas. Utilisez exclusivement des casseroles compatibles induction,
portant le symbole correspondant (voir la figure ci-contre). Avant d'allumer la table de cuisson, posez la casserole sur le foyer désiré.

ANCIENS RECIPIENTS

"ol o Sl 57

Pour vérifier si une casserole est compatible avec la table a induction, utiliser un aimant : si 'aimant est attiré par la casserole, celle-ci est adaptée.
- Nutilisez pas de casseroles avec un fond rugueux susceptible de rayer la surface de la table de cuisson. Controlez les récipients.
- Neposez jamais les casseroles et les poéles chaudes sur la surface du bandeau de commande de la table de cuisson, sous peine de 'endommager.

DIAMETRES FOND DE CASSEROLE CONSEILLES

g 18¢m ]
30cm 14m —} 30cm 14 cm (foyer double) —§p» 28 cm
(Double zone)
0 0
24cm 17 cm _> 24m 15¢m -5 21m
0 0 0
LM 18em
NN p 14m —p 18wm 1Mm —»145m

REMARQUE IMPORTANTE : pour connaitre le diamétre du fond de la casserole relatif aux foyers disposant de la fonction « 6e Sens », consultez le paragraphe « Fonction 6e Sens ».

Max. Min.
4— 37N __p
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INSTALLATION
Aprés avoir déballé I'appareil, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé durant le transport et en cas de problémes, contactez le revendeur ou le Service Aprés-Vente.

PREPARATION DU MEUBLE POUR L'ENCASTREMENT

- Installez une cloison de séparation / M
& AVERTISSEMENT sous la table de cuisson. ©
- Lapartie inférieure de I'appareil ne ‘
doit plus étre accessible aprés
l'installation.

- Silatable de cuisson estinstallée min. 20 mm
au-dessus d’un four, il est inutile /

d'utiliser la cloison de séparation. min.5mm | ||
= [
« Respectez les cotes indiquées sur la figure entre le fond de la table de cuisson et la cloison de séparation.

« Pourassurerle bon fonctionnement de la table de cuisson, veillez a ne pas obstruer I'espace minimum entre le plan de travail et la surface supérieure du meuble (min. 5 mm).
« Découpez le meuble avant d'installer la table de cuisson et éliminez tous les copeaux et les résidus.
« Sivousinstallez un four sous la table de cuisson, vérifiez qu'il est équipé d'un systéme de refroidissement.
Si vous souhaitez réaliser une installation bord a bord, appelez le service aprés-vente et demandez le montage du kit vis 4801 211 00112.
« Pourretirer la table de cuisson du plan de travail, utilisez un tournevis (non fourni) pour débloquer les ressorts situés sur la partie inférieure de I'appareil.
Evitez d'installer la table de cuisson au-dessus d'un lave-vaisselle ou d'un lave-linge pour que les circuits électriques ne risquent pas détre endommagés par la vapeur ou
la moisissure.

BRANCHEMENT AU SECTEUR

- Débranchez l'appareil.
& AVERTISSEMENT - Lappareil doit étre installé par un technicien spécialisé, connaissant parfaitement les normes en vigueur

en matiére de sécurité et d'installation.

min.5mm

- Lefabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux personnes, animaux ou choses résultant du non-respect des consignes fournies dans
ce chapitre.

- Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre de retirer la table de cuisson du plan de travail.

- Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique apposée sur le fond de 'appareil correspond a la tension d'alimentation de votre habitation.

- Nutilisez pas de rallonge.

Connexions au bornier
Pour le branchement électrique, utilisez un cable de type HO5RR-F, comme I'indique le tableau ci-dessous.

Conducteurs Nombre x section 230V~ 230-240 V ~ (Australie uniquement)
@ ) 230V ~ (GB uniquement)
230V~+ 3x4mm — —
230-240V ~ + @ 3x4mm? (Australie uniquement) L — [ L — [
R | R L ﬂ L
B0V3~+ D 4x1,5mm’ - -
400V 3N ~ + 51,5 mm? = 1 F =4 F
S - " ZM[ YR [
400V 2N ~ 4x15 N2 N2
® x> mn 400V 2N ~
230V 3 ~ (Belgique uniquement)  (Pays-Bas uniquement)
i aE
R R
L '|:s' L H s
> 2= .
E E E ~|
T ! N ﬂ ﬂ
L

Reliez le fil de terre jaune/vert a la borne portant le symbole @

Ce fil doit étre plus long que les autres.

1. Enlevez le couvercle du bornier (A) en dévissant la vis et insérez le couvercle dans la charniére (B) du bornier.

2. Introduisez ensuite le cordon d'alimentation dans le serre-cable et connectez les fils sur le bornier en suivant les indications données sur le schéma a c6té du bornier.
3. Fixez le cordon d'alimentation avec le serre-céble.

4. Fermez le couvercle (C) et vissez-le sur le bornier avec la vis enlevée - point (1).

La table effectue un autodiagnostic de quelques secondes a chaque connexion au secteur.

Si la table est déja équipée d'un cordon d'alimentation, suivez les instructions de I'étiquette fixée au cordon. Effectuez le branchement au secteur par I'intermédiaire d'un
interrupteur multipolaire ayant une distance entre les contacts ouverts d'au moins 3 mm.
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MODE D’EMPLOI

Description du bandeau de commande
Le bandeau présente des touches a effleurement : pour les utiliser, il suffit d'appuyer sur le symbole correspondant (n"appuyez pas trop fort).

Pour sélectionner et allumer un foyer
th
o & o
=} —
N Q
win

S

&0

Pour régler le compte-
minutes

Allumage/extinction Swen b e latabl
) our mettre |a table
de la table de cuisson —— @ =1 ‘ [.OFF I L LI Boosr]l @ e cuisson en pause
[ . ] .
Pour lancer une des fonctions Clavier progressif ‘ Pour bloquer le bandeau de commande
automatiques Pour sélectionner la fonction Flexi cook

Premiére utilisation / aprés une coupure de courant
Aprés avoir branché la table de cuisson, le bandeau de commande est bloqué (le témoin lumineux du bouton est allumé).

Pour débloquer le bandeau de commande, appuyez @ pendant 3 secondes sur la touche. Le témoin lumineux s'éteint et il possible d'utiliser la table de cuisson normalement.
Marche/arrét de la table de cuisson

Pour allumer la table, appuyez sur la touche @ pendant environ 2 secondes : le témoin lumineux de la touche s'allume et des tirets apparaissent a I'intérieur des ronds qui
identifient les foyers.
Pour éteindre, appuyez sur la méme touche jusqu’a ce que la table s'éteigne. Tous les foyers sont désactivés.

@ Si dans les 10 secondes qui suivent, aucune fonction n’est sélectionnée, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

Activation et réglage des foyers
C Indique qu’une des fonctions automatiques est active

MIN

5 () (5)58E Wt

Touche de sélection du foyer et indication du foyer sélectionné/puissance
=] ! ! ’

[ DIt EnEm e mmmmm soos] ———— (lavier progressif (réglage de la puissance)
POWER

Apres avoir allumé la table de cuisson, posez une casserole sur le foyer de votre choix.
Activez le foyer en appuyant sur la touche ronde correspondante : le chiffre  s'affiche dans le cercle, indiquant le niveau de puissance intermédiaire.

Pour modifier le niveau de puissance, déplacez le doigt horizontalement sur le clavier progressif : le numéro dans le cercle varie de 1 (minimum) a 9 (maximum) en fonction de
|a position du doigt sur le clavier. Le clavier progressif permet d'activer la fonction booster en appuyant sur « BOOST » (« P » sur I'afficheur). Le niveau de puissance « BOOST »
peut étre utilisé pendant un temps maximum de 10 minutes, aprés quoi I'appareil régle automatiquement le niveau de puissance 9. Sur les modeles a trois foyers, il est possible
de régler simultanément trois niveaux « BOOST » : I'appareil répartit automatiquement la puissance entre les foyers de fagon homogéne.

Si plusieurs foyers sont allumés, le clavier progressif permet de modifier la puissance du foyer sélectionné, reconnaissable par le point lumineux en bas a droite
de I'indicateur de puissance. Pour sélectionner un foyer, il suffit d"appuyer sur la touche circulaire correspondante.

-lQ

Sila casserole n'est pas compatible avec la table a induction, si elle est mal posée ou que sa taille est inappropriée, le message « casserole absente » s'affiche
Y (figure ci-contre). Sila casserole n’est pas détectée dans les 60 secondes qui suivent, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

Désactivation des foyers
Sélectionnez le foyer a éteindre en appuyant sur la touche ronde correspondante (le point en bas a droite du niveau de puissance est visualisé sur I'afficheur). Appuyez sur la
commande OFF du clavier progressif.

l | Le foyer s'éteint et, 'il est chaud, I'indicateur « H » de chaleur résiduelle apparait.
= «H »estl'indicateur de chaleur résiduelle. La table est équipée d’un indicateur de chaleur résiduelle pour chaque foyer ; cet indicateur signale les foyers encore
' l atempérature élevée. Lorsque le foyer refroidit, I'afficheur s'éteint.
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Sélection du minuteur

Le minuteur permet de programmer une durée de cuisson jusqu’a un temps maximum de 90 minutes.

Sélectionnez le foyer a associer au minuteur (un point lumineux apparait en bas a droite de I'indicateur de puissance sur 'afficheur), puis entrez le temps désiré a I'aide des
touches « + » et « - » du minuteur. le temps est visualisé en minutes a cité de I'afficheur de la zone de cuisson.

Aprés quelques secondes, le minuteur commence le compte a rebours (le point de sélection du foyer se met a clignoter).

Alafin du temps, un signal sonore retentit et le foyer s'éteint automatiquement.

Pour le minuteur associé a la fonction 6e sens, référez-vous a la description de la fonction aux pages suivantes.

Verrouillage du bandeau de commande

Cette fonction verrouille les commandes de la table de cuisson pour éviter son activation accidentelle (par ex. pendant son nettoyage).

Appuyez pendant trois secondes sur la touche @ :un signal sonore et un indicateur lumineux au-dessus du symbole du cadenas signalent I'activation. Le bandeau de
commande est verrouillé, exception faite de la fonction d'arrét. Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations. Le point lumineux s'éteint et la table est & nouveau
active.

REMARQUE IMPORTANTE : La présence d'eau, de liquide ayant débordé des casseroles ou d'objets en général posés sur la touche sous le symbole peuvent provoquer I'activation
ou la désactivation involontaire de la fonction de verrouillage du bandeau de commande.

Pause

Lafonction permet de bloquer momentanément le fonctionnement de la table de cuisson pour le retrouver par la suite avec les mémes configurations (a I'exception de la fonction

. . e g N . . .
6e sens et minuteur programmés). Appuyez sur la touche @ :l'indication | ; clignote a la place des niveaux de puissance. Pour reprendre la cuisson, appuyez de nouveau sur

latouche (I1).
Flexi cook

Cette fonction vous permet d'utiliser la zone de cuisson comme deux foyers distincts ou comme foyer unique extra large.
Elle est idéale en cas d'utilisation de casseroles ovales, rectangulaires ou de forme allongée (avec un fond de 38x18 cm maximum) ou de plusieurs casseroles standard. Pour

activer la fonction Flexi cook, mettez la plaque de cuisson sous tension puis appuyez sur la touche [ 2] : les deux foyers affichent le niveau « 5 » ; les deux points afférents au
numéro de niveau sont allumés, ce qui indique I'activation de la fonction Flexi cook.

Pour modifier le niveau de puissance, déplacez votre doigt sur le clavier progressif : le numéro affiché a l'intérieur du cercle est modifié de la valeur minimale 1 la valeur
maximale 9 via un simple glissement de doigt. Pour désactiver la fonction de zone flexible, appuyez sur la touche :le fonctionnement indépendant des foyers est rétabli.
Appuyez sur OFF pour éteindre le foyer.

@ Le message “casserole absente” | | apparait dans la zone d'affichage du foyer pour lequel aucune casserole n'est détectée (casserole manquante, incorrectement
positionnée, non adaptée aux tables a induction). Ce message reste actif pendant 60 secondes : pendant ce délai, vous pouvez ajouter ou déplacer des casseroles dans la zone
Flexi cook, selon vos préférences.

Aubout de 60 secondes, si aucune casserole n'est placée dans la zone, le systéme arréte de “chercher” des casseroles dans cette zone ; le symbole E’ reste affiché pour rappeler
que la zone a été désactivée.

Pour réactiver la fonction Flexi cook sur les deux foyers, appuyez sur la touche .

La fonction Flexi cook est également en mesure de détecter le déplacement d'une casserole d'un foyer a |'autre au sein de la zone Flexi cook et de régler le méme niveau de
puissance que sur le foyer sur lequel la casserole se trouvait au préalable (voir I'exemple sur la figure ci-aprés : si la casserole est déplacée du foyer avant vers le foyer arriere, le
niveau de puissance apparait dans la zone d'affichage correspondant a la zone ot la casserole est placée).

4 N

MIN.
MIN.

&Q

MIN. MIN.

=
e & =

Il est également possible d'utiliser la zone Flexi cook comme deux zones de cuisson indépendantes, en utilisant la touche correspondante de la zone unique. Placez la casserole
au centre de la zone unique et réglez le niveau de puissance a I'aide du clavier progressif.

@ Important : veillez a centrer les casseroles sur le foyer de facon que le logo 22" situé au centre du foyer unique soit recouvert.

BOGSTER

En cas d'utilisation de casseroles ovales, rectangulaires ou de forme allongée, veillez a centrer ces derniéres sur le foyer en recouvrant les deux logos 2u<ton

BOOSTER*
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Exemples de placement correct et de placement incorrect de casseroles

4 N N [®] N -

NS 2N AN J

La fonction Flexi cook ne permet pas d'utiliser le niveau de puissance booster ou la fonction 6e sens. SI vous programmez le minuteur, la durée sera visualisée sur
I'afficheur du foyer le plus haut.

Description des fonctions automatiques

— La table de cuisson est dotée de fonctions automatiques associées aux foyers. Les icones des fonctions disponibles se trouvent a coté de la touche de sélection
_: de chaque foyer. Chaque fois que vous sélectionnez une fonction automatique, un témoin s'allume a coté de I'icone et la lettre « A » apparait sur I'afficheur du
foyer choisi.

Fonction 6e Sens 167
La fonction 6e sens sélectionne automatiquement le niveau de puissance idéal pour amener I'eau a la phase d'ébullition et signale quand elle y arrive.

Aprés avoir posé une casserole contenant de I'eau, allumez la table de cuisson et sélectionnez un foyer. Appuyez sur la touche &y : I'afficheur visualise « A », le témoin lumineux
s'allume. Durant la phase de réchauffement, une animation s'affiche a coté du foyer.

Pour assurer le fonctionnement correct de la fonction 6e sens, suivez ces conseils : Diameétre | Diamétre du fond de | Quantité d'eau
- utilisez exclusivement de l'eau (a température ambiante) ; du foyer |la casserole pouvant | maximale dans
- n'ajoutez pas de sel, d'ingrédients ou de condiments jusqu'a I'€bullition ; atre utilisée avecla | la casserole
- nemodifiez pas le niveau de puissance du foyer, n'0tez pas et ne déplacez pas la casserole ; fonction 6e Sens
- neremplissez la marmite qu'au 1/3 de sa capacité (min. 1 litre), jamais jusquau bord (voir le 7 719 ST
tableau ci-contre). n -oan Itres
B ) ) N . . 24m 23-25cm 7 litres
- nutilisez pas d'autocuiseur sur le foyer ol la fonction 6e sens est active. .
28m 24-28m 7 litres

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous conseillons en outre :

- nede pas activer la fonction 6e sens si le foyer est déja chaud (lettre « H » visible sur I'afficheur).

Une fois la phase d'ébullition atteinte, la table de cuisson émet un signal sonore. Ce signal se répéte trois fois a des intervalles réguliers. Apres le deuxieme signal, un minuteur
démarre automatiquement pour compter le temps d'ébullition. Aprés le troisiéme signal, |a table de cuisson sélectionne automatiquement un niveau de puissance inférieur qui
servira a maintenir I'état d'ébullition. Vous pouvez désormais verser les ingrédients, programmer le minuteur ou modifier le niveau de puissance. Si vous changez le niveau de
puissance ou mettez la table en mode « pause », vous quittez la fonction 6e sens.

La table de cuisson commande la fonction 6e sens et les niveaux booster de maniére autonome ; par conséquent, dans certains cas, il pourrait s'avérer impossible
d'activer le booster si la fonction 6e sens est activée sur d'autres foyers.
La qualité des casseroles utilisées pourrait influencer les prestations de la fonction 6e sens.

Fonction Simmering T

Dés que I'ébullition est atteinte, en appuyant sur la touche T, la table régle automatiquement un niveau de puissance apte a maintenir un niveau d’ébullition minimale.
L'afficheur visualise « A » : le témoin lumineux s'allume. Pour désactiver la fonction, il suffit d’appuyer sur OFF du clavier progressif.

Fonction Melting 1/

La fonction melting maintient le foyer & une température basse et uniforme. Aprés avoir posé une casserole/un accessoire sur la table de cuisson, allumez I'appareil et
sélectionnez le foyer. Appuyez sur la touche /s : I'afficheur visualise « A », le témoin lumineux s'allume. Pour désactiver la fonction, il suffit d’appuyer sur OFF du clavier
progressif.
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NETTOYAGE

- Nutilisez jamais d’appareil a vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
& AVERTISSEMENT - Avant le nettoyage, vérifiez que les foyers sont éteints et que I'indicateur de chaleur résiduelle («H ») a
disparu.
REMARQUE IMPORTANTE : n'utilisez pas d'éponges abrasives ou métalliques ou de pailles de fer. A la longue, leur utilisation pourrait rayer le verre.
+ Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la en veillant a éliminer les résidus d'aliments qui s'incrustent et tachent.
+ Lesucre et les aliments a haute teneur en sucre endommagent la table de cuisson et doivent étre éliminés immédiatement.

«  Lesel, lesucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
« Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la table (suivez les indications du fabricant).

DIAGNOSTIC DES PANNES

«  Lisez et suivez les instructions de la section « Instructions pour I'utilisation ».

« Vérifiez quiil n'y a pas de coupures de courant.

«  Essuyez soigneusement la table de cuisson apres |'avoir nettoyée.

+ Sides codes alphanumériques s'affichent quand vous allumez la table de cuisson, suivez les indications du tableau suivant.
+ Sivous n‘arrivez pas a éteindre la table de cuisson apreés son utilisation, débranchez-la.

CODE D’ERREUR DESCRIPTION CAUSES PROBABLES ELIMINATION ERREUR
La table de cuisson s/éteint et, aprés Pression permanente sur [a zone des Eau ou ustensiles de cuisine surlazone | Nettoyez la zone des commandes.
30 secondes, elle émet un signal sonore commandes. des commandes.
toutes les 10 secondes.
(81,82, (83 La zone des commandes séteinta cause | La température interne des composants | Attendez que la table refroidisse
d’une température trop élevée. électroniques est trop élevée. avant de I'utiliser a nouveau.
F42 ou F43 La tension d'alimentation de la table n'est | Le capteur détecte une tension différente | Débranchez la table du secteur et
pas correcte. de la tension d'alimentation. contrdlez le branchement.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Contactez le service aprés-vente en lui communiguant le code d'erreur.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le Service Aprés-vente

1. Consultez le chapitre « Diagnostic des pannes » et vérifiez qu'il n'est pas possible de remédier au probleme par vous-méme.
2. Fteignez et rallumez la table de cuisson pour voir i le probléme a été éliminé.

Aprés ces controles, si le probleme persiste, adressez-vous a votre Service Aprés-vente.

Veuillez toujours spécifier :

+ une bréve description de la panne;

+  letypeetle modele exact de la table de cuisson;

+lecode service (numéro suivant le mot Service sur la plaque signalétique) indiqué sous I'appareil (sur la plaque métallique) ;
+  votre adresse compléte;

«+ votre numéro de téléphone.

N :AvAKeES 0000 000 00000

Si une réparation est nécessaire, veuillez contactez un Service Aprés-vente agréé (afin de garantir I'emploi de piéces détachées d’origine et une réparation réalisée
correctement). Les piéces détachées sont disponibles pendant une période de 10 ans.
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TABLEAU DES PUISSANCES

Niveau de puissance Type de cuisson Utilisation du niveau
(valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des habitudes
de chacun)
Boost Chauffer rapidement Idéale pour augmenter rapidement la température de cuisson jusqu‘a I'ébullition rapide de I'eau ou
008 aulier rapidemen pour chauffer rapidement des liquides
8-9 Frire - bouillir Idéale pour rissoler, commencer une cuisson, frire des aliments surgelés, porter rapidement a ébullition
7-8 Rissoler -faire ri\llen"_ bouilir Idéale pour faire revenir, maintenir a ébullition, cuire et griller (cuisson de courte durée, 5-10 minutes)
- griller
Haute puissance ; e i s
67 lEISSO]!fE,r cfm.re cmrea |déale pour faire revenir, maintenir a [égére ébullition, cuire et griller (cuisson de durée moyenne,
i etouffee - Aalre revenir- 10-20 minutes), préchauffer des accessoires
griller
45 Cuire - cuire 3 I'étouffée - faire | Idéale pour cuire a I'étouffée, maintenir une légére ébullition, cuire (cuisson de longue durée).
revenir - griller Mélanger les pates
Puissance 34 Idéale pour les cuissons prolongées (riz, sauces, viandes, poisson) dans du liquide (ex. eau, vin,
moyenne ) Cuire - mitonner - épaissir - bouillon, lait) et pour mélanger les pates
23 mélanger Idéale pour les cuissons prolongées (volumes inférieurs a un litre : riz, sauces, viandes, poissons) dans
i du liquide (par ex. eau, vin, bouillon, lait)
12 Idéale pour ramollir le beurre, faire fondre délicatement le chocolat, décongeler des aliments de petite
i Faire fondre - décongeler- | ille et maintenir a température des aliments a peine cuits (par ex. sauces, potages, minestrones)
Faible puissance maintenir au chaud - - - — -
1 mélanger Idéale pour garder au chaud de petites portions a peine cuisinées ou des plats de service et pour
mélanger des risottos (avec 'accessoire approprié pour la plaque a induction).
Puissance N Table de cuisson en veille ou éteinte (présence de chaleur résiduelle aprés la fin de la cuisson, signalée
OFF . Surface d'appui
zéro par la lettre H)
Fonction Description de la fonction
Identifie automatiquement un niveau de puissance permettant de faire revenir un plat pour une durée prolongée. Parfaite pour la
Fonction cuisson de sauces tomate, sauces Bolognaise, soupes, etc., parce que le niveau de cuisson est toujours controlé (idéale pour la cuisson
o Simmering | au bain-marie). Evite les débordements (éclaboussures) ou de brdler le fond de la casserole, problémes typiques de ce genre de

préparations. Activez cette fonction aprés avoir porté I'aliment a ébullition.

Identifie automatiquement un niveau de puissance permettant de faire fondre lentement des produits délicats sans compromettre

Fonction Meltin . )
%[ 9| leurs caractéristiques organoleptiques (chocolat, beurre etc.).
6e Sens Identifie automatiquement le moment ol I'eau arrive a ébullition et réduit la puissance a une valeur qui la maintient a ce niveau
ou, Fonction 6e Sens | jusqu‘a ce que I'on y verse les ingrédients. Lorsque I'eau arrive a ébullition, un signal sonore retentit et indique qu'il est possible
@ ébullition de | d'ajouter les ingrédients (ex. condiments, pates, riz, [égumes, viande et poisson a pocher) mais aussi conserves fait maison ou
I'eau accessoires a stériliser.
Fonction qui associe deux foyers et permet d'utiliser des casseroles ou des grilles rectangulaires et ovales en exploitant toute la
surface disponible. Pour griller des aliments de grandes dimensions ou en grande quantité (poissons, brochettes, légumes tels que
Flexi cook «radicchio » de Trévise, bifteck, saucisses).

Idéale pour la cuisson en cocotte/poissonniere/poéle pour rétis roulés, poissons entiers généralement accompagnés de jus ou de
fumets
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TABLEAU DE CUISSON

Catégories Plats ou type Puissance et phase de cuisson
daliments de cuisson
Premiére phase Puissances Seconde phase Puissances
Pates fraiches Faire chauffer I'eau Booster-9 Cuire e T'Z et.malntemr ¢ 7-8
ébullition
Pates seches Faire chauffer I'eau Booster-9 Cuire le rlz et.malntenlr a 7-8
Pates, riz ébullition
Rizal'eau Faire chauffer l'eau Booster-9 Cuire e T'Z et.malntemr : 5-6
ébullition
Risotto Faire revenir et brunir 7-8 Cuire 4-5
Aleau Faire chauffer I'eau Booster-9 Cuire al'eau 6-7
. Frits Faire chauffer I'huile 9 Frire 8-9
Légumes
verts et Sautés Faire chauffer la poéle 7-8 Cuire 6-7
légumes secs — -
Al'étouffée Faire chauffer la poéle 7-8 Cuire 3-4
Revenus Faire chauffer la poéle 7-8 Faire revenir 7-8
Rétie Fanerevennlavmndeéansdelhuﬂe(pourlebeune, 78 Gire 34
puissance 6)
Viande Grillé Préchauffage de la poéle 7-8 Griller des deux cotés 7-8
Rissolée Rissoler a I'huile (pour le beurre, puissance 6) 7-8 Cuire 4-5
Alétouffée Rissoler a I'huile (pour le beurre, puissance 6) 7-8 Cuire 3-4
Grillé Préchauffage de la poéle 7-8 Cuire 7-8
Poisson Al'étouffée Rissoler a I'huile (pour le beurre, puissance 6) 7-8 Cuire 3-4
Frit Faire chauffer I'huile ou la matiére grasse 8-9 Frire 7-8
Frits Faire chauffer la poéle avec du beurre ou une matiere 6 Guire 67
grasse
s Omelette Faire chauffer la poéle avec du beurre ou une matiére 6 Cuire 56
grasse
Ala coque/durs Faire chauffer l'eau Booster-9 Cuire 5-6
Pancake Faire chauffer la poéle avec du beurre 6 Cuire 5-6
Tomate Rissoler a I'huile (pour le beurre, puissance 6) 6-7 Cuire 3-4
Sauces Sauce bolonaise Rissoler a I'huile (pour le beurre, puissance 6) 6-7 Cuire 3-4
Béchamel Préparer la base (faire fondre le beurre avec la farine) 5-6 Porter a Iégére ébullition 3-4
NI, s Maintenir a légére
(réme patissiére Porter le lait a ébullition 4-5 PR, 4-5
ébullition
Desserts intenir a lége
Flans Porter le lait a ébullition 4-5 Maln,tenlr.;? legere 23
ébullition
Riz au lait Faire chauffer le lait 5-6 Cuire 23
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

UW VEILIGHEID EN DIE VAN ANDEREN IS ERG BELANGRIJK

Deze handleiding en het apparaat zelf zijn voorzien van belangrijke veiligheidsinformatie, die te allen tijde gelezen
en opgevolgd moet worden.

A Ditis het waarschuwingssymbool, behorend bij de veiligheid, waarmee gebruikers worden gewaarschuwd
\ voor mogelijke gevaren voor henzelf en anderen.
Alle veiligheidsherichten komen na het waarschuwingssymbool en de volgende tekst:

Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel
& GEVAAR veroorzaakt als deze niet wordt vermeden.

Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel zou kunnen
& WAARSCHUWING veroorzaken als deze niet wordt vermeden.

Alle veiligheidsberichten geven het mogelijke gevaar aan en geven aan hoe het risico op letsel, schade en
elektrische schokken voortvloeiend uit het onjuiste gebruik van het apparaat beperkt kan worden. Houd u strikt aan
de volgende aanwijzingen:

- De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact getrokken zijn voordat welke installatiehandeling

dan ook verricht wordt.

De installatie of het onderhoud moet worden uitgevoerd door een gespecialiseerde monteur volgens de

instructies van de fabrikant en in overeenstemming met de plaatselijke veiligheidsvoorschriften. Repareer of

vervang geen enkel onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet aangegeven wordt in de
gebruikershandleiding.

Dit apparaat moet worden geaard.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om het apparaat, na inbouw in het meubel, aan te sluiten op de netvoeding.

Om ervoor te zorgen dat de installatie voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften, is er een omnipolaire

schakelaar met een afstand van minstens 3 mm tussen de contacten nodig.

Gebruik voor de aansluiting geen meervoudige stekkers of verlengsnoeren.

Trek niet aan het netsnoer van het apparaat.

Na de installatie mogen de elektrische onderdelen niet meer toegankelijk zijn voor de gebruiker.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik en alleen voor het bereiden van voedsel. Elk

ander gebruik is verboden (bijv. het verwarmen van ruimtes). De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld

worden voor schade die het gevolg is van oneigenlijk gebruik of een onjuiste instelling van de
bedieningsknoppen.

Het apparaat en de toegankelijke onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat u de warmte-

elementen niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden, tenzij ze

voortdurend onder toezicht staan.

- De toegankelijke delen kunnen tijdens de werking erg heet worden. Kinderen moeten uit de buurt enin de
gaten gehouden worden, om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Raak de verwarmingselementen van het apparaat niet aan tijdens en na het gebruik. Vermijd contact met
doeken of andere brandbare materialen tot alle onderdelen van het apparaat voldoende zijn afgekoeld.

- Leg geen brandbaar materiaal op het apparaat of in de buurt ervan.

- Oververhitte vetten en olie kunnen makkelijk vlam vatten. Controleer de kookplaat regelmatig als u bij de
bereiding veel vet en olie gebruikt.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken en de risico’s van het
gebruik begrijpen.Kinderen mogen niet spelen met het apparaatReiniging en onderhoud mag niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.
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Leg geen metalen voorwerpen zoals keukengerei (messen, vorken, lepels, deksels, enz.) op de kookzone, deze
zouden hierdoor heet kunnen worden.

Er moet in de ruimte onder het apparaat een scheidingspaneel, niet bijgeleverd, gemonteerd worden.

Als het oppervlak gebarsten is, dient u het apparaat uit te schakelen om het risico van een elektrische schok te
vermijden.

Het is niet de bedoeling dat het apparaat in werking gesteld kan worden met een externe timer of met een
afzonderlijke afstandsbediening.

Op de kookplaat koken met vet of olie zonder dat u erbij blijft, kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden. Probeer
brand NOOIT te blussen met water, maar schakel het apparaat uit en dek de vlammen af met bijvoorbeeld een
deksel of brandblusdeken.

Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op de kookoppervlakken.

Gebruik geen stoomreinigers.

Metaalhoudende voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen niet op het oppervlak van de
kookplaat worden gelegd, omdat ze heet kunnen worden.

Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met de knop en vertrouw niet alleen op de pannendetector.
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MILIEUTIPS [%|
Verwerking van de verpakking

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals wordt aangegeven door het symbool (L’:;). De verschillende onderdelen van de verpakking mogen niet terechtkomen in
het milieu, maar moeten als afval verwerkt worden volgens de plaatselijke voorschriften.

Verwerking van het apparaat
Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).
Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste wijze als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.
Het symbool E op het product of op de begeleidende documentatie bij het product geeft aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar naar
een speciaal verzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische apparaten moet worden gebracht.
Energiebesparing
Om de beste resultaten te verkrijgen adviseren wij het volgende:
Gebruik potten en pannen met een doorsnede die gelijk is aan die van de kookzone.
Gebruik alleen pannen met een platte bodem.
Houd tijdens het koken zo veel mogelijk de deksel op de pan.
Met een snelkookpan kunt u nog meer tijd en energie besparen (gebruik geen snelkookpan bij de 6th Sense-modus).
Zet de pan altijd in het midden van de op de kookplaat getekende kookzone.

VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING ( €

- Ditapparaat, bedoeld om in contact te komen met levensmiddelen, voldoet aan het reglement (C €) n.1935/2004 en is ontworpen, gefabriceerd en op de markt
gebracht in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften van de “Laagspanningsrichtlijn” 2006/95/EG (die de richtlijn 73/2 3/EG en latere amendementen vervangt),
beveiligingsvereisten van de Richtlijn “Elektromagnetische compatibiliteit” 2004/108/EG.

VOORDAT U DE KOOKPLAAT IN GEBRUIK NEEMT

BELANGRUJK: als de pannen niet de vereiste afmetingen hebben, zullen de kookzones niet werken. Gebruik alleen pannen met het symbool “INDUCTION
SYSTEM” (afbeelding hiernaast). Voordat u de kookplaat inschakelt, eerst de pan op de gewenste kookzone zetten.

REEDS AANWEZIGE PANNEN

o 7 S 2

Gebruik een magneet om te controleren of de pan geschikt is om op de inductiekookplaat te worden gebruikt: als de pannen de magneet niet aantrekken, zijn ze niet geschikt.
- Controleer of de bodem van de pannen niet ruw is en zo krassen in het oppervlak van de kookplaat zou kunnen maken. Controleer het keukengerei.
- Zetnooit warme pannen en koekenpannen op het bedieningspaneel van de plaat. Dit zou hierdoor schade kunnen oplopen.

AANBEVOLEN DIAMETER PANBODEM

30cm 14cm 30cm
> ﬁ (Dual Zone)—>

18cm 0
14cm (Dualzone) —p 28cm

0
24cm> % 17cm _> 24m 15m — 21
0 1} 0
18cm 14m —p 18cm 1 145

BELANGRUJK: voor de diameter van de pan voor de kookzone waarbij de “6th Sense”-functie ingeschakeld kan worden, zie de paragraaf “6th Sense-functie”.

Max.
4— 37N __»
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INSTALLATIE

Controleer na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het transport geen beschadigingen heeft opgelopen en neem, in geval van problemen, contact op met de leverancier
of de Klantenservice.

VOORBEREIDING VAN HET MEUBEL VOOR INBOUW

- Installeer een scheidingspaneel / M
/\\ WAARSCHUWING  |REShepontioo <
- Hetonderste gedeelte van het |
apparaat mag na installatie niet
toegankelijk zijn.
Als er onder de kookplaat een oven
geinstalleerd wordt, geen
scheidingspaneel monteren.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||
Houd u voor de afstand tussen de onderkant van de kookplaat en het scheidingspaneel aan de afmetingen in de afbeelding.
Voor een correcte werking van het apparaat mag de minimaal vereiste opening tussen werkblad en bovenkant van het meubel (min. 5 mm) nooit afgedekt worden.
Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit voordat u de kookplaat op zijn plaats zet en verwijder alle houtkrullen en zaagsel.
Als er een oven onder de kookplaat geinstalleerd wordt, controleer dan of de oven voorzien is van een koelsysteem.
Bij verzonken installatie dient u contact op te nemen met de klantenservice om te verzoeken om de montage van de schroevenset 4801 211 00112.
Gebruik, om de kookplaat uit het werkblad te verwijderen, een schroevendraaier (niet bijgeleverd) om de veren aan de onderkant van het apparaat te ontgrendelen.
Installeer de kookplaat niet boven een afwasmachine of een wasmachine, zodat de elektronische circuits niet in aanraking komen met damp en vocht, want hierdoor
kunnen ze beschadigd raken.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

- Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.
& WAARSCHUWING - Hetapparaat moet geinstalleerd worden door een gekwalificeerd technicus die volledig op de hoogte is

van de geldende veiligheids- en installatievoorschriften.

De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld worden voor letsel aan personen of dieren of schade aan voorwerpen die het gevolg is van het niet naleven
van de voorschriften uit dit hoofdstuk.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om de kookplaat te kunnen verwijderen uit het werkblad.

Verzeker u ervan dat de spanning die vermeld is op het typeplaatje op de bodem van het apparaat overeenkomt met de netspanning in de woning waar
het apparaat geinstalleerd zal worden.

Gebruik geen verlengsnoeren.

Aansluiting op het klemmenblok
Gebruik voor de elektrische aansluiting een kabel van het type HO5RR-F zoals aangegeven is in onderstaande tabel.

Geleiders Aantal x afmeting 400V 3N ~ 230V ~ 230—2:300\/V- (?E:IIT::nA\;JI(S)Ua"é)
~ 2
BV~+D 3x4mm =5 =8 .5
230-240V ~ + @ 3 x4 mm? (alleen Australié) ) [ — [.
B0V3~+ @D 4x1,5mm? >| >ﬂ
400V3N~+ @) 5x1,5mm? . - A
400V2N~ + @ 4x1,5 mm? .
400V 2N ~ 230V3~ (aIIeen Belgié) 400V 2N ~ (aIIeen NL)
& .
R A R R
s . s 5|2 8
1l |
RE =@ E %% =@ E
: ﬂN[ [. N
z :

Sluit de geel/groene aardleiding aan op de klem met het symbool @

Bovengenoemde leiding moet langer zijn dan de andere.

1. Verwijder het deksel van het klemmenblok (A) door de schroef los te draaien en steek het deksel in het scharnier (B) van het klemmenblok.

2. Steek het netsnoer daarna in de kabelklem en sluit de draden op het klemmenblok aan volgens het aansluitschema naast het klemmenblok.

3. Bevestig het netsnoer door middel van de kabelklem.

4. Sluit het deksel (C) en schroef het vast op het klemmenblok met de verwijderde schroef - punt (1).

Bij elke aansluiting op de netvoeding voert de kookplaat gedurende enkele seconden een automatische controle uit.

Zie de instructies op het netsnoer als de kookplaat al van een netsnoer voorzien is. Breng de aansluiting op het net tot stand via een meerpolige schakelaar met een afstand
tussen de contacten van minimaal 3 mm.
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GEBRUIKSAANWUZING

Beschrijving van het bedieningspaneel
Het bedieningspaneel is voorzien van tiptoetsen: voor het gebruik is het voldoende om het overeenkomstige symbool aan te raken (u hoeft niet krachtig te drukken).

0m de kookzones te kiezen en in te schakelen
th

sense

o & S
s (O~

) :' O
0Om de kookwekker in

E te stellen

Inschakeling/ TIMER

&0

. ) 0Om de kookplaat o
uitschakeling van de 7@ E] [o:r I I IR N NN NN W 00T ®7pauzetezet[t)en P
kookplaat ‘ I o FOMER . | .
Om een van de automatische Touchscreen ‘ Om het bedieningspaneel te blokkeren
functies in te schakelen Om de functie Flexi cook in te schakelen

Eerste gebruik / na uitval van de elektrische stroom
Nadat de kookplaat is aangesloten op het elektriciteitsnet, is het bedieningspaneel geblokkeerd (het lampje boven de toets brandt).

Om het paneel te deblokkeren de toets @ gedurende 3 seconden indrukken. Het lampje gaat uit en de kookplaat kan nu normaal werken.
Inschakeling / uitschakeling kookplaat

Om de kookplaat in te schakelen, de toets @ gedurende ongeveer 2 seconden ingedrukt houden: Het lampje boven de toets gaat branden en er verschijnen streepjes in de
cirkels die de kookzones aangeven.
0Om de kookplaat uit te schakelen, drukt u op dezelfde toets tot de kookplaat uitgaat. Alle kookzones worden uitgeschakeld.

@ Als binnen 10 seconden geen enkele functie wordt geselecteerd, wordt de kookplaat automatisch uitgeschakeld.

Inschakeling en instelling kookzones

Geeft aan dat een van de automatische functies ingeschakeld is

MIN,

=3 )
& Timer kookzone
Toets om de zone te kiezen en display waarop de gekozen kookzone/het vermogensniveau wordt
aangegeven
[o;r e E NN BOOSTI — Touchscreen (regeling vermogen)

POWER

Nadat de kookplaat is ingeschakeld een pan op de gekozen zone zetten.
De zone inschakelen door op de bijbehorende ronde toets te drukken: binnen de cirkel wordt het getal  weergegeven, dat overeenkomt met het gemiddelde vermogensniveau.

Om het vermogensniveau te wijzigen met een vinger een horizontale beweging maken over het touchscreen: het getal in de cirkel verandert afhankelijk van de plaats van de
vinger op het touchscreen van een minimum van 1 tot een maximum van 9. Met behulp van het touchscreen kunt u de boosterfunctie activeren door op “BO0ST” (“P” op het
display te drukken). U kunt het vermogensniveau “BO0ST” gedurende maximaal 10 minuten gebruiken, waarna het apparaat automatisch op niveau 9 wordt ingesteld. Bij de
modellen met drie kookzones kunt u tegelijkertijd drie “BOOST"-niveaus instellen: in dat geval verdeelt het apparaat het vermogen automatisch over de drie zones.

Als er meer kookzones zijn ingeschakeld kunt u met het touchscreen het vermogen van de gekozen zone wijzigen, deze is herkenbaar aan een lichtpuntje
rechtsonder de vermogensindicatie. Om een zone te selecteren hoeft u alleen maar de bijbehorende rond toets in te drukken.

Als de pan niet geschikt is voor uw inductiekookplaat, verkeerd geplaatst is of niet de juiste afmeting heeft, verschijnt de indicatie “geen pan” op het display
( (afbeelding hiernaast). Als er binnen 60 seconden geen pan gedetecteerd wordt, gaat de kookplaat uit.

Uitschakeling kookzones
Selecteer de kookzone die u uit wilt schakelen door op de bijbehorende ronde toets te drukken (het puntje van het vermogensniveau wordt rechtsonder op het display
weergegeven). Druk op de toets OFF die op het touchscreen zit.
l | De kookzone wordt uitgeschakeld en, als het gebied warm is, verschijnt de letter “H" in de cirkel.
—’ “H" is de restwarmte-indicatie. De kookplaat is voor elke kookzone voorzien van deze indicatie; zo kunt u zien welke zones nog erg warm zijn. Wanneer de
' l kookzone afkoelt, gaat het display uit.
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Keuze van de timer

De timer is een tijdschakelaar die de mogelijkheid biedt om voor één kookzone een tijdsduur in te stellen van maximaal 90 minuten.

Selecteer de kookzone waarvoor u de timer wilt instellen (rechts onder de indicator van het vermogensniveau op het display verschijnt een lichtpuntje), en stel vervolgens de
gewenste tijd in met de toetsen + en - van de timerfunctie: de tijd in minuten wordt weergegeven naast het display van de kookzone.

Enkele seconden nadat u de toets voor het laatst heeft aangeraakt, begint de timer met aftellen (het lichtpuntje voor selectie van de kookzone begint te knipperen).

Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal en wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

Voor de timer bij de 6th Sense-functie, zie de beschrijving van de functie op de volgende pagina’s.

Blokkeren van het bedieningspaneel

Met deze functie kunt u de bedieningen van de kookplaat blokkeren om te voorkomen dat de plaat per ongeluk wordt ingeschakeld (bijv. tijdens reinigingswerkzaamheden).
Druk gedurende drie seconden op de toets @: een geluidssignaal en een indicatielampje onder het symbool met het slotje geven aan dat de functie geactiveerd is. Het
bedieningspaneel is geblokkeerd, met uitzondering van de uitschakelfunctie. Om de blokkering van de bedieningen te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure. Het
lichtpuntje gaat uit en de kookplaat is weer actief.

BELANGRIJK: de aanwezigheid van water, vloeistof die overgekookt is uit de pannen of voorwerpen die op de toets onder het symbool worden gezet, kunnen ertoe leiden dat de
blokkering van het bedieningspaneel onbedoeld geactiveerd of gedeactiveerd wordt.

Pauze

Met deze functie kunt u de werking van de kookplaat tijdelijk blokkeren en deze later weer in werking stellen met behoud van de instellingen (behalve bij de 6th Sense-functie

en de ingestelde timers). Druk op de knop @: op de plaats van de vermogensniveaus verschijnt de indicatie : : die knippert. Om de bereiding te hervatten, nogmaals op de
knop (1) drukken.

Flexi cook

Met deze functie kunt u de kookzone gebruiken als twee gescheiden kookzones of een extra grote enkele zone.

Dit is ideaal voor het gebruik van ovale, rechthoekige en vergrote pannen (met een bodem van maximaal 38x18 cm) of meer dan een standaardpan. Om de functie flexi cook in
te schakelen, de kookplaat aanzetten en op de knop drukken: op de displays van de twee kookzones wordt niveau “5” weergegeven; beide puntjes naast het
niveaunummer branden, om aan te geven dat de functie Flexi cook geactiveerd is.

Om het vermogensniveau te wijzigen, met uw vinger over het touchscreen wrijven: het getal binnenin de cirkel zal veranderen met een lichte aanraking van uw vinger van een
minimum van 1 tot een maximum van 9. Om de functie flexibele zone uit te schakelen, op de toets drukken: de kookzones werken nu weer afzonderlijk. Druk op OFF om
de kookzone uit te schakelen

@ Het bericht “geen pan” | , verschijnt op het display van de zone die niet in staat is een pan te detecteren (omdat er geen pan is, of een pan die verkeerd geplaatst is
of een pan die ongeschikt is voor een inductiekookplaat). Dit bericht blijft gedurende 60 seconden actief: in die tijd kunt u, naar wens, pannen toevoegen of verplaatsen binnen
de flexi cookzone.

Als er na 60 seconden geen pan op de zone is geplaatst, stopt het systeem met het “zoeken” naar pannen op die zone, het symbool ':' blijft zichtbaar op het display om u
eraan te herinneren dat de zone is uitgeschakeld.

0m de functie Flexi cook voor beide zones weer in te schakelen op de knop drukken.

De functie Flexi cook kan ook detecteren wanneer er een pan verplaatst wordt van de ene zone naar de andere binnen het Flexi cook gebied waarbij het vermogensniveau van
de zone waarop de pan oorspronkelijk stond gehandhaafd wordt (zie het voorbeeld in de afbeelding hieronder: als de pan verplaatst wordt van de voorste brander naar de
achterste brander, wordt het vermogensniveau weergegeven op het display van de zone waar de pan op geplaatst is).

4 N

MIN.
MIN.

&Q

MIN. MIN.

(o)

0 & 4

Het is ook mogelijk het Flexi cook gebied te gebruiken als twee onafhankelijke kookzones, door de knop van de afzonderlijke zone te gebruiken. Zet de pan in het midden van
de enkele zone en stel het vermogensniveau in met behulp van het touchscreen.

@ Belangrijk: zorg ervoor dat de pannen in het midden van de kookzone staan zodat het logo <" dat in het midden van de enkele zone is afgebeeld, wordt afgedekt.

BOOSTER

Zorg er voor, in geval van grote, ovale, rechthoekige en verlengde pannen, dat deze in het midden van de kookzone staan, waarbij beide 122" logos afgedekt moeten zijn.

BOOSTER
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Voorbeelden van goed en verkeerd geplaatste pannen:

4 N N [®] N -

\:/ N

@ Met de functie Flexi cook ingeschakeld is het niet mogelijk om het vermogensniveau booster of de 6th Sense-functie te gebruiken. Als de timer is ingesteld, wordt

_/ _ J J

deze weergegeven naast het display van de bovenste kookzone.

Beschrijving van de automatische functies

— De kookplaat heeft enkele automatische functies voor de verschillende kookzones. Naast de selectietoets van elke zone zijn de pictogrammen van alle
._ beschikbare functies afgebeeld. Elke keer als er een automatische functie geselecteerd wordt, gaat er naast het pictogram een lampje branden en op het display
| van de geselecteerde zone verschijnt de letter “A”.

6th Sense-functie @

De 6th Sense-functie selecteert automatisch het ideale vermogen om water aan de kook te brengen, en geeft een signaal als dit bereikt is.

Zet een pan met water op de kookzone, schakel de kookplaat in en selecteer de gekozen kookzone. Druk op toets 1&: op het display verschijnt “A”, het lampje gaat branden.
Tijdens de verwarmingsfase verschijnt er een animatie in de ruimte naast de zone.

@ Voor een juiste werking van de 6th Sense-functie wordt het volgende geadviseerd: Diameter [Diameterpanbodem| Maximale

- gebruik alleen water (op kamertemperatuur); vande | voorgebruikvande | hoeveelheid
- voeg geen zout, ingrediénten of kruiden toe tot het water kookt;

- verander het vermogen van de kookzone niet, haal de pan niet weg en verplaats deze niet;

kookzone | functie 6th Sense | waterin de pan

- vul de pan voor minimaal 1/3 van de inhoud (minstens 1 liter) en nooit tot aan de rand (zie 18 1719 am > I!ter
tabel hiernaast) 24m 23-25(m 7 liter
' Bam 2428 7 liter

- Gebruik geen snelkookpannen op de zone waarbij de 6th Sense-functie wordt gebruikt.

Voor de beste prestaties raden wij bovendien het volgende aan:

- Schakel de 6th Sense-functie niet in als de zone reeds heet is (de letter “H” is zichtbaar op het
display).

Als het kookpunt eenmaal bereikt is, klinkt er een geluidssignaal. Dit signaal wordt driemaal herhaald met regelmatige pauzes. Na het tweede signaal wordt automatisch een
kookwekker ingeschakeld, die de kooktijd bijhoudt. Na het derde signaal selecteert de kookplaat automatisch een lager vermogen om het kookpunt te behouden. Vanaf dit
moment kunt u naar wens ingrediénten toevoegen, een timer instellen of het vermogen veranderen. Door het vermogen te veranderen of door de kookplaat in “pauze” te zetten
wordt de 6th Sense-functie beéindigd.

De kookplaat regelt het gebruik van de 6th Sense-functie en de booster-niveaus onafhankelijk van elkaar; daarom is het in sommige gevallen niet mogelijk om de
booster in te schakelen als de 6th Sense-functie reeds ingeschakeld is bij andere kookzones.
De kwaliteit van de gebruikte pan kan van invloed zijn op de prestaties van de 6th Sense-functie.

Functie Simmering ™7

Nadat het gerecht aan de kook is gebracht, wordt door op toets t— te drukken automatisch een vermogensniveau ingesteld dat geschikt is om een suddertemperatuur te
behouden. Op het display verschijnt “A”": het lampje gaat branden. Om de functie uit te schakelen hoeft u alleen maar op OFF op het touchscreen te drukken.

Functie Melting 1./

Met de functie Melting blijft de kookzone op een lage en uniforme temperatuur werken. Nadat er een pan/accessoire op de gewenste kookzone is geplaatst, de kookplaat

inschakelen en de gewenste kookzone selecteren. Druk op toets 1./ op het display verschijnt “A”, het lampje gaat branden. Om de functie uit te schakelen hoeft u alleen maar
op OFF op het touchscreen te drukken.
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REINIGING

- Gebruik nooit een stoomreiniger.
& WAARSCHUWING - Controleer voordat u gaat schoonmaken of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-

indicator (“H”) niet wordt weergegeven.
BELANGRUJK: gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Daardoor kan het glas, in de loop van de tijd, beschadigd raken.
Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en schoonmaken om aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te te verwijderen.
Suiker of suikerhoudende levensmiddelen beschadigen het glaskeramische oppervlak en moeten onmiddellijk worden verwijderd.
Zout, suiker en zand kunnen krassen maken in het glazen oppervlak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (houd u aan de aanwijzingen van de fabrikant).

OPSPOREN VAN STORINGEN

Lees en volg de instructies op uit de paragraaf “Gebruiksaanwijzing".

Controleer of er geen stroomuitval is.

Maak het oppervlak van de kookplaat na het schoonmaken goed droog.

Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.
Als u er niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker uit het stopcontact trekken.

FOUTCODE BESCHRUVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
De kookplaat wordt uitgeschakeld enna | Er wordt ononderbroken op het Water of keukengerei op het Maak het bedieningspaneel schoon.
30 seconden klinkt er om de 10 seconden een | bedieningspaneel gedrukt. bedieningspaneel.

geluidssignaal.

(81,82, (83 Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur van de Wacht tot de kookplaat is afgekoeld
uitgeschakeld door te hoge temperaturen. | elektronische onderdelen is te hoog. voordat u hem weer gebruikt.
F42 of F43 Het aansluitvoltage is niet goed. De sensor detecteert een verschil tussen | Koppel de kookplaat los van het
het voltage van het apparaat en het elektriciteitsnet en controleer de
voltage van de netvoeding. aansluiting.

F12, P21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Neem contact op met de klantenservice en vermeld de foutcode.
F60, F61, F62, F63, F64

KLANTENSERVICE

Voordat u contact opneemt met de Klantenservice
1. Controleren of het niet mogelijk is het probleem zelf op te lossen aan de hand van punten die beschreven worden in “Het opsporen van storingen”.
2. Schakel de kookplaat uit en weer aan, om te controleren of het probleem verdwenen is.
Als na het uitvoeren van deze controles de storing nog steeds aanwezig is, contact opnemen met de dichtstbijzijnde Klantenservice.
Vermeld altijd:
+  deaardvan de storing;
het type en het exacte model van de kookplaat;
het servicenummer (dat is het nummer achter het woord Service op het typeplaatje), dat aan de onderkant van het apparaat zit (op de metalen plaat);
uw volledige adres;
uw telefoonnummer.

S =AYAKeES 0000 000 00000

Wanneer er een reparatie nodig is, neem dan contact op met een officieel klantenservicepunt (om te garanderen dat er originele reserveonderdelen worden gebruikt en de
reparatie correct wordt uitgevoerd). De reserveonderdelen blijven nog 10 jaar lang verkrijgbaar.
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VERMOGENSTABELLEN

Vermogensniveau Soort bereiding Gebruik van het niveau
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)
Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval van
Boost Snel verwarmen
water, of snel kookvocht te verwarmen
89 Bakken - kok Ideaal om aan te braden, een bereiding te starten, diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
i akken - Koken kook te brengen
78 Aanbraden - fruiten - koken - | Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende korte tijd,
) grillen 5-10 minuten)
Hoog vermogen
67 Aanbraden - koken - laten | Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
" sudderen - fruiten - grillen | tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
45 Koken - laten sudderen - | Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
fruiten - grillen Deeg smeuig maken
Gemiddeld 34 Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
vermogen i Koken - laten pruttelen- | Water, wijn, bouillon, melk), deeg smeuig maken
23 inkoken - smeuig maken | Ideaal voor langdurige bereidingen (hoeveelheden kleiner dan een liter: rijst, sauzen, braadstukken,
- vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
12 Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig chocolade te smelten, producten van kleine afmetingen te
) Smelten - ontdooien - ontdooien en net bereide gerechten warm te houden (bv. sauzen, soepen, minestrone)
Laag vermogen warmhouden - smeuig - ” ——
1 maken Ideaal voor het warmhouden van net bereide gerechten, het smeuig maken van risotto’s en het
warmhouden van dekschalen (met accessoires die geschikt zijn voor inductie)
Vermogen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
OFF Steunoppervlak i
nul bereiding, aangegeven door H)
Functie Beschrijving functie
Geeft automatisch een vermogensniveau aan dat geschikt is om gerechten gedurende lange tijd te laten pruttelen. Geschikt voor de
. . bereiding van tomatensauzen, ragouts, soepen, groentensoepen, waarbij een gecontroleerd bereidingsniveau gehandhaafd wordt
o Immering (ideaal voor bereidingen au-bain-marie). Voorkomt onaangenaam overkoken van het voedsel of mogelijk aanbranden op de bodem,
die kenmerkend zijn voor dit soort bereidingen. Gebruik deze functie nadat u het gerecht aan de kook heeft gebracht.
Melt Geeft automatisch een vermogensniveau aan dat geschikt is om kwetsbare producten langzaam te laten smelten zonder de
%[ elting sensorische kenmerken ervan in gevaar te brengen (chocolade, boter, enz.).
gt: gense Geeft automatisch aan dat het kookpunt van het water is bereikt, en verlaagt het vermogen tot een waarde die ervoor zorgt dat het
oo, ! d Tsek water aan de kook blijft tot het voedsel in de pan wordt gedaan. Als het water aan de kook is gebracht, klinkt er een geluidssignaal
@ ;an e koo en kunnen er ingrediénten worden toegevoegd (bijv. kruiden, pasta, rijst, groenten, vlees en vis) maar ook potten of keukengerei dat
rengen van gesteriliseerd moet worden.
water
Functie die de twee kookzones combineert, waardoor rechthoekige en ovale pannen kunnen worden gebruikt over de gehele
Flexi cook oppervlakte. Voor het grillen van grote stukken of grote hoeveelheden voedsel (vis, spiezen, groenten, biefstukken, worstjes).
Voor het braden van gerechten in een casserole/vispan/pan, zoals braadstukken, hele vissen met saus of bouillon
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BEREIDINGSTABEL

(Categorieén Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen bereidingswijzes
Eerste fase Vermogen Tweede fase Vermogen
) Bereiding van de deegwaren
Verse deegwaren Verwarming van het water Booster-9 7-8
en aan de kook houden
Gedroogde Verwarming van het water Booster-9 Bereiding van de deegwaren 7-8
Deegwaren, rijst deegwaren en aan de kook houden
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster -9 Bereiding van de deegwaren 5-6
en aan de kook houden
Risotto Fruiten en roosteren 7-8 Koken 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Groenten, Gesauteerd Verwarming van het accessoire 7-8 Koken 6-7
peulvruchten
Gestoofd Verwarming van het accessoire 7-8 Koken 3-4
Gefruit Verwarming van het accessoire 7-8 Bruin korst.j e geven aan icht 7-8
gefruite gerechten
Braadstuk Bruin korstje geven aan vlees met olie (indien 78 Koken 34
met boter vermogen 6)
Viees Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Grillen aan beide zijden 7-8
Aanbraden Aanbraden met olie (indien met boter vermogen 6) 7-8 Koken 4-5
Gestoofd Aanbraden met olie (indien met boter vermogen 6) 7-8 Koken 3-4
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Koken 7-8
Vis GEStO(.)fd /in Aanbraden met olie (indien met boter vermogen 6) 7-8 Koken 3-4
bouillon
Gebakken Verwarming van de olie of van het vet 8-9 Bakken, frituren 7-8
Gebakken Verwarming van de pan met boter of vet 6 Koken 6-7
Omelet Verwarming van de pan met boter of vet 6 Koken 5-6
Eieren
Zacht/hard gekookt Verwarming van het water Booster -9 Koken 5-6
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Koken 5-6
Tomatensaus Aanbraden met olie (indien met boter vermogen 6) 6-7 Koken 3-4
ST Ragout Aanbraden met olie (indien met boter vermogen 6) 6-7 Koken 3-4
Bechamelsaus Voorbereiding van de basis {boter met bloem 5-6 Zachtjes aan de kook brengen 3-4
smelten)
Banketbakkerscréme Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de kook houden 4-5
Desserts, crémes Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de kook houden 23
Rijstepap Melk verwarmen 5-6 Koken 2-3
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

SU SEGURIDAD Y LA DE LOS DEMAS SON SUMAMENTE IMPORTANTES
Tanto el manual como el aparato tienen importantes mensajes de sequridad que hay que leer y respetar siempre.

A Simbolo de pellgro que advierte sobre riesgos posibles para el usuario y las demds personas.
Todos los mensajes de sequridad estan precedidos del simbolo de peligro y de los siguientes términos:

Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, provoca
& PELIGRO lesiones graves.

Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, podria
& ADVERTENCIA provocar lesiones graves.

Todos los mensajes de sequridad especifican el peligro al que se refieren e indican cémo reducir el riesgo de lesiones, dafos
ydescargas eléctricas resultantes de un uso no correcto del aparato. Atenerse estrictamente a las siguientes instrucciones:
El aparato se debe desconectar de la red eléctrica antes de efectuar cualquier trabajo de instalacion.
Lainstalacion y el mantenimiento deben ser ejecutados por un técnico especializado sequn las instrucciones del
fabricante y de conformidad con las normas locales vigentes en materia de sequridad. No realizar reparaciones o
sustituciones de partes del aparato no indicadas especificamente en el manual de uso.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria.

El cable de alimentacion debe ser suficientemente largo para permitir la conexion del aparato, empotrado en el

mueble, a la red eléctrica.

Para que la instalacion sea conforme a las normas de sequridad vigentes, es necesario un interruptor omnipolar

con una distancia minima de 3 mm entre los contactos.

No utilizar tomas mdltiples ni prolongadores.

No tirar del cable de alimentacion del aparato.

Una vez terminada la instalacion, los componentes eléctricos no deberan quedar accesibles para el usuario.

El aparato estd destinado exclusivamente al uso doméstico para la coccién de alimentos. No se admite ningn

otro uso (ej. calentar ambientes). El fabricante declina cualquier responsabilidad por los dafios producidos por

un mal uso del aparato.

- Elaparatoy sus piezas accesibles se calientan durante el uso. Hay que tener cuidado para no tocar los elementos
que generan calor. Los nifios menores de 8 afios deberan permanecer alejados, salvo que sean supervisados de
forma continua.

- Las partes accesibles pueden recalentarse mucho durante el uso. Los nifios deben mantenerse a distancia y
vigilados para que no juequen con el aparato.

- Durante y después del uso no tocar las resistencias del aparato. Evitar el contacto con pafios u otros materiales
inflamables hasta que todos los componentes del aparato se hayan enfriado lo suficiente.

- No apoyar material inflamable sobre el aparato o cerca de él.

- Elaceite y la grasa recalentados pueden arder con facilidad. Vigilar la coccion de los alimentos ricos en grasa y aceite.

- Este aparato puede ser utilizado por nifios de més de 8 afos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, si son supervisados o se les ha dado instrucciones sobre
un uso sequro del aparato, y comprenden los peligros que implica. Los nifios no deberan jugar con el aparato. Los nifios
no deberan realizar labores de limpieza o mantenimiento en el aparato, si no son vigilados.

- No apoyar en la zona de coccion objetos metalicos como utensilios de cocina (cuchillos, tenedores, cucharas,
tapas, etc.), ya que podrian recalentarse.

- Esobligatorio instalar un panel separador (no incluido en el suministro) debajo del aparato.

- Sila superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar una posible descarga eléctrica.

- Elaparato no esta destinado a ponerse en funcionamiento por medio de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia por separado.
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Si deja en la placa comida con grasa o aceite, puede ser peligroso y puede provocar un incendio. NUNCA intente
apagar un fuego con agua. Apague el aparato y luego cubra la llama, por ejemplo con una tapa o una manta
ignifuga.

Peligro de incendio: no almacene cosas en las superficies de coccion.

No utilice limpiadores a vapor.

No se debe colocar en la superficie de la placa objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya
que pueden calentarse.

Después de usarla, apague la placa con el mando y no se base en el detector de sartenes.
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CONSEJOS PARA PROTEGER EL MEDIO AMBIENTE @
Eliminacion del embalaje

El material de embalaje es 100% reciclable y esté marcado con el simbolo de reciclado (L’.‘))- Elimine los distintos tipos de material del embalaje conforme a la normativa local
sobre eliminacién de desechos.

Eliminacién del producto

Este aparato lleva la marca CE de conformidad con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y del Consejo sobre desechos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).
La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El simbolo E en el aparato o en la documentacion que lo acompafia indica que no se puede tratar como desecho doméstico, sino que debe entregarse en un punto de recogida
para el reciclado de aparatos eléctricos y electrdnicos.

Ahorro de energia

Para obtener los mejores resultados:

+  Utilice ollas y sartenes cuyo didmetro de fondo sea igual al de la zona de coccién.

+ Utilice exclusivamente ollas y sartenes con fondo plano.

+  Siesposible, mantenga la olla tapada durante la coccion.

+ Lasollas a presion permiten ahorrar tiempo y energia (no utilizarlas con la modalidad “Sexto Sentido”).
« Coloquelaolla en el centro de la zona de coccién sefialada en la placa.

DECLARACION DE CONFORMIDAD ( €

- Este aparato, destinado a entrar en contacto con productos alimentarios, es conforme al reglamento (C €) n.1935/2004 y ha sido proyectado, construido e introducido en
el mercado de conformidad con los requisitos de sequridad de la directiva de “Baja Tension” 2006/95/CE (que sustituye la 73/2 3/CEE y posteriores enmiendas) y los
requisitos de proteccion de la directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DEL USO

IMPORTANTE: Si las ollas no son de la dimensién adecuada, las zonas de coccion no se encenderan. Utilice sélo ollas que tengan el simbolo de “SISTEMA POR
INDUCCION” (figura al lado). Antes de encender la placa de coccién, cologue la olla sobre la zona de coccién deseada.

RECIPIENTES PREEXISTENTES

o 7 Thag o

Para comprobar si el recipiente es compatible con la placa de coccién por induccién, utilice un iman: las ollas sdlo serdn adecuadas si son atraidas por el iman.
- Asegdrese de que el fondo de las ollas no sea rugoso ya que podria dafar la superficie de coccion. Compruebe la vajilla.
- Noapoye las ollas ni las sartenes calientes sobre la superficie del panel de mandos de la placa. Podria causar dafios materiales.

DIAMETROS RECOMENDADOS PARA EL FONDO DE LA OLLA

0 Y 18cm 0
30cm 14m —} 30cm 28 [ 14cm (Dualzone) —p 28cm
(Doble zona) -

0 0
24cm> % 17cm _> 24m 21 m 15em — 21
0 0 y D 0
18cm 14m —p 18cm 145 1 —145m

IMPORTANTE: para el valor del didgmetro del fondo de la olla correspondiente a cada zona es posible activar la funcion “Sexto Sentido”; consultar el apartado “Funcion Sexto
Sentido”.

Max. Min.
Flexicoccion ﬁ 1@
+«— 7 __»
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INSTALACION

Desembalar el producto y comprobar que no se haya dafiado durante el transporte. En caso de problemas, contactar con el revendedor o el Servicio de Asistencia al Cliente.

PREPARACION DEL MUEBLE PARA EL EMPOTRADO

- Instalar un panel separador debajo
& ADVERTENCIA dela placa de coccién.

- Laparte inferior del producto no
debe quedar accesible después de
lainstalacion.

- Encaso de instalar un horno abajo,
no interponer el panel separador.

min. 5mm

min. 20 mm

min.5mm | |
«  Ladistancia entre la cara inferior de la placa y el panel separador debe respetar las dimensiones indicadas en la figura.
+  Paraasegurar el funcionamiento correcto del aparato, la abertura minima (min. 5 mm) necesaria entre la superficie de apoyo y el lado superior del plano del mueble no
debe estar obstruida.
+ Realizar todos los trabajos de corte del mueble antes de colocar la placa de coccién; quitar cuidadosamente las virutas y los residuos de serrin.
+ Sidebajo de la placa de coccidn se instala un horno, hay que asegurarse de que esté provisto de sistema de enfriamiento.
En caso de instalacion al ras, llamar al servicio de asistencia para pedir el montaje del kit de tornillos 480121100112.
«  Paraquitar la placa de la encimera, utilice un destornillador (no suministrado) soltando los muelles de la parte inferior del aparato.
«  Noinstale la placa de coccidn sobre el lavavajillas ni la lavadora para evitar la exposicion de los circuitos electronicos al vapor o la humedad, ya que podrian dafiarse.

CONEXION A LA RED ELECTRICA

- Desconecte el aparato de la red eléctrica.
& ADVERTENCIA - Lainstalacién del aparato debe dejarse en manos de un técnico cualificado que conozca a fondo la

normativa de sequridad e instalacion.

- Elfabricante dedina toda responsabilidad con respecto a personas, animales o bienes en caso de incumplimiento de las normas mencionadas en este capitulo.
- Lalongitud del cable de alimentacion debe ser suficiente para que la placa de coccion se pueda retirar de la superficie de apoyo.

- Asegurese de que el valor de tension indicado en la placa de identificacidn, colocada en el fondo del aparato, coincida con el valor de tension de la vivienda.
- No utilice prolongadores.

Conexion al bloque de terminales
Para la conexion eléctrica, utilice un cable de tipo HO5RR-F, como se indica en la tabla siguiente.

Conductores Cantidad x tamafio 400V 3N ~ 230V ~ 223300?3 \(lsglésgl?niulj:ﬂ:)a))
230V~ 2 — — —
30V~+ @D 3x4mm
230-240V ~ + @ 3x4mm? (slo Australia) s — [ — [
L
B0V3~+@ 4X1,5mm? T >| >ﬂ
~ 3 E e & =@ e 8 @
400V3N~+ D 5X1,5mm . " 'N[ " N[
400V2N ~+ @ 4x1,5 mm?
400V 2N ~ 230V 3 ~ (s6lo Bélgica) 400V 2N ~ (sdlo Holanda)
=5 s
e
- v i B
E E E %ﬂ
N T ‘='-ﬂ-[ N ﬂ
N

Conecte el conductor de toma de tierra amarillo/verde al terminal marcado con el simbolo @

Dicho conductor debe ser més largo que el resto.

1. Quitelatapa de la regleta (A) aflojando el tornillo e introduzca la tapa en la bisagra (B) de la regleta.

2. Fijeel cable de alimentacién en la abrazadera y conecte los conductores al bloque de terminales como indica el esquema de conexién ubicado cerca de la regleta.

3. Fijeel cable de alimentacion con la abrazadera.

4. Cierrelatapa (C) y fijela a la regleta con el tornillo - punto (1).

(ada vez que se conecta a la alimentacion de red, la placa de coccidn realiza un control automatico durante unos segundos.

Sila placa ya estd dotada de cable de alimentacidn, siga las instrucciones adjuntas al cable de alimentacion. Conecte la placa a la red de suministro de energia eléctrica a través
de un interruptor multipolar con una distancia minima de 3 mm entre los contactos.
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INSTRUCCIONES DE USO
Descripcion del panel de mandos

El panel tiene una pantalla tactil: para utilizar las teclas, pulse el simbolo correspondiente (no es necesario presionar con fuerza).
Para seleccionar y activar las zonas de coccién
th
sérso
o & A
=} —
N Q
win

S

&0

Para regular el
cuentaminutos

Encendido/apagado e
de la placa de coccién : Para poner la placa de
p 7@ E] IIOFF||IIIIIIIIIPOIWIERIIII-- soosrI ®7cocciénenpausa
] .
Para activar una de las Teclado deslizante Para bloguear el panel de mandos
funciones automaticas Para seleccionar la funcion de coccion flexible

Primer uso / después de un corte de alimentacion eléctrica
Al desconectar la placa de coccion de la red eléctrica, el panel de mandos se bloquea (el indicador luminoso situado sobre la tecla se enciende).

Para desbloquear el panel de mandos, pulsar la tecla @ 3 segundos. El indicador luminoso se apaga y es posible hacer funcionar la placa normalmente.
Encendido/apagado de la placa de coccion
Para encender la placa de coccién, mantener pulsada la tecla @ 2 sequndos: el indicador luminoso sobre la tecla se enciende y aparecen guiones dentro de los circulos que

identifican las zonas de coccion.
Para apagar, pulsar la misma tecla hasta el apagado. Se desactivan todas las zonas de coccién.

@ Sino se activa ninguna zona de coccién en un plazo de 10 sequndos, la placa se apaga automaticamente.

Activacion y regulacién de las zonas de coccién
C Indica que una de las funciones automaticas esta activa

i o i
z Q o z 15 IS Temporizador zona de coccién

=] Tecla de seleccidn de zona e indicacién de la zona de coccién seleccionada/nivel de potencia

[ iirssemmmmmmmm soos] ——— Teclado deslizante (regulacion de potencia)
POWER

Una vez encendida la placa de coccidn, poner una olla sobre la zona elegida.
Activar la zona pulsando la tecla circular correspondiente: dentro del circulo aparece el nimero , que corresponde al nivel de potencia intermedio.

Para modificar el nivel de potencia, mover el dedo horizontalmente sobre el teclado deslizante: el nimero dentro del circulo varia al variar la posicion del dedo en el teclado, de
un minimo de 1a un maximo de 9. Mediante el teclado deslizante es posible activar la funcion booster pulsando “BOOST” (“P” en pantalla). Es posible utilizar el nivel de potencia
“BOOST” durante un maximo de 10 minutos. Luego el aparato establece automaticamente el nivel 9. En los modelos de tres zonas de coccion es posible programar
simultaneamente tres niveles “BO0ST”: en este caso, el aparato adapta automaticamente la distribucion de la potencia entre las zonas.

Si hay varias zonas de coccién encendidas, el teclado deslizante permite modificar la potencia de la zona seleccionada, reconocible por la presencia de un punto
luminoso abajo a la derecha del indicador de potencia. Para seleccionar una zona, es suficiente pulsar la tecla circular correspondiente.

-lQ

' Sila olla no es compatible con la placa, si estd mal colocada o si no es de las dimensiones adecuadas, aparece la indicacion de “olla ausente” (figura al lado). Si
o Y en 60 segundos no se detecta ninguna olla, la placa se apaga.

Desactivacion de las zonas de coccién
Seleccionar la zona de coccién pulsando la tecla circular correspondiente (en la pantalla se visualiza el punto abajo a la derecha del nivel de potencia). Pulsar el mando OFF del
teclado deslizante.

l | La zona de coccidn se desactiva y, si estd caliente, en el circulo aparece “H".
o “H" es el indicador de calor residual. La placa esta dotada de un indicador por cada zona de coccion; el indicador sefializa las zonas que atin tienen una
' l temperatura elevada. Al enfriarse la zona de coccion, la pantalla se apaga.
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Seleccion del temporizador

El temporizador es un interruptor horario que permite programar un tiempo de coccion méximo de hasta 90 minutos.

Seleccione la zona de coccién que desea controlar con el temporizador (en la pantalla se enciende un punto luminoso abajo a la derecha del indicador de nivel de potencia) y
programe el tiempo con las teclas + y - de la funcién temporizador: el tiempo en minutos aparece al lado de la visualizacion de la zona de coccién.

Unos segundos después de pulsar la dltima tecla, el temporizador iniciard la cuenta atrés (el punto de seleccién de la zona de coccién parpadea).

Al cumplirse el tiempo programado, la sefial acistica se activa y la zona de coccidn se apaga autométicamente.

Para el temporizador asociado a la funcidn “sexto sentido”, consultar la descripcion de la funcion en las paginas siguientes.

Bloqueo del panel de mandos

Esta funcion bloquea los mandos de la placa de coccidn para impedir que los nifios la puedan encender (por ejemplo, durante la limpieza).

Pulsar tres sequndos la tecla @: una sefial actstica y un indicador luminoso sobre el simbolo del candado sefializan la activacion. Se bloguean todas las funciones del panel de
mandos, excepto la de apagado. Para desactivar el panel de mandos, repita la secuencia de activacion. El punto luminoso se apagard y las funciones de la placa volveran a
activarse.

IMPORTANTE: El agua, los liquidos desbordados de las ollas o los objetos depositados sobre la tecla debajo del simbolo pueden activar o desactivar accidentalmente el bloqueo
de las teclas.

Pausa

Esta funcién permite bloquear temporalmente el funcionamiento de la placa de coccién para luego reanudarlo manteniendo la programacion (salvo la funcion sexto sentido y la

temporizacion). Pulsar la tecla @: en lugar de los niveles de potencia, aparece la indicacion : : parpadeante. Para reanudar la coccion, pulsar nuevamente la tecla @
Flexicoccion [§<]

Esta funcion permite utilizar el drea de coccién como dos zonas separadas o como una Unica zona extragrande.
Es perfecta para recipientes ovalados, rectangulares y alargados (con dimensiones de base maximas de 38 x 18 cm) 0 més de una olla estandar. Para poder activar la funcién de

coccién flexible, encienda la placa de coccién y pulse el boton :las dos zonas de coccion muestran el nivel “5”; los dos puntos junto al ndmero de nivel se encienden e
indican que la funcién de coccion flexible esté activada.

Para cambiar el nivel de potencia, deslice el dedo a lo largo de la barra tactil: el nimero dentro del circulo cambia con sélo deslizar el dedo, de un minimo de 1a un maximo de

9. Para desactivar la funcién de zona flexible, pulse el botdn  las zonas de coccion vuelven a funcionar de forma individual. Para apagar la zona de coccion pulse OFF.

@ El mensaje “no hay recipiente” Y, , aparece en la pantalla de la zona que no detecta ninguna olla (porque no hay una olla, porque esta mal colocada 0 no es apta para
lainduccién). Este mensaje permanece activo durante 60 sequndos. Durante este tiempo puede colocar o deslizar las ollas sobre el drea de coccidn flexible, seqin prefiera.
Sino se coloca una olla antes de que transcurran 60 segundos, el sistema deja de “buscar” la olla en dicha zona; el simbolo ':' permanece visible en la pantalla para recordar
que lazona esté desactivada.

Para volver a activar la funcién de coccién flexible en ambas zonas, pulse el botén .

La funcién de coccion flexible también es capaz de detectar cuando una olla se mueve de una zona a otra del drea de coccidn flexible, ademds mantiene el mismo nivel de potencia

delazona original donde estabala olla (vea el ejemplo en la figura de mds abajo: sila olla se mueve del calentador frontal al posterior, el nivel de potencia mostrado en la pantalla
corresponderd a la zona donde estd situada la olla).

4 N

MIN.
MIN.
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El drea de coccién flexible también puede funcionar como dos zonas de coccién independientes utilizando el botén correspondiente de la zona individual. Coloque la olla en el
centro de la zona individual y ajuste el nivel de potencia con la barra tactil.

@ Importante: asegurese de que la olla esté centrada en la zona de coccion de manera que cubra el logotipo 2257 situado en el centro de la zona de coccién individual.

Sifuera una olla grande, ovalada, rectangular o alargada, asegirese de colocar la olla centrada en la zona de coccion de manera que cubra los dos logotipos 25572
Ejemplos de colocacion correcta e incorrecta de las ollas:
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Con la funcién Flexicoccion activa, no es posible utilizar el nivel de potencia booster o la funcion sexto sentido. Si se programa el temporizador, éste se visualiza al
lado de la pantalla de la placa situada mas arriba.

Descripcion de las funciones automaticas

La placa de coccion estd dotada de algunas funciones automaticas asociadas a las zonas de coccion. Al lado de la tecla de seleccion de cada zona aparecen los
iconos de las funciones disponibles. Cada vez que se selecciona una funcion automética, aparece un indicador luminoso junto al icono, y en la pantalla de la zona
elegida aparece la letra “A”.

Funcién Sexto Sentido 16
La funcién sexto sentido selecciona automaticamente el nivel de potencia ideal para llevar el agua a ebullicion. Al alcanzar el punto de ebullicion, emite una sefal.

Poner una olla con agua, encender la placa y seleccionar la zona de coccion. Pulsar la tecla (&: aparece en pantalla la letra “A” y el indicador luminoso se enciende. Durante el
calentamiento aparece una animacion en el espacio al lado de la zona.

Para el funcionamiento correcto de la funcién sexto sentido: Diametro | Diametro del fondo Cantidad

- utilizar exclusivamente agua (a temperatura ambiente); delazona|dela olla para el uso |maxima de agua

- noanadir sal, ingredientes o condimentos hasta la ebullicion; de coccién| de la funcién Sexto enlaolla

- novariar el nivel de potencia de la zona; no quitar ni desplazar la olla; Sentido

- llenarlaolla al menos hasta 1/3 de su capacidad (minimo 1 litro), nunca hasta el borde (ver -
18cm 17-19.cm 5 litros

tabla al lado). N 325 7t

- No utilizar ollas a presion en modalidad sexto sentido. am kil I o5

28cm 24-28 cm 7 litros

Para obtener mejores prestaciones:
- Noactivar la funcién sexto sentido si la zona ya estd caliente (letra “H" visible en pantalla).

Una vez alcanzada la fase de ebullicion, la placa emite una sefial acstica. Esta senal se repite tres veces con intervalos regulares. Después de la segunda senal, se activa
automaticamente un cuentaminutos del tiempo de ebullicion. Después de la tercera sefial, automaticamente la placa selecciona un nivel de potencia inferior, adecuado al
mantenimiento de la ebullicién. Desde ese momento es posible afiadir ingredientes a gusto, programar el temporizador o modificar el nivel de potencia. Cambiando el nivel de
potencia o poniendo la placa en “pausa”, se sale de la funcion sexto sentido.

La placa de coccion gestiona auténomamente el uso de la funcién sexto sentido y los niveles booster. Por lo tanto, en algunos casos podria no ser posible activar el
booster con la funcion sexto sentido activada en otras zonas de coccion.
La calidad de las ollas puede influir en las prestaciones de la funcién sexto sentido.

Funcién Simmering T
Una vez llevado a ebullicién el alimento y pulsada la tecla t—, automdticamente se establece un nivel de potencia adecuado para mantener la ebullicion minima.
Aparece en pantalla “A”: el indicador luminoso se enciende. Para desactivar la funcién, es suficiente pulsar OFF en el teclado deslizante.

Funcion Melting /[

La funcion Melting mantiene una temperatura baja y uniforme en la zona de coccidn. Poner una olla, encender la placa y seleccionar la zona de coccidn. Pulsar la tecla 1./
aparece en pantalla la letra “A” y el indicador luminoso se enciende. Para desactivar la funcion, es suficiente pulsar OFF en el teclado deslizante.
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LIMPIEZA

- Noutilice nunca limpiadoras de vapor.
& ADVERTENCIA - Antes de limpiar la placa, aseguirese de que las zonas de coccion y el indicador de calor residual (“H”)

estén apagados.
IMPORTANTE: no utilice esponjas abrasivas ni lana de metal. Con el tiempo podrian estropear el vidrio.
+ Después de cada uso, espere que la placa se enfrie y limpiela para eliminar incrustaciones, manchas y restos de comida.
+ FElazicary los alimentos con alto contenido de azticar pueden dafar la placa si no se eliminan inmediatamente.
« lasal, el azticar y la arena podrian rayar la superficie del vidrio.
« Utilice un pafio suave, papel absorbente o productos especificos para la limpieza de placas de coccion (segun las indicaciones del fabricante).

GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS

+  Leaysiga las instrucciones de la seccién “Instrucciones de uso”.

« Asegurese de que no haya interrupciones de suministro de corriente eléctrica.

+  Seque la superficie de la placa después de limpiarla.

+ Sialencender la placa en la pantalla se visualiza un cédigo alfanumérico, siga las instrucciones de la tabla.
« Después de utilizar la placa de coccion, si no puede apagarla, desconéctela de la red eléctrica.

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINAR ERROR
La placa de coccidn se apaga y a los La zona de los mandos esté presionada. | Hay agua o utensilios de cocina sobre la | Limpie la zona de los mandos.
10 sequndos emite una sefial actistica cada zona de los mandos.
30 segundos.
(81,82, (83 La zona de los mandos se apaga porque la | La temperatura interior de los circuitos | Espere a que la placa se enfrie antes
temperatura es excesiva. electrénicos es excesiva. de utilizarla.
F42 0 F43 El voltaje de conexion de la placa es El sensor detecta un voltaje incompatible | Desconecte la placa de la red de
incorrecto. con el de conexin. suministro eléctrico y controle la
conexion.
F12, P21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Llame al Servicio de Asistencia e indique el codigo de error.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica

1. Intente resolver el problema consultando el apartado “Guia para la solucién de problemas”.

2. Vuelvaaencender el aparato para comprobar si se ha solucionado el problema.

Si el fallo persiste, contacte con el Servicio de Asistencia mas cercano.

Indique lo siguiente:

+ una breve descripcion del problema;

+  eltipode placay el modelo exactos;

« el ndmero de asistencia (que sigue a la palabra Service en la placa de identificacion), situado debajo del aparato (en la placa metalica);
+  sudireccién completa;

+  sunumero de teléfono.

S =AYAKeES 0000 000 00000

Si fuera necesario efectuar reparaciones, pdngase en contacto con un Servicio de asistencia técnica autorizado para asequrar el uso de piezas de recambio originales y una
reparacion correcta. Las piezas de recambio estan disponibles por 10 afios.
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TABLA DE POTENCIAS

Nivel de potencia Tipo de coccion Nivel
(laindicacion se afiade a la experiencia y los habitos de coccion)
L Ideal para aumentar en breve tiempo la temperatura de la comida, hervir agua o calentar répidamente
Boost (alentar rdpidamente liaui -
iquidos de coccion
89 Freir - hervir Ideal para dorar, comenzar una coccion, freir productos congelados, hervir répidamente
7-8 Dorar - sofreir - hervir - asar | Ideal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5-10 minutos)
Alta potencia cocinar - }
6-7 Dorar coulnar estofar Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10-20 minutos), precalentar accesorios
sofreir - asar
4-5 Cocinar - estofar - sofreir - asar | Ideal para estofar, mantener un hervor delicado, cocinar (durante mucho tiempo). Mantecar la pasta
Mediana 34 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carne, pescado) con liquidos de acompafamiento (ej.
potenda Cocinar - dejar hervir - espesar | 2942, Vino, caldo, leche) y para mantecar pasta
23 - mantecar Ideal para cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro: arroz, salsas, carne, pescado) con
: liquidos de acompaiamiento (e]. agua, vino, caldo, leche)
12 Ideal para ablandar matenquilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar productos de
Baia botend i Deretir - descongelar - pequefias dimensiones y mantener calientes comidas recién cocidas (ej. salsas, sopas, menestras)
aja potencia ) - - ——
1 mantener caliente - mantecar | |deal para mantener calientes alimentos recién cocidos, mantecar arroz y mantener en temperatura
fuentes de comida (con accesorio para la induccién)
OFF Potencia Superfice d Placa de coccion en posicion de stand-by o apagada (posible presencia de calor residual de fin de
cero uperfidie de apoyo coccion, sefializado con H)
Funcion Descripcion de la funcion

Selecciona automaticamente un nivel de potencia adecuado para mantener alimentos en ligera ebullicion durante periodos
prolongados. Adecuado para cocinar salsas de tomate, salsas de carne, sopas, menestras, manteniendo un nivel de coccién

Simmerin ) ) - PR )
) 9 controlado (ideal para la coccion a baio maria). Evita que el alimento desborde (chorros) o que el fondo se queme, problemas
frecuentes con este tipo de preparaciones. Utilizar esta funcion después de llevar a ebullicion el alimento.
Melt Selecciona automaticamente un nivel de potencia adecuado para derretir productos delicados lentamente, sin alterar el gusto
eltin )
%[ 9 (chocolate, mantequilla, etc.).
6th Sense Identifica automaticamente el alcance de la fase de ebullicion del agua y reduce la potencia a un valor que garantiza el
Oups Sexto Sentido | mantenimiento de la ebullicion hasta cuando se incorpora el alimento. Una vez alcanzada la fase de ebullicion, la placa emite una
@ ebullicionde | sefial acistica. Desde ese momento es posible afiadir ingredientes a gusto (ej. condimentos, pasta, arroz, verduras, carne y pescado),
agua 0 CONSErvas caseras 0 accesorios a esterilizar.
Funcién que une dos zonas de coccion y permite utilizar recipientes o parrillas rectangulares u ovalados aprovechando toda el drea
Flexicoccid disponible. Para asar alimentos de grandes dimensiones o en grandes cantidades (pescado, pinchos, verduras, bistecs, salchichas).
exicoccion

Para cocinar en cacerola/cazuela/sartén recetas como asados arrollados o pescados enteros, generalmente acompafiados por salsas o
caldos.
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TABLA DE COCCION

Categorias Platos o tipos Nivel de potencia y evolucion de la coccion
de alimentos de coccion
Primera fase Potencias Segunda fase Potencias
Coccion de pasta y
Pasta fresca (alentamiento de agua Booster-9 mantenimiento de la 7-8
ebullicion
Coccién de pasta y
Pasta seca (alentamiento de agua Booster-9 mantenimiento de la 7-8
Pasta, arroz ebullicién
Coccion de pasta y
Arroz hervido (alentamiento de agua Booster-9 mantenimiento de la 5-6
ebullicion
Arroz Sofreido y tostado 7-8 Coccion 4-5
Hervidas (alentamiento de agua Booster-9 Hervido 6-7
Fritas Calentamiento de aceite 9 Fritura 8-9
b Saltead Calentamiento del accesori 78 Coccd 67
legumbres alteadas alentamiento del accesorio - occion -
Estofadas (alentamiento del accesorio 7-8 Coccion 3-4
Sofreidas (alentamiento del accesorio 7-8 Dorado del sofrito 7-8
Dorado de carne con aceite (potencia 6 si es con ”
Asado .(p 7-8 Coccion 3-4
mantequilla)
Carnes Alaparrilla Precalentamiento de la sartén 7-8 Asado a ambos lados 7-8
Dorado Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 7-8 Coccién 4-5
Guiso/estofado Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 7-8 Coccion 3-4
Ala parrilla Precalentamiento de la sartén 7-8 Coccion 7-8
Pescado Guiso/estofado Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 7-8 Coccion 3-4
Frito (alentamiento de aceite 0 materia grasa 8-9 Fritura 7-8
. (alentamiento de la sartén con mantequilla o materia .
Tortillas q 6 Coccion 6-7
grasa
(alentamiento de la sartén con mantequilla o materia »
Omelette q 6 Coccion 5-6
Huevos grasa
Pasados por agua . ”
poragua/ (alentamiento de agua Booster-9 Coccion 5-6
duros
(repes (alentamiento de la sartén con mantequilla 6 Coccion 5-6
Tomate Dorado del aceite (potencia 6 si se utiliza mantequilla) 6-7 Coccién 3-4
Salsa de carne . s . ”
Salsas picada Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 6-7 Coccién 3-4
Besamel Preparacion de la base (disolver mantequilla y harina) 5-6 Llevar a ligera ebullicion 3-4
. Mantener una ligera
Crema pastelera Hervir leche 4-5 . g 4-5
ebullicion
Postres, Mant i
B antener una ligera
(remas Flanes Hervir leche 4-5 . g 2-3
ebullicion
Arroz con leche Calentar leche 5-6 Coccion 2-3
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A SUA SEGURANCA E A DE TERCEIROS E MUITO IMPORTANTE

Este manual e o proprio aparelho possuem mensagens importantes relativas a sequranga, que deve ler e respeitar sempre.

g’ \ Esteéosimbolo de perigo, relativo a sequranca, que alerta para potenciais riscos para o operador ou para terceiros.

Todas as mensagens relativas a sequranca sao precedidas do simbolo de perigo e dos termos sequintes:

/N\ PERIGO Indica uma situacdo perigosa que, se nao for evitada, provoca lesoes graves.

& AVISO Igr:(ai:’cea;lma situacao perigosa que, se nao for evitada, pode provocar lesoes

Todas as mensagens relativas a sequranca especificam o potencial perigo a que se referem e indicam a forma de
reduzir o risco de les6es, danos e choques eléctricos provenientes de uma utilizacao incorrecta do aparelho. Tenha
em atencdo as instrucoes sequintes:

Deve desligar o aparelho da rede eléctrica antes de efectuar qualquer intervencao de instalacao.
A instalacao e a manutencao devem ser efectuadas por um técnico especializado, de acordo com as instrugoes
do fabricante e respeitando as normas locais em vigor em matéria de sequranca. Nao repare nem substitua
nenhuma peca do aparelho a nao ser que especificamente indicado no manual de utilizagdo.
Aligacao do aparelho a terra é obrigatéria.
0 cabo de alimentacao deverd ter um comprimento suficiente para permitir a ligacao do aparelho, encastrado
no movel, a rede eléctrica.
Para que a instalacao esteja em conformidade com as normas de sequranca actuais, devera utilizar um disjuntor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.
Nao utilize tomadas miltiplas nem extensoes.
Nao puxe o cabo de alimentacdo do aparelho.
Apds a instalacao do aparelho, os componentes eléctricos devem estar inacessiveis ao utilizador.
0 aparelho destina-se apenas a uso doméstico para a cozedura de alimentos. Estao proibidos outros tipos de
utilizacao (por ex.: aquecer divisdes). O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por uma utilizacao
inadequada ou por uma requlacao errada dos comandos.
0 aparelho e os componentes acessiveis ficam quentes durante o funcionamento. Seja cuidadoso e evite tocar
nos elementos de aquecimento. Mantenha as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas do aparelho a
menos que estejam vigiadas em permanéncia.
As partes acessiveis ficam muito quentes durante o funcionamento. Mantenha as criancas afastadas e vigiadas
para que ndo brinquem com o aparelho.
Durante e apds a utilizacao, nao toque nas resisténcias do aparelho. Evite o contacto com panos ou outros
materiais inflamdveis até que todos os componentes do aparelho arrefecam suficientemente.
Nao coloque materiais inflamaveis no aparelho ou perto dele.
As gorduras e dleos aquecidos incendeiam-se facilmente. Vigie a cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e de conhecimentos, caso
sejam supervisionados ou se receberem instrucdes relativas a utilizacao sequra do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos. As criancas nao devem brincar com o aparelho. Os procedimentos de limpeza e de
manutencao nao devem ser realizados por criangas sem supervisao.
Nao coloque na zona de cozedura objectos metalicos, como utensilios de cozinha (facas, garfos, colheres,
tampas, etc.), pois podem ficar quentes.
E obrigatdria a instalacao de um painel de separacao, nao fornecido com o equipamento, no compartimento por
baixo do aparelho.
Se a superficie partir, desligue o aparelho para evitar a ocorréncia de eventuais choques eléctricos.
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0 aparelho ndo deve ser activado através de um temporizador externo ou de um sistema de comando a
distancia separado.

A cozedura com gordura ou 6leo numa placa sem vigilancia é perigosa e poderd resultar em incéndio. NUNCA tente
apagar um incéndio com dqua; desligue o aparelho e tape a chama com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.
Perigo de incéndio: ndo guarde objectos nas superficies de cozedura.

Nao utilize produtos de limpeza a vapor.

Nao coloque objectos metdlicos tais como facas, garfos, colheres e tampas sobre a superficie da placa pois
poderao ficar quentes.

Apds a utilizacao, desligue o elemento de aquecimento da placa no respectivo comando e ndo confie no
detector de panelas.
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CONSELHOS PARA A PROTECCAO DO AMBIENTE @
Eliminacao da embalagem

0 material daembalagem é 100% reciclavel, conforme confirmado pelo simbolo de reciclagem ((_’5), Os diversos materiais da embalagem nao devem ser abandonados no meio
ambiente, mas sim eliminados em conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

Eliminacao do produto

Este aparelho esta classificado de acordo com a Directiva Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de equipamento eléctrico e electronico (REEE).

Ao assegurar a eliminagdo correcta deste produto, estamos a proteger o ambiente e a satide humana contra riscos potencialmente negativos.

0 simbolo>§ no produto, ou na documentagdo que acompanha o produto, indica que este produto ndo deve ser tratado como residuo doméstico, devendo ser entregue num
centro de recolha que proceda a reciclagem de equipamentos eléctricos e electrénicos.

Poupanca de energia

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+  Use panelas e frigideiras com um didmetro de base igual ao da zona de cozedura.

+ Utilize apenas panelas e frigideiras com fundo plano.

+  Sepossivel, mantenha as panelas tapadas durante a cozedura.

+  Autilizacdo da panela de pressao reduz significativamente o consumo de energia e o tempo de cozedura (ndo utilizar durante o modo “Sexto Sentido”).
« Coloque a panela no centro da zona de cozedura desenhada na placa.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE C €

- Este aparelho, que se destina a estar em contacto com produtos alimentares, estd em conformidade com a norma (C €) n.1935/2004 e foi projectado, fabricado e
colocado no mercado em conformidade com os requisitos de sequranca da directiva de “Baixa Tensdo” 2006/95/CE (que substitui a 73/2 3/CEE e alteragdes subsequentes),
requisitos de proteccdo da directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DA UTILIZACAO

IMPORTANTE: se as panelas no tiverem as dimensdes correctas, as zonas de cozedura nao se acendem. Utilize apenas panelas que possuam o simbolo de
“SISTEMA DE INDUCAQ” (Figura ao lado). Antes de ligar a placa, coloque a panela na zona de cozedura pretendida.

Para verificar se o recipiente é apropriado para a placa de indugdo, utilize um iman: os tachos nao sdo adequados se ndo forem detectados magneticamente.
- Certifique-se de que o fundo das panelas ndo esta aspero, pois poderia riscar a superficie da placa. Verifique a loica.
- Néo apoie os tachos e as frigideiras quentes na superficie do painel de comando da placa. Pode provocar danos.

DIAMETROS ACONSELHADOS DO FUNDO DOS TACHOS

0 Y 18cm 0
30cm 14.m —} 30cm 28 [ 14cm (Dualzone) —p 28cm
(Dual Zone) =

0 0
24cm> % 17m _> 24.m 21 [« 15m — 21
0 0 y D 0
18cm 14m —p 18cm 14,5 1 —145m

IMPORTANTE: para o valor do diametro do fundo da panela relativo a zona onde € possivel activar a fungao “Sexto Sentido”, consultar o paragrafo “Funcao Sexto Sentido”.

Max. Min.
4— 37N __»
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INSTALACAO
Depois de desembalar o produto, verifique se sofreu danos durante o transporte e, em caso de problemas, contacte o seu revendedor ou o Servico Pés-venda.

PREPARACAO DO MOVEL DE EMBUTIR

- Instale um painel de separagao por / M
& AVISO baixo da placa de cozedura. @
- Aparteinferior do produto nao deve ‘
ficar acessivel apds a instalagdo.
- Parainstalar um forno por baixo da

placa, nao coloque o painel de
separagao.

min.5mm

min. 20 mm
l
LM

min.5mm | ||
«  Adistancia entre a parte inferior do aparelho e o painel de separacdo deve respeitar as dimensdes indicadas na figura.
Para um correcto funcionamento do produto, ndo tape a abertura minima entre a bancada de trabalho e o lado superior da placa do mével (min. 5 mm).
+  Faqatodos os trabalhos de corte do mével antes de inserir a placa e retire cuidadosamente as aparas e os residuos de serradura.
«  Emcaso deinstalacdo de um forno debaixo da placa, certifique-se de que ele esté equipado com um sistema de arrefecimento.
No caso de instalagdo com fios, contactar o servico de assisténcia e solicitar a montagem do kit de parafusos 4801211 00112.
« Pararemover a placa do tampo utilize uma chave de fendas (ndo fornecida) para soltar as molas situadas na seccéo inferior do aparelho.
«  Bviteainstalacdo da placa de fogao por cima da mdquina de lavar loiga ou roupa, para que os circuitos electrénicos nao entrem em contacto com vapor e humidade, o
que pode danifica-los.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

C AVISO - Desligue o aparelho da rede eléctrica.
- 0Oaparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas de seguranca

e deinstalagao em vigor.
- Ofabricante rejeita qualquer responsabilidade por eventuais danos a pessoas, animais ou bens materiais no caso de incumprimento das directivas
fornecidas neste capitulo.
- 0cabo de alimentacao devera ter um comprimento suficiente para permitir a remocao da placa de fogao do tampo.
- (ertifique-se de que a tensao indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho corresponde a da habitacao na qual vai ser instalado.
- Nao utilize extensdes.
Ligacao ao painel de terminais
Para a ligacdo eléctrica, utilize um cabo de tipo HO5RR-F como indicado na tabela em baixo.

Condutores Quantidade x dimensoes 230V ~ 230-240V ~ {apenas Austrdlia)
230V ~ (apenas Reino Unido)
- 2
20\; ;@ 3x4mmz @ iz
0-240V ~ + i — —
@ 3 x4 mm* (apenas Austrélia) 3 | = ] H 1
B0V3~+ @D 4x1,5mm? 2 N
2 @ IC)
400V3N ~+ @ 5x1,5mm? L E v E
N N
400V2N~+ @ 4x1,5mm? [ [

230V 3 ~ (apenas Bélgica) 400V 2N ~ (apenas Holanda)

8 —m
s |=S
2
% @

Ligue o cabo de terra amarelo/verde ao terminal com o simbolo @

Esse cabo deve ser mais comprido que os outros.

1. Retire atampa do painel de terminais (A) desapertando o parafuso e insira a tampa na dobradica (B) do painel de terminais.

2. Insira o cabo de alimentacdo no fixador do caho e ligue os fios a régua de terminais como indicado no esquema de ligagdo colocado junto a régua de terminais.

3. Fixe o cabo de alimentacdo com o fixador do cabo.

4. Feche atampa (C) e aperte-a na régua de terminais com o parafuso removido - ponto (1).

A cada ligacdo a alimentacdo da rede, a placa efectua uma verificacdo automatica durante alguns segundos.

Sea placa ja possuir cabo de alimentacdo, siga as instrugdes fornecidas juntamente com o cabo de alimentacao. Efectue a ligaao a rede fixa através de um interruptor multipolar
com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.
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INSTRUCOES DE UTILIZACAO
Descricdo do painel de comandos

0 painel estd equipado com teclas sensiveis ao toque: para utiliza-las, basta premir o simbolo correspondente (ndo é necessario premir com forca).
Para seleccionar e activar as zonas de cozedura
th
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Para regular o
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Ligar/desligar a placa weR
_ Para colocar a placa
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Para activar uma das fungdes Teclado de toque Para bloguear o painel de comandos
automaticas Para seleccionar a funcdo “Flexi cook”

Primeira utilizacao / apés uma falha de energia
Depois de ligar a placa a rede eléctrica, o painel de comandos € bloqueado (o indicador luminoso situado por cima da tecla acende-se).

Para desbloquear o painel de comandos, prima a tecla @ durante 3 sequndos. 0 indicador luminoso apaga-se e é possivel prosseguir com o normal funcionamento da placa.

Ligar/desligar a placa

Para ligar a placa, mantenha premida a tecla @ durante cerca de 2 sequndos: o indicador luminoso por cima da tecla acende-se e aparecem tracos no interior dos circulos que
identificam as zonas de cozedura.
Para desligar, prima a mesma tecla até desactivar a placa. Todas as zonas de cozedura sao desactivadas.

@ A placa desliga-se automaticamente se nao se seleccionar nenhuma fungo no espaco de 10 segundos apds a sua ligagao.

Activacao e requlacao das zonas de cozedura
C Indica que uma das funcdes automaticas esté activa

MIN

z Q g@z E, 'E, —— Temporizador da zona de cozedura

=] Tecla de seleccdo da zona e visor de indicacao da zona de cozedura seleccionada/nivel de poténcia

[oFF iniiranEE P ELLLLL soost| ——————— Tedlado de toque (regulacio da poténcia)

Depois de ligar a placa de cozedura e colocar o tacho na zona pré-seleccionada, requle o nivel de poténcia com a tecla +.
Active a zona premindo a tecla circular correspondente: no interior do circulo é visualizado o nimero , que corresponde ao nivel de poténcia intermédio.

Para modificar o nivel de poténcia, desloque o dedo na horizontal sobre o teclado de toque: O niimero no interior do circulo varia conforme a posicao do dedo no teclado, de um
minimo de 1a um méaximo de 9. Com o teclado de toque, é possivel activar a funo booster premindo “BOOST” (“P” no visor). E possivel utilizar o nivel de poténcia “BO0ST” por
um tempo méximo de 10 minutos, apés os quais o aparelho define automaticamente o nivel 9. Nos modelos de trés zonas de cozedura é possivel definir trés niveis “BO0ST” em
simulténeo: neste caso, 0 aparelho adapta automaticamente a distribuicao da poténcia entre as zonas.

Se estiverem acesas varias zonas de cozedura, o teclado de toque permite modificar a poténcia da zona seleccionada, que se pode reconhecer pela presenca de
um ponto luminoso situado em baixo a direita do indicador de poténcia. Para seleccionar uma zona, basta premir a tecla circular correspondente.

Se 0 tacho nao for compativel com a sua placa de indugdo, estiver mal colocado ou nao tiver as dimensdes adequadas, a indicagao de “tacho ausente” aparece
( no visor (figura ao lado). Se, no espaco de 60 segundos, ndo for detectado nenhum tacho, a placa desliga-se.

Desactivacao das zonas de cozedura
Seleccione a zona de cozedura que pretende desligar premindo a tecla circular correspondente (o ponto em baixo a direita do nivel de poténcia aparece no visor). Prima o
comando OFF presente no teclado de toque.

l | A zona de cozedura desactiva-se e, se a drea estiver quente, aparece no circulo a letra “H".
= “H” é o indicador de calor residual. A placa estd equipada com um indicador para cada zona de cozedura; este mostra quais sao as zonas ainda com temperatura
' l elevada. Quando a zona de cozedura fica fria, o visor apaga-se.
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Seleccao do temporizador

0 temporizador é um interruptor hordrio que oferece a possibilidade de programar uma duracao de cozedura com um tempo méximo de 90 minutos.

Seleccione a zona de cozedura a que pretende associar o temporizador (aparece um ponto luminoso em baixo a direita do indicador do nivel de poténcia no visor); em sequida,
programe o tempo pretendido regulando-o com as teclas + e - da fungao do temporizador: o tempo em minutos é visualizado junto ao visor da zona de cozedura.

Alguns segundos apds o Gltimo toque, o temporizador inicia a contagem decrescente (o ponto de seleccdo da zona de cozedura comega a piscar).

No final do tempo, activa-se um sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente.

Para informagdes sobre o temporizador associado a fungao “sexto sentido”, consultar a descriao da funcdo nas paginas seguintes.

Bloqueio do painel de comandos

A funcdo bloqueia os comandos da placa para evitar a activacao acidental da mesma (por ex. durante as operacdes de limpeza).

Primaatecla @ durante trés segundos: um sinal sonoro e um indicador luminoso por cima do simbolo do aloguete assinalam a activacdo. 0 painel de comandos fica bloqueado,
a excepedo da fungdo de desactivacdo. Para desactivar o blogueio dos comandos, repita o procedimento de activacao. O ponto luminoso apaga-se e a placa fica novamente activa.
IMPORTANTE: a presenca de dqua, liquido derramado das panelas ou objectos de qualquer espécie pousados sobre a tecla por baixo do simbolo podem provocar a activacao ou
desactivagdo involuntaria da funcdo de bloqueio do painel de comandos.

Pausa

Afuncdo permite bloquear temporariamente o funcionamento da placa para depois retomé-lo mantendo as programacdes (excepto a fungdo “sexto sentido” e os temporizadores

programados). Prima a tecla @: no lugar dos niveis de poténcia aparece a indicaco : : que comea a piscar. Para retomar a cozedura, prima novamente a tecla @

Flexi cook

Esta funcdo permite utilizar a superficie de cozedura como duas superficies de cozedura separadas ou como uma tnica superficie de cozedura grande.

Eideal para frigideiras ovais, rectangulares e alongadas (com uma dimensdo maxima da base de 38x18 cm) ou para diversas frigideiras padrao. Para activar a funcéo “Flexi cook”,
ligueaplacaeprimaatecla :as duas superficies de cozedura apresentam o nivel “5”; ambos os pontos situados junto ao digito do nivel acendem, para indicar que a fungao
“Flexi cook” estd activa.

Para modificar o nivel de poténcia, desloque o dedo sobre o teclado de toque: o nimero no interior do circulo varia conforme a posicao do dedo no teclado, de um minimo de 1

aum mdximo de 9. Para desactivar a funcdo “flexible zone”, prima a tecla :as superficies de cozedura regressam ao funcionamento individual. Para desligar a zona de
cozedura, prima OFF.

@ Aindicacéo de “tacho ausente” ', | aparece no visor da superficie que nao consegue detectar qualquer tacho (devido & auséncia de um tacho, a um tacho mal
posicionado ou a um tacho inadequado para a placa de inducdo). Esta indicacdo permanece activa durante 60 segundos: durante este periodo de tempo, poderd adicionar ou
deslocar os tachos dentro da zona “flexi cook”, conforme preferir.

Decorridos 60 segundos, se nao for colocado qualquer tacho sobre a superficie, o sistema interrompe a “procura” de tachos nessa superficie e o simbolo E’ permanece visivel
no visor para lembrar ao utilizador que a mesma esté desactivada.

Para reactivar a fungdo “Flexi cook” em ambos os queimadores, prima o botdo [§] .

A funcdo “Flexi cook” consegue igualmente detectar a deslocacao de um tacho de uma superficie para outra, dentro da zona “flexi cook”, mantendo o mesmo nivel de poténcia
da superficie onde o tacho estava originalmente situado (ver o exemplo na figura sequinte: se o tacho for deslocado do queimador frontal para o queimador traseiro, o nivel de
poténcia sera apresentado no visor correspondente a superficie onde o tacho estd situado).
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E igualmente possivel utilizar a zona “Flexi cook” como duas superficies de cozedura independentes, utilizando o respectivo botéo da superficie individual. Coloque o tacho no
centro da superficie individual e ajuste o nivel de poténcia com o teclado de toque.

@ Importante: certifique-se de que coloca os tachos centrados na superficie de cozedura de forma a tapar o logétipo !'2:5"2* existente no centro da superficie de cozedura
individual.
Se utilizar um tacho grande ou uma frigideira oval, rectangular e alongada, certifique-se de que os coloca centrados na superficie de cozedura, de forma a tapar ambos os 122"
logdtipos.
Exemplo de um bom posicionamento do tacho e de um mau posicionamento do tacho:
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Com a fungao “Flexi cook” activada, nao € possivel utilizar o nivel de poténcia “booster” ou a funcao “sexto sentido”. Caso se seleccione o temporizador, o mesmo
serd visualizado ao lado do visor da chapa mais acima.

Descri¢do das fun¢des automaticas

A placa estd equipada com algumas fungdes automaticas associadas as zonas de cozedura. Ao lado da tecla de seleccdo de cada zona estéo indicados os icones
das funcdes disponiveis. Sempre que uma funcao automatica é seleccionada, aparece um indicador luminoso ao lado do icone e no visor da zona escolhida
aparece e letra“A”.

Fungdo “Sexto Sentido” 167
A funcdo “sexto sentido” selecciona automaticamente o nivel de poténcia ideal para que a dgua chegue a fase de fervura e assinala quando assim acontece.

Depois de colocar uma panela com dgua, ligue a placa e seleccione a zona de cozedura pretendida. Prima a tecla 1&: no visor aparece “A”, o indicador luminoso acende-se.
Durante a fase de aquecimento é visualizada uma animagdo no espaco ao lado da zona.

Para o funcionamento correcto da fungdo “sexto sentido”, recomenda-se: Diametroda| Diametro do fundo | Quantidade
@ - utilizar exclusivamente dgua (a temperatura ambiente); zonade dapanelapara |méximadedgua
- ndo adicionar sal, ingredientes ou temperos até a dgua comegar a ferver; cozedura | utilizagéo dafuncio| napanela
- ndo modificar o nivel de poténcia da zona ou retirar ou deslocar a panela; Sexto Sentido
- enchera panela com pelo menos 1/3 da sua capacidade (min. 1litro) e nunca totalmente -
(consulte a tabela ao lado). 18cm 17-19.am 5 I!tros
- Nao utilizar panelas de pressao na zona com a funcéo “sexto sentido” activada. ;g 22 ;ii; Ez ; ::::22

Para obter melhores resultados, recomenda-se ainda:

- Nao activar a funcdo “sexto sentido’, se a zona ja estiver quente (letra “H” visivel no visor).

Quando a dgua comecar a ferver, a placa emite um sinal sonoro. Este sinal é repetido trés vezes e a intervalos regulares. Apds o sequndo sinal, activa-se automaticamente um
crondmetro que regista o tempo de fervura. Apds o terceiro sinal, a placa automaticamente selecciona um nivel de poténcia inferior para manter o estado de fervura. A partir
deste ponto, é possivel adicionar ingredientes, programar o temporizador ou modificar o nivel de poténcia. Ao alterar o nivel de poténcia ou manter a placa em “pausa”, sai-se
da fungdo “sexto sentido”.

Aplaca gere autonomamente a utilizacdo da funcéo “sexto sentido” e os niveis “booster”, como tal, em alguns casos, podera ndo ser possivel activar o “booster” com
afungdo “sexto sentido” ja activada noutras zonas de cozedura.
A qualidade da panela utilizada pode influenciar o desempenho da funcéo “sexto sentido”.

Fungio Simmering T
Depois de o alimento entrar em ebulicao, premindo a tecla I é automaticamente definido um nivel de poténcia adequado para manter a ebulicao minima. No visor aparece
“A": 0 indicador luminoso acende-se. Para desactivar a funcdo, basta premir OFF no teclado de toque.

Fungio Melting 1./

A fungdo melting mantém uma temperatura baixa e uniforme na zona de cozedura. Depois de colocar um tacho/acessdrio na zona pré-seleccionada, ligue a placa e seleccione a

zona de cozedura pretendida. Prima a tecla 1./s: no visor aparece “A”, o indicador luminoso acende-se. Para desactivar a fungdo, basta premir OFF no teclado de toque.
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LIMPEZA

C AVISO - Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.
- Antes de proceder as operagoes de limpeza, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e

que a indicacao de calor residual (“H”) desapareceu.
IMPORTANTE: ndo utilize esponjas abrasivas ou palha-de-aco. A sua utilizacdo, com o tempo, pode danificar o vidro.
« Apds cada utilizacdo, deixe arrefecer a placa e limpe-a para retirar as incrustagdes e manchas provocadas pelos residuos de alimentos.
+ Oagucar e os alimentos com elevado teor de acticar danificam a placa de cozedura e devem ser removidos imediatamente.
+ 0sal, 0actcar e a areia podem riscar a superficie do vidro.
+ Utilize um pano himido, papel absorvente de cozinha ou produtos de limpeza especificos para placas (siga as indicacdes do fabricante).

GUIA PARA RESOLUCAO DE AVARIAS

- Leiaesigaasinstrucdes da seccao “Instrucdes de utilizagao”.

«  (ertifique-se de que nao existem interrupgdes no abastecimento.

+  Seque bem a superficie da placa depois de a limpar.

+  Se,aoligara placa, o visor mostrar cédigos alfanuméricos, proceda de acordo com a sequinte tabela.
+ Sendo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede eléctrica.

CODIGO DE ERRO DESCRICAO POSSIVEIS CAUSAS SOLUcAo
A placa desliga-se e, ao fim de 10 sequndos, | Pressao permanente na zona de Agua ou utensilios de cozinha na zona de | Volte a limpar a zona de comandos.
emite um sinal sonoro a cada 30 segundos. | comandos. comandos.
(81,82, (83 A zona de comandos desliga-se devidoa | A temperatura interna das pegas Aguarde até que a placa arrefeca
temperatura demasiado elevada. electrénicas é demasiado elevada. antes de a utilizar de novo.
F42 ou F43 Aligacdo da placa ndo possuia tensdo |0 sensor detecta uma tensdo diferente da | Desligue a placa da rede e verifique a

correcta. de ligacao. ligagao.

F12, 21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Contacte o servigo de assisténcia e comunique o cédigo de erro.

F60, F61, F62, F63, F64

SERVICO POS-VENDA

Antes de contactar o Servico Pés-Venda

1. Tente solucionar o problema consultando o “Guia de resolucdo de problemas”.

2. Desligue e volte a ligar a placa para verificar se o problema foi resolvido.

Se apos efectuar as verificagoes, o problema persistir, contacte o Servico Pés-Venda mais proximo.

Comunique:

+ uma breve descri¢do do problema;

+  otipo e o modelo exacto da placa;

+ ondmero de servico (nimero apds a palavra Service na chapa de caracteristicas) situado por baixo do aparelho (na placa metalica);
« oseuendereco completo;

«  0seuntmero de telefone e o indicativo da zona.

S RAvAKeEs 0000 000 00000

Se for necessario reparar o equipamento, contacte um Servico Pés-Venda autorizado (para garantir a utilizacdo de pegas sobressalentes originais e a correccdo da reparagdo).
As pegas de substituicao estao disponiveis por 10 anos.
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Nivel de poténcia Tipo de cozedura Utilizacao do nivel
(aindicacdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
. Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos até uma fervura rapida, no caso da
Boost Aquecer rapidamente . . Lo
dgua, ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
8-9 Fritar - ferver Ideal para tostar, iniciar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente
28 Tostar - fritar lentamente - | deal para fritar lentamente, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo de tempo,
ferver - grelhar 5-10 minutos)
Poténcia alta - — - —
67 Tostar - cozer - estufar - fritar | deal para fritar lentamente, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um periodo de tempo médio,
i lentamente - grelhar 10-20 minutos), pré-aquecer os acessorios
4-5 Cozer - estufar - frtar Ideal para estufar, manter fervuras delicadas, cozer (por um longo periodo de tempo). Envolver a massa
lentamente - grelhar
A Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
Poténcia média 3-4 P prolong ( : peixe) na presenga de lig
Cozer - ferver lentamente - | acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite), envolver massa
23 adensar - envolver Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro: arroz, molhos, assados, peixe) na
: presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite)
12 Ideal para amolecer a manteiga, derreter delicadamente o chocolate, descongelar produtos de
: Derreter - descongelar - pequenas dimensdes e manter quentes alimentos acabados de cozinhar (ex.: molhos, cremes, sopas)
Poténcia baixa - - -
1 manter quente - envolver | Ideal para manter quentes alimentos acabados de cozinhar, envolver risottos e manter a temperatura
dos pratos de servir (com o acessério adequado a indugéo)
OFF Poténcia Superficie de anoi Placa na posicao de stand-by ou desligada (possivel presenca de calor residual do final da cozedura,
zero uperticie de apolo assinalado com H)
Fungdo Descricao da funcao
(alcula automaticamente o nivel de poténcia adequado a ferver lentamente alimentos durante longos periodos de tempo. Adequado
) ) para cozer molhos de tomate, guisados, sopas, “minestroni’, mantendo um nivel de cozedura controlado (ideal para cozeduras em
o) Simmering S r oo . ) A .
banho-maria). Evita derramamentos desagradaveis dos alimentos (ex. esguichos) ou possiveis queimaduras no fundo, tipicas destas
preparagdes. Utilize esta funcao depois de o alimento entrar em ebulicdo.
Melti (alcula automaticamente um nivel de poténcia adequado para derreter lentamente produtos delicados sem comprometer as suas
%[ elting caracteristicas sensoriais (chocolate, manteiga, etc.).
“6th Sense” Identifica automaticamente o momento em que a 4gua comeca a ferver e reduz a poténcia mantendo a dgua em ebulicdo até
@ “Sexto Sentido” | introduzir o alimento. Quando a d4gua comecar a ferver, a placa emite um sinal sonoro e é possivel adicionar ingredientes (ex.
ferver dgua temperos, massa, arroz, lequmes, carne e peixe), e ainda, conservas caseiras ou acessorios a esterilizar.
Fungdo que combina duas zonas de cozedura e permite utilizar recipientes ou grelhas rectangulares e ovais, utilizando toda a drea
-m disponivel. Para grelhar alimentos de grandes dimensdes ou niimero (peixe, espetadas, legumes como por exemplo, chicdria, bifes,
Flexi cook salsichas).
Para cozinhar na cacarola/panela de peixe/panela assados em forma de rolo, peixe inteiro geralmente acompanhado de molho ou
caldo
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TABELA DE COZEDURA

Categorias Pratos ou tipo Nivel de poténcia e evolucao da cozedura
de alimentos de cozedura
Primeira fase Poténcia Segunda fase Poténcia
Massa fresca Aquecer a dgua Booster-9 Cozeramassa ¢ mantera 7-8
fervura
Massa seca Aquecer a dqua Booster -9 Cozera massa e manter a 7-8
Massa, arroz fervura
Arroz cozido Aquecer a dgua Booster-9 Cozeramassa ¢ mantera 5-6
fervura
Risotto Ferver lentamente e tostar 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecer a dgua Booster-9 Cozedura 6-7
Fritos Aquecer o 6leo 9 Fritura 89
Yegetais Saltead A i 78 Cozed 67
legumes alteados quecer 0 acessorio - ozedura -
Estufados Aquecer o acessorio 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aquecer o acessdrio 7-8 Dourado do refogado 7-8
Assado Dourar a carne com dleo (se for com manteiga poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
C Na grelha Aquecimento prévio da frigideira 7-8 Grelhar de ambos os lados 7-8
arnes
Corar Corar com dleo (se for com manteiga poténcia 6) 7-8 Cozedura 4-5
Himido/estufado Corar com dleo (se for com manteiga poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Na grelha Aquecimento prévio da frigideira 7-8 Cozedura 7-8
Peixe Himido/estufado Corar com dleo (se for com manteiga poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Frito Aquecer o leo ou a gordura 8-9 Fritura 7-8
Omeletas Aquecer a frigideira com manteiga ou gordura 6 Cozedura 6-7
0 Omeletas Aquecer a frigideira com manteiga ou gordura 6 Cozedura 5-6
vos
Escalfados/cozidos Aquecer a dgua Booster -9 Cozedura 5-6
Panquecas Aquecer a frigideira com manteiga 6 Cozedura 5-6
Tomate Corar com dleo (se for com manteiga poténcia 6) 6-7 Cozedura 3-4
Molhos Guisado Corar com dleo (se for com manteiga poténcia 6) 6-7 Cozedura 3-4
Bechamel Preparar a base (derreter manteiga e farinha) 5-6 Ferver ligeiramente 3-4
(reme pasteleiro Ferver o leite 4-5 Manter uma fervura ligeira 4-5
. Pudi Ferver o ei 4 M fervuralige 23
— udins erver o leite -5 anter uma fervura ligeira -
Arroz-doce Aquecer o leite 5-6 Cozedura 23
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

LA SICUREZZA VOSTRA E DEGLI ALTRI E MOLTO IMPORTANTE

Il presente manuale e I'apparecchio stesso sono corredati da importanti messaggi relativi alla sicurezza, da leggere
ed osservare sempre.

\  Questo &il simbolo di pericolo, relativo alla sicurezza, il quale avverte dei potenziali rischi per Iutilizzatore
;A\ e per gli altri.
Tutti i messaqgi relativi alla sicurezza saranno preceduti dal simbolo di pericolo e dai sequenti termini:

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, provoca lesioni
/\ PERICOLO gravi.

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe
& AVVERTENZA provocare lesioni gravi.

Tutti i messaqggi relativi alla sicurezza specificano il potenziale pericolo a cui si riferiscono ed indicano come ridurre
il rischio di lesioni, danni e scosse elettriche conseguenti ad un non corretto uso dell’apparecchio. Attenersi
scrupolosamente alle sequenti istruzioni:

- L'apparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento

d'installazione.

Linstallazione o la manutenzione deve essere esequita da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni

del fabbricante e nel rispetto delle norme locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire

qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente richiesto nel manuale d'uso.

La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria.

Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere il collegamento dell'apparecchio,

incassato nel mobile, alla rete elettrica.

Affinché l'installazione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un interruttore onnipolare avente

una distanza minima di 3 mm. tra i contatti.

Non utilizzare prese multiple o prolunghe.

Non tirare il cavo di alimentazione dell'apparecchio.

Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non dovranno piu essere accessibili dallutilizzatore.

L'apparecchio é destinato esclusivamente ad uso domestico per la cottura di alimenti. Non sono consentiti altri

usi (es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita per usi non appropriati o per errate

impostazioni dei comandi.

- L'apparecchiatura e le parti accessibili diventano roventi durante |'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli
elementi riscaldanti. | bambini di meno di 8 anni devono essere tenuti lontani a meno che non siano sempre
sorvegliati.

- Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini devono essere mantenuti a distanza e
sorvegliati affinché non giochino con I'apparecchio.

- Durante e dopo 'uso non toccare gli elementi riscaldanti dell’apparecchio. Evitare il contatto con panni o altro
materiale infiammabile fino a che tutti i componenti dell'apparecchio non si siano sufficientemente raffreddati.

- Non riporre materiale infiammabile sull'apparecchio o nelle sue vicinanze.

- | grassi e gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio.

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e competenza purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto
istruzioni sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e ne comprendano i rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e le operazioni di manutenzione esequibili dall’utente non devono essere svolte da
bambini senza la supervisione di una persona responsabile.
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Non porre sulla zona di cottura oggetti metallici, quali utensili da cucina (coltelli, forchette, cucchiai, coperchi,
etc.) perche potrebbero scaldarsi.

E obbligatoria l'installazione di un pannello separatore, non fornito a corredo, nel vano sotto I'apparecchio.

Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di scossa elettrica.

L'apparecchio non é destinato ad essere messo in funzione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.

La cottura non sorvegliata su un piano cottura con olio o grasso puo essere pericolosa e generare incendi. Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio.

Pericolo di incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura.

Non usare pulitrici a vapore.

Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano di
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

Dopo I'uso, spegnere 'elemento riscaldante con la manopola e non affidarsi al rilevatore di presenza della
casseruola.
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CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENTE @
Smaltimento imballaggio

Il materiale di imballaggio & riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo diriciclaggio (¢ 3). Le diverse parti dell'imballaggio non devono essere disperse nell'ambiente,
ma smaltite in conformita alle norme stabilite dalle autorita locali.

Smaltimento prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

I simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve essere

consegnato presso I'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+  Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a quello della zona di cottura.

« Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la cottura.

+  Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il consumo di energia e il tempo di cottura (non utlizzare durante la modalita sesto senso).
+  Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata sul piano.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA C €

- Questo apparecchio, destinato ad entrare a contatto con prodotti alimentari, & conforme al regolamento (C €) n.1935/2004 ed & stato progettato, costruito ed immesso
sul mercato in conformita ai requisiti i sicurezza della direttiva “Bassa Tensione” 2006/95/CE (che sostituisce la 73/2 3/CEE e successivi emendamenti), requisiti di
protezione della direttiva “EMC” 2004/108/CE.

PRIMA DELL'UTILIZZO

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni corrette le zone cottura non si accendono. Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo “SISTEMA A
INDUZIONE” (Figura a lato). Prima di accendere il piano di cottura, posizionare la pentola sulla zona di cottura desiderata.

RECIPIENTI PREESISTENTI

o 7 Thag o

Per verificare che il recipiente sia adatto al piano cottura ad induzione servirsi di una calamita: le pentole non sono adatte se non sono rilevabili magneticamente.
- Assicurarsi che il fondo delle pentole non sia ruvido perché potrebbe graffiare la superficie del piano cottura. Controllare le stoviglie.
- Nonappoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano. Potrebbero derivarne danni.

DIAMETRI FONDO PENTOLA CONSIGLIATI

TN AN 18.m 0
\C‘ X 30cm % 14cm —} 30am |4 Ko 28(m 14cm (Dualzone) —Pp» 28cm
N’ (Dual Zone) N’

0 ]
24cm> % 17¢m _> 24m ‘ 21 an 15em — 21
] 0 . 0
18cm T4m —p 18 145c Mem 145

IMPORTANTE: per il valore del diametro del fondo pentola relativo alle zone dove & possibile attivare la funzione “sesto senso” riferirsi al paragrafo “Funzione Sesto Senso”.

Max.
4— 37N __»
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INSTALLAZIONE

Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi, contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti.

PREDISPOSIZIONE DEL MOBILE PER INCASSO

/I\ AVVERTENZA '

- Laparte inferiore del prodotto non

Installare un pannello separatore
sotto il piano cottura.

deve essere accessibile dopo
l'installazione.

- Nel caso di installazione di un forno

sottopiano, non interporre il
pannello separatore.

— &

Lk

La distanza tra parte inferiore dell'apparecchio e il pannello divisorio deve rispettare le dimesioni riportate in figura.
« Perun corretto funzionamento del prodotto non ostruire I'apertura minima tra piano di lavoro e il lato superiore del piano del mobile (min. 5 mm).
« Esequire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui di segatura.
« Nel caso diinstallazione di un forno sottopiano, accertarsi che il forno sia dotato di sistema di raffreddamento.

Nel caso d'installazione a filo, chiamare il servizio assistenza per richiedere il montaggio del kit viti 4801211 00112.
« Perlarimozione del piano utilizzare un cacciavite ( non fornito ) agendo sulle molle perimetrali nella parte inferiore del prodotto.
«  Bvitare l'installazione del piano cottura sopra alla lavastoviglie o lavatrice affinché i circuiti elettronici non vengano a contatto con vapore ed umidita e quindi si danneggino.

CONNESSIONE ALLA RETE ELETTRICA

/N AVVERTENZA j

- Non utilizzare prolunghe.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
Linstallazione deve essere effettuata da personale professionalmente qualificato a conoscenza delle

norme vigenti in materia d'installazione e sicurezza.
- Il costruttore declina ogni responsabilita a persone, animali o a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel presente capitolo.

- Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di lavoro.

- Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo dell'apparecchio corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra installato.

Connessione alla morsettiera

Per il collegamento elettrico servirsi di un cavo ditipo HOSRR-F come da tabella sotto.

min 5 mm

min 20 mm

min5mm | | |

Conduttori Quantita x dimensione
BV~+D 3x4mm’
230-240V ~ + @ 3x4mm? (solo Australia)
B0V3I~+ D 4x1,5mm?
400V3N~+ (D) 5x1,5mm?
400V 2N~ + @D 4x1,5mm?

20V~

R

E

— 30V ——

N

N

R
s

m
— 230V
— 230V ——

[

R

£@

I

230V 3 ~ (solo Belgio)

|
&)

230-240 V ~ (solo Australia)
230V ~ (solo UK)

[
-

L

E g
. N[

400V 2N ~ (solo NL)

— 230V ——

i
s s

Collegare il cavo di terra giallo/verde al terminale con simbolo ().

Il suddetto cavo deve essere pitl lungo degli altri.

1. Rimuovere il coperchio morsettiera (A) svitando la vite ed inserire il coperchio nella cerniera (B) della morsettiera.
2. Inserireil cavo di alimentazione nel fissacavo e collegare i fili alla morsettiera come indicato nello schema di collegamento posizionato vicino alla morsettiera.

3. Fissare il cavo di alimentazione con il fissacavo.

4. Chiudere il coperchio (C) ed avvitarlo sulla morsettiera con la vite rimossa - punto (1).
Ad ogni collegamento all'alimentazione di rete il piano cottura effettua un controllo automatico per alcuni secondi.
In caso il piano fosse gia prowvisto di cavo di alimentazione, seguire istruzioni allegate al cavo di alimentazione. Effettuare il collegamento a rete fissa tramite un interruttore

multipolare con distanza minima tra i contatti di 3 mm.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Descrizione Pannello Comandi
Il pannello é dotato di tasti a sfioramento: per utilizzarli € sufficiente premere sul simbolo corrispondente (non & necessario esercitare una forte pressione).

Per selezionare e attivare le zone di cottura
th

sense

i S
— R
0O

Perregolare il

E contaminuti

&Q

Accensione/ TImER
SpeQnimentOddi@ @ [ofF I I annn e w5005t ®7 P_ermettereinpausail
piano cottura ‘ I o POpER ‘ | piano cottura
Per attivare una delle funzioni Tastiera a scorrimento ‘ Per bloccare il pannello comandi
automatiche Per selezionare la funzione Flexicook

Primo utilizzo / dopo un‘interruzione dell’alimentazione elettrica
Dopo aver collegato il piano cottura alla rete elettrica, il pannello comandi & bloccato (I'indicatore luminoso posto sopra al tasto € acceso).

Per sbloccare il pannello comandi premere il tasto @ per 3 secondi. L'indicatore luminoso si spegne ed & possibile procedere con il normale funzionamento del piano.
Accensione / spegnimento piano cottura

Per accendere il piano cottura, tenere premuto il tasto @ per circa 2 secondi: I'indicatore luminoso sopra il tasto si accende e appaiono dei trattini all'interno dei cerchi che
identificano le zone di cottura.
Per spegnere, premere lo stesso tasto fino allo spegnimento del piano. Tutte le zone di cottura vengono disattivate.

@ I piano cottura si spegne automaticamente se non viene selezionata nessuna funzione entro 10 secondi dall’accensione.

Attivazione e regolazione zone cottura
C Indica che una delle funzioni automatiche é attiva

=] SN ol il .
< Q ‘3‘@ e i Timer zona cottura

=] Tasto selezione zona e display indicazione zona cottura selezionata/livello di potenza

[ iirssmmmmmmmmm soos| ———— Tastiera a scorrimento (regolazione potenza)
POWER

Una volta acceso il piano cottura posizionare una pentola sulla zona prescelta.
Attivare la zona premendo il tasto circolare corrispondente: allinterno del cerchio viene visualizzato il numero  che corrisponde al livello di potenza intermedio.

Per modificare il livello di potenza muovere il dito con uno spostamento orizzontale sulla tastiera a scorrimento: il numero all'interno del cerchio varia al variare della posizione
del dito sulla tastiera da un minimo di 1ad un massimo di 9. Tramite la tastiera a scorrimento & possibile attivare la funzione booster premendo “BOOST” (“P” sul display). E
possibile utilizzare l livello di potenza “BOOST” per un tempo massimo 10 minuti, dopo i quali I'apparecchioimposta automaticamente il livello 9. Nei modelli a tre zone di cottura
@ possibile impostare contemporaneamente tre livelli “BOOST”: in questo caso I'apparecchio adatta automaticamente la distribuzione della potenza tra le zone.

Qualora pit zone di cottura fossero accese, la tastiera a scorrimento permette di modificare la potenza della zona selezionata, riconoscibile per la presenza di un
puntino luminoso posto in basso a destra dell'indicatore potenza. Per selezionare una zona é sufficiente premere il tasto circolare corrispondente.

-l *
L Qualora la pentola non fosse compatibile con il vostro piano ad induzione, fosse mal posizionata oppure non fosse delle dimensioni adatte, I'indicazione di
- W “pentola assente” compare nel display (figura a lato). Se, entro 60 secondi, non viene rilevata nessuna pentola, il piano cottura si spegne.
-

Disattivazione zone cottura
Selezionare la zona cottura da spegnere premendo il tasto circolare corrispondente (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene visualizzato a display). Premere il
comando OFF presente sulla tastiera a scorrimento.

l | La zona di cottura i disattiva e, se I'area ¢ calda, compare nel cerchio la lettera “H".
o “H" é l'indicatore di calore residuo. Il piano & dotato di tale indicatore per ciascuna zona di cottura; esso segnala quali sono le zone ancora a temperatura elevata.
' l Con il raffreddamento della zona di cottura, il display si spegne.
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Selezione del timer

Il timer & un interruttore orario che offre la possibilita di impostare una durata di cottura di un tempo massimo di 90 minuti.

Selezionare la zona di cottura a cui si intende associare il timer (un puntino luminoso compare in basso a destra dell'indicatore del livello di potenza sul display), impostare quindi
il tempo desiderato regolandosi con i tasti + e- della funzione timer: il tempo in minuti viene visualizzato vicino al display della zona di cottura.

Dopo alcuni secondi dall'ultimo tocco, il timer comincia il conto alla rovescia (il puntino di selezione zona cottura comincia a lampeggiare).

Allo scadere del tempo si attiva un segnale acustico e la zona di cottura si spegne automaticamente.

Per il timer associato alla funzione sesto senso fare riferimento alla descrizione della funzione nelle pagine successive.

Blocco pannello comandi

La funzione blocca i comandi del piano cottura per prevenire I'attivazione accidentale del prodotto (per es. durante le operazioni di pulizia).

Premere per tre secondi il tasto @ : un segnale acustico e un indicatore luminoso sopra il simbolo del lucchetto segnalano |'avvenuta attivazione. Il pannello di comandi & bloccato
ad eccezione della funzione di spegnimento. Per disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione. Il puntino luminoso si spegne e il piano & nuovamente attivo.
IMPORTANTE: la presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di qualsiasi genere posati sul tasto sotto il simbolo possono provocare I'attivazione o la
disattivazione involontaria della funzione Blocco pannello comandi.

Pausa
La funzione permette di bloccare temporaneamente il funzionamento del piano cottura per poi riprenderlo mantenendo le impostazioni (esclusa la funzione sesto senso e i timer

impostati). Premere il pulsante @: al posto dei livelli di potenza appare I'indicazione } : che lampeggia. Per riprendere la cottura, premere nuovamente il pulsante @

Flexicook

Questa funzione permette di usare la zona di cottura come due zone separate o come una zona singola extra larga.
E ideale per I'utilizzo di pentole ovali, rettangolari e allungate (con fondo di dimensioni massime 38x18 cm) o di pitl di una pentola standard. Per attivare la funzione Flexicook,

accendere il piano di cottura e premere il tasto sidisplay delle due zone di cottura visualizzano il livello “5”; entrambi i puntini di fianco al numero del livello sono accesi
per indicare che la funzione Flexicook € attivata.

Per modificare il livello di potenza, spostare il dito lungo la tastiera a scorrimento: il numero all'interno del cerchio varia al variare della posizione del dito sulla tastiera da un

minimo di 1ad un massimo di 9. Per disattivare la funzione “Flexible zone” premere il tasto :le zone di cottura tornano a funzionare singolarmente. Per spegnere la zona
di cottura, premere OFF.

@ Nel display della zona che non & in grado dirilevare la presenza di una pentola (perché la pentola manca, é collocata in modo scorretto o non & idonea per il piano di cottura
ainduzione) Y, , compare il messaggio “pentola assente”. Questo messaggio rimane attivo per 60 secondi: in questo arco di tempo & possibile aggiungere pentole o spostarle
nell'area “Flexicook”.

Dopo 60 secondi, se non viene collocata una pentola sulla zona, il sistema interrompe il “rilevamento” di pentole in quella zona, il simbolo ':’ rimane visibile sul display per
ricordare che la zona & disabilitata.

Per riattivare la funzione “Flexicook” su entrambe le zone di cottura, premere il tasto .

La funzione “Flexicook” & anche in grado di rilevare quando una pentola viene spostata da una zona a un'altra all'interno della zona “Flexicook” mantenendo lo stesso livello di
potenza della zona in cui € stata inizialmente collocata la pentola (vedere I'esempio nella figura sotto, il livello di potenza viene indicato nel display corrispondente alla zona su
cui € stata collocata la pentola).

4 N
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Eanche possibile azionare la zona “Flexicook” come due zone di cottura indipendenti, usando il tasto corrispondente della zona singola. Collocare la pentola al centro della zona
singola e regolare il livello di potenza con la tastiera a scorrimento.

@ Importante: collocare le pentole al centro della zona di cottura in modo che coprano il logo 2% al centro della singola zona di cottura.

BOOSTER

Nel caso di pentole grandi, ovali, rettangolari o di forma allungata, collocarle al centro della zona di cottura in modo che coprano entrambi i 552"

S5 logo.
Esempi di collocazione corretta e scorretta della pentola:

IT68



4 N N [®] N -

NG L RN J

Con la funzione Flexicook attiva non € possibile utilizzare il livello di potenza booster o la funzione sesto senso. Qualora siimpostasse il timer, esso verra visualizzato
afianco del display della piastra posta piti in alto.

Descrizione funzioni automatiche

Il piano cottura é dotato di alcune funzioni automatiche associate alle zone di cottura. A fianco al tasto di selezione di ciascuna zona sono riportate le icone delle
funzioni disponibili. Ogni volta che una funzione automatica viene selezionata, appare un indicatore luminoso accanto all’icona e sul display della zona scelta
appare la lettera “A”.

Funzione Sesto Senso 16
La funzione sesto senso seleziona automaticamente il livello di potenza ideale per portare I'acqua alla fase di ebollizione e ne segnala il raggiungimento.

Dopo aver posizionato una pentola contenente acqua, accendere il piano e selezionare la zona di cottura prescelta. Premere il tasto 1&: sul display appare “A”, l'indicatore
luminoso si accende. Durante la fase di riscaldamento viene visualizzata un’animazione nello spazio accanto alla zona.

Per un corretto funzionamento della funzione sesto senso si raccomanda di: Diametro| Diametro fondo Quantita
@ - utilizzare esclusivamente acqua (a temperatura ambiente); zona | pentola perutilizzo | massima di
- nonaggiungere sale, ingredienti o condimenti fino ad ebollizione; cottura | dellafunzione6th | acquanella
- nonvariare il livello di potenza della zona o rimuovere la pentola o spostare la pentola; Sense pentola
- riempire la pentola almeno per il 1/3 della sua capacita (min. 1 litro) e mai fino al bordo (si veda 7 779 S
tabella a lato); am -19am | r!
- . . . 24m 23-25m 7 litri
- Non utilizzare pentole a pressione sulla zona con |a funzione sesto senso attivata. —
28m 24-28 cm 7 litri

Per ottenere migliori prestazioni, si suggerisce inoltre di:
- Non attivare la funzione sesto senso se la zona € gia calda (lettera “H” visibile sul display).

Una volta raggiunta la fase di ebollizione il piano emette un segnale acustico. Questo segnale viene ripetuto per tre volte ad intervalli regolari. Dopo il secondo segnale, si attiva
automaticamente un contaminuti che tiene traccia del tempo di ebollizione. Dopo il terzo segnale, automaticamente il piano seleziona un livello di potenza inferiore adatto al
mantenimento di uno stato di ebollizione. Da questo momento in poi é possibile aggiungere ingredienti a piacere, impostare un timer o modificare il livello di potenza.
Cambiando il livello di potenza o mettendo il piano in “pausa” si esce dalla funzione sesto senso.

Il piano cottura gestisce autonomamente |'utilizzo della funzione sesto senso e i livelli booster, pertanto in alcuni casi potrebbe non essere possibile attivare il booster
con funzione sesto senso gia attivata su altre zone cottura.
La qualita della pentola utilizzata potrebbe influenzare le prestazioni della funzione sesto senso.

Funzione Simmering (™
Dopo aver portato ad ebollizione I'alimento, premendo il tasto t— viene automaticamente impostato un livello di potenza adatto per mantenere la minima ebollizione. Sul
display appare “A”: I'indicatore luminoso si accende. Per disattivare la funzione & sufficiente premere OFF sulla tastiera scorrimento.

Funzione Melting 1./
La funzione melting mantiene una temperatura bassa e uniforme nella zona di cottura. Dopo aver posizionato una pentola/accessorio sulla zona prescelta, accendere il piano e

selezionare la zona di cottura prescelta. Premere il tasto 1./J: sul display appare “A”, I'indicatore luminoso si accende. Per disattivare la funzione & sufficiente premere OFF sulla
tastiera scorrimento.
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PULIZIA

- Non usare pulitrici a getto di vapore.
& AVVERTENZA - Prima di procedere alle operazioni di pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che

l'indicazione di calore residuo (“H”) sia scomparsa.
IMPORTANTE: non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col tempo, potrebbe rovinare il vetro.
+ Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
+ Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneggiano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente.
«+ Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro.
«+ Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

GUIDA RICERCA GUASTI

+  Leggere e sequire le istruzioni della sezione “Istruzioni per I'uso”.

- Controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura.

«+ Asciugare bene la superficie del piano dopo averlo pulito.

+  Se,accendendo il piano cottura, il display visualizza codici alfanumerici procedere secondo la seguente tabella.
« Dopo avere utilizzato il piano di cottura, se non riuscite a spegnerlo, disconnettere il piano dalla rete elettrica.

CODICE ERRORE DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
Il piano cottura si spegne e dopo 10 secondi | Pressione permanente sulla zona Acqua o utensili da cucina sulla zona Ripulire la zona comandi.
emette un segnale acustico ogni 30 secondi. | comandi. comandi.
(81,82, (83 La zona comandi si spegne per La temperatura interna delle parti Aspettare che il piano si raffreddi
temperatura troppo elevata. elettroniche é troppo alta. prima di riutilizzarlo.
F42 o F43 II collegamento del piano non é del Il sensore rileva una tensione differente da | Scollegare il piano dalla rete e
voltaggio giusto. quella di collegamento. controllare il collegamento.
F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Chiamare il servizio di assistenza e comunicare il codice d'errore.
F60, F61, F62, F63, Fo4
SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1. Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Guida ricerca guasti”.

2. Spegnere e riaccendere 'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piti vicino.

Indicare sempre:

+ una breve descrizione del guasto;

- iltipo e il modello esatto del prodotto;

il numero Assistenza (& il numero che si trova dopo la parola Service sulla targhetta matricola), posto sotto I'apparecchio (sulla piastra metallica);
il vostro indirizzo completo;

+ il vostro numero telefonico.

S =aYAKes 0000 000 00000

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una corretta
riparazione). | pezzi di ricambio sono disponibili per 10 anni.
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TABELLA POTENZE

Livello di potenza

Alta potenza

Tipologia di cottura Utilizzo livello
('indicazione affianca l'esperienza e le abitudini di cottura)

Boost

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o

Riscaldare rapidamente ) S
aldare rapida riscaldare velocemente liquidi di cottura

89

Friggere - bollire Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente

7-8

Rosolare - soffriggere - bollire -

i Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
grigliare

6-7

Rosolare - cuocere - stufare - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media durata,
soffriggere - grigliare 10-20 minuti), preriscaldare accessori

Cuocere - stufare - soffriggere -

i Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
grigliare

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento

Media potenza 3-4 A
Cuocere - sobbollire - (es. acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
23 addensare - mantecare Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
: accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare prodotti di piccole
: Fondere - scongelare - dimensioni e mantenere in caldo cibi appena cucinati (es. sughi, zuppe, minestroni)
Bassa potenza mantenere in caldo - - - - — - — -
1 mantecare Ideale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e tenere in temperatura
piatti di portata (con accessorio adatto allinduzione)
OFF Potenza Superficie di ) Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
zero uperticie di appogglo segnalato con H)
Funzione Descrizione Funzione
Individua automaticamente un livello di potenza adatto a sobbolire pietanze per tempi prolungati. Adatto per cuocere sughi di
N ) pomodoro, ragu, zuppe, minestroni, mantenendo un livello di cottura controllato (ideale per cotture a bagno-maria). Evita sgradevoli
) immering fuoriuscite del cibo (es zampilli) o possibili bruciature sul fondo, tipiche di queste preparazioni. Utilizzare questa funzione dopo aver
portato ad ebollizione I'alimento.
Melti Individua automaticamente un livello di potenza adatto per sciogliere lentamente prodotti delicati senza comprometterne le
%[ elting caratteristiche sensoriali (cioccolato, burro ecc).
6th Sense Individua automaticamente il raggiungimento della fase di ebollizione dell'acqua e riduce la potenza mantenendo in ebollizione
0oy, Sesto senso I'acqua fino all'inserimento dell'alimento. Una volta portata in ebollizione 'acqua viene emesso il segnale acustico di avviso, ed €
@ ebollizione possibile aggiungere ingredienti a piacere (es. condimenti, pasta, riso, verdure, carne e pesce da lessare) ma anche conserve
dell'acqua casalinghe o accessori da sterilizzare.
Funzione che combina le due zone di cottura e permette di utilizzare contenitori o griglie rettangolari e ovali sfruttando tutta |'area
Flexicook disponibile. Per Grigliare cibi di grandi dimensioni o numero (pesce, spiedini, verdure come radicchio trevigiano, bistecche, wurstel).
Per cuocere in casseruola/pesciera/padella ricette quali arrosti arrotolati, pesci interi generalmente accompagnati da sughi o brodi
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TABELLA DI COTTURA

Categorie di Piattio Livello di potenza e andamento cottura
alimenti tipologia di
cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
) Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dell'acqua Booster -9 ) P - 7-8
mantenimento ebollizione
) Cottura della pasta e
Pasta secca Riscaldamento dell'acqua Booster -9 ) p - 7-8
Pasta, riso mantenimento ebollizione
. ) Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dell'acqua Booster -9 ) P - 5-6
mantenimento ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Lessatura 6-7
Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
i Sal Riscaldamento dellaccessori 78 C 67
legumi altate iscaldamento dell'accessorio - ottura -
Stufate Riscaldamento dell‘accessorio 7-8 (ottura 3-4
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Arrosto Doratura carne con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 3-4
e Ai ferri Preriscaldamento della padella 7-8 Grigliatura su entrambi i lati 7-8
arni
Rosolatura Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 4-5
Umido/stufato Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 3-4
Aiferri Preriscaldamento della padella 7-8 Cottura 7-8
Pesce Umido/stufato Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 3-4
Fritto Riscaldamento dell'olio 0 materia grassa 8-9 Frittura 7-8
Frittate Riscaldamento della padella con burro 0 materia grassa 6 Cottura 6-7
7 Omelette Riscaldamento della padella con burro 0 materia grassa 6 Cottura 5-6
ova
Coque/sode Riscaldamento dell'acqua Booster -9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con burro 6 Cottura 5-6
Pomodoro Rosolatura di olio (se con burro potenza 6) 6-7 Cottura 3-4
Salse Ragu Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 6-7 Cottura 3-4
Besciamella Preparazione della base (sciogliere burro e farina) 5-6 Portare a leggera ebollizione 3-4
. ) - Mantenere leggera
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 o 4-5
ebollizione
Dolci, creme Mantenere leggera
! Budini Portare latte in ebollizione 4-5 L % 23
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Cottura 23
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2HMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ TIA THN AZOAAEIA
HNPOZOMIKH XAY AYOAAEIA KAI H AYOAAEIA AAAQN ATOMON EINAI TOAY HMANTIKH

To mapav eyxetpidio kat n cuokeur mepthapPdvouv onpavTIKA pnvopaTa oxeTIKA pe TV ao@alela, Ta omoia mPEMeL va
dlapaoete kat va tnpeite mdvra.

ﬁ Autd 0 0UpBoAo Kivdivou Tou apopd T acpalela umodetkvuel mBavoUG KIvOUVOUG yia To xpraTn Kat dMa dropa.
A 'O\ Ta prvipaa mou apopody Ty acpdheia ouvodedovat amé To cUyBoNo KIVSOVOU Kai TIC TapaKATw EMONUAVOELC;

/\ KINAYNOZX Ymodewkvuer pa emkivéuvn kardotaon, n omoia £dv 8ev
amoev)0ei, 0a 0dnynoe oTnv mpoKANON GOPAPWV TPAVHATIGHWV.

& g]:Ze]AViXo]g[0]]: A : B Ymodewvier wa emkivbuvn katdotaon, n omoia edv Sev amoeuyBei,
pmopei va 0dnyiog otnv mpokAnon cofapwv TPAVHATIGHWV.

Oha ta pnvopata oxetika pe mv aopdeia umodeikvoouv mbavolg Kivduvoug kat mepthapBavouy odnyiec yia T peinon

T0U KIvOUvoU Tpaupatiopou, BAANS i nhektpomAnéiac Adyw sopahpévng xpriong tne cuokeunc. Tnpeite auotnpd Tig

MAPaKATW 0dnyiec:

- H ouokeun mpémet va amoouvdéeTal amod o nAEKTPIKG dikTuo mpiv amd kabe epyacia eykatdotaong.

- Heykardotaon fj n ouvtipnon mpémel va ektehobvial amd e€e1bikeupévo TEXVIKG, G0PPWVA e TIC 0dnyieC Tou

KATaoKEVAOTH Kal TOUC TOMKOUC LoX0OVTEC Kavoviopols acpaheiac. Mnv emokeudlete kai pnv avtikabiotare

kavéva e¢ApTnpa NG GUOKEUNG, £V dev avagépeTal pnTa oTo yyelpidio xpnong.

H yeiwon ¢ 6uoKeVNG gival uMoXPEWTIKI.

To kahwdio Tpoodoaiag mpémet va £xel EMAPKES PKOC, WOTE va €ival Suvati n 6UvE0N TNG EVTOLKIOPEVNC CUOKEUNG

070 NAeKTPIKO diKTUO.

MNa va S1aopaNioTei N GUPHOPPWON TNG EYKATAOTAON HE TOUG LOXUOVTEC KAVOVIOHOUE, amarteital n xprion

moAumoAikou dlakomn pe edyiotn améotaon 3 mm petal Twv ENAQWV.

Mn xpnotwomoteite moAdmpia 1} MPOEKTATEIS.

Mnv tpaBdre To kahwdio TPoPodoaiag TS GUOKEUNC.

Metd v ohokArjpwon ¢ eykatdotaong, dev mpémet va ivat duvatr n mpocPacn ota nhektpikd e€aptipara.

H ouokeun mpoopietat amokAEIOTIKA yia OIKIAKN XPrion Kat TPEMeL va XpnolpomoleiTtat povo yia To paysipepa

@ayntwv. Amayopevetat omotadnmote AAAN xprion (m.x. B¢ppaven xwpouv). O katackevaoTic dev épel kaplia

€uB0vn yia akatdMnAec xproei¢ i e0pahpéve pubpioelc Twv dlakomtwy.

H ouokeun kat ta mpoopdotpa pépn tne (eotaivovtat katd T didpkela e xprong. NMpémet va €ioTe mPOOEKTIKOI,

WOTE VA AMOPEVYETE TUXOV EMAPI € TIC QVTIOTAOEIC. Kpatdte Ta maibid kATw Twv 8 eTwv pakpid amoé tn

ouokeun, dv dev emtnpolvTal SlapKwc.

- TampooPdotpa pépn pmopei va umepBeppavBolv katd tn didpkeia e xprong. Ta madia mpémet va Bpiokovrat umd
emTpnon, Wote va pnv mnotdlouvv Kat va pnv mai(ouv e T GUOKELN).

- Katd ™ didpketa n kat petd  xprion, unv ayyicete ta BeppavTikd otolysia TG 0UGKELNG. AMOQEUYETE TV EMAQN e
mavid i pe GAa eDQAEKTA UAIKG PEXPL VA KPUWOOLY EMAPKKS OAA Ta OTOIYEIR TNG OUOKEVNC.

- Mnv tomoBeteite 0@AekTa UMKA TAVW 1) KOVTA 0T GUOKELT).

- TaAimn i ta Adéia avagAéyovtar ebkola 6tav (eatabouv. EmPAEmeTe To payeipepa payntwv pe peydin moadtnta
Aimou¢ 1} Aadio.

- H ouokeur avtd pmopei va xpnotpomotnei amd maidid nAikiag 8 eTwv Kat Ave Kat GTopa Pe PEIWHEVEC
OWUATIKEG, aloBNTAPLE N} SlavonTIKEC IKAVOTNTES I} pe ENNEPn epmelpiag kat yvaaewy, Epdoov Bpiokovtal umo
emtpnon, £xouv AdBet 0dnyiec oxeTIKA pe TRV ao@ali xprion TE GUOKEVRC Kal KATavoouv TOUG OXETIKOUE
kwvduvouc. Ta maubid dev mpémet va maiouv pe T ovokevn. 0 kaBapiopdc kat n ouvtipnon xprotn dev mpémetva
ektehouvTal amd maidid ywpic emripnon.

- Mnv tomoBeteite otig eotie¢ petalikd avikeipeva, omw¢ okeun Koulivag (payaipia, mpodvia, koutdhia, Kamdxia,
kAmr.) ou pmopodv va BeppavBoiv.
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270 XWPO KATw armd T cuokevr mpémet va tomoBetnBei umoypewTikd €va diaxwptoTiko mhaioto (Gev mapéxetar pe
ouoKeun).

Edv epgaviotolv pwypéc oTny EM@Avela, amevepyomolnoTe T GUOKEUT, WOTE va amo@euyBei Tuyov
nAektpomAnéia.

H ouokeun dev mpoopiletar yia Aertoupyia péow TG xpriong e¢wtepikou Xpovodiakom 1 {exwpLoTou oUOTAHATOS
AeXEIpLopo0.

To paysipepa @ayntwv o€ pia povada eotiwv pe Aimog kat Addt xwpic mapakohodBnon pmopei va givar emkivouvo
kau evdéyetal va mpokAnBei pwrid. Mnv emyeiprioete NOTE va oroete pwa gwtia pe vepd. AvtiBeta, mpémet va
QMEVEPYOTIOIAOETE T GUOKEUT Kal, OTr GUVEYELD, Va KOADPETE T QWTIA, TL.Y. e Kamdaki 1} mupipayn koupépta.
KivOuvo¢ @wTIdg: nv amoBnkeveTe avTiKEipeva mavw OTIC EMPAVELEG LAYEIPERATOC.

Mn xpnotpomoleite ouokeVEC KaBapiopov pe aTuo.

MetaMikd avTikeipeva, 6mwe payaipta, mpouvia, koutdhia Kai Kamdkia, dev mpémel va tomoBeTovval mavw
0NV EMAveLa TG povadag eotiwv, kabwe pmopei va (eatabouv.

MeTa tn xprion, amevepyomouoTe TV avtioTaon ¢ Hovadag 0TIV XPNOLUOTIOLWVTAS TO OXETIKO SlakomTn Ka
1N Bacieote oTov aviyveuTr oKEHOUC
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2YMBOYAEZ INA THN NMPOXTAZIA TOY MNMEPIBAAAONTOX EYE_J
Andppiyn cuoksvaciag

Tawhikd cuokevaoiag eivar 100% avakukhootpa kat emonpaivovat pe o 60pBolo e avakukhwon (¢ 3). Ta Siapopa pépn e ouokevaoiag dev mpérel va anoppimTovtat oo
niepIBANov, ald va latiBevtat cUPPWVa pE TOUC KATd TOMOUC KavoviopoUg.

Anéppupn mpoidvto

Autr n oukeun pépet onpaven s0pewva pe v Evpwnaikn odnyia 2002/96/EK oxetika pe ta anoPAnta edwv nhektpikol kat nAektpovikod e§omhiopod (AHHE).

Meé ™ owot andppuyn Tou mpoidvtog autol, o Xprotng cupBallel oty amoguyn MBaVWY apvNTIKWY EMITTWEEWY Yia To mepIBANAov kai Ty avBpamvn vyeia.

To abpBodo E Tdvw 0T0 TPOT6V 1 0Ta GUVOSEUTIKA Eyypapa UTOSEIKVUEL 6TL To TIpoidv auTd dev mpémet va umoPaMetar o€ emeSepyacia Omwe Ta olkiakd anéPAnta, ala va
napadideta oe katdMnha onpeia cuMoyRc yia T avakikAwon nAekTpikol Kat nAektpovikol e§omiopo0.

E€okovounon evépysiag
la va emreuyBolv dplota amotehéopata ouviotdral va:
Xpnotpomoteite okedn pe SIapETpo Paong ion pe ekevn TwY E0TIWV.
Xpnotpomoteite pdvo okeun pe eminedn fdon.
Edv eivar duvatd, okemalete Ta okevn e T0 Kamdki Katd To payeipepa.
Xpnotpormoteite T XUtpa TayiTNTAC, PELWVEL TEPAITEPW TNV KaTavAAwan Evépyelag Kal To Xpovo payelpépato (unv m ypnotpomoteitat katd tn Aetroupyia “Ektn aiobnon’).
TomoBeteite Ta okedn 0T0 KEVTPO TNG €0Tiag Tou ival oxedlaopévn oty em@dveta e povada.

AHAQZH S YMMOPOQEHE C €

- Houokevr aut mpoopiletal yia enagr pe Tpo@ipa, suppopgwvetat pe Tov kavoviopd (C €) ap.1935/2004 kai éel oxediaotei, kataokevaotei kai Statedei oty ayopd
oUpQwva e Tic amarthoels acaeiag Te odnyiag 2006/95/EK mepi “XapnAig tdong” (mou avtikabiotd T odnyia 73/2 3/EOK kai peténerta tpomomotnoelg), kadwg kat pe
TIG amartioelg mpootasiag g 0dnyiag 2004/108/EK mepi “HAektpopayvnikng ouppatotnrac”

MPIN AMNO TH XPHZH

YHMANTIKO: Edv ta okeln dev £xouv 10 owotd péyeBog, ot eotieg dev avaBouv. Xpnotpomoteite povo okeun pe To soppodo “EMAFQIKO ZYETHMA” (Amhavn
€lkova). Mptv avaete T povada eotiwv, TomoBeTiiote To okebog ot emBupnTr £oTia.

2KEYH NMANAAIOY TYNOY

o 2 Soif 7

la va ePaiwbeite 6Tt 0 okevOC eival kataAn)o yla EmaywyIKES E0TIEC, XPNOILOTTOOTE £va HayviTh: Ta oKeLn dev eivat KatdMnAa, €dv dev éhkovtal amd To payviTn.
- BeBawBeite 6tin Paon Twv okevwv eivat Aeia, kabwg pmopolv va mpokAnBolv ekdopés atnv empdvela Tng povadag eoticv. ENéyyete Ta okeln.
- Mnv akoupndte moté {otéq katoapohe¢ kal Tydvia otov mivaka dlakomtwy ¢ povadag. Mmopei va mpokAnBei {npud.

ZYNIZTOMENEZ AIAMETPOI BAZHZ KATZAPOAAX

i ;;:\‘\\\\ ] Y 18¢m 0

W X 4 30cm 14cm —} 30m 28 an 14 cm (dm\ eotia)  —p» 28cm
h (A L) e

4 \ [1] 0

b 17 _> 24am 21 a 15 - 2
,/ M \\\\n 0 0 1]

N g 18cm

Y\ P 14 —p 18cm 1cm —» 14,5

THMANTIKO: yia tn Siapetpo g Bdong tng katoapolag yia Ti eatieg omou pmopei va vepyorotnBei n Aerroupyia ‘éxtn aicBnon’ avatpé€te o mapaypago “Aeitoupyia éktng
aioBnong”.

EAdy.

- Bl
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EFrKATAZTAZH

Meta mv agaipeon g suokevaiag Tou mpoidvtog, fePatwBeite 6Tt dev el umoaTei {nputd katd T petagopa. L& mepimtwon mpoPANpATwWY, EMKOIVWVACTE e TO KATAOTNHA
ayopag 1 JE TV UTMPEIA TERVIKRG UMOTTAPIENC.
NPOETOIMAZIA THX MONAAAZX A ENTOIXIZMO

- TomoBemiote éva SaxwpioTiko
& NPOEIAONOIHZH nhaioto KAt amo T povada eotiwv.
- Devmpémeiva givar Suvatin
Tipoopaocn 6To KATwW PéPOC TOU
TIPOIOVTOC PETA TNV EYKATAOTAOT).
Edv eykataotadei poupvog oTo kdTw ehdy. 20 mm
Bépog TG povadac, pnv
TonmoBeToETE TO SlaywpLoTiKO

, ' : e\dy.5mm | | |
mhaioto. — -

H andotaon avdpeoa 0To KATW PEPOC TNG GUGKEVRG Kal TO SlaywploTiko mAaiolo MPEMeL va avTIoTOlXEl 0TIC SlAOTAOEIC TOU avapéPOVTal 0TO O)ud.

MNa ™ 6ot AerToupyia TG CUOKEVRC, UNV KAAUTITETE TO ENdX10TO KEVO avdpesa TNV EmM@AveLd Epyaciag Kal To EMvw dkpo Tou govpvou. 5 mm).

0Aeg o1 pyaoieg komng Tou emimou mpémel va ekteNobvTal Tipv amd Tnv TomoBétnon Tne povadag eoticv. AmopakpUVETe TPOOEKTIKA Ta mplovidla Kat Ta uoheippata Kommg.
Yy mepimTwen eykataotaong Tou polpvou KATw amd T em@avela Tou mdykov, PePaiwbeite 0Tt o povpvog Slabétel avoTpa YUgNC.

Le mepimwon Xwveuti¢ eykatdotaonc, aneuBuvBeite oTnv ummpeoia TEXVIKAG uMooTEIENG yia Ty TomoBétnan Tou Kit Bidwv 4801 21100112.

MNava agaipéoete T povada eoTiwv amd Tov mdyko epyaoia, xpnotpomolrote éva katoaBidt (dev mapéyetar) yla va anaopalioeTe Ta eAaTrpla amd Ty KATw MEVpa TG CUOKEIC.
Anogebyete TV eykatdoTaon e povadag 0TIV Mave amd MLVTHPLO MATWV 1} POUXWY, WOTE TA NAEKTPOVIKA KUKADHATA VA PNy £pXOVTal O€ EMAPH e LOPATHOUG Kat
uypacia kat va pnv umoatodv PAGRN.

HAEKTPIKH ZYNAEZH

- Amocuvdéote T 6uUGKEVN amo To NAEKTPIKO SikTuo.
& NPOEIAOMOIHZH - Heykardoraon npémel va yivel amd e§181keupévo MPOGWITIKG OV YVwPi{El TOUG LOYUOVTEC KAVOVIGHOUG

EYKATAGTAONC KAt AGPAAELA.

eNdy. 5 mm

0 KataokevaoTig dev Pépet Kapia vBUVN yia TPAVpATIOROUE ) {NHIéC 6 MEPIMTWON N THPNGNC TWV 05NYLKV TOV MapOvToG Kepahaiov.

To kaAwd1o Tpopodociag mpémel va éxel emapké¢ piKog, WOTE va ival Suvatn n) apaipeon ¢ povadag oTiwv amé tnv emeaveia epyaciac.
BeBawBeite n tdon mou avaypdpetat 6TV mvakida TEXVIKAV oToIXEIWV 0TO MW PEPOG TG GUGKEVN €ivat idia pe exeivn Tou nheKTpIKOL SikTiou oTO
XWpo eyKardotaonc.

Mn xpnowpomoieite mpoektaoeic.

Lyvdeon pe Tov mivaka akpodektwv
la v nhektpiki 60vdean, xpnotpomotiote éva kahwdio Tumov HO5RR-F omw¢ otov mapakdtw mivaka.

Avwvoi noobrnta X GlamdUElc 400V 3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (povo yia v Avetpahia)
230V ~ (uévo yia to Hvwpévo Baoiketo)

BV~+@D 3x4mm? —a =g 0

B0-240V~+ D 3 x4 mm? (povo yia Ty Auotpahia) — [.

B0V3~+ D 4x1,5mm? >ﬂ

400V3N~+ (D) 5x1,5 mm? i

400V 2N~ + @ 4x1,5mm’ l

230V 3 ~ (uovoyiato Békyio) 400 V 2N ~ (u6vo yia v ONNavdia)

wIL)
'
5 r®

Zuvbéate To Kitpwvo/mpdoivo KaAwdlo yeiwong aTov akpodek pe To avpBolo @

To Kahwd10 auTo mMpémet va el peyarUTepo PiiKog amd Ta umolouma.

1. Agaipéote To kahuppa TG makétag akpodektav (A) §eprdwvovtag T ida kat tomoBeTAoTe To KAAppa oTo pevieaé (B) Tg makétag akpoSEeKT@.

2. TomoBetrote o kahwdio Tpopodosiag aTo opiykTpa kahwdiou kal GUVOERTE TOUG aywYOUG OTOV TVAKA AKPOSEKTAV GUMPWVA JIE TO SIAYPApA KOV OTOV TTVAKA aKPOSEKTAV.
3. Ltepewote 1o KaAwdLo Tpogodoaiag pe To GPIyKTHpa.

4. Kheiote 1o kdhuppa (C) kat Bréwate To oTov mivaka akpodekTav e T Pida mou agatpéoate - onpeio (1).

KdBe popd mou n povada cuvdéetar otnv kevipikr Tpopodoaia, exteleital évag autopatog ékeyxog amd t povada eoTicv, o omoiog Slapkei pepikd deuteporenta.

Ye nepimwon mou n povada eoticyv dlabéter 6N kahwdio Tpogodoaiag, akohoubriate Tic 0dnyie mou suvodevouv To kahwdio Tpopodoaia. Kavte T olvdeon oto diktuo
pevpato péow evog moAumoikol StakdmTn e EAAyLOTN andeTaon avapeoa oTic Emapég 3 mm.
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OAHFIEZ XPHEZHE

Nepypapn mivaka Siakontav
0 mivakag d1aBétel MAKTPA aRC: yia va Ta XpnoIUomoInoETe, aThoTe To avtioTotyo cOpBolo (dev xperaletal va Ta méoete pe Suvapn).

[a em\oyn Kat evepyomoinon Twv E6TIWV
th

sense

w6 e
:(O~"
O

Q S la pubuon Tou

=}
%}
XPOVOpETPOL
+ , ,
Evepyomoinan/ ET,]M Nampoowpwn dtakom
amevepyomoinon —— @ @ [oF I EnEEEEEEmEE soosT @ _ mghemovpyiagmg
povddag eoTiwv ' I oo FOpER ) N ~ povddac eoticd
lNa evepyomoinon piag a6 Tig MnktpoAdyto ’ Mo kheidwpa tov mivaka dakomTey
QUTOPATEC NerToupyieg Ta va emAéSete T Aertoupyia Flexi cook

Npwtn xpion / perd w drakomn ¢ NAEKTPIKIC TpoPodoaiag
Méta m olvdeon e povadag eotiwv 6To NAeKTPIKO dikTuo, 0 Mivakag Slakomtwv eivat KAeWdwpévog (n évder§n mavw amd to MAKTpo €ivat avappévn).

Nava §exhe1dwogte Tov mivaka Slakomtwy, matiete 10 MKTpo @ yia 3 Seutepohera. H putevn évdei§n oprivel kat pmopeite va xpnotpomouioeTe Kavovikd tn povada eoticv.
Evepyomoinon / anevepyomoinon povadac e6tiov
lava evepyomotoete T povada oTiwv, kpatiiote matnpévo 10 MIKTPO @ yla mepimou 2 deutepohemta: n évberén mavew amd To MAKTPO avdBel Kal 0To EGWTEPIKO TV KUKAWV

TIoU UOSEIKVUOULVY TIC £0TiEC Epavi{ovTal MDA,
la va Ty anevepyomotnoete, matqote To iblo MANKTpo péxpt va amevepyomoinOei n povada. Oeg ot eotieg oprivouv.

@ H povada eoticv ofrivel autopata, edv dev emeyei kapia Aetroupyia evtdg 10 Seutepolémtwv amd Ty evepyoroinon.

Evepyomoinon kai pvOpion eotiwv

Ymodelkviel 0Tt €ivar evepyomoinpévn pia amo Tic auTOPATEC AetToupyieg

z Q i 1 ————— Xpovodiakomng eotiag

MAktpo emhoyng eatiac kat 086vn emheypévng eotiag/emmédou 1ox00
=) NKTp Yne < n YHEVNC (¢ XVo¢

TIMER

[o;r MLLLE RS L L L L L BOOSTI — MnktpoAdyto (pvByton 1oxvog)

0tav evepyomoinBei n povada eoTicv, TomoBETHOTE éva oKeEVOC 0TNY MpoeMAeypiévn €0Tia.
Evepyomounote Ty €otia, matwvtag 1o aviototyo KUKAIKO TANKTPO: 0TO £0WTEPIKO TOU KUKAOU Ba elpaviotei o apiBudg  mov avrlaTolyei 0To evoldpieco eminedo LoxUoC.

la va tpomomotoete 1o enimedo 10x00C, PeTakIVoTE To SAKTUAG 6ag opt{dvTia mavw oTo MNKTPoAGYL0: 0 apIBAC 0TO E0WTEPIKO TOU KUKAoU peTaBdMetar avahoya pe T Béon
otnv oroia Bpioketat 1o 6aKTUNG 6ag 0o MAnKTPoAdyLo, amd Ty eAdytotn Tipn T éw¢ T péyiotn T 9. Me To minktpodylo, pmopeite va evepyomotroeTe ) Aettoupyia booster
natwvtag 1o “BOOST” (évdeién “P” atnv 086vn). Mmopeite va xpnatponoticete To eminedo toyvog “BOOST” yia péyioto xpovo 10 Aemtwv, petd v mpodo Twv omoiwv n cuokeuy
emAéyel autopata To emimedo 9. Xta povtéha pie Tpel {wveg payepépatog pmopeite va *puBpioete Tautéxpova Tpia emimeda “BOOST”: o€ autAv TV mepimtwon, n ouokevy
mpocapyoel autopar atn dlavopr e toxiog oTic diagopeg {wveg.

Edv eivat evepyomoinpévec moMég eatiec, e To MAnKTpoAdylo Umopeite va TpomomoloeTe T LoxV TG EMAeypévng €0Tiag Tou umodelkviETal amo pia puTewn

= KoUKKida katw 6e§1d Tov emmédou 1oyvoc. MNa va emhéSere pa eotia, matote 1o avtioTtotyo KuKAKO MAKTpO.

-

. ' Edv o okebog dev eivat oupBato e Tv emaywyikn povdda eotiav, dev éxel TomoBetnBei 6wotd ) dev €xel Tiq katdMnAeg Slaotdoec, oty 08ovn pgaviletal To
e

. ' oUpBoMo “un TomoBetnpévou okevouc” (Sumavn eikéva). Edv evtdg 60 deutepolémtwv Oev aviyveuTe okeUog, 1) ovada eoTiwv opnvel.

Amevepyomoinon 6TV
Emhé€te v eotia mou BéNete va anevepyomooeTe, maTVTag To avTiotolxo KUKAKG MAKTpo (aTnv 080vn eppaviCetat n Koukkida mou Bpioketat Kdtw deid Tov emmédou
10xV0c). Matrote To mijktpo OFF (Amevepyomoinon) ato minktpohdyto.
l l H eotia amevepyomoleitat kai, v n em@avela siva {eotd, eppavifetar to ypdppa “H” otov KUkAo.
e To ypdppa “H” eivat n évdeién umohetmopevng Beppdtntag. H povada Slabétel évbeién umohetmopevng Bepudtntac yia kdbe otia. H évdelén auti emonpaivel T
l l €0Tie¢ mou €youv akopn vPnAi Beppokpacia. Otav n €otia kpuwael, n 0Bovn ofrvel.
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Emboyn xpovobiakémm

0 xpovodiakdmmng eivar évag Slakdmng mou mapéxel T duvatdtnta phBpieng TG SldpKelag payelpépatog yia péyloto xpoviko didotnpa 90 Aemtav.

EmAé€re v €otia yia v omoia B¢éhete va xpnatponoloete To xpovodiakomm (atnv 086vn epgavietar pia évder§n kdtw de€id tou emmédou 1oxhoc). Xn ouvéxela, pubpiote Tov
emBupnTo Xpdvo e Ta MIKTpa + Kat - TG Aettoupyiag xpovodiakdmm: o xpovog o€ Aemta epgaviletat kovrd oty 086vn omou umodelkvieTal i €otia.

Mepika deutepohemta petd Ty Teheutaia puByion, o xpovodiakdmng exivd va petpa avtiotpoga (n évdei§n e emheypévng otiag avaBoaprvel).

0tav Méet o xpdvog, evepyomoteitat éva nYNTIkO orjia Kat  £otia ofrivel autopata.

Ia o xpovodiakomtn mov cuvdéetat pe T Aerroupyia “Extn aicBnon’ avatpéte atnv meptypagn e Aettoupyiag oti¢ oehidec mou akohouBouv.

KAeidwpa mivaka Slakontav

Me tn Nertoupyia aut kKAetdwvouy ot lakOmTEC TS Hovadag 0TIV, WOTE va amopedyETal n akolola evepyoroinar g (.. kata m dladikacia kabapiopov).

Natfote yia tpia deutepohemta to mMiKTpo @ 170 NXNTIKO 0T ToU EvepyomoleiTat Kat 1) pwTewn évdei§n mou epgpavifetal mvw amd 1o oUpBoro AoukETou umodeikviouy Ty
evepyormoinan tn¢ Aerroupyiac. O mivakag Stakontav ivat Khetdwpévog, ektoc amd To mARKTpo amevepyomoinong. Ma va amevepyomoloeTe 1o KAeidwyia Twv dlakomtav,
enavahdBete T Sladikaoia evepyomoinong. H évbeién ofrvel katn povada ivat kat maht evepyn.

THMANTIKO: H Nertoupyia khetdwpatog Tou mivaka dtakomrav pmopei va evepyomoinBei i va amevepyoroinei akolota, o€ mepimtwon Umapéng vepou, umepyeilong uypou amé
Ta oKELN 1) TomoBETNONE AVTIKEINEVWY 6TO MANKTPO KATW amd To oUppolo.

Navon

H Aertopuyia emrpéme to mpoowptvo pmhokdpiopa g Aertoupyiag g povadag eaTicv Kat oTn ouvéxela Ty enavagopd e dtatnpwvrag Tic pubicels (extoc amd T Aertoupyia
ek aioBnang kat Tig publioeg Tou ypovodiakomm). Matote to mhjktpo (11): otn Béon Tou emmédou oo eppaviletain évdein | | mou avaBoopivet. Ma va ouveioete o
Hayeipepa, matiote Eavd to mhiktpo (11).

Flexi cook

H \ettoupyia aur mapéyel T duvatétnTa xprong TG em@dvelag payepépatos wg 500 EexwploTé eaTies payelpépatog i wg pia eSatpeTikd peydAn, eviaia eoria.

Eivau iavikn yia opah, opBoywvia kat peyahou piikoug okeln (pie péytates dtaotaoeic Bdong 38x18 cm) 1y yia meploodTepa amd éva Tumikd okevn. a va evepyomotqoete T
ettoupyia flexicook, evepyomotote T Povada 0TIV KAl TATAOTE TO KOUHTI - oTi¢ 800 000veC Tw E0TIWV Payelpépatog eppavifetal To emimedo «5». Kat ot 500 Koukkibeg
dimha otov apiBpd emmédou eivar avappéves kat umodeikviouy 6t n Aettoupyia Flexi cook gival evepyomotnpévn.

la va aldéete 1o enimedo 1oyvoc, peTakiviote To daxTuAd oag Katd prikog T 08ovng agic: o aptBoc evrog Tov kukhou Ba aANASeL amhd Kat povo pe ypriyopn HETaKivon Tou
daktohou and 1o 1 éw¢ 10 9. Nava amevepyormoloeTe T Aertoupyia EVENKTNG E0TiaC, TATAOTE TO MANKTPO ;oL €aTiec payelpépatog Ba Aertoupyody kaimaht Eeywptotd. Na
Va anevepyomoloeTe TNV £0Tia payelpépatog, matiote to OFF (Amevepyomoinon)

@ Ba eupaviotei To prvupa «no pot» (amoudia okedoug) ' vy 0TV 006N T €atiag mou dev propei avixveloet okebog (Myw amovaiag okeboug  eopahpévng TomoBétnang
TOU 0KeHOUC 1 akaTdMnAou oKeUoUG yla povada emaywylkwy EaTicv). To privupia aut mapapével evepyo yia 60 deutepohemta: oo SidoTnpa autd, pmopeite va mpoobéaete i va
HETaKvioeTe oKeln evtg T emedvelag flexicook dnwg anarteital.

Meta an6 60 deutepddemta, edv dev TomoBetnBei okevog oty eotia, Slakomretat n «avalfTnon» OKEVWY amd To 60OTNHA 0TN CUYKEKPIPEVN £0Tid kat To 60 BoAo E’ Tiapapével
opatd otnv 086vn w¢ umevBOpLON TNG amevepyomoinong TG £0Tiag.

l'a va evepyomouroete avd tn Aettoupyia Flexicook kat otiq $00 €oTieg, matrhoTe T0 Koupmi .

H Nettoupyia Flexi cook pmopei emiong va aviyvevoel T petakivnon evog okehoug amo T pia gotia atnv dAAn evag g emgavetag flexi cook dtatnpwvrag To idlo emimedo 1oxb0g

NG €oTiag otnv omoia TomoBeTriBnke apxika To okebog (avatpé€te 6To mapddelypa oty mapakdtw EikOva: v To oKeDOG PETAKIVNOEL amd TRV PmpooTIvi| £0TiA 6TNY TIOW £0Tid,
10 enimedo 1oyvo¢ pgavietar oty 0B6vn mou avtioTolyEi otV 0Tia oTNv omoia TomoBeTiBnke T okebog).

4 N

MIN.
MIN.

&Q
&0

MIN. MIN.

jew) =
N o o o

Eniong, pmopeite va xpnotpomnotote v em@dveta Flexi cook wg S0o ave§aptnTeg £0Tiec payelpERaATOC XpNOHOTOLVTAC TO AVTIOTOLXO KOUWT TG LEHOVWLIEVNG £OTIA.
TomoBeTroTe T0 OKEVOC GTO KEVTPO TNE PEHOVWEVNG £aTiag Kat puBpioTe To emimedo LoxUoc pe TV 086vn agic.

@ ZnpavTiko: TomoBeTeite Ta 0KEDN 0TO KEVTPO TNG E0TIAC PayEIpEUATOC KAAUTTOVTAG To AoydTumo L2457 mou UMAPYEL 0TO KEVTPO TNG PEHOVIPEVNG EOTIOS PayEIpEPATOC.
Y nepimwon peydhwv, oBdh, opBoywvimv Kat peydhou prikoug okeuwy, TomoBeTeite Ta okeln TomoBetnpéva oy €otia payelpépatog kahmrovTag kat Ta dUo Aoyotuma HEuser
Napadeiypata owotic kat eaparpévng TomoBétnong okeboug:
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pe T Aetroupyia Flexi cook evepyomotnpévn Sev pmopeite va ypnotponotnoete To emimedo booster 1y  Aerroupyia “Ektn aioBnon’. Edv puBpioete o xpovodiakomm,
@ Ba eppaviotei dimha oty 0B6vn T £otiag mou mo Ynhd.

Nepiypagn avtopatwv Asiroupylwv

— H povdda diabétel opiopéves autdpateg Aettoupyieg payelpépatog mou ouvdovtal e Ti¢ eatieg. Aimha ato miiktpo emhoyrc kaBe eotiag, eppaviovtal ta
- lkovidia Twv dlaBéotpwv Aettoupytov. Kade gopd mou emdéyetar pa avtopatn Aertovpyia, epgaviletat pa évdeién dima oto eikovidlo, eve atnv 086vn g
emheypévng eoTiag eppaviCetal o ypdppa “A”.

Aerrovpyia “Extn aigOnon’ @

H \ertoupyia "Extn aioBnon’ emhéyel autdpata To 15aviké enimedo 1oybog yla va ¢Tacel To vepd o€ katdotacn pacpol Kal Emonpaivel T emitevér Tou.

Agob TomoBeTroETe va OKeVOG e vepd, avAPTe T eoTia Ka eMAEETe Ty mpoemeypévn {vn payelpépatog. Natrote To mhjktpo 1&: 0Ty 080vn eppaviletatto ypdppa “A”
kat avapPet n pwrewn évdei§n. Katd m don 8¢ppavong epgaviletar éva kivohpevo eikovidio ato xwpo dimha amd T {wvn.

Na ™ owoth Aertoupyia te Aertoupyiag “Extn aioBnon” ouviotdrar: Miapetpoc | Midpetpoc paong Méywotn
- vaypnotpomoteite amokAeloTIKA vepo (o€ Beppokpacia mepiatlovtog), {avne katcapohacyla  |mooéTNTAvVEPOD
va pnv npocyieéms uA("lrl, ouom'an | Ka’pUKa"Juam £wg (')'TOU enttevyBei o BPaoud(, ' payEipépatoc Xprion ¢ 0T0 OKEOC
va pnv aMadete to eminedo 1oxbog ™ {WVNg 1y va aQaIpeiTe Kal va PETAKIVELTE TO OKEDOC, Aerroupyiag "Ektn
yepiote v katoapola TouNdytaTov £wg 1o 1/3 TG XweNTIKOTNTAC TG (eAdy. 1 Aitpo) Kat aiodnon’
oté pépt o xeihog (Seite Tov mivaka dimha), .
Mn xpnotpomoieite yutpeg TayiTnTag 0TV €0tia pe T Aerroupyia “Extn aicBnon” 13an 17-19an > )\Erpa
. 24m 23-25m 7 \itpa
EVEPYOTIOINHEVN. p
28m 24-28 cm 7 Nitpa

MNa kahuTtepeg emOOOELC, ouvioTaTal Emiong va kAveTe Ta akoAouba:
Mnv evepyomoteite Tn Aettoupyia “Extn aioBnon” av n gotia €ivat 36 {eotn (ot 086vn
eupaviCetal to ypdppa “H).
Ago0 emreuyBei o Bpacydc n eotia mapdyet éva nynTiko orjpa. To ofjpa auté enavalapfdveral yia TpEiC Yopé o€ kavovikd Slaotpata. Metd to deltepo ona, evepyomoleitat
auTopaTa évag PETPNTAC AEMT@Y Tou Kataypdqel To xpévo Ppacpol. Metd To Tpito orjpa, autépata n eotia emAéyel éva apnAdtepo eminedo ox0o¢ katdAnlo yia T dtatrpnon
Tou Bpacpol. Amd auto To oneio kal petd pmopeite va mpoaBéoete Ta ouaTatika katd BodAnon, va pubpicete To XpovodiakdmTn iy va aldagete to eminedo toyioc. ANMdovtag To
enimedo ox0o¢ 1} Bétovtag my eotia o€ “mavon” Pyaivete anmd ) Aerroupyia “Extn aiobnon”.
H €otia payeipéparog Siayetpierar avtopata m xprion e Aerroupyiag “Ektn aioBnon” kaita emineda booster, wg ek T0UTOU G OPLOpEVEC EPUTTWOELC EVOEXETAL VA
pnv givai duvati n evepyormoinon tou hooster 6tav n Aetroupyia “Ektn aioBnon” eivat Rdn evepyomownpévn o€ AANeg £aTieg payelpépato.
H moidta Tng kateapéAag mou xpnatpomoteitat evéxetat va emnpedlel Tig emdooelg e Aertoupyiag “Extn aicbnon”.

Aerroupyia Simmering (ZtyoBpdotpo) T

Aol Bpdaet o paynto, matwvtag To MijKTpo 7 autdpata pubuiletal éva emimedo oxUog katdMnho yia va diatnpnBei o eAdyiotoc Bpacpdc. Xty 0Bovn epgaviCetaito “A”:
n gwrewvi évdiegn oprvel. Na va amevepyomotoete T Aetroupyia, matote 1o miktpo OFF (Anevepyomoinon) ato mAnktpoAdylo.

Aerroupyia Melting (Aiwaopo) @

H Aerroupyia melting (watpo) mapéyel T duvatdtnta diatiipnong xapnAig kat opotdpopeng Beppokpasiag yia pia eotia. Metd Ty TomoBétnon evog okeloug otV
nipokaBopiopiévn €otia, evepyomotote T povada kat emAECTe Ty eotia payelpépatoc. Matote to minktpo 1./ otnv 086vn eppaviletal To ypdppa “A” kat avaBel n gutewy
évberdn. Na va amevepyonolnoete T Aettoupyia, matrote To minktpo OFF (Amevepyoroinan) ato minktpoddylo.
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KAGAPIZMOZ

- Mnxpnowponoisite cuokevég Kabapiopou pe atpo.
& MNPOEIAOMOIHZH - Tpw amd Tov kaBapiopo, PeParwBeite 61 o1 €oTieg eivar 6fnoTéC kat 611 N évdeidn umohemopevng

Beppotnrag (“H”) Sev eppavietat mhéov.
THMANTIKO: pn ypnotpomoteite S1afpwtikd opovyyapdkia 1y suppatdkia. Me v mdpodo Tou ypévou, pmopei va mpokAnBei {nyuid otn yuvdhwn emeavela.
+ Metd and kaBe xprion, agriote ™ Hovada va kpuwoel kat kaBapiote Ty, woTe va amopakpuvBolv umoAeippata Tpo@ipwy Kat KnAide.
H {ayapn 1 Ta @aynta pe uPnhn meplekTikOTTA 0€ 0dKYapa mpokaholv pBopd otn povdda eoTiwv Kai mpémel va kabapiCovral apéowg.
To ahdti, n {axapn Katn dupog propouy va xapd§ouv Ty em@avela Tg povadac:
Xpnotpormoteite pakakd mavi, xapti kouivag 1 181k mpoidvta yla tov kabapiopd e povadag (akohouBeite Tic 08nyieg Tou Kataokevaotr).

OAHI'Oz ENTOMIZMOY BAABQN

Awapaote kat akohouBrote Tic 0dnyie¢ otnv evotnta “0dnyie¢ xpriong”

BeBaiwbeite ot dev umapyouv dlakomég oty mapoy).

Ykoumiote KaAd TV eM@Avela T povadag petd tov kabapiopo.

Edv peta v evepyomoinan tng povadac, atnv 086vn eppavifovtal ahpapiBuntikoi kwdikoi, akohoubriote Tig 0dnyieg Tou mapakdtw mivaka.
Edv bev pmopeite va oPrioete T povdda 0TIV PETd TN Xprion TS, amoouvdéate Ty amd To NAEKTPIKG diktuo.

KQAIKOZ ZOAAMATOLX NEPITPAOH MIOANEZ AITIEX AYZH
H povada eotiv oPrvel Kat petd amo Mapartetayévn migon otov mivaka Nep6 1} okeon koudiva oTov mivaka KaBapiote tov mivaka Stakomav.
10 deutepOhemTa ekmépmeTal éva nyNTIKO Stakora. Siakomtav.
ofpa avd 30 deutepoenTa.
(81,82, (83 0 mivakag dtakomtwv ofrvel Aoyw moAD | MoA) uynAr eowtepikn Beppokpacia ota | Mepipévete péxpLva KPUWOEL
uPnAi¢ Beppokpaaia. NAEKTpoOVIKA E§apTrApaTa. povdda mptv TV XpnotpomolioeTe
Sava.
F421,F43 AavBaopévn téon Tpogodoaiag g 0 aioBntipag aviyvelet SlagopeTikr taon | Amoouvdéate T povada amé to
povadag. Tpogodoaia. diktuo kat eNéyEte T abvdean.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Emkowwvijote e Ty Texvii umoatpién kat Snhote Tov Kwdiko apdhparoc.
F60, F61, F62, F63, F64

TEXNIKH YNOXTHPI=ZH
Mpwv EMKOWWVAGETE PE TV TEXVIKY) UTOGTHPIEN

1. BePawwBeite 6Tt dev pmopeite va hooete povol oag to mpoPAnpa c0pewva e Tic 0dnyieg T evotntag “0nyoc eviomiopot fhapwv”.
2. Anevepyomouote Kai evepyormotote {avd tn ouokeur, yla va BeBaiwbeite 6Tt To mpoBAnua éxet Aubei.
Edv n BAapn mapapével peTd Tou¢ mapandvew eAEyXoUC, EMKOIVGVIGTE JE TO MANGIEGTEPO THITIA TEXVIKIG UTOoTHPIENC.
Avagépete:
pa gvtopn meptypagn e AN,
Tov TUTIO KAl TO POVTEND TOU TIPOTdvTOC,
Tov apiByo aépPig (o apiBuog petd T Aén Service oty mvakida TeXVIKaV oToIyEiwv), KATK amd T 6uokeur (oTo peTalhiko maioto)
v mhijpn StevBuvar oag,
Tov aptBpd Aegavou oag.

S =AYAKeES 0000 000 00000

Edv mpémet va ekteleotel emokeur, aneuBuvBeite oe éva e§ouatodotnpévo KEVTpo TEXVIKIRG UMoGTAPIENC (yia va SlacpaNiotei n Xprion yviolwy aviaMakTIKGV Kat ) 6woTh
emokeun). Ta avtalaktikd €ivar SiaBéotpa yia 10 xpovia.
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MINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

Eningdo 1oy0o¢ Tpomoc payeipéparog Nepypagpn
(Baoe1 Tng epmerpiac kat ¢ pe@odov paysipépatog)
B fof . 16avikr poBpion yia ypriyopo (éotapa gaynt@v, Bpactpo vepol kai (EoTapa UypwV payelpépatog o
00st priyopo (éotapa G6VTOH0 YpOvO0
89 Tovd Bod 18avikn poBpten yia pédiopa, mpwta oTddia payeipépatog, Tyaviopa Katayuypévwy mpoiovIwy Kat
- dviopa - Bpdotpo , )
IVAVIOHA~BPATHO 1 yotyapo Bpcoio
78 Podiopa - Tydviopa - | 18aviki poBpion yia Tydvioua, Siatipnon éviovou Bpacpov, Yoo (yia vtopo SiGotnpa
Bpdatpo - Yoo 5-10 emtwv)
Ynhij wxug 010U - LAVE(DELQ -
; PO&O,““ pavslgeuu 18avikn puBpoN yia Tydviopa, diatipnon xapnhou Bpaciiol, payeipepa Kat Proto (yia pétpio
6 OWOBPGUIU? “TVOVIONA = | 5165tpa 10-20 Aemtiov), {éotaa okeugy
I
45 Mayeipepa - oiyoppaotpo - | I8aviki pubuion yia atyoBpdatpo, Stamipnon mohd xapnhoo Bpaopod, payeipepa (yia peyaro
yaviopa - Poto Sidotnpa), Avakdtepa Qupapikwv
Mixpua ioyic 34 I6avn’<r1 pue'ulon’ yia uavzlp’suu peydAng 6’1asz|ac (p0Qy, oaAtoeg, Yntd, Ydpia) pe vypd (m.y. vepo,
Mayeipepa - apyo Bpdoto | KPACl {wpog, yaha), avakdtepa QUpapikwv
- Mo - avakdTepa 18avikn puBpien yia payeipepa peydhng Sidpketag (pe Oyko pkpdtepo Tou Nitpou: pudL, 6dktoeg, Pntd,
23 dpia) pe vypd (.. vepo, Kpaoi, {wpoc, yika)
12 16avikd yia 1o Aetatpo Tov foutupou, Aelwatpo cokoAdta, Semdywpa mpoidviwy pKpwv dlaotdoew
" Nethoupo - Eemdyopa- | KA Slatpnon Twv gayntwv {E0Twv apéowc PETd To payeipepa (m.y. odAtoeg, {olmeg, pveotpove)
XapnAi 1oyu¢ diarpnon Ceotapatog- | I5aviko yia T Statipnon T Beppokpaciac o€ GaynTd apéowe Hetd To payeipepa, To avakdTepa
1 QVaKatepa pi{oTou Kat yla va Statnpnboudv {eotd Ta mdta mpwv Ta fakete oTo Tpamédl (pe e§dpTnua e161k0 yia v
enaywyn)
Mndeviki . . H povada eoticv Bpioketar o€ Katdotaon avapovig 1 sivat amevepyomotnpévn (Umopei va undpyet
ANENEPTONOIHZH 1oyi¢ Emodvela eotiov unohetmopevn BepudtnTa oTo TéNo TOU payelpépatog mou umodetkvuetarl amé v évdei§n H)
Aerovpyia Neprypagn Aerroupyiag
Evtomiel autdpata To eminedo toxUog mou eivat katdMAnho yia to atyoBpaatpo gayntwv yia peydho didotnpa. KatdMnAn Aetroupyia
Simmering Yo eNeyxopevo payeipepa 6aAToag vropdtag, payol, coUmac, pveotpove (16aviki yia pmev papi). Amotpémel T Stappon Twv
o) (XwyoPpdouo) | @ayntav (m.x. vayuata) § mBave kayipo TG BAong Tou GKEVOUC, XAPAKTNPIOTIKGY AUTOY TOU TUTTOV HAYELPENATOC.
Xpnotpomotrote autr T Aertoupyia pévo apol Bpdaete To paynto.
Melting Evtomiel autopata to katdMnho enimedo 1xhog yia T0 Aelwatpo uaicbnTwy MPOIOVTWY XWPIC vVa EMPEeATEl T XAPAKTNPIOTIKA TOU
@ (Mwaiyo) (cokoAdra, Boutupo KATL.).
6ths EvtomiCel autopata v emiteuén Tou Bpacpiod Tou vepol Kat pelavel TV LoXU Slatnpwvtag To Bpacpo Tou vepol £wg 6Tou mpootedei
o, " t ’ense .| T0Tpo@Iy0. MO To vepb TA0EI 0€ Bpaopd, ekméuETal va POELGOmOINTIKO NYNTIKG 0Tjja Kal 0To oNpEio auTd pmopeite va
@ Ektn aioBnon . A ) . o ) ) )
. ' | mpooBéoeTe Ta ouoTaTiKd katd BovAnon (... kapukedpata, {upapikd, pudl, Aaxavikd, kpéag kat Yapt yla fpdatpo) aAXd kat
Bpdoo vepoi KovoépPe ) e§aptipaTa yia amooTeipwon.
Aertoupyia mou cuvdudlel Tic 500 £oTieC vayelpépato kat emTpémel ) xprion doxeiwv 1) TETpdywvwv Kai ofdl oxapav
ekpetaleuopvn 0An ) dtabéotpn {ovn payepéparoc. Na to Yoo peydlwv Slaotdoswv Tpopipwy r og peydo apiBpo (Yapt,
-m Flexi cook oouPAkaxia, Aayavikd 6mag To pavtitato tpePit{avo, pmpl{oheg, foupotel).
MNa 1o Yriowo o€ Katoapoda/kateapoha Yapol/mydvt gaynta onwg pord, ohdkAnpa Pdpia mou yevika ouvodelovTal and 6AAToeC 1
{wpoug
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MINAKAZ MATEIPEMATOX

Katnyopiec Eién paynrav Eningdo 10)00¢ Kat paceig payeipéparo
TPOPipwV 1} Tpomog - - - - - -
payEipépatoc Npwtn @don loxic Devtepn paon loyug
. , , ) i Mayeipepa (upapikav Kat )
Opéoka {upapika ZéoTapa vepol Booster -9 Siariipnon Bpaoyod 7-8
Zupapixd, =npd (upapikd Zéotapa vepou Booster-9 Magzs;sg;:‘é?:;ﬁgg(al 7-8
pult
. , ) i Mayeipepa (upapikav Kat )
Bpaoto puQt Zéotapa vepol Booster -9 Siariipnon Bpaoyod 5-6
Piloto Tnydviopa kat Totydpiopa 7-8 Mayeipepa 4-5
Bpaotd Zéotapa vepou Booster-9 Bpaowo 6-7
Tnyavita Zéotapa Aadiod 9 Tnydviopa 8-9
Mayavikd, St 7 - 78 Mavei 67
dompta wté £0Taa oKeoug - ayeipepa -
Mayeipeutd Z¢éotapa oKevoug 7-8 Mayeipepa 3-4
Towyapiotd Z¢otapa oKevoug 7-8 Towydpiopa 7-8
Y Podiopa kpéatog pe }\’a& (edv XPnOluOTIOlF.lTCll Boutupo, 78 Mayeipeiia 34
enimedo 1oy00¢ 6)
, . ; Yrotpo kat ané Ti¢ Svo
I oxdpa MpoBéppavon tyaviod 7-8 , 7-8
TAEVpéC
Kpéata
Posioa Podtopa pe Add (edv xpnm’uonmmal Boutupo, eninedo 78 Mayeipeyia 45
10)00¢ 6)
Karoupo)\aq Podiopa pe Addt (edv Xpr]OI’pOTIOIEIT(]l Boutupo, enimedo 78 Mayeipeya 34
payetpeutd 10%00¢ 6)
Xt oxapa MpoBéppavon tyaviod 7-8 Mayeipepa 7-8
Wapia Karoapo)\as/ Podiopa pe Addt (edv Xpnm’uonomml Boutupo, enimedo 7.8 Mayeipeiia 34
payglpevtd 10x00¢ 6)
Tnyavird Zéotapa hadol 1y Aimoug 8-9 Tnydviopa 7-8
Opehéta Zéotapa tyaviol pe Bovtupo fy Aimog 6 Mayeipepa 6-7
- lepiotn opehéta Zéotapa Tyavioy pe foutupo 1 himog 6 Mayeipepa 5-6
vyd
Bpaota/apiytd Zéotapa vepol Booster -9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg Zéotapa yavio pe fovtupo 6 Mayeipepa 5-6
Nropra Podiopa adtov (edv xpnm’uonomml Boutupo, eninedo 67 Mayeipeia 34
10)00¢ 6)
Ldltoe ) 461 (€6 i ) i
< Payos Podiopa pe Add (edv Xpr]OI’pOTIOIEIT(]l Boutupo, enimedo 67 Mayeipeya 34
10%00¢ 6)
Mneoapéh Apxkn mpoeTotpasia (Mwatpo Boutupou Kat akevpt) 5-6 XapnAd¢ Bpaopdg 3-4
Kpépa manioepi Bpdotpo ydAaktog 4-5 Atatripnon xapnhot Bpacpol 4-5
T\ukd, - ] i i ’ ,
Kpépec Mouriykeg Bpdopo yahaktog 4-5 Aatripnon xapnhot Bpacpol 2-3
Puléyaro Léotapa yahaktog 5-6 Mayeipepa 23
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Bade instruktionsboken och apparaten sjalv dr utrustade med viktiga meddelanden som handlar om sakerhet - lds
dessa och foljt alltid raden.

ﬁ Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar for eventuella risker for anvéndaren och andra i narheten.

A Alla sikerhetsmeddelanden har farosymbolen och féljande ord i sin absoluta narhet:

FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka
A svara skador.
/\ VARNING yll(saadrol:? en farlig situation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara

Alla sakerhetsmeddelanden specificerar vilken eventuell risk du utsatts for, och visar hur du kan reducera risken for
skada eller elchock som kan ske da apparaten inte anvands korrekt. Folj noggrant foljande instruktioner:

Apparaten skall alltid vara skild frdn elndtet innan arbete med installation utfors pd apparaten.

Installation och underhall skall utforas av behorig fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i
enlighet med lokala sakerhetsbestimmelser. Reparera inte eller byt ut delar pd apparaten om detta inte direkt
rekommenderas i instruktionshoken.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till jord.

Elsladden madste vara tillrdckligt lang for att apparat som dr inbyggd i koksskap skall kunna anslutas till ett eluttag.
For att installationen skall uppfylla géllande sakerhetskrav, kravs att du anvander en enpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand.

Anvand inte adaptrar eller forlangningssladdar.

Dra inte i apparatens elsladd.

Nar installationen ar klar skall det inte gd att komma at de elektriska komponenterna.

Apparaten dr uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det dr inte tilldtet att
anvanda apparaten for andra andamal (t ex varma upp rum). Tillverkaren dtar sig inget ansvar for olamplig eller
felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av reglagen.

Denna apparat och dess atkomliga delar hettas upp under anvandning. Var forsiktig sa att du inte ror vid
varmeelementen. Barn under 8 ars dlder skall hallas borta fran apparaten, savida de inte dr under uppsyn.
Apparatens dtkomliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Barn mdste héllas under uppsikt sd att de
inte leker med apparaten.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte rora vid varmeelementen. Undvik kontakt med trasor
eller andra brannbara material tills alla apparatens komponenter har svalnat.

Ldgg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten av apparaten.

Fett och upphettade oljor kan latt fatta eld. Overvaka tillagningen nar du lagar mat med mycket fett och olja.
Apparaten far anvandas av barn fran 8 dr och uppat, och av personer med reducerad kanslomassig eller mental
kapacitet/utan erfarenhet OM de far instruktioner om hur apparaten sakert anvands, och ddrmed kan forsta de faror
som kan uppstd. Barn fr inte leka med apparaten. Rengdring och underhall far inte utforas av barn utan uppsyn.
Lagg inte metallforemal pa kokzonerna (som koksredskap, knivar, gafflar, skedar, lock eller annat) eftersom de
da kan bli heta.

Det dr obligatoriskt att montera en skiljepanel (medfdljer ej) i utrymmet under apparaten.

Om ytan dr sprackt, stang av apparaten for att undvika eventuell elchock.

Apparaten far inte startas med hjalp av en extern timer eller med hjalp av ett externt fjarrstyringssystem.
Tillagning utan uppsyn med fett och olja kan vara farlig och kan resultera i brand. Forsok ALDRIG att slécka
sddan brand med vatten, utan stang av apparaten och tack over eldslagan med ett lock eller en brandfilt.
Brandfara: forvara inte saker pa tillagningsytan.

Anvdnd inte dngtvattar.

Metallobjekt som knivar, gafflar, skedar och kastrullock skall inte placeras pa spishallens yta, eftersom de kan bli heta.
Efter anvandning, stang av spishallen med hjalp av knappen och lite inte blint pa kastrullavkannaren.
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MILJOSKYDDSRAD [%|
Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan &tervinnas till 100%, vilket framgar av atervinningssymbolen (C’:‘)). Hantera inte forpackningsmaterialet vardslost, utan ta ditt ansvar och sortera
och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

Denna apparat ar mérkt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betréffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstalla en korrekt skrotning av denna apparat bidrar du till att forhindra eventuella negativa konsekvenser for var miljo och var hélsa.

Symbolen E pa apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan skall lamnas in pa miljostation for
atervinning av elektroniska apparater.

Energibesparing
For att fa basta resultat, rekommenderar vi foljande:
Anvénd kastruller och stekpannor vars botten har samma diameter som kokzonen.
Anvénd endast flathottnade kastruller och stekpannor.
Ha alltid lock pé kokkérlen ndr du lagar mat om det &r mdjligt.
Med en tryckkokare sparar du allra mest elektricitet och tid, (forutom d& du anvander funktionen 6th Sense ).
Se till att kastrullen dr i mitten av den kokzon som &r ritad pa glaskeramikhallen.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE C €

- Denna apparat dr avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och & tillverkad i verensstimmelse med regelverket (C €) nr.1935/2004 och &r designad, framtagen och
sald pa marknaden i enlighet med kraven i direktivet for Lagspanning 2006/95/EG (som ersétter direktivet 73/23/EEG och pafdljande tilldgg), och skyddskraven i direktivet
“EMC” 2004/108/EG.

FORE FORSTA ANVANDNING

VIKTIGT: Om kastrullen inte &r av rétt storlek kommer kokzonen inte att slas pa. Anvénd endast kastruller som bér symbolen “INDUCTION SYSTEM” (Se bild).
Innan du slar pa plattan skall du placera kastrullen pa den nskade kokzonen.

GAMLA KASTRULLER

o 7 Thag o

For att kontrollera om kastrullen gdr att anvanda kan du anvanda en magnet: kastrullen fungerar inte om den inte & magnetisk.
- Setill att botten pa kastrullen inte ar rispig, eftersom det kan repa spishallens yta. Kontrollera dina koksredskap.
- Placera aldrig varma kastruller eller stekpannor pa kontrollpanelens yta. Den kan skadas.

REKOMMENDERAD DIAMETER PA KASTRULLENS BOTTEN

,2’/;;:\‘\\\\ g N 18m 0

W X 4 30cm 14cm —} 30m 28 an 14 cm (Dubbelzon)  —» 28m
b (Dubbelzon) -z

A 0

L aam 17am _> 2 21 cm 15em — 2Im
T . 0 o

i a18cm

Y\ P 14 —p 18cm 1cm —» 14,5

VIKTIGT: for att fa korrekt varde pa kastrullens diameter vid anvandning av funktionen 6th Sense: se kapitlet: “6th Sense-funktionen”.

max. min.
4— 37N __»
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MONTERING

Avldgsna apparatens forpackning och kontrollera att den inte har skadats under transport - vid problem kontakta Kundtjanst.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

i wnans ]

Installera en skiljepanel under
spishallen.

Den undre delen av apparaten far
inte vara atkombar efter
installation.

Om du installerar en ugn undertill,
skall skiljepanelen inte installeras.

— &

min 5 mm

Lk

Avstandet mellan apparatens undersida och skiljepanelen dérunder skall vara enligt de dimensioner som visas i bilden har intill.
For att apparaten skall fungera korrekt skall du inte stanga igen minimuméppningen mellan arbetsbénken och den Gvre delen av arbetsbanken (min. 5 mm).
Utfor alla utskarningar pd bénken innan du for in spishallen, och avldgsna noggrant alla sagspéan och allt damm.

Om en ugn skall installeras under spishallen, forsakra dig om att den &r utrustad med kylsystem.

Om den skall installeras i jamnhdjd med arbetshanken, ring Kundservice for att bestalla skruvsetet for montering 4801 211 00112.
For att ta loss spishallen fran arbetsbanken, anvand en skruvmejsel (medfdljer ej) och Ias upp fjadrarna fran apparatens undersida.
Installera inte spishallen &ver en disk- eller tvittmaskin, detta for att forhindra att de elektroniska kretsarna kommer i kontakt med Inga och fukt och darigenom skadas.

ANSLUTNING TILL STROMFORANDE NAT

i vnas ]

Skilj apparaten fran elnétet.

min 20 mm

min5mm | | |

Apparaten maste installeras av en beharig servicetekniker som har kinnedom om géllande
bestammelser avseende sakerhet och installation.

Tillverkaren fransager sig allt ansvar for skador pa person, djur eller egendom som uppstar pa grund av att anvisningarna i detta kapitel ej har foljts.
Néatkabeln maste vara sa lang att spishallen kan flyttas fran banken.
Kontrollera att spanningen som anges pa markplaten ar densamma som nétspanningen pa den plats dar apparaten installeras.

Anvand inte forlangningssladd.

Anslutning till kopplingsplinten

Anvénd en elsladd av typ HO5RR-F for den elektriska anslutningen, se nedanstaende tabell.

Ledare Antal x storlek 230V ~ 230-240V ~ (endast Australien)
@ ; 230V ~ (endast Storbritannien)
230V ~+ 3x4mm —3 r_

v 2 i M [ § g
30-240V~+ @D 3 x4mm? (endast Australien) DTR .:|.R L T
B0V3~+ @D 4x1,5mm? 2 -
400V3N~+ @ 5x1,5mm? - "
400VN~ + @ 4x1,5mm’ . l

230V 3 ~ (endast Belgien) 400V 2N ~ (endast Holland)
-
% R % R
s | s S H s
== zz
e a % . € ﬁ
N |m
I A

Den gul/grdna jordledaren ska anslutas till kontakten med jordsymbolen @

Denna ledare ska vara ldngre @n de andra ledarna.

1. Avlagsna locket pa kopplingsplinten (A) genom att lossa skruven, och for in locket i bygeln (B) pa plinten.

2. Forsedan in ndtkabeln i kabelklammern och anslut ledarna till kopplingsplinten enligt kopplingsschemat som ér placerat i nérheten av kopplingsplinten.

3. Skruva fast ndtkabeln med kabelklammern.

4. Stdng locket (C) och skruva fast det till plinten med hjalp av den tidigare avldgsnade skruven - vid punkt (1).

Varje géng hallen kopplas till elnatet utfors automatiskt en kontroll under ndgra sekunder.

Om hallen redan &r utrustad med en stromkabel, folj de instruktioner som medféljer den stromforande kabeln. Utfor koppling till fast ndt med hjélp av en flerpolig strombrytare
med minst 3 mm avstand mellan kontakterna.
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BRUKSANVISNING

Beskrivning av kontrollpanelen
Kontrollpanelen &r utrustad med fyra touch-knappar: for att anvénda dem récker det att du nuddar symbolen (du behdver alltsa inte trycka hart).

For att vdlja och sl& pa kokzoner
th

sense

o & S
e ]
* O

Q - For att stéllain

=]
@' .-
dggklockan
Att sI3 pa/stanga av TIMER For att sitt
o Or att sitta
spishallen — @ E] ‘ [.OFF NI LL L LIS . @ — spishallen  paus
I I .
For att aktivera en av de Rullningslist ‘ For att blockera kontrollpanelen
automatiska funktionerna For att aktivera funktionen Flexi cook

Forsta anviandning/efter stromavbrott
Efter att du kopplat spishallen till stromforande nét ar kontrollpanelen blockerad (lysdioden dver blockeringsknappen lyser).

For att Isa upp panelen, hall knappen @ intryckt i 3 sekunder. Lampan slocknar och du kan nu anvanda spishéllen som vanligt.
Att sla pa/sténga av spishéllen

For att sla pa spishallen, tryck pa knappen @ under cirka 2 sekunder: Lysdioden dver knappen ténds och sma streck visas i de olika symbolerna for kokzonerna.
For att sténga av trycker du pa samma knapp tills spishéllen slocknar. Alla kokzoner sténgs dé av.

@ Av sdkerhetsskal stéangs spishallen automatiskt av om ingen funktion aktiveras inom 10 sekunder.

Aktivering och reglering av kokzoner
C Visar att en av de automatiska funktionerna ar aktiv

20 ©x
& v

Knapp for val av kokzon och visning av vald kokzon/effektniva

Timer for kokzon

[oFF iniinnnnn P ELLLLL soost| ——————— Rullningslist (effektreglering)

D4 du slagit pd spishallen skall du placera en kastrull pd nskad kokzon.
Aktivera kokzonen genom att trycka pa dess runda knapp: i ringen visas nu siffran , som motsvarar en medeleffektniva.

For att @ndra effektnivén, for fingret dver rullningslisten: siffran i ringen dndras da du for fingret over listen, fran minimum 1 till maximum 9. Med hjélp av rullningslisten kan du
aktivera boosterfunktionen genom att trycka pa “BOOST” (“P" visas i displayen). Det gar att anvanda effektnivan “BOOST” under maximalt 10 minuter, sedan stéller apparaten
automatiskt in effektlage 9. Pa modeller med tre kokzoner kan du samtidigt stélla in tre nivéer pd “BOOST": da distribuerar apparaten automatiskt effekten dver de tre zonerna.

Om flera kokzoner ar paslagna, kan du andra effekten pa den valda kokzonen - det ar den som har en liten lysande prick nere till hoger bredvid effektnivéns
siffra. For att vélja en kokzon récker det att du trycker p dess runda symbolknapp.

.
. ' Om kastrullen inte skulle vara kompatibel med din induktionshall, eller om den ér felplacerad eller av fel storlek, s visas indikationen “kastrull saknas” i
— . ' teckenfonstret (se bild). Om inte nagon kastrull kanns avinom 60 sekunder, sténgs hallen av.

Stanga av kokzoner

Vilj den kokzon som skall stangas av genom att trycka pa dess runda symbolknapp (en liten svart prick visas nere till hoger pa displayen). Tryck pa OFF pa rullningslisten.

l l Kokzonen stangs dé av och, om kokzonen fortfarande &r varm, visas “H” pa displayen.
- “H” dr indikatorn for restvarmevakt. Spishallen ar forsedd med restvarmevakt pa varje kokzon; denna signal visar vilka zoner som fortfarande ar mycket varma.
l l Da kokzonen svalnat slocknar signalen pa displayen.
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Instéllning av timer

Timern dr en dggklocka som gor det mojligt att stélla in en koktid som maximalt & 90 minuter.

Vilj den kokzon som skall anvandas med timern (en lampa tands nere till hoger om effektnivan pa displayen), stéll sedan in den tid som dnskas med hjélp av knapparna + och
- i timerfunktionen: tiden visas nu i minuter i narheten av kokzonens display.

Efter nagra sekunder efter att du rort vid knapparna startar nedrékningen (lampan for den valda kokzonen bérjar blinka).

Nér den instéllda tiden har gatt ut hors en ljudsignal och kokzonen stangs av automatiskt.

For den timer som ar kopplad till funktionen 6th Sense - se beskrivning av denna funktion pa sidorna nedan.

Sparr av kontrollpanelen

Funktionen blockerar alla spishéllens reglage, for att undvika att héllen slas pa av misstag (t ex under rengdring).

Hall knappen @ intrycktitre sekunder: en ljudsignal hors och en lampa tands under lassymbolen for att signalera att spérren &r pa. Kontrollpanelen &r blockerad med undantag
for avstangning. For att stanga av barnspérren, repetera aktiveringsforfarandet. Lampan slocknar och spishllen &r pa nytt aktiv.
VIKTIGT: Om knappen under nyckelsymbolen blir bldt av vatten, matlagningsvatska frén kastruller eller annat, kan ofrivillig aktivering/disaktivering av sparren ske.

Paus
Funktionen gor det mdjligt att tillfalligt stanga av spishéllen, for att sedan starta den igen med samma installningar som innan (forutom funktionen 6th Sense och

timerinstaliningar). Tryck pa knappen (11): istéllet for en siffra som visar effektniva, visas nu } | som blinkar. For att &tergé till matlagningen, tryck igen pd knappen (i1).
Flexi cook

Denna funktion gor att du kan anvénda kokzonerna som tva skilda zoner eller som en enda extrastor kokzon.
Detta dr perfekt for kastruller som &r ovala, rektanguldra och avlanga (med maximal bottenvidd pa 38x18 cm) eller stdrre &n en standardstekpanna. For att aktivera flexi cook-

funktionen, sla pa spishallen och tryck pa knappen :de tva kokzonernas displayer visar da “5” - bagge punkterna bredvid varmenivan lyser och detta betyder att Flexi cook
ar aktiverad.

For att @ndra effektniva for du ditt finger langs rullningslisten: med snabb fingerrdrelse dkar eller minskar siffran i ringen, frén ett minimum pa 1 till ett maximum pa 9. For att
stdnga av den flexibla zonfunktionen, tryck pa knappen :zonerna tergar till att fungera var for sig. For att stanga av en kokzon, tryck pa OFF.

@ Meddelandet “no pot” ':‘ \_s Visas pd kokzonens display om den inte kan kdnna av ett kokkarl (for att det inte finns ndgot, det & felplacerat eller for att det inte passar
for en induktionshall). Detta meddelande ar aktivt under 60 sekunder: under denna tid kan du fora in eller stalla fram pannor inom den flexibla kokzonen som du vill.

Efter 60 sekunder, om inget kokkarl placerats pa kokzonen, slutar systemet att “leta efter” kérl, och symbolen E’ fortsatter att synas pa displayen for att visa att zonen ar
avstangd.

For att &ter aktivera Flexi cook-funktionen pa bagge kokzoner, tryck pa knappen .

Flexi cook-funtionen kan &ven kdnna av da ett kokkarl flyttas fran en kokzon till en annan inom flexi cook-zonen, och bibehdller samma effektniva pa den nya plattan (se exempel
i bilden nedan: och kastrullen flyttas fran den framre vérmaren till den bakre, visas vairmeeffekten i den display dar kastrullen &r placerad.

4 N

MIN.
MIN,

&0
&0

MIN. MIN.

jow) jaw]
N & o W

Det dr dven mojligt att anvanda Flexi cook-zonen som tva skilda kokzoner, med hjalp av vardera kokzonens knapp. Placera kokkarlet i mitten av den enskilda kokzonen och
justera varmeeffekten med rullningslisten.

@ Viktigt: se till att du placerar kokkarlet centrerat pd kokzonensd att logon 122 som sitter i mitten av kokzonen tacks helt.

Om du anvénder en stor panna, (oval, rektanguldr eller avldng), se till att placera den centrerad pa kokzonernas bagge 2522 -logotyper.
Exempel pd korrekt placering och pé felaktig placering:
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@ Med funktionen Flexi cook aktiverad kan du inte anvanda Boost eller funktionen 6th Sense. Om du valjer att anvanda timern kommer denna att visualiseras i

displayen pa den dversta plattan.

Beskrivning av automatiska funktioner

— Spishéllen dr utrustad med automatiska funktioner som ér tillgangliga for de olika kokzonerna. Bredvid varje knapp for kokzon visas symboler for disponibla
. funktioner. Varje gdng du véljer en automatisk funktion, tands en lysdiod bredvid symbolen och pé displayen visas bokstaven “A”.

Funktionen 6th Sense &7
Funktionen 6th Sense véljer automatiskt perfekt effektnivaldge for att koka upp vatten och signalerar da det kokar.

Efter att du placerat en kastrull, sI& pé spishéllen och tryck pa vald kokzon. Tryck p knappen t&: i displayen visas “A”, och lysdioden ténds. Under uppvérmningsfasen visas
en animering bredvid kokzonen.

For att 6th Sense-funktionen skall fungera korrekt rekommenderar vi att du: Diameter | Diameter pa kokkarlets | Maximal mangd
@ - endast anvander vatten (rumstempererat); pé kokzon | botten vid anvindning vatteni
inte tillsatter salt, ingredienser eller tillsatser (tills vattnet har kokat upp); av funktionen 6th Sensel  kastrullen
inte dndrar kokzonens effektlage, eller flyttar kastrullen; Bam 710m Siter
alltid fyller kastrullen till &minstone 1/3 av dess kapacitet (minst 1 liter) och aldrig upp till aam BB m Titer
kanten {se tabellen). Bam %8 7liter

Anvénd inte tryckkokare p& den kokzon som har 6th Sense-funktionen aktiverad.

For att fa bésta resultat, rekommenderar vi dessutom foljande:
att du inte aktiverar 6th Sense-funktionen om kokzonen fortfarande &r varm (bokstaven
“H” syns i displayen).

Da vattnet koker ger spishallen en signal ifran sig. Denna signal repeteras tre ganger med regelbunden intervall. Efter den andra signalen aktiveras automatisk en tidsréknare
som raknar koktiden. Efter den tredje signalen stalls kokzonen automatiskt in pa en lagre effektnivé for att bibehdlla kokningen. D& kan du tillsatta de ingredienser du vill, stélla
in timern eller andra effektnivén. Om du dndrar effektniva eller stéller spishallen i “paus” kommer 6th Sense-funktionen att stangas av.

Spishallen hanterar sjalv funktionen 6th Sense och booster-nivaer, darfor kan det ibland inte vara méjligt att aktivera boostern da 6th Sense-funktionen redan &r

igang pa andra kokzoner.

Kvaliteten pd den kastrull som anvénds kan inverka pa 6th Sense-funktionens prestation.

Funktionen Simmering T
Efter att det kokat upp, tryck pa knappen 1= och en effektniva for att bibehalla kokningen stélls automatiskt in. | displayen visas “A”. Lysdioden tands. For att stinga av
funktionen behdver du bara trycka pa OFF pd rullningslisten.

Funktionen Melting 1./

Funktionen melting (sméltning) ser till att temperaturen ar 1dg och jamn i kokzonen. Efter att du placerat en kastrull, sIa pa spishallen och tryck pa vald kokzon. Tryck pa knappen
1./ i displayen visas “A”, och lysdioden ténds. For att stanga av funktionen behdver du bara trycka pé OFF pa rullningslisten.
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RENGORING

i s}

restvarmevakten (“H”) ar slackt.

VIKTIGT: Anvénd inte slipande svampar eller stalull. De kan forstora glaskeramiken.
Rengdr hallen frén alla matrester ndr den svalnat efter varje anvandningstillfalle.
Socker och matrester med hdg sockerhalt kan skada spishéllen och skall dérfor avldgsnas omedelbart.

Salt, socker och sand repar héllens yta.

Anvénd absolut inte hogtryckstvatt med angstrale for rengdringen.
Innan du bdrjar rengora spishallen, skall du forsakra dig om att alla kokzoner dr avstangda och att

Anvénd en ren trasa eller hushallspapper och flytande diskmedel eller produkter som &r speciellt avsedda for rengdring av glaskeramikhallar (se Tillverkarens

indikationer).

FELSOKNING

Lds och folj anvisningarna i kapitlet “Bruksanvisning”.

Kontrollera att det inte ar stromavbrott.

Torka noggrant rent spishéllen efter rengéring.
Om héllen, da du slar pé den, visar siffror skall du gdra sa som star i tabellen nedan.
Om du inte kan stanga av spishllen efter anvandning, koppla genast bort den fran stromforande nat.

FELKOD

BESKRIVNING

MOJLIGA ORSAKER

FELAVHJALPNING

Spishallen slocknar och efter 10 sekunder
hdrs en ljudsignal var 30 sekund.

Standigt tryck pa kontrollpanelen.

Vatten eller hushallsgerdd pa
kontrollpanelen.

Rengar kontrollpanelen.

(81,(82,(83

Kontrollpanelen sténgs av pga for hdg
temperatur.

Den invdndiga temperaturen &r for hdg
vid de elektroniska delarna.

Vanta ett par minuter for att den skall
svalna innan du forsoker igen.

F42 eller F43

Kopplingen till spishéllen har fel
spanning.

Sensorn kénner av spanning som inte
dverensstdmmer med kopplingens
spanning.

Koppla loss hallen och kontrollera
kopplingen.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,
F60, F61, F62, F63, F64

Kontakta Kundservice och uppge felkoden.

KUNDSERVICE

Innan du kontaktar Service

1. Forsok att Iosa problemet pé egen hand enligt anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsdkning”.
2. Stdng av och sI& pd apparaten igen for att undersoka om problemet har Ist sig.
Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundservice.

Var beredd att lamna fdljande information:
en kort beskrivning av felet;
typ av apparat och exakt modell;

servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service pa typskylten), som ar placerad under apparaten (pa en metallplatta);

fullstindig adress;
telefonnummer.

= AYAKeS 0000 000 00000

Om det blir nddvandigt med en reparation bor du kontakta en auktoriserad servicefirma (vilket garanterar att originalreservdelar anvands och att reparationerna utfors

korrekt). Reservdelar finns under 10 ar.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Typ av tillagning Anvdnd niva
(indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina tillagningsvanor)
. Perfekt for att snabbt fa matrétten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att snabbvérma
Boost Vdrma upp snabbt Kokvitskor
89 Fritera - koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka
7-8 Bryna - friisa - koka - griljera | Perfekt for att frasa, hdlla ratter kokande, tillaga och griljera (fér kortare period, 5-10 minuter)
Hog effekt ; Bryna - koka - nga - frisa - | Perfekt for att frésa, halla ratter smakokande, tillaga och griljera (for medelldng period, 10-20 minuter),
& griljera forvarma tillbehdr
4-5 Koka - anga - bryna - griljera | Perfekt for att dnga, hélla rétter smékokande, tillaga (for lingre period). Frésa ihop pasta med sdsen
34 Perfekt for langre kokning, (ris, saser, grytor, fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk), for att
Medeleffekt Koka - smakoka - koka hop - frasa ihop pasta med sdsen
frésa ihop pasta med sdsen | Perfekt for langre kokning, (volymer under en liter: ris, saser, grytor, fisk) med vitska (t ex vatten, vin,
23 buljong, mjolk)
12 Perfekt for att mjukgara smor, forsiktigt smalta choklad, tina sma méngder frusna livsmedel eller for att
Lag effekt ) Smilta - tina - varmhalla - varmhalla varmrétter (t ex sas, soppa, minestrone-soppa)
1 frasa ihop Perfekt for att varmhalla nytillagade matratter, varma risotto, och for att halla temperaturen pa
upplaggningsfat (med tillbehoret for induktion)
OFF Nolleffekt Avstéllningsyta Spishallen ar i stand-by eller avsténgd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta markeras med H)
Funktion Beskrivning av funktionen
Staller in korrekt effektniva for att [ata en matratt smakoka under ldngre perioder. Perfekt for att koka kottfarssas, tomatsds, soppa,
. . monestrone-soppa, och haller en kontrollerad konstant temperatur (dven bra for vattenbad). Gor att du undviker att det kokar dver
o) immering och brénner fast i botten pa kastrullen, typiska problem med denna typ av tillagning. Anvénd denna funktion efter det att matrétten
kokat upp.
1 i [ Melting Staller in korrekt effektniva for att lata en skor produkt sakta smalta utan att dess arom gér forlorad (choklad, smor etc).
ﬁmtme Kanner automatiskt av da vattnet kokar och reducerar effektnivan for att halla vattnet kokande fram till dess du tillsatter livsmedel.
Eﬁﬂ JTiWMt Da vattnet kokar hdrs en ljudsignal, och du kan da tillsatta dina livsmedel (ingredienser som. pasta, ris, gronsaker, kdtt eller fisk som
UpPKOKNING &Y a1l kokas), men dven konserver eller saker som skall steriliseras.
vatten
En funktion som kombinerar tva kokzoner och som gor det méjligt att anvanda rektanguléra och ovala behallare och pannor dver
Flexi cook hela omrédet. For att grilla stora bitar matvaror eller stora mangder varor (fisk, grillspett, gronsaker, biffar, varmkorv).
For tillagning i kastrull/fiskkastrull/stekjarn, for recept pa rullader, hel fisk oftast med sas eller skysas
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TABELL FOR TILLAGNING

Livsmedelska- Rétter eller Effektniva och tillagningsforlopp
tegorier typav
tillagning Forsta fasen Effekt Andra fasen Effekt
. " Koka ris och hélla vattnet
Farsk pasta Vdrma upp vatten Booster-9 kokande 7-8
Torr pasta Varma upp vatten Booster-9 Koka s och hilla vattret 7-8
Pasta, ris kokande
Kokt ris Vdrma upp vatten Booster -9 Kokaris och halla vattnet 5-6
kokande
Risotto Bryna I6k och ris 7-8 Tillaga 4-5
Kokta Vdrma upp vatten Booster -9 Koka 6-7
Friterade Vdrma upp friteringsolja 9 Fritera 8-9
IS5 Stek Vi illbehs Til
bénor tekta arma upp tillbehdret 7-8 illaga 6-7
Angade Vdrma upp tillbehdret 7-8 Tillaga 3-4
Brynta Vérma upp tillbehéret 7-8 Bryna 7-8
Stek Bryna kott med olja (om med smdr, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 3-4
- Grillad Uppvdrmning av stekjdrn 7-8 Grilla pa bagge sidor 7-8
ott
Frasa Frésa med olja (om med smdr, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 4-5
Grytor Frésa med olja (om med smdr, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 3-4
Grillad Uppvérmning av stekjérn 7-8 Tillaga 7-8
Fisk Grytor Frésa med olja (om med smdr, anvand effekt 6) 7-8 Tillaga 3-4
Friterad Vdrma upp friterings-olja eller -fett 8-9 Fritera 7-8
Omelett Vdrma upp stekjérn med smor eller fett 6 Tillaga 6-7
Bondomelett Varma upp stekjarn med smor eller fett 6 Tillaga 5-6
Agg kokta
okta dgg/ . )
hrdkokta igg Vdrma upp vatten Booster- 9 Tillaga 5-6
Pannkakor Vérma upp stekjdrn med smor 6 Tillaga 5-6
Tomat Frésa med olja (om med smdr, anvénd effekt 6) 6-7 Tillaga 3-4
Saser Kottfarssas Frésa med olja (om med smdr, anvand effekt 6) 6-7 Tillaga 3-4
Béchamel-sas Preparera basen (smalt smdr och 16s upp mijél) 5-6 Koka upp latt 3-4
Vaniljsas Koka upp mjolk 4-5 Héll smakokande 4-5
Bakverk, - o1l crms
P Pudding Koka upp mjélk 4-5 Hall smakokande 2-3
Risgrynsgrot Vdrma upp mjolk 5-6 Tillaga 2-3
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VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

DIN EGEN 0G ANDRES SIKKERHET ER MEGET VIKTIG
Denne bruksanvisningen og selve apparatet er utstyrt med viktige sikkerhetsmeldinger, som alltid ma leses og falges.

A Dette er faresymbolet, som gjelder sikkerheten og som advarer om mulig risiko for brukeren og andre.
Alle sikkerhetsmeldingene er merket med faresymbolet og falgende ord:

Viser til en farlig situasjon som vil fore til alvorlige skader dersom den ikke
/\ FARE unnas
gas.
& ADVARSEL \Jlns'?; ;lsl en farlig situasjon som kan fore til alvorlige skader dersom den ikke

Alle sikkerhetsmeldingene vil beskrive den mulige risikoen de henviser til og viser hvordan man reduserer faren for
personskader materielle skader og elektrisk stat som falge av feil bruk av apparatet. Fglg disse instruksene ngye:
Apparatet md alltid frakobles stramnettet for installasjon.
Installasjon og vedlikehold skal utfgres av en autorisert elektriker i samsvar med produsentens instrukser og
gjeldende lokale sikkerhetsforskrifter. Forsgk aldri a reparere eller skifte ut noen del av apparatet dersom det
ikke uttrykkelig oppfordres til dette i bruksanvisningen.
Det er pdbudt 4 jorde apparatet.
Stremledningen md vare lang nok til at det innebygde apparatet kan tilkobles stikkontakten.
For at installasjonen skal vare i samsvar med gjeldende sikkerhetsforskrifter, ma det monteres en flerpolet
bryter med en kontaktapning pa minst 3 mm.
Unnga bruk av doble stikkontakter og skjgteledninger.
lkke dra i apparatets strgmledning.
De elektriske komponentene ma ikke vaere tilgjengelige etter installasjonen.
Apparatet er kun beregnet pa mattilberedning i privat husholdning. Annen bruk er ikke tillatt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seq ethvert ansvar for feil bruk eller feil innstilling av bryterne.
Apparatet og tilgjengelige deler kan bli svaert varme under bruk. Veer forsiktig sa du ikke berarer
varmeelementene. Barn under 8 dr ma holdes pa avstand med mindre de er under tilsyn hele tiden.
Tilgjengelige deler av ovnen kan bli varme under bruk. Pass pd at barn ikke leker med apparatet.
Bergr aldri varmeelementene pa apparatet under eller rett etter bruk. Pass pa at ikke varme deler pa apparatet
kan komme i kontakt med tekstiler eller annet brennbart materiale.
Plasser aldri brennbart materiale pa eller i narheten av apparatet.
Overopphetet fett og olje tar lett fyr. Veer alltid tilstede og pass pa ved tilberedning av fett- eller oljeholdig mat.
Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og kunnskap, hvis de har fatt tilstrekkelig opplaring eller tilsyn vedrgrende bruk av
apparatet pa en trygg mate, og forstar farene som er involvert. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn.
P kokesonene ma det aldri legges metallgjenstander som kjokkenredskap (kniver, gafler, skjeer osv.), lokk eller
annet, da disse kan bli svaert varme.
Under apparatet skal det plasseres et skillepanel (falger ikke med).
Dersom overflaten har sprekker, ma du sld av apparatet for 4 unnga fare for elektrisk stt.
Apparatet er ikke beregnet pa d settes igang ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem.
Steking med fett eller olje uten tilsyn pa platetoppen kan vzere farlig og fordrsake brann. Du ma ALDRI forsgke a slukke
en brann med vann, men sld av apparatet og dekke flammene med f.eks. et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa kokeoverflatene.
lkke bruk damprengjeringsapparater.
Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer og lokk md ikke plasseres pa platetoppen da de kan bli svaert varme.
Etter bruk ma du sld av kokesonen med bryteren og ikke stole pd grytedetektoren.
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BESKYTTE MILJ@ET [%|

Handtering av emballasjen
2"

Emballasjematerialet er fullstendig resirkulerbart og er merket med resirkuleringssymbolet (¢ y). Det er svaert viktig at emballasjematerialet avhendes iflge gjeldende
miljgforskrifter.

Avfallshehandling av apparatet
Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2002/96/EC om avhending av elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE - Waste Electrical and Electronic Equipment).
Ved & sorge for at apparatet blir avfallshehandlet pé korrekt mate, bidrar du til & forebygge negative konsekvenser for mennesker og miljg.

hi¢

Symbolet — pa produktet, eller pa de medfglgende dokumentene, indikerer at dette apparatet ikke skal behandles som usortert restavfall, men at det ma bringes til en
mottaksstasjon for elektrisk og elektronisk avfall.

Spare strom
Slik oppnar du best mulige resultater:
Bruk gryter og panner som har en diameter som tilsvarer kokesonene.
Bruk kun gryter og panner som er helt flate i bunnen.
La om mulig alltid lokket ligge pé& ved koking.
Hvis du bruker trykkoker, kan du spare enda mer tid og stram (ikke bruk ved 6. sans-funksjonen).
Pass pa at du plasserer pannen eller gryten midt pa kokesonen som er markert platetoppen.

SAMSVARSERKLZRING ( €
- Dette apparatet, som er beregnet p& & komme i kontakt med neringsmidler, er i overensstemmelse med direktivet (C €) n.1935/2004 og er blitt prosjektert, fremstilt og

markedsfart i samsvar med de sikkerhetsmessige kravene i Lavspenningsdirektivet 2006/95/EU (som erstatter 73/23/EOF og senere endringer) og kravene til beskyttelse i
“EMC"-direktivet 2004/108/EU.

FOR BRUK

VIKTIG: kokesonene vil ikke sI& seg pd dersom gryten/pannen ikke har riktig storrelse. Bruk kun kokeredskap med symbolet “INDUKSJONSSYSTEM” (Figur pa
siden). Far platetoppen slds pa, skal kokeredskapet plasseres pa riktig kokesone.

KOKEREDSKAP DU ALLEREDE EIER

& PR P

Bruk en magnet for a sjekke om panner og gryter egner seg til induksjonsplatetoppen: en gryte er ikke egnet dersom den ikke kan registreres magnetisk.
- Passpé atikke grytene og pannene er ru i bunnen, da det ellers kan oppsta riper pa platetoppen. Kontroller kokeredskapene.
- Plasseraldri varme gryter eller panner oppa betjeningspanelet pa platetoppen. Det kan fore il skader.

ANBEFALT DIAMETER PA GRYTER OG PANNER

N e
WX 30m 14cm -> 30am
N (Dual Zone)

18m ]
14cm (Dualzone) —§p 28cm

, 7 N 0 0

\\(‘\ L U),/) 24cm> % 17cm _> 24m 15¢m — 21
7 M ) i 0 0} g

kY a18cm

N 14m —p 18an 1Mem —»14,5m

VIKTIG: Nar det gjelder diameteren pa grytebunnen pa sonene der “6. sans”-funksjonen kan aktiveres, se avsnittet “6. sans-funksjon”.

Maks.
Flexi cook (fleksibel ﬁ 18m @
tilberedning)
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INSTALLASJON

Etter at du har pakket ut apparatet, ma du kontrollere at det ikke har lidd noen skade under transporten. | motsatt fall kontaktes forhandleren eller serviceavdelingen.

KLARGJORING AV KIOKKENSEKSJONEN

i nowwese. ]

Det skal plasseres en skilleplate
under platetoppen.

Undersiden av apparatet ma ikke
vare tilgjengelig etter installasjon.
Dersom det skal installeres en ovn
under platetoppen, skal det ikke
monteres en skilleplate.

min 5mm

min 20 mm

min5mm | ||

Avstanden mellom undersiden av apparatet og skilleplaten skal vaere som vist i figuren.

For at apparatet skal fungere korrekt, er det viktig & serge for fritt rom mellom kjokkenbenken og den avre overflaten pa seksjonen (min 5 mm).

Gjor helt ferdig dpningen pa seksjonen for platetoppen settes pa plass og fjern alt spon og sagflis.

Derson det installeres en ovn under, m& man pase at ovnen er utstyrt med et avkjglingssystem.

Ved installasjon i flukt med kjokkenbenken, kontakt serviceavdelingen for montering av skruesettet 4801 211 00112.

Hvis du skal fjerne platetoppen fra benkeplaten, bruk en skrutrekker (medfalger ikke) til & Iasne fieerene fra undersiden av apparatet.

Unnga d installere platetoppen over oppvaskmaskinen eller vaskemaskinen da de elektroniske kretsene kan komme i kontakt med damp og fuktighet og skades.

ELEKTRISK TILKOBLING

i wowse )

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller eiendom som skyldes manglende overholdelse av instruksene som gis i dette
kapittelet.

Stremledningen ma vaere lang nok til at platetoppen kan fjernes fra kjokkenbenken.

Pass pa at spenningen som er spesifisert pa apparatets typeplate er den samme som i husets elektriske system.

Ikke bruk skjoteledning.

|IkobI|ng til koblingshoksen
Ved elektrisk tilkobling skal det benyttes en stramledning av typen HO5RR-F som vist i tabellen under.

Frakoble apparatet fra stromnettet.
Apparatet ma installeres av en kvalifisert elektriker i overensstemmelse med gjeldende sikkerhets- og
installasjonsforskrifter.

Ledere Antall x starrelse - - 230-240V ~ (kun Australia)
: 400 V3N 230V 230V ~ (kun UK)
230v~4\;@ 3x4mm2 . :R r [ 9 [
30240V ~+ @D 3 X4 mm? (kun Australia) @Js ﬂ = T-R % T
BV3I~+ D 4X1,5mm? . - -
400V3N~+@ 5X1,5mm? i L . . L e
400V3N~ D 4X1,5mm? [
400 V2N ~ 230V 3 ~ (kun Belg|a) 400V 2N ~ (kun NL)
I!!‘D !! N4 F?II l%%i% REH
s | 512 s EE
2

— 230V
—|[— 230V —

=4

Koble den gule/granne jordlederen til klemmen med symbolet @

Den ovennevnte lederen skal vaere lengre enn de andre.

1. Fjern lokket pa klemmebrettet (A) ved & losne skruen og sett lokket i hengslet (B) pa klemmebrettet.

2. Stikk deretter stromledningen inn i kabelklemmen og koble lederne til klemmene som vist pd koblingsskjemaet ved klemmebrettet.

3. Feststromledningen ved hjelp av kabelklemmen.

4. Lukk lokket (C) og skru det fast til klemmebrettet med skruen som ble fiernet - punkt (1).

Hver gang platetoppen kobles til stramnettet, utfarer den en automatisk kontroll som varer i flere sekunder.

Hvis platetoppen leveres med ferdig montert stramledning, folg instruksjonene som er festet til ledningen. Tilkobling il stramnettet skal utfares med en flerpolet bryter med
en kontaktapning pa minst 3 mm
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BRUKSANVISNING

Beskrivelse av betjeningspanelet
Betjeningspanelet er utstyrt med bergringstaster: de benyttes ved a trykke pa tilhgrende symbol (man trenger ikke & trykke hardt).

For & velge og aktivere kokesonene
th

sense

o & A
A0
O

Q SLLE— For & regulere

=1
%%}
stoppeklokken
=
Platetopp Pa/Av _ TIMER For & sette
7® E] [Io:r NI LL L LIS . ®7platetoppenpépause
[ I A -
For & aktivere en av de Skyvetast ‘ For & blokkere betjeningspanelet
automatiske funksjonene Hvordan du aktiverer funksjonen for fleksibel

Forste gangs bruk/ etter et strombrudd
Nar platetoppen kobles til stromnettet, vil betjeningspanelet vaere blokkert (indikatorlampen over tasten vil lyse).

For a frigjore betjeningspanelet trykker man pa tasten @ i 3 sekunder. Indikatorlampen vil slukke og platetoppen vil nd kunne brukes som normalt.

Platetopp Pa/Av

Platetoppen slas pa ved a trykke pa tasten @ iminst 2 sekunder: Indikatorlampen over tasten begynner a lyse og det vil vises noen streker inni sirklene som svarer til
kokesonene.
For & sla av platetoppen igjen, trykker man om igjen pd samme tast. Alle kokesonene vil kobles ut.

@ Dersom det ikke velges funksjon innen 10 sekunder, vil platetoppen sla seg av automatisk.

Aktivering og regulering av kokesoner
Viser at en av de automatiske funksjonene er aktivert

z Q ‘z E,'E, —— Timer for kokesone
|
(=]

Tast for valg av sone og display for valgt kokesone/effektniva

TIMER

[oFF iniiranEE PR LLLLL Boost| ———————— Skyvetast (requlering av effekt)

Nar platetoppen er slatt pa, plasseres kokeredskapet pa den valgte kokesonen.
Aktiver kokesonen ved @ trykke pa tilhorende sirkulere tast: inni sirkelen vises tallet ~ som svarer til en middels effektinnstilling.

For & endre effektnivaet, flytter man skyvetasten horisontalt med fingeren: tallet inni sirkelen vil variere avhengig av fingerens stilling pa skyvetasten, fra minimum 1 til
maksimum 9. Ved hjelp av skyvetasten kan man velge booster-funksjonen ved a trykke pa “BOOST” (“P” pa displayet). Effektnivaet “BOOST” kan brukes i maks. 10 minutter,
deretter stiller apparatet automatisk inn niva 9. Pa modellene med tre kokesoner kan man stille inn tre “BOOST” nivaer samtidig: Apparatet distribuerer automatisk effekten
mellom de tre kokesonene.

Dersom flere kokesoner er sl&tt pd, kan man ved hjelp av skyvetasten endre effekten pé den valgte sonen, som identifiseres ved hjelp av et lysende punkt nede

= til hoyre for effektindikatoren. Velg kokesone ved ganske enkelt & trykke pa tilhgrende sirkulaere tast.
L Dersom ikke kokeredskapet passer til induksjonsplatetoppen din, er feil plassert eller ikke er av passende starrelse, vil indikasjonen “kokeredskap fravaerende”
o Y vises pd displayet (se illustrasjonen ved siden av). Dersom det ikke registreres noe kokeredskap innen 60 sekunder, vil platetoppen koble seg ut.
Sla av kokesonene

Velg kokesonen som skal sl&s av ved @ trykke pa tilherende sirkulare tast (punktet nederst til hoyre for effektnivaet vil vises pé displayet). Trykk pa tasten OFF pd skyvetasten.

l l Kokesonen vil deaktiveres, og dersom omradet er varmt, vil bokstaven “H” vises i sirkelen.
- “H” indikerer restvarme. Platetoppen er utstyrt med slik indikator for hver av kokesonene; den viser hvilke kokesoner som fortsatt er varme. N&r kokesonen er
l l avkjolt, vil displayet slukke.
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Valg av timer

Timeren er en tidsbryter som gjer det mulig & instille en tilberedningsvarighet pa maks. 90 minutter.

Velg den kokesonen du vil bruke timer-funksjonen med (det kommer til syne et lysende punkt nederst til hayre for effektnivaindikatoren pa displayet), still sa inn ensket
tilberedningstid med knappene “+" og “-" pa timer-funksjonen. Tiden i minutter vil vises ved siden av displayet for kokesonen.

Noen fa sekunder etter det siste trykket, begynner timeren nedtellingen (punktet ved den kokesonen du har valgt, begynner & blinke).

Nar tiden er ute, aktiveres et lydsignal og kokesonen vil automatisk sl seq av.

For timeren som gjelder 6. sans-funksjonen, se beskrivelse av funksjonen pa de neste sidene.

Blokkering av betjeningspanelet

Denne funksjonen blokkerer betjeningsorganene for & forebygge utilsiktet bruk av apparatet (f. eks. under rengjoring).

Trykk i tre sekunder pd tasten @: et lydsignal og en lysende indikator over ldssymbolet viser at funksjonen er aktivert. Alle funksjonene pa betjeningspanelet er blokkert,
bortsett fra Av-funksjonen. Barnesikrings-funksjonen kobles ut ved & ga frem i omvendt rekkefalge. Det lysende punktet vil forsvinne og platetoppen kan igjen brukes.
VIKTIG: Vannrester fra rengjering, vaeskesgl fra gryter eller gjenstander som plasseres pa tasten under symbolet kan fare til utilsiktet inn- og utkobling av sperrefunksjonen.
Pause

Denne funksjonen gjor det mulig 8 blokkere bruken av platetoppen midlertidig, for sa & gjenoppta funksjonen samtidig som innstillingene opprettholdes (bortsett fra 6.sans

funksjonen og innstilte timere). Trykk pa knappen (11): i stedet for effektnivéene vises indikasjonen } } som blinker. For & gjenoppta tilberedningen ma man trykke om igjen
pé knappen (i1).

Flexi cook (fleksibel tilberedning)

Med denne funksjonen kan du bruke kokeomradet som to separate kokesoner eller som en enkelt ekstra stor kokesone.

Ideell for bruk av ovale, rektangulaere eller avlange kokeredskaper (med bunndimensjoner pa maks. 38x18 cm) eller flere en ett standard kokeredskap. SIa pa platetoppen og
trykk pd knappen for & aktivere funksjonen for fleksibel tilberedning: Displayene pa de to kokesonene viser niva “5”. Begge prikkene ved siden av nivanummeret lyser,
og viser at fleksibel tilberedning er aktivert.

Effektnivéet endres ved & fore fingeren langs skyve-bergringsskjermen: Tallverdien innenfor sirkelen endres ved kun a skyve lett med fingeren fra 1 som er den laveste
innstillingen, til maksimalt 9. Du deaktiverer funksjonen for fleksibel tilberedning ved 8 trykke pd tasten : Kokesonene gar tilbake til & fungere hver for seg. For a sl& av
kokesonen trykker du pa OFF.

@ Meldingen “ingen gryte” ':‘ s Vil vises pd displayet for sonen som ikke kan registrere en gryte (pd grunn av manglende eller feilplassert gryte, eller fordi gryten ikke
passer til induksjonplatetopper). Denne meldingen vises i 60 sekunder: P& denne tiden kan du tilfaye en gryte eller flytte grytene innen omradet for fleksibel tilberedning som
du selv vil.

Hvis du ikke har satt en panne pd sonen nar det er gatt 60 sekunder, stopper systemet “a lete etter” gryter pa den sonen. Symbolet ':' fortsetter d lyse pa displayet for @ minne
deg pa at sonen er utkoblet.

Trykk pd knappen for & gjenaktivere funksjonen for fleksibel tilberedning pa begge varmesonene.

Funksjonen fleksibel tilberedning er ogsa i stand til  registrere nér en gryte flyttes fra en sone til en annen innen omrédet for fleksibel tilberedning, og opprettholder det samme

effektnivaet som gryten opprinnelig sto pé (se eksemplet i figuren under: Dersom gryten flyttes fra varmesonen foran til varmesonen bak, vises effektnivaet pa displayet som
hgrer til sonen der gryten er plassert).

4 N

MIN.
MIN.

&Q
&0

MIN. MIN.

N\ /) < Z

Det er ogsd mulig & bruke omrédet for fleksibel tilberedning som to uavhengige kokesoner, og bruke knappene som tilharer hver enkelt sone. Plasser gryten midt pa den enkelte
sonen og requler effektnivdet med skyve-bergringsskjermen.

@ Viktig: Pase at pannene plasseres midt pa kokesonen slik at de dekker logoen 22522 midt pd hver enkelt kokesone.

Ved bruk av store gryter, ovale, rektangulaere og avlange panner, ma du passe pé a sette pannene midt pa kokesonen slik at begge 252" |logoene dekkes.
Eksempler pa riktig og feil plassering :
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Med Flexi cook-funksjonen aktivert, er det ikke mulig 8 bruke boostereffektnivéet eller 6. sans-funksjonen. Dersom timeren blir innstilt, vises den ved siden av
displayet til den gverste kokesonen.

Beskrivelse av automatiske funksjoner
Platetoppen er utstyrt med noen automatiske funksjoner knyttet til kokesonene. Ved siden av velgertasten for hver av sonene vises symbolene for de

._ funksjonene som er tilgjengelige. Hver gang en automatisk funksjon blir valgt, vises en lysende indikator ved siden av symbolet og pa displayet for den valgte
| sonene vises hokstaven “A”.
6. sans-funksjon 16

6. sans-funksjonen velger automatisk det ideelle effektnivaet for oppkoking av vann og signalerer nar kokepunktet er nadd.
Etter & ha plassert en gryte med vann pa kokesonen, slar man pé platetoppen og velger den aktuelle kokesonen. Trykk pé tasten t&y: pa displayet vises “A”, den lysende
indikatoren vil tennes. Under oppvarmingsfasen vises en animasjon i omradet ved siden av sonen.

For at 6. sans-funksjonen skal fungere korrekt, folg disse anbefalingene: Diameterpa| Bunndiameter pa Maks.
@ - Brukkun vann (med omgivelsestemperatur). kokesonen | kokeredskapetved | vannmengde i
- Ikketilsett salt, ingredienser eller krydder for vannet koker. brukav6.sans- | kokeredskapet
- Ikke varier sonens effektniva, og ikke fiern eller flytt pa gryten. funksjon
- Fyllgryten opptil minst 1/3 av kapasiteten (min. 1 liter) og aldri helt til kanten (se tabellen :
ved siden av). 18m 17-19 cm SI!ter
- Ikke bruk trykkoker pd sonen med der 6. sans-funksjonen er aktivert. 24cm B-25a U I!ter
28 m 24-28 cm 7 liter

For & oppna best mulig resultat, anbefales det videre a:
- lkke aktiver 6. sans-funksjonen dersom sonen allerede er varm (bokstaven “H” vises pa
displayet).

Nér kokepunktet er nddd, vil platetoppen gi fra seq et lydsignal. Dette signalet gjentas tre ganger med jevne mellomrom. Etter det andre signalet, aktiveres automatisk en
stoppeklokke som beregner koketiden. Etter det tredje signalet, velger platetoppen automatisk et lavere effektniva som passer til konstant koking. Deretter er det mulig d tilsette

s

ingredienser, innstille en timer eller endre effektnivaet. Nar effektnivaet endres eller platetoppen settes pa “pause”, gar man ut av 6. sans-funksjonen.

Platetoppen styrer bruken av 6. sans-funksjonen og booster-nivaene av seg selv. Derfor er det i noen tilfeller ikke mulig a aktivere booster nér 6. sans-funksjonen
allerede er aktivert pa andre kokesoner.
Grytens kvalitet kan innvirke pd ytelsene til 6. sans-funksjonen.

Simmering-funksjon ("
Dersom du trykker pa tasten . nar maten koker, innstilles automatisk et effektniva som er egnet til smakoking. Displayet viser “A”: Lysindikatoren tennes. For & koble ut
funksjonen trykker man pa tasten OFF pa skyvetasten.

Melting-funksjon 1/

Melting-funksjonen serger for en lav og jevn temperatur pa kokesonen. Etter @ ha plassert kokeredskapet pa kokesonen, slar man pa platetoppen og velger den aktuelle
kokesonen. Trykk pé tasten 1.//: pa displayet vises “A”, den lysende indikatoren vil tennes. For & koble ut funksjonen trykker man pa tasten OFF pa skyvetasten.
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RENGJORING

i wowse )

Ikke bruk damprengjeringsapparater.
Pass pa at kokesonene er avslatt og at restvarmeindikatoren (“H”) ikke vises for du rengjor apparatet.

VIKTIG: Unngd bruk av gryteskrubb og/eller stalull. Slike produkter kan over tid fore til skader pa glassoverflaten.
+  Detanbefales & rengjare platetoppen hver gang den har vart i bruk og har fétt avkjolt seg, slik at ikke matrestene brenner seq fast og blir vanskelige  fierne.
Sukker og matvarer med hayt sukkerinnhold skader platetoppen og ma fiernes umiddelbart.
Salt, sukker og sand kan lage riper pé glassoverflaten.

Benytt en myk klut, terkerull eller spesialprodukter for rengjaring av glasskeramiske platetopper (felg produsentens anvisninger).

FEILSOKINGSLISTE

Les og falg instruksene i avsnittet “Bruksanvisning”.
Forsikre deg om at det ikke er brudd pa stramtilferselen.
Tork godt av overflaten pa platetoppen etter rengjering.

Hvis displayet viser en kode nar du slar pa platetoppen, ma du sjekke i tabellen under.

Hvis du ikke er i stand til & sIa av platetoppen etter bruk, md du gyeblikkelig avbryte stromtilforselen.

FEILKODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAKER

LASNING

Platetoppen slar seg av og etter 10 sekunder
herer du et lydsignal hvert 30. sekund.

Permanent trykk pa betjeningspanel.

Vann eller kjokkenredskap pa
betjeningspanelet.

Rengjor/frigjor betjeningspanelet.

(81,(82,(83

Betjeningspanelet kobler seq ut pga.
overdreven varme.

Temperaturen pa de innvendige

elektroniske komponentene er for hgy.

Vent til platetoppen er avkjolt for du
bruker den igjen.

F42 eller F43

Stramforsyningen til platetoppen har ikke

korrekt spenning.

Sensoren har registrert en avvikende
spenning.

Koble apparatet fra stramnettet og f&
underskt stromtilforselen.

F60, F61, F62, F63, F64

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,

Ring service og oppgi feilkoden.

SERVICE

For du kontakter kundeservice

1. Forsikre deg om at du ikke kan lgse feilen selv pa bakgrunn av punktene under “Feilsgkingsliste”.
2. Sldavog pa igjen apparatet for a se om problemet har lgst seg.
Hvis feilen fremdeles er der, kontakt naermeste kundeservice.

Vennligst oppgi:
- enkort beskrivelse av feilen;

typen platetopp og eksakt modellbetegnelse;
servicenummeret (tallet etter ordet SERVICE pd typeplaten) som er plassert pa undersiden av platetoppen (pa metallplaten);

din fulle adresse;
ditt telefonnummer.

S RAvAKeEs 0000 000 00000

Hvis det er behov for noen form for reparasjon, mé du kontakte et autorisert servicesenter (for 3 vaere sikker pa at det benyttes originale reservedeler og at reparasjonen
utfares korrekt). Reservedeler er tilgjengelige i 10 r.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Tilberedningstype Bruk av effektniva
(ma ogsa baseres pa erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig oppvarming Ideell for rask temperaturgkning i maten eller hurtig oppkoking av vann eller rask oppvarming av kraft

8-9 Frityrsteke - koke Ideell til bruning, starte tilberedning, steking av frysevarer, hurtig oppkoking

7-8 Brune - brase - koke - grille | Ideell for brasing, holde noe kokende, tilberede og grille (for korte tidsrom, 5-10 minutter)

Hoy effekt . Brune - koke - gryteretter- | Ideell for brasing, smékoking, koking og grilling (for middels tidsrom, 10-20 minutter), forvarm
" brase - grille kokeredskap
4-5 Koke - ryteretter - brase - Ideell for gryteretter, holde savidt kokende, koke (over lengre tid). Holde pastaen varm

grille

Middels effekt 3-4

Ideell for lengre tilberedning (ris, sauser, stek, fisk) i kraft (f. eks. vann, vin, buljong, melk), holde
Koke - trekke - tykne - holde | Pastaen varm

varm Ideell for lengre tilberedninger (volum pa under en liter: ris, sauser, stek, fisk) i kraft (f. eks. vann, vin,

23 buljong, melk)
12 Ideell for mykgjering av smar, forsiktig smelting av sjokolade, opptining avsmé& matvarer og holde mat
i Smelte - tine - holde varm - | S0m akkurat er blitt tilberedt varm (f.eks. sauser, supper, minestroner)
Lav effekt .
1 tilsette smor Ideell for a holde mat som akkurat er blitt tilberedt varm, tykne risotto eller holde tallerkner varme
(med utstyr egnet for induksjon)
AV :‘lfmll(t Statteoverflate Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenveerende restvarme, indikert med H)
effel
Funksjon Beskrivelse av funksjon
Finner automatisk et effektniva egnet til smakoking av mat over lengre tid. Egner seg til tilberedning av tomatsauser, ragu, supper og
o) Simmering minestrone fordi kokenivaet holdes konstant (ideell for varmbad). Man unngar at maten koker over (spruter) eller brenner seg, noe
som ellers lett kan skje ved denne typen tilberedninger. Bruk denne funksjonen nér maten er kokt opp.

Melti Finner automatisk et effektniva som egner seg til langsom smelting av delikate produkter, uten at smaksegenskapene forringes
%[ elting (sjokolade, smer osv).

6th sense Registrerer automatisk nar vannet koker og reduserer effektinnstillingen til en verdi som holder vannet kokende til matvaren blir
f§° o[ 6. sans tilsatt. Nar vannet koker, hores det et lydsignal og det er mulig a tilsette de ingredienser man gnsker (eks. krydder, pasta, ris,

Oppkok av vann | grennsaker, kokekjott og kokefisk) men ogsa hjemmelaget hermetikk eller redskap til sterilisering.

Flexi cook Funksjon som kombinerer to kokesoner slik at man kan bruke rektangulzre og ovale kar eller grillpanner og utnytte hele det
ﬂexll( C%OI tilgjengelige omradet. For grilling av et stort antall eller store matvarer (fisk, grillspyd, grennsaker som radicchio trevigiano, biffer,
-[E “i) € (Sj' .e polser).

iberedning) For tilberedning av retter som f.eks. rullestek og hel fisk, vanligvis i saus eller kraft, i kasserolle/fiskegryte/panne
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TILBEREDNINGSTABELL

Matvareka- Retter eller Effektniva og tilberedningsprosedyre
tegorier tilberedningstype
Forste fase Effekt Annen fase Effekt
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster -9 Koking al\(lopkaesl:zsg holde 7-8
Pasta, is Torr pasta Oppvarming av vann Booster -9 Koking al\(lopk?ﬁ:g holde 7-8
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 Koking al\(lopkaesl:zsg holde 5-6
Risotto Bruning og brasing 7-8 Tilberedning 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster -9 Koking/trekking 6-7
Frityrstekte Oppvarming av oljen 9 Frityrsteking 8-9
Grennsaker Stekte Oppvarming av kokeredskapet 7-8 Tilberedning 6-7
Gryteretter Oppvarming av kokeredskapet 7-8 Tilberedning 3-4
Brasing Oppvarming av kokeredskapet 7-8 Brasingens varighet 7-8
Stek Bruning av kjott m:f(:eilg; i]l;\tliils“(l(;t:)enyttes smar, bruk 78 Tilberedning 34
Kjott Pa grillpanne Forvarming av pannen 7-8 Grilling pa begge sider 7-8
Smasteking Smasteking med olje (med smer benyttes effektinnstilling 6) 7-8 Tilberedning 4-5
Gryterett Smasteking med olje (med smar benyttes effektinnstilling 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Pé grillpanne Forvarming av pannen 7-8 Tilberedning 7-8
Fisk Gryterett Smasteking med olje (med smar benyttes effektinnstilling 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Frityrsteking Oppvarming av oljen eller fettet 8-9 Frityrsteking 7-8
Fleskepannekaker Oppvarming av pannen med smer eller fett 6 Tilberedning 6-7
Eag Omeletter Oppvarming av pannen med smer eller fett 6 Tilberedning 5-6
Coque Oppvarming av vann Booster-9 Tilberedning 5-6
Pannekaker Oppvarming av pannen med smgr 6 Tilberedning 5-6
Tomat Smésteking med olje (med smar benyttes effektinnstillingen 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Sauser Ragu Smasteking med olje (med smar benyttes effektinnstilling 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Hvit saus Klargjering av basen (smelt smer og hvetemel) 5-6 Koke forsiktig opp 3-4
Eggekrem Koke forsiktig opp melk 4-5 Holde savidt kokende 4-5
Desserter, - — -
e— Puddinger Koke forsiktig opp melk 4-5 Holde savidt kokende 23
Risengrynsgrat Varme opp melk 5-6 Tilberedning 23
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VIGTIGE ANVISNINGER VEDR@RENDE SIKKERHEDEN

DIN 0G ANDRES SIKKERHED ER MEGET VIGTIG

Denne brugervejledning og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes.

A Dette er symbolet for fare, der advarer om potentielle risici for brugeren og andre.
A Foran oplysningerne om sikkerhed findes faresymbolet og falgende termer:

FARE Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, fremkalder
& alvorlige laesioner.

Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, vil kunne
& ADVARSEL fremkalde alvorlige laesioner.

Alle oplysninger om sikkerheden specificerer den potentielle fare, som de henviser til og angiver, hvordan risikoen
for lesioner, skader og elektriske stad som falge af ukorrekt brug af apparatet kan forhindres. Overhold
omhyggellgt folgende:
Tag stikket ud af stikkontakten far enhver form for installation eller vedligeholdelse.
Installationen eller vedligeholdelsen skal udfares af en autoriseret elinstallatgr i henhold til producentens
anvisninger og galdende lovgivning. Reparer eller udskift ikke nogen af apparatets dele, medmindre det
kraeves specifikt i brugervejledningen.
Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstramsreglementet.
Stremforsyningskablet skal veere tilstraekkelig langt til, at det er muligt at slutte det indbyggede apparat til
stromforsyningen.
For at opfylde de gaeldende sikkerhedsdirektiver for installation skal der anvendes en afbryderkontakt med en
afstand pa mindst 3 mm mellem kontakterne.
Brug ikke multistikdaser eller forlngerledninger.
Treek ikke i apparatets stramkabel.
Efter endt installation ma der ikke vaere direkte adgang til de elektriske dele.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug til tilberedning af madvarer. Ingen anden brug er
tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader forarsaget af fejlagtig
brug eller forkert indstilling af betjeningsknapperne.
Apparatet og de tilgeengelige dele kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Serg for ikke at bergre
varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke opholde sig i nerheden af apparatet, medmindre de er under
konstant opsyn.
Apparatet kan blive meget varmt, ndr det er i brug. Barn skal holdes pa afstand og vare under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.
Rar ikke ved apparatets opvarmede dele under og efter brug. Undga kontakt med klude eller andet braendbart
materiale, indtil alle apparatets dele er tilstraekkeligt afkelet.
Anbring ikke breendbart materiale pa apparatet eller i naerheden af det.
Hede fedtstoffer og olier kan nemt antendes. Hold gje med tilberedningen af fedt- og olieholdige madvarer.
Dette apparat ma udelukkende betjenes af barn over 8 ar og personer, som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller farst er
blevet instrueret i brugen af en person med ansvar for deres sikkerhed, og de er klar over risikoen ved forkert
brug. Barn mad ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse mad ikke udferes af bgrn, medmindre de
er under opsyn.
Der ma ikke anbringes metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller Idg pa overfladerne pa
kogesektionen, da de kan blive varme.
Der skal monteres en skilleplade (medfalger ikke) i rummet under apparatet.
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Hvis der er en revne i overfladen, skal stikket tages ud af stikkontakten for at undga risikoen for elektrisk stad.
Apparatet er ikke beregnet til at blive startet ved hjeelp af en ekstern timer eller en separat fjernbetjening.
ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, ndr der tilberedes med fedtstoffer eller olie, da de kan komme i brand.
Fors@g ALDRIG at slukke en brand med vand, men taq stikket ud af stikkontakten, og daek derefter flammen til
med for eksempel et lag eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Risiko for brand: opbevar ikke genstande pa kogezonernes overflader.

Anvend ikke damprensere.

Der mad ikke anbringes genstande af metal, som f.eks. knive, gafler, skeer og ldg, pa kogesektionens overflade.
De kan blive meget varme.

Efter endt tilberedning skal der slukkes for kogezonen ved hjalp af den tilhgrende betjeningsknap. Stol ikke pa
grydedetektoren.
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RAD OM MILJ@BESKYTTELSE |
Bortskaffelse af emballagen

Emballagen kan genbruges 100% og er market med genbrugssymbolet (L,:S)- Emballagen ma derfor ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i overensstemmelse med
lokale regler.

Bortskaffelse af produktet

Dette apparat er i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF, Affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Nar dette produkt bortskaffes pd korrekt vis, er brugeren med til at forhindre potentielt negative konsekvenser for miljoet og folkesundheden.

Symbolet ﬁ pa produktet eller pd dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sa)mmen med husholdningsaffaldet. Det skal i stedet

afleveres pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.

Energisparerad
For at opné de bedste tilberedningsresultater anbefales falgende:
« Brugkogegrej med en bunddiameter, der svarer til kogezonens diameter.
Brug kun kogegrej med plan bund.
Om muligt skal grydernes lag vere lagt pa under tilberedningen.
Ved brug af trykkoger kan tilberedningstiden forkortes, sa der opnas yderligere energibesparelser (brug ikke trykkoger sammen med 6th Sense).
Anbring kogegrejet pa midten af kogezonen (aftegnet pa kogesektionen).

OVERENSSTEMMELSESERKLARING ( €

- Dette produkt er beregnet til at komme i kontakt med fadevarer og er i overensstemmelse med forordning (C €) nr. 1935/2004. Produktet er udviklet, produceret og
markedsfert i overensstemmelse med sikkerhedskravene i Lavspaendingsdirektivet 2006/95/EF (der erstatter direktiv 73/23/EQF og efterfalgende aendringer) og
beskyttelseskravene i EMC-direktivet 2004/108/EF.

FOR BRUG

VIGTIGT: Kogezonerne tender ikke, hvis kogegrejet ikke har den korrekte diameter. Brug kun gryder med symbolet for “INDUKTION” (se figur ved siden af).
For der taendes for kogesektionen, anbringes gryden pa den enskede kogezone.

EKSISTERENDE KOGEGRE)J

& el PN

Brug en magnet til at teste, hvorvidt kogegrejet er egnet til kogesektionen: Kogegrejet er ikke egnet, hvis det ikke er magnetisk.
- Kontrollér, at grydernes bund ikke er ru, da dette vil kunne ridse kogesektionens overflade. Kontrollér kekkengrejet.
- Sataldrig varme gryder eller pander pa kontrolpanelets overflade. Den kan blive beskadiget.

ANBEFALET DIAMETER AF KOGEGREJETS BUND

0 W0 18cm g

W A 0 14cm —} 30em 28¢m 14 cm (dobbeltzone) —p» 28cm
h (Dual Zone)

/7 \ 0 0 0

\ L ‘ 24cm> % 17m _> 24m 21cm % 15m — 21
A 0 g

oM 18em

Y\ P 14 —p 18cm 1cm —» 14,5

VIGTIGT: Se afsnittet “Funktionen 6th Sense” vedrarende diameteren af kogegrejets bund pé den zone, hvor funktionen 6th Sense kan aktiveres.

Maks.

Flex-zonefunktion > ﬁ 1@ .
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INSTALLATION

Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilflde af problemer kontaktes forhandleren eller Kundeservice.

FORBEREDELSE AF INDBYGNINGEN

i nowwese. |

Monter en skilleplade under
kogesektionen.

Der ma ikke vaere adgang til
produktets underside efter
opstillingen.

Ved installation af en ovn under
kogesektionen ma derikke placeres
en skilleplade.

—9 *

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | | |

|
T
Afstanden mellem apparatets underside og skillepladen skal overholde malene anfort pa figuren.
For at sikre produktets korrekte funktion ma minimumabningen mellem bordplade og meblets gverste kant ikke sparres (min. 5 mm).
Sker kokkenelementet til, s& det passer, for kogesektionen installeres. Fjern omhyggeligt eventuel savsmuld og traespéner.
Hvis der er installeret en ovn under bordet, skal man sikre sig, at den er udstyret med et kelesystem.
Hvis apparatet skal monteres i niveau med bordpladen, kontaktes Service for at f& skruesat 4801211 00112.
Anvend en skruetraekker (medfalger ikke) til at frigere fjedrene fra apparatets underside, ndr kogesektionen skal fiernes fra bordpladen.
Monter aldrig kogesektionen oven pa opvaskemaskinen eller vaskemaskinen. Pa denne made undgas det, at de elektroniske kredslab kommer i kontakt med damp eller
fugt, der kan edelaegge dem.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

i nowse ]

Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting, der skyldes manglende overholdelse af anvisningerne i dette afsnit.
Stremforsyningskablet skal veere sa langt, at kogesektionen kan fjernes fra bordpladen.

Kontrollér, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Brug ikke forlengerledninger.

Tilslutning til klemkasse
Anvend et kabel af typen HOSRR-F til den elektriske tilslutning, som angivet i tabellen nedenfor.

Tag stikket ud af stikkontakten.
Installationen skal udfares af en autoriseret elektriker, der har kendskab til de aktuelle regulativer
vedrgrende sikkerhed og installation.

Ledere Maengde x storrelse 400V3N ~ 230V~ 230-2‘;(3)(\)/\; ~(k(tl(: :\Ei(t)ralien)
BV~+D 3x4mm? 8o

30240V ~+ @D 3 x4 mm? (kun Australien) @f/ : :R [ l — [
BOV3~+@ 4x1,5mm’ l >| "
400V3N~+@ 5%1,5mm? i i . - i -
400V N ~+ (D) 4x1,5mm? [

400V 2N ~ 230V 3 ~ (kun Belglen) 400V 2N ~ (kun NL)
-'© II(D RII Il REH

v (I

S

— 230V
— 230V ——

— 230V
= — 230V —

=4

Den gul/grenne jordledning skal tilsluttes polen med symbolet @

Denne ledning skal vaere lengere end de andre ledninger.

1. Fjernlaget fra klemkassen (A) ved at skrue skruerne lgse, og szt Idget i beslaget (B) pa klemkassen.

2. St derefter stramkablet fast i kabelholderen, og forbind ledningerne til klemkassen som angivet pé forbindelsesdiagrammet, der er anbragt ved siden af klemkassen.
3. Fastger stromkablet med kabelholderen.

4. Luklaget (), og skru det fast pa klemkassen med skruen, der blev fiernet under punkt (1).

Hver gang kogesektionen sluttes til stramforsyningen, udferer den en automatisk kontrol, der varer flere sekunder.

Hvis kogesektionen allerede er forsynet med et stramkabel, folges anvisningere pé produktkortet, der sidder fast pa kablet. Nar apparatet forbindes til stramforsyningen, skal
der anvendes en multipolar afbryder med en kontaktafstand pa mindst 3 mm.
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BRUGERVEJLEDNING

Beskrivelse af betjeningspanelet
Panelet er forsynet med softtouchknapper: De bruges ved at trykke let pa det tilsvarende symbol (der skal ikke trykkes hardt).

Til valg og aktivering af kogezonerne

sense

o & o
: O~
O

Q o Til regulering af

=1
%%}
minuturet
+ e
Tending/slukning af @M EI aktn;(efmg af
; = ogesektionens
kogesektionen — @ E] ‘ [.OFF DR s mm oo . @ — pausefunktion
I I s -
Til aktivering af en af de Glidepanel ‘ Til lasning af betjeningspanelet
automatiske funktioner Til aktivering af flex-zonefunktionen

Forste anvendelse/efter stromafbrydelser
Nér kogesektionen sluttes til elnettet, er betjeningspanelet blokeret (kontrollampen placeret over tasten lyser).

For at udlgse betjeningspanelet skal der trykkes pa tasten @ i 3 sekunder. Kontrollampen slukker, og det er muligt at fortsaette med kogesektionens normale funktion.
Teending og slukning af kogesektionen

Kogesektionen tendes ved at holde tasten @ nede i ca. 2 sekunder: Kontrollampen over tasten taender, og der vises nogle streger i cirklerne, der identificerer kogezonerne.
Sluk ved at trykke pa den samme tast, indtil sektionen slukker. Alle kogezoner deaktiveres.

@ Hvis der ikke aktiveres en kogezone inden for 10 sek., slukker kogesektionen automatisk af sikkerhedshensyn.

Teending og regulering af kogezone
I Angiver at en af de automatiske funktioner er aktiv

"2 O Q.

Tast til valg af zone og display til angivelse af den valgte kogezone/effektindstilling

TIMER

Timer for kogezone

[oFF iniinnnnn P ELLLLL soost| ——————— Glidepanel (effektindstilling)

Nér der er teendt for kogesektionen, anbringes gryden pa den valgte kogezone.
Aktivér zonen ved at trykke pa den tilsvarende runde tast: i cirklen vises tallet , der svarer til den mellemste effektindstilling.

Effektindstillingen a&ndres ved at flytte fingeren med en vandret bevaegelse pé glidepanelet: Tallet i cirklen &ndres, ndr fingerens position pa panelet @ndres, fra min. 1 til maks.
9. Ved hjelp af glidepanelet er det muligt at aktivere boosterfunktionen ved at trykke pd “BOOST” (“P” pa displayet). Effektindstillingen “BOOST” kan maksimalt anvendes i 10
minutter, hvorefter apparatet automatisk gar til niveau 9. P4 modeller med tre kogezoner, kan der samtidigt indstilles tre gange “BO0ST": i sé fald tilpasser apparatet automatisk
effektfordelingen mellem de tre zoner.

Hvis flere kogezoner er teendt, ger glidepanelet det muligt at @ndre varmeindstillingen i den valgte zone, der kan ses via et lyspunkt nederst til hgjre pa
effektindikatoren. En kogezone valges ved at trykke pa den tilsvarende runde tast.

<.
. ' Hvis gryden ikke passer til den induktionskogesektionen, hvis den er darligt placeret eller ikke har en passende sterrelse, vises symbolet for “gryde ikke til stede”
o ) pa displayet (figuren ved siden af). Hvis der ikke registreres en gryde inden for 60 sekunder, slukker kogezonen.

Slukning af kogezone
Velg den kogezone, der skal slukkes for, og tryk pa den tilherende runde tast (punktet nederst til hgjre for effektindstillingen vises pa displayet). Tryk pa knappen OFF pd

glidepanelet.
l l Kogezonen deaktiveres, og hvis omradet er varmt, vises bogstavet “H” i cirklen.
- “H” er restvarmeindikatoren. Kogesektionen er udstyret med denne indikator for hver kogezone. Den viser hvilke kogezoner, der stadig er varme. Nar kogezonen
l l er afkelet, slukker displayet.
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Valg af timer

Timeren er en tidsstyret afbryder, der gor det muligt at indstille en tilberedningstid pa maks. 90 minutter.

Veelg den kogezone, der skal forbindes med timeren (et lyspunkt ses pé displayet nederst til hgjre for kontrollampen for effektniveauet), og indstil den enskede tid for
timerfunktionen med tasterne + og -: Tiden i minutter vises ved kogezonens display.

Et par sekunder efter at der er trykket sidste gang, begynder timeren nedtaellingen (lyspunktet for den valgte kogezone begynder at blinke).

Nér tiden er udlebet, aktiveres et lydsignal, og kogezonen slukker automatisk.

Timeren for funktionen 6th Sense: Se beskrivelsen af funktionen pa de falgende sider.

Lasning af betjeningspanel

Denne funktion Iaser betjeningen af kogesektionen, s& den ikke kan taendes af barn ved et uheld (f.eks. under rengering).

Tryk pa tasten @ i 3 sekunder: Der hares et lydsignal, og kontrollampen over hangeldssymbolet angiver, at der er Iast for apparatet. Betjeningspanelet er Idst med undtagelse
af slukningsfunktionen. For at deaktivere bgrnesikringen gentages aktiveringsproceduren. Kontrollampen slukker, og kogesektionen er igen aktiveret.

VIGTIGT: Hvis der er vand il stede, vaeske, der er sivet ud af en gryde, eller genstande, der trykker pa tasten under symbolet, kan funktionen Lasning af betjeningspanel aktiveres
eller deaktiveres utilsigtet.

Pause

Funktionen gor det muligt at blokere kogezonens funktion midlertidigt og genoptage den senere med de samme indstillinger (undtagen funktionen 6th Sense og de indstillede

timere). Tryk pa knappen @: i stedet for effektniveauerne vises angivelsen ] }, der blinker. Tilberedningen genoptages ved atter at trykke pé knappen @
Flex-zonefunktion

Denne funktion giver mulighed for at anvende kogezonen som to separate kogezoner eller som en ekstra stor enkeltzone.
Ideel til brug af ovale, rektangulare og lange gryder (bunden m& maks. vaere 38x18 cm) eller mere end én standardgryde. Til aktivering af flex-zonefunktionen teendes der for

kogesektionen, og der trykkes pa knappen : De to kogezonedisplays viser niveau “5”. Begge prikker ved siden af niveaunummeret er teendt for at angive, at flex-
zonefunktionen er aktiveret.

Effektniveauet aendres ved at bevaege fingeren hen ad det beraringsfalsomme panel. Tallet i cirklen skifter med en hurtig bevaegelse med fingeren, fra minimum 1 til maksimum
9. Til deaktivering af flex-zonefunktionen trykkes der pd knappen , 09 kogezonerne vender tilbage til deres enkeltfunktion. Tryk pa OFF for at slukke for kogezonen.

@ Meddelelsen “ingen gryde” ':‘ 1y Vises pé displayet for den kogezone, der ikke kan registrere en gryde (enten fordi der ikke er nogen gryde, eller fordi den stdr forkert,
eller fordi den er uegnet til induktion). Meddelelsen er aktiv i 60 sekunder. | det tidsrum kan der placeres en gryde eller flyttes gryder rundt i flex-zonen efter behov.

Hvis der stadig ikke er placeret nogen gryde pa den zone efter 60 sekunder, standser systemet “segningen” efter gryder, men symbolet ':’ forbliver synligt pa displayet for at
minde om, at zonen er deaktiveret.

For at reaktivere flex-zonefunktionen for begge varmelegemer trykkes der pa knappen .

Flex-zonefunktionen kan ogsa registrere, nar en gryde flyttes fra en zone til en anden inden for flex-zoneomradet og holde det samme effektniveau som for den zone, hvor

gryden oprindeligt blev placeret (se eksemplet pa figuren herunder: Hvis gryden flyttes fra forreste varmelegeme til bagerste varmelegeme, vises effektniveauet pé det display,
der horer til den zone, hvor gryden nu star).

4 N

MIN.
MIN.

&Q

MIN. MIN.

e

=
2 & & %

Det er ogsa muligt at bruge flex-zoneomradet som to uafhaengige kogezoner ved brug af knappen til den enkelte zone. Anbring gryden i midten af den enkelte zone, og juster
effektniveauet pa det beraringsfalsomme panel.

@ Vigtigt: Serg for at placere kogegrejet midt pa kogezonen, sé logoet !>:<:2 midt i den enkelte kogezone dakkes.

| tilfeelde af en stor gryde, eller ovalt, rektangulaert eller aflangt kogegrej skal kogegrejet placeres midt pd kogezonen, s& begge logoer 2252 daekkes.
Eksempler pa korrekt og ukorrekt placering af kogegrej:
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@ Nar Flex-zonefunktion er aktiveret, kan effektindstillingen booster og funktionen 6th Sense ikke anvendes. Hvis timeren aktiveres, vises den pd displayet for den
gverste plade.

Beskrivelse af de automatiske funktioner

Kogesektionen er udstyret med nogle automatiske funktioner, der er forbundet med kogezonerne. Ved siden af vaelgertasten for hver enkelt zone er der ikoner

=_| for de disponible funktioner. Hver gang der vélges en automatisk funktion, vises en lysindikator ved siden af ikonet, og pa den valgte zones display vises
bogstavet “A”.

Funktionen 6th Sense &7

Funktionen 6th Sense valger automatisk den ideelle effektindstilling til at bringe vandet i kog. Der lyder et lydsignal, nar vandet kommer i kog.

Saet en gryde med vand pa en zone, taend for kogesektionen, og vaelg zonen. Tryk pa tasten 1&: P4 displayet vises “A”, lysindikatoren taender. Under opvarmningen vises en
animation ved siden af zonen.

For at funktionen 6th Sense skal fungere korrekt, anbefales det: Kogezonens Diameter af Maksimal
@ - kunatbruge vand (med rumtemperatur). diameter | kogegrejetsbund | maengde vand i
ikke at tilsatte salt, ingredienser eller krydderier, for vandet koger. ved brug af gryden
at zonens effektindstilling ikke andres, og at gryden ikke flyttes eller fjernes. funktionen 6th
at fylde gryden mindst 1/3 op (min. 1 liter), men aldrig fylde den helt (se den viste tabel). Sense
- ikke at bruge trykkogere pa den zone, hvor funktionen 6th Sense er aktiveret. .
For at opna de bedste resultater anbefales det desuden: 18an 17-19an i I!ter
at funktionen 6th Sense ikke aktiveres, hvis zonen er varm (bogstavet “H" vises pa displayet). 24cm 2-25m 7 liter
28m 24-28 cm 7 liter

Der hares et lydsignal, nar vandet kommer i kog. Lydsignalet gentages tre gange med regelmaessige mellemrum. Efter det andet lydsignal aktiveres der automatisk et minutur,
der registrerer kogningens varighed. Efter det tredje lydsignal seenker kogesektionen automatisk varmen til et niveau, der holder vandet i kog. Det er nu muligt at tilsztte de
gnskede ingredienser, indstille timeren eller &ndre effektindstillingen. Hvis effektindstillingen &ndres, eller kogesektionen sattes til “pause”, deaktiveres funktionen 6th Sense.

Kogesektionen styrer selv brugen af funktionen 6th Sense og boosterniveauerne. Det er derfor i visse tilfaelde ikke muligt at aktivere boosterfunktionen, nar
funktionen 6th Sense er aktiv.
Kvaliteten af de anvendte gryder kan pavirke ydelserne af funktionen 6th Sense.

Viderekogning T
Nar maden er bragt i kog, og der trykkes pa tasten t—, indstilles der automatisk et effektniveau, der vedligeholder kogningen pé lavest mulige niveau. Pa displayet vises “A”:
lysindikatoren taender. Tryk pa OFF pa glidepanelet for at deaktivere funktionen.

Smeltning Lé}

Funktionen opretholder en konstant lav temperatur i kogezonen. Szt en gryde/kogegrej med vand pa en zone, tend for kogesektionen, og vaelg zonen. Tryk pa tasten 1./
Pa displayet vises “A”, lysindikatoren taender. Tryk pa OFF pa glidepanelet for at deaktivere funktionen.
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RENGORING

i wowse )

Anvend aldrig damprensere.

restvarmeindikatoren (“H”) er slukket.

VIGTIGT: Brug ikke skure-/metalsvampe, da brug af disse svampe med tiden vil adelzgge glasset.
Lad kogesektionen kole af efter hver brug, og renger den, s ophobning af fastbrendte madrester undgas.
Sukker og andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige kogesektionen og skal fiernes med det samme.
Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.
Brug en bled klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet specifikt til rengaring af kogesektionen (falg producentens anvisninger).

FEJLFINDINGSOVERSIGT

Les og folg anvisningerne i afsnittet “Brugervejledning”.

Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

Tor kogesektionen omhyggeligt af efter rengaring.
Hvis displayet viser alfanumeriske koder, ndr der teendes for kogesektionen, gés der frem i henhold til nedenstdende tabel.
Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks tages ud af stikkontakten.

For renggringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at

FEJLKODE

BESKRIVELSE

MULIGE ARSAGER

LOSNING

Kogesektionen slukker, og efter 10 sekunder
hares et lydsignal for hver 30. sekund.

Konstant tryk pa betjeningspanelet.

Vand eller kekkenredskaber pa
betjeningspanelet.

Renger betjeningspanelet igen.

(81,(82,(83

Betjeningspanelet slukker, nér
temperaturen bliver for hgj.

Temperaturen i de indre elektroniske
komponenter er for hgj.

Vent til kogesektionen er afkalet, for
den bruges igen.

F42 eller F43

Kogesektionen er ikke forbundet til den
rigtige spaending.

Sensoren registrerer en anden spanding
end tilslutningens.

Tag stikket ud af stikkontakten, og
kontrollér tilslutningen.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,
F60, F61, F62, F63, Fo4

Ring til Service, og opgiv fejlkoden.

SERVICE

For Service kontaktes

1. Underseg, om det er muligt selv at rette fejlen ved at folge anvisningerne i afsnittet “Fejlfinding”.
2. Slukfor apparatet, og teend for det igen for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.
Hvis apparatet stadig ikke fungerer korrekt, kontaktes Service.

Oplys venligst:
«  Enkort beskrivelse af fejlen.
Den preecise type og model.

Servicenummeret (tallet star efter ordet Service pa typepladen), der er placeret under apparatet (pa metalpladen).

Fulde navn og adresse.
Telefonnummer.

S RAvAKeEs 0000 000 00000

Hvis det er ngdvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation). Reservedele vil

kunne fasi 10 ar.
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EFFEKTTABEL

Effektindstilling Tilberedningstype Anvendelse
(angivelsen afhenger af erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig opvarmning Ideel til hurtigt at sge madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden vaske i kog
8-9 Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, hurtigkogning
7-8 Bruning - svit;lni.ng - kogning Ideel il at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter)
- grilning
Hgj indstilling : : :
6-7 Brunmgi— kqgnlng ) st‘uvnlng Ideel il at svitse, holde let i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10-20 minutter), forvarme tilbeher
- svitsning - grilning
4-5 Stegning -stuvning - Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks. olie eller parmesan

svitsning - grilning

Mellemindstilling 3-4

. o Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (eks. vand, vin, bouillon, mzlk),
Stegning - simring - vende pastaretten til sidst

indkogning - vending med - — - - — -
Ideel til langvarig tilberedning (mindre end en liter: ris, sovse, steg, fisk) med vaske (f.eks. vand, vin,

B afsluttende ingrediens
23 9 bouillon, melk)
_ ) Ideel til bledgering af smer, smeltning af chokolade, optening af sma madvarer og varmholdning af
1-2 Smeltning - optaning - netop feerdige retter (f.eks. sovs, suppe, minestrone)
Lav indstilling varmholdning - afsluttende - - - - - — -
vending Ideel til varmholdning af netop feerdige retter, vending af risotto med de sidste ingredienser og
1 varmholdning af serveringsfade (med tilbeher egnet til induktion)
Nulindstil- . . . ) . )
OFF i Stotteflade Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, vises med H)
ing
Funktion Beskrivelse af funktion
Finder automatisk et varmeniveau, der er passende til at fa hovedretter til at simre i laengere tid. Egnet til at tilberede tomatsovs,
Viderekoani kedsovs, suppe, minestrone og vedligeholde et kontrolleret varmeniveau (ideel il tilberedning i vandbad). Forhindrer overkogning
) Iderekogning og mulig fastbraending i bunden, hvilket er typisk for denne form for madlavning. Brug denne funktion, ndr maden har veeret bragt i
kog.
. Finder automatisk et varmeniveau, der er velegnet til langsom smeltning af madvarer, der ellers let kan &ndre karakter (chokolade,
%{ Smeltning
SMQr osv.).
6th Sense Registrerer automatisk, nar vandet nar kogepunktet og s&nker varmen til et niveau, der holder det i kog, til madvaren tilsattes. Nar
@ 6th Sense vandet begynder at koge, afgives der et lydsignal, hvorefter de gnskede ingredienser kan tilsattes (f.eks. krydderier, pasta, ris,
kogning afvand | grentsager, kad og fisk, der skal koges), men ogsd glas til henkogning eller tilbeher, der skal steriliseres.
f Funktion, der kombinerer de to kogezoner, sa der kan bruges rektangulare og ovale beholdere eller grillpander. Til grilning af store
-m fex—k . madvarer (fisk, grillspyd, grantsager, baf, polser).
zonefunktion | tilberedning i gryde/fiskegryde/pande af f.eks. rullesteg, hel fisk, generelt ledsaget af sovs eller bouillon
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TILBEREDNINGSTABEL

Madvareka- Retter eller Effektindstilling og tilberedningsforlgb
tegorier tilberedningstype
Forste fase Effektind- Anden fase Effektind-
stillinger stillinger
. . Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vand Booster - 9 vediigeholdelse af ogning 7-8
. Kogning af pasta og
Pasta, ris Torret pasta Opvarmning af vand Booster-9 vedligeholdelse aF kogning 7-8
. ) Kogning af pasta og
Kogte ris Opvarmning af vand Booster -9 vediigeholdelse af ogning 5-6
Risotto Svitsning og ristning 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vand Booster- 9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olie 9 Stegning 8-9
Grgntsager, Cauter 0 0 f tilbeh beredn
beelgfrugter autering pvarmning af tilbeher 7-8 Tilberedning 6-7
Stuvning Opvarmning af tilbeher 7-8 Tilberedning 3-4
Svitsning Opvarmning af tilbehor 7-8 Bruning af det svitsede 7-8
Steg Bruning af ked med olie (hvis med smer: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 3-4
] Grillstegning Forvarmning af pande 7-8 Grilning pa begge sider 7-8
]
Bruning Bruning med olie (hvis med smr: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 4-5
Ragout/stuvning Bruning med olie (hvis med smr: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillstegning Forvarmning af pande 7-8 Tilberedning 7-8
Fisk Ragout/stuvning Bruning med olie (hvis med smr: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegning Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
Omeletter Opvarmning af pande med smer eller fedtstof 6 Tilberedning 6-7
5 Omeletter Opvarmning af pande med smor eller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
9
Hérdkogt &g Opvarmning af vand Booster -9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af pande med smer 6 Tilberedning 5-6
Tomatsovs Bruning med olie (hvis med smgr: indstilling 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Sovs Kadsovs Bruning med olie (hvis med smr: indstilling 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Bechamelsovs Tilberedning af basis (smelte smor og tilsaette mel) 5-6 Bringe i let kog 3-4
Kagecreme Bringe meelki kog 4-5 Holde i let kog 4-5
Dessert, Buddi Bringe maelki k Holde etk
— udding ringe melk i kog 4-5 olde i let kog 2-3
Ris med meelk Opvarmning af meelk 5-6 Tilberedning 23
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

OMA SEKA MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TARKEAA
Tdssa kdyttoohjeessa ja itse laitteessa on tarkeitd turvallisuutta koskevia ohjeita. Lue ne aina ja noudata niita.

ﬁ | Tamd on turvallisuuteen liittyva vaaran merkki, joka ilmoittaa kayttajalle tai muulle henkildlle aiheutuvasta
) mahdollisesta vaarasta.
Kaikkia turvallisuutta koskevia ohjeita edeltaa vaaran merkki ja toinen seuraavista sanoista:

& VAARA 050|tt§a vaarallisen tilanteen, joka aiheuttaa vakavia vammaoja, ellei sita
valteta.
& VAROITUS g)istgl‘t,;z::e\;ge.lralllsen tilanteen, joka voi aiheuttaa vakavia vammoja, ellei

Kaikki turvallisuutta koskevat ohjeet mainitsevat mahdollisen vaaran ja kertovat miten laitteen vaarasta kaytosta

johtuvien tapaturmien, vahinkojen ja sahkoiskujen riskid voi vahentdaa. Noudata tarkkaan seuraavia ohjeita:

- Laite tulee kytked irti sahkoverkosta ennen minkdan asennustoimenpiteen aloittamista.

- Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien

paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, ellei kdyttoohjeessa

nimenomaan neuvota tekemaadn niin.

Laitteen maadoitus on lakisaateinen.

Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta kalusteeseen asennetun laitteen voi k?/tkea' sahkoverkkoon.

Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaardysten mukainen vain, jos jarjestelmassa on moninapainen

verkkokytkin, jonka koskettimien vali on vahintadn 3 mm.

Ald kdytd soviteosia tai jatkojohtoja.

Ald veda laitteen virtajohtoa.

Kun asennus on tehty, sahkoosat eivat saa enad olla kdyttdjan ulottuvilla.

Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa. Mikd tahansa muu kaytté on

kielletty (esimerkiksi huoneen lammittaminen). Valmistaja ei vastaa vddrastd tai ohjeiden vastaisesta kaytosta

aiheutuvista vahingoista.

- Laite ja sen kosketettavissa olevat osat tulevat kuumiksi kayton aikana. On varottava koskettamasta
lammityselementteja. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava etdalla ellei heitd jatkuvasti valvota.

- Kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi laitteen kdyton aikana. Lapset on paras pitda turvallisen
valimatkan pdassd ja on varottava, etteivat lapset padse leikkimaan laitteella.

- Ald koske laitteen Iémﬁ)dvastuksiin kayton aikana tai heti sen jalkeen. Valta kosketusta pyyhkeiden tai muiden
tulenarkojen materiaalien kanssa, kunnes kaikki laitteen osat ovat jaahtyneet.

- Ald laita laitteen paalle tai sen Iéiheis?/yteen tulenarkoja materiaaleja.

- Ylikuumentunut rasva tai oljy syttyy helposti palamaan. Valvo kypsymista, jos ruoka sisltaa paljon rasvaa tai oljya.

- Yli 8-vuotiaat lapset seka Lenki%it,joiden ysinen, aistien tai mielen terveys on heikentynyt tai joilla ei ole
tarpeellista kokemusta ja tietoa, saavat kdyttaa tata laitetta, jos kayttod vaK/otaan tai jos heille on annettu
|aitteen turvallista kdyttod koskevat ohjeet ja he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkid
|aitteella. Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda kunnossapitotoimenpiteitd ilman valvontaa.

- Ald aseta keittoalueille metalliesineitd, kuten keittiovalineita (veitsid, haarukoita, lusikoita, kansia jne.), ne
saattavat kuumentua.

- Laitteen alle on ehdottomasti asennettava valilevy, joka ei kuulu toimitukseen.

- Jos pinta on murtunut, kytke laite pois toiminnasta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

- Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko—ohg']auksen kanssa. o

- Rasvassa tai dljyssa kypsentaminen ilman valvontaa voi olla vaarallista ja se voi aiheuttaa tulipalovaaran. ALA
KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedelld. Kytke laite irti sahkdverkosta ja peita liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla.

Tulipalovaara: ala sdilytd esineita keittotason pinnalla.

- Ald kayta hb’yryL)esuria.

- Metalliesineita kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia on paras olla laittamatta keittotasolle, koska ne
voivat kuumentua.

- Kayton jalkeen kytke keittoalue pois toiminnasta sen kytkimelld, ald luota keittoastian tunnistimeen.
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YMPARISTONSUOJELU (2|

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavésta materiaalista ja siind on kierrétysmerkki (L’:‘)). Pakkausmateriaaleja ei saa heittdd ympéristoon, vaan ne on
havitettava paikallisten jatehuoltomaardysten mukaisesti.

Tuotteen havittéminen

Témd laite on merkitty WEEE-direktiivin (Waste Electrical and Electronic Equipment) 2002/96/EY mukaisesti.

Varmistamalla, ettd laite poistetaan kdytdsta asianmukaisesti, voit auttaa valttdmaan ymparisto- ja terveyshaittoja.

Symboli E tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa hévittaa kotitalousjatteiden mukana, vaan se on toimitettava sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kerdyskeskukseen.

Energiansdasto

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi:

+  Kaytd kattiloita ja pannuja, joiden pohjan I&pimitta on sama kuin keittoalueen ldpimitta.

+  Kaytd vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

- Peitd kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista.

. Kéyttamalla painekattilaa voit vihentda edelleen energiankulutusta ja lyhentas kypsymisaikaa. (Al kéytd painekattilaa 6th Sense -toiminnossa.)

+  Aseta keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS C €

- Tamélaite, joka tulee kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, on asetuksen (C €) 1935/2004 mukainen, ja se on suunniteltu, valmistettu ja tuotu markkinoille
pienjannitedirektiivin 2006/95/EY (joka korvaa direktiivin 73/23/ETY ja myohemmat muutokset) turvallisuusvaatimusten sekd EMC-direktiivin 2004/108/EY
suojausvaatimusten mukaisesti.

ENNEN KAYTTOA

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat ja pannut eivét ole oikean kokoisia. Kyt ainoastaan sellaisia kattiloita, joissa on merkinta
“INDUCTION SYSTEM” (Katso viereistd kuvaa). Kattila tulee laittaa valitulle keittoalueelle ennen keittotason kytkemista toimintaan.

ENTISTEN KATTILOIDEN TARKISTAMINEN

& FERy P

Tarkista magneetin avulla kattiloiden soveltuvuus kdyttoon induktiokeittotasolla: kattilat eivat ole sopivia, jos magneetti ei toimi.
- Varmista, ettd kattiloiden pohja on tasainen, silld epdtasainen pinta voi naarmuttaa keittotasoa. Tarkista astiat.
- Ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason kayttopaneelin paalle. Se saattaa vahingoittua.

KEITTOASTIAN POHJAN SUOSITELTAVAT LAPIMITAT

0 0 18cm 0
30cm 14m —} 30cm 28m 14 cm (Kaksoisalue) —» 28cm
(Kaksoiskeittoalue)
0 0 ]
24m 17cm _> 24m 21¢(m 15am — 21
0 0 y D 0
18cm 14m —p 18cm 14,5 1 —145m

TARKEAA: Keittoastian pohjan lpimitat keittoalueilla, joilla voidaan kiytt3a 6th Sense ~toimintoa, on mainittu kappaleessa 6th Sense -toiminto.

Maks.

Muuntuva keittoalue> ﬁ 1@ .
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ASENNUS

Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali havaitset ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaén tai huoltopalveluun.

KALUSTEEN VALMISTELU ASENNUSTA VARTEN

i vwvomus |

Asenna keittotason alle vililevy.
Tuotteen alaosa ei saa olla
kosketettavissa asennuksen
jalkeen.

Jos keittotason alle asennetaan
uuni, vélilevya ei tarvita.

&

min 5mm

+  Keittotason alapinnan ja valilevyn vélisen etdisyyden tulee olla kuvassa nakyvien mittojen mukainen.

Laitteen moitteettoman toiminnan varmistamiseksi keittotason ja kalusteen yldreunan valissa olevaa pientd rakoa (min. 5 mm) ei saa tukkia.

. Leikkaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista siihen ja poista huoIeIIisesti kaikki lastut ja sahanpurut.

Jos keittotaso upotetaan tyotasoon, ota yhteys huoltopalveluun ja pyyda ruuwsarja 480121100112.
«  lrrota liesi tydtasosta ruuvitaltalla (ei sisélly toimitukseen) avaamalla jousten lukitus laitteen alta.
- Al3 asenna keittotasoa astianpesukoneen tai pyykinpesukoneen ylipuolelle, jotta virtapiirit eivéit joudu kosketukseen hdyryn tai kosteuden kanssa, miké voisi

vahingoittaa niitd.

SAHKOLIITANTA

1 varomus

Kytke laite irti sahkoverkosta.

min 20 mm

min5mm | | |

Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka tuntee voimassa

olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat maaraykset.

- Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille, eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinko on syntynyt ndiden maaraysten

noudattamisen laiminlyonnin vuoksi.

- Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa tyotasolta.
- Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi jannitetta.

- Nl kaytd jatkojohtoja.
Liitantakotelon liitanta

Kayta sahkoliitannassd alla olevan taulukon mukaisesti kaapelia tyyppid HO5RR-F.

230-240 V ~ (vain Australia)

BV~ 230V ~ (vain Iso-Britannia)
= oE
L= L=

Johtimet Lukuméara x koko
BV~+D 3x4mm?
30-240V~+ D 3X4mm? (vain Australia)
B0V3~+ @D 4X15mm?
400V3N~+ (D 5X1,5mm?

400V N~ D 4X1,5mm?

Kytke keltavihred maadoituskaapeli liittimeen, jossa on merkinta @
Téman johdon on oltava muita johtoja pidempi.

1. Irrota liitdntdrasian kansi (A) avaamalla ruuvi ja laita kansi liitdntarasian saranaan (B).

I

=z

=z

2. Tyonnd virtajohto kaapelin vedonpoistimeen ja kytke johtimet liiténtdkoteloon sen vierelld olevan kaavion mukaisesti.

3. Kiinnita virtajohto vedonpoistimeen.

4. Sulje kansi (C) ja ruuvaa se kiinni koteloon aikaisemmin irrottamallasi ruuvilla - kohta (1).

Joka kerta kun liesi kytketdan sahkdverkkoon, se suorittaa muutaman sekunnin pituisen automaattisen tarkistustoiminnon.
Mikali liedessa jo on virtajohto, noudata virtajohtoon liitettyja ohjeita. Suorita sahkdverkkoon liittdminen moninapaisen verkkokytkimen avulla, jonka koskettimien véli on

ainakin 3 mm.

230V 3 ~ (vain Belgia) 400 V2N ~

S

—= BDV=

— 230V ——

(vain NL)

I

— 230V

z
(E

=z



KAYTTOOHJEET €=
Kayttopaneelin kuvaus

Paneelissa on hipaisupainikkeet: niita kdytetaan painamalla vastaavan kuvakkeen kohtaa (hipaisu riittda).
Keittoalueiden valinta ja kdynnistaminen
th
o & A
o -]
4O

S

=]+)

Keittotason TweR Keittotason

kytkeminen—Q) E] [oF I ssne e EEEEE 5005t ®7t0iminnan

toimintaan/pois I roweR ! keskeyttdminen

\ b R
toiminnasta Automaattitoiminnon Liukuvalitsin ‘ Kayttopaneelin lukitus
aktivoiminen Muuntuvan keittoalueen valitseminen

Minuuttikellon
asettaminen

&0

Ensimmadinen kaytto / sahkokatkon jalkeen

Kun keittotaso kytketaan sahkoverkkoon, kdyttpaneeli on lukittu (painikkeen merkkivalo palaa).
Vapauta kdyttopaneeli painamalla painiketta @ 3 sekunnin ajan. Merkkivalo sammuu ja keittotasoa voidaan kayttaa normaalisti.
Keittotason kytkeminen toimintaan/pois toiminnasta

Keittotaso kytketddn toimintaan painamalla painiketta @ noin 2 sekunnin ajan: painikkeen merkkivalo syttyy ja keittoalueiden tunnistuskuvioihin tulee viivoja.
Keittotaso kytketadn pois toiminnasta koskettamalla samaa painiketta, kunnes se sammuu. Kaikki keittoalueet kytkeytyvdt pois toiminnasta.

@ Ellei mitadn toimintoa valita 10 sekunnin kuluessa, keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan ja lampatilan sdataminen
"5 O
4] R4

[oF i nssmmmmmmm soos] —— jukuvalitsin (tehon s3ito)
POWER

Keittoalueen ajastin

Keittoalueen valintapainike ja valitun keittoalueen tunnistus/tehotaso

Kun keittotaso on kytketty toimintaan, valitulle keittoalueelle laitetaan keittoastia.
Keittoalue aktivoidaan painamalla vastaavaa pydreda painiketta: kuvion sisalle tulee nakyviin numero , joka vastaa keskitason tehoa.

Tehotasoa saddetddn siirtdmalla sormea vaakatasossa liukuvalitsimella: kuvion sisalld oleva numero muuttuu sormen asennon mukaan minimista 1 maksimiin 9.
Liukuvalitsimella voidaan myds kdynnistda tehostintoiminto. Se tehddén painamalla kohtaa BOOST (P ndytdssd). Tehotasoa BOOST voidaan kdyttdd enintdan 10 minuuttia,
jonka jélkeen laite asettuu automaattisesti tasolle 9. Malleissa, joihin kuuluu kolme keittoaluetta, on mahdollista asettaa samanaikaisesti kolme BOOST-tasoa: téssé tapauksessa
laite mukauttaa automaattisesti tehon jakautumisen eri alueille.

Mikéli kdytossa on useampi keittoalue, liukuvalitsimella on mahdollista muuttaa valitun alueen tehoa. Alueen valinta nakyy valopisteestd tehon osoittimen
oikeassa alareunassa. Alue valitaan painamalla vastaavaa pydreda painiketta.

<.
. ' Mikali kattila ei sovi kdytettavaksi induktiotasolla, se on sijoitettu vaarin tai se on vadran kokoinen, ndytton tulee ilmoitus Ei kattilaa (viereinen kuva). Ellei
o ) kattilaa tunnisteta 60 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.
- -

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta

Valitse sammutettava keittoalue painamalla vastaavaa pydreda painiketta (ndyttoon tulee piste tehotason ndytdn oikeaan alareunaan). Paina liukuvalitsimen kohtaa OFF.

' l Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta ja, jos se on kuuma, kuvioon tulee kirjain H.
- H on jélkilamman osoitin. Keittotason jokaisessa keittoalueessa on tdma merkkivalo. Se ndyttaa minka keittoalueen ldmpdtila on viela korkea. Kun keittoalue
l | jaahtyy, merkkivalo sammuu.
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Ajastimen valinta

Ajastin on aikakytkin, joka avulla voit asettaa enintaan 90 minuutin pituisen kypsennysajan.

Valitse ajastettava keittoalue (ndytdssd syttyy piste tehotason néyton oikeaan alareunaan) ja aseta haluamasi aika ajastintoiminnon painikkeilla + ja -. Minuutit nakyvat
keittoalueen ndyton vierella.

Muutaman sekunnin kuluttua ajastin aloittaa ajan laskennan (keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkua).

Asetetun ajan paatyttyd kuuluu danimerkki ja keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Ajastimen kaytdn ohjeet 6th Sense -toiminnon yhteydessd |6ytyvdt seuraavilla sivuilla olevasta 6th Sense -toiminnon kuvauksesta.

Kayttopaneelin lukitus

Toiminto lukitsee keittotason painikkeet, jotta sitd ei voi vahingossa kdynnistaé (esimerkiksi puhdistamisen aikana).

Paina kolmen sekunnin ajan painiketta @: aanimerkki ja lukkokuvakkeen merkkivalo osoittavat toiminnon aktivoitumisen. Kayttdpaneeli on lukittu ja vain laitteen
kytkeminen pois toiminnasta on sallittu. Lukitus poistetaan kéytdsta toistamalla sen aktivointimenettely. Merkkivalo sammuu ja keittotaso on taas kéytettavissa.
TARKEAA: Jos symbolin alapuolella olevan painikkeen palla on vetts, ylikiehunutta nestettd tai muuta ainetta, kyttopaneelin lukitus voi kytkeytyd tai vapautua itsestaan.

Tauko
Talld toiminnolla keittotaso voidaan kytked pois toiminnasta véliaikaisesti ja kytked taas toimintaan samoilla asetuksilla (6th Sense -toimintoa ja ajastimen asetuksia lukuun

ottamatta). Paina painiketta (11): tehotason néyton tilalle tulee vilkkuva } 1. Kypsennystoiminnon jatkamiseksi on painettava uudelleen painiketta (i1).
Muuntuva keittoalue

Télld toiminnolla voit kdyttda keittotasoa kahtena erillisend keittoalueena tai erikoissuurena keittoalueena.
Toiminto sopii hyvin kdytettdessa soikeita, suorakulmaisia tai pitkulaisia keittoastioita (pohjan koko enintaan 38 x 18 cm) tai useampaa kuin yhtd normaalikokoista kattilaa.

Muuntuva keittoalue aktivoidaan kytkemalld keittotaso toimintaan ja painamalla painiketta .Kaksoiskeittoalueen ndytdssa nékyy tehotaso 5. Kumpikin numeron vieressa
oleva piste palaa merkkina siitd, etta muuntuva keittoalue on aktivoitu.

Voit muuttaa tehotasoa siirtamalld sormea kosketusliukusdatimen paalla: ympyréan sisélld oleva luku muuttuu nopealla sormen hipaisulla minimiarvosta 1 maksimiarvoon 9.

Muuntuva keittoalue kytketaan pois toiminnasta painamalla painiketta .Keittoalueet palaavat normaaliin yksittdiseen toimintaan. Keittoalue kytket&&n pois toiminnasta
painamalla OFF-painiketta.

@ Jos laite ei tunnista kattilaa keittoalueella (koska kattilaa ei ole laitettu keittoalueelle tai kattila ei ole kunnolla keittoalueella tai kattila ei ole sopiva induktiokeittotasolle),
ndytossa nakyy viesti “ei kattilaa” ':‘ vy - Viestindkyy 60 sekunnin ajan. Timan ajan kuluessa voitlaittaa muuntuvalle keittoalueelle kattilan tai siirtdd kattiloita alueella tarpeen
mukaan.

Jos keittoalueelle ei ole laitettu kattilaa 60 sekunnin kuluttua, jérjestelmd lakkaa “etsiméstd” kattilaa alueelta, ja symboli ':' pysyy nakyvissa muistuttaen, ettd alue on
poistettu kdytostd.

Jos haluat aktivoida muuntuvan keittoalueen toiminnon uudelleen kummallekin vastukselle, paina painiketta .

Muuntuvan keittoalueen toiminto pystyy tunnistamaan, kun kattila siirretadn muuntuvan keittoalueen alueelta toiselle, ja se sailyttda tehotason samana kuin alueella, jolle kattila
alun perin asetettiin. (Katso alla olevan kuvan esimerkki: jos kattila siirretaan etuvastuksen paalta takavastuksen palle, ndytdssa nakyy sen alueen tehotaso, jolla kattila on.)
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Muuntuvaa keittoaluetta voi kdyttda myos kahtena erillisend keittoalueena painamalla yhden alueen vastaavaa painiketta. Aseta kattila yhden alueen keskelle ja saéda tehotaso
kosketusliukusaatimelld.

@ Tarkeda: aseta kattilat keittoalueen keskelle siten, ettd yhden keittoalueen keskelld oleva logo 2:5"2% peittyy.

Jos kdytat isokokoista, soikeaa, suorakulmaista tai pitkulaista kattilaa, aseta kattila keittoalueen keskelle siten, ettd kumpikin logo 2257 peittyy.
Esimerkkejd kattilan oikeasta ja vaardsta sijoittamisesta:
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Kun Muuntuva keittoalue (Flexi cook) toiminto on kéytdssd, tehostintoimintoa (Booster) ja 6th Sense -toimintoa ei voi kdyttadd. Kun ajastin asetetaan, sen symboli
nakyy ylimmén keittotason ndyton vieressa.

Automaattitoimintojen kuvaus

— Keittotasossa on keittoalueisiin liittyvid automaattitoimintoja. Jokaisen alueen valintapainikkeen vierelld ndkyvét kdytettavissa olevien toimintojen kuvakkeet.
Aina kun jokin automaattitoiminto valitaan, kuvakkeen vierelle syttyy merkkivalo ja valitun alueen ndyttoon tulee kirjain A.

6th Sense -toiminto 167
6th Sense -toiminto valitsee automaattisesti sopivan tehotason, jolla vesi kuumenee kiehumispisteeseen. Kun kiehumispiste on saavutettu, laitteesta kuuluu merkkidani.

Aseta vettd sisaltéva kattila keittoalueelle, kytke keittotaso toimintaan ja valitse keittoalue. Paina painiketta 1&yy. Naytdssa nakyy A ja merkkivalo syttyy. Kuumennuksen aikana
keittoalueen ndytdssa nakyy liikkuva kuva.

Jotta 6th Sense -toiminto toimii oikein, huomioi seuraavat asiat: Keittoalueen| Kattilan pohjan Kattilan
@ - kdyta ainoastaan vetta (huoneenlampéista), halkaisija |ldpimitta 6th Sense-| ~sisaltamén
- dlalisdd suolaa, ruoka-aineksia tai mausteita (ennen kuin kiehumispiste on saavutettu), toiminnon veden
- éla muuta keittoalueen tehotasoa alaka poista tai siirra kattilaa, Kiyttimista varten. | maksimiméaré
- tdytd keittoastiasta vahintddn 1/3 (ainakin 1 litra), ld koskaan tdytd sitd ihan téyteen -
(katso viereista taulukkoa), 18 17-19am > I!traa
- dld kdytd painekattilaa keittoalueella, johon on kytketty 6th Sense -toiminto. 24an 8-25a U I!traa
28m 24-28 cm 7 litraa

Huomioi lisaksi seuraavat ohjeet parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi:
- &ld kdynnista 6th Sense -toimintoa, jos keittoalue on vield kuuma (ndytdssa nakyy H-kirjain).

Kun vesi on kuumentunut kiehumispisteeseen, keittotasosta kuuluu merkkidéni. Merkkidani kuuluu toistuvasti kolme kertaa sa@nndllisin valiajoin. Toisen merkkidanen jalkeen
kiehumisaikaa laskeva ajastin kdynnistyy automaattisesti. Kolmannen merkkiaanen jélkeen keittotaso valitsee automaattisesti alemman tehotason, joka pitad kiehumisen ylla.
Téman jélkeen voit lisatd haluamasi ruoka-ainekset, asettaa ajastimen tai muuttaa tehotasoa. Jos tehotasoa muutetaan tai keittotaso asetetaan taukotilaan, 6th Sense -toiminto
poistuu kaytostd.

Keittotaso ohjaa 6th Sense -toimintoa ja tehostimen tasoja automaattisesti, minkd vuoksi joissakin tilanteissa tehostusta ei voi kdynnist&d, kun 6th Sense -toiminto
on jo kytketty toimintaan.
Kdytdssa olevan kattilan laatu voi vaikuttaa 6th Sense -toiminnon tehoon.

Toiminto Simmering (™

Kun ruoka kiehuu, painamalla painiketta = laite asettaa automaattisesti hiljaisen kiehumisen sdilyttavan tehotason. Nayttdon tulee A: merkkivalo syttyy. Toiminto poistetaan
kaytostd painamalla liukuvalitsimen kohtaa OFF.

Toiminto Melting 1./

Témad toiminto pitad keittoalueella alhaisen, tasaisen lmpdtilan. Aseta kattila/astia paikalleen, kytke keittotaso toimintaan ja valitse haluamasi keittoalue. Paina painiketta

1./ Naytossa nakyy A ja merkkivalo syttyy. Toiminto poistetaan kdytdstd painamalla liukuvalitsimen kohtaa OFF.
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PUHDISTUS

- K& kaytd puhdistuksessa hoyrypesulaitetta.
& VAROITUS - Varmista ennen puhdistamisen aloittamista, etta kaikki keittoalueet on kytketty pois toiminnasta eika

naytossa enaa ndy jalkilimmon merkkia (H).
TARKEAA: Al kéyta karheita sienié tai terdsvillaa. Niiden kdyttaminen voi ajan mydta vahingoittaa lasia.
+  Jokaisen kéyton jalkeen anna keittotason ensin jadhtya ja puhdista se sitten ruoanjaanteistd muodostuvien kerrostumien ja tahrojen valttamiseksi.
« Sokeri tai hyvin sokeripitoiset ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne tdytyy poistaa heti.
+ Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.
+  Kaytd pehmeda liinaa, keittiopaperia tai erityisesti lasikeraamiselle keittotasolle tarkoitettuja puhdistusaineita (noudata valmistajan ohjeita).

VIANMAARITYS

+  Lue kohdassa Kayttoohjeet annetut ohjeet ja noudata niita.

« Tarkista, ettd kyseessd ei ole sahkokatko.

+ Kuivaa pinta huolellisesti puhdistamisen jlkeen.

+ Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.
+  Elletsaa keittotasoa kdyton jalkeen kytkettyd pois toiminnasta, kytke se irti sahkdverkosta.

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
Keittotaso kytkeytyy pois toiminnastaja | Kytkimet ovat jatkuvasti painettuna. Kayttopaneelilla on vetta tai Puhdista kéyttopaneeli.
10 sekunnin kuluttua kuuluu danimerkki keittigvalineita.

30 sekunnin valein.

(81,82, (83 Kéyttopaneeli sammuu liian korkean Sisdisten elektronisten osien lampétila on | Odota, ettd keittotaso jadhtyy ennen
lampdtilan vuoksi. liian korkea. kuin kaytat sitd uudelleen.
FA42 tai F43 Keittotason liitdnnan jénnite ei ole oikea. |Anturi havaitsee liitantdjénnitteesta Irrota laite sahkdverkosta ja tarkista
poikkeavan jannitteen. liitantd.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Otayhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi.
F60, F61, F62, F63, F64
HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile, voitko korjata vian itse. Katso kohdassa Vianetsinta olevia neuvoja.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle ndhdaksesi onko vika poistunut.

Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
limoita aina:

+  lyhythéirion kuvaus;

+  keittotason tyyppi ja malli;

+ huoltokoodi (arvokilvessé Service-sanan jalkeen oleva numerosarja), joka on merkitty laitteen alle (metallilevyyn);

- tarkka osoitteesi;

+  puhelinnumerosi.

N :AvAKeES 0000 000 00000

Jos laite tarvitsee korjausta, ota yhteys takuutiedoissa mainittuun valtuutettuun huoltopalveluun (ndin voit olla varma, ettd kaytetyt varaosat ovat alkuperaisid ja ettd
korjaukset tehddén oikein). Varaosia on saatavissa 10 vuotta.
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TEHOTAULUKKO

Tehotaso Toiminto Tason kaytto
(viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
. Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen tai
Boost Nopea kuumentaminen . .
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
89 Paistami Keittimi Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
- aistaminen - keittaminen | oo
78 uull Rus!(lstamkln.en"— . Ihanteellinen ruskistamiseen, reippaaseen keittamiseen, kypsentamiseen ja grillaamiseen (lyhyen
- uu ottam!nen- .elttamlnen * | aikaa, 5- 10 minuuttia)
grillaaminen
Korkea teho Ruskistaminen -
67 kypsentéminen - Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyeen keittamiseen, kypsentdmiseen ja grillaamiseen (jonkin aikaa,
hauduttaminen - 10- 20 minuuttia)
kuullottaminen - grillaaminen
45 wammmm_ Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen keittdmiseen, kypsentamiseen (pitkén aikaa). Kastikkeen
i au .”“a'“'"F” T sekoittaminen pastaan
kuullottaminen - grillaaminen
Keskitason teho 34 Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi,
i Kypsentaminen - viini, lihaliemi, maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
kiehuttaminen - saostaminen - m m ik — pr—— —— =" —
23 sekoittaminen a.ntee inen pl.t a3 .ypsen.nys.ta va.rten (maéard alle litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa
(esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi, maito)
Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan hellavaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
1-2 Pehmentiminen - stIJIattamise.en ja vasta valmistettujen ruokien pitamiseen [dmpimina (esimerkiksi kastikkeet, sopat,
Alhainen teho sulattaminen - limpimanapito | Vihanneskeitot)
] - sekoittaminen Ihanteellinen vasta valmistettujen ruokien lampimana pitdmiseen, risottojen sekoittamiseen ja
tarjoiluastioiden pitémiseen |dmpimind (sopivassa keittoastiassa)
OFF Nollateho Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen jélkilampd, jonka ilmaisee H)
Toiminto Toiminnon kuvaus
Automaattisesti sopiva tehotaso ruokien pitkaan jatkuvaan keittdmiseen. Sopii tomaatti- tai jauhelihakastikkeen ja keittojen
] Simmering keittdmiseen. Sailyttdd valvotun tehotason (ihanteellinen vesihaudekypsennystd varten). Estaa ruoan ylikiehumisen tai
pohjaanpalamisen, jotka ovat tyypillisié téllaisten ruokien valmistuksessa. Kayta toimintoa kun ruoka on alkanut kiehua.
1 é [ Melting Automaattisesti sopiva tehotaso arkojen tuotteiden varovaiseen sulattamiseen. Ei vaaranna makua ja tuoksua (suklaa, voi jne.).
6th Sense s isesti veden kiehumispi 2l hoa pitien veden kishumispi ik iihen lisitss
Kuudes aist aavuttaa automaattisesti veden kiehumispisteen ja alentaa tehoa pitden veden kiehumispisteessd, kunnes siihen lisataan
@ u g keitettava ruoka. Kun vesi on kuumentunut kiehumispisteeseen, laitteesta kuuluu merkkiaani, jolloin halutut ainekset voidaan lisdta
" :te e.n (esimerkiksi mausteet, pasta, riisi, vihannekset, kypsennettava liha ja kala). Voidaan kdyttad myds astioiden steriloinnissa.
eittdminen
" Tama toiminto yhdista kaksi keittoaluetta, jolloin voidaan kéyttda suorakulmaisia ja soikeita keittoastioita tai ritildita hyodyntaen
) guntl:va koko alue. Suurikokoisten ruokien grillaus (kala, vartaat, vihannekset, pihvit, makkarat).
eittoalue Paistirullien tai kokonaisen kalan kypsennys kattilassa tai padassa yleensd kastikkeessa tai lihaliemessa
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KYPSENNYSTAULUKKO

Elintarvikeluokka Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
kypsennystyyppi
Ensimmainen vaihe Tehot Toinen vaihe Tehot
Tuore pasta Veden lammittéminen Booster -9 Fastan.keltt‘amme{l 3 7-8
kiehumisen jatkaminen
Kuiva pasta Veden [dmmittdminen Booster-9 F%mqmn@mmema 7-8
Pasta, riisi kiehumisen jatkaminen
Keitetty riisi Veden lammittéminen Booster-9 Fastan.keltt‘amme{l 3 5-6
kiehumisen jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsenté@minen 4-5
Keitetyt Veden [dmmittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vihannekset, " . v " - . " -
palkokasvit opeasti paistetut arusteen kuumentaminen 7- ypsentaminen 6-7
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 3-4
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
Paisti Lihan ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsenté@minen 3-4
1 Pariloitu Pannun esikuumentaminen 7-8 Parilointi molemmin puolin 7-8
iha
Ruskistaminen Ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentéminen 4-5
Pata/muhennos Ruskistaminen 6ljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentdminen 3-4
Pariloitu Pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 7-8
Kala Pata/muhennos Ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4
Paistettu Oljyn tai rasvan kuumentaminen 89 Paistaminen 7-8
Munakkaat Oljyn tai rasvan kuumentaminen pannussa 6 Kypsentdaminen 6-7
Omeletti Oljyn tai rasvan kuumentaminen pannussa 6 Kypsentdminen 5-6
Kananmunat
Keitetyt Veden lammittéminen Booster-9 Kypsentdminen 5-6
Pannukakku Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsenté@minen 5-6
Tomaatti Ruskistaminen ljyssa (voissa teho 6) 6-7 Kypsentaminen 3-4
Kastikkeet Jauhelihakastike Ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 6-7 Kypsenté@minen 3-4
Maitokastike Pohjan valmistaminen (voin sulattaminen ja jauho) 5-6 anjmen Ifevyeen 3-4
kiehumiseen
Vaniljakiisseli Maidon vieminen kiehumispisteeseen 4-5 Kevyt kiehuminen 4-5
Jalkiruoat, - . - . - -
- Vanukkaat Maidon vieminen kiehumispisteeseen 4-5 Kevyt kiehuminen 23
kiisselit
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kypsentdminen 23
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktorych
nalezy scisle przestrzegac.
g‘ Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczenistwa uzytkownika i 0séb trzecich.

b Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznaczeniami:

| Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& NIEBEZPIECZENSTWO zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
; Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& OSTRZEZENIE zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczqce bezpieczenstwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki
sposob zmniejszy¢ ryzyko urazow, szkdd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia.
Nalezy Scisle przestrzegac nastepujacych instrukgji:
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtaczyc od zasilania
elektrycznego.
Instalacja lub konserwacja powinna zostac przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami
producenta oraz obowiazujacymi lokalnie przepisami dotyczacymi bezpieczeristwa. Nie naprawiac i nie
wymienia¢ Zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukgji obstugi.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca dtugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci elektrycznej.
Aby instalacja byta zgodna z obowiazujacymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytacznik
wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykéw wynoszacym 3 mm.
Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.
Nie ciagnac kabla zasilajacego urzadzenia.
Po zakonczeniu instalagji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie
zadnych innych zastosowan (np. do ogrzewania pomieszczen). Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja ustawien.
Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewaja sie podczas pracy do wysokiej temperatury. Nalezy
zachowac ostroznos¢ i nie dotykac elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny przebywac w
poblizu urzadzenia jesli nie znajdujq sie pod statg opieka.
Dostepne czesci moga sie bardzo rozgrzac podczas pracy urzadzenia. Nalezy pilnowac, aby dzieci nie zblizaty sie
do urzadzenia i nie bawity sie nim.
Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze
Sciereczkami lub innym fatwopalnym materiatem, dopdki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty
wystarczajaco.
Nie wolno wktadac do piekarnika materiatéw tatwopalnych ani przechowywac ich w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapalic. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloscig ttuszczu
lub oleju.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdoInosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia, jesli beda one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i beda
swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie powinno by¢
czyszczone ani konserwowane przez dzieci bez nadzoru.
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Nie ktas¢ na polu grzejnym przedmiotéw metalowych, np. przyrzadéw kuchennych (nozy, widelcéw, tyzek, . ...),
pokrywek ani innych podobnych, poniewaz mogg sie one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktéry nie zostat dostarczony w komplecie.
Jesli na powierzchni pojawia sie pekniecia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby uniknac ryzyka porazenia pradem
elektrycznym.

Urzadzenia nie mozna wiacza¢ przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i thuszczu moze
spowodowac zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ woda! Nalezy wytaczyc¢
urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych parg!

Na powierzchni ptyty nie wolno ktas¢ sztu¢céw ani pokrywek do garnkow, gdyz moga sie one rozgrza¢ do
wysokiej temperatury.

Po zakoficzeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢ pole grzejne za pomocg pokretta a nie polegac na uktadzie
wykrywania obecnosci naczynia.
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @
Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje si¢ do recyklingu i jest oznaczony symbolem (¢ y). Czesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowa zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Zapewniajac prawidfowe zlomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na srodowisko i
zdrowie ludzi.

Symbol g na urzadzeniu lub w dokumentagji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac je do
punktu zajmujacego sie utylizacj i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Oszczedzanie energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:
Uzywac garnkdw i patelni, ktdrych Srednica dna jest réwna $rednicy pola grzejnego.
Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.
Jesli to motzliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.
Dzieki naczyniom cinieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skrdcic dfugos¢ gotowania (nie nalezy ich uzywac w trybie “Szésty Zmyst”).
Naczynia nalezy stawiac na srodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktow z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu (C €) Nr 1935/2004. Zostato ono
zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie 2006/95/WE w sprawie niskiego napiecia
(ktéra zmienita Dyrektywe 73/23/EWG z pdzniejszymi zmianami) oraz w Dyrektywie 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Je$li naczynia nie maja prawidtowych rozmiaréw, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowac wytacznie naczynia opatrzone napisem “INDUCTION SYSTEM”
(Rysunek obok). Naczynie nalezy postawic na zadane pole grzewcze przed waczeniem ptyty kuchennej.

ISTNIEJACE NACZYNIA

& PR P

Aby sprawdzi¢, czy dane naczynie jest przystosowane do gotowania na indukcyjnej plycie kuchennej, nalezy postuzy¢ sie magnesem: naczynia nie nadaja sie, jesli magnes na nie
nie dziata.

- Sprawdzic, czy spéd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.

- Nie opierac goracych garnkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzic do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

]
30cm % 14am —} 30cm
Pole podwdjne)

18cm 0
14 cm (Dualzone) —§p 28cm

0 0
24cm> % 17cm _> 24 m 15m — 21
o 0
18cm T4m -> 18cm e 145

WAZNE: Wartosci érednicy dna naczynia dla pdl grzejnych, w przypadku ktdrych mozliwe jest uruchomienie funkcji “Szésty Zmyst” podane zostaty w rozdziale “Funkcja Szosty Zmyst”.

Maks.

Flexi cook ﬁ 1@ @
m
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie probleméw skontaktowac sie ze sprzedawca lub autoryzowanym serwisem.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

, - Zainstalowac panel oddzielajacy _
& OSTRZEZENIE pod piyta kuchenna. @

Po zainstalowaniu dolna czes¢

£
urzadzenia nie powinna by juz E
dostepna. g
W razie instalagji piekarnika pod min. 20 mm
plyta nie instalowac panelu /
oddzielajacego. min.5mm | ||
RES = Jf

Odlegtos¢ migdzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.

Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérng czescia blatu mebla (min. 5 mm).

Mebel nalezy przycia¢ przed wtozeniem ptyty. Doktadnie usunac trociny i widry.

Jesli pod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzic, czy posiada on system chfodzenia.

W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu $rub 4801211 00112.

Aby wyja¢ ptyte z blatu, nalezy przy pomocy Srubokretu (niedostarczony w komplecie) zwolni¢ Sruby od spodu urzadzenia.

Nie instalowac ptyty kuchennej nad zmywarka lub pralka, aby nie doszto do kontaktu przewodéw elektronicznych z parg i wilgocia, a w konsekwengji ich uszkodzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

s - Odiaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego.
& OSTRZEZENIE - Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego obowiazujace

przepisy w zakresie bezpieczenistwa i wlasciwego instalowania.
Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne 0s6b lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku z
nieprzestrzeganiem zaleceri podanych w niniejszym rozdziale.
Dtugos¢ przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.
Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na dnie urzadzenia musi odpowiadac napieciu w Paristwa mieszkaniu.
Nie stosowac przedtuzaczy.

Przviaczeme do plytki zaciskowej

Do podtaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Przewody Liczba x rozmiar N . 230-240V ~ (tylko Australia)
) 400V3N 230V 230V ~ (tylko Wielka Brytania)
BV~+ @D 3x4mm @
230-240V ~ + @ 3x4mm? (tylko Australia) N [. — [
BV3I~+ D 4x1,5mm? >| >ﬂ
3 £@ 7
400V3N~+ (D 5x1,5mm? . % .
400V2N~+ @ 4x1,5mm? I l
230V 3 ~ (tylko Belgia) ~ 400V 2N ~ (tylko Holandia)
.
L ﬁ
zz
s
N |m

=z

Podtaczy¢ przewdd uziemiajacy (zétto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten przewdd powinien by najdtuzszy.

1. Odkreci¢ srube, aby wyjac pokrywe ptytki zaciskowej (A) i whozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowej.

2. Wtozy¢ przewdd zasilajacy do dfawika i podtaczy¢ zyty do ptytki zaciskowej zgodnie ze schematem potaczen znajdujacym sie w poblizu phytki.

3. Zamocowac przewdd zasilajacy dfawikiem.

4. Zamkna¢ pokrywe (C) i przykreci¢ ja do ptytki zaciskowej $ruba odkrecong uprzednio w kroku (1).

Po kazdym podtaczeniu do zasilania sieciowego ptyta przeprowadza automatyczna kontrole trwajaca kilka sekund.

Jesli ptyta juz posiada przewdd zasilajacy, nalezy wykonac polecenia podane na tabliczce do niego dotaczonej. State podtaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej wymaga
zastosowania wytacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.
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INSTRUKCJA OBSLUGI
Opis panelu sterowania

Panel jest wyposazony w przyciski dotykowe: aby je whaczy¢, wystarczy dotknac odpowiedni symbol (nie trzeba mocno naciskac).
Wybieranie i wiaczanie pdl grzejnych

sense

o & C A
40
Q SLLE— Regulacja minutnika

=]+)

&

&0

W’chzenie/Wy’chzenief TIMER Wiaczenie przerwy w
Phyty kuchennej —— @ =1 EXNIIIIITIY finnmmmmm soo7 O) pracy ptyty kuchennej
‘ I L \ ' | .
Wiaczanie jednej z funkgji Panel przyciskow ‘ Blokada panelu sterowania
automatycznych Wiaczanie funkji “Flexi cook”

Przed uzyciem / po przerwie w zasilaniu elektrycznym
Po podtaczeniu ptyty kuchennej do zasilania elektrycznego panel sterowania jest zablokowany (Swieci sie wskaznik $wietiny nad przyciskiem).

Aby odblokowac panel sterowania, nacisnac przycisk @ i przytrzymac przez 3 sekundy. Zgasnie wskaznik Swietlny i ptyta bedzie normalnie pracowata.
Wiaczenie/wytaczenie ptyty kuchennej

Aby wiaczy¢ ptyte kuchenna, nacisna¢ przycisk @ i przytrzymac przez ok. 2 sekundy: wiaczy sie wskaznik swietlny nad przyciskiem i pojawia sie kreski w okregach
wyznaczajacych obszary pél grzejnych.
Aby wytaczy¢, naciskac ten sam przycisk do momentu wytaczenia ptyty. Wszystkie pola grzejne zostana wyfaczone.

@ Plyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli w ciagu 10 sekund od jej wiaczenia nie zostanie wybrana zadna funkja.

Wiaczenie i requlacja pél grzejnych
Informuje, ze aktywna jest jedna z funkcji automatycznych

z Q ‘z E,'E, ————— Timer pola grzejnego
l
(=]

Przycisk wyboru pola oraz wyswietlacz informujacy o wybranym polu grzejnym/poziomie mocy

TIMER

[oFF iniiranEE PR LLLLL soost| ————————— Panel przyciskow (requlacja mocy)

Po wtaczeniu ptyty kuchennej umiesci¢ naczynie na wybranym polu.
Whaczy( pole naciskajac odpowiadajacy mu okragty przycisk: wewnatrz okregu pojawi sie cyfra , ktdra informuje, ze wkaczono Sredni poziom mocy.
Aby zmieni¢ poziom mocy, nalezy poziomo przesuna¢ palcem po panelu przyciskow: cyfra wewnatrz okregu zmienia sie w miare przesuwania sie palca po panelu przyciskow: od
poziomu minimum 1 do maksimum 9. Z poziomu panelu przyciskdw mozna wiaczyc funkcje Booster - naciskajac “BOOST” (na wyswietlaczu pojawi sig “P” ). Poziom mocy
“BOOST” mozna wiaczy¢ maksymalnie na 10 minut. Po uptywie tego czasu urzadzenie automatycznie ustawia poziom 9. W modelach z trzema polami grzejnymi mozna
jednoczesnie ustawic trzy poziomy “BOOST”: w takim przypadku urzadzenie automatycznie rozdziela moc miedzy pola.

Jesli ktdrekolwiek pole bedzie wiaczone, panel przyciskw pozwoli na zmiang mocy wybranego pola, ktdre zostanie rozpoznane dzieki obecnosci Swietlnego

= punktu u dotu po prawej stronie od wskaznika mocy. Aby wybrac pole, wystarczy nacisna¢ odpowiadajacy mu, okragty przycisk.
L Jesli naczynie nie jest przystosowane do pracy z ptyta indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia sie

( komunikat “Brak naczynia” (patrz rysunek obok). Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wytaczy.

Wytaczenie pola grzejnego
Wybrac pole grzejne, ktére ma byt wytaczone, naciskajac odpowiadajacy mu okragty przycisk (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu po prawej stronie poziomu mocy).
Nacisna¢ OFF na panelu przyciskéw.
l | Pole grzejne zostaje wytaczone, a jesli jego obszar jest jeszcze goracy, w okregu pojawia sie litera “H”.
o “H” to wskaznik ciepta resztkowego. Plyta jest wyposazona w taki wskaznik dla kazdego pola grzejnego; sygnalizuje on, ktdre pola grzejne maja jeszcze wysoka
' l temperature. Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.
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Wybér timera

Timer to czasowy wyfacznik, dzieki ktdremu mozna ustawic okreslong dtugos¢ czasu gotowania - w zakresie do maks. 90 minut.

Wybrac pole grzejne, ktére ma by sterowane przy pomocy timera (u dotu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi sie Swiecacy punkcik), a nastepnie
ustawic zadany czas przy pomocy przyciskow “+" oraz “-" funkgji timera: na wyswietlaczu pola grzewczego pojawi sig informacja o czasie w minutach.

Po kilku sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica (Swiecacy punkcik przy wybranym polu grzejnym zaczyna migac).

Po uptywie ustawionego czasu wiacza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wytacza sie automatycznie.

Timer dla funkgji “Szdsty Zmyst” zostat opisany w rozdziale poswieconym tej funkji na kolejnych stronach instrukgji.

Blokada panelu sterowania

Funkcja blokuje przyciski ptyty kuchennej, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wiaczenia urzadzenia (np. podczas czyszczenia).

Nacisnac i przytrzymac przez trzy sekundy przycisk @: rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i wiaczy wskaznik Swietlny nad symbolem ktddki. Oznacza to, ze blokada zostata
whaczona. Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytaczania. Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu. Wytaczy sie
wskaznik Swietlny i ptyta bedzie ponownie aktywna.

WAZNE: Obecnos¢ wody po umyciu ptyty, ptynu, ktéry wydostat sie z garnka na plycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem
przypadkowego i niepozadanego wiaczenia sig lub wytaczenia funkgji blokady panelu sterowania.

Przerwa

Funkcja pozwala na czasowe zablokowanie dziatania ptyty kuchennej, a nastepnie powrdt do pracy zzachowaniem dokonanych ustawien (za wyjatkiem ustawien funkgji “Szésty

Imyst" i timer6éw). Nacisna¢ przycisk @ : zamiast poziomow mocy pojawia sie migajacy wskaznik : : Aby powrdci¢ do gotowania, ponownie nacisna¢ przycisk @

Flexi cook

Ta funkcja zawsze umozliwia korzystanie z obszaru ptyty jako dwdch oddzielnych pél grzejnych lub pojedynczego pola o bardzo duzej powierzchni.

Doskonale sprawdza sie w przypadku naczyn o owalnym, prostokatnym i wydtuzonym ksztatcie (o wymiarach podstawy wynoszacych maksymalnie 38 x 18 cm) lub wiecej niz
jednego standardowego naczynia. W celu uruchomienia funkgji flexicook nalezy wtaczy¢ ptyte kuchenna i nacisna¢ przycisk - dla obu pdl grzejnych wskazany zostanie
poziom “5”; obie kropki obok numeru poziomu beda podswietlone, sygnalizujac wiaczenie funkgji Flexi cook.

W celu zmiany poziomu mocy nalezy przesuna¢ palec wzdtuz suwaka na ekranie dotykowym: wartos¢ liczbowa w kétku bedzie sie zmieniac po kazdorazowym szybkim
przesunieciu palca w zakresie od min. 1do maks. 9. W celu wytaczenia funkcji elastycznego pola grzejnego nalezy nacisna¢ przycisk : pola grzejne beda ponownie dziataé
jako pojedyncze. Aby wyfaczy¢ pole grzejne, nalezy nacisnac przycisk “OFF”.

@ Jezeli pole grzejne nie wykryje zadnego naczynia, na jego wyswietlaczu pojawi sie komunikat “Brak naczynia” ', ; (z powodu braku naczynia, umieszczenia go w
niewtasciwej pozycji lub uzycia naczynia nieprzeznaczonego do ptyt indukcyjnych). Komunikat pozostanie aktywny przez 60 sekund: w tym czasie mozna dodawac lub przesuwac
naczynia w obrebie pola “flexicook” zgodnie z wasnymi preferencjami.

Po uptywie 60 sekund, jezeli na polu grzejnym nie zostanie umieszczone zadne naczynie, system zakoniczy “poszukiwanie” naczynia na danym polu, symbol ':' pozostanie
widoczny na wyswietlaczu, przypominajac, ze pole grzejne jest wyfaczone.

W celu ponownego uruchomienia funkgji Flexicook na obu polach grzejnych nalezy nacisnac przycisk .

Funkcja Flexi cook moze réwniez wykry¢ przemieszczenie naczynia z jednego pola na drugie w obrebie obszaru flexi cook, zachowujac ten sam poziom mocy ustawiony na polu

grzejnym, na ktdrym poczatkowo umieszczono naczynie (patrz przyktad na ponizszej ilustracji: jezeli naczynie zostanie przesuniete z pola przedniego na tylne, na wyswietlaczu
wskazywany bedzie poziom mocy odpowiadajacy polu grzejnemu, na ktérym umieszczono naczynie).

4 N

MIN.
MIN.

&Q

MIN. MIN.

(o)

=
N ot o o

Istnieje réwniez mozliwos¢ korzystania z obszaru Flexi cook jak z dwdch niezaleznych pdl grzejnych - w tym celu nalezy uzy¢ przycisku odpowiadajacego danemu polu. Umiesci¢
naczynie na srodku pojedynczego pola grzejnego i ustawic poziom mocy za pomocg suwaka na ekranie dotykowym.

@ Wazne: upewnic sie, Ze naczynia s umieszczone na $rodku pola grzejnego w taki sposb, aby zakrywaty logo 2522 znajdujace sie na srodku danego pola grzejnego.

W przypadku duzych garkdéw, owalnych, prostokatnych i wydtuzonych patelni nalezy sie upewni, ze naczynia s umieszczone na $rodku pola grzejnego i zakrywaja oba loga

INDUCTION
BOOSTER®

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego rozmieszczenia naczyn:
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Gdy wiaczona jest funkcja “Flexi cook”, nie mozna korzystac z przyspieszacza, ani z funkgji “Szdsty Zmyst". Po ustawieniu timera bedzie on pokazywany obok
@ wyswietlacza najwyzszej ptyty.

Opis funkdji automatycznych

— Plyta kuchenna jest wyposazona w pewne funkcje automatyczne powiazane z polami grzejnymi. Obok przycisku wyboru kazdego pola znajduja sie ikony
:_: dostepnych funkgi. Po kazdym wybraniu funkgji automatycznej obok ikony pojawia sie wskaznik $wietlny, a na wyswietlaczu wybranego pola pojawiasie litera
"

Funkdja “Szosty Zmyst” (&7

Funkcja “Szésty Zmyst” automatycznie wybiera poziom mocy idealny do zagotowania wody i sygnalizuje jego osiagniecie.

Po ustawieniu naczynia z woda wiaczy¢ ptyte i wybrac zadane pole grzejne. Nacisnac przycisk 1&: na wyswietlaczu pojawia sie “A” i zapala sie wskaznik Swietlny. W fazie
podgrzewania w obszarze obok pola grzejnego wyswietlana jest animacja.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania funkdji “Szosty Zmyst": Srednica Srednica dna Maksymalna
@ - nalezy uzywac wytacznie wody (o temperaturze otoczenia); pola |naczyniauzywanego| iloséwodyw

n!e nalegy d0(.iav‘{ac' sollf sktadnikéw lub przy.praw a? do zaggtowanla; ‘ ' grzejnego | podczas korzystania naczyniu
nie nalezy zmieniac poziomu mocy pola, zdejmowac naczynia z pola lub przemieszczac go;

- _— i o ) ) ) z funkgji “Szésty
napeni¢ naczynie przynajmniej do 1/3 jego pojemnosci (min. 11), nigdy zas po same brzegi Imyst”
(patrz tabela obok). —
- Nie uzywac naczyn cisnieniowych na polu grzejnym z wtaczong funkgja “Szosty Zmyst”. 18an 17-19 am > I!tr?w
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, zaleca si¢ ponadto, aby: 24am B-5am 7 I!tr(?w
28m 24-28 cm 7 litréw

Nie wiaczac funkgji “Szésty Zmyst’, jezeli dane pole grzejne jest juz ciepte (na wyswietlaczu

widoczna jest wtedy litera “H").

Po zagotowaniu ptyta generuje sygnat dzwiekowy. Sygnat ten powtarzany jest trzykrotnie w regularnych odstepach czasu. Po drugim sygnale uruchamia sie samoczynnie
minutnik rejestrujacy czas zagotowania. Po trzecim sygnale ptyta samoczynnie przetacza sie na nizszy poziom mocy, odpowiedni do utrzymania stanu zagotowania. 0d tej chwili
mozna swobodnie dodawac sktadniki, ustawiac timer lub zmieniac poziom mocy. Zmiana poziomu mocy lub ustawienie ptyty na “pauze” powoduje wyjscie z funkgji “Szdsty
Imyst".

Plyta zarzadza automatycznie korzystaniem z funkgji “Szésty Zmyst” i z przyspieszacza, dlatego w niektérych przypadkach moze nie by¢ mozliwe uruchomienie

przyspieszacza, jezeli wezesniej wkaczono juz funkgje “Szosty Zmyst” na innym polu grzejnym.

Jakos¢ naczyn, z ktorych sie korzysta, moze wptywac na dziatanie funkji “Szésty Zmyst”.

Funkcja Simmering (™

Po doprowadzeniu do wrzenia, jesli nacisniety zostanie przycisk 1=, urzadzenie automatycznie ustawia moc na takim poziomie, aby utrzymac minimalne wrzenie. Na
wyswietlaczu pojawia sie “A”": whacza sie wskaznik Swietlny. Aby wytaczy¢ funkgje, wystarczy nacisnac OFF na panelu przyciskéw.

Funkgja Melting 1./

Funkgja Melting utrzymuje niska i jednolita temperature pola grzejnego. Po ustawieniu naczynia na wybranym polu wiaczy¢ ptyte i wybrac pole grzejne. Nacisnac przycisk 1./
na wyswietlaczu pojawia sie “A” i zapala sie wskaznik swietlny. Aby wytaczyc¢ funkcje, wystarczy nacisna¢ OFF na panelu przyciskow.
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CZYSZCZENIE

s - Unikac stosowania czyscikow parowych.
& OSTRZEZENIE - Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne sa wylaczone oraz

czy nie $wiedi si¢ wskaznik ciepta resztkowego (“H").
WAZNE: Nie stosowac gabek ani myjek éciernych. Jesli beda stosowane, moga z czasem uszkodzi¢ szklo.
Po kazdym uzyciu odczekac, az ptyta ostygnie, a nastepnie wyczyscic ja, aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam z resztek jedzenia.
Cukier lub artykuty o duzej zawartoci cukru uszkadzaja ptyte kuchenng i nalezy je natychmiast usuwac.
S6l, cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnie.
Stosowac miekkie Sciereczki, reczniki papierowe lub specjalne produkty do czyszczenia ptyt (przestrzegac wskazowek producenta).

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Prosze uwaznie przeczytad i wykonac instrukcje podane w rozdziale “Instrukcja obstugi”.

Sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu elektrycznym.

Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.

Jesli po wiaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instruk¢jami podanymi w ponizszej tabeli.
Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odfaczyc od zasilania elektrycznego.

KOD BLEDU OPIS PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY USUNIECIE BLEDU
Plyta wytacza sie i po 10 sekundach rozlega | Obszar panelu sterowania jest stale pod | Woda lub naczynia kuchenne na panelu | Oczyécic panel sterowania.
sie sygnat dzwiekowy powtarzanyco | naciskiem. sterowania.
30 sekund.
(81,82, (83 Panel sterowania wytacza sie w zwiazku | Temperatura wewnetrzna czesci Odczekac, az ptyta sie ochtodzi i
ze zbyt wysoka temperatura. elektronicznych jest zbyt wysoka. dopiero wtedy wtaczy¢ ja ponownie.
F42 lub F43 Nieprawidtowe napiecie doprowadzane | Czujnik wykrywa napiecie inne niz Odtaczy¢ plyte od siedi zasilajacej i
do ptyty kuchennej. wymagane. sprawdzi¢ podfaczenie.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Skontaktowa( sig z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod biedu.
F60, F61, F62, F63, F64

SERWIS TECHNICZNY
Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac problemu zgodnie z punktami opisanymi w “Instrukcji wyszukiwania usterek”.
2. Wylaczy¢i ponownie whaczyc urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowac si¢ z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy podac:
« krotki opis usterki;
typ i dokfadny model ptyty grzejnej;
numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej plytce);
Paistwa doktadny adres;
numer telefonu.

N :AvAKeES 0000 000 00000

Jezelikonieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt zautoryzowanym serwisem technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych oraz prawidtowe
wykonanie naprawy). (ze$ci zamienne s3 dostepne przez 10 lat.
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TABELA MOCY

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
5 Svbkie bod . Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego zagotowania wody lub
oost zybkie podgrzewanie podgrzania plynow
8-9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktéw, szybkiego gotowania
Przyrumlenlanle T Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub grillowanie (krétkie gotowanie
7-8 podsmazanie - gotowanie - )
. . 5-10 minut)
grillowanie
Duza moc — :
Przyrumle-nlanle } gotgwenle " | Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (Sredniej dtugosci
6-7 duszenie - podsmazanie - . . . -
. ) gotowania 10-20 minut), podgrzewania akcesoriow
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas gotowania).
" podsmazanie - grillowanie | Gotowanie makaronu al dente
G Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptyndw (np. wody, wina,
Sl 34 Gotowanie - utrzymywanie na | pylionu, mieka), gotowania makaronu al dente
ogniu - zageszczanie - - PO T T ——— - -
23 Kremowanie Idealne do dtugiego gotowania (niewielkie ilosci na litr: ryz, soki, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw
: (np. woda, wino, bulion, mleko)
12 Idealne do zmigkczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutéw
: Roztapianie - rozmrazanie - spozywczych oraz utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw (np. soséw, zup)
Mata moc utrzymywanie w cieple - Idealne do utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz lub
1 kremowanie utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania (z wykorzystaniem specjalnych
akcesoriow do ptyt indukcyjnych)
OFF " Powierzchnia podoari Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecno¢ ciepta resztkowego
oczero owlerzchnia podparda pozostatego po zakoriczeniu gotowania, o czym informuje H)
Funkga Opis funkji
Automatycznie okresla poziom mocy odpowiedni do utrzymywania potraw na wolnym ogniu przez dtuzszy czas. Jest odpowiednia
. . do przygotowywania soséw pomidorowych, sosow boloriskich, zup, zup minestrone, utrzymywania kontrolowanego poziomu
o) immering gotowania (idealna dla gotowania w kapieli wodnej). Zapobiega wykipieniu potrawy oraz przypaleniu sie jej od spodu, co czesto
zdarza sie w podczas ich przygotowywania. Z funkji tej korzysta¢ dopiero po doprowadzeniu potrawy do wrzenia.
Melt Automatycznie okresla poziom mocy odpowiedni do wolnego roztapiania delikatnych artykutéw spozywczych bez naruszania ich
@ elting smaku (czekolada, masto itp.).
6th Sense Automatycznie rozpoznaje stan wrzenia wody i zmniejsza moc, utrzymujac wrzenie wody az do wtozenia artykutu spozywczego.
“Szosty Zmyst” | Po zagotowaniu wody rozlega sie ostrzegawczy sygnat dzwigkowy - odtad mozliwe jest dodawanie sktadnikéw (np. przypraw,

o
o
o0

Zagotowywanie

makaronu, ryzu, warzyw, miesa i ryb, ktore chce sie przyrzadzic), ale réwniez domowych przetworéw lub akcesoriéw wymagajacych

wody sterylizacji.
Ta funkcja umozliwia potaczenie ze sobg dziatania dwach pdl grzejnych i uzywanie naczyn lub rusztéw o prostokatnym lub owalnym
Flexi cook ksztatcie z wykorzystaniem catego dostepnego obszaru. Do grillowania potraw o wigkszych rozmiarach lub w wigkszej ilosci (ryba,
exi coo

szaszlyki, warzywa takie jak czerwona cykoria, befsztyki, kietbaski).
Do gotowania w rondlach/patelniach do ryb/patelniach potraw takich jak pieczenie, rolady, cate ryby w sosie lub bulionie
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TABELA PIECZENIA

Kategorie Dania lub Poziom mocy oraz przehieg gotowania
artykutow rodzaje - -
spozywezych gotowania Pierwszy etap Moc Drugi etap Moc
Makaron $wiezy Podgrzewanie wody Booster -9 Gotowanie mgkaronu | 78
(pasta fresca) podtrzymywanie wrzenia
Makaron suchy Podgrzewanie wody Booster- 9 Gotowanie m;?karonu | 78
Makaron, ryz (pasta secca) podtrzymywanie wrzenia
Ryz gotowany Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie mz?karonu I 5-6
podtrzymywanie wrzenia
Risotto Smazonki i tosty 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzywa, Frytki Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 89
rosliny Saute Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 6-7
straczkowe
Duszone Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 3-4
Podsmazone Podgrzewanie naczynia 7-8 Podsmazanie na ztoty kolor 7-8
Pieczert Podsmazanie migsa M{O|EJU na ztoty kolor (w razie 78 Gotowanie 34
stosowania masta - moc 6)
Miesa Zrusztu Podgrzewanie patelni 7-8 Grillowanie z obu stron 7-8
Przyrumienianie Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 7-8 Gotowanie 4-5
Soczyste/duszone Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Zrusztu Podgrzewanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Ryby Soczyste/duszone Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masfa - moc 6) 7-8 Gotowanie 3-4
Smazone Podgrzewanie oleju lub thuszczu 8-9 Smazenie 7-8
Smazone Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 6-7
Omlety Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 5-6
Jaja
@towane ne Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
miekko/twardo
Nalesniki Podgrzewanie masta na patelni 6 Gotowanie 5-6
Pomidorowy Przyrumienianie oleju (w razie stosowania masta - moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Sosy Sos boloriski Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masfa - moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Beszamelowy Przygotowanie bazy (roztopi¢ masto i dodac make) 5-6 Doprowav(::;:;oalekklego 3-4
Krem cukierniczy Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 Utrzymywanw: lekiiego 4-5
wrzenia
Stodycze, " e lekld
kremy Budynie Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 rzymywanle. edego 23
wrzenia
Ryz na mleku Podgrza¢ mleko 5-6 Gotowanie 2-3
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DULEZITA
V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou dileZita bezpecnostni upozoréni, kterd si musite precist a dodrZovat je.

ﬁ \  Totoje symbol nebezpeci, ktery je dileZity pro zachovani bezpecnosti a upozoriiuje na moznd nebezpeci pro
4R ujivatele a pro dalsi osoby.
Pred kazdym upozornénim tykajicim se bezpecnosti najdete tento symbol nebezpeci a nésledujici vyrazy:

~TH 0znacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zpiisobi
& NEBEZPECI vazna poranéni.

L STE Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla
& VAROVANI zplisobit vazné poranéni.

VSechna bezpecnostni upozorném’udévai'l’ konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit
nebezpedi poranéni, poskozeni a razu elektrickym proudem zpiisobené nespravnym pouZitim trouby. Dodrzujte
peclivé nasledujici pokyngl:

- Spotebic je pred kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo idrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynii vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi

bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyméujte zadnou cast spotfebice, pokud to neni vyslovné

Bozadovano v navodu k pouZit.

zemnéni spotfebice je podle zdkona povinné.

Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotebice, zabudovaného do skfifiky, k elektrické siti.

Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy, a proto je nutné pouZit jednopdlovy vypinac s

minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci Siiiry.

Netahejte za napajeci kabel spotiebice.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uzivatele pfistupné.

Tento spotfebic je urcen vylucné k Feéem’jl’ el vdomacnosti. Jiny zplsob vyuZiti (napf. vytapéni mistnosti) je

zakdzany. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za Skody vzniklé nevhodnym pouZitim nebo nespravnym

nastavenim ovladaci.

Spottebic a jeho pfistupné casti se béhem poutZiti zahteji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych clankd.

Détské do 8 let by se nemély trouby dotykat, pokud je nesleduje dosEéIé osoba.

- Pristupné Casti spotfebice se Efi pouZiti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke

spotfebii pfiblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouziti a po ném se nedotykejte topnych téles spotrebice, protoze byste se mohli popalit. Na varnou desku
nepokladejte utérky ani jin?’/ hoflavy materidl, dokud viechny soucdsti spotfebice dostatecne nevychladnou.

- Na spottebic ani do jeho blizkosti nepokladejte hoflavy materidl.

- Prehfété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi vafeni jidel bohatych na tuk nebo na velkém mnoZstvi tuku
nebo oleje jidlo vzdy sledujte.

- Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti do 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedavaji
prislusné pokyny k bezpenému pouZiti spotrebice, a pokud si tyto oso ga déti neuvédomuji mozna nebezpedi. Déti sise
spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji bez dozoru dospélych distit troubu, ani provadét cinnosti tidrzby.

- Navarné zony nepokladejte kovove predméty jako kuchyriské nacini (noze, vidlicky, nabéracky, poklicky apod.),

rotoZe by se mohly zahfat.

- Do Iprostoru pod spotiebic je nutné vloZit oddélovaci panel, ktery neni soucsti vybaveni.

- Je-li povrch desky praskly, vypnéte spotiebic, abyste zabranili urazu elektrickym proudem.

Spotrebic neni zkonstruovan k zapnuti pomoci vnéjsiho casovace nebo samostatneho systému dalkového ovladani.

- Vafeni bez dozoru na varnd deska s tukem nebo olejem miize byt nebezpecné a zplisobit pozar. Nikdg se nepokousejte
uhasit pozar vodou; vypnéte spottebic, a potom zakryjte plamen nap. poklickou nebo protipozarni dekou.
Nebezpeci pozéru: na vamém povrchu nic neskladuijte.

- NepouZzivejte Cistici pfistroje na paru,

- Navarnou desku nepokld e&te zadné kovové predméty jako noZe, vidlicky, IZice nebo poklicky, protoZe by se
mohly zahfét na velmi vysokou teplotu.

- Po pouZiti vypnéte pfisluSnou cast varné desky ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
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RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTRED F‘\

Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklaénim symbolem (L’:‘)), Obalovy materiél proto nevyhazujte s doméacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle
platnych mistnich predpisd.

Likvidace spotiebice

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomizete zabranit piipadnym negativnim dlisledkiim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na spotfebici nebo pfislusnych dokladech udéva, Ze tento vyrobek nepati do doméciho odpadu, ale je nutné ho odevzdat do piislusného shérmého centra pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie
Chcete-li dosdhnout nejlepsich vysledki:
Pouzivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako je primér varné zony.
PouZivejte pouze hrnce a panve s rovnym dnem.
Je-li to mozné, pouzivejte pii vareni poklicku.
Jesté vice energie a ¢asu vam usetfi tlakovy hrec (nepouzivejte s rezimem 6. smysl).
Hrnec postavte do stfedu varné oblasti vyznacené na varné desce.

PROHLASENIi O SOULADU S PREDPISY C €

- Tento spotfebic je urcen ke kontaktu s potravinami, je v souladu se smémici (C €) €. 1935/2004 a byl zkonstruovan, vyroben a doddn na trh v souladu s bezpeénostnimi
pozadavky smérnice “Nizké napéti” 2006/95/ES (ktera nahrazuje 73/23/EHS a jeji dalSi znéni) a s pozadavky na ochranu smérnice “EMC” 2004/108/ES.

PRED POUZITIM

DULEZITE UPOZORNENI: jestlize hrmce nemaji spravné rozméry, varné zény se nezapnou. Pouzivejte pouze hmce se symbolem “INDUKCNT SYSTEM” (viz
vedlejsi obrazek). Pfed zapnutim varné desky postavte nddobu na pozadovanou varnou zénu.

STARE NADOBY

"o o Tl P

Ke kontrole vhodnosti nddoby pro induk¢ni varnou desku pouZijte magnet: pokud nddoby nereaguji na magnet, nejsou pro tuto desku vhodné.
- Presvédcte se, zda dno hrnce neni drsné, protoze by mohlo poskrabat povrch varné desky. Zkontrolujte nédobi.
- Nikdy nestavte horké hrnce a panve na povrch ovlddaciho panelu varné desky. Mohl by se poskodit.

DOPORUCENE PRUMERY DNA NADOBY

,’2’/;;:\‘\\ g 0 18cm 0
W X A 30em 14(m —} 30cm ) 28m 14 cm (dvojitd zéna) —p» 28.m
N (Dvojitd z6na) -

TN e N0 0
‘\(\ L i 24am 17m _> 24m 21 15¢m — 2l
A 0 0 0
§ 4 18am Mm 4 18 [y ° )M Mem —»145m

DOLEZITE UPOZORNEN: tidaje o velikosti priméru dna nadoby pro z6ny, u kterych Ize pouzit funkci “Sesty smys!” najdete v éasti “Funkce Sesty smysl”.

max. min.
Flexi vateni ﬁ 1@
+«— 7 __»
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INSTALACE

Po vybaleni spotfebice se presvédcte, zda se pii dopravé neposkodil a v piipadé pochybnosti se obratte na prodejce nebo na servis.

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE

Enrd - Pod varnou deskou instalujte m
& UPOZORNENI oddélovaci panel. @
- Dolni ¢ast spotiebice musi byt po ‘
provedené instalaci nepfistupna.
V pfipadé instalace trouby pod
varnou desku se oddélovaci panel min 20 mm

neinstaluje. /

B min 5 mm o

Vzdélenost mezi spodni stranou spotrebice a oddélovacim panelem musi odpovidat rozmérim uvedenym na obrézku.

Ke sprdvnému fungovani spotfebice nezakryvejte minimalni volny prostor mezi pracovni plochou a horni plochou skfifiky (min. 5 mm).

Potfebujte-li skfifiku prifiznout, provedte tyto Upravy jesté pred instalaci varné desky a odstrarite peclivé viechny odfezky i piliny.

V pripadé instalace trouby pod varnou desku se presvédcte, Ze je vybavena chladicim systémem.

V pfipadé, Ze si prejete, aby varnd deska byla zcela zapusténa do pracovni plochy, zavolejte do servisu a pozadejte o montdz sady Sroubid 4801 211 00112.
K vyjmuti varné desky z pracovni desky kuchyriské linky pouZijte Sroubovék (neni soucasti baleni), kterym uvolnite pruziny na spodni strané spotrebice.
Neinstalujte varnou desku nad mycku nebo pracku, aby elektronické obvody nebyly v kontaktu s parou nebo vihkosti a neposkodily se.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

Enad - Odpojte spottebic od elektrické sité.
& UPOZORNENI - Instalaci musi provést kvalifikovany odbornik podle platnych predpisii tykajicich se instalace a

bezpecnosti.

min 5 mm

Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za zranéni osob a zvifat nebo poskozeni majetku vzniklé nedodrZenim vyse uvedenych predpisi.
Napéjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil varnou desku z pracovni desky vytahnout.

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém stitku na dné spotrebice odpovida napéti ve vasem byté.

NepouZivejte prodluzovaci kabely.

Pfipojeni ke svorkovnici
Pro pfipojeni k elektrické siti pouZijte typ kabelu HO5RR-F podle niZe uvedené tabulky.

Vodice Pocet X rozmér 200V 3N ~ 230-240V ~ (pouze Austrélie)
@ ) 230V ~ (pouze VB)
230V ~+ 3x4mm =
; [
230240V ~+ @ 3x4mm? (pouze Australie) L —
L ﬂ L
B0V3I~+ D 4x1,5mm? N
400V3N ~ + 5%1,5mm? S E
® W= [
400V 2N~ + @ 4x1,5 mm?

230V 3 ~ (pouze Belgie) 400V 2N ~ (pouze NL)

> =LY ':R'
== zz
il v
wr:[ gl
N

Zlutozeleny uzemnovaci vodi¢ musi byt pfipojen ke svorce se symbolem @

Tento vodi¢ musi byt delsi neZ ostatni vodice.

1. Sejméte kryt svorkovnice (A) vySroubovénim Sroubu a zasurite kryt do zavésu (B) svorkovnice.

2. Paknapdjeci kabel zasurite do drzéku kabelu a vodice pfipojte ke svorkovnici, jak je uvedeno na schématu zapojeni, umisténém v blizkosti této svorkovnice.

3. Napédjeci kabel pfipevnéte pomoci drzéku kabelu.

4. Tavrete kryt (C) a pfiSroubujte ho opét ke svorkovnici pomoci pfedtim vy3roubovaného $roubu - bod (1).

Pri kazdém pfipojeni k napajeci siti provede varnd deska nékolikavtefinovou automatickou kontrolu.

Pokud je varnd deska jiz vybavena napdjecim kabelem, dodrzujte pokyny na Stitku pfipevnéném k napéjecimu kabelu. Pfipojeni k pevné siti provedte pomoci vicepélového
vypinace s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.
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NAVOD K POUZITI
Popis ovladaciho panelu

Panel je vybaven dotykovymi tlacitky: staci lehky dotek piislusného symbolu (neni nutné silné tisknout).

K volbé a zapnuti varné zény
th

sense

w & i
()~

“ YO
Q | K nastaveni minutky

=]+)

&0

Zapnuti/vypnuti varé TwER Nastaven pauzy u
desky7® E] lIOFF|||IIIIIIIIPOIWIERIIII-- woos1] ®7varnédesky
T \ VS
K zapnuti jedné z Dotekoveé ovladani ‘ K zablokovani ovladaciho panelu
automatickych funkci K volbé funkce Flexi vareni

Prvni pouziti / po vypadku elektrického proudu
Po pripojeni varné desky k elektrické siti je ovladaci panel zablokovany (kontrolka nad tlacitkem sviti).

K odblokovani ovladaciho panelu stisknéte tlacitko @na 3 vtefiny. Kontrolka zhasne a varnou desku mizete normalné pouzivat.
Zapnuti / vypnuti varné desk

K zapnuti varné desky stisknéte na asi 2@ vtefiny tlacitko . Kontrolka nad tlacitkem se rozsviti a uvniti krouzki zndzorfiujicich vamé zény se objevi carky.
Varnou desku vypnete stisknutim stejného tlacitka, az se deska vypne. VSechny varné zony se vypnou.

@ Jestlize do 10 vtefin nezapnete Zadnou varnou zénu, varnd deska se automaticky vypne.

Zapnuti a nastaveni varné zén

e O Q.

Casovac varné zony
‘ Tlatitko volby zony a ukazatel zvolené vamé zény/stupné vykonu
TIMER
[ T n s s mmmmmm soosT) ————— Dotykové ovladani (sefizeni vikonu)
POWER

Po zapnuti varné desky postavte na zvolenou varnou zonu nadobu.
Zapnéte z6nu stisknutim piislusného kruhového tlacitka: uvnitf krouzku se zobrazi islo , které odpovida stfednimu stupni vykonu.

Chcete-li zménit stupeni vykonu, posunujte prstem vodorovné po ovlddacim panelu vykonu: €islo uvnitf krouzku se méni podle polohy prstu od miniméIniho nastaveni 1 do
maximalniho vykonu 9. Pomoci dotykového ovladani je mozné zapnout funki zesilovace stisknutim “BOOST” (“P” na displeji). Stupen vykonu rychlého varu “BOOST” Ize pouzit
na maximalné 10 minut, potom se automaticky nastavi droven 9. U modell s tfemi varnymi z6nami je mozné nastavit soucasné tfi Grovné “BO0ST”. v tomto piiipadé spotfebic
automaticky upravi rozdéleni vykonu mezi tfi zény.

Jestlize je zapnuto vice varnych zon, dotykové ovlddani umoziiuje zménu vykonu zvolené zony, kterou poznéte podle sviticiho puntiku dole vpravo u ukazatele
vykonu. Chcete-li vybrat zénu, stadi stisknout pfislusné kruhové tlacitko.

lb

. ' Pokud neni nddoba pro indukéni varnou desku vhodnd, je Spatné umisténa nebo nemé odpovidajici rozméry, zobrazi se na displeji ukazatel “chybi nddoba”
o ) (vedlejsi obrazek). Jestlize varnd deska do 60 vtefin nezjisti Zddnou nadobu, sama se vypne.

Vypnuti varné zény
Zvolte varnou zénu k vypnuti stisknutim piislusného kruhového tlacitka (puntik dole vpravo u ukazatele vykonu zobrazeny na displeji). Stisknéte ovladac OFF (VYP) na dotykovém
ovladani.
l l Varnd zona se vypne, a jestlize je jesté horkd, v krouzku se objevi pismeno “H".
- “H” je ukazatel zbytkového tepla. Varnd deska je vybavena ukazatelem zbytkového tepla pro kazdou varnou zdnu; tento ukazatel signalizuje, které varné zény
l l dosud nevychladly na bezpecnou teplotu. Po ochlazeni varné zény displej zhasne.
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Volba casovace

Casovat je vypinac, kterj umoZiiuje nastavit dobu vafeni na maximalni éas 90 minut.

Zvolte varnou zdnu, kterou chcete nastavit pomoci asovace (vpravo dole u ukazatele stupné vykonu na displeji se objevi svételny puntik), pak nastavte poZadovany ¢as pomoci
tlacitek “+" a “-" funkce casovace: v blizkosti ukazatele varné zony se objevi ¢as v minutach.

Za nékolik vtefin od posledniho dotknuti zatne Casovac odpocitdvat cas (puntik volby varné zony zacne blikat).

Po uplynuti nastaveného asu zazni zvukovy signdl a varnd zéna se automaticky vypne.

Udaje o casovati pro funki “Sesty smysl” najdete v popisu funkce na dalsich stranach.

Zablokovani ovladaciho panelu

Funkce pIné zablokuje ovladani varné desky, aby nemohlo dojit k nédhodnému zapnuti (napf. béhem cisténi).

Stisknéte na tfi vtefiny tlacitko @ : zapnuti je signalizovéno zvukovym signdlem a svételnou kontrolkou nad symbolem zamku. Ovlddaci panel je zablokovany s vyjimkou funkce
vypnuti. Zablokovani ovlddaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti. Svételny puntik zhasne a varnd deska je opét zapnutd.

DOLEZITE UPOZORNENI: voda z cisténi, tekutiny vyteklé z hrnce nebo jakékoli predméty polozené na tlatitku pod symbolem mohou zpiisobit zapnuti nebo neimysiné vypnuti
funkce Zablokovani ovlddaciho panelu.

Pauza

Funkce umoZfiuje docasné zablokovani fungovéni vamé desky, a potom jeji zapnuti se zachovanim nastaventi (s vyjimkou funkce Sesty smysl a nastaveni casovacd). Stisknéte

tlacitko @ :na misté stupid vykonu se objevi ukazatel : :, ktery blika. Spottebic opét zapnete dal3im stiskem tlacitka @:
Flexi vafeni

Tato funkce umoZiiuje pouzivat varnou plochu jako dvé samostatné varné zény nebo jako jednu velmi velkou zénu.
Jeidedlni pro ovalné, obdéInikové a podlouhlé panve (s maximalnimi rozméry dna 38x18 cm) nebo vice nez jednu standardni panev. Chcete-li zapnout funkci Flexicook, zapnéte

varnou desku a stisknéte tlacitko - obé varné z6ny zobrazi stupeni vykonu “5”, obé tecky vedle isla stupné sviti, coz naznacuje, Ze je funkce Flexi zapnuta.

Ke zméné stupné vykonu staci prejet prstem po dotykovém ovlddani: jak se prst posunuije, cislo uvnitf kruhu se zvySuje/sniZuje v rozsahu od min. nastaveni 1az po maximum 9.
Chcete-li funkci flexibilni zony vypnout, stisknéte tlacitko :varné zony se znovu vrati k samostatnému provozu. K vypnuti varné zény stisknéte OFF

@ Na displeji zony, ktera nemiize detekovat Zddnou nddobu (protoZe na ni neni, nebo je Spatné postavend, nebo neni vhodnd pro indukéni varnou desku) se objevi zpréva
“no pot” (Zadna nadoba) 'J Ly~ Tato zprdva zlistva aktivni po dobu 60 vtefin: v této dobé, mliZete pfidat nebo posunout nddobu podle potfeby.
Po 60 vtefinach, pokud jste na zénu nepostavili Zddnou nadobu, systém zastavi “hledéni” nddoby na této zoné a symbol ':' bude stdle svitit a pfipominat, Ze je z6na vypnutd.

Cheete-li znovu zapnout funkci Flexicook na plotynkdch, stisknéte tlacitko .
Funkce Flexi je také schopné detekovat, kdyz je nddoba pfesunuta z jedné zony do druhé v rdmci varného prostoru Flexi, a zachova stejny vykon zony, na které byla piivodné
panev (viz priklad na obrdzku niZe: pokud nddobu pfesunete z predni plotynky na zadni, zobrazi se trovefi vykonu na displeji odpovidajicim z6né, na kterou jste nddobu postavili).
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Je také mozné pouzivat varny prostor Flexi jako dvé nezévislé vamé zény pomoci pfislusného tlacitka jednotlivé zony. Postavte nddobu doprostied jedné zony a nastavte troveri
vykonu posuvnym dotykovym displejem.

@ DileZité upozornéni: Ujistéte se, Ze nadoby postavené uprostied varné zony zakryvaji logo 245" umisténé uprostfed varné zony.

V pripadé velkého hrnce, ovélné, obdélnikové a podlouhlé panve zkontrolujte, zda nadoby umisténé uprostted varné zony zakryvaji 25" obé loga.
Priklady dobrého a $patné umisténi nadoby:
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@ Se zapnutou funkci Flexi vafeni nelze pouZit funki rychlého varu Booster nebo funkci Sesty smysl. Jestlize nastavite ¢asovac, zobrazi se vedle displeje vamé zény

umisténé vyse.

Popis automatickych funkci

— Vamnd deska je vybavena nékolika automatickymi funkcemi pro varné zony. Vedle tlacitka volby kazdé zony jsou uvedeny ikony moznych funkci. Po kazdé volbé
-l automatické funkce se vedle ikony rozsviti kontrolka a na displeji zony se objevi pismeno “A”.

Funkee 6. smysl 16

Funkce 6. smysl zvoli automaticky idedlni stuperi vykonu k uvedeni vody do varu a signalizuje dosazeni varu.
Po umisténi nddoby s vodou zapnéte varnou desku a zvolte pozadovanou vamou zonu. Stisknéte tlacitko 1&: na displeji objevi “A”, rozsviti se kontrolka. Béhem faze ohfevu se
zobrazuje animace v prostoru vedle zony.

Ke spravnému fungovani funkce Sesty smysl doporucujeme: Umisténi | Primér dna hrnce Maximalni
@ - pouzijte vyhradné vodu (s teplotou mistnosti); varné zony| pro pouiti funkce | mnoistvi vody v
- do dosazeni varu nepiidavejte sill, pfisady ani kofeni; 6. smys| hrnci
- neménte stupefi vykonu zony, ani nddobu neodstrariujte, nebo neposunujte; Bam T0m Sl
- naplite nddobu na alespori 1/3 jejiho objemu (min. 1litr) a nikdy ne aZ po okraj (viz tabulka po aam BB m Tl
strané). —
28cm 24-28 cm 7litrdi

- Nepouzivejte tlakové hrnce pfi zapnuti funkce Sesty smysl.
Chcete-li dosdhnout nejlepsich vysledkd, doporucujeme rovnéz:
- Nezapinejte funkdi Sesty smysl, jestliZe je z6na jiz horkd (pismeno “H” na displeji).

Po dosazeni varu zazni zvukovy signal. Tento signél se tikrat opakuje v pravidelnych intervalech. Po druhém signélu se automaticky zapne minutka, které sleduje stav varu. Po

zménit stupef vjkonu. Zménou stupné vykonu nebo nastavenim rezimu “pauza” se funkce Sesty smys| ukonéi.

Varné deska automaticky fidi pouZiti funkce Sesty smysl a rychlého varu, proto nékdy neni mozné aktivovat rychly var s jiz zapnutou funkci Sesty smysl.
@ Na vykon funkce Sesty smysl miZe mit vliv kvalita pouZitého nédobi.

Funkce Duseni T

Po uvedenijidla do varu se stisknutim tlacitka automaticky nastavi stupen 1 vykonu pro minimalni var. Na displeji se objevi “A”: rozsviti se kontrolka. Chcete-li funkci vypnout,
stisknéte OFF na dotykovém panelu.

Funkce Rozpousténi /|

Funkce Rozpousténi udrzuje nizkou stejnomérmou teplotu varné zény. Po umisténi nadoby/pfislusenstvi na pozadovanou varnou zénu zapnéte varnou desku a zvolte

pozadovanou zonu. Stisknéte tlacitko 1/ na displeji objevi “A”, rozsviti se kontrolka. Chcete-li funkci vypnout, stisknéte OFF na dotekovém panelu.
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/N UPOZORNENI j

CISTENI

zhasnuty.

Nepouzivejte Cistici pfistroje na paru.
Pted ciSténim vzdy zkontrolujte, zda jsou varné zony vypnuté a ukazatel zbytkového tepla (“H”) je

DOLEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte drsné houbicky nebo draténky. Jejich pouzivani by ¢asem mohlo ponicit sklo.
+  Pokazdém pouZiti nechte varnou desku vychladnout a odstrarite pfipecené necistoty nebo skvrny.
Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru poSkozuji varnou desku a je nutné je ihned odstranit.
S, cukr a pisek mohou sklo varné desky poskrabat.
K disténi pouzivejte mékky hadfik, savy kuchyrisky papir anebo specidlni prostfedky na cisténi sklokeramickych varnych desek (fidte se pokyny vyrobce).

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Pozorné si prectéte a dodrzujte pokyny v ¢asti “Pokyny k poufiti”.
Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

Po vycisténi varnou desku peclivé osuste.

Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kddy, postupuijte podle nésledujici tabulky.
Pokud se po pouziti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji odpojte od elektrické sité.

CHYBOVY KOD

POPIS

MOZNE PRICINY

ODSTRANENI ZAVADY

Varnd deska se vypne a po 10 vtefindch zazni
kazdych 30 vtefin zvukovy signdl.

Stély tlak na ovlddacim panelu.

Voda nebo kuchyriské nacini na ovlddacim
panelu.

Vy(istéte ovlddaci panel.

(81,(82,(83

Ovladaci panel zhasnul z divodu pilis

vysoké teploty.

Vnitini teplota elektronickych casti je prilis
vysokd.

Pockejte s dal$im vafenim, az se varnd
deska ochladi.

F42 nebo F43

Pripojeni varné desky nema spréavné

napéti.

Cidlo zjistilo jiné napéti, nez je pfipojovaci
napéti.

Odpojte varnou desku od elektrické
sité a zkontrolujte pripojent.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,
F60, F61, F62, F63, Fo4

Zavolejte do servisu a sdélte zobrazeny chybovy kdd.

NeZ zavolate do servisniho stiediska

SERVIS

1.
2. Vlypnéte a znovu zapnéte spotiebic, abyste zjistili, zda porucha stale trvé.
Uvedte:

struény popis poruchy;

typ a presny model spotiebice;

Ovéfte si, zda nemUzete vyFesit problémy sami pomoci bodli popsanych v “Jak odstranit poruchu”.

servisni Cislo (Cislo za slovem Service na typovém Stitku) umisténé na spodni strané spottebice (na kovové desticce);

svoji iplnou adresu;
své telefonni Cislo s predvolbou.

S RAvAKeEs 0000 000 00000

JestliZe je oprava nutnd, obratte se na autorizované servisni stiedisko (které je zdrukou pouZiti origindlnich nahradnich dild a spravné opravy). Nahradnich dily jsou k
dispozici 10 let.
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TABULKA VYKONU

Stuperi vykonu Jidlo nebo zpiisob vareni Pouziti varného stupné
(poutiti zvisi na zkusenostech a kuchaiskych navycich)
Boost Ruchli ohi IdedIni k rychlému zvy3eni teploty jidla, rychlému uvedeni vody do varu nebo rychlému ohfevu
(Rychly var) ychly ohrev tekutin na vareni.
8-9 Smazeni - udrZeni varu IdedIni k osmahnuti do riizova, zacatku vareni, smazeni mrazenych vyrobkd, rychlému varu.
7-8 Osmahnsm ‘,jo rizova - ochFnl IdedIni k opeceni, udrzeni prudkého varu, vafeni a grilovani (po krétkou dobu, 5-10 minut)
- udrZeni varu - grilovani
Vysoky vykon
67 Osméhnuti do riizova - vareni- | ldedlni k opeceni, udrzeni lehkého varu, vateni a grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut,
" duseni - opeceni - - grilovani | predehfati prisluSenstvi
4-5 Vafeni- du.sleml- ?pecenl " | Idealni k opeceni, udrzeni jemného varu, vafeni (po dlouhou dobu). Povafeni téstovin s méslem
grilovani
Stfednivykon 34 Idefilnl k deI5|mle \v/ar'enl’(ryze, o[nacky, Pecene, ryby) s tekutinami (napf. s vodou, vinem, vyvarem,
Vafeni - zacitek varu - miékem), rozpusténi mdsla na téstovinach.
zahusténi - povafeni s mdslem | [dedlni k del3imu vafeni (objem do jednoho litru: ryZe, $tvy, pecené, ryby) s oméckami (napf. voda,
23 vino, vyvar, mléko)
IdedIni ke zméknuti mésla, opatrnému rozpousténi cokolady, rozmrazovani malych kouskd a k
12 K udrzeni teploty - povarenis udrZeni teploty pravé uvarenych jidel (napf. $tév, fidkych i hustych polévek)
Nizky vykon . TR T ————— ——
maslem IdedIni k udrZeni malych, pravé uvafenych porci jidel v teple, zahféti poddvacich talifd, nebo
1 rozpusténi mésla na rizotu)
Nulovy ) Varnd deska v poloze klidového stavu nebo vypnuto (mize byt zbytkové teplo z vafeni signalizované
OFF (VYP) vikon Odkladova plocha ukazatelem H)
Funkce Popis funkce
Automaticky zjisti vhodny stupefi vykonu k dlouhému duseni jidel. Vhodné k vareni rajské omacky, ragu, polévek, zeleninovych
o] Duseni polévek; udrZuje nastaveny stupen vareni (idedlni k vafeni v Iazni). Brani ndhlému preteceni jidel (vystfiknuti) nebo pfipéleni, ke
kterym pfi tomto zplisobu vareni dochdzi. Tuto funkci poutijte po uvedenijidla do varu.
... | Automaticky nastavi vhodny stupei vykonu k pomalému rozpousténi choulostivych jidel bez naruseni jejich typické chuti (¢okolada,
1 ﬁ [ Rozpousténi .
mdslo atd).
6. smysl Automaticky zjisti dosazeni varu vody a sniZi vykon na hodnotu, ktera zarucuje udrZeni varu do doby, nez pfidate potraviny. Po
@ Sesty smysl uvedeni do varu zazni zvukovy signl k upozornéni, ze je mozné vloZit do nddoby potiebné piisady (napf. kofeni, téstoviny, ryZi,
vafenivody | zeleninu, maso a ryby k vafeni), ale také sklenice k zavafovani nebo nadob ke sterilizaci.
Tato funkce spojuje dvé varné zony a umoZiiuje pouziti obdéInikovych nebo ovalnych nddob nebo miizek a vyuZiti celého
Flexi vafen poskytnutého prostoru. Chcete-li grilovat velké kusy potravin nebo velké mnozstvi (ryby, raznici, zelenina jako cekanka, bifteky,
exi vareni uzeniny).
-[E K pfipravé jidel jako pecené rolky, celé ryby obvykle s oméackou nebo vyvarem v kastrolu/panvi na ryby/pekaci.
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TABULKA VARENI

Kategorie Jidlo nebo Stupeii vykonu a priibéh vafeni
potravin zplisob vareni
Prvni faze Vykony Druha faze Vykony
Cerstvé téstoviny Ohrev vody Rychlyvar-9 | Vafenitéstovin a udrZeni varu 7-8
Téstoviny, Susené téstoviny Ohfev vody Rychlyvar-9 | Vafenitéstovin a udrZeni varu 7-8
ryze Vafené rizoto Ohrev vody Rychlyvar-9 | Vafenitéstovin a udrZeni varu 5-6
Rizoto Osmazeni a opeceni 7-8 Vafeni 4-5
Povarené Ohrev vody Rychly var -9 Povareni 6-7
Smazené Ohfev oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfev nidob T
lu3téniny smahnuté fev nddoby 7-8 Vareni 6-7
Dusené Ohrev nadoby 7-8 Vafeni 3-4
Zaprazené Ohrev nddoby 7-8 Zezlétnuti zaprazky 7-8
Pecené Opeceni masa dlozlatova na 0|€le (jestlize pouzijete 78 Vaen 34
maslo, nastavte vykon 6)
Na grilu Predehfati panve 7-8 Grilovani z obou stran 7-8
Masa L. I . .
Upeteni do rlzova Upeceni do riizova na oleji (!estllze pouZzijete maslo, 78 Vaen 45
nastavte vykon 6)
Na itivé/dugené Upeceni do riizova na oleji (!esthze pouZijete maslo, 7.8 Vaen 34
nastavte vykon 6)
Na grilu Predehféti panve 7-8 Vareni 7-8
Ryby Na itivé/dugené Upeceni do riizova na oleji (!esthze pouZijete maslo, 78 Vaen 34
nastavte vykon 6)
Smazené Ohfev oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Smazend Ohfev panve s méaslem nebo tukem 6 Vareni 6-7
Omelety Ohfev panve s méaslem nebo tukem 6 Vareni 5-6
Vejce
Namékko/natvrdo Ohfev vody Rychly var-9 Vafeni 5-6
Palacinky Ohfev panve s maslem 6 Vareni 5-6
Rajée Opeceni oleje do riizova (Je’SﬂIZE pouZzijete maslo, 67 Vaen 34
nastavte vykon 6)
Omad C o R .
ky Rag Upeceni do riizova na oleji (!esthze pouZijete maslo, 67 Vafeni 34
nastavte vykon 6)
BeSamel Priprava zakladu (rozpusténi masla s moukou) 5-6 Uvedeni do lehkého varu 3-4
Krém Uvedeni mléka do varu 4-5 UdrZovéni lehkého varu 4-5
MOUCNIKY Nakypy Uvedeni miéka do varu 45 Udrzovani lehkého varu 2-3
Ryzova kase Ohfev mléka 5-6 Vafeni 2-3
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST INYCH 0S0B JE VELMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici si uvedené doleZité spravy tykajuce sa bezpecnosti, ktoré si musite
precitat a vzdy presne dodrZiavat.

\ Toto je symbol nebezpecenstva tykajuci sa bezpecnosti, ktory upozoriiuje na mozné rizikd pre pouzivatelaa
A\ pre iné osoby.
Vsetky spravy tykajtice sa bezpecnosti budd oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujticimi terminmi:

0Oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide,
sposobi vazne poranenia.

/\ NEBEZPECENSTVO

0Oznacuje nebezpedniisituaciu, ktora, ak sajejnepredide, méze
& VAROVANIE sposobit vaine poranenia.

V3etky sprdvy tykajtice sa bezpecnosti Specifikuju potencidlne nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju a uvadzaju, ako

zniZit riziko poraneni, poskodeni a trazov elektrickym pridom a poucuju o sprdvnom pouzivani spotrebica.

Dosledne dodrZiavajte nasledujtce pokyny:

- Pred akymkolvek zasahom pri inStaldcii musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- In3taldciu alebo udrzbu smie vykonat iba $pecializovany technik, v sdlade s pokynmi vyrobcu a za dodrZiavania

platnych vnutrostatnych bezpecnostnych predpisov. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast

spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na pouZzivanie.

Uzemnenie spotrebica je podla zdkona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebic, zabudovany do kuchynskej linky, dal

zapojit do elektrickej siete.

Aby instaldcia spotrebica vyhovovala platnym normém, treba zapojit bipolarny spinac s minimalnou

vzdialenostou kontaktov 3 mm.

NepouZivajte rozdvojky ani predlZovacie kdble.

Netahajte za elektricky kdbel spotrebica.

Po instaldcii spotrebica nesma byt jeho elektrické casti pristupné pouzivatelom.

Spotrebic je urceny vyhradne na pripravu jedal v domécnosti. Nie je povolené iné pouZivanie (napr. vykurovanie

miestnosti). Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost za $kody spdsobené neprimeranym pouZivanim alebo

nespravnym nastavenim ovlddacich prvkov.

Pocas pouZzivania sa spotrebic a pristupné asti mozu velmi zohriat. Nedotykajte sa ohrievacich ¢lankov. Deti

mladsie ako 8 rokov sa mézu zdrZiavat v blizkosti spotrebica iba ak st pod neustalym dozorom.

Pristupné Casti spotrebica sa pocas jeho Cinnosti mozu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili ku

spotrebicu a dohliadajte, aby sa s nim nehrali.

Pocas a po pouzivani sa nedotykajte ohrevnych clankov spotrebica. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do

kontaktu s utierkami alebo inym horfavym materidlom, kym sa Casti spotrebica dostatocne neochladia.

- Na spotrebic ani v jeho blizkosti nikdy nekladte horlavy materidl.

- Prehriaty tuk a oleje sa mdzu lahko vznietit. Pri priprave jedal obsahujucich velké mnozstvo tuku a oleja na ne
dohliadajte.

- Tento spotrebi¢ moZzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi
schopnostami, alebo nedostatocnymi skiisenostami a vedomostami, ak je zabezpeceny dohlad alebo poucenie
0 bezpenom pouZivani spotrebica a ak takéto osoby pochopili rizika stvisiace s pouzivanim spotrebica. Deti sa
nesmu so spotrebicom hrat. Deti bez dozoru nesmu vykondvat Cistenie a Gdrzbu spotrebica.

- Navarnd zénu nekladte kovové predmety, ako kuchynské pomadcky (noze, vidlicky, lyZice, pokrievky a pod.),
pretoze by sa mohli velmi zohriat.

-V priestore pod spotrebicom musite nainstalovat oddelovaci panel, ktory nie je sicastou vybavy.
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Ak je povrch popraskany, vypnite spotrebic, aby ste vyldcili moznost drazu elektrickym pridom.

Spotrebi¢ sa nesmie zapinat prostrednictvom externého Casovaca ani samostatnym dialkovym ovlddacom.
Varenie bez dozoru na varnej doske s pouzitim tuku alebo oleja mdze byt nebezpecné a moze spdsobit poziar.
NIKDY sa nesnazte uhasit poziar vodou. Spotrebi¢ vypnite a potom prikryte plamene, napr. pokrievkou alebo
poZiarnou prikryvkou.

Nebezpedenstvo poZiaru: neukladajte predmety na varny povrch.

NepouZivajte pristroje vyuZivajtce na Cistenie prud pary!

Nikdy neukladajte kovové predmety, ako napriklad noZe, vidlicky, lyZice a pokrievky na povrch varnej dosky,
lebo by sa mohli zohriat.

Po pouZiti vypnite varnu dosku ovlddacom a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalu

Material obalu je 100% recyklovatelny, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (L’:))- Rozne Casti obalu nevyhadzujte do odpadu, ale do prislusnych néddob na recyklciu alebo ich
odovzdajte v zbernych strediskach druhotnych surovin, v stilade s miestnymi predpismi

Likvidécia vyrobku

Tento spotrebic je oznaceny v silade s Eurépskou smernicou 2002/96/ES o likviddcii elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).

Zabezpecenim spravnej likvidcie tohto vyrobku pomézete predchadzat potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a zdravie fudi.

Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat'v

zhernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Uspora energie
Aby ste dosiahli co najlepsie vysledky, odporticame Vam:
PouZivajte hrnce a panvice, ktorych spodny priemer je rovnaky ako priemer varnej zény.
PouZivajte iba panvice a hrce s rovnym dnom.
Ak je to mozné, prikryte hrnce pocas varenia pokrievkami.
Pouzivajte tlakovy hrniec, dosiahnete este vaciu Gsporu energie a skrétite dobu varenia (nepouZivajte ho spolu s rezimom Siesteho zmyslu).
Hrniec umiestnite do stredu varnej zény nakreslenej na varnej doske.

VYHLASENIE O ZHODE C €

- Tento spotrebi¢, ktory prichddza do styku s potravinami, vyhovuje nariadeniu (C €) ¢.1935/2004 a bol navrhnuty, skonitruovany a uvedeny na trh v silade s
bezpecnostnymi poziadavkami smernice “o nizkom napati” 2006/95/ES (ktord nahradza 73/2 3/EHS v zneni nasledujucich dprav) a s ochrannymi poZiadavkami smernice
“EMC” 2004/108/ES.

PRED POUZIiVANIM

DOLEZITE UPOZORNENIE: ak hrnce nemaju spravnu velkost, vamé zony sa nezapni. PouZivajte vihradne hrnce so symbolom “INDUKCNY SYSTEM” (Ako na
obrézku vedIa). Pred zapnutim varnej dosky polozte hrniec na Zeland varnt zénu.

NADOBY, KTORE MATE DOMA

& e PN

Aby ste skontrolovali, ¢i je nddoba vhodna na varenie na indukcnej vamej doske, pouZite magnet: nadoby nie si vhodné, ak nepritahuji magnet.
- Davajte pozor, aby dno hrcov nebolo drsné, pretoze by mohlo poskriabat povrch varnej dosky. Skontrolujte riad.
- Hortice hrce a panvice nikdy nekladte na ovladaci panel varnej dosky. Mohli by ho poskodit.

ODPORUCANE ROZMERY DNA HRNCA

AN e 0
LR 30m 14m —p 30cm
N (Duélna zéna)

18cm 0
14 cm (Dudlnazona) —p 28cm

7 3 ] 0 0

l\lw{ L U);} 24cm> g 7 . 24 15m — 21
Fa 0 0

kN i 18cm

Y\ P 14 —p 18cm 1cm —» 14,5

DOLEZITE UPOZORNENIE: hodnoty priemerov dna hrncov vhodnyich pre zony, na ktorych sa da aktivovat funkcia “Siesteho zmyslu” si pozrite v odseku “Funkcia Siesteho zmyslu”.

Max. Min.
4— 37N __»
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INSTALACIA

Po vybaleni spotrebica skontrolujte, ¢i sa pocas prepravy neposkodil a v pripade problémov zavolajte predajcu alebo servisné stredisko.
Priprava otvoru na zabudovanie

/N VAROVANIE '

Pod varnii dosku nainstalujte
oddelovaci panel.

Spodna cast spotrebica nesmie byt
po instalacii pristupna.

V pripade, Ze pod varnou doskou
bude nainstalovana rira,
oddelovaci panel neinstalujte.

— &

min 5 mm

min 20 mm
|
T

min5mm | ||
Vzdialenost medzi spodnou stranou spotrebica a oddelovacim panelom pod nim musi zodpovedat rozmerom uvedenym na obrazku.
Aby bola zarucend sprévna Cinnost spotrebica, nezakryvajte minimalnu medzeru medzi pracovnou plochou a hornou ¢astou dosky kuchynskej linky (min. 5 mm).
Pred vlozenim varnej dosky do kuchynskej linky vyrezte otvor a pozorne odstréiite piliny alebo zvysky po pileni.
Ak pod varnd dosku nainstalujete rdru, uistite sa, Ze je rira vybavend chladiacim systémom.
V pripade in3taldcie, kedy je spotrebi¢ v kontakte, zavolajte servisné stredisko a vyZiadajte si montaznu stipravu skrutiek 480121100112
Pri vyberani varnej dosky z pracovnej plochy pouzite pri odblokovani pruzin zo spodnej strany spotrebica skrutkovac (nedodava sa).
Vyhybajte sa instalacii varnej dosky nad umyvacku riadu alebo nad préckou, aby sa predislo moznému kontaktu elektrickych obvodov s parou, pretoze okruhy by sa mohli poskodit.

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

/N\ VAROVANIE :

Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost za poranenie oséb, zvierat a Skody na majetku v pripade nedodrzania pokynov uvedenyich v tejto kapitole.
Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa varna doska dala vybrat'z pracovnej plochy.

Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na vyrobnom stitku nachadzajiicom sa na spodnej strane spotrebica zodpoveda napatiu elektrickej siete v domacnosti,
ku ktorej bude spotrebic pripojeny.

Nepouzivajte predizovacie privodné kable.

Pripojenie k svorkovnici
Pri elektrickom zapojeni pouZzite kabel typu HO5RR-F, podla idajov v tabulke dolu.

Odpojte spotrebic od elektrickej siete.
Instalaciu spotrebica musi vykonat kvalifikovany technik, ktory dodrZiava vietky bezpeénostné predpisy
a pokyny na instalaciu.

Vodife Pocet x ve“(ost' 230V 230-240V ~ (|ba pre Austréliu)
@ > 230V ~ (iba pre Velku Briténiu)
230V~ + 3x4mm — —
30-240V~+ D 3x4mm (iba pre Australiu) I — [ l
R | R L
BOV3~+@ 4X1,5mm? !
~ 2 e & E‘ E
400V3N~+ D 5X1,5mm . |N[ .
400V 2N~ + D) 4X1,5mm?
230V 3 ~ (iba pre Belgicko) ~ 400V 2N ~ (iba pre Holandsko)
o )
o o)
s T:T§II s H s
= zz
R e A8
| . Il
L

Zapojte uzemnovaci Zlto-zeleny vodic ku koncovke so symbolom @

Uvedeny vodi¢ musi byt dIhsi ako ostatné.

1. Otvorte kryt svorkovnice (A) odskrutkovanim skrutky a vlozte kryt do zavesu (B) svorkovnice.

2. Potom vsuiite elektricky privodny kabel do tichytky a zapojte vodice ku svorkovnici, ako je uvedené v schéme zapojenia zobrazenej vedla samotnej svorkovnice.

3. Privodny elektricky kdbel upevnite pomocou tichytky.

4. Zatvorte kryt (C) a zaskrutkujte ho ku svorkovnici skrutkou, ktord ste vybrali podla pokynov v bode (1).

Po kazdom zapojeni do elektrickej siete varna doska vykona automatickd kontrolu trvajicu niekolko sekind.

V pripade, Ze varnd doska je uz vybavend privodnym elektrickym kablom, postupujte podfa pokynov na privodnom elektrickom kabli. Spotrebic zapojte k elektrickej sieti
prostrednictvom multipolarneho spinaca s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm.
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NAVOD NA POUZITIE
Popis ovladacieho panela

Panel je vybaveny dotykovymi tlacidlami: pri ich pouzivani staci dotkndit sa prisluSného symbolu (nemusite stlcat'silno).
Na volbu a aktivéciu varnych zon
th

sense

o 65 S
Jor .
) :' O

Na reguldciu

E Casomera

&0

Zapnutie/Vypnutie e Prerudenie Cinnosti
vamej dosky —— @ E] ‘ [.OFF NI LL L LIS . @ — vamejdosky
T I o
Na zapnutie jednej z Posuvna klavesnica ‘ Zablokovanie ovlddacieho panela
automatickych funkcii Aktivacia funkcie Flexi cook

Prvé pouZitie / pouzitie po preruSeni dodavky elektriny
Po zapojeni varnej dosky do elektrickej siete je ovladaci panel zablokovany (svieti svetelna kontrolka nad tlacidlom).

Aby ste ovladaci panel odblokovali, stlacte tlacidlo @ na 3 sekundy. Svetelna kontrolka zhasne a varna doska sa bude dat pouzivat beznym sposobom.
Zapnutie/vypnutie varnej dosk

Aby ste varnti dosku zapli, podrzte stlacené tlacidlo @ priblizne 2 sekundy: rozsvieti sa svetelna kontrolka nad tlacidlom a vnutri krdzkov identifikujtcich varné zony sa zobrazia
pomlcky.
Aby ste varnd dosku vypli, dotknite sa toho istého tlacidla, kym displej nezhasne. Vetky varné zény sa vypnu.

@ Varnd doska sa vypne automaticky, ak do 10 sekiind od zapnutia nenastavite Ziadnu funkciu.

Aktivacia a reguldcia varnych zén

Indikuje, Ze jedna z automatickych funkcii je aktivna

MIN,

Casomer varnej z6ny

Tlacidlo na volbu zény a displej na indikovanie zvolenej varnej zény/rovne vykonu

[offF iiiirssmmmmmmmmm s00s] ——— Posuvné klvesnica (requldcia vykonu)
POWER

Po zapnuti varnej dosky polozte hrniec na zvolend varnd zénu.
Zapnite zénu stlacenim prislusného okrihleho tlacidla: vtri krizku sa zobrazi ¢islo , ktoré zodpoveda strednej drovni vykonu.

Aby ste zmenili troven vykonu, posufite prst vodorovnym pohybom po posuvnej kldvesnici: ¢islo vnutri krizku sa meni v zavislosti od polohy prsta na klavesnici, od minimélnej
hodnoty 1 po maximélnu hodnotu 9. Prostrednictvom posuvnej klavesnice sa d4 aktivovat funkcia doplnkového ohrevu booster stlacenim “BOOST” (“P” na displeji). Uroven
vykonu “BO0ST” sa dd pouZivat maximélne 10 minut, potom sa spotrebi¢ automaticky prepne na troveri 9. Na modeloch s troma varnymi zénami sa budu dat sti¢asne nastavit
tri drovne “BOOST”: v tomto pripade spotrebic automaticky prispdsobi rozlozenie vykonu na vietky zény.

Ak by bolo zapnutych viac varnych zn, posuvna klavesnica umoziiuje zmenit vjkon zvolenej varnej zony, ktord sa da rozoznat podla svetelnej body dolu vpravo
na indikatore vykonu. Na zvolenie niektorej zdny stadi stlacit prislusné okrdhle tlacidlo.

( Ak by hrniec nebol vhodny pre induként varnd plochu, ak by bol nespravne polozeny alebo by nemal vhodné rozmery, na displeji sa zobrazi “nepritomnost
o Y hrca” (obrézok vedla). Ak varnd zéna do 60 sekind neidentifikuje Ziaden hrnie, varné doska sa vypne.

Vypnutie varnych zén

Zvolte var z6nu, ktord chcete vypndt, stlacenim prislusného okrdhleho tlacidla (na displeji sa zobrazi bodka vpravo dolu od Grovne vykonu). Stlacte oviddac OFF na posuvnej
klavesnici.
l | Varnd zona sa vypne a ak je oblast tepla, v krdzku sa zobrazi pismeno “H”.
= “H” je indikator zvySkového tepla. Varna doska ja vybavend tymto indikatorom pre kazdu varnti zonu; signalizuje, ktoré varné zony maju este vysokd teplotu. Po
' l ochladeni varnej zény displej zhasne.
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Volba casomera

Casomer je ¢asovy vypinac, ktory poniika moznost nastavit dobu varenia na maximélne 90 mindit.

Zvolte vari zonu, s ktorou ma fungovat casomer (vpravo dolu vedfa indikdtora trovne vykonu sa zobrazi svetelnd bodka), potom nastavte Zeland dobu tlacidlami + a - funkcie
Casomera: doba v minttach sa zobrazi vedIa displeja varnej zony.

Po niekolkych sekundéch od posledného dotyku zacne casomer odpocitavat cas (svetelnd bodka varnej zony zacne blikat).

Po uplynuti doby zaznie zvukovy signél a varnd zona sa automaticky vypne.

Pokyny pre pouzivanie casomera priradeného k funkii Siesteho zmyslu najdete v popise funkcie na nasledujtcich stranach.

Zablokovanie ovladacieho panela

Funkcia zablokuje ovladace varnej dosky, aby sa predislo ndhodnej aktivacii vyrobku (napr. pocas Cistenia).

Na tri sekundy stlacte tlacidlo @ - zaznie zvukové znamenie a svetelnd kontrolka nad symbolo, zdmku bude signalizovat aktivéciu. Ovladaci panel je zablokovany, s vynimkou
funkcie vypnutia. Aby ste zablokovanie funkii zrusili, zopakujte postup ako pri aktivdcii. Svetelnd kontrolka zhasne a ovladaci panel bude znovu aktivny.

DOLEZITE UPOZORNENIE: pritomnost vody, vykypend kvapalina z hrncov alebo akykolvek predmet poloZeny na tlacidle pod symbolom mdZu spdsobit nahodnii aktivéciu alebo
vypnutie funkcie zablokovania tlacidiel.

Prestévka

Funkcia umoziiuje docasné zablokovanie prevadzky varnej dosky a jej opétovnd aktivaciu s obnovenim vietkych jej nastaveni (okrem funkcie Siesteho zmyslu a nastaveného

casomera). Stlatte tlacidlo ({1): namiesto drovni vykonu sa zobrazi blikajtici symbol } . Na obnovenie varu znovu stlacte tlacidio (i1).

Flexi cook

Této funkcia vam umoziiuje pouzit varu oblast ako dve samostatné varné zény alebo ako jednu extra velku varnt zonu.
Je mimoriadne vhodné pre ovélne, obdlznikové alebo podihovasté nadoby na varenie (s maximélnymi rozmermi zakladne 38 x 18 cm) alebo na varenie vo viac ako jednej beznej

nadobe. Pri aktivécii funkdie flexicook zapnite varnd dosku a stlacte tlacidlo :nadisplejoch dvoch varnych zén sa zobrazi troven ,5"; obe bodky vedla cislice trovne svietia,
indikujtc aktivdciu funkcie Flexi cook.

Aby ste zmenili droveri vjkonu, posufite prst pozdiz dotykovej obrazovky na posun: éislica vnitri kriizku sa zmeni uz po krdtkom posunuti prstom z minima 1 namaximum 9. Aby
ste flexibilnd zonu vypli, stlacte klaves :varné zony sa opat prepnd na samostatn( prevadzku. Aby ste varn zonu vypli, stlacte tlacidlo VYP

@ Na displeji zony sa zjavi hlasenie ,no pot” (bez nddoby) ‘:‘ vy - ak z0na nedokdZe zistit Ziadnu nddobu (ak na z6ne nebude Ziadna nddoba, ak bude nespravne umiestnena
alebo nebude vhodnd pre induként varnd dosku). Toto hldsenie ostane aktivne 60 sektind: v tejto dobe mozete podla potreby poloZit nddobu alebo posundit nddoby v rdmci zény
flexicook.

Po 60 sekundéch, ak na zénu nepoloZite Ziadnu nadobu, systém prerusi ,vyhladévanie” nadob na danej zéne, na displeji ostane viditelny symbol ':’ , aby vém pripomenul, Ze
uvedend zona je vypnuta.

Aby ste funkciu Flexicook opat aktivovali na oboch ohrievacoch, stlacte tlacidlo .

Funkcia Flexi cook je okrem toho schopnd detegovat posun z jednej zény na druhd v rdmi oblasti flexi cook, pricom sa udrzi droven vykonu zény, kde bola nddoba ulozend

pdvodne (pozri priklad na obrazku niZ3ie: ak sa nddoba presunie z predného ohrievaca na zadny, troveri vykonu sa zobrazi na displeji zodpovedajlicom zéne, kde je umiestnena
nadoba).

4 N

MIN.
MIN.

&Q
&0

MIN. MIN.

N\ /) < Z

Okrem toho je mozné poufit oblast Flexi cook ako dve nezdvislé varné zony, a to pouzitim prislusného tlacidla jednotlivej zony. Umiestnite nadobu do stredu samostatnej zény
a upravte Uroven vykonu pomocou dotykovej obrazovky posunu.

@ Ddlezité: uistite sa, Ze ste nadoby poloZili na stred varnej zény tak, aby zakryli logo <% nachddzajtice sa v strede samostatnej varnej zony.

V pripade velkej nadoby na varenie, ovalnej, obdlZnikovej a podihovastej nédoby sa uistite, Ze nadoby s v strede vamej zony a zakrjvaji obe 12:542% loga.
Priklady sprévneho umiestnenia a nespravneho umiestnenia:
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@ Ak je aktivna funkcia Flexi cook, neda sa sticasne pouzivat vykon booster ani funkcia Siesteho zmyslu. Ak by ste nastavili casomer, tento sa zobrazi vedla displeja

_/ _ o /

vysSie umiestnenej platne.

Popis automatickych funkcii

Varnd doska je vybavena niektorymi automatickymi funkciami priradenymi k varnym zénam. Vedla tlacidla volby kaZdej varnej zony st symboly funkii, ktoré
st k dispozicii. Vzdy pri volbe automatickej funkcie sa vedla sybolu rozsvieti svetelnd kontrolka a na displeji zvolenej varnej zény sa zobrazi pismeno “A”.

Funkdia Siesteho zmyslu 16
Funkia Siesteho zmyslu automaticky zvoli troveri vykonu idedlnu na zovretie vody a signalizuje jeho dosiahnutie.

Po polozeni hmca s vodou na varnd znu zapnite varnii dosku a zvolte Zeland varnt z6nu. Stlacte tlacidlo 1&: na displeji sa zobrazi “A”, rozsvieti sa svetelnd kontrolka. Pocas
fazy ohrevu sa v policku vedla zény zobrazuje pohybujtci sa symbol.

Na dosiahnutie spravnej cinnosti funkcie Siesteho zmyslu sa odporuca: Priemer | Priemerdnahrnca| Maximalne
@ - pouzivat vyhradne vodu (pri teplote prostredia); varnej zony | pri pouziti funkcie | mnozstvovody
- nepridavat sol, iné suroviny alebo pochutiny pred dosiahnutim varu; Siesteho zmyslu v hrnai
- nemenit Groveni vykonu z6ny ani nedvihat a nepremiestriovat hrniec; Bam 710m Slitrov
- naplnit hrniec aspon do 1/3 svojho objemu (min. 1 liter) a nikdy az po okraj (pozrite tabulku aam BB m Tlitrov
vedfa). -
28 m 24-28 cm 7 litrov

- nepouzivat tlakové hrce na zéne s aktivovanou funkciou Siesteho zmyslu.
Na dosiahnutie najlepsieho vykonu sa okrem toho odpordca:
- nezapinat funkciu Siesteho zmyslu, ak je zona uz tepla (na displeji je zobrazené pismeno “H").

Po dosiahnuti varu varnd zéna vyda zvukovy signdl. Tento signal sa zopakuje trikrét v pravidelnych intervaloch. Po druhom signali sa automaticky aktivuje casomer, ktory

nastavit casomer alebo zmenit Groven vykonu. Zmenou trovne vykonu alebo prerusenim prevadzky funkciou “prestavka” funkciu Siesteho zmyslu zrusite.

Varnd doska samostatne riadi pouZivanie funkcie Siesteho zmyslu a trovni booster, preto sa v niektorych pripadoch moZe stat, Ze sa booster nebude dat aktivovat's
uz aktivnou funkciou Siesteho zmyslu.
Vykonnost funkcie Siesteho zmyslu moze byt ovplyvnena kvalitou pouzivaného hrnca.

Funkcia Simmering ("

Po privedeni do varu stlacte tlacidlo =, ¢im sa automaticky nastavi vykon vhodny na udrZiavanie minimalneho varu. Na displeji sa zobrazi “A”: rozsvieti sa svetelnd kontrolka.
Aby ste funkciu vypli, staci stlacit OFF na posuvnej kldvesnici.

Funkcia Melting 1|

Funkcia melting udrZiava nizku a rovnomern teplotu vamej zény. Po poloZeni hrnca/nédoby na zvolenti varnti zonu zapnite varnd dosku a zvolte varnt zonu. Stlacte tlacidlo

1./ na displeji sa zobrazi “A”, rozsvieti sa svetelnd kontrolka. Aby ste funkciu vypli, stadi stlait OFF na posuvnej kldvesnici.
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CISTENIE

- Nadistenie spotrebica nikdy nesmiete pouZit pristroje pasobiace pridom pary.
& VAROVANIE - Pred istenim skontrolujte, i st varné zony vypnuté a i sa vypol indikator zvySkového tepla (“H").
DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouZivajte abrazivne $pongie ani drétenky. Ich pouZivanie by ¢asom mohlo znicit sklo.
Po kazdom pouZiti nechajte varnd dosku ochladit a ocistite ju, aby ste odstranili zvysky jedal a Skvny od jedal.
Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru varu dosku poskodia, preto ich treba ihned odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat povrch skla.
PouZivajte mékka utierku, papierové kuchynské utierky alebo $pecifické vyrobky urcené na Cistenie varnej dosky (dodrZiavajte pokyny vyrobcu).

PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Precitajte si a dodrZiavajte pokyny uvedené v Casti “Pokyny na pouzivanie”.

Skontrolujte, ¢ nedoslo k preruseniu dodévky elektriny.

Po cisteni povrch varnej dosky dokladne osuste.

Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazi alfanumerické kédy, postupujte podla pokynov v tabulke.
Ak varnd dosku po poutiti nedokézete vypniit, odpojte ju od elektrickej siete.

KOD CHYBY POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Varné doska sa vypne a po 10 sekundach | Neustaly tlak na oblast's ovladacimi Voda alebo kuchynské pomdcky na oblasti | Ocistite oblast s ovlddacimi prvkami.
zaznie zvukovy signdl, vidy po 30 sekundach, | Prvkami. s ovladacimi prvkami.
(81,82, (83 Oblast's ovlddacimi prvkami sa vypne Vndtornd teplota elektronickych castije | Pred opatovnym pouZitim varnej
nasledkom prilis vysoke; teploty. prili vysokd. dosky pockajte, kym nevychladne.
F42 alebo F43 Varné doska nie je zapojend do siete so | Senzor zistil napétie odliSné od napétia na | Odpojte varnd dosku a skontrolujte
spravnym napatim. zapojenie. zapojenie.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Zavolajte servisné stredisko a oznamte kdd chyby.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVIS

Skor ako zavoldte servis
1. Skontrolujte, ¢i problém neviete vyriesit sami podla bodov popisanych v kapitole “Prirucka na odtranovanie problémov”.
2. Vlypnite a znovu zapnite spotrebic, skontrolujte, Ci sa problém neodstranil.
Ak porucha pretrvava aj po hore uvedenych kontrolach, spojte sa s najbliz$im servisom popredajnych sluzieb.
Nahldste tieto Gdaje:
kratky popis poruchy;
presny typ a model varnej dosky;
servisné €islo (t.j. islo uvedené po slove ,Service” na vyrobnom $titku), umiestnenom pod varnou doskou (na kovovej platnicke);
vasu UpInt adresu;
Vase telefonne Cislo a smerovy kod.

S RAvAKeEs 0000 000 00000

Ak je potrebnd oprava, spojte sa s autorizovanym strediskom popredajnych sluzieb (aby ste zarucili, ze bud pouZité origindlne nahradné diely a Ze opravy budd vykonané
odborne). Ndhradné diely budu k dispozicii pocas 10 rokov.

SK146



TABULKA VYKONOV

Druh varenia PouZivanie tirovne
(indikacia je iba orientaénd, pomozu vam aj skisenosti a zvyky pri vareni)

Rychly ohrev Idedlny na ohrev jedla v krdtkej dobe aZ do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin

IdedIne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie mrazenych jedal, rychle

Smazenie - varenie .
zovretie vody

OsmaZenie - opecenie - varenie

ovan IdedIny na osmazenie, udrziavanie silnejSieho varu, varenie a grilovanie (na kratku dobu, 5-10 mindt)
- grilovanie

Osmazenie - varenie - dusenie | IdedIny na osmaZenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na strednd dobu,
- opecenie - grilovanie 10-20 minut), predohrejte nddoby

Urovei vykonu
Boost
8-9
78
Vysoky vykon
6-7
45

Varenie - dusenie - opecenie - | Idedlny na dusenie, udrZiavanie miemeho varu, varenie (pocas dihej doby). Dovarenie cestovin spolu s
grilovanie omackou

Stredny vykon 3-4

IdedIny na dlhé varenie (ryZa, oméacky, dusené mdso, ryby) v Stave alebo s pridavkom inej kvapaliny
Varenie - pomaly var - (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), dovarenie cestovin

zahustenie - dovarenie

cestovin s omackou IdedIny na dlhé varenie (s objemom menej ako liter: ryza, oméacky, dusené méso, ryby) v Stave alebo s

23 pridavkom inej kvapaliny (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 IdedIny na zmakdenie masla, pomalé rozpustenie cokolady, rozmrazenie malych kusov potravin a
: Rozpiistanie - rozmrazovanie - | qrzanie tepla prave uvarenych jedal (napr. omacky, vyvary, polievky)
Nizky vykon udrziavanie v teple - dovarenie - — - — — — —
1 jedla |deédIny na udrZiavanie tepla prave uvareného jedla, dovarenie rizota a udrZiavanie tepla jedél pred
podavanim (v nddobe vhodnej pre induk¢nd varni dosku)
VP Nulovy Odkladacia ploch Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla na konci varenia,
vykon adadaplocha signalizované pismenom H)
Funkcia Popis funkcie
Automaticky identifikuje vhodnu droven vykonu na dlhodobé mierne varenie jedél. Vhodnd na varenie paradajkovych omécok, ragu,
] Simmering polievok, vyvarov, kde treba udrziavat mierny var (idedlna pre varenie na vodnom kupeli). Predchadza neprijemnym vykypeniam
jedla (vytecené pramienky) a pripaleniu ku dnu, ku ktorym casto dochédza. Pouzivajte tito funkciu na uvedenie jedla do varu.
Meti Automaticky identifikuje vhodnu droven vykonu na pomalé rozpustenie citlivych jedél bez toho, Ze by sa narusili ich organoleptické
@ elting vlastnosti (¢okoldda, maslo a pod.).
6th Sense Automaticky identifikuje dosiahnutie varu vody a zniZuje vykon na hodnotu, ktord zarucuje udrZiavanie varu pri sicasnom pridani
fé" o Siesty zmysel | surovin. Po zovreti vody zaznie zvukovy signdl a bude mozné pridat Zelané suroviny (napr. pochutiny, cestoviny, ryzu, zeleninu, maso a
zovretievody | ryby na varenie), ale aj pripravovat zavéraniny alebo sterilizovat pomdcky.
Funkia, ktora kombinuje ¢innost dvoch varnych z6n a umoZiiuje pouzivat obdlZnikové alebo ovalne nadoby za vyufitia celej
dostupnej plochy. Na grilovanie jedél s velkymi rozmermi alebo viacerych kusov naraz (ryby, 3pizy, zelenina ako endivia, kotlety,
Flexicook | parky).
V kastréle/nadobe na ryby/na panvici moZete pripravovat jedla ako pecené masové rolady, ryby vcelku zvycajne na vlastnej Stave
alebo s vyvarom
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TABULKA VARENIA

Kategorie Jedla alebo druh Uroven vykonu a priebeh varenia
potravin varenia
Prva faza Vykony Druha faza Vykony
Cerstvé cestoviny Ohrev vody Booster-9 Varegle ces.tovm ! 7-8
udrZiavanie varu
Cestoviny, Susené cestovny Ohrev vody Booster-9 \(,a(;f;:,;f:]?\\,’;:ua 7-8
ryza
Varend ryza Ohrev vody Booster-9 Varegle ces.tovm ! 5-6
udrZiavanie varu
Rizoto Opecenie a osmazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Varenie 6-7
Smazené Ohrev oleja 9 Smazenie 8-9
Zelenina, Dusené oh e s Varem
strukoviny usené rev prislusenstva 7- arenie 6-7
Dusenie Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazenie Ohrev prisluSenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
Pecené maso Opecenie mésa v oleji (ak na masle, pouzite vykon 6) 7-8 Varenie 3-4
Na roste Predohrev panvice 7-8 Grilovanie na oboch stranach 7-8
Miso Opecenie Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 4-5
Varenie v Stave/ - " - .
; Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 3-4
dusenie
Na roste Predohrev panvice 7-8 Varenie 7-8
Ryby Varenie v s.tave/ Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 34
dusenie
Smazené Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Smazenie 7-8
Husté omelety Ohrev panvice s maslom alebo tukom 6 Varenie 6-7
. Omelety Ohrev panvice s maslom alebo tukom 6 Varenie 56
Vajicka
Na hnilicku/tvrdé Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
Lievance Ohrev panvice s maslom 6 Varenie 5-6
Paradajky Rozohriatie oleja (ak s maslom, pouZite vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Omacky Ragil Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zakladu (rozpustenie masla a pridavok muky) 5-6 Uvedenie do mierneho varu 3-4
Vanilkovy krém Uvedenie mlieka do varu 4-5 UdrZiavanie mierneho varu 4-5
Sladkost Pudi Uvedenie mieka d Udriiavanie mierneh 23
krémy udingy vedenie mlieka do varu 4-5 rziavanie mierneho varu -
RyZové kasa Ohrev mlieka 5-6 Varenie 23
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIV{L FONTOS

Ez a kézikonyv és maga a késziilék fontos biztonsdgi figyelmeztetéseket nydjt, amelyeket el kell olvasni és
mindenkor figyelembe kell venni.

A Ez a veszély szimbdlum a biztonsdgra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhaszndldkat az Gket és
&R masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
Minden biztonségi figyelmeztetést megel6z a veszély szimbdlum és a kovetkezd kifejezések egyike:

2 Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, siilyos
& VESZELY sériilést okoz.
24 Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, siilyos
& FIGYELMEZTETES sériilést okozhat.

Minden biztonségi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a
késziilék helytelen hasznélatabol eredd sériilés, kdr és dramiités kockdzatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a
kovetkez6 utasitdsokat:

- Akésziiléket le kell valasztani az elektromos taphaldzatrol barmilyen iizembe helyezési munka végzése el6tt.

- Akésziilék iizembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gydrté utasitdsaival és a helyi

biztonségi el6irdsokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét,

hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaléi kézikonyvben.

A késziilék foldelése kotelezd.

A elektromos kabelnek elég hosszinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek az elektromos héldzathoz

torténd csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsdgi elfirasoknak vald megfelelés érdekében a beszerelésnél legaldbb 3 mm-es

érintkez6tavolsagu sokpdlusi megszakitdt kell hasznalni.

Ne haszndljon tobbdugaszos elosztét, illetve hosszabbitot.

Tilos huizni a késziilék haldzati zsindrjat.

A lizembe helyezést kivetden az elektromos alkatrészeknek hozzéférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndld szamara.

A késziilék kizarolag haztartdsi ételkészité berendezésként torténd hasznalatra késziilt. Egyéb hasznalat nem

megengedett (pl. helyiségek fiitése). A gydrtd a helytelen vagy szabdlytalan hasznélathél szarmazo karokért

feleldsséget nem vallal. )

A késziilék és annak hozzéférhetd részei nagyon felforrésodnak haszndlat kozben. Ugyelni kell arra, nehogy

megérintse a fiitdelemeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani téle, hacsak nincsenek

folyamatos feliigyelet alatt.

- Hasznadlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrdsodhatnak. A kisgyermekeket tévol kell tartani
a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni arrdl, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

- Hasznalat kozben és utén tigyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a siitd belsejében levd flt6elemekhez. Ne hagyja,
hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy mds gytlékony anyaggal hozzdérjenek, amig valamennyi komponens
kell6képpen le nem hiilt.

- Ne tegyen gydlékony anyagot a késziilékbe vagy annak kozelébe.

- Atulhevitett zsirok és olajok konnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban
gazdag ételt siit.

- Akésziiléket legaldbb 8 éves gyermekek, valamint csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijén lévé személyek akkor haszndlhatjdk, ha szdmukra biztositjdk a
felligyeletet és az Gtmutatdst a késziilék biztonsagos haszndlatdra vonatkozdan, és ha megértik az ezzel jér6
veszélyeket. A gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel. A tisztitast és a felhaszndldi karbantartast nem
végezhetik gyermekek feltigyelet nélkiil.
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Ne tegyen a fozdfeliiletre olyan fémtdrgyakat, mint evéeszkozok (kések, villak, kanalak, feddk stb.), mert ezek
felforrésodhatnak.

A késziilék alatt talalhatd térbe kitelezd beszerelni egy elvalaszté panelt (nem tartozék).

Ha a feliilet megrepedt, az dramiités lehetGségének elkeriilése érdekében kapcsolja ki a késziiléket.
Kialakitdsabdl adddoan a késziilék bekapcsoldsa nem lehetséges kiilsd id6zitd szerkezet vagy kiilon tavirdnyitd dtjén.
A feliigyelet nélkiili zsirban vagy olajban vald siités a tlizhelylapon veszélyes lehet, és tiizet eredményezhet.
SOHA NE prébélja meg eloltani a tiizet vizzel, hanem kapcsolja ki a késziiléket, hanem boritsa le a langot pl. egy
fedvel vagy egy pokrdccal.

Tiizveszély: ne taroljon targyakat a fozéfeliileteken.

GOzzel tisztitd eszkozok hasznalata tilos!

Ne helyezzen fémtargyakat, példdul késeket, villakat, kanalakat vagy feddket a tiizhelylap feliiletére, mivel azok
atforrésodhatnak.

Hasznadlat utdn kapcsolja ki a tiizhelylap elemét a kezeldgombbal, és ne hagyatkozzon az edényérzékeldre.
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KORNYEZETVEDELMI TANACSOK [%|
A csomagoléanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban tjrahasznosithatd, és el van latva az Gjrahasznositas jelével (L’:‘)). A csomagoldanyagokkal ne szennyezze a kdrnyezetet, hanem a helyi hatésdgok
utasitdsai szerint jrjon el.

A termék kiselejtezése

A késziiléken talalhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz616 2002/96/EK eurdpai iranyelvben (WEEE) foglalt elGirasoknak.

A hulladékka valt késziilék szabalyszerd elhelyezésével On segit elkeriilni a kirnyezetre és az emberi egészségre esetlegesen gyakorolt karos kivetkezményeket.

Aterméken vagy a kisérd dokumentaciéban lévé E szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad héztartasi hulladékként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos

és elektronikus berendezések djrahasznositasat végzd megfeleld gydjtopontra.

Energiatakarékossag
Alegjobb eredmények eléréséhez javasoljuk a kbvetkezdket:
+  Olyan fazekakat és serpenydket hasznéljon, melyek alsé d&tmérdje megegyezik a féz6teriilet &&mérdjével.
Csak sik fenek fazekat és serpenyét hasznljon.
Ha lehetséges, a fzés soran fedje le az edényeket.
Kukta hasznlatdval tovabb lehet csokkenteni az energiafelhasznéldst és a f6zési id6t (hatodik érzék méd esetén nem haszndlhato).
Alabost mindig a féz6lapon kialakitott f6zési zona kdzepére helyezze.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezakésziilék - amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel keriil érintkezésbe - megfelel az 1935/2004 szému rendeletnek (C €), kialakitdsa, elallitésa és forgalmazasa
pedig teljesiti a 2006/95/EK szamu (a 73/23/EGK szdmu irdnyelv és annak médositdsai helyébe 1épd) “Kisfesziiltség” iranyelv biztonségi kivetelményeit és a 2004/108/EK
szamu “EMC” irdnyelv védelmi el6irdsait.

HASZNALAT ELOTT

FONTOS: A féz6z6nak nem kapcsolnak be, ha a labosok mérete nem megfeleld. Kizarolag “INDUKCIOS RENDSZER” jelzéssel ellatott Iabosokat hasznaljon (lésd
az dbrét). Mieldtt bekapcsolnd a fozélapot, helyezze a ldbost a kivant f6z6zonéra.

MAR MEGLEVO EDENYEK

R

Mégnes segitségével ellendrizheti azt, hogy az adott edény alkalmas-e az indukcids féz6lapon valé hasznélatra: az erre nem alkalmas edények nem vonzzék a magnest.
- (Ugyeljen arra, hogy a ldbosok alja ne legyen érdes, mert ellenkezd esetben megkarcolhatjak a fézélap feliiletét. Minden edényt ellendrizzen.
- Soha nem helyezzen meleg labosokat vagy serpenydket a kezel6kapra. Ezek ugyanis sériilést okozhatnak.

A LABOSOK ALJANAK AJANLOTT ATMEROI

AN e 0
LR 30m 14m —p 30cm
N (Kettds z6na)

18cm 0
14 m (kettés zéna) —p 28m

/4 N\ [1] 1] 0

(u{ L U);} 24cm> % 7 . 24 15m — 21
T . 0 o

‘\‘ i 18cm

Y\ P 14 —p 18cm 1cm —» 14,5

FONTOS: a “Hatodik érzék funkcié” cimi részben talalhatok a “hatodik érzék” funkcidval ellatott zondkhoz alkalmazhatd ldbosok aljanak dtmérdi.

Max. Min.
4— 37N __»
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UZEMBE HELYEZES

Akicsomagolast kovetden ellendrizze, hogy széllitds kozben nem sériilt-e meg a késziilék, és probléma esetén forduljon a viszonteladéhoz vagy a vevdszolgdlathoz.

A BEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

& FIGYELM EZTETES - ::zl:;:; la)Ie:gy elvalasztd panelta / m

- Abeszerelést kovetden a késziilék
alsd része ne legyen hozzaférhetd.

- Netegyen be elvalaszto panelt, ha
a fozélap ala siit6 keriil
beszerelésre.

min.5mm

min. 20 mm

é)\j/\— min.5mm | | |

« Akésziilék also része és az elvalasztd panel kozotti tavolsagot illetden az dbran feltiintetett méreteket kell betartani.
« Akésziilék helyes miikddése érdekében a munkalap és a butor felsd szegélye kozotti minimalis nyildst nem szabad eltomni (min. 5 mm).
Assiitd behelyezése eldtt vagja méretre a konyhabtitort, valamint gondosan tavolitsa el a keletkezd faforgacsot és fiirészport.
« Haafdzdlap ala siitd keriil beszerelésre, akkor fontos, hogy a siitének legyen hiitése.
«  Siillyesztett beépités esetén forduljon a vevdszolgalathoz, és kérje a 4801 211 00112 szam szereldkészletet.
A munkaasztalrdl az asztallap eltdvolitdsdhoz hasznaljon csavarhizot (a csomag nem tartalmazza), hogy a késziilék aljan a rugdkat kiengedje.
« Neépitse be a fdzélapot mosogatdgép vagy mosogép folé, hogy az elektromos dramkdroket ne érhesse nedvesség vagy géz, mivel ez a kérosodasukat okozhatja.

CSATLAKOZTATAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

£ - Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.
& FIGYELMEZTETES - Aziizembe helyezést szakképzett szereldnek kell végeznie az érvényes iizembe helyezési és biztonsagi

eldirasok szerint.
- Agyarto nem vallal feleldsséget az emlitett rendelkezések be nem tartasa miatt személyekben, allatokban vagy targyakban bekovetkezd sériilésekért
vagy karokeért.
- Ahalézati zsinérnak elég hosszinak kell lennie ahhoz, hogy a fézélapot ki lehessen venni a munkalapbél.
- Ellendrizze, hogy a késziilék aljan elhelyezett adattablan szerepld fesziiltségérték egyezik-e az iizembe helyezés helyszinén érvényes halézati fesziiltséggel.
- Ne hasznaljon hosszabbitot.
Csatlakoztatas a kapcsolédobozhoz
Az elektromos bekdtéshez haszndlja az alabbi tablazat szerinti HO5RR-F tipusi vezetéket.

Vezetékek Szam x méret 230-240V ~ (csak Ausz{rélia‘ elsete:n)
230V ~ (csak az Egyesiilt Kirdlység
BOV~+@ 3x4mm? ““e"’
30-240V~+ D 3 x4 mm? (csak Ausztrélia esetén) — [=
B0V3I~+ @ 4x1,5mm? >ﬂ
400V3N~+ (D 5x1,5mm? . :7 T
400VN~+ @ 4x1,5mm? [l

230V 3 ~ (csak Belgium esetén) 400 V 2N ~ (csak Hollandia esetén)

R

ﬁ

H

I

z
(E

— 230V
—|[— 230V —

[I

=z

A sarga/zold foldvezetéket a @ jelzés(i kivezetéshez kell bekdtni.

Az emlitett vezetéknek a téhbinél hosszabbnak kell lennie.

1. Acsavart kicsavarva vegye le a kapocsléc fedelét (A) és illessze be a fedelet a kapocsléc forgépantjaba (B)

2. Ezuténillessze be a tipvezetéket a kabelszoritéha, majd a kapocsléc mellett elhelyezett kapcsoldsi rajz utasitdsait kivetve kdsse be a vezetékeket a kapocsléche.

3. Atdpvezetéket a kdbelszoritd segitségével rogzitse.

4. 7arjale afedelet (C), és csavarozza azt rd a kapocslécre az eltdvolitott csavarral - (1) pont.

Az elektromos haldzatba vald bekotések alkalmaval a fzélap mindig automatikusan elvégez egy néhéany masodperces ellendrzést.

Ha a fozélapnak mér van tépvezetéke, akkor kbvesse az arra vonatkozd utasitdsokat. A csatlakoztatést olyan tobbpdlusti megszakitoval végezze, amelynél az érintkez6k kozotti
tdvolsag legaldbb 3 mm.

HU152



HASZNALATI UTASITAS
A kezelélap bemutatasa

Akezeldlapon érintégombok talalhatdk: hasznalatukhoz elég egyszeriien megnyomni az adott szimbélumot (nem sziikséges erds nyomast alkalmazni).
A f6z6z6ndk kivalasztasa és aktivéldsa
th

sense

o & A
A0
O

Q SLLE— A percszamlalo

bedllitasa
=]

&0

Afézélap TimER "
‘ Aféz6lap sziinet
bekapcsoldsa/ —— & OFF BOOST _— et
kik:pcsola'sa @ ‘-@ :I (L] | [ IIIIIY] 'p;‘w.m. aEEmm . (0] -|@ D helyzetbe it
Valamelyik automatikus Gorgds billenty( ‘ Akezeldlap lezdrasa
funkcio aktivalasa A Flexi siités funkcid kivlasztasa

Elsé haszndlat / az aramellatas megszakadasa utan
Az elektromos haldzatba vald bekdtés utan a fozélap kezelGlapja le van zarva (a gomb fol6tti jelz6lampa vilgit).

Akezeldlap zarjanak feloldaséhoz tartsa lenyomva a gombot @ 3 masodpercig. Ekkor kialszik a jelzdlampa, és a foz6lap készen éll a normal miikodésre.
A fézdlap bekapcsolasa/kikapcsolasa

Afézdlap bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a @ gombot kb. 2 mésodpercig: a gomb fol6tti jelz6lampa vilagitani kezd, és megjelennek az apr6 vonalak a fozozénakat jelz6
korokon beliil.
A kikapcsoldshoz addig nyomja ugyanazt a gombot, amig ki nem kapcsol a fdz6lap. Ekkor az dsszes f6z6z6na kikapcsolddik.

@ Af6z6lap automatikusan kikapcsol, ha a bekapcsoldstél szamitott 10 masodpercen beliil egyik funkcié sem keriil kivalasztasra.

A f6z6z6ndk aktivalasa és szabalyozasa

Valamelyik automatikus funkcié aktiv dllapotat jelzi

MIN,

F6z6zona timer

Zénavalaszté gomb és kivalasztott f6z6zona/teljesitményfokozat kijelzd

[oFF iniiranEE P ELLLLL soosT| ————————— (Gorgds billenty( (teljesitmény bedllitas)

A f6z6lap bekapcsoldsa utén helyezzen egy ldbost a kivalasztott zonara.
Kapcsolja be a zonat a hozzé tartozo kor alaki gombbal: a kor belsejében ekkor megjelend  szém a kozepes teljesitményfokozatnak felel meg.

Ateljesitményfokozat mddositasahoz vizszintes irdinyban mozgassa ujjat a gorgds billentyiin: a kor belsejében ldthatd szam 1 (minimum) és 9 (maximum) kozott valtoztathato
a gorgds billenty(ire helyezett ujj mozgatdsaval. A gorgds billentyirél a “BOOST” megnyomaésaval lehet aktivalni a booster funkciét (“P” a kijelzdn). A “BOOST”
teljesitményfokozat hasznélata maximum 10 percig lehetséges, ami utén a késziilék automatikusan bedll a 9. fokozatra. Hiromzénds modelleknél egyidejileg harom “BOOST”
fokozat bedllitésa lehetséges: ilyen esetben a késziilék automatikusan végzi a teljesitmény elosztésat a zondk kozott.

Ha egyszerre tobb f6z6zona is be van kapcsolva, akkor a gorgds billentylvel médosithatd a teljesitmény a kivalasztott z6nanal, amit a teljesitményjelz6 jobb
alsé sarkdban levé vildgité pont mutat. Egy z6na kivélasztasahoz elég megnyomnia a hozza tartoz kor alaki gombot.

( Ha a ldbos nem kompatibilis az indukciés foz6lappal, rosszul van elhelyezve, illetve nem a megfeleld méretd, akkor a kijelzén megjelenik a “labos hidnyzik”
o ( figyelmeztetés (oldalsd abra). Ha 60 mésodpercen beliil nem keriil fel egy 1dbos, akkor a féz6lap kikapcsol.

A fézdzona leallitasa
A hozz4 tartozd kor alaki gomb megnyomaésaval valassza ki a ledllitandd f6z6zonat (vildgité pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél). Nyomja meg a
gorgds billenty(n talélhaté OFF utasitast.

l | A féz6z6na kikapcsol, és a korben egy “H” betii jelenik meg, ha a z6na még meleg.

S A“H" bet(i a maradvényhét jelzi. A késziilék minden féz6lapjanal van egy ilyen kijelz6; ez mutatja, hogy a f6z6z0nak koziil melyiknek magas még a

' l homérséklete. A foz6zdna kihdlésekor a jelzés kialszik.
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Timer kivalasztasa

A timer egy olyan idékapcsold, amelynek segitségével legfeljebb 90 perc hosszusagu fdzési idGtartamot lehet bedllitani.

Valassza ki az id6kapcsoléhoz hozzarendelendd féz6zonat (vildgitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél), majd a timer funkcid + és - gombjaval
allitsa be a kivant hosszusagu idétartamot: az iddtartam perchen lesz ldthatd a fozdzona kijelzéje mellett.

Néhany méasodperccel az utolsé érintés utén a timer megkezdi a visszaszdmlalast (a f6z6zona kivalasztasat mutatd pont villogni kezd).

A bedllitott iddtartam lejaratakor hangjelzés hallhatd és a f6z6zna automatikusan kikapcsol.

A hatodik érzék funkciohoz hozzarendelt timer vonatkozasaban lasd a funkcid leirasat a kivetkezd oldalakon.

Kezeldlap zérolasa

Ez a funkcid lezdrja a fozdlap kezelszerveit, igy akadalyozva meg a késziilék véletlen bekapcsolasét (pl. tisztitds kozben).

Nyomja meg harom mésodpercig a @ gombot: az aktivdlds megtdrténtére hangjelzés és a lakat szimbdlum felett megjelend vilagité jelzés utal. Ekkor a kikapcsoldsi funkcio
kivételével a kezeldlap le van zdrva. A kezel6lap lezdrésénak felolddséhoz ismételje meg az aktivélasi Iépéseket. Ekkor kialszik a vildgité pont és a f6z6lap ismét haszndlhat.
FONTOS: a viz jelenléte, a l&bosokbdl kikeriilt folyadék vagy a szimbélum alatti gombra helyezett barmilyen targy akaratlanul is eldidézheti a kezel6lap-zaroldsi funkcid be- vagy
kikapcsoldsat.

Sziinet

A funkcié lehetdvé teszi a fdzélap miikddésének dtmeneti blokkoldsat, hogy azutan a bedllitasok (a hatodik érzék funkcié és a timer bedllitdsokat kivéve) megtartdsa mellett
ismét elindulhasson a miikddés. Nyomja meg a @ gombot: a teljesitményfokozatok helyén villogo | } jelzés lesz lathato. A f6zés folytatasahoz nyomja meg ismét a @
gombot.

Flexi siités

Ez a funkcid lehetdvé teszi, hogy a fozéteriiletet két kiilonalld f6z6zonaként vagy egy extra nagy zénaként hasznalja.

Ez tokéletes ovélis, négyszogletes és hosszikds serpenydkhdz (legfeljebb 38x18 cm méret(i alappal) vagy egynél tobb normél serpeny6hoz. A flexi siités funkcid aktivalasahoz
kapcsolja be a fozéfeliiletet, és nyomja meg a gombot: a két f6z6zona kijelzdjén az ,5” teljesitményszint Iathato; a szint szama mellett mindkét gomb vildgit jelezve, hogy
a Flexi siités funkcid aktivalva van.

A teljesitményszint médositasahoz mozgassa az ujjét a cstiszka mentén az érint6képernydn: a kdrben lévé szam ujjanak csisztatasaval egyiitt valtozik a minimalis 1-es és a
maximalis 9-es érték kozott. A rugalmas zéna funkcid kikapcsoldsahoz nyomja meg a gombot: a fz6zonék visszatérek az egyenkénti izemeltetéshez ismét. A f6z6zona
kikapcsolasahoz nyomja meg a Kl gombot

@ A,nopot” Y\ | (nincs edény) iizenet jelenik meg annak a zonanak a kijelzdjén, amelyik nem érzékel semmilyen edényt (hidnyzo, rosszul felhelyezett vagy az indukcids
féz6laphoz nem megfeleld edény esetén). Ez az iizenet 60 méasodpercig marad lathatd: ezen idd alatt felteheti ez edényeket a flexi siitési teriiletre, vagy elcstsztathatja dket
rajta tetszés szerint.

60 masodperc elteltével, ha nem helyeznek edényt a zonara, a rendszer ledllitja az edény ,keresését” az adott zonén, a ':' jel lathato marad a kijelz6n emlékeztetdil, hogy a
z0na le van tiltva.

A Flexi siités funkcid ujboli aktivalasahoz mindkét fiitéelemen nyomja meg a gombot.

A Flexi siités funkcid érzékelni tudja azt is, amikor egy edényt az egyik zénérdl athelyeznek a mésikra a flexi siitési teriileten beliil, fenntartva annak a zénanak a

teljesitményszintjét, amelyre az edényt eredetileg helyezték (Iasd a példat az alabbi dbran: ha az edényt az eliilsd fiitGelemrdl a hétso fiitdelemre helyezik at, az a
teljesitményszint jelenik meg a kijelz6n, amely megfelel annak a z6nanak, ahové az edényt helyezték).

4 N

MIN.
MIN.

&Q

MIN. MIN.

=]
1%4]

e

0 & 4

Lehetdség van arrais, hogy a Flexi fézGteriiletet két fiiggetlen f6z6zonaként miikddtesse az kiilonalld zonak megfelelé gombjainak hasznalataval. Helyezze az edény a kiilonallo
z0na kdzepére, és dllitsa be a teljesitményszintet az érint6képernyd csiszkdjéval.

@ ligyeljen arra, hogy az edényeket a f6z6z6na kozepére helyezze olymddon, hogy az lefedje a kiilonallé f6z6zona kozepén elhelyezett 124512% emblémat.

BOOSTER

Nagy fazekak, ovalis, négyszdgletes és hossziikds serpeny6k esetén iigyeljen arra, hogy az edényeket gy helyezze a f6z6zéna kbzepére, hogy elfedjék mindkét »2:cner

emblémat.
Példak az edények jo elhelyezésére és rossz elhelyezésére:
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A Flexi siités funkcio aktiv helyzetében a booster teljesitményfokozat és a hatodik érzék funkci hasznalata nem lehetséges. Amennyiben a timer beprogramozasra
@ keriil, annak értéke a felsd lap kijelzdje mellett lesz lathato.

Az automatikus funkciok leirasa

— Af6z6lapon néhdny automatikus funkcié van hozzarendelve a foz6z6nakhoz. Minden egyes zéna vélasztégombja mellett lathatdk a rendelkezésre &l16 funkciok
_l ikonjai. Minden alkalommal, amikor egy automatikus funkcid keriil kivalasztdsra, az ikon mellett vilagitd jelzés lesz lathat és a kivalasztott zéna kijelz6jén

[ megjelenik az “A” betd.

Hatodik érzék funkcié (&7

A hatodik érzék funkcid automatikusan kivalasztja a vizforraldshoz megfeleld teljesitményfokozatot, és jelzi a forrdspont elérését.

A vizet tartalmaz6 labos elhelyezése utan kapcsolja be a fdzélapot, és vélassza ki az eldzetesen kiszemelt fgz6zonat. Nyomja meg a 1&7 gombot; a kijelzdn “A” jelenik meg, és

A hatodik érzék funkcid helyes mikddése érdekében a kovetkezdket javasoljuk: Afé6zésizona A 6th Sense Max.
@ - kizdrélag vizet haszndljon (szobahdmérsékleten); atméréje funkciéhoz vizmennyiség a

- aforrdspont eléréséig ne tegye bele a s6t, hozzavaldkat vagy fliszereket; hasznalhaté labosban

- nemddositsa a zona teljesitményfokozatat, illetve ne vegye le vagy ne mozditsa el a labost; labosok aljanak

- legaldbb az iirtartalom 1/3 részéig (min. 1 liter), de soha ne a pereméig téltse meg a labost atmérdje

(Idsd az oldalsé tablazatot); -

- Netegyen kuktdt arra a zondra, amelyiken a hatodik érzék funkcié be van kapcsolva. 18cm 1719 > I!ter

Az optimalis eredmények érdekében javasoljuk tovabbad a kovetkezdket: 24an 225 am U I!ter
28m 24-28m 7 liter

- Nekapcsolja be a hatodik érzék funkciét, ha a zona mar meleg (a kijelzén egy “H” betd lathatd).

Aforraspont elérésekor a késziilék hangjelzést ad. Ezt a hangjelzést rendszeres idokozonként haromszor ismétli meg. A masodik hangjelzés utan automatikusan bekapcsol a
percszamlalo, ami figyeli forrdsi iddt. A harmadik jelzés utén a késziilék automatikusan egy olyan kisebb teljesitményfokozatra kapcsol, amely alkalmas a forrasi allapot
fenntartdsara. Ett6l kezdve lehetséges a hozzavaldk tetszés szerinti beadagoldsa, a timer bedllitasa, illetve a teljesitményfokozat mddositasa. A teljesitményfokozat
megvaltoztatdsa vagy a késziilék “sziinet” helyzetbe allitasa kikapcsolja a hatodik érzék funkciot.

Mivel a késziilék Gnélléan kezeli a hatodik érzék funkciot és a booster fokozatokat, igy néha eldfordulhat, hogy a hatodik érzék funkcid aktiv éllapota miatt nem
@ lehetséges a booster bekapcsoldsa

Az alkalmazott labos mindsége is befolydsolhatja a hatodik érzék funkcié mikodését.

Lassi forralas funkcio ™

Akészitett étel felforraldsa utan a .= gomb megnyomasaval olyan teljesitményfokozat keriil automatikusan bellitasra, amelyen még éppen tarthatd a forras. A kijelzon “A”
betii lathato: vildgitani kezd a jelzéldmpa. A funkci6 kikapcsoldséhoz elég megnyomnia a gorgds billenty(in taldlhaté OFF utasitést.

Olvasztas funkcié %(
Az olvasztés funkcid egységes és alacsony hdmérsékletet tart fenn a fozési znaban. Miutan az eldzetesen kiszemelt z6ndn elhelyezte a Iabost/tartozékot, kapcsolja be a

foz6lapot, és valassza ki az eldzetesen kiszemelt f6z6z6nét. Nyomja meg a 1./ gombot; a kijelzdn “A” jelenik meg, és bekapcsol a vilagitd jelzés. A funkcid kikapcsoldsahoz elég
megnyomnia a gorgds billenty(in taldlhat6 OFF utasitést.
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TISZTITAS

£ - Goztisztito berendezések hasznalata tilos.
& FIGYELMEZTETES - Atisztitasi miivelet megkezdése elétt ellendrizze, hogy megtortént-e a f6z6zonak kikapcsolasa és hogy

eltiint-e a maradvanyhé (“H”) jelzése.
FONTOS: Ne haszndljon stroldszivacsokat vagy dorzspamakat. Ezek ugyanis idével sériilést okoznénak az iivegen.
+  Akésziiléket minden hasznélat utén hagyja kihlni, majd tisztitsa meg a rasiilt ételmaradékok miatti lerakddésoktdl és foltoktol.
« Azonnal tavolitsa el az esetlegesen rafolyd cukrot vagy nagy cukortartalmu ételmaradékokat, mert ezek karositjak a fozélapot.
« As6,acukor és a homok megkarcolhatjék az iiveg feliletét.
+  Afézdlap tisztitdsahoz puha ruhét, konyhai papirtdrldt vagy specidlis tisztitdszereket hasznéljon (tartsa be a gyarté utasitasait).

HIBAELHARITASI UTMUTATO

+ Figyelmesen olvassa el és kivesse a “Hasznélati itmutat6” cimdi részben foglaltakat.

«+  Ellendrizze, hogy nincsenek-e dramkimaradasok.

« Atisztitast kovetGen jol szaritsa meg a f6z6lap feliiletét.

+  Haafdzélap bekapcsoldsakor a kijelz6n alfanumerikus kddok jelennek meg, kdvesse az alabbi téblazat utasitésait.

» Haahasznalat utdn nem sikeriil kikapcsolnia a f6z6lapot, akkor csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos hélézatrél.

HIBAKOD LEiRAS LEHETSEGES OK AHIBA MEGSZUNTETESE
Af6z6lap kikapcsol, és 10 mésodperc utan 30 Allandd nyomds a kezel6lap teriiletén. | Viz vagy konyhaeszkdzok jelenléte a Tisztitsa le a kezel6lap teriiletét.
mésodpercenként hangjelzést hallat. kezel6lap teriletén.
(81,82, (83 Magas hémérséklet esetén kikapcsola | Tal magas az elektromos alkatrészek bels6 | Az ismételt hasznélat eldtt vérjon,
kezel6lap. homérséklete. hogy a fézélap lehiiljon.
F42 vagy F43 A f6z6lap csatlakoztatdsa nem a helyes | Az érzékeld szerint a fesziiltséq eltér a Vélassza le a késziiléket az elektromos
fesziiltségen tortént. csatlakozési fesziiltségtol. haldzatrol és ellendrizze a
csatlakoztatdst.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, 58, | Forduljon a vevészolgalathoz és adja meg a hibakédot.
F60, F61, F62, F63, F64
VEVOSZOLGALAT

A vevdszolgalat értesitése eldtt

1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémaét a “Hibakeresési itmutatd” cimd részben foglalt pontok alapjan megoldani.
2. Kapcsolja ki, majd djra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fenndll-e még a hiba.

Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkozelebbi vevészolgalattal.
Mindig adja meg:

- ahiba rovid ismertetését;

+  atermék pontos tipusa és modellszdma;

+ aszervizszdm (az adattdblan a Service sz6 utdn all6 szam) a készilék aljan (a fémlapon);

«  ateljescimét;

«  atelefonszdmat.

N :AvAKeES 0000 000 00000

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz (ez a garancia arra, hogy a javitdshoz eredeti alkatrészeket hasznalnak fel és a
javitasi munkat megfelelden elvégzik). A tartalék alkatrészek 10 évig rendelkezésre allnak.
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TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitményszint A miivelet jellege Hasznaloi szint
(az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
B G leqité Idedlis az étel rovid idd alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforralasahoz vagy az ételkészitési
oost yors melegites folyadékok hirtelen felhevitéséhez
" i Idedlis piritdshoz, egy ételkészités kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek siitéséhez, gyors
89 Siités - forralds .
forralashoz
78 Pirits - lassii piritas - forralas | Idedlis lassu piritashoz, erds forrdsban tartdshoz, f6zéshez és grillezéshez (rdvid, 5-10 perc
Nagy - grillezés idétartamra)
teljesitmény 67 Piritas - f6zés - parolas - lassd | Idedlis lassu piritashoz, kizepes forrshan tartashoz, fézéshez és grillezéshez (kézepes, 10-20 perc
" piritas - grillezés iddtartamra), tartozékok elémelegitéséhez
4-5 Fezeés- parolz?lsl— Iéssu PINEs =1 | deslis lasst piritashoz, enyhe forrdshan tartdshoz, f6zéshez (hosszd id6tartamra). Tészta elkeverése
grillezés
Kozepes 34 Idedlis hosszabb fézésekhez (rizs, martasok, siiltek, hal) kisérd folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor,
teljesitmény i Féz6s - lasst forralas - sirités | NUSIE, tej), tészta elkeveréséhez
23 - elkeverés Idedlis hosszabb fdzésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, mértasok, siiltek, hal) kisérd
i folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej)
12 Idedlis vaj lagyitdsdhoz, csokoladé finom megolvasztasahoz, kis mennyiséqii termékek
" Olvasztas - kiolvasztas - kiolvasztasahoz és az éppen elkészilt ételek (pl. mértasok, levesek, fézelékek) melegen tartdséhoz
Kis teljesitmén . .
) y 1 melegen tartds - elkeverés | |dedlis az éppen elkésziilt kis ételek melegen tartdsahoz, rizottd elkeveréséhez, télaloedények
melegen tartasahoz (indukcios tartozékkal)
Nulla - Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (fdzés utani maradvényhd lehetséges, H bettivel
OFF L, Tartdfeliilet .
teljesitmény jelezve)
Funkcié A funkcid leirasa
Olyan teljesitményfokozatot allit be automatikusan, amelynél hosszti id6n at csendes forralasban tarthatok az ételek.
Lassii forral Paradicsomszdszokhoz, ragukhoz, levesekhez, minestronéhoz ajénlott, mert ellendrzott héfokon val6 fozést tesz lehetdvé (vizfiirdn
o ASSUTONAIAs | yecsitett ételekhez idedlis). Hasznlataval elkeriilhetd az ilyen ételeknél tipikusan eldforduld kifutds (pl. tilforrds) vagy leégés a
ldbos aljara. A készitett ételek felforraldsa utén hasznélja ezt a funkcict.
Olvaszts Olyan teljesitményfokozatot &llit be automatikusan, amelynél tigy lehet kényes termékeket lassan olvasztani, hogy kdzben azok
%[ vasztas semmilyen kart nem szenvednek (csokolddé, vaj stb.).
6ths Automatikusan érzékeli a viz forrdsi fazisdnak elérését, és olyan értékre csokkenti a teljesitményt, amely a hozzavalok beadagoldsaig
0o, " ! d.ker]se,k biztositja a forrdshan tartdst. A viz forrdspontjédnak elérésére a késziilék hangjelzéssel figyelmeztet, és ekkor lehetséges beletenni a
@ a,to ! er,ze hozzdvaldkat (pl. fliszerek, tészta, rizs, zoldségek, fdznivald hus vagy hal), vagy akar a hdzi befétteket, illetve a sterilizalandd
viz forralasa s
eszkozoket.
-m Ez a funkcid két f6z6z0nét eqyesit és az igy keletkezd feliileten lehetdvé teszi a szdgletes vagy ovalis edények vagy rdcsok
Flexi siités hasznélatat. Nagyobb méret( vagy darabszamu ételek grillezéséhez (halak, nyarsak, zoldségek pl. cikoria, beefsteak, virsli).
Olyan serpenyds/tepsis ételek elkészitéséhez, mint a rendszerint sok szaftot vagy levet eresztd gongyolt hisok vagy egész halak
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ETELKESZITESI TABLAZAT

Elelmiszer Fogasok vagy Teljesitményszint és ételkészitési lépések
kategoriak miiveletek
Elso fazis Teljesit- Masodik fazis Teljesit-
ményszintek ményszintek
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 Teszt,a készités e * 7-8
forrésban tartas
Szdraz tészta Viz melegitése Booster-9 Teszt’a késaftés e i 7-8
Tészta, rizs forrésban tartds
Fétt rizs Viz melegitése Booster -9 Teszt,a készités e * 5-6
forrésban tartas
Rizottd Siités és piritds 7-8 Fézés 4-5
Kifézott ételek Viz melegitése Booster -9 Kifozés 6-7
Siilt ételek Olaj melegitése 9 Kisiités 8-9
Zoldségek, Hirtelen siitdit ) » i
fézelékek ctelek Tartozék melegitése 7-8 Fézés 6-7
Pérolt ételek Tartozék melegitése 7-8 Fézés 3-4
Kirantott ételek Tartozék melegitése 7-8 Réntds barnitdsa 7-8
Siilt Hds barnitdsa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fézés 3-4
T Rdcson Serpenyd elémelegitése 7-8 Grillezés mindkét oldalon 7-8
us
Piritas Piritds barnitasa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fozés 4-5
Nedves/pérolt Pirités barnitdsa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fozés 3-4
Rdcson Serpenyd elémelegitése 7-8 Fézés 7-8
Hal Nedves/parolt Piritds barnitésa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fozés 3-4
Siilt Olaj vagy zsir melegitése 8-9 Kisiités 7-8
Tojdsos ételek Serpenyd melegitése olajjal vagy zsirral 6 Fézés 6-7
Omlett Serpenyd melegitése olajjal vagy zsirral 6 Fozés 5-6
Tojas L
Lag}/tOJast/, Viz melegitése Booster-9 Fézés 5-6
keménytojas
Palacsinta Serpenyd melegitése vajjal 6 Fézés 5-6
Paradicsom Piritds olajban (vaj esetén 6. szint) 6-7 Fézés 3-4
Martas Ragu Pirits barnitasa olajban (vaj esetén 6. szint) 6-7 Fézés 3-4
Besamel Alap készitése (vaj és liszt olvasztasa) 5-6 Lassd felforralds 3-4
Sodd Tej felforraldsa 4-5 Enyhe forrésban tartas 4-5
Edességek, i P— e forrish -
krémek Puding Tej felforraldsa 4-5 Enyhe forrésban tartds 23
Tejberizs Tej melegitése 5-6 Fézés 23
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BAXKHAA UHOOPMALLA MO BE3OMNMACHOCTU

OBECMEYEHWE BALLEWA COBCTBEHHON BE3OMACHOCTW M BE30MACHOCTY APYTUX IO EH
ABNAETCA KPAUHE BAXKHBIM

B naHHOM pyKOBOACTBE 11 Ha CaMOM NpUGOpe NPUBEEHbI BaXKHbIe YKa3aHINA U CUMBONTbI, KacatoLwyeca npasiun
TeXHUKY 6e30MacHoCTM MpU Nob30BaHIMK Npubopom. Heobxoammo Bceraa CnefioBaTh STUM yKa3aHUAM U CUMBONAM.

g ~ (umBon onacHocty, yKa3bIBaIOLLI,MF1 Ha HaJlnyiie BO3MOXHOI0 PrcKa AnA nonb30BaTena npm60pa napyrux nogeil.
( \ Bce coobLLieHma, oTHoCALLMECA K BOMpPoCcam cobntoaenmna besonacHocTy, (ONPOBOXAAKOTCA STUM CUMBOJIOM, a TaKMe
aieayoLmmi aioBamia:

/\ OMACHO YKasaHue Ha cuTyaumio, Npe/iCTaBAIOLLYI0 ONACHOCTb; €N
3Ta OnacHoCTb He GypieT ycTpaHeHa, To OHa NpuBefieT K

TAXeNbIM TPpaBMaM.

& n PEnyn PE)'(AEH M E Yka3aHue Ha caTyauuio, npeacTaBnALLYI0 ONACHOCTb; eClun
3Ta ONMNaCHOCTb He 6yneT yCTpaHEeHa, TO OHA MOXeT (TaTb

I'IpM‘IMHOﬁ TAXeNbIX TPaBM.

Bce ykazanma no 6e3onacHoCTH coepkat cBeieHMA 0 NOTEHLMANbHBIX ONACHOCTAX U 0 TOM, Kak yMEHbLUNTb PUCK

TPpaBM, MaTepuanbHoro yiepba 1 nopaxeHus INeKTpUYECKUM TOKOM, KOTOPble MOXET NoBAeYb 3a coboil

HenpaswnbHoe Nonb3oBaHue npubopom. Heobxoaumo ctporo cobniogatb CeaytoLne npasuna:

- [lepen BbinonHeHuem nt060il onepavLum no ycraHoBKe Npubopa He0bXoAMMO OTKNKYATD ero 0T CeTU.

- YcTaHoBKa 1 TexHUYeckoe 06C1yKnBaHue LOMKHBI BbIMONHATLCA TEXHUYECKIM CNeLManicToM B COOTBETCTBIN C

NHCTPYKUMAMM NPOU3BOANTENA 1 AIACTBYIOLYUMI MECTHBIMI HOpMaMI N0 be3onacHocTi. Monb3oBaTenam

3anpeLLaeTca aMoCTOATENbHO PEMOHTUPOBATD UM 3aMeHATb No0YI0 U3 fieTanei npnbopa, 3a UCKIoyeHnem

(1y4aeB, KOHKPETHO 0roBOPeHHbIX B PyKoBOACTBe.

3a3emneHue npubopa ABNAeTCA 0643aTeNbHbIM.

Kabenb nutaHna JomxeH MMeTb JOCTATOUHYI0 JIUHY 414 TOTO, YT0ObI NOAKNIYUTL NPUOOP, BCTPOEHHDII B

KyXOHHYI0 Me0efib, K INeKTpUueckoil cetu.

CornacHo JelicTByIoL/M NpaBuaaM TeXHUKN 6e30MacHOCTI NP1 YCTAHOBKe Npubopa AomkeH ObiTb UCMONb30BaH

MHOTONOIOCHBIA BbIKNKOYATENb € 3a30pOM He MeHee 3 MM MeXfly Pa3OMKHYTbIMI KOHTaKTaMIA.

He nonb3yiiTecb MHOrorHe3a0BbIMU NepexoAHNKaM 1 YANMHUTENAMN.

He TAHWTe 3a CeTeBOI LHYp npubopa.

Mocne 3aBepLUeHNA YCTaHOBKI 3neKTpUYecKie KOMMOHEHTbI A0MKHbI ObITb HELOCTYNHbI ANA NONb30BaTeNA.

10T Npubop NpesHa3HaueH UCKNIYNUTENBHO ANA NPUTOTOBAEHNA MULLM B ObITOBbIX YCTIOBUAX. 3anpeLLaeTcs

ucnonb3oBatb NpUBOp ANA N06bIX ApYruX Leneii (Hanpumep, AnA 0TONNEHNA NOMeLLeHui). 3roToBuTenb He

HeceT HKaKOoI OTBETCTBEHHOCTI 3@ HeHaZ/exalLee UCNOb30BaHINe UKW HenpaBusbHYI0 HACTPOWKY OpraHoB

ynpasneHuns.

Bo Bpema paboTbl npubop 1 ero ZOCTyNHbIE YaCTIN CUNBHO HarpeBaloTcA. byabTe 0CTOPOXHbI, YTOObI CyyaliHO He

KOCHYTbCA 30H HarpeBa. [leTeil MnagLLe 8 neT He cnedyeT noAnyckaTb K BAPOUHOIA NaHeu; B NPOTUBHOM Clyyae

33 HUIMIN He0OX0AMUM NOCTOAHHDIIA NPUCMOTP.

- JloctynHble yactu npubopa MoryT CbHO HarpeBaTbCA B NPOLIECCce ero UCMonb3oBaHuA. B B3N ¢3Tum
HeobX0AMMO CeauTh 3a TeM, uTobbl AT He noaxoaunu 61M3Ko K Npubopy 1 He Urpanu C HAM.

- He Kacaittecb HarpeBaTesbHbIX 31eMeHTOB Npubopa Npu ero UCMoAb30BaHUK 1 No ero okoHYaHuu. (negyet
MCKNI0YATb KOHTAKT C TKAHbIO UW UHBIM BOCIAMEHSAIOLLMMCA MaTepuanom Ao Tex nop, Noka Bce AeTanu npubopa
He OCTbIHYT 0 TemnepaTypbl, He NpeACTaBAALLEl ONACHOCTU.

- He knagute Ha npubop unu B6aM3N Hero npeameTbl U3 BOCIAMEHAILLMXCA MaTepuanos:

- PasorpeTble 0 BbICOKOI TeMNepaTypbl XXMPbl ! MACN0 MOTYT NIerko BocnaameHuTbeA. [pu npurotosneHnm 6aiog ¢
6oNbLUMM KONMYECTBOM XUpPa UK MAacna Heo0X0AMMO NOCTOAHHO C1eAWUTb 3a STUM NPOLIECCOM.
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Wcnonb3o0Banme aaHHoro npubopa AeTbMiI B BO3pacTe 8 NeT i CTapLLe U IMLLAMI €O CHIKEHHBIMI GU3NYecKiMy,
CEHCOPHBIMU MNM YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMI MK He 06najaloLLMU HEOOXOANMBIMU OMITOM 1 HaBbIKaMI,
AONYCKAeTCA TONbKO Npy 0becreyeHnn NpUCMOTPa 3a HUMU WAN NOCTEe TOTO, KaK MM OblNu pa3bACHEHbI NpaBuna
ero 6e3onacHoii JKCnyaTaLmun 1 CyLLecTBYIOLLMe ONAacHOCTU. Henb3A pa3peLuathb AeTAM Urpath ¢ Npubopom.
Onepavuy no yncTke npubopa u yXody 3a HUM He LOMKHBI BbINOAHATLCA AeTbMU 63 NPUCMOTPa B3pOCbIX.

He knaguTe Ha 30Hbl HarpeBa MeTanyecKne NpeaMeTbl, Takie Kak CToN0Bble MPUOOPbI (HOXIA, BUIKM, IOXKKN U
T.1.), KPbILUKM UK BpyriAe NpeAMETbl, MOCKObKY OHI MOTYT HarpeTbCA.

YcTaHoBKa pa3aenuTenbHoil NaHenu (He npeaycmMoTpeHa B KOMMAEKTe NOCTaBKM) B HULLe noj npubopom
ABNAETCA 00A3aTe/IbHbIM TpeOOBaHMEM.

B cyuae noABneHmA TpeLwyH Ha NoBepXHOCTY BbIKAKUMTE NpUbop BO N30eXxaHIe NOpaXeHna INeKTPUYECKUM TOKOM.
He ponyckaeTca ncnonb3oBaHue BHELLHero TaliMepa (pene BpemeHN) unm CUCTeMbl AUCTAHLMOHHOTO YNipaBReHus
ANA BKNIOYEHNA JaHHOT0 npubopa.

OcTaBneHue BapoyHoi naHenu 6e3 NpucMoTpa Npu NPUroToBAEHMI 61104 Ha Macne AN KIPe ONACHO U MOXKeET
npusecty k BoropaHuio. HIA B KOEM CJTYHAE He nbiTaiiTecb NOTYLWNTb OFOHL BOAOIA; BMECTO 3TOF0 BbIKOUMTE
Npubop 1 HaKpoIiTe ero KpbILUKOIA UAW NPOTUBONOXKAPHBIM 0feAN0M, UTo6bl epeKpbITb A0CTYN BO3AyXa.
OnacHoCTb BO3ropaHuA: He XpaHuTe NpeAMeTbl Ha paboyeli NOBEPXHOCTV BaPOUHOW NaHeN .

He unctute BapouHyto naHenb napoouncrutenem!

MeTannnyeckine npeameTbl, HaNpUMep, HOXN, BUNKM, NOXKN 1 KPbILLKK He CnedyeT KnacTb Ha pabouyto
MOBEPXHOCTb BAPOUHOI NAHENN, T.K. OHU MOTYT HarpeTbes.

Mocne UCnonb30BaHNA BbIKNKYUTE 30HY HArpeBa C NOMOLLbIO COOTBETCTBYHOLLIEN PYUKIA; He nonaraiiTech Ha
LETeKTOp NoCyAbl.
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3ALLUTA OKPY>KAIOLLLEV CPEADbI [53|
Yganeuue B 0TX0Abl YNIAKOBOYHbIX MaTepuanos

YnakoBouHblit Matepuan gonyckaet 100% BTopuuHyto nepepaboTky, 0 Uem (BIAETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLMIA CUMBON & He cnepyeT BbibpacbBaTh pasnnyHble yactu
yYNaKoBKI BMeCTe ¢ 6bIToBbIM Mycopom. OHY JOMKHBI 6bITb YTUAN3UPOBaHbI B COOTBETCTBUI € AEICTBYIOLMMI MECTHBIMU HOPMAMU.

Yrunusauua usgenua

[laHHbIiA npubop MMeeT MapKIPOBKY B cooTBETCTBYM € TpeboBaHMAMY EBponelickoii [lupextusbl 2002/96/EC no yTunm3awym sneKTpuyeckoro 1 anektpoHHoro obopyaosatus (WEEE).
06ecneunBan HagnexalLylo yTUAM3aLuio uaenus, notpebutenb CnocobCTByeT NpefoTBPaLLEHIN0 BOIMOXHOI0 HEraTUBHOTO BO3AECTBIA HA OKPYXKaloLLYH Cpesy 1
3[0pOBbe N0Aei.

C(umBon Ei Ha CaMmOM n3enun unn Ha (OI'IPOBOAVITEJ'II)HOVI AOKYMEHTALN YKa3bIBAET Ha TO, YUTO C HUM HeNb3A oﬁpamaTbm KaK C 00bIYHbIMM ObITOBLIMU oTXoAamu. Bmecto
3TOro €ro cneayer (AaBatb B COOTBeTCTByIOLI.lVIVI NYHKT NPUEMKU SN1EKTPUYECKOTO U SNIEKTPOHHOTO 060pyJJOBaHVIﬂ A nocnenynou.leﬂ yTuansauun.
JHeprocbepexenue

ﬂl’lﬂ nonyyeHna onTUManbHbIX pe3yNnbTaToB PEKOMEHAYETCA:

. Wcnonb3oBatb KacTpionn 1 CkoBopoAabl, AUameTp AHa KOTOPbIX paBeH AUaMETPY 30H HarpeBa Unu HEMHOTO NPeBOCXOANT ero.

. M(ﬂOﬂbSyVlTe TOJIbKO KaCTponit 1 CKOBOPOAbI C POBHbIM AHOM.

. Mo Mepe BO3MOXHOCTW BO BPEMA NPUTOTOBEHWA 3aKPbIBATb KaCTproan KpblLUKOI?I.

. Wcnonb3oBatb CKOpOBapKY, Y4TO 3HAYUTENIbHO CHUXKAET n0Tpe6neHv|e 3NEKTPO3HEPrun 1 Bpema NpUroToBNeHNA (HO He NoNb30BaTb(A €10 B peXxume “6-e qucho"),

. (TaBuTbH KaCTpionio Nno LIEHTPY 30Hbl HarpeBa, 0003HayeHHoIi Ha NnoBepXHOCTN Bapquon naHenu.

JEKNAPALINA COOTBETCTBUA C €

- [lanHblii npu6op NpeaHasHayeH JNA KOHTAKTa C MLLEBbIMIA IPOZYKTAMIt 1 COOTBETCTBYET NOMOXeHAM HopMbl EBponeiickoro Cotoza (C €) N21935/2004. Mpubop
pa3paboTaH, U3roToB/eH 1 BbINyLLEH B NPOAAXY B COOTBETCTBUM ¢ TpeboBaHMAMY N0 Be3onacHocTy [IupeKTvBbI N0 HU3KOBONLTHOMY 060pyaoBaHMio 2006/95/CE
(3amenstowedt upextusy 73/23/EEC v nocnenytotuye u3meHeHus) v TpeboBaHMAMM Mo 3aLuuTe JIMpeKTUBbI N0 3neKTpOMArHUTHo# coBmectumoctin (AMC) 2004/108/CE.

MPEMXAE YEM MNMOJIb3OBATbCA MPUBOPOM

BHUMAHWE! B cnyyae ncnonb3oBaHua nocyAbl HenoAXoAALLero pa3mepa 30Hbl Harpesa He BKAyatoTcA. (neayeT Nonb30BaTbCA TONbKO TO NOCYAOM, Ha
Kkotopoi HaHeceH cumon “UHAYKLIMOHHAA CUCTEMA” (cm. puc. c6oky). Tpexpe uem BKNouaTh BapouHyt NaHeNb, CTaBbTe NOCYAY Ha HYKHYI0 30HY
Harpesa.

Iina NPOBEPKN TOTO, NOAXOAUT NN KaCTproNA ANA NPUroTOBNEHUA Ha VIH[J,yKLl,VIOHHOVI BapO'-IHOI?I naxenu, BO(I'IOI]bByI?ITECb MarHuToMm: €Cin MarHUT He NPUTArNBAeTCA K
KaCTproaAam, T0 OHW He NPUroAHbI ANA BapOYHbIX naenei.

- YAOCTOBeprE(b B TOM, YTO Ha iHe NOCyAbl HET mepoxosaToaeﬁ, B NPOTUBHOM U1yYae MOXHO NoLapandaTtb NOBEPXHOCTb BapO'-IHOVI naHenu. I'IpOBepre (BOI0 nocyay.
- Hu B koem (1y4ae He CTaBbTe ropAYnUe KaCTproNu 1 CKOBOPO/bl Ha NaHeNb ynpaBieHua BBpO‘JHOVI naHenu. 310 MoxeT NpUBECTU K BbIXOAY €€ U3 (TPOA.

PEKOMEHAYEMbIE AJUAMETPbI AHULL KACTPIOJ1b

] N0 18 i]
30em 14 —} 30em \\3\ AL o 28am 14 v (gBoitHas 30Ha) —p 28 am
(NBoitHas 30Ha) N
0 ) 0
24 17 _> 24 21em 15 - 2l
I} 0 /7 ; \ 0 ]
18em T4m - 18w l\‘é\ g 14,5 mm 1Mo 145w

BHUMAHWE! CBeaenua o Bbibope AnameTpa AHa NOCY/AbI ANA 30H HarpeBa, Npy MPUTOTOBNEHMIN HA KOTOPbIX MOXeT UCMONb30BaTbCA PEXMM “6-e uyBCTBO”, CM. B pasfene

“Pexum “6-e uyBCTBO”.

Flexicook > ﬁ

Makc.

™M __»

RU161



YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKm npu6opa NPpoBEpbTE €ro Ha 0TCYTCTBIE NOBPEXKIEHMNI, KOTOPbIE MOTIM BO3HUKHYTb BO BPEMA TPAHCTIOPTUPOBK; B CTy4ae BO3HUKLLMX Npobnem
06paTuTeCh K NPOAABLY UK B CEPBUCHDIN LEHTP.

TPEGOBAHMSA K KYXOHHOI MEBE/N, UCNONB3YEMOiA NPU BCTPAMBAHUM NPUBOPA

- YcraHoBuTE NOA BapOUHOi NaHeNbo / [
& NPEAYNPEXOEHUE pasAenuTeNbHYI0 NaHenb. @
- Mocne 3aBepLieHus yCTaHOBKU -
ROCTYN K HIDKHel yacTy npubopa
LOMKeH 6bITb HeBO3MOXEH.
- Banyyae ycraHoBKM nop
BapOYHOI1 NaHeNbI0 fYXOBKN
paspenuTenbHyio naHenb
YCTaHaBNMBATb He HYXKHO.

MUH. 5 MM

« PaccTonHue Mexay HXKHeil NoBepXHOCTbIO NPUBOpa 1 pasAeNuTeNbHON NaHeNblo LOMKHO COOTBETCTBOBATb PasmMepaM, YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE.

+  Buenax obecneuenna npaBunbHoii pabotbl npubopa Tpebyemblii MUHUMANbHBIA 3a30p MeXAY BaPOUHOI NaHeNblo U BepXHeli NaHenblo KyXoHHoil Mebenu (5 mm)
[LOMKEH BCer/ia 0CTaBaTbCA (BOOOAHBIM.

« [lpexne yem ycTaHaBNUBaTb BaPOUHYIO NaHeNb, NOATOTOBbTE B KYXOHHOW Mebeny Bce HeobXoAuMble 0TBEPCTIAA 1 pa3pe3bl v YAaNUTe Bee CTPYXKKI U ONUKY.

« Ecw nop BapouHoil naHenbio ycTaHoBNeH AyX0BOil WKad, yOeauTech B TOM, YTO OH OCHALLEH CUCTEMOI OXNaeHUA.

+ B nyvae ycraHoBKM 3aM0ANNLI0 3aNpocuTe B CEPBUCHOM LieHTpe KomnaekT BuHToB 4801211 00112.

« [linatoro yto6bl BbIHYTH MANTY U3 0TBEPCTUA B CTONELLIHILIE, CNIeAiyeT, NoNb3yACb 0TBEPTKOI (He NpeaycMOTPeHa B KOMNNEKTe), 0CBOOOANTb NPYKUHbI C HIXKHEl
CTOpOHbI NpU6opa.

« He pa3meLuaiite BapouHyto naHenb Haj NoCyAOMOEYHOI UV CTUPaNbHOI! MaLLMHOM BO U36exaHue nonafaxua napa uni BNarv Ha ee SNeKTPOHHbIE KOMMOHEHTBI, 4TO
MOXET NPUBECTY K UX NOBPEXEHINIO0.

NOAKMIOYEHUE K SNEKTPUYECKOW CETU

- OTcoepuHuTe NPUGOP OT INEKTPUUECKOI CETH.
& ne Ep‘yn PE)K'D‘EH NE - YcranoBKa npu6opa AomKHa BLINONHATLCA KBaNMGULUPOBAHHBIM CNELManUCTOM ¢ cobnioaeHnem
ReilcTBYIOLNX NPaBUN TEXHUKMN 6@30NacHOCTM 1 YCTaHOBKY 060pya0BaHua.

- W3roToButennb cHumaert ¢ cebs BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 32 NOBPEXK/AEHUA NPEAMETOB UMY TPAaBMbI NI0/iei W UBOTHDIX, ABUBLUMECA pe3yNbTaToM
Heco6nioieHNA NpaBun, U3NO0KEHHDIX B 3TOI rMase.

- [\nnHa Kabens sneKTponuTaHNA LONMKHA ObITb JOCTATOYHOI ANA TOFO, YTOGbI BapoUHYI0 NaHenb MOXHO 6biNo CHATL ¢ paGoyero crona.

- [poBepbTe, uT06bI HaNpANKEHKE, YKa3aHHOE Ha NACMOPTHOI TabNMUKe, PacNoNoXKeHHOM Ha HINKHel CTOpoHe npubopa, CO0TBETCTBOBANO HaNPAKEHUIO
CeTH B nomelLieHum, rae Gyper ycraHosnex npuop.

- 3anpewaerca nonb3oBaTbCA yANMHNUTENAMN.

NoaxnioyeHue K KneMMHOI Konoake
[lnA noaKnioueHNAa BAPOUHOI NaHENI K SNIeKTpUUecKoil ceTn ucnonb3yiite kabens Tuna HOSRR-F (cm. Tabnuuy Huxe).

MpoBoaHMKM Konuyecteo u nnowaab ceyeHns 100B3N ~ 2308~ 230-240 B ~ (ronsiko pna Ascrpani)
@ > 230 B ~ (tonbko ana BewkoGpuranim)
230B~+ 3X4mm — —
: [
230-240B ~ + @ 3 X4 mm* (Tonbko ana ABcTpanun) —
L
B0B3~+ @D 4X1,5 mm? i
40083N ~+ (D) 5X1,5 mm? i
4008 2N~ + (D) 4X1,5mm?
230B 3 ~ (tonbko ana benbrum) 400 B 2N ~ (ronbko ans Huepnarzios)
|-

MoncoeauHmTe XenTo-3eneHblil 3a3eMAAKLLMIA NPOBOZ K KNemMMe C CUMBO/IOM @

3T0T NPOBOA Z10MKeEH ObITb NMHHEE OCTaNbHBIX IPOBOAOB.

1. CHumuTe KpbILLKY C KNeMMHOIl KopobKU (A), 0TKPYTUB KpeneXHblil BUHT, 1 BCTaBbTe KPbILLKY B LIAPHNPHOE CoeAuHeHue (B) kneMmHoii Kopobku.

2. BcrasbTe kabenb 3neKTponuTaHNA B KabeNbHbII 3aXMM 1 NOACOEAMHITE NPOBOAA K KNEMMHOIi KONOZKe B COOTBETCTBUM C HAXOAALLENCA PAAOM C Heil (XeMOli.

3. 3akpenuTe Kabenb NEKTPONUTHIA C NOMOLLbHO KabENbHOTO 3aXKIMa.

4. 3akpoiiTe KpblwKy (C) 1 3aKpenuTe ee Ha KNEMMHOI! KOPoOKe C NOMOLLIbIO CHATOrO paHee BUHTa (M. 1).

M1 KaXL0M NOAKMIOUEHUM K CETU B TeUeHNe HECKOIbKIX CeKYHA B BapOUHOIi NaHeN ! BbINONHAETCA aBTOMaTUueckas NpoBepkKa.

B cnyuae, eciv BapouHas naHenb yxke OCHALLIEHa CETEBBIM LUHYPOM, C1EAYIATe YKa3aHUAM, NPUBEAEHHBIM Ha IPUKPENNEHHOI K HeMy Tabnnuke. BbinonHuTe dukcpoBaHHoe
MoACoeMHEHIe K CeTV INeKTPONIUTaHNA Yepe3 MHOrONoMICHbIA BbIKNIOYaTeNb C MUHUMANbHBIM PaccTOAHUEM MeXy Pa3OMKHYTbIMY KOHTaKTaMin 3 MM.
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PYKOBOACTBO MO SKCIMJTYATALUU
Onucanve naHeny ynpagnenus

Ha nanenn ynpaBneHua UMeKTCA CEHCOPHbIE KHOMKI: NPY N0JIb30BaHW A0CTATOYHO HaXaTb Ha KHOMKY C COOTBETCTBYHOLLIIM CUMBOJIOM (cunbHoe ycanue npusTom He Tp€6y€T(ﬂ).
Bbl60p W BKJTOYEHIE 30HbI HarpeBa
th

sense

w3 o
‘0O

&

- O

&0

YcTaHoBKa BpeMeHu

Bkntouenne/ =] Ha CYETUMKE MUHYT
BbIK/TIOUEHNE TIMER Nepekniouetne
BaPOYHOIA NaHenn —— @ Etl” ‘ [Ion TP TITIT TR BapOYHOIA NaHen B

T ‘ | PEXUM 0XXnaaHuA

Bkntouenne aBTomaTinueckix pexxnmon CeHcopHad WKana bnokuposka naxenu ynpagneus
Bkntouenue pexxuma Flexicook

Wcnonb3oBanue BnepBbie/nocne c60s nofaum 3NeKTPOIHEPrUm
Mocne noakntoueHna BapOHHOI?I naHenn K BJ'IGKTpVNECKOVI CETW NaHeNb ynpaBNeHnA HaxoauTca B 3&6J'IOKI/IPOBaHHOM COCTOAHUN (I/IHLIVIKaTOp Hajl KHOMKO#A BKIIOUEH).

Y706b1 pa36noknpoBaTb NaHeNb yrpaBReHns, HAXMUTE KHOMKY @ Ha 3 ceKyHzbl. [ TOM UHUKATOP NOTACHET, M CTAHOBUTCA BO3MOXKHBIM NMOJIb30BaHE BApOUHOii
NaHeNbio B HOPMaNbHOM PeXxuMe.

BknioueHue/BbikNnOYEHNE BAPOYHOI NAHENU

Y706bl BKHOUMTD BAPOUHYIO NAHENb, HAXXMUTE U AePXKUTE HAXATON KHOMKY @ 0KONO 2 CEKYHA: MIPY 3TOM 3aropUTCA UHANKATOP HaZl KHOMKOI, M BHYTPU KPYXKOB,
OTHOCALLMXCA K 30HaM HarpeBa, NOABATCA U306paxeHus Tupe.

Y706bI BbIKNIOUMTL NaHENb, HAXMIUTE U AEPXKUTE HAXATOI 3Ty e KHOMKY 4O TeX Nop, NoKa He noracHeT AucnAeil. Mpu 5TOM NPOUCXORUT BbIKNIOUEHME BCeX 30H Harpesa.

@ Ecnu B Teuenme 10 CEKyH nocne BKIKYEHUA He 6bin BblﬁpaH HU OJUH U3 peXMMOB, BapoyHaA NaHeNb aBTOMATUYECKN BbIKNIOYaAETCA.

BknioueHue 1 perynupoBKa 30H HarpeBa
YKa3aHue Ha T, YTO BKNKYEH OZMH 113 aBTOMATUYECKMX PEXKIMOB

20 Os
% ol

=] KHonka Bbi6opa 30HbI 1 AUCNNei ANA MHANKALIMM BbIGPAHHOI 30HbI HarpeBa/ypoBHA MOLLHOCTI

Talimep 30H Harpesa

TIMER

[oF niIrEnEmEEwm e w soos] ———————— (eHCOPHaA WKana (peryvpoBKa MoLIHOCTH)

POWER

llocne BKNKOYeHMA BapOUHOIi NaHeN yCTaHOBUTE NOCY/Y Ha BbIOPaHHYI0 30HY HarpeBa.

BKniounTe 30Hy HarpeBa HaxaTem COOTBETCTBYHLLEIt KpYrNoi KHOMKM: BHYTPY KPYXKa W 3TOM 0TOBPA3UTCA YUCNO , YTO COOTBETCTBYET CPEHEMY YPOBHIO MOLLHOCTH.
Y706bI M3MEHUTb YPOBEHb MOLLHOCTI, 0CTaTOUHO FOPU30HTaNbHO CMELLiATh NaneL) o CEHCOPHOI LKane: Ludpa BHYTPU KpyXKka OyeT Npy 3TOM U3MEHATLCA B 3aBUCMMOCTH
0T NMONOXeHNA NaNbLia Ha LUKane 0T MUHUMYMa, paBHOTo 1, 40 MaKcuMyma, paBHoro 9. onb3yAch CeHCOPHOIA LUKANON, MOXHO BKMIOYNTb PeXMM ObICTPOro pasorpesa
HaXaTiem ceHcopHoii kHonku “BOOST” (Ha Aucnnee noasuTca byksa “P”). YposeHb mowyHocTn “BOOST” MoXHO 1CM0Ab30BaTb B TeueHne MakcuMym 10 MUHYT, N0 UCTeyeHmn
KOTOPbIX aBTOMATUYeCKI yCTaHaBAUBAETCA YPOBEHb MOLLHOCTM 9. B MoZenax C Tpema 30HaMin HarpeBa MOXKHO 0fHOBPEeMeHHO 3a4aBaThb ypoBeHb MoLHocTh “BOOST” Ha Bcex
TUX TPeX 30HaX: B 3TOM Clly4ae aBTOMaTUUeCKM byieT npou3BedeHo pacnpeaeneHie MOLLHOCTY MeXAY 30Hamu.

Ecnv BKNioueHo HECKONbKO 30H Harpesa, To ¢ MOMOLLbIO CEHCOPHOI LUKaNbl MOXHO MEHATH YPOBeHb MOLUHOCTI BbIOPaHHOI 30HbI Harpesa, KoTopas
onpe/iendeTca N0 HaMUMIo CBETALLeICA TOUKM BHU3Y CNpaBa 0T 3HaueHuA YPOBHA MOLLHOCTY. [InA Bbl6opa 30HbI HarpeBa A0CTaTOYHO HaXaTb

. COOTBETCTBYHLLYIO KPYTAYI0 KHOMKY.

) B cnyuae ecnv nocyza okasbiBaeTca no KakM-To NPUYMHAM HeNoAXoAALLei ANA UCNONb30BAHUA HA JaHHOI BAPOUHOI! MHAYKLMOHHOI NaHeny, Hanpumep,
o ) MpK ee HenpaBUNbHOI YCTaHOBKe WM HECOOTBETCTBYHOLLVX Pa3mMepax, To Ha AUCIAelt BbIBOAUTCA yKa3aHue Ha “oTcyTcTaue nocyabl” (cM. puc. cboky). Ecm s
e= =’ Teyenue 60 ceKyHA CCTEMA He 3adUKCUPYeT Hauume KaKoii-nnbo nocyApl, To NPOM30iAET BbiKIioueHe BAPOUHOI NaHenu.

BbikntoueHue 30Hbl HarpeBa
BbibepuTe 30Hy HarpeBa, KOTOpYI0 HEOOXOANUMO BbIKNIOUUTD, HAXaB COOTBETCTBYHLLYIO KYrylo KHOMKY (Ha AMCMNee NOABUTCA TOUKA CMIPaBa MOA 3HaYeHUeM ypoBHSA
MoLyHocTu). Haxmute Ha OFF Ha ceHcopHOil LuKane.

' l [Tpw 3T0M NPOMCXOANT BbIKITHOYEHNE 30HbI HarPeBa, 1 e OHa ellle ropAYas, TO BHYTPU KpyxKa oTobpaxaeTtca bykea “H”.
- Bykea “H” yka3bIBaeT Ha HanMume 0CTaTOUHOro Tenna. Takoro pozia MHAVKATOp MPeAyCMOTPEH 1A KaX0ii 30HbI HarpeBa BAPOUHOI NaHeNu; 0ToOpaeHue 3Toi bykBbl
l | TOBOPHT 0 TOM, 4TO ONPe/ieneHHble 30HbI HarpeBa UMeIoT CTALLKOM BbICOKYt Temnepartypy. [ocie oCTbiBaHitA 30HbI HarpeBa Aucrel BbIKMKUTCA.

RU163



Hacrpoiika Taiimepa

Taiimep npeacTaBAseT co60ii BbIKNOUATENb C YaCOBLIM MEXaHU3MOM, N03BONAILLMI 331aBaTb ANUTENbHOCTb NPUTOTOBNIEHINA NULLM HA BPEMA 0 90 MUHYT.
BbibepuTe 30Hy Harpesa, Ans KOTOPOi MpeAnonaraeTca BKNIOYMTb TaiimMep (Ha Aucnnee cipaBa Noj ykasaTenem MOLUYHOCTY 3aropaeTca TouKa), 3aTem yCTaHoBUTe
Heo6Xx0MMoe BpeMaA NPU NOMOLLY KHOMOK “+” 1 “-" GYHKLMM Talimepa: pALOM C AMCTNeeM 30Hbl HarpeBa by/eT 0ToBpaxeHo 3HaueHue BpeMeHU B MUHYTaX.
Yepes HecKoNbKo CeKyHA NoCTe NOCTEAHET0 HAXKATUA Ha TaliMepe HauMHaeTcs 06paTHbIil 0TCYeT (TouKa BbIGOPA 30HbI HArPeBa HAUMHAET MUTATD).

Mo UcTeYeHU 3aAaHHOTO BpeMeHY NOZAETCA 3BYKOBOIA CUTHAN, 1 30HA HArpeBa aBTOMATIYECKI BbIKMIOYAETCA.

B cnyuae ncnonb3osatuA Talimepa B COUETaHUM C PEXUMOM “6-€ UyBCTBO” CM. OMMCAHUE 3TOTO PEXIMA Ha CleayloLLeli CTpaHuLe.

BHOKMQOBKB naHenu ynpasneHusa

37a GyHKUuA N03BONAET GNOKMPOBATL OpraHbl yNpaBNeHNs BapOUHOii NaHeN, 4Tobbl IPeLoTBPaTUTS ee UlyuaiiHoe BKMloYeHue (Hanpumep, B MPOLLECCe YNCTKH).

HaxmuTe Ha Tpu CeKyH/bI KHOMKY @: N0/iaua 3BYKOBOTO CUrHana 1 BK/KYeHe MHAMKATOPa Hajh CUMBOJIOM 3aMKa YKaXyT Ha To, 4T GYHKLMA 6NOKMPOBKM BKIIOYEHa.
[pn 3TOM BCA NaHenb ynpaenerna, 3a uckyeHnem GYHKLMM BblKnoueHua, 6okvpyetca. YTobbl 0TKNIOUMTb BNOKMPOBKY ynpaBneHus, NOBTOpUTE NPpoLieaypY BKIKYEHNA.
lpn 3TOM CBETALLAACA TOUKA NOTACHET, U NaHeNb BEPHETCA B paboyee cOCTOAHMe.

BHUMAHWE! MpucyTctaue BoAbl unu XuAKoCTI, NPOAMBLLEICA 13 NOCYAbI, a TaKXe NOMeLLeHVe N1o6bIX NPeAMETOB Ha KHOMKY Mo CUMBONOM 610KUPOBKY MOTYT Bbi3BaTb
Henpou3BonbHoe BKNIOYeHIe UK BbiKIueHe GyHKLMN 6NOKMPOBKY NaHenn ynpaBeHus.

Nay3a

J7a $yHKLYA N03BONAET BPEMEHHO 6110K1POBaTb paboTy BapoUHOI NaHeNM ¢ BO3MOXHOCTbI0 ee NOUTeAYIOLLEro BKIOYEHNA NPy TeX e HACTPOiiKax (3a UCKIoYeHnem
pexuma “6-e uyBCTBO” 11 HAaCTpoeK Taiimepa). HaxmuTe KHonky @: BMECTO Li(p, OTHOCALLIMXCA K YPOBHSAM MOLLHOCTY, OABASIOTCA MUToLLMe CMBOALI | :
[InA BO3BpaLLEHMA B PEXUM NPUTOTOBIEHNA CHOBA HAXKMUTE KHOMKY @

Flexicook

70T pexuM N03BONAET MCNIONb30BATb B KaueCTBe yuacTka Harpesa ABe 0TAeNbHbIE 30HbI UM OAHY 30HY YBEAMYEHHOTO pa3mepa.

OH OTAMYHO NOAXOAMT NPY UCNOB30BAHUM 0BaNIbHOIA, NPAMOYTONLHOM WM YANMHEHHOI NOCY/AbI (C MaKCUMANbHbBIMU pa3mepamil 0cHoBaHUA 38x10 cM) U HeCKONbKIX
00bI4HbIX KaCTptonb/ckoBopop. [nd BKMloueHna pexuma Flexicook BkniounTe BapouHyto naHeNb 1 HaXMUTE KHOMKY : Amcnnen 06ouX 30H HarpeBa NOKaXyT YPOBEHb
MOLLHOCTH “5”; 06e TOUKW PAAOM CO 3HAUEHUAMI YPOBHA 3aropATCa, YKa3bliBad Ha BKIoUeHNe pexuma Flexicook.

[Ina n3meHeHua YPOBHA MOLUHOCTW NpoBeAUTE NaNbLem no 6eryHKy Ha CRHCOpPHOM Aucnnee: um¢pa B Kpy»Ke 6yﬂ€T MEHATbCA 0T MUHUMANbHOTO 3HaueHua 1 ao

MaKcumanbHoro 9. [ind BbiknioueHna pexiuma Flexicook Haxmute KHonky :MIPY 3TOM 30HbI HarpeBa BepHYTCA K pa3fenbHoii paboTe. [1nA BbIKNioueHNA 30HbI Harpesa
Haxmute OFF.

@ Coo6uyetute “no pot” (“er nocyzbi”) \_s MOABNIAETCA Ha UCTINEE 30HbI HArPeBa, KOTOpas He CMOrNIa 1eTeKTUPOBATb Hanuuke NocyAbl (13-3a ee OTCYTCTBUA,
HenpasuNbHOI YCTaHOBKI NN NCMONb30BAHNA NOCYAbI, HENPUTOAHOA ANA MHAYKLUMOHHBIX BAPOUHbIX NaHeneii). CoobiueHue ropuT B Teueue 60 cekyHA: 3a 3T0 BpeMa Bbl
MoxeTe 406aBUTb NN CABUHYTL NOCYAY BHYTPU yuacTka AeiictBuA pexnma Flexicook.

Ecnn no ucteuennn 60 cekyHA Bbl He YCTAaHOBUTE Ha 3TOT y4acTok NOCYAY, CUCTEMa NPEKPaTUT “NoNCK” NOCyAbl, MU 3TOM CUMBON ':' 0CTAHeTCA Ha Aucnnee, HaNOMMHaA 0
TOM, UTO 30Ha BbIKMIOYEHa.

[Ina noBTopHOro BKMioueHua pexuma Flexicook Ha 0bewx 30Hax HarpeBa HaXMuTe KHOMKY .

Pexxum Flexicook Takxe B COCTOAHMMN JAETEKTUPOBATH NepemeLLieHne nocyabl U3 OZHOI 30HbI Harpesa Ha yyacTke ero DelicTBIA Ha Apyryto, COXpaHAA ypoBeHb MOLLHOCTI TN
30Hbl, Ha K0T0p017I OHa paHee 6bina YC(TaHOBJIE€Ha (cm. npumep Ha HUXKenpuBeAeHHOM PUCYHKE: e KacTpronA nepesiBUHYTa C nepenHel?l 30Hbl HarpeBa Ha 3aJiHI0K0, YpPOBEHb
MOLLHOCTU 6y£l,ET BbIBOANTLCA Ha AUCNNeEli TOM 30Hbl, Ha KOT0p0|7| OHa B [JaHHbI MOMEHT pacnonomeHa).

4 N
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MIN,
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MIN. MIN.

o =
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Mo3Ho Take ynpaBnaTb 06euM1 30HaMK HarpeBa Ha yuacTke AeicTBuA pexuma Flexicook Kak AByMA He3aBUCUMbIMU 30HaMIA; [if1A TOT0 NOb3YWTeCh COOTBETCTBYIOLNMM
KHOMKaMU ynipaBeHus oTaenbHbIMIA 30HaMU. YCTaHOBUTE NMOCY/AY NO LIEHTPY 30HbI HarpeBa Il OTPErynupyiTe ypoBeHb MOLYHOCTM C NOMOLLbHO BETYHKA Ha CEHCOPHOM
aucnnee.

@ BHumaHue: 06a3aTenbHo ycraHaBnuMBaiiTe nocyay Tak, uTo6bl 0Ha NepekpbiBana NOroTun 24 nomelweHHbIil B LEHTPe OT/IENbHbIX 30H HarpeBa.

BOOSTER/
B cnyyae ncnonb3oBanme kpynHorabapuTHoIA, 0BanbHOI, NPAMOYTONbHOI UMK YANUHEHHOI NOCYAbI YCTaHaBNNBaIATe ee Tak, 4Tobbl OHa NepekpbiBana 06a noroTuna LFsmer
MpuMepbl NpaBuAbHOIA 1 HeNPaBUNbHOIA YCTaHOBKY NOCYAbI:
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@ Mpu BKntoyeHHom Flexicook HeBO3MOXHO NONb30BaThCA YPOBHEM MOLLHOCTI pexuma booster (GbicTporo HarpeBa) v pexumom “6-e uyBcTBo”. B ciyvae 3apatuna

_/

HaCTpoeK Taiimepa NUKTOrpamma Taiimepa OyaeT oTobpaxaTbca c6oKy 0T Aucnnen fanbHeii 30HbI Harpesa.

OnucaHne aBTOMaTMYECKUX PEKUMOB

Zucnnee BblbpaHHOIA 30HbI HarpeBa oTobpaxaetca byksa “A”.

Pexum “6-e uyBcTBo” 167

o

/

B BapOlIHOI7I naHenu npefycMoTpeHO HECKOJIbKO aBTOMATUUECKMX PEXUMOB ANA 30H HarpeBa. Pagom ¢ kHonKoi Bbl60pa KaX[0i1 30Hbl HaHeCeHbl
NUKTOrpaMmbl JOCTYMHbIX PEXKUMOB. Kaxablit pas, Koraa Bbl6|/|pa€T(ﬂ ABTOMATMYeCKNiA PeXum, pagom ¢ I'II/IKTOrpaMMOVI 3aropaetca MHANKATop, a Ha

Pexum “6-e uyBCTBO” 06€CneunBaeT aBTOMATUYECKNIA BbIGOP ONTUMANbHOTO YPOBHA MOLLHOCTY ANA JOBEAEHUA BOAbI 0 KUMEHUA; NPU 3aKUNaHIM BOAbI NMOAAETCA CUrHaN.
MocTaBbTe Ha 30HY HarpeBa Nocy/y ¢ BOZOIA, BKMK0UMTE BAPOUHYI0 NaHeNb U BbIGepUTe 3Ty 30HY HarpeBa. HaxmuTe KHOMKY 1&9: Ha AUCTNee NoABUTCA BykBa “A”, M 3aroputca

UHAMKaTOp. B npoLiecce HarpeBaHUA PAAOM C 30HOI HarpeBa 0To6paXaeTcA aHUMALMOHHAA KapTUHKa.
[lina obecneuexns npaBunbHoii paboTbl B pexume “6-e UyBCTBO” peKOMEHAYETCA U1ef0BaTh
@ CneqyIoLmMM NpaBunam:
- UCNonb30BaTb TONbKO BOZAY (MMeEloLLyto TeMNepaTypy OKpyXaloLLielt cpesipl);
- He ;06aBnATb COMb, Nto6ble MHTPeANEHTbI UMM NPUNPaBbl/3anpaBKit 40 MOMEHTa 3aKUNaHus;
- He MeHATb ypoBeHb MOLLHOCTI 30HbI HarpeBa, He YOupaTb NOCYAY C 30HbI Harpesa, He
CABUIraTh NOCYAY;
- 3anonHATb NOCYAY He MeHee Yem Ha 1/3 ee 0bbema (MUHUMYM T 1), HO HUKOTAa He
3aMoNHATD 10 CAMOTO Kpas (CM. MpuBeAeHHylo pagom Tabnuuy);
- Henonb30BaTbCA CKOPOBAPKOIA HA 30HAX HArPeBa, ANA KOTOPbIX BKIIOYEH PeXuM “6-e
4yBCTBO".
Kpome Toro, And nonyyeHna onTUManbHbIX pe3ynbTaToB peKoMeHAYeTea:
- HeBKJIKUaTb pexum “6-e uyBCTBO” B TO BPEM#, KOT/a 30Ha HarpeBa eLLie He 0CTbina (Ha
Aucnnee npy 37om oTobpaxaetca bykea “H”).

[nametp llnametp gHa | MakcumanbHoe
30HbI HarpeBa|  KacTpronu, KONNYecTBO
UCnonb3yemon B BOAbI B
pexume Kactpione
"6-e uyBCTBO”
18m 17-19 tm 5n
24m 23-25m 7n
28m 24-28 am n

Mpy 3aKunaHuy Bogbl NOZAETCA 3BYKOBOI CUrHan. ITOT CUTHaN NOBTOPAETCA TPUNKAbI YePe3 0ANHAKOBbIE NPOMEXYTKM BpemeH. Mouie Nojauu curHana Bo BTOPOiA pa3 NpoNuCKoguT
ABTOMATUYECKOE BKIOUEHME CYETYNKA MUHYT AS KOHTPONIA BPEMEHI KuneHus. locie nofiauv curkana B TPETHIA pa3 NpoMCKOLMT aBTOMATUYECKOE NEpeKmIoueHme Ha Gonee HU3Kuii
YPOBEHb MOLUHOCTY, AOCTATOYHbIV [iA MOAAEPaHus Kinenuts. Togie 5TOro MOHO HaunHaTb J00ABNATH HyXHblE UHPEAUEHTbI, 33/1aBaTb HACTPOIKY TaliMepa U MEHSTb YPOBEHb
MoLHoCTY. Myt U3MEHEHIM YPOBHA MOLLHOCTY M NIEPEKTIOUEHIS BAPOUHOIA NAHENM B PEXVM 0XVAAHVA NPOUCXOTMT BbIXOA U3 PEXIMA “6-€ uyBCTBO”.

®

Harpesa y>e 3afjaH pexum “6-e uyBCTBo”.

KauectBo ncnonb3yemoli nocyabl MOXeT BAMATD Ha 3QPeKTUBHOCTb paboTbl B pexume “6-e uyBCTBo”.

Pex<um KuneHus Ha MepfieHHoM orHe (7

YnpasneHue pa6oToii B pexume “6-¢ uyBCTBO” 1 UCTI0ONIb30BaHKe ypoBHeii hooster (6bICTporo Harpesa) BbINONHAETCA B BapOUHOI MaHENN aBTOMATUYECKM,
He3aBUCUMO 0T N0b30BATENH, MO3TOMY B HEKOTOPbIX CTy4asX 0Ka3blBAETCA HEBO3MOXKHDIM BKITIOUUTb PexiM BbICTpOro Harpesa booster, ecin and Apyrux 3oH

Mocne foBeAeHNA XMAKOCTY 10 KUNEHUA NPU HAXaTIM KHOMKIN t—J aBTOMATUYecKy 3a3aeTcA YpOBEHb MOLLHOCTY, 0becreunBatoLLMit MUHIMAIbHYI0 TeMnepaTypy,
HeobxoauMylo AnA noafepxanua kuneHna. Ha gucnnee BoicBeunBaeTca “A”: 3aropaeTca (BeTOBOIA MHANKATOP. [LNA BbIKMIOUEHUA 3TOT0 PeXIMa JO0CTaTOYHO HaxaTb Ha OFF

Ha (eH(OpHOI?I LiKane.

Pexum pacranamanma 1/ |

cnonb3oBaHue peXxuma pactaninBaHuA N03BOJIAET NOAAEPXKUBATD HU3KYIO TEMNEPATYpy C paBHOMEPHbIM €€ pacnpeseneHuem no BCeil 30He Harpesa. MoctaBbTe Ha 30HY

HarpeBa nocyay/KyXoHHyH NPUHAANEXHOCTb, BKMIOYMTE BAPOUHYIO NaHeNb 1 BbibepuTe 3Ty 30Hy HarpeBa. Haxmute kHonky 1./J: Ha ancnnee BbicBeunBaetca “A” n
3aropaetca CBeTOBON MHAMKATOP. [11A BbIKAIOYEHNA 3TOM0 pexiMa CTaTouHo HaxaTb Ha OFF Ha ceHcopHoli Wwkane.
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YUCTKA

- 3anpewwaeTca nonb30BaTbCA NAPOOUUCTUTENAMM.
& ne Epayn PE)KAEH VE § Mepen Hauanom uncrku y6eauTech B TOM, YTO 30HbI HarpeBa BbIKNIOYEHbI M YTO MHAUKATOP
ocratoyHoro Tenna (“H”) He ropur.

BHUMAHWE! He nonb3yiiTecb rybkamu ¢ abpasuBHbIM C10eM Uil METananyeckumu Moyankamu. lonb3oBaHue TakumMy NpUHasNEXXHOCTAMYU MOKET CO BpeMeHeM NpUBeCTy

K NOBPeXAeHMI0 CTekna.

+ [ocne Kaxoro ncnonb3oBaHNA HeO6X0AUMO AaTb BAPOYHOI NaHENV OCTbITb, a 3aTeM NOYUCTUTD ee, AA TOro YTo6bl He AONYCTUTL 06pa3oBaHIA Harapa, KoTopblit
MOXET BO3HYKATb NPy 0CeAAHNN 0CTaTKOB NPOAYKTOB.

+ [lonapanue Ha BapouHyto NaHeNb caxapa un NPOAYKTOB C BbICOKNM COAEPKaHMEM (axapa MOXET NPUBECTY K NOBPEXAEHMIO NAHENH; UX HeobX0AUMO HeMeANeHHo
yAanaTb NPU NOMOLLY CKpebKa AN CTeKNOoKepamnyecKoil NaHenu.

+ Conb, caxap v Necok MoryT 0CTaBAATb LiapanuHbl Ha NOBEPXHOCTY CTeKNa.

+ [onb3yiitecb MATKo/ TPANKO, BNUTbIBAOLLE Bymaroil ANA KyXHU UK CieunanbHbIMI CpeaCcTBaMU NA YNCTKI BAPOUHBIX NaHeneli (cobniofalite ykasaHua
13roToBUTENA).

NOUCK U YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEN

« [lpoutwTe n cobniopaiiTe yka3aHus, AaHHble B pasaene “PykoBoACTBO MO SKCNAyaTaLmm'.

+  YpoctoBepbTecs B becnepeboiiHoil noaaye SneKTpoNUTaHNA.

+ [ocne uncTki NaHeny TLLATENbHO BbITUPAIATE HACYXO ee NOBEPXHOCTb.

« Ecm nocne BKnioueHnA BapouHoil naHenu Ha Aucnnee noABNAETCA KaKoii-nnbo bykBeHHo-LndpoBoii Kog, AeilCTBYiiTe B COOTBETCTBUN C yKa3aHUAMM, AAHHBIMM B
anepyloLueii Tabnuve.

+ Ecm nocne nonb30BaHyA BapouHoii MaHenH 0ka3biBaeTCA HEBO3MOXHbIM BbIKNIOUMUTD ee, HeMefNeHHO BbIHbTe BUNKY Kabens nuTaHuA (ceTeBoii WHYp) U3 po3eTku.

KO/ OLINBKK ONMUCAHKE BO3MOKHbIE NPUYUHDI CM0COBb YCTPAHEHMA
HEUCNPABHOCTH
BapouHas naHenb BbIKMIOUAETCA, M 1o MocToAHHOE HaxaTue Ha NaHeNb Bopa nnu KyxoHHble npuHagnexHoctin Ha | Mounctute/ocBoboauTe nanens
npowwectaiy 10 ceKyHz HauvHaeT nopaBarbea | YNPaBNEHNA MaHenm ynpasneHua. yNpaBneHua.

3BYKOBOI CUTHan Kaxable 30 cekyH.

(81,82, (83 MaHenb ynpaBneHus BbIKOYaeTcA 3- | CIMLLKOM BbICOKAs BHYTPEHHSASA Mlepes TeM Kak cHOBa NOAb30BaTbCA
33 UINILUKOM BbICOKO/ TEMNepaTypbl. | TeMnepaTypa SNEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB. | BAPOUHOIi MaHeNblo, JOXANTECD,
yT06bI OHa OCTBINA.

F42 wnn F43 MaHenb noaKMtoYeHa K CeTM NUTaHNA ¢ | Jlatumk Perucrpupyet BeNI4nHy OTcoeaunuTe BapOYHYI0 NaHenb 0T
HEBEPHbIM HanpAMeHuem. HaNPAXeHUA, OTNNYHYIO OT HOMUHANbHOI. | CeTh I npoBepbTe NOAKNKOYEHNE.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | 00paTuTech B cepBUCHbIiA LiHTP 1 Co06LL4MTE KOA OLUMOKN
F60, F61, F62, F63, F64

CEPBUCHbDIN LLEHTP
Npexpe yem o6palaTbcs B CPBUCHBIN LIEHTP

1. NonpobyiiTe ycTpaHUTb HEMCPABHOCTb (AMOCTOATENBHO, UTeflyA YKa3aHUAM, NPUBEAEHHBIM B pa3genie “PyKOBOACTBO N0 YCTPAHEHMIO HEUCMPaBHOCTEIR".
2. Bbikniounte npubop 1 cHoBa BKNlouuTe €ro, YTobbl NPOBEPUTD, YCTPaHEHa NI HEUCMPABHOCTb.

Ecnu nocne BbinonHeHus BbileonycaHHbIX AeiiCTBUII HeUCNPABHOCTb He YAiaNnocb YCTPaHUTb, 06paTuTech B GnMKaiiLLNil CEPBUCHDIN LEHT.
Coobuymre:

+  XapaKTep HencnpaBHoCTY;

+ TUN ¥ MoAeNb BapOUHOil NaHenu;

+  (EPBUCHDIIl HOMEP (UMCT0 MOCTe C10Ba Service Ha NACNOPTHOI TabnnuKe, HaXoAALENCA Ha HUXKHEI CTOPOHE NpU6opa (Ha MeTannuYecKoli MIacTUHKe));

+  Ball MONHbIA ajpec;

+  Homep TenedoHa U Kopi ropoga.

S =aYAKeEs 0000 000 00000

B cnyuae HeobxoaumocTi peMoHTa BapouHoii naHenn obpalyaiitech B aBTOPU30BAHHDII CPBUCHDIN LEEHTP (TaKoli LLEHTp rapaHTUPYeT CM0b30BaHIe GUPMEHHBIX
3anacHblx YacTeil 1 NPaBUbHbII PEMOHT Npubopa). 3anacHble YacTu UMeKTCA B HanuuuK B Teyekue 10 ner.

000 «Bnepnnyn Cn-An-3c»
3ybapeB nepeynok, 15/1
MockBa, Poccus, 129164

()
TenedoH ropaven nuHun B PO:
020

8-800-100-57-31 ME10
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TABJINLA YPOBHEU MOLLHOCTU

YpoBeHb MOLHOCTH Cnoco6 npurotoBneHus Onucanue grydyaes NPUroToBAEHUA NPU AaHHOM YPOBHE MOLYHOCTU
(ykasaHus B AononHeHue ¢ cyecTBYIOLLEMY ONbITY U IPUBbIYKAM NPUTOTOBNEHUA
nuwm)
; OueHb YA06HbIA peXUM, LALLM BOSMOXKHOCTb 33 KOPOTKOE BPEMA NOAHATL TeMnepaTypy Ana
Boost BbicTpblit pasorpes 6
bICTPOT0 10BEAIeHINA BObI 40 3aKUNaHWsA WK ObICTPOr0 Pa3orpeBa KUAKVX NPOAYKTOB
OueHb yA06HbI/ peXVM, ALl BO3MOXKHOCTb 063apuBaTb NPOYKTHI, HaUMHATL NPUTOTOBNIEHNE,
89 Mapka - kunavexne
apuTb 3aMOPOXEHHblE MPOAYKTHI, GbICTPO AOBOAUTL A0 KUNEHUA
06xxapuBaHve 1o
06pa3oBaHma kopoukit - | 0ueHb y06HbIii PexiM, AILIMIA BO3MOXKHOCTb XapUTh Ha MeINIeHHOM OrHe, MoIfiepiuBaTh
7-8 apKa Ha C1abom orHe - | UHTEHCUBHOE KiNeHWe, FOTOBUTb B 06LLEM Cyyae U KapuTh Ha pelueTke (B TeyeHue HebonbiLIoro
KUnAYeHue - XapKa Ha NpoMeXxyTka BpemeHy, 5-10 MuHyT)
peLueTKe
Bbicokas
MOLLYHOCTb 06xxapuBanve 1o
06pasosaHiA Kopogxm ~ | OueHb yR0BHbIIi PeXiM, AalOLMil BO3MOXHOCTb apWTb Ha MeIIEHHOM OTHe, OLAePXUBaTb
6-7 MPUTOTOBNEHUE B OOLLEM | G, 1110e KiNeHHte, TOTOBUTS B 0BLLIEM Cyuae Ut KapWTb Ha peltieTKe (B TeueHue MpoMeXyTKa
Uly4ae - TYLIEHIE - XapKa | pnaprany 10-20 MuHYT), a Takoke 1A NPEABAPUTENLHOTO HArPeBa NoCy b/ MPUHATNEXHOCTEI
Ha C1aboM OrHe - Xapka Ha
pelweTke
MpuroToBnenue B obiem | OUeHb yA06HbII pexum, faloLuinii BO3MOKHOCTb TyLUTh, NOAAepXMBaTb Claboe Kuneue,
45 Cyyae - TylueHe - kapka | FOTOBUTb B 06Liem ciyyae (NpopomxuTenbHoe Bpems). loseenie NacTbl (MakapoHHbIX U3genyi)
Ha Cnabom OrHe - apka Ha | /A0 TOTOBHOCTU C NepeMeLLIBaHeM C APYTVIMU MHTPEAMEHTaMM [10 0AHOPOAHOTO COCTOAHNA
pellieTke MONyUMBLLETOCA COYCa
Cpemunn OueHb yRo6HbIA pexxum AnA 61104, Tpebylowyux ANUTENbHOTO BpeMeHH MPUTOTOBAEHUA (PUC, COYCbI,
O T 34 MpuroTosnenwe 8 obuem | KaPKOE: pbi6a), B NPUCYTCTBAM XXUAKOCTY (HaNpUMep, BOAbI, BUHA, OYIbOHa, MOJIOKA), I0BEAeHUe
Cnyuae - foBezehme o | MACTbI AO TOTOBHOCTI C MepeMeLLMBaKieM ¢ APYTUMM WHTPEAUEHTaMI A0 OAHOPOAHOTO COCTORHNA
Hauana KineHMs - MONyuMBLUETOCA COYCa
3arylieHne - L0BEACHUE A0 | OyeHb ypo6HbIA pexum ana 6ntop, TpebyloLymx AnMTENbHOMO BpeMeHy Npurotonenms (o6bembl
23 Kpemoo6pa3Horo CoCTOAHMA | venee OZIHOTO JITPA: PHUC, COYCb, XXapKOe, pbi6a), B NPUCYTCTBUM XUAKOCTI (Hanpumep, BOADI,
BUHa, 6ynboHa, Monoka)
OueHb YA06HbIi PeXIUM, AatOLLMIi BOSMOXKHOCTb Pa3MAryaTh CIMBOYHOE MACTO, NOCTENEHHO
12 Pacrannusanme - pacTannuBarh LUOKONaJ, Pa3MopaxuUBaTb NPOLYKTbI HEGOMbLLIOT0 pa3Mepa 1 COXPaHATD FopAYMMIA
Hikan pasmopaxmBaHue - TONbKO UTO NPUroTOBAEHHbIE 61104 (HaNpUMep, COYCbl, CyMbl, 0BOLLHbIE pary)
CoXpaHeHue 6Mioa Tensbim - -
MOLLHOCTD - 0BEIeHIe [0 OueHb y00HbI peXUM, AAIOLLMIA BO3MOXHOCTb COXPAHAT FOPAYUMY TONKO YTO MPUTOTOBNEHHbIE
1 KPEMOOBPa3HOr0 COCTORHMA ﬁnmnavmnm NOAAEPXKMBATD HYXHYI0 TEMNePaTypy CepBUPOBOYHbIX 61110 (NPY NPUMEHEHNI NOCY b,
TO/IHO NS NPUTOTOBNEHNA HA MHAYKUMOHHBIX BAPOUHBIX NaHENAX)
OFF (BbIKN) MowHoctb | Vcnonb3oBakme B kauecte | BapouHas naHenb HAXOAMTCA B peXuMe 0XUAAHUA UK TIONHOCTbIO BbIKITIOUEHa (110 OKOHYaHUY
paBHa Hynio MOACTaBKM MpUrOTOBNIEHNA BO3MOXHO HaNluMe 0CTaTOYHOTO TENAa, Ha YTo yKa3biBaeT byksa “H" Ha Ancnnee)
Pexxum Onucanue pexxuma
Mpy BKAOYEHNN 3TOTO PEXMMA 33AAETCA YPOBEHD MOLLHOCTY, NO3BONAIOLWI NOAAEPKUBATD C1aboe KUNeHWe B TeueHune
KiuneHne Ha | NPOAOMKUTENLHOTO BPEMEHN. ITUM PEXUMOM YA06HO N0Nb30BATbCA NPU NPUTOTOBEHNN TOMATHOTO COY(Ca, COYCa-pary, rycTbix
~ MENEHHOM | OBOLLHBIX CyNOB, MOAAEPXKMBAA IPU STOM HYXKHbIii YPOBEHb MOLLHOCTM (MAEANbHDI PEXMM AA PUToTOBNIEHNA Ha BOAAHOI
OrHe 6ane). lpu 3TOM MCKN0YAIOTCA NepeNuBaHIe KUAKOCTI (Hanpumep, 6pbI3ru) uiu NoAropaHme MALLY Ha iHe Nocy/bl, Yacto

UMetoLLMe MECTO NPy NPUroTOBNEHIM Takix 6Atof. cnonb3yiiTe 3TOT pexum nocie AoBeAEHNA XUAKOCTI 0 KUNEHUS.

I'IpV| BK/OYEHIN 3TOT0 peXnMa 3aaeTca ypoBeHb MOLLHOCTH, N03BONANLLMIA MEANEHHO pacraninBatb NpoayKTbl HEXHOI

wJ PactannuBaye | oy cycreniynu, He HapyLuaA WX BKYCOBbIX CBOVICTE (LIOKONQZ, CVBONHOE MACTO M T.f.).
6t B 3TOM pexitMe aBTOMaTUUeCKI OMpeaenaeTca MOMEHT AOCTKEHNA CTaZM KAMEHIA BOZbI C NOCTAYIOLIMM CHIKEHUEM YPOBHS
6 ense ) | Mousocru go sHasess, pi koTopom 06ecneunBaeTCA NofepaHue NpoLiecca KUNEHIA A0 Tex nop, Noka He ByyT oGaBAeHb!
@ K_e HYBCTBO) |y akme-nn6o npoaykTbI. Ipi 3aK/NaHU BOLbI NOLAETCA 3BYKOBOI CUTHAN,; 110CIE 3TOFO MOKHO A0GABAATL HYKHbIE MHTPEAEHTHI
ANAYEHUE | (anpumep, NpuUNpaBbl, 3anpaku, MakapOHHbIe U3[ENUs, PIC, 0BOLM, MACO U PbiBY [INA BapKit), a Takike KOHCEPBbI AOMaLLIHEro
BOAY! MPUTOTOBAEHUA WAV CTABUTL NPUHAZNEKHOCTH, TpebyIoLLe CTepUAM3aLIM.
Pexum, TIpK BKIIIOYEHUY KOTOPOTO NPOUCKOAUT 06bEAUHEHME JBYX 30H HArpeBa, 4To NI03BONIAET MCTIONb30BaTb EMKOCTH WK
PELLIETKY NPAMOYTObHOI Y 0BabHOM GOPMbI, 3aHNMAs UMU BECh OCTYMHbII Y4ACTOK HarpeBa. JTOT pexitM npegHasHaueH
Hexicook | /1A PHFOTOBAEHWA Ha peLleTKe G0MbuiX o bemoB MPOAYKTOB (Pbi6, Walnik, 0BOLL KpYMHOTO pasitepa, GugurTecs,

COCUCKN).
MpuroToBNEHMe B KacTptone/eMKOCTU Ais pbiObl/CKOBOPOZE TaKux O/1t0A, Kak XapKoro B BUAe PyneTa, bbbl LLeNKoM BMecTe ¢
Coycamm unm 6ynboHOM

RU167




MPUTOTOBJIEHUE PA3JIUYHDBIX MPOYKTOB

MpopykTbI Buppi 6niop nnu YpoBeHb MOLLHOCTH 1 NPOLLeCC NPUTOTOBNEHNA
moco6
npuroToBnieHua MNepBbiii3Tan MowHoctb Bropoiiatan MowuHoctb
Bapka cnoppepxvBanem
Kad N Har ] r- -
(Bexas nacra arpes Bodb Booster-9 KTeHIA 7-8
Bapka c noppepxviBaHem
(yxan nacra Harpes Bogb! Booster-9 KmeHIA 7-8
Macra, puc
, Bapka c noppepxviBaHem
OtBapHoii puc Harpes Bogbl Booster-9 KmeHI 56
lpuroToBnexe copdpuTTo ((Mecn CMBOYHOrO Macna ¢
PuzotTo 7-8 (OcHoBHOE MPUroTOBNEHNE 45
NyKom) 1 noUiepytoLLiee 06xapuBaHme puca B cohpputto P
BapeHble Harpes Bogb! Booster-9 Bapka 6-7
apeHble Pa3orpes pacTuTeNbHoro Madia 9 Mapka 89
(O6xapeHHble B
OBowym, p Harpes nocyzbl/npuHaanexxHocT AnA NpUroToBneHus 7-8 (OcHoBHoe NpuroToBreHIe 6-7
maaie
6o6oBble
Tywehble Harpes nocyzbl/MpuHagnexxHoCT AnA NPUroToBMEHNsA 7-8 (OcHOBHOE MpUroTOBMeHIe 34
apeHble B Mace ¢ lomxapusaHue 4o nonyyeHna
koM HarpeB nocyzbl/npuHaznexxHoCTyt AnA NPUroToBeHUs 7-8 3J0M0THCTOr0 OTTeHK 7-8
O6xapyBaHue M#Aca 40 PyMAHON KOPOUKY B PaCTUTENLHOM
Mapkoe Madie (npy 06XapyiBaHIn B GIMBOYHOM MadTe YpOBEHb 7-8 (OcHOBHOE NpUroToBMeHe 3-4
MOLLIHOCTY 6)
Ha pewerke MpengapuTenbHbIii pasorpes CKOBOPOAbI 7-8 Mapere Ha peleke C 0Geix 7-8
Msco CTOpoH
loppapuBaHvie B pacTuTenbHOM Maaie (pu
Momprapusatine 1CTI0Mb30BaHNY CTIBOYHOTO Maca ypoBeHb MOLLHOCTY 6) 78 OctoHoe npuroToBietie &5
Mog coycom/ MopapuBaHvie B pacTuTeNbHOM Mace (Mpu
7-8 (OcHoBHoE NpUroToBreHIe 3-4
TylLeHas WCN0Mb30BaHYY CTMBOYHOTO Mada yPoBeHb MOLLHOCTY 6) P
Ha pewerke MpenBapuTenbHbIii pasorpes CKOBOPOAbI 7-8 (OcHOBHoe MpuroToBMeHIe 7-8
Pbiba Mog coycom/ lopapuBaHvie B pacTuTenbHOM Mace (Mpu ]
TylLeHas 1ICTI0MIb30BaHNY CTVIBOYHOTO MacTa ypoBEHb MOLLHOCTY 6) 78 OctoHoe npuroToBiete 4
HapeHas Pa3orpes pactuTenbHoro Macia Ui xipa 89 KapeHbe 78
finuHmua Pa3orpes ck0BopozAbI CO CTMBOYHBIM MACTOM W XKIPOM 6 (OcHoBHOE MpuroTOBEHIe 6-7
Omner Pa3orpeB ck0BOPOZb! C0 GMBOYHBIM MAUTOM WAV XKIPOM 6 (OcHoBHOE NpUroToBIEHMe 56
flilua
BaviaTky/BkpyTyto Harpes Bogb! Booster-9 (OcHoBHoe MpuroToBMeHIe 56
BruHbl Pasorpes ckoBOpOAbI CO UTMBOYHBIM MATIOM 6 (OcHOBHOE MpUroTOBMeHIe 56
; (06:xapuBaHue B pacTuTeNIbHOM Macie (B CTyuae
TomartHblii -
OMATHbIN COYC WCM0Ab30BaHMA CMBOYHOTO Mad1a ypoBEHb MOLLHOCTI 6) &7 OctoHoe npuroToBietie 4
Coya! Coyc-pa TozpKapueaie B pacriTensHom Macne (npi 6-7 (OcHoBHOE MproTOBNEHIe 3-4
4 yepary WCN0Mb30BaHYY CMBOYHOTO Mada yPoBeHb MOLLHOCTY 6) P
[TpuroToBMeHe 0CHOBbI (pacTanvBaHie GTMBOYHOTO
bewamenb o 56 l0BeCTY 10 U1aboro KitneHua 34
Macna v nocnefyioLLiee CMeLLIMBaHMe ¢ MyKoii) A A
. loanepxwBarb ciaboe
3aBapHoii kpem [loBectvt MOOKO 0 KMeHuA 45 AREp b 45
Kunenue
Cnapute MoanepxvBatb ciaboe
6mopa, TygmHrn [l0BeCTV MOMOKO 10 KiNeHus 45 A [:(mneHMe 23
Kpembl
Puc Ha monoke no-
UTATbAHCK Pa3orpeTb Monoko 56 (OcHoBHOE NpUroTOBNEHNE 23
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BAKHU MUHCTPYKLUWWU 3A BE3ONACHOCT
BALUATA E3OMACHOCT N BE3OMACHOCTTA HA 1PYTUTE E OT F0NAMO 3HAYEHUE

BToBa PbKOBOACTBO 34 yn0Tpe6a Haypefla € npeacTaBeHa BaXHa I/IH(I)OpMaLI,I/IFI 3a 6€30MacHOCTTa, KOATO TpFIﬁBa Jlace
npoyete u aa ce cbbniofaBa BUHaru.

g ToBa e CUMBOA Ha ONACHOCT, KOITO npeaynpexaaBa 3a NOTEHLMAJTHN PUCKOBE 34 I'IOTpEﬁI/ITEJ'IH N OKOJTHUTE.
ﬂpen BCUYKM CbOOLLIEHNA N0 OTHOLLIEHIE Ha 6€30MacHOCTTa € MOCTaBeH T3 CUMBOA 3a OMACHOCT 1 CIEAHNTE TEPMUHIA:

Moka3Ba onacHa cuTyauus, KoATo, aKko He 6bje usberxara, we
AoBefe A0 TeXKU HapaHABaHKA.

/\ OMACHOCT

/\ NPEAYNPEXXOEHUE Moka3Ba onacHa cutyauus, KoATo, ako He 6bje usbernara,

MoOXe fia foBeae [0 TeXXKN HapaHABaHUA.

Bcnukn cbobuyenma, Kacaewwm 6e3onacHoCTTa, onuCBaT NOTEHLMANHATa ONACHOCT, 3a KOATO Ce 0THACAT, U YKa3BaT Kak
[1a Ce HAMaNAT PUCKOBETE OT HapaHABAHNA, NOBPeAM 1 TOKOBU yAapu BA1ACTBIE HA HEMPABWITHO U3M0/13BaHe Ha
ypena lpuabpxaiite ce BHUMATENHO KbM UIeHUTE MHCTPYKLIAN:

YpenbT TpA0Ba Aa 6bAe U3KNKUEH 0T enekTpuyeckaTa Mpexa npeau U3BbpLLBaHe Ha KaKBUTO 1 Aa 6uno paboTu

N0 MHCTANNPaHETO.

WHcTanupaHeTo n noaapbxkata TpAOBa Aa Ce M3BbPLUBAT OT KBANPULIMPAH TEXHUK, B CbOTBETCTBME C

VHCTPYKLMIUTE Ha NPOM3BOANTENA M MPY CNa3BaHe Ha JeliCTBaLLaTa MeCTHa HOpMaTUBHa ypeaba 3a bezonacHo

u3non3Bae. He nonpasaiiTe 1 He 3aMeHAliTe YaCTU OT ypea, ako TOBA He e U3PUYHO NOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO

3a ynotpeba.

3a3eMABaHETO Ha Ypeaa e 3ab/KIUTENHO.

3axpaHBawwmAT kaben TpAbBa Aa 6bae AOCTaTbUHO ABABF, 32 Ja N03B0NABA (BbP3BAHETO Ha ypes, BrpajieH B

LKA, C eneKTpuyeckaTa mpexa.

3a /ja ce rapaHTMpa, Ye MHCTanaLumATa 0TroBapA Ha AeilCTBaLLMTe CTaHAAPTY 3a beonacHocT, TpAbBa Aa ce

MOCTaBy1 MHOTOMONKCEH NPEKbCBAY C MUHUMASTHO Pa3CTOAHNE 3 MM MeXY KOHTaKTuTe.

He n3non3Baiite pasknoHUTenn 1 yabmxuTeny.

He nbpnaiite 3axpaHBaLyna kaben Ha ypesa.

(nea NpuKIioYBaHe Ha VIHCTANMPAHETO, eNleKTPIYECKIATe KOMMOHEHTY Beue He TPAOBa Aa (a A0CTbIHY 3a noTpebuTens.

YpeanT e npeaHa3HaueH eANHCTBEHO 3a U3N0NI3BaHe KaTo JOMAKIHCKI ypen 3a roTBeHe Ha XpaHa. He e no3goneHa

HIKaKBa Apyra ynotpeba (Hanp. 3a otonneHue). [pon3BOAUTENAT He HOCV HIKAKBA OTFOBOPHOCT 3a LLETH,

NpeAV3BIUKaHM OT HenpaBwiHa ynoTpeba i T NorpeLLHo 3aJajeHn KoMaHay 3a ynpasfeHue.

YpenbT 1 HeroBuTe AOCTHAHM YACTU, MOTAT Aa Ce HaropeLLAT no Bpeme Ha ynoTpeba. TpAbBa Aa ce BHUMaBa 1 Aa

ce 136ArBa OKOCBaHeTO Ha HarpeBaTenute. [leua, nod 8-roaniuHa Bb3pact, TpAbBa Aa e Na3AT Janey oT ypesa,

aKo He ce HabmoaBaT HenpeKbCHaTo.

- JlocTbnHUTE YaCTV MOraT Aa Ce HaropeLLAT no Bpeme Ha ynotpe6a. [leuata TpAbBa fa 6bAaT BUHary Ha
pa3CToAHMe 11 NOJ HAA30p, 3a a He CU UrpaAT cypesa.

- [lo Bpeme Ha ynotpeba 1 cnefi Toa He ce JONUpaiATe [0 HArOPeLLEHN YacTh Ha ypeAa. He JonycKaliTe KOHTAKT Ha
Apexv unu Apyru 3ananumin Matepum ¢ ypesa, npeam BCUYKI HEroBU KOMNOHEHTI Aa ca A0CTaTbYHO U3CTUHANN.

- He noctagsitte 3ananuTenHin Mmatepuani BbpXy ypeaa unm 8 61130ct o Hero.

- [lperpetute Ma3HUHY 1 0O MOTAT N1ECHO Aa Ce Bb3NiameHAT. He octaAliTe 6e3 HabnofeHe roTBeHETO Ha
XPaHU C U3M0N3BaHe Ha Ma3HIHa 1 0/INO.

- To3uypen Moxe Ja ce 3noN3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT OT 8 roAvHMN 1 M0-roNeMi, KakTo 1 0T 11La C HaManeHu
du3nyeckn, CeH30pHM 1 yMCTBEHYN CNOCOBHOCTY M TaKNBA, KOUTO HAMAT OMUT U MO3HAHMA, aKo Te (e
HabnlofaBat Wan ca MOAYYMAM MHCTPYKLIAN 33 U3N0N3BAHETO Ha ypesa no besonaceH HaumMH 1 ca pasbpanu
0NacHoOCTUTe NPON3TUYALLY OT TO3M ypen. [lea He TpA6Ba Aa UrpaAT ¢ ypeaa. Onepawiy no NOYUCTBAHETO U
NOAAPBXKKATA Ha TO31 ypen, He TpAOBA Aa Ce M3BBPLUBAT OT AelLla, 0CBEH aKo Te He Ca HabiofaBaHu.
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He noctaBaiiTe BbpXy 30HaTa 3a rOTBeHe MeTaflHi NpeAMETH, HanpuMep KyXHeHCKI npubopu (HoXoBe, BUINLM,
NHXKULN, Kanauw 1 Ap.), 3aLL0To puckyBaTe Aa ce onapure.

3aIbMKIUTENHO € B OTAENEHNETO N0 Ypeaa Aa ce NoCTaBI pa3fenuTeneH naHen (He e BKIOYEH B A0CTaBKaTa Ha ypesa).
AKo NOBbPXHOCTTA € HanyKaHa, U3KMioueTe ypesa, 3a Aa U3berHeTe pucka oT TOKOB yAap.

YpeqbT He e npeHa3HaueH fa paboTi ¢ BbHLUEH TailMep UK € 0TAENHa CUCTeMa 3a AUCTAHLMOHHO YipaBieHie.
['0TBeHETO Ha NNnoyaTa 0e3 HabMofieHNe, Ha XPaHW C U3M0I3BaHE HA Ma3HIHA WK OIN0, MOXe A Ce OKaXKe ONacHo
n fa posege ao noxap. HAKOTA He raceTe noxapa ¢ BoAa; M3KnioueTe ypesa 1 e TOBa NOKpUIATe NambKa,
Hanpumep € Kanak nu NpoTUBOMOMXapHO NOKPUBanNo.

OnacHOCT 0T NoXap: He CbXpaHABaiiTe NpeAMeTH N0 NOBbPXHOCTUTE NPeJHa3HAYeHN 3a TOTBEHE.

He u3non3paiite NapH1 MaLLUHI 33 YACTEHe.

He noctagaiite MeTanHu NpeAMETH KaTo HOXKO0Be, BUNMLNA, THXMLM N Kanawi BbpXY NOBbPXHOCTUTE Ha
M10yaTa, 3aLL0To MoXe Aa (e HaropeLyAT.

Cnepn ynotpeba, n3kntouBaiTe NoyaTa 3a roTBeHe, NOCPEACTBOM HEHUAT PerynaTop 1 He pa3unTaiite Ha
AeTeKTopa 3a Cbfi0Be.
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OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPE[A [
I/I3xsbpmme Ha OMAaKOBbYHUTE MaTepuanu

KawwoHbT Ha onakoBKaTa MoXe Aa ce peunkanpa 100%, KakTo ce NOTBBPXAABA OT CUMBONA 33 PeLMKINpaHe ((_._)) Pa3nnynuTe onakoBbYHN MaTepuani He TpﬂﬁBa face
M3XBBLPNIAT B OKONHATA CPeAa, a Aa e npeAaaaT B CbOTBETCTBUE C BCUYKU pa3n0pe,q6v| Ha MeCTHUTe OpraHu.

N3xBbpnaHe Ha ypepa

To3u ypes e MapkupaH 3a cooTBeTcTBUe ¢ EBponelicka aupektuea 2002/96/E0 3a n3xgbpnsHe Ha eneKkTpuyecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Kato rapanTupa, ue T03v ypen e U3XBbPNEH N0 NPaBUIeH HauuH, NOTPeOUTENAT AoNpUHACA 3a NpeAOTBPATABAHE Ha MOTEHLIMNHY ONACHK NOCTEACTBIA 33 OKONHaTa cpefa 1
3/ipaBeTo.

(umBONTBT g BBbPXY ypena unu npuapyxasalliata ro JOKyMeHTaLNA NOKa3Ba, Ye TO3U ypesa He TpﬂﬁBa [a Ce TpeTupa Kato 61TOB 0TNAABK, a Aa bbae npefiafeH B
(bOTBETHUA NYHKT 3a ('bﬁMpaHe W pelnKnmupaHe Ha eneKkTpuyecko 1 eNieKTPOHHO o60pynBaHe.

NKoHOMKA Ha eneKTpoeHeprus

3a fia noCTurHeTe Haii-106pu pesynTary, ce Npenopbysa U1efHOTO:

. 3non3gaiite (bA0BE, YUMTO ANAMETDBP Ha ABHOTO € PaBEH Ha AUaMeTbpa Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.

. W3non3Bgalite camo TEHXKEPW U TUTaHU C NNOCKO ABHO.

. Akoe Bb3MOXHO, N0 BPEME Ha FOTBEHETO NOCTaBAINTE Kanak BbPXY (b/id 3a FOTBEHE.

. 3non3BaHeTo Ha TeHJKepa noj HanAraHe Bi N03B0/ABA OLLIE NOBEYE Aia NeCTUTE eHeprua u Bpeme (na He (e U3non3Bsa B peXum Lwecro lI)IB(TBO).
. MoctaBaitte (b/a B LEHTbPa Ha 30HaTa 3a rOTBEHE, 03HaYeHa BbPXY Noyata.

DEKNAPALINA 3A CbOTBETCTBUE C €

- To3uypes, NpeaHasHaueH 3a KOHTAKT C XPAHUTENHI NPOSYKTY, CbOTBETCTBA Ha HopmaTuBHaTa ypea6a (C €) Ne 1935/2004, v e NPOEKTMPaH, KOHCTPYUpaH U MyCHaT 3a
npopax6a B CbOTBETCTBYE C U3MUCKBAHMATA 3a 6e30nacHoCT Ha AupekTBaTa “Hucko Hanpexerue” 2006/95/EQ (kosTo 3amectsa 73/23/EM0 n nocneggawyute
U3MeHeHNA 1 JOMbHEHWA), KaKTO U U3NCKBAHWATA 3 3aluuTa Ha Aupektusa “EMC” 2004/108/E0.

NPEAN YNOTPEBA

BAXHO: Ako cbpioBeTe He (a C NOAXOAALLM Pa3MepH, 30HUTE 3a FOTBEHE He Ce BKI0YBaT. /3non3BaiiTe camo Cb0Be, KOUTO HOCAT CUMBONA
“UHAYKLMUOHHA CUCTEMA” (purypata BcTpann). lpea fa BKlounTe nioyara 3a roteeHe, MocTaBeTe Cbla BbpXY XelaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

CbAOBE B HAJINYHOCT

ZhL P

3a 1a ce yBepuTe, Ye CbbT € NOAXOAALL 32 UHAYKLMOHHA 30Ha 3a FOTBEHE, U3M0/13BaiiTe MArHUT: CbAl0BETE He (a MOAXOAALLM, aKO He MOraT Jia ce NPUBANYAT C MarHuT.
- YBepeTe e, ye ibHaTa Ha CbAOBETE He Ca rpanasi, 3aLLi0To MOTaT Aa HaApackaT NOBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a roTBeHe. [IpoBepsABaiiTe ACTUATa.
- Hukora He nocTaBaiiTe ropeLyy TeHXepy 1 TUraHN BbPXY KOMAHAHOTO Tabno Ha nnoyara. MoXe Aa HaCTbNAT NOBPEAM.

MPENOPBbYBAHU ANAMETPU HA ADHOTO HA TEHAXKEPATA

,7/’/;;:\\\\\:\ 0 [ 18cm [}
W K 230em 14 —} 30em 28am 14 v (pBoiHa 30Ha) —Pp» 28m
N2’ (Q1BoiiHa 30Ha)

0 0
24 m 17 _> 24m 21 em 15mm > 2Tem
0 ] , 0 0
18m M —p 18w 1145 M > 145m

BAMHO: 3a cToiiHocTTa Ha AMameTbpa Ha IbHOTO Ha Cb/ia 32 30HUTE, B KOUTO € Bb3MOXHO /ia Ce aKTUBIPa QYHKLVATA “LuecTo YyBCTBO”, BUTe pasaena “OyHKLWA LWwecTo uyBCTBO”.

Makc.
“Flexi cook” "
" " wm
(“I'bBKaBO roTBeHe”) .
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MHCTAJIUPAHE

(Cnep kaTo pa3onakoBare ypesia, NpoBepeTe Aany HAMa HACTBNUAM NOBPEAM N0 BpeMe Ha TPAHCMOPTUPAHETO U B Clyuail Ha npobnemu ce 06bPHeTe KbM Tbprogewa uim
CepBu3a 3a NoAApbKKA.

NOAroTOBKA HA IKA®A 3A BIPAMIAHE

- MoHTupaiite pasaenuTteneH naven / [
& BHUMAHUE Noz nnoyaTa 3a roTBeHe. @
- [lonHnTe yacTM Haypena He TpAGBa ‘
1A @ fOCTBNHN 1ef

UHCTanNpaHeTo.
- Banyvaii ye noa nnovara e

MUH 5 MM

MUH 20 MM

npeABUAEHO Aa ce NHCTanMpa
(ypHa, He nocTaBAlTe MeXAY TAX M5 M | ||
pasfienuTeneH naHen. — [

« Pa3cToAHueTo Mexay A0NHATa NOBBPXHOCT Ha ypeaa 1 pasfenuTenHua naHen TpabBa Aa Objie B CbOTBETCTBYE € pa3mepuTe, lAfEHN Ha GurypaTa.

+ 3anpasunHa pabota Ha ypena TpA6Ba Aa NpeABIAUTE MUHVMANHO (BOBOAHO NPOCTPAHCTBO Mex Ay PaBOTHA NIOT M ropHaTa NOBLPXHOCT Ha M0Ta Ha Lukada (MMH. 5 Mm).

« M3nbnHete Bcuuky paboTy no 3pA3BaHeTo Ha Wkada, Npesn Aa BKapate N110Ta 3a roTBeHe, U LUATeNHO MOYUCTeTe CTHPrOTUHUTE U OCTATbLWUTE OT PA3aHeTo.

+ B cnyvait Ha mHcTanupaHe Ha dypHa nog nnota npoepeTe Aany GypHata e 060pyABaHa C OXNajuTeNHa CUCTeMa.

B nyuait Ha npobnemu ¢ uHcTanupaxeTo (HecrabunHocT) ce 06ageTe Ha cepBi3a 3a NOAAPBKKA, 33 Aa M3MCKaTe KOMMNNEKT MOHTaXHY BuHToBe 4801211 00112.

+ 3apacBanuTe nnoyara oT paboTHUA NNOT, U3N0N3BaiiTe OTBEpKa (He e AOCTaBeHa) U Ae6NOKMpaiiTe NpYXMHUTE OT J0NHaTa CTPaHa Ha ypefa.

+ W136arBaiiTe nHcTanupaHeTo Ha NNoYaTa 3a roTBeHe HaA CbAOMUANHY NI NepaHi MaLUMHI, 33 A He BNIe3HAT efIeKTPOHHMUTE CXeMM B KOHTAKT C Mapa Win Biara,
KOETO MO3Xe /ia 1 NoBpefu.

CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUHECKATA MPEXA

- Wskniouete ypepa ot enekTpuyeckata mpexa.
& BHUMAHUE - Ypenn1TpA6Ba fa ce MHCTanupa ot KBaNUQULMpPaH TEXHNK, KOIITO @ HAMb/IHO 3aM03HaT C AieiicTBaIUTe
pasnopep6u 3a 6e3onacHoCT M MHCTaNMpaHe.
- [pousBopurenaT He noema HKaKBa OTTOBOPHOCT 3a HapaHABaHe Ha /MLIA WV MMYLLECTBEHN LLIETH B PE3YNITaT Ha Heda3BaHe Ha yKa3aHuATa B Tasu Imasa.
- 3axpaHBawmAT kaben TpA6GBa fa 6bAe AOCTAaTHYHO ABADLT, 3 A NO3BONN U3BAXAAHETO HA NIOYATA 3a FOTBEHE OT Pa6oOTHNA NNOT.
- [lpoBepeTe panu HanpexenneTo, NoKa3aHo Ha Tabenkarta ¢ JaHHM, NOCTaBeHa Ha ABHOTO Ha YpeAa, CbBNaja C HANPEXEHNeTOo BbB BalUA I0M.
- Hewusnonsgaiite ygbmkutenu.
(Bbp3BaHe KbM Knemopesa
3a (Bbp3BaHe KbM eneKTpuyeckaTa Mpexa usnonsaiite kaben Tun HO5RR-F, kakTo e nocoueHo B Tabnuuata no-gony.

NpoBogHuLK Bpoii x pasmep 230-240 V ~ (camo 3a ABcTpanus)
230V ~ (camo 3a BenukoGputarus)
20V ~+ 3x4mm? — —

(::) 2 — q!!l! [I!i
230-240V ~+ D 3 x4 mm? (camo 3a ABcTpanns) ll —
B0VI~+ D 4x1,5 m?
400V3N ~+ D 5x1,5Mm?
400V N ~+ D) 4x1,5mm?

(BbpKeTe NPOBOJHMKA Ha 3a3eMABAHETO B Xb/TO/3€EHO KbM KemaTta CbC CUMBON @

MocouenmaT kaben TpA6Ba Aa e No-AbAL OT ApyruTe.

1. MaxHete kanaueTo Ha knemopega (A), KaTo pa3BueTe BIUHTUETaTa, 1 NOCTaBeTe KanayeTo B pamkarta (B) Ha knemopepa.

2. TloctaBete 3axpaHBalLmA Kaben BbB QuKcMpalLata ckoba v cebpxeTe NPOBOAHMULMTE KbM KNeMopea, KaKTo e N0Ka3aHo Ha (XemaTa Ha (Bbp3BaHe, 03HaueHa 6nu3o
10 TO3V KNemopeg.

3. 3akpenete kabena Ha 3axpaHBaHETO NOCPEACTBOM KabenHaTa ckoba.

4. 3atBoperte kanayeto (C) u ro 3aTerHete KbM Knemopeaa ¢ BUHTYETO - Touka (1).

[lpu BCAKO (BbP3BaHe KbM 3axpaHBalliaTa MpeXa NyoyaTa 3a roTBeHe U3MbIHABA aBTOMATUUHa NPOBEPKA, KOATO TPpae HAKOMKO CEKYHAN.

B cnyuait ue nnouara Beye e cHabaeHa CbC 3axpaHBalL Kaben, CnefiBaiiTe MHCTPYKLMUTE, NPUNOXEHN KbM 3axpaHBaLyua kaben. M3gbpLueTe (Bbp3BaHETo KbM

eneKkTpuyeckaTa Mpexa noCpeACTBOM MHOTOMOMKCEH NPEKbCBAY C MUHUMANHA MEX/MHA Ha KOHTAKTUTE 3 MM.
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MHCTPYKLU WU 3A YINNIOTPEBA

OnucaHne Ha KOMaHJHOTO Tabno
Tabnoto e cnaﬁneHo C(bC (EH30pHKN 6yTOHVIZ 3a ia T’ U3n0N3BaTe, A0CTaTbYHO € Ad HAaTUCHETE BbPXY CbOTBETHUA CUMBOJI (He € HYXKHO Aa (e ynpaXHABa CuneH HaTVI(K).

3a u3bupaHe 1 aKTUBMPaHe Ha 30HUTE 3a FoTBEHe
th

o & o

=} —

N Q
MIN. '

win
R 3a perynupaHe Ha
6poAua Ha MUHYTH

Bknousae/ e 3a BpeMeHHo

”3'(“'0“33“9”37@ (&) (][] [or nninnsssnsemmmm soost ®7cnmpaHeHannoana
‘ L |

&0

N0yata 3a rotBexe I FOMER ) 3a roTBeHe
3a aKTUBMPaHe Ha efHa OT CeH30pHa KnaBuartypa 3a bnokupaHe Ha KoMaHaHOTO Tabno
ABTOMATUYHUTE GYHKLMM 3a pa 3bepete dyHKumATa “Flexi cook”

I'Ipegu u3non3BaHe/cie ] npeKkbCBaHe Ha eNeKTP03axXpaHBaHETO
Cnep (BbP3BAHETO Ha NJi0YaTa 3a FOTBEHE KbM €NIEKTPUYECKaTa MpeXa KOMaHLHOTO Tabno e 6J'IOKVIpaHO (CBETUHHMAT WHAWKATOP Haf 6yTOHa (BETH).

3a 0T6]’IOKI/IpaH€ Ha KOMaHZHOTO Tabno HaTUCHeTe 6yTOHa @ 3a3 CEKYHAN. (BETNUHHMAT WHAWKATOP U3racBa 1 € Bb3MOXHO Aa (e pa60w| N0 HOPMANHUA HaymMH Cnaoyata.
BkniouBaHe/u3Kkn04BaHe Ha N0YaTa 3a rOTBeHe

3a BK/H0YBaHE Ha NNoYaTa 3a roTBeHe, 3aPbXKTE HAaTUCHAT 6yTOHa @ 320K0N0 2 CEKYHAW: CBETNUHHUAT MHANKATOP Haf 6yTOHa (e BKJIKOYBA 1 BbTPeE Ce N0ABABAT CETMEHTH,
KOWUTO NOKA3BaT 30HITE 3a rOTBEHe.
3a U3KNI0YBaHe HaTUCHETe CbLynA 6yTOH 110 U3racBaHeTo Ha nnoyata. Bcuuku 30HM 3a roTBeHe Ce U3KMoYBar.

@ lnoyata 3a roTBeHe Ce U3KNIOYBA ABTOMATUYHO, aKO He be M36paHa HUKaKBa ¢yHKLlI/IF| B NpoAbMKeHue Ha 10 CEKyHAU Cnef BKNYBAHETO.

AKTUBUpAHe 1 perynnupaHe Ha 30HUTE Ha FOTBEHe
Moka3Ba, ye AeiiCTBa e1Ha OT aBTOMATUYHUTE QYHKLIMM

] 25 /5| Taiimep Ha 30Hata 3a roTBeHe
= ‘ ByToH 3a 360p Ha 30Ha U AMCTAEIA 32 MHANKALUA Ha M36PaHaTa 30Ha 3a FOTBEHE/HUBO Ha MOLYHOCT
TIMER
[oF IR s s EmEEEmE 5001 ——————— (eH30pHa KnaBMaTypa (perynupaHe Ha MOLLIHOCTTa)

POWER

(nep KaTo Ce BK/IOUM NN0YaTa 3a FOTBEHE, NOCTABETE (bl BbpXy |/|36paHaTa 30Ha.
BknioueTe 30HaTa, KaTo HATUCHETE CbOTBETHNA Kpbron 6yTOHZ BbTpe B Kpbra e N0Ka3Ba uM¢paTa , KOATO 0TroBapA Ha CPeHOTO HUBO Ha MOLLIHOCT.

3a npom#AHa Ha HUBOTO Ha MOLLHOCT MecTeTe MPbCTa (U € XOPU3OHTANHO ABUKEHIE N0 CEH30PHaTa KNaBuaTypa: Ludpara BbTpe B Kpbra e IPOMeHsA B CbOTBETCTBHE C
MONOXEHMETO Ha NPbCTa BbPXY KNaBuaTypaTa - 0T MUHUMYMa 1 10 Makcumyma 9. locpeAcTBOM ceH30pHaTa KnaBuaTypa e Bb3MOXKHO Aa Ce BKII0UM YHKUNATa ycKopuTen,
kato ce HaTucHe “BOOST” (“P” Ha pmcnnes). MoxeTe aa u3non3sate HUBO Ha MoLHocT “BOOST” 3a makcumym 10 MUHYTH, Cliedl KOETO ypeAbT aBTOMATUUHO Perynupa HUBoTo
Ha 9. lTpu MogenuTe C TpM 30HH 3a FOTBEHE MOXeTe eJHOBPEMEHHO Aa 3aAajeTe Tpu HuBa “BOOST”: B TO31 cyyail ypeAbT aBTOMATUUHO pa3npeaend MOLUHOCTTa MeXAy
30HuTe.

KoraTo ca BKnioueH1 noBeye 30H1 3a roOTBeHe, CeH30pHaTa knaBuaTypa no3BoNABa Aa Ce NPOMeHA MOLLHOCTTA Ha u36paHaTa 30Ha, KOATO ce pa3no3Haga no
1 NPUCHCTBUETO HA CBeTeLL TOYKA A0y BAACHO Ha MHAMKATOPa Ha MOLLHOCTTA. 3a U361paHe Ha 30Ha e JOCTaTbUYHO A Ce HaTUCHE CbOTBETHUAT il KPbIbA
- 6yTOH.

Korato um CbAbT He € CbBMeCTUM C MHAYKLMOHHaTa NN0Ya, UK e NOCTaBeH HenpaBuITHO, NN He e C NOAXOAALL pa3mep, Ha ANCNNeA ce NoABABA UHANKALUA
. ' “HAMa Cba” (Gurypata oTcTpaHu). AKo B pamkuTe Ha 60 ceKyHAN He 6bjie NoCTaBeH Cbfl, NNoYaTa 3a roTBeHe M3racea.

W3kniouBaHe Ha 30HUTe 3a FOTBEHE
VI36epeTe KOA 30Ha 3a roTBETE Aa U3KNKUNTE, KaTO HaTUCHETE CbOTBETHUA KPBIbJl 6yTOH (Toukata £1011y BAACHO Ha HUBOTO Ha MOLLHOCT Ce NOKa3Ba Ha aucnnes). Hatucere
komangata OFF, noka3aHa Ha (@H30pHaTa Knaeuarypa.

l l 30HaTa 3a roTBeHe Ce M3KMI0UBA 11 aK0 30HaTa e ropeLla, B kpbra ce noasasa bykeara “H".
- “H" e HAMKaTOP 32 OCTaTbYHa TONNMHA. [INoyaTa e cHab/ieHa C TaKbB UHAMKATOP 3a BCAKA OT 30HUTE 3a FOTBEHE; TOM NOKa3Ba Jani Ma 30H1 3 FOTBEHE BCe
' | oLue ¢ noByLeHa Temneparypa. Mpy 0XNaxaaHeTo Ha 30HaTa 3a FOTBEHe AUCTNEAT U3racBa.
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U360p Ha Taiimepa

TaiimepbT e npeBKioyBaTEN HAa BpeMe, KOIATO Mpeanara Bb3MOXKHOCTTa Jla e HaCTPOiiBa BpeMeTpaeHe Ha roTBeHeTo 0 MakcuMym 90 MUHYTH.

1136epeTe 30HaTa 3a roTBeHe, 3a KOATO J1a Ce HACTPOM TaliMepbT (FONY BAACHO OT MHAVKATOPA Ha HUBOTO HA MOLLHOCTTA Ha ANCNNeA CBeTBA TOUKa), a Cefl ToBa 3ajaiite
BpeMeTo, KOETO XenaeTe, KaTo u3non3gate 6YTOHUTE + 1 - Ha yHKUUATA Taiimep: BpeMeTo B MUHYTY Ce NOKa3Ba B 67M30CT A0 AMCNNEA Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

Cnepn HAKONKO CEKYHAV OT NOCNEAHOTO I0KOCBaHe TaliMepbT 3an0uBa Aa 0T6P0ABA BPeMeTo (TOUKaTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe 3anoysa Aa MHra).

[pn u3TnuaHe Ha BpeMeTo ce BKNIOYBA 3BYKOB CUTHAN U 30HaTa Ha FOTBEHE Ce U3KI0YBA aBTOMATUYHO.

3aTalimepa, (Bbp3aH C yHKLMATA “LLIECTO YyBCTBO” BUXTE ONMCAHMETO HA QYHKLMATA Ha CNeABaLLUTe CTPAHULN.

BnokupaHe Ha KomaHaHOTO Tabno

OyHKuMATa 6OKMPa YNpaBNEHNETO Ha NN0YaTa 3a FOTBEHe, KaTo Ce NpefoTBPaTABA C1yYaiiHOTO U3N0N3BaHe Ha ypepa (Hanp. no Bpeme Ha NOYMCTBaHE).

HaTucHere byToHa @ 33 TPV CEKYHAY: 3BYKOB CUTHaN 1 CBETeLL MHAUKATOP HaZl CUMBONA Ha KaTUHap NOKa3BaT BKN0UBaHeTo. KoMaHAHOTO Tabno ce 6noKMpa, C U3KNyeHue
Ha QYHKLMATA M3KNI0uBaHe. 3a fa U3KNiounTe BNOKMpaHeTo Ha KOMaHAHOTO Tabno, NoBTOpeTe NpoLieAypata Ha BKNlouBake. (BeTeLuaTa TOYKa M3racBa v NN0YaTa OTHOBO €
aKTUBHa.

BAXHO: Hanuuneto Ha Boga, U3nATa TEYHOCT OT CbA0BETE UM NPEAMETI 0T BCAKAKBB BIA, NOCTaBEHM BbPXY 6yTOHA N0 CUMBONA, MOTaT Aa NPEAU3BIKAT HEXeENaHo
aKTUBMpaHe UK feakTUBMPaHe Ha GYHKLMATA 6OKMPaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.

Naysa

OyHKuMATa N03BONABA BPeMeHHO Aa ce Gnokupa paboTaTta Ha nnoyara 3a roTeHe, a noce T4 Aa ce BKII0YM A4a paboTin 0THOBO, KaTo Ce 3ana3AT HacTpoiikuTe (C U3KNKoUeHe
Ha GYHKLMATA “LUeCTO YyBCTBO” M HACTpoeHwTe Talimepu). HaTucHeTe 6yToHa @: Ha MecTaTa 3a HUBaTa Ha MOLLHOCT Ce NI0ABABA UHANKALWMATA | |, KOATO MUra.

3a N0/iHOBABAHE Ha FOTBEHETO Ha FOTBEHETO HATUCHETE OTHOBO 6yTOHa @

Oynkuus “Flexi cook”

Ta3u GyHKuna Bu no3sonaABa fa 3non3gare 30Hata 3a roTBEHe Kato ABe OTAESHM 30HU WK, KaTo e1Ha MHOTO FoIAMa 30Ha.

TA e uaeanHa 3a 0BanHu, NPaBOBIbIHM U YABIKEHN CbA0BE (C MAKCUMANHU pa3mepyt Ha ocoBaTa 38x18 cm) vnu 3a noBeye 0T eAVH CTaHAAPTEH TUraH UK CTaHAAPTHA
TeHpKepa. 3a fa akTusupate dyHkumATa “Flexi cook”, BKtoueTe nnoyata i HaTucHeTe 6yToHa : IUCNNeNTe Ha JBETe 30HM 33 FOTBEHE NOKA3BaT HUBO “5”; 1 1BETE TOUKM
[0 LMPpaTa Ha HUBOTO (BETAT, KOETO N0Ka3Ba, Ye dyHKumATa “Flexi cook” e akTuBupaHa.

3a npomAHa Ha HUBOTO Ha MOLLHOCT, NpemecTeTe NPbCT BbPXY (EH30PHaTa KNaBuaTypa: LMpaTa BbTPe B Kpbra ce NPOMeHs B CbOTBETCTBUE C MONOMEHNETO Ha NPbCTa BbPXY
KnaBuatypara — oT MuHUMyMa 1 40 Makcumyma 9. 3a Aa fie3akTusuparte GyHkumaTa “Flexible zone”, HaTucHete knioubT 2 30HUTE 3 FOTBEHE (e BPbLLAT 0THOBO
paboTeLwy no oTAeNHo. 3a i U3KNIoUUTe 30HaTa 3a roTBeHe, HatucHete “OFF”.

@ (bobueHmeto “Hama cop” ' Ly - LLi€ Ce MOABM Ha AUCNIIEA Ha 30HaTa, KOATO He e B CbCTOAHME 1 0TKPYE CbA (3aLU0TO IMNCBA Cbf} WK € NOCTABEH HENPaBINHO WK,
He e noAXoAALY 32 HAYKLMOHHaTa nnova). (bobieHneTo 0CTaBa akTBHO B NPOABIKeHNe Ha 60 cekyHaw: npe3 ToBa Bpeme Buie Moxe fa npubasuTe win nb3HeTe CbjoBe
B rpaHLMTe Ha 30HaTa 3a MbBKaBO roTBeHe, cnopes Baieto npeanounTanme.

(nez 60 CekyHAY, aKo He ce MOCTaBY Cbf BbPXY 30HaTa 3a FOTBEHE, CUCTEMATa (TUPA “ThPCEHETO” Ha CbA0BE BbPXY Ta3N 30Ha, CUMBONTBT ':' 0CTaBa BUAMUM Ha Aucnes, 3a
[ NPUMOMHS, Ue 30HaTa e U3KIIYeHa.

3a ;ia ce akTuBMpa 0THOBO dyHKLMATa “Flexi cook” Ha fBaTa HarpeBaTens, HaTucHeTe byToHa .

OyHkupaTa “Flexi cook” e B CbCToAHME CbLUO J1a OTKPUE, KOTa Cb/ Ce NPeMeCTBa OT e/iHa 30Ha Ha APYTa, B rPAHULWTE Ha 30HaTa 3a I'bBKABO FOTBEHE, NOALBPXKAIKY CbLUOTO

HUBO Ha MOLHOCT, KaTo TOBA Ha 30HaTa, KbETO CbABT € 61N NocTaBeH MbpPBOHAYANHO (BuxTe npumepa Ha ¢|/|rypaTa N0-A011y: aKo CbAT € NpeMeCeH 0T NpeAHUAT
Harpeeaten Bbpxy 3afAHUAT HarpeBaTes, HUBOTO Ha MOLLIHOCTTa Lie 6bae nokasaHo Ha aucnnea 0TroBapALLY Ha 30HaTa, KbAETO € N0CTaBEH (b,ua).
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Bb3MOXHO € CbLL0 30HaTa 3a F'bBKABO rOTBEHE /1A pa60T|/| KaTo iBe He3aBUCUMI 30HU 3a FOTBEHe, M3M03BaiIKN CbOTBETHUA 6yTOH Ha eIMHMYHaTa 30Ha. locTaBeTe (ba B
LeHTbPa Ha eJMHNYHATa 30Ha U perynmpal?ne HUBOTO Ha MOLLHOCTTA CbC CEH30pHATA KnaBKaTypa.

@ BaxHo: yBepeTe ce, ue nocTaBATe CbAOBETE B LiIHTbPA HA 30HaTa 3a FOTBEHE Taka, ue Ja MOKpuBaTe N0roTo 4<% N0CTaBeHO B LIEHTbPA Ha eANHIYHATA 30Ha 33

BOOSTER

roTBeHe.
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B cnyyali Ha ronam Cb, 0BanHm, NPaBOBIbAHY U YAbIXEHI CbA0Be, Ce yBepeTe, Ye CTe NOCTaBUIN CbA0BETe B LIEHTbPa Ha 30HaTa 3a rOTBEHe, NOKPUBAVKM 1 ABETe 15" noro.
[pumep 3a NPaBUNHO U HENPBUMHO NMOCTABAHE Ha Cb:

4 N N [®] N -

NG 2N AN J

Korato e akTuBHa dyHKumATa OyHKumATa “Flexi cook”, He e Bb3MOXHO Aa Ce U3N0A3Ba HIBO HA MOLLHOCT “yckopuTen” unm GyHKLMATa Wwecro yyBcTBO. Korato e
HaCTPOeH TailMepbT, TOil ce NOKa3Ba OTCTPaHY Ha AUCTNEA Ha KOT/IOHa, KOIATO Ce HaMMpa Haj Hero.

OnucaHne Ha aBTOMATUYHUTE QYHKLUK

lnoyata 3a roteHe e CHabAeHa C aBTOMATUYHM (YHKLIN, CBBP3aHM CbC 30HUTe 3a roTBeHe. Jlo 6yToHa 3a 1360p Ha 30Ha Ca NOKa3aH! MKOHWUTE Ha HAYHUTe
PyHKuyu. lpu BCAKO M361paHe Ha aBTOMaTUYHa GYHKLMA Ce MOABABA CBETANHEH MHAMKATOP J10 KOHATa, a Ha AnCned Ha M3bpaHaTa 30Ha ce NoABABA
bykBara “A”.

OyHKunA “wecro 4yBCTBO” @

q)yHKLlVIﬂTa “lwecro lIyBCTBO" I/I36VIpa ABTOMATUYHO HUBOTO Ha MOLLIHOCT, UJieanHo 3a ¢a3ara Ha KUMBaHe 1 CUrHann3npaHe 3a JOCTUTaHETO My.

Cnen KaTo nocTaBuTe TEHAXKEPa C BOAQ, BKIOYETE Nnyioyata n M36epeTe 1ICKaHaTa 30Ha 3a roTeHe. HatucHete 6yTOHa @ Ha gucnen ce noABABa “A” 1 CBETBA CBET/IMHHUAT
WNHAKKATOp. Mo Bpeme Ha ¢aaara Ha 3arpABaHe 40 30HaTa Cé NOKa3Ba aHMaLuAa.

3a npaBunHO GYHKLMOHMPaHe Ha GYHKLMATA “LuecTo YyBCTBO” Ce MPenopbyBa: JameTbp Ha JnameTbp Ha MaKcumanto
- pace V|3non635a U3KNIounTENHo BoAa (Npu CTaiiHa Temnepatypa); 30HaTa3a | AbHOTOHAaCbAa3a | KONMUECTBO
- JaHe ce no6aBAT con, CbCTaBky N NOANPaBKI NPean 3aBUPaHeTo; roTBEHe U3NoN3BaHe Ha Bofa B
- JaHe ce NpOMeHsA HIBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa, HUTO Ja Ce CBaNA AW NpemecTBa $yHKuATa “ecto | TewpwepaTa
TeHXepaTa; Y :‘ BCTBo” fakep
- [ Ce MbAHY TeHAXeparta Hail-Manko ¢ 1/3 oT BMecTuMOCTTa it (MUH. T UTbP) 1 HUKOTa yBCTBO
[1a He ce MbAIHN o pbba (BX. Tabnuuata oTcTpaHm); 18m 17-19 tm 5 nuTpa
- Hew3non3Baiite TeHZXepy N0 HanAraHe BbpXy 30HaTa, 33 KOATO e aKTUBMPaHa 24 23-25m 7 nuTpa
HKLMATA “LUeCTO YyBCTBO". ™ -28m nmTpa
)l ! y ", 28 24-28 7

3a J1a nocTUrHeTe Hait-fo6pu pe3ynTatu, ce NPenopbyBa U CEAHOTO:
- HeBK/IHuBaliTe $yHKLMATA “LIECTO UyBCTBO', ako 30HaTa e ropelua (byksata “H" ce
BINKAA Ha AnCnnen).

(nep kato 6bfe AocTUrHaTa GasaTta Ha KUNeHe NoyaTa U3/aBa 3BYKOB cUrHan. To3v curHan ce noBTapA TpU MbTI Npe3 peoBHI MHTepBanu. (ned BTOpUA CurHan
ABTOMATUYHO Ce BKNIOYBA OPoAYBT Ha MUHYTH, KOITO e[ BPEMETO Ha KineHe. (nefj TpeTIA CUrHan aBTOMaTYHO MNouaTa U3bupa H1UBo Ha MOLLHOCT, NOAXOAALLO 33
NMOAABPKAHETO HA CHCTOAHMETO HA KUNeHe. OT TO31 MOMEHT HaTaTbK MoXe Ja ce 06aBAT CbCTaBKUTe, Aa ce HACTPOU TaltMep 11 A4a Ce NPOMEHA HUBOTO Ha MOLLHOCT. Mpu
CMAHA Ha HUBOTO Ha MOLLHOCT N NOCTaBAHE Ha NNoyaTa B “nay3a” GyHKLMATA “LuecTo uyBCTBO” Ce M3KMKYBA.

Mnoyata 3a roTBeHe ynpaB/sBa aBBTOHOMHO U3MON3BAHETO HA YHKLIMATA “LIECTO YYBCTBO” 11 HUBATA Ha YCKOPUTENS, MOPAAYN KOETO B HAKOM ClTyyan MOXe Aa He

€ Bb3MOXHO [1a Ce BKIIKUM YCKOPUTEN NpU Beye aKTUBUPaHa GyHKLMA “LLecto uyBCTBo”.

KauectBoTO Ha M3n073BaHaTa TeHKepa MoXe a BAvAe BbPXY pe3ynTaTuTe 0T GYHKLMATA “LLecTo YyBCTBO".

OyHKLUA KbKpeHe T
Cﬂeﬂ, 3dBUPAHETO Ha ACTUETO CHATUCKAHE Ha 6yTOHa 7 aBTOMAaTUYHo Le ce perynupa HuUBOTO Ha MOLLHOCT, NOAXOAALLO 3a NOAADPXKAHE HA MUHIIMAJTHA CTENEH Ha KUNeHe
Ha aucnnes ce nosgABa “A": CBETAUHHUAT WHAKUKATOP CBETBA. 3a Aa usKntoyure ¢yHK|.lV|ﬂTa, € 10CTaTbyHO A1a HaTUCHeTe OFF Ha (EH30pHaTa KnaBuatypa.

OyHKuya Tonene 1|

OyHKuMATa TOMeHe NOAABPXA HUCKA M paBHOMEPHa TeMMepaTypa B 30HaTa 3a roteHe. (iel KaTo NoCTaBUTe TEHXKepa WK Cbjl Ha M36paHaTa 30Ha, BKIlOYETe nfioyara 1
u36epeTe UCkaHaTa 30Ha 3a roTBeHe. HaTucHeTe 6yTOHa 1./J: Ha AnCnes ce noABABa “A” U (BETBA CBETNMHHUAT UHAVMKATOP. 32 A U3KNIOUUTE QYHKUMATA, e JOCTaTbUHO A
HaTucHete OFF Ha ceH3opHaTa Knasuartypa.
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NMOYUCTBAHE

BHUMAHWE - Hewusnon3saiite ypeay 3a nouncreaHe ¢ napa.
- MNpepyu pa npucrbnute KbM NOYNCTBaHE, yBEPETE (e, Ye 30HUTE 3a FOTBEHE (a U3KMIOYEHN 1 He CBETH
MHANKaTOp 3a ocTaTbyHa TonnuHa (“H”).
BAXHO: He u3non3Baiite abpa3usHu ro6u u kbpninuku. C TeueHne Ha BpemeTo ynoTpebata Ha TakuBa MoXe J1a paspyLum CTbKIOTO.
+  (nep Bcaka ynotpeba ocTaBaiiTe nnoyata Aa U3CTUHe 1 A NOYNCTBAIATE, 33 A OTCTPAHUTe Harapa W NeTHaTa, MpeU3BUKaHY OT OCTAaTbLY OT XpaHa.
+ 3axap WM NPoLYKTY C BUCOKO CbibpXaHue Ha 3axap NOBPeXx/aT NyiouaTa 3a rotBeHe 1 TpA6Ba fia Ce 0TCTPaHABAT He3abaBHo.
+ Con, 3axap M NACHLK MOraT J1a HaAPackaT NOBLPXHOCTTA Ha CTHKNOTO.

« I3non3Bate BnaxHa Kbpna, abcopbupaLLa KyXHeHeKa XapTua uin npenapaTy, NpeAHa3HaueHn 3a NOYMCTBaHe Ha CTbKIOKepaMnyHK nioun (cbbntopasaiite
yKa3aHuATa Ha Npou3BOAUTENS).

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTHU

« [lpoyetete n cnefgaiite MHCTpYKLMUTE B pasaen “UHcTpykumn 3a ynotpeba”.

+ [lpoBepeTe ia HAMa CupaHe Ha TOKa.

+  T[lopcywasaiite 4obpe NOBBHPXHOCTTA Ha NNoYaTa C1ef NOUNCTBAHETO if.

+ Ako Ccnep BKNIOYBaHe Ha NN0YaTa 3a roTBEHe Ha AuCnes e nokasaH 6ykBeHo-LMGPOB KOA, NOCTbMETe B CbOTBETCTBYE CbC Ce/BaLLaTa Tabanua.
+ AKo He CTe B CbCTOAHWe ia U3KMKOYMTE NN0YaTa 3a roTBeHe Clef ynotpeba, He3abaBHO A M3KNIoueTe OT efleKTpo3axpaHBalLaTa Mpexa.

KO/ HA FPELLKA OMUCAHUE BB3MOXKHU NPUYUHU OTCTPAHABAHE HA IPELLIKATA
MnoyaTa 3a roTBeHe ce 3KMIoUBa M cnefi | IIOCTOAHHO HaMpexeHite B 30HaTa 32 Bona unm KyxHeHckm npu6opu BbpXy MoumcTeTe 0THOBO 30HaTa 3a
10 ceKyHM 1371aBa 3BYKOB CUTHaN Ha Bceki | YMPaBAEHNE. 30HaTa 3 ynpaBneHue. ynpagnetue.

30 cekyHau.

(81,82, (83 30HaTa 3a ynpaeneHue Ce U3KNKUBa BbTpelwHaTa Temnepatypa Ha W13uakaitte nnouara fa ce oxnagu,
nopaay TBbPZe BICOKA TeMNepaTypa. | eNeKTPOHHUTE YacTh € TBbPAE BUCOKA. | Mpeay Aa A U3MoN3BaTe OTHOBO.

F42 0 F43 (BbP3BAHETO HA NNIOYATA HE € KbM (eH30pbT YCTaHOBABA HaNpeXxeHue, W13knioyeTe nnoyara ot Mpexata u

Heo6X0ZUMOTO HanpexeHue. Pa3NNYHO OT TOBA Ha (BbP3BaHE. NpoBEpPETe (BbP3BAHETO.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | O6aneTe ce B cepBu3a 3a NoAApbXKa U CboblieTe koA Ha rpeluka.
F60, F61, F62, F63, F64

CEPBU3 3A MOAAPDBKKA
Npepau na ce o6apute B CepBu3a 3a nogapbHkKa

1. MposepeTe fanu He e Bb3MOXHO Jia paspelunTe npobnema camy Ha 6a3a Ha NyHKTOBeTe, ONMcaHy B rnasa “OTCTpaHABaHe Ha HeU3npaBHOCTI'".

2. U3knioyete 1 BKNIoYeTe OTHOBO ypesa, 3a Aa NPOBEpUTE AN NPo6NeMbT He e oTNafHan.

AKo cnep ropHUTE NPOBEPKM HEM3NPABHOCTTA BCe OLLje ce NPOABABA, e 06bpHeTe KbM Hail-6nu3Kkua CepBu3 3a NOAAPBIKKA.

Mocouere:

+ KpaTKO OMUCaHUe Ha HeU3NPaBHOCTTa;

+ TOYHWA TUN U MOZEN Ha NPOAYKTa;

+  (epBM3HMA HOMep (T. e. HOMepa cnedl iymarta Service Ha Tabenkata ¢ JaHHM, KOATO Ce HaMUPa OTAONY Ha NNoYaTa), NoCTaBeH Noj ypeaa (Ha MeTanHa Tabenka);
+  MbHUA (M appec

«  TenedOHHUA (1 HOMep.

S =aYAKes 0000 000 00000

AKo e Heo6X0ZM PEMOHT, ce 06bPHETE KbM ymbAHOMOLLeH (epBU3 32 NOAAPBIKKA (33 a rapaHTUpaTte, e Lue GbaaT U3NoN3BaHM OPUTIHANHY Pe3epBHM YacTin i
PEMOHTa Lue Gbje U3BBPLLEH MPaBINIHO). Pe3epBHIN YaCcT! ce OCTABAT B pa3CcToAHMe Ha 10 roAMHM.
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TABJIMUA HA MOLWWHOCTUTE

HuBo Ha mowwHoCT HauuH Ha roTBeHe W3non3BaHo HUBO
(MHAMKauwMA 3a nognomaraHe Ha OnUTa N HaBULUTE NPU FOTBEHe)
lneanto 3a 6bp30 NoBYLLABaHe Ha TeMNepaTypaTa Ha XpaHaTa A0 KINBaHe B CNyyail Ha BoZa v
HuBo YckopeHo 3arpaBaHe
630 3aTONNAHE Ha FOTBEHNUTE TEUHOCTU
8-9 MbpxeHe - Kunexe /lpeanHo 3a 3anuyaHe, 3anouBaHe Ha roTBeHe, MbpXeHe Ha 3ampa3eHin NPpodyKTH, 6bP30 KuNBaHe
78 3anuuane - 3ambpxBaHe - | M1eanto 3a 3anbpxBeane, NoATbpKaHe Ha KNeHe, roTBeHe 1 NeyeHe (3a KpaTka NPOALKUTENHOCT
KineHe - neyeHe - 5-10 MuHyTI)
Bucoka
3anuuaHe - rotBeHe -
MolyHocT 67 Vneanto 3a 3ambpxBaHe, NOAABPKAHE Ha NIEKO KUMEHE, FOTBEHE U NeyeHe (3a cpeaHa
- 3afyLuaBaHe - 3aMbpKBaHe -
Ay p npogbmkuTenHocT - 10-20 MUHYTH), 3arpABaHe Ha CbAoBe
neyexe
45 loTBeHe - 3afywasare - | MAeanto 3a 3ajywasane, N0 bpXKaHe Ha KbKpeHe, roTBeHe (3a roNAMa NPOABMKUTENHOCT).
i 3aMbPXKBaAHE - NeyeHe Pa3mecBaHe Ha MaKapoHeH) usaenuna
CpepHa 34 V\peanHo 3a NpoAbIKUTENHO roTBEHE (0py3, MbOu, NeyeHo, puba) C Hanuume Ha TEYHOCTI (Hanp.
MOLYHOCT ToTBeHe - KUMBaHe - BOJI, BUHO, OyNbOH, MAKO), pa3MecBaHe Ha MakapoH
23 (rb(TABAHE - pa3MecBaHe | [ineanHa 3a NPOABMXUTENHO FoTBeHe (06emi 1o UTHP: 0pu3, rbbu, neyeHo, puba) ¢ Hanuuue Ha
- TeyHocT (Hanp. BoAa, BUHO, bYNbOH, MAAKO)
/ineanHo 3a omeKoTABaHe Ha Macso, NIeKo pa3TanaAHe Ha LIOKONaA, pa3mMpasaBaHe Ha NpoayKTH ¢
1-2 ToneHe - pa3mpassBaHe -
pasmp. ManKin pasmepy 1 NOALbPXaHe Ha TOMNO Ha NPACHO CroTBEHY XpaHU (Hanp. COCOBE, Cyni, pary)
Hucka mowHocr NOAABPKAHE Ha TONNO -
1 pasmecaate /ineanHo 3a noaabpXaHe Ha TOMNO Ha NPACHO CrOTBEHU XPaHU, 06aBAHe Ha 0py3 NOAAbPXKAHE Ha
TeMnepatypata Ha AcTA (C noa6bpaHu MHAYKUMOHHY akcecoapn)
Mowocr lnoyata 3a roTBeHe € B NONOKEHUE FOTOBHOCT WIW U3KIKUYEHO (C Bb3MOXKHO HauMe Ha 0CTaTbyHa
OFF MoBbPXHOCT 33 NOCTaBAHe apgn
Hyna TONNUHA U1ef] 3aBbPLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOETO ce yKa3Ba ¢ “H")
OyHKuua OnucaHue Ha pyHKUUA
Onpepens aBTOMATUYHO HUBO Ha MOLLHOCT, MY KOETO ACTUETO Z1a MOXKe A BPY NPOABIKUTENHO BpeMe. [ToXoAALL0 33 FOTBEHe
K Ha JOMaTeH COC, pary 1 Cyni, KaTo MOAAbPKA KOHTPOAMPAHO HUBO HA MOLLHOCT (M€aTHO 33 FOTBEHE Ha BOJHA OaHs).
‘bKpeHe
o) p 1136:rBa HenpuATHOTO NpeKMNABaHe Ha XpaHaTa v Bb3MOXHI 3arapAaHuA Ha IbHOTO, KOUTO a TANWYHY 33 TaKBa BIUA0BE
roTBeHe. l3non3Baiite Ta3u GyHKUUA CNef 3aBUPaHe Ha ACTUETO.
I Onpepens aBTOMaTUUYHO HUBO HA MOLLHOCT, MY KOETO 6aBHO ce pa3meKBaT eNMKaTHIN NPOAyKTH, be3 Aa ce NOBPeAAT BKYCOBUTE
oneHe
LJJ 1M KauecTBa (LLoKonag, Macio u ap.).
6th Sense ABTOMaTMYHO OTKpUBA NPUKNIOYBAHETO HA (a3aTa Ha KUMEHe Ha BOAATA 1 HAMANABa MOLLHOCTTA, KaTo 3aMa3Ba KMNEHETO Ha
o, ILlecro uyBcTBO | BOATa A0 J06aBAHeETO Ha npopyKTUTe. (nef kaTo BojiaTa JOCTUIHe /10 KNMeHe, e N3[1aBa 3BYKOB CUTHaN 3a U3BECTABAHE, KaTo @
@ KUMeHe Ha Bb3MOXHO /2 Ce NOCTABAT CbCTaBKY N0 XenaHve (Hanp. NoANpaBKy, TeCTo, 0pu3, 3eN1eHuyLM, Meco 1 puba 3a BapeHe), HO CbLLO 1
Bojata 33 JOMALLHO KOHCEPBUPAHE AW NPEAMETH 3a CTepUAU3UPaHE.
Flexi cook” OYHKLYS, KOATO CbueTaBa IBETE 30HU Ha FOTBEHE U N03BONABA U3MONI3BAHETO HA MPABOBIBIIHY M OBAMHY Cb/IOBE U CKapH, KaTo ce
exi ool y
o 13M0N13Ba LiANaTa HaNyHa NoLL. 3a neyeHe Ha rPUN Ha XpaHu C ronemm pa3mepy uni 6poii (puba, wiwyera, 3enexuyum,
‘bBKaBO
) Hanpumep WAKOPYSA, TbpXKoAu, HaAeHNLM).
roTBeHe
3a roTBeHe B Kacepony, Mo peLienTyt 3a NeYeHo Meco Ha pyno, Liana puba, 06MKHOBEHO CbC COC A BYNbOH
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TABJILIA 3ATOTBEHE

Kareropua flctna v HauuH HuBO Ha MOLLHOCT U HAYUH Ha FOTBEHE
XpaHu Ha roTBeHe
Mbpea dpasa MowHocr Bropa dpasa MowHocr
MpecHn [0TBeHe Ha MaKapoHUTe 1
P 3arpABaHe Ha BopaTa Yckoputen-9 P 7-8
MaKapoHeHu MOAABPXaHE Ha KuneHeTo
Cyxu MakapoHeHu 3arpABaHe Ha BofjaTa Yckopuren -9 foTBeHe Ka MakapoHMTe 1 7-8
Makaponenu, 4 P P P MoAAbPkaHe Ha KUMeHeTo
opus
[0TBeHe Ha MaKapoHUTe 1
BapeH opu3 3arpABaHe Ha BopaTa Yckoputen -9 P 5-6
MOAABPXaHE Ha KuneHeTo
Pu3soto 3anbpxBaHe 1 neyeHe 7-8 loTBeHe 4-5
Bapenu 3arpaBaHe Ha BoAaTa Yckopuren -9 Bapene 6-7
[Topxenn 3arpABaHe Ha 010TO 9 MTopxene 8-9
3enenuyuu, B 3 8 r 67
gapuga NaHLMPaHK arpABaHe Ha Cba - 0TBeHe -
3apyweHn 3arpaBaHe Ha (bjia 7-8 loTBeHe 3-4
3anmbpxenn 3arpaBaHe Ha (bAa 7-8 [JlombnHuTenHO 3anuuaHe 7-8
[eyeHo 3annyaHe Ha Meco € 071110 (aKo e Macno, MOLLIHOCT 6) 7-8 [oTBEHE 3-4
(Ckapa 3arpABaHe Ha TaBaTa 7-8 leyeHe u ot aBeTe CTpaHK 7-8
Meco
3anuuaxe 3anuuaHe c 010 (aKko e Macno, MOLLHOCT 6) 7-8 loTBeHe 4-5
CouHo/3apyLieHo 3anuuaHe ¢ 0110 (aKo e Macno, MOLLHOCT 6) 7-8 loTBeHe 3-4
(kapa 3arpABaHe Ha TaBaTa 7-8 loTBeHe 7-8
Puba CouHo/3apyLueHo 3anuuane c 0110 (aKo e Maco, MOLLHOCT 6) 7-8 lotBeHe 3-4
[TbpxeHo 3arpABaHe Ha 0/IM0TO UM Ma3HUHaTa 89 MTopxeHe 7-8
MTbpxenm 3arpABaHe Ha TUraHa C MacioTo UM Ma3HUHATa 6 [oTBeHe 6-7
; Omnet 3arpABaHe Ha TUraHa C MacioTo UK Ma3HUHaTa 6 loTBeHe 5-6
flilna
Tebpau 3arpABaHe Ha BopaTa Yckoputen -9 loTBeHe 5-6
MTanaunHkn 3arpABaHe Ha TUraHa ¢ Maco 6 [oTBeHe 5-6
[Jlomatu 3arpsABaHe Ha 071110 (ako e MaCIo, MOLLHOCT 6) 6-7 loTBeHe 3-4
Par 3anuyaHe ¢ 0110 (aKo € Maco, MOLLHOCT 6 6-7 [oTBEHE 3-4
CocoBe y ( . )
[lpuroTBAHe Ha 0CHOBaTa (pa3ToneHo Maco u 3arpsABaHe [0 neko
bewamen P P 5-6 P 3-4
6patuHo) KunBaHe
o MopabpxaHe Ha neko
flilueH Kpem 3arpABaHe Ha MIAKOTO [0 KUMBaHe 4-5 AABD. 4-5
Kunexe
Cnapkuwm, .
0AAbPXaHE Ha N1eKo
Kpem Myaunr 3arpsABaHe Ha MAAKOTO A0 KUNBaHe 4-5 P 2-3
KuneHe
Mnsko c opu3 3arpaBaHe Ha MIAKOTO 5-6 loTBeHe 2-3
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

-

SIGURANTADV. $1 A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la siguranta, care trebuie citite si respectate
intotdeauna.

ﬁ Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru
A utilizator i pentru ceilalti.
Toate mesajele referitoare la siguranta vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmatorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni
grave.

/\ PERICOL

_ Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza

& AVERTIZARE leziuni grave.

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si aratad cum se pot reduce

riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care pot fi cauzate de o utilizare incorecta a aparatului. Respectati cu

strictete urmdtoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sd fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sd fie efectuate de cdtre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile

producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti

nicio piesa a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

Impdmantarea aparatului este obligatorie.

(ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la reteaua electricd, dupa

ce a fost incorporat in mobila.

Pentru ca instalarea sd fie conforma cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar

cu o distanta minima de 3 mm. intre contacte.

Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului.

Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este

interzisa (de ex. pentru incalzirea incaperilor). Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea

improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.

- Aparatul si partile sale accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Aveti grijd sa nu atingeti elementele de
incdlzire. Copiii mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie, decat dacd sunt supravegheati permanent.

- Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii nu trebuie lasati sa se apropie si
trebuie s fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

- Intimpul folosirii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incalzire ale aparatului. Aveti grijd ca aparatul sd nu
vind in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- Nu puneti materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

- Grdsimile si uleiurile supraincdlzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si
mult ulei.

.....

mentale reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, dacd aceste persoane sunt supravegheate sau daca
primesc instructiuni legate de utilizarea in sigurantd a aparatului si dacd inteleg care sunt pericolele pe care le
presupune utilizarea. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copii nesupravegheati.

- Nu puneti pe zonele de gatit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucatdrie (cutite, furculite, linguri, capace
etc.), deoarece se pot incalzi.
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Este obligatoriu sd se instaleze un panou despartitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat
dedesubtul aparatului.

Dacd suprafata este fisuratd, opriti aparatul, pentru a evita riscul de electrocutare.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem
separat de comanda la distantd.

Este periculos sa se gdteascd pe plita alimente cu grasime sau ulei, nesupravegheate, deoarece se poate produce
un incendiu. Nu incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie sa opriti aparatul si apoi
trebuie sd acoperiti flacdra, de exemplu cu un capac sau cu o paturd de incendiu.

Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe zonele de gatit.

Nu utilizati aparate de curdtat cu abur.

Obiectele metalice, de ex. cutite, furculite, linguri si capace etc., nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Dupa utilizare, opriti elementele plitei de la comenzi si nu va bazati pe detectorul de oale.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul de reciclare (L’?)), Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, ci trebuie reciclate in
conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE referitoare la Degeurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Asigurdndu-se ca acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurdtor i pentru sdnatate.

Simbolul g de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indicé faptul cd acest produs nu poate fi aruncat impreund cu degeurile menajere, i trebuie predat la punctul
de colectare corespunzdtor pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei

Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomandd urmatoarele:

» Utilizati tigdi si oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.

« Utilizati numai oale si tigai cu baza plata.

+ (and gatiti, pe cat posibil, tineti oalele acoperite cu capacul.

+  Utilizénd oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare (nu utilizati modul Al 6-lea simg).
+  Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plita.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acestaparat, destinat i intre in contact cu produsele alimentare, este conform cu regulamentul (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat, construit si comercializat in
conformitate cu cerintele de sigurantd din Directiva “Joasa Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/2 3/CEE si amendamentele succesive), cerintele de protectie
din directiva “EMC” 2004/108/CE.

INAINTE DE UTILIZARE

IMPORTANT: daca oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afla simbolul “SISTEM CU INDUCTIE”
(Figura de alaturi). Inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit dorita.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

& PRy P

Pentru a verifica dacd recipientul este adecvat pentru plita cu inductie, folositi un magnet: oalele nu sunt adecvate dacd nu atrag magnetul.
- Verificati ca baza oalelor sa nu fie asprd, deoarece ar putea zgaria suprafata plitei. Controlati vasele.
- Nupuneti niciodata oalele si tigdile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea deteriora.

DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

30cm 14m 30cm
> % (Dual Zone)_>

18cm 0
14cm (Dualzone) —§p 28cm

0 0
24cm> 8 17 cm _> 24m 8 15cm — 21
y 0 s 0
18cm Mm 4 B [y ° )Mo 1Mem —»145m

IMPORTANT: pentru valoarea diametrului bazei oalei referitor la zonele unde se poate activa functia “Al 6-lea simt”, consultati paragraful “Functia al 6-lea simt”.

Max. Min.
+«— 7 __»
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INSTALAREA
Dupé ce ati despachetat produsul, verificati dacd nu s-a deteriorat in timpul transportului i, in caz de probleme, contactati vénzatorul sau Serviciul de Asistenta Tehnica.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU iNCASTRARE

& AVERTIZARE - :)l:isttaa.IaQi un panou despartitor sub / B

- Partea inferioara a produsului nu
trebuie sa mai fie accesibila dupa
instalare.

- Incazul instalarii unui cuptor sub
plita, nu mai introduceti panoul
despartitor.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | | |

«  Distanta dintre partea inferioara a aparatului si panoul despartitor trebuie sa respecte dimensiunile indicate in figurd.

« Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru i latura superioara a blatului mobilei (min. 5 mm).
Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce plita si inldturati cu grija rumegusul sau aschiile rimase dupa téierea cu ferdstraul.

- Incazul instalarii unui cuptor sub plits, asigurati-va cd acesta este prevazut cu sistem de ricire.

«  Incazul instalarii la nivelul blatului, contactati Serviciul de Asistenta pentru a cere montarea kitului de suruburi 4801 21100112.
Pentru a scoate plita din blatul de lucru folositi o surubelnitd (nu este furnizata in dotare), pentru a debloca arcurile din partea de jos a aparatului.

+  Bvitati sd instalati plita deasupra masinii de spalat vase sau deasupra masinii de spalat rufe, pentru ca circuitele electronice sa nu intre in contact cu vaporii si umiditatea
si sd nu se deterioreze.

CONEXIUNEA LA RETEAUA ELECTRICA

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
& AVERTIZARE - Instalarea trebuie efectuata de personal calificat profesional, care sa cunoasca normele in vigoare

referitoare la instalare si siguranta.

- Producatorul nu-si asuma nicio raspundere pentru eventualele pagube aduse persoanelor sau animalelor si pentru daunele aduse bunurilor, in cazul
nerespectarii indicatiilor din acest capitol.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.

- Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu datele tehnice, situata pe baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta in care va fi instalat.

- Nuutilizati prelungitoare.

Conectarea la blocul de conexiuni
Pentru conexiunea electricé folositi un cablu de tip HOSRR-F asa cum se indica in tabelul de mai jos.

Conductoare (antitate x dimensiune 400V 3N ~ 230V~ 230-240V ~ (numai Australia)

230V ~ (numai UK)
BV~+D 3x4mm?
230-240V ~+ D 3 x4 mm? (solo Australia)
B0V3~+ D 4x1,5mm?

E 3

400V3N~+ D) 5x1,5 mm? " N[ " "N[
400V2N~+ D

230V 3 ~ (numai Belgia) 400V 2N ~ (numai NL)

Conectati cablul de impamaéntare galben/verde la borna cu simbolul @

Acest cablu trebuie sé fie mai lung decét celelalte.

1. Scoateti capacul blocului de conexiuni (A) desuruband surubul si introduceti capacul in balamaua (B) a blocului de conexiuni.

2. Introduceti cablul de alimentare in dispozitivul de fixare i conectati firele la blocul de conexiuni, asa cum se indicd in schema de conectare situata Idngd blocul de conexiuni.
3. Fixati cablul de alimentare cu ajutorul dispozitivului de fixare.

4. Tnchideti capacul (C) si insurubati-| pe blocul de conexiuni cu surubul scos - punctul (1).

La fiecare conectare la alimentarea de la retea, plita efectueaza un control automat timp de cateva secunde.

Tn cazul in care plita e dotata deja cu un cablu de alimentare, urmati instructiunile anexate cablului de alimentare. Efectuati conexiunea la reteaua fix prin intermediul unui
intrerupdtor multipolar cu o distanta minima intre contacte de 3 mm.

R0182



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Descrierea panoului de comanda

Panoul este dotat cu taste actionate prin atingere: pentru a le utiliza este suficient sa apasati pe simbolul corespunzator (nu este nevoie sd apasati tare).
Pentru a selecta si a activa zonele de gatit
th
o & A
o -]
“ O

S

Pentru a regla
cronometrul

&0

Pornirea/Oprirea plitei TwER .
- Pentru a pune in
7® E] IIOFF||IIIIIIIIIPOIWIERIIII-- woos1] ®7pauzéplita
1 J o p
Pentru a activa una dintre Tastaturd cu glisare ‘ Pentru a bloca panoul de comanda
functiile automate Pentru a activa functia “Flexi cook”

Prima utilizare / dupa o intrerupere a electricitatii

Dupé ce ati conectat plita la reteaua electrica, panoul de comanda este blocat (indicatorul luminos de deasupra tastei este aprins).
Pentru a debloca panoul de comanda, apasati pe tasta @ timp de 3 secunde. Indicatorul luminos se stinge si este posibil sa se treaca la functionarea normald a plitei.
Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita, tinefi apasata tasta @ timp de circa 2 secunde: indicatorul luminos de deasupra tastei se aprinde si apar niste liniute in interiorul cercurilor care identifica

zonele de gatit.
Pentru a o opri, apasati pe aceeasi tastd pand cnd plita se opreste. Toate zonele de gatit sunt dezactivate.

@ Plita se opreste automat dacd nu este selectatd nicio functie intr-un interval de timp de 10 secunde de la pornire.

Activarea si reglarea zonelor de gatit
C Indica faptul ca una dintre functiile automate este activa

E Q ng El 5 ——— Timer zond de gatit

=] Tasta selectare zona si afisaj indicare zond de gatit selectatd/nivel de putere

[oF iiirEEmmmmmmmmm soos] ———— Tastaturi cu glisare (reglare putere)
POWER

Dupa ce ati pornit plita, puneti o oala pe zona dorita.
Activati zona apasand pe tasta circulara corespunzatoare: in interiorul cercului apare numarul , care corespunde nivelului de putere intermediar.

Pentrua modifica nivelul de putere, miscati degetul deplasandu-| orizontal pe tastatura cu glisare: numarul din interiorul cercului se schimbd cand se schimbd si pozitia degetului
pe tastaturd, de laun minim de 11a un maxim de 9. Prinintermediul tastaturii cu glisare se poate activa functia booster apasand pe “BOOST” (“P” pe afisaj). Se poate utiliza nivelul
de putere “BOOST” pe o perioada maximd de 10 minute, dupa care aparatul seteaza automat nivelul 9. La modelele cu trei zone de gatit se pot seta simultan trei niveluri “BO0ST”:
in acest caz aparatul regleaza automat distribuirea puterii intre zone.

Dacd sunt pornite mai multe zone de gatit, tastatura cu glisare permite modificarea puterii zonei selectate, care poate fi recunoscutd prin prezenta unui
punctulet luminos situat in partea de jos, din dreapta, a indicatorului de putere. Pentru a selecta 0 zona este suficient s apasati tasta circulara corespunzatoare.

-l *
L Dacd oala nu este compatibild cu plita dv. cu inductie, daca este incorect pozitionatd sau daca nu este de dimensiunile adecvate, pe afisaj apare indicatia “oald
o absentd” (figura de alaturi). Dacd in interval de 60 secunde nu este detectata nicio oala, plita se opreste.

Dezactivarea zonelor de gatit

Selectati zona de gatit pe care o veti opri apasand pe tasta circulara corespunzatoare (punctuletul de jos, din dreapta nivelului de putere, este vizualizat pe afisaj). Apasati pe
comanda OFF de pe tastatura cu glisare.
l | Zona de gdtit se dezactiveaza si, dacd zona este calda, in cerc apare litera “H".
S “H” este indicatorul pentru caldura reziduald. Plita este dotatd cu un asemenea indicator pentru fiecare zond de gatit; acesta semnaleaza care sunt zonele care
' l auinca o temperatura ridicata. Cand zona de gatit se raceste, afisajul se stinge.
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Selectarea timerului

Timer-ul este un intrerupdtor orar care oferd posibilitatea de a regla o durata de coacere pentru maxim 90 de minute.

Selectati zona de gatit cu care doriti sa asociati timerul (un punctulet luminos apare in partea de jos, in dreapta indicatorului pentru nivelul de putere de pe afisaj), reglati
intervalul de timp dorit cu ajutorul tastelor “+" si “-" ale functiei timer: durata, in minute, este vizualizata alaturi de afisajul zonei de gtit.

Dupé cdteva secunde de la ultima atingere, timerul incepe numardtoarea inversa (punctuletul de selectare a zonei de gatit incepe sa clipeasca intermitent).

La terminarea duratei programate se activeaza un semnal acustic, iar zona de gdtit se opreste automat.

Pentru timerul asociat functiei Al 6-lea simt, consultati descrierea functiei in paginile succesive.

Blocarea panoului de comanda

Functia blocheaza comenzile plitei pentru a preveni activarea accidentala a produsului (de ex. in timpul operatiilor de curatare).

Apasati timp de trei secunde tasta @: un semnal acustic si un indicator luminos deasupra simbolului lacatului semnaleaza efectuarea activarii. Panoul de comanda e blocat, cu
exceptia functiei de oprire. Pentru a dezactiva blocarea comentzilor repetati procedura de activare. Punctuletul luminos se stinge, iar plita este din nou activa.

IMPORTANT: apa, lichidele revarsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea accidentala a functiei Blocarea panoului
de comanda.

Pauzd

Functia permite blocarea temporara a functionérii plitei pentru a o relua apoi, mentinand setarile (cu exceptia functiei Al 6-lea simt si a timerelor reglate). Apasati pe tasta (11):

in locul nivelurilor de putere apare indicatia : : care clipeste intermitent. Pentru a relua gdtitul, apasati din nou pe tasta @

Flexi cook

Aceasta functie va permite sa utilizati zona de gatit ca doua zone de gatit separate sau ca o zond de gatit unic, foarte mare.

Este perfectd pentru cratite ovale, dreptunghiulare si alungite (cu o baza de dimensiuni maxime 38 x 18 cm) sau pentru mai multe cratite standard. Pentru a activa functia Flexi
cook, porniti plita si apasati pe butonul < cele doud afisaje ale zonei de gétit indica nivelul “5”; ambele puncte luminoase de langa numarul pentru nivel sunt aprinse,
indicand faptul ca functia Flexi cook este activata.

Pentru a modifica numarul care indica nivelul, deplasati-va degetul de-a lungul ecranului tactil cu glisare: numarul din interiorul cercului se va modifica, atunci cand deplasati
rapid degetul prin alunecare, de la un minim de 1 la un maxim de 9. Pentru a dezactiva functia pentru zona flexibila, apasati pe tasta : zonele de gatit revin din nou la
functionarea separatd. Pentru a opri zona de gatit, apasati pe OFF.

@ Pe afisajul zonei care nu poate detecta nicio oald (deoarece oala lipseste, este pozitionatd gresit sau nu este adecvata pentru plita cu inductie) va aparea mesajul “no pot”
LI\ (oald lipsa). Acest mesaj riméne activ timp de 60 secunde: in acest interval de timp puteti adauga ale sau le puteti deplasa prin alunecare in cadrul zonei Flexi cook, dupa
cum doriti.

cux

Dupad 60 de secunde, daca pe zona respectiva nu se pune nicio oald, sistemul nu va mai “cauta” oale pe acea zona, iar simbolul E’ ramane vizibil pe afisaj, pentru a va reaminti
cd zona este dezactivata.

Pentru a reactiva functia Flexi cook pe ambele zone de gatit, apasati pe butonul .

Functia Flexi cook poate detecta, de asemenea, cand oala este mutata de pe o zond de alta, in cadrul zonei Flexi cook, mentinénd acelasi nivel de putere al zonei pe care fusese
pusa oala initial (vezi exemplul din figura de mai jos: daca oala este deplasata de pe zona din fatd pe zona din spate, nivelul de putere va fi indicat pe afisajul care corespunde
zonei pe care este pozitionatd oala).

4 N

MIN.
MIN.
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MIN. MIN.

=)
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Q 7 <

Zona Flexi cook poate functiona, de asemenea, ca doud zone de gatit independente, daca se foloseste butonul corespunzator zonei unice. Puneti oala in mijlocul zonei unice si
reglati nivelul de putere cu ajutorul ecranului tactil cu glisare.

@ Important: aveti grija ca oalele sd fie centrate pe zona de gatit astfel incat sa acopere logoul 2272 situat in mijlocul zonei de gatit unice.

Tn cazul unei oale mari sau al cratitelor ovale, dreptunghiulare si alungite, aveti grija 3 pozitionati vasele de gatit centrate pe zona de gétit, astfel incat sa acopere ambele logouri

INDUCTION
BOOSTER*

Exemple de pozitionare corecta a oalei si de pozitionare gresita a oalei.
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Cufunctia “Flexi cook” activatd nu este posibil sa se utilizeze nivelul de putere booster sau functia Al 6-lea simt. Dacd se seteaza timerul, acesta va fi vizualizat alaturi
de afisajul zonei situate cel mai sus.

Descrierea functiilor automate

Plita este dotata cu unele functii automate asociate cu zonele de gatit. Alaturi de tasta pentru selectarea fiecdrei zone se gasesc simbolurile functiilor disponibile.
De fiecare data cand este selectatd o functie automata, apare un indicator luminos alaturi de simbol, iar pe afisajul zonei alese apare litera “A”.

Functia Al 6-lea simt 167
Functia Al 6-lea simt seteazd automat nivelul de putere ideal pentru a da apa in clocot si semnaleaza cand a avut loc acest lucru.

Dupé ce ati pozitionat o 0ald cu apd, porniti plita si selectati zona de gatit dorita. Apdsati pe tasta 1&: pe afisaj apare “A”, indicatorul luminos se aprinde. In timpul fazei de
incdlzire apare o animatie in spatiul de langd zona.

Pentru o functionare corectd a functiei Al 6-lea simf se recomanda: Diametrul] Diametrul bazei Cantitatea
@ - sautilizati exclusiv apa (la temperatura camerei); zonei de oalei pentru maxima de ap3

- sdnuadaugati sare, ingrediente sau condimente pan la fierbere; gitit utilizarea functiei in oals
- sdnumodificati nivelul de putere al zonei si sd nu indepartati sau sa deplasati oala; 6th Sense >
- saumpleti oala cel putin pe 1/3 din capacitate (min. 1 litru) si niciodata pana la margine (vezi

tabelul alaturat). 18¢m 17-19.m 5 litri
- Nufolositi oale cu presiune pe zona pentru care este activata functia Al 6-lea simt. 24m 23-25am 7 litri
Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele: 28m 24-28(m 7 litri

- Sanu activati functia Al 6-lea simt dacd zona este deja calda (litera “H" este vizibila pe afisaj).

Dupa atingerea fazei de fierbere, plita emite un semnal acustic. Acest semnal este repetat de trei ori, la intervale regulate. Dupa al doilea semnal, se activeaza automat un timer care
urmdreste timpul de fierbere. Dupd al treilea semnal, plita selecteazd automat un nivel de putere inferior, adecvat pentru mentinerea fierberii. Din acest moment, se pot adduga ingrediente

dupa dorintd, se poate seta un timer sau se poate modifica nivelul de putere. Modificand nivelul de putere sau pundnd plita in “pauza” se iese din functia Al 6-lea simt.
Plita se ocupa in mod autonom de utilizarea functiei Al 6-lea simt si de nivelurile booster, de aceea, in unele cazuri, e posibil sd nu se poatd activa nivelul booster
cand functia Al 6-lea simt este deja activata pe alte zone de gatit.

(alitatea oalei folosite poate influenta prestatiile functiei Al 6-lea simt.

Functia Simmering (fierbere inabusita) T
Dupd ce méncarea a dat in clocot, apasand pe tasta I se seteazd automat un nivel de putere adecvat pentru a mentine nivelul minim necesar pentru fierbere. Pe afisaj apare
“A": indicatorul luminos se aprinde. Pentru a dezactiva functia este suficient sd apasati pe OFF, pe tastatura cu glisare.

Functia Melting (topire) 1./
Functia “melting” mentine o temperatura redusa si uniforma a zonei de gdtit. Dupd ce ati pozitionat o 0ald/un accesoriu pe zona dorita, porniti plita si selectati zona de gatit

doritd. Apdsati pe tasta 1/: pe afisaj apare “A”, indicatorul luminos se aprinde. Pentru a dezactiva functia este suficient sa apasati pe OFF, pe tastatura cu glisare.

RO185



CURATAREA

- Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
& AVERTIZARE - Inainte de aincepe operatiunile de curitare, asigurati-va ci zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul

de caldura reziduala (“H”) a disparut.
IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarma. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.
+ Dupé fiecare utilizare, lasati plita sd se raceasca si curdtati-o pentru a elimina depunerile si petele ramase din cauza resturilor de mancare.
+ Zahdrul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita si trebuie sd fie indepdrtate imediat.
« Sarea, zahdrul sinisipul ar putea zgdria suprafata sticlei.
+ Folositi o cérpa moale, hartie absorbanta de bucatdrie sau produse speciale pentru curdtarea plitei (respectati indicatiile Producatorului).

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

« (Cititi si urmati instructiunile din sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

- Controlati s nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

«+ Uscati bine suprafata plitei dupa ce ati curatat-o.

+ Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati confrom tabelului urmator.
+ Dupéd ce ati utilizat plita, daca nu reusiti s-o opriti, deconectati-o de la reteaua electrica.

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE INLATURAREA ERORII
Plita se opreste si, dupa 10 secunde, emite un | Apasare permanenta pe zona comenzilor. | Apé sau ustensile de bucatarie pe zona | Curatati zona comenzilor.
semnal acustic, o datd la 30 de secunde. comentzilor.
(81,82, (83 Zona comenzilor se stinge din cauza Temperatura internd a partilor electronice | Asteptati ca plita sa se raceasca
temperaturii prea ridicate. este foarte ridicata. inainte de a o folosi din nou.
F42 sau F43 Conexiunea plitei nu are voltajul corect. | Senzorul detecteaza o tensiune diferitd de | Deconectati plita de la retea si
cea de conexiune. controlati conexiunea.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Contactati Serviciul de Asistentd si comunicati codul de eroare.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVICIUL DE ASISTENTA

inainte de a contacta Serviciul de Asistenta

1. Tncercati sd rezolvati singuri problema, urmérind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”

2. Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica daca problema s-a rezolvat.

Daca, dupa verificarile de mai sus, defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta.

Indicati intotdeauna:

+ oscurtd descriere a defectiunii;

+  tipul simodelul exact al plitei;

+ numadrul de Asistenta (este numarul care se afla dupa cuvéntul “Service” de pe placuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe plcuta metalica);
+ adresa dv. completd;

+ numadrul dv. de telefon.

S RAvAKeEs 0000 000 00000

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb originale si
ca reparatiile vor fi executate corect). Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.
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TABEL NIVELURI DE PUTERE

Nivelul de putere

Putere ridicata

Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)

Tipul de preparare

Boost

Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapidd, in cazul apei, sau pentru

Incalzire rapida incdlzirea rapidd a lichidelor de la gatit

89

Prajire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a prdji produse congelate, a fierbe rapid

7-8

Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gati si a frige la gratar (pentru un interval scurt de timp,
5-10 minute)

Rumenire - prajire - fierbere -
frigere la gratar

6-7

Rumenire - preparare -
indbusire - prajire - frigere la
gratar

Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lenta, a gati i a frige la gratar (pentru un interval cu
duratd medie, 10-20 minute), pentru a preincalzi accesoriile

45

Preparare - inabusire - prjire -

- ) Ideald pentru a indbusi, a mentine fierberea delicata, a gati (durata lunga). Condimentarea pastei
frigere la grétar

Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apd,

Putere medie 3-4 ) < ) .
Preparare - clocotire - vin, supa, lapte), condimentarea pastei
23 ingrosare - condimentare Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez, sosuri, fripturi,
: peste) cu lichide (de ex. apd, vin, supd, lapte)
12 Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela produse de mici
) Topire - decongelare - dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupd terminarea gatitului (de ex. sosuri, tocane, ciorbe)
Putere scazuta mentinere la cald - - - - — — - - -
1 condimentare Ideald pentru a mentine la cald méncarea dupa terminarea gatitului, pentru a condimenta rizoto sia
mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu un accesoriu adecvat pentru inductie)
. Putere ; Plita in pozitie de stand-by sau opritd (e posibil s existe caldura reziduala la terminarea gatitului,
OFF (Oprit) Suprafatd de sprijin <
zero ; semnalata cu H)
Functie Descrierea functiei
) ) Identificd automat un nivel de putere adecvat pentru fierberea indbusitd a unor feluri de mancare, pe durate lungi. Adecvatd pentru a
Simmering de rosii. radi inand un nivel de giti lat (ideal stitul Ia bai ie). Fvits revi
fierbere prepara sos de rogii, ragli, tocane, supe, mentindnd un nivel de gatit controlat (ideald pentru gatitul la bain-marie). Evitd revarsarea
o) A( Sbusits mancdrii (de ex. tdsnirea) sau arsurile de pe fundul vasului, tipice pentru aceste preparate. Utilizati aceastd functie dupa ce méncarea
indbusita) adatin clocot.
Melt . Identifica automat un nivel de putere adecvat pentru topirea lentd a produselor delicate, fard a compromite caracteristicile acestora
LJJ elting (topire) (ciocolatd, unt etc).
6th Sense Identificé automat atingerea fazei de fierbere a apei si reduce puterea, mentinand fierberea apei pand cand se introduc alimentele.
f§° o Al6-leasim; | Dupd ce apa docoteste, se emite semnalul sonor de avertizare si se pot adduga ingrediente dupa dorintd (de ex. condimente, paste
fierberea apei | fdinoase, orez, legume, camne si peste pentru rasol), precum si conserve facute in casd sau accesorii de sterilizat.
Functie care combina doua zone de gatit si permite utilizarea recipientelor sau a gratarelor dreptunghiulare sau ovale, folosind toata
) suprafata disponibild. Pentru a frige la gratar alimente de dimensiuni mari sau in numar mare (peste, frigarui, lequme precum
Flexi cook o N - .
radicchio de Treviso, biftecuri, crenvursti).
Pentru a gdti in caserold/vas pentru peste/tigaie retete precum fripturi gen rulada, peste intreg, in general cu sos sau zeamd
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TABEL DE COACERE

Categorii de Alimente sau Nivelul de putere si faza de preparare
alimente tipul de
preparare Prima faza Puteri A doua faza Puteri
. Fi lor i
Paste proaspete Incdlzirea apei Booster -9 |erbe.3rea pastelor §I 7-8
mentinerea fierberii
- ) Fierb telor si
Paste Paste uscate incalzirea apei Booster -9 terberea paste or 3 7-8
fainoase, mentinerea fierberii
orez ) .
. F |
Orez fiert Incdlzirea apei Booster -9 |erbe.3rea pastelor §I 5-6
mentinerea fierberii
Rizoto Rumenire si prdjire 7-8 Preparare 4-5
Fierte Incélzirea apei Booster -9 Fierbere 6-7
Préjite Incélzirea uleiului 9 Prajire 8-9
Zarzavaturi, Rumenite Incélzirea accesoriilor 7-8 Preparare 6-7
legume — .
Indbusite Incalzirea accesoriilor 7-8 Preparare 3-4
. P " Rumenirea delicatd a
Rumenite Inclzirea accesoriilor 7-8 ument . ! 7-8
verdeturilor
Friptura Rumenirea carnii cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
< o Frigere la grat; b
La gratar Preincélzirea tigdii 7-8 figereta grav af peambele 7-8
Carne parti
Rumenire Rumenire cu ulei (dacd se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 4-5
Inabusite/scizute Rumenire cu ulei (dacd se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
La gratar Preincélzirea tigdii 7-8 Preparare 7-8
Peste Tnabusite/scizute Rumenire cu ulei (dacd se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
Prdjire Incélzirea uleiului sau a grasimii 89 Prdjire 7-8
Omlete Incilzirea tigdii cu unt sau grasime 6 Preparare 6-7
. Omleta Incilzirea tigdii cu unt sau grasime 6 Preparare 5-6
ua
Oud fierte moi/tari Incalzirea apei Booster -9 Preparare 5-6
(latite Incélzirea tigdii cu unt 6 Preparare 5-6
Rosii Rumenire cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 6-7 Preparare 3-4
Sosuri Ragli Rumenire cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 6-7 Preparare 3-4
Sos bechamel Prepararea bazei (topirea untului i a fdinii) 5-6 Dare in clocot 3-4
(remd de oud Darea laptelui in clocot 4-5 Mentinerea fierberii la foc mic 4-5
R Budind Darea lapteluiin d 4 Mentinerea fierberii a foc mi 23
— udind area laptelui in clocot -5 entinerea fierberii la foc mic -
Orez cu lapte Incilzirea laptelui 5-6 Preparare 23
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