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INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SÉCURITÉ
VOTRE SÉCURITÉ AINSI OUE CELLE DîUTRUI EST PARTICULIÈREMENT
IMPORTANTE
Le présent ma nuel .ontient d'im po rta nts messâqes relatifs à la sécurité, quifigurent également sur I'apparei .
NoL s vo us nv'to. s à les lire sorg ne,rsêmen I er à es r e5pecler er loute c r constànce.

Tous les messâges relatifs à la sécur{té tpédfientledafger potentl€laLrque iles€ réfèrênt et indlquenr
comment rédulre ler lsquedê lé5lons, de d omrn ôges et de chocs é ecûiques résu !ânt d ' !nê ut l l isat lon non
faglementaire de I 'apparei l ,  Vêul l lez ob9erverscr!pule!semênt les innr!ct lons sulvàntes:
-  Débrânchez lêfourde I 'a l imentat ion secteuravantdentreprendr€tout€ interv€nt ion surc€lu -ci .
' Les opérations d innal ârloh et d'entrêtlen sonr d u r€stort exclusif d'un techn k lên spéciâlisé. celu -c ert

tenu deseconformer aux hstruct lonsdufabrlcântet aux normes locâlesen vlgueuf en matèrèdê
sécurité. Pourtout€ répefâtlonou tout fêmplacementd€ pièces, procédez uf iquement a u x opént ions
spécif iées dâns le manu€l€n ut i l9ant les p èces expre9rément lndlquées,

- La mireà la terre de l 'à ppa rei l  est obl igâtolre.
- Lecofdon d'aliri]entation de I'appar€lldoltêtre sufflsa mment long po!r permetùe le bfanchement de

lhppareilencartré à là prisê du sectèur.
-  Af in que l ' lnrtalat lon 50it  confofmeaux norrn€s local€sd€ récuri té,  i lert  nécessairede brancher

l'âppâfêilâu moyen d'un inte rfupteu r om nlpolalre a vec une dlsiance dbuverture descohtâ.ts d'âu

- N ut l lhez en aucun cas de pr lses mu nples ou dê nl longes.
- Ne tirez jàmais su r e .o rdôn d'âlimentâtion pou r déb rà nch€r l'âppa reil dê lâ prise secteur.
- U ne folr 'lnstallatlon te rm inée, I'uti isate ur ne devra plus pouvok accéder a ux corn posants él€ctrlq ue5.
- Évi tezdetouch€rl 'apparel lavec lês màhsmôul l lées et nel 'ut i l isêz pâs lofsquêvôusètes piêds nus.
- C€foura été conçu un q uement comme a ppâreil ména ger d estiné à la cuisson des a liments. Tolrte autre

unllsârlon estconsidérée comme impropre (chauffer une plèce, par exemple). Le fabrlcânt déc ine toure
rèsponsabilité en câs de dommàg€s résultàntd'unè uti!i3âtion impropre ou d'un ré9 agê erroné dês

- Les personne, (y comp.G les ènfânts)qui, ên Ëison deleurscapacités physiquêr, sênsor elles ou
menti lês, de leu I lnexpérience ou de eur méconnâlssâncê, ne sont pas en r.esure d'Lrtiliser 'âppâreilen
toutêsécuri té,  doiventse servkde l 'àpparel  uniquèmêntso!s lâ survel l lànceou ense conformant â!x
instru.tions d'!nê oersonne resDonsàble.
Lespart iesaccessiblesdufo!rpeuventatteindreun€t€mpéràtureélevéequand'apparei lestenservce.
Veillez à mà lnteh lr lês enfâ nts hors de portée de l'appareil. Contrôlez q ue es enfànts ne jouent pâs âvec

Veillez à ne pâçlou.her lês résistances ou les surfac€e intérieur€s du four, sous peine dencounr des
brolures. Évitêz de mettrê lefour en contact avec des chlffons ou tout matériau inflàmmâble âvânt que
les cornposantsd€ l'apparellne soient sufflsâmment feffoid is.

Cec en le symbole cle d ang er relâtif à la séc u rité. ll met e n gârde 'uti isâteu r et toute autre person ne
contre les r isques potent iels dériva nt de Iut i l isat ion decetapparei .
Tous les messâges relatifsà la sécu.ité sont précédés du symbole de da nger et des termes su lva nrs I

Indlqueune rltu.tlon d.ngereus€qut slell€ n'ert par évltée, o<càslonn€rà

Indlquê unê .ltu.!lon d.ng.r.urequl, slellc n'.rt p..évlté., est
3ur..ptlbl. d'o.(!rlonn€r d. grù€t lérlonr.
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INSTALTATION
Après ôvoir déballé lefouf, contrôlez que l'âppafeil n'â pâs été endommagé pendant le transport et que lê
poûêferme pârfâitement. En cas dê problème, contactez votrê rêvendêur ou le Seryice Aprèsvente le plus
proche. Noui recommândons dê retir€r le four de lâ base en polynyrènê uniqoement àvant de procéder à
l ' instàl lat io. ,  af in d 'évi ter toûnsqued'êndommagementdel ' :pparei l .

PRÉPARATION DU MEUBLE POUR gENCASTREMENI
. Les meub ès de cuÈine adjàcents a u four doiveft fésisterà la chaleu r (min. 90 'C).
. Procédez au découpage complet d u meubl€ ava nt d y instàller l'a ppâreil et é im iner soigneusement les

copeâux€t le sciure de bois.
' On nedoit plus pouvoiraccéder à la partie inféri€ure dufourunefois I'instàllàtion terminée.
. Afin d e 9a rântir le bon fonctiof n em e nt d€ l'âppa re ll, veillez à ne pâs obst ru€r buv€rtu re min imale

prévueentre le plan deùavallet la paftie supéneure d u fou r.

BRANCHEMENT DE (APPAREIL
Vérlflezque la tenslonflgurant sur la plaqueslgnâléllq!e de l'appârell corf$pond à c€lled€ voùe habltation.
lâ plâquê signalétiquê 3e tfouve rur le rebord âvânt dufour (vhlble lol'que la porte €si ouverte).
. Le ' emplâcen e 1t eventuel du câble d àh 

"|entatlon 
{type HOs RR-F 3 r L5 mn'l doirêtre effecrue

uniquement par un profesrion nel quàliflé. Adressez-vo!sà un Sefvlce Après-vent€ agréé.

RECOMMANDATIONS GÊNÉRALES

Avant d'utlll:cr lc four oour la orcmlère fols:
-  Enlevezlesprotect lonsencarton, let f l lmstËn!pâreni9êl lê!ét lquettesautocol lantesprésentesgur ês

- Rêtirez tour les accessolres du four eifailes-le chauffer à 200"C pendânt une heurc envlron, afln defelre
di9pâraltre les odeurt et lesfuméê! qulsê dégagent du matéfiau isolant €t de3 grâisses de protection,

Pendrnt l 'utll lsrtlon :
- Évltêzde déposer der objêts loudssurlâ porte dufoursous pelne d€ 'endommager.
-  Êvl t€zde prcndreappulrur lâ port€ dufourou de suspendf€ des objets sur là polgnéedufour,
- Evlt€z dê .ouvrir I'lntériêu. du fouf avec dês feuill€s d'aluminium.
- Ne veBez Jamais d'ea u dân9 le fouf lorsque celu i-ci ert châud i voug risq uerlêz d'end omm ager | émà i ,
- Évltez de déplacer les ugtengiles de cuisson en lestfalnàntsurlefond dufoursous p€ln€ de rayer €

- Vei l lezà ceque lecàbleél€ctr lqu€d'.utres.pparelk électrcménagers s€trouvant à proximité
lmmédlâtên€ puisse ni €ntfêr en (ontâct â!€c lês pârtl$ châudês, nl3ê colncer dans l. podedu four.

- Évltez d'exposêr le four a ux éléments âtmosphéflquee,
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CONSEILS POUR LA PROTECTION DE UENV]RONNEMENT @

Elimlnâtion oes emDarrauc'

Les f.atériaux d'emballase sont entièremenl r€cvcrabre' comme rindique-le svmbol::::"jI::""S):::

:::Ïi:ffi:'ËJ;jf i""'Ë"""'l'"i"""'"'me,-vousauxrésrementationsrocaresenvieueuren
mâtière d'élimination des déchet5'

Mise au rebut de I 'aDPareil
âffiffiffi;t-!1" t h Dlre'tive-Européenne.2o02le6lcE' concernant 1€s Déchets

àùoiË"t""t" e r"a'iq 
'* "t 

Électronlques (DE EE ou wEEE)

;"ï;:à;;,;;".,.;""t à la mise au rcbut de cet a ppâreir' vous contribuerez à empechertour€

i"'i'e*"""" 
"roiot" 

p*' l'envlronnement €t râ santé

- Le symbole Â apposé sur le prodult et su r la documenlâtion qu I'accornPâgn€ indiq ue q u'il ne doit pas

;;;; 
";i";;.** 'énasètes' 

mals'€mrs à un cenÙe d e collecte spécialrsé dans le Êcvclase des

apparells é ectrques et él€cllonlques'

Consèll3 Pour économlser l,énGrglê
]--[.*--n", '"rot "nrquem€nt 

s le tàbleà u oe cu'sson ou votre recene le précis€

. Jïtrsez d es mou,es â parrsserre ron ces, 'aq"es nài o" rt'" rrr"r. 
-' 

." -"_.' "ot.r 
benl trerrc e 1 'a 'halzur

- Éte,q_€z re foJr l  o â 5 rn nuresàvanrrairnqu rerrptde cuÉsor régle Encatdàlmenlsnécersrtanto
- 

;;;';'";i;""-'." vementrone ceui-c contrn,eront n€â nmo nsâ curtêen ut' hànt rà cha eur

rériduelle dufour'

DÉCLARATION DE CONFORMITÉ ( €
Cefour,qulest destlné à entrer en contact ave' dês denlé€t allmentaireg' est confolme aLiËglemenl

1.. jn.1935/2004' l Iaétéconçu,fabf lque€!comrnelclâ| iséconformémêntauxexigen.egdesécuitéde
l:a;:.,:;:; ;],'ii;;;, ii,oeiss'clqu'.'".np'"" à o{e(t ve 73l2zlcEE €t modirrcâtrons

-t""t"u " 
r* * q**t de ororect Ôn de là o re(tlve " CEM ' 2O0l/108/CE

DIAGNOSÎIC DES PANNES

;;;; - y 
" 

p", 
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dê coLrànt e! que r' rour est co'r€ctêne"t bràncr'é

i i " ,"" .J* ' tâ r , l - . t  r"r"ur pou'vok' |  re prôbrèrF à eté er inr lé
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.  5 a le1tre,  F t  suiv le d 'un numérosâf lcne a

numéroquisui t  lâ l€Ûre( F '



SERVICE APRÈS.VENTE
Avant de faire aooel au Service Après-vente :
I Vérifiez d'âbord Jiln'est pâs possible de remédier parvous-mêr're au défaut en sulvant les points décits

au chapi t re(  Oiàgnost ic des pannes,.
2.  Éteignez puis.al lumez lefourpourvoirs i  le problèmeâ étéél iminé.
Sl,.près cês contrôler,le problèm€ perslste, âdr€rsez-vourà votre s€rvl(ê ApÈrvente.
Vêull eztoujoufs spédliêr:
. une brèvê description du défaut;
.  letvpeet le modèleexactdufour;
.  lês codês service (n!  méros suivâ nt  le mot(sèruice) sur la p àque signa ét ique)apparâissânt s( ] f le

rebord droitde la cavitédu four(visiblês lorsque lâ po rte est ouverte) Les codes s€rvice sont é9 a lemenr
indiqués dans le livret de gaf antie ;

' voùe adrcssecomplètej
. votre numéro detéléphone.
Nous vou5 invitoneà enregistrer votre four rur le site rwww.whirlpoo .fr, rlbrique 

" 
enreq strez votre produrt,

af in d 'être ra pidem€nt r€connu et  renseigné par lservice consommateur en câs deconsei loude pànne

EliliNftfl ooo,o ooo ooooo

ilililililffitl
Si le fou r doit étr€ répa.é, ad ress€z-vous à un Servl.. Aprèrvênte agréé (vous â lrez âinsi a ga ra nti€ q ue lês
plècës défèctLreuses serontrempâcées pàr det pièces d'origlneetque a répârâtion de votre âppârellse,a
effect!é€ corr€ctemen0. Pourobtenir lescoordonôé€s du S€rvlce Après-Vente le plus proche deche:vous,
connectêz-vôus âu si te www.whlf  pool. f rou contâctez le 5êrvlce ConeommateursWhir poolâu:0.892 700.150.

NETTOYAGE
Poul nettoyar vûtrê appârêll, n'utlllsêzon àurun.âs un lêt d'êâu ioui
hautêpr$ilon nld'âpprrêlldê nêttoyâg. à h v!p.ur.
Ailêndêz q uê lê tour solt lrold âvânt de pro.édêr à son nêttoyàgê.
Débr.nchêr |lpp|r.ll,

Extérieur du four
Rêmârqu. lmportâni. : n'uilll.êr .n âucun .âr dê prôdult. corrôrlfr ou d€ détêrg.ntr .brâ3lfr. 5l l'un dê
.€s produlB entrê en (onl.d àvec 16 four, e.ruyezle lmmédlâi.mênt à l'!ld€ d'un chlffon humldê,
' Nettoyez lessu{acesà l'âided'un chiffon hu mlde. 5 i cêlles-ci sont pârticulèrement 5âles, !tilisez une

so ution deâ! âddiuonnéê de que ques gouttes d€ détergentà vaisselle Essuyezà 'aide d'un chiffon

Enceinte du four
Remelquelmponânt€ | évltêz l'emplol d'épong€i abrâslvesêt/ou depâlll.sd.fs.À la longue, Gell€r-{l
risquent d'.bimer ler surfa.er ém.llléêi êt lâvltrêdê lâ portê.
. Après chaque utilisation, la issez refro id r le fo ur et nettoyez l€,de préférence lorrqu'il est tièd e, pour

évitef que lesrésidus d'a imentsne s'incrustent (alimente à haute teneur en sucre, par exemple).
. Util sez dês pfôd uits spéciâirx pour fours et respectêz esinstfu.tionsdufabricânt.
. Nettoyezla vitre de la pofteâvec 

'rn 
produit liq uld e lpécifiq ue. Pourfacilit€rle nettoyâqe dufour, I est

possiblê d?nlever lâ po{ê {référez'vous au.hâpitfe ENTRETIEN).
' Pournettoyer la partie supérie!re dufour, il€d possible d'abâisser Geulement danscertains modè es) lâ

féslstân(ê supéneure d'r gnl (volf le chaplùe ENTRET EN).
BEMARQUE: durànt là culs$n prolongéê d'àlimêntr à hàd.teneur en eau (plzzâs, légumes, et(.).llse
peut quê dê lâ condên3atlon s€ formê à l'lntéilêuf de lâ porte èr rur lejoint.IÈs qu€ lê fourestfroid,
ê3.uyêz à l'âldéd'un.hlafon ou d'unè éponge.



Accesgoires:
. Faites tr€mperles âccessoires dansdu détergênt à vaits€lle apÈs lêurutilisation etâprès

refioidissement. Silssontencorechaudt rn uni5sez-volls de gants pou r les mânipulet
. Utilisez ! ne brosse ou une é pongê pour détacher fa(ilement les résid us d'âliments

sont fournis) :
Rêmârquê lmport.nte : n. n.ttoyez .n àucun (â. lê. pânn..ux otalyrlqu.t .r l. p.rcl .rrlèr. âY€< d.r
produhs.braslft, de3blortesdures, d.t éponger pourc.t3€rol$oudet bombêt pour le nettov.ge du
four,<âr ll3 pourralenl êndomm.ger l. turfaÉcârdytlquect lulfâlr. p.tdr. t.t proprlélér

. Êait€s lonctionner le fo! r à vlde à 200'c penda nt environ une heure en sél€ctionn ant lâ fonctlon

. Unefoisce temps écoulé, faites refroidlr l'a ppareil, puis éllminez les éventueh rétd! s d'allments à l'alde

Nê tou.h.r p.r l. Sour pend.nt l. €y(1. d. pyroly...
Êlolgn.r l.r.nhntr du fow p.ndrnt le déroul.m.nt d..êne

cettefonction pe rm et d'éllmin€r les ralisrures généréés au cours de lâ culsson L€t r€stes de 3aleté (brolé5 à
!ne températur€ de 5OO'C environ)sonttrânsformés en dépôtt qu'on peut facilem€nt enlever avec une
éponge h umid€ u ne fok q ue ê fou r est frold. ll n'est pa3 nécessâ ke de ptocédel à un nettoyage Pâr Pyrolyse
a près chaq u€ culsgon, ma is seulement 9i l€ deg ré de sa issute est lmportant, en prétence dê fumées et d'odeuls
désâgféàblestânt en phâsede préchâuffage qu'en phas€ de culsson
' S ê fô! r ê3t insta llé rous une tâble de cuisson/ vérifiez q ue les brol€u ls ou les plâqu€s .hauffa ntês 3ônt

ételntsavant de ancerle cycled€ n€ttoyag e (pyrolys€)
. Les a ccessolres dolle nt être ênlevés d u four âvânt de lâ nc€r u n cycle de pyrolyse

Votre àpparerl es! dolé de 2 foncdons pyro'yÉe:
r. cycle économlquê(PYRo EXPRÊSS/ECO)rlâ consommât{on êst rédulte dtnvllon 25% par Ëppoltà un

cycle de pyrclyse sta ndêrd. I est recomman dé d'âctiver ce .ycle de fâçon régulière (après avolr cul<in é
de lâ vande 2 à 3 fois de sul te),

2. Cycle stàndârd (PYRO) | lgarant{t un nettoyageen profondeur loltque lefour€st pàrtlcullèrement sale.

' Quoiqu'ilen solt, aprè9 un certaln nombre d€ cuissons, stlr bôse du niveàud€sali95ufe,l'âfficheur
ndiquera un messâge voLrs lnvltant à procédet à !n cyde d'âutonettoyag€

REMARqUE: p.nd.nt l. déroul.m.ntd.l. pyrolyt.,l. pott. du tour..t bloqua. cl l. rê.t.r. t.nt qu.
lâ 16mDaratur. dâns l'.ncCnt du tour n'âur. pât .tt€lnt un nlv..u d. .a(urlté .pproprlé



ENTRETIEN

munl.sêr-vour de gantr d. protedlon.
Procédez àux opénllons Indlquées lorrquê l,âpp.rell ert frold,
V.lll€z à toujours débran.hêr l'âppareil

DÉMONTAGE DE LA PORTE

Pour démonter la porte I
L Ouvr€z€omolètement la Dorte dl] four.
2. Soulev€z l€s deux man€tt€s d'arrêt des châmièfes en ler poussant vers l'avânt,jusqu'à la butée (tig. t).
3. Refemez pratiquement complètemènt lâ porte (A), sou evez- â (B) etfâhes-la pivoter (C) jusqu,à ce

q u'elle se décroche (D) (Flq. 2).

'1. lntroduis€z let €harnières da ns leu I logement resp€ctii
2, Ouvfez com plètement la porte,
3. Aba irsez les deux ma nettes d? rèt,
4. F€rmez la port€ dufour.

F s.2
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DÉPLACEMENT DE LA RÉSISTANCE SUPÉRIEURE

L
2.
3.

Déposez essr i l lesporte-âccessoireslatérales(Fig.3)
Dég agez légèrement lâ résista nce (Fi9. 4) €t àbaissezla (Fig. 5 ).
Pourremettrela rérktance en placesou €vez]a en lâ tkant légèrem ent vels vous Vérifiez qu'elle repose
sur les suDoorts latéraux prévusà.eteffei

Fig.3 t i9.4 Fig 5

REMPLACÊMENT DE TAMPOULE
Pourrêmphc€rl'ampôulô ârrlère Gl prétente) |
I Débfanchez lefour.
2. Dévlsrez lecâpotde l 'ampoule (Flg.6),  rêmplac€z l 'â m poule bfùlée par unê ampoule neuve(volr

Remarque pour connôhfe le iype), puk reviesez le capot de I'a mpo ule
3. Rebran.h€z lefout,
Pour r.mplâc.r l'.mpoulc lrtér.|. Gi prétente) i
1.  Débranchez lefo!r .
2. Déposez es 9 rlll€s porte-a ccessolres 1âtén l€s, s ellessontprésentes(Flg.3)
3. À llide d'un toLrhevis à tête plate que vo!s utiliserez pourfaire levler vers I'extérleur, dégâgez l€ (âpot

5.

6,
7.

de l'ampot,rle (Fls, 7),
R€rnp acezl 'ampoule brt léeparuneampoir le n€uve(volr  Remarquepour connâTtre letyp€)(Flg.E).
Réinstallezl€ capotde l'âmpoule en le poussônl conÙe la parol,defâçon à I'a(crocheT correct€ment
(Fis.9).
Remontez l€s 9n les pote-acc€t5oirés lâtérares

F19.6 Fi9.1 l_9 3 f rg Y

REMARQUE:
- Utilis€2 u niq! em ent des a mpoul€s à in.a ndescenc€ de 25-40W230V typ€ E-] 4, T300"C, ou des

ampoulês halogènesde 20-40W230 V tyPe G9, T300"C.
- Cesâmpoules sontdisponib esauprèsdenos Service5 APrètvenlê ou sur lesite d'âccessoires www.feel

Remarquê hport.nte:
- 5i vous utili*t dês ampoulês h.lo9ènes, évitez d€ ler tmnlpuler à màins nues, (âr vot êmPrclntes

dlgltâl€3 rlsquealênide le!âblme..
- Avanl de fâire fon.tlonnêrlê four, .ontrôlez quê lê.âpotde l'ampoulê àété remit€n plâ.e.

Fig.3 Fi9.4

Fig.7 Fig. I Fig.9
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INSTRUCTIôiIS PôUR'ÙUTILISATION DU FOUR 1.,.''

POUR LE BRAI{CHEMEI{T ÉLECTRIQUT, CONSULTEZ LA PARTIE RELATIVE À I]INSTALLATION

I Band€e u des commandes
2. Résirtancê supédeu relgrll
3. Ventilâtelr (non vislble)
4. Plaquêtte numéro de série (à ne pas enlêver)
5, Éclalrase

7. Tourn€brochê Gl présent)
8 R&htance Inférleure (non vkible)

10, Posltlon des plaquê3 (le nombre dô gradins €tt Indlqué sur le devântdu four)
11. Clolson
REIiI|ÂRQUE:
- Durant la culsgon,llest po$lbleque leventilat€urdê rcfroid lscement 9e m€tte€n mârcheà

intermlttence pour rédulre là consommâtlon dénergle,
- À la fln de là cuhton, apIès l!xtinction du four. le ventllateur peut continuef d€ fonctlonner p€nde nt un

- À lbuvefturede là pôrte durànt la culston,les élénênts chauftàfB sêdétâctivent,

ACCESSIORES FOURNIS

GRILLE(n.2,: à unlker pour la culsson d'alim€ntsôu entantquê support pourcatserole3, moul€s à 9âtêâu ou
toutâutrê ré.{pl€nt approprié à lâ cuisson aufour'

LÈCHEFRITE (n.l): à utiliter, positionné€ tous la grille, pout écolter lesjus ou comme p at pour currê la

viande, er lég urnes, l€t fougâsses et€.



ACCESSOIRES NON FOURNIS
ll est possible d'âcheter séparém€nt d'a utres accessoires com me les plaques à pâu sserie, pan nea ux
catalytiques, tournebroche, etc,, auprès du servic€ d'âsshtânce clients

FOUR
La grille et les âuûes accessoire, tont éq uiÉs d'un rysrème dê blocag€ quien évitê l'€xtrâctiôn involontaire

Fig.  1

I nrérczla gri le horizo ntalem€ft,
2.  lncl lnê? là 9r le à ahauteurd€1.

av€c apart ierehaussée(A,or ientéeverslehaut(Fig,
Poslt londe blocâge { B, (Fig.2).

F 9.2 Fig.3

3. Remettez la gi l le€n podt lon hor l tontâleet poussez- la jusq! 'à cêqu'el lesot parfai tement Intérée( C,
( f1q,  j ) ,

4. Pourextrâire lagrllle, prccédezdâns le 9ens invers€,
Pour les àutres àccessolfes, comme la lèchetritè et la plâque à pâtisr€rl€, 'introd uction s'eff€ctue d e la mêm e
rnânlère, Lâ paftle sâlllântepréseniesurla pâtti€ plâte en permet le blocage.

DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDES
PROGRAMMAÎEUR ÊI-ECTRONIOUE

AFFICH€UR
1. BourON FONCTIoNS | âllumage/extinction €tsélectJon desfonctione
2. BOUTON NAVIGAIIoN: navjgàtion dansie menu, réglâgevâleurs préconkées
3. ToUcHE@:pour reloumêrà lâ pàge précédente
4. TOUCHE@: pour sélectionner et conflrmer les pâramétrages

FRlO



LISTE DES FONCTIONS
Ên tournant le bouton { Fonctions, dans une position quelconq ue, le four Jâctive il'afficheur visua ise les
fondions ou lessoug-menu9 argociés à chacune d'êllês,
Les sour-menu! sontdlsponlbles et 9électionnables €n positionnant le bouton sur lêgfonctions GR L,
SPÉCIALES. RËGLAGES, PAIN/PIZA, NEÎTOYAGE AUTOMATIOUE,
ÎE 

^RQUE: 
pourlâ ll.r..t l.d...rlprbn d.. ioncdon3,.ê référêr àu t.bl€.u rpé(lfquepâgê 17.

DESCRIPTION AFFICHEUR

A. Vlsuallsatlon d€s éléments châuffants actifr pour lês différentesfonctlon!
l. Symboler pour la gestion du têmp9 imlnuteie, duÉe dê cuhron, heure defin culsson, heurê couÉnte
C, lnformâtlohs relatlv€t âuxfonctionr choisi.s
D. ronctoa autonatlq ue PAIN/PIZZA sélectlonnéê
E. Indlcation poftefourfefméê durant le cy(1€ d€ nettoyage automatlque (pyrolyse)
;, Températurelntérl€urefour
G. Fonctlon PyrclFe
H. Dorâge
l. Fonctlons !péclâles I décongélatlon, mâlntlen auchaud,levâge de pâtes

PREMIERE UTILISATION DU FOUR - RÉGLAGE DE UHEURE

|EE-GE=
Après âvoir brânché le fôur au résêâu électrlquê, ll êst nécessakê de réglê| I'heure, Let deux chlffres relatlfrà
l'h€ure cllgnoteront sul l'âff icheur,
l, lournez lebouton (Nàvigâtlon 

' poufailcher l'heure correcle,
2. Appuy€z sur lâ touchê @ pourconnfmer; les dêux chlffrcs reletlfs aux mlnutês cllgnotêronr sur

3, Tournez le bouton (Nevlgetion 
' pourâlITch€rl€s mlnut€s .orre.tes,

4 Appuyêz sur lâ touche@ pour confilmer.
Pour modffiêr l'heure courânte, par exemple à lâ sulte d'une lnteûubtlon de l'àllmêntâtlon éle.tnque.vof rè
pârâgrâphe suivant (RÉG LAGES).
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5ÉLECTION DES FONCTIONS DE CUISSON

U,W"W
L Tournez le bo!ton (Fonctions, sur lafonctlôn choisie rles paraménes de cu isson apparâits€ntsut

S l Les pahmètres proposés corr€tpond ent à ceux d éeités. a Ppuyêz sw lâ touchè @ Pou I les mod ifier,
orocéd ez comme indiq ué ci-d€ssou5,

M,,, mmWMffiW
l .  lournezle bouton (N.vlganon' pouf aff icherlâvôlêuf dét i Iée
2. Appuyersurlatouche@po!rconf l tmer.
Le four conflrme âutomalquement la sélection I0!econdes après la delnière opération.

PRÉcHAUFFAGE RAPIDE

Pour rnodifler latempérat!re o! la puissan<e du glil,llest nécessâlrede procéder com me su lt I

1. Sélê(tlonnez li fonctlon préchauffâge rapldêen toufnônt le boutof ( Foncllons t enfâcedu symbole

$
2. Conflrmezavec la to!chê@ rl€s paIàmétrâges âppâ Iaist€nt tLrr l'âffich€u I
3. 5 la tempéËture proporéê correspônd à cell€ déslrée, applyêz sut la touche @. Po(]f h rnodifler, pro.éd€z

comme indlq ué da ns l€5 paragËphes précédênts. Le m egsâg e PRE âpparâit su I l écrân Lolsq ue lâ
t€mpérature progrâmmée est att€inte,êlle est remplâcée pâr lâ valeur (ex 200') accom pagn ée pâr un
slgnalâcoust qu€. À l. iin de la phase de préchâuffâge, ilsélecllonne âutomatlqu€ment làfondion

convecdon nâturelle e.
À (e stade, inùoduisez e plat à cuire,

4. Sivou5 dé3lrez programrn€r unèfonctlon de cuitson différente, tourn€z le bouton ( Fonctlons ' ê1
sélêctionnez celle dérkée.

REGLAGE DE LA DURÉE DE CUISSON
c€tte fon.tlon pe rmet de (ulre penda nt ! n tem Ps déflni, de I minute jusqu'âu tem ps màxlm um p€ rmis pa r lâ

fonction sélectionnée, quand la duréede cuisson est écou lée, le four téteint automâtiquem€nt

' .  ap'es avo r .onf i r îe 'à terpératu 'e. lê <yarbole(J:  cr lqnol"

2. Tournez € bouton Réglage afin de visualiser le temps decuisson désiré

3. Confûmezlâduréedecuirsonàveclâtouch€@
Le four confifme automâiquement la télectlon l0 secondes après lâ demière opération
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RÉGLAGE DE gHEURE DE FIN CUISSON / DÉPART RETARDÉ
REIUABQUE IMPORTANTE: le r€lagedu départ ditféré n'est pà5 ditponibleàvE l6 foncllon3
3uIvànTê3 : PRÉCHAUFFAGE RAPIDE, PAIN/PIZZA. CONVEClIOl{ FORCÉE DÉTICATE.
REMARQUE: lorsque vour eft€<tuez cê réglâgê,la têmpérâturesél€dlonnéê serâ âttelnte
progrersivcment, dêlt pourquol la duré€ decuirson se..lésèren.nt plus lonsuequêtêllê figurânt
danr b râbhâu dê (ulison.
llest possibi€ de programmer l'heure defin cuisson désirée en fetardant la mk€ en march€ du fourjusqu'à un
maxlmum de 23 heureset59minutesà I 'avance. C€cl n 'est posslblè q ! 'a près âvolf  progrâmmé une duréede

Après avoir Introduit la durée de lâ cuhson, l'âffl(heur visua ire Iheure defin cuisson (par exemple 1s:45) et le

svmbok fâ cnonore.

M-w.WM,W
Pour retârdef la fin de laculs5on, en retâfdânt lâ mise en mârch e du fo(]l, procéd ez com me suit
1. Tournez le bouton ( Nâvlgâtlon , Jusq!'à lâ vlsuâlisâtlon de l'heure à laquell€ vo us désirez term in er a

culgson (paf exemple 16100),
2. Conf lrme2lâ vâ eur choieieâvec lâ touche@ rlesdeuxpoints de 'heur€ def ln deculsson cl lgnot€ht

pour Indlquerquele p.râmétràge â été effectué cofr€ctem€nt.
3. Lê four retârderâ le déDart automatiouernêni de mânlère à iermlnêr lâ culreon à l'heurê cholsiê,
ll..t po$lbl.àtoul morn.nt demodlfl.r lÉvll.ur3lnt?oduh.. {t mpéràture, nlv.lu dugrll,duré. d.
.ulitôn) ên utlllrrnt l.touch€@ pour rêtournê?.n .rrlàro lê bouton ( Nàvlgltlon, pour modltler le3
vâlêur3 at latouahe@ pourconflrm.r.

INDIcATIoN DE LA cHALEUR RÉSIDUELLE À UINTÉRIEUR DU FoUR

E,@
À lâ fln dê châquê culsson,ou à l'€xtinct on dufour, slla tempérâture à I'intérleur de l. châmbre estsupériêurê
à 50'C,l'âfflcheuf visuâllse le m€ssage( HOT, âvec letempéretufe Instântanée. Lorrque la châleur résidle e
àtlêint 50'c, l'âffkheur visual se 'h€ure,

MINUTEUR

W&&
Cettefonction n€ p.ut être utillséê que four étêint et ê1le est utile, par exernp e, pour contrô er le temps de
cuisson des pâtes. La durée maxlmum polvànt étrê introd uite en d€23 heures et 59 minutes.
l. Avec le bouton ( Foncnôns ' sur lè zéro, tourner le bouton ( Nàvigâtion 'jusqu'à Iaffichage de la durée

désiré€.
2. Appuy€z rur la touche @ po! r lancer e compte à r€bou rr. À 1a fin dLr tern ps prog ra m mé, l'afficheur

vieualh€ ( OOroOrOo, âc.ompâgné d'un slgnâlsonore. Pour l'int€rfompre, appuy€z rur la touche @
(l'hêufe courânte apparalt sur l'àfficheur).
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iCIAL

Pour sélectionner et lancer l'une de cesfonctiont, procéder commê suit I

En pôsitlonnânt I indicateur du bouton (

cont€na nt Ùois fon ction s spéc iales.
ns, ên face du symboleÈ1, on accède à un sous-menu

lâ température désirée {entre I80'C et 220"c) et

lâ durée d€ cuisson désirée €t appuyez sur @ pour

I Tou rnez le bouton ( Fonctions , sur le sym bole 
Ê+ 

: afficheur visua lise ( DEFROST, et le svm bol€

correspondânt associé à cettefonct on.
2. Tournez le bouton ( Naviqation 

' 
poLlr défouler la l{ste desfonctions i leurs nom5 sont en anglais I

oE FROST (d éconqélation), WARM KEEPING (maintien a'r châ!d), Rl5lNG (l€vage)

3.  appuyêzsur latouche@pourconirmer.

DORAGE
À lâ fn de la€uisson, pour lesfonciionsqu le permett€nt, l'afflcheu I propose d€ dorer dâvânta 9e votre plât.

Cett€fonct lon ne Deulêtreact lvéeque t ivous avez lntrodLl i tune durée deculsson

WW.M
U ne fols lâ d urée d e cullson écoulée, I'aff cheul montre r ( PRESS ./ TO BROWN , (appuyez 

'/ 
pou r d orer) En

appuya nt r! r lâ touch€ O, le four lance a phase dê ( Dofage, pendant 5 mlnltes Cetlefonctlon ne peut étt.
êff ect!ée qu€ deux fols.

sÉLEcTION FONCTION PIZZAlPAIN
Enplaçant erepèredubouton ( Fonct lons,au niv€au dusymbo eÉ5'onaccèdeà!nsous-menucontênànt
deuxfoncuons âutomal lques de cuisson pol l r  (  paln, et  (  plzuâ,

Pain

I Toulnêz lê bouton ( Fonctlôns 
' 

sur le symbole;6' : l'âfflcheur vlsuàlhê.8READ 
' 

(paln) âvec à côté

AUTO.
2. Appuyez sur@ pour sélectionner la fonctlôn.
3. Tôurnez le bo!ton (  Nâvigât ion, pourinùoduife

confirmez âvec la touch€ @.
4 _our.e2 re bolton '  Navigât ion o pourJnr 'odJnê

lanc€rrô (1r sson,



Pizzas

n@.ffirc.ffiffinw
I Tou rnez le bouton Fonctions su. le rymbole 5 : ltffich eur vitualise ( EREA D , (pain). Pou r

sélecnon nef lâ fonction ( PIZZA ', 
prccédez com me su it I

2.  Tournez lebouton (Navigat ion,:(  P|ZZA,appaÊit  tur l 'écran.
3. Appuyez surO pour sélectlonner la fonctlon.
4. lournez le bouton ( Nâvlgatlon ' 

pourlntroduir€ la tern péraiure d éslfée (enûe 220'Cet250"C)et
confirmez avec la touche@.

5. Tournez le boutoh { Nevigation, pour lntroduire la duré€ de cuisson désiré€ €t appuy€z sur@ pour
l .ncerla culsson,

RÉGLAGES
En posltlon nânt I'indicateur du bouton ( Fonctlons, en fâce du symbole @ on accèdeà un sous-menu
contenântquâtre réglâges de l'afflcheur, q u'll est posslble de modlfler.

Horlog.
Tourner l. bouton ( Fonctlons, à la hautêurdu symbote @:le metses€ cLocK (horloge) âppafâlt sur
l'âfflcheur. Poufmodifier I'heure, te référerâu pârâ9râphe précédênt (RÉGLAGE HEURE).

Erg
Avec le mode ECo adff (ON), I'afflc heur s'ételnt lorsque le fourêst ên stândby ou bien lorsqu€ es5 mlnutesà
compter de lâf lndê lâ cuisson se sontécouléês, Pourvlsual lsêr les informatlonssur l 'âf f lcheur, l lsuff i t
d'eppuyersur l'une des touchês etd! tourner l'!n de9 bouton3.
I Tournez lebouton (Navlgatlon,jusqu'à lâ vlgua lsatlon d€ ( ECO,.
2. Appuyez sur la touche @ poureccédêr eux réglag€s (ON/OFF),
3. Toufnez lebouton (Nevlgatlon r pouf sélectionner le réglâg e déské €t confkm ez avec la touche@,

Pour act{vêrou désactlv€r le slg nel sonore, procédez comm€ suit I
I loufnez le bouton ( N avigâtlon ' 

jusqu'à la virualiratlon ( SOU N D D.
2. Appuyez sur la touche @ pouraccédef âux rég âges (oN/oFF).
3. Tournez l€ bouton dNavigatloh 

' 
pouf sélectionner le réglâg e désiré €t confirm€z àvec la touch€@.

Lumlno3lté
Pouf mod lfl€r là lumlnoslté de l'é(rân, procédezcomme sult I
l. Tournez le bouton n N âviqâtion , ju3qu'à lâ vhualketlon de { ERIGHTENESS,.
2. Appuyêzsur lâ touche@:le numéro I  appâfâÎt  sur l?cnn.
3. Tourn€z le bouton n Nâvigâtiof, pour âugmenter ou d lm Inuer la luminosité et cônfimêzâvec lâ

touchêO.
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NETTOYAGE AUTOMATIOUE DU FOUR
pc!r la descriDtron de cefte fonction, voir l€ chapitre NETToYAGÊ et le tâbleâu fonctions Pâge 17

ry 4

Pour ancer e cycle de nettoyagê airtomat qu€ d u fout (pyrolysê), procéd€z comme su it ;

I  lô ' .ezl .ooLon.rorct ,onr 'sur lesynbolem:leîessàgePYqOèppàrafts-r 'ecra1

2 a ppLyez su r la touch e O pour confkmer le .hoix et la nc€r le cyclê de pyfolyse.
Pour sé ectionner a pyrolyse ECO, lou rnez lê bouton ( Navigation , : I'inscript on ECO te Ùouve en bâs à d roite

de afficheur. Appuyez sur la touche@et lancezle progrâ mme €xpress.
Du râ nt la pyrolyse, a pote du four est automatiq uernent bloquée et le symbole ô â ppa ralt su r 'éctan La
pofte resrebloquée égalementè lâ f ln du cycle de nettoyage: l ' lnscdpt ion( cooL D apparai tsur I 'af f lcheur
pour ind lq uer la p hêse de refroidi5semen t d u four. Une fois h tempétature d e séc ufité atteinte, le sym bole A
d spàrâî tet  l?f fkheurmonùe (  ENO'.
REMARQUE: sllâ procédure automâtlque de conirôle du blocage de pote n est pasfaite correclement,

I'afficheur vhuàlise e sym bo e ( ô '. 
5l pâr co ntre la port€ reste fem ée pour cause d un e pân ne du système

deblô.âge, 'âf f icheur indlq!elesymbole(6,ac.ompagnédel ' indicat ion(DOORLATCHED,(pol te
boquée).  Dân5 ce cas contâctef  lêservlced'asslr tancê,

SÊCURITE ENFANTS

C€tt€fonctlon permet de bloqu€ r l'uti hation des tolches et d€s boutons suI le band€âu d€ commânde
Pour l'âctiver, appuyez slm uhê nément sur le! touches @ et @ pendantau molns 3secondes slâctlvée,là
fonctlon des touch€s ré9ult€ b oquée etune c éappârelt tur l'afflcheur, Cettefonctlon peutètfe âclivée même
durântlacui5son.Pourla déiactlver, répét€zla procédure lndlquéê ci-dessut. Avec la técur té enfants activée,
I êst Doss ble d'éteind re le fôur ên tournâ nt le bouton su r e 0 (zérc). cependant d ant c€ câ !, ll fâut félntrod uire
la fonctlon pfécédemment sélec(onnée.
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BOUION FOt'tCTtOt{ S

0 ofF Pourinteiiompre la cuisson et éteindre lefour

ô
I.AMPÊ Pourallum€r/éteindfe la lumlùe à lTntéri€ur du fôur

,+,
t?'Y

É
T

-È
t
i!

+É
DÉCOt{GÉI

^rnoil

Pouraccélérer lâ décon9élation des âliments. P acez thtim.nt sur te 9râd n cent6l
Lalssez-ledans son emballâse pouremp€cherquêh sulfa<e ne se dé5hydrate.

A
MAINNE

^t' 
CHAUD

Pourmâlntènir l .sal imenteàpeln€curtschaud3etcroquanrs(vtândes,fr i turês,
Eâtlnt. Plàcez l? lmêit surle gradin cenr€1. La fonctton n€ lhctive que 3ita
tempéraiurê du foyer€st tupérleure à 65.C.

4f
I.ÊVAGÈ DE

LA PAÎE

Pourobtenkun levâ9e optlmâldês pâ!ons salés ou sucds, Afin dê préserverla qualité
du levage, a fonctlon ne slctive que sllâ températur€ du fôyer est supériêurê à 40,C.
Plàcezlâ pâtêsur e2èmegrâdln.I n'e3r pas néceesâ re de préchâuffertêfoui

Pour culre nlm pôrtê quel type de plâtsur !n !e! gêdln. Urilsez te 3ème Erâdtn. po!r
lês plzzâs, res tàrtes salées et lês pâthseri. avec fârcè tiqutde, unthêzâu conù.ire tê
lerou le 2ème grâdlô.Préchauffezlefourâvantd, introduke tesat imenrt.

/._r

éJ

col{vECTto
FORCEE

r i

Pourculrê les sâteauxâvec râfce llqutd€ hâlé! ôu iacrét;uiu; u;Eù;!d-fi
fonct lon est idéâlê é9âlement po ur escuhsonss!rdeuxgËdtis.  Inveuertâ pôstt ton
dês âllmênts à mi.culseon pourobrenlrun résuttat pt!s homoEène. Utiisez te 3ème
grâd n pour lee cubsons sur un se!lgradln,lê teret l€ 4ème pour tes cuhsons sur
dêuxs.àdins, Préchautlêz lefour.vant d v lntrcduife l€s attmêits.

coNvEcTtol{
FORCËÊ

I.D€LICATf

Pour culre sirnultânément, sur deux gËdlns, de! allmenitnaa,aitanade-
températu fes dê culrsôn lnoyennê/bâssê. Lâ fonctlon pÉmêr de culre dé[câiemenr
et progrê3!lvement surdeux gËdlis sans dêvoif tnversertà pôtflôn des a mênts
pêndânt l. cuisson. Utillsez le 3ème gradin pôur l€5 cuissons sur un seutgradin, tê 1er
et le4ènepo!resculssonssurdeuxgradlns.Préchàuffezlêtouràvàntd,v introdutre

E
GBII.

Pourcufe lês envêcôres,  E bfochenês,tessaucissês,tatregrar inertestégun€sou
doref e p.in. Nous sugEérôns de positionnêr le plarsuf le 4èmê ou te sème gràdin.
Pourculrêlesviandes,nousconsei l ionsd'ut i l iseruhetècherr i têoourrécotrerèiusde
cu{son. L! plà (er $r le 3ène/4éme g,dd 

'h en ôjoutant envtro. un demrt fi e dia L I
nbtt pà3 néce$àlfe de préchâuffer lefour Pêndànr tà cuùron,1a porte d! four dôit

:rl

runBo GR[.

Pour snlhr l€, s ros morcêaox ae via nde (cuissêâ ux, rosbl6;tôuteGtTE;Ë; l;;
gndlnscentràux. Nous consèlllonsdutllserune lèchefritê Dou..écott€rte ius dê
currson. La phcersurle 1êr/zèmegradlh enajoùtantenvi.on und€mi- itre d'eau. tl
n'est pas néc€ssaire dê préchauffer lefour Pêndant ta cui$on, ta polte du fourdoit
rês1erfe.méè. Avec cette foncrion, ilestpossibtê d,utitisertetoLÏnebroche (tonque
cet acce$oif e €rt of érènt)_
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@, <utssoN
GROSsEPIECE

6u.uËËlg-;æftrcau;?diande (supéi ir6 à 2 s kq) utili5€z lê 1êr ou le 2èmê

9 Ëdin selon lês dimentlons de la viande llnhstpas nécessairede préchaufferlefoui
ll€st.onsêlllé dê fêtoumêr lâ vla nd€ Pendânt la cuissor pourobtenir un brunissà9e
hornogène des deux.ôtés. Mouillez la viande avec sonjus de tempsa aurre,vous
éviterezainsiqu'elle ne soittrcp rèche en fin de cuisson

@ SfGLAGÊS
Pour réqle r I'aUcheur (langue urîinosité, volume du si9 nal sonorê, économle

<+i.à)
ô PAIN/PIZZAS

t; f i , j i ; î iFé* ' t ' iypest, ' . t rdêpiæsetdepain oeux prosramnèssont
présents dans c€tte fonctlon ; leuB PaÊmétrages sont préd éfinis ll s!tflra d'indlquer
les v.leurs dernandêes rtempêrature eIdu'ee) el e fo.lr gererà a ùtomitio -enent 

l€
cvclê de cuisson optirnal. Positionner la pâtè 5!rle 2'niveau après préchaufiage.

rF]:l
rËji9

iIETTOYAGE
AUTOMAÏIqUE

Pouréliminer essàlisrufes e nsèndréês au <ou6 de h cui3son au moven d'un cvcre â
très hâuie tempéralLrre (environ 5oo1 ll en po$iblê de télectionnêr parmi deux
cycles de ièt toyageal tomat lqLre !ncyclecomplet(PYnO)etuncv. lèrédui t (ECO)
Nous suggérons d'utili5€r le €ycle comp et uniquern€nten cas de four tfès sale et l€

cycle réduit silbn utilise lafonction à des intervallee réguli€rs.

E^PRÉCHAI'FFAGE
RAPIDE

Pour pdchauff er le f oLrr raPidement.
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TABLEAUX DE CUISSON

fc)

E ) t  ] Moul€à9â1€àusurgr l  e

@
DÉLICATE

160 ta0 30 90

Grad 4:  ùrouieè gâtea!

Grad. l  mouleà gâteâù

téJ 160 200 30 85

@ r 6L) 200 t5 90

Grad 4:  Douleà gâtea!

Grad.I  rDuleà gâlcau

t- l
l.:,1 170 r80 tt .45

tr
DEII(A1E

t4 t60- I70 20 45

tao 200 30 40

DÉU(AI€
t4 130 190 15.45

Grad.4:  p laqùê rqr l lê

tr 0 tnr

m
DÉLIcÀTE

Grâd 4:pàq!€surgr le

r- l /2 190 250 15 50

téJ t90.250 75 45

Grad.4:plaque5urgr i l le
(rùveBerles gràdlnsà ml
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('c) {mln)

IJ l 250 t0 t5
gtllle

@ 250 t0 ?0

cÊd.4:  p laquesurgr l l le
(lnre6er lesg€dlnsà ml'

/::\rél I80 -  190 4(}55 Moule à gâieau tut9rllle

r=] Oul I80 -  t90 40-55

GÉd,4: mouleà gât€u

Grad. l  rmuleà sâ1êau

tr 190 200 20-30

téJ
DÉII(AIE

oul IE0- 190 20-44
crad.4: plaquesurgr l l le

cnd-:iiè. #iiË7-

l':]
t:,

oul 190 -  200 45-55

tr 190 - 200 80-I t0 Lèchef.he ou plaquesur
gr l l le

q r=
l-/

oul 3 200 - 230 50 - 100
Lècheiiltê o0 plaque3ur
9rlllê

n 2 t90-200 80 -  130
Lèchefrllêou Plàquè sur
grlLle

p.plllor. {nl.t, tr 3 180 - 200 ,t0 60 Lèchefrrte ou Plâquê sur
grllle

11 Oul 2 I30 - 200 50 60

Pâln g lté E 5 l-5

E
æ' 30

20-30
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cc) {nln)

a 5 t5 30

toul.t rôtl I - 1,3 lg tr 2 55-70
Grad,2rgr i l le( tournezla

2 60 80

tr l 35-45
Plâquesuig le{ lourrel

de culrson el nécessat-ê)

E t 60-90

Lèchefrlle ou plaque 5ur

E 3 45-55 allments à deux-tlers de

r,-)
tÂl 3 10-15

tJ- l ou 200 50 - I00

Grad.4r plôquesurg l le

tJ- l 200 4t-  100

Grâd.4:  p laquesuf qr l  lê

@
DELI(ATE

180 30- 50
cràd.4:plaquesurqr l l le
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RECETTEs TESTÉESconformémênl à lâ norme CEl603 5O:99+Al:05 +42:(A d D|N 336G12:o7ro7)

fct

CEI 60150199+Àr:05 +42:Oa a3.4,1

n a 170 t5 -25 Lè.hêfite / plaqueà pâtlsserie

tTr 160 25 15
Grâd.4, plaqueà pqtis* e
(lnwer les qradhsà ml'cuhsôn)

iE 6o-350-içI i 
'ôi;Â2s-8lEï:tn 3 t70 20 t0 Lèchef rlte / plnqd€ à Pâlsserle

@ 20-30
Grad.4: plaqleà pàtk*rie
(hverkr les srôdhtà ml_cukson)

tEi66iEô;E9;Ito5.+^2:08-48,5.1

l-J
17a 25- 35 Moule à9âeau 5urgrllle

aEr 605;ôe.;îr oa +at6tta;4.2

tr 2t3 185 55-75 iroule à gâteau sut 9rllle

réJ Oul 175 75-95
G.ad,4 nro!lê à gât€u sur 9rllr€
(hver*r lês grâdhsà mlcuhsotr)
Gràd I  rmoureâqaleaÙsÙqnrc

aEi6ô33ôta+a r aalltFa I e r.l

ts 3-5 Grrlle

alr-8i536-,;ÂloElltoeat:al

(Bu's€rs)
E 20-30

Grad.5 grllle (lourner I'alhentè

n 5 20 30 Grad.4 | lèchêfrlle awc eâu

t tN$60-r2ot a 6.5:.3

Tadeaux pomm€t tarte r= 3 180 Lè.hèfrlie / Pldqùeà pâtlslene

IJ. l Oul 160 50 60
3ad.4 rp àque à pâîssene
(rnvêrs les srôdlns à ml<ulssor)

DtN3360-1l :ot95.é

@. 2 110 I1G150

DIN 336G12107ânn.xc

l-t 1 35-45 Lè.hêfrhè/ plaquêà pâd$eriê

m 174 40 50
Grad.4:plaqueàpànrsèr ie
(inverser lesgrâdins à ml .uBson)

rê tdoleàL de cL rson suggere les fonctions et les tempe àtures rdéale! pour oblenlr lês merlleu/s rêsurtàrs

po ur tous les types de rec€ttes Pour u n cuisson à ôir pulté sur un seu I gradin utillser ]e troislème gradin et lâ
mê me tempéÊture sugg érée pou r le ( CONVEcTIoN FORCÊ E , sur plusieurs grad ins.
Pour griller laissêr 3-4.m libres du bord frontâlde lâ qrille Pourfâcilitef l'extrâction
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CONSÊILS POUR SUTILISATION ET SUGGESTIONS
Comment lire le tableau de cuisson
Letableau indique h mei l leurefonct ion à ut i l iser poLrrun al imentdéterminé, à cuire surun ou p usieufsgfadins
simultànément. Lestemps de cuisson se réfèfentà I'inûodudon du plât à cuire dans lefour, sans compterle
préchâ uffâge (lolsq ue dema nd é). Lês têmpérâtures et es clu réer de cu isso n sont ndicâiives et dépe nd ent de
laq'rant i téà cuireetdutype d â(cetsoire.  Au dépan, ut i l lsez les va euc les plus basser consei lées er,  s i le
résultâtdê la cuisson n'est pas celuidésiÉ, passez à celles pllsélèvées. Nous conseillons d uriliser les
accessoirer fou rnis et des mo'.rles ou plats siposs ble en nrétâ]fon.é. lest également possible d'utiliser des
câsseroles etaccersolr€ren pyrexouen céramiq!€, lestemps dec! isson âugmênteront lé9èr€rnent.  Pour
obteni fde mei l leuu fésul tats,  suivfe ât tent ivement es<onseik présentésdans letableau de c! isson Dourle
choix deraccessoiresà positionner sur lês difiérents 9râdins.

Cuisson simultanée dhliments différents
Ên utilisant lafonction ( CONVECTION FORCÊE DELICATE,, il est Dossible dè cuûe simultanément olusieurs
alirnents (par exemple rpoisson et légumet né.essitânt lâ mêmêtëmpérature,sur différentsgfâdins. Ex$âyez
les aliments nécess tant des temps de culsron lnféri€urr et laisser la cuisson .ontinuer poLrr ceuxav€c des

Pâtlsserle
-  Culs€z la pât isserieavec lafonct ion convect lonnâturêle surun seulgradin Utt lhezdes rnoulês à gâtêâu

en métâ loncéer plâcez-les toujôu n sur a gr l l lefouml€ Pourlac! lsson sur plusleulsgndin3,
iélect lonne. lâ foncr on cha eur puhéeetdhposez l€s moulesdécâlés sLir  es gr i l€s, de man ère à
favoriser la circulat ion de I 'a ir .

-  Pourcornprendresi le gâteauertcui l ,  introdulsez un cufe-dent dâhs la part ie la pl !s hâute
(général€ment lecentre) du gâteau. Si lecure-dent reste sec, legât€aLr estcui t .

-  Slvous ui i l lsê:des mou l$ ê ntfâdhérents, ne beurrezpa9les bordsr le gâteâu po!rrôl t  ne pâs l€v€rde
mânlère homogèn€ s!r le pourtour.

- Sl e gâtea u se ( dégonf e ' dura nt lâ culsson, lâ fois suiva ntê utllleez un€ tempéràturc inférieure ; vou s
pouvez éga lement réd(] ire là quantitéde llqulde€t mélangef plus déllcât€ment a pâte.

- La pâtisserie avec garnilurel!teuse (gâteaux â(r tromâge o! âvec d€s fruits) requiert là fonction
( CONVECTION FORCEE,.Si lefond dê lâ tânêêrt t lôp humlde, placez, lesur un grâd n lnféneurel
sâ!poudrezlâ bâse âvecde lâ châpe ure o! des blscuit! émi€tlés avantd?joutef lâ gàrnlture

Viandcs
- Utilisez n importe q uel type de plat approprié a ux dlmênslon s d€ là vie nde à cu ûe. Pour es rôtis, âlô utê2

depréfâenced! boui l lon sur lefond du platetmoui l lêz âvland€durant lacuisson pour lâ rendrêp us
savoureus€. Lorsque le rôt{est cult,lâissezle reposer dans lefour pendànt I G15 rnin ou bien
enveloppezlê dàns d!  papierd'alum nium.

- 5i voui déslrez qriller lâ vlâ nd e, pôur obten lf un e cu kson uniforme, choisissêz des môrceâur d e la rr é rn e
épaisseur.l€s tfanches de viand€ très épaisses nécessitent un tempsde cuisson supérieuf. Pouréviterdê
lês brûlêr, é olgnezlês dLr grli, ên plàçànt là grille à des gradins inféfieulg.Tournez là vrande àprès 2/3 de

Nor.rs conse llons d'utilÈer une lèchêfite âve. un demi-litr€ d eau, dûectement sous la grile su.lâquellevous
âvezposlnonné âviândeàgf l l lefpô!frecuêl l i r  e Jur d€ cuisson. Ajoutez dê I 'eau sl  néce$a ke.

Tournebroche (dlsponlble unlouemeni sur certalns modèles)
Cet a. .essoire sert  à gr l l ler  de gros morceaux de viande etdesvolâi les defâçon unl fome. Enf i lez la v iande sur
le toum€broche,fixezla av€c une ficelle de cuirin€ s'ils'agit d'un poulet èt véifiez qu'ilne bouge pâs âvânt
d'installer la broche dans son loqem€nt sur lâ pâroiffontâ e du four puk posezla sur son suppoÉ. Pouf év rer
la formâlion defumée el recuelllk les jus de cuisson, nous conseillons dê pla(er une lèchefrite sur le premier
gradin avec un d€mi]itre d'ea u. La broche estdoté€ d'une poignée en plastique qu ilfaut enlever âvânt de
commencêr la cukson et  qu' i l fautrcplâcerenf in dê cuisson poursodir  h v iande dLrfoursàns se brûlef .

I
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Plzzas
Grairs€z légèrem€nt lê, plats pour obt€nir une pizza croustillante égâlem€nt suf lefond Distribuezlâ
mozzar€lla rur lâ piza âuxdeuxtlefsdela culsson

Fonction levôgê
| |êstcon'€i | léd€couvrh|apâteàvecUntorchonhumldeâvântde|amettrêeufou|.Lestempsde|evageden9
cetrê fon cllon dimlnuêntd'envlron untiêrt pâr rapport âuxtemp3 de l€vage à têmpérâtuf€ amblânte (20-

25'C).Let€mpsde l€vage pour l kg depâteà plzza ettd'environ une heure.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

This mânualand thê âppliàn(e itselfprovide important safêty wa rn ings, to be rèàd ànd observed atalltimes

Th s isthe danqersymbo, pertèininqtosafety,  whkh alerts usersto pot€nt ia r iskstothemselvesând

Al lsafety warningt ar€ preceded by thê danger svmboland thefol low ng terms:

lndl(ôtês â hazardout tltuatlon whl.h, lf not àvolded, wlllcâuse serlous
InJury.

lndl.ât€r a hâtâtdout tltuâilon whlch, lf nor avold€d/ .ould ..urê 3êrlout

Al  safetywarnlngs givespeci f icdetâi lsof the potenl ia l r isk pres€ntând indicate howto reduce Jisr  of  in ju ry,

damag; ând €lectric shock resultlng from improper ute of the âppliance. cârêfullv observe the following

- th€ âoDliânce mLlstbe d sconnecled fromthe power su pply before ca rrylng outanyinitallânon work'

-  lnr ta l lâ i ion and maintenance must be carr ied outby aqlal l f iediechnic ian, in(ompl iancewith the

manufacturcÉ innructlons ând locâlsâfety r€gu atlôns. oo not repâlr or feplace âny part of the

.ppl ance unle$ speclfi.al y 3tâted in the Llrer màn!al

-  R€g! lat ionsrequirethattheappl ianceis€arthed
- the power cable m ust be long enough tor con necting th€ a pplla nce, o nce filted in its houslng' to thê

power supp y socket.
- For installatlon tocomplywlth c!Irenl satety regulatlont,ân allpole d hco n nect swllch wllh mlnimum

contôct gap of 3 mm must be ltilized
- Do not !se m!ltlp € plug adaptêrs or extenslon leâds
- Do not pul l the powers| lpply cable ln ordet to unp ug the appl iance

- The electr icà |  com ponents mutt  not  beaccet l lb€ to theuserâf ter  inslalat  0n

- Do not touch the a ppl ance with any wet pa rt of the body â nd do not operate it wh€n bôrefoot'

- Th is àpplla n.ê is designêd solely fol usê â s a domestlc â ppl â nce for côÔklng food NÔ ôther type ôf lse is

permltted (€.9 heâting roomt).Th€ lvlanufàcturer declines àllrespons billtvfor inappropriâte us€ or

incorr€ct sett ng ofth€ côntrols,
-  ThêaDplàncê is not in lendêd for us€ by pênons( indudingchi ldfen) wi th âny phvsicâ ,  sênsorv or

menlâl impa rment, or without expêrience ànd knowledge ol the àppllance' Lrnless supervlsed or

Drevlôuslv inslru.ted in itsut€ bvthose res ponsible fo r the I sâfety.
The âccessible pâfts of the âppliâ nce may becom e very hot du rin g use Young ch d ren should be kept

awayfrom th€ app iânce and !{rpervised to ensure that thev do not play wlth it

- During a nd aft€r !!e, do not touch the heating êlêments or intêior turfaces of the appliânce - Iisk of

burns.  Do hoi  â l lowthe âppl iance to come into contâctwi th c io lhs or otherf lammâble mêter ia ls unt i la l

ihecomponentshave(ôoled suff ic ienuy
Atthe end of cooking, exerclse caltion when opening rhe applance door,letting the hot âÙ or stêâm

exitgraduôl ly before accessing the ovên Whenthe âppl iancedoor is shut,  hotâir  isvented i romthe

apedure âbove the control pa nel, Do notobstructthe vent âpeltures

- Use oven gloves to remove pans and accetsories,lâk ng care nottotouch the heâting elements
Do not pl ;cef lâmmable maler la ls in or neârthe apP iân(eial i re màv brêak out i f the âppl lance is

in âdvertentlY sw tch ed on
- Donotheâtorcooksealedjarsorcontainersintheâppl lance Thepressurethatbuids!pinsidemight

.âus€th€ iar to explode, dâmâg inq thê âppliance

- Do not usecontainers madeofsynthetic materials
'  Overheated oik andfats(atchf i reeasi ly Alwâysremain v ig i lantwhen cookingfoods r ich inrzt  and Ô
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