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NOTICE D'UTILISATION @

PLAN DE CUISSON VITROCERAMIQUE

GK 100

{Iprometheus

by Electrolux



|| cHErcLiENT

Nous vous remercions d'avoir choisile vitrocéramique de
Prometheus. Ainsi, vous avez opté pour l'innovation, la
qualité et la fiabilité.

Ces instructions ont pour but de vous familiariser peu a
peu avec votre appareil afin d'en exploiter au mieux de
potentiel.
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IlH POUR VOTRE SECURITE

Faites monter votre appareil par un électricien conces-
sionaire en le rendant attentif a l'importance des in-
structions d'installation.

Lisez attentivement cette notice d'utilisation avant de
mettre en marche I'appareil pour la premiére fois.
Protégez-vous des brllures en utilisant un linge ou un
gant de cuisine pour travailler lorsque le centre de
cuisson est chaud.

Faites preuve d'une prudence particuliére lors du
nettoyage.

Ne laissez jamais les enfants s'amuser a proximité
du centre de cuisson!

Travailleravec précaution en cas d'utilisation s'appareils
électriques dontles cordons sontraccordés a une prise
se trouvant a proximité de la table vitrocéramique. Ces
cordons ne doivent pas entreren contactaveclasurface
de cuisson bralante.

Si votre table de cuisson est endommagée (éclat,
félure) et si vous constatez une anomalie de fonc-
tionnement, débranchez immédiatement I'appareil
et faites appel a votre vendeur qui est le premier
habilité a intervenir.

Attention: Dés qu'un objetauraitendommagerle verre,
il faut de suite couper le courant.

IlH CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions du vitrocéramique

largeur : 1008 mm
profondeur: 510 mm
hauteur : 60 mm

Dimensions de la découpe

largeur © 992 mm
profondeur : 490 mm
radius : 5 mm
Voltage : 380-400V ~ 50Hz

Puissanceeffective : 9.2 kW
Puissance totale  :11.7 kW

[Ty | Mod. GK 100 | ProdNo.941054414 |

‘ Instr. No. ‘ Ser.No. ‘ ‘ 9.2kW ‘

promethel.*s380—400V~50Hz @EZ 13
SWISSMADE
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Il” RESUME DES POINTS ESSENTIELS

Nous vous prions de lire ettentivement les indications
suivantes. Le respect de cette notice d'utilisation etdes
instructions de montage estla condition de notre obligation
degarantie.

Vérifiez sil'appareil a subi des dégats dls au transport.
Si des dommages sont a déplorer, veuillez avant
l'installation, immédiatementinformer votre vendeur.

Le matériel d'emballage doit &tre détruit conformément
auxregles concernantl'environnement.

H DEBALLAGE ET CONTROLE

Il” DESCRIPTION DE L'APPAREIL

GK100

1. Zone de cuisson 180/120mm 1700/1050 W
(radiantazone additionnelle)

2. Zone de cuisson 290x165mm 2500/1250W
(radiantazone additionnelle)

3. Zonedecuissonradiant 180 mm 1700 W

3a Zone de cuisson 180x420 mm 4200 W
(radiant a trois zones)

4. Zonedecuissonradiant 180 mm 1700 W

5. Zonedecuissonradiant 140 mm 1200 W

6. Zonede cuisson 210/140mm  2100/650W
(radiantazone additionnelle)

7. Témoinslumineuxde chaleurrésiduelle

Puissance totale de corps de chauffe 11.7 KW

Puissance effective 9.2 kW

Sur cet appareil nous devons limité la puissance
pourdes raisons de sécurité. Nous I'avons fait entre
le foyer no.2 et le foyer no.3.

Ce relais travaillera de la maniére suivante:
Lorsque nous avons le foyerno.2enfonctionetque
I'onveutenclencherle foyerno.3,automatiquement
le foyer no.2 sera déclenché. Sivous enclenchezle
foyerno.3,ilvous sera possible d'employer le foyer
no.2.

3
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IlH INSTALLATION

Préparation

Découper I'ouverture dans le plan de cuisson selon
croquis. Fixer les ressorts avec les vis jointent sur les
faces deladécoupe enutilisantle chablonannexé dans
I'emballage pourles emplacements. Le plisupérieur du
ressort, doit reposer sur la tablette découpée (voir
croquis).

Avant d'introduire la plaque vitrocéramique nettoyer la
tablette a I'emplacement ou le cadre de la plaque sera
déposé.

Attention: Un joint étant déja collé sur le cadre, de
sorte qu'il ne faut pas utiliser un joint silicone
supplémentaire (pour des raisons de problémes au
démontage.)

Présenter laplaque vitrocéramique dans|'ouverture en
premier, vers |'arriere, ensuite vers I'avant et presser
jusqu'a que les ressorts ferment.

Pourun encastrementdans une surface plane (1mm),
le joint standard suffita assurer une parfaite étanchéité.
Il n'est donc pas necessaire d'utiliser un matériel
supplémentaire tel que du silicone, par exemple.

Encastrement

Apres l'encastrement, la protection contre les
contacts accidentels doit étre garantie.

La distance entre le dessous su plan de cuisson
vitrocéramique et le panneau de fermeture doit
étre au minimum de 20 mm.

Contrairementaux prescriptions d'installation intérieure
de L'ASE chiffre 47330.1 I'appareil en matériau
combustible peut-étre monté. Les pieces. parois
latérales, listaux de renforcement etc. qui se trouvent
dans I'espace situé sous le champ de cuisson doivent
étre en materiau incombustible.

Délimitation de cet espace: largeur 990 mm, hauteur
20mm du plan de cuisson, profondeur 560mm depuis
I'arriére. avec une distance de table de 600mm. Les
parois et plafonds combustibles au dessus des plans
de cuisson, doivent étre revétus de matériau coupe-feu
d'apres les directives de I'orange cantonal de lutte
contre les incendies de la région concernée.

En ce qui concerne la protection contre les
risques d'incendie, I'appareil est conforme au
type Y (C.E.l. 335-2-6). Seuls des appareils de
ce type doivent étre installés a c6té d'éléments
de cuisine hauts ou de murs.

Attention: Dés qu'un objet aurait endommager le
verre, il faut de suite couper le courant.
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Il” INSTALLATION

Branchement électrique

Seul un personel qualifié est habilité a raccorder
le plan de cuisson en vitrocéramique a un bditier
de commande (ou a un four) encastrable congu
a cet effet.

Remarque: Sur tous les pdles de I'appareil, la sepa-
ration des contacts doit étre d'au moins
3 mm du réseau.

Demontage du plan de cuisson vitrocéramique

1. Laliaison électrique doit étre interrompue.

2. Placer une protection (spatule) sur le plan de travail
dans les environs des ressorts et lever le cadre de la
plaque en Vitrocéram par un objet plat (tournevis).

20
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e
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1 2 3 4 5 6
ESK1 - EK ESK1-EK ESK1-EK
ESK1-E ESK1-E

Raccordement des réchauds de commande Prometheus:
Le raccordement sera effectué au moyen de prises a 6 pdles.
Raccorez-les a leur juste emplacement.

Réchauds de commande pour plaques:
Les réchauds 1,2,4,6 sont pour les plaques a zone additionnelle

avecl'indication (ESK1-EK).

Les réchauds 3 et 5 sont pour les plaques simples (ESK1-E).
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IlH FONCTIONNEMENT

Les zones de cuisson sont repérées par des marques
sur la plaque vitrocéramique.

Les dimensions des surfaces chauffées sontadaptées
aux récipients en vente dans le commerce.

Foyers radiants a doseur d'énergie

Un dispositif automatique met régulierement les
résistances sous tension pendant un temps variable,
selon la position de la manette. La quantité de chaleur
fournie, est, par conséquent, proportionelle a la durée
de mise sous tension.

Unlimiteur de température protége lazone de chauffage.
Repérées de 1 a 10, les manettes peuvent étre indiffé-
remment tournées vers la droite ou vers la gauche.
Pour arréter, ramenez la manette sur la position "0".

Mise en circuit les deux zones additionnelles
Avec les surfaces de cuisson a deux circuits, seul le
circuitintérieur est enclenché.

Sitoute lazone doit étre chauffée, tournez complétement
jusqu'en butée le commutateur rotatif qui revientensuite
automatiquement en position "10", puis ramenez-la sur
la puissance désirée.

Mise en circuit des trois zones additionnelles
Avec la surface de cuisson a trois circuits, d'abord
seule la zone arriére est enclenchée.

Si la zone de cuisson médiane doit étre chauffée,
tournez complétementjusqu'en butée le commutateur
rotatif qui revient ensuite automatiquement en position
"10".

Pour chauffer toutes les trois zones de cuisson, if faut
chauffer également la zone antérieure (a la méme
puissance que la zone postérieure).

Unefoislaplaque estréchauffée, mettez les commuta-
teurs sélectionnés selon les indications suivantes:

position 1-4: chaleurfaible pour mainteniratempé-
rature ou pour réchauffer.

position 5-6: chaleur faible-moyenne pour cuire,
étuver et cuire a I'étouffée.

position 7-8: chaleur moyenne pour rétir et cuire.

position 9-10: chaleur forte pour cuire et pour les
grandes quantités d'eau.

Pour déclencher, remettez le commutateur de la plaque
correspondante sur la position "0".

Témoins lumineux de chaleur résiduelle

Au centre avant de la table de cuisson, six petits
voyants correspondantal‘emplacement des six foyers
restent éclairés tant que la zone de cuisson est encore
chaude (au dessus de 60°C environ).
Lorsqu'ilsrestentallumés aprés une cuisson, ilvous est
tout a fait possible d'utiliser la chaleur résiduelle des
zone de cuisson pour maintenir des aliments au chaud.

00
00
O N\
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||H CONSEILS D'UTILISATION

Récipients appropriés

Ilconvientd'utiliser des faitouts et des poéles a fond plat
et résistant sur les zones de cuisson du plan vitrocé-
ramique. Des faitouts ou des fonds de récipients irré-
guliers nécessitentune cuisson prolongée etimpliquent
donc augmentation de laconsommation d'énergie.
Des faitouts a fond épais et plat conviennent le mieux
pour les plats devant cuire a température élevée.

Une cuisson sans couvercle gaspille plus de lamoitie de
I'énergie. En conséquence, toujours mettre un cou-
vercle surles récipients.

Lataille des récipients ne doit pas étre inférieure a celle
de la zone de cuisson.

Attention - information importantes!

En fonctionnant, la surface des appareils de cuisson
s'échauffe. Redoublerdoncde prudence!

Ne pas mettre de récipients mouillés ou des couvervles
chargés de vapeur sur les zones de cuisson non-
utilisées.

Humidité et vapeur occasionnent toujours a la longue
des dépbts calcaire!

Ne pas déposer de récipients en plastique surlasurface
brilante.

Ne pas préparerdes platsa mémelaplaque oudans une
feuille d'aluminium.

Ne pas se servirde lasurface de cuisson vitrocéramique
comme plaque a découper.

Enlever immédiatement le sucre ou les jus sucrés
tombés sur le plan de cuisson brilant.

Par principe, éloigner les enfants en bas age.

Mauvais

le fond de la casserole est
bombé

Mauvais

la casserole est trop petit
pour le foyer

Mauvais

la casserole est mal position-
née sur le foyer

Mauvais

le couvercle est mal posi-
tionné

Bon

le fond est bien adapté, la
casserole taillée correcte-
ment, positionnée correcte-
mentetle couvercle estaussi
bien adapté
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IlH ENTRETIEN

Lasurfaceduplande cuissonvitrocéramique estrésistante
aux chocs thermiques. Froid et chaleur ne peuvent
l'lendommager.

Evitez de laisser tomber quoi que ce soit sur la surface
vitrocéramique. Un choc punctuel, comme parexemple
la chute d'une saliére peut provoquer unefissure ou une
cassureduverre.

Nettoyer correctementle plan de cuisson vitrocéramique
avant de s'en servir pour la premiére fois. Y procéder
ensuite quandil esttiéde, voire froid. Eviter de faire briler
une nouvelle fois des salissures.

Veuillez suivre les instructions suivantes pour
nettoyer votre plan de cuisson vitrocéramique:

Enlevez les petites taches avec un chiffon propre et
humide.

Enlevez les grosses taches etles dépéts calcaires avec
un produit de nettoyage vendu dans le commerce et
adapté pour nettoyer la vitrocéramique. Respectez les
indications figurant surle produitde nettoyage. N'utilisez
enaucun cas un produit abrasif, de la paille de ferou du
papierd'emeri!

Enlevezles résidus avec un chiffon humide etun racloir.
Nettoyez ensuite la surface vitrocéramique comme
indiqué avant.

Respectez les instructions d'entretien séparées qui
concernent les surfaces de cuisson vitrocéramgiue.

Entretien et nettoyage de acier spécial

N'utilisez pourl'entretien de acier spécial que des produits
et des chiffons doux. Les produits d'entretien agressifs
etcorrosifsendommageraientla surface polie. De méme
n'‘employez surtout pas d'éponges abrasives etdelaine
d'acier.

Pourle nettoyage, respectezles indications suivan-

tes:

* Pourenleverlestaches normales, passez simplement
un chiffon doux, propre et humide.

e Pour enlever les taches tenaces, servez-vous d'un
produit pour faire la vaiselle a la main que I'on trouve
habituellement dans le commerce.

* |l est recommandé de nettoyer cette acier spécial
toujours dans le sens des structures.

>
&)

%
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IlH GARANTIE

Nous accordons une garantie de douze mois sur ce
produit. Cette garantie s'étend exclusivement a des
défauts de matériaux ou de fabrication.

Notre résponsabilité ne pourrait en aucun cas étre
engagée pour des dégats consécutifs ou pogur des
dommages dus a linobservation des instructions
d'installation ou de la notice d'utilisation.

En cas de recours au service aprés-vente:

Avant d'appeler le service aprés-vente notez les indi-
cations suivantes inscrites surla plaque signalétique, ci-
dessous:

o TYPE e
e Modéle
e No.deproduit .........ccccoeiiiiiiiiii

o TENSION

Notez votre observation en détail. Cecifacilite le travail de
notre technicien de service.

Cherchez dans la liste suivante le point de service
Electrolux le plus proche de votre domicile.

Soyez présentlorsque le technicien de service viendra,
car il a besoin de vos informations.

H EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT
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IlH SERVICESTELLENVERZEICHNIS

Deutsche Schweiz

e Bemn
Tel. 031/9218282
Fax 031/9213242
3063 Ittigen bei Bern, Ey 5

e Chur
Tel. 081/244777 ab16.04.96 081/284 47 77
Fax 081/241771 ab16.04.69 081/284 17 71
7000 Chur, Ringstrasse 37

e Emmenbricke/LU
Tel. 041/508010
Fax 041/508029
6020 Emmenbricke

Rueggisingerstrasse 9

ab 04.11.95 041/260 80 10
ab 04.11.95 041/260 80 29

e (Gossau
Tel. 071/859985 ab30.03.96 071/385 99 85
Fax 071/859944 ab30.03.96 071/385 99 44
9202 Gossau/SG, Poststrasse 10

¢ Pratteln/BL
Tel. 061/8115151
Fax 061/8115088
4133 Pratteln, Rheinpark-Center,
Netzibodenstrasse 23b

e Schwanden/GL
Tel. 058/813440 abMarz1996 055/644 34 40
Fax 058/812659 abMarz1996 055/644 26 59
8762 Schwanden, Sernftalstrasse

¢ Winterthur
Tel. 052/22201 21
Fax 052/2223280
8400 Winterthur, Burglistrasse 27

e Zirich
Tel. 064/569369 ab04.11.95 062/889 95 75
Fax 064/569383 ab04.11.95 062/889 95 85
5506 Magenwil, Industriestrasse 10

Suisse romande

e Genéve
Tel. 022/3284034
Fax 022/3206188
1204 Geneve, Rue des Rois 15

e Préverenges/\VVD
Tel. 021/8032160
Fax 021/8032305
1028 Préverenges, Rte Yverdon/Le Trési6

- SERVICE APRES-VENTE

¢ Réchy/VS
Tel. 027/582084
Fax 027/582054
3966 Réchy, Route de Gréne

Tessin

e Noranco/Tl
Tel. 091/5443 71
Fax 091/54 3846
6915 Noranco,
Strada Noranco-Figino

ab 14.10.95 091/994 43 71
ab 14.10.95 091/994 38 46

Zentraler Ersatzteilverkauf
Point de vente des piéces de rechange
Punto vendita pezzi di ricambo

e Tel. 064/569222
Fax 064/56 9365
5506 Magenwil/ZH

ab 04.11.95 062/881 91 00
ab 04.11.95 062/889 91 10

Kundendienstadministration
Administration du service aprés-vente
Administrazione servizio dopo-vendita

e Tel. 064/569111
Fax 064/569219
5506 Magenwil/ZH

ab 04.11.95 062/889 91 11
ab 04.11.95 062/889 91 21
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