KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Pour utilisation domestique seulement
La garantie de votre apparell est de 24 mois avec un maximum de 6000 préparations (3000 par an)
sauf en France ol elle est de 12 mois avec un maximum de 3000 préparations
fvoir document de garantie),
La garantie exclut las machines espressos ne fonctionnant pas ou mal
par I'absenca de nettoyage, de détartrage,
ou par la présence de comps étrangers dans le broyeur,
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Signification

Lappareil est prét pour un cycle de café ou de vapeur

Clignotement simple : I'appareil est en phase de
préchauffage.

Double clignotement : un cycle de 2 cafés est en
COUrs

Information Service Aprés-Vente dans le mode réglage
des paramétres de fonctionnement

Vider le collecteur de marc + nettoyer le tiroir

Vérifier le collecteur de marc absent ou mal positionnég
Veérifier le tiroir de nettoyage absent ou mal positionné

Réglage de la dureté de I'eau

Remplir le réservoir d'eau
Vérifier le réservoir d'eau absent ou mal positionné

Le cycle café a été interrompu par manque d'eau.
Remplir le réservoir d'eau

Réglage de la coupure automatique auto-off
Programme de nettoyage demandé ou en cours

Programme de nettoyage : préparation du cycle de
nettoyage ou de ringage

Réglage de la température du café
Programme de détartrage demandé ou en cours

Programme de détartrage : préparation du cycle de
détartrage ou de ringage

Cyle de ringage du programme de détartrage :
demande de vider le réservoir d'eau, de le rincer et de
le remplir d'eau fraiche

2 clignotements : les réglages en cours (température
café, auto-off, dureté de I'eau) sont mémorisés

Clignotement permanent : anomalie de
fonctionnement
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Mous vous félicitons pour I'achat de cette Espresseria Automatic Krups. Vous en apprécierez aussi bien la qualité du
résultat en tasse que la grande facilté d'utilisation.

Esprasso ou lungo, ristretto ou cappuccino, votre machine 4 café / espresso automatique a été congue pour vous
permattre de savourer 4 la maison la méme qualité qu'au bistrot, quelgue soit la moment dans la journés ou dans la
semaine ol vous o prépararaz.

Grice 4 son Compact Tharmoblock System, sa pompe 15 bars et parce qu'alle travaille exclusivemeant 4 partir de café en
grains fraichemeant moulus juste avant extraction, votre Espresseria Automatic vous permetira d'obtenir une boisson
contenant un maximum d'arémes, recouverte d'une magnifique créme épaisse et dorda couleur chamois, un produit
provenant de I'hule naturelle des grains de café.

L'espresso n'est pas servi dans une tasse a café traditionnells, mais plutdt dans de petites tasses en porcalaine.
Pour obtenir un espresso 4 une température optimale et une créme bien compacts, nous vous conseillons de bien faire
préchauffer vos tasses.

Aprés certainement plusieurs essais, vous trouverez le type de mélange et de torrefaction du café en grains correspondant
4 vos golts. La qualité de |'eau utilisée est aussi bian sor un autre facteur déterminant dans la qualité du résultat en tasse
qua vous obtiendrez.

Vous devez vous assurer que I'eau ast fraichemant sortie du robinet (afin qu'slle n'att pas eu le temps de devenir stagnanta
au contact de 'air), gu'elle est exempte d'odeur de chlore et gu'elle est froide.

Le café espresso est plus riche en ardmea qu'un café filtre classiqua. Malgré son golt plus prononcé, trés présent en
bouche et plus persistant, 'espresso contient en fait moins de caféine que le café filtra {arviron 80 4 B0 mg par tasss en
comparaison avec 80 & 100 mg par tasse). Cela est di 4 une durée de parcolation plus courte.

Grice 4 sa grande simplicité de manipulation, la visibilté de tous ses réservoirs ainsi que ses programmes automatiques
de nettoyage et de détartrage, votre Espressaria Automatic vous apportera un grand confort d'utilisation.

Important: Consignes de Sécurité

O Lisez attertivemeant le mode d'emploi avant la premiere utilisation de 'apparsil et conservez-le @ une wutilisation non conforme
degagerait Krups de toute responsabilite.

Q Branchez I'apparsil uniquement sur une priss sectour raliés a la temra, Varifiez qua |a tension d'alimentation indiquae surla plaque
signaletique de 'appareil correspond bien & celle da votre installation alactrique.

O Vaoillez 2 ne pas poser l'appanzil sur ung surface chaude telle gqu'une plagque chauffante ni & 'utiliser a proximita d'une flammea nue.

O Retiraz immediatemant la prise secteur si vous constatez une anomalie qualconque pendart le fonctionnamant.

O Metirez pas sur le céble d'alimentation pour retirer |a prise secteur.

0 Me laissaz pas le céble d'alimentation pendre du bord d'une table ou d'un plan de travail.

O Mo laissaz pas votre main ou la céble d'alimertation sur les parties chaudes de 'appareil,

O Mo lais=az jamais tremper lappargil, la fil ou la prise électrique dans 'eau ou dans un autre liquids.

O Tanaz l'apparsil hors de portee des anfarts ot ne laissaz pas le cible pandra.

O M'utilisez pas l'appareil si le céble d'alimantation ou l'apparsil lui-méme est endommag e

Q 3ile céble d'alimentation ou la fiche sont endommageés, n'ulilisez pas Napparegil afin J éviter tout danger, faites obligatoirement
remplacer le cible d'alimentation par un centre agrés KRUPS.

O Reportez-vous toujours awx instructions pour le detartrage de l'apparsil.

O Protégaz Mapparsil de Mumidite et du geal.

O N'utilizaz pas 'appareil =il ne fonctionne pas comactamant ou s'il a subit un dommage. Dans un tel cas, il est conseille de faira
axaminer l'apparsil par un centre g%gree KRUPS Hmnsurtez la lizste dans le livret Sarvice KRUPS).

O Excepts pour la nettoyage et le détartrage salon les procaduras du moda d'emploi de l'appareil, toute intenvantion sur l'appareil
doit &tre effectuss par un centre agres KRLIPS,

O Pour votre sacurita, n'utilisez que des accessoires et consommables agréas KRUPS pour viotre appansil,

O Toute emeur de branchamant annula la garantie.

0Q Dabranchez 'appareil dés que vous cessez de 'uiliser pendant une longue pariode et lorsque vous le nettoyez.

O Tows los appareils sont soumis & un contréle qualiteé sévars. Des essais d'utilisation pratiques sont faits avec des appareils prs
au hasard, ca qui expliqus d"éventuslles traces d'utilisation.

O Lamploi de prises multiples etfou rallonges est deéconsailla.

O MNe mattez pas d'eau dans la réservair 2 café en grains etfou sous trappe d'antration.

O Faites attention a l'orientation de la buse Vapeur pour eviter tout risque de brilure.

©Q En cas d'absence de détartrage, de nettoyage ou d'entretian régulier ou suite & la présence de corps atranger dans le broyeur, la
garantie de votre apparsil (voir document saparg) ne poura ére priss en compte.

Limites d'utilisation

Cette machine Espresso ne doit &tre wilisée que pour la préparation d'espresscs ou de cafés, pour faire mousser le lait et chauffer
des liquides. Aucuna resporsabilita ne saurait &tre engagae pour las endommagaments eventuels dacoulant de 'dilization de
lappareil 2 des fins non autorisées, de mawuvais branchaments, manipulations, oparations ot réparations hasardeusas. Los garantios
de maintenanca deviendront nulles dans de telles circonstances.

Cat apparail est uniquement desting & un usage domestique a lntereur de la maison. | n'est pas congu pour une wilisation commerciak ou
prcfessionnels,



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

BAvant d'utiliser I’apl:mrlgil cJ::nt:nur |z premiére fois ou aprés avoir constaté un mangi;lgrngnt dans |z dureté de I'eau, i| convient
ala

d'adapter |'apparai urets de 'eau constatée. Pour connaitre |a dureté de l'eau, déterminez-la a 'aide du batonnet lvré

avec ['apparell ou adressez-vous A votre compagnie des eaux

: 0 1 2 | 3 4
Degre de dureté

- Trés doucs douce moyennemeant dure dura trés dure

o f <5,4° >72° >12,6° >05,2° > 378"

*dH <3 =4° =7° =147 =21°
°TH <3,75° >5° =g 75° >175° > 26,25°

1 - /
Remplir un verre d'eau Lire aprés 1 minute le niveau de dureté de 'aau

et plonger un batonneat

Litiliser da I'eau de source ou issue d'une cartouche filtrante pour optimiser le résultat en tasse.

CARTOUCHE CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM F 088 (VENDUE EEPARéMEHT}

MNous vous consaillons pour optimiser la goit de vos préparations et la durée de vie de votre appareil d'utliser la cartouche

Claris - Aqua Filter System vendus en accessoire,
Elle est composée d'une substance anti-calcaire et de charbon actif qui réduit chlore, impuretés, plomb, cuivre, pesticides...

présents dans l'eau. Les minéraux et oligo-dléments sont alors présarvés,

F088

Filtrer I'sau avec la cartouche Mécanisme pemneattant de Installation de la Placez un récipient sous
Claris - Aqua Filter System mémariser ls mois de misa cartouche dans la machine : la buse vapeaur. Faire
vous permet de réduire an Flaca et de changement visser la cartouche filrante passar 300 ml d'aau en
La duraté an carbonate - de la cartouche Sﬂprés dans le fond du résarvorr. appuyant 1 fois sur la
t.lgsqu'ﬁ 75 %" maximum 2 mois). touche ringage pendant
chlore - jusqu'a 85 %" plus de 3 secondes.
Le plomb - jusqu'a 90 %~ Si vous le souhartez
Le cuivre - jusqu'a 95 3" VOUS POUVEZ renouveler
L'alurminium - jusqu'a 67 %" ['opération.

% La cartouchs Clans nécessite d'éfre remplacées tous les 50 litres d'eau erviron ou tous les deux mols au minimurm.

* indications fourmes par le Bhricant



Branchez I'apparail sur Ouwvraz la trappe Lafficheur digital de réglage Appuyez simultanément
la prise secteur mais d'entretien. des paramétres se trouve sur les touches ‘Service'
ne l'allumez pas. sous la trappe d'entratien. et W0,

REGLAGE DE LA DURETE DE LEAU

Les apparails sont

préréglés an usine

pour le niveau de
durets 3.

KRUPS

La témoin réservoir Appuyez par impulsion

d'eau s'allume. = sur |a touche BB
e e l2 nombre da fois nécessairs
pour sélectionner le niveau

de la dureté de 'eau utllisée.

REGLAGE DE LA TEMPERATURE DU CAFE
vapeUr pour passer en

réglagg dg tgmmmtum m

du café pour que : == Le tamoin luminaux ‘calc’ Appuyez par impulsion
s'allume. = sur la touche W
g le o B le nombre de fois nécessaire

pour régler la températurs
du café souhaitéa.

REGLAGE DU MECANISME DE COUPURE AUTOMATIQUE DE LALIMENTATION ELECTRIQUE

g B

Les appareils sont
prérégles en usine sur
e niveau 2

Appuyez sur la touche

Les appareils sont

préréglés en usine
sur 1 haure

Appuyez sur la touche
VAPSUr pour passar en
réglage de coupure

automatique pour que : => Le témoin lumineux Appuyez par impulsion
‘clean’ s'allumea. sur la touchs WP
m le nombra da fois
Yy @- neécessaire pour obtenir

la durée souhaitée.

A chacune de ces &tapes vous pouvez mémorniser les réglages en appuyant sur la touche tg) si vous avez finl vos réglages
fles 4 témoins clignotant 2 fois) ou poursuivre la procédure. Si aucun autre réglage n'est effectusd dans les 30 secondes,

los témoins s'éteignent et les rdglages indiqués sont enregistrés. La mémorisation de ces réglages reste en vigueur méme an
cas de panne d'alimantation élactrique. A tout momant vous pouvez modifier ces réglages en répétant ces opérations.



'PREPARATION DE LAPPAREIL

=

4
Fermez la trappa Ratirez et remplissez Remattez-le en place en  Ouvrez le couvercle du  Refermez le couvercle
d'entretien. lo réservoir d'eau. apguyant fermement et rdservoir & café an du réservoir & café en
refermez le couvercle rains. Mettez le café  grains.
250 gr max).

NEIPas remr::lir e réservoir d'eau chaude, d'eau mindrale, de lait cu de tout autre iguide. Si, lors de |a mise sous tension |
@ de lapparell, le réservoir d'eau est absant ou inmm&nﬁtaﬂent rampli, | témoin remplir résarvor’ s'allume et

|la préparation de l'espresso ou du café est momentanément impassible.

Ne jamais mettre du café moulu dans le réservoir a café,

Assurez-vous qu'aucun corps étranger tel que des petits calloux contenus dans le café an grains ne pénétre dans ke
résarvoir 4 café en grains. Tout endomm nt di & des comps étrangers ayant pénétrsé dans le résarvoir 4 café est
exclu de la garantie. Ne pas mettre d'eau dans le résarvor & café en grans.

Pour dviter que les dcoulaments d'eau usagde ne salissent votre plan de travall ou ne nsguent de vous brdler, n'oubliez
pas da mettre le bac rdoolte-gouttes.

RINCAGE DU CIRCUIT CA

| = i 1

Mettez I'appareil sous tension Mettez un récipient sous les sorties café puis appuyez
an appuyant sur la touche(T). : : 5 o3 sur la fouche "Service' pour lancer un cycle de ringage
Le témain lumineux ‘Marche/Arrét’ clignote puis devient foe qui s'arrétera automatiquament aprés environ 40 ml.

lorsque la température de fonctionnement a été atteinta.

% Il ast préférable de faire un nngage du circuit café aprés plusieurs jours sans utilisation

NEPARA

Vous pouvez gjuster la force de votre café en réglant |a finesse de broyage des grains de café.
Plus le réglage du broyeur 4 café est fin, g:ll,ls le café a prion est fort et crémewn.
Héglez le degré de finesse de broyage desiré en tournant le bouton '‘Réglage de |a finesss de broyags!

Vars la droite la
mouture ast
plus grossa.

Vers la gauche
la mouture est
plus fine.

/i\. LE REGLAGE NE DOIT ETRE VARIE QUE PENDANT LE BROYAGE.
NE JAMAIS FORCER SUR LE BOUTON DE REGLAGE DE LA FINESSE DE BROYAGE



PREPARATION D’UN ESPRESSO ET D'UN CAFE

VOTRE APPAREIL EST EXCLUSIVEMENT CONCU POUR UTILISER DU CAFE EN GRAINS.

Lors de la préeparation de votre |:Inrvzrmlm' café, aprés une longue Jnérinde d’absence ou aprés une
& procédure de nettoyage ou de détartrage, un peu de vapeur et d'eau chaude sortent de la buse

vapeur (auto-amorcage).

Si les sorties cafe sont réglées trop hautes par rappon a [a taille de vos tasses, Il y a un risque

d'éclaboussures ou de brilures.

La quantité d'eau pour un espresso doit 8tre comprise entre 20 et 70 mi.

T (R L gy L e = = e L T FrLL o i
. =1 5 I, - = X ey

La quantité d'eau pour un café doit &tre comprise entre 80 et 220 ml.

Appuyez sur le bouton (1) le témoin lumineux clignote pendant le préchauffage de la machine.

<

L

Vous avez préparé votre apparail, Sélectionnez la touche B Vous pouvez 4 tout moment régler le
le témoin {f} ast fiea, pour obtenir un espresso corsé, voluma da l'eau,

Mettaz une tasse sous les sorties café. ou |la touche B pour obtenir un

Vous pouvez abaisser ou remonter las BEpresso standard.

sorties café selon la tallle de votre tasse.

Pour arréter I'écoulement dans votre tasse, vous pouvez soit réappuyer sur une des touches W ou =,
soit tourner le bouton rotatif vers la position mini.

La mouture est humidifide avec un peu d'eau chaude aprés la phase de broyage.
" Cluelques instants aprés, la percolation proprement dite se poursuit.

FONCTION 2 TASSES

Votre appareill vous permet de préparer 2 tasses de café ou d'esprasso. Veillez 4 ne pas enlever les tasses aprés le premier
cycle. Vous avez préparé votre appareil. Le témoin () est fixe,

Lappareil enchainera
automatiquement
2 cycles complets
de préparation de café.

Mettez daux tasses Sélactionnez la touche @@ ou mp selon
sous los sorties café, votra choix, avec un double appul rapide,
Vous pouvez abaisser ou Le témoin (T) s'allume avec un doubls
remonter les sorties café clignotement pour vous informer que vous
selon la taille de vos tasses. avez demandé deux tassos de café,

sara pas effectud. |l faudra alors relancer votre second cycle aprés avorr effectud le nécessaire.
Si vous appuysz une premigre fois sur la touche "café fort’ et une deuxidme fois sur la touche 'café standard’
{ou inversament), la dernier appui n'est pas pris an compta.

__ # 91 le bac est plain ou le réservoir d'eau est vide en cours de préparation du premier cafd, la deuxidéme cycle na



PREPARATION DE LA VAPEUR

La vapeur sert 4 faire mousser le lait pour confectionnar l:uar example un cappuccine ou un caffe latte et aussi & chauffer les
liquides. Comme la production de vapeur nécessite une température plus élavée que pour préparer un espresso, |'apparail
assure una phase de préchauffage supplémentaire pour la vapeur.

Appuyez sur la touche 1.

Le témoin (1) clignote pandant le préchauffage.

Lne fois la phase de préchauffage achevéa, le témon WL rests fixe ot

vous pouvez commancer la production de vapeur en appuyant 4 nouveau sur la touche ;.

EHUPS

Le lait et son récipient doivert &tre bien froids, idéalement entre & at 10 °C.

_,% #  Mous vous conseillons d'utiliser du lait demi-écrémeé.
Il est donc déconssillé de passer le récipient sous 'sau chaude avant de s'en servir,

Vérifiez que la buse Versez le latt dans Appuyez sur Cluand votre mousse de  ..rdappuyez sur la touche
vapeur ast bian en votre pot & lait. la touche Wy lait est sufisante.. i, pour arréter e cycle.
placs, Faites plonger |a buse i

vapeur dans le lait.

Pour enlever toute trace  Laksez la vapeaur La buse vapeur est démontable pour permettre un nettoyage en
dventuelle de |t s'éd‘;?ﬂner au moins 10 profondeur. Lavez-la avec de l'eau et un pau de savon 4 vaissalla non
dans la buse vapeur, secondes st réappuyez abrasif au moyen d'une brosse. Rincez-le et séchez-la. Avant de le
placez un récipent sur la touche oMy remattre en place, assuraz vous que les trous d'entrée d'sir ne sont pas
sous la buse et pour stopper ke processus.  bouchés par des résidus de lait, Débouchez les avec une aiguille si
appuyez sur latouche Wy nécassaire,

Si la busa est obturée, débouchez-la avec une aiguille fine. .
La durée maximum de production de vapeur par cycle ast limitée 4 2 minutes.

OF

XS 6000

% Pour interrompre la fonction vaﬁaur. Il suffit d'appuyer sur n'importe quelle touche.

Laccessoire auto-cappuccing facilte la préparation d'un cappuccino ou
d'un caffe latte... | est composs d'une buse spéciale avec 2 posttions /
marquages ainsi que d'un pot 4 lat en inox brossé et de tubes.

Il sufft da brancher les différants &léments antre aux (photo ci-4 gaucha)
et de mettre votre tasse ou votre verre sous la buse autocappuccino.

Pour éviter que le lait ne séche sur l'accessoire auto-cappuccing, il faut veiller 4 bien le nettoyer. |l est recommande
de le laver immédiaternant en faisant un cycle avec de 'sau afin de nettoyer l'intérieur.



ENTRETIEN DE VOTRE APPAREIL

S@E)

Le bac récolte-gouttes regoit 'eau usagée et le collectaur de marc de café regoit la mouture usagée.
Le tiroir 4 café permet d'éliminer d'éventusls dépdts de marc de café.

Sile témoin jaj s'allume, Retirez le tiroir 4 café.  Mettoyez-le sous I'sau  Ratiraz, videz La bac récoltegouttes

ratiraz, widazllle!{ nettoyez ot séchez-le bien at nettoyez ast équipé de flotteurs

le bac récolte-gouttes. avant de le remettre le collecteur de marc qui vous indiquent 4 tout
en place. de café, moment quand la vider.

Dés %m_a vous retirez le collecteur de marc de café, vous devez le vider complétement
pour éviter tout débordament par la suita.

Le témoin|m] reste allumé si le collectsur de marc de café n'est pas enfoncs ou installs correctement

ou &'il a été remis en place en moins de 4 sacondes.

Lorsque le témoin (@) est allumé ou dignote la préparation d'un espresso ou d'un café est impossible.
Le collecteur de marc de café a une capacité maximum de 12 cafés.

s e Ry O o e ET et e i TR ey e Pt et A e T
a " " | . I - = = \ . - -

Vous devez exscuter le programme de nettoyage environ toutes les 350 préparations d'espresso ou de café.
Lorsgu'l est nécessaire de procéder & un nettoyage 'appareil vous en avertit par 'allumags du térmoin lumnews: 'dean.
Attention ! Pour consernver les conditions de garantie, il est indispensable d'effectuer le cycle de nettoyage

de I'appareil quand il vous le signale. Bien suivre 'ordre des opérations.
Cuand le voyant est alume, vous pouvez continuer & utifser M'apparad mais 1 est consailé dexacuter e programme |e plus vite posside,

Lancez la programme de  Enlevez et nettoyez Videz et nettoyez le
nettoyage en appuyant  le tiroir de nettoyage.  collectaur de marc de
sur la touche “Service®  Remettez-le en place.  café puis remettez-la en
Les témoins ‘clean’ et placa. Le témoin g7
‘collecteur de marc' s'étaint. o
clignotent. 7113 :]

Raotirez et videz le bac  Enlevez, remplissez et Placez sous les sorties
récolte-gouttes. remettez le réservoir en  café un récipient pouvant

placa. contenir au minimum 0.8 1.



A53000

8-
Ouvrez la trappe Appuyaz sur la toucha
d'antretien et nséraz 'é?;nrn::g' our lancer
una pastile de le cycle de nettoyage.
naﬁn%ab%a KRUPS
(KS3000) dans la
goulotts de nettoyage.
b,
-—
. m _ .
Videz votre récipiant Appuysz 4 nouveau sur
d'eau usagée la touche ‘Service' pour
remettez-l& sous las lancer un premier cycla
sorties café. de ringage.
’,J-"" KRUPS
> =

-
Videz votre récipient Appuyez 4 nouveau sur
d'eau usagde & la touche “Sarvice' pour
remettez-le sous les lancer un deuxiéme
sorties café. cyle da ringage.
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’J,_..-f-" - Votre appareil esl: Fret_ pour
[ une nouvelle utilisation.
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Erlevez at videz votra Vider lo bac récoltegouttes Remplissez votre
récipient d'eau usagée. et remetter-le en place. réservoir d'eau.

Si au démarrage du programme iln'y a pas assez d'eau dans le réservoir, vous en serez averti par I'allumage du
témain ‘remplir réservoir. Ajoutez la quantite convenable d'eau dans le réservoir ot la nattoyage sa

==l / oursuit automatiquament.
@ i vous appuyez sur la touche 'Marcha/Amét” pandant le nettoyage ou en cas de panne d'alimantation élactriqua,
le programme de nettoyage doit &tre relancé depuis le début. Ceci est obligatoire pour des raisons de ringage
de circuit d'eau. Dans ca cas, une autre pastille de nettoyage est nécessaire. Bien réalisar le cycle total de nettoyage
Egur éviter tout risque d'intoxication.
cycle de nettoyage est un cycle discontinu, na pas mettra les mains sous les sorties café pendant la cycla.

N'utilisez que des pastilles de nettoyage KRUPS (XS3000). Aucune responsabilité ne saurait &tre engagée pour
des dommages decoulant de I'utilisation de pastilles d'autres marquas.

Vous pouvez obtenir des pastilles de nettoyage auprés du Service Aprés-Vanta KRLUIPS.

Veillez a bien proteger votre plan de travail pendant les cycles de nettoyage . notamment lorsqu’ils sont
en marbre, en pieme ou en bois.
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0' : La quantité du dépét de tartre dépend de |a dureté de I'eau utiliséa. Lorsqu'il est nécessaire de procéder 4 un
S détartrage, 'apparail vous en avertit automatiquament par 'allumage du témein 'calc’.

lFappareil quand il vous le signale. Bien suivre lNordre des opérations.

? Attention ! Pour conserver les conditions de garantie, il est indispensable d'effectuer le cycle de détartrage de
Cuand la vowant ast allumé, vous pouvez continuer & utilser M'apparnail mais il ast consailé dexécuter ke programmae ke plus vite possibie.
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Lancez le programme  Enlevez et nettoyez le Placez un récipient Videz la résarvoir at Faites dissoudre un
de détartrage an bac récolte-gouttes. pouvant contenir au remplissez-lo avec de  sachet de détartrant
puyant sar Ia tou- moins 0,6 | deau sous  |'eau tidde jusqu'au Krups (40 g) FO54

a ‘Service, les sorties café ainsi trait ‘calc’
témoins ‘calc’ at que sous la buse
‘remplir réservoir’ RGO
clignotent = ] P
? @

Litilisez uniguament des produits de détartrage KRUPS, de l'acide citrique ou de I'acide tartrique. Les produits de
& détartrage sont disponibles dans les centres de sewvice Aprés-vente KRUPS. En aucune circonstance, vous ne devez

utiliser de I'acide amidosulphonique classique ou autres produits contenant cet acide.

Avcune regponsabilité ne saurait &tre engageés dans le cas d'un dommage de 'appareil par 'utilisation d'autres produits.

Replacaz la résarvoir A puyez sur la touche

4 eau. Le témoin — arvice' aprés avoir
‘Résarvorr d'eau’ | & effectud toutes cas
s'étaint. opérations.

KALPS

Videz votre récipient Videz le bac récolte Videz, nettoyez et rin- Replacez votre réservoir %Ppuygg sur la touche
plein d'aau usagée. gc:uttes et remettez-le  cez le réservoir d'eau d'eau. Le témoin ‘calc’ arvice', le témoin
n place ainsi que puis remplissaz-le & clignote et le témain ‘calc’ redevient fixe, Le
vntra récipient comme  nouveau hﬁusqu au ‘résarvoir d'eau’ cle automatiqus va
précédemment. miveal

s'étaint. I—‘l - Lrar B minutes.E]
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Enlevez votre récipient  Appuyez 4 nouveau sur Videz le bac Videz et remplissez
d'eau usagée etlebac  latouche ‘Service) ¥ récolte-gouttes at votre réservoir d'eau.
récolte-gouttes et le témoin ‘cale’ ¥ remettez-le en place.
remattez les an place. redavient fie.
Un deuxisme r:}.rsle Votre appareil est prét
ALtEEm AT Ky Ve Cluree pour une nouvelle utilisation.

& minutes.

S n? a pas assez d'eau dans le réservoir, vous en serez averti par I'allumage du témoin ‘remplir résarvoir, Ajoutez la
1té corvenable dans ke réservor et le détartrage se poursuit automatiquameant.

@ gi lo collecteur de marc de café n'est pas 4 sa place, vous en serez averti par l'allumage du témon
ider collecteur de marc de café’ Remettez la collecteur en place pour que le cycle se poursuve automatiquemant.

Si une coupure de courant s produit durant le cycle, il faudra le relancer entiéremeant.

ﬁ\ Bien realiser le cycle total de nettoyage pour cause de risque d'intoxication. Le cycle de détartrage
. est un cycle discontinu, ne pas mettre les mains sous les sorties café pendant le cycle.

& Veillez a bien proteger votre plan de travail pendant les cycles de detartrage, notamment lorsqu'ils sont
en marbre, en pierre ou en bois.

Ratirez toujours le cordon d'alimentation de la prise et laissez refroidir votre appareil avant de le nattc:%rar.
N'utilisez pas d'ustensiles ou de produits de nettoyage susceptibles de rayer ou de corroder 'apparail.
Essuyez le corps de 'apparail extérisurament 4 l'aide d'un chiffor humide.
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Mettoyez le tircir de nettoyage, le bac Rincez le résarvoir d'eau Il est possible de mettra le troir de
récolte-gouttes, le collecteur de marc & l'eau claire, nettoyage, le collecteur de marc de
de café et la grille récolte-gouttes & café, ke bac récolte-gouttes at la grills
I'eau chaude et un détergent liguide. récolte-gouttes au lave-vaselks,

TRANSPORT DE LAPPAREIL

Consarvez et utilisez l'emballage original pour transporter 'apparsil.

En cas de chute de I'appareil hors emballage, | est souhaitable de le ramenar dans un centre agréé pour éviter
tout risque d'incendie ou de problémes élactriques.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE

EF Participons a la protection de I'environnement !
¥
S

(D Votre appareil contient de nombraux matériaux valorisables ou recyclables.

3 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréd pour que son traitement sot effectus.



PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES

Lapparail ne s'allume pas aprés appui sur la

touche Marche-Amrét.

Lespresso ou le café n'est pas assez chaud.

Le café est rop clar ou pas assez corséd,

Le café s'écoule trop lentement.

Le café est pau crémeu.

Vous avez utilisé du café moulu 4 la place du

café en grain.

La café ne sort pas d'un des orifices des

sorties café.

Le moulin émet un bruit anomal.

Le bouton de ré?laga de |a finessa de
broyage du moulin est difficila 4 tourner.

La vapeur ne sort pas par la buse.

La quantité de mousse du lait est
insuffisanta.

La mousse de lait est trop grossiére.

L'accessoire Auto-Cappuccino
n'aspire pas le lait
(accessoine vendu séparément).

Le programme de nettoyage refuse de
démarrer.

Le programme de détartrage refuse de
démarrer.

Aprés avoir rempli le résarvoir d'eau, le

voyant « remplir le résarvoir » reste allumes,

Aprés avoir vidé le collecteur de marc de
café, le voyant « vider le collectaur da marc »

raste allumé.

Une coupure de courant s'est produite lors

d'un cycle.
Il'y a de 'eau ou du café sous |'appareil.

Les 4 témoins rouges clignotent en
permanenca,

Vérifiez que la fiche du cordon est bien enfoncée dans |la prise de courant.

Chauffer les tasses en les ringant & ['eau chaude.
Changez le réglage de |a température café,

Vérifiez que le réservoir 4 café en grains contient du café.

Dirminuez le volume de café sélectionné au moyen du bouton rotatif.
Sélectionnez la touche café fort.

Tournez le bouton da |a finesse de broyage vers la gauche pour obtenir une
mouture plus fine.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers |a droite pour obtenir une
mouture plus grossiéra,

Tournez le bouton de |a finesse de broyage vers la gauche pour obtenir une
moutura plus fine.

Aspirez 4 I'aide da votre aspirateur le café pré-moulu contenu dans le réservoir
4 grains.

Le trou de sortie est bloqué par du café séché @ débouchez l'orifice avec une
aiguille,

Il y a présenca de n:u:urgs éfrangers dans le moulin.
Contactez le Service Consommateurs Knups.

Modifiez le réglage du moulin uniquement lorsqu'il est en fonctionnemeant.

Aprés avoir éteint et laissé refroidir votre apparail
Débouchez les orifices de sortie de |la buse avec une aiguile o
Débouchez 'orfice de la pipe support da la buse vapsur avec une aiguile.

Vérifiaz que la vapsur sort bien par la buse, asséchez la petit orffice
d'entrée d'air en partie supérieura da |a buse en cas de besoin,
Litilisez un récipient et du lait froids 4 |a température du réfngérataur.
Changez éventuallament de type de lait.

Vérffiez le bon embofternent des 2 extrémités du petit tube inox dans le joint
de la buse vapeur.

Vérifiez que le tuyau plongeant dans le lait n'est pas bouché

Vérifiaz le bon embotternent du tube souple dans l'accessoire

pour éviter toute prse d'air.

Aprés avoir éteint et laissé refroidir votre apparell, débouchez I'orifice de sortie
de l'accessoire Auto-Cappuccing

Ca programme n'est possible que lorsque l'appareil le demande
(témoin ‘clean’ allumé).

Ca programme n'est possible que lorsque l'appareil le demande
(témoin ‘calc’ allumé).

Vérifiez le bon ﬁnnsitinnnement du résarvoir sur I'appareil. _
Vérifiez que le flotteur dans le fond du réservoir se déplace libramant.
Rincez le réservoir et si nécassaire détartrez-la.

Enlevaz la collecteur, assurez-vous qu'il est bien vide, attendez 10 secondes et
ramettez-la en place.

Vérffiez que le tiroir de nettoyage est corectemeant enfoncs,

Lapparail sa réintialise automatiquement lors de la remise sous tension et est
prét pour un nouveau cycle,

Le bac récolte-gouttes 4 débordé : videz-le.
Vérffiez le bon positionnement du bac récolte-gouttes.

Débranchez [appareil puis remettaz-le an sarvice.
Si le défaut persiste, relevez le chiffre qui apparait dans |'afficheur, sous la
trappe d'entretien et contactez le Service Consommateurs Krups.
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Voici quelques recettes 4 réaliser avec votre Esprasseria Automatic :

5

* Cappuccino
Four un cappuccine dans les régles de I'art, les proportions idéales sont les suivantes: 1/3 de lait chaud, 1/3 da café,
1/3 de mousse da lait.

» Caffe Latte
Pour cette préparation, appelée aussi souvent Latte Macchiato, les proportions sont les suivantes: 3/5 de lait chaud,
1/56 de café, 1/5 de mousse de lat.
* Pour ces préparations a base de lait, utilisez de préférence du lait demi-écrémé bien frais
(sortant du réfngérateur, idéalemant antre & ot 8° C).
* Pour finir, vous pouvez saupoudrer de chocolat en poudre.

» Café Creme
* Préparez un espresso classique dans une grandse tasse.
= Ajoutez un nuage de créme pour obtenir un café créme.

= Café corretto”

* Préparez un tasse d'espresso comme d'habitude.

* Corrigez ensuite légérement le golt en ajoutant 1/4 ou 1/2 vere 4 liqueur de cognac.
L'anisette, l'eau de vie de raisins, le Sambuco, le Kirsch et le Cointreau conviennent aussi 4 cat affet.
| existe encore de nombreusas autres possibilités pour «anoblirs 'espresso.
Limagination est illimitées.

» Liqueur au café”
* Mélangez dans 1 boutsille vide de 075 litre

3 tasses d'espresso, 250 g de sucre candi brun, 1/2 litre de Cognac ou de Kirsch.
* Laissez macérer le mélange pendant au moins 2 semaines.

Vous aurez ainsi une liqueur délicieuse, surtout pour les amateurs de café,

« Café glace a I'italienne
4 boules de glace 4 la vanille, 2 tasses d'sspresso froid sucré, 1/8 | de lait, créme fraiche, chocolat rapé.
* Mélangez 'esprasso froid avec du lait.
* Répartissaz les boules de glace dans des verres, versez le café dessus et décorez avec |a créme fraiche et le chocolat réps.

« Café a la frisonne”
= Ajoutez un petit verre de rhum 4 une tasse d'espresso sucrs,
* Décorez avec une bonne couche de crédme fraiche et servez

* Espresso flambé”
2 tasses d'espresso, 2 petits veres de Cognac, 2 cuillerées &4 café de sucre brun,
créme fraiche.

* Versez le Cognac dans des verras résistant 4 la chaleur, chauffez et flambez.

= Ajoutez le sucre, mélangez, versez le café et décorez de créme fraiche.

* Espresso parfait”
2 tasses d'espresso, 6 jaunes d'osuf, 200g de sucre, 1/8 litre de créme fraiche sucrée, 1 petit
varre da liquaur d'orangs.

* Battez les jaunes d'osuf avec le sucre jusqu'a formation d'une masse épaisse et moussause,

= Ajoutez I'esprasso froid at la liqueur d'orange.

* Mélangez ensuite la créme fraiche fouetide,

* Versez le tout dans des coupss ou des vamres,

* Mettoz les coupas dans le congélateur.

(" - Labus dalcool est dangeroux pour /3 samd. )}
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