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MpaBuna TexHUKM 6e3onacHoOCTy

o 3TOT NpubOp COOTBETCTBYET TPEHOBAHUAM CYLLECTBYIOLLMX TEXHUYECKUX MPABU U CTAHAAPTOB.

« OTOT Npubop NpesHa3HaYeH TONLKO A5 PaboTbl OT CETU NepeMeHHOro Toka. [epes, nepebiM
1CMosnb30BaHNEM YbeauTeCh, UTO HanMpAXXeHNe CeTH 3eKTPOCHABKEHWA COOTBETCTBYET 3HAYEHNIO,
yKa3aHHOMY Ha Tabiimuke C NacNOpTHbLIMU AaHHbIMK NpUbopa

o He cTaBbTe 1 He ncnonb3yiiTe Npubop Ha ropayeii NOBEPXHOCTY (ra3oBas NanTa) UAu PALOM C OTKPbITbIM
naameHeMm.

o Wcnonb3yiiTe €ro TONbKO Ha YCTOMYMBOM paboyeit NOBEPXHOCTY, 3aLULMLLEHHON OT NonazsaHns Boabl. He
nepesopaunBaiiTe npubop.

» Heobxoaumo Bbikato4aTh Npubop U3 cetu:

- B CJTyyae HemosazoK Bo Bpems ero paboTsbl

-Nepej KaxA0M OYNCTKOM 1 0BCyKMUBAHMEM,

- MOC/Ie MCNOJb30BAHMSA UK B Clyyae, eC/in ocTaBnseTe npubop 6e3 npucmoTpa,
- PY KaX,01 3aMeHe aKkCeccyapos

 Hu B KOeM ciiyyae He BbiK/KOYanTe Npubop, NOTAHYB 3a LWHYP 3NEKTPONUTAHNS.

o [pexze yeM 1cnonb30BaTh YATMHUTENb, yOeAUTeCh B €r0 MCMPABHOM COCTOAHUM.

 Henb3s ncnonb3osatb 6bITOBOI 31eKTPONpUOOP:

- €C/IM OH ynasn Ha non,
- €C/IM NOBPEXAEH UMY HE MONHOCTbI0 COBPAH HOX.

o ECnv WHYp 3neKTpONUTaHWS NOBPEXEH, BO M3bexaHNe ONaCHOCTY €ro MOXET 3aMEHATb TONIbKO
M3roTOBUTESTb, €70 CYX6a NOCNeNPOAAKHOIO 0OCYXUBAHMSA U CMIeLMANMUCT Nof06HO
KBanubuKaLmu.

o 3TOT NpUbOP NpesiHa3HauYeH To/bKO 415 6bITOBOro NpuMeHeHUs. OH HU B KOEM Clyyae He JOMKeH ObiTb
1CMONb30BaH B NPOGhECCUOHAbHBIX LESX; B TAKOM C/ly4ae U3roTOBUTENb He NPeOCTaBASET HUKAKUX
rapaHTUi U He HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTY.

 He noaTankmaiiTe Msco nanbLamu, BCErAa UCMONb3YATE TONKATEND.

o JlaHHbIV 371eKTPONPUOOP HE AOMKEH UCMONL30BATLCSA IMLLAMU (B TOM YUC/Ie LETbMU) C OFPaHUYEHHbBIMY
(U31YEeCKUMU, CEHCOPHBIMU UV YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSMU, & TAKXKE NII0AbMU, HE UMEIOLLUMK
COOTBETCTBYIOLLETO OMbITA UM HEOOXOAMMBIX 3HAHMIA. YKa3aHHble ML MOrYT UCMOb30BaTb laHHOE
YCTPOWCTBO TO/IbKO NOZ, HabnofeHeM Uimn nocne nosyyeHns MHCTPYKLMIA MO ero 3KCrayaTaLmm ot auL,
OTBeYaloLLMX 3a NX He30MacHOCTb.

o Criegute 3a TeM, YTOObI 1€TU HE UTPAM C YCTPOICTBOM.

OnucaHue npubopa

1. BnoK anekTpozBMraTens 11. Hacapka «Kebbe» (B 3aBUCMMOCTM OT TUMNA)
2. Tonkatens 12. Hape3Has nnawka Ana neyeHos (B
3. Mopn0H HANONHEHUA 3aBMCUMMOCTM OT TUNA):
4, KHonka oTcoeanHeHns bnoka pybku 12a: noacTaBka
5. Bnok pybku 12b: popma
6. BuHT 13. Hacazaku Ans npuroToBsieHNa CoKa u nope
7. Hox (B 3aBUCMMOCTM OT TMNA) :
8. PeweTKku (B 3aBMCUMOCTH OT TUNA): 13a: BUHT
a. MejiKie OTBepCTUs - @ 3MM 13b: bunbTp Ans MpUroTOBACHUA Miope C
b. cpeaHve oTBepcTUA - @ 4,7MM OTBEPCTUAMM PA3NNYHOW BENNYMNHDI
c. bonbluine oTBEPCTUA - @ 7,5 MM 13c: GunbTp ANA NPUrOTOBAEHMS COKA C
9. [anka MENKUMUN OTBEPCTUAMMN
10. Hacazika ans NPpMroToBIEHMS KOMYEHOCTEN 13d: cnmB coka
(8 3aBMCMMOCTM OT TUNA) 14. [Bepua
MUcnonb3oBaHue
C Hoxom obpawaiitech Mepen nepBbIM MCMONb30BaHMEM NPUGOPA BLIMOIATE €ro CPeACTBOM A
04€Hb OCTOPOXHO = MBITbSl OCY/ALbl C BOAOI M TWLATENbHO BLITPUTE BCe aKCeCcyaphbl.
ne3Bus HOXa OYeHb
ocTpbie.



Cb6opka 6noka pybkwm (puc. 1)

e BcTaBbTe BUHT (6) (AIMHHOW OCbi0 BNepes) B 610K pybku (5).

o YCTaHOBUTE HOX (7) HA KOPOTKYIO OCb BUHTA, MOBEPHYB PEXYLLUMMU KPAAMU
K BHELWHeW CTOPOHE, K peLueTKe.

e YCTaHOBUTE BbIOPAHHYIO peLeTky (8), Ha HOX, COBMECTUB 1Ba BLICTYMA C
[ByMS BbleMKaMu 61oka. [1o KOHLLA 3aBepHUTE raiky (9), He 6nokupys ee.

« [poBepbTe cOOPKY. OCb He LOMKHA WATATbCA U HE A0/KHA 3aCTPeBaTh Npu
BpalLeHUu. B npoTUBHOM CNyyae npoBeanTe CHOPKY CHOBA.

YcTraHoBKa 6noka py6ku B npubop

BHuMaHue:

 He ocTaBnaiite npubop
paboTatb BX0OOCTYIO
(6e3 maca).

o [Tocne Kaxaon 04nCTKM
pekomeHayeTcs
CMa3biBaTb pelleTKy
pacTUTE/bHLIM MAC/IOM.

Hukoraa He
noATaskusante
nanbLaMmu.

BAXHO!

LoxauTtecb NonHom
0CTAHOBKM npubopa no
TOro Kak NpUBOAUTL B
neincTeune
BbIKJIOYATEN.

MpumeyaHue.

N5 HEKOTOPbIX PeLLenToB
TpebyeTcs 6onbluas
MOLLHOCTb
(npnbnusnTensHo 800 BT).
[ns Takmx peLenToB
BPEeMs UCMO/b30BaAHNS
npubopa He A0KHO
npesbiwaTh 30 CEKYHA,

Mpun6op AonxkeH 6bITb BLIKIOYEH U3 CETU.

« HaknoHuTe 610K pybKu Bripaso (puc. 2).

« BcTaBbTe 6710K pybKy B 610K 371€KTPOABUIATENS 4,0 YIOPa U NOBEPHUTE 60K
B/JIEBO, 3aTEM BCTaBbTe NOAALOH.

« 3akpoliTe asepuy (14).

 Bktounte npubop B CeTh.

o [ToAroTOBbTE MPOAYKTHI N8 PYOKM, NpeiBAPUTENbHO YAANNB KOCTU, XPALLM
U CYXOXUIMS.

e PazpexbTe MACO Ha KYCOYKM (NPUBNU3NTENbHO 2x2 CM) 1 MOMECTUTE UX B
NOALOH.

o Hukoraa He faBanTe Ha pybKy KYCOUKN KOCTEN, XPALLEN MW CBUHYHO KOXY.

o BoibepuTe peleTky :
- MeJIKue 0TBepCTUS — @ 3MM: O4eHb MATKOE MACO
-CcpefHMe oTBepCTUS — @ 4,7 MM: rOBAZLWHA, CBUHWHA, ATHATUHA, MACO

nTALbI...

- bonblune OTBEPCTUS — @ 7,5 MM: COCUCKM, XXMPHOE MACO...

o lns MakcMManbHoi 3¢hheKTUBHOCTU PybKN pasMepbl KYCOUKOB A0MKHbI
ObITb MeHbLUE PAa3MEPOB OTBEPCTUSA NPUEMHO TybbI.

o [lomMecTuTe eMKOCTb noz 610K pybKu.

o YCTaHOBMTE BbIK/IKOYATENb, HAXOAALWMIACA HA 3afHei yacTu npubopa, B
nonoxenue «I» (puc. 4).

e [loMecTTe KyCOukM Msca B 610K pybku u, B Clydae HeobxoammocTy,
MOATONKHUTE UX NPY MOMOLLY TONKaTeNs (2).

B cnyyae 3acTpeBaHus:

o BbIk/l0uNTE MACOPYOKY, yCTAHOBWB BbIK/THOYATESb B MOJOXKEHME «On.

o OTKpOWTE ABEPLY OTAENEHNA AN XPAHEHNS aKCECCYapoB.

e B TeyeHMe HECKONbKNUX CEKYH/, HaXMMalTe Ha KHOMKY «reverse» s TOrO,
yTO6bl 0CBOBOAMTL YACTULLI NPOAYKTOB (PUC. 5) ;

e 3aTeM, 3aKpbiB ABepLY W HaXaB Ha OCHOBHOW BbIKIOYATENb, BKIKOUUTE
npubop, 4TobbI 3aBEPLLNTL PYOKY.



HAMPUMEP:
6apaHuHONM.

Miope u3 apobneHoro ropoxa C canoM unu

NHrpeaunenTbl: 100 r cana naun bapaHuHbl - 150 T cbiporo ApobieHoro ropoxa

-100 r myku -50 rBoAbl - 20 ryeCcHoOKa - COMb — NepeL, — 0JIMBKOBOE MaCso.

-CMelwainTe B KakoM-1nbo eMKoCTW APOOIEHbIN rOpoX W MyKy, 3aTem
nocTeneHHo A06aBnsnTe BOAY L0 MONYYEHNUA OAHOPOLHON CMECK.

-MomecTuTe cMech B NOAAOH MﬂCOpy6KI/I.

-Bknouute npubop v NocTeneHHO MOATANKWBAWTe CMeCb B Xenob npu

MNOMOLLM TONKaTENA.

-3aTeM £,06aBbTe Cano UK bapaHuHy, NOPe3aHHYH Ha KYCOUKM 2 CM X 2 CM, 1

YeCHOK.

- BbineiiTe cMech B HU3KYIO KacTpio/lio C KPbILWKOM, coaepxallyto 1,5 nutpa
BOAbl. [epemeluanTe n 0cTaBbTe BAPUTHCA Ha 20 - 30 MUHYT.

-Mocne Bapku nepemetuainTe n aobasbTe 1/2 cTakaHa 0MBKOBOro Macha.

Brok pybKkm 3alumiLeH MexaHnyeckM NpeAoxXpaHuTeNneM, yCTaHOBIEHHbIM Ha

0oCK BUHTa (6).

Bo u3bexaHue neperpyskn unu 3aesaHus npubopa cobnoaante ykasaHus
OTHOLLEHUM PYBKM NPOAYKTOB U BbIGOPA PeLeTKu.

Pa3bopka

Mocne ncnonb3oBaHmns Npubop cneayet BbIKAOYNTL U OTCOEANHUTD OT

cetu.

o HaXMUTE Ha KHOMKY OTCOeAMHEHMS (4), HAXOAALLYIOCA HA NEPEeAHEN YacTy
npubopa.

« MoBepHUTe 610K pybKYM BNpaBo.

« OcBoboauTe 610K, BHITALLWB €rO.

o /A3 6noka pybky OTBUHTWUTE ranky 6ioKa pybKM U CHUMUTE aKCeccyapbl,
HaXMMas Ha OCb.

o OTKNIOYalTe NPMBOP OT CETU Nepes Kaxaol YNCTKOW 1 nepej, TeM, Kak
ByneTe CHUMATb aKceccyapsl.

o [TpOTpPUTE €ro BAAKHON TPAMKOK. BCe 0CTasIbHbIE YaCTW MOTYT BbITb BLIMBITbI
ropsyei BOAOW C MOWIWMM CPeaCTBOM A48 MNOCYAbl. Hukorga He
ucnonb3ynte abpasmeHble CPEACTBA.

e HoX 1 pelieTku MACOpybKu He SBASIOTCA Hepxaselumu. Mocne Kaxaon
OYNCTKM PEKOMEHAYETCA CMA3bIBATH MX PACTUTENIbHBIM MAC/IOM.

Hukorpaa He
norpyxanre 610k
3nekTpoABuraTens B
BOAY.

He MoiiTe 3neMeHTbI
Hacapku ans pybku, T.e.
650K py6Kwm (5), BUHT (6),
HOX (7), pewieTkn (8) n
raiky (9) B
nocyA0MOeYHOM
MallMHe.

XpaHeHue

AKceccyapbl MOXHO y6paTb B CneunanbHO NnpegHa3Ha4eHHOE OTAeNeHNE NoL

ABepLei npubopa (14) (puc. 6).

[poBOA MOXHO CBEPHYTL Mo NpubopoM (puc. 7).

JlononHuTenbHble HACAAKU

Hacaaka pnsa npurotoBneHma COCUCOK
(B 3aBUCUMOCTU OT TUNA)

JTa Hacaaka ucnonb3yetcs 6e3 peweTku U Hoxa. OHa NpucoeanHAeTCS K
610Ky pybKM 11 NO3BONAET SIEFKO NPUFOTOBAATH COCUCKMN.



mCGOPKa (puc. 8):

o YCTaHOBMTE BUHT B 6/10K.

o YCTaHOBMTE HACaZKy ANs NPUrOTOBAEHUSA COCUCOK.
o 3aBUHTUTE FamKy.

e YcTaHoBUTE 610K Ha Npubop.

Ucnonb3oBaHue:

o [pUroToBbTE PybIEHOE MACO M MPSAHOCTY MO CBOEMY BKYCY.

e ObMakHWTe 0607104KYy 4S8 COCUCOK B Tenayw BOAY, YTOObl OHA CTana
3NaCTUYHOW, 3aTEM HAAEHbTE ee Ha HacaaKy (10).

« [TomecTuTe pybreHoe MACO B MOAAOH, BKIKOUNTE NPUBOP U HAKMMANTE HA
TOJIKaTeNb, YTOObI MONHOCTbIO HAMOMHUTb HACAAKY PYOEHBIM MACOM.

« OcTaHoBMTE NPUBOP 1 3aBAXKMUTE y3eN Ha 060/104Ke.

o CHOBa BK/ItOYMTE NPMOBOP M NPOLOMKANTE MPUrOTOBJEHME, UCMONbL3YA
TOJKaTenb.

Hacapka «Keb6e» (B 3aBUCMMOCTU OT TUNA)

DTa Hacaaka ucnonb3yeTca 6e3 peweTkn n Hoxa. OHa NPUCOeANHARTCS K
610Ky pybKM 1 MO3BONAET MPUTOTOBUTL CMECH (MACO ATHEHKA + ApobeHas
nweHunua) B Gopme Tpyboukun. MonydyeHHble TPybOuKM paspesalnTca Ha
KOPOTKME OTPE3KU, FapHUPYITCA dhapLueM, Kpas 3almnbiBaoTcs. [1onydeHHble
BUTOYKM XapsATCA.

C60pKa: AHaNOrMYyHO HacaAKe ANns NPUrOTOBNEHMS COCMCOK (pUC. 9).

Hape3Hasa nnawka ans neyeHbsA (J)
(B 3aBUCMMOCTU OT TUNA)

Cbopka (puc. 10):

 YCTaHOBUTE BUHT (6) B 610K (5) pybunbHOM FON0BKM.
o YcTaHoBuTe hopmy (12b) Ha noAcTaBKy (12a) M cObpaHHYHO YacTb yCTaHOBUTE MpuMeyaHue : 31a

Ha pybunbHyto ronoeky. MpucMoTpuTe, YTOObI BCE YacTM BOWAW B HacazKa MCMonb3yeTcs

COOTBETCTBYIOLLME BbleMKM 610K pyOKH (5) 1 3aTAHWUTE raiiky (9) czaau. 6e3 peweTki 1 6e3
 PybunbHyto ronoBky ycTaHOBUTe Ha 610K 3nekTpoaBuratens (1) Tak, Kak 3To

yKa3aHo Ha (puc. 10). HOXa.

Ucnonb3oBaHue ;

o [lpuroToBbTE TECTO (YTOOBI AOCTMYL HONEe XOpOWMX pPe3ynbTaTos
HeobXOANMO NPUTrOTOBUTb HE OYeHb TYroe TeCTo).

 Buibepute ¢dopmy. Bbibop nNpoBOAUTCA nepemelieHUMEM CTPENKU Ha
13bpaHHyto hopmy.

o Bkniounte npubop v HAYHWUTE B HEMO BKNAAbIBATL TECTO.

Hacapaku ansa npurotoBneHus coka u niope
(B 3aBUCUMOCTU OT TUNA)
Ta HacazKa MCnosib3yeTca As NPUroToBaeHUA Mope (KpacHble GpyKTbl, No-

MUAOPbI) U COKOB (A6/10KM, IPyLUIM, aneNbCUHbl U AP.). YCTaHABAMBAETCA HA
610K pybkm (5)
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Yucrtka npubopa:

Cbopka (puc. 10):

e YcTaHoBUTE 610K pybKU (5) Ha BnoK anekTpoasuratens (1).

e« BcTaBbTe BMHT (13a) B 610K pybku (5).

e BcTaBbTe BbIOPAHHbLIN GUALTP
-(13b) - hbUNLTP C OTBEPCTUAMM PA3HBIX PA3MePOB — AJIA NPUFOTOBAEHUS

nope nam xe

-(13c) - GUALTP C MENKUMM OTBEPCTUAMU AN MPUTOTOBNAEHUS COKA.

e 3aTAHMTE rainky Ha bioke pybku (5).

« [lomMecTnTe cocya ana cvea coka (13d) nofn yCcTaHOBAEHHbIW punbTp (13b
mnn 13c).

Ucnonb3oBaHue:

« Miope: Ncnonb3ynte dunbTp (13b) C ABYMS pa3AUYHbIMU AUAMETpaMu
OTBEPCTUN ANA AOCTUXKEHUA CAMOrO JIyYllero pesynbraTta.
[Jns NPUroTOBNEHMS NMIOPE UCTIONb3YIATE UCKNIOYNTENBHO CBEXME DPYKTHI.
B 3aBMCMMOCTM OT BpemeHM roja u kKayectBa GpyKTOB peKOMeHAyeMm
nponycTuUTb MAKOTb Yepe3 MAWMHKY [Ba pasa, 4Tobbl nonyynTb
MaKCUManbHOe KOJIMYeCTBO CoKa.

 Coku: Mcnonb3yite dunbTp (13¢) C 0AMHAKOBLIM L UAMETPOM OTBEPCTUH.

Cocya Ans CoKa BNOXWTE MOJ BAHHOUYKY OTBOASALLYIO COK (13d), cneaytowmin
cocys, KOTOPbIA MOCAYXWUT ANA yNaBAWBaHWA OTXOAOB, YCTAHOBUTE MOZ
tbunbTp (13b mnm 13c).

Mocne npaBuabHOM YCTAHOBKM HACAZ0K MOXeTe 1CMoab30BaTh Npubop.

Bce aeTanu He0HXOAMMO MbIT MO NPOTOYHOM BoAoM ¢ Motowmm cpeactsom. BHUMAHMWE:
Hukoraa He ncnonb3yiiTe abpasneHbie cpeacTBa. OUNCTKY PelieToK lyylle  OTAe/bHble AeTanu
BCEro MPOBOAMTL C MOMOLLbIO LLETKM (HAMPUMep C NOMOLLLbIO 3y6HON WeTkn).  npubopa 3anpeuiaerca

MbITb B NOCyaoMoeu Hon
MalluuHe,

DNeKTPUYECKUM NN 3NeKTPOHHbIN NPpUbOp B KOHLLE

CBOEro CpoKa CNnyxobl

Baw an60p COLEPXUT MHOXECTBO MaTePMNasoB, KOTOPbIE MOTYT 6bITb MCMONL30BAHBI

NOBTOPHO.

E YyacTByiTe B OXpaHe OKpyXatoLeit cpeabi!
]

@

=)

o okoHuYaHuUK Cpoka C}'Iy)K6bI an60pa cpanTe ero B MYHKT npuema nnu aBTOpMBOBaHHbIﬁ

CEPBUCHBIIA LLEHTP.



IHCTpYKULIiT no 6e3ne4yHoCTi

o [lpnnap BiANOBIAAE AiIOYNM TEXHIYHUM NPAaBUAAM TA CTAHAAPTAM.
o Mpunag npusHauyeHUn TinbKu ANs MePeXi 3 XUBNEHHAM nepeMiHHUM TOKOM. Mepes neplimm

BUKOPUCTaHHAM nepesipTe ByzAb Nacka, Y Hanpyra B Mepexi BiANOBIAAE AaHUM B TabinyLi npunaay

 He knaaite Nnpunaz Ha rapsayy noBepXHIo Ta He KOPUCTYNTECA MPUNALOM Ha rapAayiii nosepxHi. Lie

CTOCYETHCA TAKOX B/IM3bKOCTI BiAKPUTOr0 BOTHIO (Fra30Ba NanTa) abo mopyuy 3 BiAKPUTAM NOAYM'AM .

« EnexkTponpunazom MoXHa KOPUCTYBATUCA TifIbKW Ha TBEPAil pobouill NOBepXHi, 3aXULLEHIN Bif,

po36pu3KyBaHHA BoAM. EnekTponpunaz 3abopoHAETLCA NepeBepTaTii BBEPX HOramMm.

o Enexktponpunaz HeobXiLHO BiAKIOUUTY 3 eNeKTPOMEpPEXi:

-y BUNAAKY NONOMKM nif, yac poboTu

- KOXEH pa3 nepej, OYnNLLEHHAM Ta PEMOHTOM,
- nicns KOPUCTYBaHHA abo y BUNAAKY, AKLLO BU 3anULIAETe npunag 6e3 aornsay,
- Y KOXHil1 3aMiHi npunasas

o AKLL0 BM X0ueTe BiAKNIOUMTYI eNIEKTPONPUNAA, Bif, eNeKTPUYHOI MePEXi — He TATHITb 10r0 3a WHYp

KUBNEHHA.

« Mepes BUKOPUCTAHHAM MOLOBXKYBATLHOIO WHYPY NEPEKOHANTECD B 1Oro 406POMY CTaHi.
o ENneKkTponpuiazomM 3abopoHAETLCA KOPUCTYBATUCS, SKLLO:

- BiH ynas Ha nianory,
- MOLKOZXeHN abo He MOBHICTIO 3ibpaHui Hix.

o K110 Kabenb XMUBNEHHS MOWKOAXEHWU, HE0bXiAHO NOro 3aMiHUTK Yy BUPOBHUKA abo B

nicnarapaHTiiHOMy cepBici abo Lie NOBUHHA 3p0buTH KBaNidikoBaHa 0c0ba, 06 3an0birTv HewacHUM
BMMAZKaM.

« Enexktponpunag 6ys BUpobieHMiA A5 SOMALIHBOTO BUKOPUCTAHHS. 32aB0POHSETLCA KOPUCTYBATMCA HUM

npodecioHaNbHO, B TAKOMY BUMAAKY BUPOOHUK BiAMIHAE rapaHTiio Ta He HECe KOAHY BiANOBiAaNbHICTb.

o M'CO HiKOIM He 3aTUCKANTe NanbLAMY, 3aBXAMN KOPUCTYNTECS NPpUNaAaAM AN8 TpaMbyBaHHS.
e He 03BONANTE KOPUCTYBATUCA NPUIAAOM 0COBAM (B TOMY UMCIT AiTAM) 3 Pi3NYHUMU, CEHCOPHMMM abo

Onuc npunany

BEWN =

© N o ©n

PO3yMOBMMMU BaZLaMu, @ TAKOXK IKOAAM, AKi He MalOTb BiZNOBIAHOMO AOCBIAY YU NOTPIOHUX 3HaHb Y
KOPWCTYBaHHI Npunaaom. BkasaHi ocobn MOXyTb KOPUCTYBATUCA AAHUM NPUAALOM TilbKW NI HArNALOM
abo nicns OTPUMAHHS BiANOBIAHUX IHCTPYKL CTOCOBHO eKcryaTauii.

 He no3BonsiiTe AiTAM rpaTucs 3 npunasom.

bnok enektpomoTopy
Mpwunaapa ans TpambyBaHHs
MigpoH Ans 3aBaHTaXEHHA
KHonka ans po3610KyBaHHs
pPO3MenoBabHOMO 60Ky
Po3mentoBanbHUil 610K
IBUHT

Hix

MaTpuus (3anexHo Big Tuny):

a. ApibHi oTBOPU - @ 3MM
b. cepepHioTBOpPU - @ 4,7MM
c. Be/wuKi oTBOpU -@ 7,5 MM
lanka

10.
1.
12.

13.

14.

Hacazka ania npuroTyBaHHs KoB6acHMX BUPOGiB

(3anexHo Big TMNYy)

Hacapka «Kébbéx (3anexHo Big Tuny)

Hapi3Ha nnawka ana neyeHHs (3anexHo Big Tuny):

12a: nigcraeka

12b: hopma

Hacaaku gns npuroTyBaHHA COKY i Mope (3anexHo Big,

T™Mny):

13a: rBUHT

13b : hinbTp AN NPUrOTYBAHHSA MHOPE C OTBOPAMM Pi3HOT
BESINYUHYU

13c: hinbTp A9 NPUrOTYBAHHS COKY 3 APIBHUMY
OoTBOpaMu

13d : 31MBaHHA COKY

[epusTa

3 HoXeM noBoabTecs
Ayxe 06epexHo - Hix

MaE€ Ayxe rocTpinesa.

KopuctyBaHH#A

Mepea nepumM KOPUCTYBAHHAM NPUNALOM NMOMUIATE i1Oro 3acobom Ans
MUTTS NOCYAM 3 BOAOK Ta CTApaHHO BUTPITb yYCe NPUNaALs.
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MoHTaX po3MentoBajibHOro 6,10Ky (puc. 1)

 BcTaBTe rBUHT (6) (0BrOIO BICCIO BNEpes) B po3MesoBanbHui 610K (5).
o YCTAHOBITb HiX (7) Ha KOPOTKY BiCb FBUHTA, MOBEPHYBLUN PO3MENOBAbHI

Kpai Ha30BHi, 0 MaTpULL.

e YCTaHOBITb BUOPAHY MaTPULLIO (8), Ha HiX, CNOMYYMBLUM ABA BUCTYNN 3
[1BOMa BUiMKaMu 610Ky. [10 KiHLA 3arBUHTITh raiky (9), He 610Kytoum ii.

o [lepeBipTe MOHTaX. Ban He NOBMHEH MaTW aHi 3a30p, aHi NoBepTaTUCA A0
BiAKa3sy. Ak, By 3HanAeTe Ui HeLOCTaTKK, MOBTOPITb MOHTAX.

YBara:

 He 3anuwante npunag,
W06 npautoBas
BX0/10CTY (6€3 M’sica).

o [1iCnAa KOXHOT OYNCTKN
PEKOMEHAYETLCS
3MallLyBaTh MaTPULLIO
POCAVHHOLO OfliEl0.

Hikonu He npuTuckante
nanbuamu.

BAXJTUBO!

MouyekanTe, NOKK
npunag noBHicTio
3YNMUHUTBCA, TINbKKU TOAI
MOXXHa nepekoyaTu
BUMMKAY.

Mpumitku.

[eski peLenTn BUMararTb
BUKOPUCTAHHA CUBHOI
MOTYXHOCTI (NprUban3HO
800 B7). Mpw npuroTyBaHHi
LMX peLenTiB He
[LO3BOJIAETHCA
nepeBuLLyBaTH
MaKCUMaJIbHUM Yac
po3mentoBaHHA 30 CeKyHA.

MoOHTaX po3MesiioBa/ibHOro 6J10Ky Ha npunaz

Mpunap HeobXiAHO BiAKNIOUNTY 3 Mepexi.

o Haxunitb po3menioBasibHuit 670K BNpaso (puc. 2).

 YCTAHOBITb pO3MenioBasbHMIA 610K BCepeAnHy B 610K MOTOPY Ta MOBEPHITL
110ro BAiBO, NiCAS LbOro YCTAHOBITh MiALOH.

« 3akpuiiTe aBepusaTa (14).

o [Mpunag nigKNoYiTh 4O Mepexi.

e [ligroTyTe NPOAYKTU ANA PO3MENIOBAHHA, NPUYOMY CMOYATKY BMBEPITh
KOCTI, XPALL Ta XWn.

o PO3piTe M’SCO Ha KYCOUKM (MPUBAU3HO 2x2 CM) Ta NOMICTITb IX B MiAAO0H.

 Hikonu He faBaiiTe Ha PO3MEJTIOBAHHSA KYCOUYKM KOCTEN, XpALLiB abo WKipy 3
nopocATH.

¢ BubepiTh MaTpuuio :

- pibHI 0TBOPU — @ 3MM: SyXe M'siKe M'SCO

- cepefiHi oTBOPY — @ 4,7 MM: AN0BMYMHA, CBUHWHA, ATHATWUHA, M’ACO NTUL...

- BeJINKi OTBOPU — @ 7,5 MM: COCUCKU, XXUPHE M'ACO...

o 15 MaKCMManbHOi eheKTUBHOCTI pO3MesOBaHHSA PO3MipU KyCOUKiB M’Aca
MOBUHHI BYTW MeHLLI Hix PO3Mipu OTBOPY NPUNOMHOT Ty6M.

« [ia po3mentoBanbHWUI 6AOK YCTAHOBITL MOCYANHY.

o BUMMKaY B 3a/1Hiil YaCTUHI Npunasy NepexsoYiTe B Mo3uLito «I» (puc. 4).

e Kyckn M’sca BKNaZiTb B PO3MeNOBabHUIA BIOK Ta AKWO Le NoTpibHO,
CKOpUCTaWTecs Npunaaasm ana TpambysaHHs (2).

Y BUNaaKy 3acTpAraHHa:

o BUMKHITb Npunaz, TobTo NnepekniodiT BUMUKAY B MO3ULLIIO «O».

e BigkpuiiTe ABepuATa AN1A YKNAAAHHA NPUNAaAs.

e Ha pekinbka CeKyHA NPUTPUMANTE BUMUKAY «reverse» TakK, WOO M’sco
3BiNIbHWIOCS; NiCAA LLbOrO NPUAAZ 3HOBY BK/THOYiTb HATUCKAHHAM FOJIOBHOTO
BMMMKaya. Po3mentoBaHHA NPUNUHWUTLCA, AK TibKKU 3aKPUETE ABepuATa
(puc. 5).

o [licns Lboro, 3aKpMBLLM ABEPLATA Ta HATUCHYBLUM HA OCHOBHWI BUMUKaY,
BKJIIOYITb MPUAA, Wob 3aKiHYMTY PO3MENIOBAHHA.
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JeMoHTax

HAMNPUKIIAL: Mwope 3 noppibHeHOro ropoxy 3 canom abo
6apaHuHol0.

IHrpepieHTn: 100 r cana abo 6apaHuHM - 150 r cuporo noapibHEHOro ropoxy

-100 r Myku -50 r BOAM - 20 I YaCHUKY - Cinlb — NepeL,b — OJIMBKOBA Ois

-B Mucui nepemiwaTtu ropox Ta Myky Ta NOCTynoBO AOJAUBATU BOAY A0
YTBOPEHHA OAHOPIAHOT MACK.

-MoknagiTe Cymiw B NigA0H M’ACOPYOKU.

-Mpunag BKAKYITL Ta MNOCTYNOBO 3aTUCKANTE CyMill B TOP/JOBUHY 3
[0MOMOrolo Npunaaas Ansa TpambyBaHHA.

- Micna uboro Aob6asTe cano abo bapaHMHy Hapi3aHi Ha KYCOYKM 2 CM x 2 CM Ta
YaCHUK.

- CyMilw nepeknagaiTs B KacTpysio 3 1,5 niTpamu Boau. MepemilanTe Ta BapiTh
20 - 30 XBUIUH.

- Micna BapiHHA aoaanTe 1/2 cTakaHa ONMBKOBOI OJ1ii Ta CyMill PO3MiKCynTe.

Po3mentoBanbHU H6AOK 3aXWLLEHWI MeXAHIYHUM 3anobiXHUKOM Ha Bani

rBUHTA (6).

[loTpuMyiiTeCh BKa3iBOK LLOAO PO3MipiB KYCKiB NPOAYKTIB, AKi BKIa4a0ThCA B

M’COPYOKY, TaKMM YMHOM MOXHA 3anobirT nepeBaHTaxyBaHHIO Npunagy

abo noro 3ab10KyBaHHIo0.

Mpunap nicns KOPUCTYBaHHA BUKTIOYITb Ta BiAKIOUITb 3 Mepexi.
e HaTWCHIiTb Ha KHOMKY PO36/10KYBaHHA (4) B MepeAHiN YacTUHI Mpunaay.

« [1oBEpHITb pO3MeNtoBaNbHNIA 610K BNpago.

o [IOBHICTIO BUTATHITb B/10K.

e BiArBUHTITL raky po3MenioBasbHOrO 6MOKY Ta HATUCKAHHAM Ha Ban
BUTATHITb NpUnaaas.

o [lpunag, BiAKIOUITL 3 Mepexi KOXeH pa3 nepej OuYMLLEHHAM Ta nepej,
[EeMOHTaXeM npunasas.

o OUUCTITb MO0 BOTKOIO FaHYipKoIo.

e BCi iHWi KOMMOHEHTM MOXHa OYMLLATYA TEMIOK BOAOH 3 A00ABASHHAM
3acobiB ans MUTTA nocyaun. 3abOPOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH abpasnBHi
3acobu.

« Hix Ta pewiTka M’sCOpyOKM He BUFOTOBJEHI 3 HEPXKABIlOYOro MaTepiany.
PekoMeHAYEMO TX KOXeH pa3 Nic/if OYMLLEHHS 3MACTUTW POCSIMHHOM ONIED.

Bbnok MmoTopy HikonN He
3aHyploiiTe B BOAY.

He muiiTe enemeHTn
po3MentoBaNibHOI
Hacazku, TobTo
po3mMentoBanbHUM 610K
(5), rBUHT (6), Hix (7),
maTtpuui (8) Ta ranky (9)
B MALIMHIi Ana MUTTA
nocyau.

36epiraHHs

Mpunasaf MoxXHa yknasaTi 4o npocTopy ANs 36epiraHHs, AKWiA 3HaX0AMTbCA

nif 3a4HiMu ABepusTamMu npunagy (14) (puc. 6).

Ha HWXHIO YaCTUHY npunagy (puc. 7).

JNoanatkoBi Hacaaku

Hacapka gns npUrotyBaHHA COCUCOK

(3anexHo Big Tuny)

Lle npunaans BUKOPUCTOBYETHCA 6e3 MaTpuLi Ta HOXA. YCTAHOBMKETLCA HA

po3MemosaJ1me7| 6nok Ta L03BOJIAE Nerko BVIpO6J15|TVI COCUCKMN.
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MoHTax (puc. 8):

o [BUHT BKNAAITb B 6/10K.

e YCTAHOBITb HACaAKy ANA NPUFOTYBAHHSA COCUCOK.

o HarsuHTiTh raky.

o Llei 610K yCTaHOBITb Ha M'ACOPYOKY.

BukopucraHHs:

o [pUroTyiTe cyMi Ta NpUNpaBsu 3a CMaKoOM.

e Knwky HamouiTb B Teny BOAY, Wob BOHA byna NpykHoto, micas wboro i
HaTArHITb Ha Hacaaky (10).

o CyMmilWw BKMAAiTh Ha NiAAOH, M’SCOPYbKY BKIKOYITL Ta 3 AOMNOMOro
npunasns ana TpambyBaHHA 3aTUCKaNTe CyMill @ Ha Kpan HAaCcaAKM.

o [punaa BUKNIOYITH Ta HA KMLWILi 3p06iTb By30/1.

o [punag 3HoBY BK/IOYITb Ta 3 A0MOMOroOK Npunasaa Ans TpambyBaHHS
3aTUCKANTE CyMiLL.

Hacapka «Kébbé» (3anexHo Big Tuny na)

Lle npunaazss BUKOPUCTOBYETLCA €3 MATPULL Ta HOXA. BCTaHOBNIOETbCA Ha
pO3MenioBaNbHUIA KOHYC Ta [03BONSE BMPOBHULTBO M’'ACHOI CyMilli
(bapaHuHa + moapibHeHa nweHuus) B BUrAsAi Tpybouku. Tpybouka
pO3pi3a€ETbCA HA KYCOYKM , AKi rapHipyoTbCs dapwem. Kpai 3aWwmunHyTbes.
OnepxaHi GUTOUKM KapATbCA.

MOHTaX: Ananoriuno Hacaaui ans NPUroTyBaHHA COCUCOK (pUcC. 9).

Hapi3Ha nnawka gna neyeHHs (J)
(3anexHo Bip, TUNY)

MoHTax (puc. 10): MpuMmiTKa : uA Hacaaka
BMKOPUCTOBYETLCA 6e3
« [BUHT BKNAAITb (6) B 610K (5) po3mMentoBasibHOT FONIOBKM. maTpuui Ta 6e3 Hoxa.

 YCTaHOBITb popMy (12b) Ha NiacTaBKy (12a) Ta 3ibpaHy YaCTUHY YCTAHOBITL
Ha po3MentoBanbHy roM0BKY. ZlornAHbTe, W06 yCi 4acTUHM 3alwnu y
BiZIMOBIZHI BUIMKI PO3MeENIOBaNbLHOMO 610Ky (5) Ta 3aTATHITHL ranky (9) 33aay.

e Po3MenoBasibHy rOI0BKY YCTAHOBITL HA 610K eniekTpoMoTopy (1), AK Le
nokKasaHo Ha(puc. 10).

BuKOpUCTaHHA :

o [lpuroTynte TiCTO (W06 [OCArTM Kpalwux pe3ynbTaTie HeobxigHo
NPUroTyBaTW He lyxe Tyre TiCTo).

« Bubepitb hopMmy. Bubip npoBOAUTLCA MEPEMiLLLEHHAM CTPINKK HA BUBpaHyY
thopmy.

e BK/1toUiTh Npynaz Ta NOYHITL B HHOTO BKAAAATY TICTO.

Hacapku anga npurotyBaHHA COKY Ta ntope
(3anexHo Big, TUNY)

Lls Hacapka BUKOPUCTOBYETLCA AJ1A MPUFOTYBAHHA Miope (YepBOHI hpyKTH,
noMmiflopu) Ta COKiB (Abnyka, rpyLli, anesbCUHM Ta iH.). BCTAHOBMIOETLCA HA
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OuunuLeHHA npunaay:

po3mentoBanbHUA 610K (5).
MoHTax (puc. 10):

 YCTaHOBITb pO3MeNtoBanbHNUM 610K (5) Ha 61Ok enekTpomoTopy (1).

o BcTaBTe revHT (13a) B po3MenioBanbHui 610k (5).

 BcTagTe BUbpaHuit dinbTp :

-(13b), hinbTp 3 0TBOPAMM Pi3HUX PO3MIpIB — AN1A MPUrOTYBaHHA Mope abo
-(13c), binbTp 3 APiIGHUMK OTBOPAMY - 115 NPUTOTYBAHHSA COKY.

e 3aTATHITL ranky Ha boui pybku (5).

o [oMiCTiTb NOCYANHY ANs 31MBaHHSA COKY (13d) nig ycTaHoBneHUN dinbTp (13b
ab6o 13c).

BukopucraHHs:

« Miope: BukopucTtoyiTe ¢inbTp (13b) 3 LBOMA Pi3HUMU AiaMeTpamu OTBOPIB
AN1A TOTO, W06 AOCATTY pe3ynbTaTy.

[Jns NpUroTyBaHHS MIOPe BUKOPUCTOBYMTE BUKIIOYHO CBiXI PPYKTU. 3a1€KHO

BiZL MOPYW POKY Ta AKOCTi PPYKTIB PEKOMEHALYEMO NPONYCTUTH M’ AKOTb Yepe3

MaLUMHKY A,Ba pa3u, Wwob ofepxaTt MaKCUManbHY KifbKiCTb COKY.

» Coku: BukopucToByiTe dinbTp (13c) 3 04HAKOBMM AiaMeTPOM OTBOPIB.

MocyamnHy Ansa CoKy NOKAAAITh Nif BAHHOUKY fKa BiABOAMUTb Cik (13d), Aanbly
NOCyAVHY, AKa MOCNYXMUTb A5 YNOBNOBAHHA BiAXOAIB, yCTAHOBITb Mif, GinbTp
(13b 260 13c).

Micnsa npaBunbHOI YCTaHOBKM HACaL0K MOXeTe KOPUCTYBATUCA MPUNALOM.

Bci aeTani HeobXiAHO MUTY NiJ, NPOTOYHO BOAOHK 3 MUIOYUM 3aCO6OM. YBATA:
Hikonu He KopucTynTecsa abpasneHuMM 3acobamm. OUMLLEHHS MATPULLb KpaLLe okpeMmi geTani
BCbOrO MPOBOANUTY 3 A0MNOMOrOI0 LWITKW (HaNpuKNaz 3 A0NOMOrow 3y6Hoil npunaay
LWITKK).

3a60pPOHAETLCA MUTU
B MALUUHI ANA MUTTA
nocyau.

EnekTpuuHuit abo eneKTPOHHUIN Npunag, B KiHui

CBOI0 CTPOKY Cy6u

Baw npucTpin MiCTUTb LiHHI MaTepianu, aKi MOXyTb ByTK BigHOBMEeHi abo

nepepobneHi.

E BEPEXITb HABKOJINIWLIHE CEPEIOBULLIE!
I

3panTe iX 40 NYHKTIB NpuiioMy abo, 3a BiACYTHICTIO TaKuUX, A0 LEHTPY

06CNyroByBaHHS, A€ iX 3MOXYTb e(heKTUBHO YTUAI3yBaTH.
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Drosibas noradijumi

o Ierice atbilst tehniskajiem noteikumiem un spéka esosajam normam.

o lerices darbinaSanai jaizmanto mainstravu. Lidzam JGs pirms pirmas ieslégsanas parliecinaties, ka
spriegums tikla atbilst spriegumam, kas noradits uz ierices apraksta plaksnites.

« So ierici nenovietojiet uz karsta degla vai arT atklatas liesmas tuvuma (gazes plits), ka art neizmantojiet to
minéto lietu tuvuma.

« Ierici izmantojiet tikai uz stabilas darba virsmas, kur uz tas nevar uzslakties Gdens. Ierici aizliegts apgazt,
pagriezot apakspusi uz augsu.

e lerice jaatsl€dz no elektriska tikla:

- ja darbibas laika paradas jebkadas anomalijas;

- pirms katras tiriSanas un apkopes;

- péc lietoSanas un gadijuma, ja ta paliek bez uzraudzibas;
- katru reizi, kad mainat ierices piederumus.

« Ierici nekad neatvienojiet, velkot aiz kabela.

e Pagarinataju izmantojiet tikai péc tam, kad esat parliecingjies, ka tas ir teicama stavokr.

e Elektrisko majsaimniecibas ierici aizliegts izmantoto, ja:

- ta nokritusi uz zemes;
- ja tai ir bojats nazis vai ar tas nav pilnigs.

« Ja bojats elektribas kabelis, to janomaina razotajam, pilnvarota servisa vai attiecigi kvalificEtai personai.
Sadi izvairisieties no bistamam situacijam.

« Ierice ir paredz&ta izmanto3anai majsaimnieciba, to nav atlauts lietot profesionali. Sada gadijuma razotajs
nesniedz garantiju un neuznemas nekadu atbildibu par iespéjamajiem zaud€&jumiem.

* Nekad nespiediet galu iericé ar pirkstiem. Vienmér izmantojiet spiedi.

« So ierici aizliegts izmantot personam (bé&rnus ieskaitot), kuru fiziskas, sajutu vai garigas sp€jas ir
ierobeZotas, ka arT personam, kuram trikst pieredzes un zinasanu, iznemot gadijumus, kad tas ar personas,
kas par tam atbildiga, starpniecibu sanémusas noradijumus ierices lietosanai vai arT atrodas atbildigas
personas uzraudziba.

« Jarlip&jas par to, lai ar ierici nerotalatos bérni.

Ierices apraksts

1. Motora bloks 11. Piederums ,Kebbe” (atbilstosi modelim)
2. Tausting 12. Spirale cepumiem (atbilstosi modelim):
3. Pildisanas blodina 12a: atbalsts
4. Mal3anas bloka dro3inataja tausting 12b : forma
5. Mal3anas bloks 13. Sulu un biezenu pagatavosanas piederumi
6. Spirale (atbilstosi modelim) :
7. Nazis 13a: skrlve
8. Sietins$ (atbilstosi modelim): 13b : filtrs ar dazada lieluma atverém

a. mazas atveres - @ 3mm biezena pagatavosanai

b. vidéjas atveres - @ 4,7mm 13c: filtrs ar mazam atverém sulas

c. lielas atveres - @ 7,5 mm pagatavosanai

9. Patrona 13d : sulas uztverSanas tvertne
10. Desu pildi3anas uzgalis (atbilstosi modelim) 14. Durtinas
LietoSana

Ar nazi jarikojas loti Pirms pirmas lietodanas nomazgajiet visas detalas tdenT, kam pievienots
uzmanigi, ta asmeni ir trauku mazgajamais lidzeklis, un rlipigi tas noslaukiet.
loti asi.
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Malsanas bloka montaza (1 att.)

e Iebidiet spirali (6) (ar garo asi uz priek3u) malsanas bloka (5).

e Uz spirales Tsas ass uzlieciet nazi (7) ar aso malu uz aru, virziena uz sietinu.

¢ Uz naza uzlieciet izv€l&to sietinu (8), ta, lai sakristu abas tapinas un rievas.
Uzskriivéjiet patronu (9) ITdz galam, tacu ne ta, lai patrona nobloké&tos.

e Parbaudiet, vai ierice ir pareizi samontéta. Ass nedrikst griezties un nedrikst
bit blok&ta. Pretéja gadijuma atkartojiet bloka montazu.

Uzmanibu:

« Nelaujiet iericei
darboties tuksgaita (bez
galas).

o Jesakam péc tiriSanas
ieellot sietinu.

Nekad nespiediet galu ar
pirkstiem!

UZMANIBU!

Pirms slédza nospieSanas
nogaidiet, kamér ierice ir
pilnigi apstajusies.

Piezime:

Dazam receptém
nepieciesama liela jauda
(apméram 800 W). Sajos
gadijumos nedarbiniet
ierici ilgaku laiku ka 30
sekundes.

Bloka montaza uz produkta

Produktam jabut atvienotam.

» Nolieciet malSanas bloku pa labi. (2 att.).

e MalSanas bloku iebidiet motora bloka lidz galam un pagrieziet to pa kreisi,
péc tam uzlieciet blodu.

« Aizveriet durtinas (14).

e Piesl€dziet produktu elektriskajam tiklam.

e Sagatavojiet produktus, kurus vélaties samalt, iepriek$ no tiem iznemiet
kaulus, skrimé!us un nervus.

« Galu sagrieziet gabalinos (apmé&ram 2x2 cm) un ielieciet blodina.

« Nekad neméginiet samalt kaulu, skrims3|u vai cikadas gabalus.

o [zvélieties sietinu:

- mazas atveres — @ 3mm: loti trauslai galai;

- vid€jas atveres — @ 4,7 mm: liellopu, ciikas, j€ra, majputnu u.tml. galai;

- lielas atveres — @ 7,5 mm: cisiniem, treknai ga!ai.

e Lai gala tiktu optimali samalta, sagrieziet to gabalinos, kas ir mazaki neka
caurules ieeja.

« Zem mal3anas bloka novietojiet tvertni.

« SI&dzi, kas atrodas produkta aizmuguréja dald, novietojiet pozicija «I»
(4 att.)

 Mal3anas bloka lieciet galas gabalinus, ja nepiecieSams, piespiediet tos ar
spiedi (2).

Ja ierice aizs€ré:

« Apturiet galas maginu, pagriezot slédzi pozicija «O».

e Atveriet piederumu glabatuves durtinas.

e Paris sekundes pieturiet slédzi «reverse», lai partikas produkti, kas atrodas
ierice, tiktu atbrivoti (5 att.).

e P&c tam aizveriet durtinas, ieslé€dziet ierici un !oujiet samalt partiku, kas
atradas ierice.
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PIEMERS: Zirnu biezenis ar speki vai aitas galu.

Piedevas: 100 g speka vai aitas galas - 150 g svaigi lobitu zirnu - 100 g miltu -

50 g Gdens - 20 g kiploku - sals - pipari - olivella

- Trauka samaisiet izlobitos zirnus ar miltiem un pakapeniski pielejiet tdeni, lidz
izveidojas viendabiga masa.

- Masu ielieciet galas masinas bloda.

- leslédziet ierici un pakapeniski ar spiedes palidzibu iespiediet masu atvereé.

- Péc tam ielieciet speki vai aitas galu, kas sagriezta 2 cm x 2 cm lielos gabalinos
un Kiplokus.

- Ielejiet 5o maistjumu katla ar 1,5 | Gdens. Samaisiet un variet 20 Iidz 30
minutes.

- P&c tam pievienojiet 1/2 glazes olivellas un atkal samiksé&jiet.

,Mikseri” aizsarga drosibas ierice, kas iebUvéta uz spirales (6) ass.

Ievérojiet ieteikumus piedevu sagrieSanai un sietina izvélei, lai izvairitos no

galas masinas parpildisanas un nejausas noblok&sanas lietodanas laika.

IzjaukSana

Péc lietoSanas ierici izsl€dziet un atvienojiet no elektriska tikla.
 Nospiediet droSinataja (4) taustinu ierices priekSpuse.
« Nolieciet malSanas bloku pa labi.
o Izvelciet bloku.
« No malSanas bloka noskrtivéjiet patronu, uzspiediet uz ass un izvelciet visu
piederumu komplektu.
o Pirms katras tiriSanas un pirms piederumu iznemsanas, atvienojiet ierici no
elektriska tikla.
« To jatira ar mitru draninu. Visas paréjas detalas ir iesp&jams mazgat siita ~ Motora bloku aizliegts
GidenT, izmantojot mazgajamo [Tdzekli. Nekad nelietojiet abrazivus ldzeklus. iegremdét udent.
e Iesakam galas masinas nazi un sietinus péc katras tTrisanas ieziest ar galda
ellu. »Miksera galvu”, t.i.
” mal$anas bloku (5),
spirali (6), nazi (7),
sietinus (8) un patronu
(9) nemazgajiet trauku
mazgajamaja masina.

Uzglabasana
Sastavdalas ir iesp&jams novietot glabasanai paredzétaja telpa: zem ierices

durtinam (6 att.).
Kabeli ir iesp€jams saritinat zem ierices (7 att.).

Citi piederumi

Caurule cIsinu pagatavosanai (atbilstosi modelim)

Sis piederums izmantojams bez sietina un naza. To piestiprina malSanas blokam
un ar ta palidzibu vienkarsi varat pagatavot cisinus.
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Montaza (8 att.):

 Blokam piestipriniet spirali.

o Uzlieciet cauruli csinu pagatavo3anai.
e Uzskrliv€jiet patronu.

e Piestipriniet bloku iericei.

Lietosana:

« Sagatavojiet malto galu un gardvielas péc savas izvéles.

e Samitriniet zarnu remdena Gdent, lai ta atkal klGtu elastiga, péc tam to
uzvelciet uz caurules (10).

* Malto galu ielieciet blodina, ieslédziet ierici un ar spiedes palidzibu aizbidiet
galu lidz pat caurules galam.

e Apturiet ierici un uz zarna iesieniet mezglu.

» Atkal iedarbiniet ierici un turpiniet virzit uz prieksu malto galu ar spiedes
palidzibu.

»,Kebbe” piederumi (atbilstosi modelim)

Sis piederums izmantojams bez sietina un naZa. Piederums ir piestiprinams
galas masinas korpusam un izmantojams garenas formas (j&ra galas + bulgura)
maisTjuma pagatavo3anai. So masu sagriez Tsos posmos, kurus apvila maltas
galas maisTjuma un galus saspiez. Izveidotas frikadeles cep.

Montaza: Tapat ka cisinu pagatavosanas caurulei (9 att.).

Cepumu spirale (J) (atbilstosi modelim)
Montaza (10 att.) :

o Lelieciet spirali (6) malSanas galvas malanas bloka (5).

e Novietojiet formu (12b) atbalsta (12a) un visu komplektu uzlieciet uz
maldanas galvas. Uzmanieties, lai visas deta!as atbilstu maldanas bloka (5)
rievam un aizmuguré pievelciet uzgriezni (9).

o Sadi sagatavotu galvu novietojiet uz motora bloka (1) ta, ka paradrts (10 att.).

Lietosana:

e Pagatavojiet miklu (vislabakos rezultatus sasniegsiet, ja mikla nebts parak
cieta).

o [zvélieties formu. To panaksiet, pabidot bultinu iepretim izvél€tajai formai.

o lesl@dziet ierici un saciet taja likt miklu.

Piezime: Sis piederums
izmantojams bez sietina
un bez naza.

Sulu un biezenu pagatavosanas piederumi

(atbilstosi modelim)

Sie piederumi izmantojami biezenu (sarkanie augli, tomati) un sulu (aboli, bum-
bieri, apelsini utt.) pagatavosanai. Piederumi janovieto uz malSanas bloka (5).
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Montaza: (10 att.) :

« Nostipriniet malSanas bloku (5) uz motora bloka (1).
o Telieciet skriivi (13a) malsanas bloka (5).

» Novietojiet izvéléto filtru:
- (13b), filtru ar daZada izméra atverém biezenu pagatavosanai vai

- (130), filtru ar mazam atverém sulu pagatavosanai.
o Pievelciet uzgriezni uz malSanas bloka (5).
 Novietojiet tvertni sulas uztversanai (13d) zem sagatavota filtra (13b vai 13c).

Lietosana:

« Biezenis: [zmantojiet filtru (13b) ar diviem até[(irTgiem atveru diametriem, lai
panaktu optimalus rezultatus.
Biezena pagatavo3anai izmantojiet tikai svaigus auglus. Atbilstosi gadalaikam
un auglu kvalitatei iesakam biezumus ar ierici apstradat divas reizes, lai ieglitu
iesp&jami lielu daudzumu sulas.

e Sula: Izmantojiet filtru (13c) ar vienadiem atveru diametriem.

Trauku sulai nolieciet zem sulas uztverSanas tvertnes (13d), nakamo trauku
novietojiet zem filtra (13b vai 13c), un tas uztvers atkritumus.
Tikko ka piederumus atkal pareizi saliksiet, ierici varésiet izmantot parasta veida.

Ierices tirisana:

Visas detalas jamazga silta Gdent ar mazgajamo [Tdzekli. UZMANIBU!
Nekad neizmantojiet abrazivus [Tdzeklus. Sietinus visvieglak ir iztirit ar sukas  Atsevikas detalas
palidzibu (piemé&ram, ar zobu sukas palidzibu). aizliegts mazgat trauku

mazgajamaja masina.

Elektriska vai elektroniska ierice tas darba muza beigas

Piedalisimies vides aizsardziba!

L
(D JUsu aparats satur vairdkus vertigus materialus vai materialus, kurus var atkartoti izmantot.
3 Nododiet to savaksanas punkta otrreiz€jai parstradei.
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Darbo saugumo taisykles

o Elektros jrengimas atitinka techninius nurodymus ir galiojancias normas.

e Jrengima galima prijungti tik prie kintamos srovés tinklo. PraSome JUsy prie$ pirma karta prietaisa
jjungiant jsitikinti, ar jtampa tinkle atitinka jtampai, nurodytai ant Jusy prietaiso skydelio.

« Sio prietaiso nepadékite ant karstos viryklés arba 3alia atviros ugnies (dujinés viryklés), prietaiso
nenaudokite netoli kaitros Saltinio.

o Elektros prietaisu galima naudotis tik jeigu jis yra ant stabilaus darbinio pagrindo, ten kur ant jo negali
uztiksti vanduo. Elektros prietaisas negali biti apverstas dugnu j virsy.

o Elektros prietaisas privalo bati iSjungtas i$ elektros srovés tinklo:

- naudojimo metu atsirandus bet kokioms anomalijoms,

- visuomet prie$ valant ar pries priezitra,

- baigus naudotis ir jeigu prietaisa paliekame be priezitiros,
- visuomet prie3 kei€iant priedus.

o Niekada prietaiso neisjunkite traukdami uz laido.

e Prailginimo laida galima naudoti tik tuomet, jei prie$ tai jsitikinote, jog jo buiklé nepriekaistinga.

e Buitiniu elektros prietaisu negalima naudotis jeigu:

- jis nukrito ant Zemés,
- peilis yra pazeistas arba nepilnas.

e Pazeista prijungimo laida tam, kad bUty iSvengta elektros srovés sukeltos traumos, gali pakeisti tik
gamintojo jgaliotas servisas arba atitinkama kvalifikacija turintis asmuo.

o Elektros prietaisas yra skirtas naudojimui buitinémis salygomis, jokiu bldu jo negalima naudoti
profesionaliems tikslams. Tokiu atveju gamintojas nesuteikia garantijos ir atsisako bet kokios atsakomybés
uz galimus nuostolius.

e Jokiu blidu mésos | prietaisa nestumkite rankomis. Visuomet naudokités gristuku.

« Sis prietaisas néra skirtas tam, kad juo naudotysi asmenys (jskaitant vaikus), kuriy fiziniai, jutiminiai arba
psichiniai sugebéjimai yra riboti, arba patirties bei Ziniy neturintys asmenys, iSskyrus atvejus, jeigu juos gali
kontroliuoti uz juos atsakingi asmenys, kurie jiems i$ anksto iSaiskins saugaus darbo su Siuo prietaisu
taisykles.

e BUtina pasirtipinti tuo, kad vaikai su Siuo prietaisu nezaisty.

Prietaiso aprasymas

1. Variklio blokas 11. Priedas Kebbe (pagal tipa)

2. Klavisas 12. Priedas sausainiams (pagal tipa):

3. Pildymo dubenélis 12a: atrama

4, Malimo bloko saugiklio klavisas 12b : forma

5. Malimo blokas 13. Priedas sulCiy spaudimui ir tyrelei (pagal

6. Spiralé tipa)

7. Peilis 13a: varztas

8. Sietelis (pagal tipa): 13b : filtras tyrelei su jvairiy dydziy
a. sumazom skylutém - @ 3mm skylutémis
b. suvidutiném skylutém - @ 4,7mm 13c: filtras sultims su mazom skylutém
c. sudidelém skylutém - @ 7,5 mm 13d : sulCiy surinkimo latakélis

9. Ziedelis 14. Durelés

10. Priedas desreliy kim3imui (pagal tipa)

Naudojimas
Atsargiai elkités su Prie$ pirma karta naudodami visas dalis nuplaukite vandeniu su indy plovikliu
peiliu, jo aSmenys labai ir gerai nusluostykite.
astris.
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Malimo bloko sumontavimas (pav. 1)

o Spirale (6) (ilga asimi j priekj) jstumkite j malimo bloka (5).
e Ant trumpos spiralés asies uzmaukite peilj (7) aSmenimis j iSore, link sietelio.

o Uz peilio uZmaukite pasirinkta sietelj (8) taip, kad abi jlaidos jsistatyty |
ipjovas. Iki galo uzsukite Ziedelj (9) bet ne taip stipriai, kad mechanizmas

uzsiblokuoty.

o |sitikinkite, ar prietaisas sumontuotas teisingai. Asis negali prasisukti nei

bati uzsiblokavusi. Kitu atveju visa bloka sumontuokite i$ naujo.

Démesio:

o Nepalikite prietaiso
veikti tusCia eiga (be
mésos).

e Rekomenduojama
nuvalius sietelj jj patepti
aliejumi.

Jokiu blidu mésos
nestumbkite pirstais.

DEMESIO: Prie$
paspausdami ijungiklj
palaukite, kol prietaisas
visiskai sustos.

Pastaba:

Kai kuriy recepty
paruosimui reikalingas
didelis galingumas
(mazdaug 800 W). Tokiu
atveju prietaiso
nenaudokite ilgiau kai 30
sekundziy.

Bloko montavimas prie prietaiso

Prietaisas privalo biti iSjungtas i$ elektros srovés tinklo.

e Malimo bloka paverskite | desine. (pav. 2).

« Malimo bloka iki galo jkiskite j variklio bloka ir pasukite j kaire, po to jstatykite
dubenélj.

o UZdarykite dureles (14).

e Prietaisg jjunkite j elektros sroveés tinkla.

e Prie$ malant i$ mésos pasalinkite kaulus, kremzles ir nervus.

o Mésa supjaustykite gabaliukais (mazdaug 2x2 cm) ir sudékite | dubenélj.

« Niekad nebandykite malti kauly gabaliukus, kremzles arba oda.

o ISsirinkite sietelj:

- mazos skylutés - @ 3mm: labai trapia mésai

- vidutinés skylutés - @ 4,7 mm: jautiendai, kiaulienai, érienai, paukstienai ir pan. ...

- didelés skylutés - @ 7,5 mm: desreléms, riebiai mésai ...

o Kad mésa kuo geriau susimalty, supjaustykite ja mazesniais, kaip vamzdelio
anga gabaléliais.

e Prie$ malimo bloka padékite inda.

o Jungiklj uZpakalinéje prietaiso puséje nustatykite j padétj «I» (pav. 4)

e | malimo bloka dékite mésos gabaliukus, esant reikalui juos pastumkite
grustuku (2).

Prietaisui uzsikimsus:

e Sustabdykite mésmale perstate jungiklj | padétj «O».

o Atidarykite priedy sudéjimo ertmés dureles.

e Kelias sekundes spauskite jungiklj « reverse », kol mésa prietaise neatsilaisvins
(pav. 5);

e Po to dureles uzdarykite, prietaisa jjunkite pagrindiniu jungikliu ir teskite
malima.
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PAVYZDYS: Zirniy ko3é su laginiais arba aviena

Zaliavos: 100 g lasiniy arba avienos - 150 g nevirty lupty zirniy - 100 g milty -
50 g vandens - 20 g Cesnako - druska - pipirai - alyvy aliejus
- Inde sumaisykite luptus Zirnius su miltais ir palaipsniui pilkite vandenj, kol

nesusidarys vientisas misinys.
- misinj sudékite j mallinélio dubenélj.

- [junkite prietaisa ir misinj grustuku palaipsniui stumkite j anga.
- Po to sudékite 2 cm x 2 cm gabaléliais supjaustytus lasinius arba aviena ir

Cesnaka.

- Misinj supilkite | puoda su 1,5 litro vandens. ISmaisykite ir palikite 20 - 30

minuciy virti.

- Po to pridékite 1/2 stiklinélés alyvy aliejaus ir vél sumiksuokite.

“Mikseris” yra saugomas apsauginiu jrengimu ant spiralés asies (6).

Laikykités maisto produkty pjaustymo ir sietelio rinkimosi instrukcijy, kitaip
malimo masinélé darbo metu gali persipildyti arba atsitiktinai uzZsiblokuoti.

ISardymas

Po naudojimo prietaisa iSjunkite, elektros laido kistuka iStraukite i$ elektros

tinklo rozetés.

» Paspauskite saugiklio klavisa (4) priekinéje prietaiso dalyje.

e Malimo bloka pasukite j desine.

e Malimo bloka istraukite.

e Nuo malimo bloko nusukite Ziedelj, paspauskite asj ir iStraukite spirale su
priklausiniais.

 Visuomet pries valant ir pries pradédami ardyti, prietaisa iSjunkite nuo elektros
sroves tinklo.

e Jj valykite drégnu skuduréliu. Visas kitas dalis galima plauti Siltu vandeniu ir
indy plovikliais. Niekada nenaudokite 3iurk3¢iy valymo priemoniy.

o Po kiekvieno valymo rekomenduojame mésmalés peiliuka ir sietelius patepti
valgomu aliejumi.

Niekada variklio bloko
nenardinkite j vandenj.

“Malimo galvutés”, taigi
malimo bloko (5),
spiralés (6), sieteliy (8) ir
Ziedeliy (9) negalima
plauti indy plovimo
masinoje.

Laikymas

Dalis galima sudéti j joms skirta vieta: uz prietaiso dureliy (pav. 6).

Laida galima suvynioti po prietaisu (pav. 7).

Kiti priedai

Vamzdelis desreléms (pagal tipa):

Sis priedas naudojamas be sietelio ir peilio. Pritvirtinamas prie malimo bloko ir
igalina nesudétinga desreliy gamyba.
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Sumontavimas (pav. 8):

o | bloka jstatykite spirale.

o |statykite vamzdelj deSreléms.
o UZzsukite Ziedelj.

 Bloka jstatykite j prietaisa.

Naudojimas:

e Pagal savo skonj paruoskite malta mésa ir prieskonius.

e Zarnele pamerkite | drungna vandenj, kad pasidaryty tampri, po to ja
uzmaukite ant vamzdelio (10).

e Malta mésa sudékite | dubenélj, prietaisa paleiskite ir gristuku malta mésa
stumkite j vamzdelio dugna.

 Sustabdykite prietaisa ir ant zarnelés padarykite mazga.

» Vé| paleiskite prietaisa ir stumkite malta mésa gristuku.

Priedas Kebbe (pagal tipa)

Sis priedas naudojamas be sietelio ir peilio. Pritvirtinamas prie mésmalés ir
igalina daryti pailgos formos mésos gaminius (ériena + bulguras). Si masé
pjaustoma trumpomis atkarpomis, kurie apdedami maltos mésos misiniu ir gale
susiaurinami. Sie kukuliukai po to kepami.

Sumontavimas: i pat kaip vamzdelis de3reléms. (pav. 9).

Priedas sausainiams (J)(pagal tipa):

Sumontavimas (pav. 10) :

o |statykite spirale (6) j malimo galvutés malimo bloka (5).

e Forma (12b) jstatykite | atrama (12a) ir komplekta jstatykite j malimo
galvute. Patikrinkite, ar visos dalys jsistaté | atitinkamas malimo bloko (5)
vageles ir uzverzkite uzpakalyje esancia verzle (9).

 Taip sumontuotg galvute jstatykite j variklio bloka (1), kaip pavaizduota
paveikslélyje. (fig. 10).

Pastaba: Sis priedas
naudojamas be sietelio ir
peilio.

Naudojimas:

 Paruoskite tesla (geriausius rezultatus pasieksite, jeigu paruosite ne visai kieta
tesla).

o ISsirinkite forma. Tai padarysite pasuke stréliuke link pasirinktos formos.

o Paleiskite prietaisa ir pradékite j jj déti tesla.

Priedas sulCiy spaudimui ir tyrelei (pagal tipa)

Sis priedas naudojamas tyreliy (raudoni vaisiai, pomidorai) ir suliy (obuoliai,
kriausés, apelsinai ir pan.) gamybai. Pritvirtinamas prie malimo bloko (5).
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Sumontavimas: (pav. 10) :

e Malimo bloka (5) pritvirtinkite prie variklio bloko (1).
| malimo bloka (5) jstatykite varzta (13a).
o |statykite pasirinkta filtra:

- (13b), filtras su jvairaus dydzio skylutém tyreliy paruoSimui arba

- (13¢) filtras su mazom skylutém suliy paruosimui.

o Priverzkite Ziedelj prie malimo bloko (5).

e Po paruostu filtru (13b arba 13c) patalpinkite latakélj sul€iy surinkimui (13d).

Naudojimas:

e Tyrelé: Norédami pasiekti geriausig rezultata, pasirinkite filtrg (13b) su
dviejy dydziy skylutémis.
Tyrelés paruosimui naudokite tik SvieZias darzoves. Priklausomai nuo mety laiko
ir vaisiy kokybés rekomenduojame minkstima per jrengima perleisti du kartus,
taip iSgausite didziausia tyrelés kiek].

o Sultys: Pasirinkite filtrg (13c) su vienodo dydzio skylutémis.
Inda sul€iy surinkimui padékite po sul€iy surinkimo latakéliu (13d), kita inda,

atlieky surinkimui, padékite po filtru (13b arba 13c).
Kai viska teisingai iSdéstysite, galite naudoti prietaisa jprastiniu budu.

Prietaiso valymas:

Visas dalis reikia plauti 3iltu tekanciu vandeniu ir indy plovikliais. DEMESIO:
Niekada nenaudokite 3iurks€iy valymo priemoniy. Sietelius geriausiai isvalysite atskiry daliy neplaukite
Sepetéliu (pavyzdziui danty Sepetéliu). indy plovimo masinoje.

Elektriniai arba elektroniniai prietaisai pasibaigus jy
tarnavimo laikui

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!

Nuneskite jj | surinkimo punkta arba, jei jo néra, j jgaliota prieZitiros centra, kad aparatas

]
(D JUsy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti j pirmines Zaliavas arba perdirbti.
: baty perdirbtas.
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Ohutusjuhised

« Seade vastab tehnilistele eeskirjadele ja kehtivatele normidele.

e Seade on mdeldud kasutamiseks ainult vahelduvvooluga. Palun veenduge enne seadme esimest
kasutamist, et vorgupinge vastab seadme nimeplaadil toodule.

« Arge asetage seda seadet kuumadele pliidiplaatidele ega lahtise tule (gaasipliidi) juurde ega kasutage seda
nende |aheduses.

» Kasutage seadet ainult stabiilsel to6pinnal, kus selle peale ei saa pritsida vesi. Seadet ei tohi poorata
pohjaga llespoole.

» Seade tuleb elektrivorgust eemaldada, kui:

- kasutamise ajal tekib mingi ebatavaline olukord;
- enne igasugust puhastamist ja hooldamist;

- peale kasutamist ja jarelvalveta jatmisel;

- iga kord tarvikute vdljavahetamisel.

» Mitte kunagi drge tommake seadet vooluvorgust eemaldamiseks juhtmest.

e Enne pikendusjuhtme kasutamist veenduge, et see on tookorras.

o Elektrilist kodumasinat ei tohi kasutada, kui:

- see on maha kukkunud;
- nuga on kahjustunud voi mittekomplektne.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohu vdltimiseks vdlja vahetama tootja, tema volitatud teenindus
voi vastava kvalifikatsiooniga isik.

o Seade on mdeldud ainult koduses majapidamises kasutamiseks, mitte mingil juhul ei tohi seda kasutada
drilistel eesmadrkidel. Sel juhul ei anna tootja garantiid ega kanna mingit vastutust voimalike kahjude eest.

» Mitte kunagi drge liikake liha seadmesse sormedega. Kasutage alati IGkkurit.

e See seade pole moeldud kasutamiseks isikute (sealhulgas laste) poolt, kelle flisilised, taju- voi
intellektuaalsed voimed on piiratud, ega isikute poolt, kellel puuduvad kogemused ja teadmised, vdlja
arvatud juhul, kui nad teevad seda nende eest vastutavate isikute jarelvalve all voi on saanud juhiseid selle
seadme kasutamiseks.

e Hoolitsege selle eest, et lapsed ei mdngiks selle seadmega.

Seadme kirjeldus

1. Mootoriplokk 11. Kebbe-tarvik (vastavalt tlubile)
2. Likkur 12. Kipsetiste valmistamise detail (vastavalt
3. Taitmiskauss thdbile):
4, Jahvatamisploki kinnituse nupp 12a: tugi
5. Jahvatamisplokk 12b : vorm
6. Spiraal 13. Tarvikud mahlade ja mehude
7. Nuga valmistamiseks (vastavalt tidbile):
8. Soel (vastavalt tidbile): 13a: kruvi

a. vaikesed avad - @ 3mm 13b : eri suurusega avadega filter pudru

b. keskmised avad - @ 4,7mm jaoks

c. suured avad - @ 7,5 mm 13c: vdikeste avadega filter mahla jaoks

9. Rongas 13d : mahla drajuhtimise vannike
10. Vorstide tditmise toru (vastavalt tiiibile) 14. Luuk
Kasutamine

Olge noaga vdaga Enne esimest kasutamist peske koik osad pesuvahendit sisaldavas veel ja

ettevaatlik, selle terad on kuivatage hoolikalt ara.
vdga teravad.
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Jahvatamisploki kokkupanemine (joo. 1)

o Liikake spiraal (6) (pikk telg ees) jahvatamisplokki (5).
e Spiraali luhikesele teljele paigaldage nuga (7) teraga vdljapoole, suunaga

resti poole.

« Noa otsa paigaldage valitud soel (8), nii et molemad nukid ja valjaldiked
asetuksid Uksteise sisse. Keerake rongas 16puni (9) kinni, kuid mitte nii

kovasti, et see blokeeruks.

 Kontrollige, kas olete pannud seadme oigesti kokku. Telg ei tohi podrelda
ega olla ka blokeeritud. Vastasel korral monteerige kogu plokk uuesti.

Tahelepanu!

o Arge laske seadmel
tootada tuhjalt (ilma
lihata).

e Soovitame resti parast
puhastamist olitada.

Mitte kunagi drge liikake
liha sormedega.

Tdhelepanu: Enne luliti
vajutamist oodake, kuni
seade on tdielikult
seisma jadnud.

Markus:

Monede retseptide puhul
on vajalik suur véimsus
(umbes 800 W). Sel juhul
drge kasutage seadet
kauem kui 30 sekundit.

Ploki monteerimine seadme kiilge

Seade peab olema eemaldatud vooluvorgust.

e Kallutage jahvatamisplokki paremale (joo. 2).

e Viige jahvatamisplokk 16puni mootoriploki sisse ja poorake seda vasakule,
seejdrel paigaldage tditmiskauss.

e Sulgege luuk (14).

» Uhendage seade vooluvarku.

e Pange valmis toiduained, mida te soovite jahvatada, ning eemaldage neist
eelnevalt kondid, kohred ja ndrvid.

e Loigake liha tiikkideks (umbes 2x2 cm) ja asetage tditmiskaussi.

o Mitte kunagi drge puitidke jahvatada konditiikke, kdhresid ega seanahka.

o Valige rest:

- vdikesed avad — @ 3mm: vaga orn liha

- keskmised avad — @ 4,7 mm: sealiha, loomaliha, lambaliha, linnuliha jne.

- suured avad — @ 7,5 mm: vorstid, kova liha...

e Et liha oleks parem jahvatada, 16igake see toru otsast vaiksemateks tuikkideks.

e Asetage jahvatamisploki alla nou.

« Viige seadme tagakiiljel olev liiliti asendisse «I» (joo. 4)

o Asetage jahvatamisplokki lihatiikid ja vajaduse korral ltikake likkuriga (2).

Kui seade Iaheb umbe:

e Peatage seade, viies luliti asendisse «O».

» Avage tarvikute hoiukoha luuk.

» Hoidke moni sekund all nuppu «reverse», nii tuleb seadmes olev mass lahti
(joo. 5);

o Seejdrel sulgege luuk, lillitage seade pealiilitist jdlle sisse ja laske sellel I6puni
jahvatada.
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NAIDE: Hernepuder peekoni v6i lambalihaga.

Ained: 100 g peekonit voi lambaliha, 150 g tooreid kaunadest valjavoetud
herneid, 100 g jahu, 50 g vett, 20 g kiitslauku, soola, pipart, oliivioli

- Segage herned nous jahuga ja lisage jark-jargult vett, kuni saate Gihtlase segu.
- Pange segu hakklihamasina taitmiskaussi.

- Pange seade too6le ja likake segu ltkkuri abil avasse.

- Seejdrel pange masinasse 2 x 2 cm suurusteks tikkideks I6igatud peekon voi

lambaliha ja kudslauk.
- Valage see segu koos 1,5 liitri veega potti. Segage ja laske keeda 20 kuni 30

minutit.
- Seejdrel lisage 1/2 klaasi oliivioli ja miksige uuesti ldbi.
,Mikseril" on spiraali telje (6) kiljes kaitseseade.
Jargige hakklihamasina Uletditmise voi ummistamise vdltimiseks juhiseid
toiduainete l6ikamise ja resti valimise kohta.

Lahtivotmine

Kasutamise jdrel liillitage seade vdlja ja ihendage vooluvorgust lahti.
 Vajutage seadme esikiiljel olevat kinnituse nuppu (4).
 Kallutage jahvatamisplokki paremale.
o Tommake plokk vdlja.
» Keerake jahvatamisploki kuljest rongas dra, vajutage teljele ja tommake koik
vdlja.
e Enne iga puhastamist ja tarvikute eemaldamist eemaldage seade
vooluvorgust.
e Puhastage seda niiske lapiga. Koik tilejadnud osasid voib pesta sooja vee ja Arge kastke

pesuvahendiga. Mitte kunagi drge kasutage abrasiivseid vahendeid. mootoriplokki vette.
e Soovitame hakklihamasina nuga ja séelu madrida iga kasutamise jdrel
toidudliga. »Mikseri pead”, st

jahvatamisplokki (5),
spiraali (6), nuga (7),
soelu (8) ja rongast (9)
drge peske pesumasinas.

Hoidmine

Detailid voib asetada selleks ettendhtud kohta: seadme luugi (14) taha (joo. 6).
Juhtme voib kerida seadme alla (joo. 7).

Muud tarvikud

Vorstide taitmise toru (vastavalt tuubile)

Seda tarvikut kasutatakse ilma soela ja noata. See kinnitatakse jahvatamisploki
kiilge ja see voimaldab holpsalt vorste valmistada.
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Kokkupanemine (joo. 8):

« Kinnitage ploki kulge spiraal.

¢ Paigaldage toru vorstide jaoks.
» Keerake peale rongas.

e Kinnitage plokk seadme kiilge.

Kasutamine:

B- Valmistage vastavalt oma maitsele ette liha ja maitseained.

 Kastke soolikas leigesse vette, et see muutuks elastseks, ning tommake see
siis toru (10) peale.
e Asetage hakkliha tditmiskaussi, pange seade todle ja ltkake hakkliha IGkkuri
abil toru I6puni.

» Peatage seade ja tehke soolikasse solm.
 Kdivitage seade uuesti ja lukake liha edasi Itkkuri abil.

Kebbe-tarvik (vastavalt tuubile)

Seda tarvikut kasutatakse ilma séela ja noata. See kinnitatakse seadme korpuse
kilge ning see voimaldab valmistada pikliku kujuga segu (lambaliha ja bulgur).
See mass ldigatakse IUhikesteks juppideks, mis Umbritsetakse hakklihaga ja
tehakse otstest peenikeseks. Saadavad lihapallid praetakse.

Kokkupanemine: Samamoodi nagu vorstitoru puhul (joo. 9).

Kupsetiste valmistamise detail (vastavalt tuubile)

Kokkupanemine (joo. 10) :

o Asetage spiraal (6) jahvatamispea plokki (5).

« Asetage vorm (12b) toe sisse (12a) ja kinnitage kogu sélm jahvatamispea ~ Mdrkus: seda tarvikut
kilge. Po6rake tahelepanu sellele, et kdik osad satuksid jahvatamisploki (5) kasutatakse ilma soela ja
vastavatesse soontesse ning keerake tagantpoolt mutter (9) kinni. noata.

« Niimoodi kohandatud pea kinnitage mootoriploki (1) kiilge, nagu on naidatud
(joo. 10).

Kasutamine:

» Valmistage taigen (kdige parema tulemuse saate siis, kui taigen pole vaga
kova).

 Valige vorm. Selleks viige nool vastava kuju juurde.

« Kadivitage seade ja hakake sellesse taignat panema.

Tarvikud mahlade ja mehude valmistamiseks
(vastavalt tutbile)

Neid tarvikuid kasutatakse mehu (punased puuviljad, tomatid) ja mahlade
(6unad, pirnid, apelsinid jne) valmistamiseks. See kinnitatakse jahvatamisploki
(5) kilge.
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Kokkupanemine (joo. 10) :

« Kinnitage jahvatamisplokk (5) mootoriploki (1) kilge.
o Asetage kruvi (13a) jahvatamisplokki (5).
« Paigaldage valitud filter:
- (13b), eri suurusega avadega filter mehu valmistamiseks voi
- (13¢), vaikeste avadega filter mahlade valmistamiseks.
o Keerake kinni jahvatamisplokil olev mutter (5).
e Asetage mahla drajuhtimise vannike (13d) ettevalmistatud filtri (13b voi 13c)@

alla.

Kasutamine:

e Mehu: Parema tulemuse saamiseks kasutage eri suurusega avadega filtrit
(13b).
Mehu valmistamiseks kasutage ainult varskeid puuvilju. Vastavalt aastaajale ja
puuviljade kvaliteedile soovitame lasta viljaliha seadmest Idbi kaks korda, et
saada voimalikult palju mehu.

e Mahl: Kasutage thesuuruste avadega filtrit (13c).

Mahlandu asetage mahla drajuhtimise vannikese (13d) alla, teine néu asetage
filtri (13b voi 13¢) alla jaatmete putdmiseks.

Niipea, kui olete tarvikud digesti paigaldanud, voite seadet kasutada nagu
tavaliselt.

Seadme puhastamine:

Koik osad tuleb pesta sooja voolava vee ja pesuvahendiga. Tahelepanu:
Mitte kunagi drge kasutage abrasiivseid vahendeid. Soelu on koige lihtsam drge peske osi
puhastada harjakese (nagu nditeks hambaharja) abil. néudepesumasinas.

Elektri- voi elektroonikaseade kasutusea lopul

Aitame kaasa keskkonna kaitsmisele!

|
@ Teie seade sisaldab suurt hulka kasutatavaid voi taaskasutatavaid materjale.
: Viige seade seetottu kogumiskohta voi volitatud teenindusse, kus toimub selle tootlemine.
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Zalecenia bezpieczenstwa

» Urzadzenie odpowiada wymaganiom technicznym i obowiazujacym normom.

 Urzadzenie przeznaczone jest tylko do podtaczenia do Zrodka pradu zmiennego. Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia prosimy sprawdzi¢ czy napiecie w sieci odpowiada parametrom podanym na tabliczce
informacyjnej urzadzenia.

« Nie nalezy ustawia¢ ani korzystac z urzadzenia na goracych ptytkach grzejnych lub w poblizu otwartego
ognia (kuchenka gazowa).

e Z urzadzenia nalezy korzystac tylko na stabilnej powierzchni, w miejscu gdzie nie bedzie narazone na
zamoczenie. Urzadzenia nie nalezy odwraca¢ do géry dnem.

» Urzadzenie musi by¢ wylaczone z sieci elektrycznej:

- jezeli podczas uzywania pojawi sie jakakolwiek nieprawidtowo$¢
- przed kazdym czyszczeniem i konserwacja,

- po zakonczonej pracy lub jezZeli jest bez nadzoru,

- podczas kazdej wymiany akcesoriow

o Wylaczajac urzadzenie nie nalezy ciagnac za kabel.

o Z kabla przedtuzajacego mozna skorzystac tylko po uprzednim stwierdzeniu, Ze nie jest uszkodzony.

e Z urzadzenia gospodarstwa domowego nie nalezy korzystac jezeli:

- spadto na ziemie,
- N6z jest uszkodzony lub niekompletny.

« Jezeli kabel podfaczeniowy jest uszkodzony, to ze wzgledow bezpieczefistwa musi zostaé wymieniony przez
producenta w zleconym punkcie serwisowym lub przez odpowiednio wykwalifikowana osobe.

o Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego, w Zadnym przypadku nie moze by¢
przedmiotem profesjonalnego uzywania. W takiej sytuacji gwarancja nie obowigzuje, a producent nie
ponosi Zadnej odpowiedzialno$ci za ewentualne szkody.

« Miesa nigdy nie nalezy przyciska¢ palcami. Zawsze nalezy zastosowac¢ popychacz.

e Z niniejszego urzadzenia nie powinny korzysta¢ osoby (tacznie z dzie¢mi) o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, zmystowych czy psychicznych lub osoby o niedostatecznym do$wiadczeniu czy wiedzy, o ile nie
korzystaja z niego pod nadzorem os6b trzecich lub o ile nie zostaly przeszkolone z zakresu korzystania
z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeAstwo.

» Nalezy dopilnowad, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Opis urzadzenia

1. Obudowa napedu 11. Nasadka Kebbe (w zalezno$ci od typu)
2. Popychacz 12. Ksztattka do ciastek (w zalezno$ci od typu):
3. Miska podajaca 12a: podpora
4, Przycisk odtaczenia komory 12b : forma
5. Komora mielaca 13. Akcesoria do przygotowania sokow i purée
6. Slimak (w zalezno$ci od typu) :
7. Nozyk 13a: wkret
8. Sitka (w zalezno$ci od typu): 13b : filtr z otworami o r6znej wielko$ci do
a. mate otwory - @ 3mm przygotowania purée
b. Srednie otwory - @ 4,7mm 13c: filtr z matymi otworami do
c. duze otwory - @ 7,5 mm przygotowania soku
9. Nakretka 13d : odprowadzanie soku
10. Nasadka masarska do przygotowania 14. Schowek na akcesoria

kietbasek (w zalezno$ci od typu)

Podczas mycia nozy
nalezy zachowac

szczegdlng ostrozno$¢,
krawedzie tnace sa
bardzo ostre.

Uzywanie

Przed pierwszym uZyciem nalezy wszystkie cze$ci umy¢ w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn i starannie wysuszy€.



Instrukcja montazu komory mielenia (ilustr. 1)

e Do komory mielenia (5) w6z $limak (6) (sprzegtem do $rodka).

o Na trzon $limaka wt6z nozyk (7) skierowany ostrzami do sitka.

o Na nozyk wt6z wybrane sitko (8), aby wystep komory wszedt w rowek na
obwodzie sitka. Dokre¢ wszystkie elementy nakretka (9) do oporu, nie moze
sie jednak zablokowac.

e SprawdzZ czy urzadzenie zostato prawidtowo ztozone. Wat $imaka nie moze
sie obraca¢ ani by¢ zablokowany. W przeciwnym razie nalezy komore
mielenia ztozy¢ na nowo.

Zamontowanie komory mielenia do obudowy napeduﬂ

Uwaga:

e Nie pozostawiaj
wiaczonego urzadzenia,
jezeli w komorze
mielenia nie ma
zadnych produktow (bez
miesa).

o Sitko po umyciu
posmaruj olejem.

Nigdy nie przyciskaj
miesa palcami.

OSTRZEZENIE: Przed
naci$nieciem przycisku,
zaczekaj az urzadzenie
zupelnie zatrzyma sig.

Uwaga:

Przygotowanie niektérych
potraw wymaga duzej
mocy (w przyblizeniu 800
W). W tych przypadkach

z urzadzenia nie nalezy
korzysta¢ dtuzej niz 30
sekund.

Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

« Komore mielenia nachyl w prawo. (ilustr. 2).

» Wsuh ja do oporu do obudowy napedu i obré¢ w lewo, potem natdz miske.
e Zamknij schowek (14).

o Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

e Przygotuj produkty przeznaczone do mielenia, mieso oddziel od koSci,
chrzastek i zyt.
e Mieso pokréj na kawatki (w przyblizeniu 2x2 cm) i wt6z do miski.
« Nigdy nie nalezy mieli¢ koSci, chrzastek lub skéry z bekonu.
» Wybierz sitko:
- mate otwory — @ 3mm: migso bardzo kruche
- $rednie otwory — @ 4,7 mm: mieso wotowe, wieprzowe, jagniece, drobiowe,
etc...
- duze otwory — @ 7,5 mm: kietbaski, mieso tiuste...
o Aby jak najlepiej zmieli¢ mieso pokréj je na mniejsze kawatki niz otwor miski
podajace;j.
e Pod komore mielenia podstaw naczynie.
e Przycisk na tylnej stronie urzadzenia ustaw w pozycji «I» (ilustr. 4)
» Do komory mielenia wktadaj kawatki miesa i jezeli to konieczne, przyciskaj je
popychaczem (2).

Jezeli urzadzenie zapcha sie:

e Zatrzymaj maszynke ustawiajac przycisk w pozycji «O».

o Otworz schowek na akcesoria.

o Przez kilka minut przytrzymaj przycisk « reverse », w ten sposob mozesz cofnaé
obrét maszynki. (ilustr. 5) ;

o Nastepnie zamknij schowek, za pomoca gtébwnego przycisku uruchom
urzadzenie i dokoncz mielenie produktow.
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Roztozenie

PRZYKLAD: Purée z grochu ze stoning lub z baranina.

Sktadniki: 100 g stoniny lub baraniny - 150 g surowego grochu tuskanego - 100

g maki - 50 g wody - 20 g czosnku - sél - pieprz — oliwa z oliwek

- W naczyniu zmiesza¢ wyluskany groch z maka i stopniowo dodawaé wode,
dopoki nie powstanie jednolita masa.

- Mase przetozy¢ do miski podajacej.

- Uruchomi¢ urzadzenie i stopniowo wciska¢ mase do otworu miski podajacej za
pomoca popychacza.

- Whozy(¢ stonine lub baranine pokrojona na kawatki o rozmiarach 2 cm x 2 cm
i czosnek.

- Powstata mase wtozy¢ do garnka, wlac 1,5 litra wody. Wymieszac i gotowac
przez 20 - 30 minut.

- Nastepnie dodac 1/2 kieliszka oliwy z oliwek i ponownie wymieszad.

Urzadzenie posiada system zabezpieczajacy wbudowany na wale $limaka (6).

Przestrzegaj wskazowek dotyczacych krojenia artykutdw spozywczych i wyboru

sitka, aby unikna¢ przepetnienia lub przypadkowego zablokowania w czasie

korzystania z maszynki.

Po zakofczonej pracy wylacz urzadzenie i odiacz z sieci elektrycznej.
o Naci$nij przycisk odtaczenia komory (4) na przedniej stronie urzadzenie.
e Komore mielenia nachyl w prawo.

» Pociagajac wyjmij komore.

o Z komory mielenia odkre¢ nakretke, przycis$nij o$ i wyjmij wszystkie akcesoria.
o Przed kazdym czyszczeniem i wyjmowaniem akcesoridw odfacz urzadzenie  Nie zanurzaj obudowy

z sieci elektrycznej.

silnika w wodzie.

o Nie zanurzaj obudowy silnika w wodzie. Obudowe silnika nalezy czysci¢

wilgotna $ciereczka. Wszystkie pozostate elementy mozna my¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Do mycia nigdy nie uzywaj
agresywnych detergentow.

e Zalecamy, aby po kazdym czyszczeniu ndz i sitka do miesa posmarowac
olejem stotowym.

Nie myj komory mielenia
(5), $limaka (6), nozyka
(7), sitek (8) i nakretki (9)
w zmywarce do naczynh.

Przechowywanie

Cze$ci wyposazenia mozna przechowywac w przeznaczonym do tego celu
schowku(14) (ilustr. 6).
Kabel mozna zwina€ pod urzadzenie (ilustr. 7).

Pozostate akcesoria

Nasadka do przygotowania kietbasek

(w zaleznoSci od typu)

Korzystajac z nasadki masarskiej nie uzywamy sitka i nozyka. Dzieki nasadce
masarskiej przymocowanej na komorze mielenia mozna z fatwoscia

przygotowac kietbaski.
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Ztozenie (ilustr. 8):

Do komory mielenia w6z Slimak.

e Umocuj nasadke masarska.

o Dokre¢ wszystkie elementy nakretka.

e Komore przymocuj do obudowy napedu.

Sposé6b uzycia:

« Mieso mielone na kietbaski przyprawi¢ wg wiasnego uznania.

« Kietbas$nice namoczy¢ w cieptej wodzie, aby byta elastyczna, a nastepnie
natozy¢ na nasadke masarska (10).

e Zmielone mieso wtozy¢ do miski podajacej, uruchomic urzadzenie i za
pomoca popychacza przecisna¢ zmielone mieso az na koniec nasadki.

o Urzadzenie zatrzymacd i na kietba$nicy zrobi¢ wezet.

e Ponownie uruchomi¢ urzadzenie i dalej przeciskaé zmielone mieso
popychaczem.

Nasadka Kebbe (w zaleznoSci od typu)

Korzystajac z nasadki Kebbe nie uzywamy sitka i nozyka. Dzieki nasadce Kebbe
przymocowanej na komorze mielenia mozna z fatwoscia przygotowac rurki z
miesa (mieso jagniece + bulgur). Rurki kroi sie na krotkie paseczki, ktore sie

garniruje masa z mielonego miesa i smazy.

Ztozenie: Tak samo jak w przypadku nasadki masarskiej (ilustr. 9).

Ksztattka do ciastek (J) (w zaleznoSci od typu)
Ztozenie (ilustr. 10) :

o Wt6Z $limak (6) do komory mielenia (5).

e UmieS¢ forme (12b) w podporze (12a) i cato$¢ zamontuj na komorze
mielenia. Zwro¢ uwage, aby wszystkie cze$ci weszty do odpowiednich rowkow
komory mielenia (5) i dokrec z tytu nakretke (9).

o W ten sposob przygotowana komore mielenia przymocuj do obudowy napedu
(1), jak to pokazano na (ilustr. 10).

Sposé6b uzycia :

e Przygotuj ciasto (najlepsze efekt osiagniemy, kiedy przygotowane ciasto nie
bedzie zbyt twarde).

o Wybierz forme. W tym celu przesun strzatke w miejsce wybranego ksztattu.

o Wiacz urzadzenie i zacznij wktada€ ciasto.

Uwaga : Nie uzywamy
sitka i nozyka.

Akcesoria do przygotowania sokéw i purée

(w zaleznosci od typu)

Z tych akcesoriéw korzystamy przygotowujac purée (czerwone owoce, pomi-
dory) i soki (jabtka, gruszki, pomarancze, etc.). Akcesoria montujemy do komory

mielenia (5).
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Ztozenie (ilustr. 10) :

e Zamocuj komore mielenia (5) do obudowy napedu (1).
o Wt6Z wkret (13a) do komory mielenia (5).
o Umies$¢ wybrany filtr :
- (13b), filtr z otworami ré6znej wielko$ci, do przygotowania purée lub
- (130), filtr z matymi otworami do przygotowania sokow.
o Dokrec¢ nakretke na komorze mielenia (5).
» Umie$¢ wanienke do odprowadzania soku (13d) pod przygotowanym filtrem
(13b lub 13c).

Sposéb uzycia:

e Purée: Zastosuj filtr (13b) z dwoma réznymi $rednicami otwordw, aby
uzyskac jak najlepszy efekt.
Do przygotowania purée wykorzystuj wykacznie Swieze owoce. W zaleznoSci
od pory roku i jako$ci owocow zalecamy przekreci¢ migzsz dwa razy przez
maszynke, aby uzyska¢ mozliwie jak najwieksza ilo$¢€ soku.

o Sok: Zastosuij filtr (13¢) o jednolitej Srednicy otwordw.

Naczynie na sok umie$¢ pod wanienka do odprowadzania soku (13d), nastepne
naczynie umie$¢ pod filtrem (13b lub 13c), do zatrzymania resztek.

Kiedy zamotujesz akcesoria prawidtowo, mozesz korzystac z urzadzenia tak jak
zawsze.

Czyszczenie urzadzenia:

Wszystkie elementy nalezy my¢ pod ciepta woda z dodatkem ptynu do mycia ~ OSTRZEZENIE:

naczyn. poszczeg6lnych

Do mycia nigdy nie uzywaj agresywnych detergentow. Sitka oczy$cisz naptatwiej elementow nie

za pomoca szczoteczki (na przyktad szczoteczka do zebow). nalezy my¢ w
zmywarce do
naczyn.

Urzadzenie elektryczne lub elektroniczne na koncu swej
zywotnosci

Bierzmy czynny udziat w ochronie Srodowiskal

|
(D Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktére moga by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi

W tym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu zbiorki.
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BezpecCnostni pokyny

« SpotFebi¢ odpovida technickym pFedpisim a platnym normém.
« Pfistroj uréen pouze pro provoz se stfidavym proudem. Zaddame vés, abyste se pfed jeho prvnim pouzitim
ujistili, Ze napéti v siti odpovida napéti vyznaCenému na popisném 3titku na pFistroji.
« Tento pfistroj nepokladejte na horké plotynky nebo do blizkosti otevieného ohné (plynového vafice), ani ho
v jejich blizkosti nepouzivejte.
« SpotFebi¢ pouZivejte pouze na stabilni pracovni ploge, kde na né&j nemiZe stfikat voda. Spotfebi¢ nesmi byt
obracen dnem vzhru.
o Pfistroj musi byt vypojen z elektrické sité:
- pokud se béhem pouzivani objevi jakdakoliv anomalie
- pfed kazdym €isténim a Gdrzbou,
- po pouziti nebo pokud je bez dozoru,

- pfi kazdé vyméné pfislusenstvi
o Pfistroj nikdy nevypojujte tahem za $Aru.

« ProdluZovaci $flru pouZivejte pouze potom, co jste si ovéfili, Ze je v bezvadném stavu.
o Elektricky domdci spotfebi€ se nesmi pouzivat, pokud:

- spadl na zem,

- nU% je poskozeny nebo nekompletni.

e Pokud je pFivodni kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem nebo povéfenym servisem nebo patfi¢né
kvalifikovanou osobou, aby se vylouCilo nebezpedi.

o Spotfebic je urCen pro pouziti v domécnosti, v zadném pfipadé nesmi byt pfedmétem profesionalniho
pouziti. V takovém pfipadé vyrobce neposkytuje zaruku a nenese zadnou odpovédnost za pfipadné skody.

 Nikdy maso do pfistroje netlacte prsty. Vzdy pouZivejte péchovdtko.

e Tento pfistroj nesmi byt obsluhovan lidmi (v€etné déti) se snizenou télesnou, motorickou nebo dusevni
schopnosti nebo lidmi nezkusenymi Ci neznalymi, s vyjimkou pfipadu, kdy tito lidé konaji pod dozorem
osoby odpovédné za jejich bezpe€nost, nebo je odpovédné osoby pouci o pouZzivani pfistroje.

* Je tfeba dbat na to aby,déti si s pfistrojem nehrdly.

Popis pristroje

1. Motorovy blok 11. Pfislusenstvi Kébbé (podle typu)
2. Péchovatko 12. Protlacovaci hlavice na susenky (podle
3. PInici miska typu):
4, Tlacitko pojistky mleciho bloku 12a: drzék
5. Mileci blok 12b : forma
6. Spirdla 13. Pfislusenstvi na vyrobu 5tav a pyré (podle
7. Nz typu) :
8. Dérované kotouce (podle typu): 13a: Sroub
a. malé otvory - @ 3mm 13b : filtr s otvory rlizné velikosti pro pyré
b. stfedniotvory - @ 4,7mm 13c: filtr s malymi otvory pro $tavu
c. velké otvory - @ 7,5 mm 13d : odvadéni stavy
9. Objimka 14. Dvirka
10. Nastavec na pInéni uzenin (podle typu)
Pouziti
S nozem zachazejte PFed prvnim pouzitim umyjte viechny dily ve vodé s mycim prostfedkem na
opatrné, Cepele jsou nadobi a peclivé je osuste.
velmi ostré.
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vkoucka
Vkládaný text
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Smontovani mleciho bloku (obr. 1)

e Vsunte spirdlu (6) (dlouhou osou napted) do mleciho bloku (5).

« Na kratkou osu spirdly nasad'te ntiz (7) ostfim ven, smérem k sitku.

« Na n07 nasad'te vybrany dérovany kotou¢ (8), tak aby do sebe zapadaly
oba Cepy a zarezy. Nasroubujte objimku (9) na doraz, ne viak tak, aby se

zablokovala.

o Ovérte, zda jste pfistroj smontovali spravné. Osa se nesmi protacet ani byt
zablokovanad. V opacném pripadé smontujte cely blok znovu.

Pozor:

o Nenechavejte bézet
pfistroj naprazdno (bez
masa).

o DoporuCujeme, abyste
mfizku po Cisténi
naolejovali.

Nikdy maso netlacte
prsty.

POZOR: Pred stisknutim
vypinaCe pocCkejte, az se
pfistroj aplné zastavi.

Poznamka:
Na nékteré recepty je
potfeba silny vykon

(pFiblizné 800 W). V téchto

pfipadech pfistroj

nepouzivejte po dobu delsi

néz 30 vtefin.

Namontovani bloku na vyrobek

Vyrobek musi byt odpojen ze zasuvky.

o Naklonte mleci blok doprava (obr. 2).

o Mleci blok zasunite na doraz do motorového bloku a otocte ho doleva, potom
nasad’te misku.

o Zavrete dvirka (14).

e Vyrobek zapojte do elektrické sité.

e Pfipravte si pfisady, které chcete umlit, a pfedem z nich odstrafite kosti,
chrupavky a k.

» Maso nakrdjejte na kousky (pfiblizné 2x2 cm) a vlozte do misky.

« Nikdy se nepokousejte rozemlit kousky kosti, chrupavky nebo kiize.

e Zvolte dérovany kotouc :

- malé otvory — @ 3mm: velmi kfehka masa

- stfedni otvory — @ 4,7 mm: hovézi, vepfové, jehnéci, dribez, etc...

- velké otvory — @ 7,5 mm: parky, tlustd masa...

e Aby se maso umlelo co nejlépe, nakrdjejte ho na kousky mensi nez je hrdlo
trubice.

e Pod mleci blok postavte nddobu.

« Vypina¢ na zadni strané vyrobku nastavte do polohy «I» (obr. 4)

e Do mleciho bloku vkladejte kousky masa a pokud je to nutné, pfitlaCte
péchovatkem (2).

Pokud se pfistroj ucpe:

e Zastavte mlynek nastavenim vypinace do polohy «O».

e Otevrete dvifka na ulozeni pFislusenstvi.

o Nékolik vtefin podrzte vypina€ « reverse », tak se potraviny v pfistroji uvolni
(obr. 5);

e Potom zavfete dvitka, hlavnim vypinaCem uvedte pfistroj do chodu a nechte
domlit.
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PRIKLAD: Hrachova kase se slaninou nebo skopovym masem.

Pfisady: 100 g slaniny nebo skopového masa - 150 g syrového loupaného

hrachu - 100 g mouky - 50 g vody - 20 g Cesneku - stil - pepf - olivovy olej

-V nadobce smichejte loupany hréach s moukou a postupné pridavejte vodu,
dokud nevytvofite stejnorodou smés.

- Smés vlozte do misky mlynku.

- Uved'te pfistroj do chodu a postupné tlacte smés do otvoru pomoci tlacitka.

- Potom vloZte slaninu nebo skopové maso nakrajené na kousky o velikosti 2 cm
x 2 cm a Cesnek.

- Nalijte tuto smés do hrnce s 1,5 litrem vody. Promichejte a nechte vafit po
dobu 20 az 30 minut.

- Potom pfidejte 1/2 sklenicky olivového oleje a znovu promixujte.

"Mixér" je chrdnén pojistnym zafizenim zabudovanym na ose spirdly (6).

Dbejte pouCeni o krdjeni potravin a o vybéru dérovaného kotouce, abyste se

vyhnuli pfepInéni nebo ndhodného zablokovani béhem pouzivani mlynku.

Rozlozeni

Po pouziti pfistroj vypnéte a odpojte z elektrické sité.
o Stisknéte tlacitko pojistky (4) na pfedni strané pfistroje.
o Naklonte mleci blok doprava.
o Tahem blok vyjméte.
e Z mleciho bloku od$roubujte objimku, zatlate na osu a vytdhnéte celé
pfislusenstvi.
o Pred kazdym Cisténim a predtim, nez zaCnete vynddvat pfislusenstvi, pfistroj
odpojte z elektrické sité. Neponofujte motorovy
« Cist&te ho vihkym hadfikem. Viechny ostatni dily se mohou myt teplouvodou  blok do vody.
a mycim prostfedkem. Nikdy nepouzivejte brusné pfipravky.

« Doporu€ujeme niiz a dérované kotouce mlynku na maso po kazdém Cisténi  “Higyy mixéru”, tedy

namazat stolnim olejem. mleci blok (5), spiralu (6),
nlz (7), dérované
kotouce (8) a objimku (9)
nedavejte do mycky na
nadobi.

Uskladnéni

Soucastky je mozné ulozit do prostoru, ktery je k tomu vyhrazen: pod dvirky (14)
pfistroje (obr. 6).
Sfilira se muZe svinout pod pfistroj (obr. 7).

Dalsi prislusenstvi

Trubice na parky (podle typu)

Toto pfislusenstvi se pouZiva bez dérovacich kotou¢l a noze. Pfipeviiuje se k
mlecimu bloku a umoZfiuje snadnou vyrobu pérkd.
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Smontovani (obr. 8):

o K bloku pFipevnéte spirdlu.
o Nasad'te trubici na parky.
« Nasroubujte objimku.

o Blok pFipevnéte k vyrobku.

Pouziti:
e Podle své chuti pfipravte mleté maso a kofeni.
o Stfivko namocte do vlazné vody, aby bylo opét pruzné, a pak ho naviéknéte
na trubici (10).
o Mleté maso vlozte do misky, uved'te pFistroj do chodu a pomoci péchovatka
dostarite mleté maso az na konec trubice.

Bo Pfistroj zastavte a na stfivku udélejte uzel.

e Znovu uvedte do chodu a ddl tlacte mleté maso péchovatkem.

Prislusenstvi Kébbé (podle typu)

Toto pfisludenstvi se pouZiva bez dérovaného kotouce a noze. Pfipeviuje se na
télo mlynku a umoziuje vytvaret smés (jehnéci maso + bulgur) podlouhlého
tvaru. Tato hmota se krdji na kratké Gseky, které se obloZi smési mletého masa
a na koncich se zazi. Tyto knedliCky se smazi.

Smontovani: Stejné jako u trubice na parky (obr. 9).

ProtlaCovaci hlavice na susenky (J) (podle typu)

Smontovani (obr. 10) :

o VloZte spirdlu (6) do mleciho bloku (5) mleci hlavice.
o Umistéte formu (12b) do drzaku (12a) a celek nasad'te na mleci hlavici. Dejte Poznamka : toto
pozor, aby viechny Casti zapadly do pfislusnych drazek mleciho bloku (5) a pfislusenstvi se pouziva

utahnéte matici (9) vzadu. bez dérovanych kotoucu
« Takto upravenou hlavici nasad’te na motorovy blok (1), jak je zndzornéno na a bez noze.
(obr. 10).

Pouziti :

« Pipravte si tésto (nejlepsich vysledkl dosahnete, pokud si pfipravite ne zcela
tvrdé tésto).

e Zvolte formu. Toho docilite posunem 3ipky ke zvolenému tvaru.

« Spustte pfistroj a zanéte do né&j vkladat tésto.

Prisluenstvi na vyrobu $tav a pyré (podle typu)

Toto pfislusenstvi se pouziva na vyrobu pyré (Cervené ovoce, rajcata) a stav (ja-
blka, hrusky, pomerance, etc.). Nasazuje se na mleci blok (5).
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Smontovani: (obr. 10) :

o Pripevnéte mleci blok (5) na motorovy blok (1).

e Vlozte sroub (13a) do mleciho bloku (5).

o Umistéte zvoleny filtr :

- (13b), filtr s otvory rlizné velikosti, pro vyrobu pyré nebo

- (13c), filtr s malymi otvory pro vyrobu $tév.

o Utdhnéte matici na mlecim bloku (5).

o Umistéte vani¢ku na odvéadéni stavy (13d) pod pfipraveny filtr (13b nebo
130).

Pouziti:
o Pyré: Poufijte filtr (13b) se dvéma rznymi priméry otvor( pro dosaZeni
nejlepsiho vysledku.
Pro vyrobu pyré pouzivejte vyhradné Cerstvé ovoce. Dle ro€niho obdobi a kvality

ovoce doporuCujeme propasirovat duzinu strojkem dvakrat, abyste ziskali co
moZna nejveétsi mnoZstvi pyré.

« Stava: Pouijte filtr (13c) s jednotnym prlimérem otvord.
Néadobu na tavu vlozte pod vani¢ku odvadéjici stavu (13d), daldi nadobu

umistéte pod filtr (13b nebo 13c¢) a ta zachyti odpad.
Jakmile doplfiky spravné umistite, mUZete pouZivat pfistroj jako obvykle.

Cisténi pfistroje:

V3echny dily se musi myt teplou tekouci vodou a mycim prostfedkem. POZOR:
Nikdy nepouzivejte brusné pfipravky. Dérované kotouce vyCistite nejsnadnéji  jednotlivé dily nemyjte
pomoci kartacku (jako je napfiklad zubni kartacek). v my€ce na nadobi.

Elektricky nebo elektronicky pristroj na konci své
zivotnosti

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!

Svérte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stfedisku, kde s nim

I
(D Va3 pfistroj obsahuje Cetné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materidly.
o bude naloZeno odpovidajicim zplsobem.
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BezpeCnostné pokyny

« Spotrebi¢ zodpovedd technickym predpisom a platnym normam.

« Pristroj je ur€eny len pre prevadzku so striedavym pridom. Ziadame vds, aby ste sa pred jeho prvym
pouzitim uistili, Ze napdtie v sieti zodpovedda napdtiu vyznacenému na popisnom Stitku na pristroji.

« Tento pristroj neukladajte na horace platnicky alebo do blizkosti otvoreného ohfia (plynového varica), ani
ho v ich blizkosti nepouZzivajte.

« Spotrebi¢ pouZivajte iba na stabilnej pracovnej ploche, kde nari neméze striekat voda. Spotrebi¢ nesmie byt
obrateny dnom nahor.

« Pristroj musi byt odpojeny z elektrickej siete:

- ak sa poCas pouzivania objavi akakolvek anomadlia
- pred kazdym Cistenim a Gdrzbou,

- po pouziti alebo ak je bez dozoru,

- pri kazdej vymene prislusenstva

« Pristroj nikdy neodpéjajte tahanim za kabel.

 PredlZovaci kdbel pouZite iba vtedy, ak ste si overili, Ze je v bezchybnom stave.

o Elektricky domaci spotrebi€ sa nesmie pouzivat, ak:

- spadol na zem,
- n6Z je poskodeny alebo nekompletny.

« Ak je privodny kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom alebo poverenym servisom alebo patri¢ne
kvalifikovanou osobou, aby sa vylicilo nebezpelenstvo.

« Spotrebi€ je uréeny na pouzivanie v domacnosti, v Ziadnom pripade nesmie byt predmetom
profesionélneho vyuZitia. V takom pripade vyrobca neposkytuje zaruku a nenesie Ziadnou zodpovednost za
pripadné skody.

o Nikdy mdso do pristroja netlacte prstami. Vzdy pouZzivajte zatldCaci valec na méso.

« Tento pristroj nesm( pouZivat osoby (vratane deti), ktoré maji znizend fyzickd, senzorick( alebo mentdlnu
schopnost, alebo osoby, ktoré nemaja na to skisenosti alebo vedomosti, okrem pripadov, ked'im pri tom
poméha osoba zodpovednad za ich bezpe¢nost, dozor alebo za to, Ze ich vopred pouci o pouZivani tohoto
pristroja.

« Je potrebné dbat na to, aby sa deti s pristrojom nehrali.

Popis pristroja

1. Motorovy blok 11. Prislusenstvo Kébbé (podla typu)
2. ZatlaCaci valec na mdso 12 Pretlacovacia hl'avica na susenky (podla
3. Plniaca miska typu):
4, Tlacidlo poistky mlecieho bloku 12a: podpera
5. Mileci blok 12b: forma
6. Spirdla 13. Prislusenstvo na vyrobu 3tiav a pyré (podl'a
7. N6z typu) :
8. Mriezky (podla typu): 13a: skrutka
a. malé otvory - @ 3mm 13b: filter s otvormi - rézne vel'kosti na pyré
b. stredné otvory - @ 4,7mm 13c: filter s malymi otvormi na $tavu
c. velké otvory - @ 7,5 mm 13d: odvadzanie 3tavy
9. Objimka 14. Dvierka
10. Nadstavec na plnenie Gdenin (podla typu)

Pouzivanie
nozom zaobchadzajte Pred prvym pouzitim umyte vsetky diely vo vode umyvacim prostriedkom na
opatrne, Cepele si velmi riad a starostlivo ich osuste.
ostré.
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Zmontovanie mlecieho bloku (obr. 1)

o Vsunite 3pirdlu (6) (dlhou osou napred) do mlecieho bloku (5).

o Na kratku os 3piraly nasad’te ndz (7) ostrim von, smerom k mriezke.

o Na néz nasad'te vybranou mriezku (8) tak, aby do seba zapadali oba Capy a
zarezy. Naskrutkujte objimku (9) na doraz, nie vsak tak, aby sa zablokovala.

« - Overte, Ci ste pristroj zmontovali spravne. Os sa nesmie pretacat, ani byt
zablokovanad. V opacnom pripade zmontujte cely blok znovu.

Pozor :

o Nenechdvajte bezat
pristroj naprazdno (bez
mdasa).

o Odporacame, aby ste
mriezku po oCisteni
naolejovali.

Nikdy méso netlacte
prstami.

POZOR:

Pred stlaCenim vypinaCa
pockajte, aZ sa pristroj
uplne zastavi.

Poznamka:

Na niektoré recepty je
potrebny silny vykon
(priblizne 800 W). V tychto
pripadoch pristroj
nepouzivajte dihsie ako 30
sekdnd.

Namontovanie bloku na vyrobok

Vyrobok musi byt odpojeny.

o Naklofite mleci blok doprava. (obr. 2).

o Mleci blok zasunte na doraz do motorového bloku a otoCte ho dol'ava, potom
nasad'te misku.

e Zatvorte dvierka (14).

« Vyrobok zapojte do elektrickej siete.

« Pripravte si prisady, ktoré chcete mliet, a vopred z nich odstrafite kosti,
chrupavky a kozu.
e Madso nakrajajte na kasky (priblizne 2 x 2 cm) a vlozte do misky.
« Nikdy sa nepokt3ajte rozomliet kisky kosti, chrupavky alebo koze.
o Zvol'te mriezku:
- malé otvory — @ 3mm: velmi krehké madsa
- stredné otvory — @ 4,7 mm: hovddzie, brav€ové, jahnacie, hydina, a pod...
- vel'ké otvory — @ 7,5 mm: parky, mastné madsa...
 Aby sa mdso pomlelo Co najlepsie, nakrajajte ho na kisky mensie ne? je hrdlo
trubice.
e Pod mleci blok postavte nadobu.
e Vypinac na zadnej strane vyrobku nastavte do polohy «I». (obr. 4)
» Do mlecieho bloku vkladajte kisky mdsa a ak je to nutné, pritlacte tlacidlom

(2).

Ak sa pristroj zapcha:

e Zastavte mlyncek nastavenim vypinaca do polohy «O».

 Otvorte dvierka na ulozenie prislusenstva.

o Niekol'ko sekiind podrzte vypinac « reverse », takto sa potraviny v pristroji
uvolnia. (obr. 5)

e Potom zavrite dvierka, hlavnym vypinaCom uved'te pristroj do chodu a
nechajte domliet.
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PRIKLAD: Hrachové kaa so slaninou alebo baranim mésom.

Prisady : 100 g slaniny alebo baranieho mésa - 150 g surového lipaného hrachu

-100 g muky - 50 g vody - 20 g cesnaku - sol - Cierne korenie - olivovy olej

-V nddobke zmiesajte lapany hrach s mukou a postupne pridévajte vodu, kym
nevytvorite rovnorodi zmes.

- Zmes vlozte do misky mlynceka.

- Uved'te pristroj do chodu a postupne tlacte zmes do otvoru pomocou tlacidla.

- Potom vloZte slaninu alebo baranie mdso nakrdjané na kasky vel'kosti 2 cm x
2 cm a cesnak.

- Nalejte tato zmes do hrnca s 1,5 litrom vody. Premie3ajte a nechajte varit 20
az 30 minat.

- Potom pridajte 1/2 pohdra olivového oleja a znovu premixujte.

"Mixér" je chraneny poistnym zariadenim zabudovanym na osi Spirdly (6).

Dbajte na poucenie o krajani potravin a o vybere mriezky, aby ste sa vyhli

preplneniu alebo ndhodnému zablokovaniu po€as pouzivania mlynceka.

»Rozloienie

Po poutziti pristroj vypnite a odpojte z elektrickej siete.
o Stlacte tlacidlo poistky (4) na prednej strane pristroja.
o Naklofte mleci blok doprava.
o Tahom blok vyberte.
e Z mlecieho bloku odskrutkujte objimku, zatlacte na os a vytiahnite celé
prislusenstvo.
o Pred kazdym Cistenim a predtym, ako zaCnete vyberat prislusenstvo, pristroj
deojte z elektrickej siete. Nepondrqjte motorovy
o Cistite ho vlhkou handrickou. V3etky ostatné diely sa mézu umyvat teplou blok do vody.
vodou a umyvacim prostriedkom. Nikdy nepouzivajte brasne pripravky.
Odpora¢ame nd7 a mriezky mlynéeka na méso po kazdom Cisteni namazat
stolovym olejom. "Hlavu mixéra", teda
mleci blok (5), $piralu (6),
no6z (7), mriezky (8) a
objimku (9) nedavajte do
umyvacky riadu.

Uskladnenie
Saciastky je moZzné ulozit do priestoru, ktory je na to vyhradeny: pod dvierkami

(14) pristroja. (obr. 6)
Kabel sa méze zvinat pod pristroj (obr. 7).

DalSie prislusenstvo

Trubica na parky (podla typu)

Toto prisludenstvo sa pouziva bez mriezky a noza. Pripeviiuje sa k mleciemu
bloku a umoZnuje jednoduch vyrobu parkov.
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Zmontovanie (obr. 8):

o K bloku pripevnite Spirdlu.
o Nasad'te trubicu na parky.
o Naskrutkujte objimku.

e Blok pripevnite k vyrobku.

Pouzitie :

« Podl'a svojej chuti pripravte mleté mdso a korenie.

« Crievko namocte do vlaznej vody, aby bolo opdt pruzné, a potom ho
navlieknite na trubicu (10).

o Mleté maso vlozte do misky, uved'te pristroj do chodu a pomocou tlacidla
dostante mleté mdso az na koniec trubice.

o Pristroj zastavte a na €rievku urobte uzol.

e Znovu uved'te do chodu a d'alej tlacte mleté mdso tlaCidlom.

Prislusenstvo Kébbé (podla typu)@

Toto prislusenstvo sa pouziva bez mriezky a noza. Pripeviiuje sa na telo
mlyneka a umoZfiuje vytvarat zmes (jahfiacie mdso + bulgur p3enica)
podlhovastého tvaru. Tato hmota sa kraja na kratke kasky, ktoré sa oblozia
zmesou mletého masa a na koncoch sa zdzia. Tieto malé knedle sa smazia.

Zmontovanie : Rovnaké ako pri trubici na parky (obr. 9).

Pret/aCovacia hlavica na susenky (J) (podla typu)

Zmontovanie (obr. 10) :

o Vlozte Spirdlu (6) do mlecieho bloku (5) mlecej hlavice.

o Umiestnite formu (12b) do podpery (12a) a celok nasad’te na mleciu hlavicu. Poznamka: toto
Dajte pozor, aby vietky Casti zapadli do prislusnych drazok mlecieho bloku (5) prislusenstvo sa pouziva
a utiahnite maticu (9) vzadu. bez sitka a bez noza.

o Takto upravend hlavicu nasad’te na motorovy blok (1), ako je zndzornené na.
(obr. 10).

Pouzitie :

o Pripravte si cesto (najlepsi vysledok dosiahnete, ak si pripravite nie celkom
tvrdé cesto).

e Zvol'te formu. Toho docielite posunom 3ipky k zvolenému tvaru.

« Spustte pristroj a za¢nite do neho vkladat cesto.

Prislusenstvo na vyrobu stiav a pyré (podl'a typu)

Toto prislusenstvo sa pouZiva na vyrobu pyré (Cervené ovocie, paradajky) a stiav
(jablkd, hrusky, pomarance, a pod.). Nasadzuje sa na mleci blok (5).
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Cistenie pristroja :

Zmontovanie (obr. 10) :

e Pripevnite mleci blok (5) na motorovy blok (1).
o Vlozte skrutku (13a) do mlecieho bloku (5).
o Umiestnite zvoleny filter:
- (13b) filter s otvormi réznej vel'kosti, na vyrobu pyré alebo
- (13¢) filter s malymi otvormi na vyrobu Stiav.
o Utiahnite maticu na mlecom bloku (5).
« Umiestnite vani¢ku na odvadzanie $tavy (13d) pod pripraveny filter (13b
alebo 13c¢).

Pouzitie:

e Pyré: Pourzite filter (13b) s dvoma réznymi priemermi otvorov na dosiahnutie
Co najlepsieho vysledku.

Na vyrobu pyré pouzivajte vyhradne Cerstvé ovocie. Podl'a ro€ného obdobia a

kvality ovocia odpora¢ame prepasirovat duZinu stroj¢ekom dvakrdt, aby ste

ziskali Co moZzno najvéacsie mnoZstvo pyré.

« Stava: Poutite filter (13c) s jednotnym priemerom otvorov.
Nadobu na $tavu vlozte pod vanicku odvéadzajacu $tavu (13d), daliu nadobu

umiestnite pod filter (13b alebo 13c), v nej sa zachyti odpad.
Hned’, ako doplnky sprévne umiestnite, mézete pouzivat pristroj ako zvyCajne.

Vietky diely sa musia umyvat pod teplou teicou vodou a umyvacim POZOR:

prostriedkom.

jednotlivé diely

Nikdy nepouzivajte brasne pripravky. Mriezky vyCistite najjednoduchsie neumyvajte v umyvacke
pomocou kefky (ako je napriklad zubné kefka). riadu.

Elektricky alebo elektronicky pristroj na konci svojej zivotnosti

®
>

Prispejme k ochrane Zivotného prostredia!l

Va3 pristroj obsahuje velké mnoZstvo vyuzitelnych alebo recyklovatelnych materidlov.

Odneste preto pristroj do zberného strediska alebo do autorizovaného servisu, kde bude
vykonand@ jeho Gprava.
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Biztonsagi utasitasok

o A jelen késziilék megfelel a vonatkozd miszaki elSirasoknak és szabvany kdvetelményeknek.

o A fogyaszto kizarolag elektromos valtdaramra kapcsolva haszndalhaté. Az elsé haszndlat elétt gy6zddjon
meg arrdl, hogy a halozati fesziiltség megegyezik a késziilék cimkéjén feltiintetett fesziltséggel.

o A fogyasztot ne rakja forré féz6lapra vagy a nyilt Iang kdzelében (gaztlizhely), illetve tilos a késziiléket ezek
kozvetlen kozelében haszndlni.

o A fogyasztot kizardlag stabil munkafeliileten haszndlja, tigyeljen rd, hogy védve legyen permetez§ viz
hatasatol. A késziiléket ne forditsa fel.

o A készuléket aramtalanitani szlikséges az aldbbi esetekben:

- amennyiben a haszndlata soran barmiféle rendellenességet észlel
- minden egyes tisztitas és karbantartas el6tt,

- minden egyes hasznadlata utdn, illetve, ha feliigyelet nélkil hagyja,
- minden egyes tartozékcserét megel6zden.

o A hdloézati vezetéket a csatlakozo aljzatbdl valé kihGzaskor ne a zsinérndl fogva hazza ki.

o A hosszabbité zsinort csak abban az esetben haszndlja, ha meggy6z6dott annak kifogastalan dllapotérél.

o A hdztartasi villamos fogyasztét tilos hasznalni:

- ha el6z6leg a foldre esett,
- ha a kés megsériilt, vagy hianyos.

e Amennyiben a halozati csatlakozézsinér megsérdlt, gy a biztonsagi 6vintézkedések betartasa érdekében
ezt csak a gyarto, a szakhivatott javitoszolgadlat, illetve az erre illetékes szakképzett személy javithatja meg.

o Afogyasztd csak az otthoni, haztartason beliili haszndlatra lett elGallitva, és semmi esetre sem hasznalhato
a hivatasos szinten, ilyen esetekre a gyarté nem nyajt garancidat, és nem felel az esetleges karokért sem.

o A hast soha ne nyomja a késziilékbe az ujjaival. Erre a célra hasznalja mindig a lenyom6t.

o Tilos, hogy a jelen késziiléket olyan személyek kezeljék, akiknek fizikai adottsagai, érzékeld képessége vagy
szellemi képessége korlatolva van (a gyerekekkel egyetemben), illetve a kell6 tapasztalat vagy ismeretek
hianyaban szenvedd személyek haszndljak, illetve az ilyen személyek szamara biztositani kell a megfelel§
felligyeletet és a készllékkel valdo megfelel6 banasmod elGzetes ismertetését.

e Tilos, hogy a jelen készlléket a gyerekek jatékszerként hasznaljék.

Készulék leirasa

1. Motor blokk 10. Fistolthas tolt6 toldalék (tipus szerint)
2. Nyomégomb 11. Kébbé tartozékok (tipus szerint)
3. Tolt6talka 12. Stutemény el6tét (tipus szerint):
4, Metél6blokk biztositék nyombgombja 12a: tdmaszték
5. MetélSblokk 12b: forma
6. Spiral 13. Gyumolcslé és puré készitési tartozékok
7. Kés (tipus szerint)
8. Rostak (tipus szerint): 13a: csavar
a. kis nyilasok - @ 3mm 13b: gylimélcspiré sz(ird kiilénbéz6 nyilasokkal
b. kdzepes nyilasok - @ 4,7mm 13c: gyimolclészlir6 apré nyilasokkal
c. nagy nyilasok - @ 7,5 mm 13d: léelvezet6
9. Foglalat 14. Ajtocska
Hasznalat
A kést fokozott Az els6 hasznalat el6tt, minden alkatrészt mosson meg mosogatoszeres
el6vigyazatossaggal vizben, és alaposan szdritsa ki.
kezelje, mivel a pengéje
nagyon éles.
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A metélOblokk 6sszeszerelése (1. abra)

o A spirdlt (6) helyezze be (a hosszi tengellyel elére) a metéléblokkba (5).

o A spirdlis révid tengelyére helyezze fel a kést (7) élével kifelé, a rosta felé.

o A késre (8) helyezze fel a kivalasztott rostat gy, hogy mindkét ék és bemélyedés egymasba essen. Csavarja
fel a foglalatot (9) uitkdzésig, de csak annyira, hogy ne szoruljon be.

o Ellendrizze, hogy a készlléket helyesen szerelte 6ssze. A tengely nem foroghat dt, és nem szorulhat be.
Ellenkez esetben a blokkot Gjra szerelje ssze.

Figyelem :

o A készuléket tilos Uresen
jaratni (has nélkdl).

« Javasoljuk, hogy a
tisztitott rostat olajozza
be.

A hust soha ne nyomja
az ujjaival.

FIGYELEM:

A kapcsol6 lenyomdsa
el6tt varja meg, mig a
készulék teljesen ledll

Megjegyzés :

Néhany étel elkészitéséhez
nagyobb teljesitményre
van sziikség

(hozzavetSlegesen 800 W).

Ilyen esetekben a
készlléket ne haszndlja
megszakitas nélkiil 30
masodpercnél hosszabb
ideig.

A blokk készulékre torténo felszerelése

A fogyasztot kapcsolja le a villamos halézatrol.

o A metéléblokkot dontse el jobbra (2. dbra)..

o A metél6&blokkot Uitkdzésig tolja be a motorblokkba, és forditsa el balra, majd
helyezze fel az edénykét.

e Csukja be az ajtocskat (14).

o A fogyasztét kapcsolja a villamos hélézatra.

e A metélend§ osszetevGket készitse eld, és tavolitsa el ezekbdl a csontos,
porcos és inas részeket.
o A hist szeletelje apro szeletekre (kortlbellil 2x2 cm), és tegye ezeket a talba
e Tilos, hogy a csontok, porcok vagy sertésbGr metélésével probalkozzon.
« Vdlaszon rostatipust:
- kis nyilasok — @ 3mm: nagyon gyengéd has
- kozepes nyilasok — @ 4,7 mm: marha, sertés, juh, baromfi hasfélék stb....
- nagy nyilasok — @ 7,5 mm: virsli, kovér hasfélék...
e Hogy a his minél jobban legyen megmetélve, a hisdaraboknak kisebbeknek
kell leni, mint a csé nyakéanak.
o A tdlat helyezze a metéléblokk ald.
o A készllék hatlapjan levs kapcsolot kapesolja az «I» pozicibba (4. abra).
o A metéléblokkba rakja be a hisdarabokat, és ha sziikséges, akkor haszndlja a
haslenyomé gombot (2).

Amennyiben a késziilék eltombdik:

o Allitsa le a hismetélét a kapcsold «O» dllésba forditasaval.

o Nyissa ki a tartozékok tarolasara szolgalé ajtocskat.

e Néhany masodpercre tartsa lenyomva a «reverse» kapcsolot, a készulékbe
szorult élelmiszer igy kilazul (5. abra).

e Ezutdn nyissa ki az ajtocskat, a késziiléket inditsa be a fékapcsoloval és hagyja
befejezni a metélést.
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Példa: Borsopiiré szalonndval vagy liriipecsenyével.

Hozzavalok : 100 g szalonna vagy Urlipecsenye - 150 g nyers fejtett borso - 100

g liszt -50 g viz - 20 g fokhagyma - s6 - bors — olivaolaj

- Viz folyamatos hozzaadasaval keverje 6ssze a talban a fejtett borsét és a
lisztet, mig homogén massza nem lesz beldle.

- A masszat helyezze a metéld talkajaba.

- Inditsa be a késziiléket és a nyomégombbal a masszat fokozatosan nyomja
be a nyilasba.

- Ezutan adja hozzd a szalonnat, vagy a 2 cm x 2 ¢cm darabokra vagott
Urlipecsenyét és a fokhagymat.

- Az igy kapott masszat tegye egy 1,5 liter vizzel toltott labasba. Keverje 6ssze
és 20 - 30 percig fézze.

- Ezutén Gjra keverje 0ssze és adjon hozza 1/2 pohar olivaolajt.

A ,mixer” a spirdlis tengelyébe beépitett biztositd berendezéssel (6) van védve.

A mixer tllterhelésének vagy a nem szandékos leblokkolasanak elkeriilése

érdekében a haszndlat el6tt az ételek szeletelésérdl sz6l6 Gtmutatds szerint

jarjon el.

Szétszerelés

Haszndlat utan a késziléket kapcsolja ki és aramtalanitsa.

» Nyomja le a biztosito kapcsolojat (4) a készilék eliils6 oldalan.

o A metélSblokkot forditsa el jobbra.

o Hazza ki a blokkot.

o A metél6blokkrél csavarja le a foglalatot, nyomja meg a tengelyt, és hizza ki
a tartozékokat.

e Minden tisztitds vagy a tartozékok kiszedése el6tt a késziiléket kapcsolja le a
villamos halézatrol.

o Ezt nedves ronggyal tisztitsa. A tobbi alkatrész moshaté meleg mososzeres
vizben. Soha ne hasznaljon sarol6 szereket.

o A hlismetéld kését és rostdit ajanlatos minden tisztitas utan étolajjal bekenni.

A motorblokkot soha ne
helyezze vizbe.

A ,mixer fejét”, vagyis a
metélGblokkot (5), a
spirdlt (6), a kést (7), a
rostakat (8) és a
foglalatot (9) ne rakja
mosogatogépbe.

Tarolas

Az egyes alkatrészek elhelyezhet8ek az erre a célra kialakitott helyre: a késziilék

hatso ajtocskaja (14) mogeé (6. abra).

A tapvezeték a késziilék ala csavarhat6 ossze (7. abra).

Egyéb tartozékok

Virsli-készitd cso (tipus szerint)

Ez a tartozék rostdk és kés nélkil hasznalhato. A metéléblokkra feler@sitve jo
segitséget ny(jt a virsli egyszer(i elkészitésében.
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Osszeszerelés (8. abra):

o A spirdlist er@sitse a blokkra.

o Helyezze fel a virsli-készit6 csovet.
e Csavarja fel a foglalatot.

o A blokkot er&sitse a késziilékre.

Haszndlat :

o Izlés szerint készitse el6 a metélt hast és a fliszereket.

o Abelet dztassa langyos vizben, hogy visszanyerje rugalmassagat, majd hizza
fel a cs6re (10).

e A metélt hist helyezze a tdlkaba, inditsa be a készlléket, és a lenyomd
segitségével juttassa el a metélt hist a csé végére.

o Allitsa le a késziiléket, és csindljon egy csomét a bél végére.

o Ujra inditsa be a késziiléket, és a lenyoméval nyomija tovdbb a metélt hist.

Kébbé tartozékok (tipus szerint)

Ez a tartozék rostdk és kés nélkil hasznalhat6. A metélGre er@sitve a hosszikas
masszdk (baranyhis + bulgur) elkészitésére haszndlhat6. A masszat kis
darabokra szeletelve, metélthis masszaval koéritve, a végén leszlikitve. Ezek a
gomboc formak kistthetdk.

Osszeszerelés . mint a virsli-készitd csénél. (9. abra).

Sitemény elotét (J) (tipus szerint)

Osszeszerelés (10. abra) :

o A spirdlt (6) helyezze be a metéléfej metéléblokkjaba (5).

e A siiteményformat (12b) helyezze rd a tadmasztékra (12a), és ezt tegye rd a Megjegyzés : ezen
metél6fejre. Ugyeljen arra, hogy valamennyi egység pontosan illeszkedjen a tartozék kés és rosta
metélSblokk (5) illetékes vdjataba, majd hizza szorosra a hatsé anyacsavart (9). nélkiil hasznalandoé.

e Az igy elkészitet fejrészt helyezze rd a motorblokkra (1), ahogy ez a 2.abréan
lathato (10. abra).

Hasznalat :

o Készitse el§ a tésztat (a lehetd legjobb eredmény céljdra a haszndlt tészta ne
legyen teljesen kemény).

e Vdlasszon stt6format. Ez kivalaszthaté a nyiljel dllitasaval a kivant formara.

o Inditsa el a késziiléket, és kezdje meg a tészta beadagolasat.

Gylumolcslé és puré készitési tartozékok (tipus szerint)

Ez a tartozék hasznalhato a pirék (piros gyiimolcsok, paradicsom) és gylimolcslevek
(alma. Korte, narancs, stb.) készitésére. A tartozékot a metélGblokkra kell rogziteni (5).

Osszeszerelés (10. dbra) :

o A metéléblokkot (5) rogzitse rd a motor blokkra (1).
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o A csavart (13a) helyezze be a metélSblokkba (5).

e Helyezze be a kivalasztott sz(irét :
- (13b), a kiilonb6z6 nagysagu nyildsokkal ellatott sz(irét a plré készitéséhez, vagy
- (13¢), a kis nyilasokkal ellatott sz(irét a gyimélcslé elkészitéséhez.

o A metéléblokkon hiizza szorosra az anyacsavart (5).

o Aléelvezet6 kadacskat (13d helyezze az elGkészitett szUr6 (13b vagy 13c¢) ala.

Hasznalat :

o Gyimolcspiré : Haszndlja a két kilonb6z6 atmérds szlir6t (13b), igy a
legjobb eredmény érhetd el.
A puré készitéséhez csak friss gyimolcsot haszndljon. Az évszak és a gyimolcs
mindsége szerint ajanlatos a gytiimolcshist kétszer atpasszirozni a géppel, mivel
igy a lehetd legnagyobb gyliimdlcslé mennyiség érhetd el.

o Gyuimélcslé : Haszndlja az egységes atmérds szlirt (13c).

A léfelfogd edénykét helyezze a léelvezetd kadacska (13d) ald, és egy masik
edénykét pedig a szlré (13b vagy 13c) ald, amely felfogja a

gyumolcsmaradékokat.
Valamennyi tartozék pontos elhelyezését kévetSen kezdheti a készﬂlékq

inditasat..

Készulék tisztitasa :

Valamennyi rész a mososzeres, meleg vizzel moshat6.
Tilos a csiszold hatast szerek haszndlata. A rostdak legkonnyebben kefécskével
tisztithatok (pl. a fogkeféhez hasonléval).

FIGYELEM:

tilos a tartozékokat
mosogatogépben
tisztitani!

Elektromos vagy elektronikus készulék artalmatlanitasa

az élettartam lejarta utan

Legytink mi is kornyezetbaratok!

Késziilékét vigye el az illetékes hulladék gy(jtShelyre, vagy a szakhivatott javitoszolgalathoz,

|
@ Az On késziiléke tobb hasznalhaté vagy Gjra hasznosithaté dsszetevét tartalmaz.

ahol elvégzik a késziilék szakszer(i artalmatlanitdsat.
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Varnostna navodila

 Ta aparat je usklajen z tehni¢nimi predpisi in veljavnimi standardi.

o Aparat je namenjen izklju¢no za priklju€itev v elektri€no omrezje z izmeni¢nim elektri€nim tokom. Pred
prvo uporabo obvezno preverite, Ce napetost elektriCnega omrezja ustreza vrednosti, ki je navedena na
napisni tablici pritrjeni na aparatu.

e Aparata nikoli ne polagajte na vroCe povrsine in ga ne uporabljajte v blizini odprtega ognja (plinskega
Stedilnika).

e Aparat uporabljajte le na stabilni povrsini, na varnem pred vodnimi curki. Ne obraCajte ga narobe.

o Aparat morate odklopiti iz elektri¢cnega omrezja:

- Ce pride do nepravilnosti v delovanju

- pred vsakim CisCenjem ali vzdrZevanjem
- po uporabi

- med namesCanjem prikljucka

o Aparata nikoli ne odklapljajte iz elektriCnega omrezja z vleCenjem za elektriCni kabel.

« odaljsek uporabljajte samo v primeru, ko ste se prepricali, da je ta v brezhibnem stanju.

o Aparata ne uporabljajte, Ce:

- je padel na tla
- je poskodovan ali ni kompleten

o V primeru, da je elektricni kabel poskodovan, pokliCite proizvajalca ali pooblasCeni servis, da ga zamenja. Le
tako se boste izognili tveganju nesreCe.

e Aparat je bil oblikovan izklju¢no za domaco uporabo. V primeru kakr$nekoli profesionalne uporabe,
proizvajalec ne bo prevzel nobene odgovornosti za morebitne poskodbe in $kodo, obenem bo prenehala
veljati tudi garancija.

« Ne potiskajte mesa s prsti, vedno uporabite potisni element.

e Osebe (ali otroci), ki zaradi svojih fiziCnih ali mentalnih lastnosti niso sposobne varnega rokovanja
z aparatom, smejo uporabljati napravo samo pod nadzorstvom druge osebe.

e Aparat ni igraCa. Zato mora biti izven dosega otrok.

Opis aparata

1. Enota z motorjem 1. Pripomocek Kébbé (odvisno od modela)
2. Stikalo 12. Nastavek za pecivo (odvisno od modela):
3. Posoda za polnenje 12a: podpora
4 Gumb za sprostitev bloka za sekljanje 12b: model
5. Blok za sekljanje 13. Prikljucek za izdelavo sokov in ka3e
6. Spirala (odvisno od modela) :
7. Noz 13a: vijak
8. MreZe (odvosno od modela): 13b: filter z odprtinami za izdelavo kase

a. male odprtine - @ 3mm 13c: filter z majhnimi odprtinami za

b. srednje odprtine - @ 4,7mm pridobivanje soka

c. velike odprtine - @ 7,5 mm 13d: posoda z zlebi¢em za odtok soka
9. Matica 14. vratca
10. Cev za klobase (odvisno od modela)

Uporaba

Med rokovanjem z Pred prvo uporabo operite vse pripomocke z vodo in milnico in jih skrbno
nozem bodite zelo obrisite. Med rokovanjem z nozem bodite zelo previdni, ker rezila so ostra.
previdni, ker rezila so
ostra.
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Montaza bloka za sekljanje (slika 1)

 Vstavite spiralo (6) (najprej podolzna os) v blok za sekljanje (5).
« Nastavite noz (7) na krajso os spirale, tako da obrnete rezilne robove

navzven, proti mrezi.

e Na noZ namestite izbrano mrezo (8) tako da se oba nastavka ujameta z
obema zarezama bloka. Privijte matico (9) do konca, ne da bi jo blokirali.
o Preverite montazo. Os ne sme biti zraCna, niti se ne sme zatikati pri vrtenju.

V nasprotnem primeru ponovite montazni postopek.

Pazite:

e Aparata nikoli ne
poganjajte v prazno
(brez mesa).

o PriporoCamo, da mrezo
po vsakem CisCenju
namazete z oljem.

Mesa nikoli ne potiskajte
s prsti.

POMEMBNO:
PoCakajte, da se aparat
popolnoma ustavi,
preden sprozite stikalo.

Opomba:

Za nekatere recepte je
potrebna velika mo¢
(priblizno 800 W). Pri takih
receptih pazite, da ne
presezete Casa delovanja
30 sekund.

Izdelek mora biti odklopljen.
» Nagnite blok za mletje na desno (slika. 2)

Montaza bloka na aparat

e Potisnite blok za mletje do dna v motorni blok in obrnite blok v levo, nato

vstavite posodo.
o Zaprite vratca (14).

o Prikljucite aparat v elektricno omrezje.

e Pripravite dodatke za mletje, pri Cemer je treba predhodno odstraniti kosti,

hrustance in Zivce.

e Meso razrezite na kocke (priblizno 2x2 c¢m) in jih vsipajte v posodo.
o Nikoli ne poskudajte zmljeti ko3Cke kosti, hrustancev ali trdne koze.

o Izberite mrezo:

- male odprtine - @ 3mm: zelo krhko meso

- srednje odprtine — @ 4,7 mm: goveding, svinjina, ovCetina, perutning, itd ...
- velike odprtine — @ 7,5 mm: hrenovke, masno meso ...

 Najboljsi uinek dosezete, Ce razrezete meso na kocke ki so manjse od grla

cevi.

 Pod blok za sekljanje postavite posodo.
o Prestavite stikalo, ki se nahaja na zadnji strani izdelka, v polozaj «I». (slika 4)
o Vstavite ko3Cke mesa v blok za mletje in po potrebi potisnite s potisnim

elementom (2)

Ce se izdelek zamasi:

« Ustavite aparat tako, da preklopite stikalo v polozZaj «O».
e Odprite vratca za zlaganje pripomockov.
o Nekaj trenutkov pritiskajte na stikalo «vzvratno» , kar bo sprostilo kosCke

hrane. (slika 5)

e ato zaprite vratca in vklopite delovanje s pritiskom na glavno stikalo in

koncajte sekljanje.
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Primer: Grahov pire s slanino ali ov¢jim mesom.

Sestavine : 100 g slanine ali ovCetine - 150 g surovega zdrobljenega graha -

100 g moke -50 g vode - 20 g Cesna - sol - poper — olivno olje

- V posodi zme3ajte zdrobljen grah in moko in nato postopoma dodajajte vodo,
dokler ne dobite enakomerne zmesi.

- Vse skupaj vsipajte v posodo za sekljanje.

- Vklopite aparat in poCasi potiskajte zmes v grlo s pomocjo potisnega elementa.

- Nato dodajte slanino ali ov€etino, razrezano na ko$cke velikosti 2 cm x 2 cm,
in Cesen.

- Stresite meSanico v posodo z 1,5 litra vode. Premesajte in kuhajte 20 do 30
minut.

- Potem dodajte 1/2 kozarcka olivhega olja in vse skupaj zme3ajte.

Aparat je zavarovani z varovalnim sistemom, vgrajenim na osi spirale (6). Pred

uporabo preberite in upostevajte navodila glede mesanja zivil in izbire mreZice,

da aparata ne preobremenite ali nehote ne blokirate.

Demontaza

Po uporabi aparat izklopite in ga odklopite iz elektricnega omrezja.
o Pritisnite na gumb za sprostitev bloka za sekljanje (4), ki se nahaja na sprednji

strani aparata.
e Obrnite blok za sekljanje na desno.
« Popolnoma sprostite blok in ga izvlecite.
« Odvijte matico bloka za sekljanje in izvlecite pripomocke s pritiskom na os. Nikoli ne potopite
o Izklopite aparat pred vsakim Cis€enjem in pred vsakim snemanjem  motornega bloka v vodo.

pripomockov.

« Cistite ga z vlazno krpo.

Vse druge dele lahko odistite s toplo vodo in sredstvom za pomivanje posode. Bloka za sekljanje (5),

Nikoli ne uporabljajte abrazivnih sredstev. spirale (6), noza (7),
Priporo€amo, da noz in mreze naprave za sekljanje mesa po vsaki uporabi mreze (8) in matice (9)
namastite z jedilnim oljem. nikoli ne umivajte v

pomivalnem stroju.

Shranjevanje

Pripomocke je mogocCe zloZiti v temu namenjen prostor pod vrati (14) na zadnji
strani aparata (slika 6).
Kabel lahko zvijete pod aparat (slika 7).

DODATNI PRIPOMOCKI

Cev za klobase (odvisno od modela)

Ta pripomocek se uporablja brez mreZe in brez noza. Nastavimo ga na blok za
sekljanje in z njegovo pomocjo lahko naredimo klobase.
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Montaza (slika. 8):

o Namestite spiralo v blok.
e Namestite cev za klobase.
e Privijte matico.

e Blok pritrdite na aparat.

Uporaba :

e Pripravite mleto meso in zaCimbe po svojem okusu.

« Namocite Crevo v mlacni vodi, da znova postane elasti¢no, in ga navlecite na
cev (10).

e Mleto meso poloZite v posodo, vklopite aparat in potisnite s potisnim
elementom, tako da potisnete mleto meso do konca cevi.

o Ustavite aparat in zaveZite vozel na Crevesu.

« onovno vklopite in nadaljujte, pri Cemer potiskajte mleto meso s potisnim
elementom.

PripomocCek Kébbé (odvisno od modela)

Ta pripomocek se uporablja brez mreze in brez noza. Namesti se na aparat in

cevi razrezemo na krajSe kose in obloZimo z meSanico mletega mesa; konice!

omogoca pripravo mesanice (ov€je meso + bulgur) v obliki cevi. Tako dobljeneﬂ

stisnemo. Te kroglice ocvremo.

Montaza : enako kot pri cevi za klobase (slika. 9).

Nastavek za pecivo (J) (odvisno od modela)
Montaza (slika. 10) :

o Vlozite spiralo (6) v blok za sekljanje (5).

e Namestite model (12b) v podporo (12a) in vse skupaj namestite na glavo
naprave. Pazite, da se vse dele ujameta z zarezama bloka (5). Potem pritrdite
matico (9) na zadnjem delu.

 Tako sestavljeno glavo namesite na enoto z motorjem (1), kot kaze (slika. 10).

Uporaba :

e Pripravite testo (najbolj3e je srednje trdo testo).
o Izberite model, tako da prestavite pusCico v polozaj z izbrano obliko.
 Vklopite aparat in potiskajte testo notri.

Opomba: ta prikljucek
uporabljajte brez mreze
in brez noza.

— PrikljucCek za pridobivanje sokov in izdelavo kase (odvisno od modela)

Ta prikljuCek je namenjen za izdelavo kase (rdece sadje, paradizniki ) in sokov
(jabolka, gruske, pomarance, itd.). Namestite ga na blok za sekljanje (5).

Montaza (slika 10) :

o Pritrdite blok za sekljanje (5) na blok z motorjem (1).
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e Vlozite vijak (13a) v blok za sekljanje (5).
o Namestite izbrani filter:
- (13b), filter z razli¢nimi odprtinami za izdelavo kase ali
- (130), filter z malimi odprtinami za pridobivanje soka.
» Matico pritrdite s privitiem na blok za sekljanje (5).
« Postavite posodo za sok (13d) pod pripravljeni filetr (13b nebo 13c).

Uporaba :

« Kasa: Uporabite filter (13b) z dvema premeroma odprtin. Za ¢imboljso kaso
uporabite sveze sadje.

Kakovost in koli€ina soka se razlikujeta glede na obdobje letine in glede na vrsto

sadja. Za ¢imvecjo koli¢ino soka priporo¢amo, da sadje potiskate skozi aparat

dvakrat.

 Sok: Uporabite filter (13c) z odprtinami z enakim premerom.
Posodo za sok postavite pod Zlebi¢ za odtok soka (13d), drugo posodo za

nabiranje sadnega mesa postavite pod filetr (13b ali 13c).
Ko prikljuCke pravilno namestite, aparat uporabite kot navadno.

Cis¢enje aparata :

Vse druge dele lahko odistite s toplo vodo in sredstvom za pomivanje posode. ~ POZOR:

Nikoli ne uporabljajte abrazivnih sredstev. PriporoCamo, da mreZe oCistite s posamezne dele nikoli ne

pomocjo krtacke (na primer z zobno $Cetko). umivajte v pomivalnem
stroju.

Ko elektriCni gospodinjski aparat odsluzi

Varujmo zivljenjsko okolje!

|
(D Vas aparat vsebuje veliko materialov, ki jih lahko ponovno uporabimo ali recikliramo.
: Zato aparat odnesite v zbirni center ali pooblasCeni servis, kjer bo nadalje izkoris€en.
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Instructiuni de securitate

e Consumatorul corespunde regulamentelor tehnice si normelor in vigoare.
o Aparatul este destinat exclusiv pentru exploatarea cu curent alternativ. Va solicitam ca inainte de punerea

in functiune sa va asigurati ca tensiunea din retea corespunde tensiunii insemnate pe eticheta aparatului.
« Nu asezati acest aparat pe plite fierbinti sau in apropierea focului deschis (ochiuri de aragaz) i nici nu-I

folositi in apropierea acestora.

o Utilizati consumatorul numai pe suprafete de lucru stabile, unde nu poate fi improscat cu apa. Se interzice

intoarcerea consumatorului cu fundul in sus
o Aparatul trebui debransat de la reteaua electrica:

- daca in timpul utilizarii apare orice fel de anomalie,

- Tnaintea fiecarei curdtari sau intretineri,

- dupa utilizare sau daca ramdne nesupravegheat,

- de cdte ori se schimba accesoriile
« Niciodata nu debransati aparatul tragénd de cordon.
o Utilizati un cablu prelungitor numai dupd ce ati verificat cd este intr-o stare corespunzatoare.
« Se interzice utilizarea consumatorului electric casnic daca:

- a cazut la pamant,

- cutitul este deteriorat sau incomplet.
e Daca cordonul de alimentare este deteriorat, pentru a se evita pericolele, trebuie sa fie schimbat de cdtre
producator sau de un service autorizat, sau de o persoana calificatd.
« Consumatorul este destinat uzului casnic si in nici un caz nu poate fi utilizat in mod profesional. Intr-un
astfel de caz, producdtorul nu oferd garantie si nu poarta nici o raspundere fata de eventualele pagube.

« Niciodata nu presati carnea in aparat cu degetele. Folositi intotdeauna dispozitivul de presare.

o Acest aparat nu poate fi folosit de persoane (inclusiv copii) ale caror capac

limitate, sau de catre persoane fard experienta sau cunostinte, exceptand cazurile in care pot fi

supravegheate sau instruite Tn utilizarea acestui aparat de cdtre o persoana responsabila.

« Trebuie avutd grija ca copiii sa nu se joace cu aparatul.

Descrierea aparatului

1. Bloc motor 10. Alonja pentru umplerea mezelurilor (in
2. Buton functie de tip)
3. Vas de umplere 1. Accesorii Kébbé (in functie de tip)
4, Butonul sigurantei blocului de tocare 12. Spirald pentru copturi (in functie de tip):
5. Bloc de tocare 12a: sprijinitoare
6. Spirald 12b: forma
7. Cutit 13. Accesorii pentru fabricarea sucurilor i
8. Site (in functie de tip): piureurilor (in functie de tip) :

a. orificii mici - @ 3mm 13a: surub

b. orificii medii - @ 4,7mm 13b: filtru cu orificii de diferite marimi, pentru piure

c. orificiimari- @ 7,5 mm 13c: filtru cu orificii mici, pentru suc
9. Manson 13d: Deversor de suc

14. Usitd
Utilizare

Ménuiti cu grija cutitul, Inaintea primei utilizari, spalati toate piesele in ap cu detergent de vase si
tdisurile sunt foarte uscati-le cu grija.
ascutite.
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Montarea blocului de tocare (figura 1)

o Introduceti spirala (6) (cu axul lung inainte) in blocul de tocare (5).
o Fixati cutitul (7) pe axul scurt al spiralei, cu tdisul cdtre exterior, orientat

catre sita.

« Fixatie pe cutit sita aleasa (8), in asa fel incat ambii pivoti sa cada in
crestaturi. insurubati pand la cap mansonul (9), dar nu atdt cdt sa- blocati.

o Verificati dacd aparatul a fost montat corespunzator. Axul nu trebuie sa
patineze si nici s fie blocat. In caz contrar, remontati complet blocul.

Montarea blocului pe aparat

Atentie:

o Nu ldsati aparatul sa
mearga in gol (fard
carne).

e Recomanddm ungerea
sitei dupa curatare.

Niciodatd nu apasati
carnea cu degetele.

ATENTIE :

Asteptati oprirea
completd a aparatului
inainte de a actiona
intrerupdtoarele.

Observatie :

Pentru anumite retete este
nevoie de o putere mai
mare (cca. 800 W). In
astfel de cazuri nu folositi
aparatul mai mult de 30
de secunde.

Aparatul trebuie sa fie debransat.

« Inclinati blocul de tocare spre dreapta (figura 2).

e Introduceti complet blocul de tocare Tn blocul motor si rasuciti-| spre stanga,
fixati apoi vasul de umplere.

o inchideti usita (14).

e Bransati aparatul la reteaua electrica.

e Pregatiti-va ingredientele pe care doriti sd le tocati, indepartand din ele
oasele, zgdrciurile si nervii.

o Tdiati carnea in bucati (aproximativ 2x2 cm) si puneti-o in vas.

o Niciodata nu Tncercati sa tocati bucati de oase, zgérci sau soric.

o Alegeti sita:

- orificii mici — @ 3mm: carne foarte frageda

- orificii medii — @ 4,7 mm: carne de vitd, de porc, de miel, de pasare, etc.

- orificii mari — @ 7,5 mm: crenvursti, carne grasa...

e Pentru ca mdcinarea carnii sa fie cat mai bund, tdiati carnea in bucdti mai
mici decat gatul tubului de umplere.

e Asezati un vas sub blocul de macinare.

o Treceti n pozitia «I» intrerupdtorul aflat pe partea din spate a aparatului.
(figura 4)

o Introduceti bucatile de carne in blocul de tocare si daca este necesar apasatj-
le cu dispozitivul pentru presat (2)

Daca aparatul se blocheaza :

e opriti tocatorul punand intrerupdtorul in pozitia «O».

o Deschideti usita compartimentului de pastrare a accesoriilor.

o Apdsati cateva secunde pe intrerupdtorul « reverse », eliberdndu-se astfel
alimentele din aparat (figura 5).

« Inchideti apoi usita si apdséand intrerupatorul principal repuneti aparatul in
functiune, termindnd tocarea.

56



Demontarea

EXEMPLU: Piure de mazare cu slanind sau carne de oaie.

Ingrediente : 100 g slanind sau carne de oaie - 150 g mazare cruda decorticatd
-100 g faina - 50 g apa - 20 g usturoi - sare - piper — ulei de masline

- Amestecati intr-un recipient mazdrea decorticata si fdina, addugénd treptat
apa pana cand obtineti un amestec uniform.

- Introduceti amestecul in vasul de umplere al tocatorului.

- Porniti aparatul $i impingeti treptat amestecul in gura pdlniei cu ajutorul
dispozitivului de presat.

- Introduceti apoi slanina sau carnea de oaie tdiata in bucati de 2 cm x 2 cm
impreunad cu usturoiul.

- Turnati acest amestec intr-un vas contindnd 1,5 litri de apd. Amestecati si
Iasati sa fiarba intre 20 si 30 de minute.

- Mixati totul dupa fierbere si addugati 1/2 de pahar de ulei de masline.
"Mixerul" este protejat printr-un dispozitiv de sigurantd Tncorporat in axul
spiralei (6).

Pentru a evita infundarea sau blocarea accidentald in timpul utilizarii
tocatorului, respectati recomandarile privind tdierea alimentelor si alegerea
sitelor.

Dupa utilizare, opriti si debransati aparatul de la reteaua electrica.
» Apasati pe butonul de deblocare (4) situat pe partea din fatd a aparatului.
o Inclinati blocul de tocare spre dreapta.

e Scoateti blocul prin tragere.

e Desurubati mangonul din blocul de tocare, impingeti axul si scoateti toate Nu scufundati niciodata

accesoriile.

blocul motor in apa.

e Debransati de la retea aparatul inaintea fiecarei curatdri si inainte de a

scoate diversele accesorii.

o Curdtati-l cu o cdrpa umeda. Toate celelalte piese pot fi curdtate cu apd calda Nu puneti in masina de
utilizénd un detergent pentru vase. Nu utilizati niciodatd produse abrazive. spdlat vase "Capul
Recomanddm ca dupd ca dupa fiecare curdtare, cutitul si sita tocdtorului mixerului”, adicd blocul
de carne sa fie unse cu ulei comestibil. de tocare (5), spirala (6),

cutitul (7), sita (8) si
mansonul (9).

Alte accesorii

Tub pentru crenvursti (in functie de tip)

Depozitarea

Componentele pot fi pastrate in spatiul destinat acestui lucru: sub usita (14)
aparatului (figura 6).
cordonul se poate Tncolaci sub aparat (figura 2).

Acest accesoriu se utilizeaza fara sitd si cutit. Se adapteaza pe blocul de tocare
si va permite sa fabricati cu usurintd crenvursti.
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Montarea (figura 8):

e Montati spirala pe bloc.

o Fixati tubul pentru crenvursti.
« Insurubati mansonul.

e Fixati blocul pe aparat.

Utilizare :

e Preparati tocatura si condimentati dupa gust.

o Inmuiati matul in apa caldutd pentru ca acesta sd-si recapete elasticitatea
apoi trageti-l peste tub (10).

e Puneti tocatura pe platou, porniti aparatul si apasati cu dispozitivul pentru
presat pdna cdnd tocdtura ajunge la extremitatea tubului.

e Opriti aparatul si faceti un nod la mat.

e Porniti din nou aparatul i continuati apasénd tocatura cu dispozitivul pentru presat.

Accesoriu Kébbé (in functie de tip)

Acest accesoriu se utilizeaza fara sita si cutit. Se fixeaza pe corpul aparatului si
permite realizarea unui amestec (carne de oaie + bulgur) cu forma prelungita.
Acest amestec se taie Tn bucati scurte, se orneaza cu amestec de carne tocata,
ingustdndu-se la capete. Aceste chiftele se prdjesc.

Montarea : La fel ca tubul pentru crenvursti. (figura 9).

Spirala (J) (in functie de tip)
Montarea (figura 10) :

o Introducet;i spirala (6) in blocul (5) capului de macinare.

e Introduceti forma (12b) in sprijinitoare (12a) si fixati acest intreg pe capul de Observatie : acest
madcinare. Aveti grijd ca toate piesele sa cada in canelurile corespunzdtoare  accesoriu se foloseste
ale blocului de macinat (5) si stréngeti mansonul (9) in spate. fard sitd si cutit.

o Capul astfel pregatit, fixati-l pe blocul motor (1), asa cum este exemplificat in
(figura 10).

Utilizare :

o Preparati-va aluatul (cele mai bune rezultate le obtineti dacd va pregatiti un
aluat foarte tare).

o Alegeti forma. Acest lucru se realizeaza prin deplasarea sagetii catre forma
dorita.

e Porniti aparatul si incepeti sa introduceti in el aluat..

— Accesoriu pentru prepararea sucurilor Si piureurilor (in functie de tip)

Acest accesoriu se utilizeaza la prepararea piureurilor (fructe, rosii) si sucurilor
(mere, pere, portocale etc.). Se fixeaza pe blocul de tocare (5).

Montarea (figura 10) :

o Fixati blocul de tocare (5) pe blocul motor (1).
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o Introduceti surubul (13a) in blocul de tocare (5).
o Asezati filtrul ales:

- (13b), filtru cu diferite orificii, pentru prepararea piureului sau

- (130), filtru cu orificii mici, pentru prepararea sucului.

e Strangeti mansonul pe capul de tocare (5).

o Asezati tavita la deversorul de suc (13d) sub filtrul pregatit (13b sau 13c).

Utilizare :

e Piure : Pentru a obtine cele mai bune rezultate, folositi filtrul (13b) cu doua
dimensiuni diferite ale orificiilor.
Pentru prepararea piureului folositi numai fructe proaspete. in functie de
anotimp si calitatea fructelor, pentru a se obtine o cantitate cat mai mare de
suc, recomandam stoarcerea miezului de doua ori cu aparatul.

e Suc: Folositi filtrul (13c) cu acelasi diametru al orificiilor.

Asezati vasul pentru suc sub tavita deversorului de suc (13d), alt vas asezati-l sub
filtru (13b sau 13c), in acesta vor cadea resturile.
Dupa ce ati asezat corespunzator accesoriile, puteti utiliza aparatul in mod normal..

Curatarea aparatului :

Toate piesele trebuie spalate in apd calda cu detergent de vase. ATENTIE :
Nu folositi niciodatd mijloace de curdtare abrazive. Sitele le curdtati cel mai  anumite piese nu pot fi
usor cu ajutorul unei perii (de ex. periuta de dinti). spalate in masina de
spalat vase. @

Aparatul electric sau electronic la finalul perioadei de utilizare

Contribuim la protectia mediului inconjurator!

De aceea duceti aparatul la un centru de colectare sau la un service autorizat, unde se va face

|
(D Aparatul dumneavoastra contine o cantitate mare de materiale refolosibile sau reciclabile.
: lichidare lui.
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Sigurnosne upute

e Aparat je napravljen u skladu sa tehnickim pravilima i normama koje su na snazi.

e Aparat radi samo na izmjeni¢nu struju. Molimo vas da prije prve upotrebe provjerite da li napon
mreZe odgovara naponu navedenom na metalnoj plo€ici na aparatu.

 Aparat nemojte postavljati niti koristiti na vrucoj podlozi ili u blizini vatre (3poreta na plin).

» Aparat koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini, dalje od vode. Nemojte ga okretati.

o Aparat iskljucite iz mreze:

- ako se tokom rada pojave problemi,

- prije svakog Ciséenja ili odrzavanja,

- nakon upotrebe,

- pri svakoj zamjeni dodatnih dijelova.
o Aparat nemojte iskljucivati iz mreze povlacenjem za kabl.
e Produzni kabl koristite samo nakon $to ste provjerili da je u dobrom stanju.
o Elektri¢ni aparat se ne smije koristiti:

- ako je ispao,
- ako je noz o3tecen.

 Ako je mreZni kabl ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac, servis ili ovlastena osoba, kako bi se izbjegle

nezgode.

e Proizvod je namijenjen za kuénu upotrebu, te ga ne treba koristiti u profesionalne svrhe, na koje se ne

odnosi ni garancija, kao ni odgovornost proizvodaca.

o Meso ne potiskujte prstima, uvijek koristite potiskivac.
« Ovaj aparat nije predviden da ga koriste osobe (ukljuujuci i djecu) Cije su fiziCke, osjetilne ili mentalne

e Aparat drzite izvan dosega djece.

Opis aparata

sposobnosti smanjene, ili osobe koje nemaju iskustvo niti poznavanje o aparatu, osim ako uz njih nije osoba
odgovorna za njihovu sigurnost, za nadzor ili za prethodne upute vezane za upotrebu aparata.

1. Blok motora
2. Potiskivac
3. Posudica
4. Tipka za odvajanje jedinice za mljevenje
5. Jedinica za mljevenje
6. Spirala
7. Noz
8. Resetke (prema tipu):
a. mali otvori - @ 3mm
b. srednji otvori - @ 4,7mm
c. veliki otvori - @ 7,5 mm
9. Matica

10.
11.
12.

13.

14.

CjevcCica za kobasice (prema tipu)
Pribor za ¢evapcice (prema tipu)
Spirala za biskvite (prema tipu):

12a: podupirac

12b: kalup

Pribor za pravljenje sokova i kase (prema
tipu) :

13a: spirala

13b: filter sa otvorima razne veli€ine za kasu
13c: filter sa malim otvorima za sok
13d: dio za odvod soka

Vratadca

Nozem rukujte pazljivo,

vrlo je ostar.
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Postavljanje jedinice za mljevenje (slika 1)

« Umetnite spiralu (6) (najprije dugi dio) u jedinicu za mljevenje (5).

e Postavite nozeve (7) na kracu stranu vretena tako da ostrice postavite sa
vanjske strane, prema redetkama.

o Postavite Zeljenu resetku (8) na noZ tako 3to Cete dvije ploCice umetnuti u

dva zareza na bloku.

Do kraja namotajte maticu (9), ali ga nemojte blokirati.
o Provjerite kako ste postavili dijelove. Pri rotaciji, vreteno ne smije biti previse
labavo niti blokirano. U suprotnom, ponovite postupak postavljanja.

VAZNO:

« Ne ostavljajte aparat da
radi ,na prazno* (bez
mesa).

e PreporuCujemo da filter
nakon Cis¢enja
namazete uljem.

Nikada ne potiskujte
meso prstima.

VAZNO:

Prije ukljuCivanja
prekidaCa, pricekajte da
se aparat potpuno
zaustavi.

Napomena :

Za neke recepte potrebna
je jaka snaga (priblizno
800 W). Kod takvih
recepata nemojte aparat

koristiti duze od 30 sekundi.

Postavljanje jedinice na aparat

Aparat treba biti iskljuCen iz mreze.

e Nagnite jedinicu za mljevenje na desnu stranu (slika.2).

e Postavite je u blok motora do kraja i okrenite ga lijevo, a zatim postavite
posudicu.

e Zatvorite vratasca (14).

o UkljuCite aparat u mrezu.

 Pripremite sastojke koje Zelite mljeti, ali prethodno uklonite kosti, hrskavicu i
zile.
e Meso narezite na komade (priblizno 2x2 cm) i stavite ga na posudicu.
o Nikada ne pokusavajte samljeti komade kostiju, hrskavice ili svinjske koze.
o Odaberite filter:
- mali otvori — @ 3mm: vrlo krto meso
- srednji otvori — @ 4,7 mm: govedina, svinjetina, janjetina, meso od peradi itd.
- veliki otvori — @ 7,5 mm: hrenovke, masno meso...
o Kako bi se meso sto bolje samljelo, izrezite ga na komade manje nego sto je
otvor cjevCice.
e Ispod jedinice za mljevenje stavite posudicu.
e Prekida€ na straznjoj strani aparata podesite u polozaj «I». (slika 4)
o Umetnite komade mesa u jedinicu za mljevenje i potisnite ih potiskivaCem
(2), ako je to potrebno.

Ako dode do zaCepljenja :

o IskljuCite masinu za mljevenje, tako 3to Cete prekidac staviti u polozaj «On».

 Otvorite vratasca za odlaganje pribora.

o Nekoliko sekundi pritisnite i drzite prekidaC « reverse » kako biste oslobodili
namirnice. (slika 5)

e Zatim zatvorite vrata$ca, pritiskom na glavni prekida¢ ukljucite aparat i
zavrsite mljevenje.
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Primjer: Pire od graska sa slaninom ili janjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili janjetine - 150 g sirovog oljustenog graska - 100

g brasna -50 g vode - 20 g bijelog luka - so - biber — maslinovo ulje

- U posudi pomijesajte oljusteni grasak i brasno, a zatim postepeno dodajite
vodu dok ne dobijete jednoli¢nu smjesu.

- Sve stavite u posudicu masine za mljevenje.

- UkljuCite aparat i postepeno pomocu potiskivaca gurajte smjesu u otvor.

- Zatim dodajte slaninu ili janjetinu narezanu na komadiée 2 cm x 2 cm i bijeli
luk.

- Smjesu ulijte u lonac sa 1,5 litrom vode. Promijesajte i kuhajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuhanja, dodajte 1/2 ¢ade maslinovog ulja i sve promijedajte.

Aparat je zasti¢en sigurnosnim osiguracem ugradenim na osovini spirale (6).

Da biste sprijeCili optereCenje ili nepoZeljno blokiranje, postupajte tacno prema

uputama o rezanju namirnica.

Odvajanje

Nakon upotrebe ugasite aparat i iskljuite ga iz mreZe.

o Pritisnite tipku za odvajanje (4) koje se nalazi na prednjoj strani aparata.

e Okrenite jedinicu za mljevenje udesno.

» Odvojite jedinicu povlaenjem.

e Odvijte maticu sa jedinice za mljevenje i uklonite dodatke pritiskom na Blok motora nikad ne

vreteno. uranjajte u vodu.

o Aparat iskljucite iz mreZe prije svakog Cis€enja i prije odvajanja raznih
dodataka.

« Cistite ga vlaznom krpom. Sve druge dijelove mozete Eistiti viuéom vodom i Dakle, jedinicu za
deterdZentom. Ne koristite abrazivna sredstva. mljevenje (5), spiralu (6),
Noz i reSetke masine za mljevenje nisu nehrdajudi. Preporucuje se da ih noz (7), resetke (8) i
prije svake upotrebe namazete jestivim uljem. maticu (9) nemojte

stavljajti u masinu za
sude.

Odlaganje
Pribor moZete odloZiti na za to predvidenom mjestu: ispod vratasca (14) na

straznjem dijelu aparata (slika 6).
Kabl moZete smotati pod aparat (slika 7).

Dodatni pribor

CjevCica za kobasice (prema tipu)

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i noZa. Postavlja se na jedinicu za mljevenje
i omogucava jednostavno pripremanje kobasica.
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Postavljanje (slika 8):

 Postavite spiralu u blok.

« Postavite cjevCicu za kobasice.
» Postavite maticu.

e Postavite blok na aparat.

Upotreba :

e Pripremite smjesu za mljevenje i zacine po ukusu.

« Namocite crijevo u mlaku vodu da postigne elasti¢nost, a zatim ga postavite
na cjevCicu (10).

e Smjesu stavite u posudicu, ukljucite aparat i pomocu potiskivaCa potisnite
smjesu do kraja cjevCice.

o IskljuCite aparat i na kraju crijeva napravite Cvor.

e Ponovno ukljuCite aparat i nastavite potiskivati smjesu pomocu potiskivaca.

Pribor za CevapcCiCe (prema tipu)

Ovaj dodatak se ne koristi niti sa reSetkom niti sa nozem. Postavlja se na masinu
za mljevenje mesa, te omoguéava dobivanje mjesavine (janjetina + crijeva) u
obliku cjevCice. Dobivene cjevCice izrezane su na kratke komade, punjene su
mjedavinom mljevenog mesa, a krajevi su priCvri€eni. Te kuglice (cjevCice) se

prze.

Postavljanje : Isto kao kod cjevcice za kobasice (slika 9).

Spirala za pecivo (J) (prema tipu)
Postavljanje (slika 10) :

o Postavite spiralu (6) u jedinicu (5) glave za mljevenje.

o Stavite formu (12b) u podupirac (12a) i kompletan dio postavite na glavu za
mljevenje. Vodite raCuna da se svi dijelovi uglave u odgovarajuée ureze
jedinice za mljevenje (5) i zavrnite maticu (9) na straznjoj strani.

» Ovako pripremljenu glavu postavite na blok motora (1), kako je prikazano na.
(slika 10)

Upotreba :
o Pripremite tijesto (najbolje rezultate Cete postici ako pripremite manje tvrdo tijesto).

« Odaberite kalup. To Cete uciniti pomjeranjem strelice prema odabranom obliku.
« Ukljucite aparat i ubacujte tijesto.

Napomena : Ovi dodaci
se koriste bez resetke i
noza

Pribor za sokove i kase (prema tipu)

@

Ovi dodaci se koriste za pravljenje kasa (crveno voce, paradajz) i sokova (jabuke,
kruske, narandze itd.). Postavljaju se na jedinicu za mljevenje (5).

Postavljanje (slika 10) :

o Pricvrstite jedinicu za mljevenje (5) na blok motora (1).
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Cis¢enje aparata :

e Postavite vijak (13a) u jedinicu za mljevenje (5).
o Postavite odabrani filter :
- (13b), filter sa otvorima razlicite veli€ine, za pravljenje kasa ili
- (130), filter sa malim otvorima za pravljenje sokova.
e Zavrnite maticu na jedinici za mljevenje (5).
e Postavite posudu za odvodenje soka (13d) ispod pripremljenog filtera (13b
ili 13c).

Upotreba:

o Kasa : Koristite filter (13b) sa dva razliCita preCnika otvora za postizanje
najboljeg rezultata.
Za pravljenje kase koristite iskljuivo svjeze voce. S obzirom na godisnje doba i
kvalitetu voca, preporuujemo vam da propasirate vo€e u aparatu dva puta,
kako biste dobili 3to vecu koli€inu soka.

» Sok: Koristite filter (13c) sa istim preCnikom otvora.
Posudu za sok stavite ispod posude za odvodenje soka (13d),a drugu posudu

stavite ispod filtera (13b ili 13c), koja Ce prihvatiti otpad.
Cim dodatke ispravno postavite, moZete koristiti aparat na uobiajen nacin.

Svi dijelovi se moraju prati toplom vodom i deterdzentom. VAZNO :
Nikada ne koristite abrazivna sredstva. Re3etke Cete najlakse oCistiti pomocu Pojedinacne dijelove ne
Cetkice (kao 3to je npr. Cetkica za zube). perite u masini za sude.

A4

Kada elektricni ili elektronski aparat prestane sluziti

—
®
=

Doprinesimo zastiti okoline!

Va3 aparat sadrzi veliku koliCinu materijala koji se mogu dalje iskoristiti ili reciklirati.

Zato ga odnesite u sabirni centar ili ovlateni servis, gdje e sa njim postupiti na ispravan
nacin.
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Sigurnosne upute

o Za vadu sigurnost, ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im normama i propisima (Direktive o najnizem naponu,
elektromagnetskoj kompatibilnosti, okolisu...).

« Uredaj je namijenjen za rad na izmjeni€noj struji. Prije uporabe provjerite da li napon uredaja odgovara
naponu elektriCne mreze.

» Nemojte rabiti uredaj u blizini izvora topline ili otvorenog plamena (3tednjaka na plin).

o Uredaj koristite samo na stabilnoj radnoj povrsini daleko od vode. Nemojte ga preokretati.

 Uredaj treba iskljuciti iz struje:

- ako se tijekom rada pojave problemi,
- prije svakog Cis€enja ili odrzavanija,

- nakon uporabe,

- pri svakoj zamjeni dodatnih dijelova

o Uredaj nemoijte iskljucivati iz struje povlaCenjem za kabel.

e Produzni priklju¢ni vod rabite samo nakon 3to ste provjerili da je u dobrom stanju.

o Uredaj se ne smije koristiti:

- ako je pao na tlo,
- ako je noz ostecen ili nepotpun.

o Ako je priklju€ni vod o3tecen, treba ga zamijeniti proizvodag, servis ili ovlastena osoba
kako bi se izbjegle nezgode.

 Uredaj je namijenjen iskljuCivo kuénoj uporabi. Svaka profesionalna, neprimjerena i uporaba koja nije u
skladu s uputama oslobada Tefal svake odgovornosti i jamstvo se ponistava.

« Meso ne potiskujte prstima, uvijek koristite potiskivac.

« Uredaj nije namijenjen uporabi od strane osoba (ukljuCujudi i djecu) smanjenih fiziCkih, psihickih ili
mentalnih sposobnosti osim ako su pod nadzorom odgovorne osobe ili ih je ista upoznala s uputama za
uporabu.

o Uredaj drzite van dosega djece.

Opis uredaja

1. Blok motora 10. Nastavak za kobasice (ovisno o modelu)
2. Potiskivac 11. Nastavak za ¢evape (ovisno o modelu)
3. Nastavak za punjenje 12. Nastavak za kekse (ovisno o modelu):
4, Tipka za oslobadanje glave za mljevenje 12a: Nosac
5. Glava za mljevenje 12b: Oblik
6. Puz 13. Nastavak za sokove i kase (ovisno o
7. Noz modelu) :
8. Resetke (prema tipu): 13a: puz
a. mali otvori - @ 3mm 13b: filter s otvorima razne veli€ine za kasu
b. srednji otvori - @ 4,7mm 13c: lijevak za sok
c. veliki otvori - @ 7,5 mm 14. Poklopac
9. Navrtka
Uporaba
NoZem rukujte pazljivo Prije prve uporabe, operite sve dijelove sredstvom za pranje posuda i dobro ih
jer je vrlo ostar. osusite.
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Postavljanje glave za mljevenje (slika 1)

o Umetnite puz (6) (dugo vreteno sprijeda) u glavu za mljevenje (5).

e Postavite nozeve (7) na krau stranu vretena, tako da o3trice postavite s
vanjske strane, prema reetkama.

o Postavite Zeljenu reSetku (8) na noz tako 3to Cete dvije ploCice umetnuti u

dva zareza na glavi.

Do kraja namotajte navrtku (9), ali ga nemojte blokirati.

« Provjerite kako ste postavili dijelove. Pri rotaciji, vreteno ne smije biti previse
labavo niti blokirano. U suprotnom slucaju
ponovite postupak postavljanja.

VAZNO :

o Ne ostavljajte uredaj da
radi na prazno (bez
mesa).

o PreporuCujemo da filter
nakon Cis¢enja
namazete uljem.

Nikada ne potiskujte
meso prstima.

VAZNO:

Prije pritiska na prekidac
priCekajte da se uredaj
potpuno zaustavi.

Napomena:

Neki recepti zahtijevaju
jacu snagu (priblizno 800
W). Kod takvih recepata
nemojte uredaj koristiti
duZe od 30 sekundi
neprekidno.

Postavljanje glave za mljevenje na uredaj

Uredaj treba biti iskljuCen iz struje.

» Nagnite glavu za mljevenje na desnu stranu (slika 2).

e Postavite glavu za mljevenje do kraja u blok motora i okrenite ga lijevo, a zatim
postavite
Nastavak za punjenje.

o Zatvorite poklopac (14).

o UkljuCite uredaj u struju.

o Ne ostavljajte uredaj da radi na prazno (bez mesa).

e PreporuCujemo da filter nakon Cis¢enja namazete uljem.

e Pripremite sastojke koje Zelite mljeti, a prethodno uklonite kosti, hrskavicu i
kozu.

* Meso narezite na komade (priblizno 2x2 cm) i stavite ga na pliticu.

e Nikada ne pokusavajte samljeti komade kostiju, hrskavice ili svinjske koze.

o Odaberite filter:

- mali otvori — @ 3mm: vrlo mekano meso

- srednji otvori — @ 4,7 mm: govedina, svinjetina, janjetina, meso od peradi itd.
- veliki otvori — @ 7,5 mm: hrenovke, masno meso...

e Kako bi se meso sto bolje samljelo, izrezite ga na komade manje nego sto je
otvor cijevi.

e Pod blok za mljevenje stavite pliticu.

o Prekida¢ na zadnjoj strani uredaja podesite u polozaj «I» (slika 4).

o Umetnite komade mesa u blok za mljevenje i gurajte ih potiskivacem (2), ako
je to potrebno.

Ako dode do zacCepljenja:

e austavite stroj za mljevenje tako 3to Cete prekidac staviti u polozaj «O».

« Otvorite poklopac za spremanje pribora.

o Nekoliko sekundi pritisnite i drzite prekidac « reverse » kako biste oslobodili
namirnice (slika 5);

e Zatim zatvorite poklopac, pritiskom na glavni prekida¢ pustite uredaj u rad i
zavrsite mljevenje.
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Primjer: Pire od graska sa slaninom ili janjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili janjetine - 150 g sirovog oljustenog graska - 100

g brasna -50 g vode - 20 g Cednjaka - sol - papar — maslinovo ulje

- U posudi pomijesajte oljusteni grasak i brasno, a zatim postupno dodavajte
vodu dok ne dobijete jednoli¢nu smjesu.

- Sve stavite u nastavak za punjenje stroja za mljevenje.

- Ukljucite stroj i postupno pomocu potiskivaca gurajte smjesu u otvor.

- Zatim dodajte slaninu ili janjetinu narezanu na komadie 2 cm x 2 cm i
Cesdnjak.

- Smjesu ulijte u lonacs 1,5 litrom vode. Promije3ajte i kuhajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuhanja dodajte 1/2 ¢ade maslinovog ulja i sve promije3ajte.

- Glava za mljevenije je zasti¢ena sigurnosnim osiguracem ugradenim na osovini
puza (6). Da biste sprijeCili optereCenje ili nepoZeljno blokiranje glave,
postupajte to€no prema uputama o rezanju namirnica.

Rastavljanje uredaja

Nakon uporabe ugasite uredaj i iskljuite ga iz struje.

o Pritisnite tipku za oslobadanje glave za mljevenje (4) koji se nalazi na prednjoj
strani uredaja.

e Okrenite glavu za mljevenje udesno.

o Skinite glavu za mljevenje tako 3to Cete je povudi.

o Odvijte navrtku s glave za mljevenje i uklonite nastavke pritiskom na vreteno. Blok motora nikad ne

o Uredaj iskljuCite iz struje prije svakog Cis¢enja i prije skidanja raznih dodataka. uranjajte u vodu.

« Cistite ga vlaznom krpom. Sve druge dijelove mozete Cistiti vru¢om vodom i
sredstvom za pranje posuda. Ne koristite abrazi’vna sredstya. Glavu za mljevenje (5),
Noz i re3etke stroja za mljevenje nisu nehrdajui. Preporuca se da ih prije puz (6), noz (7), resetke
svake uporabe namazete jestivim uljem. (8) i navrtku (9) ne

stavljajte u perilicu
posuda.

Pohrana

Pribor mozete Cuvati na za to predvidenom mjestu: iza poklopca (14) na
zadnjem dijelu uredaja (slika 6).
Prikljucni vod moZete namotati ispod uredaja (slika 7).

Dodatni pribor

Cijev za kobasice (prema tipu)

Ovaj dodatak se koristi bez redetke i noZa. Postavlja se na blok za mljevenje i
omogucava jednostavno pripremanje kobasica.
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Postavljanje (slika 8):

e Postavite puz u glavu za mljevenje

e Postavite nastavak za kobasice.

o Privrstite navrtku.

o Postavite glavu za mljevenje na ureda;.

Uporaba :

o Pripremite smjesu za mljevenje i zacine po ukusu.

o Namocite crijevo u mlaku vodu da postigne elasti¢nost, a zatim ga nataknite
na nastavak (10).

» Smjesu stavite u nastavak za punjenje, ukljucite uredaj i pomocu potiskivaca
gurnite smjesu do kraja nastavka.

e Zaustavite uredaj i na kraju crijeva napravite ¢vor.

« Ponovno ukljuite i nastavite gurajuci smjesu pomocu potiskivaca.

Nastavak za Cevape (ovisno o modelu)

Ovaj nastavak ne rabi se ni s reSetkom ni s noZzem. Postavlja se na stroj za
mljevenje mesa te omogucuje dobivanje mje3avine (janjetina + bulgur od
pSenice) u obliku cijevi. Dobivene cijevi izrezane su na kratke komade, punjene
su mje3avinom mljevenog mesa, a krajevi su pricvriceni. Te kuglice se prze.

Postavljanje . Isto kao kod nastavka za kobasice (slika9).

Nastavak za kekse (ovisno o modelu)
Postavljanje (slika 10) :

e Postavite puz (6) u glavu za mljevenje (5).

o Stavite oblik (12b) u nosa¢ (12a) i kompletan dio postavite na glavu za ~ Napomena : Ovi dodaci
mljevenje. Vodite raCuna da se svi dijelovi uglave u odgovarajuce utore glave se koriste bez resetke i
za mljevenje (5) i zavrnite navrtku (9) pozadi. noza.

» Ovako pripremljenu glavu postavite na blok motora (1), kako je prikazano na
(slika10).

Uporaba :
o Pripremite tijesto (najbolje rezultate Cete postiéi ako pripremite ne potpuno
tvrdo tijesto).

e Odaberite oblik. To ¢ete uciniti pomicanjem strelice prema odabranom obliku.
e Pustite uredaj u rad i poCnite stavljati tijesto.

Nastavak za sok i kase (ovisno o modelu)

Ovi nastavci se koriste za pravljenje ka3a (crveno voce, rajcice) i sokova (jabuke,
kruske, narance itd.). Postavljaju se na glavu za mljevenje (5).

Postavljanje (slika10) :

o Privrstite glavu za mljevenje (5) na blok motora (1).
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e Postavite puz (13a) u glavu za mljevenje (5).
o Postavite odabrani filter :
- (13b), filter s otvorima razliite veliCine, za pravljenje ka3a ili
- (13c), lijevak za sok
e Zavrnite maticu na glavi za mljevenje (5).
« Postavite posudu pod pripremljeni filter.

Uporaba :

o Kasa : Koristite filter (13b) s dva razliCita promjera otvora za postizanje
najboljeg rezultata.
Za pravljenje kase koristite iskljuivo svjeze voce. S obzirom na godisnje doba i
kvalitetu voca preporuCujemo propasirati meso voca u uredaju dva puta kako
biste dobili 3to vecu koli¢inu soka.

 Sok : Koristite lijevak za sok (13c).
Posudu za sok stavite pod lijevak za sok (13c), drugu posudu stavite pod filter,

gdje Ce se skupljati ostaci iscjedenog voca.
Cim dodatke ispravno postavite, mozete koristiti uredaj na uobicajen nacin.

Cis¢enje uredaja

Svi dijelovi se moraju prati pod toplom vodom uz uporabu sredstva za pranje VAZNO:
posuda. Pojedinacne nastavke ne

Nikada ne koristite abrazivna sredstva. Re3etke Cete najlak3e oCistiti pomocu perite u perilici posuda.
Cetkice (kao 3to je npr. Cetkica za zube).

v

ElektricCni ili elektronski uredaj na kraju vijeka trajanja @

Sudjelujmo u zastiti okolisa!

|
(D Vas uredaj se sastoji od brojnih vrijednih materijala koji se mogu reciklirati i ponovno
upotrijebiti.

Odnesite vas uredaj na mjesto predvideno za odlaganje sli¢nog otpada.
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Bezbednosna uputstva

e Aparat je napravljen u skladu sa vaze¢im tehnickim normama i propisima.
e Aparat za napajanje koristi iskljuCivo naizmeni€nu struju. Molimo Vas da pre prve upotrebe proverite da li
napon struje u Vasem domacdinstvu odgovara naponu aparata.

« Nemojte stavljati niti koristiti aparat pored toplotnog izvora ili blizu otvorene vatre (Sporet na gas).
o Koristite aparat iskljuCivo na stabilnoj radnoj povrsini i pazite da ne dode do kontakta sa vodom. Blok
motora ne sme se
stavljati pod tekucu vodu. Nemojte ga okretati naopacke.
o Aparat mora biti iskljuen iz elektriCne mreze:
- ako se tokom rada pojave problemi,
- pre svakog Cis€enja ili odrzavanja,
- nakon upotrebe,
- pri svakoj zameni dodatnih delova
o Nikada ne iskljuCujte aparat povlacenjem za kabl.
e Produzni kabl koristite samo ukoliko je on u odli¢nom stanju.
o Aparat za mlevenje se ne sme koristiti:
- ako je padao
- ako je noz o3tecen ili nepotpun.
« Ukoliko je kabl za napajanje ostecen, da bi se izbegle opasnosti moZze ga zameniti samo proizvodac, servis
ili stru€na osoba.
o Aparat je namenjen za kuénu upotrebu. Ni u kom slu€aju ne sme se koristiti u profesionalne svrhe, a u tom
sluCaju ni garancija neCe vaziti.
 Ne pritiskati meso rukom, upotrebljavajte dodatak za pritiskanje.
« Nije predvideno da aparat koriste deca, osobe koje nisu upoznate sa radom aparata, niti hendikepirane
osobeene. Mogu ga koristiti jedino ukoliko su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu bezbednost.
e Aparat ¢uvati van domadaja dece.

Opis aparata

1. Blok motora 10. Dodatak za kobasice (u zavisnosti od
2. Dodatak za potiskivanje modela)
3. Tacna za punjenje 11. Pribor Kébbé (u zavisnosti od modela)
4. Dugme za otvaranje bloka motora 12. Spirala za pecivo (u zavisnosti od modela):
5. Blok za mlevenje 12a: podupirac
6. Spirala 12b: modla
7. Noz 13. Pribor za pravljenje sokova i kase (prema
8. Resetke (prema tipu): tipu) :

a. mali otvori - @ 3mm 13a: spirala

b. srednji otvori - @ 4,7mm 13b: filter sa otvorima razli€ite velicine za kasu

c. veliki otvori - @ 7,5 mm 13c: filter sa malim otvorima za sok
9. Matica 13d: deo za odvod soka

14. Vratanca
Upotreba

NoZem rukujte pazljivo, Pre prve upotrebe operite sve delove vodom i deterdZentom i dobro osusite.

veoma je ostar.
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Montiranje bloka i masine (slika 1)

o Umetnite spiralu (6) (prva duza osovina) u blok masine za mlevenje (5).
e Postavite noz (7) na kra€u osovinu spirale, ostricom okrenutom napolje

prema reSetki.

o Stavite izabranu re3etku (8) na noz, a dve izboCine stavite u dva
odgovarajuca zareza. Zavrnite maticu (9) do kraja, ali tako da je ne

blokirate.

e Proverite delove koje ste montirali. Osovina ne sme da se blokira niti da se
okrece tokom rada. U suprotnom, ponovo montirajte masinu.

VAZNO :

« Ne ostavljajte aparat da
radi na prazno (bez
mesa).

e Preporucujemo da filter
nakon Ciséenja
namazete uljem.

Nikada ne potiskujte
meso prstima

VAZNO:

Pre pritiska prekidaca
sacekajte da se aparat
potpuno zaustavi.

Napomena :

Za neke recepte potrebna
je jakasila (priblizno 800
W). Kod takvih recepata
nemojte aparat koristiti
duze od 30 sekundi.

Postavljanje bloka na masinu

Masinu treba iskljuciti iz struje.

e Nagnite blok za mlevenje na desnu stranu. (slika 2).

 Postavite blok za mlevenje do kraja u blok motora i okrenite ga levo, a zatim
postavite tacnu.

e Zatvorite vratanca (14).

o UkljuCite aparat u struju.

« Ne ostavljajte aparat da radi na prazno (bez mesa).

e Preporucujemo da filter nakon Cis¢enja namazete uljem.

e Pripremite sastojke koje Zelite da meljete, a prethodno uklonite kosti, hrskavice
i Zile.

* Meso isecite na komade (priblizno 2x2 cm) i stavite ga na tacnu.

o Nikada ne pokusavajte da sameljete komade kostiju, hrskavice ili svinjske koze.

o Izaberite filter:

- mali otvori — @ 3mm: vrlo meko meso

- srednji otvori — @ 4,7 mm: goveding, svinjetina, jagnjetina, Zivinsko meso itd.

- veliki otvori — @ 7,5 mm: virsle, masno meso...

» Kako bi se meso sto bolje samlelo, isecite ga na komade manje nego Sto je
otvor cevi.

e Ispod bloka za mlevenje stavite tacnu.

o Prekidac na zadnjoj strani aparata podesite u polozaj «I». (slika 4)

e Stavite komade mesa u blok za mlevenje i gurajte ih dodatkom za potiskivanje
(2), ako je to potrebno.

Ako dode do zaCepljenja :

e Zaustavite rad aparata tako $to Cete prekidac staviti u polozaj «O».

e« Otvorite vratanca za odlaganje pribora.

» Nekoliko sekundi pritisnite i drzite prekidac « reverse » kako biste oslobodili
namirnice. (slika 5)

e Zatim zatvorite vratanca, pritiskom na glavni prekidac pustite aparat u rad i
zavrsite mlevenje.
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Primer: Pire od graska sa slaninom ili jagnjetinom.

Namirnice : 100 g slanine ili jagnjetine - 150 g sirovog oljustenog graska - 100

g brasna -50 g vode - 20 g belog luka - so - biber — maslinovo ulje

- U posudu stavite i pomesajte grasak i brasno, a zatim postepeno sipajte vodu
dok ne dobijete ujednacenu smesu.

- Sve stavite na tacnu masine za mlevenje.

- UkljuCite masinu i postepeno pomocu dodatka za potiskivanje gurajte smesu
u otvor.

- Zatim dodajte slaninu ili jagnjetinu iseCenu na komadice 2 cm x 2 cm i beli luk.

- Smesu sipajte u lonac sa 1,5 litra vode. Promesajte i kuvajte 20 do 30 minuta.

- Nakon kuvanja dodajte 1/2 ¢ase maslinovog ulja i sve prome3ajte.

“Mikser" je zasticen sigurnosnim osiguraem ugradenim na osovini spirale (6).

Da biste sprecCili opterecenje ili nepozeljno blokiranje miksera, postupajte tacno

prema uputstvima o seckanju namirnica

Demontiranje:

Nakon upotrebe iskljucite masinu i isvucite utikac iz struje.

e Pritisnite dugme za skidanje (4) koje se nalazi na prednjoj strani masine.

o Okrenite blok za mlevenje udesno.

o Skinite blok tako 3to ¢ete ga povudi.

» Odvrnite maticu sa bloka za mlevenje i uklonite dodatke pritiskom na vreteno. Blok motora nikada ne

o Masinu iskljuCite iz struje pre svakog CiCenja i pre demontiranja raznih ~ uranjajte u vodu.
dodataka.

« Cistite ga viaznom krpom. Sve druge delove moZete €istiti vru¢om vodom i "Glavu miksera” - blok za
deterdZzentom. Ne koristite abrazivna sredstva. mlevenje (5), spiralu (6),
Noz i resetke aparata za mlevenje nisu nerdajuci. PreporuCuje se da ih pre noz (7), redetke (8) i
svake upotrebe namazete jestivim uljem. maticu (9) ne stavljajte u

masinu za pranje
posuda.

Odlaganje

Pribor mozete Cuvati na za to predvidenom mestu: ispod vratanca (14) na
zadnjem delu aparata (slika 6).
Kabl mozete spakovati ispod aparata (slika 7).

Dodatni pribor

Dodatak za kobasice (u zavisnosti od modela)

Ovaj dodatak se koristi bez reSetke i noZa. Postavlja se na blok za mlevenje i
omogucava jednostavno pripremanje kobasica.
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Montiranje (slika 8):

e Postavite spiralu u blok.

o Postavite dodatak za kobasice.
e Postavite maticu.

o Postavite blok na masinu.

Upotreba :

e Pripremite smesu za mlevenje i zaCine po ukusu.

e Pokvasite crevo mlakom vodom da postane elasticno, a zatim ga nataknite
na cev (10).

e Smesu stavite na tacnu, ukljucite madinu i pomo€u sredstva za potiskivanje
gurnite smesu do kraja cevi.

e Zaustavite masinu i na kraju creva napravite Cvor.

e« Ponovo ukljucite i nastavite gurajuci smesu pomocu dodatka za potiskivanje.

Kébbé dodatak (u zavisnosti od modela)

Uz kebbe dodatak ne koristiti reSetku ni noZz. Postavlja se na masinu za mlevenje
mesa te omogucuje dobijanje mesavine (jagnjetina + creva) u obliku ¢evapa.
Dobijeni evapi su izrezani na kratke komade, punjeni su mesavinom mlevenog
mesa, a krajevi su pri€vriéeni. Te kuglice se prze.

Montiranje : Kao kod dodatka za kobasice (slika 9).

Spirala za pecivo (J) (u zavisnosti od modela)
Montiranje (slika 10) :

o Postavite spiralu (6) u blok (5) glave za mlevenje.

o Stavite modlu (12b) u podupirac (12a) i kompletan deo postavite na glavu za Napomena : Ovi dodaci
mlevenje. Vodite raCuna da se svi delovi uglave u odgovarajuce ureze bloka za se koriste bez resetke i
mlevenje (5) i zavrnite maticu (9) pozadi. noza.

e Ovako pripremljenu glavu postavite na blok motora (1), kako je prikazano na
(slika 10).

Upotreba :

e Pripremite testo (najbolje rezultate Cete postici ako pripremite testo koje nije
previse tvrdo).

o Izaberite modlu. To Cete uciniti pomeranjem strelice prema odabranom obliku.

 UkljuCite aparat i poCnite da stavljate testo.

—— Pribor za pravljenje sokova i kase (u zavisnosti od modela)

Dodaci se koriste za pravljenje kasa (crveno voce, paradajz) i sokova (jabuke,
kruske, narandze itd.). Postavljaju se na blok za mlevenje (5).

Montiranje (slika 10) :

o Pricvrstite blok za mlevenje (5) na blok motora (1).
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e Postavite spiralu (13a) u blok za mlevenje (5).

o Postavite izabrani filter :

- (13b), filter sa otvorima razlicite veliCine, za pravljenje kasa ili

- (130), filter sa malim otvorima za pravljenje sokova.

e Zavrnite maticu na bloku za mlevenje (5).

e Postavite posudu za odvodenje soka (13d) ispod filtera (13b ili 13c).

Upotreba:

o Kasa : Koristite filter (13b) sa dva razliita prenika otvora za postizanje
najboljeg rezultata.
Za pravljenje kase koristite iskljuCivo sveze voCe. S obzirom na godi3nje doba i
kvalitet voca preporucujemo da sameljete voce u aparatu dva puta kako biste
dobili §to vecu koli¢inu soka.

o Sok : Koristite filter (13c) sa istim pre¢nikom otvora.

Posudu za sok stavite ispod posude za odvodenje soka (13d), drugu posudu
stavite ispod filtera (13b nebo 13c), za skupljanje otpada.
Cim dodatke ispravno postavite, moZzete koristiti aparat na uobi¢ajen nacin.

Cis¢enje aparata

Svi delovi se moraju prati pod toplom vodom uz upotrebu deterdzenta. VAZNO :

Nikada ne koristite abrazivna sredstva. Resetke Cete najlakse oCistiti pomocu  Pojedinane delove ne

Cetkice (kao 3to je npr. Cetkica za zube). perite u masini za pranje
posuda.

Kada elektricni ili elektronski uredaj prestane da funkcionise

B E Doprinesimo zastiti Covekove okoline!
—

(D Vas aparat sadrzi materijale koji se mogu dalje iskoristiti ili reciklirati.

a Odnesite aparat u centar koji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.
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WUHCTpyKumm 3a 6esonacHocT

o PefbT 0TroBapA Ha TEXHUYECKUTE U3NCKBAHMSA 1 LEICTBALLUTE HOPMU.

o MpeaHasHayeH e fa paboTi eAMHCTBEHO C NPOMEHNMB TOK. peay mbpeaTa ynotpeda Mons nposepeTe Aau
HanpexeHWeTO Ha Mpexara 0TroBapsA Ha yKasaHoTo BbPXY MNACTUHATA C AaHHM BbPXY Ypeaa.

o He nocTaBaiTe 1 He M3MoN3BaNTE TO3M ypes, BbpXY ropeLL, KOTAOH W B 61130CT 0 NNaMbK (ra3oBa neyka).

o YpenvT Aa ce U3non3sa camo BbpXy CTabuneH paboteH nnoT faney ot BoAa. [la He ce npeobpblua C AHOTO Harope.

o YpeavT Tpa6Ba Aa Ce U3KM0UM OT Mpexara:

- aKO M0 BPEMe Ha U3MON3BAHETO My C€ MOSBW aHOMasUS OT KaKbBTO U 4a € XapakTep
- NIPe/, BCAKO HEFOBO YMCTEHE W NOAAPBXKKA,

-CNe, ynoTpeba uam ako He e nog HabnaeHue,

- TIPY BCAKA CMAHA HA HEFOBUTE MPUCTABKM

 Hukora He abpnaitte kabena, 3a Aa U3KNKYUTE ypeda OT MpexaTa.

o He u3non3eaiTe yaAbaXuMTEN, 6€3 Aa CE YBEPUTE, Y€ € B UALANHO CbCTOSHME.

o TO311 LOMAKMHCKM €71EKTPOYpes He TpAOBA fa Ce U3M0/13Ba aKO:

- € NaZiHaN Ha 3eMATa,
- HOXbT € MOBPE/EH MW INNCBAT HErOBM YacTy.

o AKO 3axpaHBawnAT Kaben e noBpeZeH, TpA68a Aa 6bAe NOAMEHEH OT NPOU3BOAUTENS, OT OTOPU3MPAH CEPBU3 UK OT
NMLE C HeOOXOAMMATA KBANMPUKALLMS, 32 i Ce M30erHe eBeHTyaNneH PUCK.

o MpOAYKTBT € NpeiHa3HauYeH 3a JOMAKMHCKM LLeN, B HUKAKbB Clyyai He MOXeE Aa Ce U3MoN3Ba 3a NPpohecoHanHu
uenun. B nogobeH cnyyail e HeBaMAHA rapaHLMATa OT IPOU3BOAUTENS W MOCTEAHUAT HE HOCK HUKAKBA OTFOBOPHOCT 33
NPUYMHEHNTE EBEHTYASTHO LWETU.

 HuKOra He HaTbNKBaiiTe MECOTO C NPbCTU. BuHaru nsnon3eaiite bytanoTo.

o YpenbT He € NpefHa3HaueH 3a ynoTpeba oT inua (BKIIOYUTEHO AeLd), Y1eTo GU3MYECKO, CETUBHO MW AYLIEBHO
CbCTOSHME € HApYLUEHO, UK OT 11LA 63 ONMUT U MO3HAHWS, C U3KMIOYEHME HA CTyYauTe, KOraTo UMaT Ha PasnonoxeHue
N, OTFOBOPHO 3a TAXHATA 6€30MaCHOCT, yNPakHABALLO HAA30p WK AABALLO MHCTPYKLMM OTHOCHO ynoTpebaTa Ha
ypesa.

o [la He ce ONYCKA UrPaeHeTo Ha elia c ypeaa.

OnucaHue Ha ypeaa

1. OcHoBeH 610K € MOTOpa 10. OyHMA 32 KPeHBUPLLY (CNopea MoAena)
2, bytano 1. MpucTaBky ‘Kébbé’ (cnopea mozena)
3. Tasa 3a NpoAyKTU 12. Cnunpana 3a TecTeHu u3genusa (cnopes mogena):
4, ByTOH 3a 0cBObOX/AaBaHE HA 610Ka 32 CMUNAHE 12a: noACTaBKa
5. bnok 3a cMunaHe 12b: hopma
6. Cnupana 13. [MpucTaBky 3a NPUrOTBAHETO HA COKOBE W
7. Hox npeTa (cnopeg Moaena):
8. Cura (cnopes Mogena): 13a: BUHT
a. MaJIKn OTBOPU - @ 3MM 13b: hunTbP COTBOPY C Pa3NNYHa roNEMMHA 3a NOpeTa
b. cpeaHM 0TBOPY - @ 4,7MM 13c: GUATHP C MANKLM OTBOPU 33 COKOBE
c.ronemu oTeOpu - @ 7,5 MM 13d: yneit 3a coka
9. laika 14. Kanak
Ynorpeba
Manunynupaitte Mpeav nbpeata ynotpeba , u3mMuiATe BCUYKM MPUCTABKM C BOZA M NPENAparT 3a M1eHe
BHUMATENHO C HOXa, Ha Cb0BE W 0OPE MY NOACYLLeTe.
ocTpueTarta ca MHOro
ocTpu.
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CrnobsaBaHe Ha 6bnoka 3a cMunaHe (purypa 1)

o [TbxHeTe BMHTA (6) (C AbAraTa oc Hanpen) B 610ka 3a cMunate (5).
« [locTaBeTe HOXa (7) BbPXY KbCaTa OC Ha BUHTA, KaTo HarnacuTe ocTpueTara B NOCOKa

HaBbH, KbM peLleTkaTa.

« [MocTaseTe n3bpaxara peweTka (8) BbpXy HOXa, KaTo HanacHeTe 4Bara Wuna B AseTe
rHe3aa Ha bn0ka. Hakpas 3aBuHTeTe raitkara (9), 6e3 ga 6nokupare ABUKEHUETO.

« MpoBepeTe Kak cTe crnobunn. Octa He TpAbBa HUTO Aa e XNabasa, HUTO Aa 6nokupa
BbPTEHETO. AKO HELLO He e Hape, Cr1obeTe 0THOBO.

MocTaBsHe Ha BNoKa KbM ypeaa

BHumaHue:

o He ocTaBaiTe ypesa aa
BbPTY Ha NpaseH xof (6e3
Meco).

o [IpenopbyBame cneg
MOYMCTBAHETO il pelueTKaTa
42 Ce CMaXe C 0/I10.

Hukora Ha HaTuckanTe
MeCoTO C NpbCTH!

BAXHO:

W3uakaiiTe ypeAbT Aa cnpe
HaMb/IHO, Npeam Aa
3ajelicTBare NpekbCBaya.

benexka:

Hsakou peuentu
M3MCKBAT Mo-rosaama
MoLLHOCT (okono 800
W). Mpwn Takmea
peuenTu He
HaZBWLWaBanTe
BpemMeTo 3a paboTa oT
30 ceKyHAMW.

YpenbT Tps6Ba Aa e U3K0YeH OT Mpexara.

« HaknoHete 6710Kka 3a cMiunaHe HaaacHo (durypa 2).

o Mpukayete 610Ka 33 CMUNaHe KbM OCHOBHATA YaCT C MOTOpA U IO 3aBbpTeTE HaNABO,
Cnef, KOeTo nocraseTe Tagata.

« 3aTBOpETE Kanaka (14).

« Bkntoyete ypesa.

o [lpuroTBeTe CM NMPOAYKTUTE, KOWUTO XXenaeTe Aa CMeneTe W MpeABapuUTENHO '
06e3K0CTeTE, OTCTPAHETE ChLLO XPYLUANNTE U HEPBUTE.

« HapexeTe MecoTo Ha KbCOBe (MPUOAM3UTENHO 2x2 CM) 1 FO MbXHETE B TaBaTa.

« Hukora He ce onuTeaiTe fa MeneTe napyeta OT KOCTUTE, XPYLLANUTE UK CBUHCKA
KOXa.

o M3bepeTe Ci pelueTka:
- MQIKN OTBOPU — @ 3 MM: M3K/TIOYUTENIHO KPEeXKK Meca
- CpefHu OTBOPYU — @ 4,7 MM: FOBEX[,0, CBUHCKO, arHeLLKo, NTuye
- ronemMu 0TBOPYK — @ 7,5 MM: KpEHBMPLLM, MACHU Meca

o C uen 106poTo My CMUNAHE HapeXeTe MeCOTO Ha KbCYeTa C pa3Mepi no-Manku ot
Te3W Ha rbp/IoTo Ha yHMsaTa.

« MpuroTeeTe C1 CbA, NOA 610K 32 CMUNAHE.

« Harnacerte npekbcBaya oT 3a/iHaTa CTPaHa Ha NPOAYKTA Ha No3uumsa «I» (purypa 4).

o [MbxanTe KbcyeTa Meco B H70Ka 32 CMUNAHE M aKO € HeobXOANMO, NPUTUCHETE C
ByTanoto (2).

Mpu 3aapbCTBaHe Ha ypeaa:

» CnpeTe Menaykara, KaTo NOCTaBuTe K/toya B NonoxeHue «O».

« OTBOpETE Kanaka 3a npubupaHe Ha NPUCTaBKUTE.

o HaTucHeTe B NPOABIXEHME HA HAKOMKO CEKYHAM K/Tt0Ya 32 3a[,eH XOA, « reverse », 3a
12 0CBOOOAMTE XPAHUTENHUTE NPOAYKTH (purypa 5).

o lef, TOBA 3aTBOPeTE Kanaka 1 0THOBO BK/OYETe OT OCHOBHMSA K/TK0Y, 33 1a A0BbpLINTE
MeNeHeTo.
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PasrnobsasaHe

MPUMEP: Miope 0T rpax CbC CIAHUHA UK OBYE MECO.

Mpoayktu : 100 rp. cnaHWHa uan oBye Meco - 150 rp. CypoB HaTpoLeH rpax - 100 rp.

BpaluHo - 50 rp. BoAa - 20 rp. YECHH - COM - NUMNEP - 3eXTUH

-CMeceTe B MH CbJ, rpaxa ¢ MecoTo, cfief, TOBa NOCTENEHHO A0NMBaNTe BOAATA A0
nony4yaBaHeTo Ha e AHOPOAHA CMeC.

-CuneTe cMecTa B TaBaTa KbM Me/ayKara.

- BksioueTe ypesa v nocTeneHHo NpUTMCKanTe CMecTa B yes C IoMoLLTa Ha byTanoTo.

-Tocne aobaseTe CAHMHATA MW OBYETO MECO, HAPA3AHM Ha NapyeTa 2 X2 CM, 3aeAHO C
yecbHa.

-U3cuneTe cmecTa B TeHAXEPa, B KOATO CTe COXWIM 1,5 inTpa Boda. Pasbbpkaiite u
oCTageTe ,a Bpu 0kono 20-30 MUHYTK.

-Cnep kaTo CTaHe rotoso, 406aBeTe NOJOBUH Yalla 3eXTUH 1 pa3bbpKaiiTe.

"MukcepsT" e npeAna3saH OT npeAnasBallo yCTPONCTBO Ha 0CTA Ha ciupanarta (6).3a aa
NpeAoTBPATUTE MPETOBAPBAHETO WM HEXENAHOTO ONOKMpPAHE HA MUKCEPa, NPeAm

ynoTpebata My NPOYETETE MHCTPYKLLNTE 33 PA3aHe HA XPAHUTENHUTE MPOAYKTY 1 3a
1360pa Ha peLueTkuTe.

Cnep ynotpeba uskniouere ypeaa ot K/ioya 1 OT Mpexara.
o HatucHeTe ByToHa 32 0CBOBOXAABAHE (4), HAMMPALL Ce BbPXY NLLEBATA CTPAHA HA

ypeaa.

o HaknoHete 6710Kka 3a CMUNaHe HAAACHO.

o M3gbpnaitTe 6noka, 3a aa ro u3sagure.

« Pa3BuiiTe rakata Ha 6710ka 3a CMiUAHe W U3AbPMaiiTe NPUCTABKIUTE OT OCTa. He noTansiite 6noka c

o /3knioyBaiTe ypeaa oT MpexaTa BCEKM MbT NpeAu Aa ro nouncTsate U npeau aa MoTOpa BbB BoAa!
U3BAANTE PA3NNYHUTE MPUCTABKY.

o [oyncTBaTe ro C BAAXHA Kbpra. BCuky oCTaHanm yacTu MoraT 4a Cce MUST € Tonna "[naBata Ha MMKcepa', T.e.
BOAA W Mpenapar 3a MWeHe Ha CbAoBe. Hukora He u3non3saiTe abpasvBHM 6n10ka 3a meneHe (5),

npenaparu.

cnupanara (6), Hoxa (7),

[TpenopbyBa ce HOXBT U peLIeTKUTEe OT MeCoOMenaykara Cef BCAKO MOYNCTBAHe Aa ce Mpexara (8) u raiikara (9)

CMa3BaT C Tpane3Ho 0/uo0.

He TpA6Ba Aa ce MUAT B
CbAOMUANHA MaLIKHA.

Mpubupane

lMpucTaskute ce an6V|paT BNpeABMAEHOTO 3a TOBA MACTO: MO 3a4HMA KanaK Ha ypeaa

(14) (dpurypa 6).
KabenbT Moxe Aia ce Hasue nop ypesa (purypa 7).

JonbaHUTenHN NPUCTaBKN

®yHMA 3a KPpeHBMPLLK (Cnopea Moaena)

Tasu npucraska ce u3non3sa be3 peweTka u Hox. [TocTaea ce BbPXY 6n0ka 3a cMunaHe
N CHeA necHo MoraTt Aa ce NpUroTBAT HafeHULMN.
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CrnobsasaHe (durypa 8):

« MpukpeneTe cnupanara kbM 610Ka.
« Croxete yHuMATa 32 KPEHBUPLLN,
 3aBUHTETE raikara.

« MpukpeneTe 610Ka KbM ypesa.

Ynotpeba:

o puroTeeTe KaitMaTa C NOANPABKM MO Ball BKYC.

« HaToneTe yepBOTO B XN1af1ka BOAQ, 32 [1a Bb3BbPHE €1aCTUYHOCTTA CU, CIef, KOETO 1o
HaHwxeTe BbpXy dyHuaATa (10).

« MocTaBeTe kaimarTa B TaBaTa, BKNOYETE ypeaa u ¢ byTanoTo HaTUCHeTe KanMarta, 3a
A2 CTUrHe A0 Kpas Ha hyHuATa.

o CnpeTe ypesa v HanpaeeTe Bb3e/ Ha Kpas Ha YepBoTO.

« OTHOBO BKJIIYETE Ypesa v NMPOABIKETE MO CbLNA HAYMH Aa 13byTBaTe Kamata ¢
byTanoto.

SLL 2
Mpucraeku Kébbé (cnopep moaena)
Ta3un npucTaska ce n3non3ea be3 peweTka v Hox. MocTass ce BbpXy 6710Ka 3a CMUNaHe
1 C Hes Ce MPUIoTBA CMEC (arHewwko Meco +bynryp) ¢ uuanHApuYHa dopma. MonyyeHuTe
“UMTMHAPKU" Ce HAPA3BAT Ha MANKK KbCOBE, I0Mb/BAT Ce CbC CMECTA OT Kalmara, a
KpauLiaTa ce nputuckar. Tesn kiodTeTa ce mbpxar.

CrnobsBaHe: Moz06HO Ha crnobaBaHeTO Ha hyHUATA 33 KpeHBMPLLW. (purypa 9).

Cnupana 3a TecteHu uspenud (J) (cnopen Mmogena)
CrnobsasaHe (dpurypa 10):

« MpukpeneTe cnupanarta (6) kbM 610Ka 32 cMunaHe (5) Ha KOPOHHATA raika 3a MefeHe.,

« HamecTeTe dopmata (12b) B nocTaskara (12a) 1 Taka crnobeHaTa yacT HamecTeTe B
KOpOHHaTa raiika 3a MeneHe. BHMMaBanTe BCUYKM 4acTy Aa NacHar B xneba Ha bnoka
3a cMunaHe (5) v 3aTerHeTe rankata (9) oT3as.

e MocTaBeTe Taka 3akpeneHaTa KOPOHHA ranka kbM 6noka ¢ mMoTopa (1), KakTo e

n306paseHo Ha (durypa 10).
BYnOTpeﬁa :

o MpuroTeTe C1 TeCTo (Hail-A0ObP pe3ynTar Lie MOCTUrHETE, aKO MPUrOTBUTE He
HanbHO TBBPAO TECTO).

« /136epeTe c1 hopma. ToBa Ce NOCTMra NOCPEACTBOM NPEMECTBaHE Ha CTPenKaTa B
nocoka Ha u3bpaHata dhopma.

 BkntoyeTe ypea v 3anoyHeTe fa npuaaeare TeCToTo.

BakHO : Ta3u npucTaBka ce
u3non3ea 6e3 pewerka u
6e3 HOX.

— [MpucTaBku 3a NPUroTBAHETO Ha COKOBE U MiopeTa (cnopea Mmoaena)

Tasu npucTaBka ce 13M0/138a 3a NPUrOTBAHETO HA MopeTa (MPecHU NN0A0Be, A0MaTH)
1 COKOBE (AOBAKM, KpyLUIK, NOPTOKANM U T.H.). Mpubass ce kbM 610Ka 32 cMunaHe (5).

CrnobsagaHe (durypa 10):

« MpukpeneTe 610Ka 3a cMunaxe (5) kbM 610Ka ¢ MoTopa (1).
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« HamecTeTe BMHTa (13a) B 6110Ka 33 cMUnaHe (5).

o MpubaseTe Ha MACTO M36PaHNA HUATHP :
-(13b), hunTbp C OTBOPYM C Pa3NNYHA roNEMIHA 33 NPUFOTBAHETO Ha MIOPETa, UM
-(13c), GUATLP C MANKM OTBOPM 3a NPUrOTBAHE HA COKOBE.

o 3aTerHete raitkarta Bbpxy 610ka 3a cMunase (5).

« MpubaseTe ynes 3a usLexaaHns cok (13d) noa npurotsequs duatsp (13b uam 13c).

Ynotpeba:

« Mope : N3non3esanTte GunTobp (13b) C ABA Pa3NnNyHM pa3Mepa Ha OTBOPUTE C LieN
NOCTUraHeTo Ha Hal-no6bp pe3ynTar.
3a NpUroTBAHETO Ha MIOPeTa U3MNoa3BanTe U3KNOYUTENHO NpecHn nioAose. Cropes,
rOAMWHNA CE30H W KaYeCTBOTO Ha NNIOAOBETE NpenopbyBamMe MecoTo Ha naoja Aa ce
nacvpa ABa MbTW C ypeAa C Lien No/yyaBaHeTo Ha KOAKOTO Ce MOXe Mo-ronfmo
KOMMYeCTBO COK.

o Cok : Mi3non3saiTe punTbp (13c) C eAHAKLE ANAMETHP HA OTBOPUTE.

MpuroTBeTe Cb 32 COKA MOA yNes Ha U3LexAaHna cok (13d), npuroTeeTe oLLe eAMH CbA
noA guaTbpa (13b mnm 13c), KOITO LLE € 33 0TNAAbYHATA YaCT.

Cnep, kaTo Crnobute NPUCTaBKIUTE HA TEXHUTE MeCTA MOXETe ia M3Mon3BaTe ypeaa no
0OMKHOBEHMNS HAUMH.

YncreHe Ha ypeda:

Bcuuky yacTv TpabBa fia ce MUAT C TOMA Teyalla BoAa v Mpenapar 3a MueHe. BAXHO:

Hukora He u3non3saitTe abpasvBHN Npenapati. Yncrere peleTkuTe Hal-NeCHO CYETKA  [ia He ce MUAT OTAeNHUTe

(Hanpumep c YeTka 3a 3b6m). 4acTyn B CbaoMuMA0NHA
MawuHa

EnekTpuyeckn Unu eNneKkTpoHeH ypen, B Kpas Ha Herosus
eKcnnoaTalMoHeH XUBoT

Bawwusar ypea nputexasa ronaMo KoJin4ecTso U3N0i3BaeMun Unu peunknnpyeMmu matepuani.

MpepanTe ypesa B LLEHTbP 33 BTOPUYHI CYPABUHI UK B OTOPU3NPAH CEPBU3, KbAETO Lile bbae
npepaboTeH..

E B3emeTe yyacTue B npeana3BaHeTo Ha OKONHaTa cpeaal
I
>
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Consignes de sécurité

o Cet appareil est conforme aux régles techniques et aux normes en vigueur.

o Il est concu pour fonctionner uniquement en courant alternatif. Nous vous demandons avant la premiére
utilisation de vérifier que la tension du réseau correspond bien a celle indiquée sur la plaque signalétique de
I’appareil.

« Ne pas poser, ni utiliser cet appareil sur une plaque chaude ou a proximité d’une flamme (cuisiniére a gaz).

o N'utilisez le produit que sur un plan de travail stable a I’abri des projections d’eau. Ne le retournez pas.

o L’appareil doit étre débranché :

-s’il y a anomalie pendant le fonctionnement,

- avant chaque nettoyage ou entretien,

- aprés utilisation ou s’il est laissé sans surveillance,
- & chaque changement d’accessoire.

e Ne jamais débrancher I’appareil en tirant sur le cordon.

« N’utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en parfait état.

e Un appareil électroménager ne doit pas étre utilisé :

-s’il est tombé par terre,
- si le couteau est détérioré ou incomplet.

o Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou
une personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.

e Le produit a été concu pour un usage domestique, il ne doit en aucun cas étre I’objet d’une utilisation
professionnelle pour laquelle nous n’engageons ni notre garantie ni notre responsabilité.

« Ne poussez pas la viande avec les doigts. Utilisez toujours le poussoir.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

o Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Description
1. Bloc moteur 9. Ecrou
2. Poussoir 10. Tube a saucisses (selon modéle)
3. Plateau de remplissage 11. Accessoire Kébbé (selon modele)
4, Bouton pour déverrouiller 12. Filiére a biscuits (selon modéle) :

le bloc de hachage 12a: support
5. Bloc de hachage 12b : moule
6. Vis 13. Accessoire a jus et a coulis (selon modele) :
7. Couteau 13a:vis
8. Grilles (selon modéle) : 13b : filtre a trous mixtes pour les coulis

a. petits trous - @ 3mm 13c: filtre a petits trous pour les jus

b. trous moyens - @ 4,7 mm 13d: guide jus

c. grostrous-@7,5mm 14. Porte

Utilisation

Manipulez le couteau Avant la premiére utilisation, lavez tous les accessoires avec de I'eau
avec précaution car les savonneuse et essuyez-les soigneusement.

lames sont tranchantes.
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Montage du bloc hachage (fig. 1)

o Introduisez la vis (6) (axe long en premier) dans le bloc de hachage (5).

e Positionnez le couteau (7) sur I’axe court de la vis en mettant les arétes
tranchantes vers I’extérieur, c6té grille.

o Placez la grille choisie (8) sur le couteau en faisant correspondre les deux
ergots avec les deux encoches du bloc. Vissez I’écrou (9) a fond sans

bloquer.

« Vérifiez le montage. L’axe ne doit avoir ni jeu, ni étre bloqué en rotation.
Dans le cas contraire, recommencez les opérations de montage.

Attention :

e Ne pas faire fonctionner
I’appareil a vide (sans
passage de viande).

o Il est conseillé de huiler

la grille aprés nettoyage.

Ne poussez jamais avec
les doigts.

IMPORTANT :

Attendez I’arrét complet
de I’appareil avant
d’actionner les
interrupteurs.

Nota :
Certaines recettes
nécessitent une forte

puissance (environ 800 W).

Pour ces recettes, ne pas
dépasser un temps
d’utilisation de 30
secondes.

Montage du bloc sur le produit

Le produit doit étre débranché.

e Inclinez le bloc de hachage vers la droite (fig. 2).

» Engagez a fond le bloc de hachage dans le bloc moteur et tournez le bloc vers
la gauche, engagez ensuite le plateau.

e Fermez la porte (14).

e Branchez le produit.

e Préparez les ingrédients a hacher en ayant préalablement retiré les os, le
cartilage, les nerfs et les couennes.
e Coupez la viande en morceaux (environ 2 cm x 2 cm) et placez-les sur le
plateau.
« Ne jamais essayer de hacher des bouts d’os, du cartilage, des couennes.
e Sélectionnez la grille :
- petits trous — @ 3mm : viandes trés tendres
- trous moyens — @ 4,7 mm : beeuf, porc, agneau, volaille, etc...
- gros trous — @ 7,5 mm : saucisses, viandes grasses...
e Pour une efficacité maximum, découpez les morceaux de dimensions
inférieures a la cheminée.
e Mettez un récipient sous le bloc de hachage.
e Positionnez I’interrupteur situé sur I’arriére du produit sur «I» (fig. 4)
o Introduisez les morceaux de viande dans le bloc de hachage et poussez avec
le poussoir (2) si nécessaire.

En cas d’engorgement :

e Arrétez le hachoir en mettant I'interrupteur sur la position «O».

e« Ouvrez la porte de rangement des accessoires.

» Appuyez quelques secondes sur I'interrupteur «reverse» afin de dégager les
aliments (fig. 5) ;

o Mettez ensuite en marche en appuyant sur I'interrupteur principal pour
terminer le hachage aprés avoir refermé la porte.
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Démontage

EXEMPLE : Purée de pois cassés au lard ou au mouton.

Ingrédients : 100 g de lard ou de mouton — 150 g de pois cassés crus — 100 g

de farine - 50 g d’eau — 20 g d’ail — sel - poivre — huile d’olive

- Mélangez dans un récipient les pois cassés et la farine puis incorporez I'eau
progressivement jusqu’a I’obtention d’un mélange uniforme.

- Mettez le tout sur le plateau du hachoir.

- Mettez votre appareil en marche et poussez progressivement le mélange dans
la goulotte a I’aide du poussoir.

- Introduisez ensuite le lard ou le mouton coupé en morceaux de 2 cm x 2 cm
avec I’ail.

- Versez ce mélange dans un faitout contenant 1,5 litre d’eau. Mélangez et laissez
cuire entre 20 et 30 minutes.

- Aprés cuisson, rajoutez %2 verre d’huile d’olive et mixez le tout.

« Le hachoir » est protégé par un fusible mécanique intégré sur I’axe de la vis (6).

Respectez les indications de découpe des aliments et le choix de la grille avant

I’utilisation du hachoir afin d’éviter une surcharge anormale ou un blocage

accidentel.

Eteignez et débranchez I’appareil apres utilisation.
o Appuyez sur le bouton de déverrouillage (4) situé sur la face avant de

I’appareil.

» Tournez le bloc de hachage vers la droite.
* Dégagez le bloc complétement en le retirant.
e Dévissez I’écrou du bloc de hachage et retirez les accessoires en poussant sur Ne plongez jamais le

I’axe.

bloc moteur dans I’eau.

e Débranchez I’appareil avant chaque nettoyage et avant d’enlever les divers

accessoires.

Ne mettez pas la « téte

o Nettoyez-le avec un chiffon humide. Toutes les autres piéces peuvent étre
nettoyées a I’eau chaude en utilisant un détergent a vaisselle. Ne jamais
utiliser de produits abrasifs.

Il est recommandé de graisser le couteau et les grilles du hachoir a viande
avec de I’huile de table aprés chaque nettoyage.

hachoir » au lave-
vaisselle, c’est-a-dire le
bloc de hachage (5), la
vis (6), le couteau (7), les
grilles (8) et I’écrou (9).

Rangement

Les accessoires peuvent se ranger dans les logements prévus a cet effet, sous la

porte (14) de I'appareil (fig. 6).
Le cordon peut se loger sous I’appareil (fig. 7).

Accessoires supplémentaires

Tube a saucisses (selon modéle)

Cet accessoire s’utilise sans grille ni couteau. Il s’adapte sur le bloc de hachage
et permet de fabriquer facilement de la saucisse.
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Montage (fig. 8):

e Mettez en place la vis dans le bloc
e Positionnez le tube a saucisses

e Vissez I’écrou

e Montez le bloc sur le produit.

Utilisation :

e Préparez le hachis et I'assaisonnement selon votre godt.

o Faites tremper le boyau dans le I'eau tiéde afin qu’il retrouve son élasticité
puis I’enfiler sur le tube (10).

o Mettez le hachis sur le plateau, mettez I’appareil en marche et appuyez avec
le poussoir de facon @ amener le hachis jusqu’a I’extrémité du tube.

o Arrétez I'appareil et faites un nceud sur le boyau.

* Remettez en marche et continuez en poussant le hachis avec le poussoir.

Accessoire Kébbé (selon modeéle)

Cet accessoire s’ utilise sans grille ni couteau. Il s’adapte sur le corps de hachage
et permet de former un mélange (viande d’agneau + boulgour) sous forme de
tube. Les tubes obtenus sont coupés en courts troncons et garnis d’'un mélange

de viande hachée, les extrémités sont pincées. Ces boulettes sont frites.

Montage : Idem tube & saucisses (fig. 9).

Filiere a biscuit (J) (selon modele)
Montage (fig. 10) :

o Mettez la vis (6) dans le bloc de hachage (5) de la téte hachoir.

o Placez le moule (12b) dans le support (12a) et placez I'ensemble sur la téte
hachoir en faisant correspondre les ergots avec les encoches du bloc de
hachage (5) et vissez I’écrou (9) a fond.

e Placez la téte ainsi montée sur le bloc moteur (1) comme indiqué (fig. 10).

Utilisation :

e Préparez la pdte (vous obtiendrez de meilleurs résultats avec une pate un
peu molle).

e Choisissez le dessin en faisant correspondre la fleche avec la forme choisie.

o Mettez en marche I’appareil et approvisionnez en pate.

Accessoire a jus et a coulis (selon modéle)

Nota : cet accessoire
s’utilise sans grille ni
couteau.

Cet accessoire s’utilise pour la réalisation de coulis (fruits rouges, tomates) et de
jus (pommes, poires, oranges, etc.). Il s’adapte sur le bloc de hachage (5).

Montage (fig. 10) :

» Mettez en place le bloc de hachage (5) sur le bloc moteur (1).
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e Mettez en place la vis (13a) dans le bloc de hachage (5).
o Positionnez le filtre choisi en fonction de votre préparation :
- (13b), filtre a trous mixtes, pour les coulis ou
- (130), filtre a petits trous, pour les jus.
o Vissez I’écrou sur le bloc de hachage (5).
o Positionnez le guide jus (13d) sous le filtre mis en place (13b ou 13c).

Utilisation :

e Coulis : Utilisez le filtre (13b) qui posseéde 2 diamétres de trous de filtration
pour une meilleure extraction.

Pour la réalisation des coulis, il est impératif de n’utiliser que des fruits frais.

Suivant la saison et la qualité des fruits il est conseillé de repasser une

deuxiéme fois la pulpe pour extraire le maximum de coulis.

e Jus : Utilisez le filtre (13c) qui posséde un seul diamétre de trou de filtration.

Placez un récipient pour récupérer le jus sous le guide jus (13d) et un autre en
bout du filtre (13b ou 13c) pour récupérer les déchets.
Une fois les accessoires en place, utilisez votre appareil comme habituellement.

Nettoyage :

Toutes les piéces doivent étre nettoyées a I’eau chaude sous le robinet en  ATTENTION :

utilisant un détergent vaisselle. Les piéces ne doivent pas
Ne jamais utiliser de produits abrasifs. Les grilles se nettoient facilement a I’aide é&tre nettoyées au
éventuellement d’une brosse (type brosse a dents). lave-vaisselle.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !

Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé pour que

|
(D Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
a son traitement soit effectué.
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Safety instructions

 This appliance complies with applicable technical rules and standards at time of manufacture.

e It is designed to run only on alternating current. Please check before first use that the mains power supply
corresponds to that indicated on the appliance’s rating plate.

« Do not place or use this appliance on a hot plate or close to a flame (gas cooker).

e Only use the appliance on a flat stable heat resistant working surface away from water being splashed. Do
not turn it upside down.

e Disconnect the appliance:

- if it is not working correctly,

- before cleaning or maintenance,

- after use or if it has been left unattended,
- on each accessory change.

« Never pull the power cord to disconnect the appliance.

» Before using an extension lead, always first make sure it is in good condition.

e You must not use a household electrical appliance if:

- it has been dropped,
- the blade is damaged or incomplete.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, the manufacturer’s
authorised Service Dealer, or a person with similar qualification, to avoid any risk of danger.

e This product is designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply
with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

» Do not use your fingers to push meat into the grinding unit. Always use the pusher.

« This appliance is not intended for use by children or persons who may suffer from a mental and/or physical
impairment — unless they are adequately supervised in its operation and use by an adult responsible for
their safety. Persons who have a limited or no understanding in the operation and use of this appliance
must first read and fully understand the contents of these instructions and where appropriate seek
additional guidance on its use from an adult responsible for their safety.

Description
1. Motor unit 9. Nut
2. Pusher 10. Funnel for sausages (according to model)
3. Feeder tray 11. “Kebbé” mincing tool (according to model)
4. Button to unlock grinding unit 12. Biscuit maker (according to model)
5. Grinding unit 12a: support
6. Screw 12b: mould
7. Blade 13. Juice and coulis accessory (according to model)
8. Grids (according to model) 13a: screw

a. small holes — dia. 3mm 13b: filter with combined holes for coulis

b. medium holes dia. 4.7mm 13c: juice guide

c. large holes dia. 7.5mm 14. Door

Use

Handle the blade with Before first use, wash all accessories with soapy washing-up liquid water and
caution as it has very wipe dry carefully.

sharp cutting edges.
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Assembling the grinding unit: (fig. 1)

o Introduce the screw (6) (long shaft first) into the grinding unit (5).

e Position the blade (7) on the short shaft of the screw setting the cutting
edges facing outside on the grid side.

o Place the selected grid (8) on the blade and slot the two lugs into the two
slots of the unit.

o Screw in the nut (9) fully without sticking.

o Check assembly. The axis must neither be loose nor stick in rotation. If loose
or stuck, repeat assembly operations.

Fitting the grinding unit on the appliance:

Make sure the appliance is switched off at the mains or unplugged.

e Tilt the grinding unit to the right. (fig. 2).

o Fully engage the grinding unit into the motor unit and turn to the left, then
engage the tray.

e Close the door (14).

e Connect the appliance.

Caution:

e Do not run the
appliance empty
(without grinding meat).

 You are advised to apply
cooking oil to the grid
after cleaning.

e Prepare the ingredients to be chopped, first removing bones, cartilage, sinews
and rind.
o Cut the meat into pieces (about 2cm x 2cm) and place them on the tray.
» Never attempt to chop bits of bone, cartilage and rind.
o Select the grid:
- small holes: dia. 3mm: very tender meat
- medium holes: dia. 4.7mm: beef, pork, lamb, poultry, etc.
- large holes: dia. 7.5mm: sausages, fatty meats, etc.
« For maximum efficiency, cut pieces to a smaller size than the funnel.
e Put a bowl under the grinding unit.
e Set the switch on the rear of the appliance to “I” (fig. 4).
Never push with your e Introduce the pieces of meat into the grinding unit and push in using the
fingers. pusher (2) if necessary.

What to do if clogging occurs:
e Set the switch to the “O” position to stop the grinding unit.

IMPORTANT: Wait for e Open the accessory storage door.

the appliance to come to o Press the “reverse” switch for a few seconds to release the food. (fig. 5) ;

a complete stop before e Then close the door and start again by pressing the main switch to complete
pressing switches. grinding.

Note: Some recipes
require high power (about
800 W). For such recipes,
do not operate for more
than 30 seconds at a time.
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Example: Purée of split peas with bacon or mutton.

Ingredients: 100 g of bacon or mutton - 150 g raw split peas - 100 g flour -50

ml water - 20 g garlic - salt - pepper — olive oil

- Mix the split peas and flour in a bowl then gradually blend with water to obtain
a uniform mix.

- Put this mixture into the grinding unit feeder tray.

- Start the appliance and gradually push the mix into the tube using the pusher.

- Then introduce the bacon or mutton cut into pieces 2 cm x 2 cm with the garlic.

- Pour this mixture into a stewpot containing 1.5 litres of water. Mix and leave
to cook for about 20 to 30 minutes.

- After cooking, add ¥z a glass of olive oil and mix all together.

- The grinding unit is protected by a mechanical fuse built into the axis of the
screw (6).

Check the food cutting instructions and the choice of grid before using the

grinding unit so as to avoid abnormal overload or accidental blocking.

Dismantling your appliance:

Switch off and disconnect the appliance after use.

e Press the release button (4) located on the front panel of the appliance.

e Turn the grinding unit to the right.

o Fully release the unit and pull out.

e Unscrew the nut from the grinding unit and remove the accessories by pushing
on the axis.

» Disconnect the appliance before cleaning and before removing the various
accessories.

e Clean it using a damp cloth. All other parts can be washed in hot water using
a washing up liquid. Never use scouring products.
You are advised to coat the blade and grinding unit grids with cooking oil after
each cleaning.

Never immerse the
motor unit in water.

Do not put the grinding
head (including the
grinding unit (5), screw
(6), blade (7), the grid (8)
and nut (9)) into the
dishwasher.

Storage:
Store the accessories in the recesses provided under the accessory storage door

(14) of the appliance (fig. 6).
You can wind the cord round under the appliance (fig. 7).

Additional accessories

Sausage funnel (according to model)

Use this accessory without the grid or blade. Fit it to the grinding unit for easy
sausage making.
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Assembly (fig. 8):

o Fit the screw to the unit.

o Position the sausage funnel.

e Screw in the nut.

e Assemble the unit on the appliance.

Use:

« Prepare the sausage meat and season to taste.

» Soak the casing in water so it regains elasticity then thread it onto the tube (10).

 Put the sausage meat into the feeder tray, start up the appliance and press the
meat down using the pusher to keep it feeding towards the end of the tube.

 Stop the appliance and make a knot in the casing to seal.

e Start up again and continue pushing the sausage meat with the pusher.

“Kebbe” accessory (according to model)

Use this accessory without the grid or blade. It adapts to the grinding unit so
you can prepare mixes (e.g., lamb + bulgur wheat) in a tube shape. Cut the tubes
obtained into short sections garnished with a mixture of minced meat and pinch
the ends. Fry the meat balls obtained.

Assem bly same as with sausage funnel (fig. 9).

Biscuit maker (J) (according to model)
Assembly (fig. 10) :

o Fit the screw (6) in the grinding unit (5) of the grinding head.

« Place the mould (12b) in the support (12a) and place the assembly on the ~ Note: this accessory is
grinding head ensuring that the lugs are aligned with the slots of the grinding ~ used without either grid
unit (5) and screw the nut (9) in fully. or blade.

e Place the head thus fitted on the motor unit (1) as shown in (fig. 10).

Use:

e Prepare the mix (you will obtain better results with a soft mix).
e Choose the shape by pointing the arrow on the chosen shape.
o Start up the appliance and supply with mix.

Juice and coulis accessory (according to model)

Use this accessory to make coulis (red fruits and tomatoes) and juices (apples,
pears, oranges, etc.). It fits to the grinding unit (5).

B Assembly (fig. 10) :

o Fit the grinding unit (5) of the motor unit (1).
e Place the screw (13a) in the grinding unit (5).
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e Position the filter chosen for your preparation:
- (13b), filter with combined holes, for coulis or
- (130), filter with small holes, for juices.
e Screw the nut onto the grinding unit (5).
o Position the juice guide (13d) under the filter fitted (13b or 13c).

Use:

e Coulis: Use filter (13b) that has 2 filtration hole diameters for better
extraction.
To make coulis, it is essential to use fresh fruit only. According to the season
and the quality of the fruit, you are advised to press the pulp a second time
to get the most coulis as possible.

e Juice: Use filter (13c) with its single diameter filtration holes.

Place a recipient under the juice guide (13d) to recover the juice and another at
the end of the filter (13b or 13c) to recover waste.
Once all accessories have been fitted, use your appliance as usual.

Cleaning:
All parts must be cleaned in hot water under the tap, using a washing up liquid. ~~ CAUTION:

Never use abrasive products. Grids are easily cleaned using a brush (toothbrush Parts must not be
style). cleaned in the

dishwasher.

Electrical or electronic product at end of service life

Environment protection first!

|
(D Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
3 Leave it at a local civic waste collection point.
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