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Chère Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une cuisinière VEDETTE et nous vous en remercions.

Fort de toute cette expérience que nous avons accumulée au fil des années, nous
avons conçu cet appareil pour vous faciliter la vie en vous apportant performances,
simplicité d'utilisation et qualité.

Vous trouverez également dans la gamme des produits VEDETTE, un vaste choix de
lave-linge, de sèche-linge, de lave-vaisselle, de réfrigérateurs et congélateurs que vous
pourrez coordonner à votre nouvelle cuisinière VEDETTE.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire le mieux possible vos exigences
vis à vis de nos produits, notre service consommateurs est à votre disposition et à votre
écoute pour répondre à toutes vos questions ou suggestions (coordonnées à la fin de
ce livret).

Et retrouvez-nous aussi sur notre site www.Vedette.fr sur lequel vous trouverez tous
nos produits, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

VVEEDDEETTTTEE
LLaa  ccoonnffiiaannccee  rrèèggnnee

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit
d'apporter à leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications
liées à leur évolution.

Important : 
Avant de mettre votre appareil en route, veuillez lire attentivement ce  guide

d'installation et d'utilisation afin de vous familiariser plus rapidement avec son
fonctionnement. 
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DESCRIPTION DE VOTRE FOUR••

•Accessoires

Votre appareil est équipé d’un plat lèchefrite,
d’une grille plate anti-basculement, d’une
plaque à pâtisserie, et d’un tournebroche.

Lampe

Grilloir (allumage manuel du grilloir) 

Indicateur de gradin

Tournebroche

Brûleur de sole (allumage manuel du four)

A

B

C

D

B

E

A

C

1 / DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL
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E
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1 / DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

CARACTERISTIQUES GAZ••

AAppppaarreeiill  ddeessttiinnéé  àà  êêttrree  uuttiilliisséé  eenn  :: BBuuttaannee PPrrooppaannee GGaazz  nnaattuurreell
GG  3300 GG  3311 GG  2200

2299  mmbbaarr 3377  mmbbaarr 2200  mmbbaarr

BBRRUULLEEUURR  RRAAPPIIDDEE
Repère marqué sur l'injecteur 7744 7744 112211
Débit nominal/PCS (kW) 2,3 2,3 2,4
Débit réduit/PCS (kW) 0,990 0,990
Débit horaire (g/h) 167 164
Débit horaire à 15°C sous 1013 mbar (l/h) 229

BBRRUULLEEUURR  SSEEMMII--RRAAPPIIDDEE
Repère marqué sur l'injecteur 6622 6622 9944
Débit nominal/PCS (kW) 1,5 1,5 1,5
Débit réduit/PCS (kW) 0,630 0,600
Débit horaire (g/h) 109 107
Débit horaire à 15°C sous 1013 mbar (l/h) 143

BBRRUULLEEUURR  UULLTTRRAA  RRAAPPIIDDEE
Repère marqué sur l'injecteur 9933 9933 114433
Débit nominal/PCS (kW) 3,45 3,45 3,5
Débit réduit/PCS (kW) 0,990 0,990
Débit horaire (g/h) 251 246
Débit horaire à 15°C sous 1013 mbar (l/h) 333

BBRRUULLEEUURR  AAUUXXIILLIIAAIIRREE
Repère marqué sur l'injecteur 5500 5500 7711
Débit nominal/PCS (kW) 1,0 1,0 1,0
Débit réduit/PCS (kW) 0,430 0,450
Débit horaire (g/h) 73 71
Débit horaire à 15°C sous 1013 mbar (l/h) 95

GGRRIILLLLOOIIRR  ((àà  ll’’aalllluummaaggee))
Repère marqué sur l'injecteur 6677 6677 110011
Débit nominal/PCS (kW) 2,0 2,0 2,0
Débit horaire (g/h) 145 143
Débit horaire à 15°C sous 1013 mbar (l/h) 190

FFOOUURR  ((àà  ll’’aalllluummaaggee))
Repère marqué sur l'injecteur 8855 8855 113311
Débit nominal/PCS (kW) 3,4 3,4 3,4
Débit horaire (g/h) 247 243
Débit horaire à 15°C sous 1013 mbar (l/h) 324

Débit calorifique/PCS (kW) 11,65 11,65 11,8
- g/h 847 831

- l/h 1124

Haut

Bas

Arrière

Avant

Arrière

Avant

6622
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8855

6677

9944 112211
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2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

COMMENT UTILISER VOTRE
TABLE ?

••

• Allumage des brûleurs de table

Allumez votre brûleur à l’aide d’une allumette, et actionnez votre manette pour régler la hauteur
de flamme.

COMMENT UTILISER VOTRE
FOUR ?

••

• Allumage du four

LLee  ffoouurr de votre cuisinière est équipé dd’’uunn  ddiissppoossiittiiff  ddee  ssééccuurriittéé  ddee  ffllaammmmee permettant de couper
automatiquement l’arrivée du gaz en cas d’extinction accidentelle de la flamme.

Il est nécessaire de mmaaiinntteenniirr  ffoorrtteemmeenntt  llaa  mmaanneettttee  aappppuuyyééee  qquueellqquueess  sseeccoonnddeess après
l’apparition de la flamme pour enclencher le système de sécurité.
Une seule manette contrôle le fonctionnement soit du thermostat four, soit du grilloir.

99636591_FR_A.qxd  24/03/05  13:28  Page 7



8

LLEE
SS

  CC
UU

IISS
SS

OO
NN

SS
  SS

’’EE
FF

FF
EE

CC
TTUU

EE
NN

TT  
PP

OO
RR

TTEE
  FF

EE
RR

MM
ÉÉ

EE
  EE

TT  
SS

OO
UU

SS
  VV

OO
TTRR

EE
  SS

UU
RR

VV
EE

IILL
LLAA

NN
CC

EE
..

VV
IIAA

NN
DD

EE
SS

RR
ôôtt

ii  dd
ee  

vvee
aauu

  ((11
kkgg

))
R

ôt
i d

e 
bo

eu
f

AA
ggnn

eeaa
uu  

((gg
iigg

oott
,,  éé

ppaa
uull

ee  
22,,

55  
kkgg

))
V

ol
ai

lle
 (1

 k
g)

VV
ooll

aaii
llllee

  gg
rroo

ssss
eess

  pp
iièè

ccee
ss

C
ui

ss
es

 d
e 

po
ul

et
CC

ôôtt
eess

  dd
ee  

vvee
aauu

C
ôt

es
 d

e 
bo

eu
f (

1 
kg

)
CC

ôôtt
eess

  dd
ee  

mm
oouu

ttoo
nn

PP
OO

IISS
SS

OO
NN

SS
P

oi
ss

on
s 

gr
ill

és
PP

ooii
ssss

oonn
ss  

ccuu
iiss

iinn
ééss

  ((dd
oorr

aadd
ee))

P
oi

ss
on

s 
pa

pi
llo

tt
es

LLÉÉ
GG

UU
MM

EE
SS

G
ra

tin
s 

(a
lim

en
ts

 c
ui

ts
)

GG
rraa

ttiinn
ss  

ddaa
uupp

hhii
nnoo

iiss
La

sa
gn

es
TToo

mm
aatt

eess
  ffaa

rrcc
iiee

ss

DD
IIVV

EE
RR

SS
B

ro
ch

et
te

s
PP

ââtt
éé  

eenn
  ttee

rrrr
iinn

ee
P

iz
za

 p
ât

e 
br

is
ée

PP
iizz

zzaa
  pp

ââtt
ee  

àà  
ppaa

iinn
Q

ui
ch

es
SS

oouu
ffffll

éé
To

ur
te

s
PP

aaii
nn

P
ai

n 
gr

ill
é

66 9 77
G

R
IL

LO
IR

55
G

R
IL

LO
IR

GG
RR

IILL
LLOO

IIRR
G

R
IL

LO
IR

GG
RR

IILL
LLOO

IIRR

G
R

IL
LO

IR
55 6

G
R

IL
LO

IR
33--

44
3-

4 66

G
R

IL
LO

IR
55 6-
7 77 6 33 6 66--
77

G
R

IL
LO

IR

PP
LLAA

TTSS
TTHH

EE
RR

MM
OO

SS
TTAA

TT  
  °°

CC

2222
55

27
0

2233
55

G
R

IL
LO

IR
2200

00
G

R
IL

LO
IR

GG
RR

IILL
LLOO

IIRR
G

R
IL

LO
IR

GG
RR

IILL
LLOO

IIRR

G
R

IL
LO

IR
2200

00
22

5

G
R

IL
LO

IR
1177

55--
1199

00
17

5-
19

0
2222

55

G
R

IL
LO

IR
2200

00
22

5-
23

5
2233

55
22

5
1177

55
22

5
2222

55--
2233

55
G

R
IL

LO
IR

GG
RR

AA
DD

IINN

4 3 2 15

22 2
11  

oouu
  22

TB
11  

oouu
  22

4 44 3-
4

44--
55

3-
4 22 2 3 22 2 22 3-
4 22 2 33 1-
2 22 2 22 4-
5

TTee
mm

pp
ss  

dd
ee  

ccuu
iiss

ssoo
nn

6600
--77

00  
mm

iinn
30

-4
0 

m
in

5500
--55

55  
mm

iinn
50

-7
0 

m
in

11hh
3300

--22
hh11

55
20

-2
5 

m
in

1155
--22

00  
mm

iinn
25

-3
0 

m
in

1100
--22

00  
mm

iinn

10
-2

0 
m

in
3355

--44
55  

mm
iinn

10
-1

5 
m

in

25
-3

0 
m

in
4455

--66
00  

mm
iinn

40
-4

5 
m

in
4400

--44
55  

mm
iinn

10
-1

5 
m

in
11hh

2200
--11

hh44
00

20
-2

5 
m

in
1155

--22
55  

mm
iinn

40
-4

5 
m

in
3355

--44
55  

mm
iinn

40
-4

5 
m

in
3300

--55
00  

mm
iinn

1-
2 

m
in

IINN
DD

IICC
AA

TTII
OO

NN
SS

P
la

t 
en

 t
er

re
*

TB
 (s

el
o

n 
m

o
d

èl
e)

P
o

sé
es

 s
ur

 la
 g

ri
lle

PP
oo

sséé
eess

  ss
uurr

  llaa
  gg

rriill
llee

P
o

sé
es

 s
ur

 la
 g

ri
lle

PP
oo

sséé
eess

  ss
uurr

  llaa
  gg

rriill
llee

AA
uu  

bb
aaii

nn--
mm

aarr
iiee

D
an

s 
un

 m
o

ul
e 

à 
ta

rt
e*

SS
uurr

  llaa
  pp

llaa
qq

uuee
  pp

ââtt
iiss

ssee
rrii

ee
M

o
ul

e 
ép

ai
s*

, g
ra

d
in

 1

SS
eell

oo
nn  

gg
rroo

ssss
eeuu

rr
Tr

an
ch

es
 s

ur
 la

 g
ri

lle

3 / GUIDE DE CUISSON DU FOUR

99636591_FR_A.qxd  24/03/05  13:28  Page 8



9

PP
AA

TTII
SS

SS
EE

RR
IIEE

SS
B

is
cu

it 
de

 S
av

oi
e 

- G
én

oi
se

BB
iiss

ccuu
iitt  

rroo
uull

éé
B

rio
ch

e
BB

rroo
ww

nnii
eess

C
ak

e 
- Q

ua
tr

e-
qu

ar
ts

CC
llaa

ffoo
uutt

iiss
C

rè
m

es
CC

oooo
kkii

eess
  --  

SS
aabb

lléé
ss

K
ug

el
ho

pf
MM

eerr
iinn

gguu
eess

M
ad

el
ei

ne
s

PP
ââtt

ee  
àà  

cchh
oouu

xx
P

et
its

 fo
ur

s 
fe

ui
lle

té
s

SS
aavv

aarr
iinn

Ta
rt

e 
pâ

te
 b

ris
ée

TTaa
rrtt

ee  
ppââ

ttee
  ffee

uuii
llllee

ttéé
ee  

ffiinn
ee

Ta
rt

e 
pâ

te
 à

 la
 le

vu
re

4 33 3 33 3 55 4 55 4 11 6 55 7-
8 44 6-
7 77 6

19
0

1177
55

17
5

1177
55

17
5

2200
00

19
0

2200
00

19
0

1155
00

22
5

2200
00

23
5-

26
0

1199
00

22
5-

23
5

2233
55

22
5

2 22 2 22 2 22 2 33 2 33 2 33 2 22 2 22 2

30
 m

in
1100

--11
55  

mm
iinn

35
-4

0 
m

in
2200

--22
55  

mm
iinn

50
-6

0 
m

in
3355

--44
00  

mm
iinn

30
-4

5 
m

in
1155

--11
88  

mm
iinn

40
-4

5 
m

in
4400

--55
00  

mm
iinn

8-
10

 m
in

4455
--55

00  
mm

iinn
10

-1
5 

m
in

2255
--33

00  
mm

iinn
25

-3
5 

m
in

1155
--22

55  
mm

iinn
30

-3
5 

m
in

P
ré

ch
au

ff
ez

 à
 la

 T
° 

d
e 

cu
is

so
n

PP
llaa

qq
uuee

  ss
pp

éécc
iiaa

llee
  pp

oo
sséé

ee  
ssuu

rr  
llaa

  gg
rrii

llllee
**

A
u 

b
ai

n-
m

ar
ie

SS
uurr

  llaa
  pp

llaa
qq

uuee
  pp

ââtt
iiss

ssee
rrii

ee
P

ré
ch

au
ff

ez
 t

he
rm

o
st

at
 4

SS
uurr

  llaa
  pp

llaa
qq

uuee
  pp

ââtt
iiss

ssee
rrii

ee
P

la
q

ue
 s

p
éc

ia
le

 s
ur

 la
 g

ri
lle

*
SS

uurr
  llaa

  pp
llaa

qq
uuee

  pp
ââtt

iiss
ssee

rrii
ee

S
ur

 la
 p

la
q

ue
 p

ât
is

se
ri

e
PP

rréé
cchh

aauu
ffff

eezz
  tt

hhee
rrmm

oo
sstt

aatt
  44

SS
uurr

  llaa
  pp

llaa
qq

uuee
  pp

ââtt
iiss

ssee
rrii

ee

V
o

lu
m

e 
ut

ili
sa

b
le

 : 
53

 l

E
Q

U
IV

A
L

E
N

C
E

 :
 C

H
IF

F
R

E
➜➜

°
C

C
hi

ff
re

°C
3 17
5

6 22
5

4 19
0

5 20
0

7 23
5

8 26
0

2 16
0

1 15
0

9 27
0

10 28
5

- P
ré

ch
au

ff
ez

 1
0 

à 
15

 m
in

ut
es

 a
va

nt
 d

’e
nf

o
ur

ne
r.

- E
n 

“G
R

IL
LO

IR
” 

p
o

se
z 

la
 lè

ch
e-

fr
ite

 a
u 

1e
r 

g
ra

d
in

 p
o

ur
 r

éc
up

ér
er

 le
 ju

s 
d

e 
cu

is
so

n.
- U

n 
b

ai
n-

m
ar

ie
 d

o
it 

to
uj

o
ur

s 
d

éb
ut

er
 a

ve
c 

d
e 

l’e
au

 b
o

ui
lla

nt
e 

: n
e 

p
as

 t
ro

p
 r

em
p

lir
 le

 p
la

t.
- 

In
flu

en
ce

 d
es

 m
o

ul
es

 s
ur

 l
es

 c
ui

ss
o

ns
 :

 é
vi

te
z 

le
s 

m
o

ul
es

 c
la

ir
s 

et
 b

ri
lla

nt
s,

 a
in

si
 q

ue
 l

es
 m

o
ul

es
 t

ro
p

 é
p

ai
s 

(e
n

p
ar

tic
ul

ie
r 

p
o

ur
 le

s 
ta

rt
es

, q
ui

ch
es

...
) 

; i
ls

 p
ro

lo
ng

en
t 

le
 t

em
p

s 
d

e 
cu

is
so

n.
P

o
ur

 le
s 

vi
an

d
es

, é
vi

te
z 

le
s 

p
la

ts
 e

n 
ve

rr
e

q
ui

 p
ro

vo
q

ue
nt

 d
es

 p
ro

je
ct

io
ns

 d
e 

g
ra

s.
 A

va
nt

 d
’ê

tr
e 

m
is

es
 a

u 
fo

ur
, 

to
ut

es
 l

es
 v

ia
nd

es
 d

o
iv

en
t 

re
st

er
 m

in
im

um
 1

he
ur

e 
à 

te
m

p
ér

at
ur

e 
am

b
ia

nt
e,

 e
t 

re
p

o
se

r 
d

e 
5 

à 
10

 m
in

ut
es

 e
n 

fin
 d

e 
cu

is
so

n 
av

an
t 

d
’ê

tr
e 

d
éc

o
up

ée
s.

* 
A

cc
es

so
ir

es
 n

o
n 

fo
ur

ni
s.

3 / GUIDE DE CUISSON DU FOUR

99636591_FR_A.qxd  24/03/05  13:28  Page 9



10

NOTES PERSONNELLES
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NOTES PERSONNELLES
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••  IINNTTEERRVVEENNTTIIOONNSS

4 / SERVICE APRÈS-VENTE 

99996633--66559911-- 03/05

BBrraannddtt  AApppplliiaanncceess - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 euros RCS Nanterre 440 302 347.

VVGGEE6633BB

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent être effectuées par un
professionnel qualif ié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, mentionnez la
référence complète de votre appareil (modèle,
type, numéro de série).  Ces renseignements
figurent sur la plaque signalétique située dans
le coffre de l’appareil (ouvrez la sous-porte ou
tirez le tiroir).
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