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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de dizaines d'années
d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure pour
vous. Grace a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
@ www.electrolux.com

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils
Informations écologiques

Sous réserve de modifications.



/A\ CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est adapté aux marchés
suivants :

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, li-
sez soigneusement les instructions four-
nies. Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable des dommages et blessures
liés & une mauvaise installation ou utilisa-
tion. Conservez toujours cette notice avec
votre appareil pour vous y référer ultérieu-
rement.

SECURITE DES ENFANTS ET
DES PERSONNES
VULNERABLES

AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou
d'invalidité permanente.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utili-
sé par des enfants ou des personnes
dont les capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales, ou le manque d'expé-
rience et de connaissance les empé-
chent d'utiliser I'appareil sans risque
lorsqu'ils sont sans surveillance a moins

qu'une personne responsable de leur sé-
curité ne les supervise ou leur donne des

instructions sur la maniére de I'utiliser.

¢ Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

¢ Ne laissez pas les emballages a la portée

des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloi-
gnés de 'appareil lorsqu'il est en cours
de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit.
Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de
sécurité enfants, nous vous recomman-
dons de I'activer.

INSTALLATION

AVERTISSEMENT
L'appareil doit étre installé unique-
ment par un professionnel qualifié.

e Retirez I'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.
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* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils.

o | ‘appareil est lourd, prenez toujours des
précautions lorsque vous le déplacez.
Portez toujours des gants de sécurité.

e |solez les surfaces découpées a I'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de gon-
flements.

e Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

¢ N'installez pas I'appareil prés d'une por-
te ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de I'ap-
pareil lors de I'ouverture de celles-ci.

e Sil'appareil est installé au-dessus de ti-
roirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'appareil
et le tiroir supérieur pour que I'air puisse
circuler.

® e dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en bloquer
l'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électrocu-
tion.

e | 'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un technicien
qualifié.

e Avant chaque raccordement, assurez-
vous que la borne principale de I'appareil
est hors tension.

e Assurez-vous que |'appareil est bien in-
stallé. Des connexions desserrées ou in-
correctes peuvent étre a I'origine d'une
surchauffe des bornes.

e Assurez-vous qu'une protection anti-
chocs est installée.

e Contrblez que les cables d'alimentation
n'entrent pas en contact avec les surfa-
ces brllantes de I'appareil ou les réci-
pients brdlants lorsque vous branchez
I'appareil électrique a des prises électri-
ques situées a proximité.

¢ Ne laissez pas les connexions s'emmé-
ler.
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e Utilisez une pince pour détendre le ca-
ble.

e Utilisez le cable d'alimentation approprié.

e Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Con-
tactez le service apres-vente ou un élec-
tricien pour remplacer le cable d'alimen-
tation s'il est endommagé.

¢ |'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif d'isolement
doit présenter une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

e N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusi-
bles (les fusibles a visser doivent étre re-
tirés du support), un disjoncteur différen-
tiel et des contacteurs.

Raccordement au gaz

e Tous les raccordements au gaz doivent
étre effectués par une personne quali-
fige.

e Assurez-vous que |'air circule autour de
I'appareil.

¢ |es informations concernant I'alimenta-
tion en gaz se trouvent sur la plague si-
gnalétique.

e Cet appareil n'est pas raccordé a un dis-
positif d'évacuation des produits de
combustion. Assurez-vous de brancher
I'appareil selon les réglementations d'ins-
tallation en vigueur. Veillez a respecter
les exigences en matiere d'aération.

UTILISATION

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brllures
ou d'électrocution.

¢ Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner |'appareil avec
un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveil-
lance pendant son fonctionnement.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en con-
tact avec de I'eau.

* Ne posez pas de couverts ni de couver-
cles sur la table de cuisson a plaque
électrique. lls deviennent chauds.

* Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

e N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ni comme plan de stockage.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

® | es graisses et I'nuile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
gue VOUS VOUS en servez pour cuisiner.

e |es vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une combus-
tion spontanée.

e | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'nuile n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits in-
flammables a I'intérieur, a proximité ou
sur I'appareil.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a I'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des récipients
de cuisson s'évaporer.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds re-
froidir sur la plaque.

¢ Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuis-
son.

* Ne placez jamais de papier aluminium
sur I'appareil.

* Ne laissez pas de liquides acides, tels
que du vinaigre, du jus de citron ou du
produit détartrant, entrer en contact
avec la table de cuisson. Cela peut pro-
voquer |'apparition de taches mates.

¢ Veillez a ce que la piece ou est installé
I'appareil soit bien aérée.



FRANGAIS

e Assurez-vous que les orifices de ventila-
tion ne sont pas bouchés.

e Utilisez uniguement des récipients sta-
bles avec une forme adaptée et un plus
grand diamétre que les dimensions des
brdleurs. Risque de surchauffe et de rup-
ture de la plaque en verre (si votre appa-
reil en est équipé) !

* Assurez-vous que la flamme ne s'éteint
pas lorsque vous tournez rapidement la
manette de la position maximale a la po-
sition minimale.

¢ Veillez a ce que les récipients se trouvent
bien au centre des cercles et qu'ils ne
dépassent pas des rebords de la table
de cuisson.

e N'utilisez que les accessoires fournis
avec |'appareil.

¢ N'installez pas de diffuseur de flamme
sur le brdleur.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Nettoyez régulicrement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des pro-
duits de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d'objets métalliques.

MISE AU REBUT

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphyxie.

e Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre conformément I'appa-
reil au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

e Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

e Aplatissez les tuyaux de gaz externes.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

DESCRIPTION DE LA TABLE DE CUISSON

"
O Q Table de cuisson
Braleur semi-rapide
Brlleur rapide
Q O Braleur auxiliaire

Manettes de commande

T OO00O0
(5]
MANETTES DE COMMANDE
Symbole Description
pas d'alimentation
‘ en gaz / position
arrét

position d'alluma-
ge / alimentation

en gaz maximum

alimentation en
m gaz minimum




UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT

Reportez-vous au chapitre « Consi-

gnes de sécurité ».

ALLUMAGE DU BRULEUR

AN

i)

AVERTISSEMENT
Faites tres attention lorsque vous
utilisez une flamme nue dans une
cuisine. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de mauvais
usage de la flamme

Allumez toujours le brlleur avant
de poser les plats.

Pour allumer le brdleur :

1.

(i)

Tournez le sélecteur dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre jus-
qu'a sa position maximale ( XX () ),

puis appuyer dessus pour I'enfoncer.

Maintenez la commande appuyée pen-

dant environ 5 secondes, cela permet
au thermocouple de se réchauffer. Si-
non, |'alimentation en gaz sera inter-
rompue.

Une fois que la flamme brdle réguliere-

ment, réglez son débit.

Si, aprés plusieurs tentatives, le

brlleur ne s'allume pas, vérifiez

que la couronne et son chapeau
sont correctement placés.

A) Chapeau du brdleur
B) Couronne du braleur
C) Bougie d'allumage
D) Thermocouple

(i)
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AVERTISSEMENT

Ne maintenez pas la manette de
commande appuyée plus de 15
secondes.

Si le brdleur ne s'allume pas au
bout de 15 secondes, relachez la
manette et positionnez-la sur Arrét.
Attendez au moins 1 minute avant
d'essayer une nouvelle fois d'allu-
mer le brdleur.

En cas de coupure d'électricité,
vous pouvez utiliser votre table de
CUISSON sans avoir recours au sys-
teme automatique. Dans ce cas,
approchez une flamme du brdleur,
enfoncez la manette correspon-
dante et tournez-la dans le sens in-
verse des aiguilles d'une montre
jusqu'a la position de libération
maximum du gaz.

Si le brlleur s'éteint accidentelle-
ment, tournez la manette de com-
mande sur la position Arrét et at-
tendez au moins 1 minute avant
d'essayer une nouvelle fois d'allu-
mer le brdleur.

Le générateur d'étincelles se dé-
clenche automatiquement a la mise
sous tension de |'appareil, aprés
I'installation ou une coupure d'élec-
tricité. Ce phénomene est normal.

POUR ETEINDRE LES
BRULEURS

Tournez la manette jusqu'au symbole @ .

AVERTISSEMENT

Abaissez ou coupez toujours la
flamme avant de retirer les réci-
pients du brdleur.
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CONSEILS UTILES

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

ECONOMIES D'ENERGIE

e Sipossible, couvrez les casseroles.

e |orsque le liquide commence a bouillir,
baissez le feu pour laisser légérement
frémir le liquide.

Utilisez uniquement des récipients dont le

diametre correspond aux dimensions des

brdleurs.
Braleur Diamétres des réci-
pients
Rapide 180 - 260 mm
Semi-rapide 120 - 180 mm
avant
Semi-rapide 120 - 220 mm
arriere
Auxiliaire 80 - 180 mm

& AVERTISSEMENT
Ne placez pas le méme récipient
sur deux zones de cuisson.

X

& AVERTISSEMENT

Assurez-vous que les casseroles
ne dépassent pas des bords de la
table de cuisson, et qu'elles sont
bien centrées sur les zones de
cuisson, pour une stabilité optimale
et une économie de la consomma-
tion de gaz.

Ne placez pas de récipients instables ou
déformés sur les zones de cuisson afin
d'éviter les débordements et les blessures.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

N
AN

AVERTISSEMENT

Eteignez I'appareil et laissez-le re-
froidir avant de le nettoyer. Avant
toute opération de nettoyage ou in-
tervention technique, assurez-vous
que |'appareil est débranché de la
prise électrique.

Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune inci-
dence sur le fonctionnement de
I'appareil.

(i)

e \ous pouvez retirer les supports de cas-
serole pour nettoyer facilement la table
de cuisson.

¢ Nettoyez les éléments en émail, le cha-
peau et la couronne avec de I'eau chau-
de savonneuse et séchez-les soigneuse-
ment avant de les remettre en place.

e Lavez les éléments en acier inoxydable a
I'eau, puis séchez-les a I'aide d'un chif-
fon doux.

e |es supports de casserole ne doivent
pas étre placés dans le lave-vaisselle. lls
doivent étre lavés a la main.

e |orsque vous lavez les supports a la
main, faites bien attention lorsque vous
les essuyez, car le processus d'émailla-
ge laisse parfois des arétes risquant de
vous blesser. Si nécessaire, retirez les
taches tenaces a I'aide d'une péte net-
toyante.

e Apres avoir lavé les supports de casse-
roles, veillez a les remettre correctement
en place.

e Pour que les brlleurs fonctionnent cor-
rectement, assurez-vous que les bras
des supports de casseroles sont au mi-
lieu du brdleur.
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¢ Replacez les supports de casserole
avec soin afin de ne pas endomma-
ger le dessus de la table de cuisson.
Apres le nettoyage, séchez I'appareil a I'ai-
de d'un chiffon doux.
L'acier inoxydable peut ternir s'il est trop
chauffé. Gardez a |'esprit que vous ne de-
vez pas cuisiner avec des plats en terre
cuite ou en fonte. N'utilisez pas de papier
aluminium pour ne pas endommager la
partie supérieure durant le fonctionnement.

Enlevez les salissures :

1. - Enlevez immédiatement : plasti-
que fondu, feuilles plastique et les
aliments contenant du sucre.

- Mettez I'appareil a I'arrét et lais-
sez le refroidir avant de procéder
au nettoyage : des cernes de calcai-
re, traces d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Utiliser un nettoyant spé-
cial pour la surface de la table de
cuisson.

2. Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide et un peu de détergent.

3. Pour finir essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.

NETTOYAGE DU GENERATEUR
D'ETINCELLES

Cette fonction emploie une bougie d'allu-
mage en céramique et d'une électrode mé-
tallique. Maintenez ces éléments propres
pour prévenir un allumage difficile et vérifier
que les trous de la couronne du brdleur ne
sont pas obstrués.
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ENTRETIEN PERIODIQUE

Demandez régulierement a votre service
apres-vente local de vérifier I'état du tuyau
d'arrivée de gaz et du régulateur de pres-
sion, si I'appareil en est équipé.
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EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Anomalie

Cause possible

Solution

Aucune étincelle ne se
produit a l'allumage.

IIn'y a pas d'alimenta-
tion électrique.

Vérifiez si I'appareil est
bien branché et allumé;
Contrélez le fusible. Si le
fusible est dégageé plu-
sieurs fois, contactez un
électricien qualifié.

Le couvercle et la cou-
ronne du braleur sont
mal positionnés.

Assurez-vous que le
couvercle et la couron-
ne du brdleur sont bien
positionnés.

La flamme s'éteint immé-
diatement apres I'alluma-

ge.

Le thermocouple n'est
pas suffisamment
chauffé.

Apres avoir allumé la
flamme, continuez a ap-
puyez sur le bouton
pendant environ 5 se-
condes.

Les flammes sont irrégu-
lieres.

La couronne du br(leur
doit étre encrassés avec
des restes d'aliments.

vérifiez si I'injecteur
n'est pas bouché et s'il
n'y pas de particules ali-
mentaires dans la cou-
ronne.

Certaines anomalies de fonctionnement
peuvent dépendre d'opérations d'entretien

non correctes ou d'oubli et peuvent étre ré-

solues a l'aide des indications fournies
dans le tableau, sans faire appel a un servi-

ce apres-vente. Si l'anomalie persiste, con-
tactez votre magasin vendeur ou votre ser-

vice apres-vente.

(i)

Si un probleme résulte d'une mau-
vaise utilisation ou si l'installation

de I'appareil n'a pas été réalisée
par un professionnel qualifié, le dé-
placement du technicien du service
apres vente ou du revendeur peut
étre facturé méme en cours de ga-

rantie.

ETIQUETTES FOURNIES AVEC
LE SAC D'ACCESSOIRES

Collez les étiquettes adhésives comme in-
digué ci-dessous :
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m B B

I I I

MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f |

+ oo wooeL [

- [~

1 1

X X

Collez-la sur la carte de garantie et en-
voyez cette partie

Collez-la sur la carte de garantie et
conservez cette partie

Collez-la sur la notice d'utilisation

Ces informations sont nécessaires

pour pouvoir vous offrir une aide rapi-

de et adaptée. Ces données figurent

sur la plaque signalétique fournie.

e Description du modele ............

e Référence produit (PNC) ............

e Numéro de série (S.N.) ...

Utilisez exclusivement des pieces d'origine

certifiées constructeur. Elles sont disponi-

bles auprés de votre service aprés-vente.



INSTALLATION

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Consi-
gnes de sécurité ».

N
AN

AVERTISSEMENT

Les instructions suivantes concer-

nant l'installation, le raccordement

et la maintenance de I'appareil doi-
vent étre effectuées par un profes-
sionnel qualifié selon les normes et
reglements en vigueur.

RACCORDEMENT AU GAZ

Effectuez un raccordement fixe (« rigide »)
ou utilisez un tuyau flexible en acier inoxy-
dable selon les normes en vigueur. Si vous
utilisez des tuyaux flexibles métalliques, ils
ne doivent pas entrer en contact avec des
parties mobiles ni étre serrés. Soyez égale-
ment vigilant lorsque la table est installée
avec un four.

/N

Assurez-vous que la pression d'ali-
mentation en gaz de I'appareil cor-
respond aux valeurs recomman-
dées. Le raccordement réglable est
relié a la rampe compléete par un
écrou fileté G 1/2 po. Vissez les
pieces sans forcer, réglez le rac-
cordement dans le sens nécessaire
et serrez le tout.

FRANCAIS 13

A) Bout du tuyau avec écrou

B) Rondelle (la rondelle supplémentaire ne
concerne que la Slovénie et la Turquie)

C) Coude

D) Porte-tuyau en caoutchouc pour gaz li-
quide (uniguement pour la Slovénie et la
Turquie)

Raccordement rigide :

Effectuez le raccordement en utilisant des
tuyaux métalliques rigides (en cuivre avec
embout mécanique).

Raccordement « flexible »
avec embout mécanique :

— Gaz naturel : le raccordement s'effec-
tue avec un tuyau flexible a embout mé-
canique qui se visse directement sur le
coude terminant la rampe de |'appareil.

— Butane / Propane : Un tube souple,
équipé de ses colliers, peut étre utilisé
s'il est visitable sur toute sa longueur et
si I'appareil ne fonctionne qu'au butane.
Si I'appareil fonctionne au propane, il
faut utiliser un tuyau flexible a embout
métallique approprié.

Raccordement de tuyaux
flexibles non métalliques :

S'il est visitable sur toute sa longueur, vous
pouvez utiliser un tuyau flexible. Fixez fer-
mement le tuyau flexible a I'aide de colliers.
Gagz liquide : utilisez le détendeur en
caoutchouc. Intercalez toujours le joint.
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Continuez alors le raccordement au gaz. Le  Si la pression de I'alimentation en gaz peut

tuyau flexible s'applique lorsque : étre modifiée ou est différente de la pres-

— il ne doit pas devenir p|us chaud que la S|On\necessa|lre, vous devez mO.nJ[er un
température ambiante, & savoir plus de systeme de réglage de la pression sur le
30°C; tuyau d'arrivée de gaz.

— il n'est pas plus long que 1,50 m ; ,

— il ne montre aucun étranglement ; REGLAGE DU NIVEAU MINIMAL

— il n‘est soumis a aucune traction et au- Pour régler le niveau minimal des brdleurs :
cune torsion ; , 1. Allumez le brileur.

— iin'entre pas en contact avec la décou- 2. Tournez la manette en position mini-
pe ou les coins tranchants ; male

— il est visitable sur toute sa longueur afin 3. Retirez la manette.

de vérifier son état.
Vérifiez les points suivants pour controler le
bon état du tuyau flexible :

— il ne présente aucune fente, coupure, A
margue de brdlure sur les deux extrémi-

tés et sur toute sa longueur ; = ‘
— le matériau n'est pas durci, mais présen- C

Eal

A l'aide d'un tournevis fin, ajustez la
position de la vis de réglage.

te une élasticité correcte ; @
— les colliers de serrage ne sont pas rouil-
és ;
— la date d'expiration n'est pas passeée. L
Si vous constatez au moins un de ces dé- ——
fauts, ne réparez pas le tuyau, mais rem- ) ,
pllachez—Ie. parezp e l A) Vis de réglage
& Quand I'installation est terminge, * Sivous passez du gaz naturel G20/G25
assurez-vous que chaque raccord 20/25 mbar au gaz ||,quef|e, serrez au
est étanche en utilisant une solu- maximum la vis de réglage.
tion savonneuse, et non une ® Sivous passez du gaz liquéfié au gaz
flamme ! naturel G20/G25 20/25 mbar, dévissez
la vis de réglage d'environ 1/4 de tour.
REMPLACEMENT DES e Sivous passez du gaz naturel G20/G25
20/25 mbar au gaz de ville G130
INJECTEURS 8 mbar, dévissez-la d'environ 3/4 de
1. Démontez les supports des cassero- tour.
les. e Sivous passez du gaz de vile G130
2. Démontez les chapeaux et les couron- 8 mbar au gaz naturel G20/G25
nes du braleur. 20/25 mbar, vissez d'environ 3/4 de
3. Alaide d'une clé de 7, démontez les tour. o
injecteurs et remplacez-les par ceux * Sivous passez du gaz liquide au gaz de
qui sont nécessaires pour le type de ville G130 8 mbar, dévissez d'environ
gaz que vous utilisez (voir le tableau 1 tour.
?anhs [e chapitre « Caractéristiques AVERTISSEMENT
echniques »). . . ) & Assurez-vous que la flamme ne
4. Assemblez les pieces et suivez la mé- s'éteint pas lorsque vous tournez
me procédure dans I'ordre inverse. rapidement la manette de la posi-
5. Remplacez la plaque signalétique (qui tion maximale a la position minima-
se trouve prés du tuyau d'arrivée de le.

gaz) par celle correspondant au nou-
veau type d'alimentation en gaz. Vous
trouverez cette plague dans le sachet
fourni avec I'appareil.



BRANCHEMENT ELECTRIQUE

e | 'appareil doit étre relié a la terre en res-
pectant bien les précautions de sécurité.

* \érifiez que la tension nominale et le type
d'alimentation figurant sur la plaque si-
gnalétique correspondent aux valeurs
d'alimentation locales.

e Cet appareil est alimenté a I'aide d'un
cable principal. Une fiche appropriée doit
étre adaptée au cordon d'alimentation
(reportez-vous a la charge électrique
spécifiée sur la plaque signalétique). La
fiche doit étre insérée dans une prise
murale appropriée.

¢ Pour toute intervention sur votre appa-
reil, faites appel au service aprés-vente
de votre magasin vendeur.

e Utilisez toujours une prise antichoc cor-
rectement installée.

e Assurez-vous que la prise principale est
accessible apres installation.

¢ Ne tirez jamais sur le cable d'alimenta-
tion électrique pour débrancher I'appa-
reil. Tirez toujours sur la prise de courant.

e | 'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'un raccorde-
ment multiple ou d'une prise multiple (ris-
que d'incendie). Veérifiez que la prise de
terre est conforme aux réglements en vi-
gueur.

Le céable d'alimentation doit étre placé
de maniére a ce qu'il n'entre pas en con-
tact avec une surface chaude.

Raccordez I'appareil au secteur a I'aide
d'un systeme permettant le débranche-
ment de I'appareil a tous les pdles, avec
une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm., par exemple, un disjonc-
teur automatique de protection, des dé-
clencheurs de perte a la terre ou un fu-
sible.

Aucune partie du cordon d'alimentation
ne doit afficher une température supéri-
eure a 90 °C. Le cable neutre bleu doit
étre raccordé a la borne « N » de la pla-
que a bornes. Le cable de phase marron
(ou noir) (partant de la borne « L » de la
plaque a bornes doit toujours étre relié a
la phase sous tension.

FRANCAIS 15

REMPLACEMENT DU CABLE
D'ALIMENTATION

Ne remplacez le cable de raccordement
qu'avec un cable de type HO5V2V2-F T9O.
Assurez-vous gue la section du céble con-
vient a la tension et a la température de
fonctionnement. Le cable de terre jaune/
vert doit étre plus long d'environ 2 cm que
le cable de phase marron (ou noir).

ENCASTREMENT

\ = \{

10mm\(/

= 11 mm
S
3mm 711 mm

A) joint fourni
B) équerres fournies

POSSIBILITES D'INSERTION

Elément de cuisine avec porte

Le panneau installé sous la table de cuis-
son doit étre facilement amovible et facile
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d'acces au cas ou une intervention techni-
que serait nécessaire.

30 mm
I ——r—» i_*_

R
7 ; fmin 20 mm
60 (max 150 mm)
N mm H
B

(I

A) Panneau amovible
B) Espace pour les branchements

Elément de cuisine avec four

Les dimensions de la niche d'encastrement

doivent étre conformes aux indications et

I'élément de cuisine doit étre équipé d'aé-
rations pour assurer un apport d'air conti-
nu. Les branchements électriques de la ta-
ble de cuisson et du four doivent étre in-
stallés séparément pour des raisons de sé-
curité et pour permettre un retrait facile du
four de I'ensemble.

A
120 cm2

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions de la table de cuisson

Largeur : 594 mm

Longueur : 510 mm

Dimensions de la niche
d'encastrement de la table de

cuisson

Largeur : 560 mm

Longueur : 480 mm

Puissance

Brdleur rapide : 3,2 kW

Brlleur semi-rapi- 2,0 kKW

de:

Brdleur auxiliaire : 1,0 kW

PUISSANCE TO- G20/G25 (2E+)

TALE : 20/25 mbar =
8,2 kW
G30 (3+)

28-30 mbar =

596 g/h

G831 (3+) 37 mbar
=586 g/h

Alimentation élec- 230V ~ 50 Hz
trique :

Catégorie : 111 c2E+3+
Raccordement G1/2"
gaz :

Alimentation en G20/G25 (2E+)
gaz: 20/25 mbar
Classe de I'appa- 3

reil :

Diameétres de by-pass

Braleur @ by-pass en
1/100 mm
Aucxiliaire 28
Semi-rapide 32
Rapide 42




Briileurs a gaz

FRANCAIS 17

PUISSANCE NORMALE

LPG
PUIS- PUIS- GAZ NATUREL
SAN-  SAN- G20/G25 (2E+) (B‘gggféz"(gj;‘e)
BRO. CE  CE 20/25 mbar S
LEUR NOR-  RE- 28-30/37 mbar
MALE DUITE G20 G25 __ G30  G31
iNi.  20mb 25mb N 28:30 37mb
11100 ar . 1M00 par ar
mm mm —_—]
KW kW mé/h  m3h g/h g
@“X”iai' 10 083 70 009 0411 50 73 71
Semi-
e 20 045 95 0190 0220 71 145 143
Rapide 32 075 121 0305 0354 88 233 220

Briileurs a gaz

PUISSANCE NORMALE
A PUISSANCE PUISSANCE GAZ DE VILLE
BRULEUR NORMALE REDUITE 6130 (1c) 8 mbar
kW kW inj. 1/100 mm m3/h
Auxiliaire 1.0 0.33 127 0.140
Semi-rapide 2.0 0.45 195 0.280
Rapide 3.2 0.75 255 0.448

EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole électroniques. Ne jetez pas les appareils
{:‘_) . Déposez les emballages dans les portant le symbole Z( avec les ordures

conteneurs prévus a cet effet.

Contribuez a la protection de

|'environnement et a votre sécurité,

ménageres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

recyclez vos produits électriques et
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