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Basta kopare,
S, P

Ias noga igenom denna bruksanvisning.
Beakta sarskilt sakerhetsforeskrifterna
pa de forsta sidorna. Férvara bruksan-
visningen for ett senare bruk pd ett
sakert stalle och ge den vidare till moj-
liga senare dgare.

Med hjélp av varningstriangeln
och/eller signalorden (Varning! Se
upp! Obs!) framhivs punkter som &r
viktiga for en sdker och fungerande
anvandning av apparaten. De ska abso-
lut beaktas.

Det hdr tecknet handleder dig steg for
steg ndr du anvinder vattenkokaren.

Det har tecknet star for komplette-
rande uppgifter som galler den prak-
tiska anvandningen av apparaten.

Med kldverbladet betecknas hanvis-
ningar och tips om en sparsam och
miljovanlig anvandning av apparaten.

Beskrivning av maskin
(bild 1)

Motorhus

Mixerbagare

Mixerlock

Skruvlock

Pamatare med méatbagare

Lock med matardppning
Universalskal

Drivaxel

Hastighetsreglage

Pulse-knapp

Forvaringsfack for skdrinsatser
Sladdvinda (pa maskinens undre sida)
Typskylt (p& maskinens undre sida)
Insatshallare

Plastkniv

Metallkniv med knivskydd
Slagskiva

Citruspress (endast AFP750)
Skyddslock for mixerns drivning
Degskrapa

@ Siakerhetsforeskrifter

Sakerheten i denna apparat uppfyller
kraven i tekniska bestdmmelser och
direktiv om sdkerhet i elektrisk utrust-
ning. Foljande sékerhetsforeskrifter ska
anda beaktas noga.

Allménna sakerhetsanvisningar

Apparaten far endast anslutas till ett
stromnadt med en spanning och frek-
vens som dverensstammer med data pa
typskylten!

Starta inte apparaten om

- Naétsladden skadats,

- om huset ar skadat.

Dra aldrig ut stickproppen ur vaggut-
taget genom att slita i natsladden.

For undvikande av olycksrisker far en
skadad natsladd endast bytas ut av till-
verkaren eller tillverkarens kundtjanst
eller annan kvalificerad person.
Reparationer av denna apparat far
endast utforas av fackpersonal. Repa-
rationer som utfors av ej utbildad per-
sonal kan innebdra stora risker. Vand
Dig vid behov av reparation till kund-
tjanst eller till en auktoriserad fack-
handlare.

Maskinen ar avsedd endast for bear-
betning av livsmedel i hushallet. Till-
verkaren fritar sig fran allt ansvar for
skador som uppstar genom felhante-
ring och icke andamaélsenlig anvand-
ning.

Apparaten far inte hanteras av perso-
ner (inklusive barn) som &r fysiskt, eller
psykiskt handikappade eller som saknar
erforderlig erfarenhet och kunskap om
de inte blivit undervisade eller instrue-
rade av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

Barnsikerhet

Ldmna inte inkopplad maskin utan
uppsikt och var speciellt forsiktig om
barn finns i nirheten!

Barn maste passas sd att de inte leker
med enheten.
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Beakta foljande vid anvandning
av koksmaskinen

Starta inte maskinen med vata hander.
e Apparaten far inte anvéandas for att
rora farg (lack, polyester osv) - Explo-
sionsrisk!

Innan rengérings- och underhallsarbe-
ten utfors skall maskinen frankopplas
och stickproppen dras ur vagguttaget.
Motorenheten (bild 1/A) far aldrig
doppas i vatten eller andra vatskor!
Tillverkaren ansvarar inte for skador
som uppstatt till foljd av icke avsedd
anvandning eller felhantering.

Vid insdttning eller borttagning av red-
skap skall maskinen vara frankopplad.
Obs! Metallkniven (bild 1/P) ar
mycket vass! Risk for skdrskada! Grip
alltid tag i metallknivens grepp och
férvara kniven med pasatt knivskydd!
Var forsiktig vid diskning!

Obs! Skérinsatserna (bild 9) &r
mycket vassa! Risk for skirskada! For-
vara alltid insatserna i harfor avsett
tillbehérsfack (bild 1/K). Var forsiktig
vid diskning!

Obs! Mixerns knivenhet (bild 14/a) ir
mycket vass. Risk for skarskada! Var
forsiktig vid isdrtagning och hopsatt-
ning av mixern.

Obs! For inte in fingrarna i matardpp-
ningen (bild 1/F)! Risk f6r skirskada!
Obs! For inte in harda foremal (t.ex.
sked) eller handen i mixerbagaren. Risk
for skérskada!

Ta inte av locket forrdn redskapen
stannat helt.

For inte in ldnga foremal i matardpp-
ningen (kniv, slev, degskrapa eller lik-
nande). Risk for skada! Anvind alltid
pamataren (bild 1/E) fér att mata ner
ingredienserna.

Fyll inte pa heta vitskor (endast kalla
eller varma) i mixerbagaren eller uni-
versalskalen.

Satt alltid universalskalen (bild 1/G) pa
motorenheten innan drivaxeln (bild
1/H) och redskapen sitts in.

L

* Vid normala arbeten (bearbetning av
lattare degar etc.) kan du anvinda
maskinen i upp till 10 minuter utan
avbrott. Lat apparaten svalna efter en
langre tids oavbruten anvindning (It
svalna minst 20 minuter efter
10 minuters arbete utan avbrott). Vid
bearbetning av mycket tunga ingredi-
enser, t.ex. 1,5 kg deg far maskinen ga
kontinuerligt hégst 1 minut.

® Ta alltid forst bort redskapen och driv-
axeln innan universalskdlen toms.

o Qverskrid inte den tillitna pafylinings-
mangden.

® Limna inte maskinen utan uppsikt.
Aven om maskinen ldmnas for en kort
stund skall natsladden dras ur viggut-
taget.

o Efter avslutat arbete frdnkoppla maski-
nen och dra ut stickproppen ur vaggut-
taget.

Avfallshantering
Forpackningsmaterial

Forpackningsmaterialet ar miljovanligt
och kan ateranvéndas. Plastdelarna ar
markta, till exempel >PE<, >PS<, etc.
Lamna forpackningsmaterialet vid de
kommunala atervinningsstationerna i
darfor avsedda behallare.

Avfallshantering nir produkten ar
utsliten

Symbolen E pa produkten eller

emballaget anger att produkten inte
far hanteras som hushéllsavfall. Den
skall i stdllet lamnas in p& uppsam-
lingsplats for atervinning av el- och
elektronikkomponenter. Genom att
sakerstélla att produkten hanteras pa
ratt satt bidrar du till att férebygga
eventuellt negativa miljo- och hélsoef-
fekter som kan uppstd om produkten
kasseras som vanligt avfall. For ytterli-
gare upplysningar om atervinning bor
du kontakta lokala myndigheter eller
sophdmtningstjanst eller affaren dar
du kdpte varan.

%
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Allmanna anvandnings-
instruktioner

Koksmaskinen &r till stor hjalp vid till-
redning av mat:
® Mixern anviands for tillagning av olika
drinkar, for krossning av is, finfordel-
ning av frukter och grénsaker mm.
® Med multifunktionsenheten kan du t.ex.
- Tillreda deg ...
- Hacka kott, notter och liknande ...
- Skiva, strimla eller riva gronsaker
och frukt,
- Skéra pommes frites ...
- Vispa gradde och dggvita ...
- Pressa citroner, apelsiner, grapefrukter
(endast AFP750)

Sikerhetssystem

Maskinen ar utrustad med flera saker-
hetssystem.

® Mixern och universalskalen kan startas
endast om respektive behallare och till-
horande lock ar ratt pasatta.

¢ Universkalen kan startas endast om
mixerbdgaren tagits bort och skydds-
locket for mixerns drivning ar pasatt
(bild 1/S och bild 4).

Hall barn pé betryggande avstand fran
maskinen.

AN
AN

Mixer

Mixern anvénds for tillagning av olika
drinkar, for krossning av is, finfordel-
ning av frukt och grénsaker mm.

Stall upp maskinen pa ett plant, torrt
arbetsbord.

Forberedelser for mixning

Innan mixerbagaren kan placeras pa
motorenheten méaste skyddslocket for
mixerns drivning (bild 1/S och bild 4)
tas bort.

Skruva av skyddslocket medurs.

- Den r6da varningslampan (bild 4/a)
blinkar.

Satt mixerbagaren (bild 1/B och bild 2)
pa mixerdrivningen (pil O pa pil 2)
och vrid moturs mot anslag. Mixerba-
garen snapper tydligt fast. De bada
svarta pilarna skall std mot varandra.
- Den rda varningslampan (bild 4/a)
slocknar.
Satt mixerlocket (bild 1/C och bild 3)
pa mixerbdgaren och vrid tills lockets
klack star exakt ovanfor handtaget.
Locket snépper tydligt fast.

Mixern kan startas endast nar bagaren
och locket ar ratt pasatta.

Sitt in och |as skruvlocket (bild 1/D).

i
=

Sa hir anvands mixern

5> Oppna locket (bild 1/C) fyll i alla ingre-
dienser som behdvs.
Obs! Overskrid inte hdgsta mangden
pa 1,5 liter!

Under anvandningen kan ytterligare
ingredienser fyllas i genom pafyll-
ningséppningen. Harvid kan dven
skruvlocket (bild 1/D) anvindas som
pafyliningsbagare. Stang genast pafyll-
ningséppningen for att undvika stank.
S& har startas mixern: Vrid ratten (bild
1/1) &t hoger till 6nskat hastighetssteg
eller tryck Pulse-knappen (bild 1/J).

Vi rekommenderar att du startar med
lag hastighet for att sedan koppla till
hogre. Nar Pulse-knappen trycks gar
mixern med hogsta hastighet.
Riktvédrden for hastighetsinstéllning
lamnas i kapitlet "Tips for anvdandning
av mixern".

Frénkoppling av maskinen: Vrid ratten
at vanster till laget "0".

Efter avslutad mixning vrid bégaren
medurs och lyft bort den. Vrid sedan
bort locket.
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Multifunktionsenhet

Redskapen och deras anvind-
ningsmojligheter

Foljande redskap kan anvindas i multi-
funktionsenheten:

Slagskiva (bild 1/Q)

Vispning av gradde och &ggvita, tillred-
ning av krdmer och latta degar.
Metallkniv (bild 1/P)

For hackning av ratt kott, choklad, nét-
ter mm.

Plastkniv (bild 1/0)
For knadning och blandning av tunga
degar.

Insatshallare (bild 1/N) med skirin-
sats (bild 10)
Insatserna ar pa greppen méarkta med
ett nummer (1 till 6). Satt in 6nskad
insats i insatshéllaren.
1 Skivare fin
For skivning av frukt, gronsaker,
ratt kott eller korv (t.ex. salami)
mm i tunna skivor.
Potatisrivjarn
For rivning av potatis.
3 Pommes frites-skiva
Skar potatis for pommes frites.
4 Ostrivjarn
River hard ost som t.ex. parmesan
mm.
5  Strimlare grov
Grov strimling av gronsaker och
frukt mm.
6  Strimlare fin
Fin strimling av gronsaker, frukt,
choklad, vitlok mm.

PG1

Sa hir forbereds multifunktions-
enheten

S4tt pa skyddslocket (bild 4)

Multifunktionsenheten kan startas
endast om mixerbdgaren tagits bort
och skyddslocket for mixerns drivning
ar pasatt (bild 1/S och bild 4).

i

i

%

Ta bort mixerbdgaren enligt beskriv-

ning i kapitlet "Mixer".

- Den réda varningslampan (bild 4/a)
blinkar.

Lagg skyddslocket p& mixerns drivning

(markering @ mot markering () och

vrid moturs mot anslag. Skyddslocket

snapper tydligt fast. Markeringen i

maste sta dver varningslampan (bild 4).

- Den réda varningslampan (bild 4/a)
slocknar.

Ldgg upp universalskalen (bild 5)

Satt universalskalen (bild 1/G) pa
motorenheten (pil 9 mot pil 2) och
vrid moturs mot anslag. Universalska-
len snapper tydligt fast. De bada svarta
pilarna skall std mot varandra.

Sitt in drivaxeln (bild 7)

Satt upp drivaxeln (bild 1/H) pa tappen
i mitten pd universalskalen.

Insdttning av redskap

Alternativt kan féljande redskap
anvindas:

Slagskiva (bild 1/Q), eller

Metallkniv (bild 1/P), eller

Plastkniv (bild 1/0), eller

Insatshallare (bild 1/N) med skirinsats
(bild 9)

Insatshallaren skall alltefter avsedd

anvandning forses med lamplig insats

(se "Insattning av skirinsats pa insats-

hallaren").

Lagg upp onskat redskap pa drivaxeln.

- Slagskivan, metallkniven och plast-
kniven (bild 8) griper in i kuggarna
nedtill pa drivaxeln.

- Insatshallaren (bild 11) sitter pa driv-
axelns sexkant.

Grip tag i insatshallaren med varsitt
finger i de bada halen.

Pasittning av locket (bild 6)
Satt locket (bild 1/F) pa universalskalen
(pil O pa pil ) och vrid moturs
mot anslag tills locket tydligt snapper
fast. Lockets klack skall nu sta exakt
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over handtaget och de bada pilarna hastigheten. Nar Pulse-knappen trycks
mot varandra. gar maskinen med hogsta hastighet.
I Sitt pamataren (bild 1/E) i matar6pp- Riktvdrden lamnas i kapitlet "Tips for
ningen. anvandning av multifunktionsenheten".
& Blinkar varningslampan (bild 4/a) och
Inséttning av skérinsats i red- Jocket pi mixerns drvning inte korekt
;‘apSha:are_" (bild 10) | pasatt (bild 1/S och bild 4).
ontera en Insats som passar ti 05" Frankoppling av maskinen: Vrid ratten
aktuell anvandning. Sy P
at vanster till laget "0".
T Insatserna forvaras i tillbehdrsfacket 05" Efter avslutad anvdndning vrid locket
" (bild 1/K) pa motorenheten. medurs och lyft bort det.
& Insatserna dr mycket vassa. Hall i insat- & Ta av locket forst sedan redskapet stan-
serna pa greppet! nat helt!
15> Oppna tillbehdrsfacket genom attdrai 1= Ta bort redskapen och drivaxeln.
handtaget (bild 9). IS Skruva bort universalskilen medurs.
I Ta ut Onskad insats ur tillbehdrsfacket
och hall endast i greppet (bild 9).
I Placera insatsens spets i centrum pé Cltruspress (endast AFP7 50)
insatshallaren och skjut in i skivans
spar (bild 10). . .
15" For borttagning av insatsen hall i grep- Forberedelser (blld 13)
pet, dra latt utdt och uppat. 5" Ligg upp universalskalen enligt
beskrivning ovan (bild 5).
Sa hiar anvinds multifunktions- 0= Sitt upp citruspressens silinsats (bild
13/a) pa universalskalen (pil <7 mot
enhet?n pil ) och vrid moturs mot anslag.
=" Oppna locket (bild 1/F) och fyll univer- Silinsatsen sndpper tydligt fast, pil <7
salskalen med alla ingredienser som méste std mot pil M.
behovs. I Sitt in presskonen (bild 13/b) i silinsat-

Obs! Overskrid inte maximimangder:

- vatska 1,75 liter
- fasta 1,5 liter

@ Under anvindningen kan ytterligare =
ingredienser fyllas i genom pafyll-
ningséppningen. Pafyllningsbagaren i
pamataren (bild 1/E) kan dven anvin- ‘T‘
das. Sting sedan pafyliningsopp- =
ningen for att undvika stank. =

& For nedtryckning av ingredienser skall
endast pamataren anvindas! IS5

I Starta maskinen: Vrid ratten (bild 1/1) IS
at hoger till onskat hastighetssteg eller =
tryck Pulse-knappen (bild 1/J).

T Vi rekommenderar att du startar med &

— en lagre hastighet for att sedan 6ka

10

- 4~

sen.

Sa hdr anvinds citruspressen

Starta maskinen: Vrid ratten (bild 1/1)
at hoger till laget 1.

Citruspressen far endast anvindas pa
lagsta hastigheten.

Frdnkoppling av maskinen: Vrid ratten
at vanster till laget "0".

Efter anvdndning ta bort presskonen.
Skruva bort silinsatsen medurs.
Skruva bort universalskalen medurs.
Du kan anvanda apparaten i upp till

10 minuter utan avbrott. Lat apparaten
svalna efter en ldngre tids anvéndning
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utan avbrott (1at svalna 20 minst
minuter efter 10 minuters anvandning
utan avbrott).

Rengoring och skotsel

Motorenhet

A

=

Se till att vdta inte trdnger in i motor-
huset!

Rengdr motorenheten med en fuktig
trasa. Motorenheten far aldrig doppas
i vatten eller spolas under rinnande
vatten!

Mixer

i

5 &

=

g >

Med hjélp av Pulse-steget kan bagaren
och kniven rengdras pa latt och sakert
satt.

Fyll mixerbédgaren till halften med
varmt (inte hett!) vatten och tillfor
nagra droppar diskmedel.

Tryck helt kort pa Pulse-knappen.

Skolj sedan bagaren under rinnande
vatten.

Demontering/montering av kni-
venhet (bild 14)

Om sa krévs kan knivenheten demon-
teras och rengoras separat.

Obs! Kniven dr mycket vass! Risk for
skérskada!

Lossa knivenheten (bild 14/a) fran
mixerbagaren med hjélp av skruvlocket
(bild 1/D och fig. 14/c). Sparen i
skruvlocket passar i knivenhetens
rafflor. Vrid moturs och luta enheten
|att och ta ut knivenheten.

Ta bort tatningsringen (bild 14/b) fran
knivenheten.

Knivenheten dr mycket vass. Risk finns
for att tdtningsringen skadas.

Diska delarna forsiktigt for hand (risk
for skirskada!). Anvind for diskning
endast vatten och diskmedel.

%

Knivenheten far inte diskas i maskin.
Satt in tatningsringen i knivenheten.
Satt in knivenheten i bagaren fran
undre sidan, luta knivenheten en
aning. Dra 4t knivenheten med hjalp av
skruvlocket, skruva medurs (bild 14).

Universalskal och redskap

=

A
AN

Diska universalskdlen och redskapen i
diskvatten.

Obs! Metallkniven dr mycket vass!
Risk for skirskada!

Plastdetaljer ldras snabbare om de
ofta diskas i maskin. Om de det oaktat
skall diskas i maskin maste de placeras i
Ovre korgen.

Insatser

ISy

A

Rengdr insatser med borste eller trasa
under rinnande vatten eller i diskma-
skin!

Obs! Insatserna dr mycket vassa. Risk
for skdrskada!

Forvaring

Alla tilloehdrsdelar férutom citruspres-
sen kan forvaras pa motorenheten.

® Forvara insatserna i tillbehorsfacket

A

(bild 1/K).

Obs! Insatserna dr mycket vassa. Risk
for skarskada! Hall i insatserna pa

greppet!

® L3agg in tillbehdrsdelarna i universal-

skalen som bilden 12 visar.

Obs! Metallkniven (bild 1/P) ar
mycket vass! Risk for skirskada! Grip
alltid tag i metallknivens grepp och
forvara kniven med pasatt knivskydd!

¢ Linda upp sladden kring de bada klack-

arna pa maskinens baksida (bild 15).

11

ﬁg
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Tekniska data
Natspanning: 230 - 240 V
Upptagen effekt: 700 W

Den hér produkten dr anpassad enligt

féljande EG-direktiv:

® Lagspanningsdirektiv 2006/95/EG

e EMC-direktiv 89/336/EEG med
andringarna 92/31/EEG och
93/68/EEG

q3

Anvandningstips

Mixer

® Mixern ar speciellt lamplig for hack-
ning av mindre mangder av t.ex. notter,
rivebrdd eller kryddor.

Séser som inte langre &r homogena kan
snabb rdras upp i mixern.

Skér eller bryt fasta ingredienser som
skall bearbetas i mixern i tdrningar pa
ca2-3cm.

® Ta bort kdrnor ur frukt och ben ur kétt
eftersom dessa kan skada knivenheten.
Iskrossning: Hall litet vatten i bagaren
innan isen krossas.

® Vid bearbetning av torr blandning kan
det vara nodvandigt att da och da
frankoppla maskinen, 6ppna mixer-
locket och med degskrapa skrapa ner
ingredienserna fran mixerbagarens
insida.

® Vid mixning av vatskor och fasta ingre-

dienser skall forst vatskorna mixas och

darefter de torra ingredienserna tillfo-

ras.

Lat heta vatskor fore mixning svalna i

mixern.

Om varma ingredienser bearbetas,

maste mixerbagaren ventileras genom

att skruvlocket tas bort.

Livsmedel Hastighet* Anvisningar
Mixning Milkshakes 5-10 Anvand avkyld mjolk
Hacka Notter, choklad, Pulse Bearbeta endast 1/2 kopp &t gdngen for att
vitlok, Orter allt skall bli val hackat
Rivebrod Smafranska, kex, toast 5-10 Grovsmula fére bearbetning
Iskrossning Pulse Tillsatt 1/4 kopp vatten.
Tryck Pulse-knappen 3-4 ganger
Emulgera Salladsdressing 7-10 Blanda val.
Olja kan under mixning tillsattas genom
matardppningen
Blanda Kakblandningar, pankakssmet 1 Blanda ingredienserna val,
vispa inte for lange
Mosa Soppor, gronsaker, frukt 3-10 Mixa tills blandningen ar simmig

*Starta alltid med |ag hastighet och 6ka sedan hastigheten.

12

%
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Multfunktionsenhet

Hacka

Bésta resultatet uppnas om bitarna
som skall hackas &r lika stora. Skar eller
bryt fasta ingredienser fore bearbet-
ning i lika stora bitar.

Fyll inte pa for mycket.

Kottfars

Skar kottet for bearbetning i tarningar
om ca. 2 cm.

Gronsaker

Gronsaker som t.ex. 16k maste fore till-
sattning skalas och fyrdelas.

Mixning

Den mixade méangden féréndras alltef-
ter ingrediensernas konsistens.
Tillséttning av ingredienser

Torra ingredienser som mjol skall till-
sattas universalskalen fore blandningen
borjar. Ingredienserna behover inte
blandas fore bearbetning.

Flytande ingredienser kan under bear-
betning tillsdttas genom matardpp-
ningen.

Anvisning: Vid bearbetning av sdser
eller halvtorra ingredienser kan det
vara nodvandigt att da och dé fran-
koppla maskinen, 6ppna locket pa uni-
versalskalen och med degskrapa skrapa
ner blandningen fran universalskalens
insida.

Sa hir anvinds insatshallaren

Det dr ytterst viktigt att ingredienserna
tillfors pa ratt satt genom matardpp-
ningen.

Om sa behdvs, skir ingredienserna i
mindre bitar som passar i matardpp-
ningen.

Fyll helst i ingredienserna lodratt bred-
vid varandra.

Tryck jaAmnt ner ingredienserna med
pamataren. Nedtryckningskraften
inverkar pé skivornas tjocklek.

Anviand alltid pdmataren for inmat-
ning. For aldrig in fingrarna i matar-
Oppningen!

Om for kraftigt tryck utévas pd pdma-
taren kan maskinen skadas!

Det finns alltid kvar oblandade ingredi-
enser mellan pdmataren och insatshal-
laren.

Rivning av ost

Kyl mjuk ost, t.ex. emmentaler eller
mozarella fore rivning.

Bearbeta hard ost som t.ex. parmesan
vid rumstemperatur.

Anvisning: Riv parmesan genom att
latt trycka ner pamataren.

13
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Redskap Livsmedel Max. Hastighet Anvisningar
mangd
Hacka Metallkniv Gronsaker t.ex. [6k 800 ¢ 3-5 Frukt och gronsaker bor
Frukt 800 ¢ 3 vara férska och fasta, skar
Férska orter 1 knippe 2 dem i lika stora bitar
Notter, mandel 500 ¢ 5
Choklad 400 g 4
Mala kott | Metallkniv Kott, 500 g 4-6 Avlédgsna ben och senor,
fiskfiléer (benade), skar i tarningar om 2 cm
flask
Rivebréd | Metallkniv torrt brod, kex 1259 3eller 4 | Grovsmula fore bearbetning
Mosa Metallkniv kokt frukt till 3-10 Tillsatt event litet vatten
eller gronsaker 1,751 under tillredningen
Blanda Metallkniv latta kaksmetar, 800 ml 3-7 Starta med steg 1 for
pankakssmet mm. blandning av
ingredienserna, 6ka sedan
hastigheten
Blanda Metallkniv Majonnas 11 Pulseeller | Frankoppla inte maskinen
3 under tillsdttning av olja
Knada Plastkniv tunga degar t.ex. 1,5 kg 1-5 Starta med steg 1 for
brod- och pizzadeg blandning av
ingredienserna, 6ka sedan
hastigheten
Skiva Skivare fin Gronsaker, t.ex. gurka, zuc- 800 ¢ 1-2 Sok ut frukt och gronsaker
(nr. 1) chini, morot mm. ungefir i samma storlek
Frukt t.ex. pplen, tomater, Skar kott i bitar Iampliga
kott, korv, salami mm. for matardppningen
Rivjarn Potatisri- Potatis till 1-2 t.ex. for potatisbullar
vjarn 1 kg
(nr. PG1)
Skar i Pommes Potatis, morot, palsternacka 1 kg 1-2
strimlor | frites-skiva
(nr.3)
Riva Ostrivjarn Parmesanost 500 ¢ 1-2 Tryck inte for kraftigt ned
(nr. 4) pamataren
Strimla Strimlare, Blockchoklad 500 g 1-2 Bryt kokchokladen i
(grov eller grov, fin Frukt t.ex. applen 1 kg 2-3 bitar
fin) (nr.5 Gronsaker t.ex. morot 1 kg
eller nr. 6)
Vispa Slagskiva latta kaksmetar 1 kg 4-5 Vispa inte dggvita for lange
Aggvita 2-10
Gradde 4-6
14
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Recept

Basrecept for biskvi
4 Aggvita
4 msk kallt vatten
200 g Socker

1 pase  Vaniljsocker

4 Aggula
80¢g Mjél
80g Matstérkelse

1 tsk Bakpulver

Anvint tillbehor:
Universalskal med vispskiva

IZ  Fyll dggvita och vatten i universalska-
len och vispa i laget 5 ungefar 1 minut
tills blandningen blir styv.

I Tillsatt socker och vaniljsocker genom
matardppningen och vispa ytterligare
ca. 1 minut tills sockret 18sts upp.

Iz Tillsatt 4ggula och rér om med nagra
Pulsetryckningar.

" Blanda mjol, matstérkelse och bakpul-
ver, tillsatt krdammassan och rér ner
med nagra korta Pulse-tryckningar.

I Fyll degen i en kakform och gridda

Grundrecept rordeg
500 g Mjol
1 pdse  Bakpulver

250 g mjukt margarin eller
smor
250 g Socker
1 pase  Vaniljsocker
1 pris Salt
4 Agg
150 ml Mjolk

m Anvint tillbehdr:

Universalskal med plastkniv

0=z Tillsatt alla ingredienser i universalska-
len i angiven ordningsfoljd.

05" Rorom pd steg 3 -4ca 1 till
12 minuter tills degen dr kramig och
slat.

‘T‘ Om degen under omrdrning transpor-

—= teras upp mot sidorna, stdng av maski-
nen, 6ppna locket och skjut degen med
degskrapa innat.

=" Fyll degen i en lamplig form och
gradda.

‘T‘ Degen kan latt varieras efter smak och

— tycke med andra smaktillsatser.
Exempel pa sockerkaka med
choklad:

B Fyll 2/3 av degen i formen. Tillsatt i res-
terande degméngd 1 msk kakao och
1 msk mjo6lk och rér kort om med nagra
Pulse-tryckningar.

1" Fylli den morka degen pa den ljusa i
kakformen. R6r om med en gaffel i
bada degskikten s& att dnskat marmor-
monster uppnas.

15
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1

16

125 g

60 g

Grundrecept for mordeg
250 g

Mjol
tsk Bakpulver

kallt margarin eller
smor

Socker
Salt

Agg
kallt vatten

pris

msk

Anvint tillbehor:

Universalskal med plastkniv

Fyll mjol, bakpulver, salt, socker i uni-
versalskdlen. Skar det kalla smoret i
bitar och tillsatt.

Ror om pa steg 3 - 4 ungefar 1 minut,
tillsatt 4gg och kallt vatten genom
mataréppningen och fortsatt omror-
ningen tills degen klumpar sig som en
kula kring kniven.

Ta degen ur skdlen och knada den helt
kort for hand.

Innan degens vidarebearbetas skall den
ligga i kylen ca 30 minuter.

Rulla ut degen , lagg den i en vdlsmord
form och beldgg efter smak och tycke
med frukt, t.ex. pplen eller plommon.

Grundrecept jasdeg

500 g
40 g

80¢g

80 g
200 ml

i
Iy

ISy

Mijol

Jast (farsk) eller
1 pése torrjast
Socker

Salt

Margarin, skirat

1 pris

ljJummig mjolk

Anvint tillbehor:

Universalskal med plastkniv

Tillsatt alla ingredienser i universalska-
len i angiven ordningsfdljd.

Ror om pa steg 3 - 4 ungefar 1 till

12 minuter tills degen klumpar sig
som en kula kring kniven.

Ta degen ur skdlen och kndda den helt
kort for hand.

Tillsatser som inte skall finférdelas som
t.ex. russin knadas in efterdt for hand.
Innan bearbetningen fortsatter skall
degen i en dvertackt skdl och 13t pd ett
varmt stélle jasa till dubbel mingd.

Anvandningsméjligheter:

Kaffelangd, smakakor, fruktkaka, bullar.

For pikant bakverk, t.ex. 16kpaj tillreds
degen utan socker.
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Keere kunde

i

Lees venligst denne brugsanvisning
omhyggeligt igennem.

Bemaeerk i seerdeleshed sikkerhedshen-
visningerne pa de forste sider i denne!
Opbevar venligst brugsanvisningen til
senere brug. Giv den videre til eventu-
elle nye ejere af apparatet.

Med advarselstrekanten og/eller med
signalord (Advarsel!, Forsigtig!, Giv
agt!) er henvisninger fremhaevet, der er
vigtige for din sikkerhed eller for appa-
ratets funktionsevne. Bemaerk venligst
ubetinget disse.

Dette tegn vejleder dig skridt for skridt
ved betjeningen af apparatet.

Efter dette tegn far du supplerende
informationer til betjening og praktisk
brug af apparatet.

Tips og henvisninger til gkonomisk og
miljovenlig brug af apparatet er kende-
tegnet med klgverbladet.

Apparatbeskrivelse
(billede 1)

IO TVOZZIrR-TIOoOTMMONOW>

Motorhus

Mikserbeholder

Mikserdaeksel

Daeksel

Stopper med malebaeger
Daeksel med pafyldningsstuds
Universalskal

Spindel

Drejekontakten

Impuls-knap

Tilbehgrsfag til skeereindsatse
Kabelopvikling (apparatbagside)
Typeskilt (apparatunderside)
Indsatsholder

Plastikkniv

Metalkniv med knivbeskyttelse
Piskeskive

Citronpresse (kun AFP750)
Sikkerhedsafdaekning til mikserdrev
Dejskraber

%

& Sikkerhedshenvisninger

Sikkerhedsmaesssigt overholder dette
apparat de anerkendte regler for teknik
og lovens krav til apparaters sikkerhed.
Alligevel ser vi os som producent for-
anlediget til at informere dig som bru-
ger om fglgende sikkerhedsregler.

Generel sikkerhed

Apparatet ma kun tilsluttes til et
strgmnet, hvis spaending og frekvens
stemmer overens med dataene pa
typeskiltet!

Tilslutningen ma kun ske til en for-
skriftsmaessigt installeret stikdase.
Tag aldrig apparatet i brug, hvis

- tilslutningsledningen er beskadiget,
- huset er beskadiget.

Traek aldrig stikket ud af stikdasen i til-
slutningsledningen.

Skulle tilslutningsledningen pa dette
apparat blive beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller hans
kundeservice eller af en lignende kvali-
ficeret person, for at undga risici.
Reparationer pa dette apparat ma kun
udferes af en faguddannet montar.
Ukorrekt udfarte reparationer kan
indebaere betydelige risici. Hvis appara-
tet skal repareres: Henvend Dem til
kundeservice eller i den forretning,
hvor apparatet er kgbt.

Apparatet er kun beregnet til forar-
bejdning af levnedsmidler i hushold-
ningen. Producenten hafter ikke for
eventuelle skader der fordrsages af
usagkyndig eller ikke-formalsbestemt
brug.

Dette apparat er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inkl. bgrn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner eller mangel pa
erfarenhed eller kendskab med mindre
ovennavnte personer er instrueret af
en person, ansvarlig for deres
sikkerhed, i hvordan man bruger
apparatet sikkert.

17
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Sikkerhed for bgrn

Lad aldrig apparatet kgre uden opsyn,
og varetag overfor bgrn en serlig
opsynspligt!

Bgrn skal holdes under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med apparatet.

Hvad du bgr veere opmaerksom
pa ved drift af kekkenmaskinen

Tag aldrig apparatet i brug med vade
heaender.

Der m4 ikke rores farver (lakker, poly-
ester osv.) med apparatet - eksplosi-
onsfare!

Inden alle renggrings- og plejearbejder
skal apparatet slukkes og stikket traek-
kes ud.

Dyp aldrig motorhus (billede 1/A) i
vand eller andre vaesker!

Producenten haefter ikke for eventuelle
skader der forarsages af ikke-formals-
bestemt brug eller forkert betjening.
Arbejdsveerktgjerne ma kun stikkes i
hhv. tages ud af apparatet nar dette er
adskilt fra nettet.

Giv agt: Metalkniven (billede 1/P) er
ekstrem skarp! Fare for kveestelser!
Hold kun metalkniven pa grebstykket
og opbevar den med pasat knivbeskyt-
telse! Forsigtig ved opvask!

Giv agt: Skeereindsatse (billede 9) er
meget skarpe! Fare for kvastelser!
Opbevar kun indsatsene i det patenkte
tilbehgrsfag (billede 1/K). Forsigtig ved
opvask!

Giv agt: Knivanordningen i mikseren
(billede 14/a) er meget skarp! Fare
for kvaestelser! Veer forsigtig ved
adskillelse og samling af mikseren.

Giv agt: Stik aldrig fingrene ned i
pafyldningsstudsen (billede 1/F)!
Fare for kvaestelser!

Giv agt: Hold aldrig harde genstande
(fx skeer) i den kerende mikser og stik
aldrig handen ned i mikserbeholderen.
Fare for kvaestelser!

Tag forst deekslet af nar veerktgjerne
star stille.

Stik ikke lange genstande (knive, gry-
deskeer, dejskraber o..) i pafyldnings-

studsen. Fare for kvaestelser! Arbejd
kun med stopperen (billede 1/E), for at
trykke skeeregodset ned.

Fyld ingen hede (kun kolde eller varme)
vaesker i mikserbeholder eller univer-
salskalen.

Seet altid universalskalen (billede 1/G)
pa motorhuset, inden du seetter spindel
(billede 1/H) og veerktajer i.

Til normale arbejder (forarbejdning af
lette deje ect.) kan du benytte appara-
tet i indtil 10 minutter uden afbry-
delse. Lad apparatet afkale efter
leengere tids uafbrudt drift (efter

10 minutter uden afbrydelse, mindst
20 minutter). Ved forarbejdning af
meget store maengder, fx 1,5 kg dej,
ma apparatet ikke teendes i mere end

1 minut.

Tag altid forst veerktgjer og spindel ud,
inden du tager indholdet ud af univer-
salskalen.

Overskrid ikke de maksimale fyld-
maengder.

Brug kun apparatet under opsyn. Ogsa
hvis rummet kun forlades kort skal
stikket treekkes ud.

Efter afslutning af arbejdet slukkes
apparatet og stikket treekkes ud.

Bortskaffelse

L

%

Emballage

Emballagematerialerne er nedbryde-
lige og kan genanvendes. Kunststof-
dele er meaerket, f.eks. >PE<, >PS< osv.
Bortskaf emballagemateriale pa den
kommunale genbrugsstation, og brug
meerkningen til at finde den rigtige
affaldscontainer.

Udtjent apparat

Symbolet E pa produktet eller pa
pakken angiver, at dette produkt ikke
ma behandles som husholdningsaffald.
Det skal i stedet overgives til en
affaldsstation for behandling af elek-
trisk og elektronisk udstyr. Ved at sgrge
for at dette produkt bliver bortskaffet
pa den rette made, hjeelper du med til



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 19 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

at forebygge eventuelle negative
pavirkninger af miljget og af personers
helbred, der ellers kunne fordrsages af
forkert bortskaffelse af dette produkt.
Kontakt det lokale kommunekontor,
affaldsselskab eller den forretning,
hvor produktet er kabt, for yderligere
oplysninger om genanvendelse af dette
produkt.

Generelle betjeningshenvis-
ninger

Kokkenmaskinen hjeeper dig pd mang-
foldige mader ved tilberedningen af
mad:

Mikseren er beregnet til tilberedning

af de forskelligste blandings-shakes, til

knusning af is, og til findeling af frugt

0g grensager osv.

Med multifunktionsdelen kan du fx

- tilberede dej ...

- hakke ngdder o.l. ...

- skeere, raspe eller rive gronsager eller
frugt ...

- skaere Pommes frites ...

- piske flgde eller aeggehvide ...

- samt presse citroner, appelsiner,
grapefrugter (kun AFP750)

Sikkerhedssystem

A
A

Apparatet har forskellige sikkerhedssy-
stemer.

Mikser og universalskal kan kun tages i
brug, hvis den pagaeldende beholder og
det tilhgrende deeksel er sat rigtigt pa.
Universalskal kan kun tages i brug, hvis
mikseren er taget af og sikkerheds-
afdaekningen til mikserdrevet (billede
1/S og billede 4) er sat pa.

Hold alligevel barn veek fra apparatet.

Brug kun apparatet pé en plan og ter
arbejdsflade.

Mikser

Mikseren er beregnet til tilberedning af
de forskelligste blandings-shakes, til
knusning af is, og til findeling af frugt
0g grgnsager osv.

Forberedelse mikser

For at mikserbeholderen kan saettes p3,
skal sikkerhedsafdaekningen til mikser-
drevet (billede 1/S og billede 4) veere
taget af.

Drej sikkerhedsafdaekningen med uret

og tag den af.

- den rpde advarselslampe (billede 4/a)
blinker.

Seet mikserbeholderen (billede 1/B og

billede 2) pa mikserdrevet (pil @ pa

pil 2) og drej den mod uret til anslag.

Mikserbeholderen gar tydeligt i hak. De

to sorte pile skal std over hinanden.

- den rpde advarselslampe (billede 4/a)
slukker.

Seet mikserdaekslet (billede 1/C og bil-

lede 3) pa mikserbeholderen og drej,

indtil deekslets naese star direkte over

grebet. Daekslet gar tydeligt i hak.

Mikseren kan kun taendes, hvis behol-
der og daeksel sidder rigtigt.

Seet lukkedeekslet (billede 1/D) i og Ias
det.

Betjening af mikser
I Abn daekslet (billede 1/C) og heeld alle

ngdvendige ingredienser i beholderen.
Giv agt: Overskrid ikke den maksimale
fyldmangde pa 1,5 liter!

Under driften kan du gennem péafyld-
ningsabningen tilseette yderligere
ingredienser. Hertil kan du ogsa
anvende lukkedakslet (billede 1/D)
som pafyldningsbaeger. Luk straks
pafyldnings-abningen igen, for at
undgé udsprajtning.

19
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I Start mikser: Drej drejekontakten (bil-
lede 1/1) til hgjre pa det gnskede
hastighedstrin eller tryk impuls-knap-
pen (billede 1/J).

Det anbefales at begynde pé en lav
hastighed og derefter skue op pa en
hgjere hastighed. Trykkes impuls-knap-
pen kgrer mikseren pd hgjeste hastig-
hed.

Vejledende veerdier til hastigheds-

=

brug, mikser".

5> Sluk apparat: Drej drejekontakten til
venstre pa stilling ,0"

5> Efter miksningen drejes beholderen
med uret og tages af. Drej sa daekslet
og tag det af.

Multifunktionsdel =
Varktgjerne og deres

Du kan du seette i folgende veerktgjer i
multifunktionsdelen:

o Piskeskive (billede 1/Q)
Piskning af flade og seggehvide, tilbe-
redning af creme og lette deje.

e Metalkniv (billede 1/P)
Til hakning af radt ked, chokolade,
ngdder ect.

Til eltning og blanding af tunge deje.
¢ Indsatsholder (billede 1/N) med skae-

reindsats (billede 10)

Indsatsene er pd grebstykket maerket

med et nummer (1 til 6). Den gnskede

indsats saettes i indsatsholderen.

1 Fin skaerekniv

radt kad eller polse (fx Salami)
osv. i tynde skiver.

PG1 Kartoffelrivejern
Til rivning af kartofler.

3 Pommes-frites-skaerekniv
Til skeering af kartofler til Pommes
frites.

20
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indsatsmuligheder =

e Plastikkniv (billede 1/0) =

Til findeling af frugt, grensager, =

4 Osterive
Til rivning af hard ost, fx Parme-
san osv.

5  Groft rivejern
Til grov rivning af grgnsager og
frugt oswv.

6  Fintrivejern
Til fin rivning af grensager, frugt,
chokolade, hvidlgg osv.

indstilling fremgdr af kapitel ,Tipstil  Forberedelse multifunktionsdel

Pasatning af sikkerhedsafdaek-
ning (billede 4)
Multifunktionsdelen kan kun tages i
brug, hvis mikserbeholderen er taget af
og sikkerhedsafdeekningen til mikser-
drevet (billede 1/S og billede 4) er sat
pa.

Tag mikserbeholderen af, som beskre-
vet under ,Mikser".

- den rade advarselslampe (billede 4/a)
blinker.

Seet mikserbeholderen pa mikserdrevet

(maerke @ pa maerke ) og drej mod

uret til anslag. Sikkerhedsafdaekningen

gar tydeligt i hak. Maerke @ skal sta

over advarselslampen (billede 4).

- den rgde advarselslampe (billede 4/a)
slukker.

Pasetning af universalskal
(billede 5)

Seet universalskalen (billede 1/G) pa
apparatet (pil O pa pil 2) og drej
mod uret til anslag. Universalskalen gar
tydeligt i hak. De to sorte pile skal sta
over hinanden.

Iseetning af spindel (billede 7)

Seet spindlen (billede 1/H) pa tappen i
midten af universalskalen.
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3 >

Iszetning af veerktgj

Valgvis kan der iseettes falgende veerk-
tojer:

piskeskive (billede 1/Q), eller
metalkniv (billede 1/P), eller
plastikkniv (billede 1/0), eller
indsatsholder (billede 1/N) med skeere-
indsats (billede 9)

Indsatsholderen skal alt efter forméalet

bestykkes med den passende indsats (se

Jseetning af skeereindsats i indsatshol-

der").

Seet det @nskede veerktsj pa spindlen.

- piskeskive, metalkniv og plastikkniv
(billede 8) griber ind i fortandingen
forneden pa spindlen.

- Indsatsholderen (billede 11) sidder pa
spindlens sekskant.

Hold indsatsholderen bedst med to
fingre i de to gribehuller.

Pasetning af daksel (billede 6)
Seet deeksel (billede 1/F) pa universal-
skalen (pil "9 pa pil £2) og drej mod
uret til anslag. Deekslet gar tydeligt i
hak. Naesen stdr direkte over grebet. De
to sorte pile skal std over hinanden.
Seet stopperen (billede 1/E) i pafyld-
ningsstudsen.

Iseetning af skaereindsats i ind-
satsholderen (billede 10)

Alt efter anvendelse skal den passende
indsats seettes i indsatsholderen.

Indsatsene er anbragt i det oplukkelige
tilbehgrsfag (billede 1/K) i motorhuset.

Indsatsene er meget skarpe. Hold dem
kun pa grebstykket!

Luk tilbehgrsfaget op ved at traekke i
grebet (billede 9).

Tag den gnskede indsats ud af tilbe-
harsfaget i grebstykket (billede 9).

%

=" Placer indsatsen med spidsen i midten

af indsatsholderen og leeg skiven i
udsparingen (billede 10).

5" For at tage den af, traekkes indsatsen i

grebstykket lidt udad og Iaftes op.

Betjening multifunktionsdel

i

Abn dakslet (billede 1/F) og fyld alle
nodvendige ingredienser i universal-
skalen.

Giv agt: Overskrid ikke den maksimale
fyldmaengde:

- flydende 1,75 liter

- fast 1,5 liter

Under driften kan du gennem péafyld-
ningsabningen tilseette yderligere
ingredienser. Hertil kan du ogsa
anvende lukkedakslet (billede 1/E) som
pafyldningsbager. Luk straks pafyld-
ningsabningen igen, for at undga
udsprgjtning.

Anvend udelukkende stopperen til
nedtrykning af skaeregods!

Start apparatet: Drej drejekontakten
(billede 1/1) til hgjre pa det gnskede
hastighedstrin eller tryk impuls-knap-
pen (billede 1/J).

Det anbefales at begynde pé en lav
hastighed og derefter skue op pa en
hgjere hastighed. Trykkes impuls-knap-
pen karer mikseren pd hgjeste hastig-
hed.

Vejledende veerdier til hastigheds-
indstilling fremgar af kapitel ,Tips til
brug, multifunktionsdel”.

Blinker advarselslampe (billede 4/a) og
lader apparatet sig ikke starte, er sik-
kerheds afdaekningen til mikserdrevet
(billede 1/S og billede 4) ikke sat rigtigt
pa.

Sluk apparatet: Drej drejekontakten til
venstre pd stilling ,0"

21




g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 22 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

U Efter brug drejes deekslet med uret oy Ren ﬂrin 0 leie
tages af. 9 g 09 pic)
Tag forst deekslet af, nadr veerktgjet star
TN Ntk Motorhus
IS Tag vaerktej og spindel af. & Serg for, at der ikke kommer vaeske ind
I==" Drej universalskalen med uret og tag i motorhuset!

den af.

Citronpresse (kun AFP750)

Forberedelse (billede 13)

I Seet universalskalen pa som beskrevet

leengere oppe (billede 5).

Seet citronpressens siindsats (billede
13/a) pa universalskalen (pil <7 pa pil
A\) og drej mod uret til anslag. Siind-
satsen gar tydeligt i hak, pil <7 skal
std over pil M.

Seet pressekeglen (billede 13/b) i siind-
satsen.

=

Betjening af citronpressen

I5° Start apparatet: Drej drejekontakten

(billede 1/1) til hajre pa position 1.

Citronpressen ma kun drives pa den
laveste hastighed.

Sluk apparatet: Drej drejekontakten til
venstre i stilling ,,0"

Efter brug tages pressekeglen af.
Drej siindsatsen med uret og tag den
af.

Drej universalskdlen med uret og tag
den af.

Du kan benytte apparatet i indtil

10 minutter uden afbrydelse. Lad
apparatet afkole efter leengere tids
uafbrudt drift (efter 10 minutter uden
afbrydelse, mindst 20 minutter).
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=" Renggr motorhuset med en klud. Dyp
det aldrig i vand og hold det ikke
under rindende vand!

Mikser

‘T‘ Beholder og kniv lader sig let rengore

—= vha. impuls-trinnet.

=" Fyld mikserbeholderen halvt med
varmt vand (ikke hedt!) og tilseet et par
draber opvaskemiddel.

05" Tryk kort pd impuls-knappen.

1> Skyl derefter beholderen under rin-
dende vand.
Pa- og afmontering af knivan-
ordningen (billede 14)

‘T‘ Skulle det veere ngdvendigt, kan kniv-

anordningen ogsa afmonteres og ren-
gores separat.

Giv agt: Kniven er meget skarp! Der
er fare for kvaestelser!

Friger knivenheden (billede 14/a) fra
mikserbeholderen ved at bruge
lukkedaekslet (billede 1/D og billede
14/c) som veerktgj. Fordybningerne i
lukkedaekslet passer med rillerne pa
knivenheden. Drej mod uret og fjern
det, mens det holdes let pa skra.

Tag pakningsringen (billede 14/b) af
knivanordningen.

Knivanordningen er meget skarp. Pak-
ningsringen kan beskadiges.

Skyl delene med handen (Der er fare

for kvaestelser!). Anvend kun vand og
opvaskemiddel til renggring.

Rengar ikke knivanordningen i opva-

skemaskinen.

Seet pakningsringen i knivanordningen.
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I Seet knivanordningen i beholderen Tekniske data
nedefra, derved skal knivanordningen

holdes lidt skrat. Stram knivenheden Netspaending: 230 - 240 V
ved at bruge lukkedaekslet som veerktoj Stremforbrug: 700 W
ved at dreje det med uret (billede 14).

( E Dette apparat er i overensstemmelse

Universalskal og veerktojer med folgende direktiver:
e Lavspeendingsdirektiv 2006/95/EF
e EMC-direktiv 89/336/E@QF som
@ndret ved direktiv 92/31/E@F og
& Giv agt: Metalkniven er ekstrem 93/68/EQF
skarp! Der er fare for kvaestelser!

& Plastikdele aeldes hurtigere, hvis de
ofte renggres i opvaskemaskine.
@nsker du alligevel at rengore disse
dele i opvaskemaskinen, skal de place-
res i pverste kurv.

I Renger universalskalen og veerktgjer i
opvaskevand.

Indsatse

I Renggr indsatse med barste eller klud
under rindende vand eller i opvaske-
maskinen!

Giv agt: Indsatsene er meget skarpe!
Der er fare for kvaestelser!

Opbevaring

Alle tilbehgrsdele undtagen citronpres-
sen kan opbevares direkte i apparatet.

® Opbevar indsatsene i tiloehgrsfaget
(billede 1/K).

& Giv agt: Indsatsene er meget skarpe!
Der er fare for kvaestelser! Hold kun
disse pa grebsstykket!

e Placer tilbehgrsdelene i universalska-
len som vist i billede 12.

& Giv agt: Metalkniven (billede 1/P) er
ekstrem skarp! Der er fare for kvae-
stelser! Hold kun metalkniven pa
grebstykket og opbevar den med pasat
knivbeskyttelse!

o Vikl kablet omkring de to kroge pa
bagsiden af apparatet (billede 15).

23
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e

Tips til brug

Mikser
® Mkseren egner sig seerligt godt til hak-

ning af sma maengder levnedsmidler
sasom ngdder, rasp eller krydderier.
Skilte sovse, kan hurtigt redes i mikse-

ren.

® Skeer eller braek levnedsmidler som du
gnsker at forarbejde i mikseren i ter-
ninger pd ca. 2 - 3 cm.

® Fjern altid kerner fra frugt og knogler
fra kad, da disse kan beskadiget kniva-

® Is-knusning: Heeld lidt vand i beholde-
ren, inden du knuser isen.

* Ved brug af tgrre blandinger kan det
veere ngdvendigt, ind imellem at
slukke apparatet, dbne daekslet og med
dejskraberen skrabe blandingen af mik-
serbeholderens vaegge.

® Ved miksning af flydende og faste
ingredienser, mikses de flydende ingre-
dienser forst, hvorefter de faste ingre-
dienser tilseaettes.

® |lad varme vaeske afkale inden forar-
bejning i mikseren.

® Hvis du forarbejder varme ingredienser,
skal du ventilere mikseren, idet du

nordningen.
g tager lukkedaekslet af.
Levnedsmiddel Hastighed* Henvisninger
Miksen Milkshakes 5-10 Brug kold maelk
Hakke Nodder, chokolade, hvidlgg, impuls Forarbjed kun 2 kop ad gangen, sdledes
krydderier at alt bliver fint hakket
Rasp Boller, kiks, toast 5-10 Braekkes inden forarbejdningen i grove
stykker
Is-knusning impuls Tilseet /4 kop vand. Tryk impuls-knappen
3-4 gange
Emulgere Salat-dressig 7-10 Bland godt.Tilseet olie gennem pafyldnings-
abningen under blandingen
Blande Kageblandinger, pandekagedej 1 Bland kun ingredienserne godt,
pisk ikke for leenge
Puré Supper, gronsager, frugt 3-10 Miks, indtil blandingen er tyktflydende

24

*Begynnd altid pa en lav hasighed og ga sa op pa en hgjere hastighed.
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Multifunktionsdel

Hakke

For at fa et ensartet resultat ber du
forarbejde muligst lige store stykker.
Skeer eller braek inden forarbejdningen
levnedsmidlerne i lige store stykker.
Vaer opmaerksom pa ikke at overfylde
beholderen.

Hakkekad

Skeer inden forarbejdningen kadet i ca.
2 cm store terninger.

Grgnsager

Hvis du forarbejder grgnsager sdsom
lag, sa skreel og firdel dem.

Mikse

Maengden der kan forarbejdes sendre
sig alt efter hvor tygtflydende levneds-
midlet er.

Tilseet ingredienser

Tilseet torre ingredienser sésom mel
inden forarbejdningen i universalska-
len. Ingredienserne behgver ikke at
blandes inden forarbejdningen.
Flydende ingredienser kan tilsettes
gennem pafyldningsstudsen under for-
arbejdningen.

Henvisning: Ved forarbejdning af sovse
og halvflydende ingredienser kan det
veere ngdvendigt, ind imellem at slukke
apparatet, dbne daekslet pa universal-
skdlen og med dejskraberen skrabe
blandingen af mikserbeholderens
vaegge.

1

Arbejde med indsatsholderen

Den rigtige tilfgrsel af levnedsmid-
lerne gennem péfyldningsstudsen er
meget vigtig.

Skeer evt. de forberede levnedsmidler i
mindre stykker, sdledes at de problem-
lgst passer i pafyldningsstudsen.

Fyld péfyldningsgodset muligst lodret
og ved siden af hinanden i pafyld-
ningsstudsen.

Tryk levnedsmidlerne ensartet ned med
stopperen. Trykkes styrke pévirker skee-
regodsets styrke.

Anvend altid kun stopperen til at
trykke ned med. Stik aldrig fingrene
ned i pafyldningsstudsen!

Gennem for steerkt tryk med stopperen
kan apparatet beskadiges!

Der bliver altid en smule uforarbejdet
levnedsmiddel haengende mellem stop-
peren og indsatsholderen.

Osterivning

Kol blgd ost, sissom Emmentaler eller
Mozarella godt inden den rives.

Hard ost, sésom Parmesan forarbejdes
ved stuetemperatur.

Henvisning: Parmesan bgr forarbejdes
med let tryk pa stopperen.

25
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Veerktgj Levnedsmiddel Max. Hastig- Henvisninger
mangde hed
Hakke Metalkniv Grgnsager, fx lag 800 ¢ 3-5 Frugt og grensager bor
frugt 800 ¢ 3 veere friske og faste, anvend
friske urter 1 bundt 2 lige store styker
ngdder, mandler 500 ¢ 5
chokolade 400 g 4
Hakkekod | Metalkniv Kod, 500 g 4-6 Fjern knogler og sener, skeer
fiskefilet (udbenet), i ca. 2 cm store terninger
spaek
Rasp Metalkniv Tort brad, kiks 125¢ 3eller 4 | Breeligrove stykker inden
fremstil- forarbejdningen
ling
Puré Metalkniv Kogt frugt Til 3-10 Tilseet evt. lidt vand under
eller grgnsager 1,751 forarbejdningen
Blande Metalkniv Lette kageblandinger, 800 ml 3-7 Begynd med trin 1 for at
pandekagedej osv. blande ingredienserne,
forpg derefter hastigheden
Blande Metalkniv Majonaise 11 Pulseeller | Stands ikke apparatet ved
3 tilseetning af olie
Alte Plastikkniv Tunge deje, fx 1,5 kg 1-5 Begynd med trin 1 for at
brad- og pizzadej blande ingredienserne,
forgg derefter hastigheden
Hakke Skaerejern | Grgnsager, fx agurker, zucchini, 800 ¢ 1-2 Udveelg frugt og grensager
fin (nr. 1) gulergdder osv. af ca. samme stgrrelse,skaer
frugt, fx aebler, tomater, kedet i passende stykker til
ked, polse, Salami ect. pafyldningstudsen
Hakkekgd | Kartofelri- Kartofler Til 1-2 Fx til kartofelboller
vejern 1 kg
(nr. PG1)
Rasp Pommes- Kartofler, gulergdder, 1 kg 1-2
fremstil- | frites-skee- pastinak
ling rejern (nr. 3)
Puré Osterivejern Parmesan-ost 500 ¢ 1-2 Tryk ikke for hardt med
(nr. 4) stopperen
Blande Rivejern Blokchokolade 500 ¢ 1-2 Braek kogechokoladen
grov, fin (nr. frugt, fx abler 1 kg i 2-3 stykker
5 eller nr. 6) grensager fx gulerodder 1 kg
Blande Piskeskive Lette kageblandinger 1 kg 4-5 Pisk ikke seggehvide for
a&ggehvide 2-10 leenge
flade 4-6
26
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Opskrifter

Grundopskrift Biskuit

4 @ggehvider
4 spsk.  koldt vand
200 g sukker
1 brev  vanillesukker
4 ®ggeblommer
80g¢g mel
80 g stivelse

1 tesk.  bagepulver

Anvendt tilbehor:
Universalskal med piskeskive

5" Fyld eggehvider og vand i universal-
skalen og pisk til det er stift i ca.
1 minut pa trin 5.

I Tilseet sukker og vanillesukker via
pafyldningsstudsen og pisk videre i ca.
1 minut, indtil sukkeret er oplast.

I Tilseet ggeblommer og ror dem i med
impuls-funktionen.

=" Bland mel, stivelse og bagepulver,
bland dette i crememassen og rer kort
med impuls-funktionen.

I Fyld dejen i en springform og bag
denne.

Grundopskrift rgredej

500 g mel
1 brev  bagepulver

250 g bled magarine
eller smor
250 g sukker

1 brev vanillesukker
1 prise  salt
4 &g

150 ml meelk

m Anvendt tilbehor:

—= Universalskal med plastikkniv

=" Fyld alle ingredienser i den angivne
reekkefglge i universalskalen.

I=° Bland med trin 3 - 4 ca. 1 til
12 minut, indtil dejen er blgd og glat.

‘T‘ Transporteres dejen under forarbejd-

~= ningen for meget udad, s& stands
apparatet, abn daekslet og skrab dejen
fra skalens kant indad med dejskrabe-
ren.

=" Fyld dejen i en egnet bageform og bag
denne.

‘T‘ Dejen kan efter gnske andres lidt gen-

—— nem tilseetning af andre smagsingredi-
enser.
Eksempel p4 marmorkage:

=" Fyld 2/3 af dejen i en form. Tilseet
1 spsk. kakao og 1 spsk. meelk til den
resterende dej og rer igen kort med
impuls-funktionen.

=" Fyld den mgrke dej over den lyse i
bageformen. Traek en gaffel spiralfor-
met gennem begge dejlag, for derved
at opna et marmormgnster.
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Grundopskrift mgrdej
250 g mel
1 tesk.  bagepulver
125¢g kold magarine
eller smor
60 g sukker
1 prise  salt
1 &g
1 spsk.  koldt vand
Anvendt tilbehor:
Universalskal med plastikkniv

=" Fyld mel, bagepulver, salt, sukker i uni-
versalskdlen. Skaer det kolde smar i
stykker og tilseet dette.

=" Rgr med trin 3 - 4 ca. 1 minut, tilseet
g og koldt vand gennem pafyldnings-
studsen og rer videre, indtil dejen sid-
der som en kugle omkring kniven.

I Tag dejen ud af skélen og elt den kort
igennem med haenderne.

" Lad inden den videre forarbejdning
dejen hvile ca. 30 minutter i koleska-
bet.

I Rul dejen ud, leg den i en godt fedtet
form og belaeg den efter snske med
frugt, fx aebler eller blommer.

28

Grundopskrift geerdej
500 g mel
4049 geer (frisk) eller
1 pk. targeer
80g¢g sukker
1 prise  salt
80g¢g magarine, smeltet
200 ml lunken maelk

‘T‘ Anvendt tilbehor:

== Universalskdl med plastikkniv

05" Fyld alle ingredienser i den angivne
reekkefglge i universalskalen.

=" Ror med trin 3 - 4 ca. 1 til 172 minut,
indtil dejen sidder som en kugle
omkring kniven.

05" Tag dejen ud af skdlen og zlt den kort
igennem med haenderne.

=" Ingredienser der ikke skal findeles fx

rosiner, &ltes efterfglgende ind i dejen.

2> Inden den videre forarbejdning skal
dejen haeve pd et varmt sted i en til-
daekket skal, indtil denne er ca. dobbelt
sa stor.

m Anvendelsesmuligheder:

—=  Geerfletbrad, geersmakager, frugtkage,
bradboller.
Til pikante kager, fx logteerte, tilbere-
des dejen uden sukker.
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D) Kjeere kunde,

i

les ngye gjennom denne bruksanvis-
ningen.

Veer spesielt oppmerksom pé sikker-
hetsreglene pa de farste sidene i bruk-
sanvisningen! Ta vare pa
bruksanvisningen for senere bruk. Gi
den videre til eventuelle nye eiere av
apparatet.

Varseltrekanten og/eller signalordene
(Advarsel!, Forsiktig!, Merk!) markerer
punkter som er viktig med tanke pa
sikkerheten eller funksjonen til appara-
tet. Folg disse henvisningene.

Dette tegnet leder deg trinnvis gjen-
nom bruk av apparatet.

Etter dette tegnet far du utfyllende
informasjon vedrgrende betjening og
praktisk bruk av apparatet.

Etter kloverbladet far du tips og rad for
gkonomisk og miljgvennlig bruk av
apparatet

Beskrivelse av apparatet
(bilde 1)

Re=—TomMmoO®>

—“—wnmpovwoz=z=zr

Motorkapsling

Mikserbeholder

Mikserlokk

Skrulokk

Stapper med mélebeger

Lokk med fylledpning
Universalbolle

Drivaksling
Hastighetsregulering

Pulstast

Oppbevaringslomme for
skjeereinnsatser
Kabeloppvikling (apparatets bakside)
Typeskilt (apparatets underside)
Innsatsholder

Plastkniv

Metallkniv med knivbeskyttelse
Vispeskive

Sitruspresse (bare AFP750)
Sikkerhetsdeksel for mikserdrevet
Slikkepott

AN

%

Sikkerhetsregler

Dette apparatets sikkerhet folger tek-
nikkens anerkjente regler og Loven om
apparatsikkerhet. Likevel fgler vi som
produsent en forpliktelse til 8 gjore deg
kjent med nedenforstdende sikkerhets-
merknader.

Generell sikkerhet

Apparatet ma kun kobles stremtilfar-
sel hvor spenning og frekvens stemmer
med data pd typeskiltet!

Apparatet ma kun kobles til en for-
skriftsmessig installert stikkontakt.
Bruk aldri apparatet hvis

- tilkoblingsledningen er skadet,

- kapslingen er skadet.

Trekk aldri stgpslet ut av stikkontakten
etter kabelen.

Hvis kabelen til dette apparatet blir
skadet, m3 den byttes av produsenten
eller av kundeservice eller tilsvarende
kvalifisert person for & unnga farer.
Reparasjoner av dette apparatet ma
bare utferes av fagfolk. Det kan oppsta
betydelig fare ved uforskriftsmessige
reparasjoner. Ta kontakt med kundeser-
vice eller din autoriserte fagforhandler
nar apparatet ma repareres.

Apparatet er kun beregnet for bearbei-
ding av matvarer i husholdningen. Pro-
dusenten patar seg intet ansvar for
skader som skyldes feil bruk eller at
apparatet er brukt til andre ting enn
det er beregnet for.

Dette apparatet er ikke beregnet brukt
av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring
eller kunnskap, med mindre de
rettledes og instrueres i bruken av
dette apparatet av en person som har
ansvar for deres sikkerhet.

Sikkerhet for barn

Pass pa at apparatet ikke brukes
uten tilsyn, og veer spesielt forsiktig i
forhold til barn!

Barn pé ha tilsyn for & serge for at de
ikke leker med apparatet.

29
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Pass pa falgende ved bruk av
kjgkkenmaskinen

Ta ikke i apparatet med vate hender
mens det gar.

Det er ikke tillatt & blande farger med
apparatet (lakk, polyester osv.) -
Eksplosjonsfare!

SI3 av apparatet og trekk ut stepslet
for all rengjgring og stell av apparatet.
Dypp aldri motorkapslingen (bilde 1/A)
i vann eller andre veesker!

Produsenten patar seqg intet ansvar for
eventuelle skader som skyldes feil bruk
eller feil betjening.

Redskapene ma kun settes pa eller tas
av apparatet ndr apparatet ikke er til-
koblet stramtilfarselen.

Merk: Metallkniven (bilde 1/P) er
sveert skarp! Fare for skade! Hold
metallkniven i hdndtaket og ha knivbe-
skyttelsen p& under oppbevaring! Veer
forsiktig ved spyling!

Merk: Skjeereinnsatsene (bilde 9) er
sveert skarpe! Fare for skade! Oppbe-
var innsatsene kun i oppbevaringslom-
men (bilde 1/K) som er beregnet for
dette. Veer forsiktig ved spyling!

Merk: Mikserens knivmekanisme
(bilde 14/a) er sveert skarp. Fare for
skade! Veer forsiktig ndr du tar mikse-
ren fra hverandre og setter den
sammen.

Merk: Ta ikke fingrene inn i fylleap-
ningen (bilde 1/F)! Fare for skade!
Merk: Hold ikke harde gjenstander
(f.eks. skje) inn i mikseren nar den gar,
og stikk ikke hdnden inn i mikserbehol-
deren. Fare for skade!

Ta av lokket farst nar redskapene har
stoppet.

Hold ikke lange gjenstander (kniv, sleiv,
slikkepott e.l) inn i fylledpningen. Fare
for skade! Bruk kun stapperen (bilde
1/E) til & skyve pa ingrediensene.

Fyll ikke kokende (kun kalde eller
varme) vaesker i mikserbeholderen eller
universalbollen.

Sett alltid universalbollen (bilde 1/G)
pa motorkapslingen for du setter pa
drivakselen (bilde 1/H) og redskapene.

e Til vanlig arbeid (rgring av lette deiger

osv.) kan du bruke apparatet inntil

10 minutter uten avbrudd. Nar appara-
tet har veert brukt i lengre tid uten
avbrudd, ma det avkjoles (etter

10 minutter uten avbrudd mé det
avkjgles i minimum 20 minutter). Ved
bearbeiding av sveert tunge deiger,
f.eks. 1,5 kg deig, ma du ikke kjore mik-
seren lenger enn 1 minutt uten
avbrudd.

Ta alltid ut redskapene og drivakselen
far du tar ut innholdet i universalbol-
len.

Maksimum fyllmengde ma ikke over-
skrides.

Apparatet ma kun brukes under opp-
sikt. Trekk ut stgpslet, selv om du forla-
ter rommet bare en kort stund.

Nar arbeidet er ferdig, slar du av mik-
seren og trekker ut stgpslet.

Avfallsbehandling
Emballasjemateriale

Emballasjematerialene er miljgvenn-
lige og kan resirkuleres. Kunststoffene
er merket med f.eks . >PE<, >PS< osv.
Serg for & kaste emballasjematerialene
ifolge merkingen i den kommunale
avfallshandteringens oppsamlingsbe-
holdere.

Kassert ovn

Symbolet E pa produktet eller pa
emballasjen viser at dette produktet
ikke ma behandles som husholdnings-
avfall. Det skal derimot bringes til et
mottak for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr. Ved a sgrge for kor-
rekt avhending av apparatet, vil du
bidra til a forebygge de negative kon-
sekvenser for miljg og helse som gal
héndtering kan medfgre. For neermere
informasjon om resirkulering av dette
produktet, vennligst kontakt kommu-
nen, renovasjonsselskapet eller forret-
ningen der du anskaffet det.
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Generelle rad for bruk (=

Kjgkkenmaskinen er til stor hjelp ved
tilberedning av mat:

® Mikseren kan brukes til tilberedning av
forskjellige drikker, knusing av is, fin-
deling av frukt og grennsaker osv.

® Med multifunksjonsenheten kan du
f.eks. =
- bearbeide deig ...
- hakke, kjott, natter e.l ...
- skjeere, strimle eller rive grgnnsaker

og frukt,
- skjeere pommes frites ... ‘T‘
- vispe flgte eller eggehvite ... o
- presse sitroner, appelsiner, grape- =

frukt (bare AFP750)

Sett mikserbeholderen (bilde 1/B og

bilde 2) pa mikserens drev (pil @ og

pil ) og drei mot urviseren til ansla-

get. Mikserbeholderen gar i Ias. Begge

de svarte pilene skal sta overfor hver-

andre.

- Den rgde varsellampen (bilde 4/a)
slukker.

Sett mikserdekslet (bilde 1/C og

bilde 3) pa mikserbeholderen og drei til

nesen pa dekslet star ngyaktig ovenfor

handtaket. Dekslet gar i l3s.

For at mikseren skal kunne slas pd, ma
beholderen og dekslet sitte riktig.

Sett inn og |as skrulokket (bilde 1/D).

Slik bruker du mikseren

Sikkerhetssystem

Apparatet har flere forskjellige sikker-
hetssystemer.

® Mikseren og universalbollen kan kun
settes i drift nar den aktuelle beholde-
ren og tilhgrende lokk er satt inn riktig.

® Universalbollen kan kun settes i drift
nar mikserbeholderen er tatt av og sik-
kerhetsdekslet til mikserens drev (bilde
1/S og bilde 4) er satt pa.

& Hold likevel barn unna apparatet.
Apparatet ma std pa et jevn, tort
underlag nar det er i bruk.

Mikser

Mikseren kan brukes til tilberedning av
forskjellige drikker, knusing av is, fin-
deling av frukt og grennsaker osv.

=

i

Forberedelser mikser

For at mikserbeholderen skal kunne
settes pa, mé sikkerhetsdekslet for mik-
serens drev (bilde 1/S og bilde 4) vaere
tatt av.

I~ Dreisikkerhetsdekslet med urviseren og
ta det av.

- Den rade varsellampen (bilde 4/a)
blinker.

%

Apne lokket (bilde 1/C) og ha i alle
ingrediensene.

Merk: Maks. fyllmengde pa 1,5 liter m3
ikke overskrides!

Under drift kan du tilsette flere ingre-
dienser gjennom fylledpningen. Du kan
0gsa bruke skrulokket (bilde 1/D) som
fyllebeger. Lukk fylledpningen igjen
med en gang for & unngd & sprute.
Starte mikseren: Drei rattet (bilde 1/1)
mot hgyre til gnsket hastighetstrinn
eller trykk pa puls-knappen (bilde 1/J).

Det Ignner seg & begynne med lav has-
tighet og oke til hpyere hastighet. Nar
du trykker pa Puls-knappen gar mikse-
ren med hgyeste hastighet.

Se kapitlet "Tips for bruk, mikser" ved-
rorende veiledende verdier for innstil-
ling av hastighet".

SIa av apparatet: Drei rattet mot ven-
stre til stilling ,0"

Etter miksingen dreier du beholderen
med urviseren og tar den av. Deretter
dreier du og tar av lokket.
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Multifunksjonsen het og sikkerhetsd_ekslet til mikser?ns drev
ilde 1/S og bilde 4) er satt pa.
(bilde 1/S og bilde 4) tt
a av mikserbeholderen som beskrevet
I T ikserbehold besk
Redskapene og deres under ,Mikser"
bruksomrader - Den rade varsellampen (bilde 4/a)
blinker.
Felgende redsk kan brukes i multi-
plgende recs e'lper an brukes Tmutt 0 Sett sikkerhetsdekslet pa mikserens
funksjonsdelen: .
« Vispeskive (bilde 1/Q) drev (merke ) n|10t n|1erke ?:d?g:rel
e o mot urviseren til anslaget. Sikkerhets-
X:;F;”;?/ ?(:e%ggf;gglggggzi\gte' tiloered- dekslet gar i 1as. Merket @) skal std over
: arsellampen (bilde 4).
e Metallkniv (bilde 1/P) \—/ Den rm:)e va[rslellam)pen (bilde 4/a)

Hakking av rétt kjgtt, sjokolade, natter

osv slukker.

e Plastkniv (bilde 1/0) Sette pa universalbollen (bilde 5)

Elting og blanding av tung deig. I Sett universalbollen (bilde 1/G) pa

¢ Innsatsholder (bilde 1/N) med skjeere- apparatet (pil "0 pa pil 2) og drei
innsats (bilde 10) mot urviosererj til anslaget. Univergal-

P4 handtaket er innsatsene merket bollen gar i las. Begge de svarte pilene

med et nummer (1 til 6). Sett inn skal std mot hverandre.

gnsket innsats i innsatsholderen.

L gll:ji:ee;nf;nav frukt, gronnsaker Sette inn drivakselen (bilde 7)
ratt Kjott eller pﬂllse (Feks. salémi) I Sett drivakselen (bilde 1/H) pa tappene
osv. i tynne skiver. midt pa universalbollen.

PG1 Potetrivjern
Riving av poteter. Sette inn redskaper

3 Pommes frites-skive . Du kan bruke falgende redskaper:
fkjaerer poteter for pommes fri- « Vispeskive (bilde 1/Q), eller

A Oei - * Metallkniv (bilde 1/P), eller
Ri-‘:/ g;"g’rg ost. som feks. par- e Plastkniv (bilde 1/0), eller
mesan osv ' €Ks. p ® Innsatsholder (bilde 1/N) med skjeere-

5 Riviern gr;)vt innsats (bilde 9)

River grovt grannsaker og frukt m Innsat§holderen skal qtstyres med
OSV. — egnet innsats, avhengig av bruksom-

6  Rivjern fint rade (se ,Sette skjaereinnsatsen inn i
River fint grannsaker, frukt, sjo- innsatsholderen”). Lo
kolade, hvitlgk osv. 13> Sett onsket verktay pd drivakselen.

- Vispeskive, metallkniv og plastkniv

P . . (bilde 8) griper inn i fortanningen

Klargjgring av multifunksjons- nede pé drivakselen.
delen - Innsatsholderen (bilde 11) sitter pa
drivakselens sekskant.

Sette pa sikkerhetsdeksel

(bilde l:l) m Grip tak i innsatsholderen med to fin-

— gre i begge hullene.

Multifunksjonsdelen kan kun settes i J 99

drift ndr mikserbeholderen er tatt av

32
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Sette pa lokket (bilde 6)

Sett lokket (bilde 1/F) pa universalbol-
len (pil O pa pil ) og drei mot
urviseren til anslaget, lokket gér i Ias.
Nesen pa lokket skal na sté rett over
handtaket, begge de svarte pilene skal
std mot hverandre.

Sett stapperen (bilde 1/E) inn i fylledp-
ningen.

Sett skjeereinnsatsen inn i
innsatsholderen (bilde 10)

Sett egnet innsats inn i innsatsholde-
ren, alt etter bruk.

Innsatsene oppbevares i tilbehgrslom-
men (bilde 1/K) i motorenheten.

Innsatsene er sveert skarpe. Hold i inn-
satsene pa handtaket!

Apne tilbehgrslommen ved & dra i
handtaket (bilde 9).

Ta ut gnsket innsats fra tilbehorslom-
men, hold kun i hindtaket (bilde 9).
Plasser innsatsen med spissen i sentrum
pa innsatsholderen, og legg den i
utsparingen pa skiven (bilde 10).

For & ta ut innsatsen trekker du hand-
taket litt opp og lgfter.

Slik bruker du multifunksjons-

delen

=

i

A

Apne lokket (bilde 1/F) og ha alle
ingrediensene i universalbollen.

Merk: Maks. fyllmengde mé ikke over-
skrides:

- flytende 1,75 liter

- fast 1,5 liter

Under drift kan du tilsette flere ingre-
dienser gjennom fylleapningen. Du kan
0gsé bruke fyllebegeret i stapperen
(bilde 1/E). Lukk fylledpningen igjen
med en gang for a unnga 4 sprute.

Bruk stapperen kun til & skyve pa
ingrediensene!

%

Starte apparatet: Drei rattet (bilde 1/1)
mot hgyre til ensket hastighetstrinn
eller trykk péa puls-knappen (bilde 1/J).

Det Ignner seg & begynne med lav has-
tighet og oke til hgyere hastighet. Nar
du trykker pd Puls-knappen gar mikse-
ren med hgyeste hastighet.

Se kapitlet ,Tips for bruk, multifunk-
sjonsdel” vedrgrende veiledende ver-
dier.

Hvis varsellampen blinker (bilde 4/a) og
man ikke er i stand til 4 starte appara-
tet, er ikke sikkerhetsdekslet for mik-
serdrevet (bilde 1/S og bilde 4) satt
riktig pa plass.

SI3 av apparatet: Drei rattet mot ven-
stre til stilling ,0"

Etter bruk dreier du dekslet med urvi-
seren og tar det av.

Ta av dekslet forst nar redskapet er
stanset helt!

Ta av redskapet og drivakselen.

Drei universalbollen med urviseren og
ta den aw.

Sitruspresse (bare AFP750)

Klargjoring (fig. 13)

ISy

ISy

Iy

Sett pa universalbollen som beskrevet
hayere oppe (fig. 5).

Sett silen til sitruspressen (fig. 13/a) pa
universalbollen (pil <7 pa pil &) og
vri mot klokka til anslaget. Silen smek-
ker merkbart pa plass, pil 7 mé st
over pil M.

Sett pressekeglen (fig. 13/b) inn i silen.

Betjening av sitruspressen

ISy

i
=

Starte maskinen: Vri bryteren (fig. 1/1)
mot hgyre til stilling 1.

Sitruspressen skal bare brukes pa
laveste hastighet.

Sla av maskinen: Vri bryteren mot ven-
stre til stilling "0".
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Etter bruk skal pressekeglen tas av.
Vri silen med klokka og ta den av.

Vri universalbollen med klokka og ta
den av.

Du kan bruke maskinen i opptil

10 minutter uten pause. La alltid mas-
kinen kjoles ned etter lengre, uavbrutt
drift (minst 20 minutter etter

10 minutter uten pause).

Rengjaring og stell av
motorenheten

Motorkapsling

Forsikre deg om at det ikke kommer
vaeske inn i motorenheten!

Tark av motorenheten med en fuktig
klut. Dypp den aldri i vann og hold
den aldri under rennende vann!

Mikser

Med pulstrinnet rengjgres beholderen
og kniven pé en enkel og sikker mate.

Fyll mikserbeholderen halvfull med
varmt (ikke kokende!) vann og tilsett
noen drdper oppvaskmiddel.

Trykk kort pa pulsknappen.

Skyll deretter beholderen under ren-
nende vann.

Demontere/montere knivmeka-
nismen (bilde 14)

Hvis ngdvendig kan man ogsd demon-
tere knivmekanismen og rengjore den
separat.

Merk: Kniven er sveert skarp! Den er
farlig!

Ta skjeereinnsatsen (bilde 14/a) ut av
miksebeholderen ved a bruke det lille
lokket (bilde 1/D og fig. 14/c) som
verktgy. Sporene i det lille lokket passer
til ribbene pé skjereinnsatsen. Drei
mot klokken og ta innsatsen ut mens
du heller litt pd enheten.

Ta tetningsringen (bilde 14/b) av kniv-
mekanismen.

Knivmekanismen er sveert skarp. Tet-
ningsringen kan bli skadet.

Skyll delene forsiktig for hand (farlig!).
Bruk kun vann og oppvaskmiddel til
rengjgringen.

Vask ikke knivmekanismen i oppvask-
maskinen.

Sett tetningsringen inn i knivmekanis-
men.

Sett knivmekanismen inn i beholderen
nedenfra, hold knivmekanismen litt pa
skrd. Skru til skjeereinnsatsen med bruk
av det lille lokket som verktoy ved &
dreie med klokken (bilde 14).

Universalbolle og verktay

ISy

A
A

Vask universalbollen og redskapene i
oppvaskkummen.

Merk: Metallkniven er ekstremt
skarp! Fare for skade!

Plastdeler blir fortere stygge nar de
vaskes i oppvaskmaskin. Hvis du likevel
gnsker & vaske disse delene i oppvask-
maskin, m3 du plassere dem i overkur-
ven.

Innsatser

ISy

A

%

Vask innsatsene med bgrste eller klut
under rennende vann eller i oppvask-
maskinen!

Merk: Innsatsene er sveert skarpe!
Fare for skade!
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Oppbevaring

Alt tilbehgr unntatt sitruspressen kan
oppbevares direkte i apparatet.

® Oppbevar innsatsene i oppbevarings-
lommen (bilde 1/K).

Merk: Innsatsene er sveert skarpe.
Fare for skade! Hold i innsatsene pa
handtaket!

® Oppbevar tilbehgrsdeler i universalbol-
len slik som vist pa bilde 12.

Merk: Metallkniven (bilde 1/P) er
sveert skarp! Fare for skade! Hold
metallkniven i hdndtaket og ha knivbe-
skyttelsen pa under oppbevaring!

e Vikle kabelen rundt begge krokene pa
baksiden av apparatet (bilde 15).

Tekniske data

C€

Nettspenning: 230 - 240 V
Effektforbruk: 700 W

Dette apparatet er i overrensstemmelse
med EUs direktiver:

e Lavspennings direktiv 2006/95/EC

e EMC direktiv 89/336/EEC med tilfay-
elser 93/31/EEC og 93/68/EEC
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Mikser

Tips for bruk

® Mikseren er sveert godt egnet til hak-
king av smd matmengder, som ngtter,
brad eller krydder.

® Sauser som har skilt seg kan "reddes" i
mikseren.

o Skjeer eller bryt ingrediensene som skal
bearbeides i mikseren i terninger pa ca.
2 til 3 em.

¢ Ta alltid ut kjernehuset i frukt og bein
fra kjott, da dette kan skade knivmeka-

Isknusing: Ta alltid litt vann i beholde-
ren for du begynner @ knuse isen.

Ved bearbeiding av torre blandinger
kan det vaere npdvendig a sla av appa-
ratet av og til apne mikserlokket og
skrape blandingen ned fra veggene i
mikserbeholderen med slikkepotten.
Ved blanding av flytende og faste
ingredienser, blander man farst de fly-
tende ingrediensene og tilsetter deret-
ter de tgrre ingrediensene.

Avkjol kokende ingredienser for de
bearbeides i mikseren.

Ved bearbeiding av varme ingredienser,
ma man lufte mikserbeholderen ved &

nismen.
ta av skrulokket.
Matvarer Hastighet* Anvisninger
Mikse Milkchake 5-10 Bruk avkjelt melk
Hakke Notter, sjokolade,hvitlek, urter Puls Tilbered kun 1/2 kopp om gangen,
slik at alt blir finhakket
Lage bradsmuler Rundstykker, kjeks, toast 5-10 Grove terninger for tilberedning
Isknusing Puls Tilsett 1/4 kopp vann.Trykk pulstasten
3-4 ganger
Emulgere Salatdressing 7-10 Bland godt.Man kan tilsette olje gjennom
fylledpningen under miksingen
Blande Kakemiks, pannekakerare 1 Bland ingrediensene godt,
ikke visp for lenge
Mose Milkchake 3-10 Miks til blandingen er jevnt

36

*Start alltid med lav hastighet og ga deretter over til en hgyere hastighet.



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 37 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

a

e

Multifunksjonsenhet

Hakke

For & fa best mulig resultat, ber bitene
som skal hakkes ha sa lik starrelse som
mulig. Skjeer eller bryt ingrediensene i
sa like biter som mulig for bearbeiding.
Fyll ikke pa for mye.

Kjottfarse

Skjeer kjottet for bearbeiding i ca. 2 cm
store biter.

Grgnnsaker

Skrell og del Ipk i fire deler.

Mikse

Den bearbeidede mengden forandrer
seg, avhengig av konsistensen til ingre-
diensene.

Tilsette ingredienser

Torre ingredienser som mel skal tilset-
tes universalbollen for blandingen star-
ter. Ingrediensene behgver ikke &
blandes fgr bearbeiding.

Flytende ingredienser kan tilsettes
under bearbeidingen gjennom fylledp-
ningen.

Tips: Ved bearbeiding av sauser eller
halvtgrre ingredienser, kan det veere
ngdvendig & sld av apparatet av og til,
apne lokket og skrape blandingen ned
av veggene pa universalbollen med
slikkepotten.

A

1

Slik brukes innsatsholderen

Det er sveert viktig at ingrediensene til-
settes pa riktig mate gjennom fylledp-
ningen.

Skjeer eventuelt ingrediensene litt min-
dre, slik at de gar lett gjennom fylledp-
ningen.

Fyll helst ingrediensene loddrett ved
siden av hverandre i fylledpningen.
Skyv ingrediensene jevnt med stappe-
ren. Trykkraften pavirker tykkelsen pa
skivene.

Bruk kun stapperen til & skyve etter
med. Stikk aldri fingrene inn i fylledp-
ningen!

Hvis du presser for mye med stapperen,
kan det skade apparatet!

Det blir alltid igjen litt mat som ikke er
bearbeidet mellom stapperen og inn-
satsholderen.

Rive ost

Avkjal myk ost, f.eks. Emmentaler eller
Mozarello, godt for riving.

Hard ost, som f.eks. Parmesan, tilbere-
des ved romtemperatur.

Tips: Riv parmesan ved 3 trykke ned
stapperen lett.
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Redskap Matvarer Maks. | Hastighet Anvisninger
mengde
Hakke Metallkniv Grgnnsaker, f.eks. lok 800 ¢ 3-5 Frukt og grgnnsaker bar
frukt 800 ¢ 3 veere ferske og faste, skjeer
friske urter 1 knippe 2 dem i like store biter
ngtter, mandler 500 g 5
sjokolade 400 g 4
Hakke Metallkniv Kjott, fiskefilet, spekk 500 g 4-6 Fjern bein og sener, skjeer i
kjgtt ca. 2 cm store biter
Lage Metallkniv tart brod, kjeks 125¢g 3eller 4 Grove terninger for
bradsmu- tilberedning
ler
Mose Metallkniv kokt frukt eller grannsaker til 3-10 | Underbearbeiding kan man
1,751 eventuelt tilsette noe vann
Blande Metallkniv lett kakemix, 800 ml 3-7 Start med trinn 1 for &
pannekakergre osv. blande ingrediensene, ok
deretter hastigheten
Blande Metallkniv Majones 11 Pulseeller | Sla ikke av mikseren under
3 tilsetting av olje
Elte Plastkniv tung deig, f.eks. 1,5 kg 1-5 Start med trinn 1 for &
brad- eller pizzadeig blande ingrediensene, gk
deretter hastigheten
Skjeere Skive fin Gronnsaker, f.eks. agurk, 800 g 1-2 Finn frukt og grgnnsaker
(nr. 1) zucchini, gulrot osv. som er omtrent like store
Frukt, f.eks. epler, tomater Skjeer kjott i biter som pas-
kjgtt, palse, salami osv. ser til fylledpningen
Rivjern | Potetrivjern Poteter til 1-2 f.eks. for potetballer
(nr. PG1) 1 kg
Skjeere i | Pommes fri- | Poteter, gulratter, pasternakk 1 kg 1-2
strimler. tes-skive
(nr. 3)
Rivjern Ostrivjern Parmesanost 500 ¢ 1-2 Ikke trykk for hardt med
(nr. 4) stapperen
Strimle Strimler Blokksjokolade 500 ¢ 1-2 Bryt kokesjokolade i
(grov eller | grov, fin (nr. frukt, f.eks. epler 1 kg 2-3 biter
fin) 5ellernr.6) | grennsaker, f.eks. gulratter 1 kg
Vispe Vispeskive Lett kakemikseggehviteflgte 1 kg 4-5 Ikke visp eggehvite for
2-10 lenge
4-6
38
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Oppskrifter

Grunnoppskrift kjeks

Grunnoppskrift rgre

4 eggehvite 500 g mel
4ss kaldt vann 1 pose  bakepulver
200 g sukker 250 g myk margarin

1 pose  vaniljesukker eller smar

4 eggeplommer 250 g sukker
80 ¢ mel 1 pose  vaniljesukker
80 g matstivelse 1 klype  salt

1ts bakepulver 4 €99

150 ml melk
Tilbehor:

Universalbolle med vispeskive

Ta eggehvite og vann i universalbehol-
deren og visp i stilling 5 i ca. 1 minutt
til blandingen blir stiv.

Tilsett sukker og vaniljesukker gjennom
fylledpningen og visp i ca. 1 minutt til,

Tilbehor:
Universalbolle med plastkniv

Ha alle ingrediensene i universalbollen
i angitt rekkefolge.

Ror om pd trinn 3 - 4 1 til 1%2 minutt
til deigen er kremaktig og jevn.

til sukkeret er opplost.

Hvis deigen under omrgring kommer

I Tilsett eggeplomme og ror om med 1 opp mot sidene, sl& av maskinen, dpne
noen puls-trykk. lokket og skrap ned deigen med slikke-
IS B:Iand mel, matstivelse og bakepulver, potten.
E(I)Seer:tklf)rrir:r;jlsss—i?yig. ror ned med = SFZ;Ik.deigen i en egnet springform og
I Fyll deigen i en springform og stek.

i Deigen kan varieres etter'smak. og

— behag med andre smakstilsetninger.
Eksempel pd marmorkaker:

I Fyll 2/3 av deigen i formen. Tilsett i
resten av deigen 1 ss kakao og 1 ss
melk, og rgr kort om med noen puls-
trykk.

0¥ Fyll den marke deigen oppé den lyse i

kakeformen. Dra en gaffel gjennom
begge deiglagene slik at man far
gnsket marmormgnster.
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Grunnoppskrift pa merdeig
250 g mel
1ts bakepulver
125¢g kald margarin
eller smor
60 g sukker
1 klype  salt
1 egg
1ss kaldt vann
Tilbehgr:
Universalbolle med plastkniv

=" Fyll mel, bakepulver, salt og sukker i
universalbollen. Skjeer kaldt smar i
biter og tilsett.

0" Ror om pa trinn 3 - 4 i ca. 1 minutt,
tilsett egg og kaldt vann gjennom fyl-
ledpningen og fortsett omrgringen til
deigen klumper seg som en kule rundt
kniven.

=" Tadeigen ut av skalen og elt den kort
for hand.

I=Z°  For du bearbeider deigen videre, ma
den ligge i kjgleskapet i ca.

30 minutter.

I Kjevle ut deigen, legg den i en godt
smurt form og legg frukt, f.eks. epler
eller plommer oppé den.

40

Grunnoppskrift gjeerdeig

500 g mel
40 ¢ gjeer (fersk) eller
1 pk. tarrgjeer
80g¢g sukker
1 klype  salt
80g¢g margarin, smeltet
200 ml lunken melk
‘T‘ Tilbehor:
—= Universalbolle med plastkniv
I=5° Ha alle ingrediensene i universalbollen
i angitt rekkefalge.
[ Ror om pé trinn 3 - 4 ca. 1 til
12 minutt, til deigen klumper seg som
en kule rundt kniven.
05" Tadeigen ut av skalen og elt den kort
for hand.
=" Ingredienser som ikke skal finfordeles,
f.eks. rosiner, eltes inn for hand
etterpé.
5" Hev deigen pa et varmt sted til ca. dob-
bel storrelse.
‘T‘ Bruksomrader:

Kringle, smdbakst, fruktkaker, boller.

Til f.eks. lgkpai tilbredes gjeerdeigen
uten sukker.
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lue tama kayttdohje huolellisesti lapi.
Ota ennen kaikkea huomioon tdmén
kayttdohjeen ensimmadisilla sivuilla ole-
vat turvallisuusohjeet! Sailyta kaytto-
ohje myohempa3 tarvetta varten.
Luovuta ohje mahdolliselle seuraavalle
omistajalle.

Huomioi varoituskolmio ja/tai varoitus-
sanat (Varoitus!, Varo!, Huomio!), joi-
den avulla tuodaan esille turvallisuu-
tesi ja laitteen toimintakyvyn kannalta
tarkeitd ohjeita. Noudata niitd ehdot-
tomasti!

Taméa merkki ohjaa sinua askel aske-
leelta laitteen kdytdssa.

Taméan merkin jalkeen saat laitteen
hallintaan ja kdyttoon liittyvia lisatie-
toja.

Laitteen taloudelliseen ja ympéristdys-

tavalliseen kayttoon liittyvat vinkit ja
ohjeet on merkitty apilanlehdella.

Laitekuvaus(Kuva 1)

LI OoTVOZZIrAR-TIOTMOO®W>

Laitteen runko-osa, jossa on moottori
Tehosekoittimen kulho
Tehosekoittimen kansi

Sulkukansi

Mitta-astialla varustettu painin
Kansi ja sydttosuppilo
Monitoimiosan kulho
Kayttoakseli

Kierrosluvun valitsin

Pitokytkin

Terien sdilytyslokero

Johdon kelaus (laitteen takapuoli)
Tyyppilaatta (laitteen alapuoli)
Kiinnityslevy

Muovitera

Metallitera ja terdnsuojus
Vaahdotuslevy

Sitruspuserrin (vain AFP750)
Tehosekoittimen varmuuskansi
Taikinankaavin

AN

%

Turvallisuusohjeet

Tama laite vastaa turvallisuudeltaan
yleisesti hyvaksyttyja tekniikka- ja lai-
teturvallisuusasetuksia. Meista on silti
valmistajana aiheellista tutustuttaa
Sinut seuraaviin turvallisuusohjeisiin.

Yleiset turvallisuusohjeet

Laite saadaan liittda ainoastaan sdhka-
verkkoon, jonka jannite ja taajuus vas-
taa mallikipeen merkittyja tietoja!

Al3 koskaan ota laitetta kayttdon, jos
- verkkojohto on vahingoittunut,

- kotelo on vourioituinut.

Al3 koskaan irrota pistotulppaa pisto-
rasiasta verkkojohdosta vetamalla.

Jos laitteen verkkojohto on vahingoit-
tunut, tulee vahingon vélttamiseksi
verkkojohdon vaihto annettava valmis-
tajan, valmistajan asiakaspalvelun tai
vastaavan ammattitaitoisen tehtavéksi.
Taman laitteen korjaukset tulee aina
jattda ammatti-ihmisen tehtavaksi. Epa-
asianmukaiset korjaustydt saattavat
aiheuttaa vakavia vaaratilanteita.
Kaanny huoltoasioissa aina valtuutetun
huoltoliikkeen puoleen.

Laite on tarkoitettu ainoastaan elintar-
vikkeiden kasittelyyn kotitalouskdyt-
toon. Valmistaja ei vastaa
epdasianmukaisen kdyton aiheutta-
mista vaurioista.

Tata laitetta eivat saa kayttda henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tay-
sin kehittyneita tai joilla ei ole koke-
musta ja tietoa laitteen kdytosta, paitsi
jos henkildiden turvallisuudesta vastu-
ussa oleva henkild valvoo tai ohjaa
heitd alussa.

Lapsiturvallisuus

Al3 koskaan jati laitetta kiyntiin
ilman valvontaa ja kiinnita erityista
huomiota lasten turvallisuuteen!
Lapsia tulisi valvoa, jotta varmistetaan,
etteivat he leiki laitteella.
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Tama tulee ottaa huomioon lai-
tetta kiytettdessa

Als koskaan kayta laitetta, kun katesi
ovat marat.

Laitteessa ei saa sekoittaa maaleja (lak-
kaa, polyesterid jne.)- Rdjdhdysvaaral!
Laite on aina sammutettava ja pistoke
vedettdva seindstd ennen puhdistus- ja
huoltotoimenpiteita.

Al koskaan upota laitteen runko-osaa
(kuva 1/A) veteen tai muihin nesteisiin!
Valmistaja ei vastaa epaasianmukaisen
kayton tai vadrien hoitotoimenpiteiden
aiheuttamista vaurioista.

Koneen osia vaihdettaessa on aina
huolehdittava siitd, etta laite ei ole lii-
tettyna verkkovirtaan.

Huomio: Metalliterd (kuva 1/P) on
erittdin terdva! Loukkaantumisvaara!
Ota terad ainoastaan keskiosasta kiinni
ja sdilytd sitd aina terdsuojuksen
sisalla! Noudata varovaisuutta teraa
puhdistettaessa!l

Huomio: Terit (kuva 9) ovat erittdin
teravia! Loukkaantumisvaara! Sailyta
terid aina niille tarkoitetussa sailytyslo-
kerossa (kuva 1/K). Noudata varovai-
suutta terid puhdistettaessal

Huomio: Tehosekoittimen terét ovat
erittdin terdvia (kuva 14/a). Louk-
kaantumisvaara! Noudata varovai-
suutta sekoittimen kokoamisessa ja
purkamisessa.

Huomio: Ali koskaan tyénni sormia
sy6ttosuppiloon (kuva 1/F)! Louk-
kaantumisvaara!

Huomio: Al tydnni kovia esineits
(esim. lusikka) kdynnissa olevaan
sekoittimeen, alaka tyonna katta sekoi-
tuskulhoon. Loukkaantumisvaara!
Poista kansi vasta kayttéosien pysah-
dyttya.

Ala tyonna pitkia esineits (veitsia, pitka-
kahvaisia lusikoita, taikinankaapimia tai
vastaavia) syGttosuppiloon. Loukkaantu-
misvaara! Kiytd aina paininta (kuva 1/E)
tyontadksesi hienonnettavia ruoka-
aineita alemmas syottosuppilossa.

e Al3 kaada kuumia (ainoastaan kylmia
tai Iampimia) nesteitd tehosekoittimen
kulhoon tai monitoimikoneen kulhoon.

e Aseta monitoimikulho (kuva 1/G) aina
laitteeseen ennen kiyttoakselin (kuva
1/H) ja kdyttoosien asentamista.

e Tavanomaiseen tyoskentelyyn (kevyi-
den taikinoiden vaivaamiseen jne.) voi-
daan laitetta kdyttad keskeytyksetta
jopa 10 minuutin ajan. Anna laitteen
jadhtya aina pidemman, keskeytykset-
téman kdyton jalkeen (10 minuutin
kayton jalkeen vahintaan
20 minuuttia). Erittdin raskaita aineita
tyostettiessd, esim. 1,5 kg:n taikinaa,
laite ei saa olla keskeytyksetta kaytossa
kauempaa kuin 1 minuutin.

® Poista aina kdyttoosat ja kdyttdakseli
ennen monitoimikulhon tyhjentamista.

o Al3 ylitd enimmaistayttomasris.

o Al4 jatd kiynnissd olevaa laitetta yksin.
Veda pistoke seindstd poistuessasi huo-
neesta lyhyeksikin aikaa.

o Tyoskentelyn paatteeksi sammuta laite
ja veda pistoke seindsta

Jiatehuolto

%

Pakkausmateriaalit
Pakkausmateriaalit ovat ekologisesti
kestavid ja ne voidaan kdyttaa uudel-
leen. Muoviosat tunnistaa mm. mer-
kinndistd >PE<, >PS< jne. Toimita
kaytetyt pakkausmateriaalit niille var-
attuihin kerdyspisteisiin ja noudata
materiaalimerkinndistd annettuja
ohjeita.

Kaytostd poistettujen laitteiden
havittaminen

Symboli E joka on merkitty tuot-
teeseen tai sen pakkaukseen, osoittaa,
ettd tatd tuotetta ei saa kasitella
talousjatteend. Tuote on sen sijaan luo-
vutettava sopivaan sahko- ja elektro-
niikkalaitteiden kierratyksesta
huolehtivaan kerdyspisteeseen. Taman
tuotteen asianmukaisen havittamisen
varmistamisella autetaan estimédén sen
mahdolliset ympdristoon ja terveyteen
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kohdistuvat haittavaikutukset, joita voi
aiheutua muussa tapauksessa taman
tuotteen epdasianmukaisesta jatekasit-
telystd. Tarkempia tietoja tdmén tuot-
teen kierrattdmisesta saa paikallisesta
kunnantoimistosta, talousjatehuoltopal-
velusta tai liikkeestd, josta tuote on
ostettu.

Yleisia kayttoohjeita

Tamén kodinkoneen avulla suoriudut
monista ruoanlaittoon liittyvista
askareista helpommin ja nopeammin:

® Tehosekoittimen avulla voit valmistaa
mité erilaisimpia juomia, murskata
jaata, silputa hedelmid, marjoja ja
vihanneksia jne.
® Monitoimiosan avulla voit esm.:
- valmistaa taikinan ...
- hienontaa lihaa, pahkingita tai
muuta vastaavaa ...
- leikata, rouhia tai raastaa vihannek-
sia tai hedelmij,
- leikata ranskalaisia perunoita ...
- vatkata kermaa tai
munanvalkuaisia ...
- seka pusertaa sitruunoita, appelsii-
neja, greippeja (vain AFP750)

Turvajarjestelma

Laitteessa on useita erilaisia turvajar-
jestelmia.

® Tehosekoitinta ja monitoimikoneen
kulhoa voidaan kayttaa ainoastaan, jos
kyseessa oleva astia ja siihen kuuluva
kansi on asetettu asianmukaisesti pai-
koilleen.

® Monitoimikoneen kulhoa voidaan
kayttaa ainoastaan silloin kun tehose-
koittimen kulho on pois paikaltaan ja
tehosekoittimen varmuuskansi (kuvat
1/S ja 4) on paikallaan.

Pida laite kuitenkin pois lasten ulottu-
vilta.

Kayta laitetta ainoastaan tasaisella,
kuivalla pinnalla.

Tehosekoitin

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa
mita erilaisimpia juomia, murskata
jaata, silputa hedelmia, marjoja ja
vihanneksia jne.

Sekoittimen kadyton
esivalmistelut

i

Tehosekoittimen kulho voidaan asettaa

paikoilleen vasta kun tehosekoittimen

varmuuskansi (kuvat 1/S ja 4) on

poistettu.

Kdanna varmuuskantta myotapaivaan

ja irrota se.

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
alkaa vilkkua.

Aseta tehosekoittimen kulho (kuva 1/B
ja kuva 2) sekoittimeen (nuoli @ nuo-
len 2\ kohdalle) ja kdanni vastapai-
vaan niin kauan, etta se lukkiutuu.
Tehosekoittimen kulho naksahtaa sel-
vasti paikoilleen. Mustien nuolien on
oltava paallekkain.
- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
sammuu.
Aseta tehosekoittimen kansi (kuva 1/C
ja kuva 3) sekoittimen kulhon péille ja
kdaanna kunnes kannen nokka on
kddensijan ylapuolella. Kansi naksahtaa
selvasti paikoilleen.

Tehosekoitin voidaan kdynnistaa vain,

kun kulho ja kansi ovat asianmukaisesti
paikoillaan.

Aseta sulkukansi (kuva 1/D) paikoilleen
ja lukitse se.

Tehosekoittimen kaytto
I Avaa kansi (kuva 1/C) ja laita tarvitta-

vat ainekset kulhoon.
Huomio: Ald ylitd 1,5 litran enimmais-
tayttomaaraa!

Kayton aikana voit lisdta kulhoon
aineksia tayttoaukon kautta. Tata tar-
koitusta varten voit kayttaa sulku-
kantta (kuva 1/D) my6s mitta-astiana.
Sulje tayttdaukko aina valittdmasti
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aineksien lisddmisen jalkeen valttaak- PG1 Perunaraastin
sesi roiskeita. Perunoiden raastamiseen.

I Sekoittimen kdynnistys: kdidnna kierto- 3 Ranskalaisten perunoiden
valitsin (kuva 1/1) toivottuun nopeusas- leikkuri
teeseen tai paina pitokytkinta (kuva 1/J). Perunoiden suikaloiminen ranska-

I . . . laisiksi perunoiksi.

i On suositeltavaa aloittaa alhaisem- 4 Juust ti

—— malla kierrosluvulla ja siirtya sitten Kuu_s oraastin himi
korkeampaan nopeuteen. Painamalla ovien JuustOJen rouhimiseen,
pitokytkintd saat sekoittimen kdymaan €Sm. parmesaant Jne.
maksiminopeudella. 5  Karkea raastinterd
Nopeuden sa4téon liittyvid ohjearvoja Vihannesten ja hedelmien yms.
[Bydat luvusta "Kayttovinkkejd, tehose- karkeaan raastamiseen.
koitin". 6  Hieno raastintera

[ Llaitteen sammuttaminen: kiainna kier- Vihannesten, hedelmien, suklaan,
tovalitsinta vasemmalle asentoon "0". va_lkosmulmhj_ng. hienoon raasta-

I K33nni kulhoa myotapaivaan sekoitta- miseen/rouhimiseen.
misen jalkeen ja poista se laitteesta. L. .
Kéénna tamén jalkeen kantta ja poista Monitoimiosan kayton
S€. esivalmistelut
I Aseta tehosekoittimen varmuus-

Monitoimiosa kansi paikalleen (kuva 4)

44

Kayttoosat ja niiden kayttomah-
dollisuudet

Seuraavia kayttosia voit kayttaa
laitteen monitoimiosassa:

Vaahdotuslevy (kuva 1/Q)

Kerman ja munanvalkuaisten
vaahdottamiseen, kreemien ja kevyiden
taikinoiden valmistamiseen.

Metallitera (kuva 1/P)

Raa'an lihan, suklaan ja pahkindiden

hienontamiseen jne.

Muovitera (kuva 1/0)

Raskaiden taikinoiden sekoittamiseen

ja vaivaamiseen.

Kiinnityslevy (kuva 1/N) ja terd

(kuva 10)

Terien varsiosat ovat numeroidut

(1 - 6). Sopiva teri asetetaan kiinnitys-

levyyn.

1 Ohut viipalointi
Hedelmien, vihannesten, raa'an
lihan tai makkaran (esm. meet-
vursti) jne. leikkaaminen ohuiksi
viipaleiksi.

%

Monitoimiosaa voidaan kayttaa
ainoastaan silloin kun tehosekoittimen
kulho on pois paikaltaan ja sekoittimen
varmuuskansi on kiinnitettyna (kuva
1/S ja kuva 4).

Poista tehosekoittimen kulho paikal-
taan luvun "Tehosekoitin" kuvauksen
mukaisesti.

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
alkaa vilkkua.

Aseta tehosekoittimeen varmuuskansi

paikalleen (merkinti @ merkinnin

Oalle) ja kiidnna vastapiivaan kunnes

se lukkiutuu. Varmuuskansi naksahtaa

selvisti paikoilleen. @-merkinnin on

oltava varoituslampun kohdalla

(kuva 4).

- Punainen varoituslamppu (kuva 4/a)
sammuu.

Aseta monitoimiosan kulho pai-

kalleen (kuva 5)

Aseta monitoimiosan kulho (kuva 1/G)
laitteeseen (nuoli 9 nuolen 2\ koh-
dalle) ja kdznni vastapiivaan kunnes

se lukkiutuu. Monitoimiosan kulho
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naksahtaa selvasti paikoilleen. Mustien
nuolien on oltava kohdakkain.

Aseta akseli paikalleen (kuva 7)

Aseta akseli (kuva 1/H) monitoiminta-
osan kulhon keskell3 oleviin ulokkeisiin.

Kayttoosien paikalleen asettami-
nen

Seuraavia kayttdosia voidaan kayttaa
tarpeen mukaan:

Vaahdotuslevy (kuva 1/Q) tai
Metalliterd (kuva 1/P) tai

Muoviter3 (kuva 1/0), tai

Kiinnityslevy (kuva 1/N) ja teri (kuva 9)
Kiinnityslevyyn asetetaan kayttotarkoi-
tukseen sopiva tera (katso "Terdn aset-
taminen kiinnityslevyyn").

Aseta toivottu kdyttdosa akseliin.

- Vaahdotuslevy, metalliterd ja muovi-
tera (kuva 8) tarttuvat akselin ala-
osan hammastukseen.

- Kiinnityslevy (kuva 11) sopii akselin
kuusikantaan.

Kiinnityslevyssa on kaksi tarttumisauk-
koa kiinnipitdmisen helpottamiseksi.

Kannen paikalleen asettaminen
(kuva 6)

Aseta kansi monitoimiosan kulhon
paalle(kuva 1/F)(nuoli " nuolen 2\
kohdalle) ja kdanna vastapdivaan kun-
nes se lukkiutuu, kansi napsahtaa sel-
vasti paikoilleen. Kannen nokka on
tall6in suoraan kahvan ylapuolella,
molemmat mustat nuolet ovat kohdak-
kain.

Tydnni painin (kuva 1/E) syottosuppi-
loon.

Aseta tera kiinnityslevyyn
(kuva 10)

Kayttotarkoituksen mukaan kiinnitys-
levyyn asetetaan soveltuva tera.

Terét 16ytyvat avattavasta sdilytysloke-
rosta (kuva 1/K) laitteen rungosta.

%

Terat ovat erittdin terdvid. Ota terista
kiinni ainoastaan niiden yldosasta!

Avaa sdilytyslokero vetamalla kadensi-
jasta (kuva 9).

Ota tarvitsemasi terd sailytyslokerosta,
muista koskea ainoastaan teran yla-
osaan (kuva 9).

Aseta teran karki kiinnityslevyn keskus-
taan ja tydnna se levyn syvennykseen
(kuva 10).

Kun haluat poistaa terdn, veda sitd yla-
osasta kevyesti ulospdin ja nosta pois
kiinnityslevysta.

Monitoimintaosan kaytto
I Avaa kansi (kuva 1/F) ja laita tarvitta-

vat ainekset kulhoon.

Huomio: Al3 ylitd enimmaistayttomaa-
ria:

- nesteet 1,75 litraa

- kiinteat aineet 1,5 litraa

Kayton aikana voidaan kulhoon lisdta
aineksia syottosuppilon kautta. Voit
kayttaa tahdn tarkoitukseen myos pai-
nimen tiyttoastiaa (kuva 1/E). Sulje
syOttosuppilo valittomasti tayttdmisen
jalkeen valttadksesi roiskeita.

Kéyta aina paininta ruoka-aineiden
syvemmalle tydntamiseen!

Laitteen kdynnistaminen: kaanna kier-
tovalitsin (kuva 1/1) toivottuun nope-
usasteeseen tai paina pitokytkinta
(kuva 1/J).

On suositeltavaa aloittaa alhaisem-
malla kierrosluvulla ja siirtya sitten
korkeampaan nopeuteen. Painamalla
pitokytkint saat laitteen kdymain
maksiminopeudella.

Ohjearvoja |6ydat luvusta "Kayttovink-
keja, monitoimiosa".

Jos varoituslamppu vilkkuu (kuva 4/a)
eika laitteen kdynnistaminen onnistu,
ei tehosekoittimen (kuva 1/S ja kuva 4)
varmuuskansi ole oikein suljettu.
Laitteen sammuttaminen: kddnna kier-
tovalitsinta vasemmalle asentoon "0"
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Kaanna kantta kayton jalkeen myota-
paivaan ja irrota se.

Irrota kansi vasta, kun kdyttoosa on
taydellisesti pysahtynyt!

Irrotta kdyttdosa ja akseli.

K&anna monitoimiosan kulhoa myota-
paivaan ja irrota se.

Sitruspuserrin
(vain AFP750)

Ennen kaytt6a (kuva 13)

Aseta monitoimiosan kulho edellaku-
vatulla tavalla paikalleen (kuva 5).
Aseta sitruspusertimen (kuva 13/a) sii-
vildosa kulhon pille (nuoli <7 nuolen
A\ kohdalle) ja kdanna vastapaivaan
kunnes se lukkiutuu. Siivildosa napsah-
taa selvisti paikoilleen, nuolen <7 on
oltava nuolen 4 kohdalla.

Aseta puserrinosa (kuva 13/b) siivili-
osaan.

Sitruspusertimen kaytto

Laitteen kidynnistdminen: Kdanna kier-
tovalitsinta (kuva 1/1) oikealle asentoon
1.

Sitruspuristinta saa kdyttaa ainoastaan
alhaisimmilla nopeuksilla.

Laitteen sammuttaminen: kddnna kier-
tovalitsinta vasemmalle asentoon "0".

Poista puserrinosa laitteesta kayton
jalkeen.

Kéanna siivildosaa mydtapaivaan ja
poista se laitteesta.

K&anna kulhoa myotéapaivaan ja irrota
se.

Voit kayttaa laitetta jopa 10 minuutin
ajan keskeytyksettd. Anna laitteen
jaahtya aina pidemman, keskeytykset-
toman kayton jalkeen (10 minuutin
kayton jalkeen vahintaan

20 minuuttia).

Puhdistus ja hoito

Monitoimikoneen runko-osa,

jossa

A

=

on moottori

Pida huolta siité, ettei runko-osan
sisddn paase nestetta!

Puhdista runko-osa kostealla pyyh-
keells. Ali koskaan upota runko-osaa
veteen, dldka pida sitd juoksevan
veden alla!

Tehosekoitin

i
Iy

%

Kulho ja terd on helppo ja turvallinen
puhdistaa pitokytkimen avulla.

Tayta tehosekoittimen kulho puolil-
leen lammint3 (ei kuumaal) vetti ja
lisdd sinne muutama pisara astianpesu-
ainetta.

Paina hetken aikaa pitokytkinta.

Huuhtele kulho lopuksi juoksevan
veden alla.

Tehosekoittimen teraasennel-
man asentaminen/irrottaminen
(kuva 14)

Teraasennelma voidaan tarvittaessa ir-
rottaa ja puhdistaa erikseen.

Huomio: Terd on erittdin terdva!l
Loukkaantumisvaara!

Irrota terdyksikko (kuva 14/a)
sekoitusastiasta sulkevaa kantta
tyokaluna kéyttden (kuva 1/D ja kuva
14/c). Sulkevan kannen urat sopivat
terdyksikdn sivuun. Kierra yksikkda
vastapdivaan ja poista se kevyesti
reunasta pitden.

Irrota kumitiiviste (kuva 14/b) tera-
asennelmasta.

Tera on erittdin terava. Kumitiiviste voi
vaurioitua.

Huuhtele osat varoen kasin (loukkaan-
tumisvaara!). Kdyti puhdistamiseen
ainoastaan vettd ja astianpesuainetta.

ﬁ
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Al3 laita tehosekoittimen tera3 astian-
pesukoneeseen.

Aseta kumitiiviste terdasennelmaan.

Aseta terdasennelma alakautta kul-
hoon, pida sitd samalla lievésti vinossa.
Kirista terdyksikko sulkevaa kantta tyo-
kaluna kayttéen kiertamalla sitd myo-
tapdivain (kuva 14).

Monitoimiosan kulho ja
kayttoosat
(&

A
A

Puhdista monitoimiosan kulho ja kéyt-
tOosat astianpesuainevedelld.

Huomio: Metalliterad on erittéin te-
rava! Loukkaantumisvaara!

Muoviosat kuluvat nopeammin, jos
niitd pestaan usein astianpesuko-
neessa. Jos tasta huolimatta haluat
pestd muoviosat astianpesukoneessa,
on ne asetettava ylakoriin.

Terat

IZ° Puhdista terdt harjalla tai pyyhkeelld
juoksevan veden alla tai astianpesuko-
neessal

Huomio: Terat ovat erittiin terdvia.
Loukkaantumisvaara!

Sailytys

Kaikkia muita lisdosia paitsi sitruspu-
serrinta voidaan sdilyttaa laitteen

sisalla.
o Siilyta teria siilytyslokerossa
(kuva 1/K).

& Huomio: Terit ovat erittdin terdvii.
Loukkaantumisvaara! Ota terista
kiinni ainoastaan niiden yldosasta!

o Asettele lisiosat kuvan 12 mukaisesti
monitoimiosan kulhoon.

A Huomio: Metallitera (kuva 1/P) on

erittdin terdva! Loukkaantumisvaara!

Ota terda ainoastaan tarttumisosasta

kiinni ja sailyta sitd aina terasuojuksen

sisallal

* Kiedo johto laitteen takapuolella sijait-

sevien hakasten ympirille (kuva 15).

Tekniset tiedot

Verkkojannite: 230 - 240 V
Tehontarve: 700 W

C € Laite tiyttda seuraavat EU-direktiivit:
e Pienjannitedirektiivi 2006/95/EU
e EMC direktiivi (sshkbmagneettinen
yhteensopivuus) 89/336/EEC ja
seurannaismuutokset 92/31/EEC ja
93/68/EEC
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Kayttovinkkeja

Tehosekoitin

® Tehosekoitin soveltuu erinomaisesti
pienten ruoka-ainemaarien kuten pah-
kindiden, korppujauhojen tai maustei-
den hienontamiseen.

® Juoksettuneet kastikkeet voidaan hel-
posti ja kdtevasti pelastaa tehosekoitti-
mella.

® |eikkaa tai murra hiennonnettavat
ruoka-aineet noin 2-3 cm suuruisiksi
kuutioiksi.

® Poista aina siemenet hedelmisté ja luut
lihasta valttyaksesi terien vaurioitumi-
selta.

Jaan murskaaminen: laita aina kulhoon
tilkka vettd ennen kuin alat murskaa-
maan jaata.

Kuivien sekoitusten kohdalla voi olla
tarpeen sammuttaa laite valilla, avata
sen kansi ja kaapia seos kulhon seina-
mista taikinakaapimella.
Sekoittaessasi nestemaisia ja kiinteita
aineosia, sekoita ensin nestemaiiset

aineosat ja lisaa sitten kuivat joukkoon.

Anna kuumien ruoka-aineiden jadhtya
ennen niiden sekoittamista tehosekoit-
timella.

Jos lampimien ruoka-aineiden tyosta-

minen on tarpeen, on sekoittimen kul-
hon ilmanvaihdosta pidettéva huolta ja
sulkukansi avattava.

Ruoka-aine Nopeus Ohjeita
Vatkaaminen Pirtelot 5-10 Kayta kylmaa maitoa.
Hienontaminen Pahkinat, suklaa, valkosipuli, Pito Parhaan mahdollisen lopputuloksen takaa-
yrtit miseksi hienonna vain 1/2 kuppia kerrallaan
Korppujauhojen |  Sampylat, keksit, paahtoleipa 5-10 Murenna ainekset kdsin ennen hienonta-
valmistus mista
Jaan murskaa- Pito Lisad kulhoon 1/4 kupillinen vetta.
minen: Paina pitokytkintd 3-4 kertaa
Emulgointi Salaatinkastike 7-10 ) Sekoita hyvin.
Oljy voidaan lisdtéa seokseen sekoittamisen
aikana tayttoaukon kautta.
Sekoittaminen Kakkutaikinat, ohukaistaikina 1 Ainekset ainoastaan sekoitetaan hyvin, ei
vatkata kauan
Soseuttaminen Keitot, vihannekset, hedelmat 3-10 Sekoitetaan, kunnes seos on sakeaa
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Monitoimiosa

Hienontaminen

Tasaisen lopputuloksen takaamiseksi on
hienonnettavien palojen oltava suun-
nilleen saman kokoisia. Leikkaa tai
murra ruoka-aineet mahdollisimman
samansuuruisiksi palasiksi ennen hie-
nontamista.

Pidd huolta siitd, ettei enimmaistaytto-
maaraa yliteta

Jauheliha

Leikkaa liha ennen hienontamista
suunnilleen 2 cm suuruisiksi kuuti-
oiksi.

Vihannekset

Vihannekset, esm. sipuli, kuoritaan ja
jaetaan neljaan osaan.

Vatkaaminen

Vatkattavan seoksen enimmaismaira
vaihtelee sen sakeuden mukaan.
Ainesten lisddminen

Laita kuivat aineet kuten jauhot kul-
hoon ennen vatkaamista. Aineksia ei
tarvitse sekoittaa ennen vatkaamista.
Nestemdiset ainekset voidaan lisdta
kulhoon vatkaamisen aikana syotto-
suppilon kautta.

Vihje: Kastikkeiden ja puolinestemais-
ten seosten kohdalla voi olla tarpeen
sammuttaa laite valilla, avata kulhon
kansi ja kaapia seos kulhon seinamista
taikinakaapimella.

i

Kiinnityslevyn kdyttiminen

On ensiarvoisen tarkea3, etta ruoka-
aineet sydtetddn kulhoon oikein syot-
tosuppilon kautta.

Jotta ruoka-aineet mahtuvat ongel-
mitta sydttdsuppiloon, on ne paloitel-
tava hieman pienemmiksi paloiksi.

Syota ruoka-aineet mahdollisimman
pystysuorassa asennossa vieretysten
syottosuppiloon.

Tyonna ruoka-aineet painimen avulla
mahdollisimman tasaisesti kulhoon.
Painamisen voimakkuus vaikuttaa hie-
nonnettavien ainesten koostumukseen.

Kdyta aina paininta ruoka-aineiden
tydontamiseen. Ald koskaan tydnni sor-
mia sydttosuppiloon!

Liian voimakas painaminen voi
vaurioittaa laitetta!

Painimen ja kiinnityslevyn viliin jaa
aina jonkin verran hienontamattomia
ruoka-aineita.

Juuston raastaminen

Kylmenna pehmed juusto kuten
Emmentaler tai Mozzarella hyvin
ennen raastamista.

Kovat juustot raastetaan huoneenlam-
poisind.

Vihje: Parmesaania raastettaessa on
paininta kdytettdva vain kevyesti pai-
naen.
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Kayttoosa Ruoka-aine Enim- Nopeus Ohjeita
miis-
maard
Maara
Hienonta- | Metalliterd Vihannekset, esm. sipulit 800 ¢ 3-5 Hedelmien ja vihannesten
minen hedelméat 800 ¢ 3 tulee olla tuoreita ja kiin-
tuoreet yrtit 1 nippu 2 teitd, suunnilleen samanko-
péahkinat, mantelit 500 ¢ 5 koisiksi paloiksi leikattuja
suklaa 400 g 4
Lihan jau- | Metalliterd Liha, kalan fileet (ruodotto- 500 g 4-6 Poista luut ja janteet, leik-
haminen mat), pekoni kaa suunnilleen 2 cm kokoi-
siksi kuutioiksi.
Korppu- | Metalliterd Kuiva leipd, keksit 1259 3tai 4 Murenna ainekset kasin
jauhojen ennen hienontamista
valmistus
Soseutta- | Metallitera Keitetyt hedelmit enintaan 3-10 Lisda seokseen soseuttami-
minen tai vihannekset 1,751 sen aikana tarvittaessa hie-
man vettd
Sekoitta- | Metalliterd | Kevyet kakkutaikinat, ohukais- | 800 ml 3-7 Aloita 1-tasolla sekoittaak-
minen taikina jne. sesi ainekset, lisa3 sitten
nopeutta
Sekoitta- | Metallitera Majoneesi 11 Pito tai 3 | Ald sammuta laitetta 6ljyn
minen lisddmisen aikana
Vaivaami- | Muovitera Raskaat taikinat, esm. 1,5 kg 1-5 Aloita 1-tasolla sekoittaak-
nen leipd- ja pitsataikina sesi ainekset, lisaa sitten
nopeutta
Viipalointi Ohut Vihannekset, esm. kurkku, 800 g 1-2 Valitse suunnilleen saman-
viipalointi kesakurpitsa, porkkanat jne. kokoisia hedelmii ja vihan-
(nro 1) hedelmit, esm. omenat, neksia viipaloitavaksi
tomaatit, Leikkaa liha sydttosuppiloon
liha, makkara, meetvursti jne. sopiviksi paloiksi
Raastami- | Perunaraas- Perunat enintdan 1-2 esim. perunapihveihin
nen tin (nro PG1) 1 kg
Suikalointi | Ranskalais- Perunat, porkkanat, 1 kg 1-2
ten perunoi- palsternakat
den leikkuri
(nro 3)
Rouhinta | Juustoraas- Parmesaani-juusto 500 ¢ 1-2 Al paina lilan voimak-
tin (nro 4) kaasti painimella
Rouhimi- | Raastinterd Taloussuklaa 500 ¢ 1-2 Murra taloussuklaa 2-3
nen/raas- karkea, hedelmit, esm. omenat 1 kg palaseksi
taminen | hieno(nro5 | vihannekset, esm. porkkanat 1 kg
(karkea t. | tainro 6)
hieno)
Vaahdot- | Vaahdotus- Kevyet kakkutaikinat 1 kg 4-5 Al3 vatkaa munanvalkuai-
taminen levy munanvalkuaiset 2-10 sia liian kauaa
kerma 4-6
50
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Resepteja
Perusresepti keksipohja
4 munanvalkuaista
4 rki kylmaa vetti
200 g sokeria
1 paketti vaniljasokeria
(n.89g)
4 munankeltuaista
80 g jauhoja
80g¢g tarkkelysta
(esm. perunajauhoa)
1t leivinjauhetta

‘T Tarvittavat tyfosat:

——  Monitoimikulho ja vaahdotuslevy
[ Laita munanvalkuaiset ja vesi monitoi-
mikoneen kulhoon ja sekoita niita
nopeudella 5 noin 1 minuutti, kunnes

ne muodostavat jaykdn massan.

[~ Lisaa sokeri ja vaniljasokeri sydttdsup-
pilon kautta ja sekoita vield noin 1
minuutti, kunnes sokeri on liuennut
seokseen.

[ Lisaa keltuaiset ja sekoita ne joukkoon
muutamalla pitokytkimen painalluk-
sella.

I Sekoita jauhot, tarkkelys ja leivinjauhe
keskendédn, lisad seokseen ja sekoita
joukkoon muutamalla pitokytkimen
painalluksella.

I Kaada taikina piirakkavuokaan ja paista

se.

Perusresepti kakkutaikina

500 g jauhoja
1 paketti leivinjauhetta
250 g Pehmeda margariinia tai
voita
250 g sokeria
1 paketti vaniljasokeria
(n.89g)
1 hyppysell suolaa
4 munaa
150 ml maitoa

‘T‘ Tarvittavat tydosat:

—~ Monitoimiosan kulho ja muovitera

I35~ Syotd ainekset kulhoon edelld maini-
tussa jarjestyksessa.

I Sekoita aineksia 3-4 -nopeudella
1-1%2 minuuttia, kunnes taikina on
tasaista ja kuohkeaa.

i Jos taikina tarttuu vatkattaessa liikaa

—— kulhon reunoihin, sammuta laite, avaa
kansi ja kaavi taikina reunoista kaapi-
men avulla.

> Kaada taikina haluamaasi kakkuvuo-
kaan ja paista se.

‘T‘ Taikinaa on helppo muunnella maun

—— mukaan lisdamalla siihen erilaisia
makuja, mausteita tms.

Esimerkki tiikerikakusta:

I Kaada 2/3 taikinasta vuokaan. Lisai jal-
jellejadneeseen taikinaan 1 rkl kaaka-
ota ja 1 rkl maitoa ja sekoita sitd hetki
pitokytkimen avulla.

I Kaada tumma taikina vaalean paille

vuokaan. Vedd haarukkaa itsensa
ympdri kieputtaen molempien taikina-
kerrosten lapi tiikerikakkukuvion
aikaansaamiseksi.
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125 g

60 g

Perusresepti murotaikina
250 g

jauhoja
tl leivinjauhetta

kylméa margariinia tai
voita

sokeria

hyppysell  suolaa

muna

rkl kylmaa vetta
Tarvittavat tydosat:
Monitoimiosan kulho ja muovitera

Laita jauhot, leivinjauhe, suola ja sokeri
kulhoon. Lisaa kylma palasiksi leikattu
voi kulhoon.

Sekoita 3-4 -voimakkuudella suunnil-
leen 1 minuutti, lisdd muna ja kylma
vesi sydttosuppilon kauttan ja jatka
sekoittamista kunnes taikina muodos-
taa pallon terdn ymparille.

Ota taikina pois kulhosta ja vaivaa sita
vield hetki kasin.

Anna taikinan seista jadkaapissa noin
30 minuuttia ennen leivonnan jatka-
mista.

Kauli taikina, levita se hyvin rasvattuun
vuokaan ja laita paélle maun mukaan
hedelmid esm. omena- tai luumupa-
loja.

Perusresepti hiivataikina

500 g
40 g

80¢g
1 hyppysell
80 g
200 ml

i
Iy

ISy

i

jauhoja
hiivaa (tuore) tai
1 pkt kuivahiivaa
sokeria
suolaa
sulaa margariinia

haaleaa maitoa

Tarvittavat tyfosat:

Monitoimiosan kulho ja muovitera
Syota ainekset kulhoon edelld maini-
tussa jarjestyksessa.

Sekoita voimakkuudella 3 - 4 suunnil-
leen 1 - 12 minuuttia kunnes taikina
muodostaa pallon terdn ympdrille.
Ota taikina pois kulhosta ja vaivaa sita
vield hetki kisin.

Lisad ainekset, joita et halua hienontaa,
esm. rusinat, jalkikdteen kdsin taikinan
sekaan.

Anna taikinan nousta ennen leipomista
peitetyssa kulhossa ldmpimassa pai-
kassa, kunnes se on paisunut suunnil-
leen kaksinkertaiseksi.

Kayttomahdollisuuksia:

pullapitko, korvapuustit, hedelmdinen
piiras, pikkupullat

Suolaisia piiraita varten, esm. sipulipii-
ras, taikina valmistetaan ilman sokeria.
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Dear customer,

&
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Please read these operating instruc-
tions through carefully.

Above all please follow the safety
instructions on the first few pages of
these operating instructions! Please
keep the operating instructions for
future reference. If applicable pass these
instructions on to the next owner of the
appliance.

With the warning triangle and/or by
means of key words (Danger!, Cau-
tion!, Attention!), information is
emphasized which is important for
your safety or the correct functioning
of the appliance. It is essential that this
information is observed.

This symbol guides you step by step
through the operating procedure for
your appliance.

After this symbol you receive supple-
mentary information on the practical
application and use of the appliance.

Tips and information about the eco-
nomical and environmentally friendly
use of the appliance are marked with
the clover.

Description of appliance
(Fig. 1)

Motor casing

Mix container

Mixer cover

Closing cover

Stopper with measuring beaker
Cover with filling inlet
All-purpose bowl

Spindle

Speed selector

Pulse button

Accessories compartment for
cutting inserts

Cable winder (rear of appliance)
Nameplate (underside of appliance)
Insert holder

Plastic blade

Metal blade with blade protector
Whisking disk

Citrus press (AFP750 only)
Safety cover for mixer drive
Dough scraper

ARe=—TomMmoO®>

—“—nnmovwo=z=r
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& Safety instructions

This appliance corresponds to accepted
technological standards with regards
to safety and to the German Appliance
Safety Law. Nevertheless as a manufac-
turer we are committed to familiarise
you with the following safety instruc-
tions:

General safety

® The appliance may only be connected
to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifica-
tions on the rating plate!

® Never pick up the appliance if
- the lead is damaged,
- the housing is damaged.

® Never use the lead to pull the plug out
from the socket.

® In order to avoid danger, if the connec-
tion lead of this appliance is damaged,
it must be replaced by the manufac-
turer, its customer service department
or a similarly qualified person.

® Repairs to this appliance may only be
carried out by qualified service engi-
neers. Considerable danger may result
from improper repairs. If repairs
become necessary, please contact the
Customer Care Department or your
authorised dealer.

® The appliance is only intended for
processing foods in the home. The
manufacturer accepts no liability for
damage caused by improper use or use
other than for the intended purpose.

¢ This appliance is not intended for use
by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance by a per-
son responsible for their safety.

Safety of children

® Never leave the appliance unattended
when on and supervise particularly
carefully if young children are
around!

54
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Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

To be noted when using the food
processor

Never put the appliance into use when
the hands are wet.

No paints (lacquer, polyester, etc.) must
be stirred with the appliance - Explo-
sion danger!

Switch the appliance off and withdraw
the mains plug each time before clean-
ing and maintenance.

Never dip the motor casing (fig. 1/A) in
water or other liquids.

The manufacturer accepts no liability
for possible damage caused by
improper or incorrect use.

The tools must only be inserted or
removed from the appliance when it is
disconnected from the mains supply.
Caution: The metal blade (fig. 1/P) is
extremely sharp! Danger of injury!
The metal blade should only be held by
the handle and only stored with the
blade protector fitted! Caution when
rinsing!

Caution: The cutting inserts (fig. 9)
are very sharp! Danger of injury! Keep
the inserts only in the accessories com-
partment provided (fig. 1/K). Caution
when rinsing!

Caution: The blade unit of the mixer
(fig. 14/a) is very sharp. Danger of
injury! Care should be taken when dis-
assembling and assembling the mixer.
Caution: Never reach with the fingers
in the filling inlet (fig. 1/F)! Danger of
injury!

Caution: No hard objects (e.g. spoons)
must be placed in the mixer while run-
ning and do not reach into the mix
container with the hands. Danger of
injury!

The cover should only be removed
when the tools are stationary.

Do not hold long objects (blade,
wooden spoon, dough scraper or the
like) in the filling inlet. Danger of

ﬁg
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injury! Work only with the stopper (fig.
1/E) to compress the cut food.

Do not fill hot liquids (only cold or
warm) in the mix container or all-pur-
pose bowl.

Always place the all-purpose bowl (fig.
1/G) on the motor casing before insert-
ing the spindle (fig. 1/H) and the tools.
For normal work (stirring light doughs,
etc.) the appliance can be used for up
to 10 minutes without stopping. It
should be allowed to cool each time
following prolonged, continuous oper-
ation (for at least 20 minutes after
using for 10 minutes without stop-
ping). When processing very heavy
items, e.g. 1.5 kg dough, the appliance
should not be switched on for longer
than 1 minute without stopping.
Always first remove the tools and spin-
dle before removing the contents of
the bowl.

Do not exceed the maximum filling
volume.

Only use the appliance under supervi-
sion. The mains plug should be with-
drawn even when leaving the room for
a short time.

After finishing work switch off the

appliance and withdraw the mains plug.

Disposal

Packaging material

The packaging materials are environ-
mentally friendly and can be recycled.
The plastic components are identified
by markings, e.g. >PE<, >PS<, etc.
Please dispose of the packaging materi-
als in the appropriate container at the
community waste disposal facilities.

Old appliance

The symbol Ef on the product or on
its packaging indicates that this pro-
duct may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over
to the applicable collection point for
the recycling of electrical and electro-
nic equipment. By ensuring this pro-

%

duct is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative conse-
quences for the environment and
human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more
detailed information about recycling
of this product, please contact your
local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product.

General operating
instructions

The food processor helps in many ways
for the preparation of food:

The mixer is used for the preparation

of a wide range of mixed drinks, to

crush ice, reduce fruit and vegetables,

ete.

The multifunction unit can be used for

example for

- preparing dough ...

- chopping meat, nuts or similar
items ...

- cutting, grating or rasping vegeta-
bles or fruit ...

- cutting French fries ...

- whisking cream or egg white ...

- and squeezing lemons, oranges,
grapefruit (AFP750 only)

Safety system

AN
A

The appliance has various safety sys-
tems.

The mixer or all-purpose bowl can only
be put into operation when the rele-
vant container and associated cover
are correctly fitted.

The all-purpose bowl can only be put
into operation when the mix container
is removed and the safety cover for the
mixer drive (figs. 1/S and 4) is fitted.

Children should nevertheless be kept
away from the appliance.

The appliance should only be operated
on a level, dry working surface.
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Mixer

The mixer is used to prepare a wide
range of mixed drinks, to crush ice,
reduce fruit and vegetables, etc.

Preparing mixer

In order to fit the mix container, the

safety cover for the mixer drive (figs.

1/S and 4) must be removed.

Turn the safety cover clockwise and

remove.

- The red warning lamp (fig. 4/a)
flashes.

Place the mix container (figs. 1/B and

2) on the mixer drive (arrow 9 on

arrow 2A) and turn counter-clock-

wise to the stop. The mix container is

heard to engage. The two black arrows

must coincide.

- The red warning lamp (fig. 4/a)
extinguishes.

Place mixer cover (figs. 1/C and 3) on

mix container and turn until the nose

of the cover is directly above the han-

dle. The cover can be heard to engage.

The mixer can only be switched on
when the container and cover are fit-
ted correctly.

Fit closing cover (fig. 1/D) and lock.

Operating mixer

Open cover (fig. 1/C) and fill all ingre-
dients required in the container.
Caution: Do not exceed maximum fill-
ing volume of 1.5 litres!

During operation further ingredients
can be added through the filling inlet.
The sealing cover (fig. 1/D) can also be
used as a filling beaker for this pur-
pose. Close the filling inlet again
immediately every time to avoid
splashing.

Start the mixer: turn speed selector
(fig. 1/1) to the right to the desired
speed or press the pulse button

(fig. 1/).

%

It is recommended to start at a slow
speed and then to increase the speed.
The mixer operates at maximum speed
by pressing the pulse button.

Refer to the section "Tips on using
mixer" for reference values for setting
the speed.

Switch off appliance: turn speed selec-
tor left to "0" position.

After mixing, turn container clockwise
and remove. Then turn the cover and
remove.

Multifunction section

Tools and their application
possibilities

The following tools can be used in the
multifunction section:
Whisking disk (fig. 1/Q)
Whisking cream and egg whites, prepa-
ration of cream and light doughs.
Metal blade (fig. 1/P)
For chopping raw meat, chocolate,
nuts, etc.
Plastic blade (fig. 1/0)
For kneading and blending heavy
doughs.
Insert holder (fig. 1/N) with cutting
insert (fig. 10)
The inserts are marked by a number
(1 to 6) on the handle. The desired
insert is placed in the insert holder.
1 Fine cutter
For cutting fruit, vegetables, raw
meat or sausage (e.g. salami) etc.
in thin slices.

Potato grater

For grating potatoes.

3 French fries cutter

For cutting potatoes for French
fries.

4 Cheese grater

For grating hard cheese, e.g.
Parmesan etc.

PG1
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5  Coarse rasp
For coarse rasping of vegetables
and fruit, etc.

6  Finerasp
For fine rasping of vegetables,
fruit, chocolate, garlic, etc.

Preparing multifunction section

Fit safety cover (fig. 4)

The multifunction section can only be

put into operation when the mix con-

tainer is removed and the safety cover

for the mixer drive (figs. 1/S and 4) is

fitted.

Remove mix container as described

under "Mixer".

- The red warning lamp (fig 4/a)
flashes.

Place safety cover on mixer drive (mark

@ on mark ) and turn counter-

clockwise to the stop. The safety cover

is heard to engage. The mark | must

be above the warning lamp (fig. 4).

- The red warning lamp (fig. 4/a)
extinguishes.

Fitting all-purpose bowl (fig. 5)
Place all-purpose bowl (fig. 1/G) on
appliance (arrow 9 on arrow 2\)
and turn counter-clockwise to the
stop. The all-purpose bowl can be
heard to engage. The two black arrows
must coincide.

Inserting spindle (fig. 7)
Place spindle (fig. 1/H) on spigot in
centre of all-purpose bowl.

Inserting tools

The following tools can be selected for
insertion:

Whisking disk (fig. 1/Q) or

Metal blade (fig. 1/P) or

Plastic blade (fig. 1/0) or

Insert holder (fig. 1/N) with cutting
insert (fig. 9)

%

The insert holder must be fitted with
the appropriate insert depending on
the purpose of application (see "Insert-
ing cutting insert in insert holder").
Place desired tool on spindle.

- Whisking disk, metal blade and plas-
tic blade (fig. 8) mesh with the teeth
underneath on the spindle.

- The insert holder (fig. 11) rests on
the hexagonal spindle.

Preferably hold the insert holder with
two fingers in the two handle holes.

Fitting the cover (fig. 6)

Place cover (fig. 1/F) on the all-purpose
bowl (arrow 9 on arrow ) and
turn counter-clockwise to the stop.
The cover can be heard to engage. The
nose of the cover is then directly above
the handle, both black arrows must
coincide.

Insert stopper (fig. 1/E) in filling inlet.

Inserting cutting insert in insert
holder (fig. 10)

The appropriate insert must be placed
in the insert holder depending on use.

The inserts are contained in the hinged
accessories compartment (fig. 1/K) in
the motor casing.

The inserts are very sharp. They should
be held only with the handle!

Open accessories compartment by
pulling the handle (fig. 9).

Take required insert by the handle from
the accessories compartment (fig. 9).
Place the insert with the tip at the cen-
tre of the insert holder and place in the
recess of the disk (fig. 10).

To remove the insert draw slightly out-
wards with the handle and raise.
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ingredients required in the all-purpose
bowl.

Caution: Do not exceed maximum fill-
ing volume:

- liquid 1.75 litres

- solid 1.5 litres

Further ingredients can be added dur-
ing operation through the filling inlet.
The filling beaker in the stopper (fig.
1/E) can also be used for this purpose.
Close the filling inlet immediately each
time to avoid splashes.

Use the stopper exclusively to com-
press the cutting items!

Start the appliance: turn speed selector
(fig. 1/1) right to the desired speed set-
ting or press the pulse button (fig. 1/J).

It is recommended to start at a slow
speed and then to increase the speed.
The appliance operates at maximum
speed by pressing the pulse button.
Refer to the section "Tips on using
multifunction section" for reference
values.

If the warning lamp (fig. 4/a) flashes
and the appliance cannot be started,
the safety cover for the mixer drive
(figs. 1/S and 4) is not properly fitted.
Switch off appliance: turn speed selec-
tor left to the "0" position.

After using, turn cover clockwise and
remove.

Only remove the cover when the tool
has come to a complete stop!

Remove the tool and spindle.

Turn the all-purpose bowl clockwise
and remove.

Operating multifunction section Citrus press (AFP750 only)
I Open cover (fig. 1/F) and place all

Preparation (fig. 13)

ISy

=

Fit all-purpose bowl as described above
(fig. 5).

Place sieve insert of citrus press (fig.
13/a) on all-purpose bowl! (arrow <7
on arrow 2\) and turn cunter-clock-
wise to the stop. The sieve insert can
be heard to engage, arrow X7 must
coincide with arrow 4.

Insert press cone (fig. 13/b) in sieve
insert.

Operating citrus press

ISy

i
=

Start appliance: turn speed selector
(fig. 1/1) right to position 1.

The citrus press must only be operated
at the lowest speed.

Switch off appliance: turn speed selec-
tor left to the "0" position.

Remove press cone after use.

Turn sieve insert clockwise and remove.

Turn all-purpose bowl! clockwise and
remove.

The appliance can be used for up to
10 minutes without stopping. It should
be allowed to cool each time following
prolonged, continuous operation (for
at least 20 minutes after using for

10 minutes without stopping).

Cleaning and care

Motor casing

A

ISy

%

Ensure that no liquid enters the motor
casing!

Clean the motor casing with a moist
cloth. Never immerse in water or hold
under running water!
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Mixer

Container and blade can be cleaned
easily and properly with the aid of the
pulse position.

Fill the mix container half full with
warm (not hot!) water and add a few
drops of detergent.

Press the pulse button briefly.

Then rinse the container under running
water.

Dismantle/fit blade unit (fig. 14)

If necessary, the blade unit can also be
dismantled and cleaned separately.

Caution: The blade is very sharp!
Danger of injury!

Release blade unit (fig. 14/a) from mix
container using the closing cover

(fig. 1/D and fig. 14/c) as tool. The
grooves of the closing cover fit the ribs
of the blade unit. Turn counter-clock-
wise and remove while holding slightly
at an angle.

Remove gasket (fig. 14/b) from blade
unit.

The blade unit is very sharp. The gasket
can be damaged.

Rinse the components carefully by
hand (danger of injury!). Use only
water and detergent for cleaning.

Do not clean the blade unit in a dish-
washer.

Insert gasket in blade unit.

Insert blade unit in container from
below. Hold blade unit at a slight angle.
Tighten blade unit using the closing
cover as tool by turning clockwise

(fig 14).

All-purpose bowl and tools

=" The all-purpose bowl and tools should
be cleaned in rinsing water.

Caution: The metal blade is extremely
sharp! Danger of injury!

%

Plastic parts age more quickly if
cleaned frequently in a dishwasher. If
they are nevertheless to be cleaned in a
dishwasher, they must be placed in the
upper basket.

A

Inserts

1=5> Clean inserts with brush or cloth under
running water or in a dishwasher!

Caution: The inserts are very sharp!
Danger of injury!

Storage

All accessories except the citrus press
can be stored directly in the appliance.

e Store the inserts in the accessories
compartment (fig. 1/K).

A Danger of injury! They should only be

held by the handle!

e Stow the accessories away in the all-
purpose bowl as shown in fig. 12.

Caution: The metal blade (fig. 1/P) is
extremely sharp! Danger of injury!
Hold the metal blade only by the han-
dle and store only with the blade guard
fitted!

® Wind the cable round the two hooks at
the rear of the appliance (fig. 15).

Caution: The inserts are very sharp.

Technical data

Mains voltage: 230 - 240 V
Power consumption: 700 W

This appliance conforms with the fol-
lowing EC Directives:

® Low Voltage Directive 2006/95/EC
® EMC Directive 89/336/EEC with

amendments 92/31/EEC and
93/68/EEC

C€
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Tips for use

Mixer

® The mixer is very well suited for chop-
ping small amounts of food such as
nuts, breadcrumbs or herbs.

® Sauces which have separated can be
quickly saved again in the mixer.

e Cut or break up foods to be processed
in the mixer into cubes of about 2 to
3cm.

e Always remove the stones of fruit and
bones from meat, since these can dam-
age the blade unit.

Crushing ice: always add a little water
to the container before crushing ice.
When processing dry mixtures it may
be necessary to switch off the appli-
ance occasionally, to open the mixer lid
and scrape the mixture from the walls
of the container with the scraper.
When mixing liquid and solid ingredi-
ents first mix the liquid items and then
add the dry ingredients.

Allow hot liquids to cool before
processing in the mixer.

If hot ingredients must be processed,
the mix container must be aerated by
removing the closing cover.

Food Speed* Notes
Mixing Milk shakes 5-10 Use cold milk.
Chopping Nuts, chocolate, Pulse Only process "2 cup at a time to ensure
garlic, herbs everything is finely chopped
Making bread- Bread roll, biscuits, toast 5-10 Crumble coarsely before processing
crumbs
Crushing ice Pulse Add /4 cup water.
Press pulse button 3-4 times
Emulsifying Salad dressing 7-10 Mix well.
Oil can be added through the filling hole
while mixing
Mixing Cake mixes, 1 Only mix ingredients well,
pancake dough do not whisk too long,
Puréeing Soups, vegetables, fruit 3-10 Mix until the mixture is thick

60

*Always start at a low speed and then increase the speed.
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Multifunction section

Chopping

For a uniform result pieces of size as
equal as possible should be processed.
The food should be cut or broken up
before processing into pieces of equal
size.

Ensure that the container is not too
full.

Minced meat

Cut the meat into cubes of approx. 2
cm before processing.

Vegetables

Peel and quarter vegetables such as
onions for processing.

Mixing

The amount for processing varies
according to the viscosity of the foods
processed.

Adding ingredients

Place dry ingredients such as flour in
the all-purpose bowl before processing.
The ingredients do not have to be
mixed before processing. Liquid ingre-
dients can be added through the filling
inlet while processing.

Liquid ingredients can be added
through the filling inlet while process-
ing.

Note: When processing sauces or semi-
liquid ingredients it may be necessary
to switch off the appliance occasion-
ally, to open the cover of the all-pur-
pose bowl and scrape the mixture from
the wall of the bowl with the scraper.

1

Working with the insert holder
Correct supply of the foods through
the filling inlet is very important.

Cut the prepared foods a little smaller
if necessary, so that they pass easily
through the filling inlet.

Add the items for filling as vertically as
possible simultaneously in the filling
inlet.

Compress the items evenly with the
stopper. The degree of pressure influ-
ences the concentration of the cut
food.

Use only the stopper for further addi-
tions. Never reach in the filling inlet
with the fingers!

The appliance can be damaged by
pressing too hard with the stopper!

There is always a little unprocessed
food remaining between the stopper
and the insert holder.

Grating cheese

Cool soft cheese such as Emmental or
mozzarella well before grating.
Process hard cheese such as Parmesan
at room temperature.

Note: Parmesan should be processed
with little pressure on the stopper.
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Tool Food Max. Speed Notes
amount
Chopping | Metal blade Vegetables, e.g. onions 800 g 3-5 Fruit and vegetables should
fruit 800 ¢ 3 be fresh and firm, use pieces
fresh herbs 1 bunch 2 of roughly equal size
nuts, almonds 500 g 5
chocolate 400 g 4
Chopping | Metal blade Meat, 500 g 4-6 Remove bones and sinews,
meat fish fillets (filleted), cut into cubes of approx.
bacon 2cm
Making | Metal blade Dry bread, biscuits 1259 3or4 Crumble coarsely before
bread processing
crumbs
Puréeing | Metal blade Boiled fruit or vegetables up to 3-10 Add a little water if neces-
1.751 sary while processing
Mixing Metal blade Light cake mixes, pancake 800 ml 3-7 Start with setting 1 to mix
dough, etc. the ingredients, then
increase speed
Mixing | Metal blade Mayonnaise 11 Pulse or 3 | Do not switch off appliance
while adding oil
Kneading Plastic Heavy doughs, e.g. bread and 1.5 kg 1-5 Start with setting 1 to mix
blade pizza dough the ingredients, then
increase speed
Cutting Fine cutter | Vegetables, e.g. gherkins, zuc- 800 ¢ 1-2 Select fruit and vegetables
(no. 1) chini, carrots, etc. of roughly equal size
Fruit, e.g. apples, tomatoes, Cut meat suitable for the
meat, sausage, salami, etc. filling inlet
Grating Potato Potatoes up to 1-2 e.g. for potato dumplings
grater Tkg
(no. PG1)
Cutting | French fries Potatoes, carrots, parsnips 1 kg 1-2
strips cutter
(no. 3)
Grating Cheese Parmesan cheese 500 g 1-2 Do not press too hard with
grater stopper
(no. 4)
Rasping | Coarse, fine Block chocolate 500 ¢ 1-2 Break cooking chocolate
(coarse or | rasp (no. 5 fruit, e.g. apples 1 kg into 2-3 pieces
fine) or 6) vegetables, e.g. carrots 1 kg
Beating | Beating disk Light cake mixes 1 kg 4-5 Do not beat egg white
egg whites 2-10 too long
cream 4-6
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Recipes

Basic recipe for sponge Basic recipe for cake mix

4 white of egg 500 g flour
4 tbsp.  cold water 1 pck. baking powder
200 g sugar 250 g soft margarine or butter

1 pek. vanilla sugar 250 g sugar
4 yolk of egg 1 pck. vanilla sugar

80 ¢ flour 1 pinch  salt

80 g cornflour 4 eggs
1 tsp. baking powder 150 ml milk

Accessories required: ‘T‘ Accessories required:

i
=

all-purpose bow! with whisking disk

all-purpose bow! with plastic blade

Place white of egg and water in the I=5° Place all ingredients in the all-purpose
all-purpose bowl and whisk on setting bowl in the order stated.
5 for about 1 minute until stiff. I Stir for 1to 172 minutes on setting 3-4
[ Add sugar and vanilla sugar through until the dough is smooth and creamy.
the filling inlet and whisk for a further < If the douah is th f
1 minute or so until the sugar has dis- m the dough is thrown too far out-
solved. wards during processing, switch off the
A appliance, open the cover and move
I Add egg yolk and stir in with several the dough inwards with the scraper
pullses. ) from the edge of the bowl.
LE” Mix flour, cornflour and baking pow- g [ the dough in a suitable baking tin
der, add to creamy mass and stir briefly and bake
with several pulses. '
1= Fill dough in a spring mould and bake. [ §| The dough can be modified slightly as

— required by the addition of other fla-
vourings.

Example for marble cake:

I Fill 2/3 of the dough in the tin. Add 1
tablespoon cocoa powder and 1 table-
spoon milk to the remaining dough
and stir in again briefly with several
pulses.

0=5°  Fill the dark dough over the light in the

baking tin. Draw a fork in spiral motion
through both layers of dough to obtain
the marble pattern.
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Basic recipe for short pastry Basic recipe for yeast dough

250 g flour 500 g flour
1 tsp. baking powder 404 yeast (fresh) or

125¢g cold margarine or butter 1 pek. dry yeast

60 g sugar 80¢g sugar

1 pinch salt 1 pinch  salt
1 eqg 80g margarine, melted
1tbsp.  cold water 200 ml lukewarm milk

—~ : : (%] Accessories required:

| Accessories required: i quired .

1 all-purpose bow! with plastic blade —— all-purpose bowl! with plastic blade

I Place flour, baking powder, salt and 05" Place all ingredients in the bowl in the
sugar in the all-purpose bowl. Cut cold order stated.
butter into pieces and add. 0= Stir for 1 to 12 minutes on setting 3-4

> Stir for about 1 minute on setting 3-4, u;t':)lth; dough forms a ball around
add the egg and cold water through the blade.
the filling inlet and continue stirring I Take dough from bowl and knead
until the dough forms a ball around briefly further with the hands.
the blade. =" Then knead in ingredients with the

IS Take the dough from the bowl and hands which are not to be reduced, e.g.
continue kneading briefly with the raisins.
hands. 05" Before further processing allow the

I Allow the dough to rest in the refriger- dough to expand in a covered bowl in a
ator for about 30 minutes before warm place until about twice the size.
processing further. ] il Application possibilities:

0" Roll out dough, place ina well greased = plaited leavened bread, yeast fancy bis-
mould and add fruit, e.g. apples or cuits, fruit flans, hollow noodles.
plums, as desired For spicy cakes, e.g. onion cake, prepare

the yeast dough without sugar.
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@Sehr geehrte Kundin,

sehr geehrter Kunde,

lesen Sie bitte diese Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig durch.

Beachten Sie vor allem die Sicherheits-
hinweise auf den ersten Seiten dieser
Gebrauchsanweisung! Bewahren Sie
bitte die Gebrauchsanweisung zum spa-
teren Nachschlagen auf. Geben Sie diese
an eventuelle Nachbesitzer des Gerites
weiter.

Mit dem Warndreieck und/oder durch
Signalworter (Warnung!, Vorsicht!,
Achtung!) sind Hinweise hervorgeho-
ben, die fiir Ihre Sicherheit oder fiir die
Funktionsfahigkeit des Gerétes wichtig
sind. Bitte unbedingt beachten.

Dieses Zeichen leitet Sie Schritt fiir
Schritt beim Bedienen des Gerétes.

Nach diesem Zeichen erhalten Sie
erganzende Informationen zur Bedie-
nung und praktischen Anwendung des
Gerates.

Mit dem Kleeblatt sind Tipps und Hin-
weise zum wirtschaftlichen und
umweltschonenden Einsatz des Gerates
gekennzeichnet.

Geratebeschreibung
(Bild 1)

“—nIOoTVOoOZZErAR-—"IOTMMOO®W>

Motorgehduse

Mixbehalter

Mixerdeckel

Verschlussdeckel

Stopfer mit Messbecher

Deckel mit Einfiillstutzen
Universalschiissel

Spindel

Drehzahlwahler

Pulse-Taste

Zubehorfach fiir Schneideinsatze
Kabelaufwicklung (Geriteriickseite)
Typschild (Gerdteunterseite)
Einsatztrager

Kunststoffmesser

Metallmesser mit Messerschutz
Schlagscheibe

Zitruspresse (nur AFP750)
Sicherheitsabdeckung fiir Mixerantrieb
Teigschaber

/A\ Sicherheitshinweise

Die Sicherheit dieses Gerdts entspricht
den anerkannten Regeln der Technik
und dem Geratesicherheitsgesetz. Den-
noch sehen wir uns als Hersteller ver-
anlasst, Sie mit den nachfolgenden
Sicherheitshinweisen vertraut zu
machen.

Allgemeine Sicherheit

Das Gerat darf nur an ein Stromnetz
angeschlossen werden, dessen Span-
nung und Frequenz mit der Angabe auf
dem Typschild tGbereinstimmt!

Der Anschluss darf nur an eine vor-
schriftsmaBig installierte Steckdose
erfolgen.

Nehmen Sie das Gerdt niemals in
Betrieb, wenn

- die Anschlussleitung beschadigt ist,

- das Gehaduse beschidigt ist.

Den Netzstecker nie an der Anschluss-
leitung aus der Steckdose ziehen.
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Wenn die Anschlussleitung dieses
Gerates beschidigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kun-
dendienst oder eine dhnliche qualifi-
zierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen an diesem Gerat diirfen
nur von Fachkraften durchgefiihrt
werden. Durch unsachgemifBe Repara-
turen kénnen erhebliche Gefahren ent-
stehen. Wenden Sie sich im
Reparaturfall an den Kundendienst
oder an lhren autorisierten Fachhiand-
ler.

Das Gerat ist nur fir die Verarbeitung
von Lebensmitteln im Haushalt
bestimmt. Der Hersteller haftet nicht
fir Schaden, die durch unsachgema-
Ben oder zweckfremden Gebrauch ent-
standen sind.

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt,
von Personen (einschlieBlich Kinder),
die aufgrund Ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind es
sicher zu bedienen oder von Personen
(einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrinkten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten, benutzt
oder betrieben zu werden, es sei denn
sie wurden durch eine fiir sie verant-
wortliche Person angewiesen wie das
Gerét sicher zu benutzen ist und
anfaglich von ihr beaufsichtigt.

Sicherheit von Kindern

Lassen Sie das Gerit nicht unbeauf-
sichtigt laufen und wahren Sie
gegeniiber Kindern eine besondere
Aufsichtspflicht!

Kinder miissen beaufsichtigt werden
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Das sollten Sie beim Betrieb der
Kiichenmaschine beachten
Nehmen Sie das Gerat nie mit nassen
Handen in Betrieb.

Mit dem Gerat diirfen keine Farben
(Lacke, Polyester usw.) geriihrt werden
- Explosionsgefahr!

%

Vor allen Reinigungs- und Pflegearbei-
ten ist das Gerat auszuschalten und der
Netzstecker zu ziehen.

Motorgehiuse (Bild 1/A) nie in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen!
Der Hersteller haftet nicht fir eventu-
elle Schaden, die durch nicht bestim-
mungsgemaBen Gebrauch oder falsche
Bedienung verursacht werden.

Die Werkzeuge diirfen nur bei vom
Netz getrenntem Gerat eingesetzt bzw.
abgenommen werden.

Achtung: Das Metallmesser (Bild 1/P)
ist extrem scharf! Verletzungsgefahr!
Das Metallmesser nur am Griffstlick
anfassen und nur mit aufgesetztem
Messerschutz aufbewahren! Vorsicht
beim Abspiilen!

Achtung: Die Schneideinsitze (Bild 9)
sind sehr scharf! Verletzungsgefahr!
Bewahren Sie die Einsdtze nur im vor-
gesehenen Zubehorfach (Bild 1/K) auf.
Vorsicht beim Abspiilen!

Achtung: Die Messervorrichtung des
Mixers (Bild 14/a) ist sehr scharf.
Verletzungsgefahr! Seien Sie vorsich-
tig beim Auseinandernehmen und
Zusammensetzen des Mixers.
Achtung: Greifen Sie nie mit den Fin-
gern in den Einfiillstutzen (Bild 1/F)!
Verletzungsgefahr!

Achtung: Halten Sie keine harten
Gegenstinde (z.B. Loffel) in den lau-
fenden Mixer und greifen Sie nicht mit
der Hand in den Mixbehalter. Verlet-
zungsgefahr!

Deckel erst nach dem Stillstand der
Werkzeuge abnehmen.

Keine langen Gegenstinde (Messer,
Kochloffel, Teigschaber oder derglei-
chen) in den Einfiillstutzen halten. Ver-
letzungsgefahr! Nur mit dem Stopfer
(Bild 1/E) arbeiten, um das Schneidgut
nachzudriicken.

Keine heiBen (nur kalte oder warme)
Flissigkeiten in den Mixbehalter oder
die Universalschiissel fiillen.

Immer Universalschiissel (Bild 1/G) auf
das Motorgehiuse aufsetzen, bevor Sie
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die Spindel (Bild 1/H) und die Werk-
zeuge einsetzen.

Fiir normale Arbeiten (riihren von
leichten Teigen etc.) kénnen Sie das
Gerat bis zu 10 Minuten lang ohne
Unterbrechung benutzen. Lassen Sie
das Gerdt nach einem langeren, unun-
terbrochenen Betrieb jeweils abkiihlen
(nach 10 Minuten ohne Unterbrechung
mindestens 20 Minuten). Bei Verarbei-
tung von sehr schweren Mengen, z.B.
1,5 kg Teig, das Gerat nicht ldnger als
1 Minute ohne Unterbrechung ein-
schalten.

Immer zuerst die Werkzeuge und die
Spindel entnehmen, bevor Sie den
Inhalt der Universalschiissel entneh-
men.

Die maximalen Fiillmengen nicht tiber-
schreiten.

Gerat nur unter Aufsicht betreiben.
Auch bei kurzfristigem Verlassen des
Raumes ist der Netzstecker zu ziehen.
Nach Beendigung der Arbeit Gerat
ausschalten und Netzstecker ziehen.

Entsorgung

%

Verpackungsmaterial

Die Verpackungsmaterialien sind
umweltvertraglich und wiederverwert-
bar. Die Kunststoffteile sind gekenn-
zeichnet, z. B. >PE<, >PS< etc.
Entsorgen Sie die Verpackungsmateria-
lien entsprechend ihrer Kennzeichnung
bei den kommunalen Entsorgungsstel-
len in den dafiir vorgesehenen Sam-
melbehiltern.

Altgerat

Das Symbol auf dem Produkt
oder seiner Verpackung weist darauf
hin, dass dieses Produkt nicht als nor-
maler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fiir
das Recycling von elektrischen und
elektronischen Gerdten abgegeben
werden muss. Durch lhren Beitrag zum
korrekten Entsorgen dieses Produkts
schiitzen Sie die Umwelt und die Ge-

%

sundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt
und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet. Weitere Informa-
tionen uber das Recycling dieses Pro-
dukts erhalten Sie von Ihrem Rathaus,
Ihrer Miillabfuhr oder dem Geschift, in
dem Sie das Produkt gekauft haben.

Generelle Bedienhinweise

Die Kiichenmaschine hilft lhnen auf

vielfdltige Art bei der Zubereitung von

Speisen:

Der Mixer dient zur Zubereitung ver-

schiedenster Mixgetrénke, zum Zer-

stoBen von Eis, Zerkleinern von

Friichten und Gemiise usw.

Mit dem Multifunktionsteil konnen

Sie z.B.

- Teig zubereiten ...

- Fleisch, Niisse oder Ahnliches
hacken ...

- Gemiise oder Obst schneiden, ras-
peln oder reiben,

- Pommes frites schneiden ...

- Sahne oder EiweiB schlagen ...

- sowie Zitronen, Orangen, Grapefruits
entsaften (nur AFP750)

Sicherheitssystem

> B

Das Gerit verfiigt liber verschiedene
Sicherheitssysteme.

Mixer oder Universalschiissel kdnnen
nur dann in Betrieb genommen wer-
den, wenn der jeweilige Behalter und
der zugehorige Deckel richtig einge-
setzt sind.

Die Universalschiissel kann nur dann in
Betrieb genommen werden, wenn der
Mixbehdlter abgenommen und die
Sicherheitsabdeckung fiir den Mixer-
antrieb (Bild 1/S und Bild 4) aufgesetzt
ist.

Halten Sie Kinder trotzdem von dem
Gerat fern.

Nehmen Sie das Gerat nur auf einer
ebenen, trockenen Arbeitsflache in
Betrieb.
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Mixer > Mixer starten: Drehwihler (Bild 1/1)
) ) ) nach rechts auf die gewiinschte
Der Mixer dient zur Zubereitung ver- Geschwindigkeitsstufe drehen oder
schiedenster Mixgetrénke, zum Zersto- Pulse-Taste (Bild 1/J) driicken.
Ben von Eis, Zerkleinern von Friichten
und Gemiise usw. ‘T‘ Es empfiehlt sich, mit einer niedrigen
~=  Geschwindigkeit zu beginnen und
Vorb . Mi dann zu einer htheren Geschwindig-
or ereltung Ixer keit tiberzugehen. Durch Driicken der
Damit der Mixbehlter aufgesetzt wer- PU|5%'T35E6 |al:jft I((iﬁ_" Mixer mit hoch-
den kann, muss die Sicherheitsab- ster Geschwindigkeit.
deckung fiir den Mixerantrieb (Bild 1/S Anhaltswerte zur Geschwindigkeitsein-
und Bild 4) abgenommen sein. stellung siehe.im Kapitel ,Tipps zur
= S_iche(;he}i]tsabdedckltj)ng}:m Uhrzeiger- . (B;”_Httzung-h’\/'::er . Db )
sinn drehen und abnehmen. erat ausschalten: Drehwéhler nac
- Die rote Warnlampe (Bild 4/a) blinkt. links auf Stelllung W0 dreh"en. _
I Mixbehilter (Bild 1/B und Bild 2) auf ~ ¥ Nach dem Mixen den Behélter im Uhr-
den Mixerantrieb aufsetzen (Pfeil @ zeigersinn drehen und abnehmen.
auf Pfeil A) und gegen den Uhrzei- Dann den Deckel drehen und entfer-
gersinn bis zum Anschlag drehen. Der nen.
Mixbehélter rastet merklich ein. Die
beiden schwarzen Pfeile miissen liber- . . .
einander stehen. MUItlfunktlonStell
- Die rote Warnlampe (Bild 4/a)
- Me”'zcmk- (@1 1/C und 819 3) aut Die Werkzeuge und ihre Einsatz-
ixerdeckel (Bild 1/C und Bild 3) au T .
den Mixbehélter aufsetzen und drehen, moglmhkelten
bis die Nase des Deckels direkt tiber Folgende Werkzeuge kdnnen Sie im
dem Griff steht. Der Deckel rastet Multifunktionsteil einsetzen:
merklich ein. e Schlagscheibe (Bild 1/Q)
i Der Mixer l4sst sich nur einschalten, Schlagen von Sahne und EiweiB, Zube-
—— wenn der Behilter und der Deckel rich- reiten von Cremes unc/i leichten Teigen.
tig sitzen. e Metallmesser (Bild 1/P)
I Verschlussdeckel (Bild 1/D) einsetzen Zum Hacken von rohem Fleisch, Scho-

i
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und verriegeln.

Bedienen Mixer
I Deckel (Bild 1/C) 6ffnen und alle bend-

tigten Zutaten in den Behalter geben.
Achtung: Maximale Fiillmenge von
1,5 Liter nicht tiberschreiten!

Wihrend des Betriebes kdnnen Sie
weitere Zutaten durch die Einfllloff-
nung hinzugeben. Hierzu kénnen Sie
den Verschlussdeckel (Bild 1/D) auch
als Fiillbecher verwenden. SchlieBen
Sie die Einfiill6ffnung jeweils wieder
sofort, um Spritzer zu vermeiden.

%

kolade, Niissen etc.

Kunststoffmesser (Bild 1/0)
Zum Kneten und Mischen von schwe-
reren Teigen.
Einsatztrdger (Bild 1/N) mit
Schneideinsatz (Bild 10)
Die Einsatze sind am Griffstlick durch
eine Nummer (1 bis 6) gekennzeich-
net. Der gewlinschte Einsatz wird in
den Einsatztrager eingesetzt.
1 Schneide fein
Zum Schneiden von Friichten,
Gemiise, rohem Fleisch oder
Waurst (z.B. Salami) usw. in diinne
Scheiben.
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PG1 Kartoffelreibe
Zum Reiben von Kartoffeln.

3 Pommes-frites-Schneide
Zum Schneiden von Kartoffeln fiir
Pommes frites.

4  Kisereibe
Zum Reiben von hartem Kése, z.B.
Parmesan usw.

5  Raspel grob
Zum groben Raspeln von Gemiise
und Obst usw.

6  Raspel fein
Zum feinen Raspeln von Gemiise,

Obst, Schokolade, Knoblauch usw.

Vorbereiten Multifunktionsteil

Sicherheitsabdeckung aufsetzen
(Bild 4)

Der Multifunktionsteil kann nur dann
in Betrieb genommen werden, wenn
der Mixbehdlter abgenommen und die
Sicherheitsabdeckung fiir den Mixer-
antrieb (Bild 1/S und Bild 4) aufgesetzt
ist.

Mixbehalter abnehmen, wie unter
Mixer" beschrieben.

- Die rote Warnlampe (Bild 4/a) blinkt.

Sicherheitsabdeckung auf den Mixer-
antrieb aufsetzen (Marke ) auf Marke
0) und gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. Die Sicherheits-
abdeckung rastet merklich ein. Die
Marke @ muss iiber der Warnlampe
stehen (Bild 4).
- Die rote Warnlampe (Bild 4/a)
erlischt.

Universalschiissel aufsetzen

(Bild 5)

Universalschiissel (Bild 1/G) auf das
Gerit aufsetzen (Pfeil 9 auf Pfeil
) und gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen. Die Universal-
schiissel rastet merklich ein. Die beiden
schwarzen Pfeile miissen libereinander
stehen.

i

%

Spindel einsetzen (Bild 7)
Spindel (Bild 1/H) auf den Zapfen in
der Mitte der Universalschiissel auf-
setzen.

Werkzeuge einsetzen

Wahlweise kdnnen folgende Werk-
zeuge eingesetzt werden:
Schlagscheibe (Bild 1/Q), oder
Metallmesser (Bild 1/P), oder
Kunststoffmesser (Bild 1/0), oder
Einsatztrager (Bild 1/N) mit
Schneideinsatz (Bild 9)

Der Einsatztrager muss je nach Einsatz-
zweck mit dem passenden Einsatz
bestiickt werden (siehe ,Schneideinsatz
in den Einsatztriger einsetzen").
Gewiinschtes Werkzeug auf die Spindel
aufsetzen.

- Schlagscheibe, Metallmesser und
Kunststoffmesser (Bild 8) greifen in
die Verzahnung unten an der Spindel
ein.

- Der Einsatztréager (Bild 11) sitzt auf
dem Sechskant der Spindel.

Den Einsatztrager am besten mit zwei
Fingern in den beiden Grifflochern hal-
ten.

Deckel aufsetzen (Bild 6)

Deckel (Bild 1/F) auf die Universal-
schiissel aufsetzen (Pfeil @ auf Pfeil
) und gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen, der Deckel rastet
merklich ein. Die Nase des Deckels
steht dann direkt Gber dem Griff, beide
schwarzen Pfeile missen lbereinander
stehen.

Stopfer (Bild 1/E) in den Einfiillstutzen
einsetzen.

Schneideinsatz in den Einsatztra-
ger einsetzen (Bild 10)

Je nach Verwendung muss der pas-
sende Einsatz in den Einsatztrager ein-
gesetzt werden.
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Die Einsatze sind im aufklappbaren
Zubehorfach (Bild 1/K) im Motorge-
hduse untergebracht.

Die Einsédtze sind sehr scharf. Fassen Sie
diese nur am Griffstilick an!
Zubehorfach durch Ziehen am Griff
aufklappen (Bild 9).

Gewlinschten Einsatz am Griffstiick
aus dem Zubehorfach nehmen (Bild 9).
Den Einsatz mit der Spitze im Zentrum
des Einsatztragers platzieren und in die

Aussparung der Scheibe legen (Bild 10).

Zum Abnehmen den Einsatz am Griff-
stlick leicht nach auBen ziehen und
abheben.

Bedienen Multifunktionsteil

Deckel (Bild 1/F) 6ffnen und alle bend-
tigten Zutaten in die Universalschissel
geben.

Achtung: Maximale Fiillmengen nicht
tiberschreiten:

- flussig 1,75 Liter

- fest 1,5 Liter

Wihrend des Betriebes kdnnen Sie
weitere Zutaten durch den Einfiillstut-
zen hinzugeben. Sie kénnen hierfir
auch den Fiillbecher im Stopfer (Bild
1/E) verwenden. SchlieBen Sie den Ein-
flllstutzen jeweils sofort wieder, um
Spritzer zu vermeiden.

Verwenden Sie ausschlieBlich den
Stopfer zum Nachdriicken von
Schneidgut!

Gerat starten: Drehwéhler (Bild 1/1)
nach rechts auf die gewlinschte
Geschwindigkeitsstufe drehen oder
Pulse-Taste (Bild 1/J) driicken.

Es empfiehlt sich, mit einer niedrigen
Geschwindigkeit zu beginnen und
dann zu einer hoheren Geschwindig-
keit tiberzugehen. Durch Driicken der
Pulse-Taste lauft das Gerat mit hoch-
ster Geschwindigkeit.

Anhaltswerte siehe im Kapitel ,Tipps
zur Benutzung, Multifunktionsteil”

A

Blinkt die Warnlampe (Bild 4/a) und
ldsst sich das Gerat nicht starten, ist
die Sicherheitsabdeckung fiir den
Mixerantrieb (Bild 1/S und Bild 4) nicht
richtig aufgesetzt.

Gerét ausschalten: Drehwahler nach
links auf Stellung ,0" drehen.

Nach der Benutzung den Deckel im
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

Den Deckel erst abnehmen, wenn das
Werkzeug vollstandig zum Stillstand
gekommen ist!

Das Werkzeug und die Spindel abneh-
men.

Die Universalschiissel im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Zitruspresse (nur AFP750)

Vorbereitung (Bild 13)

=

ISy

ISy

Universalschiissel aufsetzen, wie weiter
oben beschrieben (Bild 5).

Siebeinsatz der Zitruspresse (Bild 13/a)
auf die Universalschiissel aufsetzen
(Pfeil <7 auf Pfeil ) und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag dre-
hen. Der Siebeinsatz rastet merklich
ein, Pfeil <7 muss liber Pfeil 4 ste-
hen.

Den Presskegel (Bild 13/b) in den Sieb-
einsatz einsetzen.

Bedienen der Zitruspresse

%

Gerat starten: Drehwihler (Bild 1/1)
nach rechts auf Position 1 drehen.

Die Zitruspresse darf nur mit der nied-
rigsten Geschwindigkeit betrieben
werden.

Gerat ausschalten: Drehwahler nach
links auf Stellung ,0" drehen.

Nach der Benutzung den Presskegel
abnehmen.

Den Siebeinsatz im Uhrzeigersinn dre-
hen und abnehmen.
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Die Universalschiissel im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Sie kdnnen das Gerat bis zu 10 Minu-
ten lang ohne Unterbrechung benut-
zen. Lassen Sie das Gerat nach einem
langeren, ununterbrochenen Betrieb
jeweils abkiihlen (nach 10 Minuten
ohne Unterbrechung mindestens

20 Minuten).

Reinigung und Pflege

Motorgehiuse

A

=

Stellen Sie sicher, daB keine Fluissigkeit
in das Motorgehiuse gelangt!

Reinigen Sie das Motorgehduse mit
einem feuchten Tuch. Niemals in Was-
ser tauchen oder unter flieBendes
Wasser halten!

Mixer

i

=

=

Mit Hilfe der Pulse-Stufe lassen sich
Behilter und Messer leicht und sicher
reinigen.

Den Mixbehalter zur Halfte mit war-
mem (nicht heiBem!) Wasser fiillen und
einige Tropfen Geschirrspiilmittel
zugeben.

Kurzzeitig die Pulse-Taste betatigen.
Behilter anschlieBend unter flieBen-
dem Wasser abspiilen.

Messervorrichtung demontie-
ren/montieren (Bild 14)

Sollte es notwendig sein, kann die
Messervorrichtung auch demontiert
und separat gereinigt werden.

Achtung: Das Messer ist sehr scharf!
Es besteht Verletzungsgefahr!

%

Messervorrichtung (Bild 14/a) mit Hilfe
des Verschlussdeckels (Bild 1/D und Bild
14/c) 16sen. Die Vertiefungen des Ver-
schlussdeckels passen in die Rippen der
Messervorrichtung. Durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn aus dem
Mixbehilter 16sen und entnehmen,
dabei leicht schrég halten.

Dichtungsring (Bild 14/b) von der Mes-
servorrichtung abnehmen.

Die Messervorrichtung ist sehr scharf.
Der Dichtungsring kann beschadigt
werden.

Spiilen Sie die Teile vorsichtig von
Hand (Verletzungsgefahr!). Verwen-
den Sie zur Reinigung nur Wasser und
Geschirrspllmittel.

Reinigen Sie die Messervorrichtung
nicht in der Geschirrspiilmaschine.

Dichtungsring in die Messervorrich-
tung einsetzen.

Messervorrichtung von unten in den
Behilter einsetzen, Messervorrichtung
dabei leicht schréag halten. Messervor-
richtung mit Hilfe des Verschlussdek-
kels im Uhrzeigersinn festdrehen
(Bild 14).

Universalschiissel und Werkzeuge

ISy

AN
A

Reinigen Sie die Universalschiissel und
die Werkzeuge im Spiilwasser.
Achtung: Das Metallmesser ist ex-
trem scharf! Verletzungsgefahr!

Plastikteile altern schneller, wenn Sie
oft im Geschirrspiiler gereinigt werden.
Wollen Sie diese Teile trotzdem im
Geschirrspiiler reinigen, miissen diese
im Oberkorb platziert werden.

Einsitze

ISy

A

Einsdtze mit Biirste oder Tuch unter
flieBendem Wasser oder im Geschirr-
spiiler reinigen!

Achtung: Die Einsdtze sind sehr
scharf! Verletzungsgefahr!
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Aufbewahrung

Alle Zubehorteile auBer der Zitrus-
presse konnen direkt im Gerat aufbe-
wahrt werden.

e Die Einsitze im Zubehdrfach (Bild 1/K)
aufbewahren.

& Achtung: Die Einsitze sind sehr
scharf. Verletzungsgefahr! Fassen Sie
diese nur am Griffstiick an!

® Die Zubehorteile wie in Bild 12 gezeigt
in der Universalschiissel verstauen.

& Achtung: Das Metallmesser (Bild 1/P)
ist extrem scharf! Verletzungsgefahr!
Das Metallmesser nur am Griffstiick
anfassen und nur mit aufgesetztem
Messerschutz aufbewahren!

® Das Kabel um die beiden Haken an der
Riickseite des Gerites wickeln (Bild 15).

Technische Daten

Netzspannung: 230 - 240 V
Leistungsaufnahme: 700 W

( € Dieses Gerat erfiillt folgende EC
Normen:

¢ Niedrig-Spannungs-Norm
2006/95/EC

e EMC Norm 89/336/EEC und Ergén-
zung 92/31/EEC sowie 93/68/EEC
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TIppS Zur Benutzung ® Eis-Crushen: Geben Sie immer etwas
Wasser in den Behilter, bevor Sie das

Eis darin zerstoBen.

Mixer e Bei der Verarbeitung von trockenen
Mischungen kann es notwendig sein,
zwischendurch das Gerat abzuschalten,
den Mixerdeckel zu 6ffnen und die
Mischung mit dem Teigschaber von
den Wanden des Mixbehalters abzu-
schaben.

® Beim Mixen fliissiger und fester Zuta-
ten, zuerst die flissigen Zutaten mixen
und dann die trockenen Zutaten zuge-
ben.

® lassen Sie heiBe Flissigkeiten vor der
Verarbeitung im Mixer abkiihlen.

* Wenn Sie warme Zutaten verarbeiten
mussen Sie den Mixbehalter beliiften,
indem Sie den Verschlussdeckel abneh-

® Der Mixer eignet sich sehr gut fiir das
Hacken kleiner Mengen Lebensmittel
wie Niisse, Semmelbrosel oder
Gewiirze.

® Saucen, die sich getrennt haben, kon-
nen im Mixer schnell wieder gerettet
werden.

e Schneiden oder brechen Sie die
Lebensmittel, die Sie im Mixer verar-
beiten wollen, in Wiirfel von etwa 2 bis
3 cm.

e Entfernen Sie immer die Kerne von
Obst und Knochen aus dem Fleisch, da
diese die Messervorrichtung beschadi-

gen konnen.
men.
Lebensmittel Geschwindig- Hinweise
keit*
Mixen Milchschakes 5-10 Gekiihlte Milch verwenden
Hacken Niisse, Schokolade, Pulse Nur 1/2 Tasse auf einmal verarbeiten, damit
Knoblauch, Krauter alles fein zerhackt wird
Brosel herstellen Brotchen, Kekse, Toast 5-10 Vor dem Verarbeiten grob zerbrockeln
Eis crushen Pulse 1/4 Tasse Wasser zugeben.
Pulse-Taste 3-4 Mal driicken
Emulgieren Salat-Dressing 7-10 ) Gut mischen.
Ol kann wahrend dem Mischen durch die
Einfiilloffnung zugegeben werden
Mischen Kuchenmischungen, 1 Zutaten nur gut mischen,
Pfannkuchenteig nicht zu lange schlagen
Piirieren Suppen, Gemiise, Friichte 3-10 Mixen, bis die Mischung sédmig ist

*Immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit beginnen und dann zu einer héheren
Geschwindigkeit libergehen.
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Multfunktionsteil

Hacken

Fiir ein gleichmaBiges Resultat sollten
Sie moglichst gleich groBe Stiicke ver-
arbeiten. Schneiden oder brechen Sie
die Lebensmittel vor dem Verarbeiten
in moglichst gleich groBe Stiicke.
Achten sie darauf, den Behélter nicht
zu Uberfillen.

Hackfleisch

Schneiden Sie das Fleisch vor dem Ver-
arbeiten in ca. 2 cm groBe Wiirfel.
Gemiise

Wenn Sie Gemiise wie etwa Zwiebeln
verarbeiten, schilen und vierteln.
Mixen

Die verarbeitbare Menge dndert sich je
nach Dickfliissigkeit der verarbeiteten
Lebensmittel.

Zutaten zugeben

Trockene Zutaten wie Mehl vor der
Verarbeitung in die Universalschissel
geben. Die Zutaten brauchen vor dem
Verarbeiten nicht vermischt zu werden.
Flissige Zutaten kénnen wahrend der
Verarbeitung durch den Einfillstutzen
zugegeben werden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von
Saucen oder halbfliissigen Zutaten
kann es notwendig sein, zwischendurch
das Gerat abzuschalten, den Deckel der
Universalschiissel zu 6ffnen und die
Mischung mit dem Teigschaber von der
Wand der Universalschiissel abzu-
schaben.

Arbeiten mit dem Einsatztriger

Sehr wichtig ist das richtige Zuflihren
der Lebensmittel durch den Einfiillstut-
zen.

Die vorbereiteten Lebensmittel evtl.
etwas kleiner schneiden, damit sie pro-
blemlos in den Einfiillstutzen passen.
Das Einfiillgut mdglichst senkrecht
nebeneinander in den Einfiillstutzen
geben.

Driicken Sie die Lebensmittel gleich-
massig mit dem Stopfer nach. Die
Stérke des Drucks beeinflusst die
Stérke des Schneidguts.

Zum Nachschieben immer nur den
Stopfer benutzen. Niemals mit den Fin-
gern in den Einfillstutzen fassen!
Durch zu starkes Driicken mit dem
Stopfer kann das Gerat beschadigt
werden!

Es bleiben immer ein wenig unverar-
beitete Lebensmittel zwischen dem
Stopfer und dem Einsatztréger librig.
Kése reiben

Weicher Kése, etwa Emmentaler oder
Mozarella, vor dem Reiben gut kiihlen.
Harter Kase, wie Parmesan, mit Zim-
mertemperatur verarbeiten.

Hinweis: Parmesan sollte mit wenig
Druck auf den Stopfer verarbeitet
werden.
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Werkzeug Lebensmittel Max. Geschwin Hinweise
Menge digkeit
Hacken Metall- Gemiise, z.B. Zwiebeln 800 ¢ 3-5 Friichte und Gemdiise soll-
messer Friichte 800 ¢ 3 ten frisch und fest sein,
Frische Krauter 1 Bund 2 etwa gleich groBe Stiicke
Niisse, Mandeln 500 ¢ 5 verwenden
Schokolade 400 g 4
Fleisch Metall- Fleisch, 500 g 4-6 Knochen und Sehnen ent-
hacken messer Fischfilets (entgratet), fernen, in ca. 2 cm groBe
Speck Wiirfel schneiden
Brosel Metall- trockenes Brot, Kekse 1259 3 oder4 | Vordem Verarbeiten grob
herstellen messer zerbrockeln
Pirieren Metall- gekochtes Obst bis 3-10 Wiahrend dem Verarbeiten
messer oder Gemiise 1,751 eventuell etwas Wasser
zugeben
Mischen Metall- leichte Kuchenmischungen, 800 ml 3-7 Mit Stufe 1 beginnen um
messer Pfannkuchenteig usw. die Zutaten zu mischen,
dann Geschwindigkeit
erhdhen
Mischen Metall- Majonase 11 Pulseoder | Gerat wéhrend der Zugabe
messer 3 von Ol nicht abschalten
Kneten Kunststoff- schwerere Teige, z.B. 1,5 kg 1-5 Mit Stufe 1 beginnen um
messer Brot- und Pizzateig die Zutaten zu mischen,
dann Geschwindigkeit
erhohen
Schneiden Schneide Gemiise, z.B. Gurken, Zucchini, 800 ¢ 1-2 Friichte und Gemdiise von
fein Karotten usw. etwa gleicher GroBe
(Nr. 1) Friichte, z.B. Apfel, Tomaten, aussuchen
Fleisch, Wurst, Salami etc. Fleisch in etwa passend
fiir den Einflllstutzen
schneiden
Reiben Kartoffel- Kartoffeln bis 1-2 2.B. fiir Kartoffelkl6Be
reibe 1 kg
(Nr. PG1)
Streifen Pommes- Kartoffeln, Karotten, 1 kg 1-2
schneiden frites- Pastinaken
Schneide
(Nr. 3)
Reiben Kasereibe Parmesan-Kase 500 g 1-2 Nicht zu stark mit dem
(Nr. 4) Stopfer driicken
Raspeln | Raspel grob, Blockschokolade 500 ¢ 1-2 Kochschokolade in
(grob oder fein Friichte, z.B. Apfel 1 kg 2-3 Stiicke brechen
fein) (Nr. 5 Gemiise, z.B. Karotten 1 kg
oder Nr. 6)
Schlagen Schlag- leichte Kuchenmischungen 1 kg 4-5 EiweiB nicht zu lange
scheibe EiweiB 2-10 schlagen
Sahne 4-6
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Rezepte
Grundrezept Biskuit Grundrezept Riihrteig
4 Eiweil 500 g Mehl
4 EL kaltes Wasser 1 Pck. Backpulver
200 g Zucker 250 g weiche Margarine
1 Pck. Vanillezucker oder Butter
4 Eigelb 250 g Zucker
80 ¢ Mehl 1 Pck. Vanillezucker
80¢g Speisestarke 1Pr. Salz
1TL Backpulver 4 Eier
150 ml Milch

Verwendetes Zubehor:
Universalschiissel mit Schlagscheibe

=" Eiwei und Wasser in die Universal-
schiissel geben und auf Stufe 5 etwa
1 Minute bis zum Steifwerden schla-
gen.

5> Zucker und Vanillezucker liber den Ein-
flllstutzen zugeben und weiter ca.

1 Minute schlagen, bis sich der Zucker
geldst hat.

I Eigelb zufiigen und mit einigen Pulse-
schaltungen unterriihren.

I~ Mebhl, Speisestarke und Backpulver
mischen, zur Crememasse geben und
mit einigen Pulseschaltungen kurz
unterriihren.

I Teig in eine Springform fiillen und
Backen.

76

m Verwendetes Zubehor:

— Universalschiissel mit Kunststoffmesser
I=5> Alle Zutaten in der angegebenen Rei-
henfolge in die Universalschissel

geben.

0" Mit Stufe 3 - 4 etwa 1 bis 172 Minuten
verriihren, bis der Teig cremig und glatt
ist.

m Wird der Teig bei der Verarbeitung zu

—— sehr nach auBen befordert, das Gerat
abstellen, den Deckel 6ffnen und den
Teig mit dem Teigschaber vom Schiis-
selrand nach innen schieben.

I=5° Teig in eine geeignete Backform fiillen
und backen.

m Der Teig kann nach Belieben durch

—  Zufligen anderer Geschmackszutaten
leicht abgewandelt werden.

Beispiel fiir Marmorkuchen:

I 2/3 des Teiges in die Form fiillen. Dem
verbleibenden Teig 1 EL Kakao und 1 EL
Milch zufligen und nochmals kurz mit
einigen Pulsschaltungen unterriihren.

=" Dunklen Teig Gber den hellen in die
Backform fiillen. Eine Gabel spiralfor-
mig durch beide Teigschichten ziehen,
um das Marmormuster zu erzielen.
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Grundrezept Miirbeteig Grundrezept Hefeteig
250 g Mehl 500 g Mehl
1TL Backpulver 40 ¢ Hefe (frisch) oder
125 g kalte Margarine 1 Pck. Trockenhefe
oder Butter 80¢g Zucker
60 g Zucker 1 Pr. Salz
1 Pr. Salz 80¢g Margarine, geschmolzen
1 Ei 200 ml lauwarme Milch
1EL kaltes Wasser

‘T‘ Verwendetes Zubehor:
(1) Universalschiissel mit Kunststoffmesser
Verwendetes Zubehor:

Universalschiissel mit Kunststoffmesser B Alle Zutat in der angegebenen Reihen-

0SS Mehl, Backpulver, Salz, Zucker in die folge in die Universalschiissel geben.
Universalschiissel geben. Kalte Butter I Mit Stufe 3 - 4 etwa 1 bis 1%2 Minuten
in Stiicke schneiden und Zungen_ VerrUhren, bis sich der Te|g Zu einer
I Mit Stufe 3 - 4 etwa 1 Minute verriih- Kugel um das Messer ballt.
ren, Fi und kaltes Wasser durch den 5" Teig aus der Schiissel nehmen und mit
Einfiillstutzen zufligen und weiter riih- den Handen noch kurz durchkneten.
ren, bis sich der Teig zu einer Kugel um B Zutaten die nicht zerkleinert werden
das Messer ballt. sollen, z.B. Rosinen, nachtréglich mit
I Teig aus der Schiissel nehmen und mit den Handen unterkneten.
den Handen noch kurz durchkneten. 05> Vor der weiteren Verarbeitung den Teig
5" Vor der weiteren Verarbeitung den Teig in einer abgedeckten Schiissel an
ca. 30 Minuten im KiihIschrank ruhen einem warmen Ort gehen lassen, bis
lassen. der Teig etwa doppelt so groB ist.
I~ Teig ausrollen, in eine gut_gefettefce m Verwendungsmaglichkeiten:
Form geben und nach Belieben mit —= Hefezopf, Hefekleingebick, Obstku-
Obst, z.B. Apfeln oder Pflaumen, bele- chen, Rohrnudeln.
gen.

Fiir pikante Kuchen, z.B. Zwiebelku-
chen, den Hefeteig ohne Zucker zube-
reiten.
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Cheére cliente,
Cher client,

Veuillez lire soigneusement le présent
mode d'emploi. Observez spécialement
les indications de sécurité figurant en
premiére page. Conservez ce mode
d'emploi pour toute référence ultérieu-
re. Et transmettez-le & un éventuel
nouveau propriétaire.

Ce symbole et/ou les mots d'avertisse-
ment (Avertissement !,

Prudence !, Attention !) mettent en
évidence des indications importantes
pour votre sécurité ou pour le bon
fonctionnement de I'appareil. A res-
pecter absolument.

Ce repére vous guide pas a pas dans la
commande de I'appareil.

Ce symbole indique la présence d'infor-
mations complémentaires sur la com-
mande et l'utilisation pratique de
I'appareil.

La feuille de trefle signalise les conseils
et indications concernant un emploi
économique et écologique de I'appa-
reil.

Description de I'appareil
(figure 1)

—“nIOoTVOZZIrRAR-TIOTMMOO®>

Bloc moteur

Bol mixer (blender)

Couvercle du mixer *

Couvercle de fermeture

Poussoir doseur gradué

Couvercle avec ouverture de remplissage
Bol

Axe du bol

Sélecteur de vitesse

Touche pulse

Rangement accessoires

Range cordon (arriére de I'appareil)
Plaque signalétique (sous I'appareil)
Support de lame

Couteau en plastique

Couteau en métal avec protection
Disque émulsionneur

Presse-agrumes (AFP750 uniquement)
Couvercle de stireté du mixer (blender)
Spatule
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/1\ Consignes de sécurité

La sécurité de cet appareil est con-
forme aux régles et a la législation en
vigueur en matiére de sécurité des
appareils. En tant que fabricant, nous
nous voyons obligés de vous familiari-
ser avec les remarques suivantes relati-
ves a la sécurité.
Sécurité générale
L'appareil ne doit étre raccordé qu'a un
réseau électrique dont la tension et la
fréquence correspondent aux indica-
tions de la plaque signalétique.
Ne jamais mettre 'appareil en marche si
- le cordon d'alimentation est endom-
magg,
- le corps de l'appareil est endom-
magé.
Ne jamais retirer la fiche de la prise en
tirant sur le cordon d'alimentation.
Si le cordon d'alimentation de cet
appareil est endommaggé, il devra étre
remplacé par le fabricant, son service
aprés-vente ou une personne qualifiée,
afin d'éviter tout risque. Cette inter-
vention n'est pas prise en charge par la
garantie.
Les travaux de réparations d'appareils
électriques ne peuvent étre réalisés que
par des spécialistes agréés. D'impor-
tants dangers peuvent survenir dans le
cas de réparations incorrectes. Pour
toute réparation, adressez-vous au ser-
vice-clientéle ou a votre commercant
spécialisé agréé.
L'appareil n'est destiné qu'a la prépara-
tion d'aliments dans un environnement
domestique. Le fabricant n'est pas res-
ponsable pour des dommages causés
par un usage inadéquat ou non con-
forme aux dispositions.
Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (notamment
des enfants) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou intellectuel-
les réduites ou manquant d'expérience
et de connaissances, sauf sous la super-
vision d'une personne responsable de

leur sécurité ou si cette personne les a
informées de |'utilisation de I'appareil.

Sécurité des enfants

Ne laissez jamais fonctionner I'appa-
reil sans surveillance et soyez parti-
culierement vigilant en présence
d'enfants.

Les enfants doivent étre supervisés afin
de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

En utilisant cet apapreil, veuillez
respecter les précautions
suivantes

Ne mettez jamais I'appareil en marche
les mains mouillées.

Ne pas mélanger les peintures (laques,
polyester, etc...) avec I'apapreil - Ris-
que d'explosion !

Avant tous travaux de nettoyage et
d'entretien, il faut arréter I'appareil et
retirer la fiche de réseau.

Ne jamais plonger le bloc moteur
(figure 1/A) dans I'eau ou tout autre
liquide !

Le fabricant n'est pas responsable des
dommages éventuels causés par un
usage non conforme aux dispositions
ou une erreur de manipulation.

Les accessoires ne doivent étre mis en
place ou enlevés que lorsque I'appareil
est hors tension.

Attention : le couteau en métal
(figure 1/P) est extrémement tran-
chant. Risque de blessure ! Ne saisir le
couteau en métal que par la poignée et
le ranger avec le protége-lame en
place. Attention lors du lavage !
Attention : Les disques de coupe
(figure 9) sont trés tranchants. Risque
de blessure ! Ne conservez les disques
de coupe que dans le casier prévu a cet
effet (figure 1/K). Attention lors du
lavage !

Attention : Les lames du mixer (blen-
der) (figure 14/a) sont trés tranchan-
tes. Risque de blessure ! Soyez trés
prudent au montant du montage et du
démontage.
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e Attention : ne mettez jamais les
doigts dans I'ouverture de remplis-

e Attention : ne mettez aucun objet dur
(par ex. cuillére) dans le mixer en mar-
che et ne mettez pas la main dans le
bol. Risque de blessure !

® N'enlever le couvercle qu'aprés I'arrét
des outils.

* Ne pas mettre d'objets tels que cou-
teau, spatule..... dans I'ouverture de
remplissage. Risque de blessure ! Ne
travailler qu'avec le poussoir doseur
(figure 1/E), pour appuyer sur les ali-
ments.

® Ne pas verser de liquides bouillants
(seulement froids ou chauds) dans le
dans le bol ou le bol mixer (blender).

® Placer toujours le bol (figure 1/G) sur le
bloc moteur avant de mettre en place
I'axe du bol (figure 1/H) et les accessoi-
res.

e Pour les travaux normaux (mélange de
pates légeres, etc.), vous pouvez utiliser
I'appareil sans interruption jusqu'a
10 minutes. Apres une utilisation pro-
longée sans interruption, laissez refroi-
dir I'appareil (au moins 20 minutes au
bout de 10 minutes d'utilisation sans
interruption). Pour travailler des pates
tres lourdes, par ex. 1,5 kg de pate,
faire fonctionner I'appareil pendant
plus d'une minute sans interruption.

® Commencer toujours par enlever les
accessoires et I'axe du bol avant d'enle-
ver le contenu du bol.

® Ne pas dépasser la quantité maximale
de remplissage.

* N'utiliser I'appareil que sous sur-
veillance. Méme en ne quittant la piéce
que pendant un court instant, il faut
toujours mettre I'appareil hors tension.

® Aprés l'utilisation, arréter I'appareil et
débrancher le cordon d'alimentation.

Protection de I'environne-
sage (figure 1/F). Risque de blessure ! ment

Elimination du matériel d'emballage
Les matériaux d'emballage sont écolo-
giques et recyclables. Les matiéres pla-
stiques portent un signe distinctif, par
ex. >PE<, >PS<, etc. Eliminez les
matériaux d'emballage en fonction de
leur signe distinctif dans les conteneurs
prévus a cet effet sur le site de collecte
de votre commune.

Appareils usagés

Le symbole E sur le produit ou son
emballage indique que ce produit ne
peut étre traité comme déchet ména-
ger. Il doit plutdt étre remis au point de
ramassage concerné, se chargeant du
recyclage du matériel électrique et
électronique. En vous assurant que ce
produit est éliminé correctement, vous
favorisez la prévention des consé-
quences négatives pour I'environne-
ment et la santé humaine qui, sinon,
seraient le résultat d'un traitement
inapproprié des déchets de ce produit.
Pour obtenir plus de détails sur le
recyclage de ce produit, veuillez
prendre contact avec le bureau munici-
pal de votre région, votre service d'éli-
mination des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté le pro-
duit.

Utilisation - informations
générales

Le robot de cuisine vous aide dans la
préparation de mets variés :

Le mixer (blender) sert a la prépara-
tion de diverses boissons mixées, pour
piler de la glace, broyer des fruits et
des légumes, etc.

Avec la partie multifonction, vous pou-
Vez par ex.

- préparer de la pate ...

- hacher de la viande, des noix ...

ﬁ
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- couper, raper ou broyer des légumes
ou des fruits

- découper des frites ...

- fouetter de la créme ou monter des
blancs en neige ...

- ainsi que presser des citrons, oran-
ges, pamplemouses (AFP750 uni-
quement)

Systeme de sécurité

A
A

L'appareil dispose de divers systemes de
sécurité.

Le mixer (blender) et le bol ne peuvent
étre mis en marche que si le récipient
et le couvercle correspondant sont cor-
rectement en place.

Le bol ne peut étre mis en marche que
si le bol mixer (blender) est enlevé et si
le couvercle de sécurité du mixer
(figure 1/S et figure 4) est en place.

Maintenez malgré tout les enfants a
distance de I'appareil.

Ne mettez I'appareil en marche que sur
une surface de travail plane et séche.

Mixer (Blender)

Le mixer (blender) sert 4 la préparation
de diverses boissons mixtes, a piler de
la glace, a broyer des fruits et des légu-
mes, etc.

Préparation du mixer (Blender)

=

Afin de pouvoir poser le récipient de
mélange, il faut enlever le couvercle de
sécurité (figure 1/S et figure 4).
Tourner le couvercle de sécurité dans
le sens des aiguilles d'une montre et
I'enlever.

- La lampe rouge d'avertissement
(figure 4/a) clignote.
Poser le bol mixer (blender) (figure 1/B
et figure 2) sur le dessus du bloc
moteur (fleche O sur fleche 2\) et le
tourner dans le sens contraire a celui
des aiguilles d'une montre jusqu'a la
butée. Le bol mixer (blender) s'encli-

%

quéte perceptiblement. Les deux fle-
ches noires doivent se superposer.

- La lampe rouge d'avertissement
(figure 4/a) s'éteint.
Fixer le couvercle du bol mixer (blen-
der) (figure 1/C et figure 3) sur le réci-
pient de mélange en le tournant
jusqu'a ce que la languette du couver-
cle se trouve directement au dessus de
la poignée. Le couvercle s'enclenche de
facon perceptible.

Le mixer (blender) ne peut étre mis en
marche que si le bol mixer et son cou-
vercle sont bien en place.

Poser le couvercle de fermeture (figure
1/D) et le verrouiller.

Utilisation du mixer (blender)
B Quuvrir le couvercle (figure 1/C) et

introduire tous les ingrédients néces-
saires dans le bol.

Attention : ne pas dépasser la quantité
maximale de remplissage de 1,5 litres.

Pendant le fonctionnement, il est pos-
sible d'ajouter d'autres ingrédients par
I'ouverture de remplissage. Vous pou-
vez également utiliser a cet effet le
couvercle de fermeture (figure 1/D)
comme récipient de remplissage.
Remettez immédiatement le couvercle
pour éviter des projections.

Démarrer le mixer : tourner le sélecteur
de vitesse (figure 1/1) vers la droite sur
le niveau de vitesse désirée ou appuyer
sur la touche pulse (figure 1/J).

Il est recommandé de commencer a
une vitesse basse et de passer ensuite a
une vitesse supérieure. En appuyant sur
la touche pulse, le mixer tourne a sa
plus grande vitesse.

Valeur recommandées du réglage de
vitesse, voir au chapitre ,Conseils pour
['utilisation, mixer (blender)".

Arréter I'appareil : tourner le sélecteur
de vitesse vers la gauche en position
0"
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tourner le bol dans le sens des
aiguilles d'une montre et |'enlever.
Tourner ensuite le couvercle et I'enle-
ver.

Robot multifonction

Les accessoires et leurs
utilisations

Vous pouvez utiliser les accessoires sui-
vants dans la partie multifonction :

e disque émulsionneur (figure 1/Q) =
pour fouetter de la créme ou battre des
blancs d'ceuf en neige, préparer des
crémes et des pates légeres.

e couteau en métal (figure 1/P)
pour hacher de la viande crue, du cho-
colat, des noix, etc.

e couteau en plastique (figure 1/0)
pour pétrir et mélanger des pates lour-
des.

e support de lame (figure 1/N) avec
disque de coupe (figure 10)

Les disques sont numérotés de 1 a 6 sur
la poignée. lIs se placent sur le support
disque :
1 Tranchage fin
Pour trancher des fruits, des légu-
mes, de la viande crue ou de la
saucisse (par ex. salami) etc. en
tranches fines.
PG1 Rape pommes de terre
Pour raper des pommes de terre.

3 Tranchage frites

pour faire des frites.

4 Rape fromage
Pour raper du fromage dur, par ex.
parmesan etc.

5  Grosse rape
Pour raper des légumes et des
fruits, etc.

6  Réape fine
Pour raper finement des légumes,
des fruits, du chocolat, de I'ail,
etc.

82
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Pour couper des pommes de terre

I Apres 'utilisation du mixer (blender), Préparation du robot
multifonction

Fixer le couvercle de sureté sur le
haut du bloc moteur (figure 4)

Le robot multifonction ne peut étre
mise en marche que si le bol du mixer
(blender) est enlevé et le couvercle de
sureté (figure 1/S et figure 4) est en
place.

Enlever le bol du mixer (blender),
comme décrit au paragraphe ,Mixer".

- La lampe rouge d'avertissement
(figure 4/a) clignote.
Fixer le couvercle de sureté sur le haut
du bloc moteur (marque @ sur marque
U) et le tourner dans le sens contraire
a celui des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée. Le couvercle de sureté
s'enclenche de facon tres perceptible.
La marque @ doit se trouver au-dessus
de la lampe d'avertissement (figure 4).
- La lampe rouge d'avertissement
(figure 4/a) s'éteint.

Poser le bol (figure 5)

Poser le bol (figure 1/G) sur I'appareil
(fleche O sur fleche 2\) et le tour-
ner dans le sens contraire a celui des
aiguilles d'une montre jusqu'a la
butée. Le bol s'enclenche de facon trés
perceptible. Les deux fleches noires
doivent se superposer.

Mettre en place I'axe du bol
(figure 7)

Mettre en place I'axe du bol (figure
1/H) sur I'axe central du bol.

Mise en place des accessoires
Vous pouvez choisir les accessoires
suivants :

disque émulsionneur (figure 1/Q), ou
couteau en métal (figure 1/P), ou
couteau en plastique (figure 1/0), ou
support de lame (figure 1/N) avec dis-
que de coupe (figure 9)



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 83 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

i

B 8[> &

Le support de lame doit étre muni du
disque correspondant a I'usage voulu
(voir ,Poser le disque de coupe sur le
support de lame").

Mettez en place I'accessoire sélec-
tionné sur I'axe du bol.

- le disque émulsionneur, le couteau
en métal et le couteau en plastique
(figure 8) doivent s'adapter aux
dents qui se trouvent sous |'axe.

- Le support de lame (figure 11) repose
sur I'axe hexagonal.

Tenir le support de lame de préférence
avec deux doigts dans les deux trous de
la poignée.

Poser le couvercle (figure 6)

Fixer le couvercle (figure 1/F) sur le bol
(fleche 9 sur fleche 2\) et en le
tournant dans le sens contraire a celui
des aiguilles d'une montre jusqu'a la
butée, le couvercle s'enclenche de
facon tres perceptible. Le nez du cou-
vercle se trouve ensuite directement
sur la poignée, les deux fleches noires
doivent se superposer.

Placer le poussoir doseur (figure 1/E)
dans I'ouverture de remplissage.

Fixer le disque de coupe dans le
support de lame (figure 10)

Il faut poser le disque qui convient
selon |'utilisation dans le support de
lame.

Les disques sont rangés dans le casier
(figure 1/K) dans le bloc moteur.

Les disques sont tres tranchants. Ne les
saisissez que par la poignée !

Ouvrir le casier de rangement en tirant
sur la poignée (figure 9).

Prendre le disque sélectionné par la
poignée dans le casier (figure 9).
Placer le disque avec la pointe dans le
centre du support de lame et le poser
dans I'évidement du disque (figure 10).
Pour enlever le disque, le tirer légeére-
ment par la poignée vers I'extérieur et
le soulever.

%

Utilisation du robot
multifonction

ISy

A

Ouvrir le couvercle (figure 1/F) et
introduire tous les ingrédients néces-
saires dans le bol.

Attention : ne pas dépasser la quantité
maximale de remplissage :

- liquide 1,75 litre

- solide 1,5 litre

Pendant le fonctionnement, on peut
ajouter d'autres ingrédients par
I'ouverture de remplissage. Vous pou-
vez également utiliser a cet effet le
couvercle de fermeture (figure 1/E)
comme récipient de remplissage.
Replacez le couvercle immédiatement
pour éviter des projections.

Utilisez exclusivement le poussoir
doseur pour appuyer sur les aliments a
couper.

Démarrer I'appareil : tourner le sélec-
teur de vitesse (figure 1/1) vers la droite
sur le niveau de vitesse désirée ou
appuyer sur la touche pulse

(figure 1/J).

Il est recommandé de commencer a
une vitesse basse et de passer ensuite a
une vitesse supérieure. En appuyant sur
la touche pulse, I'appareil tourne a sa
plus grande vitesse.

Valeur recommandées, voir au chapitre
.Conseils pour I'utilisation, robot mul-
tifonction”.

Si la lampe d'avertissement (figure 4/a)
clignote et si I'appareil ne veut pas
démarrer, c'est que le couvercle de
sureté du mixer (blender) (figure 1/S et
figure 4) n'est pas bien en place.
Arréter 'appareil : tourner le sélecteur
de vitesse vers la gauche en position
0"

Aprés utilisation, tourner le couvercle
dans le sens des aiguilles d'une mon-
tre et I'enlever.

N'enlever le couvercle que lorsque
I'accessoire s'est complétement arrété !
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I Enlever 'outil et la broche. Nettoyage et entretien
=" Tourner le bol dans le sens des
aiguilles d'une montre et I'enlever.
Bloc moteur
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(AFP750 uniquement)

Préparation (figure 13)

Fixer le bol selon la description donnée
plus haut (figure 5).

Poser le filtre du presse-agrumes
(figure 13/a) sur le bol (fleche <7 sur
fleche ) et le tourner dans le sens
contraire a celui des aiguilles d'une
montre jusqu'a la butée. Il s'enclenche
de facon trés perceptible, la fleche <7
doit se trouver sur la fleche .
Placer le cone presseur (figure 13/b) sur
le filtre.

Utilisation du presse-agrumes

Démarrer I'appareil : tourner le sélec-
teur de vitesse (figure 1/1) vers la droite
en position 1.

Le presse-agrumes ne doit étre utilisé
qu'a la vitesse la plus basse.

Arréter I'appareil : tourner le sélecteur
de vitesse vers la gauche jusqu'a la
position "0".

Apres ['utilisation, enlever le cone pres-
seur.

Tourner le filtre du presse agrumes
dans le sens des aiguilles d'une montre
et l'enlever.

Tourner le bol dans le sens des
aiguilles d'une montre et I'enlever.

Vous pouvez utiliser I'appareil jusqu'a
10 minutes sans interruption. Aprés
une utilisation prolongée sans inter-
ruption, laissez refroidir I'appareil (au
moins 20 minutes au bout de

10 minutes d'utilisation sans interrup-
tion).

A

pénetre dans le bloc moteur.

Nettoyez le bloc moteur avec un chif-
fon humide. Ne jamais le plonger dans
I'eau ni le tenir sous I'eau courante !

Mixer (blender)

1]

ISy
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A l'aide de la touche pulse, le bol mixer
et les couteaux peuvent étre nettoyer
facilement et sGrement.

Remplir & moitié le bol du mixer (blen-
der) d'eau chaude (pas bouillante !) et
de quelques gouttes de liquide vais-
selle.

Actionner brievement la touche pulse.

Rincer ensuite le bol sous I'eau courante.

Monter / démonter le dispositif
de coupe (figure 14)

Si nécessaire, le dispositif de coupe
peut aussi étre démonté et nettoyé sé-
parément.

Attention : le couteau est trés tran-
chant. Il y a un risque de blessure !
Libérer le dispositif de coupe (figure
14/a) du bol mixer en utilisant le
couvercle de fermeture (figure 1/D et
figure 14/c) comme outil. Les rainures
du couvercle de fermeture s'insérent
sur les crénelures du dispositif de
coupe. Tourner dans le sens contraire a
celui des aiguilles d'une montre et
retirer tout en maintenant légérement
incliné.

Enlever le joint (figure 14/b) du dispo-
sitif de coupe.

Le dispositif de coupe est tres tran-
chant. Le joint risque d'étre endom-
magé.
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Rincer avec précaution les piéces a la
main (risque de blessure !). N'utilisez
pour le nettoyage que de I'eau et du
détergent pour vaisselle.

Ne pas mettre le dispositif de coupe au
lave-vaisselle.

Remettre en place le joint dans le dis-
positif de coupe.

Poser le dispositif de coupe depuis la
bas dans le récipient, tenir alors le dis-
positif de coupe légeérement oblique.
Serrer le dispositif de coupe en utili-
sant le couvercle de fermeture comme
un outil et en tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre

(figure 14).

Bol du robot multifonction et
accessoires

=

A
A

Nettoyez le bol du robot multifonction
et les accessoires dans de |'eau de vais-
selle.

Attention : le couteau en métal est
extrémement tranchant. Risque de
blessure !

Les pieces en plastique vieillissent rapi-
dement si vous les lavez souvent dans
un lave-vaisselle. Si vous voulez néan-
moins laver ces pi¢ces au lave-vaisselle,
placez-les alors dans le panier supé-
rieur.

Disques

=

A

Nettoyez les disques avec une brosse
ou un linge sous I'eau courante ou au
lave-vaisselle !

Attention : les disques sont trés tran-
chants. Risque de blessure !

Rangement

A

A

Tous les accessoires, a I'exception du
presse-agrumes, peuvent étre rangés
directement dans I'appareil.

Rangez les disques dans le casier de
rangement (figure 1/K).

Attention : les disques sont trés tran-
chants. Risque de blessure ! Ne les
saisir que par la poignée !

Les accessoires se rangent dans le réci-
pient universel comme le montre la
figure 12.

Attention : le couteau en métal
(figure 1/P) est extrémement tran-
chant. Risque de blessure ! Ne saisir le
couteau en métal que par la poignée et
ne le ranger qu'avec le protége-lame
en place !

Enrouler le cordon autour des deux
crochets a l'arriére de I'appareil

(figure 15).

Caractéristiques techniques

C€

Tension du réseau : 230 - 240 V
Puissance consommée : 700 W

Cet appareil est conforme aux directi-

ves suivantes de la C.E. :

® 2006/95/CE relative a la "basse
tension”

® 89/336/CEE "Directive CEM" y com-
pris les directives de modifications
92/31/CEE et 93/68/CEE
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Conseils pour l'utilisation

Mixer (blender)

® Le mixer convient trés bien pour

hacher de petites quantités d'aliments,
comme des noix, de la chapelure ou des
épices.

Les sauces qui se sont séparées peuvent
étre liées a nouveau rapidement dans
le mixer.

Coupez ou broyer les aliments que vous
voulez passer dans le mixer en dés de 2
a3cm.

Enlevez toujours les noyaux des fruits
et les os de la viande, car ils risquent
d'endommager le dispositif de coupe.

Piler de la glace : mettez toujours un
peu d'eau dans le bol avant d'y intro-
duire la glace.

Lors de la préparation de mélanges
secs, il peut €tre nécessaire d'arréter
I'appareil de temps en temps, d'ouvrir
le couvercle du bol et de racler le
mélange des parois avec la spatule.
Pour mélanger des ingrédients liquides
et solides, mélanger d'abord les com-
posants liquides et ajouter ensuite les
composants secs.

Laissez refroidir les liquides bouillants
avant de les passer dans le mixer.

® Sivous travaillez des ingrédients

chauds, vous devez aérer le récipient de
mélange en enlevant le couvercle de
fermeture.

Aliment Vitesse* Remarques
Mixer Milk shakes 5-10 Utiliser du lait froid.
Hacher Noix, chocolat, Pulse Ne travailler qu'une 1/2 tasse a la fois, afin
ails, herbes que tout soit haché trés fin
Emietter Petit pain, biscuit, toast 5-10 Morceler avant de traiter
Piler la glace Pulse Ajouter 1/4 de tasse d'eau.
Presser 3-4 fois sur la touche pulse
Emulsifier Sauce pour salade 7-10 Bien mélanger.
L'huile peut étre ajoutée pendant le
mélange par I'ouverture de remplissage.
Mélanger Mélanges pour gateaux, 1 Bien mélanger les composants,
pate a crépes sans les battre trop longtemps
Presser en purée Soupes, légumes, fruits 3-10 Mixer jusqu'a ce que
le mélange soit épaisse
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Robot multifonction

Hacher

Pour atteindre un résultat réqulier, il
faut travailler des morceaux si possible
de méme grandeur. Couper ou briser
les aliments avant de les hacher en
morceaux si possible de grandeur
égale, avant de la hacher.

Veillez alors a ne pas trop remplir le
bol.

Viande hachée

Coupez la viande avant de la hacher en
dés de 2 cm environ.

Légumes

Si vous hachez des légumes comme des
oignons, les peler et les couper en
quartiers.

Mixer

La quantité travaillée varie en fonction
de la fluidité des aliments en question.
Ajouter les ingrédients

Ajouter les ingrédients secs comme la
farine dans le bol avant de les tra-
vailler. Il n'est pas nécessaire de mélan-
ger les ingrédients avant de les
travailler.

Les composants liquides peuvent étre
versés pendant le travail par I'ouver-
ture de remplissage.

Remarque : en travaillant des sauces
ou des ingrédients semi-liquides, il
peut étre nécessaire d'arréter de temps
en temps I'appareil, d'ouvrir le couver-
cle du bol et de racler le mélange des
parois du bol avec la spatule.

Travail avec le support de lame

Il est trés important de bien guider les
aliments a travers 'ouverture de rem-
plissage.

Couper éventuellement plus petits les
aliments préparés, afin de les passer
sans probléme.

Tenir les aliments a introduire le plus
verticalement possible et ensemble
dans l'ouverture de remplissage.

Appuyer régulierement les aliments
avec le poussoir doseur. La force de la
pression influence I'épaisseur des ali-
ments coupés.

Pour pousser, n'utiliser que le poussoir
doseur. Ne jamais mettre les doigts
dans I'ouverture de remplissage !

Si I'on appuie trop fortement avec le
poussoir doseur, on risque d'endomma-
ger l'appareil !

Il reste toujours un peu de matiére non
travaillée entre le poussoir doseur et le
support de lame.

Raper du fromage

Bien réfrigérer les fromages tendres
comme I'emmental ou la mozzarella
avant de les raper.

Travailler les fromages durs comme le
parmesan a la température ambiante.
Remarque : le parmesan doit étre rapé
en exercant peu de pression sur le
poussoir doseur.
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Outil Aliment Quantité | Vitesse Remarques
max.
Hacher | Couteauen Légumes, par ex. oignons 800 ¢ 3-5 Les fruits et légumes
métal fruits 800 ¢ 3 doivent étre frais et fermes,
herbes fraiches 1 bouquet 2 utiliser des morceaux de
noix, amandes 500 g 5 grandeur presque égale
chocolat 400 g 4
Hacher la | Couteau en Viande, 500 g 4-6 Enlever les os et les tendons,
viande métal filets de poisson (sans arétes), couper en dés de 2 cm envi-
lard ron
Emietter | Couteauen Pain sec, biscuits 1259 3ou4 | Briser en morceaux avant le
métal travail
Presser en | Couteau en Fruits jusqu'a 3-10 Ajouter éventuellement un
purées métal ou légumes cuits 1,751 peu d'eau pendant le travail
Mélanger | Couteauen | Pates a gateau légéres, pate a 800 ml 3-7 Commencer a la vitesse 1
métal crépes, etc. pour mélanger les ingré-
dients, puis augmenter la
vitesse
Mélanger | Couteau en Mayonnaise 11 Pulse ou 3 | Ne pas arréter I'appareil
métal pendant I'ajout d'huile
Pétrir Couteau en Pates lourdes, par ex. 1,5 kg 1-5 Commencer 3 la vitesse 1
plastique pate a pain et a pizza pour mélanger les ingré-
dients, puis augmenter la
vitesse
Emincer | Tranchage | Légumes, par ex. concombres, 800 ¢ 1-2 Trier les fruits et Iégumes de
fin courgettes, carottes, tomates, taille identique.
(N° 1) etc. Couper la viande pour
fruits, par ex. pommes, qu'elle passe dans
viande, saucisse, salami etc. I'ouverture de remplissage
Raper Répe pom- Pommes de terre jusqu'a 1-2 p.ex. pour croquettes de
mes de terre 1 kg pommes de terre
(N° PG1)
Trancher | Tranchage Pommes de terre, carottes, 1 kg 1-2
frites panais
(N°3)
Raper Rape Parmesan 500 g 1-2 Ne pas appuyer trop fort
fromage avec le poussoir doseur
(N°4)
Raper Rapegrosse, plaque de chocolat 500 g 1-2 Briser le chocolat a cuire en
(gros fine fruits, par ex. pommes 1 kg 2-3 morceaux
ou fin) (N° 5 légumes, par ex. carottes 1 kg
ou N° 6)
Fouetter Disque Pates a gateau légeres 1 kg 4-5 Ne pas battre trop long-
émulsion- blancs d'ceuf 2-10 temps les blancs d'ceuf
neur créme 4-6
88
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Recettes
Recette de base pour biscuit Recette de base de la pate molle
4 Blanc d'ceuf 500 g Farine
4 cs Eau froide 1 sachet Levure en poudre
200 g Sucre 250 g Margarine ou
1 sachet Sucre vanillé beurre tendre
4 Jaunes d'ceuf 250 g Sucre
80 ¢ Farine 1 sachet Sucre vanillé
80 g Fécule 1 pincée Sel
1 c¢c™ Levure en poudre 4 Oeufs
150 ml Lait
Accessoires utilisés :
bol avec disque émulsionneur m Accessoires utilisés :
IS Verser le blanc d'ceuf et I'eau dans le ~ Dol avec couteau en plastique
bol et fouetter a la vitesse 5 pendant =" Verser tous les ingrédients dans |'ordre
1 minute environ jusqu'a la prise. indiqué dans le bol.
I Ajouter le sucre et le sucre vanillé par 2" A lavitesse 3 - 4, mélanger pendant
I'ouvertue de remplissage et fouetter 1 a 12 minute jusqu'a ce que la pate
encore 1 minute environ jusqu'a ce que soit crémeuse et lisse.

le sucre se soit dissout.

=" Ajouter le jaune d'ceuf et mélanger
avec quelques impulsions.

‘T‘ Si la pate est envoyée trop fortement
—— vers l'extérieur pendant le travail, arré-
ter I'appareil, ouvrir le couvercle et

0" Melanger la farine, la fécule et la pousser la pate vers l'intérieur avec la
levure en poudre, pour en faire une spatule.
masse crémeuse et melanger brieve- 05" Verser la pate dans un moule approprié
ment avec quelques impulsions. et cuire
I Verser la pate dans un moule démonta- X i o .
ble et cuire. ‘ i ‘ I‘_a pate Qeut étre Iggerement mo.d|f|e’e
—= avolonté par I'addition d'autres ingré-
dients.

Exemple pour le gateau marbré :

I Remplir 2/3 de la pate dans le moule.
Ajouter a la pate restante 1 cuillére a
soupe de cacao et 1 cuillére a soupe de
lait et mélanger encore une fois briéve-
ment avec quelques impulsions.

=" Remplir la pate chocolatée par dessus
la claire dans le moule. Tirer une four-
chette en spirale 4 travers les deux
couches de pate pour obtenir le dessin
marbré.

* cuillere a soupe
* cuillére a café
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250 g Farine
lcc* Levure en poudre
125¢ Margarine ou
beurre froid
60 g Sucre
1 pincée Sel
1 Oeuf
1cs™ Eau froide
Accessoires utilisés :
bol avec couteau en plastique

I~ Verser la farine, la levure en poudre, le
sel, le sucre dans le bol. Couper le
beurre froid en morceau et I'ajouter.

I A lavitesse 3 - 4, mélanger pendant
1 minute environ, ajouter I'ceuf et I'eau
froide par I'ouverture de remplissage et
continuer de mélanger, jusqu'a ce que
la pate se mette en boule autour du
couteau.

I Sortir la pate du bol et la pétrir encore
briévement avec les mains.

I Avant de continuer a travailler la pate,
la laisser reposer environ 30 minutes
dans le réfrigérateur.

5> Dérouler la pate, la poser dans un
moule bien graissé et la recouvrir a
volonté de fruits, par ex. des pommes
ou des prunes.

*cuillere a café
** cuillére a soupe
90

Recette de base de la pate brisée Recette de base de la pate levée

500 g Farine
4049 Levure (fraiche) ou
1 pag. de levure seche
80 g Sucre
1 pincée Sel
80g Margarine, fondue
200 ml Lait tiede

‘T‘ Accessoires utilisés :

—— bol avec couteau en plastique

05" Verser tous les ingrédients dans I'ordre
indiqué dans le bol.

I=5° A lavitesse 3 - 4, mélanger pendant
14 12 minute, jusqu'a ce que la pate
se mette en boule autour du couteau.

05" Sortir la pate du bol et la pétrir encore
brievement avec les mains.

0" Mélanger ensuite avec les mains les
ingrédients qui ne doivent pas étre
fractionnés, par ex. des raisins secs.

05" Avant de continuer a travailler la pate,

i

la laisser monter dans un récipient
couvert, dans un endroit chaud, jusqu'a
ce qu'elle grossisse a peu pres du dou-
ble.

Possibilités d'utilisation :

Tresses et petits gateaux en pate levée,
tartes au fruits.

Pour des gateaux salés, par ex. le
gateau aux oignons, préparer la pate
levée sans sucre.
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vazeny zakazniku,
prectété si laskave pedlivé tento
navod k pouziti.

Dbejte pfedevsim bezpecnostnich
pokynt na prvnich strankach tohoto
navodu k pouziti! Navod k pouziti
laskavé uschovejte pro pozdéjsi
vyhledani. Pfedejte jej dale
pfipadnym novym vlastnikiim
pristroje.

Prostfednictvim vystrazného tro-
juhelniku a/nebo navesti (Vystraha!,
Opatrné!, Pozor!) jsou zdlraznény
pokyny, které jsou ddlezité pro Vasi
bezpecnost &i pro funkénost
pristroje. Bezpodminec¢né si jich las-
kavé povSimnéte.

Tato znacka Vas povede krok za kro-
kem pfi obsluze tohoto pfistroje.

Po této znaéce obdrzite doplfujici
informace k obsluze a praktickému
pouziti pfistroje.

Trojlistek oznacuije tipy a upozornéni

pro hospodarné a ekologicky vhodné
pouziti pfistroje.

Popis zarizeni
(obrazek 1)

FRACTIOTMMOO®>

IOovo=z=

-®»

Skfin motoru

Mixovaci nadoba

Viko mixéru

Horni uzavér

Mackaci zafizeni s odmérkou

Viko s plnicim otvorem

Univerzalni nadoba

Vfeteno

Voli¢ po&tu otacek

Pulzni tlacitko

Prihradka na fezné nastavce
Navije¢ kabelu (zadni strana
pfistroje)

Typovy Stitek (dolni strana pfistroje)
Drzék nastavcl

Umélohmotny nGz

Kovovy nlz s ochrannym pouzdrem
Slehaci kotoug

Lis na citronovou §t‘avu

(pouze AFP750)

Bezpecnostni kryt mechaniky mixéru
Stérka tésta
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& Bezpecnostni pokyny

Bezpecnost tohoto spotfebice
odpovida platnym technickym
predpisiim a zakonu o bezpecnosti
spottebicu. Jako vyrobce mame vSak
nicméné zapotfebi Vas seznamit

s nasledujicimi bezpe&nostnimi
pokyny.

VSeobecné bezpeénostni
pokyny

® Pristroj se smi pfipojit pouze k takové
elektrické siti, jejiz napéti a kmitocet
souhlasi s Gdaji na typovém Stitku!

e Nikdy pfistroj neuvadéjte do provozu,
pokud je poSkozena
- napéjeci $nlira
— nebo pouzdro.

® P¥j vytahovani zastréky ze sit'ové
Snlry netahejte nikdy za napéjeci
8ndru.

e Pokud je napajeci $ndra pristroje
poskozena, musi ji vyrobce,
pracovnici servisniho stfediska nebo
jina kvalifikovana osoba vyménit, aby
se zabranilo moznym Skodam.

e Opravy tohoto spotfebice smi
provadét pouze odborné vyskoleni
pracovnici. Nespravné provedené
opravy mohou zplsobit znacné
Skody. Potfebujete-li opravu, obrat’te
se na nasi zédkaznickou sluzbu nebo
na svého autorizovaného prodejce.

® P¥istroj je uréen pouze ke
zpracovavani potravin v domacnosti.
Vyrobce neruéi za Skody, které
vzniknou neodbornym pouzitim
pristroje nebo jeho pouZitim k jinému
nez uréenému ucelu.

® Tento pfistroj nesméji pouZzivat osoby
(vCetné déti), které vzhledem ke své
nezkusenosti nebo neznalosti nejsou
schopné ho bezpeéné obsluhovat,
ani osoby (vcetné déti) s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo
dusevnimi schopnostmi, pokud
nebyly pou€eny odpoveédnou
osobou, jak pristroj bezpecné
obsluhovat, a nenaucily se pfistroj
ovladat pod jejich dohledem.

92
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Zabezpeceni pred détmi

Nenechavejte pfistroj v provozu
bez dozoru a uchovavejte jej
mimo dosah déti!

Davejte pozor, aby si s pfistrojem
nehraly déti.

P¥i provozu kuchyiského
robotu dodrzujte nasledujici
pokyny

Nikdy pfistroj nespoustéjte mokryma
rukama.

V pfistroji neni dovoleno michat
jakékoli barvy (laky, polyester atd.) —
nebezpeéi vybuchu!

Pred kazdym cisténim nebo operaci
udrzby pfistroj vypnéte a zastréku
vytahnéte ze sité.

Skfin motoru (obrazek 1/A) nikdy
neponotujte do vody nebo jakékoli
jiné kapaliny!

Vyrobce neruci za pripadné skody,
které vzniknou v dusledku
nespravného pouZiti pfistroje nebo
chybné obsluhy.

Nastroje je na robot dovoleno
nasazovat (nebo je z néj vyjimat)
pouze v pfipadé, Ze je pfistroj
odpojen od sité.

Pozor: Kovovy nuz (obrazek 1/P)
je mimoradné ostry! Nebezpedci
poranéni! Kovovy n(iz uchopte vzdy
pouze za rukojet’ a uchovavejte ho v
ochanném pouzdfe! Pfi umyvani
noze postupujte opatrné.

Pozor: Rezné nastavce

(obrazek 9) jsou velmi ostré!
Nebezpeci poranéni! Nastavce
uchovavejte pouze v pfihradce pro
pfislusenstvi (obrazek 1/K). P¥i
umyvani postupujte opatrné.

Pozor: Rezna mechanika mixéru
(obrazek 14/a) je velmi ostra.
Nebezpeci poranéni! Pfi rozebirani
i opétovném sestavovani mixéru
postupujte opatrné.

Pozor: Nikdy nevkladejte prsty do
plniciho otvoru (obrazek 1/F)!
Nebezpecéi poranéni!

ﬁ
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Pozor: Pred spusténim mixéru
zkontrolujte, zda jste v ném nenechali
zadné pevné predméty (napfiklad
IZice), a do mixovaci nadoby
nezasahujte rukama. Nebezpeci
poranéni!

Viko sundavejte teprve poté, co se
nastroje zcela zastavi.

Nenechavejte v plnicim otvoru zadné
dlouhé predméty (noze, varecky,
stérky tésta a podobné). Nebezpeci
poranéni! Ke stlaGovani
zpracovavaného materialu pouzivejte
pouze mackaci zafizeni (obrazek
1/E).

Do mixovaci nadoby ani do
univerzalni nadoby nenalévejte horké
tekutiny (tekutiny sméji byt pouze
studené nebo teplé).

Pfed nasazenim vfetene (obrazek
1/H) a nastroji nasad’te vzdy na
motor univerzalni nadobu (obrazek
1/G).

P¥i normalnim zplsobu pouZiti
(michani lehkého tésta atd.) maze
zafizeni pracovat az 10 minut bez
preruSeni. Po delSim nepfreruSovaném
pouZiti nechejte zafizeni vychladnout
(po 10 minutach bez preruseni
minimalné 20 minut). P¥i zpracovavani
vétsiho mnozstvi tuhych latek,
napfiklad 1,5 kg tésta, nepouzivejte
pfistroj bez pferuseni déle nez

1 minutu.

Pfed vyjmutim univerzalni nadoby
vzdy nejprve vyjméte nastroje a
vieteno.

Neprekracujte maximalni plnici
objem.

Nenechavejte zapnuty pfistroj bez
dozoru. | kdyz z mistnosti odchazite
jen nakratko, vzdy odpojte zatréku od
sité.

Po ukonc&eni prace pfitroj vypnéte a
vytahnéte zastréku ze sité.

Likvidace
Obalovy material

Pouzité obalové materialy jsou ekolo-
gické a recyklovatelné. Umélé hmoty
jsou oznacéeny nasledujicim
zplsobem: >PE<, >PS<, atd. Obalovy
material zlikvidujte v souladu s jeho
oznacenim ve specialnich sbérnych
dvorech ve své obci.

@ Stary spotiebic¢

Symbol E na vyrobku nebo jeho
baleni udava, Ze tento vyrobek nepa-
tri do domaciho odpadu. Je nutné
odvézt ho do sberného mista pro
recyklaci elektrického a elektro-
nického zarizeni. Zajistenim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomuzete
zabranit negativnim dusledkum pro
zivotni prostredi a lidské zdravi, které
by jinak byly zpusobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnejsi
informace o recyklaci tohoto vyrobku
zjistite u prislusného mistniho uradu,
sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchode, kde jste
vyrobek zakoupili.

VSseobecné pokyny k
obsluze

Kuchynisky robot vam pfi pfiprave
jidel pomaha nejriiznéjsimi zpUsoby:
e Mixér slouzi k pfipravé ner(iznéjsich
mixovanych napojd, drceni ledu,
rozmélnovani ovoce a zeleniny a
podobné.
¢ S multifunkénim dilem miizete
naptiklad
— pripravovat tésto,
- sekat maso, ofechy a podobné,
- kréajet nebo strouhat ovoce a
zeleninu,
- krajet bramborové hranolky,
- Slehat smetanu a vaje¢ny bilek.
- lisovat §t‘avu z citron(l, pomeranct
i grapefruitd (pouze AFP750)
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Bezpecnostni systémy

Pristroj je vybaven rdznymi
bezpecnostnimi systémy.

Mixér i univerzalni nadobu Ize spustit
pouze v pfipadé, ze pfislusna
nadoba i viko jsou spravné
nasazeny.

Univerzalni nadobu Ize uvést do
provozu pouze po vyjmuti mixovaci
nadoby a nasazeni bezpecnostniho
krytu na mechaniku mixéru (obrazky
1/S a 4).

Pfesto pfistroj uchovavejte mimo
dosah déti.

PFistroj pouZivejte pouze na rovné a
suché pracovni ploSe.

Mixer

Mixér slouzi k ptipravé nejrliznéjsich
michanych napojd, k drceni ledu,
rozmelfiovani ovoce a zeleniny a
podobné.

Pfiprava mixéru

Aby bylo mozné na robot nasadit
mixovaci nadobu, je nutno nejprve
sejmout bezpecénostni kryt

mechaniky mixéru (obrazky 1/S a 4).

PootoCte bezpecnostmi krytem ve

sméru hodinovych rucicek a sejméte

ho.

— Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zacne blikat.

Na podstavec mixéru nasad’'te mixo-

vaci nadobu (obrazky 1/B a 2; Sipka

W se musi shodovat se Sipkou 2)

a otacejte nadobou proti sméru

hodinovych ruci¢ek az na doraz

(dokud neuslysite klapnuti). Obé

Cerné Sipky se museji prekryvat.

— Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zhasne.

i

Na mixovaci nadobu nasad'te viko
mixéru (obrazky 1/C a 3) otoCte jim
tak, aby se vystupek na viku nacha-
zel pfimo nad drzadlem. Viko pak
slySitelné zaklapne.

Mixér Ize zapnout pouze v ptfipadé,
7e mixovaci nadoba i viko jsou
spravné nasazeny.

Nasad'te a utahnéte horni uzavér
(obrazek 1/D).

Obsluha mixéru
=" Otevrete viko (obrazek 1/C) a vloZte

i

do nadoby vSechny potfebné
pfisady.

Pozor: Neprekracujte maximalni
plnici objem 1,5 litru!

Béhem provozu mlzete do nadoby
pridavat dalSi pfisady plnicim
otvorem. K pInéni mdzete mlzete
pouZit i horni uzavér (obrazek 1/D).
Plnici otvor vzdy opét ihned zaviete,
aby nedochazelo k vystfikovani
mixovanych potravin.

Spusténi mixéru: Otoste voliCem
pocCtu otacek (obrazek 1/1) doprava a
nastavte jej na pozadovany rychlostni
stupen, nebo stisknéte pulzni tladitko
(obrazek 1/J).

Doporucujeme zagit nizsi rychlosti a
poté rychlost zvysit. Po stisknuti
pulzniho tlagitka bude mixér pracovat
nejvyssi rychlosti.

Orientaéni hodnoty pro nastaveni
rychlosti naleznete v kapitole “Tipy
pro pouzivani mixéru”.

Vypnuti pfistroje: Otocte voliCem
otacek doleva do polohy “0”.

Po mixovani otoCte nadobou ve
sméru hodinovych rucicek a vyjméte
ji. Potom otoéte vikem a sejméte je.
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Multifunkéni dil

Jednotlivé nastroje a moznosti
jejich pouziti

Do multifunkéniho dilu mizete
nasadit nasledujici nastroje:
Slehaci kotoué (obrazek 1/Q)
Ke Slehani smetany a vaje¢ného
bilku, k pfipravé krémU a lehkych
tést.
Kovovy nuz (obrazek 1/P)
K sekani syrového masa, ¢okolady,
ofechll a podobné.
Umélohmotny nGz (obrazek 1/0)
K hnéteni a michani tuhych tést.
Drzak nastavcu (obrazek 1/N) s
feznym nastavcem (obrazek 10)
Néstavce jsou na upinacim konci
oznaceny Cislem (1 az 6).
Pozadovany nastavec se upevni do
drzaku nastavcu.
1 Krajeni najemno
Ke krajeni ovoce, zeleniny,
syrového masa a uzenin
(napfiklad salamu) na jemné
platky.
PG1 Struhadlo na brambory
Na strouhani brambor.

3  Krajeni hranolku
K vykrajovani bramborovych
hranolkd.

4 Struhadlo na syr
K jemnému strouhani tvrdych
syrll (napfiklad parmezanu) a
podobné.

5  Strouhani nahrubo
Ke strouhani ovoce, zeleniny a
podobné.

6  Strouhani najemno
K jemné&jSimu strouhani
zeleniny, ovoce, ¢okolady,
Cesneku a podobné.

Priprava multifunkcéniho dilu

Nasazeni bezpeénostniho
krytu (obrazek 4)

Multifunkeni dil 1ze spustit pouze po
vyjmuti mixovaci nadoby a nasazeni
bezpecnostniho krytu na mechaniku
mixéru (obrazky 1/S a 4).
Sejméte mixovaci nadobu; postupuijte
pfitom podle pokyn( v ¢asti “Mixér”.
- Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zacne blikat.
Na mechaniku mixéru nasad’te
bezpe&nostni kryt (znacka @ se musi
shodovat se znagkou [J) a pootodte
krytem proti sméru hodinovych
ruCicek az na doraz. Kryt pfitom
slySitelng zaklapne. Znacka @ se
musi nachazet nad vystraznym
indikatorem (obrazek 4).
- Cerveny indikator (obrazek 4/a)
zhasne.

Nasazeni univerzalni nadoby
(obrazek 5)

Univerzalni nadobu (obrazek 1/G)
nasad’'te na pfristroj (Sipka W7 se
musi shodovat se Sipkou 2\) a
otacejte ji proti sméru hodinovych
ruCiCek az na doraz. Nadoba
slySitelné zaklapne. Obé Cerné Sipky
se museji prekryvat.

Nasazeni vietena (obrazek 7)

Vieteno (obrazek 1/H) nasad’te na
¢ep ve stfedu univerzalni nadoby.

Nasazovani nastroju

U tohoto zafizeni Ize pouzivat
nasledujici nastroje:

Slehaci kotou¢ (obrazek 1/Q), nebo
kovovy nlz (obrazek 1/P), nebo
umélohmotny ndz (obrazek 1/0),
nebo

drzék nastavcl (obrazek 1/N) s
feznym néastavcem (obrazek 9).
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Do drzéku nastavcl upevnéte

vhodny nastavec podle toho, k ¢emu

chcete robot pouZit (viz ¢ast

“Nasazeni fezného nastavce do

drzaku nastavcli”).

Pozadovany nastroj nasad'te na

vieteno.

- Slehaci kotoug, kovovy niiz a n(iz z
umélé hmoty (obrazek 8) zasahuiji
do ozubeni dole na vretenu.

- Drzak nastavcl (obrazek 11)
umistéte na Sestihran vietena.

S nosisem nastavcd manipulujte
pokud mozno pouze prsty pomoci
dvou otvorl v drzaku.

Nasazeni vika (obrazek 6)

Na univerzalni nadobu nasad'te viko
(obrazek 1/F; Sipka 9 se musi sho-
dovat se Sipkou 2\) a otacejte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek az
na doraz; viko slySitelné zaklapne.
Vystupek na viku se bude nachéazet
pfimo nad drzadlem. Obé &erné
Sipky se museji prekryvat.

Do plniciho otvoru viozte mackaci
zafizeni (obréazek 1/E).

Nasazeni fezného nastavce do
drzaku nastavcu (obrazek 10)

Do drzéku nastavcl upevnéte
vhodny nastavec podle toho, k cemu
chcete robot pouzit.

Nastavce jsou uloZeny v pfislusné
vyklapéci prihradce (obrazek 1/K) ve
sk¥ini motoru.

Nastavce jsou velmi ostré. Berte je
vzdy pouze za rukojet'!

Chcete-li odklopit kryt pfihradky,
uchopte Uchytku na krytu a za kryt
zatahnéte (obrazek 9).

Pozadovany nastavec drzte pfi
vyjimani z pfihradky vzdy za rukojet’
(obrazek 9).

Hrot nastavce umistéte do stfedu
drzéku nastavcl a zasunite jej do
drazky v kotouci (obrazek 10).
Chcete-li nastavec vyjmout, uchopte
jej za rukojet’, lehce za ni zatahnéte a
nastavec nadzvednéte.

Obsluha multifunkéniho dilu
I~ Otevrete viko (obrazek 1/F) a vlozte

do univerzalni nadoby v§echny
potfebné prisady.

Pozor! Nepfekracujte maximalni
plnici objem:

- kapaliny: 1,75 litru

- tuhé potraviny: 1,5 litru

Béhem provozu mlzZete do nadoby
pfidavat plnicim otvorem dalsi
ptisady. MUzZete k tomu pouZit i
kalisek mackaciho zatizeni
(obrazek 1/E). Plnici otvor opét ihned
uzavrete, aby nedochazelo k
vystfikovani zpracovavanych potravin
Z nadoby.

Ke stlatovani zpracovavaného
materialu pouzivejte pouze mackaci
zafizeni!

Spusténi zafizeni: Otoste voliCem
otacek (obrazek 1/1) doprava a nas-
tavte jej na pozadovany rychlostni
stupen, nebo stisknéte pulzni tladitko
(obrazek 1/J).

Doporucujeme zagit nizsi rychlosti a
poté rychlost zvysit. Po stisknuti
pulzniho tlagitka bude pfistroj
pracovat nejvyssi rychlosti.
Orientaéni hodnoty naleznete v
kapitole “Tipy pro pouzivani
multifunkéniho dilu”.

Pokud Cerveny indikator

(obrazek 4/a) blika a pfistroj nelze
spustit, neni spravné nasazen
bezpe&nostni kryt mechaniky mixéru
(obrazky 1/S a 4).

Vypnuti pfistroje: Otocte volicem
otacek doleva do polohy “0”.
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Po pouziti multifunkéniho dilu otocte
vikem ve sméru hodinovych rucdic¢ek
a sejméte je.

A

Viko snimejte teprve po Uplném
zastaveni nastroje!
Vyjméte nastroj a vieteno.

Otocte univerzalni nadobou ve
sméru hodinovych rucic¢ek a
vyjméte ji.

Lis na citronovou st’avu

(pouze AFP750) (=

Priprava (obrazek 13)

I Nasad'te na pfistroj univerzalni

Skfin

Zatizeni mizete pouzivat az 10 minut
bez preruseni. Po delSim nepferuSova-
ném provozu je vzdy nechejte vychlad-
nout (po 10 minutach bez preruseni
minimalné 20 minut).

Cisténi a udrzba

motoru

Ujistéte se, ze do skfiné motoru
nepronikla zadna tekutinal

Ocistéte skiif motoru vihkym
hadfikem. Nikdy skFifih neponofujte
do vody a neumyvejte ji pod
tekouci vodu!

nadobu (obrazek 5) vy8e popsanym Mixér

zplsobem 5).

> Na univerzalni nadobu nasad'te sito

i
lisu (obrazek 13/a; Sipka 7 se musi u
shodovat se Sipkou 2\) a otocte jim

proti sméru hodinovych rucic¢ek az 1y
na doraz. Sito slySitelné zaklapne.
Sipka 7 se musi nachazet nad
Sipkou 4.
I Do sita nasad'te lisovaci kuzel =
(obrazek 13/b). =
Obsluha lisu na citronovou
st’avu
I Spusténi pristroje: Otocte volicem ‘T‘

otacek (obrazek 1/1) doprava a nas-
tavte jej do polohy 1.
PFi pouziti lisu na citronovou st'avu

i A

rychlosti.

Vypnuti pfistroje: Otocte volicem
otacek doleva do polohy “0”.

Po pouziti lisu lisovaci kuzel vyjméte.
Otocte sitem ve sméru hodinovych
ru€iGek a vyjméte je.

Otocte univerzalni nadobou ve sméru
hodinovych rucicek a vyjméte ji.

%

Nadobu i noze Ize snadno a
bezpecné vydcistit pomoci pulzniho
tlacitka.

Mixovaci nadobu naplnte do poloviny
teplou (nikoli horkou!) vodou a
pfidejte do ni nékolik kapek
prostfedku na myti nadobi.

Stisknéte kratce pulzni tlagitko.

Nakonec nadobu vyplachnéte tek-
ouci vodou.

Demontaz a montaz rezné
mechaniky (obrazek 14)

Pokud je to nutné, Ize feznou
mechaniku z pfistroje vymontovat a
vycistit ji samostatné.

Pozor: Rezna mechanika je velmi
ostra! Hrozi nebezpeci poranéni!
Vyberte feznou mechaniku (obrazek
14/a) z mixovaci nadoby nadoby
pomoci vika mixéru krytu

(obrazek 1/D a obrazek 14/c) jako
nastroje. Drazky vika mixéru zapadaji
do Zebrovani fezné mechaniky.
Otocte proti sméru hodinovych
rucicek a vyberte pod mirnym
naklonem.
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Z fezné mechaniky vyjméte tésnici
krouzek (obrazek 14/b).

Rezna mechanika je velmi ostra.
Tésnici krouzek se mize poskodit.

Casti mechaniky opatrné
proplachnéte v rukou (nebezpedéi
poranéni!). K gisténi pouZivejte
pouze vodu a prostfedek na myti
nadobi.

Reznou mechaniku mixéru nikdy
neumyvejte v my¢ce na nadobi.
Nasad'te na feznou mechaniku
tésnici krouzek.

Reznou mechaniku zespodu nasad'te
zpét do nadoby; drzte ji pfitom mirné
zeSikma. Upevnéte feznou mecha-
niku pomoci vika mixéru jako
nastroje oto¢enim ve sméru hodi-
novych ruéiéek (obrazek 14).

Univerzalni nadoba a nastroje

Univerzalni nadobu a nastroje
umyvejte v dfezu na nadobi.

Pozor: Kovovy niz je mimoradné
ostry! Hrozi nebezpeci poranéni!

Jestlize budete plastové ¢asti umyvat
¢asto v my&ce na nadobi, budou
starnout rychleji. Pokud je presto
chcete umyvat v mycCce, umistéte je
do horniho kose.

Nastavce

Nastavce umyvejte kartaem nebo
hadfikem pod tekouci vodou nebo v
my¢ce na nadobi!

Pozor: Nastavce jsou mimoradné
ostré! Hrozi nebezpeci poranéni!

Uchovavani

A

A

VSechny soucésti prislusenstvi (s
vyjimkou lisu na citrénovou §t‘avu)
Ize uchovavat pfimo v pfistroji.
Nastavce ukladejte do pfihradky na
prisluSenstvi (obrazek 1/K).

Pozor: Nastavce jsou velmi ostré.
Nebezpeci poranéni! Nastavce
berte vzdy pouze za rukojet'!
Soucasti pfislusenstvi ukladejte do
univerzalni nadoby (viz obrazek 12).

Pozor: Kovovy ntiz (obrazek 1/P)
je mimofadné ostry! Nebezpedi
poranéni! Kovovy ndz berte vzdy
pouze za rukojet’ a ukladejte jej
pouze s nasazenym ochrannym
pouzdrem!

Kabel ovinte kolem dvou hackd na
zadni strané pfistroje (obrazek 15).

Technické udaje

C€

Napéti v siti: 230 - 240 V
Pfikon: 700 W

Tento spotiebi¢ odpovida

nasledujicim smérnicim ES:

® Smérnice pro nizké napéti
2006/95/EC

® Smérnice pro elektromagnetickou
slucitelnost 89/336/EEC s dodatky
92/31/EEC a 93/68/EEC
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Tipy pro pouzivani
pristroje

Mixér

® Mixér se velmi dobfe hodi k sekani a
drceni malého mnozstvi potravin,
jako jsou ofechy, strouhanka nebo
kofeni.

® Omacky, které se srazily, Ize v mixéru
rychle zachranit.

® Potraviny, které chcete v mixéru
zpracovavat, nafezte nebo nalamejte
na zhruba dvou- aZ tficentimetrové
kousky.

® Ovoce vzdy vypeckujte a maso
vykostéte, aby nedoslo k poskozeni
fezné mechaniky.

Vejce: Nez do nadoby rozklepnete
vejce, nalijte do ni trochu vody.

PFi zpracovavani suchych smési
muze byt zapotfebi mixér béhem
prace vypnout, oteviit viko a stérkou
tésta seSkrabnout smés, ktera ulpéla
na sténach mixéru.

PFi mixovani tekutych i pevnych
pfisad rozmixujte nejprve tekuté
pfisady a teprve poté k nim pfidejte
pfisady tuhé.

Horké tekutiny nechte pred
zpracovanim v mixéru vychladnout.
Pokud chcete zpracovavat teplé
pfisady, musite mixér vyvétrat.
Sejméte horni uzavér.

Potraviny Rychlost* Tipy
Mixovani mlécné koktejly 5-10 Pouzivejte vychlazené mléko.
. N , , Chcete-li dosahnout jemného
. ofechy, ¢okolada, pulzni . .. )
Sekani N . . nasekani, zpracovavejte najednou
Cesnek, bylinky tlaCitko ‘s
pouze 1/2 salku.
Vyroba Pred zpracovanim pecivo nahrubo
strouhanky housky, keksy, toasty 5-10 nadrobte.
UV pulzni Pridejte 1/4 Séalku vody.
leh
Slehani vajec Hlagitko 3-4 x zmacknéte pulzni tiacitko.
Dobfe zamichejte.
Emulgovani salatové dresinky 7-10 Béhem michani mazete pfilévat olej
plnicim otvorem.
S Kuchyriské smési, tésto na Pfisady pouze dobfe promicheijte.
Michani 1 " .
omelety Neslehejte je pfilis dlouho.
Vyroba pyré Polévky, zelenina, ovoce 3-10 Mixujte smés, dokud nezhoustne.

*Zacinejte vzdy nizsi rychlosti a poté pfepnéte pfistroj na vyssi rychlost.
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Multifunkéni dil Prace s drzakem nastavcu
L. Velmi dllezity je spravny ptisun
Sekani e L potravin plnicim otvorem.
Pro dosazeni rovhomérného - . . .
, : . L, Pfipravené potraviny Ize nakrajet na
vysledku potraviny pfed zpravovanim . . .
L . tak malé kousky, aby bez problému
nakrajejte nebo nalameijte na zhruba M g
S . prosly plnicim otvorem.
stejné velké kusy. Kousky vki4dsite do pinich
Nadobu nikdy nepfeplniujte. ousky vkia ejte do piniciho otvoru
) kolmo jeden po druhém.
Sekané maso . . o .o
Pred - Kréiei Potraviny pravidelné stlaCujte
rea zpracovanim m{:lso nakrajejte mackacim zafizenim. Sila tlaku ovlivni
na zhruba 2 cm velké kousky. silu zpracovani
Zelenina L . L
Cibuli a podobné druhy zeleniny pfed & Ke stlacovani potravin pouzivejte
zpracovanim oloupejte a rozkrajejte pouze mackaci zafizeni. Do plniciho
na &tvrtky. otvoru nikdy nevkladejte prsty!
Mixovani PFEIivé silvr}y tlgk na ma§|l<aoi zarizeni
Zpracovavané mnozstvi se rizni muze pristroj poskodit!
podle konzistence zpracovavanych T Mezi mackacim zafizenim a
potravin. = drzakem nastavci vzdy zlistane
Pridavani prisad trochu nezpracované potraviny.
Suché pfisady, jako je mouka, vlozte Strouhani syru
do univerzalni nadoby pred Mekkeé syry, jako je emental nebo
zpracovanim. Prisady pred mozarella, pfed strouhanim dobfe
zpracovanim neni tfeba michat. vychlad'te.
Tekuté pfisady Ize do nadoby nalévat Tvrdé syry, jako je napfiklad
béhem Zpracovénf plnICfm otvorem. parmezén’ Zpracovévejte p‘ﬁ
Upozornéni: Pfi zpracovavani pokojové teploté.
omacek nebo polotekutych pfisad Upozornéni: Pii strouhani
muze byt zapotfebi pfistroj béhem parmezanu na madkaci zafizeni piilig
prace vypnout, otevfit viko univerzalni netlacte.
nadoby a setfit stérkou tésta smés,
ktera ulpéla na sténach nadoby.
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Nastroj Potravina a'x .| Rychlost Upozornéni
mnozstvi
zelenina, napfiklad cibule 800 g 3-5
ovoce 800 g 3 Ovoce a zelenina by mély
Sekéani | kovovy ntz Cerstvé bylinky 1 svazek 2 byt Cerstvé. Pouzivejte
ofechy, mandle 500 g 5 zhruba stejné velké kusy.
Cokolada 400 g 4
Sekani maso, Odstrante kosti a Slachy
kovovy nliz rybi filety (vykosténé), 500 ¢ 4-6 a maso nakrajejte na cca
masa ; .
slanina 2 cm velké kostky.
Vyroba — . Pred zpracovanim pecivo
strouhanky kovovy nuz suché pecivo, keksy 125¢ 3 nebo 4 nahrubo nadrobte.
Vyroba . vafené ovoce nebo do ??hem zE)’racoyavanl
. kovovy nuz ) 3-10 prilijte popfipadé trochu
pyré zelenina 1,751
vody.
lehké kuchynské smési, Zacnéte prisady michat
Michani | kovovy nuz tésto na omelety a 800 ml 3-7 rychlosti 1, poté rychlost
podobné zvyste.
pulzni N VNI .
Michani | kovovy nlz majonéza 11 tlagitko Pri pridavani ,Ole.]e pristro]
nebo 3 nevypinejte.
.. . |umélohmot | tuha tésta, napfiklad tésto Zacnett? prlsad,y michat
Hnéteni L. ) ) 1,5 kg 1-5 rychlosti 1, poté rychlost
ny ndz na chléb a na pizzu «
zvyste.
zelenina (napfiklad okurky, .. )
- Pouzijte ovoce a zeleninu
A cukety, rajCata, mrkev a L, ) .
Krajeni odobné) o zhruba stejné velikosti.
Krajeni najemno P o . 800 g 1-2 Maso nakrajejte tak, aby
N ovoce (napriklad jablka), -
(€. 1) . o kousky mohly projit
maso, uzeniny (napfiklad o
. N plnicim otvorem.
salamy) a podobné
struhadlo na M .
Strouhani | brambory brambory 1dlf 1-2 napt. DLO b(jr?linborove
(& PG1) 9 nediiky
Krajenina krajent
J . hranolkd | brambory, mrkev, pastinak 1 kg 1-2
prouzky N
(€. 3)
Strouhéni stru,ha(vilo parmezén 500 g 1_o Na mackaci zrjmzem prilis
na syr (C. 4) netladte.
Strouhant strouhani
nahrubo, |tabulkovéa ¢okolada, ovoce 500 g * , .
(nahrubo ) - ) . Cokoladu na vareni
najemno | (napfiklad jablka), zelenina 1 kg 1-2
nebo N o rozlomte na 2-3 kusy.
) (¢. 5 (napfiklad mrkev) 1 kg
najemno) o
nebo €. 6)
lehké kuchyriské ési 4 -
.. Slehaci ehxe L.JCV yf”s,e Smest, 5 Vajecny bilek neslehejte
Slehani Y vajecny bilek, 1 kg 2-10 .
kotou& pfili§ dlouho.
smetana 4-6
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Recepty

Zakladni recept na piskot
4 vajeény bilek
4 polévkova studena voda
|Zice
200 g
1 baleni

cukr
vanilinovy cukr
4 vajecny Zloutek
80 g
80 g
1 Cajova
|Zicka

mouka
ochucovadlo
praSek do peciva

Pouzité ptislusenstvi:

univerzalni nadoba s kotou¢em ke
Slehani

Do univerzalni nadoby dame vajecny
bilek a vodu a smés Slehame na
stupni 5 zhruba 1 minutu, dokud
neztuhne.

Plnicim otvorem pfidame do nadoby
cukr a vanilinovy cukr a opét
Slehame 1 minutu, dokud se cukr
nerozpusti.

Pridame vajecny zloutek a nékolikrat
stiskneme pulzni tlagitko.

Vmichame mouku, ochucovadlo a
prasek do peciva tak, aby vznikla
krémovita hmota, a smés kratce
promichame (nékolikrat stiskneme
pulzni tlagitko).

i

&
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Téstem naplnime formu a dame péci.

Zakladni recept na michané
tésto

500 g vajecny bilek
1 baleni praSek do peciva
250 g mékky margarin nebo
maslo
250 g cukr
1 baleni vanilinovy cukr
1 Spetka sl
4 vejce
150 ml mléko

Pouzité pfislusenstvi:

Univerzalni nadoba s umélohmotnym
nozem

Do nadoby vlozime postupné
vS8echny pfisady v uvedeném poradi.
Poté tésto michame az 12 minuty
rychlosti 3-4, dokud nebude mit
krémovitou a hladkou konzistenci.

1]

Pokud tésto béhem zpracovani
pretéka, vypneme pfistroj, otevieme
viko a tésto z okraje nadoby setfeme
stérkou zpét do stfedu nadoby.
Naplnime téstem vhodnou formu na
peceni a tésto upeceme.

Toto tésto Ize libovolné obménovat
pridanim jinych chut‘ovych pfisad.
Ptiklad: Mramorova babovka
Dvé tretiny tésta viozime do formy.
Ke zbyvajici tfetiné pfidame

1 polévkovou IZici kakaa a

1 polévkovou Izici mléka a jesté
jednou kratce promichame

(stiskneme nékolikrat pulzni tlacitko).

Tmavé tésto nalijeme do formy na
svétlé tésto. Vidlickou obé vrstvy
tésta spiralovité promichame, aby
vznikl mramorovy vzor.
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Zakladni recept na kypré tésto Zakladni recept na kynuté
tésto

250 g mouka

1 Cajova prasek do peciva
IZicka
125¢ studeny margarin
nebo maslo
60 g cukr

1 $petka sul
1 vejce

i

1 polévkova studena voda
IZice

Pouzité prislusenstvi:

Univerzalni nadoba s umélohmotnym
nozem

Do univerzalni nadoby nasypeme
mouku, prasek do peciva, sul a cukr.
Vychlazené maslo rozkrajime na
kousky a pfidame je k mouce.
Smés asi 1 minutu michame rychlosti
3-4, plnicim otvorem pfidame vejce
a studenou vodu a pokracujeme v
michani. Dobfe promichané tésto by
mélo ulpét na nozi.

Poté tésto vyjmeme z nadoby a
rukama je jesté kratce prohnéteme.
Pfed dalSim zpracovavanim
nechame tésto cca 30 minut
odpoc&inout v chladniéce.

Tésto vyvalime, vlozime je do dobfe
vymazané formy a podle chuti
obloZime ovocem, napriklad jablky
nebo Svestkami.

500 g
40 g

80 g

80 g
200 ml

1

=

=

mouka

drozdi (Cerstvé) nebo
1 bali¢ek drozdi
suseného

cukr

1 Spetka sl

margarin, rozehraty
vlazné mléko

Pouzité pfislusenstvi:

Univerzalni nadoba s umélohmotnym
nozem

Do univerzalni nadoby vioZime
vS8echny pfisady v uvedeném poradi.
1 az 12 minuty tésto rychlosti 3-4
michame. Dobfe promichané tésto
by mélo ulpét na nozi.

Tésto vyjmeme z nadoby a rukama
jesté kratce prohnéteme.

Prisady, které maji z(istat
nerozmélnéné (napfiklad rozinky),
vmichame do tésta dodate¢né
rukama.

Pfed dalSim zpracovanim nechame
tésto v zakryté nadobé na teplém
misté kynout tak dlouho, dokud jeho
objem nebude zhruba dvojnasobny.
Pouziti:

ovocné kolace, kynuté knedliky,
tasti¢ky, drobné pecivo.

Pfi pripravé pikantnich kolacu
(napfriklad cibulového) pfipravujte
kynuté tésto bez cukru.
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Szanowni klienci

Prosimy o staranne przeczytanie tej
instrukcji obstugi. Nalezy szczegdlnie
zwrdci¢ uwage na zasady
bezpieczenstwa, ktdre podano na
pierwszych stronach! Instrukcje
obstugi nalezy przechowywa¢ w celu
korzystania z niej w pdzniejszym
terminie. Instrukcje te nalezy
przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu
uzytkownikowi tego sprzetu.

Symbol trojkata ostrzegawczego i/lub
stowa ostrzegawcze (Ostrzezenie!,
Niebezpieczenstwo!, Uwaga!) sg
stosowane w celu podkreslenia
zagrozen osobistych lub podkreslenia
informacji waznych dla zachowania
uzytecznosci sprzetu. Prosimy o
bezwarunkowe ich przestrzeganie.
Ten symbol wskazuje kolejne
czynnosci podczas obstugi sprzetu.

Tym symbolem oznaczono informacje
uzupetniajgce, dotyczace obstugi i
praktycznych zastosowan sprzetu.

Symbolem koniczynki oznaczono
rady i wskazowki dotyczace
ekonomicznego i przyjaznego dla
naturalnego srodowiska sposobu
uzywania sprzetu.

Opis urzadzenia
(rysunek 1)

FXCTIOTMOO®>

- VOovVOo=Z2

Obudowa silnika

Pojemnik miksera

Pokrywa miksera

Korek

Popychacz z miarkag

Pokrywa z otworem wrzutowym
Miska uniwersalna

Os napedowa

Regulator obrotéw

Przycisk impulsowania
Schowek na wktady tnace
Miejsce na przechowywanie kabla
(tylna strona urzadzenia)
Tabliczka znamionowa (dolna czesé
urzadzenia)

Tarcza wsporcza

N6z z tworzywa sztucznego
Néz metalowy z ostong noza
Tarcza do ubijania

Wyciskacz do cytruséw (tylko
AFP750)

Pokrywa do napedu miksera
Skrobak do ciasta
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& Zasady

bezpieczenstwa

Bezpieczenstwo tego urzadzenia
odpowiada uznanym zasadom
techniki oraz ustawie o
bezpieczenstwie urzadzen. Jako
producent sprzetu szczegdlnie
zalecamy stosowanie sie do
ponizszych zasad bezpieczenstwa

Ogolne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Urzadzenie mozna podtgczac tylko i
wytacznie do sieci elektrycznej, ktorej
napiecie i czestotliwosci sg zgodne z
danymi na tabliczce znamionowej!
Urzadzenia nie nalezy uruchamiac,
jesli
- Przewdd przytgczeniowy jest
uszkodzony,
- Uszkodzona jest obudowa.
Wityczki nie nalezy wyciagac z
gniazda sieciowego pociagajac za
przewod.
Jesli uszkodzeniu ulegt kabel
przytaczeniowy urzadzenia, nalezy
Zleci¢ jego wymiane producentowi
lub odpowiedniemu punktowi
serwisowemu, lub odpowiednio
wykwalifikowanemu personelowi, w
celu zapobiegniecia
niebezpieczenstwom.
Urzadzenie moze by¢ naprawiane
wytacznie przez specjalistow.
Niefachowe naprawy moga
prowadzi¢ do wystgpienia duzych
zagrozen dla bezpieczenstwa w
uzytkowaniu urzadzenia. W razie
koniecznosci przeprowadzenia
naprawy nalezy zwrécic sie do
serwisu lub autoryzowanego
sprzedawcy.
Urzadzenie jest przeznaczone do
przyrzadzania artykutow
spozywczych w gospodarstwie
domowym. Producent nie odpowiada
za szkody powstate na skutek
niewtasciwego lub niezgodnego z
przeznaczeniem zastosowania.

%

To urzadzenie nie jest przeznaczone
dla oséb (w tym dzieci), ktére

z powodu braku doswiadczenia lub
stosownej wiedzy nie sg w stanie
zapewni¢ bezpiecznego uzytkowania,
jak réwniez dla osob (w tym dzieci)
niepetnosprawnych fizycznie,
sensorycznie lub umystowo, chyba,
ze osoby te zostaty odpowiednio
poinstruowane jak nalezy poprawnie
obchodzi¢ sie z urzadzeniem i byty
na poczatku nadzorowane przez inne
osoby sprawujgce nad nimi opieke.

Bezpieczenstwo dzieci

Nie pozostawia¢ wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru.
Szczegdlng ostroznosé nalezy
zachowaé¢ w przypadku obecnosci
dzieci!

Nie wolno dopusci¢ do tego, aby
urzgdzeniem bawity sie dzieci.

Przy pracy z uzyciem robota
kuchennego nalezy
przestrzegaé¢ nastepujacych
zasad

Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia
mokrymi rekami.

Za pomoca urzadzenia nie mozna
mieszac farb (lakierdw, poliestrow
itd.) — niebezpieczenstwo
wybuchu!

Przed czyszczeniem i pielegnacja
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i
wyciagnaé kabel sieciowy z gniazda.
Nie zanurza¢ obudowy silnika
(rysunek 1/A) w wodzie lub w innych
cieczach!

Producent nie odpowiada za
ewentualne szkody, ktore powstaty
na skutek uzytkowania niezgodnego
z przeznaczeniem lub niewtasciwej
obstugi.

Przystawki nalezy zaktadac i
wyjmowacé tylko po odtaczeniu
urzadzenia z zasilania sieciowego.
Uwaga: n6z metalowy (rysunek
1/P) jest bardzo ostry!
Niebezpieczenstwo doznania
obrazen! N6z metalowy nalezy
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chwyta¢ tylko i wytacznie za uchwyt i
nalezy go przechowywaé z natozong
ostong noza! Przy zmywaniu
zachowaé ostroznos¢!

Uwaga: Wktady tnace (rysunek 9)
sa bardzo ostre!
Niebezpieczenstwo doznania
obrazen! Wktady tngce nalezy
przechowywac w przewidzianym to
tego celu schowku na akcesoria
(rysunek 1/K). Ostroznie przy
zmywaniul!

Uwaga: N6z miksera (rysunek
14/a) jest bardzo ostry.
Niebezpieczenstwo obrazen!
Prosimy zachowac¢ ostroznos¢ przy
rozktadaniu i sktadaniu miksera.
Uwaga: Nie wkiadaé palcow do
otworu wrzutowego (rysunek
1/F)! Niebezpieczenstwo
doznania obrazen!

Uwaga: Nie wktada¢ twardych
przedmiotéw (np. tyzki) do
pracujacego miksera oraz nie
wktadac¢ reki do pojemnika miksera.
Niebezpieczenstwo doznania
obrazen!

Pokrywe zdja¢ dopiero po
zatrzymaniu sie przystawek.

Nie wktada¢ dtugich przedmiotéw
(nozy, tyzek, skrobaka do ciasta i
innych) do otworu.
Niebezpieczenstwo obrazen!
Uzywac¢ popychacza (rysunek 1/E) w

celu docisniecia krojonych artykutow.

Nie napetnia¢ pojemnika miksera lub
miski uniwersalnej gorgcymi (tylko
zimnymi lub cieptymi) cieczami.

Na obudowe silnika nalezy zawsze
naktada¢ miske uniwersalng (rys.
1/G), zanim osadzona zostanie 0$
napedowa (rys. 1/H) i przystawki.
Podczas normalnych prac
(wygniatanie lekkiego ciasta itp.)
urzadzenie mozna uzywaé bez
przerwy w czasie nie dtuzszym niz
10 minut. Po dtuzszym czasie pracy
bez przerwy urzadzenie nalezy za
kazdym razem wytaczy¢ w celu jego
ochtodzenia. (okoto 20 minut
przerwy po 10 minutach pracy

ciagtej). Przy przyrzadzaniu bardzo
ciezkich sktadnikéw, np. 1,5 kg
ciasta, nie wiacza¢ urzadzenia bez
przerwy na okres dtuzszy niz

1 minuta.

Przed wyjeciem zawartosci miski
uniwersalnej nalezy zawsze
wyciggnaé najpierw przystawki i 0$
napedowa.

Nie przekracza¢ maksymalnych ilosci
napetnienia.

Nigdy nie uzywac¢ urzgdzenia bez
nadzoru. Réwniez w razie
krotkotrwatego opuszczenia
pomieszczenia nalezy wyciagnaé
wtyczke sieciowg z gniazda.

Po zakonczeniu pracy wytaczyé
urzadzenie i wyciagna¢ z gniazda
wtyczke sieciowa.

Recykling

%

Materiat opakowania

Materiaty opakowania moga bez
ograniczen zosta¢ powtornie przet-
worzone. Elementy z tworzyw sztucz-
nych sg oznakowane, np. >PE<,
>PS<, itd. Usuwaé materiaty opako-
wan zgodnie z ich oznaczeniem w
komunalnych zaktadach utyliza-
cyjnych, do przewidzianych w tym
celu pojemnikéw zbiorczych.

Wyeksploatowane urzadzenie

Symbol E na produkcie lub na
opakowaniu oznacza, ze tego pro-
duktu nie wolno traktowac tak, jak
innych odpadéw domowych. Nalezy
oddac¢ go do wiasciwego punktu
skupu surowcow wtornych
zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym.
Witasciwa utylizacja i ztomowanie
pomaga w eliminacji niekorzystnego
wptywu ztomowanych produktéw na
srodowisko naturalne oraz zdrowie.
Aby uzyskac¢ szczegodtowe dane
dotyczace mozliwosci recyklingu
niniejszego urzadzenia, nalezy skon-
taktowac sie z lokalnym urzedem
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miasta, stuzbami oczyszczania mia- Mikser

sta lub sklepem, w ktérym produkt
zostat zakupiony.

Generalne wskazowki do

Mikser stuzy do przyrzadzania
réznych napojoéw, do rozbijania lodu,
szatkowania owocow i warzyw itd.

obstlugi Przygotowanie miksera

Robot kuchenny jest pomocny na
wiele sposobow przy
przygotowywaniu potraw:
® Mikser stuzy do przyrzadzania
réznych napojow, do rozbijania lodu,
rozdrabniania owocow i warzyw, itd.
® /Za pomoca czesci
wieloczynnosciowej mozna np.
- przyrzadzi¢ ciasto ...
- posieka¢ mieso, orzechy lub
podobne ...
— pokroi¢, szatkowac lub zetrze¢
warzywa lub owoce,
- pociaé¢ ziemniaki na frytki ...
- ubi¢ $mietane lub biatko ...
- jak i wycisna¢ sok z cytryn,
pomaranczy, grejpfrutéw (tylko
AFP750)

System bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w rézne
systemy bezpieczenstwa.

® Mikser lub miska uniwersalna moga
by¢ witaczane tylko wtedy, gdy
prawidtowo osadzone sg dany
pojemnik oraz odpowiednia pokrywa.

® Miska uniwersalna moze by¢
wigczana tylko wtedy, gdy odtgczony =

i

Aby mozna byto nasadzi¢ pojemnik
miksera, nalezy zdja¢ ostone
zabezpieczajaca naped miksera (rys.
1/Sirys. 4).
Obroci¢ ostone zabezpieczajaca w
kierunku ruchu wskazéwek zegara i
zdjac ja.
- Miga czerwona kontrolka
(rys. 4/a).
Nasadzi¢ pojemnik miksera (rys. 1/B
i rys. 2) na naped miksera (strzatka
W na strzatke ) i obréci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara. Pojemnik
miksera zostanie w sposoéb styszalny
zablokowany. Obie czarne strzatki
musza by¢ ustawione nad soba.
- Czerwona kontrolka (rys. 4/a)
gasnie.
Natozy¢ pokrywe (rys. 1/C i rys. 3)
na pojemnik miksera i obrocic, az
nosek pokrywy znajdzie sie
bezposrednio nad uchwytem.
Pokrywa zablokuje sie w styszalny
sposob.

Mikser da sie wigczy¢ dopiero, gdy

pojemnik i pokrywa sg poprawnie
osadzone.

Zatozy¢ korek (rys. 1/D) i

jest pojemnik miksera i nasadzona zablokowat.
jest ostona bezpieczenstwa napedu
miksera (rys. 1/S i rys. 4). Obsluga miksera

& Przechowywa¢ urzadzenie w migjscu o
niedostepnym dla dzieci.

Wiaczaé urzadzenie wytacznie na
ptaskiej, suchej powierzchni.

%

Otworzy¢ pokrywe (rys. 1/C) i doda¢
wszystkie wymagane sktadniki do
pojemnika.

Uwaga: nie przekraczac
maksymalnej pojemnosci 1,5 litra!
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| Podczas pracy mozna dodac dalsze Wktady sg oznakowane na uchwycie

—— skfadniki przez otwér w pokrywie. W numerem (1 do 6). Pozadany wkiad
tym celu mozna uzywac korka (rys. jest osadzany na tarczy nosnej.
1/D) réwniez jakO kubeczka do 1 Né6z do krojel’lia mniejszy
napetniania. Zamkna¢ otwor Do ciecia OWoCow, warzyw,
natychmiast po dodaniu, aby unikng¢ surowego miesa lub kietbasy
rozpryskiwania miksowanych (np. salami) itd. na cienkie
sktadnikow. plasterki.

> Uruchomianie mikser: obroci¢

pokretto regulatora obrotéw (rys. 1/1)
W prawo na pozadany poziom
predkosci lub wcisnaé przycisk
impulsowania (rys. 1/J).

Zaleca sie rozpoczecie miksowania z
matymi predkosciami i nastepnie
przechodzenia na wyzsze. Po wcis-
nieciu na przycisk impulsowania mik-
ser pracuje z najwyzsza predkoscia.
Wartosci zalecane do ustawienia
predkosci, patrz rozdziat ,,Porady
dotyczace zastosowania miksera“.
I3 Wylaczanie urzadzenie: obrdcic
pokretto w lewo do potozenia ,,0“.
I¥> Po zmiksowaniu obréci¢ pojemnik w
kierunku ruchu wskazéwek zegara i

=

i zdja¢ ja.
Czesé¢ wieloczynnosciowa

Przystawki i mozliwosci ich
zastosowania

uzy¢ nastepujacych przystawek:

® Tarcza do ubijania (rys. 1/Q)
Ubijanie smietany i biatka,
przyrzadzanie kremow i lekkich ciast.

* N6z metalowy (rys. 1/P)
Do siekania surowego miesa,
czekolady, orzechodw, itd.

* Noz plastikowy (rys. 1/0)
Do wyrabiania i mieszania ciezkich
ciast.

® Tarcza nosna (rys. 1/N) z
wktadem tnacym (rys. 10)

108
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W czesci wieloczynnosciowej mozna =

PG1 Tarka do ziemniakéw
Do ucierania ziemniakéw.

3 N6z do frytek
Do ciecia ziemniakow i frytek.

4  Tarka do serow
Do tarcia twardego sera, np.
parmezanu itd.

5 Tarka do ucierania na grubo
Do ucierania na grubo warzyw i
owocow itd.

6 Tarka do ucierania na drobne
kawatki
Do ucierania na drobno warzyw,

owocow, czekolady, czosnku itd.

Przygotowanie czesci
wyja¢ go. Nastepnie obréci¢ pokrywe Wieloczynnosciowej

Nasadzanie ostony
zabezpieczajacej (rys 4)

Czes¢ wieloczynnosciowa moze byé
uruchamiana wytacznie wtedy, gdy
zdjety jest pojemnik miksera i
natozona jest ostona
zabezpieczajgca naped miksera (rys.
1/Sirys. 4).

Wyja¢ pojemnik miksera zgodnie z

ponizszym opisem w punkcie ,Mikser".
- Miga czerwona kontrolka (rys. 4/a).

Natozy¢ ostone zabezpieczajaca na
naped miksera (oznaczenie f} na
oznaczeniu [J)) i obrécié do oporu w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Ostona
zabezpieczajgca zaskoczy w
styszalny sposéb. Oznaczenie @}
musi by¢ nad kontrolkg (rys. 4).

— Czerwona kontrolka (rys. 4/a)
gasnie.
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e

e

Nasadzanie miski uniwersalnej
(rys. 5)

Nasadzi¢ miske uniwersalng (rys.
1/G) na urzadzenie (strzatka W na
strzatce A\) i obréci¢ do oporu w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Miska
uniwersalna zaskoczy w styszalny
sposob. Obie czarne strzatki musza
znajdowac sie nad soba.

Osadzanie osi napedowej
(rys. 7)

Nasadzi¢ 0o$ napedowag (rys. 1/H) na
czop w $rodku miski uniwersalne;.

Zalozyé¢ przystawki

Do wyboru mozna zatozy¢
nastepujace przystawki:

tarcza do ubijania (rys. 1/Q), lub
ndz metalowy (rys. 1/P), lub

néz plastikowy (rys. 1/0), lub
tarcza nosna (rys. 1/N) z wktadem
tngcym (rys. 9)

Na tarcze nosna - w zaleznosci od
zastosowania — nalezy zatozy¢
pasujacy wktad (patrz ,Wktadanie
wktadu tngcego na tarcze nosng").
Zatozy¢ pozadang przystawke na o$
napedowa.

- Tarcza do ubijania, n6z metalowy
oraz néz z tworzywa sztucznego
(rysunek 8) zaskakujg na
zazebienie znajdujace sie w dolnej
czesci osi .

— Tarcza nosna (rysunek 11) jest
osadzona na szesciokatnym
elemencie osi napedowe;.

Tarcze no$ng nalezy trzyma¢ dwoma
palcami za otwory.

Naktadanie pokrywy (rys. 6)
Pokrywe (rysunek 1/F) osadzi¢ na
misce uniwersalnej (strzatka W na
strzatce A\) i obréci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek

%

=

=

zegara do oporu, pokrywa zaskoczy
z charakterystycznym odgtosem.
Nosek pokrywy musi znajdowac sie
bezposrednio nad uchwytem, obie
czarne strzatki musza znajdowac sie
nad soba.

Wsadzi¢ popychacz (rysunek 1/E) do
otworu wrzutowego.

Osadzi¢ wklad tnacy w tarcze

nosna (rys. 10)

W zaleznosci od zastosowania nalezy
wtozy¢ odpowiedni wktad do tarczy.

Wktady znajdujg sie w otwieranym
schowku na akcesoria (rysunek 1/K)
w obudowie silnika.

Wktady tngce sa bardzo ostre.
Nalezy chwyta¢ je tylko za uchwyt!
Schowek na akcesoria otwieraé
pociggajac za uchwyt (rys. 9).
Wyja¢ ze schowka pozadany wkiad
chwytajac za uchwyt (rys. 9).
Whktad umiesci¢ szpiczastym
zakonczeniem po $rodku tarczy
nosnej i wsuna¢ w otwor tarczy
(rys. 10).

W celu wyjecia wktadke nalezy
pociagna¢ za uchwyt lekko na
zewnetrz i nastepnie uniesc¢.

Obstuga czesci
wieloczynnosciowej

ISy

i

Otworzy¢ pokrywe (rysunek 1/F) i
umiesci¢ wszystkie sktadniki w misce
uniwersalne;j.

Uwaga: nie przekraczac
maksymalnego poziomu napetnienia:
- Dla cieczy 1,75 litra

- Dla konsystenciji statych 1,5 litra

Podczas pracy dalsze sktadniki
mozna dodawa¢ poprzez otwor
wrzutowy. Mozna takze w tym celu
uzywac¢ miarki w popyczaczu
(rysunek 1/E). Po dodaniu
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sktadnikéw natychmiast zamknag¢
otwér, aby uniknaé rozpryskiwania.

Popychacz nalezy uzywac tylko i
wytgcznie do dociskania krojonych
artykutéw spozywczych!

Wiaczanie urzadzenia: obrécic
regulator obrotéw (rysunek 1/1) w
prawo na pozadany stopien
predkosci lub wcisnaé przycisk
impulsowania (rysunek 1/J).

Zaleca sie rozpoczecie pracy na
nizszych obrotach i stopniowe
przetaczanie na wyzsze obroty. Przy-
cidniecie przycisku impulsowania
powoduje przetaczenie sie urzadze-
nia na najwyzszg predkosc.

Wartosci orientacyjne znajdujg sie w
rozdziale ,Porady dotyczace zastoso-
wania czesci wieloczynnosciowej“.

Jesli miga kontrolka ostrzegawcza
(rysunek 4/a) i urzadzenia nie mozna
wiaczy¢, oznacza to ze pokrywa
bezpieczenstwa napedu miksera
(rysunek 1/S i rysunek 4) nie zostata
wtasciwie natozona.

Wytaczanie urzadzenia: obroci¢
regulator obrotu w lewo, do pozyciji
»0%.

Po skonczonym uzytkowaniu
pokrywe zdjaé¢, obracajac jg w
kierunku ruchu wskazowek zegara.

Pokrywe mozna zdja¢ dopiero po
catkowitym zatrzymaniu sie
przystawki!

Zdja¢ przystawke oraz 0o$ napedowa.
Zdja¢ miske uniwersalna, obracajac
ja w kierunku ruchu wskazéwek
zegara.

Wyciskacz do cytruséow
(tylko AFP750)

Przygotowanie (rys. 13)

=

ISy

ISy

Natozy¢ miske uniwersalng w sposob
opisany powyzej (rysunek 5).
Nasadzi¢ sito wyciskacza do
cytruséw (rysunek 13/a) na miske
uniwersalng (strzatka <7 na strzatce
A\) i obréci¢ do oporu przeciwnie
do ruchu wskazéwek zegara. Sitko
zaskoczy wydajac charakterystyczny
odgtos, strzatka o7 musi znajdowac
sie nad strzatkg M.

Wiozyé stozek wyciskacza (rysunek
13/b) na sitko.

Obstuga wyciskacza do
cytrusow

=

i

A

Wtaczanie urzadzenia: regulator
obrotow (rysunek 1/1) obroécic w
prawo do pozycji 1.

Wyciskacz do cytruséw mozna

uzywac tylko na najnizszej predkosci.

Whytaczy¢ urzadzenie: obrocic
pokretto w lewo w potozenie ,0“.

Po uzyciu wyja¢ stozek dociskajacy.
Obroci¢ sitko w kierunku ruchu
wskazéwek zegara i wyjac je.
Obréci¢ miske uniwersalng w
kierunku ruchu wskazéwek zegara i
wyjag ja.

Urzadzenie moze pracowac bez
przerwy w czasie nie dtuzszym niz
10 minut. Po dtuzszym czasie pracy
bez przerwy urzadzenie nalezy za
kazdym razem wytaczy¢ w celu jego
ochtodzenia. (okoto 20 minut
przerwy po 10 minutach pracy
ciggtej).
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Czyszczenie i pielegnacja
Obudowa silnika
& Upewnic¢ sie, ze do obudowy silnika
nie dostata sie jakakolwiek ciecz!
" Wyczysci¢ obudowe silnika mokrg
Sciereczka. Nigdy nie zanurza¢ w

wodzie lub trzymaé poD biezaca
woda!

Mikser

i

=

Pojemnik i n6z mozna tatwo i
bezpiecznie wyczysci¢ za pomoca
stopnia impulsowania.

Napetni¢ pojemnik miksera do
potowy cieptag (nie goraca!) woda i
dodag kilka kropli $rodka do mycia
naczyn.

Wiaczy¢ na chwile przycisk
impulsowania.

Nastepnie sptuka¢ pojemnik pod
biezacg woda.

Zdemontowaé/zamontowaé
noz miksera (rys. 14)

Jesli bytoby to konieczne, nalezy
réwniez zdemontowac i wyczysci¢
oddzielnie n6z miksera.

Uwaga: N6z jest bardzo ostry!
Istnieje niebezpieczenstwo
zranienia!

Wyja¢ ndz miksera (rys. 14/a) z
pojemnika uzywajac w tym celu jako
narzadzia korka pokrywy (rys. 1/D i
rys. 14/c). Rowki znajdujace sie na
korku pasujg do karbow
znajdujacych sie na nozu. Obrécic w
kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara i wyjac
trzymajac lekko pod katem.

Zdja¢ okragta uszczelke (rys. 14/b) z
noza miksera.

N6z jest bardzo ostry. Uszczelka
okragta moze zostaé uszkodzona.

A

Czesci nalezy ptukaé recznie z duza
ostroznosciag (niebezpieczenstwo
zranienia!). Do czyszczenia uzywac
wytgcznie wody i ptynu do mycia
naczyn.

Nie czysci¢ noza miksera w
zmywarce do naczyn.

Osadzi¢ okragta uszczelke w nozu
miksera.

Osadzi¢ n6z miksera od dotu w
pojemniku, przytrzymujac go przy
tym lekko po skosie. Dokreci¢ néz
uzywajac w tym celu jako narzadzia
korka pokrywy obracjajac w
kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara (rys. 14).

A

Miska uniwersalna i
przystawki

I Zmywac miske uniwersalng oraz
przystawki w wodzie z ptynem do
mycia naczyn.

Uwaga: N6z metalowy jest bardzo
ostry! Niebezpieczenstwo
zranienia!

AN
AN

Elementy plastikowe szybciej starzeja
sie, gdy sg czesto zmywane w
zmywarce do naczyn. Jesli elementy
te majg by¢ pomimo tego
czyszczone w zmywarce do naczyn,
nalezy je umiesci¢ w gérnym koszu.

Wkiady

I Whktady nalezy czysci¢ szczotka lub
Sciereczka pod biezaca woda lub w

zmywarce do naczyn!

Uwaga: Wkiady sq bardzo ostre!
Niebezpieczenstwo zranienia!

A
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Przechowywanie

Wszystkie akcesoria poza
wyciskaczem do cytruséw mozna
przechowywac¢ bezposrednio w
urzadzeniu.

Wktady nalezy przechowywa¢ w
schowku na akcesoria (rys. 1/K).

Uwaga: Wkiady sa bardzo ostre.
Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze chwyta¢ je wytacznie za
uchwyt!

Akcesoria nalezy przechowywac w
misce uniwersalnej w sposoéb
przedstawiony na rysunku 12.

Uwaga: N6z metalowy (rys. 1/P)
jest bardzo ostry!
Niebezpieczenstwo zranienia!
Chwytaé néz metalowy wytacznie za
uchwyt i przechowywac tylko z
nasadzong ostong noza!

Kabel nawing¢ na oba haczyki na
stronie tylnej urzadzenia (rys. 15).

Dane techniczne

C€

Napiecie sieciowe: 230 - 240 V
Pobdér mocy: 700 W

Urzadzenie spetnia wymagania

Dyrektyw Unii Europejskie;:

® Dyrektywa 2006/95/EC - niskie
napiecie

® Dyrektywa 89/336/EEC ze
zmianami 92/31/EEC oraz
93/68/EEC - kompatybilnos¢
elektromagnetyczna
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Porady dotyczace
zastosowania

Mikser

® Mikser nadaje sie znakomicie do
siekania mniejszych iloéci artykutow
spozywczych, jak orzechy, butka
tarta lub przypraw.

® Sosy, ktore zwazyly sig, mozna
szybko odratowa¢ mieszajac je w
mikserze.

e Artykuty spozywcze, ktére maja przy
przyrzadzane w mikserze, nalezy
pocia¢ lub potamaé¢ na kostki okoto
2 do 3 cm.

® Zawsze usuwac pestki owocow i
kosci z miesa, poniewaz mogag one

uszkodzi¢ néz miksera.

Rozbijanie lodu: przed wrzuceniem
lodu zawsze dodaé¢ do pojemnika
niewielkg ilos¢ wody.

Przy przyrzadzaniu suchych
mieszanek moze by¢ konieczne co
pewien czas wytaczenie urzadzenia,
otworzenie pokrywy miksera i
usuniecie mieszanki topatkg do
ciasta ze scian pojemnika miksera.
Przy miksowaniu ptynnych i statych
sktadnikéw nalezy najpierw zmieszac
sktadniki ptynne i nastepnie dodac¢
sktadniki suche.

Przed przyrzadzeniem w mikserze
nalezy schtodzi¢ gorace ciecze.

Gdy przyrzadzane majag by¢ gorace
sktadniki nalezy zapewni¢ wentylacje
pojemnika miksera poprzez zdjecie
pokrywy.

Artykuly spozywcze Predkos¢* Wskazowki
Miksowanie Koktajl mleczny 5-10 Uzy¢ schtodzonego mleka
_ _ Orzechy, czekolada, _ _ Przygotowywac tylko 1/2 flllzgnkl
Siekanie ) impulsowanie | na raz, aby produkty zostaty posiekane
czosnek, ziota
na drobno
Butka tarta Butki, keksy, tosty 5-10 Przed przyrzadzeniem lekko pokruszy¢
- Doda¢ 1/4 filizanki wody.
Rozbijanie . . . i S )
lodu impulsowanie Wocisng¢ przycisk impulsowania

3-4 razy

Dobrze wymieszag.

Emulgowanie Dressing do satatki 7-10 Olej moze by¢ dodawany podczas
mieszania przez otwor wrzutowy.
. . Ciasta w proszku, Dobrze zmiesza¢ sktadniki,
Mieszanie . S 1 ) .
ciasto do nale$nikéw nie ubija¢ zbyt dtugo
UC"EEZS do Zupy, warzywa, Owoce 3-10 Mieszaé, az mieszanka zgestnieje

*Prace rozpoczynac nizszymi predkosciami i nastepnie przechodzi¢ na wyzsze.
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Czesé wieloczynnosciowa

Siekanie

Dla uzyskania rbwnomiernego
wyniku nalezy przyrzadza¢ w miare
réwnej wielkosci kawatki. Przed
przyrzadzeniem nalezy pocia¢ lub
potamac sktadniki na mozliwe rownie
kawatki.

Zwréci¢ uwage na to, aby nie
przepetni¢ pojemnika.

Mieso mielone

Pocia¢ mieso przed przyrzadzeniem
na kostki o wielkosci ok. 2 cm.
Warzywa

W przypadku przyrzadzania warzyw
jak np. cebula, nalezy je obra¢ ze
skorki i poéwiartowac.

Miksowanie

Przyrzadzana ilos¢ zmienia sie
zaleznie od gestosci przyrzgdzanych
artykutéw spozywczych.

Dodawanie sktadnikow

Przed przyrzadzeniem doda¢ do
miski uniwersalnej suche sktadniki
jak np. maka. Sktadniki nie muszg
by¢ mieszane przez przyrzadzeniem
w robocie.

Sktadniki ptynne mozna dodawac
podczas przyrzadzenia przez otwor
wrzutowy.

Wskazowka: Przy przyrzadzaniu
sosoOw lub sktadnikow potptynnych
konieczne moze byé¢ co pewien czas
wytaczenie urzadzenia, otworzenie
pokrywy miski i usuniecie mieszanki
topatkg do ciasta ze $cian pojemnika
miski uniwersalnej.

114
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Praca z tarcza nosna

Bardzo wazne jest poprawne
dodawanie artykutow spozywczych
przez otwor wrzutowy.
Przygotowane artykuty spozywcze
mozna ewentualnie pocia¢ na
mniejsze kawatki, aby pasowaty one
bez wciskania do otworu
wrzutowego.

Sktadniki nalezy wrzuca¢ w otwér
wrzutowy mozliwie w pozycji
pionowej.

Dociskac artykuty spozywcze
réwnomiernie za pomoca
popychacza. Sita docisku wptywa na
grubos¢ cietych artykutow.

W celu dociskania nalezy uzywac
jedynie popychacza. Nigdy nie
wktadaé¢ palcéw do otworu
wrzutowego!

Zbyt silny docisk popychaczem moze
uszkodzi¢ urzadzenie!

Pomiedzy popychaczem a tarczg
pozostajg zawsze resziki
nieprzetworzonych produktéw.
Scieranie seréw

Sery miekkie takie jak ementaler czy
mozarella przed tarciem nalezy
dobrze schtodzi¢.

Sery twarde takie jak parmezan
nalezy przetwarza¢ w temperaturze
pokojowej.

Wskazowka: Parmezan nalezy lekko
dociska¢ popychaczem podczas
tarcia.
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Przyst- . Maks. Pred- .
awki Artykuly spozywcze ilosé KkoSé Wskazowki
Warzywa jak np. cebula, 800 g 3-5 . .
Owoce i warzywa powinny
. owoce, 800 g 3 e
. ) N6z e by¢ $wieze i twarde,
Siekanie metalow Swieze ziota 1 peczek 2 nailepiel mniei wiece! tei
Y orzechy, migdaty 500 g 5 I sparrlwe' wiellkogcij 1
czekolada 400 g 4 1
) ) . Mieso, Wyciagna¢ kosci i
Suakame Noz filety rybne (bez osci), 500 g 4-6 chrzastki, pokroi¢ w kostki
miesa metalowy ) . .
stonina wielkosci ok. 2 cm
Buka tarta| _ NO% Suchy chleb, ciastka 125 | 3upa | rzedprzetworzeniem
metalowy pokruszy¢
. . . Podczas przetwarzania
Ucieranie No6z do . .
Gotowane owoce lub warzywa 3-10 doda¢ ewentualnie
puree metalowy 1,751 L S
niewielkg ilos¢ wody
Rozpoczaé na 1 stopniu, w
Mieszanie N6z Lekkie m|e§z§nk| mgst, ciasto 800 m 3_7 celu.wymleszanla .
metalowy nalesnikowe itd. sktadnikéw, nastepnie
podwyzszy¢ predkos$é
. Impulso- . , )
Mieszanie Noz Majonez 11 wanie lub Nie wytaczac urzqdzemg
metalowy 3 podczas dodawania oleju
Rozpoczaé na stopniu 1w
- N6z z . ) ) celu wymieszania
Wyr§b|an| tworzywa ) Clezsze ciasta jak np‘. 1,5 kg 1-5 sktadnikéw, nastepnie
e ciasta ciasto na chleb lub na pizze ) .
sztucznego przetaczy¢ na wyzszy
stopien
. L Wybra¢ owoce i warzywa
L Warzywa jak np. ogoérki, L . . .
N6z do . mniej wiecej o tej samej
Kroienia cukinia, marchewka, owoce wiclkosci
Krojenie .J : jak np. jabtka, pomidory, 800 g 1-2 . SN )
mniejszy . ) - Mieso pocia¢ na kawatki
mieso, jak np. kietbasa, .
(nr 1) s pasujace do otworu
salami itp.
wrzutowego
Scieranie | Tarka do Ziemniaki do 1-2 np. do pyz ziemniaczanych
ziemniakéw 1 kg
(nr PG1)
Krojenie Néz do Ziemniaki, marchewka
} frytek ’ ’ 1 kg 1-2
na paski (nr 3) pasternak
AL ) Tarka do Nie naciska¢ zbyt mocno
Scieranie serow (nr 4) Sery typu parmezan 500 g 1-2 popychaczem
Tarka do
Scieranie ucieraniana
(drobne grubo, Blok c.:zekolady, 5009 Potama¢ czekolade na 2-3
drobne owoce, np. jabtka warzywa, 1 kg 1-2 )
lub ; kawatki
kawalki np. marchewka 1 kg
grubsze)
(nr5
lub nr 6)
L Tarcza o | Lekkie mieszanki ciast, biatko, 4-5 Biatka nie nalezy ubija¢
Ubijanie L o 1 kg 2-10
ubijania Smietana 4-6 zbyt dtugo
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Przepisy

Podstawowy przepis na
biszkopt
4 biatka
4 tyzek
200 g
1 opak.
4 z0ttka
80 g
80 g
1 tyzeczka

zimnej wody
cukru

cukru waniliowego

maki
maki ziemniaczanej

proszku do pieczenia

Wymagane akcesoria:

Miska uniwersalna z tarczg do
ubijania

Do miski wla¢ wode i biatka, ubija¢
przez okoto 1 minute na stopniu 5 do
uzyskania sztywnej masy.

Cukier i cukier waniliowy dodaé
przez otwor wrzutowy, kontynuowaé
ubijanie przez ok. 1 minute do
rozpuszczenia sie cukru.

Doda¢ zéttko i wymieszaé je
kilkakrotnie wtgczajac przycisk
impulsowania.

Wymiesza¢ make, make
ziemniaczang i proszek do pieczenia,
dodac¢ do masy kremowej i krétko
rozmieszac.

Ciasto przela¢ do foremki i piec.

i

&

&
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Przepis podstawowy keks

500 g
1 opak.
250 g

maki
proszku do pieczenia

miekkiej margaryny
lub masta

250 g
1 opak.

cukru
cukru waniliowego

1 szczypta soli

4 jajek
150 mi maki
Wymagane akcesoria:
Miska uniwersalna i n6z plastikowy
Wszystkie sktadniki doda¢ do miski
uniwersalnej w podanej kolejnosci.
Mieszad skladniki na stopniu 3 - 4
przez okoto 1 do 12 minuty do
momentu uzyskania kremowej i
gtadkiej masy.

i
=

ISy

Jesli podczas pracy robota ciasta
bedzie za bardzo wychodzito na
zewnatrz, urzadzenie wytaczy¢,
otworzy¢ pokrywe i ciasto zdrapac
topatka z brzegu i zgarna¢ je do
Srodka.

Przela¢ ciasto do pasujacej formy i
piec.

i

Smak ciasta mozna zmieni¢ dodajac
rézne dodatki.

Ciasto marmurkowe:

Napetni¢ 2/3 foremki ciastem.
Pozostate ciasto wymieszac z 1 tyzkg
stotowg kakao, 1 tyzkg stotowg
mleka i ponownie krétko wymieszaé
wigczajac kilkakrotnie przycisk
impulsowania.

Ciemne ciasto wla¢ na jasne ciasto.
Whbi¢ w mase widelec i przeciagnaé
ruchem spiralnym, aby osiagna¢
efekt ,marmuru”.
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Przepis podstawowy na ciasto Przepis podstawowy na ciasto
kruche drozdzowe
250 g maki 500 g maki
1 tyzeczka proszku do pieczenia 40 g drozdzy ($wiezych) lub
125 ¢ i{:r:gnizj margaryna lub ﬁr%ggz?/p:uké)%iﬂle
60 g cukru 80 g cukru
1 szczypta  soli 1 szczypta soli
y ajko 80 g stopionej margaryny
1 tyzka zimnej wody 200 ml letniego mleka

i

Wymagane akcesoria:-

Miska uniwersalna z nozem
plastikowym

Dodaé¢ make, proszek do pieczenia,
sol, cukier do miski uniwersalnej.
Pokroi¢ na kawatki zimne masto i
dodac.

Mieszaé¢ na stopniu 3 - 4 przez
okoto 1 minute, dodac jajko i zimng
wode przez otwor wrzutowy oraz
dalej miesza¢ do momentu, az z

ciasta wokot noza utworzy sie kulka.

Ciasto wyja¢ z miski i jeszcze raz
ugniesc je recznie.

Przed dalszg obrébka ciasto wtozy¢
na okoto 30 minut do loddwki.
Ciasto rozwatkowaé, uformowac,
wtozy¢ do nasmarowanej ttuszczem
blaszki, przyozdobi¢ owocami (np.
jabtkami, sliwkami)

Wymagane akcesoria:-

Miska uniwersalna z nozem
plastikowym

Wszystkie sktadniki doda¢ do miski
uniwersalnej w podanej kolejnosci.
Mieszaa na stopniu 3 - 4 przez
okolio 1 do 17 minut, do momentu
utworzenia si¢ wokoUl noya kuli
ciasta.

Ciasto wyja¢ z miski i jeszcze raz
ugniesc¢ recznie.

Sktadniki, ktére nie majag by¢
rozdrobnione np. rodzynki, nalezy
zagniesé recznie.

Nastepnie umiescié ciasto w
przykrytej misce w cieptym miejscu,
do momentu az powiekszy o ok. 2
razy swojg objetosé.

Mozliwosci zastosowania:

Wieniec, buteczki, ciasta owocowe,
przektadance.

Aby uzyskaé pikantne ciasto, np.
cebulowe, ciasto drozdzowe
przygotowac bez cukru.
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@Tisztelt Vasarlo!

Kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a
hasznalati utmutatot. Mindenekel6tt
azt kérjlk, hogy az utmutaté elsé
lapjain kozolt biztonsagi tudnivaldokat
tartsa be. A hasznalati utmutatot
gondosan 6rizze meg, hogy késébb
is felhasznalhassa. Ha a készliléket
eladja vagy elajandékozza, kérjuk,
adja tovabb az Utmutatét is az Uj
tulajdonosnak.

A figyelmezteté haromszdggel és/
vagy figyelmezteté szavakkal
(Figyelmeztetés!, Vigyazat!,
Figyelem!) olyan tudnivalokat
emeliink ki, amelyek az On
biztonsaga vagy a készllék
mikoddképessége szempontjabol
fontosak. Kérjlk feltétlenil vegye
figyelembe ezeket.

Ez a jel 1épésrél 1épésre vezeti Ont a
készllék kezelése soran.

Ez utan a jel utan kiegészité
tajékoztatast kap a készlilék
kezelésérdl és gyakorlati
alkalmazasarol.

A |6here a készllék gazdasagos és
kornyezetkiméls alkalmazasahoz
adott tippeket és tajékoztatasokat
jeloli.

A készilék leirasa
(1. abra)

VOUOZErXC—ITOTMMmMOO®>P

»

Készllékhaz

Turmixtartaly

Turmixfedél

Zaréfedél

Nyomoérud mérépoharral
Fedél betoltényilassal
Univerzélis tartaly

Tengely

Sebességallité forgdkapcsold
»Pulse” gomb

Vagobetét tarolérekesz
Kabelfeltekerd (a készllék hatuljan)
Tipustabla (a készlilék aljan)
Betéttarté korong

Mdlanyag kés

Fémkés késvéddvel

Habverd tarcsa
GyUmolcsfacsaro (csak a AFP750-as
tipusnal)

A turmixtengely biztonsagi
takarofedele

Tésztakend lapat
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/1\ Biztonsagi tudnivalok

Ezen készlilékek biztonsaga megfelel
a technika jelenlegi allasanak és a
készllékbiztonsagi térvénynek.
Gyartoként mégis ugy érezzik, hogy
ismertetniink kell Ondkkel a
kovetkez§ biztonsagi utmutatasokat.

Altalanos biztonsagi el6irasok

A készliléket csak olyan elektromos
halézatra szabad csatlakoztatni,
amelynek feszllisége és frekvenciaja
a tipustablan feltiintetett értékekkel
megegyezik.

A készliléket ne helyezzik Gzembe, ha
- a csatlakozokabel sérdlt,

- a készlilékhaz sériilt.

A csatlakozdédugét soha ne a
kébelnél fogva hluzzuk ki a fali
aljzatbal.

Ha a készllék csatlakozokabele
megsérllt, azt a balesetek elkerilése
érdekében a gyart6, a vevészolgalat
vagy egy megfeleléen szakképzett
személy cserélje ki.

A készliléken javitasokat csak
szakember végezhet. A
szakszer(tlen javitasok jelent6s
karokat okozhatnak. Amennyiben
javitasra van szlikség, forduljon a
vevészolgalathoz vagy a hivatalos
markakereskedéhoz.

A készlilék csak a haztartasban
szokasosan eléforduld mennyiségU
élelmiszer feldolgozasara vald. A
gyartdé nem felel semminem( karért,
amelyet szakszer(tlen kezelés vagy
nem rendeltetésszer( hasznalat
okoz.

A készlilék rendeltetésszerlien nem
vald arra, hogy olyan személyek
(koztlik gyermekek) kezeljék, akik
tapasztalatlansaguk vagy ismeret-
hianyuk, illetve fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességeik korlato-
zottsadga miatt nem képesek a
biztonsagos hasznalatara, kivéve, ha
a felligyeletikért felelés személy
megtanitotta 6ket a készlilék bizton-

%

sagos kezelésére, és kezdetben
ellenérzi a tevékenységliket.

Gyermekek biztonsaga

A késziiléket ne miikédtessiik
feliigyelet nélkiil, a gyermekekre
pedig fokozottan vigyazzunk!
Gy6z6djon meg, hogy gyermekek
nem tudjak a készlléket jaték céljara
hasznalni!

A robotgép hasznalatakor a
kovetkezdSkre kell figyelni

A készlléket sose hasznaljuk nedves
kézzel.

A készulékkel nem szabad festéket
(lakkot, poliésztert, stb.) keverni —
Robbanasveszély!

A készlléket tisztitas és apolas el6tt
mindig ki kell kapcsolni, és a kabelt
ki kell huzni a fali aljzatbol.

A készllékhazat (1/A abra) sosem
szabad vizbe vagy mas folyadékba
meriteni.

A gyarté nem felel semminemd
esetleges karért, amelyet
szakszer(tlen kezelés vagy nem
rendeltetésszerl hasznalat okoz.

A vagoeszkozoket csak akkor
szabad kivenni vagy visszatenni, ha a
kabelt kihuztuk a fali aljzatbol.
Figyelem! A fémkés (1/P abra)
rendkiviil éles! Sériilésveszély! A
fémkést csak a fogéjanal fogjuk meg,
és rahelyezett késvéddével egyiitt
taroljuk! Vigyazzunk mosogatasnal!
Figyelem! A vagébetétek (9. abra)
nagyon élesek! Sériilésveszély! A
betéteket csak az arra a célra
szolgéld rekeszben (1/K &bra)
taroljuk. Vigyazzunk mosogatasnal!
Figyelem: A turmix késszerkezete
(14/a abra) nagyon éles.
Sériilésveszély! A turmix szét- és
Osszeszerelésénél legylink
elévigyazatosak.

Figyelem: Kézzel sose nyuljunk a
betéltényilasba! (1/F abra)
Sériilésveszély!

Figyelem: Ne tartsunk kemény
targyakat (pl. kanalat) a m(kodé
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turmixba, és kézzel ne nyuljunk bele
a turmixtartalyba. Sériilésveszély!

e A turmix fedelét csak akkor vegyiik
le, ha a vagoeszkdzok forgasa mar
teljesen leallt.

® Ne tartsunk hosszu targyakat (kést,
f6z6kanalat, tésztakend lapatot, vagy
hasonlot) a betoltdnyilasbal
Sériilésveszély! Az apritandd
élelmiszert csakis a nyomaéruaddal
(1/E &bra) nyomjuk a tartalyba.

® A turmixba vagy az univerzalis
tartélyba ne téltstink forrd (csak
hideg vagy meleg) folyadékot.

* Miel6tt a tengelyt (1/H abra) és a
vagoeszkdzoket betesszik, mindig
helyezziik ra az univerzalis tartalyt (1/
G abra) a készulékre.

® Egyszer(ibb munka esetén (konnyd
tésztak keverése stb.) a késziléket
10 percig hasznalhatjuk folyamatosan.
Hosszabb, folyamatos miikddés utan
a készlléknek le kell hilnie (10 percig
tarto folyamatos miikddés utan
legaldbb 20 percig). Nehéz, s(irl
anyagok, pl. 1,5 kg tészta
feldolgozasanal a készuléket ne
miikodtessik folyamatosan 1 percnél
hosszabb ideig.

* Miel6tt a tal tartalmat kiGritenénk,
mindig tavolitsuk el a tengelyt és a
vagoeszkozoket.

® Ne Iépjlk tul a megengedett maximalis
feldolgozhaté mennyiségeket.

® A készliléket csak feligyelet mellett
hasznaljuk. A dugaszt akkor is
hlazzuk ki a fali aljzatbdl, ha csak
révid idére hagyjuk el a helyiséget.

* A munka befejezése utan kapcsoljuk
ki a készlléket, és huzzuk ki a
dugaszt a fali aljzatbdl.

Artalmatlanitas

Csomagoléanyag

A csomagolashoz felhasznalt anyag
kornyezetkiméld és Ujra felhasznal-
haté. A mianyag részek kilon meg
vannak jel6lve, pl. >PE<, >PS< stb. A
csomagoldanyagot a rajta 1évé jel-

120
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olésnek megfeleléen az artalmat-
lanité helyeken az arra kijeldlt
gy(jt6tartalyba artalmatlanitsa.

Elhasznalt késziilék

A terméken vagy a csomagolason
talalhato szimbolum azt jelzi,
hogy a termék nem kezelhetd haztar-
tasi hulladékként. Ehelyett a terméket
el kell széllitani az elektromos és
elektronikai készilékek uUjrahasznosi-
tadséra szakosodott megfeleld
begyUjtd helyre. Azzal, hogy gondo-
skodik ezen termék helyes hul-
ladékba helyezésérdl, sergit
megelozni azokat, a kérnyrzetre és
az emberi egészségre gyakorolt pot-
encialis kedvezotlen kdvetkezménye-
ket, amelyeket ellenkezo esetben a
termék nem megfeleld hulladékkeze-
|ése okozhatna. Ha részletesebb tajé-
koztatasra van sziiksége a termék
Ujrahasznositasara vonatkozoan, kér-
juk, lépjen kapcsolatba a helyi 6nkor-
manyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzod szolgalattal vagy
azzal a bolttal, ahol a terméket
vasarolta.

Altalanos utmutatas a
hasznalathoz

A robotgép sokoldaltan konnyiti meg
az ételek elkészitését:

* A turmix a legkulonfélébb kevert

italok elkészitésére szolgal, tovabba
Osszezlzza a jeget, felapritja a
zOldséget és gylimolcsot, stb.

® Az univerzalis rész.

- tésztat készit,
— hust, di6t és hasonlé
élelmiszereket aprit,

- z06ldséget, gylimolcsot vag, reszel
vagy daral,

- felapritja a hasabburgonyat,
- felveri a tejszin- vagy a tojashabot.

- valamint kinyomja a citrom,
narancs, grapefruit levét (csak a
AFP750-as tipusnal)

ﬁ
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Biztonsagi rendszerek i
A készlilék tobb biztonsagi
rendszerrel kerll forgalomba. =

e A turmix vagy az univerzalis tartaly
csak akkor hasznalhaté, ha a
megfeleld tartaly és a hozza tartozé
fedél pontosan a helyére kerdlt.

® Az univerzalis tartaly csak akkor
hasznalhato, ha a turmixtartalyt
levettiik, és felhelyeztik a
turmixtengely biztonsagi
takarofedelét. (1/S és 4. abra).

Iy

A gyermekeket ennek ellenére
tartsuk tavol a géptél.

i
A készliléket csak szilard, szaraz
fellletre allitva hasznaljuk.

Turmix

A turmix a legkdlonfélébb kevert
italok elkészitésére szolgal, tovabba
Osszezlzza a jeget, felapritja a
z6ldséget és gylimolcsot, stb.

Iy

A turmix el6készitése

A turmixtartaly felhelyezéséhez a
turmixtengely biztonsagi fedelét (1/S
és 4. abra) le kell venni.
A biztonsagi fedelet forgassuk el az
oramutato jarasaval megegyez6
irdnyba, és vegyik le.
- A piros figyelmeztet§ lampa (4/a
abra) villog.
A turmixtartalyt (1/B és 2 abra)
helyezziik ra a meghajtétengelyre
(9O nyilat a 2\ nyilra) és forgassuk
el az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban, amig be nem
akad. A turmixtartaly érezhetéen
bekattan. A két fekete nyilnak
egymas felett kell allnia.

- A piros figyelmezteté lampa (4/a
abra) kialszik.

A turmix fedelét (1/C és 3. abra)

helyezziik ra a tartalyra és forgassuk

el, amig a fedél kinyulé flle

kozvetlendl a fogantyu felett all. A

fedél érezhetéen bekattan.

ISy

%

A turmixot csak akkor lehet
bekapcsolni, ha a tartaly és a fedél a
helyén van.

Helyezzik ra a zaréfedelet (1/D
abra), és zarjuk le.

A turmix kezelése

Nyissuk ki a fedelet (1/C abra) és
t6ltslik be az 6sszes hozzavalot a
tartalyba.

Figyelem: ne Iépjik tul a
megengedett max. 1,5 liter
téltémennyiséget!

MUkodés kdzben tovabbi
hozzavalokat tdlthetlink a tartalyba a
fedél nyilasan keresztlil. A
zarofedelet (1/D abra)
mérbépoharként is hasznalhatjuk. A
betdltényilast mindig azonnal zarjuk
le, hogy a kifrdccsenést elkerUljik.

A turmix bekapcsolasa: a
forgokapcsolot (I/1 abra) forgassuk el
jobbra a kivant sebességfokozatra,
vagy nyomjuk meg a Pulse gombot
(I/d abra).

Javasolt alacsony
sebességfokozaton kezdeni a
munkat, és késébb magasabb
sebességfokozatra kapcsolni. A
Pulse gomb megnyomasaval a
turmix a legmagasabb
sebességfokozaton mikodik.
Iranyértékek a sebességfokozatok
beallitasahoz az ,Otletek a turmix
hasznélatdhoz” c. fejezetben
talalhatok.

A készllék kikapcsolasa: a
forgokapcsolét forditsuk el balra, a
,0" allasba.

Munka utan a tartalyt az 6ramutaté
jarasaval megegyezé6 iranyba
forgassuk el és vegylk le. Ezutan
forgassuk el és vegylk le a fedelét.
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Univerzalis rész

Tartozékai és azok hasznalata

Az univerzélis részhez a kovetkezé

betéteket hasznalhatjuk:

Habveré tarcsa (1/Q abra)

Tejszin- és tojashab felveréséhez,

krémek és konnyd tésztak

keveréséhez.

Fémkés (1/P abra)

Nyers hus, csokoladé, di6 stb.

daréalasahoz.

Miianyag kés (1/0 abra)

Nehezebb tésztak dagasztasahoz,

keveréséhez

Betéttarto korong (1/N abra) és

vagobetét (10. abra)

A betétek a fogojukon szamozassal

vannak megjeldlve (1-t6l 6-ig). A

kivalasztott betétet be kell illeszteni a

betéttarté korongba.

1 Vékony szeleteld
Z6ldség, gyumolcs, nyers hus
vagy felvagott (pl. szalami)
vékonyra torténé szeletelésére.

PG1 Burgonyareszel6
Burgonya reszelésére.

3 Hasabburgonya-szeletel6
Burgonya hasabburgonyava
torténd szeletelése céljara.

4  Sajtreszelo
Kemény sajt, pl. parmezan, stb.
reszelésére.

5 Durva reszeld
Z6ldség, gyimaolcs, stb. durvara
torténd reszelésére.

6  Finom daralé
Z5ldség, gyumolcs, csokoladé,
fokhagyma, stb. finom
daralasara.

Az univerzalis rész
elokészitése

Helyezziik fel a biztonsagi
fedelet (4. abra)

Az univerzalis részt csak akkor lehet

hasznalni, ha a turmixtartalyt levettik,

és a turmixtengely biztonséagi fedelét

felhelyeztik (1/S és 4. abra).

A turmixtartalyt vegyik le a , Turmix”

c. fejezetben leirtak szerint.

- A piros figyelmeztet§ lampa (4/a
abra) villog.

A biztonsagi fedelet helyezziik ra a

meghajtétengelyre (@) jelet a Ujelre)

és forgassuk el az 6ramutato

jarasaval ellentétes iranyban,

amig be nem akad. A biztonsagi

fedél érezhetéen bekattan. A

jelnek a figyelmeztet lampa felett

kell lennie. (4.4bra).

- A piros figyelmezteté lampa (4/a
abra) kialszik.

Az univerzalis tartaly
felhelyezése (5. abra)

Az univerzalis tartalyt (1/G abra)
helyezzik a késziilékre, ( O nyil a
A\ nyilra) és az éramutatoé
jarasaval ellentétes iranyban
tekerjik el Utk6zésig. A tartaly
érezhet6en bekattan. A két fekete
nyilnak egymas felett kell allnia.

A tengely behelyezése

(7. abra)

A tengelyt (1/H abra) illesszik ra a
tartaly kdzepén talalhaté csapra.

A betétek behelyezése

A kovetkez6 betétek kozil
valaszthatunk:

Habveré tarcsa (1/Q abra), vagy
Fémkés (1/P abra), vagy
MUanyag kés (1/0 &bra), vagy
Betéttarté korong (1/N abra)
vagobetétekkel (9. abra)
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A betéttarté korongba a célnak
megfeleld betétet kell beilleszteni
(lasd: ,Vagobetét beillesztése a
betéttarté korongba”).

A kivalasztott betét rahelyezése a

tengelyre.

- A habver§ tarcsa, a fémkés és a
mUanyag kés (8. abra) belekap a
tengely aljan talalhaté fogazasba.

- A betéttarté korong (11. abra) rail
a tengely hatszogére.

A betéttartd korongot legcélszerlibb
két ujjal a lyukaknal fogva tartani.

A fedél rahelyezése (6. abra)

Az univerzalis tartalyra helyezzik ra a
fedelét (1/F. &bra) (O nyil a
Anyilra) és forgassuk az
oramutatoé jarasaval ellentétes
iranyba (tkdzésig, amig a fedél
érezhetben bekattan. A fedél flle
ekkor pontosan a fogantyu folétt all,
a két fekete nyilnak pedig egymas
folott kell lennie.

A nyomorudat (1/E abra) illessziik a
betdltényilasba.

A vagobetét beillesztése a
betéttarté korongba.
(10. abra)

A betéttarté korongba mindig a
célnak megfelel§ vagobetétet kell
beilleszteni.

A vagobetétek a felnyithatd
tarolérekeszben (1/K abra) talalhatok
a készilékhazban.

A betétek nagyon élesek. Csak a
fogojuknal megfogva fogjuk meg
Gket!

A tarolérekesz fogantyujat huzzuk
meg és nyissuk fel a fedelet

(9. abra).

A tarolérekeszbdl vegylk ki a
kivalasztott vagobetétet a fogojanal
megfogva (9. abra).

%

I Helyezzlk a betétet a korongba ugy,

ISy

hogy a betét cslicsa a korong
kdzepébe kerlljon, és illesszik bele
a korong mélyedésébe. (10. abra).
A betétet Ugy vehetjik ki, hogy a
fogojanal fogva kissé kihluzzuk és
leemeljik a korongrol.

Az univerzalis rész hasznalata
=" Nyissuk ki a fedelet (1/F abra), és

1

toltslik a tartalyba az 6sszes
szlkséges hozzavalot.
Figyelem: ne Iépjik tdl a
megengedett maximalis
téltémennyiségeket:

- folyadékbdl 1,75 liter
- szilard anyagbal 1,5 liter

MUkddés kdzben lehetéség van
tovabbi hozzavalok betdltésére a
betdltényilason keresztil. Ehhez a
nyomorudban talalhatdé mérépoharat
is hasznélhatjuk (1/E abra). A
betdltényilast mindig azonnal zarjuk
le, hogy a kifrdccsenést elkerUljik.

Az apritandé élelmiszer utélagos
lejjebb nyomésahoz csakis a
nyomorudat hasznaljuk!

A készllék beinditasa: A
forgékapcsolot (1/1 abra) forgassuk
el jobbra és allitsuk be a sziikséges
sebességfokozatra, vagy nyomjuk
meg a Pulse gombot (1/J abra).

Javasolt alacsony
sebességfokozaton kezdeni a
munkat, és késébb magasabb
sebességre kapcsolni. A Pulse gomb
megnyomasaval a gép a
legmagasabb sebességfokozaton
mUkodik.

Iranyértékek a sebességfokozatok
beéllitasahoz az ,Otletek az
univerzalis rész hasznalatahoz” c.
fejezetben talalhatok”.

Ha a figyelmeztet6 lampa (4/a abra)
villog, és a készulék nem indul be,
akkor a turmixtengely biztonsagi

123
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takarofedele (1/S és 4. &bra) nincs =" A szlir6betétet forgassuk el az
j6l a helyén. oramutato jarasaval megegyezé
I Kapcsoljuk ki a készilléket. A iranyban, és vegylk le.
forgokapcsolot forgassuk el balra, a I Az univerzdlis tartalyt forgassuk el az
,0“ allasba. oramutato jarasaval megegyezé
0" Hasznalat utén a fedelet forgassuk el iranyban, és vegyuk le.
az Gramutato jarasaval . /A\ Akészilléket 10 percig hasznalhatiuk
megegyez§ iranyban és vegylk le. folyamatosan. Hosszabb, folyamatos
& A fedelet csak akkor Vegyuk |e, mikodés utan a készuléknek le kell
amikor a vagdeszkoz teljesen ledllt! hilnie (10 percig tartd folyamatos

I Vegyik le a vagoeszkozt és a miikodés utan legalabb 20 percig).

tengelyt.
I Az univerzéli_s tartalyt forgassuk el az Tisztitas és épOléS
oramutatoé jarasaval megegyezé
iranyban, és vegylk le.
A késziilékhaz

Gyiimolcsfacsaro (csak a Ugyeljink arra, hogy a
- e készlilékhazba folyadék ne
AFP750-as tlpusnal) kertilhessen!

I A készllékhazat nedves ruhaval

El6készités (13. abra) tisztitsuk, soha ne meritsiik vizbe,
. L ) . és ne tartsuk foly6 viz ala!
0" Helyezzik a készllékre az univerzalis

tartalyt a fenti leiras szerint (5. abra).

I A citrusnyomd szurobetétjét (13/a
abra) helyezzlk be a tartélyba (7
nyil a 2Anyilra) és forgassuk el az
oramutatoé jarasaval ellentétes

Turmix

‘T‘ A Pulse fokozattal a tartaly és a kés
—— koénnyen és biztonsagosan tisztithato.

iranyban, amig be nem kattan. A " Toltsik meg félig a turmixtartalyt
sz(irGbetét érezhetSen bekattan, a meleg (nem forro!) vizzel s adjunk
<7 nyilnak a 4 nyil felett kell hozza néhany csepp mosogatoszert.
lennie. =" ROvid idére nyomjuk meg a Pulse
I A facsardkupot (13/b) helyezzilk ré a gombot.
szlirGbetétre. I Ezutan oblitstk ki tartalyt folyo viz
alatt.
A gyiimolcsfacsaro hasznalata Késszerkezet ki- és

I A készlléket bekapcsolasa: a visszaszerelése (14. abra)

forgokapcsolot (1/1 abra) forgassuk m Amennyiben szikséges, a
el jobbra az 1-es fokozatra. — késszerkezetet is ki lehet szerelni, és
T A gyiimélcsfacsarét csak a kilén meg lehet tisztitani.
— legalacsonyabb sebességfokozaton & Figyelem: a kés nagyon éles!
szabad hasznalni. Sériilésveszély all fenn!
B A késziilek kikapcsolasa: a I Tavolitsa el a vagokésegységet
forgokapcsolot forgassuk el balra a (14/a 4bra) a keverdtartalybdl a
»0" allasba. zaréfedél hasznalataval (1/D &bra és
I Hasznalat utan vegylk le a 14/c bra). A zaréfedél hornyai a
facsarokupot. vagokésegység bordaihoz
124
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illeszkednek. Forditsa el az
oramutaté jarasaval ellentétes
iranyba, és kissé megdontve vegye
le.

A késszerkezetrél vegylk le a
tomitégydr(t (14/b abra).

A késszerkezet nagyon éles.
Vigyazzuk, nehogy a tomitégyiri
megséruljon.

Ovatosan mosogassuk el az
alkatrészeket kézzel (vigyazzunk,
nehogy keziink megsériiljon!). A
mosogatashoz csak vizet és
mosogatdszert hasznaljunk.

A késszerkezetet ne tegylik be a
mosogatogépbe.

lllessziik vissza a tomitégydirdt a
késszerkezetre.

A késszerkezet helyezzik vissza
alulrdl a tartalyba, a késszerkezetet
kissé ferdén tartva. Hizza meg a
vagokésegységet a zarofedél
hasznélataval elforgatva az
oramutaté jarasaval egyezé
iranyba (14/b abra).

Univerzalis tartaly és
vagoeszkozok

=

A
A

A tartalyt és a vagodeszkozoket el
lehet mosogatni.

Figyelem: a fémkés rendkiviil
éles! Sériilésveszély!

A mianyag alkatrészek gyorsabban
eléregednek, ha gyakran tisztitjuk
6ket mosogatogépben. Ha ennek
ellenére mosogatdgépben kivanjuk
tisztitani, akkor a fels¢ kosarba
helyezzik &ket.

Betétek

=

A betéteket folyo viz alatt kefével
vagy ruhaval, vagy mosogatégépben
is meg lehet tisztitani!

Figyelem: a vagoébetétek nagyon
élesek! Sériilésveszély!

Tarolas

A gyumdlcsfacsardn kivil minden
alkatrész tarolhaté kozvetlendl a
készllékben.

A vagobetéteket a tarolorekeszben
(1/K abra) taroljuk.

Figyelem: a vagébetétek nagyon
élesek! Sériilésveszély! Csak a
fogdjuknal fogva szabad Gket
megfogni!

A tartozékokat a 12. dbra szerint az
univerzalis tartalyban taroljuk.
Figyelem: A fémkés (1/P abra)
rendkiviil éles! Sériilésveszély! A
fémkést csak a tengelyénél fogva
fogjuk meg, és rahelyezett
késvédovel egyUtt taroljuk!

A kabelt a készllék hatuljan talalhato
két tartéra feltekerve taroljuk.

(15. abra).

Miiszaki adatok

C€

%

Halbzati feszlltség: 230 - 240 V
Teljesitmény: 700 W

Ez a készllék megfelel az EK alabbi

iranyelveinek:

® 2006/95 "A kisfeszlltségrél szélo
iranyelv"

e 89/336/EGK, "Az
elektromagneses kompatibilitasrol
sz06l0 iranyelv", beleértve a
92/31/EGK és 93/68/EGK szamu
maodositasokat is
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Otletek a késziilék
hasznalatahoz

Turmix

A turmix kivaldéan alkalmas kis
mennyiségl élelmiszer, pl. did,
zsemlemorzsa, fliszerek apritasara.
Kicsapodott martasok gyorsan

helyrehozhatok a turmix segitsegével.

A turmixban feldolgozandé
élelmiszert vagjuk vagy apritsuk

2 - 3 cm-es darabokra.

A gylimolcsokbdl a magot és a
husokbdl a csontot mindig tavolitsuk
el, kilénben megsérilhet a

Jég zlzasa: mindig toltslink egy kis
vizet is a tartalyba, ha jeget akarunk
0sszezUzni.

Szaraz keverékek feldolgozasa
esetén szlikség lehet arra, hogy
munka kdzben a készliléket
kikapcsoljuk, és a turmix fedelét
kinyitva a keveréket a tésztakend
lapattal a turmix falarol lekaparjuk.
Ha folyékony és szilard
élelmiszereket turmixolunk dssze,
akkor el6szor a folyékony
Osszetevéket keverjik 6ssze, majd
ezutan adjuk hozza a szaraz
anyagokat.

A forro folyadékokat hagyjuk lehdiini,
mielétt a turmixba toltenénk.

késszerkezet. * Amennyiben meleg élelmiszerekkel
dolgozunk, szelléztetnlink kell a
turmixtartalyt ugy, hogy levesszik a
fedelét.
- . Sebesség
Elelmiszer fokozat* Javaslat
Turmixolas Tejes turmixok 5-10 Hitott tejet hasznaljunk
Daralas Did, csokoladé, Pulse Csak 1/2 csészényi alapanyagot
fokhagyma, fliszerek daraljunk egyszerre, igy finomabbra daral
Zsemlemorzsa Zsemle, keksz, piritos 5-10 El6bb tériik nagyobb darabokra
készitése
J6q ziz4sa Pulse 1/4 csésze vizet adjunk hozza.
9 3-4-szer nyomjuk meg a Pulse gombot
Jol keverjik ¢ssze.
Elegy készitése Salatadntet 7-10 Keverés kdzben utélag még adhatunk
hozza olajat a betdltényilason keresztil.
. Siteménytésztak, A hozzavaldkat csak jol keverjik dssze,
Keverés ; . 1 e Y
palacsintatészta ne verjlk tul sokaig
Pépesités Levesek, zOldség, gyimdlcs 3-10 Addig turmixoljuk, amig a keverék

homogén lesz
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Univerzalis rész A betéttarté korong hasznalata

Apritas

Az egyenletes eredmény érdekében
lehet6leg azonos méret(i darabokat
apritsunk. Az élelmiszert feldolgozas
el6tt vagjuk vagy torjik azonos
méret( darabokra.

Ugyeljiink arra, hogy a tartalyt ne
toltstik tal.

Vagdalt has

A hust vagjuk fel kb. 2 cm-es
kockakra.

Zoldség

Ha z6ldséget, pl. hagymat apritunk,
hamozzuk meg és negyedeljik.
Turmixolas

A feldolgozhaté mennyiség az
élelmiszer s(rliségétdl fligg.

A hozzavaldk hozzaadasa

A széaraz hozzavaldkat, pl. lisztet a
munka megkezdése el6tt toltstk a
tartélyba. A hozzavaldkat turmixolas
el6tt nem kell 6sszekeverni.

A folyékony hozzavaldkat munka
kozben is tdlthetlink be a
betdltényilason keresztil.

Javaslat: Martasok vagy félfolyékony
hozzavaldk esetében sziikséges
lehet, hogy munka kdzben a
készliléket kikapcsoljuk, és a tartaly
fedelét kinyitva a keveréket a tartaly
falardl tésztakend lapat segitségével
lekaparjuk.

Igen fontos, hogy az élelmiszereket
megfelel6 médon juttassuk a
tartalyba a betdltényilason keresztiil.
Az el6készitett élelmiszert vagjuk
kisebb darabokra, amelyek gond
nélkil atférnek a betdltényilason.
Az élelmiszereket lehetbleg
fuggéblegesen helyezziik egymas
mellé a betoltényilasba, és
folyamatosan, egyenletesen
nyomjunk utana a nyomoruddal. A
nyomas eréssége befolyasolja a
felapritott élelmiszer vastagsagat.

Az utdnnyomashoz csak a
nyomorudat hasznaljuk. Soha ne
nyuljunk kézzel a nyilasba!

A tul er6s nyomastol karosodhat a
készilek!

A nyomorud és a betéttarté korong
k6zo6tt mindig marad némi
feldolgozatlan élelmiszer.
Sajtreszelés

A puha sajtokat, pl. a Pannoéniat, a
mozzarellat reszelés elétt alaposan
hdtsik le.

A kemény sajtokat , mint pl. a
parmezant szobahémérsékleten is
reszelhetjuk.

Figyelem: A parmezant ne nyomjuk
er6sen a nyomoruddal reszelés
kdzben.
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. - . Max. Sebesség-
Eszk6z Elelmiszer mennyiség | fokozat Javaslat
z6ldség, pl. hagyma, 800 g 3-5 P A
ayimdlcs 800 g 3 A zoldseg_ gésa gyumglcs
Apritas Fémkés friss fliszerek 1 csokor 2 legyen friss és kemeny.
- Vagjuk nagyjabol azonos
dio, mandula, 500g 5 méretli darabokra
csokoladé 400 g 4 .
Hus- Hus, A csontot és az inakat
L Fémkés halfilé (szalkatlanitott), 500 g 4-6 tavolitsuk el, és kb.
daralas . L
szalonna 2 cm-es kockakra vagjuk
Zsemle- . P
; ; . . Feldolgozas el6tt torjuk
morzsa Fémkés Szaraz kenyér, keksz 125¢g 3 vagy 4 dssze darabokra
készitése
Max Feldolgozas kdzben
Pépesités Fémkés | Péarolt z6ldség és gyimdlcs 1 75'| 3-10 esetleg adjunk hozza
! némi vizet
Az 1-es fokozaton
kezdjik, hogy a
Keverés Fémkés Kénnyl sutgmer}ytesztak, 800 ml 3_7 i hozzavalokljol
palacsintatészta Osszekeveredjenek,
majd emeljik a
sebességfokozatot
Mikozben olajat toltlink
Keverés Fémkés Majonéz 11 Pulse?)vagy hozz4, ne kapcsoljuk ki a
készUléket
Az 1-es fokozaton
kezdjuk, hogy a
. MUanyag SUrl tésztak, pl. hozzavaldk jol
Dagasztds kés kenyér- és pizzatészta 1.5kg 1-5 dsszekeveredjenek,
majd emeljik a
sebességfokozatot
Kb. azonos méretd
. Z06ldség, pl. uborka, cukkini, z6ldséget, gyimolcsot
Veékony sargarépa stb., gyimdlcs valasszunk. A huist a
Szeletelés | szeletel§ n e ! 800 g 1-2 PR
1. sz) ,pI. aqua, paradm;om, betoltonlynas’nak
ha hus, felvagott, szalami stb. megfelel§ méretre
Vagjuk.
Reszelés | Burgonya- Burgonya Max. 1-2 pl. burgonyagombdchoz
reszelé 1 kg
(PG1 sz.)
Hasabbur
Csikokra gonya- Burgonya, sargarépa,
P ,, o 1 kg 1-2
vagas szeleteld pasztinak
(3.sz)
. | Sajtreszeld . . Ne nyomjuk tul er6sen a
Reszel§ (4. 52.) Parmezan sajt 500 g 1-2 nyomériddal
Durva
Darélas reszelo, Tabla csokolads, 500 g A zoldseg_ gésa gyumglcs
(durva Finom Gyimdles. pl. alma 1k 1_o legyen friss és kemény.
vagy daralé Z(‘jlésé | ’Spé'r s i kg Vagjuk nagyjabol azonos
finom) (5. vagy 9, Pl garep 9 méret(i darabokra.
6. sz.)
Habverd Kénny( sliteménytésztak, 4-5 A csontot és az inakat
Habverés tarcsa tojashab 1 kg 2-10 tavolitsuk el, és kb. 2 cm-
tejszinhab 4-6 es kockakra vagjuk
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Receptek

Piskéta alaprecept Kevert tészta alaprecept

4 tojas fehérje 500 g liszt
4 evbBkanal hideg viz 1 csg. sitépor
200 g cukor 250 g puha margarin vagy vaj

1 csg. vanilias cukor 250 g cukor
4 tojas sargaja 1 csg. vanilias cukor

80 g liszt 1 csipet so

80 g étkezési keményitd 4 tojas
1 kavéskanal stit6por 150 ml tej

Hasznalando tartozékok:

Hasznalando tartozékok:

Az univerzalis tartaly és a habverd m Az univerzalis tartaly és a midanyag
tarcsa kés
I A tojasfehérjét és a vizet dntsik a I Adjunk minden hozzavalot a
tartalyba, és verjik fel 5-6s fokozaton megadott sorrendben a tartalyba.
kb. 1 percig, amig kemény hab I Keverjik 3-as - 4-es fokozaton egy -
keletkezik. masfél percig, amig a tészta
" Adjuk hozza a cukrot és a vanilias krémszer(vé, egynemdivé valik.
cukrot a betdltényilason keresztiil, és - , L
verjik tovabbi 1 percig, amig a cukor m E?Szg}gi;tr? ﬁglvnirézsziif‘)zab?;rtély
felgldod|k. ) L, oldalara, allitsuk le a gépet, és a
=3 AdJUk_ “hozzg a tojassargajat, es fedelet kinyitva kaparjuk le a tartaly
keverjuk ala a Pulse gomb néhany oldalarél a tésztakend lapat
megnyomasaval. segitségével.
I Keverjik 0ssze a lisztet, a keményit6t I Toltsik a tésztat egy megfelels
és a sutéport, adjuk hozza a siit6formaba és slssiik meg.
krémhez, és a Pulse gomb néhany
megnyomasaval réviden keverjik ‘ i ‘ A tésztat tetszés szerint
ala. —— megvaltoztathatjuk, ha mas izl
IS Toltsik a tésztat egy nyithatd hozzavalokat adunk hozza.
stt6formaba, és slssik meg. Példa marvanykalacs készitésére:
I A tészta 2/3-at toltsik a formaba. A
maradék tésztdhoz adjunk 1
evBkanal kakaodt és egy evékanal
tejet, és keverjik 0ssze még néhany
révid Pulse gombnyomassal.
I A sOtét tésztat toltsik a vilagos tészta

tetejére. Villaval hlizzunk egy
spiralvonalat a tészta mindkét
rétegén keresztll, ezaltal létrejon a
marvanyminta.
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Omlés tészta alaprecept Kelt tészta alaprecept
250 g liszt 500 g liszt
1 kavés- sitépor 40 g friss élesztd vagy 1 csg.
kanal szaritott éleszté
1259 hideg margarin vagy vaj 80 g cukor
60 g cukor 1 csipet  so
1 csipet s6 80 g olvasztott margarin
1 tojas 200 ml langyos tej
1 ev6kanal hideg vi
v 1aeg viz Hasznéalando tartozékok:
Hasznalands tartozékok: Az univerzalis tartaly és a midanyag
Az univerzalis tartaly és a mianyag kés
kés Tegylk a hozzavaldkat a megadott
IS5 A lisztet, a sitéport, a sot és a cukrot sorrendben a tartalyba.
tegyiik a tartalyba. A hideg vajat 3-as —4-es fokozaton keverjlk kb.
vagjuk darabokra és adjuk hozza. egy - masfel percig, amig a teS}’{?
¥ 3-as - 4-es fokozaton keverjuk kb. golyova nem all 6ssze a kés kordl.
1 percig. Adjuk hozza a tojast és a Vegyuk k|a teszt'at a tEillbOI, és rovid
hideg vizet a betdltényilason ideig gyurjuk tovabb kézzel.
keresztll, és keverjik addig, amig a Azokat a hozzavaldkat, amelyeket
tészta golydva nem all 6ssze a kés nem kell felapritani, pl. mazsola,
koral. utodlag, kézzel gyurjuk bele a
I Vegylk ki a tésztat a talbol, és rovid tésztaba.
ideig gyurjuk tovabb kézzel. A tovabbi feldolgozas el6tt kelesszik
I A tovabbi feldolgozas elétt hagyjuk a a tésztat meleg helyen, letakart
tésztat kb. 30 percig a talban, amig a duplgjara nem né.
hL’Jt’c'jlszekré-nyb,en r?ihenqi. Felhasznalasi lehetéségek:
0= Nyujtsuk ki a tésztat, rakjuk alaposan Fonott kalacs, kelt aprésttemény,
kivajazott formaba, és rakjuk meg gylimélcstorta, egyéb kelt tésztak.
izlés sz¢|r|r}t glyumolcosel, pl. alméaval, Sos-pikans tésztak, pl. hagymatorta
vagy szilvaval. készitése esetén a kelt tésztat cukor
nélkll kell késziteni.
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) Vazeny zakaznik,

precitajte si pozorne tieto pokyny
na obsluhu.

Najma dodrziavajte bezpecnostné
pokyny na prvych stranach tohto
navodu na obsluhu! Odlozte si tieto
pokyny na obsluhu pre budicu
potrebu. Tento navod na obsluhu
odovzdaijte pripadne dalSiemu
pouzivatefovi tohto pristroja.

Vystrazny trojuholnik a/alebo
klucové slova (Nebezpecenstvo!,
Upozornenie!, Délezité!) vas
upozorfiuju na informacie, ktoré su
dolezité pre vasu bezpecnost’
alebo spravne fungovanie pristroja.
Je nevyhnutné, aby sa tieto
informacie dodrziavali.

Tento symbol vas krok za krokom
prevedie cez postup obsluhy vasho
pristroja.

Vedla tohto symbolu sa budu
nachadzat’ dodato¢né informacie a
praktické rady o pouzivani
pristroja.

Datelina oznaduije rady a
informacie o hospodarnom a
ekologickom pouzivani pristroja.

Popis pristroja (Obr. 1)

r X&CTIOMMOOW>

- XIOVOZ =

A

Kryt motora

ZmieSavacia nadoba

Veko mixéra

Horné veko

Podaval s odmerkou

Veko s plniacim otvorom
Univerzalna misa

Vreteno

Prepinac rychlosti

Tlagidlo pulzovania
Oddelenie prislusenstva pre
noze

Navija€ kabla (zadna strana
pristroja)

Vyrobny §titok (spodna strana
pristroja)

Nasadkovy drziak

Plasticka cepel

Kovova Cepel s chranicom
Slahaci disk

Citrusovy odst’avovacé

(len AFP 750)

Ochranny kryt pohonu mixéra
Skrabka na cesto

Bezpecnostné pokyny
Tento pristroj je v sulade so
schvalenymi technologickymi
Standardmi pre bezpecénost’ a
nemecky zakon o bezpecnosti
zariadeni. Jednako vSak ako
vyrobca vas musime zoznamit’ s
nasledujucimi bezpe&nostnymi
pokynmi:

VS$eobecna bezpecnost’
Pristroj sa smie pripojit’ len na
elektricku siet’, ktorej napétie a
frekvencia je v sulade s udajmi
uvedenymi na typovom Stitku!
Nikdy sa pristroj nedotykajte, ak
— je elektricky kabel poskodeny,
— je kryt poskodeny.

Nikdy t'ahom za napajaci kabel
neodpajajte zastréku zo zastréky
Aby nedoslo k ohrozeniu, ak je
poskodeny napajaci kabel, musite
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ho vymenit’ u vyrobcu, v jeho
zdkaznickom oddeleni alebo inou
kvalifikovanou osobou.

Opravy tohto pristroja smu
vykonavat’ len kvalifikovani
servisni technici. Ak sa pristroj
nespravne opravi, méze dojst’ k
vaznym ohrozeniam. Ak je oprava
nevyhnutna, vyhladajte zakaznicke
oddelenie alebo autorizovaného
predajcu.

Pristroj sa smie pouzivat’' len na
domace spracovanie potravin.
Vyrobca nezodpoveda na Skody
spbsobené nespravnym
pouzivanim alebo pouzitim na iny
ako vymedzeny ucel.

Tento pristroj nesmu pouzivat’
osoby (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
rozumovymi schopnost’ami,
nedostatkom skusenosti a
vedomosti, pokial neboli
upovedomeni o pouzivani pristroja
alebo nepracuju pod dozorom
osoby zodpovednej za ich
bezpecénost'.

Bezpecénost’ deti

Nikdy nenechavajte pristroj bez
dohladu a nestrazeny v
pritomnosti malych deti!

Na deti je potrebné dohliadat’, aby
sa s tymto pristrojom nehrali.

Zapamatajte si, ak pouzivate
kuchynsky robot

Zariadenie nezapinajte, ak mate
mokré ruky.

V zariadeni sa nesmu miesat’
ziadne farby (laky, polyester atp.) —
Nebezpecenstvo vybuchu!

Pred &istenim a udrzbou vzdy
pristroj vypnite a odpojte siet'ovu
zastréku.

Nikdy neponarajte kryt motora (obr.
1/A) do vody alebo inych kvapalin.
Vyrobca nezodpoveda za mozné
poskodenia v dosledku
nevhodného a nespravneho
pouzivania.

%

Nastroje sa smu vkladat’ a vyberat’
do pristroja, len ak je odpojeny z
elektrickej siete.

Upozornenie: Kovovy néz

(obr. 1/P) je mimoriadne ostry!
Nebezpecenstvo poranenia!
Kovovy n6z drzte vzdy za rukovat’
a skladujte s nasadenym
ochrannym krytom! Pozor pri
oplachovani!

Upozornenie: Rezacie viozky
(obr. 9) su vel'mi ostré!
Nebezpecenstvo poranenia!
Vlozky skladujte len v uréenych
priehradkach pre prisluSenstvo
(obr. 1/K). Pozor pri oplachovani!
Upozornenie: Cepelova jednotka
mixéra (obr. 14/a) je vel'mi ostra.
Nebezpecéenstvo poranenia! Pri
rozoberani a skladani mixéra
budte opatri.

Upozornenie: Nikdy prsty
nevkladajte do plniaceho otvoru
(obr. 1/F)! Nebezpecéenstvo
poranenia!

Upozornenie:Do zapnutého
mixéru sa nesmu dostat’ tvrdé
predmety (napr. lyZi¢ky) a
nevkladajte ruky do zmieSavace;j
nadoby. Nebezpecéenstvo
poranenia!

Veko sa smie zlozit’, len ak sa
nastroje neotacaju.

Do plniaceho otvoru nevkladajte
dlhé predmety (n6z, drevena
vare$ka, Skrabka na cesto atp.).
Nebezpecéenstvo poranenia!Na
zasUvanie potravin pouzivajte iba
podavac (obr. 1/E).

Do zmieSavacej nadoby alebo
univerzalnej misy nedavaijte horuce
kvapaliny (len studené alebo
teplé).

Univerzalnu misu (obr. 1/G) vzdy
polozte na kryt motora, predtym
ako nasadite vreteno (obr. 1/H) a
nastroje.

Pre beznu pracu (mieSanie
lahkého cesta atp.) m6ze pristroj
pracovat’ az 10 minut bez
zastavenia. Pred kazdym dalSim
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nepretrzitym pouzitim je potrebné,
aby pristroj vychladol (aspon
20 minut po kazdych 10 minutach
bez zastavenia). Pri spracovani
velmi t'azkych veci, napr. 1,5 kg
cesta, pristroj nesmie byt zapnuty
dihSie ako 1 minatu bez
zastavenia.
» Predtym ako vyberiete obsah misy,
vzdy najprv vyberte vreteno a
nastroje.
* NeprekraCujte maximalny plniaci
objem.
* Na zariadenie vzdy dozerajte.
Zastrka sa musi vytiahnut’ z
elektrickej siete, aj ked sa
miestnost’ opust’a len na chvilu.
» Po skonéeni prace pristroj vypnite a
vytiahnite siet'ovu zastréku.
Likvidacia
@ Obalovy material

Obalovy material chrani zivotné
prostredie a je recyklovatelny.
Plastové suciastky su oznacené
znackami, napr. >PE<, >PS< atd.
Prosime, aby ste obalovy material
dali do prislusnej odpadovej
nadoby na mieste zberu
druhotnych surovin.

Staré zariadenie

Symbol E na vyrobku alebo na
obale oznaduje, zZe vyrobok sa
nesmie odhodit’ do domového
odpadu. Namiesto toho sa musi
odniest’ na zberné miesto pre
recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Tym, ze
zabezpedite spravnu likvidaciu
tohto vyrobku, pomézete zabranit’
pripadnym negativnym doésledkom
na zivotné prostredie a ludské
zdravie, ku ktorému by inak mohlo
dojst’ v pripade nespravnej
likvidacie tohto vyrobku.
Podrobnejsie informacie o
recyklacii tohto vyrobku mézete

ziskat’ od vasho miestneho uradu,
spracovatela vasho domového
odpadu alebo v obchode, kde ste
tento vyrobok zakupili.

VSobecné

prevadzkovépokyny

Kuchynsky robot mnohorakymi

spbsobmi pomaha pri priprave

jedal.

» Mixér sa pouziva na pripravu
mnohorakych druhov mieSanych
napojov, rozdrvenie ladu,
rozomletie ovocia a zeleniny atd.

» Multifunkéna jednotka sa pouziva
napriklad na
— pripravu cesta ...

— rozsekanie masa, orechov alebo
podobnych veci ...

— rezanie, strihanie alebo
oSkriabanie zeleniny alebo
ovocia ...

— narezanie hranolCekov ...

— Slahanie smotany alebo
bielkového Zitka ...

— a odst’avovanie citrénov,
pomarancov, grapefruitov (len
AFP 750)

Bezpecénostny systém

Pristroj ma niekolko
bezpeénostnych systémov.

* Mixér alebo univerzalna misa sa da
zapnut', len ak prislusna nadoba a
dopovedajuce veko su spravne
nasadené.

» Univerzalna misa sa da zapnut’,
len ak zmieSavacia nadoba je
odstrédnena a bezpecnostny kryt
pohonu mixéra (obr. 1/S a 4) je
nasadeny.

Deti nepust'ajte do blizkosti
pristroja.

> B

Pristroj prevadzkujte len na
rovnom a suchom pracovnom
mieste.
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Mixér 05" Zapnutie mixéra: otoCte prepinac
o o, . rychlosti (obr. 1/1) doprava na
Mixer sa pouziva na pripravu, pozadovanu rychlost’ alebo stlacte
mnohorakych druhov miesanych pulzovacie tiacidlo (obr. 1/J).
napojov, rozdrvenie ladu,
rozomletie ovocia a zeleniny atd. il Odporac¢ame zacat’ na pomalej
~= rychlosti a neskér rychlost’
Priprava mixéra zvyéovat’.. Mixérvpri stlaéen[
pulzovacieho tlagidla pracuje na
Ak chcete nasadit’ zmieSavaciu maximalnej rychlosti.
nadobu, musite odstranit Pozrite si &ast’ "Tipy na pouzivanie
bezpecnostny kryt (obr. 1/S and 4). mixéra", ktora obsahuje referenéné
" Otocte bezpecnostny kryt v smere hodnoty nastavenia rychlosti.
hodinovych ruciciek a vyberte. I Vypnutie pristroja: otodte prepinad
— Rozblika sa Cervena kontrolka rychlosti do polohy "0".
(obr. 4/a). I Po mixovani otoéte nadobu v
=" Polozte zmieSavaciu nadobu (obr. smere hodinovych ruci¢iek a
1/B a 2) na pohon mixéra (Sipka vyberte ju. Potom otocte veko a
W na Sipku 2A) a otocte proti Zlozte ho.
smeru hodinovych ru€i€iek az po
zarazku. ZmieSavacia nadoba . . ..
pocutelne zapadne. Dve Cierne Multifunkéna cast’
Sipky sa musia zhodovat'.
- Zcﬁgﬁga kontrolka (obr. 4/a) Nastroje a moznosti ich
I~ Polozte veko mixéra (obr. 1/C a 3) pouzitia
na zmieSavaciu nadobu a otacajte, S multifunkénou ¢ast'ou je mozné
pokial predok veka nebude priamo pouzit’ nasledujiice nastroje:
nad rukovat'ou. Kryt poCutefne « Srhaci disk (obr. 1/Q)
zapadne. Slahanie smotany a vajickovych
i Mixér sa da zapnut', len ak nadoba ?'elk‘?‘” priprava Sfahacky a
' a veko su spravne nasadené. IahkethJ Ceisvta.
I5° Nasadte uzatvaracie veko (obr. * Kovovy néz (obr. 1/P)
1/D) a zablokujte. Sekanie surového masa, ¢okolady,
orechov atd.
- . s ¢ Plastovy néz (obr. 1/0)
Praca s mixérom Na hnetenie a miesenie t'azkého
I Otvorte veko (obr. 1/C) a do cesta.
nadoby dajte vSetky potrebné » Nasadkovy drziak (obr. 1/N) s
prisady. rezacou vlozkou (obr. 10)
Upozornenie: Neprekracujte Vlozky st na rackach oznacené
maximalny objem naplnenia 1,5 ¢islami (1 az 6) Pozadovana
litra! vlozka sa nasadi do drziaka
@ Pocas prevadzky mézete dalSie vioZiek. .
prisady pridavat’ cez plniaci otvor. 1 Jemny krajaC ,
Tesniace veko (obr. 1/D) je mozné Na rezanie ovocia, zeleniny,
pre tento Ucel takisto pouZit’ ako surového masa alebo klobas
plniaci nastroj. PIniaci otvor (napr. salama) atd. na tenké
zatvorte ihned po doplneni, aby platky.
nedoslo k vySplechnutiu.
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2 Olupavac paradajok
Na ocistenie paradajok.

3  Krajac¢ hranolcéekov
Na krajanie zemiakov na
hranoleky.

4  Strahac syra
Na strahanie tvrdého syra,
napr. parmezanu atp.

5 Hrubé strahanie
Na hrubé nastruhanie zeleniny
a ovocia atp.

6 Jemné strahanie
Na jemné nastrahanie
zeleniny a ovocia atp.

Priprava multifunkénej ¢asti

Nasadenie bezpe¢nostného
krytu (obr. 4)
Multifunkéna Cast’ sa da zapnut’,
len ak zmieSavacia nadoba je
odstranena a bezpecnostny kryt
pohonu mixéra (obr. 1/S a4)je
nasadeny.
Vyberte zmieSavaciu nadobu podla
postupu v Casti "Mixér".
— Rozblika sa ¢ervena kontrolka
(obr. 4/a).
Nasadte bezpecnostny kryt na
pohon mixéru (znacka @ na
znacku [J) a otoéte proti smeru
hodinovych ruciciek az po
zarazku. Bezpec€nostny kryt
pocéutelne zapadne. Znacka Al
musi byt’ nad kontrolkou (obr. 4).
— Cervena kontrolka (obr. 4/a)
zhasne.

Nasadenie univerzalnej misy
(obr. 5)

Polozte univerzalnu misu (obr. 1/G)
na pristroj (Sipka 9 na Sipku 2A)
a otocte proti smeru hodinovych
ruciciek az po zarazku.
Univerzalna misa pocutelne
zapadne. Dve Cierne Sipky sa
musia zhodovat'.

%

Vlozenie vretena (obr. 7)

Nasadte vreteno (obr. 1/H) na ¢ap
v strede univerzalnej misy.

Nasadenie nastrojov
Mbzete pouzit’ nasledujuce
nastroje:

Srahaci disk (obr. 1/Q) alebo
Kovovy ndz (obr. 1/P) alebo
Plastovy ndéz (obr. 1/0) alebo
Nasadkovy drziak (obr. 1/N) s
rezacou viozkou (obr. 9)

Do nasadkového drZiaka sa musi
vlozit’ vhodna vlozka podla ucelu
pouzitia (pozrite "VloZenie rezacej
vloZzky do nasadkového drziaka").

Na vreteno nasadte pozadovany

nastroj.

— 8Srahaci disk, kovovy néz a
plasticky néz (obr. 8) musia
zapadnut’ do zubu na spodnej
strane vretena.

— Nasadkovy drziak (obr. 11)
zostane na Sest’'uholnikovom
vretene.

Odporu¢ame, aby ste nasadkovy
drziak drzali prstami v dvoch
manipulac¢nych otvoroch.

Nasadenie veka (obr. 6)

Polozte veko (obr. 1/F) na
univerzalnu misu (Sipka W na
Sipku A) a otocte proti smeru
hodinovych rucic¢iek az po
zarazku. Kryt poc€utelne zapadne.
Predok krytu je potom nad
rukovat'ou, obe Cierne Sipky musia
navzajom suhlasit’.

Do plniaceho otvoru zasunte
podavac (obr. 1/E).

Nasadenie rezacej viozky na
nasadkovy drziak (obr. 10)

V zavislosti na pouziti na musi
nasadit’ na nasadkovy drziak
prislusna rezacia vlozka.
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VlozZky su uloZené vo vyklopnom
priestore pre prisluSenstvo (obr.
1/K) v kryte motora.

i

VlozZky su vefmi ostré. Pri
manipulacii s nimi je potrebné byt’
opatrny!

Priestor prisluSenstva otvorte
potiahnutim rac¢ky (obr. 9).
Vyberte poZzadovanu vloZku za

racku z priestoru pre prislusenstvo
(obr. 9).

58 [>

=" Nasadte vlozku na vybezok na
strede nasadkového drZiaka a Iy
umiestnite do vyklenku disku iy
(obr. 10).

=" Ak chcete vlozku vybrat’, jemne

potiahnite smerom von a vyberte.

Obsluha multifunkénej ¢asti

" Otvorte veko (obr. 1/F) a do
univerzalnej misy dajte vSetky
potrebné prisady.
Upozornenie: Neprekracuijte
maximalny plniaci objem.

— kvapaliny 1,75 litra
— pevneé latky 1,5 litra

ISy

ISy

Pocas prevadzky mézete dalSie
prisady pridavat’ cez plniaci otvor.
Plniaci nastroj (obr. 1/E) je mozné
takisto pouzit’ na tento ucel. Plniaci
otvor zatvorte ihned po doplneni,
aby nedoslo k vySplechnutiu.

Na pritlacenie rezanych potravin
pouzivajte vyhradne podavac!
Zapnutie pristroja: otocte prepinac
rychlosti (obr. 1/1) doprava na
pozadovanu rychlost’ alebo stlacte
pulzovacie tlacidlo (obr. 1/J).

g [>

=

@ Odporu¢ame zacat’ na pomalej ‘T‘
rychlosti a neskér rychlost’ 1
zvySovat'. Pristroj pri stlaceni
pulzovacieho tlacidla pracuje na =
maximalnej rychlosti.
Pozrite si €ast’ "Tipy na pouzivanie =

multifunkénej €asti", ktora obsahuje
referenéné hodnoty.
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Ak blika kontrolka (obr. 4/a) a
pristroj sa neda spustit’,
bezpecnostny kryt mixéra

(obr. 1/S a 4) nie je spravne
nasadeny.

Vypnutie pristroja: oto¢te prepinac
rychlosti do polohy "0".

Po pouziti otocte veko v smere
hodinovych ruciciek a vyberte
ho.

Veko zlozte az po uplnom
zastaveni nastroja!

Vyberte nastroj a vreteno.

Otocte univerzalnu misu v smere
hodinovych ruéiciek a vyberte.

Citrusovy odst’avovaé
(len AFP 750)

Priprava (obr. 13)

Univerzalnu misu umiestnite podla

vysSie uvedeného postupu (obr. 5).

Polozte sitko odst'avovaca (obr.
13/a) na univerzalnu misu (Sipka
<7 na Sipku 2A) a otocte proti
smeru hodinovych rucéi€iek az po
zarazku. Sitko pocutelne zapadne,
Sipka <7 musi suhlasit’ so Sipkou
A

Zasurite odst'avovaci kuzefl (obr.
13/b) do sitka.

Obsluha citrusového
odst’avovaca

Zapnutie pristroja: otocte prepinac
rychlosti /obr. 1/1) do polohy 1.

Odst'avovac sa moze
prevadzkovat’ len na najnizsej
rychlosti.

Vypnutie pristroja: otocte prepinac
rychlosti do polohy "0".

Po pouziti vyberte odst’avovaci
kuzel.

ﬁg
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IS5y

ISy

A

Otocte sitko v smere hodinovych
ruciciek a vyberte ho.

Otocte univerzalnu misu v smere
hodinovych ruéiciek a vyberte.

Zariadenie je mozné pouzivat’ bez
prerusenia po dobu 10 minut. Pred
kazdym dal$im nepretrzitym
pouzitim je potrebné, aby pristroj
vychladol (aspori 20 minut po
kazdych 10 minutach bez
zastavenia).

Cistenie a udrzba

Kryt motora

A

=

Zaistite, aby sa do motorového
krytu nedostala Ziadna kvapalina!
Vycistite kryt motora navihéenou
handrou. Nikdy neponarajte do
vody alebo nedavajte pod
tec¢ucu vodu!

Mixér

i

ISy

e

Nadoba a néz sa daju jednoducho
a Cisto vycistit’ pomocou pulznej
funkcie.

Naplrite zmieSavaciu nadobu do
polovice teplou (nie hortcou!)
vodou a pridajte niekolko kvapiek
Cistiaceho prostriedku.

Kratko stlacte pulzné tlacidlo.

Potom oplachnite nadobu pod
tecucou vodou.

Rozobranie/nasadenie
rezacej jednotky (obr. 14)

V pripade potreby je mozné takisto
rozobrat’ rezaciu jednotku a
vycistit’ samostatne.

Upozornenie: Cepel je velmi
ostra! Nebezpecenstvo
poranenia!

%

Vyberte epelovu jednotku (obr.
14/a) zo zmieSavacej nadoby
pomocou horného veka (obr. 1/D a
obr. 14/c) ako nastroja. Drazky
horného veka dosadaju na
rebrovanie ¢epelovej jednotky.
Otocte proti smeru hodinovych
ruciciek a vyberte pod miernym
naklonom.

Odstrante tesnenie (obr. 14/b) z
rezacej jednotky.

Rezacia jednotka je velmi ostra!
Tesnenie sa mbze poskodit’.

Oplachnite diely opatrne v ruke
(nebezpecenstvo poranenia!).
Na Cistenie pouzivajte len vodu a
Cistiaci prostriedok.

Nedavaijte rezaciu jednotku do
umyvacky riadu.

Nasadte tesnenie na rezaciu
jednotku.

Vlozte rezaciu jednotku do
zmieSavacej nadoby zospodu.
Rezaciu jednotku drzte s miernym
naklonom. Dotiahnite ¢epelovu
jednotku pomocou horného veka
ako nastroja otoenim v smere
hodinovych ruciciek (obr. 14).

Univerzalna misa a nastroje

ISy

AN
AN

Univerzalna misa a nastroje sa
mézZu umyvat’ pod te€ldcou vodou.

Upozornenie: Kovovy néz je
mimoriadne ostré!
Nebezpecéenstvo poranenia!

Plastové Casti sa opotrebuvaju
rychlejSie, ak sa ¢asto umyvaju v
umyvacke riadu. Ak sa predsa len
rozhodnete pre ich umyvanie v
umyvacke, tak ich umiestnite do
horného koSika.
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Vlozky Technické udaje
I Vo ky gistite kefou alebo Siet'ové napatie: 230 — 240 V
handri¢kou pod te€ucou vodou Prikon: 700 W
alebo v umyvacke riadu!
. 3 Al Tento pristroj je v stlade s
& ggtorZ?aneet::%Zt!:Zflgv? vefmi c E nesledujucimi smernicami ES:
poranenia! * Smernica o nizkom napati
2006/95/EC
. * EMC Smernica 89/336/EEC v
Skladovanie zneni doplnkov 92/31/EEC a
V3etko prisluSenstvo je mozné 93/68/EEC

skladovat’ priamo v zariadeni.

Vlozky skladujte v uréenych
priehradkach pre prislusenstvo
(obr. 1/K).

& Upozornenie: Vlozky su velmi
ostré. Nebezpecéenstvo
poranenia! Je nutné ich drzat’ za
racky!

 Prisludenstvo umiestnite do
univerzalnej misy ako je uvedené
na obr. 12.

& Upozornenie: Kovovy n6z (obr.
1/P) je mimoriadne ostry!
Nebezpeéenstvo poranenia!
Kovovy nbz drzte len za rucku a
skladujte ho len s nasadenym
chrani¢om!

* Namotajte kadbel na dva haciky na
zadnej strane pristroja (obr. 15).
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Tipy na obsluhu * Drvenie ladu: pred drvenim ladu
vzdy pridajte trochu vody do
. nadoby.
Mixeér « Pri spracovani suchych zmesi
+ Mixér sa velmi dobre hodi na moze byt’ potrebné z Casu na cas
sekanie malych Gasti jedla ako su vypnut' pristroj, otvorit’ veko a
orechy, strihanka alebo bylinky. zoskriabat’ zmes zo stien nadoby
» Omacky, ktoré boli pripravené skrapkou. i i .
samostatne, je mozné rychlo znovu * Primixovani kvapalnych a pevnych
dostat’ do mixéra. prisad najprv zmiesajte kvapalné a
» NareZte alebo rozdelte potraviny, poto'm prldajte.suche. . .
ktoré sa maju spracovat’ v mixéri, * Horlce kvapaliny nechajte pred ich
na kocky s velkost'ou 2 az 3 cm. spracovanim v mixéri vychladnut’.
+ Z ovocia vyberte kdstky a z masa * Ak sa musia spracovat’ horuce
kosti, pretoze mozu poskodit’ prisady, tak zmieSavacia nadoba
rezaciu jednotku. musi byt’ odvetravana zlozenim
uzatvaracieho veka.
Potravina Rychlost™ Poznamky
Mixovanie Mlie€ne kokteily 5-10 Pouzite studené mlieko.
Sekanie Orechy, ¢okolada, Pulzny chod | Naraz spracujte len “ pohara, aby doslo
cesnak, bylinky k rozsekaniu celého objemu.
Priprava Sendvi¢, suchare, hrianky 5-10 Pred spracovanim nahrubo rozdrobit’
struhanky
Drvenie ladu Pulzny chod Pridajte ' pohara vody.
Stlacte pulzné tlacidlo 3-4 krat.
Emulgéacia Salatovy dressing 7-10 Dobre zmixovat'.
Olej je mozné pridat’ cez plniaci otvor
pocas mixovania.
Mixovanie Kolacové zmesi, 1 Staci dobre premiesat’ prisady,
palacinkové cesto neslahat’ prili§ dlho.
Pyré Polievky, zelenina, ovocie 3-10 Mixovat’, pokial zmes nezhustne
*Vzdy zacat’ na pomalej rychlosti a potom rychlost’ zvySovat’
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Multifunkéna cast’

Sekanie

Spracovat’ na rovhomerne
nasekané kusky ¢o najviac, ako je
mozné. Potraviny je potrebné pred
spracovanim rozrezat’ alebo

polamat’ na €asti rovnakej velkosti.

Daijte pozor, aby nadoba nebola
prili§ preplnena.

Zomleté maso

Pred spracovanim narezte maso
na kocky o velkosti priblizne 2 cm.
Zelenina

Pred spracovanim ogistit’ a
rozstvrtit’ podobne ako cibufu.
Mixovanie

Mnozstvo na spracovanie zavisi od
viskozity spracovanych potravin.
Pridavanie prisad

Pred spracovanim vlozit' suché
prisady ako je muka do
univerzalnej misy. Prisady sa
nesmu pred spracovanim mixovat'.
Kvapalné prisady je mozné
pridavat’ cez plniaci otvor po¢as
spracovania.

Kvapalné prisady je mozné
pridavat’ cez plniaci otvor pocas
spracovania.

A

1

Poznamka:Pri spracovani omacok
alebo polokvapalnych prisad moéze
byt’ potrebné prilezitostne vypnut’
pristroj, otvorit’ veko univerzalnej
misy a zoSkriabat’ zmes zo stien
misy pomocou Skrabky.

Praca s nasadkovym drziakom
Spravne podavanie potravin cez
plniaci otvor je velmi délezité.
Narezte pripravované potraviny na
menSie Casti, ak je to potrebné, aby
lahko presli cez plniaci otvor.
Prisady pridavajte su¢asne ¢o
najviac kolmo do plniace otvoru.
Pomocu podavaca ich pritla€ajte.
Stupen tlaku ovplyvriuje
koncentraciu narezanej potraviny.

Na pritlacanie potravin pouzivajte
len podavag. Do plniaceho otvoru
nikdy nevkladajte prsty!

Pristroj sa méze poskodit’, ak na

podavac vyvijate prilis velky tlak!

Medzi podavacom a nasadkovym
drziakom vzdy zostane trochu
nespracovaného jedla.

Struhanie syra

Makky syr ako napr. emental alebo
mozarella pred struhanim dobre
schladte.

Tvrdy syr ako je parmezan mozete
spracovat’ pri izbovej teplote.
Poznamka:Parmezan je nutné
spracovat’ s miernym tlakom na
podavac.
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Nastroj Potravina Max. Rychlost Poznamky
mnozstvo ’

Sekanie Kovovy Zelenina, napr. cibula 800 g 3-5 Ovocie a zelenina by

néz ovocie 800 g 3 mala byt’ Eerstva a
Cerstvé bylinky 1 zvazok 2 pevna, pouZit’ priblizne
orechy, mandle 500 g 5 rovnaké Casti

Cokolada 400 g 4

Sekanie Kovovy Maso, 500 g 4-6 Vyberte kosti a Slachy,
masa néz rybie filety (rozporciované) narezat’ na kocky pribl.

slanina 2cm.

Priprava Kovovy Suchy chlieb, suchare 125¢ 3 alebo 4 Pred spracovanim

struhanky néz nahrubo rozdrobit’
Pyré Kovovy Varené ovocie alebo azdo 3-10 Pocas spracovania

néz zelenina 1,751 pridat’ malé mnozstvo
vody.

Mixovanie | Kovovy Lahké kolacové zmesi, 800 ml 3-7 Zacnite s nastavenim 1

noéz palacinkové cesto atd. na premiesanie prisad a

potom zvyste rychlost’

Mixovanie | Kovovy Majonéza 11 Pulzny Nevypinajte pristroj

néz chod pocas pridavania oleja

alebo 3
Hnetenie | Plasticka Tazké cests, napr. 1,5 kg 1-5 Zacnite s nastavenim 1
Cepel chlebové alebo pizzové na premiesanie prisad a
cesto potom zvyste rychlost’
Rezanie Jemny Zelenina, napr. uhorky, 800 g 1-2 Vyberte ovocie a
krajac cukina, mrkva atp. zeleniny priblizne
€. 1) Ovocie, napr. jablka, rovnakej velkosti
paradajky, maso, klobasa, Narezte maso tak, aby
salama atd. sa voslo do plniaceho
otvoru

Struhanie | Olupavaé Zemiaky azdo 1-2 napr. na zemiakové

paradajok 1kg knedliky

(€. PG1)

Rezanie | HranolCek | Zemiaky, mrkva, pastrnak 1kg 1-2
pasikov | ovy kraja¢
(€.3)
Struhanie | Struhadlo Syr parmezan 500 g 1-2 Netlacte prili§ silno na

na syr podavacé
(€. 4)

Struhanie Hrubé, Tabulkova ¢okolada 500 g 1-2 Rozbite varnu ¢okoladu
(hrubé jemné ovocie, napr. jablka 1 kg na 2-3 kusy
alebo strahadlo zelenina, napr. mrkva 1kg
jemné) | (¢. 5alebo

6)
Vykle- | Vyklepava Lahké kolacové zmesi 1 kg 4-5 Nerozbijajte vajickové
pavanie ci disk vajickové bielka 2-10 bielka prili§ dlho
smotana 4-6

%
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Recepty
Zakladny recept pre kysnuté Zakladny recept na kolacovu
cesto zmes
4 bielko z vajicka 5009 muka
4 polievkové studend voda 1 balicek prasok do peciva
lyzice 250 g makky margarin alebo
200g cukor maslo
1 balicek vanilkovy cukor 250 ¢ cukor
4 Zitok z vajicka 1 balicek vanilkovy cukor
80 g muka 1 Stipka sol
80 g kukuriéna muka 4 vajcia
1 polievkova prasok do peciva 150 ml mlieko
lyZica
‘T‘ Potrebné prislusenstvo:
il Potrebné prislusenstvo: = univerzalna misa s plastovym
~= univerzélna misa so $lahacim nozom
diskom I Vsetky prisady dajte do
1" Do univerzalnej misy dajte univerzalnej misy v uvedenom
vajickovy bielok a vodu a Slahajte poradi.
na nastaveni 5 po dobu priblizne I MieSajte 1 a2 11/2 mindty na
1 minuty az do stuhnutia. nastaveni 3 — 4, aZ pokial sa
I Pridajte cukor a vanilkovy cukor nevytvori krémovité a hladké cesto.
cez plniaci otvor a Sfahajte dalSiu < Ak ¢ . .
1 minutu alebo az do rozpustenia m sa cesto pocas spracovania
cukru. zachyti na stenach misy, vypnite
Pridaite itok C pristroj, otvorte veko a dajte cesto
= n kajrtf'z t.° ? pr,enjlesajte - zo stien nadoby naspéat’ dovnutra
nle.ov le pE,I znymi Za-vanJtlal:nl. pomocou krabky.
=3 er)lvesliaj(;e muku, kuk.grllc;nukrr)uku @ g Cesto vylejte na plech na peéenie
prasok do peciva, priaajte kremovu a nechajte upiect’.
masu a kratko premiesajte
niekolkymi pulznymi zapnutiami. il Cesto je mozné fahko zmenit’
1= Nalejte cesto do formy na pe¢enie ~ ~ Pridanim inych prichuti.
a nechajte piect’. Priklad pre mramorovanu babovku:
¥ Na plech dajte 2/3 cesta. Pridajte 1
polievkovu lyZicu kakaového
prasku a 1 polievkovu lyzicu mlieka
do zvySného cesta a premieSajte
znovu niekolkymi kratkymi
pulznymi zapnutiami.
=" Na svetlé cesto vylejte tmaveé
cestona plechu. Vidli€kou urobte
Spiralovity pohyb cez obe vrstvy
cesta, aby ste ziskali mramorovy
vZor.
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Zakladna recept pre jemné
pecivo
250¢g muka
1 polievkova prasok do peciva
lyzica
1259 studeny margarin
alebo maslo

60 g cukor
1 Stipka sol
1 vajce

1 polievkové studena voda
lyzice

Potrebné prislusenstvo:
univerzalna misa s plastovym
nozom

Do univerzalnej misy dajte muku,

prasok do peciva, sol a cukor.

Studené maslo rozrezte na kocky a

pridajte.

> MieSajte priblizne 1 mindtu na
nastaveni 3 — 4, pridajte vajce a
studenu vodu cez plniaci otvor a
pokracujte v mieSani, az pokial
cesto nevytvori gulu okolo noza.

I Cesto vyberte z misy a pokracuijte
este kratko v hneteni rukami.

" Nechajte cesto odpodinut’ v
chladni¢ke priblizne 30 minut pred
dalSim spracovanim.

I Cesto rozvalkajte, polozte na

dobre vymasteny plech a pridajte

ovocie, napr. jablka alebo slivky,
podla chute.

i

B

Zakladny recept na kysnuté
cesto

500¢g muka

40 g drozdie (Cerstvé) alebo
1 bali¢ek suseného
drozdia

80 g cukor

1 Stipka sol
80 g margarin, roztopeny
200 ml vlazné mlieko

‘T‘ Potrebné prisluSenstvo:

~= univerzalna misa s plastovym
nozom

1" VSetky prisady dajte do
univerzalnej misy v uvedenom
poradi.

" MieSajte 1 az 1 1/2 minuty na
nastaveni 3 — 4, pokial cesto
nevytvori okolo noza gulu.

1" Vyberte cesto z misy a eSte ho
chvilu mieste rukami.

I Potom rukami rozmieste prisady,
ktoré sa nerozpustili, napr.
hrozienka.

0" Pred dalSim spracovanim nechajte
cesto vykysnut’ na dvojnasobok
jeho objemu v uzatvorenej mise na
teplom mieste.

m Mozné pouzitie:

—— pletenka, kysnuté velkonocné
suSienky, ovocné kolace, duté
rezance.

Pre korenisté kolace, napr.
cibulovy kola¢ pripravte cesto bez
cukru.
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Spoétovani kupec!

Prosimo, pozorno preberite ta
navodila za uporabo. Bodite posebej
pozorni na varnostne napotke na
prvih straneh navodil. Navodila za
uporabo shranite za poznejSo rabo in
jih izrocCite morebitnemu prihodnjemu
lastniku naprave.

Opozorilni trikotnik in/ali signalne
besede (Opozorilo!, Previdno!,
Pozor!) oznacujejo napotke, ki so
pomembni za vaso varnost ali
delovanje naprave, zato jih nujno
upostevaijte.

Ta znak vas vodi po posameznih
korakih uporabe naprave.

Temu znaku sledijo dodatne
informacije o delovanju in prakti¢ni
uporabi naprave.

Deteljica oznaduje razlicne nasvete in
napotke za gospodarno in okolju
prijazno uporabo naprave.

Opis aparata (slika 1)
Ohisje motorja

Mesalna posoda

Pokrov mesalnika

Zapiralni pokrov&ek

Potisni ¢ep z merilno ¢aso
Pokrov s polnilno odprtino
Univerzalna skleda

Vreteno

Stikalo za izbiro hitrosti
Impulzni gumb

Predal za dodatne

rezalne nastavke

Navijalnik za priklju€no vrvico (na
zadniji strani aparata)
Napisna tablica (spodnja stran
aparata)

Nosilec nastavkov

Plasti¢ni noz

Kovinski noz s $&itnikom
Kolut za stepanje
Ozemalnik za citruse (samo
AFP750)

Varnostni pokrov za pogon
mesSalnika

Lopatica

rFr XCTIOMMOOW>

- »w XPOpTVOZ =

A Varnostni napotki

Aparat ustreza priznanim
tehnoloskim standardom glede
varnosti in nemSkemu zakonu o
varnosti elektri¢nih aparatov.
Navzlic temu menimo, da je nasa
dolZnost, da vas kot proizvajalec
seznanimo z naslednjimi
varnostnimi napotki.

Splosna varnost

* Aparat lahko prikljucite samo na
elektricno omrezje, katerega
napetost in frekvenca ustrezata
podatkom, navedenim na tipski
tablici!

» NIkdar ne uporabite aparata, Ce je
— omrezni kabel poSkodovan,

— njegovo ohisje poskodovano.

ﬁ
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Nikdar ne vlecite za kabel, da bi
tako vzeli vti€ iz vtinice.

Za preprecitev nevarnosti, mora
prikljuéno vrvico aparata, Ce je
poskodovana, zamenjati
proizvajalec, njegov serviser ali
druga strokovno usposobljena
oseba.

Aparat lahko popravlja samo
usposobljen serviser. Nepravilno
popravilo ima lahko za posledico
hudo nevarnost. Ce je potrebno
popravilo, se obrnite na sluzbo za
pomo¢ kupcem ali pooblas¢enega
trgovca.

Aparat je namenjen izklju¢no za
pripravo hrane na domu.
Proizvajalec ne sprejema
nikakrsne odgovornosti za Skodo,
ki bi nastala ob nepravilni ali
nenamenski uporabi.

Ta naprava ni namenjena, da bi jo
uporabljale osebe (vklju¢no z
otroki), katerih telesne, zaznavne
ali duSevne zmozZnosti so omejene,
ali ki nimajo izku$enj in znanja, ¢e
niso bile poducene o uporabi s
strani osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

Varnost otrok

Nikdar ne puscajte aparata brez
nadzora, kadar je prizgan, Se
zlasti pozorno pa ga nadzorujte
tedaj, kadar so v blizini mlajsi
otroci!

Otroci morajo biti pod nadzorom,
da se ne igrajo z aparatom.

Pri uporabi aparata
upostevajte

Nikdar ne priZigajte aparata z
mokrimi rokami.

Z aparatom ne smete mesSati barv
(lakov, poliestra, itd.) — Nevarnost
eksplozije!

Pred vsakim ¢is€enjem in
vzdrzevanjem je treba izklopiti
aparat in potegniti vti€ iz omrezne
vti€nice.

%

Nikdar ne potopite ohi§ja motorja
(slika 1/A) v vodo ali druge
tekocine.

Proizvajalec zavraca vsako
odgovornost za Skodo, ki bi nastala
ob neprimerni ali nepravilni rabi.
Pribor lahko vstavljate ali jemljete
iz aparata le tedaj, kadar je
priklju€na vrvica izklju€ena iz
elektricnega omrezja.

Pozor: Kovinski noz (slika 1/P) je
izredno oster! Nevarnost telesne
poskodbe! Kovinski noz lahko
primete samo za ro¢aj in ga
shranite samo z names¢enim
§¢itnikom! Bodite previdni pri
splakovaniju!

Pozor: Rezalni nastavki (slika 9)
so zelo ostri! Nevarnost telesne
poskodbe! Nastavke shranjujte
samo v predvidenem predalu za
pribor (slika 1/K). Bodite previdni
pri splakovanju!

Pozor: Nozi mesalnika (slika
14/a) so zelo ostri. Nevarnost
telesne poskodbe! Pri
razstavljanju in sestavljanju
mesSalnika bodite zelo previdni.
Pozor: Nikdar ne segajte s prsti
v polnilno odprtino (slika 1/F)!
Nevarnost telesne poskodbe!
Pozor: V meSalnik ne smete vtikati
trdnih predmetov (npr. Zlic),
medtem ko dela. Ne segajte v
posodo mesalnika z rokami.
Nevarnost telesne poskodbe!
Pokrov lahko odstranite le tedaj,
kadar nozi mirujejo.

V polnilo odprtino ne segajte z
dolgimi predmeti (nozem,
kuhalnico, lopatico ipd.).
Nevarnost telesne poskodbe!
Narezano hrano tis¢ite v me8alnik
samo s polnilnim ¢epom (slika 1/E).
V posodo meSalnika ali v
univerzalno skledo ne nalivajte
vro€ih teko€in (temve¢ samo
hladne ali mlacne).
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» Vselej namestite univerzalno
skledo (slika 1/G) na ohisje
motorja, preden vstavite vreteno
(slika 1/H) in pribor.

* Pri normalnem delu (meSanju
lahnega testa itd.) lahko aparat
dela do 10 minut brez prekinitve.
Po dolgem neprekinjenem
delovanju ga pustite, da se ohladi
(vsaj 20 minut, potem ko ste ga
uporabljali 10 minut brez
prekinitve). Kadar obdelujete veliko
koli€ino gostih snovi, npr. 1.5 kg
testa, aparat ne sme biti
nepretrgoma prizgan dlje kot
1 minuto. .

» Preden spraznite skledo, vselej
najprej odstranite orodje in vreteno.

» Ne prekoracite najvecje koli¢ine
polnjenja. .

» Aparata ne pustite nikdar delovati
brez nadzora. Potegnite vti€ iz
omrezne vti¢nice, tudi ¢e prostor
zapustite samo za kratek Cas.

» Po koncu dela izklopite aparat in
potegnite vti€ iz omreZne vtiCnice.

Odstranjevanje
@ Embalaza

Embalazni material je okolju
prijazen in je primeren za
recikliranje. Plasti¢ni sestavni dele
prepoznate po oznakah, npr.
>PE<, >PSx, itd. Prosimo,
odstranite embalazo v ustrezne .
zbiralnike.

Odstranjevanje starega aparata

ZnakE na izdelku ali na njegovi
embalazi pomeni, da izdelek ne
velja za obi¢ajen gospodinjski
odpadek. Namesto tega ga je treba
predati na ustrezno zbirno mesto
za recikliranje elektri¢nih in
elektronskih naprav. S tem ko
zagotovite, da bo izdelek pravilno
odstranjen, boste pomagali
preprecevati morebitne negativne

A
A
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posledice za okolje in ¢lovekovo
zdravje, ki bi sicer nastale z
nepravilnim ravnanjem pri
odstranitvi tega izdelka.
PodrobnejSe informacije o
recikliranju tega izdelka lahko
dobite pri mestni upravi,
komunalnem podjetju za odvoz
smeti ali v trgovini, kjer ste izdelek
kupili.

Splosna navodila za delo

Kuhinjski robot vam pomaga pri

pripravi hrane na Stevilne nacine:

Mesalnik se uporablja za pripravo

najrazli¢nejSih mesanih pijac, za

drobljenje ledu, sekljanje sadja in

zelenjave itd.

Ve¢namenska enota se lahko, na

primer, uporablja za

— pripravo testa ...

— sekljanje mesa, orehov ali
podobnega ...

— rezanje, strganje ali ribanje
zelenjave ali sadja ...

— rezanje krompirja za pomrit ...

— stepanje smetane ali jajénega
beljaka ...

— in stiskanje limon, pomarang,
grenivk (samo AFP750)

Varnostni sistem

Aparat ima ve€ varnostnih
sistemov.

Mesalnik ali univerzalno skledo
lahko uporabljate le tedaj, kadar
sta ustrezna posoda in njen pokrov
pravilno namescena.

Univerzalna skleda lahko deluje le
tedaj, kadar je posoda mesalnika
odstranjena in kadar je namesc¢en
varnostni pokrov za pogon
mesalnika (slika 1/S in 4).

Navzlic temu otrokom ne pustite
blizu aparata.

Aparat uporabljajte samo na ravni,
suhi delovni povrsini.
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Mesalnik

MesSalnik se uporablja za pripravo
najrazli¢nejSih mesanih pijac, za
drobljenje ledu, sekljanje sadja in
zelenjave itd.

Priprava mesalnika

Da boste lahko namestili meSalno
posodo, morate odstraniti varnostni
pokrov pogona mesSalnika (slika
1/Sin 4).

Zasukajte varnostni pokrov v
smeri urnega kazalca in ga
odstranite.

— Rdec¢a opozorilna lu¢ka (slika
4/a) utripa.
Postavite meSalno posodo (sliki
1/B in 2) na pogon me3alnika
(puscica W na puscici ) in jo
obrnite v smeri proti urnemu
kazalcu do konca. SliSite, kako
mesalna posoda zaskoci. Obe ¢&rni
puscici se morata pokrivati.
— Rdeca opozorilna lu¢ka (slika
4/a) ugasne.
Postavite pokrov mesalnika (slika
1/C in 3) na mesalno posodo in ga
obracajte, dokler jeziCek na
pokrovu ni direktno nad ro¢ajem.
Pokrovéek sliSno zaskogi.

MeSalnik lahko vklopite le tedaj,
kadar sta posoda in pokrov
pravilno namesc¢ena.

Namestite zapiralni pokrovéek
(slika 1/D) in ga zablokirajte.

Uporaba mesalnika

IS5y

i

Odprite pokrov (slika 1/C) in denite
vse potrebne sestavine v posodo.
Pozor: Koli¢ina ne sme biti vecja
od 1,5 litra!

Med meSanjem lahko skozi
polnilno odprtino dodajate druge
sestavine. Zapiralni pokrov (slika
1/D) lahko pri tem uporabite tudi
kot polnilno ¢aso. Po dodajanju

%

spet takoj zaprite polnilno odprtino,
da preprecite brizganje.

Vklopite mesalnik: obrnite stikalo
za izbiro hitrosti (slika 1/1) v desno
do Zelene hitrosti ali pritisnite
impulzni gumb (slika 1/J).

Priporo¢amo vam, da zacnete pri
majhni hitrosti in jo nato
povecujete. Ko pritisnete na
impulzni gumb, dela mesalnik z
najvecjo hitrostjo.

Orientacijske vrednosti za
nastavitev hitrosti so navedene v
tocki "Nasveti za uporabo
mesSalnika".

Izklopite aparat: obrnite stikalo za
izbiro hitrosti v levo v polozaj "0".
Po mesanju obrnite posodo v
smeri urnega kazalca in jo
vzemite pro€¢. Nato obrnite in
odstranite pokrov.

Vecnamenski del

Orodja in moznosti njihove
uporabe

Na ve€namenskem delu lahko
uporabite naslednja orodja:
Kolut za stepanje (slika 1/Q)
Za stepanje smetane in jajénega
beljaka, pripravo smetane in
lahnega testa.
Kovinski noz (slika 1/P)
Za sekljanje surovega mesa,
¢okolade, orehov itd.
Plasti¢ni noz (slika 1/0)
Za gnetenje in meSanje gostega
testa.
Nosilec nastavkov (slika 1/N) z
rezalnim nastavkom (slika 10)
Nastavki so oznaceni s Stevilko
(1 do 6) na rocaju. Vstavite zeleni
nastavek v nosilec nastavkov.
1  Fini rezalnik
Za rezanje sadja, zelenjave,
surovega mesa in klobas (npr.
salame) itd. na tenke rezine.
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2 Strgalnik za krompir

Za strganje krompirja. =

3 Rezalnik za pomfrit
Za rezanje krompirja za
pomfrit.

4  Strgalnik za sir
Za strganje trdega sira, npr.
parmezana itd.

5 Grobiribezen
Za grobo ribanje zelenjave in
sadja, itd.

6  Fini ribezen
Za fino ribanje zelenjave in
sadja, itd. ‘T‘

Priprava veénamenskega

Namestitev varnostnega =

pokrova (slika 4)

Vecnamenski del lahko deluje le
tedaj, kadar je posoda mesalnika
odstranjena in kadar je names¢en
varnostni pokrov za pogon
mesalnika (slika 1/S in 4).
Odstranite posodo za mesanje
tako, kot je opisano pod ‘T
"Mesalnik". =
— Rdeca opozorilna lu¢ka
(slika 4/a) utripa.
Namestite varnostni pokrov na
pogon mesalnika (znak fl na
znak ) in obrnite v smer proti
urnemu kazalcu do konca. Slisite,
kako varnostni pokrov zaskoci.
Znak @ mora biti nad opozorilno
lu€ko (slika 4).
— Rdeca opozorilna lu¢ka (slika
4/a) ugasne.

Namescéanje univerzalne
sklede (slika 5)

Postavite univerzalno skledo (slika
1/G) na aparat (puscica W na
puscici ) in obrnite v smeri
proti urnemu kazalcu do konca.
Univerzalna skleda sliSno zaskodi.
Obe ¢&rni pusgici se morata
pokrivati.

%

Vstavljanje vretena (slika 7)

Namestite vreteno (slika 1/H) na
pogonsko gred v sredini
univerzalne sklede.

Vstavljanje orodij

Vstavite lahko naslednja orodja:
Kolut za stepanje (slika 1/Q) ali
Kovinski noz (slika 1/P) ali
Plasti¢ni noz (slika 1/0O) ali
Nosilec nastavkov (slika 1/N) z
rezalnim nastavkom (slika 9)

V nosilec nastavkov je treba

vstaviti ustrezni nastavek, odvisno

od namena uporabe (glejte

"Vstavljanje rezalnega nastavka v

nosilec nastavkov").

Namestite Zeleno orodje na

vreteno.

— Kolut za stepanje, kovinski noz in
plasti¢ni noz (slika 8) se ujamejo
v zobe pod vretenom.

— Nosilec nastavkov (slika 11)
pociva na Sestrobem delu
vretena.

Najboljde je, da primete nosilec
nastavkov z dvema prstoma v
odprtinah na rocaju.

Namestitev pokrova (slika 6)

Namestite pokrov (slika 1/F) na
univerzalno skledo (puscica W na
puscici ) in ga obrnitev smeri
proti urnemu kazalcu do konca.
Pokrovcek sliSno zaskodi. JeziCek
na pokrovu je tedaj direktno nad
ro€ajem, ¢rni puscici se pokrivata .
Vstavite potisni ¢ep (slika 1/E) v
polnilno odprtino.

Vstavite rezalni nastavek v
nosilec nastavkov (slika 10)
Odvisno od vrste dela vstavite
ustrezni nastavek v nosilec
nastavkov.
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Nastavki so shranjeni v predalu
(slika 1/K) v ohi$ju motorja.

Nastavki so zelo ostri. Prijemajte jih
samo za rocaj!

Odprite predal za pribor s potegom
za roc¢aj (slika 9).

Z ro¢ajem vzemite potrebni
nastavek iz predala (slika 9).
Konico nastavka polozite na
sredino nosilca in nato nastavek
polozite v utor na kolutu (slika 10).
Ce Zelite nastavek odstraniti, ga
narahlo potegnite navzven za rocaj
in dvignite.

Uporaba ve€énamenskega

dela

ISy

Odprite pokrov (slika 1/F) in denite
vse potrebne sestavine v
univerzalno posodo.

Pozor: Ne prekoracite najvecje
koli¢ine polnjenja:

— tekodina 1,75 litra

— trdne snovi 1,5 litra

Med delom lahko skozi polnilno
odprtino dodajate druge sestavine.
V ta namen lahko uporabite tudi
polnilno ¢aso v polnilnem ¢epu
(slika 1/E). Po dodajanju spet takoj
zaprite polnilno odprtino, da
preprecite brizganje.

Za potiskanje uporabljajte izklju€no
polnilni €ep in ni€ drugega!
Vklopite aparat: Obracajte stikalo
za izbiro hitrosti (slika 1/1) v desno
do zelene hitrosti ali pritisnite
impulzni gumb (slika 1/J).

Priporo¢amo vam, da zacnete pri
maijhni hitrosti in jo nato
povecujete. Ko pritisnete na
impulzni gumb, dela aparat z
najvecjo hitrostjo.

Orientacijske vrednosti za
nastavitev hitrosti so navedene v
tocki "Nasveti za uporabo
ve¢namenskega dela".

%

A

Ce opozorilna lugka (slika 4/a)
utripa in ¢e aparata ni mozno
pognati, to pomeni, da varnostni
pokrov mesalnega pogona

(sliki 1/S in 4) ni pravilno
namescen.

Izklopite aparat: obrnite stikalo za
izbiro hitrosti v levo v polozZaj "0".
Po uporabi obrnite pokrov v smeri
urnega kazalca in ga vzemite
proc.

Pokrov odstranite Sele tedaj, ko se
orodje popolnoma ustavi!
Odstranite orodje in vreteno.

Zasukajte univerzalno skledo v
smeri urnega kazalca in jo
odstranite.

Ozemalnik za citruse
(samo AFP750)

Priprava (slika 13)

=

ISy

Namestite univerzalno skledo tako,
kot je opisano zgoraj (slika 5).
Namestite cedilo ozemalnika
citrusov (slika 13/a) na univerzalno
skledo (pus&ica 7 na puscici )
in obracajte v smeri proti urnemu
kazalcu do konca. Slisite, ko cedilo
zaskodi, puscica<Z se mora
ujemati s puscico M.

Vstavite ozemalni stozec

(slika 13/b) v cedilo.

Uporaba ozemalnika za
citruse

ISy

i
=

=

Vklopite aparat: obrnite stikalo za
izbiro hitrosti (slika 1/1) v desno v
polozaj 1.

Ozemalnik citrusov lahko dela le pri
najnizji hitrosti.

Izklopite aparat: obrnite stikalo za
izbiro hitrosti v levo v polozaj "0".

Po uporabi odstranite ozemalni
stozec.
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Obrnite cedilo v smeri urnega
kazalca in ga odstranite.

Zasukajte univerzalno skledo v
smeri urnega kazalca in jo
odstranite.

Aparat lahko uporabljate do

10 minut brez prekinitve. Po
dolgem neprekinjenem delovanju
ga pustite, da se ohladi (vsaj

20 minut, potem ko ste ga
uporabljali 10 minut brez
prekinitve).

Ciséenje in nega

Ohisje motorja

Pazite, da v ohisje motorja ne pride
tekocina!

Ohisje motorja Cistite z vlazno krpo.
Nikdar ga ne potopite v vodo ali
drzite pod tekoco vodo!

MesSalnik

Posodo in noz zlahka in varno
Cistite s pomocjo impulznega
gumba.

Napolnite posodo do polovice s
toplo (ne vroc¢o!) vodo in dodajte
nekaj kapljic detergenta.

Na kratko pritisnite impulzni gumb.

Nato posodo splaknite pod tekoco
vodo.

Demontaza in montaza noza
(slika 14)

Po potrebi lahko demontirate in
posebej odistite noz.

Pozor: Rezilo noza je zelo ostro!
Nevarnost telesne poskodbe!
Vzemite noz (slika 14/a) iz meSalne
posode, pri éemer si pomagajte z
zapiralnim pokrovékom (slika 1/D
in slika 14/c). Zlebovi na
zapiralnem pokrovE€ku se ujemajo z
rebri na nozu. Obracajte v smeri
proti urnemu kazalcu in

odstranite, pri Cemer ga drzite rahlo
postrani.

Z noza vzemite tesnilni obrocek
(slika 14/b).

Rezilo noza je zelo ostro! Tesnilni
obrocek se lahko poskoduje.

Previdno ro¢no splaknite sestavne
dele (nevarnost telesne
poskodbe!). Za ciscenje
uporabljajte samo vodo in
detergent.

Ne Cistite noza v pomivalnem
stroju.

Vstavite tesnilni obro¢ek na noz.

Od spodaj vstavite noz v posodo. Pri
tem drzite noz rahlo poSevno.
Pritegnite noz s pomocjo
zapiralnega pokrovcka tako, da ga
obraCate v smeri urnega kazalca
(slika 14).

Univerzalna skleda in orodja

ISy

A
A

Univerzalno skledo in orodja
morate oprati v vodi.

Pozor: Kovinski noz je izredno
oster! Nevarnost telesne
poskodbe!

Plasti¢ni deli se hitreje starajo, ¢e
jih pogosto Cistite v pomivalnem
stroju. Ce pa jih ze pomivate v
pomivalnem stroju, potem jih
denite v zgornjo koSaro.

Nastavki

ISy

A

%

Nastavke distite s S¢etko ali krpo
pod teko€o vodo ali v pomivalnem
stroju!

Pozor: Nastavki so zelo ostri!
Nevarnost telesne poskodbe!
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Shranjevanje Tehniéni podatki
Ves pribor, razen oZzemalnika Omrezna napetost: 230 — 240 V
citrusov, lahko shranite kar v Poraba: 700 W
aparatu.
* Nastavke shranjujte v predalu za C € Aparat je skladen z naslednjimi
pribor (slika 1/K). predpisi Evropske zbornice:
& Pozor: Nastavki so zelo ostri. + odredba o nizki napetosti
Nevarnost telesne poskodbe! 2006/95/EC
Prijemaijte jih samo za rocaj! « odredba o elektromagnetni
* Pribor shranite v univerzalni skledi zdruzljivosti 89/336/EEC
tako, kakor je prikazano na sliki 12. vkljuéno z modifikacijami
/1\ Pozor: Kovinski no (slika 1/P) je 92/31/EEC in 93/68/EEC

izredno oster! Nevarnost telesne
poskodbe! Kovinski noz prijemajte
samo za rocaj in ga shranjujte
samo z nataknjenim $¢itnikom!

 Navijte prikljuéno vrvico okrog dveh
kavljev na zadnji strani aparata
(slika 15).
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Nasveti za uporabo

Mesalnik

MeSalnik je zelo primeren za
sekljanje manjsih koli¢in hrane, na
primer orehov, krusnih drobtin in
zelis¢.

Sok, ki izteCe, lahko v mesSalniku
hitro spet uporabite.

Hrano, ki jo boste dali v me3alnik,
narezite ali nalomite v kocke
velikosti priblizno 2 do 3 cm.
Vselej odstranite peSke iz sadja in
kosti od mesa, saj lahko
poskodujejo noz.

Drobljenje ledu: v posodo vselej
dodajte malo vode, preden zaénete
drobiti led.

Kadar mesSate suhe snovi, boste
morali morda obc¢asno izklopiti
aparat, da boste lahko odprli
pokrov mesalnika in z lopatico
postrgali zmes s stene posode.
Kadar meSate tekoce in suhe
snovi, najprej zmeSajte tekoCine in
nato dodajajte suhe sestavine.
Vroce tekoCine se morajo naprej
ohladiti, Sele nato jih lahko daste v
mesalnik.

Ce morate delati z vrogimi
sestavinami, je treba mesalno
posodo zraciti, za kar odstranite
zapiralni pokrov.

Zivilo Hitrost* Nasvet
MeSanje DzZus 5-10 Uporabljajte hladno mleko.
Sekljanje Orehi, ¢okolada Impulz Naenkrat obdelujte samo “ skodelice,
Cesen, zaCimbe da bo vse na drobno sesekljano
Priprava Zemlje, keksi, toast 5-10 Pred obdelavo na grobo zdrobite
drobtin
Drobljenje Impulz Dodaijte L skodelice vode.
ledu: Pritisnite impulzni gumb 3-4 krat
Emulgiranje Solatni prelivi 7-10 Dobro premeSajte.
Olje lahko dodajate med mesanjem
skozi polnilno odprtino
Mesanje Testo za kolace, 1 Samo dobro premes3aijte sestavine,
testo za palacinke ne stepajte predolgo.
Priprava Juhe, zelenjava, sadje 3-10 MeS3aijte, dokler se meSanica ne zgosti
pirejev
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*Vselej zaCnite z nizko hitrostjo in jo nato povecujte.
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Veénamenski del

Sekljanje

Za dosego enakomernih rezultatov
morajo biti kosi ¢im bolj enake
velikosti. Pred obdelavo zivila
narezite ali nalomite na kose enake
velikosti.

Pazite, da posoda ne bo prepolna.
Sesekljano meso

Pred obdelavo zrezite meso na
kocke velikosti priblizno 2 cm.
Zelenjava

Zelenjavo, na primer ¢ebulo,
olupite in razdelite na stiri dele.
Mesanje

Koliina za meSanje se spreminja
in je odvisna od viskoznosti
obdelanih zivil.

Dodajanje sestavin

Suhe snovi, na primer moko, denite
v univerzalno skledo pred
zacetkom obdelave. Sestavin pred
obdelavo ni treba mesati. Tekoce
sestavine lahko dodajate med
obdelavo skozi polnilno odprtino.

Tekoce sestavine lahko dodajate
med obdelavo skozi polnilno
odprtino.

Opomba: Pri pripravi omak ali
poltekoc€ih sestavin bo morda
potrebno aparat obasno
izklapljati, tako da lahko odprete
pokrov univerzalne sklede in
postrgate mesanico s stene
posode z lopatico.

1

Delo z nosilcem nastavkov

Zelo pomembno je pravilno
dodajanje zivil skozi polnilno
odprtino.

Po potrebi narezite zivila malo bolj
na drobno, tako da bodo $la zlahka
skozi polnilno odprtino.

Kose zivil dodajajte v polnilno
odprtino enega za drugim, ¢im bolj
navpicno.

Enakomerno pritiskajte na kose
zivil s polnilnim ¢epom. Stopnja
pritiska vpliva na debelino
nasekljanih Zivil.

Za naknadno dodajanje zZivil
uporabljajte samo polnilni ¢ep.
Nikdar ne segajte v polnilno
odprtino s prsti!

Premocan pritisk s polnilnim
¢epom lahko povzroci poskodbo
aparata!

Med polnilnim ¢epom in nosilcem
nastavka vselej ostane nekaj
neobdelanega Zivila.

Strganje sira

Mehke vrste sirov, na primer
ementalec ali mozzarello, pred
strganjem dobro ohladite.

Trde sire, na primer parmezan,
strgajte pri sobni temperaturi.
Opomba: Parmezan strgajte z
doloc¢enim pritiskom na polnilni
cep.
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Orodje Zivilo Maks. Hitrost Nasvet
koli¢ina
Sekljanje | Kovinski Zelenjava, npr. ¢ebula 800 g 3-5 Sadje in zelenjava
noz sadje 800 g 3 morata biti sveza in
sveZa zelis¢a 1 Sopek 2 ¢vrsta, v kosih priblizno
orehi, mandlji 5009 5 enake velikosti
cokolada 400 g 4
Sekljanje | Kovinski Meso, 5009 4-6 Odstranite kosti in kite,
mesa noz ribji fileti (ociS¢eni kos¢ic), narezite na kocke
slanina velikosti pribl. 2 cm
Priprava | Kovinski Suh kruh, piskoti 125¢g 3ali4 | Predobdelavo na grobo
drobtin noz zdrobite
Priprava | Kovinski | Kuhano sadje ali zelenjava do 3-10 | Med obdelavo po potrebi
pirejev noz 1.751 dodajte malo vode
MeSanje | Kovinski Lahno testo za kolace, 800 ml 3-7 Zacnite s hitrostjo 1, da
noz palacinke, itd. se sestavine zmesajo,
nato hitrost povecajte
MeSanje | Kovinski Majoneza 11 Impulz | Ne izklopite aparata med
noz ali 3 dodajanjem olja
Gnetenje | Plasticni Tezko testo, npr. testo za 1,5 kg 1-5 Zacnite s hitrostjo 1, da
noz kruh in pizzo se sestavine zmesajo,
nato hitrost povecajte
Rezanje Fini Zelenjava, npr. kumarice, 800 g 1-2 Izberite priblizno enako
rezalnik bucke, korenje, itd. velike kose sadja in
(8t. 1) Sadje, npr. jabolka, zelenjave
paradiznik, meso, klobase, Meso narezite tako, da
salame itd. gre skozi polnilno
odprtino
Strganje | Strgalnik Krompir do 1-2 npr. za krompirjeve
za krompir 1kg cmoke
(8t.. PG1)
Rezanje | Rezalnik | Krompir, korenje, pastinak 1kg 1-2
na za pomfrit
trakove (8t. 3)
Strganje | Strgalnik Parmezan 5009 1-2 Ne pritiskajte premocno
za sir s polnilnim ¢epom
(8t. 4)
Ribanje | Grob, fin, Cokolada v tablicah 500 g 1-2 Zlomite jedilno ¢okolado
(grobo ali ribezen sadje, npr. jabolka 1 kg v 2-3 kose
fino) (8t. 5 0r 6) zelenjava, npr. korenje 1kg
Stepanje | Kolut za Lahno testo za kolace 1kg 4-5 Ne stepajte beljaka
stepanje jajéni beljak 2-10 predolgo
smetana 4-6
154
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Recepti

4
4
200
1

4
80
80

Osnovni recept za biskvit

jajéni beljak

jed. zl. mrzla voda

g sladkor

zavitek vanilin sladkor
jajéni rumenjak

g moka

g jedilni Skrob

jed. zl.  pecilni prasek

1

i

&

&

Potreben pribor:

univerzalna skleda s kolutom za
stepanje

V univerzalno posodo denite beljak
in vodo in stepaijte pri hitrosti 5
priblizno 1 minuto, dokler se ne
strdi.

Dodajte sladkor in vanilin sladkor
skozi polnilno odprtino in stepajte
Se priblizno 1 minuto, dokler se
sladkor ne raztopi.

Dodajte rumenjak in nekajkrat
impulzno pomesajte.

ZmeSajte moko, jedilni Skrob in
pecilni prasek, dodajte v kremno
maso in na kratko pomeSajte z
nekaj pritiski na impulzni gumb.
Daijte testo v model in ga specite.

Osnovni recept za umesano

testo
500 g moka
1 zavitek pecilni prasek
250 g mehka margarina ali
surovo maslo
250 g sladkor
1 zavitek vanilin sladkor
1 SCepec sol
4 jajca
150 ml mleka
‘T‘ Potreben pribor:
~~ univerzalna skleda s plasti¢nim
nozem
=" V navedenem vrstnem redu denite
vse sestavine v univerzalno skledo.
15> MeSajte 1 do 1 1/2 minut pri
nastavitvi 3 — 4, dokler ni testo
gladko in kremasto.
‘T‘ Ce testo med obdelavo zleze
—= preve€ navzven, izklopite aparat,
odprite pokrov in premaknite testo
z roba sklede navznoter z lopatico.
15" Denite testo v primeren pekac in ga
specite.
‘T‘ Testo lahko po Zelji spreminjate z
~= dodajanjem aromati¢nih dodatkov.
Primer marmornega kolaca:
I V pekac denite 2/3 testa. V
preostalo testo dodajte 1 jedilno
Zlico kakava v prahu in 1 jedilno
Zlico mleka in ga s par impulzi na
kratko premeSaijte.
1" Denite temno testo preko svetlega

vpekacu. V obliki spirale potegnite
vilice skozi oba sloja testa, da
dobite marmorni vzorec.
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Osnovni recept za krhko
testo
250 g moka
1 jed.Zl. pecilni praSek
125 ¢ mrzla margarina al
surovo maslo
60 g sladkor
1 8Cepec sol
1 jajce
1 jed.Zl. mrzlavoda

T Potreben pribor:

—— univerzalna skleda s plasti¢nim
nozem

IV univerzalno skledo denite moko,
pecilni prasek, sol in sladkor.
Narezite mrzlo surovo maslo na
koScke in ga dodaijte.

> MeSajte priblizno 1 minuto pri
nastavitvi 3 — 4, dodajte jajce in
mrzlo vodo skozi odprtino za
polnjenjein e naprej mesajte,
dokler testo ne tvori krogle okrog
noza.

I Vzemite testo iz sklede in ga Se
malo pregnetite z rokami.

I Pustite testo, naj pociva v
hladilniku priblizno 30 minut pred
nadaljnjo obdelavo.

I Zvaljajte testo, ga denite v dobro
namazan model in dodajte sadje,
npr. jabolka ali slive, po Zelji

156

Osnovni recept za kvaseno

testo
500 g moka

40 g kvas (svez) ali

1 zavojc¢ek suhega kvasa
80 g sladkor
1 S&epec sol

80 ¢ margarina, stopljena
200 ml mla¢no mleko

i Potreben pribor:

univerzalna skleda s plasti¢nim
nozem

V navedenem vrstnem redu denite
vse sestavine v skledo.

Mesajte 1 do 1 1/2 minut pri
nastavitvi 3 — 4, dokler testo ne
tvori krogle okrog noza.

Vzemite testo iz sklede in ga Se
malo pregnetite z rokami.

Nato z rokami vgnetite v testo
sestavine, za katere ne Zelite, da bi
bile sesekljane, npr. rozine.

Pred nadaljevanjem pustite, naj
testo vzhaja v pokriti skledi na
toplem mestu, dokler ne naraste do
priblizno dvojne velikosti.

Moznosti uporabe:

pletenice, drobno pecivo, sadni
kolag, votli rezanci.

Za pikantne pogace, npr. ¢ebulno
pogaco, pripravite kvaseno testo
brez sladkorja.
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Poétovani kupce,

molimo Vas da paZzljivo proditate ove
upute za uporabu. Posebno obratite
pozornost na sigurnosne upute na
prvim stranicama ovih uputa za
uporabu! Molimo Vas da upute za
uporabu sacuvate za kasnije
potrebe. Proslijedite ih zajedno s
uredajem eventualnim kasnijim
korisnicima.

Signalnim trokutom i signalnim
rije¢ima (Upozorenje!, Oprez!,
Pozor!) istaknute su upute koje su
vazne za Vasu sigurnost ili
funkcionalnost uredaja. Molimo Vas
da obvezno obratite pozornost na
njin.

Ovaj znak vodi Vas korak po korak
pri rukovanju uredajem.

Nakon ovog znaka slijede dopunske
informacije za rukovanje uredajem i
njegovu praktiénu primjenu.

Znak djeteline oznacava savjete i
upute za ekonomic¢nu i ekolosku
primjenu uredaja.

Opis uredaja
(Slika 1)

FXCTIOGMMOO®>

- 0O TVOZ=

Kuciste motora

Posuda miksera

Poklopac miksera

Poklopac za zatvaranje

Cep s mjernim lijevkom
Poklopac s grlom za punjenje
ViSsenamjenska zdjela

Vreteno

Selektor brzina

Impulsni taster

Odjeljak za rezne umetke
Motalica kabela (straznja strana
uredaja)

Nazivna plocica (dno uredaja)
Drzag umetka

Plasti¢ni noz

Metalni noz sa §titnikom oStrice
Disk za buc¢kanje

Tijesak za agrume (samo AFP750)
Sigurnosni pokrov za pogon
miksera

Strugac tijesta

Sigurnosne upute

Ovaj uredaj odgovara prihvaéenim
tehnoloskim standardima u
pogledu sigurnosti i njemackom
Zakonu o sigurnosti aparata. Ipak,
kao proizvoda¢ obavezni smo
upoznati vas sa slijede¢im
sigurnosnim uputama:

Opca sigurnost

* Uredaj se smije prikljuciti na kuénu

el. mrezu samo ako napon i
frekvencija odgovaraju specifikaciji
na nazivnoj plocici !

» Nikada ne podizite aparat ako:

— je kabel napajanja oStecen,
— je kuciste osteceno.

» Nikada ne povlacite za kabel da

izvucete utikac iz uticnice.

157
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Radi izbjegavanja opasnosti, ako je
kabel napajanja oStecen, mora ga
zamijeniti proizvodac, njegov
servisni odjel ili sliéno kvalificirana
osoba.

Popravke ovog uredaja smije
izvoditi samo kvalificirano servisno
osoblje. Nepravilni popravci mogu
biti izvor znac¢ajnih opasnosti. Ako
su potrebni popravci, molimo da se
obratite Odjelu za brigu o
korisnicima ili vaSem ovlastenom
trgovcu.

Uredaj je namijenjen samo za
obradu hrane u kuc¢anstvu.
Proizvodac ne prihvac¢a nikakvu
odgovornost za Stete nastale
uslijed nepravilne uporabe ili
koristenja drugacijih od predvidene
svrhe.

Ovim uredajem ne smiju rukovati
osobe (uklju€ujuci djecu) sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedovoljnim iskustvom i znanjem,
osim ako se takve osobe nalaze
pod nadzorom ili ih u uporabu
ovoga uredaja upucuju osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

Sigurnost djece

Nikada ne ostavljajte uredaj bez
nadzora dok je ukljucen i budite
posebno pazljivi ako su mala
djeca u blizini !

Djeca trebaju biti pod nadzorom
kako bi se osiguralo da se ne igraju
ovim aparatom.

Pri uporabi procesora za
hranu treba paziti na
slijedece:

Nikada ne uklju€ujte aparat dok su
vam ruke mokre.

Nikakve boje (lak, poliesterske itd.)
ne smiju se mijesati u uredaju —
Opasnost od eksplozije !

Svaki put prije CiS¢enja i
odrzavanja iskljucite uredaj i
izvucite utika¢ kabela napajanja.

%

Ku¢iste motora (SI. 1/A) nikada ne
potapajte u vodu ili druge tekucine.
Proizvodac ne prihvaéa nikakvu
odgovornost za moguce Stete
nastale uslijed neprikladne ili
nepravilne uporabe.

Alati se smiju umetati ili vaditi iz
uredaja samo kada je kabel
napajanja iskop€an iz el. mreze.
Oprez: Metalni noz (Sl. 1/P)
izuzetno je ostar ! Opasnost od
povreda ! Metalni noz smije se
pridrzavati samo za ru¢kom, a
uvijek se mora spremati s
namjeStenim Stitnikom ostrice !
Oprez pri ispiranju !

Oprez: Rezni umeci (Sl. 9) jako
su ostri ! Opasnost od povreda !
Drzite te umetke samo u odjeljku
za pribor (SI. 1/K). Oprez pri
ispiranju !

Oprez: Noz miksera (Sl. 14/a)
vrlo je ostar. Opasnost od
povreda ! Trebate dobro paziti
prilikom rastavljanja i sastavljanja
miksera.

Oprez: Nikada ne gurajte prste u
grlo za punjenje (SI. 1/F) !
Opasnost od povreda !
Oprez:Nikakvi tvrdi predmeti (npr.
Zlice) ne smiju se stavljati u mikser
dok je u pogonu, niti smijete
stavljati ruke u posudu miksera.
Opasnost od povreda !

Poklopac se smije skidati samo
kada alati miruju.

Nemojte gurati dugacke predmete
(noz. drvenu kuhacu, struga¢
tijesta i sli¢no) u grlo za punjenje.
Opasnost od povreda ! Za
zbijanje hrane koristite iskljucivo
cep (SI. 1/E).

Ne ulijevajte vruée tekuéine (samo
hladne ili mlake) u posudu miksera
ili viSenamjensku zdjelu.

Uvijek postavite viSenamjensku
zdjelu. (SI. 1/G) na kuciste motora
prije nego umecete vreteno

(SI. 1/H) i alate.
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* Pri normalnom radu (mijeSanje

lakih tijesta, itd.) aparat se moze
koristiti do 10 minuta bez
zaustavljanja. Svaki put nakon
duljeg stalnog rada treba ga
ostaviti da se ohladi (najmanje

20 minuta nakon neprekidnog rada
od 10 minuta). Pri obradi vrlo te$kih
stvari. npr. 1,5 kg tijesta, aparat ne
smije biti neprekidno ukljuen dulje
od 1 minute.

Uvijek najprije izvadite alate i
vreteno, a tek onda istresite
sadrzaj zdjele.

Ne prelazite maksimalni volumen
punjenja.

Aparat smije raditi samo pod vasim
nadzorom. IskopCajte aparat iz
mrezne uti¢nice, ¢ak i ako izlazite
iz prostorije samo nakratko.

Nakon zavrSetka rada iskljucite
uredaj i izvucite utikac kabela
napajanja.

Odlaganje

L

Materijal za pakiranje

Materijal za pakiranje bezopasan je
za okolinu i moze se reciklirati.
Plasticne komponente prepoznaju
se po oznakama, npr. >PE<, >PS<
itd. Molimo vas da materijal za
pakiranje odlozite u odgovarajuéu
kantu kod ustanove za otpad u
vasoj zajednici.

Stari uredaj

Simbol E na proizvodu ili
njegovoj ambalazi znak je da se
uredaj ne moze tretirati kao kuéni
otpad. Potrebno ga je predati na
odgovarajuc¢e mjesto za recikliranje
elektri¢ne i elektroni¢ke opreme.
Osiguravanjem pravilnog
zbrinjavanja ovog proizvoda
pomazete u sprje€avanju
potencijalno negativnih posljedica
za okoli$ i ljudsko zdravlje, koje
moze uzrokovati nepravilno

%

zbrinjavanje ovog proizvoda.
Podrobnije informacije o
recikliranju ovog proizvoda
potrazite u lokalnoj gradskoj uprauvi,
komunalnom poduzedu ili u trgovini
u kojoj ste kupili proizvod.

Opc¢e upute za rad

Procesor za hranu na viSe nacina
pomaze u pripravi hrane:

Mikser sluZi za pripravu Sirokog

raspona mijesanih pi¢a, lomljenje

leda, rezanje voca i povréa itd.

ViSenamjenska jedinica moze se

koristi, na primjer, za:

— pripravu tijesta...

— sjeckanje mesa, oraha ili sli¢nih
stvari ...

— rezanje, ribanje ili struganje
povréa ili voca...

— rezanje pomfrita ...

— lupanje kreme ili bjelanjka ...

— i cijedenje limuna, narandi,
grejpa (samo AFP750)

Sigurnosni sustav

A
AN

Uredaj ima razne sigurnosne
sustave.

Miksera ili viSenamjenska zdjela
mogu se pustiti u rad samo ako su
odnosna posuda i pridruzeni
poklopac pravilno namjesteni.
Visenamjenska zdjela moze se
pustiti u rad samo ako je skinuta
posuda miksera, a sigurnosni
poklopac za pogon miksera (SI. 1/S
i 4) namjesten na svom mjestu.

Djecu, ipak, treba drzati podalje od
ovog aparata.

Uredaj treba uvijek raditi na ravnoj i
suhoj radnoj povrsini.

Mikser

Mikser sluzi za pripravu Sirokog
raspona mijesanih pic¢a, lomljenje
leda, rezanje voca i povréa itd.
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Priprema miksera

Da bi se namjestila posuda
miksera, mora se skinuti sigurnosni
poklopac (Sl. za pogon miksera)
(SI. 1/S i 4).
Zakrenite sigurnosni poklopac u
smjeru kazaljke sata i skinite ga.
— Crveno upozoravajuce svjetlo
(Sl.4/a) bljeska.
Postavite posudu miksera (SI. 1/B i
2) na pogon miksera (strelica @&
na strelicu 2A) i zakrenite
suprotno kazaljci sata do
graniénika. Cuje se kada posuda
miksera zahvati. Dvije crne strelice
moraju se poklapati.
— Crveno upozoravajuce svjetlo
(Sl. 4/a) se gasi.
Postavite poklopac miksera (SI.
1/C i 3) na posudu miksera i
zakrecite ga sve dok nos poklopca
ne dode direktno iznad rucke.
Poklopac ¢e €ujno kliknuti kada se
zahvati.

&

Mikser se moze ukljuciti samo ako
su posuda i poklopac pravilno
namjesteni.

Namjestite poklopac za zatvaranje
(SI. 1/D) i zabravite ga.

=

8

Rad mikserom

Otvorite poklopac (SI. 1/C) i sve
potrebne sastojke stavite u
posudu.

Oprez: Ne prelazite maksimalni
volumen punjenja od 1,5 litre !

&

Za vrijeme rada mogu se dodavati
drugi sastojci kroz grlo za punjenje.
Poklopac za zatvaranje (SI. 1/D)
takoder moze sluziti u ovu svrhu,
kao lijevak za punjenje.

Svaki put odmah ponovo zatvorite
grlo za punjenje, da izbjegnete
prskanje.

Pokretanje miksera: zakrenite
selektor brzina (SI. 1/) u desno, na

=
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Zeljenu brzinu ili pritisnite impulsni
taster (SI. 1/J).

Preporucuje se poceti na maloj
brzini, a zatim povecavati brzinu.
Ako se pritisne impulsni taster,
mikser radi na maksimalnoj brzini.
Referentne vrijednosti za
postavljanje brzina potrazite u
odjeljku "Savijeti za uporabu
miksera".

Isklju€ivanje aparata: postavite
selektor brzina u polozaj "0".
Nakon miksanja, zakrenite posudu
u smjeru kazaljke sata i skinite ju.
Zatim zakrenite poklopac i skinite
ga.

ViSenamjenska sekcija

Alati i moguénosti njihove
primjene

U viSenamjenskoj sekciji mogu se
koristiti slijedeci alati:
Disk za buckanje (SI. 1/Q)
Lupanje kreme ili bjelanjka,
priprava krema i laganih tijesta.
Metalni noz (Sl. 1/P)
Za rezanje sirovoga mesa,
Cokolade, oraha itd.
Plasti¢ni noz (Sl. 1/0)
Za mijeSenje i mijeSanje teskih
tijesta.
Drza€ umetaka (Sl. 1/N) s reznim
umetkom (Sl. 10)
Ovi umetci su oznaceni brojem
(1 do 6) na drski. Zeljeni umetak se
postavlja u drza€ umetaka.
1  Finireza¢
Za rezanje voca, povrca,
sirovoga mesa ili kobasica
(npr. salame) itd. na tanke
kridke.
PG1Ribez za krumpir
Za ribanje krumpira.
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3 Reza€ pomfrita
Zarezanje krumpira u trake za
pomfrit.

4 Ribez za sir
Za ribanje tvrdih sireva, npr.
Parmezan itd.

5 Gruba trenica
Za grubo struganje povréa,
voca itd.

6 Finatrenica
Zafino struganje povréa, voca,
Cokolade, ¢esnjaka itd.

Priprema viSenamjenske
sekcije

Postavite sigurnosni
poklopac (SI. 4)

ViSenamjenska sekcija mozZe se

pustiti u rad samo ako je skinuta

posuda miksera, a sigurnosni

poklopac za pogon miksera

(SI. 1/S i 4) namjesSten na svom

mjestu.

Skinite posudu miksera kako je

objasnjeno pod "Mikser".

— Crveno upozoravajuce svjetlo
(Sl.4/a) bljeska.

Postavite sigurnosni poklopac na

pogon miksera (oznaka fl na

oznaku ()i zakrenite suprotno

kazaljci sata do grani¢nika. Cuje

se kada sigurnosni poklopac

zahvati. Oznaka @ bora biti iznad

upozoravajuceg svjetla (Sl. 4).

— Crveno upozoravajuce svjetlo
(SI. 4/a) se gasi.

Namjestanje viSenamjenske
zdjele (SI. 5)

Postavite viSenamjensku zdjelu
(SI. 1/G) na aparat (strelica ¥ na
strelicu ) i zakrenite suprotno
kazaljci sata do grani¢nika.
ViSsenamjenska zdjela ¢e ¢ujno
kliknuti kada se zahvati. Dvije crne
strelice moraju se poklapati.

%
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Umetnite vreteno (Sl. 7)

Postavite vreteno (SI. 1/H) na
naglavak u centru viSenamjenske
zdjele.

Umetanje alata

Slijedeci alati mogu se koristiti za
umetanje:

Disk za buékanije (sl. 1/Q) ili
Metalni noz (SI. 1/P) ili

Plasti¢ni noz (SI. 1/0) ili

Drza¢ umetaka (SI. 1/N) s reznim
umetkom (SI. 9).

Drza¢ umetaka mora biti
namjesten na odgovarajudi
umetak, ovisno o svrsi primjene
(vidi "Umetanje reznog umetka u
drza¢ umetaka").
Postavite zeljeni alat na vreteno.
— Disk za buckanje, metalni noz i
plasti¢ni noz (SI. 8) isprepliéu se
s donjim zupcima na vretenu.
— Drza¢ umetaka (SI- 11) oslanja
se na Sesterokutno vreteno.

Preporucuje se da drza¢ umetak
hvatate dvama prstima u dvije rupe
za rucku.

Postavite sigurnosni
poklopac (Sl. 6).

Postavite poklopac (SI. 1/F) na
aparat (strelica W na strelicu )
A\) i zakrenite suprotno kazaljci
sata do grani¢nika. Poklopac ¢e
€ujno kliknuti kada se zahvati. Nos
poklopca tada je direktno iznad
rucke, a obje crne strelice moraju
se poklapati .

Umetnite ¢ep (SI. 1/E) u grlo za
punjenje.
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Umetanje reznog umetka u
drza¢ umetaka (SlI. 10)

Odgovarajuc¢i umetak mora biti
namjesten u drza€ umetaka,
ovisno o primjeni.

Umetci se drze u odjeljku za pribor
s vratima na Sarku (SI. 1/K) u
kucistu motora.

Umetci su vrlo ostri. Treba ih
hvatati samo ru¢kom !

Otvorite odjeljak za pribor
povukavsi za rucku (SI. 9).
Ruckom uhvatite Zeljeni umetak iz
odjeljka (SI. 9).

Postavite umetak vrhom u centar
drzaga umetaka i utisnite ga u
udubinu diska (SI. 10).

Da skinete umetak, lagano ga
ru¢kom povucite prema van i
izdignite.

58 &[> &
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Rad viSenamjenske sekcije

" Otvorite poklopac (Sl. 1/F) i sve
potrebne sastojke stavite u
viSenamjensku zdjelu.

Oprez: Ne prelazite maksimalni
volumen punjenja:

— tekucina 1,75 litre

— krutine 1,5 litra

Za vrijeme rada mogu se dodavati
drugi sastojci kroz grlo za punjenje.
Lijevak za punjenje u ¢epu (SI. 1/E)
takoder se moze koristiti u tu svrhu.
Svaki put odmah ponovo zatvorite
grlo za punjenje, da izbjegnete
prskanje.

Cep koristite iskljugivo za
pritiskanje stvari koje se rezu !
Pokretanje aparata: zakrenite
selektor brzina (SI. 1/1) na Zeljenu
brzinu ili pritisnite impulsni taster
(SI. 11J).

Preporucuje se poceti na maloj
brzini, a zatim povecavati brzinu.

j >

i
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Ako se pritisne impulsni taster,
mikser radi na maksimalnoj brzini.
Referentne vrijednosti potrazite u
odjeljku "Savijeti za uporabu
viSenamjenske sekcije".

Ako upozoravajuce svjetlo (SI. 4/a)
bljeska, a uredaj se ne moze
pokrenuti, sigurnosni poklopac za
pogon miksera (Sl. 1/S i 4) nije
pravilno namjesten.

Isklju€ivanje aparata: pomaknite
selektor brzina u lijevo, u poloZaj
"0".

Nakon uporabe, zakrenite
poklopac u smjeru kazaljke sata i
skinite ga.

=

Poklopac skidajte tek kada se alat
potpuno zaustavi !

Izvadite alat i vreteno.

Zakrenite viSenamjensku zdjelu u
smjeru kazaljke sata i skinite ju.

Tijesak za agrume
(samo AFP750)

Priprema (Sl. 13)

1" Namjestite viSenamjensku zdjelu
kako je gore opisano (SI. 5)
Postavite sito tijeska za agrume
(Sl. 13/a) na viSenamjensku
posudu (strelica <7 na strelicu 2\)
i zakrenite suprotno kazaljci sata
do grani¢nika. Cuje se kada sito
zahvati u polozaj, a strelica <7 se
mora podudarati sa strelicom 4.
Umetnite konus tijeska (SI. 13/b) u
sito.

=

Rad tijeskom za agrume

=" Pokrenite aparat: zakrenite selektor
brzina (SI. 1/) u desno na polozaj 1.

Tijeskom agrume smije se raditi

]
1 rume smije
~ Samo nha najnizoj brzini.

%

ﬁg



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 163 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

> &5 & § §

Isklju€ivanje aparata: pomaknite

selektor brzina u lijevo, u poloZaj "0".

Nakon uporabe izvadite konus
tijeska.

Zakrenite sito u smjeru kazaljke
sata i skinite ga.

Zakrenite viSenamjensku zdjelu u
smjeru kazaljke sata i skinite ju.

Aparat se moze Koristiti do

10 minuta bez zaustavljanja. Svaki
put nakon duljeg stalnog rada treba
ga ostaviti da se ohladi (najmanje
20 minuta nakon neprekidnog rada
od 10 minuta).

Ciséenje i skrb

Kuciste motora

=

Pobrinite se da nikakve tekucine ne
ulaze u ku¢iste motora !

Ku¢iste motora o istite vlaznom
krpom. Nikada ga nemojte
uranjati u vodu niti drzati pod
tekuéom vodom!

Mikser

i

IS5y
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Posuda i noz mogu se lako i dobro
ogistiti pomocéu impulsnog tastera.
Posudu miksera napunite do
polovice toplom (ne vru¢om !)
vodom i dodajte nekoliko kapi
deterdzenta !

Nakratko pritisnite impulsni taster.
Zatim isperite posudu pod teku¢om
vodom.

Skidanje/postavljanje
jedinice noza (SI. 14)
Ako je potrebno, jedinica noza se

takoder moze demontirati i
posebno oprati.

Oprez: Noz je vrlo oStar !
Opasnost od povreda !

%

=

Otpustite jedinicu nozZa (SI. 14/a)
od posude miksera koristeci
poklopac za zatvaranje (SI. 1/D i
Sl. 14/c) kao alat. Utori na
poklopcu za zatvaranje odgovaraju
rebrima na jedinici noza. Zakrenite
suprotno kazaljci sata i skinite
drzeci malo pod kutom.

Skinite brtvu (SI. 14/b) s jedinice
noza.

Noz je vrlo ostar | Brtva se moze
oStetiti.

Pazljivo isperite komponente ruéno
(opasnost od povrede !). Za
pranje koristite samo vodu i
deterdzZent.

Nemojte prati jedinicu noza u
perilici suda.

Umetnite brtvu u jedinicu noza.

Umetnite jedinicu noZa u posudu s
donje strane. DrZite jedinicu noza
pod malim kutom. Zategnite jedinicu
noza koriste¢i poklopac za
zatvaranje kao alat, zakre¢uéi u
smjeru kazaljke sata (SI. 14).

Visenamjenska zdjela i alati

=

AN
AN

ViSenamjenska zdjela i alati trebaju
se prati u vodi za ispiranje.

Oprez: Metalni noz je izuzetno
ostar ! Opasnost od povreda !

Plasti¢ni dijelovi stare ubrzano, ako
se Cesto peru u perilici suda. Ako
ih, ipak, treba prati u perilici suda,
moraju se staviti u gornju ko3aru.

Umetci

ISy

AN

Umetke perite Cetkom ili krpom pod
teku¢om vodom ili u perilici suda !

Oprez: Umetci su vrlo ostri !
Opasnost od povreda !
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Spremanje Tehnicki podaci
Svi priklju€ci, osim tijeska za Mrezni napon: 230 — 240 V
agrume, moraju se spremati Potro$nja shage: 700 W

direktno u aparatu.
* Drzite umetke u odjeljku za pribor c E Ovaj aparat je u skladu sa

(SI. 1/K). sliedeéim EC direktivama:
& Oprez: Umetci su vrlo ostri. « Direktiva o niskom naponu
Opasnost od povreda ! Treba ih 2006/95/EC
drzati samo ruckom ! + EMC direktiva 89/336/EEC sa
* Slozite pribor u viSenamjensku dopunama 92/31/EEC i
zdjelu, kako je prikazano na SI. 12. 93/68/EEC

& Oprez: Metalni noz (SI. 1/P)
izuzetno je ostar ! Opasnost od
povreda ! Metalni noz drzite
isklju¢ivo ru¢kom i spremajte samo
s namjestenim Stitnikom noza !

« Kabel namotajte oko dvaju kuka na
straznjoj strani aparata (SI. 15).
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Savjeti za koriétenje » Lomljenje leda: uvijek dodajte malo
vode u posudu prije mrvljenja leda.

] » Kada obradujete suhe smjese,

Mikser moze biti potrebno povremeno
iskljuciti aparat, da bi se otvorio
poklopac mikser i sastrugala
smjesa sa stijenki posude.

* Prilikom mijeSanja tekucina i krutih
sastojaka, najprije izmijeSajte
tekucine, a zatim dodajte suhe
sastojke.

» Vruce tekucine ostavite da se
ohlade prije obrade u mikseru.

* Ako se bas mora obradivati vru¢e
sastojke, posuda miksera mora se
prozracivati skidanjem poklopca za

* Mikser je vrlo prikladan za rezanje
malih koli¢ina hrane poput oraha,
krudnih mrvica ili biljaka.

» Sosovi koji su se razlu€ili mogu se
brzo obnoviti u mikseru.

* Hranu koju treba obraditi u mikseru

izrezite ili istrgajte u komadicée

veli¢ine 2 do 3 cm.

Uvijek uklanjajte kamencice iz vo¢a

i kosti iz mesa, jer oni mogu ostetiti

jedinicu noza.

zatvaranje.
Hrana Brzina* Napomene
Miksanje Milije€ni napici (milk shakes) |5—10 Koristite hladno mlijeko.
Sjeckanje Orasi, ¢okolada Impuls Obradujte samo ” ¢ade odjednom da bi
cesnjak, biljke se sve fino isjeckalo.
Pravljenje Kruh, biskviti, toast 5-10 Zdrobite u grubo prije obrade.
krusnih mrvica
Lomljenje leda Impuls Dodajte L ¢ade vode.

Pritisnite impulsni taster 3-4 puta.

Emulgiranje Preljevi za salate 7-10 Dobro izmijeSajte.
Za vrijeme mijeSanja moze se dodavati
ulje kroz otvor za punjenje.

Miksanje MjeSavine za kolace, 1 Samo dobro promijesajte sastojke.

tijesto za palaCinke Nemojte buckati predugo.
Pravljenje Juhe, povrée, voce 3-10 MijeSajte dok se smjesa ne zgusne
pirea

*Uvijek poCnite na maloj brzini, a zatim povecavajte brzinu.
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Visenamjenska sekcija

Sjeckanje

Za jednolike rezultate treba
obradivati dijelove $to jednakije po
veli¢ini. Prije obrade hrana treba
biti izrezana ili izlomljena u komade
jednake veli€ine.

Pobrinite se da posuda nije
prepuna.

Isjeckano meso

Izrezite meso u kockice od pribl.

2 cm prije obrade.

Povrce

Povrée poput luka ogulite i
raS€etvorite prije obrade.
Miksanje

Koli¢ina za obradu ovisi o

Dodavanje sastojaka

Suhe sastojke, poput brasna,
uspite u viSenamjensku zdjelu prije
procesiranja. Ti sastojci ne moraju
se mijeSati prije obrade u mikseru.
Tekucéi sastojci mogu se dodavati
kroz otvor za punjenje tijekom
obrade.

Tekucéi sastojci mogu se dodavati
kroz otvor za punjenje tijekom
obrade.

Napomena:Kada obradujete
sosove ili polutekuée sastojke,
moze biti potrebno povremeno
iskljuciti aparat, da bi se otvorio
poklopac viSenamjenske zdjele i
strugacem odistila stijenka zdjele.

166

viskozitetu obradivanih vrsta hrane.

i

Rad s drzacem umetaka

Pravilno dodavanje hrane kroz
otvor za punjenje od velike je
vaznosti.

Pripravljenu hranu izrezite malo
sitnije, ako je potrebno, tako da
lako prolazi kroz otvor za punjenje.
Dijelove hrane treba dodavati u
otvor za punjenje istovremeno, §to
je moguce vertikalnije.

Dijelove hrane jednoliko pritiskujte
¢epom. Snaga pritiskanja utjeCe na
koncentraciju izrezane hrane.

Za slijede¢a dodavanja koristite
isklju€ivo ¢ep. Nikada ne gurajte
prste u otvor za punjenje !
Aparat se moze oStetiti ako se
¢epom prejako pritiskuje !

Izmedu Cepa i drzaca umetka
uvijek ostaje malo neobradene
hrane.

Ribanje sira

Svjezi sir poput ementalera ili
mozzarele dobro ohladite prije
ribanja.

Tvrdi sir poput parmezana
obradujte na sobnoj temperaturi.
Napomena:Parmezan treba ribati
s laganim pritiskom na Cep.
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Alat Hrana Maks. Brzina Napomene
koli¢ina
Sjeckanje | Metalni Povrée, npr. luk 800 g 3-5 Vocée i povrée treba biti
noz voce 800 g 3 svjeze i ¢vrsto, koristite
svjeze bilje 1 2 komade podjednake
orasi, bademi svezanj |5 velic¢ine
Cokolada 500 g 4
400 g
Sjeckanje | Metalni Meso, 500 g 4-6 Izvadite kosti i tetive,
mesa noz riblji fileti (filetirano). izrezite u kocke od pribl
slanina 2cm.
Pravljenje | Metalni Suhi kruh, biskvit 1259 3ili4 Zdrobite u grubo prije
krusnih noz obrade.
mrvica
Pravljenje | Metalni Kuhano voce ili povrée do 3-10 Ako je potrebno, pri
pirea noz 1,751 obradi dodajte malo
vode.
Miksanje | Metalni mjesavine lakih tijesta, 800 ml 3-7 Pocnite na brzini 1 dok
noz tijesto za palacinke itd. se sastojci izmijeSaju, a
zatim povecajte brzinu
Miksanje | Metalni Majoneza 11 Impulsno | Nemojte iskljucivati
noz ili 3 aparat dok dodajete ulje
MijeSenje | Plasti¢ni | TeSka tijesta, npr. tijesto za | 1,5 kg 1-5 Poénite na brzini 1 dok
noz kruh i pizzu se sastojci izmijeSaju, a
zatim povecajte brzinu
Rezanje Finireza¢ | Povrcée, npr. krastavci, 800 g 1-2 Izaberite voce i povrée
(br. 1) tikvice, mrkva itd. priblizno jednake veli¢ine
Voce, npr. jabuke, rajcica, Izrezite meso da mozZe
meso, kobasice, salame itd. ulaziti u otvor za
punjenje.
Ribanje Ribez za | Krumpiri do 1-2 npr. okruglice od
krumpir 1 kg krumpira
(br. PG1)
Rezanje Reza¢ za | Krumpiri, mrkva, pastrnak 1kg 1-2
traka pomfrit
(br. 3)
Ribanje Ribez za | Sir parmezan 500 g 1-2 Ne pritiskujte ¢epom
sir (br. 4) prejako
Struganje | Grubo, Cokolada u tabli 500 g 1-2 Cokoladu za kuhanje
(gruboiili | fini voce, npr. jabuke 1kg izlomite 2-3 komada
fino) strugac povrce, npr. mrkva 1 kg
(br. 5ili 6)
Tucenje Disk za lake mjeSavine za kolace 1 kg 5 Nemojte tuci bjelanjak
tucenje bjelanjci 2-10 predugo
krema -6

%
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Recepti
Osnovni recept za pjenu Osnovni recept za mjesavinu
4 bjelanjak jajeta za kolac
4 stolna Zlica hladna voda 500 g brasno
200 g Secer 1 paket praSak za pecivo
1 paket vanilin Secer 250 g meki margarin ili
4 Zumanjak jajeta maslac
80 g brasno 250 g Secer
80 g kukuruzno bragno 1 paket vanilin SecCer
1 &ajnazlica prasak za pecivo 1 zahvat  sol
4 jaja
@ Gggﬁg;?eagbkgridjela s diskom za 150 mi miijeko
tucenje ‘T‘ Potreban pribor:

&

&
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Stavite bjelanjak i vodu u
viSenamjensku zdjelu i tucite na
brzini 5 otprilike 1 minutu dok se ne
ukruti.

Dodajte Secer i vanilin Secer kroz
otvor za punjenje i tucite dalje jo$
oko 1 minutu, dok se Secer ne
rastopi.

Dodajte Zumanjak i promijeSajte u
nekoliko impulsa.

UmijeSajte brasno, kukuruzno
brasno i prasak za pecivo pa
dodajte kremastu masu i kratko
izmijeSajte u nekoliko impulsa.
Ulijte tijesto u kalup i pecite.

viSenamjenska zdjela s plasti¢nim
nozem

Stavite sve sastojke navedenim
redoslijedom u viSenamjensku
zdjelu.

MijeSajte 1 do 1 1/2 minutu na
brzini 3 — 4 dok tijesto ne postane
glatko i kremasto.

Kao se tijesto odbacuje predaleko
za vrijeme obrade, iskljucite aparat,
otvorite poklopac i strugacem
pomaknite tijesto prema unutra, od
ruba zdjele.

Ulijte tijesto u odgovarajuci lim i
pecite.

Dodavanjem drugih zacina, tijesto
se moze i malo modificirati prema
Zelji.

Primjer mramornog kolaca:

Ulijte 2/3 tijesta u lim za pecenje.
Dodajte 1 jusnu Zlicu kakao u
prahu i 1 jusnu zlicu mlijeka u
preostalo tijesto i ponovo
promijeSajte nakratko u nekoliko
impulsa.

Tamno tijesto nalijte preko
svijetloga ulim za pecenje.
Provucite vilicu u spiralnom
kretanju kroz oba sloja tijesta, da
dobijete mramorni uzorak.
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Osnovni recept za kratko

pecivo

250 g brasno
1 &ajna Zlica prasak za pecivo

125 g hladan margarin

ili maslac
60 g Secer

1 zahvat sol
1 jaje
1 stolna Zlica hladna voda

i

Potreban pribor:

viSenamjenska zdjela s plasti¢nim
nozem

Stavite brasno, prasak za pecivo,
sol i Secer u visenamjensku zdjelu.
Isjecite hladni maslac u komade i
dodajte.

MijeSajte oko 1 minutu na brzini

3 — 4, dodaijte jaje i hladnu vodu
kroz otvor za punjenje pa nastavite
mijeSati dok se tijesto ne oblikuje u
lopti oko noza.

Izvadite tijesto iz zdjele i nakratko
nastavite mijeSenje rukama.
Pustite tijesto da odlezi u hladnjaku
oko 30 minuta prije daljnje obrade.
Razvaljajte tijesto, stavite ga u
dobro podmazan kalup i dodajte
voce po zelji, npr. jabuke ili Sljive.

Osnovni recept za dizano
tijesto

500
40

80
1
80
200

g brasno

g kvasac (svjez) ili
1 paket suhoga kvasca

g Secer

zahvat sol

g margarin, otopljen

ml mlako mlijeko

Potreban pribor:

viSenamjenska zdjela s plasti¢nim
nozem

Stavite sve sastojke u zdjelu,
navedenim redoslijedom.
MijeSajte 1 do 1 1/2 minutu na
brzini 3 — 4 dok tijesto ne formira
loptu oko noza.

Izvadite tijesto iz zdjele i nakratko
nastavite mijeSenje rukama.
Zatim rukama umijesite sastojke
koji ne smiju biti reducirani, npr.
grozdice.

Prije daljnje obrade, pustite tijesto
da se dize u pokrivenoj zdjeli, na
toplu mjestu, to priblizno dvostruke
veli¢ine.

Moguénosti primjene:

pleteni kvasni kruh, kvasni
mastoviti biskviti, vo¢ni koladi,
makaroni.

Za ljute kolace, npr. kola¢ od luka,
pripravite tijesto bez Secera.
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Dragi kupce

Molimo da paZzljivo procitate ova
uputstva za upotrebu.

Pre svega, molimo vas da se drzite
bezbednosnih uputstava na
pocetnih nekoliko strana ovih
uputstava za rad! Molimo vas da
saCuvate ova uputstva za rad za
buduce savete. Ako je izvedivo,
predajte ove upute sledeéem
vlasniku aparata.

Trougao upozorenja ifili klju€ne reci
(Opasnost!, Oprez !, Vazno!)
privlate vasu paznju na informacije
koje su vazne za vasSu bezbednost
ili dobro funkcionisanje aparata.
Bitno je da se ove informacije
uvazavaju.

Ovaj simbol vas vodi korak po
korak kroz radnu proceduru vaseg
aparata.

Uz ovaj simbol dobijate dodatne
informacije i prakti¢ne savete
o kori$¢enju aparata.

Detelina oznacava savete i
informacije o ekonomskoj i
ekoloSkoj upotrebi aparata.

Opis uredaja
(Slika 1)

- O XVOoVOZ=E r XTIOMMOOW>

Kuciste motora

Posuda miksera

Poklopac miksera

Poklopac za zatvaranje

Cep sa mernim levkom
Poklopac sa grlom za punjenje
Visenamenska posuda
Vreteno

Selektor brzina

Impulsni taster

Odeljak za

rezne prikljucke

Motalica za kabel (zadnja strana
uredaja)

Nazivna plocica (dno uredaja)
Drzag prikljucka

Plasti¢ni noz

Metalni noz sa Stitnikom oStrice
Disk za buckanje

Cediljka za agrume (samo
AFP750)

Sigurnosni poklopac za pogon
miksera

Strugac za testo

/\\ Sigurnosna uputstva

Ovaj aparat odgovara prihvac¢enim
tehnoloskim standardima u
pogledu bezbednosti i nemackom
Zakonu o bezbednosti aparata.
Ipak, kao proizvodac, mi smo
obavezni da vas upoznamo sa
sledec¢im sigurnosnim uputstvima:

Opsta bezbednost

Uredaj se sme prikljuciti na ku¢nu
el. instalaciju samo ako napon i
frekvencija odgovaraju specifikaciji
na nazivnoj plocici !

Nikada ne podizite aparat ako:

— je kabel napajanja ostecen,

— je kuciste osteceno.

Nikada ne povlacite za kabel da
izvuCete utikac iz uti¢nice.

Radi izbegavanja opasnosti, ako je
kabel napajanja oStecen, mora ga
zameniti proizvoda¢, njegovo
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servisno odelenje ili sli¢no
kvalifikovana osoba.

Popravke ovog uredaja smeju da
obavljaju samo kvalifikovani
servisni inzenjeri. Nepravilne
popravke mogu biti izvor znacajnih
opasnosti. Ako popravke postanu
potrebne, molimo da se obratite
Odeljenju za brigu o kupcima ili
vaSem ovlas¢enom distributeru.
Uredaj je namenjen samo za
obradu hrane u domacinstvu.
Proizvodac ne prihvata nikakvu
odgovornost za Stete nastale usled
nepravilne upotrebe ili kori§¢enja
drugacdijih od predvidene svrhe.
Ovim uredajem ne smeju se
koristiti osobe (uklju€ujuéi decu) sa
smanjenim telesnim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima, ili sa
nedovoljnim iskustvom i znanjem,
osim ako se takve osobe ne nalaze
pod nadzorom ili ih u upotrebu
ovog aparata upucuje lice
odgovorno za njihovu bezbednost.

Bezbednost dece

Nikada ne ostavljajte uredaj bez
nadzora dok je ukljuéen i budite
narocito pazljivi ako su mala
deca u blizini !

Deca treba da budu pod nadzorom
kako bi se osiguralo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

Kod upotrebe procesora za

hranu treba paziti na sledece:

Nikada ne ukljuéujte uredaj dok su
vam ruke mokre.

Nikakve boje (lak, poliester itd.) ne
smeju da se mesSaju u uredaju —
Opasnost od eksplozije !

Svaki put pre ¢iS¢enja i odrzavanja
iskljucite uredaj i izvucite utikac
kabela napajanja.

Ku¢iste motora (SI. 1/A) nikada ne
uranjajte u vodu ili druge te¢nosti.
Proizvodac ne prihvata nikakvu
odgovornost za Stete nastale usled
nepodesne ili nepravilne upotrebe.

%

Alati se smeju umetati ili vaditi iz
uredaja samo kada je kabel
napajanja iskopc¢an iz el. mreze.
Oprez: Metalni noz (Sl. 1/P)
izuzetno je ostar ! Opasnost od
povreda ! Metalni noz sme se
pridrzavati samo ru¢kom, a uvek se
mora spremati sa namestenim
Stitnikom oStrice ! Oprez pri
ispiranju !

Oprez: Rezni prikljuéci (Sl. 9) su
veoma ostri ! Opasnost od
povreda ! Drzite te priklju¢ke samo
u odeljku za pribor (SI. 1/K). Oprez
pri ispiranju !

Oprez: Noz miksera (Sl. 14/a) je
veoma ostar. Opasnost od
povreda ! Morate dobro paziti
prilikom rastavljanja i sastavljanja
miksera.

Oprez: Nikada ne gurajte prste u
grlo za punjenje (SI. 1/F) !
Opasnost od povreda !
Oprez:Nikakvi tvrdi predmeti (npr.
kaSike) ne smeju se stavljati u
mikser dok je u pogonu, niti smete
da stavljate ruke u posudu miksera.
Opasnost od povreda !

Poklopac se sme skinuti samo
kada alati miruju.

Nemojte da gurate dugacke
predmete (noz, drvenu varjacu,
strugac za testo i sli¢no) u grlo za
punjenje. Opasnost od povreda !
Za sabijanje hrane koristite
isklju€ivo ¢ep (SI. 1/E).

Ne ulivajte vruce te¢nosti (samo
hladne ili mlake) u posudu miksera
ili viSenamensku posudu.

Uvek postavite viSenamensku
posudu. (Sl. 1/G) na kuciste motora
pre nego umecete vreteno (SI. 1/H)
i alate.

Pri normalnom radu (meSenije lakih
testa, itd.) aparat moze da se
koristi do 10 minuta bez
zaustavljanja. Svaki put nakon
duzeg stalnog rada treba ga pustiti
da se ohladi (najmanje 20 minuta
nakon neprekidnog rada od
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10 minuta). Pri obradi vrlo teSkih
stvari, npr. 1,5 kg testa, aparat ne
sme da bude neprekidno uklju¢en
dulje od 1 minuta.

Uvek najpre izvadite alate i vreteno,
a tek onda istresite sadrzaj posude.
Ne prelazite maksimalni volumen
punjenja.

Aparat sme raditi samo pod vasim
nadzorom. Iskopcajte aparat iz
mrezne uti¢nice, ¢ak i ako izlazite
iz prostorije samo nakratko.

Nakon zavrSetka rada iskljucite
uredaj i izvucite utika€ kabela
napajanja.

Odbacivanje

Ambalazni materijal

Ambalazni materijali nisu Stetni za
okolinu i mogu se reciklirati.
Plasticne komponente identifikuju
se po oznakama, npr. >PE<, >PS<
itd. Molimo vas da ambalazne
materijale odlazete u odgovarajuce
kontejnere na odlagalistima
otpada.

Stari aparat

Simbol E na proizvodu ili na
njegovoj ambalazi oznaCava da se
taj proizvod ne sme tretirati kao
otpad iz domacinstva. Takav
proizvod treba predati na
odgovarajuce prikupljaliste za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Pobrinuvsi se da je
proizvod pravilno odbacen, pomodi
Cete u spre€avanju mogucih
negativnih posledica za okolinu i
ljudsko zdravlje, koje bi inace
mogle biti uzrokovane
neodgovarajuéim odlaganjem ovog
proizvoda na otpad. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog
proizvoda, molimo obratite se
svojoj lokalnoj gradskoj upravi,
va$oj sluzbi za odlaganje otpada iz
domacdinstva ili u prodavnicu gde
ste kupili taj proizvod.

Opsta uputstva za rad

Procesor za hranu na vise nacina
pomaze u pripremi hrane:

* Mikser sluZi za pripremu Sirokog

opsega mesanih pic¢a, lomljenje
leda, rezanje voca i povr¢a itd.

+ ViSenamenska jedinica moze da

se koristi, na primer, za:

—pripremanje testa...

—seckanje mesa, oraha ili sli¢nih
stvari ...

—rezanje, ribanje ili struganje
povréa ili voca...

—rezanje pomfrita ...

—lupanje kreme ili belanjka ...

—cedenje limuna, pomorandzi,
grejpa (samo AFP750)

Sigurnosni sistem

Uredaj ima razne sigurnosne sisteme.

Mikser ili viSenamenska posuda
mogu da se puste u rad samo ako
su odnosha posuda i pridruZeni joj
poklopac pravilno namesteni.

+ ViSenamenska posuda moze da se

A
A

pusti u rad samo ako je skinuta
posuda miksera, a sigurnosni
poklopac za pogon miksera (SI. 1/S
i 4) namesten na svom mestu.

Decu, ipak, treba drzati podalje od
ovog uredaja.

Uredaj uvek treba raditi na ravnoj i
suvoj radnoj povrsini.

Mikser

Mikser sluzi za pripremu Sirokog
opsega mesanih pic¢a, lomljenje
leda, rezanje voca i povrca itd.

Priprema miksera

=

%

Da bi se namestila posuda
miksera, mora da se skine
sigurnosni poklopac za pogon
miksera (SI. 1/S i 4).

Zakrenite sigurnosni poklopac u
smeru kazaljke sata i skinite ga.
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— Crveno upozoravajuce svetlo
(Sl.4/a) treperi.

Postavite posudu miksera

(SI. 1/B i 2) na pogon miksera
(strelica O na strelicu )i
zakrenite suprotno kazaljci sata
do grani¢nika. Cuje se kada
posuda miksera zahvati. Dve crne
strelice moraju se poklapati.

— Crveno upozoravajuce svetlo
(SI. 4/a) se gasi.

Postavite poklopac miksera

(SI. 1/€C i 3) na posudu miksera i
zakrecite ga sve dok nos poklopca
ne dode direktno iznad rucke.
Poklopac ¢e €ujno Skljocnuti kada
zahvati.

Mikser se moze ukljuciti samo ako
su posuda i poklopac pravilno
namesteni.

Namestite poklopac za zatvaranje
(SI. 1/D) i zabravite ga.

Rad mikserom

IS5y

Otvorite poklopac (SI. 1/C) i sve
potrebne sastojke stavite u
posudu.

Oprez: Ne prelazite maksimalni
volumen punjenja od 1,5 litra !

Za vreme rada mogu se dodavati
drugi sastojci kroz grlo za punjenje.
Poklopac za zatvaranje (SI. 1/D)
takoder moze posluziti za ovu
svrhu, kao levak za punjenje. Svaki
put odmah ponovo zatvorite grlo za
punjenje, da izbegnete prskanje.
Pokretanje miksera: zakrenite
selektor brzina (SI. 1/1) u desno, na
Zeljenu brzinu ili pritisnite impulsni
taster (SI. 1/J).

Preporucuje se da po¢nete na
maloj brzini, a zatim povecavate
brzinu. Ako se pritisne impulsni
taster, mikser radi na maksimalnoj
brzini.

%

=

Referentne vrednosti za
postavljanje brzina potraZite u
odeljku "Saveti za upotrebu
miksera".

Isklju€ivanje aparata: postavite
selektor brzina u polozaj "0".
Nakon miksovanja, zakrenite
posudu u smeru kazaljke sata i
skinite je. Zatim zakrenite poklopac
i skinite ga.

ViSenamenska sekcija

Alati i moguénosti njihove
primene

U viSenamenskoj sekciji mogu da
se koriste sledeci alati:
Disk za buckanje (Sl. 1/Q)
Lupanje kreme ili belanjka,
priprema krema i laganih testa.
Metalni noz (SI. 1/P)
Za rezanje sirovog mesa,
¢okolade, oraha itd.
Plasti¢ni noz (Sl. 1/0)
Za meSenje i mesanje teskih testa.
Drzac prikljuc¢aka (SI. 1/N) sa
reznim umetkom (SI. 10)
Ovi umeci su oznaceni brojem
(1 do 6) na drski. Zeljeni umetak se
postavlja u drza€ umetaka.
1 Fini reza¢
Za rezanje voca, povrca,
sirovog mesa ili kobasica
(npr. salame) itd. na tanke
kridke.
Ribez za krompir
Za ribanje krompira.
3 Rezac¢ pomfrita
Za rezanje krompira u trake
za pomfrit.
4 Ribez za sir
Za ribanje tvrdih sireva, npr.
Parmezan itd.
5 Gruba trenica
Za grubo struganje povréa,
voca itd.

PG1
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6 Fina trenica
Za fino struganje povrca,
voca, Cokolade, belog luka
itd.

Priprema viSenamenske
sekcije

Postavite sigurnosni
poklopac (SlI. 4)

Visenamenska sekcija moze da se
pusti u rad samo ako je skinuta
posuda miksera, a sigurnosni
poklopac za pogon miksera

(SI. 1/8 i 4) namesten na svom
mestu.

Skinite posudu miksera kako je

objasnjeno pod "Mikser".

— Crveno upozoravajuce svetlo
(SI. 4/a) treperi.

Postavite sigurnosni poklopac na

pogon miksera (oznaka f na

oznaku (J) i zakrenite suprotno

kazaljci sata do grani¢nika. Cuje

se kada sigurnosni poklopac

zahvati. Oznaka @ mora biti iznad

upozoravajuceg svetla (SI. 4).

— Crveno upozoravajuce svetlo
(Sl. 4/a) se gasi.

Names$tanje viSenamenske
posude (SI. 5)

Postavite viSenamensku posudu
(SI. 1/G) na aparat (strelica W na
strelicu ) i zakrenite suprotno
kazaljci sata do grani¢nika.
Visenamenska posuda ¢e €ujno
Skljocnuti kada zahvati. Dve crne
strelice moraju se poklapati.

Umetanje vretena (Sl. 7)
Postavite vreteno (SI. 1/H) na
naglavak u centru viSenamenske
posude.

Umetanje alata

Sledeci alati mogu se Koristiti za
umetanje:

Disk za buc¢kanje (sl. 1/Q) ili
Metalni noz (SI. 1/P) ili

%

Plasti¢ni noz (SI. 1/0) ili
Drza¢ umetaka (SI. 1/N) sa reznim
umetkom (SI. 9).

Drza¢ umetaka mora biti namesten
na odgovarajuci umetak, zavisno
od svrhe primene (vidi "Umetanje
reznog umetka u drza€ umetaka").
Postavite Zeljeni alat na vreteno.

— Disk za bu¢kanje, metalni noz i
plasti¢ni noz (SI. 8) zahvataju u
donje zupce na vretenu.

— Drza¢ umetaka (SI. 11) se
oslanja na Sestougaono
vreteno.

Preporucuje se da drza¢ umetak
hvatate sa dva prsta u dve rupe za
rucku.

Postavite sigurnosni
poklopac (SI. 6).

Postavite poklopac (SI. 1/F) na
aparat (strelica ¥ na strelicu )
A\) i zakrenite suprotno kazaljci
sata do grani¢nika. Poklopac ¢e
€ujno Skljocnuti kada zahvati. Nos
poklopca je tad direktno iznad
rucke, a obe crne strelice moraju
se poklapati .

Umetnite ¢ep (SI. 1/E) u grlo za
punjenje.

Umetanje reznog umetka u
drza¢ umetaka (SI. 10)

Odgovarajuc¢i umetak mora biti
namesten u drza¢ umetaka,
zavisno od primene.

Umeci se drze u odeljku za pribor
sa vratima na Sarku (SI. 1/K) u
kuciStu motora.

Umeci su veoma ostri. Treba ih
prihvatati samo ru¢kom !

Otvorite odeljak za pribor
povlacenjem za rucku (SI. 9).
Rucékom uhvatite Zeljeni umetak iz
odeljka (SI. 9).

Postavite umetak vrhom u centar
drzaga umetaka i potisnite ga u
udubljenje diska (SI. 10).

ﬁg
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IS5y

Da skinete umetak, lagano ga
ru¢kom povucite prema van i
izdignite.

Rad viSenamenske sekcije

IS5y

7[> =

=

A

Otvorite poklopac (SI. 1/F) i sve
potrebne sastojke stavite u
viSenamensku posudu.

Oprez: Ne prelazite maksimalni
volumen punjenja:

— tednosti 1,75 litra

— Cvrste tvari 1,5 litra

Za vreme rada mogu se dodavati
drugi sastojci kroz grlo za punjenje.
Levak za punjenje u epu (SI. 1/E)
takoder moze da se Koristi za tu
svrhu. Svaki put odmah ponovo
zatvorite grlo za punjenje, da
izbegnete prskanje.

Cep koristite iskljugivo za
pritiskanje stvari koje se rezu !
Pokretanje aparata: zakrenite
selektor brzina (SI. 1/1) na Zeljenu
brzinu ili pritisnite impulsni taster
(SI. 11).

Preporu€uje se da po€nete na
maloj brzini, a zatim povecavate
brzinu. Ako se pritisne impulsni
taster, mikser radi na maksimalnoj
brzini.

Referentne vrednosti potrazite u
odeljku "Saveti za upotrebu
visenamenske sekcije".

Ako upozoravajuce svjetlo (SI. 4/a)
treperi, a uredaj ne moze da se
pokrene, sigurnosni poklopac za
pogon miksera (SI. 1/S i 4) nije
pravilno namesten.

Isklju€ivanje aparata: pomaknite
selektor brzina u levo, u polozaj
"0".

Nakon upotrebe, zakrenite
poklopac u smeru kazaljke sata i
skinite ga.

Poklopac skinite tek kada se alat
potpuno zaustavi !

%

ISy
=

Izvadite alat i vreteno.

Zakrenite viSenamensku posudu u
smeru kazaljke sata i skinite je.

Cediljka za agrume
(samo AFP750)

Priprema (Sl. 13)

=

=

Namestite viSenamensku posudu
kako je gore opisano (SI. 5).
Postavite sito cediljke za agrume
(SI. 13/a) na viSenamensku posudu
(strelica <7 na strelicu ) i
zakrenite suprotno kazaljci sata
do graniénika. Cuje se kada sito
zahvati u polozaj, a strelica 7 se
mora podudarati sa strelicom 4.
Umetnite konus cediljke (SI. 13/b) u
sito.

Rad cediljkom za agrume

Pokrenite aparat: zakrenite
selektor brzina (SI. 1/1) u desno na
polozaj 1.

Cediljka za agrume sme raditi
samo na najnizoj brzini.
Isklju¢ivanje aparata: pomaknite
selektor brzina u levo, u polozaj "0".
Nakon upotrebe izvadite konus
cediljke.

Zakrenite sito u smeru kazaljke
sata i skinite ga.

Zakrenite viSenamensku posudu u
smeru kazaljke sata i skinite je.

Aparat moze da se Koristi do

10 minuta bez zaustavljanja. Svaki
put nakon duzeg stalnog rada treba
ga pustiti da se ohladi (najmanje
20 minuta nakon neprekidnog rada
od 10 minuta).

175




g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 176 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

e

Ciséenje i odrzavanje
Kuciste motora

Pobrinite se da nikakve te¢nosti ne
ulaze u kuciste motora !

Kugiste motora distite vlaznom
krpom. Nikada ga nemojte
uranjati u vodu niti drzati pod
tekuéom vodom!

Mikser

Posuda i noz mogu se lako i dobro
ocistiti pomo¢u impulsnog polozaja.
Posudu miksera napunite do
polovine toplom (ne vru¢om!)
vodom i dodajte nekoliko kapi
deterdzenta !

Nakratko pritisnite impulsni taster.

Zatim isperite posudu pod teku¢om
vodom.

&

& =

58

Skidanje/postavljanje
jedinice noza (SI. 14)
Ako je potrebno, jedinica noza se

takoder moze demontirati i
posebno oprati.

=

Oprez: Noz je veoma ostar !
Opasnost od povreda !

Odvojite jedinicu noza (SI. 14/a) od
posude miksera koriste¢i poklopac
za zatvaranje (SI. 1/D i Sl. 14/c)
kao alatku. Zlebovi na poklopcu za
zatvaranje naleZu na rebra na
jedinici noza. Okrenite suprotno
od kazaljke sata i skinite drzeci
pod malim uglom.

Skinite dihtung (SI. 14/b) sa
jedinice noza.

g [>

&

Noz je veoma oStar ! Dihtung moze
da se osteti.

Pazljivo isperite komponente ru¢no
(opasnost od povrede !). Za
pranje koristite samo vodu i
deterdzZent.

Nemojte prati jedinicu noza u
perilici suda.

> B
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=" Umetnite dihtung u jedinicu noza.

I Umetnite jedinicu noza u posudu sa
donje strane. DrZite jedinicu noza
pod malim kutom. Zategnite jedinicu
noza koristeci poklopac za
zatvaranje kao alatku okrecuéi u
smeru kazaljke sata (SI. 14).

ViSenamenska posuda i alati

0" ViSenamensku posudu i alate treba

prati u vodi za ispiranje.

Oprez: Metalni noz je izuzetno
ostar ! Opasnost od povreda !

Plasti¢ni delovi stare ubrzano, ako
se Cesto peru u masini za pranje
suda. Ako ih, ipak, treba prati
masini za pranje suda, treba ih
postaviti u gornju koSaru.

A

Umeci

1= Umetke perite Cetkom ili krpom pod
tekuc¢om vodom ili u masini za
pranje suda !

Oprez: Umeci su veoma ostri !

& Opasnost od povreda !
Svi prikljucci, osim cediljke za
agrume, se moraju drzati direktno u
* Drzite umetke u odeljku za pribor
(SI. 1/K).
& Opasnost od povreda ! Treba ih
drzati samo ru¢kom !
posudu, kako je prikazano na
Sl. 12.
& izuzetno je ostar ! Opasnost od
povreda ! Metalni noz drzite
sa namestenim Stitnikom noza !
» Kabel namotajte oko dve kuke na

Cuvanje
aparatu.
Oprez: Umeci su veoma ostri.

+ Slozite pribor u viSenamensku
Oprez: Metalni noz (SI. 1/P)
isklju€ivo ru¢kom i spremajte samo
zadnjoj strani aparata (SI. 15).

%
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Tehnicki podaci

q3

230-240V
700 W

Mrezni napon:
Potrosnja snage:

Ovaj uredaj usaglasen je sa

slede¢im EC direktivama:

» Direktiva o niskom naponu
2006/95/EC

+ EMC Direktiva 89/336/EEC sa
amandmanima 92/31/EEC i
93/68/EEC

Saveti za koriSéenje

Mikser

Mikser je veoma pogodan za
rezanje malih koli¢ina hrane poput
oraha, mrvica hleba ili biljaka.
Sosovi koji su se razdvoijili mogu se
brzo obnoviti u mikseru.

Hranu koju treba obraditi u mikseru
izreZite ili isecite na komadice
veli¢ine 2 do 3 cm.

Uvek uklanjajte kamencice iz voca i
kosti iz mesa, jer oni mogu oStetiti
jedinicu noza.

Lomljenje leda: uvek dodajte malo
vode u posudu pre mrvljenja leda.

Kada obradujete suhe smese,
moze biti potrebno da povremeno
iskljucite aparat, kako bi se otvorio
poklopac miksera i ostrugala
smesa sa posude.

Prilikom mesanja te€nosti i Cvrstih
sastojaka, najpre izmeSajte
te€nosti, a zatim dodajte suve
sastojke.

Vrucée te€nosti pustite da se ohlade
pre obrade u mikseru.

Ako se bas moraju obradivati vruéi
sastojci, posuda miksera mora se
prozracivati skidanjem poklopca za
zatvaranje.

Hrana Brzina* Napomene
Miksovanje | Mle¢ni napici (milk shakes) 5-10 Koristite hladno mleko.
Seckanie Orasi, ¢okolada Imouls Obradujte samo “ ¢ade odjednom da
J beli luk, biljke P bi se sve fino iseckalo
Prgvljenje Hleb, biskviti, tost 5-10 Zdrobite u grubo pre obrade.
mrvica hleba
Lomljenje Imouls Dodajte L ¢ade vode.
leda P Pritisnite impulsni taster 3-4 puta.
Dobro izmeSajte.
Emulgiranje Prelivi za salate 7-10 Za vreme meSanja moze da se
dodaje ulje kroz otvor za punjenje.
. . MeSavine za kolace, Samo dobro promesajte sastojke.
Miksovanje .. 1 . Lo
testo za palacinke Nemojte buékati predugo.
Pravijenje pirea Supe, povrce, voce 3-10 MeSajte dok se smesa ne zgusne

*Uvek pocnite na maloj brzini, a zatim povec¢avaijte brzinu.

%
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Visenamenska sekcija

Seckanje

Za jednolike rezultate treba
obradivati delove priblizno iste
veli¢ine. Pre obrade hrana treba da
bude izrezana ili izliomljena na
komade jednake veli€ine.

Pobrinite se da posuda nije
prepuna.

Naseckano meso

Isecite meso na kockice od pribl.

2 cm pre obrade.

Povrce

Povrée poput luka ogulite i
raSCetvorite pre obrade.
Miksovanje

Koli¢ina za obradu zavisi od
viskoznosti obradivanih vrsta
hrane.

Dodavanje sastojaka

Suve sastojke, poput brasna,
uspite u viSenamensku posudu pre
obrade. Ti sastojci se ne moraju
mesati pre obrade u mikseru. Tecni
sastojci mogu da se dodaju kroz
otvor za punjenje za vreme obrade.
Tecni sastojci mogu da se dodaju
kroz otvor za punjenje za vreme
obrade.

Napomena:Kada obradujete
sosove ili polute¢ne sastojke, moze
biti potrebno da povremeno
iskljucite aparat, da bi se otvorio
poklopac viSenamenske posude i
strugacem odcistila stenka posude.

178
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Rad sa drzacem umetaka
Pravilno dodavanje hrane kroz
otvor za punjenje od velike je
vaznosti.

Pripremljenu hranu izrezite malo
sitnije, ako je potrebno, tako da
lako prolazi kroz otvor za punjenje.
Delove hrane treba dodavati u
otvor za punjenje istovremeno, §to
je moguce vertikalnije.

Delove hrane jednoliko pritiskajte
¢epom. Snaga pritiskanja uti¢e na
koncentraciju izrezane hrane.

Za sledec¢a dodavanja koristite
isklju€ivo ¢ep. Nikada ne gurajte
prste u otvor za punjenje !
Aparat moze da se osteti ako se
C¢epom prejako pritiSce !

Izmedu Cepa i drzaca umetka uvek
ostaje malo neobradene hrane.
Ribanje sira

Svez sir poput ementalera ili
mozzarele dobro ohladite pre
ribanja.

Tvrdi sir poput parmezana
obradujte na sobnoj temperaturi.
Napomena:Parmezan treba ribati
sa laganim pritiskom na ¢ep.
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Alat Hrana M?!(.S' Brzina Napomene
koli¢ina
Povrée, npr. luk 800g 3-5 1 Vosei povrce treba biti
voce 800 g 3 . L
. - . . sveze i ¢vrsto, koristite
Seckanje |Metalni noz sveze bilje 1 svezanj 2 ;
: . komade podjednake
orasi, bademi 500 g 5 velicine
Cokolada 400 g 4
Seckanie Meso, Izvadite kosti i tetive,
mesaJ Metalni noz| riblji fileti (narezani). 500 g 4 -6 | izrezite u kocke od pribl
slanina 2cm.
Pravljenje .
mrvica |Metalninoz|  Suvi hleb, biskvit 125g | 3ilia | 2drobiteugrubopre
obrade.
hleba
L Ako je potrebno, pri
Prayljenje Metalni noz| Kuvano voce ili povrée do 3-10 obradi dodajte malo
pirea 1,751
vode.
‘o . Pocnite na brzini 1 dok
. . . .| MesSavine lakih testa, L .
Miksovanje | Metalni noz .. . 800 ml 3 -7 | se sastojci izimeSaju, a
testo za palacinke itd. . o .
zatim povecajte brzinu
. . L . Impuls- Nemojte iskljucivati
Miksovanje | Metalni noz Majoneza 11 noili 3 | aparat dok dodajete ulie
- Plasti¢ni | Teska testa, npr. testo Pocnite na pr2|n11.dok
MeSenje . L 1,5 kg 1-5 se sastojci izmesaju, a
noz za hleb i pizzu . o )
zatim povecajte brzinu
. . Izaberite voce i povrée
Povr¢e, npr. krastavci, e
Lo . priblizno jednake
- . | tikvice, Sargarepa itd. i
. Fini reza€ . - veli¢ine
Rezanje Voce, npr. jabuke, 800 g 1-2 . <
(br. 1) . Izrezite meso da moze
paradajz, meso, o
. : proci kroz otvor za
kobasice, salame itd. o
punjenje.
Krompir do npr. okruglice od
Ribanje ribez Krompiri e 1-2 P 'kromgira
(br. PG1) 9 P
Rezanje Rezac za Krompiri, Sargarepa
trakaJ pomtfrit " aétrnagk i kg 1-2
(br. 3) P
o Ribez za . Ne pritiskajte cepom
Ribanje sir (br. 4) Sir parmezan 500 g 1-2 prejako
Struganljt'e Grubo, flnl quolada .u tabli 500 g Cokoladu za kuvanje
(grubo ili strugac vocée, npr. jabuke 1 kg 1-2 |. .
) - A “ izlomite na 2-3 komada
fino) (br. 5ili ) | povrce, npr. Sargarepa 1kg
- Diskza | L|akemesavineza 45 | Nemojte tuci belanjak
Tucenje - kolace belanjci 1 kg 2-10
tucenje predugo
krema 4-6

%
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Recepti
Osnovni recept za penu
4 belanjak jajeta
4 supena kasika hladna voda
200 g Secer
1 paket vanilin Secer
4 Zzumanjak jajeta
80 g brasno
80 g kukuruzno brasno

1 Cajna kaSika  praSak za pecivo

@ Potreban pribor:
viSenamenska posuda sa diskom
za tuenje
I Stavite belanjak i vodu u
viSenamensku posudu i tucite na
brzini 5 otprilike 1 minut, dok ne
ocvrsne.
=" Dodajte Secer i vanilin Secéer kroz
otvor za punjenje i tucite dalje jo$
oko 1 minut, da se Secer rastopi.
Dodajte zumanjak i promeS$ajte u
nekoliko impulsa.
Umesajte bradno, kukuruzno
brasno i prasak za pecivo pa
dodajte kremastu masu i kratko
izmesSaijte u nekoliko impulsa.

1" Uspite testo u kalup i pecite.

8

&
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Osnovni recept za mesavinu
za kolaé¢

500 g brasno

1 paket prasak za pecivo
250 g meki margarin ili maslac
250 g Secer

1 paket vanilin Secer
1 zahvat so
4 jaja

150 ml mleko

‘T‘ Potreban pribor:

~= viSenamenska posuda sa
plastiénim nozem

1" Stavite sve sastojke navedenim
redosledom u viSenamensku
posudu.

5> MeSajte 1 do 1 1/2 minut na brzini
3-4 dok testo ne postane glatko i
kremasto.

‘T‘ Ako se testo odbacuje predaleko
~= za vreme obrade, iskljucite aparat,
otvorite poklopac i strugacem

pomerite testo prema unutra, od
ruba posude.

1" Uspite testo u odgovarajuéu tepsiju
i pecite.

‘T‘ Dodavanjem drugih zacina, testo

~~ se moze i malo izmeniti prema
Zelji.
Primer mramornog kola¢a:

¥ Uspite 2/3 testa u tepsiju. Dodajte
1 supenu kasiku kakaoa u prahu i
1 supenu kasSiku mleka u preostalo
testo i opet nakratko promesajte u
nekoliko impulsa.

0" Tamno testo naspite preko svetlog
utepsiju. Provucite viljusku u
spiralnom kretanju kroz oba sloja

testa, da dobijete mramorni uzorak.
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Osnovni recept za kratko

pecivo
250 g brasno

1 &ajna kasSika praSak za pecivo
125 g hladan margarin

ili maslac
60 g Secer

1 zahvat SO

1 jaje

1 supena hladna voda

kaSika

i

Potreban pribor:

viSenamenska posuda sa
plastiénim nozem

Stavite brasno, prasak za pecivo,
so i Secéer u viSenamensku posudu.
Isecite hladan maslac u komade i
dodaijte.

MeSajte oko 1 minut na brzini 3-4,
dodajte jaje i hladnu vodu kroz
otvor za punjenje pa nastavite sa
mesSanjem dok se testo ne oblikuje
u kuglu oko noza.

Izvadite testo iz posude i nakratko
nastavite meSenje rukama.

Pustite testo da odlezi u frizideru
oko 30 minuta pre daljnje obrade.
Razvaljajte testo, stavite ga u
dobro podmazan kalup i dodajte
voce po Zelji, npr. jabuke ili Sljive.

Osnovni recept za dizano

testo
500 g brasno

40 g kvasac (svez) ili

1 paket suvog kvasca
80 g Secer
1 zahvat so

80 g margarin, otopljen
200 ml mlako mleko

il Potreban pribor:

viSenamenska posuda sa
plastiénim nozem

Stavite sve sastojke u posudu
navedenim redosledom.

Mesajte 1 do 1 1/2 minut na brzini
3-4 dok testo ne formira kuglu oko
noza

Izvadite testo iz posude i nakratko
nastavite mesiti rukama.

Zatim rukama umesite sastojke koji
ne smeju da se reduciraju, npr.
grozdice.

Pre daljnje obrade, pustite testo da
se dize u pokrivenoj posudi, na
toplom mestu, do priblizno
dvostruke veli€ine.

Moguénosti primene:

pleteni kvasni kruh, kvasni
mastoviti biskviti, vo¢ni koladi,
makaroni.

Za ljute kolace, npr. kola¢ od luka,
pripremite testo bez Secera.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi cu atentie aceste
instructiuni de utilizare.

Inainte de toate, va rugam sa
respectati instructiunile de
siguranta din primele pagini ale
acestor instructiuni de utilizare! Va
rugadm sa pastrati aceste
instructiuni de utilizare pentru
consultari ulterioare. Dacé este
cazul, inmanati aceste instructiuni
mai departe unui eventual nou
proprietar al aparatului.

Prin utilizarea triunghiului de
avertizare si/sau a cuvintelor cheie
(Pericol! Atentie! Important!),
sunt scoase in evidenta informatiile
importante pentru siguranta
dumneavoastra sau pentru
functionarea corecta a aparatului.
Este foarte important ca aceste
informatii sa fie respectate.

Acest simbol va ghideaza pas cu
pas prin procesul de utilizare a
aparatului.

Langa acest simbol veti gasi
informatii suplimentare si sfaturi
practice referitoare la utilizarea
aparatului.

Trifoiul va indica sfaturi si informatii
despre utilizarea aparatului in mod
economic si pentru protejarea
mediului Thconjurator.

- 2O VOZ =E r XCTIOGTMMOUOW>»

Descrierea aparatului
(Fig. 1)

Carcasa motorului

Vas pentru amestec

Capac mixer

Capac inchidere

Opritor cu pahar gradat

Capac cu orificiu de umplere

Vas multifunctional

Ax

Selector turatie

Buton de impuls

Compartiment de accesorii pentru
insertiile de taiere

Infasurator de cablu (pe partea din
spate a aparatului)

Placuta indicatoare (pe partea
inferioara a aparatului)

Suport insertie

Lama de plastic

Lama de metal cu dispozitiv de
protectie lama

Disc pentru batut

Storcatorul de citrice (numai pentru
AFP750)

Capac de siguranta pentru mixer
Racleta pentru aluat

/N Instructiuni de

siguranta

Aparatul corespunde standardelor
tehnologice acceptate in privinta
sigurantei si a Legii germane de
siguranta a aparatelor. Cu toate
acestea, ca producator, suntem
dedicati familiarizarii dvs. cu
urmatoarele instructiuni de
siguranta:

Siguranta generala

Aparatul poate fi conectat numaila o

sursa de alimentare cu tensiune si

frecventa conforme cu specificatiile

de pe placuta indicatoare!

Nu ridicati niciodata aparatul daca

— conductorul de cablu este
deteriorat,
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— carcasa este deteriorata,

Nu utilizati niciodata conductorul
de cablu pentru a scoate figa din
priza.

Pentru evitarea pericolului, in cazul
in care conductorul de cablu al
aparatului este deteriorat, trebuie
nlocuit de producator, de
departamentul de service clienti
sau de o persoana calificata
asemanatoare.

Reparatiile aparatului pot fi
efectuate numai de ingineri de
service calificati. Datorita
reparatiilor necorespunzatoare,
poate rezulta un pericol
considerabil. Daca reparatiile devin
necesare, contactati departamentul
de asistenta clienti sau vanzatorul
dvs. autorizat.

Aparatul este destinat numai
procesarii de alimente la domiciliu.
Producatorul nu accepta nicio
raspundere pentru deteriorarea
cauzata de utilizarea
necorespunzatoare sau de
utilizarea in alte scopuri decat cele
pentru care a fost proiectat.

Acest aparat nu trebuie folosit de
persoane (inclusiv copiii) cu abilitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau fara prea multe
cunostinte sau experienta, decat
daca sunt supravegheate sau
instruite in ceea ce priveste
folosirea acestui aparat de catre o
persoana raspunzatoare de
siguranta lor.

Siguranta copiilor

Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat cand este pornit
si supravegheati-l cu atentie mai
ales daca se afla in apropiere
copii mici!

Copii trebuie supravegheati pentru
a fi sigur ca nu se joaca cu
aparatul.

De retinut cand utilizati
robotul de bucatarie

Nu porniti niciodata aparatul cand
aveti mainile ude.

Nu trebuie amestecate vopsele
(lacuri, poliester, etc.) cu aparatul —
Pericol de explozie!

Opriti aparatul si deconectati fisa
de alimentare de fiecare data
inainte de curatare sau intretinere.
Nu introduceti niciodata carcasa
motorului (fig. 1/A) Tn apa sau alte
lichide.

Producatorul nu accepta nicio
raspundere pentru deteriorarea
posibila cauzata de utilizarea
incorecta sau necorespunzatoare.
Sculele trebuie introduse si
indepartate din aparat numai cand
acesta este deconectat de la
alimentarea de retea.

Atentie: Lama de metal (fig. 1/P)
este foarte ascutita! Pericol de
accidentare! Lama de metal
trebuie tinutd numai de maner si
depozitatd numai cu dispozitivul de
protectie a lamei atagat! Atentie la
spalare!

Atentie: Insertiile de taiere

(fig. 9) sunt foarte ascutite!
Pericol de accidentare! Pastrati
insertiile numai in compartimentul
de accesorii furnizat (fig. 1/K).
Atentie la spalare!

Atentie: Lama mixerului (fig.
14/a) este foarte ascutita. Pericol
de accidentare! Trebuie avut grija
la asamblarea si dezasamblarea
mixerului.

Atentie: Nu introduceti degetele
in orificiul de umplere (fig. 1/F)!
Pericol de accidentare!

Atentie: Niciun obiect tare (de ex.
linguri) nu trebuie asezat in mixer
n timpul functionarii si nu
introduceti mana in vasul pentru
amestec. Pericol de accidentare!
Capacul trebuie Tndepartat numai
cand sculele sunt oprite.
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* Nu tineti obiecte lungi (lama, linguri la instalatiile de eliminare a
de lemn, racleta pentru aluat sau deseurilor locale.
altele asemanatoare) in orificiul de
umplere. Pericol de accidentare! Aparatele vechi
Lucrati numai cu opritorul (fig. 1/E) E
pentru comprimarea alimentelor Simbolul de pe produs sau
taiate. ambalaj indica faptul ca produsul

* Nu introduceti lichide fierbinti nu poate fi trata ca deseu menajer.
(numai reci sau calde) in vasul In schimb, aparatul va fi predat
pentru amestec sau in vasul punctului de colectare adecvat
multifunctional. pentru reciclarea echipamentelor

» Asezati intotdeauna vasul electrice gi electronice.
multifunctional (fig. 1/G) pe Asigurandu-va ca acest produs
carcasa motorului Thainte de este eliminat corect, contribuiti la
introducerea axului (fig. 1/H) si a prevenirea consecintelor potential
sculelor. negative pentru mediu si sanatatea

+ Pentru lucrul normal (amestecarea umana, care pot fi cauzate de
aluaturilor usoare etc.) aparatul manipularea necorespunzatoare a
poate fi utilizat pana la 10 minute deseurilor acestui tip de produs.
fara oprire. Trebuie s& i se permita Pentru informatii mai detaliate
r&cirea de fiecare dat& dupa despre reciclarea acestui produs,
functionarea continué, prelungita contactati autoritatile locale,
(pentru cel putin 20 minute dupa serviciul local de eliminare a
utilizarea timp de 10 minute fara deseurilor menajere sau magazinul
oprire). Cand procesati articole de la care ati cumparat produsul.
foarte grele, de ex. 1,5 kg de aluat,
aparatul nu trebuie pornit pentru . .
mai mult de 1 minut fara oprire. Instructlunl generale de

+ Indepartati intotdeauna intai functionare
sculele si axul inainte de ’
indepartarea continutului vasului. Robotul de bucatarie ajuta

* Nu depégm volumul de umplere pregétirea alimentelor in multe
maxim. moduri.

« Utilizati aparatul numai sub Mixerul este utilizat pentru
supraveghere. Fisa de alimentare pregatirea unei game largi de
trebuie deconectata chiar daca bauturi amestecate, pentru
parasiti incaperea numai pentru zdrobirea ghetii, maruntirea
scurt timp. fructelor si legumelor etc.

+ Dupa terminarea lucrului, opriti Unitatea multifunctionala poate fi
aparatul si deconectati fisa de utilizata, de exemplu, pentru
alimentare. — pregatirea aluatului ...

— tocarea carnii, nucilor sau
Eliminarea articolelor similare ...

L
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Ambalajul

Ambalajele sunt ecologice si pot fi
reciclate. Componentele de plastic
sunt identificate dupa marcaje, de
ex. >PE<, >PS<, etc. Eliminati
ambalajele n containerul adecvat

%

— taierea, raderea sau razuirea
legumelor sau fructelor ...

— taierea cartofilor prajiti ...

— baterea cremei sau albusurilor
de oua ...

— i stoarcerea lamailor,
portocalelor, grepfruturilor
(numai pentru AFP750)
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Sistemul de siguranta

Aparatul are diferite sisteme de
siguranta.

Mixerul si vasul multifunctional pot
fi puse in functiune numai cand
vasul relevant si capacul asociat
sunt atasate corect.

Vasul multifunctional poate fi pus in
functiune numai cand vasul pentru
amestec este indepartat si capacul
de siguranta pentru mixer

(figurile 1/S si 4) este atagat.

Copiii trebuie tinuti la distanta de
aparat.
Aparatul trebuie utilizat numai pe o

suprafata de lucru uscata si
dreapta.

Mixerul

Mixerul este utilizat pentru
pregatirea unei game largi de
bauturi amestecate, pentru
zdrobirea ghetii, maruntirea
fructelor si legumelor etc.

Pregatirea mixerului

Pentru atasarea vasului pentru
amestec, capacul de siguranta
pentru mixer (figurile 1/S si 4)
trebuie indepartat.
Rasuciti capacul de siguranta in
sensul acelor de ceasornic si
indepartati-.
— Becul de avertizare rosu (fig. 4/a)
clipeste.
Asezati vasul pentru amestec
(figurile 1/B gi 2) pe mixer (sageata
W la sdgeatd 2A) si rasuciti in
sens contrar acelor de ceasornic
pana la capat. Vasul pentru
amestec cupleaza cu zgomot. Cele
doua sageti negre trebuie sa
coincida.
— Becul de avertizare rosu (fig. 4/a)
se stinge.

%

Asezati capacul mixerului (figurile
1/C si 3) pe vasul pentru amestec
si rasuciti pana cand varful
capacului este direct deasupra
manerului. Capacul cupleaza cu
zgomot.

Mixerul poate fi pornit numai cand
vasul si capacul sunt atasate
corect.

Fixati capacul de inchidere
(fig. 1/D) si blocati.

Functionarea mixerului
Iz Deschideti capacul (fig. 1/C) si

introduceti toate ingredientele
necesare Tn vas.

Atentie: Nu depasiti volumul de
umplere maxim de 1,5 litri!

In timpul functionarii, pot fi
adaugate ingrediente suplimentare
prin orificiul de umplere. Capacul
de etansare (fig. 1/D) poate fi
utilizat si ca pahar gradat de
umplere n acest scop. Inchideti
orificiul de umplere imediat de
fiecare data pentru evitarea
fmproscarii.

Pornirea mixerului: rasuciti
selectorul de turatie (fig. 1/1) spre
dreapta la turatia doritd sau apasati
butonul de impuls (fig. 1/J).

Se recomanda pornirea la o turatie

~~ joasa si apoi marirea turatiei.

Mixerul functioneaza la turatie
maxima la apasarea butonului de
impuls.

Consultati sectiunea "Sfaturi de
utilizare a mixerului" pentru valorile
de referinta pentru setarea turatiei.
Oprirea aparatului: rasuciti
selectorul de turatie spre stanga la
pozitia "0".

Dupa amestecare, rasuciti vasul in
sensul acelor de ceasornic si
indepartati-l. Apoi rasuciti capacul
si Indepartati-I.
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Sectiunea Pregétirea sectiunii
multifunctionala multifunctionale

186

Sculele si posibilitatile de
aplicare

Urmatoarele scule pot fi utilizate in
sectiunea multifunctionala:

Discul pentru batut (fig. 1/Q)
Baterea cremei si a albusurilor de
oua, pregatirea cremei si a
aluaturilor usoare.

Lama de metal (fig. 1/P)

Pentru tocarea carnii crude,
ciocolatei, nucilor etc.

Lama de plastic (fig. 1/0)

Pentru framantarea si amestecarea

aluaturilor grele.

Suportul de insertie (fig. 1/N) cu

insertia de taiere (fig. 10)

Insertiile sunt marcate cu un numar

(de la 1 la 6) pe maner. Insertia

dorita este introdusa Tn suportul de

insertie.

1 Cutitul fin
Pentru taierea fructelor,
legumelor, carnii crude sau
carnatilor (de ex. salam) etc.
in felii subtiri.

PG1 Rézéatoarea de cartofi
Pentru razuirea cartofilor.

3 Cutitul pentru cartofi prajiti
Pentru taierea cartofilor
pentru cartofi prajiti.

4 Razatoarea de cascaval
Pentru razuirea cascavalului,
de ex. Parmezan etc.

5 Razatoarea bruta
Pentru raderea bruta a
legumelor si fructelor etc.

6 Razatoarea fina
Pentru raderea find a
legumelor, fructelor,
ciocolatei, usturoiului etc.

Atasati capacul de siguranta
(fig. 4)
Sectiunea multifunctionala poate fi
pusa in functiune numai cand vasul
pentru amestec este indepartat si
capacul de siguranta pentru mixer
(figurile 1/S si 4) este atasat.

1= Indepartati vasul pentru amestec
dupa cum este descris Tn sectiunea
"Mixerul".

— Becul de avertizare rosu (fig. 4/a)

clipeste.
> Agezati capacul de siguranta pe

mixer (marcaj @ la marcaj () si

rasuciti in sens contrar acelor de

ceasornic pana la capat. Capacul

de siguranta cupleaza cu zgomot.

Marcajul @ trebuie s se afle

deasupra becului de avertizare

(fig. 4).

— Becul de avertizare rosu (fig. 4/a)
se stinge.

Atasarea vasului
multifunctional (fig. 5)

15> Asezati vasul multifunctional
(fig. 1/G) pe aparat (sageata W la
sageata ) si rasuciti in sens
contrar acelor de ceasornic pana
la capat. Vasul multifunctional
cupleaza cu zgomot. Cele doua
sageti negre trebuie sa coincida.

Introducerea axului (fig. 7)

I Asezati axul (fig. 1/H) pe lagarul
axial in centrul vasului
multifunctional.

%
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Introducerea sculelor
Urmatoarele scule pot fi selectate
pentru introducere:

Discul pentru batut (fig. 1/Q) sau
Lama de metal (fig. 1/P) sau
Lama de plastic (fig. 1/0) sau
Suportul de insertie (fig.1/N) cu
insertia de taiere (fig. 9)

Suportul de insertie trebuie atagat
cu insertia adecvata, in functie de
scopul aplicatiei (vedeti sectiunea
"Introducerea insertiei de taiere in

Deschideti compartimentul de
accesorii tragand de maner (fig. 9).
Scoateti insertia dorita de maner
din compartimentul de accesorii
(fig. 9).

Asezati insertia cu varful in centrul
suportului de insertie si agezati in
adancitura discului (fig. 10).
Pentru indepartarea insertiei,
trageti usor in afaré de maner si
ridicati.

Functionarea sectiunii
multifunctionale
Iz Deschideti capacul (fig. 1/F) si

suportul de insertie").
I Asezati scula dorita pe ax.
— Discul pentru batut, lama de

i

metal si lama de plastic (fig. 8)
angreneaza cu dintii sub ax.

— Suportul de insertie (fig. 11) se
sprijina pe axul hexagonal.

Este de preferat sa tineti suportul
de insertie cu doua degete in cele
doua orificii de pe maner.

Atasarea capacului (fig. 6)

Asezati capacul (fig. 1/F) pe vasul
multifunctional (sageata W la
sageata ) si rasuciti in sens
contrar acelor de ceasornic pana
la capat. Capacul cupleaza cu
zgomot. Varful capacului se afla
direct deasupra manerului, ambele
sageti negre trebuie sa coincida.
Introduceti opritorul (fig. 1/E) in
orificul de umplere.

Introducerea insertiei de
taiere in suportul de insertie
(fig. 10)

Insertia adecvata trebuie asezata

n suportul de insertie, in functie de
utilizare.

Insertiile se afla in compartimentul
de accesorii rabatabil (fig. 1/K) in
carcasa motorului.

Insertiile sunt foarte ascultite.
Ele trebuie tinute numai de méaner!

introduceti toate ingredientele
necesare in vasul multifunctional.
Atentie: Nu depasgiti volumul de
umplere maxim:

— lichide 1,75 litri

— solide 1,5 litri

In timpul functionarii, pot fi
adaugate ingrediente suplimentare
prin orificiul de umplere. Paharul
gradat de umplere din opritor

(fig. 1/E) poate fi utilizat si in acest
scop. Inchideti orificiul de umplere
imediat de fiecare data pentru
evitarea improscarii.

Utilizati opritorul exclusiv pentru
comprimarea articolelor taiate!
Pornirea aparatului: rasuciti
selectorul de turatie (fig. 1/) spre
dreapta la setarea de turatie dorita
sau apasati butonul de impuls
(fig.1/d).

Se recomanda pornirea la o turatie

—~ joasa si apoi marirea turatiei.

Aparatul functioneaza la turatie
maxima la apasarea butonului de
impuls.

Consultati sectiunea "Sfaturi de
utilizare a sectiunii
multifunctionale" pentru valorile de
referinta.

Daca becul de avertizare (fig. 4/a)
clipeste si aparatul nu poate fi

187
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pornit, capacul de siguranta pentru
mixer (figurile 1/S si 4) nu este
atasat corect.

Oprirea aparatului: rasuciti
selectorul de turatie spre stanga la
pozitia "0".

Dupa utilizare, rasuciti capacul in
sensul acelor de ceasornic si
indepartati-I.

indepértat,i capacul numai cand
scula se opreste complet!
Indepartati scula si axul.

Rasuciti vasul multifunctional in
sensul acelor de ceasornic si
indepartati-I.

Storcatorul de citrice
(numai pentru AFP750)

Pregatirea (fig. 13)

Atasati vasul multifunctional dupa
cum este descris mai sus (fig. 5).
Agezati insertia de sita a
storcatorului de citrice (fig. 13/a) pe
vasul multifunctional (sageata <7
la sageata A) si rasuciti in sens
contrar acelor de ceasornic pana
la capat. Insertia de sita cupleaza
cu zgomot, sageata <7 trebuie sa
coincida cu sdgeata A..
Introduceti palnia storcatorului (fig.
13/b) in insertia de sita.

Functionarea storcatorului
de citrice

Pornirea aparatului: rasuciti
selectorul de turatie (fig. 1/1) spre
dreapta la pozitia 1.

Storcatorul de citrice trebuie
actionat numai la turatie minima.
Oprirea aparatului: rasuciti
selectorul de turatie spre stanga la
pozitia "0".

ISy
ISy

=

A

Tndepértati palnia storcatorului
dupa utilizare.
Rasuciti insertia de sita in sensul

acelor de ceasornic si indepartati-o.

Rasuciti vasul multifunctional in
sensul acelor de ceasornic si
indepartati-l.

Aparatul poate fi utilizat pana la
10 minute fara oprire. Trebuie sa i
se permita racirea de fiecare data
dupa functionarea continua,
prelungita (pentru cel putin

20 minute dupa utilizarea timp de
10 minute fara oprire).

Curatarea si ingrijirea

Carcasa motorului

A

ISy

Asigurati-va ca nu patrunde niciun
lichid in carcasa motorului!
Curatati carcasa motorului cu o
carpa umeda. Nu scufundati
niciodata in apa si nu tineti sub
apa de la robinet!

Mixerul

1]

ISy

1

%

Vasul si lama pot fi curatate usor si
adecvat cu ajutorul pozitiei de
impuls.

Umpleti vasul pentru amestec pe
jumatate cu apa calda

(nu fierbinte!) si adaugati cateva
picaturi de detergent.

Apasati scurt butonul de impuls.

Apoi clatiti vasul sub apa de la
robinet.

Dezasamblarea/atasarea
unitatii de lama (fig. 14)

Daca este necesar, unitatea de
lama poate fi dezasamblata si
curatata separat.
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Atentie: Lama este foarte
ascutita! Pericol de accidentare!

Eliberati unitatea de lama (fig.
14/a) din vasul pentru amestec
utilizand ca ustensila capacul de
inchidere (fig. 1/D si fig. 14/c).
Canelurile de pe capacul de
inchidere se potrivesc cu striatiile
de pe unitatea de lama. Rasuciti in
sens contrar acelor de ceasornic
si indepartati in timp ce tineti ugsor
intr-un unghi.

Indepartati garnitura (fig. 14/b) de
pe unitatea de lama.

Lama este foarte ascutita!
Garnitura poate fi deteriorata.

Clatiti componentele cu atentie de
mana (pericol de accidentare!).
Utilizati numai apa si detergent
pentru curatare.

Nu curatati unitatea de lama in
masgina de spélat vase.

Introduceti garnitura in unitatea de
lama.

Introduceti unitatea de lama in vas
de jos in sus. Tineti unitatea de
lama usor intr-un unghi. Strangeti
unitatea de lama utilizand ca
ustensila capacul de inchidere
rasucind in sensul acelor de
ceasornic (fig. 14).

Vasul multifunctional si
sculele

IS5y

A
A

Vasul multifunctional si sculele
trebuie curatate in apa de clatit.

Atentie: Lama de metal este foarte
ascutita! Pericol de accidentare!

Piesele de plastic se invechesc
mai repede daca sunt spalate
frecvent in magina de spalat vase.
Daca trebuie neaparat curatate in
masina de spalat vase, trebuie
asezate n cosul superior.

A

Depozitarea

A

A

C€

Insertiile
(=g

Curatati insertiile cu o perie sau
carpa sub apa de la robinet sau in
magina de spalat vase!

Atentie: Insertiile sunt foarte
ascutite! Pericol de accidentare!

Toate accesoriile cu exceptia
storcatorului de citrice pot fi
depozitate direct in aparat.

+ Pastrati insertiile numai n
compartimentul de accesorii
(fig. 1/K).

Atentie: Insertiile sunt foarte
ascutite. Pericol de accidentare!
Ele trebuie tinute numai de maner!
* Aranjati accesoriile in vasul
multifunctional dupa cum este
afisat in fig. 12.

Atentie: Lama de metal (fig. 1/P)
este foarte ascutita! Pericol de
accidentare! Tineti lama de metal
numai de maner si depozitati-o
numai cu dispozitivul de protectie a
lamei atasat!

« Infasurati cablul in jurul celor doua
carlige de pe partea din spate a
aparatului (fig. 15).

Date tehnice

230-240V
700 W

Tensiunea de retea:
Consumul de putere:

Acest aparat este in conformitate

cu urmatoarele Directive UE:

+ Directiva 2006/95/CE Tensiune
Joasa

+ Directiva CME 89/336/CEE cu
amendamentele 92/31/CEE si
93/68/CEE
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Sfaturi de utilizare

Mixerul

Mixerul este echipat foarte bine
pentru tocarea cantitatilor mici de
alimente, precum nuci, miez de
paine sau ierburi.

Sosurile care s-au separat pot fi
rapid recuperate in mixer.

Taiati sau rupeti alimentele de
procesat in mixer In cuburi de
aproximativ 2 panala 3 cm.
Indepartati intotdeauna samburii
fructelor sau oasele din carne,
deoarece acestia pot deteriora
unitatea de lama.

Zdrobirea ghetii: adaugati
intotdeauna un pic de apa in vas
fnainte de zdrobirea ghetii.

Cand procesati amestecuri uscate,
poate fi necesar sa opriti ocazional
aparatul, sa deschideti capacul
mixerului si sa razuiti amestecul de
pe peretii vasului cu racleta.

Cand amestecati ingrediente
lichide si solide, amestecati intai
elementele lichide si apoi adaugati
ingredientele solide.

Permiteti racirea lichidelor fierbinti
inainte de procesarea in mixer.
Daca trebuie procesate ingrediente
fierbinti, vasul pentru amestec
trebuie aerisit prin indepartarea
capacului de inchidere.

Aliment Turatie® Note
Amestecarea Bauturi pe baza de lapte 5-10 Utilizati lapte rece.
Tocarea Nuci, ciocolata, Impuls Procesati numai “ cana o data pentru a
usturoi, ierburi va asigura ca totul este tocat marunt
Producerea Chifla, biscuiti, paine prajita 5-10 Sfarmati brut inainte de procesare
miezului de
paine
Zdrobirea Impuls Adaugati L cana cu apa.
ghetii Apasati butonul de impuls de 3-4 ori.
Emulsionarea Sos pentru salata 7-10 Amestecati bine.
Se poate adauga ulei prin orificiul de
umplere in timp ce amestecati.
Amestecarea Blaturi de prajitura, 1 Amestecati numai ingredientele bine,
aluat pentru clatite nu bateti prea mult,
Pireul Supe, legume, fructe 3-10 Amestecati pana cand amestecul este

gros
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*Porniti intotdeauna la o turatie joasa si apoi mariti turatia.
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Sectiunea multifunctionala

Tocarea

Pentru un rezultat uniform, trebuie
procesate bucati de dimensiuni cat
mai egale. Alimentele trebuie taiate
sau rupte Tnainte de procesare in
bucati egale.

Asigurati-va ca vasul nu este prea
plin.

Carnea tocata

Taiati carnea in cuburi de aprox.

2 cm Tnainte de procesare.
Legumele

Cojiti si impartiti in patru legumele

precum ceapa Tnainte de procesare.

Amestecarea

Cantitatea pentru procesare difera
n functie de viscozitatea
alimentelor procesate.
Adaugarea ingredientelor
Asezati ingredientele uscate
precum faina n vasul
multifunctional inainte de
procesare. Ingredientele nu trebuie
amestecate inainte de procesare.
Ingredientele lichide pot fi
adaugate prin orificiul de umplere
in timpul procesarii.

Ingredientele lichide pot fi
adaugate prin orificiul de umplere
in timpul procesarii.

Nota: Cand procesati sosuri sau
ingrediente semilichide poate fi
necesar sa opriti ocazional
aparatul, sa deschideti capacul
vasului multifunctional si sa razuiti
amestecul de pe peretele vasului
cu racleta.

i

Utilizarea suportului de insertie
Alimentarea corecta a alimentelor
prin orificiul de umplere este foarte
importanta.

Taiati alimentele pregatite un pic
mai mic decéat este necesar, astfel
incat sa incapa cu usurinta prin
orificiul de umplere.

Adaugati elementele pentru
umplerea simultana cat mai vertical
posibil in orificiul de umplere.
Comprimati elementele uniform cu
opritorul. Gradul de presiune
influenteaza concentratia
alimentelor taiate.

Utilizati numai opritorul pentru
adaugiri suplimentare.

Nu introduceti niciodata degetele in
orificiul pentru umplere!

Aparatul poate fi deteriorat de
apasarea prea puternica cu
opritorul!

O cantitate mica de alimente
neprocesate ramane intotdeauna
intre opritor si suportul de insertie.
Razuirea cascavalului

Raciti bine cagcavalul moale
precum Emmental sau mozzarella
fnainte de razuire.

Procesati cagcavalul tare precum
Parmezanul la temperatura
camerei.

Nota: Parmezanul trebuie procesat
cu putina presiune pe opritor.
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Scula Aliment Cantitate | Turatie Note
max.
Tocarea Lama de Legume, de ex. ceapa 800 g 3-5 Fructele si legumele
metal fructe 800 g 3 trebuie sa fie
ierburi proaspete 1 legatura 2 proaspete si tari,
nuci, migdale 5009 5 utilizati bucati de
ciocolata 400 g 4 dimensiuni aproximativ
egale
Tocarea Lama de Carne, 500 g 4-6 Indepartati oasele si
carnii metal fileuri de peste (filetat), tendoanele, taiati in
slanina cuburi de aprox. 2 cm
Producerea Lama de Paine uscata, biscuiti 125¢g 3 sau 4 | Sfarmati brut inainte de
miezului de metal procesare
paine
Pireul Lama de Fructe sau legume fierte pana la 3-10 | Adaugati putina apa
metal 1,751 daca este necesar in
timpul procesarii
Amestecarea| Lamade Blaturi de prajitura 800 ml 3-7 Porniti cu setarea
metal usoare, aluat pentru 1 pentru amestecarea
clatite etc. ingredientelor, apoi
mariti turatia
Amestecarea| Lamade Maioneza 11 Impuls | Nu opriti aparatul in
metal sau 3 | timp ce adaugati ulei
Framéantarea | Lama de |Aluaturigrele, de ex. aluat 1,5 kg 1-5 Porniti cu setarea
plastic de paine sau pizza 1 pentru amestecarea
ingredientelor, apoi
mariti turatia
Taierea Cutitul fin Legume, de ex. 800 g 1-2 Selectati fructe si
(nr. 1) castraveciori, dovlecei, legume de dimensiuni
morcovi etc. aproximativ egale
Fructe, de ex. mere, rosii, Taiati carnea in mod
carne, carnat, salam etc. adecvat pentru orificiul
de umplere
Razuirea Razatoarea Cartofi pana la 1-2 | de ex. pentru galuste
de cartofi 1kg de cartofi
(nr. PG1)
Taierea felii Cutitul Cartofi, morcovi, 1 kg 1-2
pentru pastarnac
cartofi praijiti
(nr. 3)
Razuirea Razatoarea Cascaval parmezan 500 g 1-2 |Nuapasatipreatare cu
de cascaval opritorul
(nr. 4)
Raderea Réazatoarea Bucati de ciocolata 5009 1-2 | Rupeti ciocolata gatita
(bruta sau bruta, fina fructe, de ex. mere 1kg n 2-3 bucati
find) (nr. 5 sau 6) | legume, de ex. morcovi 1kg
Baterea Discul Blaturi de prajitura usoare 1kg 4 -5 | Nu bateti albusul de ou
pentru batut albusuri de ou 2-10 prea mult
crema 4-6
192

%



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 193 Dienstag, 22.

Januar 2008 8:02 20

Retete

Reteta de baza pentru
pandispan

4
4
200

&

albus de ou
lingura  aparece

g
pac.

zahar

zahar vanilat
galbenus de ou
g faina

9
lingurita

faina de porumb
praf de copt

Accesorii necesare:

vas multifunctional cu disc pentru
batut

Asezati albusul de ou si apa in
vasul multifunctional gi bateti la
setarea 5 pentru circa 1 minut pana
cand este consistent.

Adaugati zahar si zahar vanilat prin
orificiul de umplere si bateti pentru
inca aproximativ 1 minut pana
cand zaharul se dizolva.

Adaugati galbenusul de ou si
agitati cu cateva impulsuri.
Amestecati faina, faina de porumb
si praful de copt, adaugati la masa
cremoasa si agitati scurt cu cateva
impulsuri.

Umpleti aluatul intr-o forma si
coaceti.

Reteta de baza pentru blatul
de prajitura

500

1
250
250

g faina
pac. praf de copt
g margarina moale sau unt
g zahar
pac. zahar vanilat
varf  sare
oua
ml lapte
Accesorii necesare:

vas multifunctional cu lama de
plastic

Agezati toate ingredientele in vasul
multifunctional in ordinea
mentionata.

Agitati pentru 1 pana la 1 1/2 minut
la setarea 3-4 pana cand aluatul
este moale si cremos.

Daca aluatul este aruncat prea in
afara n timpul procesarii, opriti
aparatul, deschideti capacul si
deplasati aluatul spre interior cu
racleta de pe marginea vasului.
Umpleti aluatul intr-un vas de copt
adecvat gi coaceti.

Aluatul poate fi modificat usor dupa
cum este necesar, prin adaugarea
altor condimente.

Exemplu pentru prajitura cu
model de mozaic:

Umpleti 2/3 din aluat in vas.
Adaugati 1 lingura de praf de
cacao si 1 lingura de lapte la
aluatul ramas si agitati din nou
scurt cu cateva impulsuri.

Umpleti aluatul inchis peste cel
deschis in vasul de copt. Treceti cu
furculita prin ambele straturi de
aluat cu o miscare in spirala pentru
obtinerea modelului de mozaic.
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Reteta de baza pentru
prajituri din aluat

g faina
lingurita praf de copt
g margarina rece sau unt
g zahar
varf sare
ou
lingura apa rece
Accesorii necesare:

vas multifunctional cu lama de
plastic

Asezati faina, praful de copt, sarea
si zaharul in vasul multifunctional.
Taiati untul rece in bucati si
adaugati.

Agitati pentru circa 1 minut la
setarea 3-4, adaugati oul si apa
rece prin orificiul de umplere si
continuati sa agitati pana cand
aluatul are o forma rotunda in jurul
lamei.

Scoateti aluatul din vas si
continuati sa framantati scurt cu
mainile.

Lasati aluatul in frigider pentru
circa 30 minute Tnainte de
continuarea procesarii.

Intindeti aluatul, asezati intr-o
forma bine unsa si adaugati fructe,
de ex. mere sau prune, dupa cum
doriti

Reteta de baza pentru aluat

cu drojdie
500 ¢ faina
40 g drojdie (proaspata) sau
1 pac. drojdie uscata
80 g zahar
1 varf sare
80 g margaring, topita
200 ml lapte caldut
il Accesorii necesare:

vas multifunctional cu lama de
plastic

Asezati toate ingredientele in vas
in ordinea mentionata.

Agitati pentru 1 pana la 1 1/2 minut
la setarea 3-4 pana cand aluatul
are o forma rotunda in jurul lamei.
Scoateti aluatul din vas si
framéntati scurt cu ména.

Apoi framantati cu mana
ingredientelecare nu se vor
marunti, de ex. stafide.

nainte de continuarea procesarii,
permiteti aluatului s& creasca intr-
un vas acoperit la loc cald pana
cand se dubleaza.

Posibilitati de aplicare:

paine dospita, biscuiti cu drojdie,
tarte cu fructe, taitei goi.

Pentru prajituri picante, de ex.
préjitura cu ceapa, pregatiti aluatul
cu drojdie fara zahar.
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Lddzu, uzmanigi izlasi §Ts
lietoSanas instrukcijas.

Pats galvenais, ievérojiet droSibas
noteikumus, kas aprakstiti pirmajas
S0 lietoSanas instrukciju lapaspusés!
Ladzu, saglabgjiet STs lietoSanas
instrukcijas uzzinai nakotné. Ja
ierice tiek nodota citam lietotajam,
nododiet $Ts instrukcijas talak
nakamajam ierices Tpasniekam.

Bridinajuma trisstdris un/vai
atslégas vardi (Bistami!,
Uzmanibu!, Svarigi!), pievers jasu
uzmanibu informacijai, kas ir
svariga jasu droSibai vai pareizai
ierices darbibai. Ir |oti svarigi, ka 8T
informacija tiek ievérota.

Sis simbols izved jas soli pa soli
cauri ierices lietoSanas aprakstam.

Blakus Sim simbolam jds sanemat
papildu informaciju un praktiskus
padomus par ierices izmantoSanu.

Abolina simbols apzimé padomus
un informaciju par ekonomisku un

videi nekaitigu ierices izmantoSanu.

lerices apraksts (1. att.)

ACTIOMMOOW>»

“nwxOoTVOZ=Er

>

Motora korpuss

Blendera trauks

Blendera vacin$

NoslédzoSais vacins

Aizbaznis ar mérglazi

Vacin$ ar iepildisanas atveri
Universala bloda

lekSeja ass

Atrumu regulators

Impulsa poga

Nodalijums

grieSanas piederumu glabasanai
Vada satingjs (ierices aizmuguré)
Datu plaksnite (ierices apakSpusé)
leliktnu turétajs

Plastmasas asmens

Metala asmens ar asmens aizsargu
Emu|gésanas disks

Sulas spiedes (tikai AFP750)
Blendera aizsargvaks

Miklas lapstina

Drosibas noteikumi

ST ierice atbilst pienemtajiem
tehnologiskajiem standartiem
sasitiba ar drosTbu un Vacijas iericu
drosibas likumu. Tomér mums ka
razotajam ir jus jaiepazistina ar
§adiem dro$ibas noteikumiem:
Visparéeja drosiba

lerici drikst pievienot stravas
padevei, kuras voltaza un frekvence
atbilst specifikacijam, kas noraditas
uz jaudas plaksnes!

Nekad nepaceliet ierici, ja

— tas vads ir bojats,

— korpuss ir bojats.

Nekad nevelciet aiz vada, lai izrautu
kontaktu no kontaktligzdas.
Gadijuma, ja savienojuma vads ir
bojats, lai izvairitos no briesmam,
vads janomaina razotajam, ta
klienta servisa nodalai vai I1dzigai
kvalificétai personai.
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* Remontus Sai iericei drikst veikt

tikai apmacitti remonta meistari. No
nepareiza remonta var rasties
ievérojami bojajumi. Ja ir
nepiecieSams remonts, [0dzu
sazinieties ar klientu apkalpo$anas
nodalu vai savu pilnvaroto
izplatitaju.

lerice ir domata tikai édienu
apstradei majas. Razotajs nav
atbildigs par bojajumiem, kas
radusies nepareizas vai
nepiemeérotas izmantoSanas
rezultata.

So ierici nevajadzétu izmantot
personam (ieskaitot bérnus), ar
samazinatam fiziskam, manu vai
garigajam spéjam, vai arf tiem, kam
trikst pieredzes un zinasanas, ja
vien vini tiek uzraudziti vai viniem
tiek sniegta instruktaza par ierices
izmantosanu no cilvéka, kas ir
atbildigs par vinu droSibu.

Bérnu drosiba

Kad ierice ir ieslégta, nekad
neatstajiet to bez uzraudzibas un
uzmaniet to it ipasi, ja tuvuma
atrodas mazi bérni!

Bérni ir jauzmana, lai parliecinatos,
ka tie nespél€jas ar ierici.

Kad izmantojat virtuves
kombainu, atcerieties

Nekad neizmantojie ierici, ja rokas ir
slapjas

Ar ierici nedrikst maistt krasas
(laku, poliesteri, u.c.) -

spradziena briesmas!

Katru reizi pirms tiriSanas un
apkopes, izslédziet ierici un izraujiet
kontaktu no kontaktligzdas.

Nekad negremdgjiet ierices korpusu
(1/A att.) Gden vai citos Skidrumos.
Razotajs nav atbildigs par
iesp&jamajiem bojajumiem, kas
radusies nepareizas vai
nepiemeérotas izmantoSanas
rezultata

%

Piederumus drikst ievietot iericé vai
iznemt no tas tikai tad, kad ta ir
atslégta no stravas padeves.
Uzmanibu: Metala asmens

(1/P att.) ir Joti ass! levainojuma
risks! Metéala asmens ir jatur tikai
aiz roktura un jauzglaba uzliekot
tam asmens aizsargu! Esiet
uzmanigi to pace|ot!

Uzmanibu: GrieSanas ieliktni

(9. att.) ir Joti asi! levainojuma
risks! Glab3jiet ieliktnus tikai tiem
paredzétaja piederumu nodalijuma
(1/K att.). Esiet uzmanigi to pace|ot!
Uzmanibu: Blendera asmens
elements (14/a att.) ir Joti ass.
levainojuma risks! Izjaucot un
komplektgjot blenderi ir jabdt |oti
uzmanigiem.

Uzmanibu: Nekad nebaziet
pirkstus iepildiSanas atverée (1/F
att.)! levainojuma risks!
Uzmanibu: Darbinot blenderi taja
nedrikst ievietot cietus priekSmetus
(piem., karotes) un blendera trauka
nedrikst ievietot rokas.
levainojuma risks!

Vacinu vajadzétu nonemt tikai tad,
kad piederumi ir nekustigi.

Neturiet garus priekSmetus
(asmeni, koka karoti, miklas
Iapstinu vai ko tamltdzigu)
iepildisanas atveré. levainojuma
risks! Darbojieties tikai ar aizbazni
(1/E att.), lai saspiestu sagriezto
partiku.

Nelejiet karstus Skidrumus (tikai
aukstus vai siltus) blendera trauka
vai universalaja bloda.

Vienmeér uzlieciet universalo blodu
(1/G att.) uz motora korpusa pirms
ievietojat iek€jo asi (1/H att.) un
instrumentus.

Normalam darbam (apmaisot
vieglas miklas, u.t.t.) ierici var
izmantot I1dz pat 10 minGtém bez
apstadinasanas. Tai ir jalauj atdziest
katru reizi péc paildzinatas,
ilgstoSas darbibas (vismaz

20 mindtes péc nepartrauktas
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10 minGSu izmantoSanas). Kad
parstradajat loti smagas vielas,
piem., 1,5 kg miklu, ierici
nevajadzétu darbinat ilgak par
1 minGti bez apstasanas.

* Vienmer vispirms iznemiet
instrumentu un iek§&jo asi, pirms
iztukSojat blodas saturu.

* Neparsniedziet maksimalo .
pildisanas daudzumu.

 Vienmér uzraugiet darbojoSos ierici.
Galvenais kontakts ir jaizrauj pat
tad, ja pametat istabu uz Tsu bridi. .

» Péc darba pabeig$anas, izslédziet
ierici un izraujiet kontaktu no
kontaktligzdas

Atbrivosanas no atkritumiem

L

lepakoSanas materials
lepakoSanas materiali ir videi
draudzigi un tos var nodot
otrreiz€jai parstradei. Plastmasas
sastavdalas ir apzimétas ar
apziméjumiem, piem., >PE<, >PS<,
u.t.t. Ladzu, atbrivojieties no
iepakojuma materialiem izmetot tos
attiecigaja konteinert sabiedriskaja
atkritumu likvidéSanas vietas.

Veca ierice

Simbols E uz produkta vai uz ta
iepakojuma norada uz to, ka So
produktu nevar uzskatt par
majturibas atkritumiem. Ta vieta tas
ir janodod attiecigaja savaksanas
vieta elektrisko un elektronisko
aprikojumu otrreizéjai parstradei.
Nodrosinot to, ka no §T produkta
atbrivojas pareizi, jis palidzésiet
novérst potencialas negativas
sekas videi un cilvéku veselibai, ko
savadak varétu izraisit nepareiza
atbrivo$anas no S1 produkta.
Sikakai informacijai par 1 produkta
otrreiz&jo parstradi, ladzu
sazinieties ar jusu vietéjas pilsétas
biroju, jasu majsaimniecibas

A
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atkritumu atbrivoSanas servisu vai
ejiet uz vietu, kur pirkat So produktu.

Vispareéjie darba
noteikumi

Virtuves kombains pvairakos veidos

palidz édiena gatavoSana:

Blenderis tiek izmantots, lai

pagatavotu plasa klasta jauktos

dzérienus, sasmalcinatu ledu,

sagrieztu auglus un darzenus, u.c.

Daudzfunkciju ierici var izmantot,

pieméram,

— miklas gatavosanai ...

— galas, riekstu vai ltldzigu produktu
sasmalcinasanai ...

— darzenu vai auglu sagrieSanai,
rivéSanai vai sikai sarivéSanai ...

— fritétu kartupelu sagriesSanai ...

— kréjuma vai olbaltuma
sakul8anai ...

— un citronu, apelsinu, greipfratu
sulas spieSanai (tikai AFP750)

DrosSibas sistéema

lerTcei ir vairakas droSibas
sistémas.

Blenderis vai universala bloda
darbojas tikai tad, kad tiek pareizi
uzlikti attiecigie trauki un vacini.
Universala bloda darbojas tikai tad,
kad blendera trauks tiek nonemts
un blendera pievadam ir uzlikts
droSibas vacin$(1/S un 4 att.).

Tomeér bérni nedrikst atrasties
ierices tuvuma.

lerici vajadzétu darbinat tikai uz
[ldzenas, sausas darba virsmas.

Blenderis

Blenderis tiek izmantots, lai
pagatavotu plasa klasta jauktos
dzérienus, sasmalcinatu ledu,
sagrieztu auglus un darzenus, u.c.
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Blendera sagatavosana
Lai uzstadttu blendera trauku, ir

droSibas aizsargvacin$
(1/8 un 4 att.).

0" Pagrieziet droSibas
aizsargvacinupulkstenraditaja
kustibas virziena un nopemiet to.
— lemirgojas sarkana bridinajuma

lampa (4/a att.).

=" Nolieciet blendera trauku
(1/B un 2 att.) uz blendera pievada

pagrieziet pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam lidz aizturei.
Blendera trauks ir gatavas darbam.
Divam melnajam bultindm ir
jasakrit.

I=z" Uzlieciet blendera vacinu
(1/€ un 3 att.) uz blendera trauka un

nofikséjas.

trauks un vacins ir pareizi uzlikti.
Uzlieciet noslédzoSo vacinu
(1/D att.) un noblokgjiet.

@ Blenderi var ieslégt tikai tad, kad
Iy

Blendera darbinasana

1" Atveriet vacinu (1/C att.) un
ievietojiet visas vajadzigas
sastavdalas trauka.

Uzmanibu: Neparsniedziet
maksimalo iepildisanas daudzumu -
1,5 litri!

@ Darbibas laika var pievienot citas
sastavdalas caur iepildiSanas
atveri. Blivéjamo vacinu (1/D att.)
var art izmantot ka iepildisanas
meérglazi Sim mérkim. Katru reizi
nekavéjoties aizveriet iepildiSanas
atveri, lai izvairTtos no $|akstiSanas.

I ledarbiniet blenderi: pagrieziet
atrumu regulatoru (1/1 att.) pa labi

198
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janonem no blendera pievada ‘T

(bultina @ uz bultinas 2\) un =3

vélamaja atruma vai piespiediet
impulsa pogu ( 1/J att.).

Ir ieteicams uzsakt ar 1énu atrumu
un tad to palielinat. Blenderis
darbojas maksimalaja atruma,
piespiezot impulsa pogu.

Skatiet nodalu "Padomi par
blendera izmantoSanu", lai
rekomendetas vértibas atrumu
uzstadisanai.

Izslédziet ierici: pagrieziet atrumu
regulatoru pa kreisi pozicija "0".
Péc maisiSanas, pagrieziet trauku
pulkstenraditaja kustibas
virziena un nonemiet to. Tad
pagrieziet un nonemiet vacinu.

— lzslédzas sarkana bridinajuma DaUdeunKCionélais
lampina (4/a att.). nodalijums

pagrieziet Iidz vacina snipis ir tiesi  Piederumi un to
virs roktura. Var dzirdét ka vacins izmantosanas iespéjas

S4adi piederumi var tikt izmantoti
daudzfunkcionalaja nodalijuma:
Emulgésanas disks ( 1/Q att.)
Kréjuma vai olbaltumu sakul8anai,
kréma un vieglu miklu
sagatavoSanai.
Metala asmens ( 1/P att.)
Jélas galas, Sokolades, riekstu u.c.
produktu sasmalcinasanai.
Plastmasas asmens (1/0 att.)
Smagu miklu miciSanai un
maisiSanai.
leliktnu turétajs ( 1/N att.) ar
griesanas ieliktni ( 10. att.)
leliktni ir apziméti uz roktura ar
numuru (1 I1dz 6). Vélamais ieliktnis
tiek ievietots ieliktnu turétaja.
1 Smalkais griezéjs
Auglu, darzenu, jélas galas vai
desu (piem., salami)
sagrieSanai planas Skélés.
PG1Kartupelu rive
Kartupelu rivéSanai.

ﬁg
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3  Fritétu kartupelu griezéjs
Fritetu kartupelu grieSana.

4 Sierarive
Cieta siera rivés$anai, piem.,
parmas u.c.

5 Rupjarive
Darzenu un aug|u rupjai
rivéSanai u.t.t.

6 Smalka rive
Darzenu, auglu, Sokolades,
kiploka u.c. smalkai rivésanai

Daudzfunkcionala nodalijuma
sagatavosana

Uzstadiet droSibas
aizsargvacinu ( 4. att.)
Daudzfunkcionalais nodalijums
darbojas tikai tad, kad blendera
trauks tiek nonemts un blendera
pievadam ir uzlikts droSibas
vacin$(1/S un 4 att.).

Nonemiet blendera trauku ka

aprakstits nodala "Blenderis".

— lemirgojas sarkana bridinajuma
lampina (4/a att.).

Uzlieciet droSibas vacinu uz

blendera pievada (zime @ uz zZimes

0) un pagrieziet pretgji

pulkstenraditaja kustibas

virzienam I1dz aizturei. Var dzirdét

ka droSibas vacin$ nofikséjas.

Atzimei @ jabat virs bridinajuma

lampinas (4. att.).

— Izsledzas sarkana bridinajuma
lampina (4/a att.).

Universalas blodas uzstadisana
(5. att.)

Uzlieciet universalo blodu (1/G att.)
uz ierices (bultina 9 uz bultinas
A\) un pagrieziet pretéji
pulkstenraditaja kustibas
virzienam I1dz aizturei. Var dzirdét
ka universala bloda nofikséjas.
Divam melnajam bultindm ir
jasakrit.

%

lek$éjas ass ievietoSana (7. att.)

lelieciet iek$&jo asi (1/H att.) uz
tapas universalas blodas centra.

Piederumu ievietoSana
Uzlik§anai var izvéléties Sadus
piederumus:

Emulgésanas disks (1/Q att.) vai
metala asmens (1/P att.) vai
plastmasas asmens (1/0 att.) vai
ieliktna turétajs (1/N att.) ar
grieSanas ieliktni (9. att.)

leliktnu turétajs jauzstada ar

atbilstoSo ieliktni atkariba no

izmantoSanas mérka (skatit

"GrieSanas ieliktna ielik§ana ieliktnu

turétaja").

Uzlieciet vélamo instrumentu uz

iek3éjas ass.

— Emulgésanas disks, metala
asmens un plastmasas asmens
(8. att.) ir sakabinati ar zobiem
zem iek$éjas ass.

— leliktnu turétajs (11. att.) balstas
uz seSstdru varpstas.

leteicams turét ieliktna turétaju ar
diviem pirkstiem divos roktura
caurumos.

Vacina uzlik§ana (6. att.)

Uzlieciet vacinu (1/F att.) uz
universalas blodas (bultina ¥ uz
bultinas £\) un pagrieziet pretéji
pulkstenraditaja kustibas
virzienam |1dz aizturei. Var dzirdét
ka vacins nofikséjas. Vacina snipis
tad ir tieSi virs roktura, abam
melnajam bultinam ir jasakrit.
lelieciet aizbazni (1/E att.)
iepildisanas atveré.

GrieSanas ieliktna ielikSana
ieliktnu turétaja (10. att.)
Attiecigais ieliktnis ir jaievieto
ieliktna turétaja atkartba no
izmantoSanas.
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‘T‘ leliktni atrodas piederumu
~=~ nodalijuma (1/K att.) motora
korpusa.

leliktni ir loti asi. Tos vajadzétu turét
tikai aia roktural!

Atveriet piederumu nodalijumu
paraujot rokturi (9. att.)
Aiz roktura panemiet no piederumu

lelieciet ieliktni ar apalo galu ieliktna
turétaja centra un novietojiet to
diska padzilinajuma ( 10. att.).

Lai iznemtu ieliktni, mazliet
pavelciet aiz roktura uz aru un
paceliet to.

8

Daudzfunkcionala nodalijuma
darbinasana

I Atveriet vacinu (1/F att.) un
ievietojiet visas vajadzigas
sastavdalas universalaja trauka.
Uzmanibu: Neparsniedziet
maksimalo pildis8anas daudzumu:
— 8kidrums 1,75 litri

— cietas vielas 1,5 litri

Darbibas laika caur iepildiSanas
atveri var pievienot citas
sastavdalas. Sim mérkim noder
iepildiSanas mérglaze (1/E att.).
Katru reizi nekavéjoties aizveriet
iepildisanas atveri, lai izvairitos no
SlakstiSanas.

Izmantojiet tikai aizbazni, lai
saspiestu sagrieztos produktus!
ledarbiniet ierici: pagrieziet atrumu
regulatoru (1/1 att.) pa labi vélamaja
atruma vai piespiediet impulsa pogu
(14 att.).

Ir ieteicams uzsakt ar Iénu atrumu
un tad to palielinat. lerice darbojas
maksimalaja atruma piespiezot
impulsa pogu.

Skatiet nodalu "Padomi par
daudzfunkciju nodalijuma
izmantosanu", lai uzzinatu
ieteicamas vértibas.

200
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nodalijuma vajadzigo ieliktni ( 9. att.).

Ja iedegas bridinajuma lampina
(4/a att.) un ierici nevar iedarbinat,
nav pareizi uzlikts droSibas
aizsargvacin$ blendera pievadam
(1/S un 4 att.).

Izslédziet ierici: pagrieziet atrumu
regulatoru pa kreisi pozicija "0".
Péc izmantoSanas, pagrieziet
vacinu pulkstenraditaja kustibas
virziena un nonemiet to.

AN

Vacinu nonemiet tikai tad, kad
piederums ir pilnigi apstajies!
Iznemiet piederumu un iek$gjo asi.
Pagrieziet universalo
blodupulkstenraditaja kustibas
virziena un nonemiet to.

Sulas spiedes
(tikai AFP750)

sagatavosana (13. att.)

1" Uzlieciet universalo blodu ka
aprakstits ieprieks (5. att.)
Uzlieciet sulas spiedes sieta ieliktni
(13/a att.) uz universalas blodas
(bultina <7 uz bultinasA\ ) un
pagrieziet pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam [idz aizturei.
Var dzirdét ka sietina ieliktnis
nofiks€jas, bultinai <7 ir jasakrit ar
bultinu a..

lelieciet sietina ieliktn1 spieSanas
konusu (13/b att.)

ISy

Sulas spiedes lietosana

I ledarbiniet ierici: pagrieziet atrumu
regulatoru (1/1 att.) pa labi

pozicija "1".

‘T‘ Sulas spiede ir jadarbina tikai

—— zemakaja atruma.

Izslédziet ierici: pagrieziet atrumu
regulatoru pa kreisi pozicija "0".
Péc lietoSanas nonemiet spieSanas
konusu.

%
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IS5y

IS5y

A

Pagrieziet sietina ieliktni
pulkstenraditaja kustibas
virziena un nonemiet.

Pagrieziet universalo
blodupulkstenraditaja kustibas
virziena un nonemiet.

lerici var izmantot I1dz pat

10 minGtém bez apstasanas. Tai ir
jalauj atdziest katru reizi péc
paildzinatas, ilgsto$as darbibas
(vismaz 20 minates péc
nepartrauktas 10 mindsu
izmantoSanas).

TiriSana un kopsana

Motora korpuss

A

IS5y

Nepielaujiet, lai motora korpusa
ieklust skidrums!

Notiriet motora korpusu ar mitru
lupatu. Nekad nemércéjiet to
tdent vai neturiet zem tekosa
tdens!

Blenderis

8

&

=

A

Trauku un asmeni var notirt
vienkarsi un rapigi ar impulsa
attiecigas pozicionéSanas
palidzibu.

Piepildiet blendera trauku l1dz pusei
ar siltu (nevis karstu!) Gdeni un
pievienojiet dazus pilienus
mazgasanas Iidzek|a.

Uz Tsu bridi nospiediet impulsa
pogu.

Tad noskalojiet trauku zem tekosa
ddens.

Izjauciet/uzstadiet asmens
elementu (14. att.)

Ja nepiecieSams, asmens elementu
var vienkarsi izjaukt un atseviski
notirit.

Uzmanibu: Asmens ir |oti ass!
levainojuma risks!

%

Izmantojot noslédzoso vacinu ka
paligu, atbrivojiet asmens
elementu (14/a att.) no blendera
trauka (1/D att. un 14/c att.).
Noslédzo$a vacina rievas sakrittt
ar asmens elementa izcilniem.
Pagrieziet pretéji
pulkstenraditaja virzienam un
nedaudz turot slipi, atbrivojiet to.
Nonemiet paplaksni (14/b att.) no
asmens elementa.

Asmens elements ir |oti ass.
Paplaksne var bat bojata.

Ar roku ripigi noskalojiet
sastavdalas (ievainojumu risks!).
Tiri$anai izmantojiet tikai ddeni un
mazgasanas Iidzekli.

Nemazgajiet asmens elementu
trauku mazgajama masina.
levietojiet paplaksni asmens
elementa.

lelieciet asmens elementu no
apaksas. Turiet asmens elementu
mazliet ieslipi. Nostipriniet asmens
elementu izmantojot noslédzoso
vacinu ka paligu, pagrie ot to
pulkstenraditaja virziena (14. att.).

Universala bjoda un
piederumi

=

A
AN

Universala bloda un piederumi jatira
zem teko8a Odens.

Uzmanibu: Metala asmens ir |oti
ass! levainojuma risks!

Plastmasas dalas atrak nolietojas,
ja tas biezi tiek mazgatas trauku
mazgajama masina. Tomeér, ja tas
tiek tiritas trauku mazgajama
masina, tas janovieto augséja
groza.
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leliktni Tehniskie dati
=" Notiriet ieliktnus ar birsti vai lupatu Stravas padeve: 230-240V
zem teko$a Gdens vai trauku Stravas patéring: 700 W
mazgajama masina. )
& Uzmanibu: leliktni ir |oti asi. c E ST ierice atbilst sekojo$ajam EK
levainojuma risks! direktivam:
* Zemas voltazas direktiva
- 2006/95/EK
Uzglabasana - EMC Direktiva 89/336/EEK ar
Visus piederumus, iznemot sulas labojumiem 92/31/EEK un
spiedi, var uzglabat pasa iericée. 93/68/EEK

» Glabajiet ieliktnus tikai tiem
domataja piederumu nodalijuma
(1/k att.).

& Uzmanibu: leliktni ir Joti asi.
levainojuma risks! Tos vajadzétu
turét tikai aiz roktura!

» Glabajiet piederumus universalaja
bloda, ka paradits 12. att.

& Uzmanibu: Metala asmens (1/P
att.) ir Joti ass! levainojuma risks!
Turiet metala asmeni tikai aiz
roktura un uzglab3jiet to uzliekot
tam asmens aizsargu!

 Aptiniet vadu ap diviem akiem
ierices aizmuguré (15. att.).
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LietoSanas padomi

Blenderis

Blenderis ir ideali piemérots neliela
apjoma édiena smalcinasanai, ka
pieméram, rieksti, maizes drupatas
vai augi.

Meérces, kas atdaljas var atkal atri
tikt saglabtas blenderi.

Sagrieziet vai sadaliet édienus, kas
ir japarstrada blenderT, no 2 lidz

3 cm lielos kubicinos.

Vienmeér iznemiet auglu kaulinus un
kaulus no galas, jo tie var sabojat
asmens elementu.

Ledus sasmalcinasana: pirms ledus
sasmalcinasanas vienmeér trauka
pievienojiet nedaudz tdens.

Kad parstradajat sausus maisijums,
dazreiz var bat nepiecieSams
izslégt ierici, lai atvértu blendera
vacinu un ar lapstinu notiritu
maisTjumu no trauka sienam.

Kad jaucat 8kidru un cietu vielu
sastavdalas, vispirms sajauciet
8kidras vielas un tad pievienojiet
sauso vielu sastavdalas.

Laujiet karstajiem Skidrumiem
atdziest, pirms tos talak apstradajiet
blendert.

Ja japarstrada karstas sastavdalas,
maistjuma trauks ir javédina,
nonemot noslédzo3o vacinu.

Ediens Atrums* Piezimes
Maisi§ana Piena kokteili 5-10 Izmantojiet aukstu pienu.
Smalcinasana Rieksti, Sokolade, Impulss Vienlaicigi parstradajiet tikai %2 no
kiploki, augi kausina, lai parliecinatos, ka viss ir
labi sasmalcinats
Maizes drupatu | Bulcina, cepumi, grauzdins 5-10 Rupiji sadrupiniet pirms apstrades
pagatavos$ana
Ledus Impulss Pievienojiet V4 kriizes tGdens.
sasmalcinasana Nospiediet impulsa pogu 3-4 reizes
Emulgésana Salatu mérce 7-10 Labi samaisiet.
Maisi$anas laika e|lu var pievienot
caur iepildiSanas atveri
MaisiSana Kaku maistjumi, 1 Tikai samaisiet sastavdalas labi,
pankiku mikla neputojiet parak ilgi,
Biezena Zupas, darzeni, augli 3-10 Maisiet, kamér maisijums k|Ust biezs
pagatavosana

*Vienmér uzsaciet ar Iénu atrumu un tad palieliniet to.
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Daudzfunkcionalais
nodalijums

Smalcinasana

Vienveidigam rezultatam
izmantojiet gabalinus, kas izméra
zina ir lidzigi. Edienu pirms
parstrades vajadzétu sagriezt vai
salauzt vienados gabalos.

Parliecinieties vai trauks nav parak
pilns.

Malta gala

Pirms parstrades, sagrieziet galu
apméram 2 cm lielos kubicinos.
Darzeni

Tadus darzenus ka sipolus, pirms
parstrades nomizojiet un sagrieziet
Cetras dalas.

MaisiSana

Parstrades daudzums atSkiras
saskana ar parstradato édienu
cietibu.

Sastavdalu pievienosana

Sausas sastavdalas adas ka miltus,
pirms apstrades ievietojiet
universalaja bloda. Sastavdalas
pirms aprstrades nav jasamaisa.
Skidras sastavdalas apstrades laika
var tikt pievienotas caur
iepildiSanas atveri.

Skidras sastavdalas apstrades laika
var tikt pievienotas caur
iepildisanas atveri.

Piezime: Kad apstradajat mérces
vai pusskidras sastavdalas, var
dazkart bat nepiecieSams izslégt
ierici, lai atvértu universalas blodas
vacinu un ar skrapi noskrapétu
maisTjumu no blodas sienam.

204

Darbs ar ieliktnu turétaju
Pareiza édiena padeve caur
iepildisanas atveri ir |oti svariga.
Ja nepiecieSams, sagrieziet
sagatavotos &dienus mazliet
mazakos gabalinos, t3, lai tie viegli
tiktu cauri iepildisanas atverei.
Vienlaicigi iepildiSanas atveré
ievienojiet papildus produktus péc
iespéjas vertikalaka stavokli.
Vienmerigi saspiediet produktus ar
aizbazni. Spiediena daudzums
iespaido sagriezta édiena
koncentraciju.

Talakajiem pievienojumiem
izmantojiet tikai aizbazni. Nekad
nebaziet pirkstus iepildiSanas
atvere!

lerici var sabojat spiezot parak
stingri ar aizbazni!

Starp aizbazni un ieliktnu turétaju
vienmeér paliek mazliet
neparstradata édiena.

Siera rivésana

Pirms rivéSanas, labi atdzeséjiet
miksto sieru tadu ka emmental vai
mozzarella.

Tadu sieru ka parma, apstradajiet
istabas temperatara.

Piezime: Parmas siers ir
japarstrada ar nelielu aizbazna
spiedienu.
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Piederums Ediens Maks. | g4rums Piezimes
daudzums
Smalcinasana| Metala Darzeni, piem., sipoli 800 g 3 -5 | Augliem un darzeniem ir
asmens augli 800 g 3 jabat svaigiem un
svaigi augi 1 kekars 2 stingriem, izmantojiet
rieksti, mandeles 500 g 5 apméram vienada izméra
Sokolade 4009 4 gabalus
Galas Metala Gala, 500 g 4-6 Iznemiet kaulus un
smalcinaSana | asmens zivs fileja, cipslas, sagrieziet
bekons apméram 2 cm lielos
kubicinos
Maizes Metala Sausa maize, cepumi 1259 3vai4 | Rupji sadrupiniet pirms
drupatu asmens apstrades
pagatavoSana
Biezena Metala Variti augli vai darzeni [1dz pat 3-10 Ja nepiecieSams,
pagatavoSana| asmens 1,751 aprstrades laika
pievienojiet nedaudz
adens
MaisiSana Metala Viegli kiku maistjumi, 800 ml 3-7 Uzsaciet 1. iestatijumu,
asmens pankidku mikla u.t.t. lai samaisitu sastavdalas,
tad palieliniet atrumu
Maisi$ana Metala Majonéze 11 Impulsa | Pievienojot e]lu neslédziet
asmens vai 3 neizslédziet ierici
Micisana Plastmasas| Smagas miklas, piem., 1,5 kg 1-5 Uzsaciet 1. iestatijumu,
asmens maizes un picas mikla lai samaisTtu sastavdalas,
tad palieliniet atrumu
GrieSana Smalks Darzeni, piem., 800 g 1-2 Izvélieties auglus un
griezéjs pipargurkisi, cukini, darzenus, kas ir
(nr. 1) burkani u.c. apméram vienada izméra
Auglis, piem., aboli, Sagrieziet galu, kas batu
tomati, gala, desa, salami piemérota iepildisanas
u.c. atverei
Rivésana Kartupelu Kartupeli [1dz pat 1-2 | piem., kartupelu klimpas
rive 1kg
(nr. PG1)
GrieSana Fritétu Kartupeli, burkani, 1kg 1-2
strémelés kartupelu pastinaki
griezéjs
(nr. 3)
Rivésana Siera rive Parmas siers 500 g 1-2 | Nespiediet parak stingri
(nr. 4) ar aizbazni
Rivésana Rupja, Sokolades tafelites 500 g 1-2 | Salauziet pagatavojamo
(rupja vai  |smalkarive augli, piem., aboli 1kg Sokoladi 2-3 gabalinos
smalka) (nr. 5 vai 6) | darzeni, piem., burkani 1kg
KlapéSana |Klapésanas| Vieglo kiiku maistjumi 1kg 4-5 Nekuliet olbaltumu
disks olbaltumi kréms 2-10 parak ilgi
4-6

%
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Receptes

Pamata biskvitkiikas recepte

4 olas baltums
4 &damkarote auksts Gdens
200 g cukurs
1 pacina vanilas cukurs
4 olas dzeltenumi
80 g milti
80 g kukurdzas milti
1 tejk. cepampulveris
T NepiecieSamie piederumi:

universala bloda ar emu|gésanas
disku

lelejiet olas baltumu un Gdeni
universalaja bloda un kuliet ar 5.
iestatijumu apméram 1 minati lidz
viela k|Tst bieza.

Pievienojiet cukuru un vanilas
cukura caur iepildiSanas atveri un
kuliet vél 1 mindti vai Itdz cukurs ir
izkusis.

Pievienojiet olas dzeltenumu un
apmaisiet ar vairakiem impulsiem.
Samaisiet miltus, kukurtizas miltus
un cepampulveri, pievienojiet tos
krémigajai masai un apmaisiet ar
vairakiem impulsiem.

lelejiet miklu cepSanas veidné un
cepiet.

Pamata recepte kikas
maisijumam

500 g

1 pacina

250 g

250 g

1 pacina
1 Skipsnina

4
150 ml

1]

ISy

milti
cepampulveris

miksts margarins vai
sviests

cukurs

vanilas cukurs
sals

olas

piens

NepiecieSamie piederumi:
universala bloda ar plastmasas
asmeni

lelieciet visas sastavdalas
universalaja bloda, iepriekSminétaja
kartiba.

Maisiet 1 1dz 1% mindtes ar 3.-4.
iestatfjumu ITdz mikla kluvusi
vienveidiga un krémaina.

Ja mikla apstrades laikd mikla
trauka ir parak augstu, izslédziet
ierTci, atveriet vacinu un ar skrapi
nobidiet uz leju miklu no bjodas
malas.

lelejiet miklu piemérota cepSanas
veidné un cepiet.

Pé&c nepiecieSamibas miklu var
papildinat ar dazadam piedevam.
Piemérs marmora kiikai:

Aizpildiet 2/3 cep8anas veidni ar
miklu. Pievienojiet 1 @édamkaroti
kakao pulveri un 1 @damkaroti piena
atliku§ajai miklai un mazliet
apmaisiet atkal ar vairakiem
impulsiem.

Parlejiet tumSo miklu pari gaiSajai
cepSanas veidné. Velciet ar dakSinu
rinka virziena caur abiem miklas

slaniem, lai iegdtu marmora izskatu.



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 207 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

)

e

Pamata recepte nelielai

ktcinai
250 g milti
1 tejk. cepampulveris
125 g auksts margarins vai
sviests
60 g cukurs

1 Skipsnina sals

1

ola

1 édamkarote auksts Gdens

i

ISy

NepiecieSamie piederumi:
universala bloda ar plastmasas
asmeni

lelieciet miltus, cepampulveri, sali
un cukuru universalaja bloda.
Sagrieziet auksto sviestu gabalinos
un pievienojiet to.

Maisiet apméram 1 minadti ar 3.-4.
iestatijumu, pievienojiet olu un
aukstu tdeni caur iepildiSanas
atveri un turpiniet maistt Ildz mikla
izveido bumbu apkart asmenim.
Iznemiet miklu no blodas un
turpiniet mictt to mazliet ar rokam.
Laujiet miklai pastavét ledusskapt
apméram 30 mindtes pirms to
apstradajat talak.

Izrullgjiet miklu, ielieciet to labi
ieellota veidné un péc véléSanas
pievienojiet auglus, piem., abolus
vai plimes

Pamata recepte rauga mikla
i

500 g milti
40 g raugs (svaigs) vai
1 pacina sausais raugs
80 g cukurs
1 Skipsnina sals
80 ¢ margarins, izkauséts
200 ml remdens piens

m NepiecieSamie piederumi:

—= universala bjoda ar plastmasas
asmeni

I lelieciet visas sastavdalas
universalaja blod3, iepriekSminétaja
kartiba.

I Maisiet apméram 1 [idz 1%
mindtém ar 3.-4. iestatijumu idz
mikla izveido bumbu apkart
asmenim.

0" Iznemiet miklu ara no blodas un
talak ar rokam to mazliet pamiciet.

I Tad iemiciet ar rokam sastavdalas,
kuras nevajadzétu sasmalcinat,
piem., rozines.

15" Pirms talakas apstrades |aujiet
miklai izplesties apklata bloda silta
vieta ITdz ta kldst divreiz lielaka.

‘T‘ Pielietojuma iespéjas:

—= pita rauga maize, rauga cepumi,
auglu piragi, nideles.

Pikantam kdkam, piem., sipola
kikai, sagatavojiet rauga miklu bez
cukura.
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Brangus vartotojau,

Prasome atidziai perskaityti Sig
naudojimo instrukcija.
Pirmiausia praSome laikytis
saugumo nurodymu, esanciy
pirmuose naudojimo instrukcijos
puslapiuose! ISsaugokite Sig
naudojimo instrukcijg ateiCiai. Jei
prietaisas galiojantis, perduokite
Sias instrukcijas kitam prietaiso
savininkui.

|spéjamasis trikampis zenklas ir
(ar) raktiniai zodziai (Pavojus!,
Ispéjimas!, Svarbu!) atkreipia
démesj j informacija, svarbig jisy
saugimui ar tinkamam prietaiso
veikimui. Batina laikytis Siy,
instrukcijuy.

Sis simbolis Zymimas 3alia
prietaiso naudojimo instrukcijos
etapy.

Salia $io simbolio pamatysite
papildomg informacija ir praktiSkus
Sio prietaiso naudojimo patarimus.

Dobilo lapas ymi patarimus ir
informacija, susijusig su energijg
taupandiais ir aplinkai
nekenksmingais prietaiso
naudojimo badais.

Prietaiso aprasymas
(1 pav.)

- o VPO TVOZ =2 r XTIoMmMOOW>

Variklio korpusas

MaiSymo indas

Maisytuvo dangtelis

U darymo dangtelis
Grastuvas su matuokliu
Dangtis su pripildymo anga
Universalus indas

Velenas

Grecio reguliavimo rankenélé
Pulsavimo re _imo mygtukas
Pjaunanciy disky,

skyrelis

Skyrelis laidui (uzpakalinéje
prietaiso puséje)

Duomeny plokstelé (prietaiso
apatingje dalyje)

Disky laikiklis

Plastmasinis peilis

Metalinis peilis su aSmeny,
apsauga

Plakimo diskas

Citrusiniy vaisiy sulCiaspaudé
(tik AFP750)

Apsauginis maisytuvo variklio
dangtelis

Mentelé teslai nugremzti

/1\ Saugumo taisyklés

Sis prietaisas atitinka priimtus
techninius standartus remiantis
saugumo reikalavimais ir Volietijos
jrenginiy saugos jstatymu. Taciau,
kaip gamintojai, mes laikome savo
pareiga supazindinti jus su Siomis
saugumo tasyklémis.

Bendros saugumo taisyklés
Prietaisas turi bati jjungtas tik | tokj
maitinimo lizda, kurio jtampa ir
daznis atitinka duomeny,
ploksteléje nurorodytas
specifikacijas!

Nenaudokite prietaiso, jei:

— pa_eistas laidas,

— pa_eistas korpusas.
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Niekada netraukite kiStuko
laikydami u_laido.

Jei pazeistas maitinimo laidas,
norint iSvengti pavojaus, jj turi
pakeisti gamintojas, techninio
aptarnavimo agentas ar panasig
kvalifikacijg turintis asmuo.
Prietaisg gali taisyti tik kvalifikuoti
aptarnavimo inZinieriai. Dél
nekvalifikuoto taisymo gali kilti
didelis pavojus. Jei prietaisg batina
taisyti, susisiekite su Klienty
aptarnavimo skyriumu ar jgaliotu
atstovu.

Prietaisas skirtas tik maisto
apdorojimui namie. Gamintojas
neprisiima jokios atsakomybés uz
Zalg dél netinkamo prietaiso
naudojimo ar naudojimo kitais
tikslais, nei nurodyta gamintojo.
Sio prietaiso negali naudoti
asmenys (jskaitant vaikus) su
mazesniais fiziniais, jutiminiais ar
psichiniais sugebéjimais, taip pat
neturintys pakankamai patirties ir
Ziniy, iSskyrus atvejus, kai uz Siy,
asmeny saugq atsakingas asmuo
juos tinkamai instruktuoja ir,
pradéjus darba, kurj laikg stebi.

Vaiky sauga

Niekada nepalikite jjungto
prietaiso be prieziiiros, biikite
ypac atidis aplink esant
ma_iems vaikams!

Vaikams neturi bati leidZziama Zaisti
prietaisu.

Naudodami prietaisg
atminkite Siuos dalykus

Niekada nejjunkite prietaiso
Slapiomis rankomis.

Prietaisu negalima maiSyti jokiy
dazy (lako, poliesterio, t.t.) -
Prietaisas gali sprogti!

PrieS valyma ir apzidrg prietaisg
visada iSjunkite ir iStraukite
maitinimo kiStuka.

Niekada nemerkite variklio korpuso
(1/A pav.)  vandenj ar kitus
skyscius.

%

Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybés uz bet kokig Zalg dél
netinkamo ar neteisingo prietaiso
naudojimo.

Jrankius galima jdéti ir iSimti tik
tada, kai aparatas iSjungtas i$
maitinimo lizdo.

Ispéjimas: Metalinis peilis

(1/P pav.) yra labai astrus! Galite
susi eisti! Metalinj peilj galima
laikyti tik uz rankenélés ir saugoti
tik uzdéjus aSmeny apsauga!
Buikite atsargus juos skalaudami!
Ispéjimas: Pjaunantys diskai

(9 pav.) yra labai astris! Galite
susi eisti! Diskus laikykite tik
jrankiy skyrelyje 1/K pav.). Bakite
atsargus juos skalaudami!
Ispéjimas: MaiSytuvo nuimami
peiliai (14/a pav.) yra labai
astras! Galite susi eisti! Bikite
atsargus iSardydami ir surinkdami
maistyvo dalis.

Ispéjimas: Niekada j pripildymo
anga (1/F pav.) nekiskite pirsty!
Galite susi eisti!
Ispéjimas:Maisytuvui veikiant j ji
negalima kisti jokiy kiety daikty
(pvz. $auksty), | maiSytuvo indg
negalima kisti ranky.

Galite susi eisti!

Dangtelj galima nuimti tik tada, kai
prietaisas sustojes.

| pripildymo angg nekiskite jokiy
ilgy daikty (peiliy, mediniy Saukstuy,
teSlos gramdyklé ar pan.).

Galite susi eisti! Norédami
paspausti maista, nadokités tik
grustuvu (1/E pav.).

| maiSytuvo indg ar universaly indg
nepilkite karsty skysciy (tik Saltus
ar Siltus).

Pries jtaisydami veleng (1/H pav.) ir
kitus jrankius, universaly indg
(1/G pav.) dékite tik ant variklio
korpuso.

Prietaisas gali veikti be pertraukos
iki 10 minudiy atliekant jprastus
veiksmus (skystos teslos
maiSymas ir pan.). Prietaisas turi

209
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atvésti (bent 20 minuciy po atlieky iSmetimo centrag ar
nenutrikstamo 10 minuciy parduotuve, kurioje pirkote §j
veikimo), jei ketinate juo atlikti kitg, produkta.
ilgai trunkanciag operacija.
Apdorodami kietus maisto .
produkdus, pavyzd.iui, 1.5kg Bendros naudojimo
eslos, nelaikykite prietaiso jjungto -
be pertraukos ilgiau nei 1 minute. instru kCUOS
* Pries i$ universalaus indo Virtuvés kombainas jvairiai
iStraukdami susmulkintg maista, naudojamas ruosiant maista;
pirmiausia iSimkite jrankius ir « Maisytuvas naudojamas paruosti
velena, jvairius mai8ytus gérimus, sugrasti
* NevirSykite didZiausio leistino ledo kubelius, smulkinti vaisius ir
apdorojamo maisto tario. darzoves ir t.t.
» Nepalikite veikiancio prietaiso be « Universaliu prietaisugalima
priezidros. IStraukite maitinimo — ruosti tesla...
kistuka net ir trumpam palikdami — kapoti mésa, riesutus ir panasius
patalpa. produktus ...
« Pabaige darba, prietaisq iSjunkite ir — pjaustyti, trinti ar tarkuoti
iStraukite elektros kiStuka i$ dar oves ar vaisius...
maitinimo lizdo. — pjaustyti bulvytes ,Fri* ...
. . — plakti grietinéle ar kiausinio
Salinimas baltymus ...

%
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|pakavimo medziaga

|pakavimo medziagos yra
nekenksmingos aplinkai, jas galima
perdirbti. Plastikiniai komponentai
pazymeti Zenklais, pavyzdziui,
>PE<, >PS<, irt.t. PraSome iSmesti
jpakavimo medZziagas j tinkamg
konteinerj komunalinéms atliekoms
skirtose vietose.

Pasenes prietaisas
Ant produkto arba jpakavimo

esantis simbolis rodo, kad
produkto negalima iSmesti
komunalinéms atliekoms skirtose
vietose. Todél produkta reikia
atiduoti elektriniy, ir elektroniniy,
atlieky surinkimo centrui.

U tikrindami, kad nenaudojamas
produktas bus tinkamai iSmestas,
padésite iSvengti neigiamy
padariniy aplinkai ir zmoniy,
sveikatai. Norédami gauti
smulkesnés informacijos apie
produkto iSmetima, kreipkités |
vietine miesto tarnyba, buitiniy,

— spausti citrinas, aplesinus,
greipfutus (tik AFP750)

Saugumo sistema

A
A

Prietaise jmontuota keletas
saugumo sistemuy.

MaiSytuva ar universaly indg
galima jjungti, jei tinkamai
pritvirtintas maisytuvo indas ar
universalaus indo dangtelis.
Universaly indg galima jjungti tik
tada, kai nuimtas maiSytuvo indas
ir tinkamai pritvirtintas apsauginis
dangtelis su maiSytuvo paleidimo
mygtuku 1/S ir 4 pav.).

Taciau ir Siuo atveju neleiskite
vaiky arti prietaiso.

Prietaisu galima naudotis tik ant

lygaus ir sauso darbinio pavirSiaus.

Maisytuvas

%

Maisytuvas naudojamas paruosti
jvairius maiSytus gérimus, sugrasti
ledo kubelius, smulkinti vaisius ir
darzoves ir t.t.
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Maisytuvo paruosimas
naudojimui

B

Norédami jstatyti maiSytuvo indg,
pirmiausia nuimkite apsauginj
maisytuvo variklio dangtelj
(1/Sir 4 pav.).
Pasukite apsauginj dangtelj pagal
laikrodzio rodykle ir nuimkite.
— UzZsidegs raudona lemputé
(4/a pav.).
Uzdékite maiSytuvo indg
(1/B ir 2 pav.) ant maiSytuvo
variklio (rodyklé W turi sutapti su
rodykle 2A) ir pasukite pies
laikrodzio rodykle iki stabdiklio.
ISgirsite, kad maisytuvo indas
spragteléja uzsifiksuodamas. Dvi
juodos rodyklés turi sutapti.
— Raudona jspéjamoji lemputé
(4/a pav.) uzges.
Uzdékite maiSytuvo dangtelj

i

arba paspauskite pulsavimo rezimo
mygtuka ( 1/J pav.).

Rekomenduojama pradéti nuo
mazo greicio ir jj didinti. MaiSytuvas
veikia did iausiu grei€iu spaudziant
pulsavimo rezimo mygtuka.

Zr. skyriy ,Mai$ytuvo naudojimo
patarimai“ apie grei€io nustatymo
vertes.

ISjunkite prietaisa: pasukite greicio
reguliavimo rankenéle | deSine iki
,0“ padéties.

Baige maiSyti, pasukite indg pagal
laikrodzio rodykle ir nuimkite.
Tada pasukite apsauginj dangtelj ir
nuimkite.

Universalus prietaisas

Irankiai ir

(1/C ir 3 pav.) ant maiSytuvo indo ir naudojimoga"mybés

pasukite, kol dangtelio snapelis
atsidrus vir$ rankenélés. ISgirsite,
kad dangtelis spragteléja
uzsifiksuodamas.

MaiSytuva galima jjungti tik kai
indas ir dangtelis tinkamai pritaisyti.
Pritaisykite apsauginj dangtelj
(1/D pav.) ir u fiksuokite.

Maisytuvo naudojimas

IS5y

i

Atidarykite dangtelj (1/C pav.) ir |
indg jdékite norimus produktus.

Ispéjimas:NevirsSykite did iausio
leistino apdorojamo maisto tario.

Operacijos metu kitus produktus
galite jdéti per pripildymo anga.
Siuo tikslu apsauginis dangtelis
(1/D pav.) gali bati naudojamas ir
kaip pripildymo gristuvas.
Kiekvieng kartq i$ karto uzdarykite
pripildymo anga, kad
neapsitaSkytuméte.

Paleiskite maiSytuva: pasukite
greicio reguliavimo rankenéle (1/1
pav.) | kaire iki norimos padéties

%

Siuos jrankius galima jtaisyti

universaliame prietaise:

Plakimo diskas (1/Q pav.)

Grietinélei ir kiausinio baltymui

plakti, plakta grietinélei ir skystai

teSlai ruosti.

Metalinis peilis (1/P pav.)

Zaliai mésai, Sokoladui, rieSutams

ir pan. kapoti.

Plastmasinis peilis (1/0 pav.)

Tirstai teSlai minkyti ir maisyti.

Disky laikiklis ( 1/N pav.) su

pjaunangdiais diskais (10 pav.)

Diskai pazyméti ant rankenélés

esanciu numeriu (nuo 1 iki 6).

Norimas diskas jterpiamas | laikiklj.

1 Smulkis peiliukai
Vaisiams, darzovéms, zaliai
mésai ar desrai (pvz.,
saliamiui) pjaustyti plonais
griezinéliais.

PG1 Bulviy tarka
Bulvéms tarkuoti.

3, Fri“ bulvyéiy peiliukas
LFri“ bulvytéms pjaustyti.

211
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4 Sdrio peiliukas
Kietam suriui, pavyzdziui,
Parmesanui ir pan. pjaustyti.

5 Stambaus tarkavimo
peiliukai
Darzovéms, vaisiams ir pan.
stambiai tarkuoti

6 Smulkaus tarkavimo
peiliukai
Darzovéms, vaisiams,
Sokoladui, Cesnakui ir pan.
smulkiai tarkuoti

Universalaus prietaiso
paruosimas naudojimui

Pritaisykite apsauginj
dangtelj (4 pav.)
Daugiafunkcés paskirties virtuvés
komabaino dalj galima jjungti tik
tada, kai nuimtas maiSytuvo indas
ir tinkamai pritvirtintas apsauginis
maisytuvo variklio dangtelis.
(1/8Sir 4 pav.).
Numkite maisSytuvo inda, kaip
apraSyta skyrelyje ,MaiSytuvas®.
— Uzsidegs jspéjamoji raudona
lemputé (4/a pav.).
Uzdékite apsauginj maiSytuvo
variklio dangtelj (rodyklé @ turi
sutapti su [J) ir pasukite pries
laikrodzio rodykle ISgirsite, kad
apsauginis dangtelis spragteléja
uzsifiksuodamas. Rodykle @ turi
badti vir§ jspéjamosios lemputés
(4 pav.).
— Raudona jspéjamoji lemputé
(4/a pav.) uzges.

Pritaisykite universaly inda
(5 pav.)

UZdékite universaly indg (1/G pav.)
and prietaiso (rodyklé W7 turi
sutapti su rodykle A\ ) ir pasukite
pries laikrodzio rodykle I3girsite,
kad indas spragteléja
uzsifiksuodamas. Dvi juodos
rodyklés turi sutapti.

%

Veleno (7 pav.) pritaisymas
Velena (1/H pav.) pritaisykite prie
jvorés universalaus indo centre.

Irankiy jtaisymas

Galima naudoti Siuos prietaisus:
Plakimo diskas (1/Q pav.) arba
Metalinis peilis (1/P pav.) arba
Plastmasinis peilis (1/0 pav.) arba
Disky laikiklis (1/N pav.) su
pjaunandiais diskais (9 pav.)

Prie disky laikiklio tvirtinami
atitinkami diskai priklausomai nuo
norimos atlikti funkcijos (zr. ,Disky
tvirtinimas prie disky laikiklio®).

Ant veleno uzdékite norima jrankj.
— Plakimo diskas, metalinis peilis ir
plastmasinis peilis (8 pav.) turi
sukibti su dantukais, esanciais

veleno apacioje.
— Disky laikiklis (11 pav.) dedamas
ant SeSiakampio veleno.

Laikykite disky laikiklj dviem
pirStais uz dviejy tam skirty laikymo
skyliy.

Dangtelio tvirtinimas (6 pav.)
Uzdékite dangtelj (1/F pav.) and
universalaus indo (rodyklé W turi
sutapti su rodykle 2\ ) ir pasukite
pries laikrodzio rodykle iki
stabdiklio. ISgirsite, kad dangtelis
spragteléja uzsifiksuodamas.
Dangtelio snapelis turi bati virs
rankenélés, o abi juodos rodyklés
turi sutapti.

|leiskite grastuva (1/E pav.) i
pripildymo anga.

Idékite diska j disky laikiklj
(10 pav.).

Priklausomai nuo poreikio prie
disky laikiklio tvirtinamas norimas
diskas.




g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 213 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

&)

Diskai laikomi atverCiamame

jrankiy_ skyrelyje (1/K pav.),
esanciame variklio korpuse.

=

Diskai labai astras! Juos reikia
laikyti tik uz rankenélés!
Atidarykite jrankiy skyrelj traukdami
uz rankenélés (9 pav.).

IF" 18 jrankiy skyrelio uz rankenélés
iStraukite reikiama diska ( 9 pav.).
5> Diska dékite smaigaliu | disky

laikiklio centrg ir jterpkite | laikiklio
( 10 pav.) iSpjovas.

Norédami diska iSimti, atsargiai
traukite uz rankenélés j iSore ir
pakelkite.

Universalaus prietaiso
naudojimas

I Atidarykite dangtelj (1/F pav.)ir |
indg jdékite norimus produktus.
Ispéjimas: NevirSykite didZiausio
leistino apdorojamo maisto tario:
— 1,75 | skysciy
— 1,5 | kieto maisto

Likusius maisto produktus galima
jdéti naudojimo metu per
pripildymo anga. Pripildymo
matuoklis ant gristuvo (1/E pav.)
taip pat gali bdti naudojamas Siam
tikslui. Kiekvieng kartg i$ karto
uzdarykite pripildymo anga, kad
neapsitaSkytuméte.

Naudokite grastuva tik norédami
suspausti smulkinamus produktus!
Paleiskite prietaisg: pasukite
greicio reguliavimo rankenéle (1/1
pav.) | kaire iki norimos padéties
arba paspauskite pulsavimo rezimo
mygtuka (1/J pav.).

3>

Rekomenduojama pradéti nuo
mazo greicio ir jj didinti. Prietaisas
veikia didziausiu grei€iu spaudziant
pulsavimo rezimo mygtuka.

Zr. skyriy ,Daugiafunkcés
paskirties kombaino dalies
naudojimo patarimai“ apie grei€io
nustatymo vertes.

=

Jei jspéjamoji lemputé (4/a pav.)
mirksi, o prietaisas nepasileidzia,
reiSkia, kad neteisingai uzdéjote
apsauginj maisytuvo variklio

(1/8 ir 4 pav.) dangtelj.

ISjunkite prietaisa; pasukite greicio
reguliavimo rankenéle | deSine iki
,0“ padéties.

Po naudojimo pasukite indg pagal
laikrodzio rodykle ir nuimkite.

A

Nuimkite dangtelj tik tada, kai
prietaisas visiSkai sustojes!
Nuimkite jrankius ir veleng .

Pasukite universaly indg pagal
laikrodzio rodykle ir nuimkite.

Citrusiniy vaisiy
sulCiaspaudé
(tik AFP750)

Paruosimas naudojimui
(13 pav.)

1" Pritaisykite universaly indg pagal
prie$ tai nurodytus Zingsnius

(5 pav.).

UZdékite citrisiniy vaisiy spaudimo
sietelj (13/a pav.) ant universalaus
indo (rodyklé <7 turi sutapti su
rodykle A\) ir pasukite pries
laikrodzio rodykle iki stabdiklio.
ISgirsite, kaip sietelio ....
spragteléja uzsifiksuodamas,
rodyklé <7 turi sutapti su &
rodykle.

|dékite spaudimo kagj (13/b pav.) |
sietel].

=

Sul€iaspaudés naudojimas

15" Paleiskite prietaisa: pasukite
greicio reguliavimo rankenéle
(1/1 pav.) j deSine iki ,1“ padéties.

m SulCiaspaude reikia naudoti tik

nustac€ius maziausig greit;.

213
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I |Sjunkite prietaisg: pasukite greicio
reguliavimo rankenéle | deSine iki
,0“ padéties. -

I~ Po naudojimo spaudimo kugj \L\
nuimkite.

I Pasukite sietelj pagal laikrodzio &
rodykle ir nuimkite.

" Pasukite universaly indg pagal Iy
laikrodzio rodykle ir nuimkite.

& Prietaisas gali veikti be pertraukos
iki 10 minudiy. Prietaisas turi
atvésti (bent 20 minuciy po
nenutrikstamo 10 minuciy
veikimo), jei ketinate juo atlikti kitg
ilgai trunkanciag operacija.

=
Valymas ir prieziura A\
Variklio korpusas /N

& Bukite atsargus, kad j variklio
korpusg nepatekty jokio skysg€io!

x> NUvalykite variklio korpusg drégna
Sluoste. Niekada nemerkite =
korpuso j vandenij ir nelaikykite =
po tekanéiu vandeniu!

Maisytuvas

Indg ir peilius galima lengvai ir

i
pulsavimo rezimo funkcija.

15 |ki pusés pripilkite | mai$ytuvo indg =~ =
Silto (bet ne karsto!) vandens ir

jlasinkite kelis laSus plovimo
t;riemonés. P &
I Trumpai paspuasciokite pulsavimo
rezimo mygtuka.
" Tada indg iSplaukite po tekancio
vandens srove.
214

Peilio iSardymas/surinkimas
(14 pav.)

Jei batina, peilj taip pat galima
atskirai iSardyti ir iSvalyti.
Ispéjimas: Peilio aSmenys labai
astras! Galite susi eisti!
IStraukite peilj (14/a pav.) i$
maisytuvo indo naudodamiesi
uzdarymo dangteliu (1/D pav. ir
14/c pav.). Uzdarymo dangtelio
grioveliai atitinka peilio jrankio
briaunas. Pasukite dangtelj pries
laikrodzio rodykle ir, Siek tiek
pakreipe dangtelj, iStraukite peil].
Nuo peilio nuimkite tarpiklj

(14/b pav.).

Peilio aSmenys labai astrus!
Nepa eiskite jais tarpiklio.

Atsargiai rankomis nuskalaukite
dalis (nesusi eiskite!).
Skalaudami naudokite tik vandenj
ir plovimo priemone.

Neplaukite peilio indaplovéje.
Ant peilio uzmaukite tarpikl;.
Dékite peilj j indg i$ apacios.
Laikykite peilj truputj pakreipe |
Sona. Pritvirtinkite peilj uzdarymo
dangteliu sukdami jj pagal
laikrodzio rodykle (14 pav.).

tinkamai iSvalyti naudojant Universalus indas ir jrankiai

Universaly indq ir jrankius reikia
plauti po tekanc&io vandens srove.

|spéjimas: Metalinio peilio aS8menys
labai astrus! Galite susi eisti!

Plastmasinés dalys greiciau
susidévi, jai yra daznai plaunamos
indaplovéje. Jei plastmasines dalis
batina plauti indaplovéje, sudékite
jas | virSutinj indaplovés krep§;.
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Diskai Techniniai duomenys
15" Diskus valykite Sepetéliu ar Sluoste Elektros jtampa: 230-240V

po tekanciu vandeniu ar Energijos suvartojimas: 700 W
indaplovéje!

& |spéjimas: Diskai labai astris! C€ Sis prietaisas atitinka zemiau
Galite susi _eisti! nurodytas ES direktyvas:
 Direktyvg dél Zemos jtampos
. 2006/95/EC
Laikymas « EMC direktyva 89/336/EEC su
Visus jrankius i§skyrus citrusiniy pataisomis 92/31/EEC
vaisiy sul¢iaspaude galima laikyti ir 93/68/EEC
pacCiame prietaise.
+ Diskus laikykite jrankiy skyrelyje
( 1/K pav.).
& Ispéjimas: Diskai labai astris!
Galite susi eisti! Juos reikia laikyti
tik uz rankenéleés!
+ Sudékite jrankius j universaly indg
12 paveiksle parodyta tvarka.

& Ispéjimas: Metalinis peilis (1/P
pav.) yra labai astrus! Galite
susi eisti! Metalinj peilj galima
laikyti tik uz rankenélés ir saugoti
tik uzdéjus aSmeny apsauga!

» Apvyniokite laidg apie du kablius
uzpakalinéje prietaiso puséje
(15 pav.).

215

ﬁ

*@%



g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 216 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

@

Naudojimo patarimai

Maisytuvas

MaiSytuvas tinka kapoti nedidelj
maisto, pavyzdziui, rieSuty, duonos
minkstimo ar Zoleliy kiekj.

Jei atsiskyré sudétinés padazo
dalys, maiSytuve jj galite vél

Apdorodami sausus misinius
retkarciais iSjunkite prietaisa,
atidarykite maisytuvo dangtelj ir
gramdykle nugramdykite misinj nuo
indo sieneliy.

Jei maiSote skystus ir sausu
produktus, pirmiausia pilkite

sumaisyti | vientisg mase. skystus, tuomet jdékite sausus

» Maisto produktus, kuriuos ketinate produktus.
apdoroti maiSytuve, supjaustykite + Pries pildami | mai$ytuva karstus
ar sulau,ykite nedideliais 2-3 cm skysgcius, palaukite, kol jie atvés.
deJO kUbf’l'_a'Sj . . + Mai8ant kar$tus skyscius

+ Visada pasalinkite kauliukus i$ mai$ytuvo indg retkarciais reikia

vaisiy ir kaulus i$ mesos, kad atidaryti, kad i$eity susikaupes
nesugadintumeéte peilio. kar&tas oras.

» Ledo kubeliy gridimas: prie$
grisdami ledo kubelius, j indg
visada jpilkite Siek tiek vandens.

Maistas Greitis* Pastabos
MaiSymas Pieno kokteiliai 5-10 Naudokite Saltg piena.
Kapojimas RieSutai, Sokoladas Pulsavimas | Vienu metu pilkite tik ¥z puodelio, kad
Cesnakas, Zolelés misinys bty smulkiai sukapotas
Duonos Bandelés, sausainiai, 5-10 Prie$ dédami | prietaisg duong, ja
trupinimas skrudinta duona stambiai sulauZykite.
Ledo kubeliy, Pulsavimas |pilkite ¥4 puodelio vandens.
gradimas 3-4 kartus paspauskite pulsavimo
rezimo mygtuka
Emulsavimas Saloty padazas 7-10 Gerai iSmaisykite.
MaiSymo metu aliejy galima jpilti per
pripildymo anga.
MaiSymas TeSlos pyragams, 1 Produktus tik gerai iSmaiSykite,
blynams maiSymas bet neplakite per ilgai.
Tyrés Sriubos, darzovés, vaisiai 3-10 Maisykite, kol masé taps tirsta.
gaminimas

*Rekomenduojama pradéti nuo mazo greicio ir jj didinti.
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Universalus prietaisas

Kapojimas

Kad apdoroti maisto gabaliukai
bity vienodo dydzio, maistg prie$
apdorojima taip pat susmulkinkite
kiek jmanoma labiau vienodais
gabaliukais. Prie$ kapojimg
maistas turi bati supjaustytas ar
sulau ytas.

|sitikinkite, kad indas neperpildytas.

Malta mésa

Prie$ apdorojimg mésa,
supjaustykite mazdaug 2 cm
dydZzio gabaliukais.

Darzovés

Tokias darzoves kaip svogunus
nulupkite ir supjaustykite |
ketvirCius.

MaiSymas

Apdorojamo maisto kiekis priklauso
nuo maisto tgsumo.

Produkty déjimas

Tokius produktus kaip miltus prie$
apdorojima pilkite j universaly inda.
PrieS apdorojimg produkty maisyti
nereikia. Apdorojimo metu skystus
produktus galima jpilti per
pripildymo anga.

Apdorojimo metu skystus
produktus galima jpilti per
pripildymo anga.
Pastaba:Apdorodami pusiau
sausus misinius retkarciais
iSjunkite prietaisg, atidarykite
universalaus indo dangtelj ir
gramdykle nugramdykite misinj nuo
indo sieneliy.

i

Operacijos su disky laikikliu
Labai svarbu, kad tinkamai
détumeéte maisto produktus per
pripildymo anga.

Jei reikia, supjaustykite paruostg
maista | mazesnius gabaliukus,
kad lengvai tilpty per pripildymo
anga.

Produktus | pripildymo angg dékite
vieng po kito ir vertikaliai.
Grustuvu tolygiai suspauskite
dedamus produkty gabaliukus.
Spaudimo stiprumas turi jtakos
susmulkinto maisto koncentracijai.

Gristuvg naudokite tik dédami
maisto produktus. Niekada |
pripildymo anga nekiskite pirsty!
Spausdami per stipriai galite
sugadinti prietaisg!

Tarp grastuvo ir disky laikiklio
visada lieka Siek tiek neapdoroto
maisto.

Sirio tarkavimas

Tokius sdrius kaip Ementalj ar
mocarelg prie$ tarkuodami
atSaldykite.

Kieta surj, pavyzdZiui, Parmesanag,
tarkuokite, kai jis yra kambario
temperataros.
Pastaba:Parmesano sirj reikia tik
Siek tiek spausti grastuvu.
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|rankiai Maistas Did iausias | Greitis Pastabos
kiekis
Kapojimas Metalinis peilis Darzoves, pvz., 800 g 3-5 Vaisiai ir darzovés turi bati
svoginai 800 g 3 Sviezi ir kieti, supjaustyti
vaisiai 1 rySulélis 2 mazdaug vienodais

Sviezios Zolelés 500 g 5 gabaliukais

rieSutai, migdolai 400 g 4
Sokoladas

Mésos Metalinis peilis Mésa, 500 g 4-6 Pasalinkite kaulus ir

kapojimas Zuvies filé (be kauly), sausgysles, supjaustykite
kumpis ma_ daug 2 cm dyd,io
gabaliukais
Duonos Metalinis peilis Sausa duona, 125¢g 3ar4 Prie$ dédami j prietaisg
trupinimas sausainiai duong, jq stambiai
sulauzykite.

Tyrés Metalinis peilis Virti vaisiai ar iki 3-10 | Apdorojimo metu, jei reikia,
gaminimas darzovés 1,751 ipilkite Siek tiek vandens
MaiSymas Metalinis peilis Skysta tesla 800 ml 3-7 Pradékite maisyti produktus

pyragams, blynams ir nustate maziausia greitj, po
pan. to didinkite
MaiSymas Metalinis peilis Majonezas 11 Pulsavima Pildami aliejy prietaiso
sarba3 neisjunkite
greicio
lygis
Minkymas | Plastmasinis peilis |  Tirtq tesla, pvz., 1,5 kg 1-5 Pradékite maiSyti produktus
duonai ar picai nustate maziausia greitj, po
to didinkite
Pjaustymas Smulkus Darzovés, pvz., 800 g 1-2 Vaisius ir dar oves
pjaustymas agrukeéliai, cukinijos, supjaustykite ma daug
(1nr) morkos ir t.t. Vaisiai, vienodais gabaliukais
pvz., obuoliai, Supjaustykite mésa taip,
pomidorai, mésa, kad gabaliukai tilpty pro
desros, saliamis ir t.t. pripildymo anga.
Tarkavimas Bulviy tarka Bulvés iki 1 kg 1-2 pvz. cepelinams
(PG1nr.)
Pjaustymas LFri bulvygiy, Bulvés, morkos, 1kg 1-2
Siaudeliais peiliukas (3 nr.) pastarnokai
Tarkavimas | Sdrio tarka (4 nr.) Parmesano siris 500 g 1-2 Grastuvu per daug
nespauskite.
Tarkavimas | Stambus, smulkus |  Sokolado plytelés 5009 1-2 Sokolada sulazykite | 2-3
(stambiai ar | tarkavimas (5ar6 | vaisiai, pvz. obuoliai 1kg gabaliukus
smulkiai) nr.) darzovés, pvz., 1kg
morkos
Plakimas Plakimo diskas Skysta tesla 1kg 4-5 Neplakite kiausinio baltymo
pyragams, 2-10 per ilgai
kiausinio baltymas 4-6
grietinélé
218
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Receptai

Paprastas biskvito receptas

4
4
200
1

4
80
80

1

i

kiauSinio baltymas
valg. 8. S$alto vandens
g cukraus
pakelis vanilinio cukraus
kiausSinio trynio
g milty,
g kukurdizy milty
valg. 8. kepimo milteliy,
Reikés Siy jrankiy;

universalaus indo su plakimo disku
| universaly indq jpilkite kiauSinio
baltyma ir vandenij ir plakite apie

1 minute nustate 5 greicio lygj, kol
sustandés.

Per jpilkite cukraus ir vanilinio
cukraus ir plakite dar 1 minute, kol
cukrus istirps.

|pilkite kiausinio trynj ir maiSykite
spusciodami pulsavimo rezimo
mygtuka.

Sumaisykite miltus, kukurdzy,
miltus ir kepimo miltelius, supilkite |
kremo pavidalo mase ir vél
pamaiSykite naudodami pulsavimo
rezimo mygtuka.

Sukréskite teSlg | pyrago kepimo
forma ir kepkite.

Paprastas kekso receptas

500 g milty,

1 pakelis kepimo milteliy

250 g mink$to margarino ar

sviesto

250 g cukraus

1 pakelis vanilinio cukraus
1 .upsn. druskos
4 kiausSiniy

150 ml pieno

il Reikés Siy jrankiy;

—= universalaus indo su plastmasiniu
peiliu

0" | universaly indg eilés tvarka
sudékite visus produktus.

I¥" MaiSykite apie 1 ar 1% minuciy
nustate 3-4 greicio lygj, kol tesla
taps vienalyté ir kremo pavidalo.

il Jei teSla per daug taskosi, iSjunkite

—= prietaisa, atidarykite dangtelj ir
gramdykle nugramdykite teslg nuo
indo krasty.

1" Sukreskite teslg j kepimo skarda ir
kepkite.

‘T‘ TeSlos sudétj galima Siek tiek

—=  pakeisti [dedant kity produkty.
Pavyzdziui, norint pagaminti
marmurinj keksa:

¥ | skardq jpilkite 2/3 tedlos. | likusig
teSla jpilkite 1 valgomajj Saukstg
kakavos milteliy ir 1 valgomajj
Saukstg pieno ir iSmaisykite
naudodami pulsavimo rezimo
mygtuka.

1" Uzpilkite tamsig teSlg ant Sviesios

kepimo skardoje. Sakute braukykite
per abu sluoksnius, kol iSgausite
marmuro struktdrag.
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125

60
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1
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Paprastas pyrago receptas

g milty
valg. §. kepimo milteliy

g Salto margarino ar
sviesto

g cukraus

Jdupsn. druskos

kiausinis
valg. 5. S$alto vandens
Reikés Siy jrankiy:
universalaus indo su plastmasiniu
peiliu
Miltus, kepimo miltelius, druska ir
cukry supilkite | universaly inda.
Supjaustykite sviesta | gabaliukus
ir taip pat sudékite.
Maisykite apie 1 minute, nustate
3-4 greicio lygj, supilkite kiausSinj ir
Saltg vandenj pro pripildymo angq
ir maiSykite, kol tesla susiformuos |
kamuoliuka.
ISimkite teslg ir Siek tiek
paminkykite rankomis.
Palikite teSlg 30 minuciy Saldytuve.
ISvyniokite teSla, sukréskite |
riebalais iSteptg forma, ir
priklausomai nuo skonio ant
virSaus pridékite vaisiy (pvz.,
obuoliy ar slyvy).

Paprastas mielinés teslos

receptas

500 g milty,

40 g mieliy (Svieziy) arba

1 pakelis sausy mieliy
80 g cukraus
1 _upsn. druskos

80 g margarino, istirpinto
200 mi pasildyto pieno

il Reikés Siy jrankiy:

=

ISy

=

universalaus indo su plastmasiniu
peiliu

| indg eilés tvarka sudékite visus
produktus.

MaiSykite apie 1- 172 minutes
nustate 3-4 greicio lygj, kol tesla
susiformuos | kamuoliuka.
ISimkite teslg i$ indo ir Siek tiek
paminkykite rankomis.

Tada j teSlg rankomis jminkykite
ingredientus, kuriy nereikia
smulkinti, pavyzdziui, razinas.
Pries$ toliau apdorodami tesla,
palikite ja uzdegtame inde Siltoje
vietoje, kad pakilty dvigubai.

Mieline teslg galima naudoti Siy
kepiniy gaminimui:

raugintos duonos pynei, mieliniams
pyragai¢iams, vaisiy apkepams,
tusciaviduriams makaronams.
Gamindami astrius pyragus (pvz.
svoginy pyraga) j tesla nepilkite
cukraus.
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Palun lugege tahelepanelikult
kaesolevat kasutusjuhendit.

Eriti oluline on jargida kdesoleva
kasutusjuhendi esimestel lehtedel
toodud ohutusjuhiseid! Palun hoidke
kasutusjuhend alles. Andke see
kasutusjuhend edasi ka seadme
jargmisele omanikule.

Hoiatuskolmnurk ja/vdi margusénad
(Ohtlik!, Ettevaatust!, Tahtis!)
tdbmbavad teie tahelepanu
informatsioonile, mis on teie
ohutuse vdi seadme dige
funktsioneerimise seisukohalt
oluline. Seda infot tuleb kindlasti
jargida.

See kujutis juhatab teid
sammhaaval |abi teie seadme
tooprotseduuri.

Selle kujutise kdrval esitatakse
taiendavat teavet ja praktilisi
nduandeid seadme kasutamise
kohta.

Ristikheina kujutise juures on
nduanded ja teave seadme
o6konoomse ja keskkonnasdbraliku
kasutamise kohta.

Seadme kirjeldus
(Joonis 1)

AXe«TIoMmMOOW>»

0O VOoOZ=Er

Mootori korpus

Mikserindu

Mikseri kaas

Sulgemiskaas

Prunt koos mdotenduga
Kaas koos taiteavaga
Mitmeotstarbeline kann
Veovdll

Kiiruse reguleerija
Impulssnupp

Lisatarvikute ruum
I6ikevahenditele
Juhtmekerija (seadme tagaosa)
Nimeplaat (seadme pohi)
Sisendi hoidik

Plastiktera

Metalltera koos terakaitsega
Vispelketas

Sidrunipress (ainult AFP750)
Mikseriajami turvakate
Taignakaabits

/1\ Ohutusjuhised

Kéesolev seade on kooskélas
Saksa seadmeohutuse seadusega
ja ohutuse kohta satestatud
tehnoloogiliste standarditega. Kuid
seadme tootjana peame me oma
kohuseks tutvustada teile jargmisi
ohutusjuhiseid.

Uldine ohutus

Seadme voib Ghendada ainult
sellisesse vorgutoitesse, mille pinge
ja sagedus vastavad seadme pdhjal
oleval nimeplaadil toodud
naitajatele!

Arge kunagi kasutage seadet, kui
— selle toitejuhe on kahjustatud,

— selle korpus on kahjustatud.
Arge kunagi tdmmake pistikut
pesast vélja, hoides seda juhtmest.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, siis
tuleb see ohu valtimiseks tootja voi
hooldustehniku vdi sarnaselt
kvalifitseeritud isiku poolt valja
vahetada.

Kaesolevat seadet vdivad
parandada ainult vastavalt
kvalifitseeritud hooldustehnikud.
Ebadige parandamine voib kaasa
tuua ohtlikke tagajargi. Kui seadet
on vaja parandada, siis votke
Uhendust klienditoe osakonna voi
volitatud edasimuijaga.

Kéesolev seade on ette ndhtud
ainult koduseks toidutdotlemiseks.
Tootja ei véta endale vastutust
kahjude eest, mis on tingitud
seadme ebadigest voi
mitteotstarbelisest kasutamisest.
Kéesolev seade ei ole mdeldud
kasutamiseks isikutele (k.a. lapsed),
kellel on piiratud flsilised,
meelelised voi vaimsed véimed, voi
kel puuduvad vastavad kogemused
ja teadmised, v.a. juhul kui neid on
seadme kasutamise osas
juhendatud isiku poolt, kes vastutab
nende ohutuse eest.

Laste ohutus

Arge jitke sisseliilitatud seadet
kunagi jarelevalveta ja olge eriti
tahelepanelikud, kui laheduses
on viikesed lapsed!

Lapsi ei tohi jarelevalveta jatta,
tagamaks seda, et nad antud
seadmega ei mangiks.

Moned nouanded
koogikombaini kasutamiseks

Arge kunagi kasutage masinat, kui
teie kéded on marjad.

Masinaga ei tohi segada varve
(lakk, poliester, jne) —
Plahvatusoht!

Iga kord enne puhastamist ja
hooldust tuleb seade vélja lilitada ja
toitejuhe seinakontaktist
eemaldada.

%

Arge kunagi kastke mootorikorpust
(joonis 1/A) vette voi teistesse
vedelikesse.

Tootja ei vota endale vastutust
vbimalike kahjude eest, mis on
tingitud seadme ebadigest voi
mitteotstarbelisest kasutamisest.
Seadme riistasid vdib sisestada voi
eemaldada ainult siis, kui see on
vorgutoitest lahti ihendatud.
Ettevaatust: Metalltera

(joonis 1/P) on védga terav!
Vigastusoht! Metalltera voib hoida
ainult kaepidemest, ja kui seda ei
kasutata, siis tuleb sellele
paigaldada terakaitse! Ettevaatust
loputamisel!

Ettevaatust: Loikevahendid
(joonis 9) on vaga teravad!
Vigastusoht! Hoidke seadme
riistasid ainult vastavas lisatarvikute
ruumis (joonis 1/K). Ettevaatust
loputamisel!

Ettevaatust: Mikseri tera (joonis
14/a) on vaga terav. Vigastusoht!
Mikseri demonteerimisel ja
kokkumonteerimisel peab olema
vaga hoolikas.

Ettevaatust: Arge kunagi pistke
sormi tiiteavasse (joonis 1/F)!
Vigastusoht!

Ettevaatust: To6tavasse
mikserisse ei tohi asetada kdvasid
esemeid (nt lusikad), ja samuti ei
tohi mikserindusse kasi sisestada.
Vigastusoht!

Kaane voib eemaldada ainult siis,
kui riistad on paigal.

Arge hoidke taiteavas pikki esemeid
(tera, puulusikas, taignakaabits,
vms). Vigastusoht! Kasutage
I6igatud toidu surumiseks ainult
prunti (joonis 1/E).

Arge kallake mitmeotstarbelisse
kannu kuumi vedelikke (ainult
kilma voi sooja).

Asetage mitmeotstarbeline kann
(joonis 1/G) mootorikorpusele alati
enne volli (joonis 1/H) ja riistade
sisestamist.
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» Tavaparase t60 korral (kergete

tainaste segamine, jne) voib seadet
kasutada kuni 10 minutit ilma
pausita. Paast pikemat jarjestikust
t60d peaks alati laskma masinal
maha jahtuda (véahemalt 20 minutit

kohta saate te oma linnakantseleist,
olmejaatmete kdrvaldamise
teenistusest voi poest, kust te selle
toote ostsite.

parast 10 -minutilist ilma vaheajata Uldlsed kasutusjuhised

kasutamist). Paksemate ainete
tootlemisel, nt 1,5 kg tainast, ei
tohiks seade td6tada ule 1 minuti
ilma seiskamata.

Eemaldage alati esmalt riistad ja
voll ning alles seejarel kannu sisu.
Arge liletage maksimaalset
taitemahtu.

Arge jatke todtavat seadet
jérelevalveta. Uhendage seade
vérgutoitest lahti isegi siis, kui
lahkute ruumist lihikeseks ajaks.
Parast t00 I6petamist tuleb masin
vélja lulitada ja pistik vooluvérgust
vélja tbmmata.

Korvaldamine

%

Pakkematerjal

Pakkematerjalid on
keskkonnasdbralikud ja neid saab
tmber té6delda. Plastikosad on
tahistatud vastavate
tahelihenditega, nt >PE<, >PS<,
jne. Palun viige pakkematerijalid
vastavatesse prigikonteineritesse.

Vana seade

E\/ sumbol toote vdi selle pakendi
peal tahendab seda, et antud toodet
ei saa kasitleda olmeprugina. Selle
asemel tuleb seade elektri- ja
elektroonikaseadmete
Umbertdotlemiseks vastavale
kogumispunktile Gle anda. Tagades
selle toote dige korvaldamise, aitate
te ara hoida vdimaikke kahjulikke
mojusid keskkonnale ja
inimtervisele, mis voivad olla
tagajarjeks selle toote ebadige
jéatmekaitluse korral. Tapsemat
teavet selle toote imbertdétlemise

%

Kdogikombain aitab teil mitmel viisl
toitu valmistada:

Mikserit kasutatakse erinevate

segujookide valmistamiseks, jaa

purustamiseks, puuviljade ja

juurviljade peenestamiseks, jne.

Multifunktsionaalset seadet saab

kasutada naiteks

— taina valmistamiseks ...

— liha, pahklite vbi sarnaste asjade
purustamiseks ...

— puu- vdi juurviljade Idikamiseks,
riivimiseks voi kraapimiseks...

— friikartulite Idikamiseks ...

— vahukoore v6i munavalge
vahustamiseks ...

— ja sidruni, apelsini, greibi
pressimiseks (ainult AFP750)

Turvasiisteem

AN

Kaesoleval seadmel on mitu
turvasisteemi.

Mitmeotstarbelist kannu voi mikserit
saab kaima panna ainult siis, kui
vastav mahuti ja sobiv kaas on
korralikult paigaldatud.
Mitmeotstarbelist kannu saab kaima
panna ainult siis, kui mikserindu
eemaldatakse ja paigaldatakse
mikseriajami turvakate

(joonised 1/S ja 4).

Sellest hoolimata tuleb lapsed
seadmest eemal hoida.

Seadet tuleks kasutada ainult
tasasel, kuival tdopinnal.
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Mikser I Kaivitage mikser: keerake kiiruse
reguleerija (joonis 1/1) soovitud
Mikserit kasutatakse erinevate asendisse parema|e voi Vajutage
segujookide valmistamiseks, jaa impulssnuppu (joonis 1/J).
purustamiseks, puuviljade ja )
juurviliade peenestamiseks, jne. i Soovitatav on glustada madalal
= Kiirusel ja seejarel kiirust tdsta.

. . . Impulssnupu vajutamisel hakkab
Ettevalm_|5tused mikseri mikser td6tama maksimumkiirusel.
kasutamiseks Vt "Mikseri kasutamise

Mikserindu paigaldamiseks tuleb Ei(i)rlfgg?ft%t soovituslikke
eemaldada mikseriajami turvakate o : o
(joonised 1/S ja 4). Iy Lylltage seade Yalja: keerake
" Keerake turvakatet paripdeva ja kurusg reguleerija vasakule "0"
eemaldage see. asendls.,se.m .
_ Seeidrel vilgub punane ¥ Segamise jarel keerake ndu
©l gub pul péaripdeva ja tostke ara. Seejarel
hoiatuslamp (joonis 4/a). !
. T . keerake kaant ja eemaldage see.
I Asetage mikserindu (joonised 1/B ja
2) mikseriajamile (nool ¥ noole
A\ kohale) ja keerake vastupédeva Multifunktsionaalne
kuni [8puni. Mikserindu fikseerub
kuuldava klopsuga. Kaks musta seade
noolt peavad olema kohakuti.
— Seejarel punane hoiatuslamp . . .
kustub (joonis 4/a). Riistad ja nende rakendamise
IS Asetage mikserikaas (joonised 1/¢  VOimalused
ja 3) mikserindule ja keerake seda Multifunktsionaalses seadmes saab
kuni kaane nina on otse kaepideme kasutada jargmisi riistu:
kohal. Kaas fikseerub kuuldava . Vispelketas (i is 1/Q
KIGpsuga. ispelketas (joonis 1/Q)
Vahukoore ja munavalge
il Mikserit on véimalik sisse lilitada vahustamiseks, kreemi ja vedelate
—= ainult siis, kui selle néu ja kaas on tainaste valmistamiseks.
korralikult paigaldatud. ¢ Metallera (joonis 1/P)
I Paigaldage sulgemiskaas Toore liha, Sokolaadi, pahklite, jms

ISy

i

224

(joonis 1/D) ja lukustage see.

Mikseri kasutamine

Avage kaas joonis 1/C) ja sisestage
koik vajalikud koostisosad ndusse.
Ettevaatust: Arge iiletage
maksimaalset taitemahtu (1,5 liitrit)!

Mikseri td0tamise ajal saab taiteava
kaudu koostisaineid juurde lisada.
Ka sulgemiskaant (joonis 1/D) saab
kasutada samal otstarbel kui
md&bdtenduga prunti. Sulgege
taiteava koheselt, et valtida kannu
sisu pritsimist.

%

tikeldamiseks.

Plastiktera (joonis 1/0)
Paksude tainaste segamiseks.
Sisendi hoidik (joonis 1/N) koos
I6ikevahendiga (joonis 10)
Sisendite k&epidemed on
margistatud numbritega (1 kuni 6).
Paigaldage soovitud vahend
sisendihoidjasse.
1 Peenldikur
Puu- ja juurviljade, toore liha
voi vorsti (nt salami) jms
I6ikamiseks peenteks viiludeks.
PG1 Kartuliriiv
Kartulite riivimiseks.

ﬁg
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3 Friikartulite 16ikur
Friikartulite
ettevalmistamiseks.

4 Juusturiiv
Kéva juustu, nt Parmesan jms,
riivimiseks.

5 Jame riiv
Juur- ja puuviljade, jms
jamedaks riivimiseks.

6 Peen riiv
Juur- ja puuviljade, Sokolaadi,
kiiGslaugu jms peeneks
riivimiseks.

Multifunktisonaalse seadme
ettevalmistamine

Paigaldage turvakate
(joonis 4)
Multifunktsionaalset seadet saab
kdima panna ainult siis, kui
mikserindu eemaldatakse ja
paigaldatakse mikseriajami
turvakate (joonised 1/S ja 4).
Eemaldage mikserinu vastavalt
juhistele "Mikseri" osas.
— Seejarel vilgub punane
hoiatuslamp (joonis 4/a).
Asetage turvakate mikseriajamile
(mark @ mérgi [ kohal) ja keerake
vastupdeva kuni [6puni. Turvakate
fikseerub kuuldava klépsuga. A
mark peab olema hoiatuslambi
kohal (joonis 4).

— Seejarel punane hoiatuslamp
kustub (joonis 4/a).

Mitmeotstarbelise kannu
paigaldamine (joonis 5)
Asetage mitmeotstarbeline kann
(joonis 1/G) seadmele (nool &
noole A\ kohal) ja keerake
vastupaeva kuni 18puni. Kann
fikseerub kuuldava kldpsuga. Kaks

musta noolt peavad olema kohakuti.

-

&

Volli sisestamine (joonis 7)

Asetage voll (joonis 1/H) kannu
keskel olevale avale.

Riistade kasutamine
Sisestada saab jargmisi riistu:
Vispelketas (joonis 1/Q) voi
Metalltera (joonis 1/P) voi
Plastiktera (joonis 1/0) voi
Sisendi hoidik (joonis 1/N) koos
I6ikevahendiga (joonis 9)

Sisendihoidik tuleb paigaldada
sobiva vahendiga, séltuvalt
rakenduse otstarbest (vt
"Léikevahendi sisestamine
sisendihoidikusse").

Asetage soovitud riist vollile.

— Vispelketas, metalltera ja
plastiktera (joonis 8) sobituvad
volli all olevate hammastega.

— Sisendihoidik (joonis 11) toetub
kuusnurksele véllile.

Sisendihoidikut on soovitatav hoida
kahe sérmega kahest
kaepidemeaugust.

Katte paigaldamine (joonis 6)

Asetage mitmeotstarbelisele
kannule kate (joonis 1/F)

(nool W noole A) ja keerake
vastupdeva kuni [6puni. Kaas
fikseerub kuuldava kldpsuga. Katte
nina on siis otse kaepideme kohal,
mdlemad mustad nooled peavad
olema kohakuti.

Sisendi prunt (joonis 1/E) taiteavas.

Loikevahendi sisestamine
sisendihoidikusse (joonis 10)
Soltuvalt otstarbest tuleb
sisendihoidikusse paigaldada
vastav vahend.

Vajalikud vahendid asuvad
mootorikorpuses olevas lisaarvikute
ruumis (joonis 1/K).
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& Loikevahendid on vaga teravad. (joonised 1/S ja 4) korralikult
Neid tuleks hoida ainult paigaldatud.
kaepidemest! I Lillitage seade vilja: keerake
I Avage lisatarvikute ruum, tdmmates kiiruse reguleerija vasakule "0"
seda vastavast kaepidemest asendisse.
(joonis 9). I Kasutamise jarel keerake kaas
=z> Votke vajalikud vahendid, hoides paripdeva ja tostke ara.
neid kaepidemest (joonis 9). . . . . .
I Asetage sisestatav vahend tipuga & Tostt._lgelll:(aalts ar.akallesds'us, kui masin
sisendihoidja keskele ja liikake on talefikult seiskunua -
ketta pesasse (joonis 10). 15> Eemaldage t6évahend ja vall.
I Vahendi eemaldamiseks tbmamke B Keerake kannu paripaeva ja

vahendit kiepidemest kergelt eemaldage see.
véljapoole ja tdstke seda.

Sidrunipress
Multifunktisonaalse seadme  (@inult AFP750)
kasutamine . .

I Avage kaas joonis 1/F) ja sisestage EttevalmIStused (Joonis 13)
kéik vajalikud koostisosad ndusse. I Paigaldage kann vastavalt
Ettevaatust: Arge Uletage eeltoodud juhistele (joonis 5).
maksimaalset téditemahtu: ¥ Asetage sidrunipressi sel kannule
— vedelikud 1,75 liitrit (joonis 13/a) (nool <7 noole
— kuivained 1,5 liitrit Akohal) ja keerake vastupdeva

kuni 18puni. Séel kinnitub klépsuga,
nool <7 peab olema kohkuti
noolega 4.

I Sisestage presskoonus (joonis
13/b) sbela sisse.

‘T‘ Masina t66tamise ajal saab taiteava

—= kaudu koostisaineid juurde lisada.
Selleks otstarbeks saab kasutada
ka prundi sees olevat taitendud
(joonis 1/E). Sulgege taiteava
koheselt, et valtida kannu sisu

pritsimist. Sidrunipressi kasutamine
& Kasutage |6igatud toidu surumiseks 1 Kaivitage masin: keerake

ainult prunti ! kiirusereguleerija (joonis 1/1)
IS Kaivitage masin: keerake kiiruse paremale, asendisse 1.

reguleerija (joonis 1/1) soovitud
asendisse paremale voi vajutage
impulssnuppu (joonis 1/J).

@ Sidrunipressi voib kasutada ainult
kdige madalama kiirusega.

Lulitage seade valja: keerake

‘T‘ Soovitatav on alustada madalal kiiruse reguleerija vasakule "0"
—= Kkiirusel ja seejarel kiirust tdsta. asendisse.
Impulssnupu vajutamisel hakkab ¥ Eemaldage presskoonus parast
masin tédtama maksimumekiirusel. kasutamist.

Vt "Multifunktsionaalse seadme
kasutamise nduannetest”
soovituslikke kiiruseid.

8

Pborake soela paripdeva ja
eemaldage see.
Keerake kannu paripaeva ja
& Kui hoiatuslamp (joonis 4/a) vilgub eemaldage see.

ja masinat ei ole voimalik kaivtada,

siis ei ole mikseriajami turvakate

&
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Seadet voib kasutada ilma
peatamata kuni 10 minutit. Paast
pikemat jarjestikust t66d peaks alati
laskma masinal maha jahtuda
(véahemalt 20 minutit parast

10 -minutilist ilma vaheajata
kasutamist).

Puhastamine ja hooldus

Mootori korpus

A

=

Veenduge, et vedelikud ei paaseks
mootorikorpusesse!

Puhastage mootorikorpust niiske
lapiga. Arge kunagi kastke seda
vee alla ega hoidke jooksva vee
all!

Mikser

i

ISy

=
=

i
A
ISy

Anumat ja tera saab hdlpsalt ja
téhusalt puhastada impulssnupu
abil.

Taitke mikserindu poolenisti sooja
(mitte kuuma!) veega ja lisage
moned tilgad pesuvahendit.
Vajutage hetkeks impulssnuppu.

Seejarel loputage kannu jooksva
vee all.

Terasiisteemi
eemaldamine/paigaldamine
(joonis 14)

Vajadusel saab terasusteemi ka
eraldi eemaldada ja puhastada.

Ettevaatust: Tera on véga terav!
Vigastusoht!

Eemaldage teraslsteem (joonis
14/a) mikserndust, kasutades
abivahendina sulgemiskaant
(joonis 1/D ja joonis 14/c).
Sulgemiskaane sooned sobituvad
terasiisteemi vagudega. Keerake
vastupdeva ja eemaldage, hoides
vaikese nurga all.

%

IS5

A
AN

58

Eemaldage terasiisteemi tihend
(joonis 14/b).

Terasiisteem on véaga terav! Arge
vigastage tihendit.

Loputage komponendid hoolikalt
kasitsi (vigastusoht!). Kasutage
puhastamiseks ainult vett ja
pesuainet.

Arge puhastage terasiisteemi
ndudepesumasinas.

Sisestage tihend terastiseemi.

Sisestage terasiisteem ndusse
altpoolt. Hoidke terasusteemi
vaikese nurga all. Pinguldage
terasuisteemi, kasutades
abivahendina sulgemiskaant, ning
keerates seda péripaeva

(joonis 14).

Mitmeotstarbeline kann ja
riistad

IS

A
A

Kann ja riistad tuleb pesta jooksva
vee all.

Ettevaatust: Metalltera on
adarmiselt terav! Vigastusoht!

Plastosad kuluvad kiiremini, kui
neid sageli nbudepesumasinas
pesta. Kui neid siiski
ndudepesumasinas pestakse, siis
tuleks need asetada llemisse korvi.

Riistad

IS

Puhastage riistad harja voi lapiga
jooksva vee all voi
ndudepesumasinas!

Ettevaatust: Loikevahendid on
véga teravad! Vigastusoht!
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Ladustamine Tehnilised andmed
K&iki tarvikuid, v.a. sidrunipress, Vérgupinge: 230-240V
saab hoida seadme sees olevas Voolutarve: 700 W
vastavas ruumis.
* Hoidke riistasid vastavas ( € Kéesolev seade vastab jargmistele
lisatarvikute ruumis (joonis 1/K). EU direktiividele:
& E_t_tevaatust: Loikevahendid on » Madalpinge direktiiv 2006/95/EC
véga teravad. Vigastusoht! Neid « Elektromagnetilise tihilduvuse
tuleks hoida ainult kdepidemest! direktiv 89/336/EMU, k.a.
» Hoidke lisatarvikuid parandused 92/31/EMU ja
mitmeotstarbelises kannus, vt 93/68/EMU
joonis 12.

& Ettevaatust: Metalltera (joonis
1/P) on véga terav! Vigastusoht!

Hoidke metalltera ainult

kaepidemest, ja kui seda ei

kasutata, siis tuleb sellele

paigaldada terakaitse!

Kerige juhe kahe konsu umber, mis

asuvad seadme tagakiiljel

(joonis 15).
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Nouanded

Mikser

Mikser sobib suureparaselt vaikeste
toidukoguste, nt pahklid, riivsai voi
maitsetaimed, purustamiseks.
Eraldunud mahlad jaadvad
mikserisse plsima.

Ldigake voi murdke mikseris
téodeldavad toiduained umbes 2
kuni 3 cm suurusteks kuubikuteks.
Eemaldage alati puuviljadest kivid
ja liha seest luud, sest need vdivad
terasiisteemi vigastada.

Jaa purustamine: Lisage alati enne
jaa purustamist kannu veidi vett.

Kuivade segude puhul véib olla
vajalik masin aeg-ajalt valja lulitada,
et saaks mikserikaane avada ja
kaapitsaga anuma seintelt segu ara
kraapida.

Vedelate ja tahkete koostisosade
segamisel tuleb esmalt kallata sisse
vedelik ja seejarel tahked ained.
Kuumade vedelike to6tlemisel tuleb
neil enne mikserisse valamist lasta
jahtuda.

Kui on tarvis téddelda kuumi
koostisaineid, siis peab mikserindud
O6hutama, eemaldades selle
sulgemiskaane.

Toit

Kiirus*

Markused

Segamine

Piimakokteilid

Kasutage kiilma piima.

Purustamine

Pahklid, Sokolaad,
kislauk, maitsetaimed

Impulssnupp

Toodelge ainult Y% tassi korraga, et tagada
Ghtlane peenestus

Riivsaia Saiake, kipsised, rostsai
tegemine

Tehke jamedaks pudiks enne td6tlemist

Jaa purustamine

Impulssnupp

Lisage Vi tassi vett.
Vajutage 3-4 korda impulssnuppu

valmistamine

Emulgeerimine Salatikaste B Segage korralikult.
Oli saab lisada segamise ajal taiteava
kaudu
Segamine Koogisegud, Segage koostisaineid korralikult,
pannkoogitaignad arge 166ge liialt vahule,
Piree Supid, juurviljad, puuviljad Segage kuni segu on tihe

*Alustage alati madalal kiirusel ja seejarel tostke kiirust.
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Multifunktsionaalne seade

Purustamine

Uhtlase tulemuse saamiseks peaks
toodeldavad tiikid olema voimalikult
Uhesuurused. Enne Gihesuurusteks
tikkideks tegemist tuleks toiduaine
murda voi Idigata tikkideks.
Veenduge, et anum ei oleks liiga
tais.

Hakkliha

Léigake liha enne to6tlemist umbes
2 cm suurusteks kuubikuteks.
Juurviljad

Juurviljad nagu sibul jmt tuleb
to6tlemiseks koorida ja
veerandikeks Idigata.

Segamine

Toéodeldav kogus soltub
toodeldavate toiduainete
viskoossusest.

Koostisainete lisamine

Kallake kuivad koostisained, nt
jahu, enne t66tlemist kannu.
Koostisaineid ei pea enne t66tlemist
segama. Vedelad koostisained voib
lisada tootlemise kaigus taiteava
kaudu.

Vedelad koostisained vdib lisada
todtlemise kaigus taiteava kaudu.
Markus: Kastete voi poolvedelate
koostisainete to6tlemisel voib olla
vajalik masin aeg-ajalt valja lilitada,
et saaks kannu kaane avada ja
kaapitsaga anuma seintelt segu ara
kraapida.

230
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Sisendihoidja kasutamine
Toiduainete dige sisestamine Iabi
sisestusava on vaga oluline.
Ldigake kasutatavad toiduained
vajadusel veidi vaiksemaks, ndnda
et need taiteavast kergemini 1abi
mahuksid.

Lisage taiteained taitepesasse koos
nii pustiselt kui véimalik.

Suruge koostisained prundiga
Uhtlaselt sisse. Surve tugevus
mdjutab I6igatud toidu tihedust.

Kasutage hiljem lisatavate ainete
sisestamiseks ainult prunti. Arge
kunagi pistke sdrmi taiteavasse!
Prunti ei tohi liiga tugevalt liikata,
sest see vOib masinat kahjustada!l

Prundi ja sisendihoidja vahele jaab
alati veidi to6tlemata toitu.

Juustu riivimine

Pehmet juustu, nt Emmental voi
mozzarella, tuleks enne riivimist
jahutada.

Tdodelge kdva juustu
toatemperatuuril (nt Parmesan).
Markus: Parmesani to6tlemisel
tuleb prunti ainult kergelt vajutada.
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Vahend Toit Maks. Kiirus Markused
kogus
Purustamine | Metalltera Juurviljad, nt sibulad 800 g 3-5 Puu- ja juurviljad peaksid
puuvili 800 g 3 olema varsked ja kdvad;
varsked maitsetaimed 1 punt 2 kasutage enam-vahem
pahklid, mandlid 500 g 5 Uhesuuruseid tikke
Sokolaad 400g 4
Liha Metalltera Liha, 500 g 4-6 Eemaldage luud ja
tikeldamine kalafileed (fileeritud), kddlused; I16igake umbes
peekon 2 cm suurusteks
kuubikuteks
Riivsaia Metalltera Kuiv sai, kiipsised 125¢g 3voi 4 Tehke jamedaks pudiks
tegemine enne to6tlemist
Piree Metalltera Keedetud puu- voi juurvili kuni 3-10 Kui vaja, siis lisage
valmistamine 1,751 todtlemise ajal veidi vett
Segamine Metalltera Kerged koogisegud, 800 ml 3-7 Alustage seadistusega 1, et
pannkoogitainas, jne segada koostisained,
seejarel tostke kiirust
Segamine Metalltera Majonees 11 Impulssnu | Arge lilitage seadet dli
pp voi 3 lisamise ajal vélja
Segamine Plastiktera Paksud tainad, nt leiva- ja 1,5kg 1-5 Alustage seadistusega 1, et
(paks tainas) pizzatainas segada koostisained,
seejarel tostke kiirust
Léikamine | Peenldikur Juurviljad, nt korniSoonid, 800 g 1-2 Valige voimalikult
(nr 1) suvekdrvits, porgandid, jne Uhesuurused puu- ja
Puuviljad, nt dunad, tomatid, juurviljad
liha, vorst, salami, jne L&igake liha taiteava jaoks
parajaks
Riivimine Kartuliriiv Kartulid kuni 1-2 nt kartulikotlettide jaoks
(nr PG1) 1kg
Ribade Friikartuli Kartulid, sibulad, pastinaak 1kg 1-2
I6ikamine | 16ikur (nr 3)
Riivimine Juusturiiv Parmesani juust 500 g 1-2 Prunti ei tohi liiga tugevalt
(nr 4) vajutada
Riivimine | Jame, peen Sokolaaditahvel 500 g 1-2 Murdke toiduSokolaad
(jame voi riiv puuviljad, nt dunad 1kg 2-3 tiikiks
peen) (nr 5vGi 6) juurviljad, nt porgandid 1kg
Kloppimine | Kloppimiske Kerged koogisegud 1kg 4-5 Arge koppige munavalget
tas munavalged 2-10 liiga kaua
vahukoor 4-6

231




g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 232 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

@D
Retseptid
Biskviidi retsept Koogisegu retsept
4 munavalget 500 g jahu
4 supilusikatait ~ kulma vett 1 pakk kipsetuspulbrit
200 g suhkrut 250 g pehmet margariini
1 pakk vaniliesuhkrut vGi v6id
4 munakollast 250 g suhkrut
80 g jahu 1 pakk vaniljesuhkrut
80 g maisitarklist 1 napuotsatéis soola
1 teelusikatais  kipsetuspulbrit 4 muna
150 ml piima

‘T‘ Vajalikud tarvikud:
~= mitmeotstarbeline kann koos
vispelkettaga

E Vajalikud tarvikud:
mitmeotstarbeline kann koos

¥ Asetage munavalge ja vesi kannu ja plastikteraga
vahustage umbes 1 minut 5. seade 1" Koik koostisosad tuleb panna kannu
peal kuni segu taheneb. nimetatud jarjekorras.

I Lisage labi taiteava suhkrut ja 1" Segage 1 kuni 1% minutit 3-4.
vaniljesuhkrut ja vahustage veel seades kuni tainas on pehme ja
umbes 1 minut kuni suhkur on kreemjas.
lahustunud.

E Kui tainas segamise jooksul liiga
kaugele Ules pritsib, siis lllitage
masin vélja, avage kaas ja likake

I Lisage munakollane ja segage see
sisse paari impulssnupu

vajutusega. S tainas kaabitsaga kannuservadelt
I Segage jahu, maisitarklis ja sissepoole.
kiipsetuspulber, lisage see 5 Kallake tainas sobivasse

kreemjale massile ja segage seda
paari impulssnupu vajutusega.
1= Kallake tainas vormi ja kiipsetage j| Tagina valmistamist véib vastavalt
ara. teiste maitseainete lisamisele veidi
varieerida.
Marmorkoogi retsepti naidis:

I Valage 2/3 taignast vormi sisse.
Lisage allesjaanud taignale 1
supilusikatais kakaopulbrit ja 1
supilusikatais piima ja segage see
mitme impulssnupu vajutusega
sisse.

1" Katke kiipsetusvormis olev hele
tainas tumeda taignaga. Tdmmake
marmormustri saamiseks kahvel
ringliigutusega labi mélema
taignakihi.

kipsetusvormi ja kiipsetage éara.
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Mittekerkiva taigna retsept

250 g jahu

1 teelusikatdis  kipsetuspulbrit
125 g kdlma margariini

voi void

60 g suhkrut

1 napuotsatdis  soola

1 muna

1 supilusikatait  kilma vett

&

&

Vajalikud tarvikud:
mitmeotstarbeline kann koos
plastikteraga

Kallake jahu, kiipsetuspulber, sool
ja suhkur kannu. Léigake kilm voi
tikkideks ja lisage segule.

Segage umbes 1 minut 3-4. seade
peal, lisage taiteava kaudu muna ja
kilm vesi ja jatkake segamist kuni
tainas moodustab tera imber palli.
Véotke tainas kausist valja ja sétkuge
veidi aega katega.

Laske taignal enne edasist
toodtlemist umbes 30 minutit
kilmikus seista.

Vormige tainas ara, asetage
korralikult maaritud vormi ja lisage
soovi korral puuvilju, nt dunu voi
ploome

Parmitaigna retsepti naide

500 g
40 g

80 g

1

80 g

200
i

ISy

&

jahu

parmi (varske) voi
1 pakk kuiva parmi

suhkrut

napuotsatdis soola

margariini,
sulatatud

ml leiget piima
Vajalikud tarvikud:
mitmeotstarbeline kann koos
plastikteraga

Kdik koostisosad tuleb panna kannu
nimetatud jarjekorras.

Segage 1 kuni 1% minutit 3-4.
seades kuni tainas moodustab tera
Umber palli.

Votke tainas kausist vélja ja sdtkuge
veidi aega katega.

Seejarel sdtkuge katega sisse
koostisained, mida ei td6delda, nt
rosinad.

Laske taignal enne edasist
tootlemist kaetud ndus ja soojas
kohas umbes kaks korda
suuremaks kerkida.

Kasutusvoimalused:

punutud sai, parmitaignakipsised,
puuviljatort, 66nes nuudlid.
Vurtsikate kookide jaoks, nt
sibulakook, valmistage parmitainas
ilma suhkruta.
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Sayln musterimiz,

Latfen, bu kullanim talimatlarini
dikkatli bir sekilde okuyun.
Herseyden 6nce, lutfen bu kullanim
talimatlarinin ilk birkag
sayfasindaki gulvenlik talimatlarina
uyun! Litfen, bu kullanma
talimatlarini ileride kullanmak lizere
saklayin. Miimkiinse, bu talimatlari
cihazin sonraki sahibine teslim
edin.

Uyari liggeni ve/veya sozcikleri
(Tehlike!, Dikkat!, Onemli!),
guvenliginiz veya cihazin dizgin
sekilde galigmasi igin énemli olan
bilgilere dikkatinizi ceker. Bu
bilgilere uyulmasi zorunludur.

Bu sembol cihaziniz kullanimi
sirasinda size adim adim rehberlik
eder.

Bu sembolin hemen yaninda
cihazin kullanimi ile ilgili ek bilgi ve
pratik ipuclarini bulabilirsiniz.

Yonca, cihazin ekonomik ve gevre
dostu kullanimi ile ilgili ipuglari ve
bilgilere isaret etmektedir.

C

rFr XCTIOMMOOW>

- »w XPOpTVOZ =

>

hazin tanimi (Sekil 1)

Motor muhafazasi

Karistirma kabi

Mikser kapagi

Kapama kapag

Olgme kabi bulunan durdurucu
Malzeme doldurma girigli kapak
Cok amagli kase

Mil

Hiz segici

Titresim digmesi

Kesme aparatlari

aksesuar bolmesi

Kablo toplama mekanizmasi
(cihazin arkasinda)

Uriin tanitim levhasi (cihazin
altinda)

Aparat tutucu

Plastik bigak

Bigak koruyuculu metal bigak
Cirpma diski

Narenciye sikacagi (sadece
AFP750)

Mikser tahrik sistemi gtivenlik
kapagdi

Hamur kaziyici

Guvenlik talimatlari

Bu cihaz givenlikle ilgili kabul
edilmis teknolojik standartlara ve
Alman Cihaz Guvenligi Kanununa
uygundur. Bununla birlikte, bir
Uretici olarak asagidaki guivenlik
talimatlari hakkinda sizi
bilgilendirmeyi isteriz:

Genel guvenlik

Cihaz sadece voltaj ve frekansi

anma degeri plakasindaki teknik

Ozelliklere uygun olan bir gli¢

kaynagina baglanabilir!

Kesinlikle

— elektrik kablosu hasarliysa,

— govde hasarliysa cihazi
kaldirmayin.

Kesinlikle figi prizden ¢ekmek icin

kabloyu kullanmayin.
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Bu cihazin baglanti kablosu
hasarliysa, tehlikeyi dnlemek icin
Uretici, Ureticinin misteri hizmetleri
bélimu veya benzeri yetkiye sahip
personel tarafindan degistirimesi
gerekir.

Bu cihazda onarim sadece yetkili
servis mihendisleri tarafindan
gerceklestirilebilir. Hatali onarim
ciddi tehlikelerin ortaya ¢cikmasiyla
sonuglanabilir. Onarim gerekli
olursa, litfen Musteri Hizmetleri
Boluimine veya yetkili saticinizla
temasa gegcin.

Cihaz sadece evde yiyecekleri
islemek icin tasarlanmistir. Uretici
hatali veya amag disi kullanim
nedeniyle olusan hasara karsi
higbir sorumluluk kabul
etmemektedir.

Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu
bir kiginin cihazin kullanimiyla ilgili
gOzetim veya talimatlari olmaksizin
fiziksel, duyusal veya zihinsel
engele sahip yada bilgi ve
deneyimden yoksun kisiler
tarafindan (gcocuklar dahil)
kullaniilmaya uygun dedgildir.

Cocuklarin Giivenligi

Kesinlikle cihazi kendi basina
calisir bir durumda birakmayin
ve ozellikle kiigiik cocuklar
cevredeyken dikkatli bir sekilde
kontrol edin!

Cocuklar, cihazla oynamalarini
engellemek igin gozetim altinda
tutulmalhdir.

Mutfak robotunu kullanirken
dikkat edilmesi gerekenler
Kesinlikle cihazi elleriniz i1slakken
kullanmayin.

Cihazda boya (cilall, plastik vs.)
karistirlmamalidir — Patlama
tehlikesi!

Her temizlik ve bakim isleminden
once cihazi kapatin ve elektrik fisini
prizden gekin.

%

Kesinlikle motor muhafazasini
(sekil 1/A) su veya baska bir siviya
batirmayin.

Uretici hatal veya uygunsuz
kullanim nedeniyle olusmasi
muhtemel hasarlara karsi higbir
sorumluluk kabul etmemektedir.
Aletler sadece cihaz fisten ¢ekilmis
haldeyken takilmali veya
cikariimahdir.

Dikkat: Metal bicak (sekil 1/P)
son derece keskindir! Yaralanma
tehlikesi! Metal bigak yalnizca
sapindan tutulmali ve bigcak
koruyucu takili halde saklanmalidir!
Durularken dikkat!

Dikkat: Kesme aparatlari (sekil 9)
cok keskindir! Yaralanma
tehlikesi! Aparatlari sadece cihaz
Uzerinde bulunan aksesuar
bdélmesinde tutun (sekil 1/K).
Durularken dikkat!

Dikkat: Mikserin bigak linitesi
(sekil 14/a) cok keskindir.
Yaralanma tehlikesi! Mikser
takilip, ¢ikarilirken azami dikkat
gOsterilmelidir.

Dikkat: Kesinlikle malzemeleri
malzeme doldurma girigine
parmaklarinizla bastirmayin
(sekil 1/F)! Yaralanma tehlikesi!
Dikkat: Calisirken, miksere higbir
sert cisim (6rnegdin, kasik)
sokulmamali ve karigtirma kabina
elle dokunulmamalidir. Yaralanma
tehlikesi!

Kapak sadece aletler sabit
durumdayken cikariimalidir.
Malzeme doldurma girisine uzun
cisimleri (bigak, tahta kasik, hamur
kaziyici veya benzeri) sokmayin.
Yaralanma tehlikesi! Kesilen
yiyecekleri sikistirmak icin yalnizca
durdurucuyla (sekil 1/E) ¢aligin.
Karistirma kabina veya ¢cok amagli
kaseye sicak sivilari bosaltmayin
(sadece soguk veya 1lk).

Her zaman mili (sekil 1/H) ve
aparatlari takmadan énce ¢ok
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amagli kaseyi (sekil 1/G) motor acisindan muhtemel olumsuz
muhafazasinin Gzerine yerlestirin. sonuglarin 6nlne gecilmesine
» Normal ¢alisma icin (hafif yardimci olabilirsiniz. Bu Uriintn
hamurlari karistirmak vs.) cihaz geri dénlsuimu hakkinda daha
10 dakika durmaksizin galigtirmak fazla bilgi almak igin, IGtfen
icin kullanilabilir. Takip eden her belediyenizle, evsel atik toplama
uzun ve sirekli galistirmada servisinizle veya Urunl aldiginiz
sogumasina izin verilmelidir magazayla temas kurun.
(durmaksizin 10 dakika
kullanildiktan sonra en az
20 dakika). Cok agir malzemeleri, Genel kullanim
6_rnegin 1.5 kg'lik hamur, i§|<-?rken, talimatlari
cihaz ara vermeksiniz 1 dakikadan
daha uzun bir slre Mutfak robotu yemegin
cahstiriimamalidir. hazirlanmasinda bir¢gok yonden
» Her zaman kasenin igindekileri yardimci olur:
cikarmadan 6nce aletleri ve mili * Mikser cesitli kokteyleri
cikarin. hazirlamak, buzu ezmek, meyve ve
* Maksimum malzeme doldurma sebzeleri kiiglik pargalar haline
miktarini agmayin. getirmek vs igin kullanilir.
» Cihazi sadece basinda + Cok fonksiyonlu linite 6rnegin
duruyorsaniz kullanin. Odadan — hamur hazirlamak ...
kisa sireligine ayrilirken bile — Etleri, kuruyemigleri veya benzeri
elektrik fisi prizden ¢ekilmelidir. malzemeleri dogramak ...
« lsi bitirdikten sonra cihazi kapatin — sebze ve meyveleri kesmek,
ve elektrik fisini gekin. 6gitmek, rendelemek ...
— patatesleri kesmek ...
Atim — krema veya yumurta akini
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Ambalaj malzemesi

Ambalaj malzemeleri gevre
dostudur ve geri donusturilebilir.
Plastik parcalar 6rnegin >PE<,
>PSx<, gibi isaretlerle
tanimlanmiglardir. Litfen ambalaj
malzemelerini kamu atik bosaltma
tesislerindeki uygun kutulara atin.

Eski cihaz
Uriin ve ambalajinin Gizerindeki

E isareti bu Uriintn evsel atik
olarak igslenemeyecegini
gOstermektedir. Bunun yerine
elektrikli ve elektronik cihaz geri
donisimu igin kullanilan toplama
noktasina teslim edilmelidir. Bu
Urtintin dogru sekilde atiimasini
saglayarak, Grtiniin uygun olmayan
atik islemlerinden gegirilmesinin yol
acabilecegi cevre ve insan saghgi

girpmak ... icin kullanilabilir.

— ve limon, portakal ve greyfurt
sikmak igin kullanilabilir (sadece
AFP750)

Giuvenlik sistemi

A

%

Cihaz gesitli gtivenlik sistemlerine
sahiptir.

Mikser veya ¢cok amacli kase
yalnizca ilgili kap ve kapak yerine
dizguln sekilde takilarak
cahstirilabilir.

Cok amagli kase yalnizca
karistirma kabi ¢ikarilip, mikser
tahrik sistemi givenlik kapagi
(sekil 1/S ve 4) takilarak
calistinlabilir.

Yine de, ¢ocuklar cihazdan uzak
tutulmahdir.

Cihaz sadece dliz, kuru bir galisma
ylizeyi Uzerinde kullaniimalidir.

ﬁg




g%% 822 949 277 AFP700 750 Elux.book Seite 237 Dienstag, 22. Januar 2008 8:02 20

Mikser

Mikser gesitli kokteyleri hazirlamak,
buzu ezmek, meyve ve sebzeleri
kiiglik pargalar haline getirmek vs
icin kullanihr.

Mikserin hazirlanmasi

&

i

&

Karigtirma kabini yerlestirmek igin,
mikser tahrik sistemi glivenlik
kapaginin (sekil 1/S ve 4)
cikarilmasi gerekir.
Glvenlik kapagini saat yoniinde
dondarin ve gikarin.
— Kirmizi uyari lambasi (sekil 4/a)
yanip soner.
Karistirma kabini (sekil 1/B ve 2)
mikser tahrik sistemine yerlestirin
("O”oku A\ okunun Uzerine
gelecek sekilde), durdurmak igin
saat yoniiniin aksi istikametinde
dondirin. Karistirma kabinin
yerine gegtigi duyulur. iki siyah ok
birbiriyle kesismelidir.
— Kirmizi uyari lambasi (sekil 4/a)
soner.
Mikser kapagini (sekil 1/C ve 3)
kargitirma kabi Uzerine yerlestirin
ve kapagin ucu sapin tam Uzerine
gelene kadar dénduriin. Kapagin
yerine gegtigi duyulabilir.

Mikser sadece kap ve kapak
yerlerine diizglin sekilde
oturdugunda agilabilir.

Kapama kapagini takin (sekil 1/D)
ve Kilitleyin.

Mikserin ¢alistiriimasi

&

i

Kapag (sekil 1/C) agin ve kaba
gerekli tim malzemeleri doldurun.
Dikkat: 1.5 litrelik maksimum
malzeme doldurma miktarini
asmayin!

Calisirken malzeme doldurma girisi
vasitasiyla daha fazla malzeme
ilave edilebilir. Bu amagla
sizdirmaz kapakta (sekil 1/D)

malzeme doldurma durducusu gibi
kullanilabilir. Sigramayi dnlemek
icin her seferinde derhal malzeme
doldurma girigini kapatin.

Mikseri galistirin: Hiz segiciyi (sekil
1/1) sa@a istediginiz hiza dondiriin
veya titresim digmesine basin
(sekil 1/J).

Yavas bir hizda baslatiimasi ve
ondan sonra hizin arttiriimasi
tavsiye edilir. Mikser, titresim
digmesine basilarak maksimum
hizda caligtirihr.

Hiz ayari referans degerleri igin
"Mikser kullanimi ile ilgili ipuclan”
bolimine bakiniz.

Cihazi kapatin: Hiz segiciyi sola "0"
konumuna gevirin.

Karistirma igleminden sonra kabi
saat yoniinde cevirip, ¢ikarin.
Daha sonra kapag! cevirip, ¢ikarin.

Gok fonksiyonlu bolme

Aletler ve uygulama yerleri

%

Asagidaki aletler cok fonksiyonlu
bolmesinde kullanilabilir:

Cirpma diski (sekil 1/Q)

Krema ve yumurta aklarinin
cirpilmasi, krem ve hafif hamurlarin
hazirlanmasi.

Metal bigak (sekil 1/P)
Cig et, cikolata, kuruyemis vs.
dogramak igin.
Plastik bicak (sekil 1/0)
Koyu hamurlari yogurmak ve
karistirmak igin.
Kesme aparatlari bulunan (sekil
10) aparat tutucu (sekil 1/N)
Aparatlar sapta bir rakamla
(1 ila 6 arasinda) isaretlenmiglerdir.
istenilen aparat aparat tutucuya
yerlegtirilir.
1 Ince kesici
Meyve, sebze, ¢ig et veya
sosisleri (6rnegin salam) vs.'yi
ince dilimlere kesmek igin.
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PG1Patates rendesi
Patatesleri rendelemek igin.

3 Patates kesici
Kizartmalik patates kesmek
icin.

4  Peynir rendesi
Parmesan peyniri gibi sert
peynirleri kesmek igin.

5 Kalin tel rende
Sebze ve meyve vs.'yi kalin
parcgalar halinde rendelemek
icin

6 Iince tel rende
Sebze, meyve, cikolata,
sarimsak vs.'yi ince parcalar
halinde rendelemek igin

Cok fonksiyonlu bélmenin
hazirlanmasi

Givenlik kapagini takin
(sekil 4)

Cok fonksiyonlu bdlme yalnizca
karistirma kabi ¢ikarilip, mikser
tahrik sistemi guvenlik kapagi
(sekil 1/S ve 4) takilarak
cahistinlabilir.

Karistirma kabini
"Mikser™'de tanimlandigi
gibi ¢ikarin.

— Kirmizi uyari lambasi (sekil 4/a)
yanip soner.
Glvenlik kapagini mikser tahrik
sisteminin tzerine ( @ isareti
Disareti tizerine gelecek sekilde)
yerlestirin ve durana kadar saat
yoniiniin aksi istikametinde
cevirin. Guvenlik kapagdinin yerine
gectigi duyulur. @ isareti uyar
lambasinin Ustiinde olmaldir
(sekild).
— Kirmizi uyari lambasi (sekil 4/a)
sOner.

%

Cok amach kasenin
yerlestirilmesi (sekil 5)

Cok amagli kaseyi (sekil 1/G)
cihaza yerlestirin ( W7 oku A\
okunun Uzerine gelecek sekilde) ve
durana kadar saat yoniiniin aksi
istikametinde donduriin. Cok
amagcl kasenin yerine gectigi
duyulabilir. Iki siyah ok birbiriyle
kesismelidir.

Milin takilmasi (sekil 7)

Mili (sekil 1/H), cok amagli kasenin
ortasindaki kilavuza yerlestirin.

Aletlerin takilmasi

Asagidaki aletler takilmak tzere
segcilebilir:

Cirpma diski (sekil 1/Q) veya
Metal bigagdi (sekil 1/P) yada
Plastik bigak (sekil 1/0) yada
kesme aparatlari bulunan (sekil
1/N) aparat tutucu (sekil 9)

Aparat tutucuya kullanim amacina
bagli olarak uygun aparatin
takilmasi gerekir ("Aparat tutucuya
kesme aparatinin takilmasi").
istediginiz aleti mile yerlestirin.

— Cirpma diski, metal bicak ve
plastik bigak (sekil 8) mildeki alt
dislere gecer.

— Aparat tutucu (sekill 11) altigen
mile dayanir.

isterseniz aparat tutucusunu iki
tirnagindan iki sap deligine
yerlestirin.

Kapagin yerlestiriimesi
(sekil 6)

Kapagi (sekil 1/F) cok amagch
kasenin Uzerine yerlestirin ( W
oku A\ okunun uzerine gelecek
sekilde) ve durana kadar saat
yoniiniin aksi istikametinde
dondurin. Kapagin yerine gegtigi
duyulabilir. Bu oldugunda, kapagin

ﬁ
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ucu sapin tam uzerine gelir, siyah 1" Cihaz ¢alistirin: Hiz segiciyi
oklarin her ikiside birbiriyle (sekil 1/1) saga istediginiz hiz
kesismelidir. ayarina dondirin veya titresim
1= Durdurucuyu (sekil 1/E) malzeme digmesine basin (sekil 1/J).
doldurma girigine takin. ‘T‘ Yavas bir hizda baslatiimasi ve

iRl

&

)

Kesme aparatinin aparat
tutucusuna takiimasi
(sekil 10)

Kullanima bagl olarak uygun
aparatin aparat tutucusuna
yerlesgtiriimesi gerekir.

Aparatlar motor muhafazasindaki
menteseli aksesuar bolmesinde
(sekil 1/K) tutulmaktadir.

Aparatlar ¢cok keskindir. Sadece
saplarindan tutulmalari gerekir!

ondan sonra hizin arttiriimasi
tavsiye edilir. Cihaz titresim
digmesine basilarak maksimum
hizda caligtirihr.

Referans degerler igin "Cok
fonksiyonlu bélmenin kullanimi ile
ilgili ipuglan” boélimine bakiniz.

Uyari lambasi (sekil 4/a) yanip,
sbnerse ve cihaz galistirilamazsa,
mikser tahrik sistemi glivenlik
kapagdi (sekil 1/S ve 4) dogru
sekilde yerine yerlestiriimemigtir.

Sapindan gekerek aksesuar I Cihaz kapatin: Hiz segiciyi sola "0"
bélmesini agin (sekil 9). konumuna gevirin.
Gerekli aparati sapindan tutarak I Kullandiktan sonra kapag saat

aksesuar bolmesinden ¢ikarin
(sekil 9).

Aparati, aparat tutucusunun
ortasindaki uca sokun ve disk
yuvasina yerlestirin (sekil 10).
Aparati ¢gikarmak igin, sapi
yavascga disari dogru gekin ve
kaldirin.

yoniinde cevirip, ¢ikarin.

Kapag! yalnizca alet tamamen
durdugunda ¢ikarin!

Alet ve mili gikarin.

Cok amagli kaseyi saat yoniinde
doéndurip, ¢ikarin.

Narenciye sikacagi

Cok fonksiyonlu bolmenin (sadece AFP750)

kullaniimasi

1= Kapagi (sekil 1/F) agin ve ¢ok
amacl kaseye gerekli tim
malzemeleri doldurun.

Hazirlama (sekil 13)
1" Cok amacl kaseyi yukarida

ﬁ%

A

Dikkat: Maksimum malzeme
doldurma miktarini agsmayin:
— sivi 1.75 litre

— kati 1.5 litre

Calisirken malzeme doldurma girisi
vasitasiyla daha fazla malzeme
ilave edilebilir. Malzeme doldurma
durdurucusu da (sekil 1/E) bu
amagla kullanilabilir. Sigramayi
onlemek igin her seferinde derhal
malzeme doldurma girigini kapatin.

Kesilecek malzemeleri sikistirmak
icin 6zellikle durdurucuyu kullanin !

%

=

tanimlandidi gibi yerine yerlegtirin
(sekil 5).

Narenciye sikacaginin siizme
aparatini (sekil 13/a) cok amacl
kasenin Uzerine yerlestirin ( <7
oku A\ okunun Uizerine gelecek
sekilde) ve durana kadar saat
yoniiniin aksi istikametinde
dondiiriin. Stizme aparatinin yerine
gectigi duyulabilir, <7 oku,

A okuyla kesigsmelidir.

Sikma konisini (sekil 13/b) stizme
aparatina takin.
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Narenciye sikacaginin
kullaniimasi

Cihazi calistirin: hiz segiciyi
(sekil 1/1) saga konum 1'e gevirin.

Narenciye sikacagi yalnizca en
disiik hizda kullaniimahdir.

Cihazi kapatin: Hiz segiciyi sola "0"
konumuna gevirin.

Kullandiktan sonra sikma konisini
cikarin.

Slizme aparatini saat yoniinde
doéndurlp, ¢ikarin.

Cok amagli kaseyi saat yoniinde
donduirip, ¢ikarin.

Cihaz ara vermeksizin 10 dakika
sureyle kullanilabilir. Takip eden
her uzun ve surekli galistirmada
sogumasina izin verilmelidir
(durmaksizin 10 dakika
kullanildiktan sonra en az

20 dakika).

Temizlik ve bakim

Motor muhafazasi

Motor muhafazasina sivi higbir
maddenin girmemesini saglayin!
Motor muhafazasini nemli bir bezle
temizleyin. Kesinlikle suya
batirmayin veya akan suyun
altinda tutmayin!

Mikser

Kap ve bigak titresim konumun
yardimiyla kolayca ve duzgun bir
bicimde temizlenebilir.

Karistirma kabini yariya kadar 1lik
(sicak degil) suyla doldurun ve
birka¢ damla deterjan katin.
Titresim digmesine kisa bir sire
basin.

Daha sonra kabi akan musluk
suyunun altinda durulayin.

Bigak linitesini sokiin/takin
(sekil 14)

Gerekirse, bigak Uniteside
sokulebilir ve ayrica temizlenebilir.

Dikkat: Bigak cok keskindir!
Yaralanma tehlikesi!

Bicak Unitesini (Sekil 14/a)
kapama kapagini (sekil 1/D ve
sekil 14/c) alet gibi kullanarak
karistirma kabindan ¢ikarin.
Kapama kapaginin yuvalari bigak
Unitesinin ¢ikintilarina oturur. Saat
yoniiniin aksi istikametinde
dondurin ve biraz agih tutarak
cikarin.

Contayi (sekil 14/b) bicak
Unitesinden sokun.

Bigak Unitesi ¢cok keskindir. Conta
hasar gorebilir.

Parcgalari elle dikkatli bir sekilde
durulayin (yaralanma tehlikesi!).
Temizlik igin sadece su ve deterjan
kullanin.

Bigak Unitesini bulagik
makinesinde temizleyin.

Contay!i bigak Unitesine takin.

Bigak unitesini kaba alttan takin.
Bigak Unitesini biraz acili tutun.
Kapama kapagini alet gibi
kullanarak bigak unitesini saat
yoniinde dondirerek sikin
(Sekil 14).

Cok amacgh kase ve aletler

ISy

A
A

%

Cok amagli kase ve aletler,
durulama suyunda temizlenmelidir.

Dikkat: Metal bicak son derece
keskindir! Yaralanma tehlikesi!

Plastik pargalar, bulasik
makinesinde ¢ok sik
temizlenirlerse ¢ok ¢abuk eskirler.
Bununla birlikte bir bulasik
makinesinde temizlenmeleri
gerekirse, bulasik makinesinin Ust
rafina yerlestiriimeleri gerekir.
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Aparatlar Teknik bilgiler
1= Aparatlari akan musluk suyunun Sebeke voltaiji: 230-240V
altinda firga ve bezle veya bulasik Glg tiiketimi: 700 W

A

makinesinde temizleyin!

Dikkat: Aparatlar cok keskindir!
Yaralanma tehlikesi!

Saklanmasi

Narenciye sikacagi harig tim
aparatlar dogrudan cihazin
icerisinde muhafaza edilebilir.
Aparatlari aksesuar bélmesinde
(sekil. 1/K) saklayin.

Dikkat: Aparatlar cok keskindir.
Yaralanma tehlikesi! Sadece
saplarindan tutulmalari gerekir!
Sekil 12'de gosterildigi gibi
aksesuarlari cok amagcli kasede
saklayin.

Dikkat: Metal bigak (sekil 1/P)
son derece keskindir! Yaralanma
tehlikesi! Metal bicagi yalnizca
sapindan tutun ve bigak korumasi
takili halde saklayin!

Kabloyu cihazin arkasindaki iki
cengele dolayin (sekil 15).

C€

Bu cihaz asagidaki EC Direktifleri

ile uyumludur:

» 2006/95/EC sayili Duslk Voltaj
Direktifi

» 92/31/EEC ve 93/68/EEC
degisikliklerini de kapsayan
89/336/EEC sayili EMC Direktifi
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Kullanim ipuglari
Mikser  Kuru karigimlari iglerken, mikser
. ) kapagini agmak ve kaziyiciyla

* Mikser, kuruyemis, galeta unu veya karigimi kabin kenarlarindan
otlar gibi ktictik miktarlardaki kazimak igin cihazin ara sira
yiyecekleri dogramak igin son kapatiimasi zorunlu olabilir.
derece uygundur: » Sivi ve katl malzemeleri

* Aynisan soslar mikserde gabucak karistirirken, ilk 6nce sivi
eski haline dondurdlebilir. . malzemeleri ve daha sonra kuru

» Mikserde islenecek olan yiyecekleri malzemeleri karistirin.
yaklasik 2 ila 3 cm'lik lokmalar + Mikserde islemeden 6nce sicak
halinde kesin veya dograyn. sivilarin sogumasina izin verin.

* Bigak initesine zarar + Sicak malzemelerin islenmesi
verebilecekleri icin her zaman gerekirse, karistirma kabinin
meyvenin gekirdegdini, etin kemigini kapama kapagi ¢ikarilarak
ayn.. havalandiriimasi gerekir.

* Buzun ezilmesi: her zaman buzu
ezmeden 6nce kaba biraz su
koyun.

Yiyecek Hiz* Aciklama
Karigtirma Milk shake 5-10 Soguk st kullanin.
Dograma Kuruyemis, cikolata, Titresim Herseyin iyice dogranmasini saglamak
sarimsak, sifali otlar icin bir seferde sadece 2 bardag
islemden gegirin
Galeta unu Yuvarlak ekmek, biskuvit, 5-10 islemeden 6nce kabaca ufalayin
yapma tost ekmegi
Buz ezilmesi Titresim a bardak su koyun.
Titresim digmesine 3-4 kez basin
Ezme Salata sosu 7-10 lyice karistirin.
Karigtirirken doldurma deligi
kullanilarak yag eklenebilir
Karistirma Boreklik unlar 1 Sadece malzemeleri iyice karistirin,
krep hamuru Uzun slire ¢irpmayin
Pire yapma Corba, sebze, meyve 3-10 Karigim lapalasana kadar karistirin
*Her zaman disuk bir hizda baslayin ve daha sonra hizi arttirin.
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Cok fonksiyonlu bolme

Dograma

Surekli ayni sonucu almak igin
mimkin oldugunca esit boyuttaki
parcalar islenmelidir. Yiyecek
islenmeden dnce esit boyuttaki
parcalar halinde kesilmeli veya
dogranmalidir.

Kabin ¢ok fazla dolmamasini
saglayin.

Kiyma

islemeden 6nce eti yaklasik 2
cm'lik pargalar halinde kesin.
Sebzeler

islemek igin sogan gibi sebzeleri
soyun veya dorde balun.
Karigtirma

isleme miktari, islenecek
yiyeceklerin kivamina goére degisir.
Malzemelerin yerlestirilmesi

Un gibi kuru malzemeleri islemden

once cok amacli kaseye yerlestirin.

Malzemeler igslemden 6nce
karistirilmamalidir. Sivi
malzemeler islem sirasinda
malzeme doldurma kapagindan
ilave edilebilir.

Sivi malzemeler islem sirasinda
malzeme doldurma kapagdindan
ilave edilebilir.

Not: Soslari veya yari sivi
malzemeleri iglerken, cok amagli
kasenin kapagini agmak ve
karisimi kasenin kenarlarindan
kazimak i¢in cihazin ara sira
kapatiimasi gerekebilir.

1

Aparat tutucuyla ¢alisirken
Yiyeceklerin malzeme doldurma
girisinden dogru sekilde verilmesi
¢ok énemlidir.

Hazir yiyecekleri, gerekirse,
malzeme doldurma girisinden
kolayca gegebilmeleri icin daha
kicuk kesin.

Doldurulacak malzemeleri,
mimkun oldugunca dik bir sekilde
ayni anda koyun.

Malzemeleri durdurucuyla esit
miktarda sikistirin. Baski derecesi
kesilen yiyecegin yodunlugunu
etkiler.

Sonraki malzeme ilavesinde
sadece durdurucuyu kullanin.
Kesinlikle malzeme doldurma
girisine parmaklarinizi sokmayin!
Durdurucuyla ¢ok sert bastiriimasi
cihaza hasar verebilir!

Her zaman durdurucu ile aparat
tutucusu arasinda bir parga
islenmemis yiyecek kalabilir.
Peynir rendeleme
Rendelemeden énce Emmental
veya mozzarella gibi yumusak
peynirleri iyice sogutun.
Parmesan peyniri gibi sert
peynirleri oda sicakliginda isleyin.
Not: Parmesan peynirinin
durdurucuda biraz baski yaparak
islenmesi gerekir.
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Alet Yiyecek Maks. Hiz Aciklama
miktar
Dograma Metal Sebze, 6rnegdin sogan 800 gr 3-5 Meyve ve sebzeler taze
bigak meyve 800 gr 3 ve saglam olmalidir,
taze bitkiler 1 demet 2 asag! yukari ayni
kuruyemis, badem 500 gr 5 boyuttaki pargalari
cikolata 400 gr 4 kullanin
Et Metal Et, 500 gr 4-6 Kemik ve sinirleri ayirin,
dograma bigak balik filetosu (kilgiksiz), yaklasik 2 cm'lik pargalar
pastirma halinde kesin
Galeta Metal Bayat ekmek, biskuvit 125gr | 3veya4 | islemeden 6nce kabaca
unu bigak ufalayin
yapma
Pire Metal Haslanmis meyve veya 1.751'a 3-10 Gerekirse iglem
yapma bicak sebzeler kadar sirasinda bir miktar su
ilave edin
Karistirma Metal Yas pasta unlari, krep 800 ml 3-7 Malzemeleri karigtirmak
bigak hamuru vs. icin ayar 1'le baslayin ve
daha sonra hizi arttirin
Karigtirma Metal Mayonez 11t Titresim Yag katarken cihazi
bigak veya 3 kapamayin
Yodurma Plastik Ornegin ekmek ve pizza 1,5 kg 1-5 Malzemeleri karistirmak
bigak hamuru gibi koyu hamurlar icin ayar 1'le baslayin ve
daha sonra hizi arttirin
Kesme | incekesici | Sebzeler, 6rnegin salatalik, | 800 gr 1-2 Asagdi yukari ayni
(no. 1) kabak, havug vs. boyuttaki meyve ve
Elma gibi meyveler, sebzeleri segin
domates, et, sosis, salam Eti malzeme girigine
vs. uygun olacak sekilde
kesin
Rendeleme | Patates Patates 1kg'a 1-2 ornegin patates koftesi
rendesi kadar igin
(no. PG1)
Dilimleme | Kizartmal Patates, havug, yaban 1kg 1-2
k patates havucu
kesici
(no. 3)
Rendeleme Peynir Parmesan peyniri 500 gr 1-2 Durdurucuyla ¢ok sert
rendesi bastirmayin
(no. 4)
Rendele | Kalin,ince Kalip gikolata 500 gr 1-2 Pasta cikolatasini 2-3
me (kalin | tel rende meyve, drnegdin elma 1kg pargaya bolin
veya (no.5 sebze, 6rnegin havug 1 kg
ince) veya 6)
Cirpma Cirpma Yas pasta unlari 1 kg 4-5 Yumurta akini uzun sire
diski yumurta aklari 2-10 girpmayin
krema 4-6
244
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Yemek tarifleri

Basit pandispanya tarifi

yumurta aki
sofra kasigr soguk su
ar seker
paket vanilya sekeri
yumurta sarisi
ar un
ar misir nisastasi
cay kasigi  kabartma tozu
Gerekli aksesuarlar:

Cirpma diskiyle birlikte gok amach
kase

Yumurta aki ve suyu ¢ok amagli
kaseye koyun ve koyu bir kivama
gelene kadar yaklasik 1 dakika
ayar 5'de ¢irpin.

Malzeme doldurma girisinden
seker ve vanilya sekeri ilave edin
ve 1 dakika daha veya seker
eriyene kadar ¢irpin.

Yumurta sarisi ilave edin ve birkag
titresimle karigtirin.

Unu, misir nigsastasini ve kabartma
tozunu karigtirin, kremsi
malzemeye ekleyin ve birkag
titresimle biraz karistirin.

Hamuru kek kalibina doldurun ve
pisirin.

Basit yas pasta unu tarifi

500
1
250

250

gr un
paket kabartma tozu
ar yumusak margarin
veya tereyagi
ar seker
paket vanilya sekeri
tutam tuz
yumurtalar
ml sut

Gerekli aksesuarlar:
Plastik bigakla birlikte cok amagli
kase

Batin malzemeleri belirtilen sirayla
¢ok amacl kaseye koyun.

Hamur yumusayana ve
kremsilesene kadar 1 ila 1% (bir
buguk) dakika ayar 3-4'de
karigitirin.

islem sirasinda hamur ok fazla
disari sigrarsa, cihazi kapatin,
kapagi agin ve kaziyiciyla hamuru
kasenin kenarindan igeri dogru
ittirin.

Hamuru uygun bir pisirme tepsisine
doldurun ve pisirin.

Hamurda bagska unlar ilave edilerek
istenildigi gibi bazi degisiklikler
yapilabilir.

Ornegin mermer kek.

Hamurun 2/3'sini tepsiye doldurun.
Kalan hamura 1sofra kasigi kakao
tozu ve 1 sofra kasigi sit ilave edin
ve tekrar birkag titresimle bir siire
karistin.

Koyu kivamdaki hamuru pigirme
tepsisindeki agik hamurun Uzerine
koyun. Mermer seklini elde etmek
icin hamurun her iki tabakasinda
sprial hareketiyle catali gezdirin.
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Basit ¢orek tarifi Basit mayalama hamuru tarifi
250 gr un 500 gr un
1 cay kasigi kabartma tozu 40 gr maya (taze) veya
125 gr donmus margarin 1 paket kuru maya
veya tereyagi 80 gr seker
60 gr seker 1 tutam tuz
1 tutam tuz 80 gr margarin, eritilmis
1 yumurta 200 ml ihk st
1 sofrakagigi soguk su ‘T‘ Gerekli aksesuarlar:
Gerekli aksesuarlar: —— Plastik bigakla birlikte cok amagl
Plastik bigakla birlikte cok amach ka.'_s? o
kase ¥ Butin malzemeleri belirtilen sirayla
Iz Unu, kabartma tozunu, tuz ve kaseye koyuvn.
sekeri gok amacli kaseye koyun. IS Hamur bigagin etrafinda topak
Donmu§ tereyag"“ kesin ve haline gelene kadar ayar 3-4'de
ekleyin. 1ila 1% (bir buguk) dakika
" Yaklasik 1 dakika ayar 3-4'de karigtinin.
karistirin, malzeme doldurma 15" Hamuru kaseden ¢ikarin ve
girisinden yumurta ve soguk su ellerinizle bir stre daha yogurun.
ilave edin ve hamur bigagin I Daha sonra yogunlastiriimayacak
etrafinda topak haline gelene kadar olan, érnegin kuru Gzim,
karistirmaya devam edin. malzemeleri ellerinizle yogurun.
I Hamuru kaseden cikarin ve elinizie 5> Bir daha islemden gegirmeden
bir siire yogurmaya devam edin. once hamuru hacmi iki katina
= Hamuru bir daha islemden ¢ikana kadar sicak bir yerde kapall
gegirmeden 6nce yaklasik 30 bir kase igerisinde yayiimaya
dakika buzdolabinda bekletin. birakin.
= Hafnuru oklavayla agin, ?y_ice il Uygulama yerleri:
yaglanmis kaliba yerlestirin ve - 6rglilli mayal ekmek, kuru
istediginiz ornegin elma veya erik pastalar, meyveli pastalar, ici bos
gibi meyveleri katin hamur isleri.
Baharatl borekler drnegin soganli
bdrek, mayalama hamurunu
sekersiz hazirlayin.
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CKbNU KINUeHTw,

Mons, npoyeTeTe HacToALWmTE
WHCTPYKUUK 3a paboTa
BHUMAaTESHO.

CnasBaiiTe 0co6eHO NHCTPYKUUNUTE
3a 6e30nacHOCT Ha MbpBUTE
HSIKOIKO CTPaHULM OT HacTosiLuTe
WHCTpYKUMK 3a pabora! Mons,
3anaseTe UHCTpyKUMuTe 3a paborta
3a 6baeLla cnpaska. Ako e
NPUNoXmnmo, npegante
WHCTPYKUMUTE Ha CneaBallms
cobCTBEHMK Ha ypeaa.

MpenynpeanTenHUAT TPUBIBITHUK
n/vnu knyosuTe gymu
(OnacHocT!, BHumaHme!,
BaxHo!) npuBnuyaT BHUMaHWUETO
By KbM yKasaHus, BaxHM 3a
6esonacHocTTa Bu nnu
NpaBWUIHOTO PYHKUMOHUPaHe Ha
ypeaa. BaxHo e ga cvbniopasate
Tes3un yKkasaHus.

Tosu 3Hak By Bogu cTbnka no
cTbnKa npu pabota ¢ ypeaa.

[lo To3n cumBon LWe HamepuTe
OoNbIHUTENHA UHdOPMauus 1
NONe3HN CbBETU OTHOCHO
M3Mon3BaHeTo Ha ypeaa.

C petenuHa ca 0603Ha4yeHn
CbBEeTU N MHopMaLUS 3a
WMKOHOMMWYHO 1 6e3BpeaHo 3a
oKorHaTa cpefia u3nonssaHe Ha
ypeaa.

OnucaHue Ha ypeaa
(Purypa 1)

X &«TIoMmMOOW>

- »w O0VOZ = r

>

Kopnyc Ha gBuratens

KaHa 3a pa3bbpkBaHe

Kanak Ha Mukcepa

3arBapsiLy kanak

MpuTnckad ¢ mepuTenHa Yawa
Kanak c oTBOp 3a NbfiHEHE
YHuBepcanHa kyna

Oc

Perynatop Ha ckopocTTa

ByToH 3a MOMEHTHO BKITHOYBaHE
(nyncaumm)

OTpeneHuve 3a

NnpucTaBKUTE 3a psA3aHe
Makapa 3a kabena (oT3ag Ha
ypena)

Tabenka c OCHOBHM AaHHW (oTAoNy
Ha ypena)

Obpxay Ha npucTaekaTa
lMnactmacoB HOX

MeTaneH HOX ¢ npegnasuTen
[vck 3a pa3bueaHe

LintpycoBa npeca (camo 3a
AFP750)

MpeanaseH kanak Ha ABuUraTenHus
MeXaHU3bM Ha MUKcepa

Hox 3a ocTbpreaHe Ha TeCTO

UHCcTpyKuMM 3a
6e3onacHocT

YpenabT CbOTBETCTBA Ha NpUeTuTe
TEXHOMNOMMYHU CTaHaapTu 3a
6€e30MacHOCT U Ha repMaHCcKus
3aKoH 3a 6e3onacHoOCT Ha ypeauTe.
Bbnpeku ToBa, KaTo npoussoauTten
HWe cynTame, Yye e Halle
3agbrkeHune ga Bu 3anosHaem cbe
CNefHUTE MHCTPYKLMK 3a
6e3onacHocCT.

O6LM MHCTPYKLUMK 3a
6e3onacHocT

Cebp3BanTe ypeaa KbM
ernekTpuyeckaTa Mpexa camo ako
HarnpexeHWeTo 1 YecToTaTa
OTrOBapsiT Ha A@HHWUTE BbpXy
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Tabenkata ¢ OCHOBHUTE
XapakTepucTuk1 Ha ypeaa!
Hwukora He B3emaliTe ypena, ako
— 3axpaHBalwuaT kaben e
NoBpeaeH,
— KOpMNyCbT € NOBpeaEH.
Hwukora He BageTe Liencena oT
KOHTaKkTa, Abprainku kabena.
C uen nsbarsaHe Ha onacHoCTH,
aKo 3axpaHBalmaT kaben Ha
ypena ce nospeau, Tpsibea ga ce
nogMeHu OoT Npoun3BoOaNTENS,
HEroBusl CepBU3eH OTAEeN Unu apyr
KBanuuumpaH TeXHUK.
MonpaskuTe no ypena Tpsbea aa
Ce U3BbpLUBAT Camo OT
KBanuumMpaHn cepBu3Hu
TexHuun. HenpaeunHute nonpaeku
MoraT Aa JaosegatT 4o 3HaYuTenHa
onacHocT. AKO ce Harnara peMOHT,
mons, cebpxxeTe ce ¢ OTaena 3a
obcnyxBaHe Ha KIMEHTU UK C
NNLEH3NPAH TbProBCKM
npeacrasuTen.
YpenbT e npegHasHayeH camo 3a
[JOMalLlHO Non3BaHe.
Mpoun3BoanTeNAT He HOCK HUKaKBa
OTrOBOPHOCT 3a LeTu B pesynrar
Ha HenpaBUITHO M3MNOM3BaHe UNn
M3Mon3BaHe 3a Lenu, pasnnyHy ot
NoCoYeHNTE.
Tosu ypen He e npegHa3HayveH 3a
n3nonssaHe oT nuua
(BKNIOUUTENHO AeLa) C MOHWKEHN
PU3NYECKM, NCUXNYECKU U CETUBHU
CrnocoBHOCTK uUnu 6e3 onuT n
3HaHWe, OCBEH aKo ca
HabntogaBaHy U UHCTPYKTUPaHK
OTHOCHO M3Mon3BaHeTo Ha ypeaa
OT OTrOBOPHO 3a TaAXHaTa
©e3onacHocCT nuLe.

Be3onacHocT Ha geuarta

Hukora He ocTaBsinTe ypeaa
BKIlOYEeH 6e3 HabnogeHue n
O0baeTe 0COOEHO BHUMAaTENHMW,
aKo Haokosno uma geual!

He paspeluaBanTe Ha geua oa
urpasiT c ypega.

O6bpHeTe BHUMAHME HA
CNeaHoTO, KoraTo
M3nosn3BaTe KyXHeHCKus
pobot

Hwukora He BkniouBanTe ypena c
MOKpU pbLiE.

He pasbbpkeanTe 6om (nak,
rnonuecTep 1 T.H.) C ypena —
OnacHocT ot ekcnno3us!
BuHaru npegu nodncreaHe unu
M3BbPLUBAHE Ha NOAAPBXKKA,
U3KnoYBanTe ypega u nssaxgavrte
Lencena OT KOHTaKTa.

Hwvkora He noTansanTe Koprnyca Ha
asuratens (cdourypa 1/A) BbB BOAa
Unun gpyra TEYHOCT.
Mpon3BoguTenAT He HOCK HUKaKBa
OTFOBOPHOCT 3a EBEHTYarHN LLETH
B pesynTaT Ha HeMpaBUIHO Unu
HenoaxoasLo 13nosn3BaHe Ha
ypena.

Cnarante u usBaxagante
WHCTPYMEHTW OT ypeaa camo
KOrato e U3KNn4eH oT
enekTpuyeckarta Mpexa.
BHumaHue: MeTanHUAT HOX
(dour. 1/P) e mHOro octbp!
OnacHocT oT HapaHsiBaHe!
[pbXTe MeTanHns HoX camo 3a
OpbXKaTa U ro cbxpaHsiBanTe
camo ¢ noctaBeH npegnasuten!
BHumaBarite, korato rm
nannakeare!

BHumaHue: Pexewute
npuctaBku (cdur. 9) ca mHoro
ocTtpu! OnacHocT ot
HapaHsiBaHe! [lpbxTe
NnpucTaBKMTE Camo B
NpeagocTaBeHOTO 3a Tasu uen
otaenenwne (dur. 1/K).
BHumaBarite, koraTto rm
nannakeare!

BHumaHue: Yactra ¢ HOXa Ha
mukcepa (c¢ur. 14/a) e mHoro
ocTtpa. OnacHocT oT
HapaHsiBaHe! BHumaBanTe npu
pasrnobsiBaHe u crnobsiBaHe Ha
MUKcepa.
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* BHumaHue: Hukora He » Cnep npukntoyBaHe Ha pabota
nocsranTe c NPbLCTU B OTBOpa 3a U3KNYBanTe ypeaa v n3saxganTe
nbiiHeHe (c¢ur. 1/F)! OnacHocT Lencerna OT KOHTaKTa.

OT HapaHsiBaHe!

+ BHumanwme: He cnarainte HuKakeu M3x3‘bpn;||.|e
TBbPAU NPEAMETM (HanpumMep
NBXULM) B MUKCepa, [oKaTo OnakoBbY€H MaTepuan
paboTw, 1 He nocsiraiite ¢ pblie B OnakoBbYHUTE MaTepuanu He
kaHaTa 3a pa3bbpkBaHe. BpeasAT Ha oKornHaTta cpefa v
OnacHocT oT HapaHﬂBaHe! MoraT fa ce peuuknupar.

+ CeansiiTe kanaka camo cnep MnacTmMacosuTe YacTu ca
cnupaHe Ha MHCTPYMEHTUTE. 0603Ha4YeHN CbC 3HALM, HanNpumep

* He gpbxTe gbnrv npegMeTn (HOX, >PE<, >PS< 1 T.H. Mons,
ObpBeHa NbXula, HOX 3a N3XBbpreTe onakoBbYHUTE
OCTbpreaHe Ha TecTo unu ap. MaTepuan B CbOTBETHUS.
nogo6Hu) B OTBOpa 3a MbITHEHE. npeaBuaEH 3a Ta3u Liern KOHTeHep
OnacHoCT oT HapaHsiBaHe! 3a cbbupaHe Ha oTnagbLUM.
Hatuckavte xpaHaTa 3a psizaHe
camo ¢ nputuckaya (cwur. 1/E). @ Ocrapsin ypen

* He HanuBanTe ropeLyn Te4HOCTH E
(camo cTygeHu unu Tonnu) B CumsonsT BBPXY NpoAdyKTa 1
KaHaTa 3a pa36‘prBaHe, onakoBKaTa O3HavaBa, Ye He buBa
CbOTBETHO YHMBEpPCarHaTa Kyna. Aa ce TpeTmpa KaTo AOMaKNHCKK

+ BuHarv cnaraiite yHuBepcanHarta otnaabk. Buecto Tosa Tpsbsa Aa
kyna (cur. 1/G) Bbpxy Kopryca Ha ce npefaze Ha NyHKT 3a BTOPUYHU
JBuraTensi, npeav ga noctaBute OTnaAbLy 3a peLmknmpane Ha
octa (cpur. 1/H) n nHCTpymMeHTUTE. €NeKTPUHECKO U eNeKTPOHHO

obopyaBaHe. N3xBbprsku
npoayKTa no npaBuieH HauuH, Lie
nomorHeTe ga ce npegoTepaTaTt
noTeHUMarnHu otTpuuarenHm
nocrneauum 3a okonHata cpega u
YOBELLKOTO 3paBe, KOUTO UHa4Ye
Ovxa 6unu npeansBuKaHn ot
HEenpaBWIHOTO U3XBBbPIISHE Ha
npoaykra. 3a noseye nHgpopmaums
OTHOCHO PeLMKIMpaHeTO Ha TO3u
NPOAYKT, CE CBbPKETE C MECTHUS
CubaerT, cnyxbaTa 3a cbbupaHe Ha
oTnagbum UnNn ¢ marasuHa,
OTKbAETO CTe 3aKynunun NpoaykTa.

* lNpw HopmanHa pabota
(pa3bbpkBaHe Ha Nneku Tecta u T.H.)
ypeabT MOXe Aa ce u3nonssa o
10 muHyTun 6e3 cnupaHe. Cnepg
BCSIKO NPOABIMKUTENHO
nsnonssaHe 6e3 cnvpaHe
oCTaBsiNTe ypena Aa ce oxnaau
(noHe 20 muHyTV cneg 10 MUHYTHO
nanonasaHe 6e3 cnvpaxe). Mpu
0bpaboTka Ha MHOIO TEXKMN
npoaykTn, Hanpumep 1,5 Kr TecTo,
He TpsibBa Aa BKMOYBaTe ypeaa 3a
noeeye oT 1 MuHyTa 6e3 cnupaHe.

* BuHaru ussaxgante nbpeo
WHCTPYMEHTUTE ¥ ocTa, Nnpeaun Aa

n3sagute cbabpxanmeto B kynata. QCHOBHMW MHCTPYKLMM 3a
* He npeBuwaganTe MakcMmanHus

06eM Ha MbIHeHe. pa60Ta

* WManonsgaiite ypena camo nog KyxHeHckusAT po6oT nomara no
HabnioaeHue. Vissaxnaiite MHOTO Ha4MHU NPY NPUFOTBSIHETO
Llencena oT KOHTaKTa [J0pU KoraTo Ha xpaHa:

Hanyckate CctadTa 3a Marliko. . Mvu(cep'b'r ce 13nonaea 3a

npuroTedAHe Ha LUMPOKa rama
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MUKCMPaHWU HanWTKK, 3a
HaTpollaBaHe Ha nep, 3a psi3aHe
Ha NNoAOBE W 3EMEHYYLN U T.H.
MyntudyHkunoHanHarta yact
MOXe a ce 13nornasa Harnpumep
3a

— MPUroTBSIHE Ha TECTO...

— psi3aHe Ha Meco, AaK1 1 ap.
nogooHu ...

— psi3aHe, HacCTbpreaHe Unu
peHOocBaHe Ha nnogose u
3eneHYyLMm...

— psi3aHe Ha kapTodu 3a
NMbpXKEHE ...

— pasbuBaHe Ha cMeTaHa unm
AnYeH 6enTobK ...

— M U3CTUCKBaHE Ha fIMMOHMU,
nopTokanu, rperndpyT (camo 3a
AFP750)

Mpepna3Ha cuctema

YpeobT uMa pasnuyHu npeanasHu
cucTemu.

MwukcepbT U yHUBEpCanHaTa Kyna
morar fa ce BKMo4aT camo ako
CbOTBETHATa Kyrna 1 kanak ca
nocTaBeHW NpaBUIHO.
YHvBepcanHaTa Kyna moxe fa ce
BKITHO4M CaMo aKko KaHaTa 3a
pa3bbpkBaHe e n3BageHa, a
npeanasHUAT Kanak Ha
3a[BWKBaALLMA MEXAHU3BbM Ha
Mmukcepa (cdur. 1/Sun 4)e
nocTaBeH.

& Bbnpeku ToBa ApbXTE ypena

A

Mukcep

Jarned oT geua.

PaGorteTe ¢ ypeia camo Bbpxy
paBeH, cyx paGoTeH NoT.

MwukcepbT ce nsnonssa 3a
NpUroTBSHE Ha LUMPOKa rama
MWKCUPaHWU HanuTKK, 3a
HaTpollaBaHe Ha nep, 3a psisaHe
Ha NnoJoBe W 3eMeHYYyLM U T.H.

MoaroTBsAAHe Ha MMKcepa

i

3a fga nocTtaBuTe KaHaTa 3a
pa3bbpkBaHe, TpsibBa Aa nsBagnte
npeanasHus Kkanak Ha ABUraTenHns
MexaHu3bM (cur. 1/S n 4).
3aBbpTeTe NpeanasHus kanak no
NnocokKa Ha YaCOBHMKOBaTa
cTpernka u ro caarneTe.
— YepseHaTa npegynpegutenHa
namna (cpur. 4/a) 3ano4sa aa
mura.

CnoxeTe kaHaTa 3a pa3bbpkBaHe
(dowr. 1/B n 2) Bbpxy ABuratenHns
MEXaHU3bM Ha MUKcepa (CTpernka
W BbpXy CTpenka 2A) u s
3aBbpTETE OOpPATHO Ha
YacoBHMKOBaTa cTpesnka o
orpaHununTens. KaHara 3a
pa3bbpkBaHe 3acTaBa Ha MSCTO C
uswpaksaHe. [1BeTe YepHu
cTpenku TpsibBa Aa cbBnagar.
— YepBeHaTta npegynpeautenHa
namna (cpur. 4/a) naracea.
CnoxeTe kanaka Ha Mukcepa
(dour. 1/C 1 3) BbPXY KaHaTa 3a
pa3bbpKkBaHe U ro 3aBbpTeTe,
[0KaTo HOCHT Ha Karnaka 3actaHe
OMPEKTHO Haa ApbxkkaTta. KanaksT
3acTaBa Ha MSICTO C U3LLpaKBaHe.

MukcepbT MOXe Oa ce BKIHUU
CaMOo ako KynaTa 1 KanakbT ca
NnocTaBeHW NPaBUITHO.
CnoxeTe 3aTBapsLLMs kanak
(cdowr. 1/D) v ro 3akntoveTe.

Paborta ¢ mukcepa
1> OtBoperTe kanaka (dwur. 1/C) n

MbXHETE BCUYKM HEOBXOANMM
CbCTaBKW B KaHarta.

BHumaHue: He npesuwiaBante
MakcumanHus obem Ha NbnHeHe
ot 1,5n!

Mo Bpeme Ha paboTa moxeTe Aa
nobaeaTe cbCTaBky Npes oTBopa
3a NblHeHe. 3a Tasu uen
YAABTHUTENHUAT Kanak (cour. 1/D)
MOXe [a ce U3rnonaea 1 Kato Yalua
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3a NbrHeHe. 3aTBapsAnTe BUHArM
OTBOpa 3a NbfIHEHe BegHara, 3a Aa
npenoTBpaTuTe U3NpPbCKBaHE.

BkniouBaHe Ha MuKcepa:
3aBbpTETE peryraropa Ha
ckopocTTa (dur. 1) HagsicHo Ha
XenaHarta CKOpOCT UM HaTUCHETe
GyTOHa 32 MOMEHTHO BKITHO4YBaHe

(cour. 1/J).

MpenopbYMTENHO € Ja 3anoyHeTe
Ha HKCKa CKOPOCT, cref KoeTo Aa s
yBenuunuTe. MukcepbT paboT Ha
MaKcumariHa CKopocT npu
HaTuckaHe Ha GyToHa 3a
MOMEHTHO BKIlOYBaHe.

¢ Obpxay (¢ur. 1/N) c pexewa

npucTtaBka (cur. 10)
MpuctaBknTe Ca MapkupaHu ¢
Homep (1 Jo 6) BbpXy ApbXKaTa.
>KenaHaTa npucTaBka ce nocraes
B AbpKaya.

1 MpucTaBka 3a (puHO psAizaHe
3a psisaHe Ha Nnoaose,
3erneHYyun, CypoBO Meco unm
konbacu (Hanpumep canam) un
T.H. HA TbHKM LWaNbW.

PG1lMpuctaBka 3a HacTbpreaHe
Ha KapTodu
3a HacTbpreaHe Ha KapTodw.

3 TMpucTtaBKka 3a NbpXKeHU

BwxTe yactta "CbBeTu 3a KapTogm
n3nonseaHe Ha MmKcepa" OTHOCHO 3a psisaHe Ha kapTou 3a
OTNpaBHM CTONHOCTM 3a nbpXeHe
HacTporiBaHe Ha CKOPOCTTa. 4 MpucTaBka 3a HacTbpreaHe
5> W3knoyBaHe Ha ypeda: 3aBbpTeTe Ha cupeHe
peryrnaropa Ha CKOpoCTTa HarnsiBo 3a HacTbpreaHe Ha TBbLPAO
Ha noauums "0". cvpeHe, Hanpumep MapmesaH
I Cnep npuknioyBaHe Ha paboTa, MTH.
3aBbpTeTe KaHaTa No NoCcoKa Ha 5 Eppo peHpge
YacoBHMKOBaTa CTpernka v ro 3a enpo HacTbpraaHe Ha
cBanete. Cneg ToBa 3aBbpTeTe 3eneH4yum n nnoaose U T.H.
Kanaka v ro ceanere. 6 ®uHO peHpe
3a uHO HacTbpreaHe Ha
3eneHYyun, Nnoaose,
MHOFOd)yHKLWIOHanHa LIoKonag, YeChH 1 T.H.
4yacT

MoarorBsAHe Ha

WHCTPYMEHTH 1 TeXHUTE MynTUYHKLMOHANHaTa YacT

BBb3MOXHU NPUOINOXKEeHUsA

CnepHvTE MHCTPYMEHTU MoraT aa
ce n3nonasear B
MYNTUGYHKLMOHaNHaTa 4YacT:

¢ Ouck 3a pasbuBaHe (dur. 1/Q)
Pa3brBaHe Ha cMeTaHa 1 A4YeHN
6enTbLUM, MPUrOTBSIHE HAa KPEM U
neku TecTa.

* MetaneH Hox (chur. 1/P) =
3a HakbruBaHe Ha CypoBO MeCO,
Lokonag, S4Kku U T.H.

¢ MnacTtmacoB Hox (¢hur.1/0)
3a meceHe n pasbbpkBaHe Ha
TEXKN TecTa.

NMocTaBsiHe Ha npeanasHus
kanak (cwur. 4)

MynTudyHkumoHanHara vyact
MOXe [a Ce BKITHYM CaMo aKko
KaHaTa 3a pa3bbpkBaHe e
n3BajeHa, a NpeanasHuaT kanak
Ha ABWraTernHns MexaHu3bM Ha
Mukcepa (cur. 1/Smn 4) e
NnocTaBeH.
M3BapgeTe kaHaTa 3a pa3bbpkBaHe,
KakTo e onucaHo nog "Mukcep".
— YepBeHara npegynpegutenHa
namna (cpur. 4/a) 3anoyBa ga
mura.
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I [locTaseTe NpeanasHUs Kanak — JuckbT 3a pasbusaHe,
BbPXY ABUraTenHus MEXaHU3bM Ha METanHUAT HOX W
mukcepa (3Hak @ Bbpxy sHak ) naacTMacoBuAT HOX (dour. 8)
ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha 3aLiensar cbC 3b6UTE oTAONY
YacoBHMKOBaTa CTperka [0 BbPXY OCTa.
orpaHuuntens. MpeanasHusaT — [bpxaybT Ha npucTaekata
Kanak 3actaBa Ha MSCTO C (cpur. 11) nexu BbPXY
uslipaksare. 3HakbT ) TpsibBea LLeCTObMbIIHATA OC.
Aa e Haa npeaynpeanTenHara i| Hai-o6pe apbxTe Abpxada Ha
namna (cpur. 4). = npucTtaskarta c [1Ba npbCcTa B fBeTe
— YepseHara npegynpeanTerntya OYNK1 3a 3axBallaHe.

namna (cpur. 4/a) naracea.

n::;aB"“ﬁ:aT cyna (dur. 5 MocTaBsiHe Ha kanaka (cur. 6)
y epcanuara kyna ( - 9) ¥ [ocTaseTe kanaka (cour. 1/F)

" [locTaBeTe yHMBepcanHarta Kyna BbPXY YHMBEpCanHara Kyna
(cpur. 1/G) BbPXY Ypeaa (cTpenka (cTpenka W7 Bbpxy cTpenka A\)
W BbDXY CTpenka L) n s ¥ ro 3aBbpTeTe o6paTHO Ha
3aBbpTeTe 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka Ao
“HacoBHUKoBaTa cTpenka 1o orpaHnumnTens. KanaksT 3actasa
orpaHuumnTens. YHueepcanHara Ha MACTO C MaLupakeaHe. HochT Ha
Kyna 3actaea Ha MACTO C Kanaka 3acTaBa AMPEKTHO Haf
n3ipaksaHe. [lseTe YepHn ApbXKaTa, ABETE YepHU CTPENKM
cTpenku Tpsibea Aa CbBNaaar. Tpsibea chBNaaHar.

=" [lbxHeTe nputuckada (cur. 1/E) B

MNocTtassaHe Ha ocTa (cur. 7) OTBOpA 3@ MbIHEHE.

I [MocTaBeTte ocTta (ur. 1/H) Bbpxy lMocTaBsaHe Ha pexella

252

LwunikaTa B cpenarta Ha
YHuUBepCcanHarta Kyna.

MocTaBsiHe Ha UHCTPYMEHTU

MoxeTte na usbepete aa
rnoctaBuTe cnegHuTe
WHCTPYMEHTK:

Ouck 3a pasbusaHe (cdur. 1/Q) nnm
MeTaneH Hox (dur.1/P) unu
Mnactmacos Hox (cpur.1/O) nnm
Obpxay (dur.1/N) c pexelya
npucTaeka (dwur. 9)

ObpxaybT Tpsabsa Aa ce noctasu
CbC CbOTBETHATa NpucTaBka B
3aBMCMMOCT OT LenTa Ha
NPUNoXeHNeTo (BWXTe "nocraBsHe
Ha pexellua npuctaeka B
abpxada).

MocTtaBeTe XenaHnsa NHCTPYMEHT
BbpXY OCTa.

i

npucTaeka B Abpxada (cpur. 10)

[MocTaBeTe xxenaHaTa NnpucTaBka B
Obpxaya B 3aBUCUMMOCT OT
ynotpebara.

MpuctaBkute ce Hammpar B
LUapHUPHOTO OTAENeHNe 3a
npuctaskm (dur. 1/K) B kopnyca Ha
asuratensi.

MpucTaBkuTe ca MHOrO OCTpU.
XBaLlanTe rm camo 3a gpbxkute!
OTBOpETE OTAENEHMETO 3a
npucTaBKMTe, KaTo n3gbpnare
apbxkata (cur. 9).

M3BageTe xenaHarta npuctaeka 3a
OpbXXKaTa OT OTAENeHNeTo

(dowr. 9).

[MocTaBeTe Bbpxa Ha npucTaBkaTa
B LIEHTbpa Ha Abpaya U CroxeTe
npuctaBkaTa BbB BobOHaTUHaTA
Ha gucka (cur. 10).
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I 3a[ga vsBaguTe npucTaekaTa, st

n3gbpnanTe NeKko HaBbH 3a
APbXKaTta U 4 noBaurHeTe.

PaGota c
MynTUYHKLMOHANHaTa 4yacTt
" OrtBopeTe kanaka (cwur. 1/F) n

i

CNoXeTe BCUYKM HeobxoanmMm
CbCTaBKW B YHMBepcarnHarta Kyna.
BHumaHue: He npesuwasante
MakCcMMasHus 06eM Ha MbIHEHE:!

— TeyHocTn 1,75 n.
— TBbpaM npogyktn 1,5 n.

Mo Bpeme Ha paboTa MoxeTe Aa
nobGaBaTe olle cbCTaBku Npe3
OTBOpA 3a MbfHeHe. 3a Tasu Len
MOXeTe Aa u3nonaearte v yawlaTta
3a NbliHEeHe B npuUTUCKaya

(cpur. 1/E). BuHarm 3aTBapsiniTe
OTBOpa 3a NbIIHEHE BeAHara, 3a Aa
npegoTepaTuTe U3NpPbCKBaHE.

M3nonseante nputuckada
M3KMIOYUTENTHO 3a HaTUCKaHe Ha
XpaHaTta 3a psizaHe!

BkniouBaHe Ha ypefa: 3aBbpTeTe
perynaTtopa Ha ckopoctTa (cur. 1/1)
HafsICHO Ha >xenaHaTa CTerneH Ha
CKOpOCTTa UNKN HaTUCHETe ByToHa
33 MOMEHTHO BKJtO4BaHE

(cpur. 1/J).

MpenopbyMTENHO € Aa 3anoyHeTe
Ha HMCKa CKOpOCT, criedl KoeTo Aa s
yBenuuuTe. YpeabT pabotu Ha
MakcuMmarHa cKopocT npu
HaTuckaHe Ha ByToHa 3a
MOMEHTHO BKMO4BaHe. BuxTe
yactTa "CbBeTu 3a U3non3saHe Ha
MYNTUYHKUMOHaNHaTa 4act"
OTHOCHO OTMPaBHU CTOMHOCTM.

Ako npegynpeguTenHara namna
(cour. 4/a) mura n ypeabT He MOXxe
[a ce BKIo4YM, Torasa
NpeAnasHUST Kanak Ha
ABuratenHmsa MexaHu3bM Ha
Mukcepa (cur. 1/Smnd)He e
nocTaBeH NpaBUITHO.

M3kntouBaHe Ha ypefa: 3aBbpTeTe
perynatopa Ha CKopoCTTa HansiBo
Ha noauuus "0".

Cnen npukntovBaHe Ha paborTa,
3aBbPTETE Kanaka no nocoka Ha
YacoBHMKOBATa CTpesika 1 ro
cBanerte.

CeanganTe kanaka camo Korato
WHCTPYMEHTBT € CNpsin HambIHO!
M3BapeTe MHCTpyMeEHTa 1 ocTa.
3aBbpTeTe yHUBEpCanHaTa Kyna
Nno nocoka Ha YaCOBHUKOBaTa
cTpernka u 1 ussagete.

LinTpycoBa npeca
(camo 3a AFP750)

MoprortoBka (dur. 13)

ISy

ISy

MocTaBeTe yHMBepcanHaTta kyna,
KaKTo e onucaHo rope (cwr. 5)
MocTtaBeTe Ueakarta Ha
umTpycoBara npeca (cur. 13/a)
BbPXY YHMBEpCAnHaTa Kyna
(cTpenka 7 BbpXy cTpenka A\)
1 A1 3aBbpTETE OOPATHO Ha
YacoBHMKOBaTa cTpernka o
orpaHuuuTens. Lleakarta sactaea
Ha MSICTO C M3LLpaKkBaHe ,
cTpenkata~7 TpsibBa Aa cbBnagHe
CbC CTperkata M.

MocTaBeTe koHyca 3a u3uexaaHe
(cbur. 13/b) B UeakaTa.

Pa6oTta ¢ untpycoBaTa npeca

ISy

BkniouBaHe Ha ypeaa: 3aBbpTeTe
perynartopa Ha ckopocTTa (cpur. 1/1)
HagsCHO Ha nosuumsa 1.

C unTtpycoBarta npeca Tpabsa oa
ce paboTu caMo Ha Hal-HuckaTa
CKOPOCT.

M3kniouBaHe Ha ypeaa: 3aBbpTeTe
perynaropa Ha ckopocTTa HansiBo
Ha noauuus "0".

Cnep ynotpeba nsBazete koHyca
3a usuexaaHe.
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I 3aBbpTeTe LeakaTta No nocoka Ha Pasrno6sBaHe/crno6siBaHe
YacoBHMKOBaTa CTpenkKa u s Ha 4acTTa C HOXa ((tmr. 14)
n3Bagere. -

" 3aBbpTeTe yHMBepcarnHarta kyna \L\ Mpu Hyxzia YacTTa ¢ Hoxa Moxe

AN

AN

IS5y

i

8

&
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Nno NOoCoKa Ha YacoBHMKOBaTa
cTpenka n a4 ussagete.

YpeabT MOXe Aa ce n3nonasa Ao
10 muHyTH 6€3 cnupaHe. Cnep
BCSKO NPOABLIMKUTENHO
nsnonssaHe 6e3 cnupaxe
ocTaBsiiTe ypeaa Aa ce oxnaau
(noHe 20 muHyTK cneg 10 MUHYTHO
n3nonasaHe 6e3 cnupaxe).

MouncTtBaHe n
noaapbXKa

Kopnyc Ha aBuratens

BHumaBanTe ga He nonaga
TEYHOCT B Kopnyca Ha aurartensi!
MouncTBariTe kopnyca Ha
ABuratensi ¢ BrnaxHa kbpna.
Hukora He ro notansinte BbLB
BOAA U He ro ApbXTe noa
Tevyawa Boaa!

Mukcep

CbObT U HOXBT MoraT fa ce
MOYUCTAT NECHO N NPaBUITHO C
nomolura Ha 6yToHa 3a MOMEHTHO
BKITHOYBaHe.

HanbnHeTe kaHaTa 3a pas3bbpkBaHe
HarnornosuWHa ¢ Torna (He ropewal)
BOAa v JobaBeTe HAKOSMKO Karku
npenapar 3a MueHe!

HaTtucHete 6yTOH 32 MOMEHTHO
BKJIO4BaHe 3a KpaTKo.

A

IS

CblLUo Aa 6bae pasrnobeHa u
noymcTeHa oTaenHo.

BHumaHue: HoxbT € MHOro
ocTbp! OnacHocT ot
HapaHsiBaHe!

OcBobopgeTe 4acTTa ¢ Hoxa (cpur.
14/a) oT kaHaTa 3a pa3bbpkBaHe,
U3Mon3Bankn 3aTBapsALmS Kanak
(dour. 1/D n dpur. 14/c) kaTo
WHCTPYMEHT. BonbbHaTuHmTe B
3aTBapsAWMs Kanak CbOTBETCTBAT
Ha pbOoBETe Ha enemeHTa C Hoxa.
3aBbpTeTE 06pPATHO Ha
YacoBHMKOBaTa cTpernka u
n3Bazere, Kato AbpXKUTE Nof nek
BB,

M3BageTe ynimbTHUTENHWS NPbCTEH
(dour. 14/b) oT yacTTa C HoXa.

HOXBbT € MHOro OCTBp.
YnnbTHEHUETO MOXe Aa ce
nospeau.

MannakHeTe KOMNOHEHTUTE
BHMMATENHO Ha pbKka (omacHocT
OT HapaHsBaHe!). Vanonasavite
camo BoJa U npenapar 3a MUEHE.
He muinTe yactta ¢ HoXa B
CbAOMMSANHA MaluMHa.

[MbXHETE yNMbTHUTENHWSA NPBCTEH
B YacTTa C HoXa.

[MbxHeTe YacTTa ¢ HoXa B KaHaTa oT
pony. [ipbxTe YacTTa ¢ Hoxa nopg
neK brbn. 3aTerHerte YacTTa c Hoxa,
M3non3Bankn 3aTBapsALmMS Kanak
KaTo MHCTPYMEHT 1 3aBbpTalku No
nocoka Ha YacoBHUKOBaTa
ctpenka (ur. 14).

Crnep ToBa U3nnakHeTe Kynata nog, YHuBepcarnHa kyna u

Teyalla Boga.

ISy

WHCTPYMEHTH

YHuBepcanHara kyna u
WHCTPYMEHTUTE Ce NOYNCTBAT B
nsnnaksaLla Boga.
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)
BHuMaHue: MeTanHUAT HOX e TexHn4YeckKkn gaHHU
1

:I)3KI1I0'-IVITeJ1HO ocTbp! ' HanpexeHue

NacHoOCT OT HapaHsABaHe! Ha MpexaTa: 230 — 240 V
MnacTMacoBuTe YacTu ocTapsiBart KOHCYMALUS
MHOrO No-GbP30, aKo ce MUST ymaul

Ha eHepruns: 700 W

4YeCTO B CbAOMMANHA MaLLMHa. AKO
BCe nak Xenaete ga rm usmmeTe B
CbOOMUAINHA MallnHa, T!
nocTaBeTe B TOPHOTO oTAENeHune.

MpuctaBkn
1> [loymcTBanTe NPUCTaBKUTE C YeTKa

UK Kbpna noA Teyawla Boga unm B
cbaoMusiNHa maluunHal

BHumaHue: MNMpucraBkuTe ca
MHoro ocTpu! OnacHocT ot
HapaHsBaHe!

CbxpaHeHue

Bcuyku npuctaskm, € U3KMNYeHne
Ha uMTpycoBsaTa npeca, morat Aa
Ce CbXxpaHsiBaT Hanpaso B ypeaa.
CobxpaHsiBaviTe NpUCTaBKUTE B
OTAENEeHNeTo 3a NpUCTaBKn

(cpur. 1/K).

BHumaHue: MNMpucraBkuTe ca
MHoOro octpu. OnacHocT ot
HapaHsiBaHe! XBallante rmu camo
3a Apbxkute!

CnoxeTe npuctaBkute B
YHMBepcarnHaTta Kyna, KakTo e
nokasaHo Ha dwur. 12.

BHumaHue: MeTanHUAT HOX
(cbumr. 1/P) e MHOrO ocTBp!
OnacHoCT oT HapaHsiBaHe!
[pbXTe MeTanHnst HoX camo 3a
OpbXKaTa U ro cbxpaHsiBanTe
caMo c nocTtaeeH npeanasuten!
HaBuiTe kabena Ha oBeTe Kyku
oT3ag Ha ypeaa (cwur. 15).

C€

Tesn ypeau ca cbobpaseHn cbe

cnegHute EC Oupektusm:

+ [npekTuBa 3a HUCHK BOMNTaX
2006/95/EC

+ EMC [Oupektua 89/336/EEC ¢
nameHeHne 92/31/EEC
n 93/68/EEC
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Mukcep

CbBeTU 3a ynotpeba:

* MukcepbT € MHOro Noaxoasiy 3a
HaKbILUBaHe Ha Marnku KonnyecTsa
XpaHa KaTo s4Ku, raneta unm
noanpaBkKu.

* OtpeneHuTe cocoBe moraT 6bp30
Oa 6baar 3anaseHu B MUKcepa.

* HapexeTe nnu Havynete
NpoayKTUTE, KOUTO LUE
npepaboTBaTte B MMKcepa, Ha
napyeta oT Mo 2 Ao 3 CM.

» BuHaru otcTpaHsiBavite
KOCTWUIKMUTE OT MNOAOBETE U
KOKanuTe oT MecoTo, Tbil KaTo
MoraT [a NoBpeasaT YacTTa ¢ Hoxa!

* HatpolwaBaHe Ha nea: BMHaru
nobaesiiTe Marnko Boga B KaHaTta,
npeav ga Tpowmre neg.

Mpu o6paboTka Ha cyxu cmecu
MOXe [a ce Hanoxu aa
nsKnioyBaTe ypega ot Bpeme Ha
BpeMe, 3a fja OTBOpUTE kanaka Ha
MuKcepa 1 Aa OCTbpXeTe cmecTa
OT CTeHWTe Ha KaHaTa ¢
npucTaBkaTta 3a CTbpraHe.

Mpn cmecBaHe Ha TeYHU U TBLPAU
CbCTaBKu, MbPBO CMeceTe TeYHUTe
n cneg ToBa fobaBeTe cyxuTe.
OcraBerte ropeLyute Te4HOCTU Aa
M3CTUHAT, Npeau Aa
obpaboTtBaTe B MuKcepa.

Mpu o6paboTka Ha ropeLyn
CbCTaBKM, kaHaTa 3a pa3bbpkBaHe
TpsibBa fa ce NpoBeTpsiBa, KaTo
cBanuTe 3aTBapsiLLus Kanak.

XpaHa CkopocT* YkazaHus
CmecBaHe MneyHu wenkose 5-10 M3non3eanTe cTyaeHo Mnsiko
KbnuaHe Apnku, wokonag, Myncaumn | O6paboTBaliTe camo S Yalla Ha eguH
YeCbH, NoAnpaBku MbT, 32 Aa Ce HaKbLa BCUYKO PUHO.
MpurotesHe Xnebyeta, GUCKBUTH, 5-10 Harpowerte rpy6o npeam obpaboTtkata
Ha raneta npeneveH xns6
HatpowasaHe Myncaumu [o6ageTe j yawa Boaa.
Ha nen HaTucHeTe 6yToHa 3a nyncauum 3-4
nbTU.
Emynrupane LpecwuHr 3a canatu 7-10 Cwmecete pobpe.
MoxeTe fa nobasute onuo npes
OTBOpa 3a MbJIHEHE, JOKATO CMecBaTe.
CmecBaHe TecTa 3a cnagkuuu, 1 Cawmo cmeceTe cbcTaBkuTe Aobpe,
TECTO 3a NanayvHku He rv pa3bbpkBaiiTe NpekaneHo AbMro.
Miopupaxe Cynu, 3eneHyyuun, nnogose 3-10 Pa3bbpkBaiTe, okaTo cMecTa CTaHe
recra.
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MHorodgyHKUMOHanHa yact

KbnuaHe

3a nony4aBaHeTO Ha e4HOPOAEH
pesynTtat obpaboTBanTe napyeTa,
NpubnM3nTenHo egHakeu No
pa3mep. HapexeTte nnm Havynete
XpaHaTa Ha napyeTta C eHaKbB
pa3mep npeau obpaboTkara.
BHumaBawTe ga He npenbnHuUTe
KaHaTa.

Kanma

HapexeTe mecoTo Ha napyeTa oT
no oKomno 2 cM npeau
obpaboTkara.

3eneHuyyuu

Ako e obpaboTBaTe 3eneH4yun
OT pofa Ha fnyka, rm obenete u
HapexeTe Ha YETBbPTUHKN.
CwmecBaHe

KonunuyecTtBoTo 3a obpaboTka
Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
rbcToTata Ha obpaboTBaHaTta
XpaHa.

[o6aBsiHe Ha cbCTaBKU
CnoxeTe cyxute CbCTaBku, KaTo
Hanpumep 6pallHo, B
yHMBepcanHara kyna npegmu
obpaboTkaTta. He e Heobxoanmo
[a cMecBaTe CbCTaBKUTE Npeau
obpaboTtkata. MoxeTte aa
nobaBuTe TeYHM CbCTaBKM Npes
OTBOpa 3a MbJfIHEHE MO BPEME Ha
obpaborTkara.

MoxeTe ga gobaBute TeYHU
CbCTaBKW Npe3 0TBOpa 3a NbJ/IHEHE
no Bpeme Ha obpaboTkaTa.
3ab6enexka:py o6paboTka Ha
COCOBE WrK NonyTeYHN CbCTaBKM
MOXe [ia ce HanoXxu aa
U3KMYBaTe ypeaa ot BpeMe Ha
Bpeme, ja OoTBapsiTe Kanaka Ha
yHMBepcarnHara kyna v aa
OCTbpreaTe CMecTa OT CTeHaTa Ha
KynaTta c npuctaBkaTa 3a
CTbpraHe.

Pa6GoTa ¢ gbpxaya Ha
npucTaBKaTta

MHoro Ba>kHO € NpaBUITHOTO
nofgaBaHe Ha XxpaHa npes oTBopa
3a MblIHEHE.

Ako e Heobxogumo, HapexeTe
roTOBMTE MPOAYKTU Ha MO-Marnku
nap4yeTa, 3a Ja mMorat Aa MMHaBaT
NecHo Npe3 0TBOpa 3a MbIIHEHE.
[oGaBsaiTe CbCTaBKUTE Bb3MOXHO
Ha-OTBECHO €HOBPEMEHHO B
OTBOpa 3a MbIIHEHE.

HaTtunckaiTe ru paBHOMEpHO ¢
npuTuckaya. CTeneHTa Ha HaTUCK
BIMsie BbPXY KOHLEHTpauusita Ha
XpaHaTa 3a psisaHe.

ManonsBarite npuT1ckaya camo 3a
nobaBsiHe Ha olle xpaHa. Hukora
He nocsaranTe ¢ NpbCTU B OTBOpaA
3a MbriHeHe!

YpeobT MoXe fia ce NoBpeam npu
npekaneHo CUHO HaTUCKaHe ¢
npuTunckava!l

BuHaru octaBa Manko KOnNM4ecTBo
HeobpaboTeHa xpaHa Mexay
npuTncKaya u gbpxada Ha
npucTaekaTa.

HactbpreaHe Ha cupeHe
OxnapgeTe MeKMTe cupeHa, KaTto
EmeHTan unn mouapena, oobpe
npeau HacTbpreaHeTo.
O6paboTtBanTe TBbPAUTE CUpEHa
kaTo NapmesaH Ha cTailHa
Temneparypa.

3abenexka: CupeHeTo NapmesaH
TpsibBa oa ce obpaboTBa C neko
HaT1CKaHe Ha npuTUckaya.
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WUHcTpymeHT XpaHa Makc. | CkopocTt YkasaHus
Konuyec
TBO
KbnuaHe | MetaneHHoOX | 3eneHuyyuu, Hanpumep nyk 800 rp. 3-5 MnopgoBeTe n 3enexuyunTe
nnopgose, npecHu nognpasku | 800 rp. 3 TpsbBa Aa ca NpecHu u
opexu, bagemm 1 Bpb3Ka 2 TBbPAW, U3nonssawte
Lokonag 500 rp 5 napyeTa ¢ npubNUanTenHo
400 rp 4 efHaKbB pasmep
KbnuaHe | MeTtaneHHox Meco, 500 rp 4-6 OTcTpaHeTe Kokanurte u
Ha Meco duneta ot pmba (6e3 kocTn), CYXOXWUNUsTa, HapexeTe Ha
6eKoH napyeTa OT MO OKOJ0 2 CM.
Mpurotes | MeTaneH HOX Cyx xnsa6, 6ucksutn 125 p 3vnm 4 HaTtpowerte rpy6o npeau
He Ha obpaboTkaTa
ranera
Miopupare | MeTaneH HOX BapeHnu nnogose nnun o 3-10 Ako e Heobxoanmo,
3eneHYyumn 1,75n nobaBeTe manko Boga no
Bpeme Ha obpaboTkaTa.
CwmecBaHe | MeTtaneH Hox INekn TecTa 3a cnagkuwn, 800 mn 3-7 3anoyHeTe ga cmecBaTe
TECTO 3a NanayuvHKu 1 T.H. CbCTaBKUTE Ha cTeneH 1,
crep ToBa yBenuyerte
cKopocTTa.
CwmecBaHe | MeTaneH HOX MarioHesa 1n Myncaumn He nskntoysaiiTe ypeaa,
nunm 3 nokato gobassite onumo.
MeceHe | lMnacTtmacos Texkn TecTa, Hanpumep 1,5 kr 1-5 3ano4yHeTe Aa cmeceate
HOX TecTo 3a xnsi6 v nuum CbCTaBKUTE Ha cTeneH 1,
crep ToBa yBenuyete
cKopocTTa.
PsizaHe | Mpuctaeka3sa 3eneHuyum, Hanpumep 800 rp. 1-2 W3bepeTte nnogose 1
VHO psizaHe KpacTaBuLM, TUKBUYKH, 3eneHyyum ¢
(no. 1) MOPKOBM U T.H. npubnuanTenHo egHakLB
Mnopoee, Hanpumep S6BMKK, pasmep.
[omaru, Meco, konbacu, HapexeTte mecoTo Ha
canam u T.H. napyeTa, NoAXoAsLUM 33
0oTBOpA 3a MbIIHEHE.
Hactbprs | MNpucraska 3a Kaptodun no 1-2 Hanpumep 3a kHeanm ot
aHe HacTbpreaHe 1 kr KkapTodu
Ha kapTodu
(no. PG1)
PasaHe Ha | [Mpuctaska3sa Kaptodu, mopkosu, 1 kr 1-2
NeHTn psizaHe Ha nawybpHak
KapTodu 3a
nbpXxeHe
(no. 3)
Hactbprs | Mpuctaeka3sa MapmesaH 500 rp 1-2 He HaTtuckaliTe npekaneHo
aHe HacTbpreaHe CUITHO C npuTmUCKava.
Ha cupeHe
(no. 4)
Penpocea | py6o, ouHo BrokyeTa wokonag 500 rp 1-2 CuyneTe Wwokonaga Ha 2-3
He (rpy6o | peHge (no. 5 | nnopose, Hanpumep SGBIKK 1 kr napuera.
wnm mnu 6) 3eneHYyLu, Hanpumep 1 kr
hrHO) MOPKOBU
PasbusarHe Ouck 3a INekn TecTa 3a cnagkuwm 1 kr 4-5 He pasbuBainTe aityeHnTe
pasbuBaHe andeHn 6enTbuUn 2-10 6enTbun
cMmeTaHa 4-6 npekaneHo Abnro.
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PeuenTtn

OcHoBHa peuenTta 3a

naHguwinaH
4 oenTbka
4 c.n. cTyneHa Boga
200 rp 3axap
1 naketye BaHUNUA
4 XbNTbKa
80 rp 6paluHo
80 rp HULLecTe
1 un. Gaknyneep
‘T Heobxoavmu npucTaeku:

YHMBEpCcanHa Kyna ¢ AuCK 3a

pasbuBaHe

CnoxeTe 6entbuMTe U BOAaTa B

yHMBepcarnHara kyna v pasouinte

Ha 5-Ta cTeneH 3a okono 1 MUHyTa

00 BTBbpAsBaHe.

I [lobaBeTe 3axapTa 1M BaHUNuUATA
npes3 oTBOpa 3a MbIHEHE U
pa3buiiTe 3a oLle okono 1 MuUHyTa
[0 pa3TBapsiHe Ha 3axapTa.

I [obaBeTe XbNTbUUTE U

&

pa3bbpkaiiTe ¢ HAKOIKO Myncaluu.

Iz CwmeceTe GpalLHOTO, HALLIECTETO U
6aknyneepa, fob6aBeTe KbM
KpemoobpasHaTa cMec n
pa3bbpkariTe 3a KpaTKo C HAKOIKO
nyncauuu.

I W3cuneTe TecToTO B TaBa 3a
neyveHe u ro onevete BbB PypHa.

OcHoBHa peuenTta 3a TeCTo
3a KeKC

500 rp OpawHo

1 naketye OGaknynesep
250 rp MaprapuH unm macno
250 rp 3axap

—_

naketye BaHWNWA
1 wwunka con
4 anua
150 mn NPSICHO MIISIKO

‘T‘ HeobxoanmMu npuctaBku:

=~ yHuMBepcarHa Kyna c nnacrtmacos
HOX

5> CnoxeTe BCUYKM CbCTaBKU B
yHUBepcarHara Kyrna B NoCO4YeHus
pea.

I Pasbbpkante 3a 1 0o 12 MUHYTH
Ha 3-4-Ta cTeneH, JokaTo TecToTo
CTaHe rmagko u kpemoobpasHo.

m Axo npu obpaboTkarta TeCToTO Cce

= W3XBbPMs NpekaneHo HaBbH,
U3KnoYeTe ypeaa, oTeopete
Kanaka v n3bytanTte TeCToTo
HaBbTpe C NpucTaBkaTa 3a
CTbpraHe ot pbba Ha kynarta.

I W3cuneTe TECTOTO B NOAXOAsLLA
TaBa 3a neyeHe 1 ro oneyeTe BbB
ypHa.

m Mo »xenaHne moxeTe Aa

— MNpOMEeHM1Te NeKo TecToTo, KaTo
fobasuTe Apyri nognpasku.
Mprmep 3a MpamopeH crnapkuLl:

I Wacunete 2/3 OT TeCTOTO B TaBaTa.
[obasete 1 c.n. kakao Ha npax u 1
C.1. NPSICHO MMISIKO B OCTaHanoTo
TecTo u pasbbpkaniTe 3a KpaTko C
HSIKOMKO nyncaumu.

I l3cunere TbMHOTO TECTO BbPXY
cBeTnoTo BTaBaTta. [1pekapaite
BUNMLA CbC CNUparnHo ABUXKEHWE
npes ABaTa Crnos TecTo, 3a Aa ce
nonyyu MpamopHaTa Lapka.
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OcHoBHa peuenTa 3a
POHNNBO TecTo

p OpalHo
y.n. Gaknyneep

p CTyOeH MaprapuH unm
macro

rp 3axap
wunka con

anue
c.J. cTyaeHa Boga

Heo6Gxoavmu npucTaBKu:
YHMUBepcarnHa Kyna ¢ nnacTmMacoB
HOX

CnoxeTe bpaluHoTOo, Haknyneepa,
cornTa 1 3axapTa B YH/BepcarnHaTa
Kyna. HapexeTe cTyneHoTo macno
Ha napyeta u ro gobaserte.

Pa3bbpkaiiTe 3a okorno 1 MuMHyTa
Ha 3-4-Ta cTeneH, jobaBeTe
SANUETO N CTyAeHaTa BoAa npes
0TBOpa 3a MbJIHEHE U NPOObLIKETE
Oa pas3bbpkBaTe, 4oKaTo TECTOTO
obpa3syBa Tonka OKomno Hoxa.
Vi3BageTe TeCTOTO OT KynaTa u
NpoabIMKETE Aa o Mecute
M3BECTHO BpPEME C pblLie.
OcTaBeTe TECTOTO B XNagunHukKa
3a okorno 30 MuHyTH, Npeam aa
npoabmknTe ¢ obpaboTkara.
Pasto4yeTe TecToTO, CroXeTe ro B
nobpe HamasaHa ¢ Mas3HMHa TaBa u
pobaseTe no xenaHuve nnoaoBse,
Hanpumep S6BbNKM UNKU CrnBMW.

OcHoBHa peuenTa 3a
3aKBaceHo TecTo

500
40

80

1
80
200

ISy

i

p OpaluHo
rp masi (npsicHa) unu

1 nakeTye cyxa mas
p 3axap
lwmnka con
rp pasToneH maprapuH
mn XMafKo MPsSICHO MIISIKO

Heobxoavmu npucTaeku:
yHMBepcarHa Kyna ¢ nnactMacos
HOX

CnoxeTe BCUYKN CbCTaBKK B
KynaTta B NocoyveHus pes.
Pasbbpkarite 3a 1 0o 12 MUHYTH
Ha 3-4-Ta cTeneH, JoKaTo TECTOTO
obpasyBa Tomnka OKoso HoXxa.
M3BageTe TeCcToTO OT Kynara u ro
OMeceTe OlLLe Marko C pbLe.
CmeceTe CbCTaBKNTE, KOUTO He
TpsibBa oa ce Hagpobsear,
Hanpumep ctaduam, ¢ pbLe.
Mpeou no-HaTaTblwHa obpaboTka
oCTaBeTe TeCTOTO [a BTaca B
noKpuTa Kyna Ha TOMnmo MsICTo,
[0KaTo HapacTHe OKOSOo ABa MbTU.

Bb3MOXHU NPUNOXKEHUS:
3akBaceH xns6 Ha nnuTka, ApebHn
cnagku oT 3aKBaCeHo TeCTO,
NnoaoBU crnagkvwm, odka.

3a nuKkaHTHW KekcoBe, Hanpumep
KeKC C NnyK, NpUroTBeTe TecToTo 6e3
3axap.
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LLIaHOBva noxkyneub!

Byab nacka, yBakHO npounTante uto
IHCTPYKLUitO 3 eKkcnnyarauii.
Hacamnepes, Gyab nacka,
[IOAEPXXYHTECH IHCTPYKLIN 3 Gesneku,
HaZlaHWX Ha NepLUMX CTOPIHKax AaHol
HCTPYKUIT 3 ekcnnyatauil! Byab nacka,
30epiraiTe iHCTPYKLUIi 3 excnyaraui,
Wo6 MaTth MOXNMBICTb 3BepTaTUCH
[0 HUX Haaani. 32 MOXXMBOCTI
nepeaaBanTe Ui iIHCTPYKUIl
HACTYMHOMY BflaCHWKOBI NOOYTOBOI
TEXHIKK.

MonepemxyBanbHWi 3HaK y GopMi
TPUKYTHUKA /ab0 KNtoyoBi cnosa
(He6eaneuHo!, O6epemHo!,
BanwtnuBo!) NoBWHHI NpuBEPHYTH
Bawy yBary Ao iHdopmadii, o €
BaXXnMBOtO AnA Balwuoi 6eaneku ado
NpaBUIbHOrO GYHKLIOHYBaHHA
noByToBOI TexHikK. HeobxiaHo, wod
uA iHpopmauia 3Haxoaunaca Ha
BUAHOMY MiCLi.

Taxkun cumBOn o3Havae, Wo Bawm
HaZlaeTbCA NMOKPOKOBA iIHCTPYKLUIA
AanA excnnyaraudii Baworo
noByToBOro npunaay.

[Mopyy i3 TakMm cumBonom Bu
nobaunTe goAaTKoBY iHGOpMaLito i
NPaKTUYHI NiAKasKK WoAo
BUMKOPUWCTaHHA NoOyTOBOro npunagy.

[Topyy 3i 3HaKoM y BUrNAAi
KOHIOLLIMHK Bu 3HaraeTe niakasku v
iHPopmMaLito LLOAO EKOHOMIYHOMO 1
€KOMNOriYHO YUCTOrO BUKOPUCTaHHA
npunaay.

Onuc npuctporo
(Man. 1)

ACTIGOGM mMOOW>

- PpVOZ =

Kopnyc moTtopa

KoHTenHep Ang 3amilyBaHHs
Kpuwka mikcepa
3akpvBatoya KpuLLKa
3anpaBHuii LUTOBXau 3
BMMIipIOBaNbHOK EMHICTIO
Kpuwka 3 oTBOpOM
YHiBepcarnbHa EMHICTb

Ban

Perynatop weunakocTi
KHonka Mynsc

[opaTtkoBa cekuist ansi
PiXKYy4MX YacTuH

Biacik ans npoeoay (3agHsi
YacTuHa NPUCTPOID)
lMnacTuHa 3 HanMeHyBaHHAM
(HWKHSA YacTnHa NPUCTPOIO)
Tpvmay BCTaBOK
MnacTukoBe neso

MeTaneBe ne3o 3 NPOTEKTOPOM
Ouck ons 36MBaHHs

Mpec ansa umtpycosux (Tinbku gns
AFP750)

KpuLwka npusogy mikcepa
LWkpebok ans Ticta

/\\ MpaBuna 6e3neku

Oanunin npunag signosigae
NPUAHATUM TEXHOMOTIYHUM
cTaHgapTam 6es3neku i Bumoram
3aKoOHOOaBCTBA YKpaiHu LWoao
6e3nekun nobyToBUX NpUnaais.
MpoTe, ik BUPOBHUK, M BBaXKAaEMO
CBOIM 000B'AA3KOM 03HANOMWUTU Bac
3 HaCTYNHMMU NpaBUNaMm TEXHIKM
be3neku:

3aranbHi npaBuna 6e3neku

[onyckaeTbca BMUMKaHHA npunagy
nvwe Ao Mepexi 3 Hanpyroto i
4acToTolo, O BiAMNOBigalThb
crneuudikadii Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMWN AaHUMM Ha HUXKHIN
YacTuHi npunagy!
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» Hikonu He niginmante npunaga, BaxnuBi 3ayBaxeHHs LWoao
AKWO 3 ekcnnyaTauii KyXOHHOro
— ioro kabernb YLIKOMKEHWA, KoMGaliHy.

— A0r0 KOPNYC YLUKOOXXEHUIA. o
. prycy - A He kopucTyinTecs npunagom, SKwo
" oy o posenor 3a kabomn. Y ac wokp pyt
y3p : Prietaisu negalima maipyti jokiw

* Y BUNAAKY YLIKO/DKEHHS kaberto datowu (lako, poliesterio, t.t.) -
KNBMEHHS, OB YHUKHYTH Prietaisas gali sprogti!
OAEpKaHHsi Tpasmu, Heo6x1uHa Mepen ynieHHAM Npunagy
ioro 3amiHa BMPOBHUKOM, VIO%O 33BKAV BUMUKAITE 10r0 33
BnICHIKOBAM NGpOOHANON. AXEpena eNeKTpOXUBEHH?.

. ) He 3aHyptoriTe Kopnyc 3 MOTOPOM

* PeMOHTHi pob0TM CTOCOBHO faHOro (man. 1/A) y Boay a6o iHLy piavHY.
npunay MoXyTb NMPOBOAUTUCH BUPOGHIK He Hece
BUHSITKOBO KBanicpikoBaHMU . : ; .
chaxiBLSMM 3 Tex(ﬁquoro BiANOBiAANbHOCTI 32 MOXMUBI

6 o 36UTKM NpY HEMpaBUITbHOMY
o6cnyroByBaHHS. HenpaBunbHuiA BUKOPUCTAHHI NpUAay, 360 npu
PEMOHT MOXe CTaT/ MPUYMHOIO BIAKOPUCTAHH Hi0T0 He 3a
BVHUKHEHHS 3Ha4HOi Hebeaneku. Y HDM3HAYEHHSM
pasi BUHUKHEHHSI HeOOXiQHOCTI 3pMiHHi ‘-IaCTVIHVI. [03BONSETHCS

E€MOHTY BapTo 3B'A3aTucs 3 A
Si,q,qinon):l O6€:J'IyFOByBaHHﬂ BCTaBNSATU i 3HIMaTK 3 Npunagy
MOKYNLiB 260 BaLNM TiNbKW KONW BiH Big'eAHaHW BiA
YMOBHOBAaXEHMM AUMEPOM. nxepena erneKkTpOXUBIIEHHS.

» NaHun npunag npusHaveHuin ang :::;?ﬁ;;i’lef:c’:::? (man. 1/P)
BAKOPUCTaHHA BMKnéOqHOGB He6e3neka TpaBMyBaHHA!
AomaLHIX ymosax. BMpo H%K He MeTtanese neso cnig TpumaTtm
Hece BiANoBiAanbHOCTI 3a 36UTKM ; . . .
npuv HenpaBUbHOMY BMKOpVICTa_HHi ;'”g:é"éi pg;l(z;::'eglra:reﬂnbkm 3
npunaay, abo nNpy BUKOPUCTaHHI g p ) yﬂ
MOro He 3a NPU3HaAYEHHSIM. OOEPEXHUMM PN MUTTI:

© R punan v ooty VeSS Pl s e,
Onsi BAKOPUCTaHHsA ocobamu : A S

v !

(BKNIOUAIOUM AiTeV) 3 SHIKEHUMM :22:”:(3{43:::;; Sile_lg'r?:;sH%M'HH'
di3NYHMMU, CEHCOPHUMK abo n Vl3ﬁa‘-ieHOM Bi,CI.EliJ'IiHHi
PO3YMOBMMI MOXITMBOCTSIMM abo (nsl)an 1K), B y LT OBEDEKHIMI
HefocTaTHIM JOCBIgOM Ta - 1K) byA P
3HAHHSIMM, KPIM BUNaZKIB npy MuTTi!
BVKOPVCTAHHS HUMW Npunagy nig Z;)akr::r :c‘?::e:""'_l'(:gé’:n(e'\:'(aaﬂ- 14/a)
Harnsgom abo nicns : .
iHCprlnyBaHHﬂ oco§oro, TpagmyBar_iug! Mpu 36y|ngH| Ta
BiANOBIgaNbLHOM 3a iXHI0 Geaneky. posbupaHHI Mikcepa criif Oyt

L ayxe 06epexHumu.
Besneka aiten YBara: He BcTpoMnsinTe nanbui

* He 3anuwanTte yBiMKHEHUN (man. 1/F) B oTBip KpuLKu!
npunapg 6e3 Harnsany. e6e3neka TpaBMyBaHHSA!

6 y He6 !
NPUCYTHOCTI AiTen 6yabTe YBara: 3a60opoHsieETbCA KnacTu
0co6nuBO yBaXHi! TBEpAi NpeamMeTu (Hanp. NOXKN) y

 [iT noBUHHI ByTK Nig HarnNsgom NpaLoYMin Mikcep 1 BCTPOMNATH
Ansi 3anobiraHHsA nycToLiB 3 B EMHICTb MiKcepa pyKu.
npunagom. e6e3neka TpaBMyBaHHs!

Heb y !
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KpuLuky MoxHa 3HiMaTu Tinbku
KOnu Hacagku NpUnMHAImn
obepTaTucs.

He TpumainTe gosri npegmeTn (Hix,
OepeB'siHy NOXKY, LWkpebok ans
TicTa) B OTBOpPI KPULLIKU.
HeGe3neka TpaBMyBaHHA!
MpautonTte TinbkK 3 ikcatopom
(man. 1/E) konu nogaete ixy.

He HanueaiTe rapsyy pignHy
(Tinbkn xonogHy abo Tenny) B
EMHICTb Mikcepa abo yHiBepcarnbHy
EMHICTb.

MoTpibHO BCTaHOBUTU
yHiBepcanbHy EMHICTb Ha Kopnyc
mMoTtopa (Man. 1/G) nepLu Hix
BcTaBnatu Ban (man. 1/H) Ta
Hacagku.

[ns HopmanbHOT poboTn
(3milwyBaHHsI pigkoro TicTa i T.4.)
npunag Moxe npawioBaTtu He
Ginbwe 10 xBuUnNuH 6€3 3ynuHKK.
Mpunagy noTpibHO OXONOHYTK
KOXXHOrO pasy nicns Tpueanoi,
6e3nepepBHOI poboTU (HaMeEHLU
20 XBUINUH NiCINs KOXKHUX

10 xBunuH 6e3nepepBHOi po6oTH).
Mpu poboTi 3 BaXXKNMK
peyoBuHamu. Hanp. 1.5 kr TicTa,
npunag He NOBUHEH MpauoBaTh
6e3nepepBHO oBLIE 1 XBUMWHW.
[MepLu HiXX BUAMATK Hacagku i Ban
NOTPIGHO BUNHATM BMICT EMHOCTI.
He nepeBuLLyTe MakcumanbsHO
[03BONIeHUI 06'eM HanOBHEHHS.
He BukopuctoByiiTe npunag 6e3
Harnagy. Kabenb xunBneHHs
NOTPIOHO BUTAITM HaBiTb SIKLLO BU
3anuwaeTte KiMHaTy Ha KOPOTKUI
vac.

Micna po6oTn BUMKHITL Npunag i
BUTSTHITE Kabernb XMUBMNEHHS.

YTunisauisa

@ MakyBanbHi MaTepianu

MakyBanbHi MaTepianu €
€KOMOriYyHO YNCTUMM | MOXYTb ByTK
NMOBTOPHO BUKOPUCTaHI.
[MnacTtukoBi geTani no3Ha4eHi

MapKyBaHHsIM, Hanp. >PE<, >PS<,
i 0. Byab nacka, Bukmgante
nakyBanbHi matepianu y
Bi4NOBIAHWN KOHTEHEP
KOMYHarnbHUX opraHisauin ans
niksigauii Bigxopais.

Crapi npunagun

CumBon E Ha npoaykTi abo Ha
MOro ynakyBaHHi o3Ha4ae, Lo
OaHVIN NpoayKT He nignarae
yTunisadii sk nobytoBe CMITTS.
3amicTb Lboro HeobxigHa nMoro
nepegava y BignoBigHUA NyHKT
360py ons nepepobku
€NeKTPUYHOrO i eNEeKTPOHHOIO
ycTaTKyBaHHs. 3abesnevyroun
npaBuUnbHY yTUMi3auito gaHoro
npoaykTy, BM JornomaraeTe
3anobirTv HeraTMBHUM Hacnigkam
NSt HABKOMNMULLIHLOIO cepeaoBULLA
30,0pOB'A NoAEN, MPUYMHOK AKUX
MOXe CTaTu HenpaBuIibHE
NOBOMKEHHS 3 BiAX04aMu JAHOrO
npoaykty. [ns ogepxaHHsi
AoKknagHiwoi iHpopmauii npo
nepepobKy AaHoro npoaykTy, 6yab
nacka, 3B'sXiTbCsl 3 BaLLOO
MiCLIEBOIO MiCbKOIO
afMiHicTpauieto, NpegcTaBHUKOM
BaLLOT cnyx6u yTunisauii
no6yToBoro cmitTa abo 3
KpamHuLeto, ae BU npugbanm
NpOAyKT.

3aranbHi npaBuna
KOPUCTYBaHHA

KyxoHHuiA kombaiiH 3gincHioe
6arato onepakii N0 NPUrOTYBaHHIO
Ki.
MikcepmMoxHaBMKOPUCTOBYBATH
ONS NPUroTyBaHHA BEMNUKOT
KinbKOCTi 3MiLLlaHMX HamnoiB, AN
KOrneHHs nboay, noapibHioBaHHA
pyKTiB Ta OBOMIB i T.A.
YHiBepcanbHa cekuif Moxe
BMKOPUCTOBYBaTUCA OIS

— NpUroTyBaHHs TicTa...
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— noapibHeHHs M'sica, ropixis Ta
nopibHNX NPOAYKTIB ...
— pi3aHHsA, HaTMpaHHAa abo

pPO3TMpPaHHS OBOYIB Ta (PPYKTIB...

— Hapisku kapTonni ang
XapeHHs ...

— 30MBaHHsI KPEMIB Ta SEYHMX
Ginkis ...

— BWKVMaHHS NIUMOHIB,
anenbCcuHiB, rpenndpyTis
(Tinekn gna AFP750)

Cuctema 6e3neku

Mpunag mae gekinbka 3acobis
Gesnekun.

Mikcep i yHiBepcanbHy EMHICTb
MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM TiNbKn
KON NpaBUIibHO BCTAHOBIEHA
Bi4NoBiAHa EMHICTb i KpuLLKa A0
Hel.

YHiBepcarnbHy EMHICTb MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU TifNIbKN KOMNU
BiJ'eAHaHa EMHICTb Mikcepa i Ha
npuBig Mikcepa BCTaHOBMEHA
3axucHa (man. 1/S i 4) kpuwka.

[iTn He NOBUHHI 3HaxoQMTUCS
nobnuay npunagay.

Mpunagom MoxHa KopucTyBaTUCA
TiNbKW Ha piBHIN, Cyxi pobouin
NOBEPXHi.

Mikcep

Mikcep MOXHa BMKOPUCTOBYBATU
ANsi NPUroTyBaHHA BENUKOI
KiNbKOCTi 3MilLlaHMX HaMoiB, Ans
KOMNEeHHS nboay, noapibHBaHHSA
dpyKTiB Ta OBOYIB i T.A.

MigrotoBka mikcepa

LLlo6 BcTaHOBWUTU EMHICTb Mikcepa
NOTPIBHO 3HATUN 3aXMCHY KPULLIKY
npueogy (man. 1/S i 4) mikcepa.
MoBepHIiTb 3aX1CHY KpULLKy3a
FOAMHHUKOBOIO CTPINKOHO i
3HiMITb.

— YepBoHa nonepen)xxysalibHa

namna (man. 4/a) no4He muraTu.

=" [locTaBTe EMHICTb AN 3MilLyBaHHS

i

(man. 1/B i 2) Ha npuBig mikcepa
(cTpinka” Hapg CTpinko A) i
NoBEepHITb NPOTU rOAUHHUKOBOIT
CTpPinKu o 3ynuHkK. Bu novyete
XapaKTepHUIN 3BYK: EMHICTb ANd
3MillyBaHHSA 3adikcoBaHo. [Bi
YOPHI CTPINKM NOBUHHI cniBnagaTu.

— YepBoHa nonepeaxyBanbHa

namna (man. 4/a) noTyxHe.
MocTtaBTe KpuLKy Mikcepa (marn.
1/C i 3) Ha emHicTb Mikcepa i
NOBEPHITh, 06 HOCKK KpULLKKN OyB
Hag py4kor. Bu nouyete
XapaKTEPHUIA 3BYK: KPULLIKY
3aghikcoBaHo.

Mikcep MOXHa BKIo4aTK TinbKu
KOMW EMHICTb i KpULLKa NpaBuIibHO
BCTaHOBIEHI.

BcTaHoBITb 3aKpmBaovy KpULLIKY
(man. 1/D) i 3adpikcynTe ii.

Pob6oTa 3 Mmikcepom

I Bigkpunte kpuwky (man. 1/C) i

HamMoBHITb EMHICTb HEOOXiAHUMU
iHrpegieHTamu.

YBara:He nepesuuyiite
MaKkcumMarbHO A03BONeHNin 06'emM
HanoBHeHHSA 1,5 niTpal

MMig yac 3miwyBaHHA HACTYMHI
iHrpenieHTn MoXHa goaasatum
yepes oTBIp y KpuLwiLi. Pikcyroya
kpuwika (man. 1/D) Tex moxe
BMKOPUCTOBYBATUCS A5 3arpaBK/
iHrpenieHTiB. KoxxHoro pasy
3akpuBauiTe OTBIp HeramHo, Wwob
YHUKHYTU pO30pn3KyBaHHS.
BMmukaHHA Mikcepy: NOBEpPHIiTb
perynsitop weugkocTi (man. 1/1)
BNpaBo Ha GaxaHy WBMAKICTb i
HaTUCHITb KHOMKY

"nynec"(man. 14J).

PekomeHayeTbCca noynHatm 3
HU3bKOI LUBMAKOCTI i MNOTIM Ti
30inbwyBaTn. Mikcep npautoe Ha
MaKCMManbHil WBWOKOCTI Npu
HaTUCHYTIM KHoNuj "nynsc".
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3Bepranteck fo posginy "Mopaan
Nno BMKOPUCTaHHIO Mikcepa" 3a
peKkomMeHOO0BaHMMU YyCTaHOBKaMu
LLUBUAOKOCTI.

BumukaHHs npunagy: NnoBepHiTb
perynsaTop LUBUAKOCTI HA MO3HaYKy
"0".

3akiH4YMBLUM 3MiLLyBaHHS,
NOBEPHITb EMHICTb3a
roAWHHUKOBOIO CTPISIKOIO i
3HIMiTb. MOTiIM NOBEPHITb KPULLKY i
3HIMITb Ti.

4  HatupaHHs cupy
[ns HaTupaHHA TBepZoro
CVvpy, Hanp. NapMe3aHy i T.A.
5 TIpy6e po3TupaHHA
[ns rpy6oro po3TrpaHHs
OBOMiB Ta (ppykTiB i T.A.

6 ToHKe po3TUpaHHA
NS TOHKOro po3TvpaHHs
OBOuiB Ta (PPyKTiB, LLOKOMNaay,
YacHWKY i T.A4.

MigrotoBka yHiBepcasnbHOI
. ] ceKuii
YHlBepcan bHa CeKlIA

Hacapgku i moxnuBocTi ix
BUKOPUCTAHHS

HacTtynHi Hacagkn MOXyTb
BMKOPUCTOBYBaTUCS B
yHiBEpcanbHin cekuii:
Ouck pna 36uBaHHA (man. 1/Q)
30MBaHHSA KpeMiB Ta sie4HNX Binkis,
NPUroTyBaHHA KpeMiB Ta pigkoro
TicTa.
MeTtaneBe ne3o (man. 1/P)
[ns nogpibHeHHs cuporo m'aca,
LLOKonaay, ropixis i T.4.
MnactukoBe ne3so (man. 1/0)
[nsa 3amiwyBaHHA TBEpAOro TicTa.
Tpumau Bctasok (mMan. 1/N) 3
pixy4otro BcTaBKoto (Man. 10)
BcTtaBku maroTb NOMITKY 3a
HomepoM (Big 1 Ao 6) Ha pyuui.
MoTpibHa BcTaBka
BCTaHOBIMKETHLCHA B TpUMad
BCTaBOK.
1 ToHKa Hapi3ka
[na pizaHHS oBouiB, OPYKTIB,
cnporo m'sica abo koBbacu
(Hanp. canami) i T.4. TOHKUMHK
cknbkamm.
PG1HatupaHHs kapTonni
[na HaTupaHHA KapTonsi.
3  Hapiska kapTonni
[ns Hapi3kn kapTonni Ans
KapeHHs.

%

BcTaHOBITb 3aXMCHY KPULLKY
(man. 4)

YHiBepcanbHy EMHICTb MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU TiflbKN KON
Big'eQHaHa EMHICTb Mikcepa i Ha
npuvBig Mikcepa BCTaHOBMNeHa
3axucHa (man. 1/S i 4) kpuwuka.
3HiIMITb EMHICTb ANs 3MiLLyBaHHS,
SIK BKasaHo B po3aini "Mikcep".
— YepBoHa nonepepykyBarnbHa
namna (man. 4/a) noyHe muratu!
BcTaHoBITb 3aXMCHY KpULLIKY Ha
npueig mikcepa (nosHauka @ Hag
nosHaukoto [J) i nosepHiTbNpoTH
YacoBOi CTPINKK A0 3ynuHkK. Bu
novyeTe XxapaKTepHUI 3BYK:
3axUCHY KpULLIKY 3adpikcoBaHo.
MosHauka @) noBuHHa ByTn Hag
nonepeaxyBarbHOK NaMmnor
(man. 4).
— YepBoHa nonepepykyBarnbHa
namna (man. 4/a) notyxHe.

YcTtaHOBKa yHiBepcanbHoi
€MHOCTi (Man. 5)

BcTaHoBITb YHiBEpCcanbHy EMHICTb
(man. 1/G) Ha npunag (cTpinka &
Haf CTPINKoI A\) i NOBEPHITb
NpPoOTU FOANHHUKOBOI CTPINKK 40
3ynuHkK. By novyete xapaktepHui
3BYK: YHiBepcarnbHy EMHICTb
3adhikcoBaHo. [1Bi YOpHi CTPIfku
NOBWHHI cniBnagaTtu.
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YctaHoBka Bana (man. 7) YcTaHOBKa piXKy4oi BCTaBKU B
IS BcraHosiTk Ban (Man. 1/H) Ha Tpumay BcTaBku (man. 10)
LwITUp B.LI,eHTpi yHiBepcanbHoi MotpibHa BcTaBka
E€MHOCTI. BCT@HOBMIOETLCS B TPUMaY
YcTaHOBKa Hacagok BCTaBOK B 3aN1€XXHOCTI Bif NOTpeow.
MoxxHa BUKOPMCTOBYBaTN HACTYMHI Bcrasku 3bepiratoTbes B
Hacagku: cneuianbHO NpU3HaYeHoMy
+ [uck ans séusaHHa (Man. 1/Q) abo BindinenHi (van. 1/K) 8 kopnyci
* Metanese ne3o (man. 1/P) abo moTopa.
+ Mnactukose neso (van. 1/0) a6o Bcrasku Ayxe roctpi. Tpumary ix
» Tpumau BctaBok (Marn. 1/N) 3 NOTPIOHO TiNbkK 3a py4ky!
pixy4oto BCTaBkoto (Mar. 9) BigkpwiiTe BigAineHHs Anst BCTABOK
'{| B TPvMay BcTaBkm noTpi6HO MOTSHYBLUM 3a pyuKy (Man. 9).
~~ BCTaHOBWTM BiOMNOBIAHY BCTaBKYy BisbMiTb 3a py4ky NoTpibHy
3anexHo Bif 3aBAaHHSA (auB. BCTaBKYy 3 BiAAineHHs Ans BCTaBOK
"YCTaHOBKa piXKy4yoi BCTaBKU B (man. 9).
Tpumay BCTaBku"). BCTaHOBITb BCTABKY OAHUM KiHLIEM
I BcraHoBIiTb NOTPiOHY Hacaaky Ha B LEHTP TpUMaya BCTaBKM, a iHLLUM

266

Barn.

— [Ouck ans 30uBaHHS, MeTanese
neso i nnactmkoBe neso (Marn. 8)
MatoTb 3uinuTuca 3 3ybunkamm B
HWXHIW YacTuHI Bana.

— Tpumay Hacagku (man. 11)
noBvHeH ByTn nosepx
LLIEeCTMKYTHOI YacTUHU Barna.

Tpumay BcTaBku 6axaHo TpumMaTwy,
[BOMa nanbLsMK 3a crieyianbHi
OTBOpW.

YctaHoBKa Kpuwiku (man. 6)

BcraHoBiTh kpuwwky (man. 1/F) Ha
yHiBepcarnbHy EMHICTb (CTpinka &
Hapf CTPINKow A\) i NnoBepHiTb
NPOTYU FOANHHUKOBOI CTPINKK 10
3ynuHKK. By nouyete xapaktepHun
3BYK: KpULLKY 3adikcoBaHo. Hocuk
KPULLKM Ma€ ByTn Haf, PyYKoHo Tak,
LLOG YOpHiI CTpinku cniBnaganu.

BcragTe wroBxay (man. 1/E) B
OTBIp KPULLIKK.

KiHLieM B MicLie Ha obogai ancka
(man. 10).

LLlo6 BUTArTM BCTaBKY NEreHbKO
NOTATHITb PYYKY HA30BHi i
nigHIMITb.

Po6ota 3 yHiBepcanbHoO0
ceKkuiero
I Bigkpunte kpuwky (man. 1/F) i

HamMoBHITb EMHICTb HEOOXiAHUMMU
iHrpegieHTamm.

YBara: He nepesuwynte
MaKcuMarbHO J03BONEHNn 06'emM
HaMNOBHEHHS:

— piamHa 1,75 nitpa

— TBepAi pevosuHu 1,5 niTpa

MMig yac 3miwyBaHHA HACTYMHI
iHrpenieHTn MoXHa goaasatu
Yyepes OTBIp Yy Kpuwdi. LLToBxay
(man. 1/E) Tex moxe
BMKOPUCTOBYBATUCS A5 3arpaBK/
iHrpenieHTiB. KoxxHoro pasy
3akpuBauiTe OTBIp HeramHo, Wwob
YHUKHYTU pO30pn3KyBaHHS.

[NpautonTe TiNbKK 3 LUTOBXaYeEM,
AKLLO NOTPIOHO AaBUTK Ha
NpoAyKTH, WO BM pixeTe!
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I BMukaHHsS npynagy: NOBEpPHITb
perynsaTtop weuakocTi (man. 1/1)
BMpaBOo Ha Oa)kaHy LUBWUAKICTb i
HaTUCHITb KHOMKY "nynbc" (Man.
11).

[I PeKomanyeTbCH roYnHaTM 3
HW3bKOT LUBUAKOCTI i NOTiM i
36inbwysatu. MNpunag npauoe Ha
MaKkCUManbHin WBWAKOCTI Npu
HaTUCHYTIN KHONUi "nynbc".
3Bepranteck fo posginy "Mopaan
Mo BUKOPUCTAHHHKO YHiBEpCanbHOI
cekuii" 3a pekoMeH40BaHUMMU
yCTaHOBKaMW LUBMOKOCTI.

& AKuwo nonepegkyBarnbHa namna
(man. 4/a) nounHae muratm i
npunag HEMOXITMBO BBIMKHYTU, Le
03Hayae, Lo 3axXMCHa KpuLLKa Ans
npusogy Mikcepa (man. 1/S i 4)
HenpaBWIbHO BCTAHOBIIEHA.

" BuMukaHHS npunagy: NOBEpPHIiTb
perynsaTop LUBMAKOCTI HAa MO3HaYKy
"0".

5" 3akiH4MBLUM 3MilLYyBaHHS,
NOBEPHITb EMHICTb3a
roAVUHHUKOBOIO CTPISIKOIO i
3HIMITb.

& KpuvLiky MoXHa 3HiMaTK Tinbku
KONV Hacaakv NpUNUHUAN

obepraTucs.

3HimMiTb Hacaaky i Ban.

MoBepHIiTb yHiBepcanbHy

EMHICTb3a roAMHHUKOBOIO

CTPINKOMO i 3HIMITb.

58

MNMpec Ansa uMTpycoBux
(Tinbkn ana AFP750)

MigroroBka (man. 13)

[5° YCTaHOBITb YHiBEpCaAlibHY EMHICTb,
sIK onmcaHo BuLle (man. 5)

I¥~ BcraHoBITb rpaTyacty BCTaBky
unTpycoBoro npecy (man. 13/a) Ha
YHiBEpcanbHy EMHICTb (CTpinka <7
Haf, CTPINKo A\) i NOBEPHITb
NpPOTH rOAUHHUKOBOI CTPINKK 10

3ynuHkW. By novyete xapaktepHui
3BYK: rpatyacra BcTaBka
3adhikcoBaHa, CTpiNkasZ NoBUHHA
cniBnagatu 3i CTPINKoO M.

1> BcTasTe koHyc (Man. 13/b) Ha
rpatyacTy BCTaBkKy.

Pob6ota 3 npecom gns
LUTPYCOBUX

" BmukaHHS npunagy: NOBEpPHITb
perynstop weuakocTi (man. 1/1)
BMpaBo Ha No3Hauky 1.

‘T‘ Lintpycosui npec nosuHeH N

~~  npauloBaTy TiNbKW Ha MiHIMarnbHiA
LUBUOKOCTI.

1" BuMukaHHS npunagy: NOBEpPHITb
perynsitop LWBUAKOCTi Ha NO3HaYKy
"0".

=" 3HIMITb KOHYC MiCIst BUKOPUCTAHHS.

I=5° [loBepHiTb rpaTyacTy BCTaBky 3a
rogMHHUKOBOIO CTPISIKOHO i
3HIMITb.

1" [loBepHiTb YHiBepcanbHy
€MHiCTb3a rOAUHHUKOBOIO
CTPINKOIO i 3HIMITb.

A Mpunag moxe npautoBaTh He
Oinbwe 10 xBUNMH 6e3 3ynuHKMN.
Mpunapy NoTpiGHO OXOMNOHYTH
KOXHOro pasy nicrns Tpmsarnoi,
6e3nepepBHOI PpOo6OTH (HaMMEHLL
20 XBUNWH NiCNst KOXXHMX
10 xBunuH 6e3nepepBHOT poboTH).

UnweHHs i pornag

Kopnyc moTtopa

& PigvHa He NnoBMHHA NOTpannsaTX B
Kopnyc moTopal!

1" MwinTe KOpnyc MOTOpa BOMOro
raHuipkoto! He 3aHyprorTe y Boay
i He TpUManTe Nig NPOTOYHOKO
Bogolo!
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a

Mikcep

@ €MHiCTb i Ne30 MoXkHa nerko i
nNpaBUSIbHO YACTUTU 3a AONOMOIOH
KHOMKM "nynsc".

IX" 3anoBHITb EMHICTb Mikcepa
HaMoOBMHY TENJO (He rapsyoto!)
BoAolo i JobaBTe Aekinbka kanenb
MUOYOro 3acoby.

HaTucHiTb i BignycTiTb KHOMKY
"nynsc”.

MoTiM NnpomMunTe EMHICTb Nig
NPOTOYHOIO BOAOHO.

&

&

3HATTA | ycTaHOBKaA ne3a
mikcepa (man. 14)

Akwo HeobXigHO, Neso Mmikcepa
MOXXHa 3HSATU | BUMUTU OKPEMO.

=

YBara: Jle3o gyxe roctpe!
He6Ge3neka TpaBmyBaHHs!
3BiNbHITL Ne30 mikcepa (Man. 14/a)
3 EMHOCTI Mikcepa: ckopucTanTecs
3aKpuUBaro4oo KpuLkoto (Man. 1/Di
man. 14/c) sk iHCTpyMEHTOM.
BuiMkn Ha 3akpuBatodin KpuyLLi
cnisnagaroTb 3 BUCTYyNamu Ha
6noui 3 nesom. MNMoBepHiTL NPOTH
rOOUHHUKOBOI CTPINKMU i BUNMITb,
06epexHOo TpUMar4m nig KyToM.
3HimiTb npoknaaky (man. 14/b) 3a
nesa mikcepa.

j >

&

Jle3so gyxe roctpe. MNpoknagky
MOXHa 3incyBaTi.

Mpomunte getani obepexHo
pykamu (He6e3neka
TpaBMyBaHH#!). MuiiTe Tinbku
BOJOIO | MUIOYMM 3acob0oM.

He mwuiiTe neso mikcepa B
NOCYAOMUMHIA MaLUMHI.

¥ BcTaBTe nNpoknagky Ha OCHOBY
nesa.

[ BcTaBTe 1e30 B EMHICTb 3HU3Y.
TpumanTte neso nig HeBENMKUM
KyTOM. 3akpyTiTb 6rok 3 nesom,
BMKOPVCTOBYIOUM 3aKpuBatoyy
KPWLLIKY SIK iHCTPYMEHT MoBepTaryn
3a rogMHHUKOBOLO CTPINKOHO
(man. 14).

> B
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YHiBepcanbHa EMHICTb i
HacagKku

I VYHiBepcanbHy EMHICTb i HAacaaku
cnig MUTK B NPOTOYHIN BOAi.

& YBara: MeTtaneBe neso gyxe

roctpe! Hebe3neka
TpaBmyBaHHs!

& [nacTtukoBi geTani 3HOLWYTbLCSA

wBuMaLwe, sKWo MUTK ixX B
NocyaAOMUIHIA MaLnHI. AKLWwo Bce
X BUHMKaE HeoOXigHICTb MUTK iX B
NOCYAOMWIHIA MaLUWHI, KnacTu ix
NOTPIGHO B BEPXHIO KOP3MHY.

BcTaBKku

" MwuinTe BCTaBKM 3 MOYAIIKOK YK
raH4ipKo Mg NPOTOYHOI BOAOHO
abo B NOCYAOMUIHIN MaLLMHi!

& YBara: BctaBku gyxe roctpi!

Heb6e3neka TpaBMyBaHHA!

36epiraHHA

Bci getani kpim umMTpycoBoro npeca
MoXkHa 36epiraTv 6e3nocepeaHbLo y
npunagi.

» 3bepiraiTe BCTaBkM B creLjianbHO
npu3HayeHomy BiaadineHHi
(man. 1/K).

& YBara: BctaBku gyxe rocTpi.

He6e3neka TpaBMyBaHHSA!
TpumaTy ix noTpibHO TinNbkKM 3a
py4ky!

+ Tpumavite Hacagku B
yHiBepcanbHii EMHOCTI, 5K
nokasaHo Ha man. 12.

& YBara: MeTtanese ne3o (man. 1/P)

HaA3BMYanHo roctpe!
Heb6e3neka TpaBMyBaHHA!
MeTtanese neso cnig TpumaTtu
TiNbKKW 3a pyuyKy i 36epirati Tinbku 3
npoTekTopom nesa!

+ Hamoravite kabenb Ha ABa KPHOKK
Ha 3afHin YacTuHi npunagy
(man. 15).
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TexHiYHi XapakTepucTuKu
Hanpyra B mepexi: 230-240V
CnoxumBaHa NOTYXHICTb: 700 Bt

( E Tean ypeau ca cbobpaseHun cbe
cnegHute EC OupekTtusu:

+ [vpekTuBa 3a HUCHK BoNTax
2006/95/EC

* EMC [OupektuBa 89/336/EEC ¢
nameHeHne 92/31/EEC
n 93/68/EEC
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Mikcep

» Mikcep gobpe nigxoguTb 4ns
noapibHeHHs HeBENUKMX 06'emiB
i, sk ropixu, xni6 i Tpasu.

» Coycu, Lo po3Luapysanucs,
MOXHa LUBMOKO MOBEPHYTH A0 iX
nonepeaHbLOro CTaHy 3a
J0MNoMoror mikcepa.

* [MopixTe abo nonamavite NpoayKTU
ans mikcepa Ha Kyouku po3mipom
2-3 cMm.

* 3aBXan BUAMANTE KiCTOUKM 3
OPYKTIB | KICTKM 3 M'Aca, TOMY LLO
BOHW MOXYTb 3iNCyBaTu ne3o
Mikcepa.

» KoneHHs nbofy: 3aBxamn
Jofasavite TPOXM BOAW B EMHICTb
nepen KONneHHsM nboay.

PekomeHAaaLii N0 KOPUCTYBaHHIO

Mpu po6oTi ¢ cyxumu cymiamm
Moxe ByTn HeobxigHO BUMMKATH
npunag yac Big vacy, BigkpmeaTu
KPULLIKY Mikcepa U 3ickpibaTu cymiL
3i CTIHOK EMHOCTI LUKpeOKOM.

[pwn 3miwyBaHHI pigknx i TBEPAMX
iHrpedieHTiB cnoyaTky 3millante
pigki npogyKkTW, a NoTiM godaBanTte
CyXi iHrpegieHTu.

Fapsunm piguHam HeobxigHO aaTu
OXOMMOHYTU Nepes 06pobkoto B
MiKcepi.

AKWwo NOoTpibHO 3MiwaTh rapsym
iHrpedieHTn, EMHICTb Anst
3MiLlyBaHHSA NOTPIGHO NPOBITPUTH,
BiAKPMBLLIN 3aKPUBaAKOYY KPULLIKY.

Mpoaykr LBuAakicTb* 3ayBaxeHHsA

3MilyBaHHS MonouHi kokTenni 5-10

BukopucToByiiTe xonogHe MOroko.

Moapi6HeHHs lopixu, wokonag, Mynsc O6pobnanTte Tinbkn S Yalikun 3a oANH
YacHUK, TpaBu pas3, Wwob noapibHeHHs Byno
peTenbHUM
MpurotyBaHHs Bynku, neunBso, Toctn 5-10 Mokpuwite nepen 06pobkoto
naHipysanbHu
X cyxapis
KoneHHs Mynbc [HopanTe j yaluky Boau.
nboay HaTucHiTb kHonKy "nynbc" 3-4 pasu.
MpurotyBaHHsa Mpunpasa go canary 7-10 3MilyinTe peTenbHo.
emMynbcin MoxxHa gogasatu onito Yepes oTBip B
KpuLLi B NpoLeci 3millyBaHHS
3MmilyBaHHs Cywmiwi gns TopTis 1 3MilynTe iHrpeaieHT peTenbHo,
TICTO ANS MNVHUiB He 36uBaliTe 3aHaaTo OBIO,
MpurotyBaHHs Cynu, oBovi, hpyKTU 3-10 [oku cymill He cTaHe rycToto
nope
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YHiBepcanbHa cekuif

MoppiGHeHHA

[lns oTpymaHHA ogHOpigHOT MacuK
LWMaTKM Anst o6podku matoTb OyTu
opfHakoBoro po3Mmipy. [poayktu
noTpibHO po3pisatn abo po3ainuTu
Ha LUMaTKN 0QHaKoBOro po3Mipy
nepen o6po6koto.

EMHiCTb He NoBUHHA ByTy 3aHaaTo
3aMoOBHEHOH.

PybneHe m'sico

HapixTe m'aco kybukamm po3mipom
nNpnbnnaHo 2 cm nepen 06pobKoto.
OBoui

3HIMIiTb LUKIpKY 3 OBOYIB, a Taki K
unbyns po3piKTe Ha YOTUPK
yacTuHu nepep 06pobkoto.
3milwyBaHHA

O6'em onsa o6pobkm 3anexunTsb Bia
B'I3KOCTi MPOAYKTIB.

[JoaaBaHHsA iHrpegieHTIB
HanoBHiTb EMHICTb Cyxumu
iHrpegieHTamMmun, TakuMn sK
bopoLuHo, nepea 06pobkoto.
IHrpegieHTN He NoTpibHO
3MilyBaTtu nepeg ob6pobkoto B
mikcepi. Pigki iHrpegieHTn MoxHa
[ofasaTtu Yepes OTBIp B KpuULL B
npoueci 3MiLLlyBaHHS.

Pigki iHrpegieHTM MOXXHa gogasatu
Yyepes OTBIP B KpULLILLi B NPOLECI
3MilLyBaHHS.

3BepHiTb yBary:[pu poborTi 3
coycamu abo HaniBpigkumm
iHrpegieHTaMmu moxe 6yTn
HeobXigHO BMMUKaTV npunag vac
Bifl Yacy, BiAKpMBaTK KPULLIKY
€MHOCTI 1 3ickpibaTn cymil 3i
CTiHOK EMHOCTI LLKpebkoMm.

i

Po6ota 3 Tpumayem BCTaBKM.
MpaBunbHe AofaBaHHA NPOAYKTIB
yepes OTBIp Y KpULL gyxe
Ba>XINBO.

HapixTe nigrotoBneHi npogyktn
AeLLO MEeHLIMMM LUIMaTKaMu AKLLO
HeobXxifHOo, W06 BOHW Nerko
NPOXOAMNNN CKPi3b OTBIP Y KPULLILY.
[opasaviTe NpoayKTV BepTMKanbHO
i ogHOYaCHO Yepes OTBIp B KpULLLi.
PiBHOMiIpHO HaTUCKanTe ToBKaYem
Ha NPOAYKTW, WO nogatTbes. Big
PiBHSA TUCKY 3anexuTb
KOHLIeHTpaUisi Hapi3aHuX
NPoAYKTIB.

[oaaoum NpoayKTU KOXHOro
HaCTYNHOro pasy, KopUCTyhTecs
Tinbkn wToBxayem. He
BCTPOMMANTE nanbLi B OTBIp
KpuyLKm!

FAKLLO TUCHYTM LUTOBXa4YeM ayxe
CUIbHO, MOXHa 3incysaTtu npunag.

Mix wroBxavem i Tpumayem
BCTaBKM 3aBXW 3anuvLLaeTbes
TpOXu He nepepobrneHoro
NPOAYKTY.

HatupaHHsa cupy

OxonogiTe M'SKMUIA CUP, TaKuin siK
emeHTanb abo mouapena nepeg
HaTUpPaHHAM.

Takuii cup, SIKk napmesaH mae byTn
KiMHaTHOI Temneparypu.
3BepHiTb yBary: [NapmesaH cnig
06pobNATN 3 HEBENNKUM TUCKOM
Ha LTOBXau.
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Hacapgka Mpoaykt Makc. Leunaki 3ayBaxeHHs
o6'em CcTb
Moppi6HeHHs1 |  MeTanese OBoui, Hanp. unbyns 800 r 3-5 PpyKTM Ta OBOYI MaOTb
neso dpykTH 800 r 3 ByTV CBiXXMMYW Ta TBEPOAUMU,
cBiXi Tpasmn 1 nyyok 2 6epiTb LWMaTKM NPUBIN3HO
ropixu, muraans 500 r 5 O[HaKOBOro PO3Mipy.
wokonag 400r 4
Py6nexe Metanese M'saco, 500r 4-6 Buganite KiCTKW i Xunu,
Mm'sico neso chine pnbw, HapixTe Kybukamm
6ekoH po3mipom NpubnmaHo 2 cm
MaHipyBanbHi| MeTtanese Cyxapi, neuso 125r 3 abo 4 MokpuwiTb nepen
cyxapi neso 06po6koto
MpurotyBanH | MeTaneBe BapeHi dppyktn abo oBoui oo 3-10 | Hopavite Tpoxv BOAM MiA
A nope neso 1,75 n yac 06pobku, SKLLO
HeobxigHo
3milyBaHHsA Metanese Pigke Ticto ans Topris, 800 mn 3-7 3MmiLLytoum iHrpegieHTn,
neso MIUHUIB i T.4. noYnHamTe 3 WenakocTi 1 i
notim 36inbLynTe i
3milyBaHHsA Meranese MarioHes 1n Mynbc He Bumukante npunag,
neso abo 3 KOnu gogaeTe onito
3amiwysaHH | lNnacTtukose TBepae TicTo, Hanp. Ans 1,5 kr 1-5 3miLlytoun iHrpegieHTn,
A TictTa neso xni6 i niguwn noYnHamnTe 3 WBuaKocTi 1 i
notim 36inbLynTe i
HapiszaHHs | Bcraska ans OBOYi, Hanp. KOPHILIOH, 800 r 1-2 BepiTb thpykT Ta oBOHiI
TOHKOT Hapi3kn kabayku, MOpKBa i T.4. npubnunsHo ogHakoBOro
(Ne 1) PpykTH, Hanp. abnyka, po3mipy
nomigopu, m'sico, ko6aca, HapixTe m'sco wmartkamu,
canami i T.a. LLIO Nerko yBilayTb B OTBIp
HatupaHHs BcraBka Kaptonns no 1-2 Hanp. Ans BapeHukis 3
ANsi HaTUpaHHs 1kr KapTonnet
KapTonni
(Ne. PG1)
HapizaHHs BcrtaBka ans Kaptonns, mopkea, 1 kr 1-2
CMYKOK Hapisku nactepHak
KapTonni gns
xapeHHsa(Ne 3)
HatupaHnHsa | BcrtaBka ans Cwvp napmesaH 500 r 1-2 He TWCHITb WTOBXa4YeMm
HaTUpaHHs [yXe CUNbHO
cupa(Ne 4)
PoatupaHHsi | BcTtaBka anst LLlokonan 500r 1-2 MNonamaiTe wokonag Ha
(rpy6e abo rpy6oro, pyKTH, Hanp. abnyka 1kr 2-3 wmatku
TOHKE) TOHKOro OBOMi, Hanp. MopKBa 1 kr
po3TMpaHHs(
Ne 5 a6o 6)
36uBaHHA Owuck ans Pigki cymiwi gnsi TopTis 1kr 4-5 He 36uBaiite seuHi 6inku
30MBaHHSA AE€YHi Binkn 2-10 3aHaaTo JOBro
Kpemu 4-6
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PeuenTtn

BazoBum peuenT GickBiITIB

4 sie4Hun Binok
4 cT xoropHa BoAa
noxka
200 r LyKop
1 ynakoBka BaHiNbHUI LlyKOp
4 SEYHUI XKOBTOK
80 r ©opoLuHo
80 r KyKypyA3siHe 60pOLLHO

1

i

Y. loXKa po3nyLyBay

HeobxigHi iHCTpymMeHTu:
yHiBepcarnbHa EMHICTb AUCKOM ANst
36uBaHHA

[Moknapitb AeYHi 6inku | HanunTe
BOAY B YHiBEpCarnbHy EMHICTb i
30uBanTe Ha WBNAOKOCTI 5
nNpubnu3Ho 1 XBUIMHY, AOKU
rycToTu.

HopanTte uykop i BaHINbHWUIA LyKOp
yepes OTBIp y kpuLLi i 36uBaiite
e 1 XBUNMHY AOKU LyKOP He
PO3YMHUTBCS.

[opariTe XOBTOK i nepemMillanTe,
HaTUCHYBLUK "nNynbCc" Aekinbka pas.
3MiwariTe 60poLLHO, KyKYPYA3siHe
6opoLUHO i po3nyLuyBad, foaanTe
[0 KpeMOoBOi Macu i nepemiwiaviTe,
HaTUCHYBLUK "nNynbc" Aekinbka pas.
HanoBHiTb TicTom copmy i
BuNikanTe.

BasoBui peLenT Kekcy

500
1
250

250

-

r 60opoLLHO
ynakoBka po3nyLlyBay
r M'SKUIA MaprapwH i
macno
r Lykop
ynakoBKka BaHiNbHUIA LiyKop
winka cinb
anusa
MI MOOKO

HeobxigHi iHCTpyMeHTu:
yHiBepcanbHa EMHICTb 3
NNacTMKOBUM NEe30M

MoknagiTb iHrpeaieHTn B EMHICTb B
yKasaHoMy nopsiaky.

3miwynTe Big 1 4o 12 XBUNWH Ha
LBMAKOCTI 3-4 OOKM TiCTO HE CTaHe
PiBHUM i ryCTUM.

Akwo 6arato Ticta 6yae
3anuLIaT1es Ha CTiHKax,
BUMWKaNTe npunag yac sig vacy,
BiKpMBaWTe KPULLKY U 3ickpibanTe
CYMiLl 3i CTIHOK EMHOCTI LLKpebKoM.
HanoBHiTb TicTOM opmy i
BUMikanTe.

Cwmak Ticta MOXXHa 3MiHUTK
[oOaBaHHAM iHWKX creuin.

Ba3oBui peuent MapmypoBoOro
KeKcy

3anoBHiTb hopmy 2/3 TicTa.
Oopaiite 1 cTonoBy NOXKY Kakao
NopoLUKy i 1 CTONOBY NOXKY
MOJIOKa, A0 TicTa Lo 3anMLmnmnocs,
i nepemiwante, HaTUCH

3anoBHiTb OpMYy TEMHUM TICTOM
nosepx ceitnoro. [posediTb
BWOENKO MO chipani ckpisb ABa
Lwapwv TicTa, Wob oTpumaTtm
MapMypoBuI edekT.
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250
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BazoBuM peuenT NicKOBOro
TicTa

r ©6opoLuHo

Y. NOXKa posnywyBay

r XOMNOAHMI MaprapwvH
abo macno

r Lykop
winka cinb
anue
CT. IOXKa XorogHa Boda

HeoOxigHi iHCTpyMeHTu:
yHiBepcanbHa EMHICTb 3
NnacTMKOBUM 11e30M

Moknagitb B EMHiCTb GOPOLLHO,
po3nyLlyBay, Cifnb Ta LyKop.
MopixTe xonoaHe macro Ha
MaTKu i joganTe noro.

Mepemiwyvite 6inst 1 XBUNMHKU Ha
wBuakocTi 3-4, goganTe anue i
XOrnogHy Boagy Yepes OTBipi
NPOAOBXYNTE NepemillysaTn, JOKU
TiICTO He yTBOPUTb Kyrto JOBKONa
nesa.

BuiimiTh TicTo 3 eMHOCTI i
NPOAOBXYNTE 3amillyBaTu pykamu.
[NoknagiTb TiCTO B XONOAUITbHUK Ha
30 xBunvH nepeq noganbLUo
obpobkoto.

Poskauaiite TicTo, BUNoXiTh B
[obpe 3masaHy macrnom popmy i
aopanTe pykTH, Hanp. s6nyka um
cnuewn 3a 6axxaHHaAM

BasoBuu peuenTt
APiKAXKOBOro TicTa

500
40

r OOpOLLHO

r apixaxi (ceixki) abo
1 ynakoBKa Cyxumx
OpiKaXiB

r LlyKop

winka cinb

r MaprapuH, po3TOmnneHui

Mn Tenne Moroko

HeobxigHi iHCTpymMeHTH:
YHiBepcaribHa EMHICTb 3
NMacTUKOBUM FIE30M

Moknaaitb iHrpegieHTn B EMHICTb B
yKa3aHoMy MopsiaKy.

3miwynTte Big 1 8o 1Y2 XBUNKWH Ha
wBunaKocTi 3-4, AOKM TiCTO He
YTBOPUTb KyMo JOBKOMA nesa.
BuimiTh TicTO 3 EMHOCTI i

NPOAOBXYWTE 3aMmillyBaTh pyKamu.

MoTim gopganTte B TiCTO pykamu
iHrpedieHTn, ski He NoTpidbHO
nogpibHoBaTK, Hanp. i3loMm.
Mepen nogansLuo 06pobkoto
JanTe TiCTy NiginT B HaKpuUTIn
€MHOCTI B TENIOMY MicLji WOo6 noro
00'eM 36inbLUMBCS BABIYI.

MoxnusocTi npunagy:

NNeTeHN OPiKOXKOBUIA XNib,
Yy30pHe OpiXOKOBE NeYMBO,
BiOKPUTI OPYKTOBI MMpoOru,
NMOPOXHSA NMOKLUMHA.

[1ns npuroTyBaHHsA NpPsSiHKX
nuporis, HanNpuknag nipora 3
unbyneto, roTynte opixaxKoBe TiCTO
0e3 gofgaBaHHSA LYKpY.
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