
– Posez le bloc moteur sur la table. Ne branchez
pas l’appareil.
– Positionner le réceptacle à pulpe
– Mettre le panier râpe filtre en place sur l’en-
traîneur.
– Posez le couvercle sur le réceptacle à pulpe,
la flèche indiquant le sens de la marche.
– Placez un verre ou autre récipient sous le bec
verseur.
– Branchez l’appareil, il se met en marche
lorsque vous tournez le couvercle dans le sens
de la flèche.
– Otez le poussoir, introduisez les fruits et les
légumes en morceaux par la cheminée.

Important :
Les fruits et les légumes doivent être introduits
moteur en marche.
– Poussez doucement les ingrédients avec le
poussoir. N’utilisez aucun autre ustensible et ne
poussez pas avec votre main.
– Lorsque le réceptacle à pulpe est plein, arrê-
tez l’appareil. Videz le réceptacle.
Pour ouvrir le couvercle : 
attendre l’arrêt complet du panier râpe filtre,
avant d’ouvrir le couvercle.
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CENTRIFUGEUSE
NECTALIA

1 Bloc moteur
2 Réceptacle à pulpe
3 Râpe filtre
4 Couvercle
5 Bouton de sécurité
6 Entraîneur
7 Poussoir

LICUADORA NECTALIA

1. Bloque motor
2. Depósito para pulpa
3. Filtro 
4. Tapa
5. Botón de seguridad
6. Eje
7. Pulsador

1 - Tourner le couvercle dans le sens inver-
se de la flèche, jusqu'en butée.
2 - Appuyer sur le bouton et continuez à
faire pivoter le couvercle.
Otez le couvercle, retirez le panier râpe
filtre, puis le réceptacle à pulpe.
3 - Nettoyer les accessoires.
4 - Remontez l’appareil.
Ne pas traiter plus de 2 fois 0,5 Kg en conti-
nu. 

N’immergez jamais le bloc moteur.
Ne le passez pas sous l’eau. Pour le nettoyer, un simple coup d’éponge suffit.
Vous pouvez mettre le réceptacle à pulpe, le couvercle et le poussoir au lave
vaisselle, dans le panier du haut en utilisant le programme "éco" ou "peu sale".
Important :
Ne pas mettre le panier râpe filtre au lave vaisselle. Pour éliminer la pulpe qui
subsiste sur la grille utilisez avec précaution une brosse souple (type brosse à
dents) et rincez sous le robinet. Il doit être manipulé avec précaution pour évi-
ter de le déformer ou de le détériorer.
Nota : Pour toute réparation, envoyez l’appareil chez un réparateur agréé.

CONSIGNES DE SÉCURITÉ

– Cet appareil est conforme aux règles techniques et aux Normes en vigueur.
– Cet appareil est conçu pour fonctionner uniquement en courant alternatif.
– Nous vous demandons avant la première utilisation de vérifier que la tension
du réseau corresponde bien à celle indiquée sur la plaque signalétique de l’ap-
pareil.
– Ne pas poser, ni utiliser cet appareil sur une surface chaude ou a proximité
d’une flamme (Cuisinière à gaz), vérifier que le plan de travail que vous avez
choisi ne risque pas de projection d’eau et est bien stable.
– L’appareil doit être débranché :
• s’il y a anomalie pendant le fonctionnement.
• avant chaque nettoyage ou entretien.
• après utilisation.
– Ne pas laisser l’appareil à la portée des enfants.
– Ne jamais débrancher l’appareil en tirant sur le cordon.
– N’utilisez un prolongateur qu’après avoir vérifié que celui-ci est en bon état.
– Pour son nettoyage, ne jamais plonger l’appareil sous l’eau.
– Ne jamais utiliser un panier déformé ou déchiré.
– Ne jamais introduire par les ouvertures et fentes de l'appareil : fourchettes,
couteaux ou autres objets que les accessoires décrits dans la notice d’utilisa-
tion.
– Un appareil électroménager ne doit pas être utilisé :
• s’il est tombé par terre.
• si le cordon présente des anomalies ou détériorations visibles.
Dans ces cas ou pour toute autre réparation, ne jamais démonter l’appareil par
vous même, mais confier les réparations aux spécialistes d’un centre de servi-
ce agréé, afin d’éviter un danger.
Le produit a été conçu pour un usage domestique, il ne doit en aucun cas être
l’objet d’une utilisation professionnelle pour laquelle nous n’engageons ni notre
garantie ni notre responsabilité.
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Ingredients Poids Préparation Quantité
kg approximative

de jus obtenue
1 verre : 25 cl

Carottes 0.5 Pelées 25 cl
Concombres 0.5 Pelées 30 cl
Pommes 0.5 avec peau sans pépins 40 cl
Poires 0.5 30 cl
Melons 0.5 Pelés sans pépins 40 cl
Ananas 0,5 Pelés 50 cl
Raisins 0.25 Grains 15 cl
Salade 0.25 12 cl
Tomates 0.5 30 cl
Céleri 0.5 Branches 20 cl

Quantités maximum d’ingrédients à traiter en 1 fois
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