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Mode d'emploi et notice de’ ?@ontage
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Plan de cuisson vitrocéramique a
induction

KM6113/KM 6112/ KM 6115
KM6116 /KM 6117 / KM 6118

Veuillez impérativement lire le mode d'emploi fr - BE
et la notice de montage

avant de mettre en service cet appareil.

Vous vous protégerez ainsi et éviterez

d'endommager votre appareil. M.-Nr. 07 806 120
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Description de l'appareil %y

Modeéles d'appareils ny

KM 6113

(1  Zone de cuisson avec TwinBooster
(@(® Zones de cuisson avec Booster

(@ Panneau de commande
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(@)
D@s&rlptlon de l'appareil

KM 6112/ KM 6115/ KM 6116

®

Zone de cuisson avec TwinBooster

(@®@® Zones de cuisson avec Booster

®

Panneau de commande
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Description de l'appareil %y

KM 6117

(1(® Zone de cuisson avec TwinBooster
(@@ Zones de cuisson avec Booster

(® Panneau de commande
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@b,c iption de l'appareil
D £rip PP

KM 6118 ny

®

Zone de cuisson avec TwinBooster

(@®@® Zones de cuisson avec Booster

®

Panneau de commande
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Description de l'appareil %y

Panneau de commande ny

Touches sensitives
(®Mise en marche/arrét du plan de cuisson

(2- Réglage du niveau de puissance
- Verrouillage
- Réglage de I'heure

(® Booster / TwinBooster
(@ Sélection de la zone de cuisson

(®- Sélection de la minuterie
- Basculement entre les fonctions de la minuterie
- Sélection d'un délai pour la fonction d'arrét automatique
(voir chapitre " Arrét automatique de la zone de cuisson ")
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@gz iption de l'appareil
Desgrip PP

7

Témoins lumineux ny
(® Booster / TwinBooster /‘O/))
Champ d'affichage des zones de cuisson %
@ L
o = Zone de cuisson opérationne|le %
h = Fonction de maintien au chayd Oé>
1asg = Niveau de puissance 60
) = TwinBooster niveau 1 7
= Booster / TwinBooster niveau|2 Gé
= Récipient manquant ou inapdroprié (vair chapitre " Induction ) Q

Chaleur résiduelle

Erreur (voir chapitre " Arrét de sécurité ")

= Démarrage automatique de la cuisson en cas d'extension des
niveaux de puissance

' T LN I iy
Il

(® Témoin lumineux du démarrage automatique de la cuisson ou de I'extension
des niveaux (voir chapitre " Programmation "), par exemple de la zone de cuis-
son arriere droite

Champ d'affichage de la minuterie

®
00 ass
Ohash
@9 Témoin lumineux d'agencement des zones de cuisson, par exemple de la zone
de cuisson arriere droite

Durée en minutes
Durée en heures

@ Témoin lumineux de la minuterie

@ Témoin lumineux des demi-heures, pour une durée supérieure a 99 minutes
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Description de l'appareil

Caractéristiques des zones de cui5|son

Kkll6113

Zone de
cuisson minimale a maximale Puissance en watts a 230 V**
& en cm*
&l 18- 28 normale kQ) 2 600
TiwinBooster niveau 1 Q45,000
TiwinBooster niveau 2 0
\Y/
O 14 - 20 normale 1 8@_
Hooster 3 000 ’66)
d 10-16 normale 1400
Booster 2 200
Total : 7 400
Zone de KM 6112/6115/ KM 6116 / KM 6118
cuisson minimale a maximale Puissance en watts a 230 V**
& en cm*
L] 16 - 23 normale 2 300
TwinBooster niveau 1 3000
TwinBooster niveau 2 3700
(ll 10-16 normale 1400
Booster 2 200
] 14 - 20 normale 1850
Booster 3000
L 14 -20 normale 1850
Booster 3 000
Total : 7 400
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D@rlptlon de lI'appareil

%,

Zone de KM 6117
cuisson minimale 2 maximale Puissance en watts a 230 V**
& en cm*
& 16 - 23 rormale b, 2300
TlwinBooster niveau 1 000
TlwinBooster niveau 2 AO
ll 10-16 normale 1 486‘?9
Booster 2 200 "69
[ 14 -20/ normale 1850
TwinBooster niveau 1 2 500
TwinBooster niveau 2 3 000
20 x 30 normale 2 300
TwinBooster niveau 1 3 000
TwinBooster niveau 2 3700
Ld 14 - 20 normale 1850
Booster 3 000
Total : 7 400

* Dans la plage indiquée, vous pouvez utiliser un récipient de diamétre de base

guelconque.

** La puissance indiquée peut varier en fonction des dimensions et du matériau

du récipient.
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Consignes de sécurité et misgs éﬁ) arde

Ce plan de cuisson répond aux
prescriptions de sécurité en vigueur.
Une utilisation non conforme peut
cependant provoquer des domma-
ges corporels et matériels.

Avant d'utiliser votre appareil pour la
premiére fois, lisez attentivement le
mode d'emploi.

Vous y trouverez des instructions im-
portantes concernant l'installation, la
sécurité, I'utilisation et I'entretien de
I'appareil. Vous veillerez ainsi a
votre sécurité et éviterez d'endom-
mager l'appareil.

Conservez précieusement ce mode
d'emploi afin de pouvoir le trans-
mettre a un éventuel propriétaire ul-
térieur de I'appareil.

12

V) tlllsatlo%éynforme

Pp{ Ce plan de CL(@ n est réservé a la
réplisation de tacheéApénageres ou a
urje installation dans i
lajres aux environnemen
gues, par exemple :

- dans des magasins, des bur ou
dgs environnements de travail se 6&1
bles ;

- dans des hotels, des motels, des

- dans des propriétés agricoles ; Q

chambres d'hotes et dautres loge-
ments de ce type (pour une utilisation
par les clients).

Utilisez uniquement la zone de cuisson
pour réaliser des tdches ménageres,
telles que la préparation et le maintien
au chaud de repas.

Toutes les autres applications ne sont
pas autorisées. Miele décline toute res-
ponsabilité en cas de dommages cau-
sés par une utilisation non conforme ou
une commande erronée de l'appareil.

P> Ce plan de cuisson n'est pas desti-
né a étre utilisé par des personnes
sans assistance ni supervision si leurs
capacités physiques, sensorielles ou
mentales les empéchent de ['utiliser en
toute sécurité.

Si vous avez des enfants

P> Utilisez le dispositif de verrouillage
pour éviter que les enfants ne mettent
involontairement le plan de cuisson en
marche ou ne modifient les réglages.

P> Surveillez les enfants se trouvant a
proximité de I'appareil. Ne laissez ja-
mais les enfants jouer avec l'appareil.
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Consignes de séc@é et mises en garde

P> Les enfants sont autorisés a utiliser
le plan de cuisson seulement si vous
leur en avez expliqué le fonctionnement
de sorte gu'ils sachent I'employer cor-
rectement. Ils doivent connaitre les ris-
ques inhérents a une mauvaise utilisa-
tion de l'appareil.

P> Lorsqu'il fonctionne, le plan de cuis-
son devient bralant et le reste encore
quelque temps aprées qu'il a été mis
hors tension. Veillez a tenir les enfants
éloignés de l'appareil tant que celui-ci
n'est pas refroidi. Vous éviterez ainsi
tout risque de bralure.

P> Ne conservez pas d'objets qui pour-
raient intéresser les enfants dans des
étagéres situées au-dessus ou derriere
I'appareil. Sinon, les enfants pourraient
grimper sur l'appareil. Risque de brQ-
lure !

P> Veillez & ce que les enfants n'aient
pas la possibilité de faire tomber des
casseroles et des poéles chaudes. Po-
sitionnez les poignées des couvercles
et des poéles sur le c6té, au-dessus du
plan de travail, pour éviter tout risque
de bralure ! Une grille de protection
spéciale pour enfants (disponible dans
le commerce) réduit le danger.

P> Les emballages (films et polystyréne
expansé) peuvent constituer un danger
pour les enfants. Le risque d'asphyxie
est bien réel | Conservez les emballa-
ges hors de portée des enfants et éva-
cuez-les le plus rapidement possible.

S écurité%nique
/%

Pp{ Avant l'install , vérifiez que le
plan de cuisson ne pPésente pas de
dammages visibles. h%j%zttez jamais
url appareil endommagé ég-service. Un
afpareil endommagé peut répyésenter
ur] danger pour votre sécurité Lo

P La sécurité électrique du plan
cyisson n'est garantie que lorsqu'il eg’).
rafpcordé a une prise de terre régle- )
mentaire |l est tres impartant que cette

Q

condition de sécurité fondamentale soit
respectée.

En cas de doute, faites controler votre
installation par un électricien. Miele ne
peut étre tenu responsable de domma-
ges causés par une mise a la terre
manquante ou défectueuse a l'installa-
tion (par exemple, décharge élec-
trique).

P> Avant de brancher I'appareil, il est
impératif de comparer les données de
raccordement (tension et fréquence) fi-
gurant sur la plaque signalétique avec
les caractéristiques du réseau élec-
trique.

Ces données doivent absolument cor-
respondre pour éviter tout dommage a
I'appareil. En cas de doute, consultez
votre électricien.

P> N'utilisez I'appareil que lorsqu'il est
encastré afin de garantir son bon fonc-
tionnement.

P> N'ouvrez en aucun cas la carros-
serie de l'appareil.

Toucher aux connexions électriques ou
modifier la structure électrique ou mé-
canique risque de vous mettre en dan-
ger et d'entraver le bon fonctionnement
de l'appareil.

13
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Consignes de sécurité et misgs éfl)&arde

P> Les travaux d'installation ainsi que
les interventions d'entretien et de répa-
ration sont a confier exclusivement a
des professionnels autorisés par Miele.
Des travaux d'installation, d'entretien ou
de réparation non conformes peuvent
présenter de graves dangers pour l'uti-
lisateur, pour lesquels Miele décline
toute responsabilité.

P> En cas de travaux d'installation,
d'entretien et de réparation, il faut dé-
brancher I'appareil du réseau élec-
trique. L'appareil n'est débranché du
réseau électrique que si l'une des
conditions suivantes est remplie :

— les coupe-circuits de l'installation
électrique sont coupés ;

— les fusibles a vis de l'installation élec-
trique sont totalement dévissés ;

— lafiche de raccordement est dé-
branchée.
Pour débrancher I'appareil du ré-
seau, ne tirez pas sur le cordon d'ali-
mentation, mais saisissez la fiche.

P> Sile plan de cuisson est équipé
d'un module de communication, vous
devez également déconnecter ce der-
nier du réseau électrique en cas de tra-
vaux d'installation, d'entretien et de ré-
paration du plan de cuisson.

P> La réparation du plan de cuisson
pendant la période de garantie doit étre
effectuée exclusivement par un service
apres-vente agréé par Miele, sinon
vous perdez le bénéfice de la garantie
en cas de pannes ultérieures.

14

2fectueuses doivent
urliguement étr placées par des
pieces de rechan iele d'origine.
Squle I'utilisation de C ieces permet
a Miele de garantir la i%otion aux
exigences de sécurité. L

L

dammagé, il doit étre remplacé n
cible spécial de type H 05 VV-F (aég/,

P Les piecé

Si le cordon d'alimentation n-

Mlele ou du service aprés-vente. Faites

isplation P.V.C.), disponible aupres de’&

Q
%

apper a un electricien pour effectuer e
remplacement.

P> Le raccordement du plan de cuis-
sSon au réseau électrigue ne peut pas
étre effectué au moyen de prises multi-
ples ou de rallonges. En effet, celles-ci
ne garantissent pas la sécurité requise
(par exemple, risque de surchauffe).

P> En cas de défaut ou de fissures
dans la vitrocéramique, n'allumez pas
le plan de cuisson ou éteignez-le immé-
diatement. Débranchez I'appareil. Au-
trement, vous vous exposez a un risque
de décharge électrique.

Utilisation appropriée

P> Uniguement pour les personnes
portant un pacemaker :

Sachez qu'un champ électromagné-
tique se forme a proximité immédiate
de l'appareil sous tension. L'endomma-
gement d'un pacemaker est impro-
bable.

En cas de doute cependant, demandez
conseil au fabricant du pacemaker ou a
votre médecin.
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Consignes de séc@é et mises en garde

P> Ne mettez jamais d'objets magnéti-
sés (tels que les cartes bancaires, les
disquettes, les calculatrices, etc.) a
proximité immédiate de I'appareil
lorsque celui-ci est en cours de fonc-
tionnement. Cela risquerait d'affecter le
bon fonctionnement de ces objets.

P> Lorsqu'il fonctionne, I'appareil de-
vient brdlant et le reste encore quelque
temps aprés qu'il a été mis hors ten-
sion. Il n'y a plus aucun risque de bra-
lure une fois que les indicateurs de
chaleur résiduelle sont éteints.

P> Ne laissez pas I'appareil sans sur-
veillance pendant son fonctionnement !
Les casseroles qui chauffent a vide
peuvent endommager la vitrocéra-
mique, auquel cas Miele décline toute
responsabilité.

En cas de surchauffe, la graisse ou
I'nuile peut s'enflammer et déclencher
un feu.

P> Si de I'huile ou de la graisse chaude
prend feu, n‘essayez en aucun cas de
'éteindre avec de I'eau ! Etouffez le feu
au moyen du couvercle d'une casse-
role ou d'un torchon humide, par
exemple.

P> Protégez-vous les mains lorsque
vous manipulez des ustensiles de cui-
sine chauds, soit en portant des gants,
soit en utilisant des maniques ou autres
ustensiles similaires. Veillez toutefois a
ce que les maniques ne soient ni mouil-
lées ni humides, I'eau ayant pour effet
d'accroitre leur conductibilité ther-
mique. Le risque de brllure est réel !

P> Ne faites jamais flamber des ali-
ments sous une hotte. Celle-ci pourrait
prendre feu.

P N'utilisez @I'appareil pour y dépo-
sqr des objets. /}

N¢ déposez surto s de couteaux,
dg fourchettes, de cuillgres ou d'autres
ohyjets métalliques surﬂ%n de cuis-
sgn. Lorsque I'appareil est’spus ten-
sipn, qu'il est allumé par mé e ou
qu'il est encore chaud, les obje étal-
liques peuvent devenir trés chau
(risque de bralure). O/).
Selon le matériau utilisé, les objets dé- 6)6
pases d'autres types peyvent fondre au

s'enflammer.

Les couvercles de casseroles humides
peuvent adhérer au plan de cuisson.
Fteignez les zones de cuisson aprés
utilisation.

P> Ne couvrez jamais I'appareil avec
un drap ou un film de protection pour
four. La chaleur est si intense qu'il
existe un risque d'incendie.

P> N'utilisez pas de récipients en plas-
tigue ou en aluminium. Le plastique
peut fondre s'il est exposé a une tem-
pérature trop élevée. En outre, ily a
risque d'incendie !

P> Ne chauffez pas de récipients fer-
més, des boites de conserve par
exemple, sur les zones de cuisson. La
surpression peut faire exploser les réci-
pients ou les boites, et vous pourriez
vous blesser ou vous brdler.

P> N'utilisez que des casseroles et des
poéles a fond lisse. Les fonds rugueux
des casseroles et des poéles raient la
vitrocéramique.

15


http://www.vandenborre.be

- ” " ” ] Oo
Consignes de sécurité et misgs éfl)&arde

P> Ne chauffez jamais de récipient
sans contenu, sauf si le fabricant du ré-
cipient autorise cette application ex-
pressément. En raison de la grande ra-
pidité du chauffage par induction, il se
peut que la température a la base du
récipient atteigne en trés peu de temps
la température d'inflammation spon-
tanée de I'huile ou de la graisse.

P> Gardez le plan de cuisson propre.
Le sel, le sucre ou les grains de sable,
provenant par exemple du lavage des
léegumes, peuvent rayer le plan de cuis-
son.

P> Ne posez jamais de casseroles ou
de poéles chaudes dans la zone du
panneau de commande. Vous risque-
riez d'endommager la platine électro-
nique placée dessous.

P> Veillez & ce qu'aucun objet ou us-
tensile de cuisine ne tombe sur la vitro-
céramique. Méme les objets les plus lé-
gers (une saliere par exemple) peuvent
provoquer des fissures ou des breches
dans la vitrocéramique.

P> Si du sucre, des aliments contenant
du sucre, du plastique ou de I'alumi-
nium se trouvent sur le plan de cuisson
chaud, éteignez I'appareil. Enlevez im-
médiatement ces matériaux de la zone
de cuisson a l'aide d'un grattoir, car ils
peuvent endommager la vitrocéra-
mique en refroidissant. Attention, vous
risquez de vous brdler !

Attendez que la zone de cuisson refroi-
disse, puis nettoyez-la.

16

P S'ily a un&pyise a proximité de I'ap-
pareil, veillez a eBque le cordon d'ali-
mentation électriq ‘entre pas en
cqntact avec l'appareiz) 'isolation du
cqrdon pourrait étre e%magée.
Ripque de décharge électfigue !

P{ L'appareil est équipé d'un f-

fldrie de refroidissement. Si un tir@p e

trquve sous l'appareil encastré, veifé@,

a [especter une distance suffisante /'@6
Q

=

erltre le tiroir et la face inférieure de
I'appareil, aiin de permetire raeration
de celui-ci. Evitez de ranger dans le ti-
roir des objets pointus, de petite taille,
ou du papier. lIs risqueraient d'étre as-
pirés et/ou de pénétrer dans le bati de
I'appareil par les fentes d'aération, et
d'endommager ainsi la soufflerie ou
d'en empécher le bon fonctionnement.

P> Si un tiroir est situé en dessous de
I'appareil, celui-ci ne peut contenir ni
des bombes aérosols, ni des liquides
qui s'enflamment facilement, ni d'autres
matériaux inflammables. Si le tiroir
contient des bacs a couverts, ceux-ci
doivent étre résistants a la chaleur.

P> En cas de fonctionnement prolongé
et intensif de I'appareil, il se peut aussi
que les éventuels objets métalliques
placés dans le tiroir sous I'appareil at-
teignent une température élevée.

P> Réchauffez toujours suffisamment
les aliments. Les germes éventuelle-
ment présents dans les aliments ne
sont détruits que par une température
suffisamment élevée et un temps de
cuisson suffisamment long.

P> N'utilisez jamais simultanément
deux récipients de cuisson sur une
zone de cuisson et/ou de rétissage.
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P> Si l'appareil est encastré derriére
une porte de meuble, il peut unique-
ment étre utilisé lorsque la porte est ou-
verte.

Ne fermez la porte de meuble qu'une
fois que l'appareil est hors tension et
que les indicateurs de la chaleur rési-
duelle sont éteints.

P> Si le plan de cuisson est encastré
au-dessus d'un four ou d'un foyer a py-
rolyse, évitez d'utiliser I'appareil pen-
dant le processus de pyrolyse, car cela
pourrait déclencher le dispositif de pro-
tection contre la surchauffe du plan de
cuisson (voir chapitre correspondant).

Miele décline toute responsabilité en
cas de dommages dus au non-res-
pect des consignes de sécurité et
des mises en garde.

7
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Votre contribution a la protecﬂioﬁ@g I'environnement

Elimination de I'emballage de
transport

L'emballage protége I'appareil contre
d'éventuels dégéats pendant le trans-
port. Les matériaux utilisés sont sélec-
tionnés d'apres des critéres écologi-
ques de facon a faciliter leur recyclage.

Le recyclage de I'emballage écono-
mise les matiéres premiéres et réduit le
volume de déchets a éliminer. Votre re-
vendeur reprend I'emballage.

Enlévement de I'ancien
appareil

Les anciens appareils électriques et
électroniques contiennent souvent en-
core des matériaux recyclables. lIs
contiennent également des matériaux
nocifs, nécessaires au bon fonctionne-
ment et a la sécurité de I'appareil. Ces
matériaux peuvent étre dangereux pour
les hommes et I'environnement s'ils res-
tent dans la collecte de déchets ou s'ils
sont mal manipulés. Ne jetez par
conséguent en aucun cas votre appa-
reil avec les déchets.

Lors de I'achat de votre nouvel appa-
reil, vous avez payé une contribution.
Elle servira intégralement au futur recy-
clage de cet appareil, qui contiendra
encore des matériaux utiles. Son recy-
clage permettra de réduire le gaspil-
lage et la pollution.

18

Silvous avez ({guestions a propos
de I'élimination e‘aotre ancien appa-
re|l, veuillez prendrésontact avec

|'a vendu

%

— |le commercant qui
foll

— |la société Recupel,
au 02 /706 86 10,
site web: www.recupel.be

oy encore

— votre administration communale si
vous apportez votre ancien appareil
a un parc a conteneurs.

Veillez aussi a ce que l'appareil reste
hors de portée des enfants jusqu'a ce
qu'il soit évacué.
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@)

o [ .Y g -
Avan?l%premlere utilisation

Veuillez coller la plaque|signalétiq urnie avec les docu-
ments de I'appareil) darfs la zone prevﬁ%é cet effet (voir cha-
pitre " Plaque signalétiglie "). /))

Premier nettoyage
Eliminez tous les films dp protection et autooollamg%entuels.

Avant la premiére utilisation, essuyez votre appareil &fdide

d'un chiffon humide, puis séchez-le. 6
7)

Pour le nettoyage de | vitrocéramique, n'utilisez pas de 1 S)é
produit vaisselle, car il pourrait entrainer des décolorations | “Q

bleuatres.

Mise en service

Uniguement pour les plans de cuisson a facettes (avec
bord en verre taillé) :

Pendant les premiers jours suivant I'encastrement, il se
peut qu'un interstice soit encore visible entre le plan de
cuisson et le plan de travail. Cet interstice se résorbera a
mesure de I'utilisation de I'appareil. La sécurité de I'appa-
reil n'est nullement mise en péril par la présence de cet in-
terstice.

[l se peut qu'une odeur désagréable ou de la vapeur se dé-
gage lorsque vous enclenchez 'appareil pour la premiere
fois. Cette odeur s'atténue avec le temps, pour disparaitre
entierement.

L'odeur et la vapeur éventuelle ne signifient en aucun cas
que votre appareil est défectueux ou qu'il est mal branché, et
ne nuisent en rien a la santé.

Veuillez noter qu'avec les plans de cuisson a induction le
temps de chauffage est beaucoup plus court qu'avec les
plans de cuisson traditionnels.

19
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Induction /)/O
Fonctionnement No% /o

20

Sous chaque zone de cpisson a inductf%e trouve une bo-
bine d'induction. Lorsgye la zone de cuissép est allumée,
cette bobine produit un champ magnétique%%ﬁgit directe-
ment sur la base du réclpient et la chauffe. La Z8hg de cuis-
son ne chauffe qu'indirgctement, par le biais de |4 Qggleur
dégagée par le récipient. Oé)
@&

Les zones de cuisson alinduction ne peuvent chauffer g

les récipients équipés dfun fond magnétisable (voir chapitre’}@

" Ustensiles de cuisine ").

>

Q

L'induction tient compte automatiquement de la taille du réci-
pient a chauffer, c'est-a-dire qu'elle ne fonctionne que sur la
zone couverte par le fond du récipient.

La zone de cuisson ne fonctionne pas :

— s'iln'y a pas de casserole sur la zone activée ou si la cas-
serole utilisée n'est pas adéquate (casserole avec fond
non magnétisable) ;

— sile diametre du fond du récipient est trop petit ;
— sile récipient est retiré d'une zone de cuisson activée.

Dans ce cas, le symbole ¥ clignote en alternance avec le ni-
veau de puissance réglé dans le champ d'affichage de la
zone de cuisson et aprés un certain laps de temps, seul le
symbole ¥ s'affiche en continu.

Si vous déposez de nouveau une casserole adéquate dans
les trois minutes, le symbole ¥ s'éteint et vous pouvez pour-
suivre la cuisson normalement.

Si vous ne remettez pas de casserole ou si vous déposez
une casserole inadéquate, la zone de cuisson et/ou le plan
de cuisson s'arréteront automatiquement apres trois minutes.

Ne déposez pas d'ustensiles tels que des couteaux, des
fourchettes, des cuilleres ou d'autres objets métalliques
sur I'appareil. Lorsque l'appareil est sous tension, qu'il est
allumé par mégarde ou qu'il est encore chaud, ces objets
peuvent devenir tres chauds (risque de bralure).

Fteignez les zones de cuisson aprés utilisation.



http://www.vandenborre.be

%y Induction

Bruits

, /; . L
En cours de fonctionnement, les zones uisson a induc-

tion produisent les bruit
de la finition du fond de

— Un ronflement, sile n
bruit diminue ou disp
décroit.

— Les zones de cuissor]
le fond de la casserol
riaux (fond sandwich,

suivants, en fonc du matériau et
la casserole :

eau de puissance est elefe. Ce
prait lorsque le niveau de p nce

%

peuvent produire un Crépitemenp@/}
e est constitué de différents maté- @6
par exemple). ()

— Un sifflement peut survenir lorsque deux zones de cuisson

interconnectées (voir

chapitre " Fonction Booster ") fonc-

tionnent en méme temps et qu'une casserole dont le fond

est composé de plusi
exemple) y est posée

eurs matériaux (fond sandwich, par

— Un cliquetis peut se faire entendre pendant les processus

électroniques d'encle

nchement, surtout si le niveau de

puissance est peu élevé.

Pour augmenter la durée de vie du systeme électronique,

['appareil est équipé d'u

ne soufflerie de refroidissement. Si

I'appareil est utilisé de maniére intensive, la soufflerie s'en-
clenche et émet un bruit de ronronnement. Il se peut que la

soufflerie continue de fo

nctionner lorsque l'appareil est éteint.

21
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Induction /)/O
Ustensiles de cuisine ny

22

iy , 1/
Sont appropriés les ustgnsiles de cuisingy
— en acier inoxydable avec fond métallique@étisable ;
— en acier émaillé,
L.

- en fonte. %O’

Sont inappropriés les ustensiles de cuisine : %
(®)

— en acier inoxydable spns fond métallique magnétisable ;74

— en aluminium, en cuijre,

Q
%

— enverre, en vitrocéramique ou en pierre.

Si vous n'étes pas sdr(e) que votre casserole ou votre poéle
convient au chauffage par induction, vous pouvez vous en

assurer en essayant de fixer un aimant au fond du récipient.
Si I'aimant adheére, c'est que l'ustensile de cuisine convient.

Attention : les propriétés du fond du récipient peuvent avoir
un effet sur le caractere plus ou moins uniforme de la cuis-
son.

Pour utiliser la zone de cuisson de maniére optimale, sélec-

tionnez un récipient pouvant étre placé entre les repéres inté-

rieur et extérieur de la zone de cuisson. Si le récipient est
plus petit que le repére intérieur, il se peut que I'induction ne
fonctionne pas. La zone de cuisson se comporte alors
comme s'il n'y avait pas de récipient a chauffer.

Attention : la dimension indiquée pour les poéles et les cas-
seroles correspond souvent au diametre supérieur. Cepen-
dant, c'est le diamétre inférieur (en général plus petit) qui
compte.

Placez les plats au centre de la zone de cuisson et/ou de
rétissage.

Si les plats ne se trouvent que partiellement sur la zone de
cuisson et/ou de rétissage, les poignées peuvent devenir
brdlantes.
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%,
A Commande
Principe de commande ny
7

Votre plan de cuisson vifrocéramique eﬁ}%quipé de touches
sensitives réagissant aujcontact du doigt.

Vous pouvez donc commander les zones de son en ef-
fleurant du doigt les toughes sensitives correspondantes.
L'activation des touchedq est confirmée par un sign ore.

Les zones de cuisson ef la minuterie doivent étre " acti@% "
si vous souhaitez régler|ou modifier un niveau de puissand@),
ou une durée. /’Qé
Afin d'activer une zone ¢le cuisson ou la minuterie, effleurez ()

la touche sensitive de la zone de cuisson correspondante ou
de la minuterie. Une fois que vous avez effleuré la touche
sensitive, le champ d'affichage de la zone de cuisson corres-
pondante ou de la minuterie commence a clignoter. Tant que
le champ d'affichage clignote, la zone de cuisson ou la minu-
terie est " activée " et vous pouvez régler le niveau de puis-
sance ou la durée.

Exception:

Si seule une zone de cuisson est en cours de fonctionne-
ment, le niveau de puissance peut étre modifié sans activa-
tion.

Le panneau de commande doit rester propre et dégagé.
Dans le cas contraire, les touches sensitives ne réagissent
pas ou s'enclenchent et se déclenchent de fagon intem-
pestive, le plan de cuisson peut méme étre arrété automa-
tiguement (voir chapitre " Dispositif de coupure de sécu-
rité ").

Ne placez jamais des casseroles ou des poéles chaudes
sur les touches sensitives. Vous risqueriez d'endommager
la platine électronique située dessous.

23
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Commande %)/

Mise en marche ny

, 7 .
Vous devez d'abord mejtre en marche IQ%an de cuisson
S

pour pouvoir enclenchef la zone de cuis e votre choix.
Ne laissez pas I'appargeil sans surveillance pgﬂa‘znt son
fonctionnement ! N

Gk
Mise en marche du plan de cuisson %
m Effleurez la touche sepsitive . O/)-G
Un & apparait dans le clhamp d'affichage de chaque zone de ’6@

cuisson et les chiffres 00 s'affichent dans celui de la minu-
terie. Si aucune touche n'est activée, le plan de cuisson est
mis hors tension automatiquement aprés quelques secondes
par mesure de sécurité.

Enclenchement d'une zone de cuisson et réglage d'un niveau de puissance

m Effleurez brievement la touche sensitive de la zone de cuis-
son de votre choix.

Le & clignote dans le champ d'affichage de la zone de cuis-
son.

m Pendant que le & clignote, réglez le niveau de puissance
souhaité en effleurant les touches sensitives = ou +.

Si vous commencez par la touche -, vous sélectionnez la
cuisson avec démarrage automatique (voir chapitre " Dé-
marrage automatique "). Si vous commencez par la touche
+, vous sélectionnez la cuisson sans démarrage automa-
tique.Le niveau de puissance réglé clignote pendant quel-
ques secondes, puis reste allumé.

Modification du niveau de puissance

m Effleurez brievement la touche sensitive de la zone de cuis-
son de votre choix.

Le niveau de puissance clignote.

m Réglez le niveau de puissance souhaité a l'aide des tou-
ches - ou +.

24
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o)
%)/ Commande

Zones de réglage

D'usine, I'appareil est équipé de 9 niveaux d
voir régler plus finement les niveaux de puisg

. 7 .
e puissance. Si %s souhaitez pou-
ance, vous pouve? giendre le

nombre de niveaux de puissance (voir chapitre " Programmation es niveaux
intermédiaires sont représentés par un pointjallumé a cété du chiffr )
* e
Zone de réglage
d'usine étendue
(9 niveaux de | (17 niveaux de
puissance) puissance) b
. ) T

Maintenir au chaud h h ’69
Faire fondre du beurre 1-2 1-2.
Dissoudre de la gélatine

Cuire de la bouillie au lait 2 2-2
Réchauffer des petits volumes de liquides 3 3-3

Faire gonfler du riz

Décongeler des blocs de Iégumes surgelés 3 2.-83
Faire gonfler des céréales 3 2.-3
Réchauffer des aliments liquides et semi-liquides 4 4-4
Préparer des omelettes ou des ceufs sur le plat sans crodte

Etuver des fruits

Faire gonfler de la pate 4 4-5
Etuver des légumes, du poisson 5 5
Décongeler et réchauffer des produits surgelés 5 5-5
Cuire de grandes quantités d'aliments, par exemple un 6 5-6
pot-au-feu

Faire réduire des sauces et des préparations crémeuses, par

exemple du sabayon ou une sauce hollandaise

Faire griller doucement (sans faire brunir la graisse) des ceufs 6 5. -6.

sur le plat

Faire griller doucement (sans faire brunir la graisse) du poisson, 7 6.-7.

des escalopes, des saucisses

Préparer des beignets, des crépes, etc. 7 6. -7

Rétir des viandes en daube 8 8-8
Cuire de grands volumes d'eau 9 9

Cuire a feu vif

Ces données sont fournies a titre indicatif.

La puissance de la bobine d'induction varie en fonction du diametre et du matériau du fond du réci-
pient de cuisson. Par conséquent, il est possible que les niveaux de puissance different Iégérement
pour vos ustensiles de cuisine. Veuillez déterminer les réglages optimaux pour votre utilisation cou-

rante dans la pratique.

25
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Commande

Démarrage automatique ny
7

Activation

Désactivation

26

cuisson, la zone
ment avec une
u de puis-

En mode de démarrage|automatique d
de cuisson commence 4 chauffer automati
puissance supérieure eff revient ensuite au n
sance sélectionné = puissance pour poursuivr

’éuisson
des aliments. La durée ¢lu démarrage automatiqu %;%jd
(

de la puissance de poutsuite de la cuisson sélection Voir
tableau).

60,
/x

>

m Effleurez brievement |p touche sensitive de la zone de cuis-

Q 6@

son de votre choix.
Le champ d'affichage de la zone de cuisson clignote.

m Réglez la puissance de poursuite de la cuisson souhaitée a
I'aide des touches -, par exemple &.

Pendant la durée du démarrage automatique, un témoin lumi-
neux s'allume a droite a c6té de la puissance de poursuite de
la cuisson. Il s'éteint apres écoulement de cette durée.

Si vous avez opté pour des niveaux de puissance étendus
(voir chapitre " Programmation "), la lettre A clignote en alter-
nance avec la puissance de poursuite de la cuisson pendant
la durée du démarrage automatique.

En modifiant la puissance de poursuite de la cuisson, vous
désactivez le démarrage automatique.

Vous pouvez désactiver le démarrage automatique avant la
fin de la durée de ce processus.

m Effleurez brievement la touche sensitive de la zone de cuis-
son de votre choix.

Le niveau de puissance clignote.

m Sélectionnez un autre niveau de puissance.
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/)/O Commande
Q.
Puissance de pour- | Durée du démarrage automatique
suite de la cuisson* | en minutes et en secondes (ap-

prox.)
1 0:15 2
1. 0:15 V%

(&2

2 0:15 Sy
2 0:15 VO*/;
3 0:25 G
3. 0:25
4 0:50
4, 0:50
5 2:00
5. 5:50
6 5:50
o. 2:50
7 2:50
7. 2:50
8 2:50
8. 2:50
9 -

* Les puissances de poursuite de la cuisson suivies d'un
point ne sont disponibles que si le nombre de niveaux de
puissance a été étendu (voir chapitre " Programmation ").

27
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Commande

Fonction Booster

28

Les zones de cuisson s
ou TwinBooster (voir de

La fonction Booster acc
de chauffer rapidement
I'eau de cuisson des pa
zones de cuisson foncti
puissance tres élevée.

Vous ne pouvez utiliser

nt équipées d

fonction Booster
beription de I'apparg;

oit la puissance pour S permettre
de grandes quantités, parfexemple
es. Si cette fonction est ac les
bnnent pendant 15 minutes a 6})

(0

nes de cuisson simultan

. /%
a fonction Booster que sur deux zo- @6
ement, respectivement une zone a ()

gauche et une zone a droite.

Si la fonction Booster est activée quand

— aucun niveau de puis

sance n'est sélectionné, la puissance

repasse automatiguement au niveau de puissance 9 a la
fin de la phase de Booster ou en cas d'arrét prématuré.

— un niveau de puissance est sélectionné, la puissance re-
passe automatiquement au niveau de puissance précé-

demment sélectionné

a la fin de la phase de Booster ou en

cas d'arrét prématuré.

Si vous retirez la casserole de la zone de cuisson pendant la
phase de Booster, la fonction Booster s'interrompt. Elle se
poursuivra normalement si vous reposez la casserole sur la
zone de cuisson dans les trois minutes.

La fonction Booster préleve une partie de la puissance d'une
autre zone de cuisson. C'est pourquoi elle interconnecte sys-
tématiqguement deux zones de cuisson (mise en réseau),
comme illustré ci-dessous.

Exemple :

OO,
OO
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@)

0
%)/n Commande

|_'activation de la fonctign Booster/TipBooster au niveau 1

entraine les conséquen
interconnectée :

es suivantes K%r la zone de cuisson

2

— sile démarrage autorpatique est active, o%nction est

désactivée.

— sile niveau de puissdnce 9 est réglé pour la zon%e Cuis-
son interconnectée, I¢ niveau de puissance est ré

L'activation du niveau 2

vation de la zone de cuipson interconnectée.

du TwinBooster entraine la désa ).
Po

Q
%

29
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Commande

Activation de la fonction Booster

m Effleurez la touche se
choix.

m Le cas échéant, séled
m Effleurez la touche se

Le témoin lumineux de |
bole 1 commence a clig
la zone de cuisson.

Apres quelques second

nsitive de la zor{‘@/g)e cuisson de votre

tionnez un niveau de Pyissance.
hsitive B I/11.

b fonction Booster s'allume et%}v
noter dans le champ d'affichage

s, le symbole 1 s'allume en continu

>

@ 6@

et le ttmoin lumineux s'etemt.

Activation de la fonction TwinBooster

Niveau 1

m Effleurez la touche sensitive de la zone de cuisson de votre

choix.

m Le cas échéant, sélectionnez un niveau de puissance.

m Effleurez la touche sensitive B I/Il.

Le témoin lumineux de la fonction Booster s'allume et le sym-
bole i clignote dans le champ d'affichage de la zone de cuis-
son. Aprés quelques secondes, le symbole s s'allume en
continu et le témoin lumineux s'éteint.

Niveau 2

m Effleurez la touche sensitive de la zone de cuisson de votre

choix.

m Le cas échéant, sélectionnez un niveau de puissance.

m Effleurez deux fois la touche sensitive B II.

Le témoin lumineux de la fonction Booster s'allume et le sym-
bole i1 clignote dans le champ d'affichage de la zone de
cuisson. Aprés quelques secondes, le symbole 11 s'allume en
continu et le témoin lumineux s'éteint.

Désactivation de la fonction Booster / TwinBooster

m Effleurez la touche sensitive de la zone de cuisson de votre

choix.

30
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0
%)/n Commande

m Effleurez la touche sepsitive B | eﬁu'a ce que le témoin

lumineux de la fonctign Booster s'ét e et que le niveau
paraisse dans%amp d'affichage

de puissance réglé aj

de la zone de cuisson.

ou

m Effleurez la touche sepsitive de la zone de cuissd&;ﬂe votre

choix.

m Sélectionnez un autre

niveau de puissance.
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Commande

Fonction de maintien au chaud

Toutes les zones de cui
permettant de conserve
fonction " h " se trouve e

" 1 II.

Si la fonction de maintie
de cuisson s'éteint apré

ment.

Cette fonction sert a n
une fois la préparatio

/ .
Eson sont équip d'une fonction

[ la température d liments. La
htre les niveaux de %nce "0" et
L
h au chaud est sélectionné& one
5 maximum 2 heures de fonctiéBre-
O..

7

D"

aintenir la température des plats ‘~é®

toarminAn Alaot A Aiva A lao ~AarAAy
terrTe

T T CorT T O oo guT oot

chauds. Elle n'est cependant pas congue pour réchauffer

les plats refroidis !

Conseils

— N'utilisez que des casseroles et des poéles pour maintenir
les plats au chaud. Couvrez la casserole ou la poéle avec

un couvercle.

— Il n'est pas nécessaire de remuer les plats quand vous uti-

lisez cette fonction.

— Les pertes de la valeur nutritive commencent dés la prépa-
ration des aliments et se poursuivent lorsqu'on les main-
tient au chaud. Plus les plats sont gardés chauds long-
temps, plus les pertes de la valeur nutritive sont importan-
tes. Il est donc préférable de maintenir les plats au chaud
le moins longtemps possible.

32



http://www.vandenborre.be

<)o
4,
/)/O Commande

Désactivation et indicateur de chal
Arrét de la zone de cuisson

m Effleurez deux fois la
son de votre choix.

bur rés%ée*}e
(o

ouche sensitive de %e de cuis-

Le chiffre & clignote pendant quelques secondes sle

champ d'affichage de I zone de cuisson. Si la zone

son est encore chaude,
indiquée.
Arrét du plan de cuisson

m Effleurez la touche se

la chaleur résiduelle est rapide
%,

>

Q 6@

nsitive .

Toutes les zones de cuisson s'arrétent. L'indicateur de cha-
leur résiduelle apparait dans les champs d'affichage des zo-
nes de cuisson encore chaudes.

Indicateur de chaleur résiduelle

Les tirets de l'indicateur de chaleur résiduelle s'éteignent les
uns apres les autres a mesure que les zones de cuisson re-
froidissent. Le dernier tiret s'éteint lorsque les zones de cuis-
son peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les indicateu

rs de chaleur résiduelle s'affichent,

ne touchez pas les zones de cuisson et n'y posez pas
d'objets sensibles a la chaleur.
Risque de brdlure et d'incendie !
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0
Conseils pour économiser de I'éﬁa}/:gie

34

~ Sipossible, utilisez uiquement s casseroles ou des
poéles couvertes. Volis éviterez aing%es pertes de cha-

leur inutiles.

)

ouvert

2

",

5TV Ol 9,

1 T y

Pour les petites quantités utilisez une petite casserale
Une petite casserole consomme moins d'énergie qu'une
grande casserole peu remplie.

fermé Q

Utilisez peu d'eau pour la cuisson.

Aprées avoir fait cuire ou rétir vos aliments, sélectionnez un
niveau de puissance inférieur.

L'utilisation d'une cocotte-minute vous permet de réduire
considérablement la durée de cuisson.
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%)/n Minuterie

Minuterie
Réglage

Modification

Suppression

Le plan de cuisson doit
utiliser la minuterie.

LLa minuterie a deux fon
- pour régler un temps
- pour arréter automati

Vous pouvez régler une
9,5 heures (9.h) heures.
nutes (99), le réglage s4
demi-heures sont reprég

La touche sensitive - vo
9.k allbetlatouche se

Btre sous téibion si vous souhaitez
%

(@)
tions. Utilisez-la:/))
de minuterie ;

huement une zone di%zsson.

durée comprise entre 1 mib (01 et
Pour une durée supérieure a i-
fait par paliers de 30 minutes.

entées par un point apres le chifer/).

s permet de raccourcir la durée de

Q
%

SItive + VOous permet de prolonger le

temps de 00 a Sh. Un arrét se fait respectivement aprés 2 h
ou 99. Pour poursuivre le réglage, retirez brievement le doigt
de la touche sensitive, puis effleurez-la a nouveau.

Une fois le temps réglé écoulé, 80 apparait dans le champ
d'affichage de la minuterie et un signal retentit pendant quel-

ques secondes. Si vous

souhaitez arréter le signal sonore

avant son terme, effleurez la touche sensitive @.

m Effleurez la touche sensitive @.

00 et le témoin lumineux de la minuterie clignotent dans le
champ d'affichage de la minuterie.

m Effleurez la touche sensitive - ou + jusqu'a ce que le temps
souhaité s'affiche, par exemple 15 minutes.

Le temps réglé s'écoule
consulter le temps resta
minuterie.

minute par minute. Vous pouvez
nt dans le champ d'affichage de la

m Effleurez la touche sensitive @.

m Réglez le temps souhaité a I'aide des touches sensitives -

ou +.

m Effleurez la touche sensitive @).

m Effleurez simultanéme

nt les touches sensitives - et +.
35
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Minuterie

)
9
%

Arrét automatique de la zone de cuisson Qy e

36

Vous pouvez définir un

. />
lélai au bout du | une zone de

cuisson s'arrétera autonpatiquement. Vous vez program-
S les zones de cuis

mer simultanément toutq

Si la durée programmé
tionnement maximum 4
sécurité (voir chapitre
cuisson.

2

Mg
e est supérieure a la duré&ge fonc-
utorisée, le dispositif d'arré
correspondant) désactive la zo%ge

Q)

m Définissez un niveau

. , [S
le puissance pour la zone de cuisson é@

souhaitée.

m Effleurez la touche sensitive @).

00 et le témoin lumineux de la minuterie clignotent dans le
champ d'affichage de la minuterie.

m Effleurez & nouveau la touche sensitive @).

Dans le champ d'affichage de la minuterie, le témoin lumi-
neux de la minuterie s'éteint et celui de I'agencement des zo-
nes de cuisson clignote.

m Si plusieurs zones de

droite) clignote.

cuisson sont activées, effleurez plu-

sieurs fois la touche sensitive @, jusqu'a ce que le témoin
lumineux de la zone de cuisson souhaitée (zone arriére

Les témoins lumineux des zones de cuisson activées appa-

raissent dans le sens des aiguilles d'une montre, en com-
mencant par I'avant gauche.

m Effleurez la touche sensitive - ou + jusqu'a ce que le temps
souhaité s'affiche, par exemple 15 minutes.

Le temps réglé s'écoule
consulter le temps resta
minuterie.

minute par minute. Vous pouvez
nt dans le champ d'affichage de la

Si vous souhaitez utiliser la fonction d'arrét automatique pour

une autre zone de cuiss
pliqué ci-dessus.

on, procédez a nouveau comme ex-
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<)o
%, . .
/)/O Minuterie

Modification

Si vous sélectionnez plusieurs délal§ghfférents pour la fonc-
tion d'arrét automatique| le plus court délai restant s'affiche et
le témoin lumineux de Ig zone de cuisso ncernée clignote.
Les autres témoins lumipeux demeurent statguies. Si vous
souhaitez afficher les adtres délais restants,%rez la
touche sensitive @ jusgl'a ce que le témoin lu heux souhai-

té clignote.
%,
4
%,

m Effleurez la touche sepsitive @ jusqu'a ce que le témoin lu-

>

Q 6@

mineux souhaité clignofte.

m Réglez le temps souhaité a I'aide des touches - ou +.

Utilisation simultanée des fonctions de minuterie

Vous pouvez utiliser simultanément les fonctions de minuterie
et d'arrét automatique.

Vous avez programmé un ou plusieurs délais d'arrét automa-
tique et vous souhaitez en plus utiliser la minuterie :
effleurez la touche sensitive @ jusqu'a ce que le témoin lumi-
neux de la minuterie clignote.

Vous avez réglé la minuterie et vous souhaitez en plus régler
une ou plusieurs durées d'arrét automatique :
effleurez la touche sensitive @ jusqu'a ce que le témoin lumi-
neux de la zone de cuisson souhaitée clignote.

Peu apres la derniére entrée, le champ d'affichage de la mi-
nuterie passe a la fonction dont la durée restante est la plus
courte.

Si vous souhaitez afficher les autres délais restants, effleurez
la touche sensitive @ jusqu'a ce que le témoin lumineux sou-
haité clignote.

A partir du temps restant le plus court affiché, toutes les zo-
nes de cuisson activées et la minuterie sont passées en
revue.
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: - s 2.
Dispositifs de sécurité A
Verrouillage / sécurité enfants ny

38

Votre appareil est équipg d'une fonctio/r%verrouillage et
d'une sécurité enfants destinées a empécher, la mise en
marche inopinée du plap et des zones de c% d'une part,
et la modification des réglages d'autre part.

L

Le verrouillage est actiyé lorsque le plan de cuiss t en

marche. S'il est activé, fous ne pouvez utiliser I'appar ge

dans certaines conditions : 0
7

N . . P
— Vous ne pouvez modffier ni les niveaux de puissance des @6
zones de cuisson ni l¢ réglage de la minuterie. ()

— Vous pouvez uniquement éteindre la minuterie, ainsi que le
plan et les zones de cuisson, et une fois ceux-ci éteints,
Vvous ne pouvez plus les rallumer.

La sécurité enfants est activée lorsque le plan de cuisson
est arrété. Si elle est activée, vous ne pouvez ni allumer I'ap-
pareil ni utiliser la minuterie.

L'appareil est programmé de maniére a ce que vous deviez
activer manuellement la sécurité enfants.

Vous pouvez configurer l'appareil de telle sorte que la sécu-
rité enfants s'active automatiqguement 5 minutes apres l'arrét
du plan de cuisson si vous ne procédez pas a un verrouillage
manuel (voir chapitre " Programmation ").

Si la fonction de verrouillage ou la sécurité enfants est activée
et que vous effleurez une touche sensitive non autorisée, la
lettre L apparait pendant trois secondes dans le champ d'affi-
chage de la zone de cuisson avant gauche et la lettre £ dans
le champ d'affichage de la zone de cuisson avant droite.

La fonction de verrouillage et la sécurité enfants sont dé-
sactivées en cas de coupure de courant.
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<)o
Zb}%positifs de sécurité

Activation

Désactivation

m Effleurez simultaném
qu'a ce qu'un signal s

v%f

m Effleurez simultanément les touched@gnsitives - et + jus-
qu'a ce qu'un signal qonore retentisse.

ent les touches sensitiveéﬁ%+ jus-

onore retentisse. Oé>
60,

39
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()
Dispositifs de sécurité %)/n
Arrét de sécurité NoZ /o
En cas de durée de fonctionnement trop Ipngue /‘O

Lorsqu'une zone de cuigson chauffe pendargpne période
anormalement longue (Moir tableau) au méme au de puis-
sance, elle s'éteint autofnatiquement et l'indicateug.de cha-
leur résiduelle correspopdant apparait. %)

Si vous désirez reprendfe la cuisson, rallumez la zone %{5

cuisson comme d'habityde. O/)’
Niveau de puissance* | Durée maximale de fonctionnement (en heu- ‘~é
res) ()

h 2

1/1. 10

2/2. 5

3/3. 5

41/4. 4

5/5. 3

6/6. 2

7/7. 2

8/8. 2
9 1

*

Les niveaux de puissance suivis d'un point ne sont dispo-
nibles que si le nombre de niveaux de puissance a été
étendu (voir chapitre " Programmation ").

En cas de recouvrement des touches sensitives

40

Le plan de cuisson s'éteint automatiquement si une ou plu-
sieurs touches sensitives restent couvertes pendant plus de
13 secondes environ, par exemple si vous posez la main
dessus, si la préparation déborde ou si vous avez déposé
des objets dessus.

Un F apparait dans tous les champs d'affichage des zones
de cuisson. Simultanément, un signal sonore retentit toutes
les 30 secondes (pendant dix minutes maximum).

m Nettoyez le panneau de commande ou dégagez-le.

Le signal sonore s'interrompt et la lettre F disparait. Vous
pouvez a nouveau utiliser le plan de cuisson normalement.
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<)o
Zb}%positifs de sécurité

Protection contre la surchauffe ny
Bobine d'induction / refroidisseur /‘O

Les bobines d'induction| et les refroidisseur systeme
électronique sont équipgs d'un dispositif de prétgction contre
la surchauffe. Lorsque l¢s bobines d'induction ou Jes refroi-
disseurs sont sur le poirlt de surchauffer, I'un des %—

it Q)é

Bobine d'induction 7

ments suivants se prody

— si elle était en marchg, la fonction Booster est inter-

rompue ;
— le niveau de puissance réglé est réduit ;

— la zone de cuisson s'éteint automatiquement.
Le message d'erreur FEYY s'affiche.

Vous pouvez a nouveau utiliser normalement la zone de cuis-
son une fois que le message d'erreur disparait.
Refroidisseur

— si elle était en marche, la fonction Booster est inter-
rompue ;

— le niveau de puissance réglé est réduit ;
— les zones de cuisson s'éteignent automatiquement.

Ce n'est que lorsque le refroidisseur a suffisamment refroidi
que vous pouvez remettre les zones de cuisson concernées
en service.
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Dispositifs de sécurité

0
9
%

42

La fonction de protectio
dans les cas suivants :

— vous chauffez un réci

— vous chauffez de la g
puissance élevé ;

— la face inférieure de I'

— une zone de cuisson
une panne de couran

Si la protection contre I3

N contre la %ehauffe peut s'activer
7z

@)
bient vide ; /))

raisse ou de I'huile %veau de

L.
appareil n'est pas assez ve%e.

Chaude est de nouveau activée oS
: %,

. Qé
surchauffe se remet en marche bien R

que vous ayez supprime TOUTES 1eS causes possIDIES, contac-
tez le service aprés-vente.
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<)o
Zb}%positifs de sécurité

Panneau de commande

Le systeme électroniqud
pé d'une protection con
réte automatiquement I3
teme électronique ne su

Le message d'erreur FE]

Ce n'est que lorsque le
refroidi que le message
a nouveau utiliser la zon

La protection contre la s

R -
du panneau %mmande est équi-
re la surchauffe. te derniere ar-
zone de cuisson avéps que le sys-
rchauffe.

| H ’b
7 s'affiche. %
(074

bysteme électronique a sufﬂsar@p nt
d'erreur s'éteint et que vous pou@

e de cuisson.

urchauffe peut se déclencher lorsque

7
@

.6@

plusieurs zones de cuisson fonctionnent en méme temps
pendant une période prolongée et a une puissance élevée.+
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Nettoyage et entretien

AN'utilisez en aucur
vapeur pour nettoyer |
les pieces sous tensio

Nettoyez I'ensemble de
Pour ce faire, laissez-le
Essuyez l'appareil apred
dépdts de calcaire.

cas un syst(e);f}% de nettoyage a la
appareil. La va peut humidifier
h et provoquer un c%t—circuit.

I'appareil aprés chaqu%@sation.
H'abord refroidir.
chaqgue nettoyage afin d'évi

S
60,

Pour éviter d'endomm
pareil, n'utilisez pas :

Tger les surfaces en nettoyant I'ap

>

7
-Q
6@

de détergents a base
de chlore ;

de produits antirouille

de détergents abrasif

de détergents de vaisselle ;

de soude, d'ammoniac, d'acide ou

de détergents détartrants ;

et détachants ;

s, comme la poudre, la créme a récu-

rer ou les pierres de nettoyage ;

de détergents conten

ant des solvants ;

de produits de nettoyage pour lave-vaisselle ;
de sprays pour grils et fours ;
de produits nettoyants pour verre ;

de brosses ou d'éponges abrasives, comme les éponges

a récurer pour casseroles ou les éponges usagées conte-
nant encore des résidus de produit abrasif ;

d'objets pointus

(pour ne pas endommager les joints entre la vitrocéra-
mique et le cadre ou entre ce dernier et le plan de travail).

44
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<)o
%@nttoyage et entretien

Vitrocéramique

. Qy/‘
Eliminez les résidus les plus importantf@ ‘aide d'un chiffon
humide et les salissures|tenaces au moy 'un grattoir.

Ensuite, nettoyez le plar de cuisson a l'aide nettoyant
spécial pour vitrocéramiques et inox (voir chapit eLAoces—
soires en option ") et un |papier essuie-tout ou un c%n
propre. N'appliquez pag le produit de nettoyage sur lan
de cuisson chaud, des faches risqueraient d'apparaitre. ®g-
férez-vous aux indicatiops du fabricant du produit de net- 7

toyage. Gé
Q

Pour terminer, rincez le plan de cuisson et sechez-le. velllez
a éliminer tous les résidus de produit de nettoyage. Les rési-
dus s'incrustent au cours des processus de cuisson suivants
et endommagent la vitrocéramique.

Les taches dues aux dépbts de calcaire, d'eau et d'alumi-
nium (taches a aspect métallique) peuvent étre éliminées a
I'aide du produit de nettoyage pour vitrocéramiques et inox.

Si du sucre, du plastique ou de I'aluminium se trouvent sur
le plan de cuisson chaud, arrétez I'appareil. Enlevez immé-
diatement ces matériaux a I'aide d'un grattoir adéquat,
méme si le plan de cuisson est chaud. Le grattoir doit conve-
nir pour les surfaces en verre. Attention, vous risquez de vous
braler !

Ensuite, attendez que la zone de cuisson refroidisse, puis
nettoyez-la comme indiqué ci-dessus.
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Fonctions complémentaires

Réinitialisation

i’

Votre appareil est doté ¢'une fonction dé€jginitialisation. Cette
fonction vous permet dq réinitialiser tous | %j‘%ges que

VOUS avez programmes Jpour revenir au regl d'usine.
Exécution d'une réinitialisation L
m Activez le plan de cuigson. EO'

m Effleurez simultanémgnt les touches sensitives des zo
de cuisson avant gaughe et avant droite jusqu'a ce que e

champs d'affichage

s|éteignent (environ 10 secondes). Qé@

La réinitialisation dure environ 1 minute. Elle est terminée
lorsque le témoin lumineux de la fonction Booster s'allume

brievement.

nitialisation terminée.

Ne mettez le plan de cuisson en marche qu'une fois la réi-

46
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Fonc{%)gs complémentaires

7

Programmation NoZ e

Vous pouvez modifier Ia programmatio{@%votre appareil
(voir tableau). Il est possible de modifier suGgessivement plu-
sieurs réglages. %
Aprés la sélection de lafporogrammation, les lettf@s f (pro-
gramme) et 5 (état) et des chiffres apparaissent d les
champs d'affichage deq zones de cuisson. Elles indidqDént les
réglages actifs.
Lorsque vous quittez la programmation une réinitialisation @;
tomatique est exécutée |Elle est terminée lorsque le témoin @6
lumineux de la fonction Booster s'allume brievement. ()

Ne mettez le plan de cuisson en marche qu'une fois la réi-
nitialisation terminée.

Sélection de la programmation

m Le plan de cuisson étant éteint, effleurez simultanément
les touches sensitives (D et B Il jusqu'a ce que le témoin
lumineux correspondant clignote.

Réglage d'un programme et d'un statut

m Plans de cuisson avec quatre zones de cuisson ou plus
Effleurez la touche sensitive de la zone de cuisson avant
gauche.

m Plans de cuisson avec trois zones de cuisson :
Effleurez la touche sensitive de la zone de cuisson gauche.

m Réglez le programme souhaité en effleurant la touche sen-
sitive + ou -.

m Effleurez la touche sensitive de la zone de cuisson avant
droite.

m Définissez |'étatsouhaité en effleurant la touche sensitive +
ou -.

Enregistrer les réglages

m Effleurez la touche sensitive (D jusqu'a ce que les champs
d'affichage s'éteignent.

Ne pas enregistrer les réglages

m Effleurez la touche sensitive B /Il jusqu'a ce que les
champs d'affichage s'éteignent.
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Fonctions complémentaires

0
9
%

)
%’Q«,

Programme* Etat* |Rgglage
\v/
P 0 Modededémonstra- |S 0 |Mode de démonst@ n activé
tion et reglage d'usine (dpres la mise sous térgion du plan
dg cuisson, la lettre d a alt pen-
dant quelques secondes d: le
champ d'affichage avant gau et la
lgttre £ dans le champ d'affioha@)o
ayant droit).
S Mode de démonstration désactivé /@6
S 9 |Rbiablissermentdes+oglagesdusine Q
P 2 FEtenduedesniveaux |S 0 |9 niveaux de puissance
de puissance (1,2,3 ... jusqu'a9)
S 1 |17 niveaux de puissance
(1,1.,2,2.,3 ... jusqu'a9)
Ensuite :
indication du démarrage automatique
par clignotement de la puissance de
poursuite de la cuisson, en alternance
avec la lettre A
P 3 Signalsonoredelin- |S 0 |désactivé
ductionencasdere- |g 1 |faible
cipient manquant ou
inapproprié S 2 |moyen
S 3 |fort
P 4 Signal sonore de S 0 |désactivé
confirmation d'action- |g 1 |aiple
nement d'une touche
sensitive S 2 moyen
S 3 |fort
P 5 Signal sonore de la S 0 |désactivé
minuterie S 1 |faible, durée du signal : dix secondes
S 2 |moyen, durée du signal : dix secon-
des
S 3 |fort, durée du signal : dix secondes

* Les programmes non disponibles ne sont pas repris.

** | 'état tel que défini en usine est toujours imprimé en gras.
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%

Programme* Etat** | |Réglage
\/
P 7 Sécurité enfants S O Activation ma@b le uniguement
de la sécurité en
S 1] |Activation manuelle Skgutoma-
tique de la sécurité enf
V.

P 5. Signalsonoreencasde |S 0] |désactivé Q)
recouvrement des touches s 1 activé {50
sensitives /)b

©

P 6. Vitesse de réaction des S 0 lente ’66)
touches sensitives s 1 normale

S 2 |rapide

*

Les programmes non disponibles ne sont pas repris.

** | 'état tel que défini en usine est toujours imprimé en gras.
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Que fairesi...?

%)
%

Vous pouvez remédier vous-méme a la plupart des ano%&«es ou dysfonctionne-

ments qui peuvent se produire en utilisation

temps et de I'argent en n'appelant pas immé

Les tableaux suivants vous aideront a détern
trouver la solution. Prenez garde aux points §

ASeuls des électriciens spécialisés peu

appareils électriques. Une réparation effec

comporte des risques considérables pour

huotidienne économiserez du
diatement le se apres-vente.

%ne eta

o/

ent procéder aux réparatio%%%es

hiner les causes de
uivants :

fuée par une personne non habbifijge
‘utilisateur. C.

MY,

Probléme Cause

Solution

)’
3

Vous ne parvenez pas a Le fusible a sauté.

enclencher le plan de

Réactivez-le (fusible min., voir
plague signalétique).

cuisson ou les zones de

cuisson. -
ment technique.

Il peut y avoir un dysfonctionne-

Débranchez I'appareil pendant
environ une minute du réseau :

- en arrétant le disjoncteur corres-
pondant ou en dévissant comple-
tement le fusible

ou

- en mettant le disjoncteur de dif-
férentiel hors tension.

Si, aprés avoir remis en place le
fusible ou le disjoncteur de diffé-
rentiel, vous ne parvenez toujours
pas a remettre l'appareil en
marche, contactez le service
apres-vente.
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Que fairesi...?

Probléeme

Cause

Solution

Une odeur désagréable ou de la va-
peur se dégage lors de la mise en
service du plan de cuisson.

Cet( ur s'atténue avec le
temp ur d|spara|tre entie-

rement.

Le symbole Y apparait dans le champ
d'affichage d'une zone de cuisson.

IIn'y a pas dg casserole

sur la zone dE cuisson ou
la casserole {itilisée n'est
pas adéquatg.

Utilisez une erole adé-
quate (voir chapi@ " Ustensi-
les de cuisine ").

Apreés la mise sous tension du plan
de cuisson, la lettre L apparait pen-
dant quelques secondes dans le
champ d'affichage avant gauche et la
lettre £ dans le champ d'affichage
avant droit.

La sécurité epfants est ac-
tivée.

Désactivez la sécurité en
(voir chapitre " Verrouillage 0/
Sécurité enfants ). (

.«0 ’
3

Apreés la mise sous tension du plan
de cuisson, la lettre J apparait pen-
dant quelques secondes dans le
champ d'affichage avant gauche et la
lettre £ dans le champ d'affichage
avant droit.

Les zones de cuisson ne chauffent
pas.

L'appareil est en mode de
démonstration.

Désactivez le mode de dé-
monstration (voir chapitre
" Programmation ).

Une zone de cuisson ou I'ensemble
de I'appareil s'arréte automatique-
ment.

La durée de fonctionne-
ment d'une zone de cuis-
son est trop longue.

Vous pouvez a nouveau acti-
ver la zone de cuisson norma-
lement (voir chapitre " Arrét de
sécurité ").

La protection contre la
surchauffe s'est dé-
clenchée.

Voir chapitre " Protection
contre la surchauffe ".

La fonction Booster est interrompue
automatiquement avant le moment
prévu.

La zone de cuisson ne fonctionne
pas comme d'habitude au niveau de
puissance sélectionné.

La protection contre la
surchauffe s'est dé-
clenchée.

Voir chapitre " Protection
contre la surchauffe ".
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Que fairesi...?

Probléme

Cause

Solution

Le niveau de puissance 9 est
réduit automatiquement si
vous sélectionnez aussi le ni-
veau de puissance 9 pour la
zone de cuisson et/ou de r6-
tissage interconnectée.

La puissance totale apimise
serait dépassée en cgs de
fonctionnement simulfané au
niveau de puissance p.

7

L

L'appareil s'arréte pendant le
fonctionnement, un F appa-
rait dans tous les champs
d'affichage des zones de
cuisson et un signal sonore
retentit.

Une ou plusieurs toughes
sensitives sont couveftes,
par exemple, si vous posez
la main dessus, si la prépa-
ration déborde ou si Jous

U

Nettoyez le panneau de com e
ou dégagez-le (voir chapitre " A

de sécurité ).

7
4

G M
3

laissez trainer des objets
dessus.

Le contenu des casseroles
chauffe a peine, voire pas du
tout, alors que le démarrage
automatique est activé.

La quantité d'aliments a
cuire est trop volumineuse.

Faites cuire les aliments au niveau

de puissance le plus élevé, puis
baissez manuellement.

Le récipient de cuisson est
mauvais conducteur de cha-
leur.

La soufflerie de refroidisse-
ment continue de fonctionner
apres l'arrét de I'appareil.

La soufflerie continue de
fonctionner tant que I'appa-
reil n'est pas suffisamment
refroidi, puis elle s'éteint au-
tomatiquement.
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Que fairesi...?

@
(W
Probléme Cause Solution
Les touches sensitives sont trop |La sensibilité des fou- |Commenc r vérifier que le plan de

ou pas assez sensibles.

ches sensitives eqt dé-

réglée.

Un F clignote dans le champ d'affi-
chage arriére gauche, un £ dans le
champ d'affichage arriére droit et
des chiffres dans les champs d'af-
fichage avant.

gauche . droite ..
g g
g 1
g 2
g 3

_____ o
Ll

_____ s
4 8

cuisson n'est
une lumiére dire
artificiel) ni installé
ment trop sombre.
Veillez a ce que le plan
les touches sensitives ne s as
couverts. Eloignez tout ustenm& Ccui-
sine et dégagez le plan de cuiss%et—

toyez les résidus éventuels). O/‘

ifectement exposé a
oleil ou éclairage
un environne-

isson et

etk i ' I
Uneterlreutr d aéus;, Mettez le plan de cuisson hors tension /<Q

a) . . Y
mer\1 syes Ipro' ul [, pendant environ une minute. ~6
apres I'exécution ¢l'une |, N ()

réinitialisation ou apres
une coupure de cou-
rant. Si le champ d'affi-
chage ne s'éteint pas
au bout de cing minu-
tes, suivez la procé-
dure décrite dans la
colonne de droite.

orablama narciot
PrepreePerStStes H

service aprés-vente.

La protection contre la
surchauffe s'est dé-
clenchée.

Des que le message d'erreur disparait,
VOUS pouvez a nouveau mettre le plan
de cuisson sous tension (voir chapitre
" Protection contre la surchauffe ").

Le ventilateur est dé-
fectueux.

Les grilles d'aération du plan de cuisson
ne doivent pas étre recouvertes. Le cas
échéant, retirez les objets qui pourraient
obstruer les grilles d'aération. Si le mes-
sage d'erreur réapparait, contactez le
service apres-vente.

Tous les autres
messages d'erreur

Une erreur s'est pro-
duite au niveau du sys-
teme électronique.

Mettez le plan de cuisson hors tension
pendant environ une minute.

Si le probleme persiste alors que vous
avez rebranché I'appareil, contactez le
service apres-vente.
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Accessoires en option
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Les appareils Miele son
résultats possibles et sg
possible. Cet objectif s¢
faite de tous les facteur
une large gamme d'acc
avec votre appareil.
Les produits d'entretien
pareil.

Vous pouvez command

CONgus p ous offrir les meilleurs
tisfaire les cli le plus longtemps
ra atteint par un mbinaison par-

. C'est pourquoi Miéjg, a développé
£Ssoires qui s'harmf%t au mieux

: -
sont de méme adaptés a C%e ap-

%O

br ces produits sur Internet, a

|'adresse

Q
%

www.miele-shop.comJ

lls sont également disponibles auprés du service aprés-vente

de Miele (voir pochette)

Vaisselle de cuisson

Casseroles, disponibles

ou chez votre revendeur Miele.

dans différentes tailles

Sauteuse avec couvercle

Poéle antiadhésive
Poéle wok

Cocotte

Produits d'entretien

Produit nettoyant pour vitrocéramique et acier inoxydable

250 ml

Elimine les salissures importantes, les traces de calcaire et

les résidus d'aluminium

Chiffon en microfibre multi-usage

Elimine les traces de do

54

igts et les salissures normales
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o)
Consignes de séc urﬁé/gour I'encastrement

Pour éviter d'endommager I'appa-

reil, encastrez-le uniquement apres
avoir monté I'armoire supérieure et
la hotte.

P> Recouvrez d'un corps adhésif résis-
tant a la chaleur (100 °C) les feuilles de
placage du plan de travail, pour éviter
de les détacher ou de les déformer.
Les baguettes de finition murales doi-
vent également étre résistantes a la
chaleur.

P> L'installation et le montage de cet
appareil dans un emplacement mobile
(par exemple, sur un bateau) ne peu-
vent étre effectués que par un spécia-
liste ou une société spécialisée, en res-
pect des conditions garantissant un
fonctionnement de I'appareil en toute
sécurité.

P> N'installez pas I'appareil au-dessus
d'un frigo, d'un lave-vaisselle, d'un
lave-linge ou d'un seche-linge.

P> Ce plan de cuisson doit uniquement
étre encastré au-dessus des foyers et
des fours a gaz équipés d'un systeme
de refroidissement des vapeurs.

Pp{ Apres aVOﬁ?ncastré I'appareil, véri-
fidz que le cor ‘alimentation élec-

tripue ne touche p plague de fond

et[n'est pas exposé a ggs contraintes
megcaniques.

P Respectez scrupuleuserest les dis-
tapces de sécurité indiquées les
pdges ci-apres. {5
Pp{ N'utilisez aucun produit pour bou—o/).

chler les interstices, a moins que cela
sdit QYIHFPQQQ'anT demandé | e ruban

=

>

Q

d'étanchéité de I'appareil suffit a garan-
tir I'étanchéité du plan de travail (voir
chapitre " Instructions générales de
montage ").

Toutes les mesures sont en mm.
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0
Consignes de sécurité pour I'enc%%rement

Distance de sécurité verticale

En cas de montage d'une hotte au-des-
sus de l'appareil, respectez les distan-
ces de sécurité indiquées par le fabri-
cant de la hotte.

En I'absence de toute indication du fa-
bricant de la hotte ou si des matériaux
facilement inflammables (par exemple
une étagere) sont installés au-dessus
de l'appareil, la distance de sécurité
doit étre d'au moins 760 mm.

56

%
/oY
‘

. . %4 . . )
bi plusieurs ap%rells sont installés
Sous la hotte (p emple un bra-

eur wok et un plan”de cuisson élec-
rique) et que les mo ‘emploi
btipulent des distances degeécurité

ifférentes, choisissez la distance la
plus élevée. S,

7
@

.6@
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Consignes de séc

@)

o)
urﬁé/gour I'encastrement

Distance de sécurité latérale / arriéere

Lors de I'encastrement du plan de cuis-
son, la face arriere et un c6té (droite ou
gauche) peuvent étre placés contre
des surfaces de n'importe quelle hau-
teur (voir illustrations).

(M Veillez a laisser une distance mini-
male de 50 mm a l'arriére, entre la

découpe et le bord du plan de tra-

Dz

[]

Interdit | 2.

vail.

(2 Veillez a laisser une distance mini-
male de 50 mm a droite, entre la dé-
coupe du plan de travail et un
meuble (par exemple une armoire)
OuU un mur situé a proximité.

(® Veillez a laisser une distance mini-
male de 50 mm a gauche, entre la
découpe du plan de travail et un
meuble (par exemple une armoire)
Ou un mur situé a proximité.

=[/ =

N,

@,

X AN

Trés fortement recommandé !

Q.

= =

®

Trés peu recommandé !

U

Trés peu recommandé !
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Consignes de sécurité pour I'enc%%rement

Distance de sécurité en dessous de
I'appareil

Pour garantir I'aération de I'appareil,
vous devez respecter une distance mi-
nimale en dessous de l'appareil par
rapport a un four, a un plan de sépara-
tion ou a un tiroir.

La distance minimale entre le bord infé-
rieur du plan de cuisson et

— le bord supérieur du four doit étre de
15 mm.

— le bord supérieur du plan de sépara-
tion doit étre de 15 mm.

— le fond du tiroir doit étre de 75mm.

58

Pl
L

lan de sépaﬁyjon
. 7 . .
hstallation d'urfgian de séparation en

dgssous du plan de
ngcessaire.

i
m
Pq
pl
dqg

% n'‘est pas
U espace de 10 mm est rféguis a l'ar-

gre pour faire passer le oord@p d'ali-

bntation électrique.

ur assurer une aération optima%%

bn de cuisson, Nous vous recommartz
ns de prévoir un espace de 20 mm. Gé
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Consignes de séc

%

urﬁé/gour I'encastrement

Distance de sécurité par rapport au revétgment murde

Si vous optez pour un revétement mural, vou
male entre la découpe du plan de travail et |4
températures élevées peuvent altérer ou dét

Si le revétement mural est constitué de matéyiaux inflammables (pafigx

revétement en bois), vous devez conserver U
entre la découpe du plan de travail et le rev

Si le revétement est constitué de matériaux
tement en métal, en pierre naturelle, en carre
pecter une distance minimale & de 50 mm 1

S devez respef@ une distance mini-
e revétement, étar’donné que les
uire certains matéri

emple,
ne distance minimale & dé\%}) mm
tement mural.

ninflammables (par exemple, reé@/,
aux de céramique), vous devez res- @
noins I'épaisseur du revétement entre 6

la découpe du plan de travail et le revéteme
Exemple : épaisseur du revétement mural : 1

1t murar.
5 mm

50 mm - 15 mm = distance minimale de 35 mm

Plan de cuisson plat PI

ans de cuisson a cadre/facettes

T

®

1@
®

A

@ Mur

(@ Revétement mural

Dimension x = épaisseur du revétement mural

(®Plan de travail
(® Découpe du plan de travail

(® Distance minimale de 50 mm pour les mat

ériaux inflammablesde 50 mm

- dimension x pour les matériaux ininflammables
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0
Consignes de sécurité pour I'en@rement

Plans de cuisson a cadre/fa-
cettes

Joint entre le plan de cuisson et le
plan de travail

Plan de travﬁx/grrelé
pal
&)

Le ruban d'étanchéité placé sous le
bord de la partie supérieure de l'appa-
reil suffit a garantir I'étanchéité du plan
de travail.

N'utilisez en aucun cas du produit
d'étanchéité pour joints (par
exemple, de la silicone).

Le plan de cuisson et le plan de tra-
vail risquent d'étre endommagés si
le plan de cuisson doit étre démon-
té.

60

Les interstices (M et la zone rayée sous
la surface de support du plan de cuis-
son doivent étre lisses et planes, de
maniére a ce que le plan de cuisson se
pose uniformément et que le ruban
d'étanchéité sous le bord de la partie
supérieure de l'appareil fournisse une
étanchéité suffisante.
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@)

- O -
Dlmel%),gns d'encastrement

KM 6112

(®Face avant
(@ Hauteur d'encastrement
(3 Boitier de raccordement au réseau d'alimentation électrique

Le cordon d'alimentation électrique (I = 1 440 mm) est joint séparément.
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0
Dimensions d'encastrement %)/

KM 6113 ® .

(®Face avant
(@ Hauteur d'encastrement
(® Boitier de raccordement au réseau d'alimentation électrique

Le cordon d'alimentation électrique (I = 1 440 mm) est joint séparément.
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Dlmel%),gns d'encastrement

KM 6115 .

(®Face avant
(@ Hauteur d'encastrement
(3 Boitier de raccordement au réseau d'alimentation électrique

Le cordon d'alimentation électrique (I = 1 440 mm) est joint séparément.
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0
Dimensions d'encastrement %)/

KM 6116

(M Face avant
(@ Hauteur d'encastrement
(® Boitier de raccordement au réseau d'alimentation électrique

Le cordon d'alimentation électrique (I = 1 440 mm) est joint séparément.
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Dlmel%),gns d'encastrement

KM 6117

(®Face avant
(@ Hauteur d'encastrement
(® Boitier de raccordement au réseau d'alimentation électrique

Le cordon d'alimentation électrique (I = 1 440 mm) est joint séparément.
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0
Dimensions d'encastrement %)/

KM 6118 ny

(M Face avant
(@ Hauteur d'encastrement
(® Boitier de raccordement au réseau d'alimentation électrique

Le cordon d'alimentation électrique (I = 1 440 mm) est joint séparément.
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Installation

Préparation du plan de travail

m Pratiquez la découpe du plan de tra-
vail conformément a l'illustration. Veil-
lez a respecter les distances de
sécurité (voir chapitre " Consignes
de sécurité pour I'encastrement ).

m Si le plan de travail est en bois, ap-
posez une couche de laque spéciale,
de caoutchouc siliconé ou de résine
coulée sur la surface de la coupe,
afin d'éviter que celui-ci gonfle et se
boursoufle sous I'effet de I'humidité.

Assurez-vous que ces matériaux
n'entrent pas en contact avec la sur-
face du plan de travail.

Aucune attache n'est nécessaire
pour encastrer I'appareil, un joint cor-
respondant assure une fixation du
plan de cuisson dans I'espace réser-
vé sans qu'il puisse glisser.

Au bout d'un certain temps, I'espace
entre le cadre et le plan de travail se
réduit.

Raccordement du cordon d'alimenta-
tion a l'appareil

Seuls les électriciens spécialisés
peuvent procéder au raccordement
du cordon d'alimentation.

m Branchez le cordon d'alimentation
sur l'appareil conformément au sché-
ma de raccordement (voir chapitre
" Raccordement électrique / Schéma
électrique ).

Emcastreme@yu plan de cuisson

m [Faites passer |€@ rdon d'alimenta-
tion par la decouéé u plan de travail
vers le bas.

m Placez le plan de cuissdfi dans la de-
coupe et centrez-le. Veille e que
le joint de I'appareil repose b ur
le plan de travail, de maniéere a

N'utilisez en aucun cas du produit
aur baucher les interstices (Inar

rantir I'étanchéité du plan de travap./).

Q
%

exemple, de la silicone).

Si vous constatez que le joint du
cadre ne repose pas correctement
sur le plan de travail aux angles, re-
prenez le rayon aux angles < R4
avec précaution a I'aide de la scie
sauteuse.

m Raccordez le plan de cuisson a I'ali-
mentation électrique.

m Vérifiez le fonctionnement de I'appa-
reil.
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Raccordement électrique
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Le raccordement de l'appareil au ré-
seau électrique doit étre effectué
par un électricien spécialisé qui
connait et respecte scrupuleuse-
ment les prescriptions l1égales en la
matiére, ainsi que les reglements de
votre compagnie de distribution
d'électricité.

Miele décile toute responsabilité en
cas de dommages directs ou indi-
rects découlant de travaux d'instal-
lation, d'entretien ou de réparation
non conformes.

Les dégats entrainés par I'absence
ou l'interruption du raccordement a
une prise de terre ne peuvent étre
imputés a Miele (décharge élec-
trique, par exemple).

La mise a la terre des pieces isolées
doit étre assurée apres le montage.

68

Pdissance t@e
. T
Vair plaque S|gnéf‘@))q)ue

Raccordement et fus

orde-
e si-

Lds caractéristiques de r
ment sont indiquées sur la plagu
grralétique.

Ces indications doivent correspong%a
cqlles du réseau.

Tgnsion par phase c.a. 230 V, 50 Hz

7

Q
%

Consultez le schéma électrique pour
connaitre les possibilités de raccorde-
ment.

Disjoncteur différentiel

Pour plus de sécurité, il est recomman-
dé de prévoir un disjoncteur différentiel
dont le courant de déclenchement est
de 30 mA.

Instructions complémentaires pour
I'Autriche

En cas d'anomalie, les composants
électroniques peuvent provoquer un
courant différentiel résiduel comportant
une composante de courant continu de
plus de 6 mA ou de plus de 20 % du
courant différentiel résiduel total. De ce
fait, il est donc impératif d'utiliser des
disjoncteurs différentiels résiduels sen-
sibles au courant continu.



http://www.vandenborre.be

9,
Ra%gordement électrique

Sectionneurs

L'appareil doit pouvoir étre déconnecté
du réseau par des sectionneurs omni-
polaires (distance minimale entre les
contacts d'au moins 3 mm). Les sec-
tionneurs sont des organes de protec-
tion contre les courants de surcharge et
des disjoncteurs.-{}-

Déconnexion du réseau

S'il faut déconnecter le circuit élec-
trique de I'appareil, veuillez procéder
comme suit en fonction de l'installation :

Fusibles

Sortez entierement les cartouches fu-

sibles des bouchons porte-fusibles.
ou:

Fusibles avec réarmement
Appuyez sur le bouton de test
(rouge) jusqu'a ce que le bouton
central (noir) se déclenche.

ou:

Fusibles a réarmement automa-
tique
(Protection de ligne au minimum de
type B ou C) : Basculez le commuta-
teur de 1 (Marche) sur O (Arrét).

ou:

Disjoncteur différentiel

Commutez l'interrupteur principal de
1 (Marche) a 0 (Arrét) ou actionnez la
touche de contréle.

Aprés déconnexion du disjoncteur,
prenez les précautions nécessaires
pour éviter une remise sous tension
accidentelle.

prdon %entatlon

hppareil doit et@ ccordé a l'aide
'in cordon d'alimefitation de type

05 VV-F (isolation P%%)d'une sec-
tign suffisante conformé t au sché-
mf électrique. :

Consultez le schéma électrique r
cqnnaitre les possibilités de racco

ment. /).

Tor O

Lg plaque signalétique vous indique la

Q
%

tension admissible pour votre apparer
ainsi que la puissance de raccorde-
ment correspondante.

Remplacement du cordon d'alimenta-
tion

Si le cordon d'alimentation doit étre
remplacé, il faut utiliser un cable spé-
cial de type H 05 VV-F (avec isolation
P.V.C), disponible auprés de Miele ou
du service apres-vente.

Le cordon d'alimentation doit unique-
ment étre remplacé par un électricien
qui connait et respecte scrupuleuse-
ment les dispositions légales en vi-
gueur, de méme que les instructions
particulieres de votre société d'électri-
cité.

Les données nécessaires au raccorde-
ment se trouvent sur la plaque signalé-
tique.

La mise a la terre doit étre vissée a
la borne @&).

69



http://www.vandenborre.be

Raccordement électrique

Schéma électrique

L1

L2

(&)m(5) (?
L3 N
200-240 V~

200 - 240V~
200 - 240 V~

L1

L2

200 - 240V~

TR T

3
200 - 240V~

GP

L1

D)
o

200 - 240 V~
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Service aprés-v.en?é,yrplaque signalétique

Pour les dysfonctionnements auxquels vous
faites appel :

— a votre revendeur Miele ;

— au service aprés-vente Miele.

Les numéros de téléphone du service apré

mode d'emploi.

Le service aprés-vente a besoin de connaitr
reil. Ces deux indications figurent sur la pla

qT;Ae signalétique fournie.

he pouvez Qyédier par vous-méme,
>

)
2
s,

: e
s-vente figurent au verso d@gresent

Q..

le type et le numéro de votre aprf).G
6@

Collez la plaque signalétique a I'emplacement prévu. Veillez a ce qu'elle corres-
ponde aux indications portées sur la couverture de ce mode d'emploi.
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S.A. Miele Belgique Ze

Z.5 Mollem|480

Hof te Bollebeeklaan 9 — 1730 Mollem %
Réparations a flomicile

En cas de panne, plusieurs techniciens spécialisés Miele

sont a votre disposition dans yotre proche voisinage.
Choisissez donc le numéro de t¢léphone de votre région.

i

O/)é
& 03
232“ 005 66’

@ 050
34 58 55

& 056
754510

B 09
220 24 42 & 02

45116 16

@ 04
227 83 05

@ 065
360015 & 071
3568 80

@ 081
73 70 81

Service "Pieces détachées et accessoires": (02) 451.16.00

Pour tout autre renseignement, Service "Intéréts Consommateurs": (02) 451.16.80

Télécopieur: (02) 451.14.14
Internet: http://www.miele.be

Miele Luxembourg S. a R.L.

Z.l. Luxembourg-Gasperich, 20, rue Christophe Plantin
Boite postale 1011 — 1010 Luxembourg
Réparations: 49711-20, -22
Pieces de rechange: 49711-36
Informations générales: 49711-28, -29

Allemagne - Miele & Cie. KG, Carl-Miele-StraBe 29, 33332 Gutersloh

Sous réserve de modifications / 0810 M.-Nr. 07 806 120 / 01
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