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BANDEAU DE COMMANDES
AFFICHEUR NUMÉRIQUE 

 L’écran affi  che l’heure (au format 

24 heures) et les symboles d’indication.

TOUCHE STOP (ARRÊT) 

 Exercez une pression de courte durée pour 

arrêter ou réinitialiser les fonctions du four.

LA TOUCHE <<  vous permet de revenir à une 

section précédente de la séquence de 

réglage pour modifi er ce réglage avant de 

commencer la cuisson.

La touche OK vous permet de confi r-

mer votre sélection et de passer auto-

matiquement au réglage suivant 

avant de commencer la cuisson.

TOUCHE JET START (DÉMARRAGE RAPIDE) 

 Sert à démarrer la cuisson ou activer la 

fonction Démarrage rapide.

LE BOUTON MULTIFONCTIONS VOUS PERMET DE FAIRE VOTRE CHOIX PARMI PLUSIEURS FONCTIONS.

POSITION DU 

BOUTON

FONCTIONS DESCRIPTION

STANDBY (VEILLE) Horloge de 24 heures, écran vide etminuteur

MICRO-ONDES Cuisson et réchauff age uniquement aux micro-ondes

MODE ASSISTÉ Auto sélectionné Cuisson assistée par menu

SÉLECTION Langue, Horloge, 

Sonnerie, Contraste 

et Luminosité

Modifi cation des diverses sélections

SPEED DEFROST Décongélation rapide

RÉCHAUFF. AUTO Réchauff . auto

SPÉCIAL
Maintien chaud Maintien au chaud des aliments

Levage pâte Levage de la pâte

PÂTISSERIE
Pâtisserie

Pâtisserie + MO

CHALEUR PULSÉE
Chaleur pulsée Cuisson à l’air chaud

Chal. pulsée + MO Rôtissage à l’air chaud + micro-ondes

GRIL

Gril Brunissage uniquement avec cette fonction

Gril + MO Cuisson avec la fonction Gril et micro-ondes

Turbo gril Gril

Turbo gril + MO Cuisson avec la fonction Gril et micro-ondes

CONVENTIONNEL

Conventionnel

Conventionnel + 

MO

PRÉCHAUFFAGE RAPIDE Réchauff age du four vide avant d’utiliser l’air pulsé

LE BOUTON DE RÉGLAGE PERMET D’EFFECTUER DIFFÉRENTS RÉGLAGES.

FONCTION POUR RÉGLER LA VALEUR DE

Standby (position zéro) Minuteur

Micro-ondes Puissance des micro-ondes et temps de cuisson

Sélection Langue, Horloge, Sonnerie Contraste et Luminosité

Mode assisté Famille d’aliments, Classe des aliments, Poids, Quantité, Degré de 

cuisson et Durée

Speed Defrost Classe des aliments, poids et degré de cuisson

Réchauff . auto Classe des aliments, poids et degré de cuisson

Maintien chaud Temps de cuisson

Levage pâte Temps de cuisson

Pâtisserie Température et temps de cuisson

Pâtisserie + MO Température, Puissance des micro-ondes et Temps de cuisson

Chaleur pulsée Température et temps de cuisson

Chal. pulsée + MO Température, Puissance des micro-ondes et Temps de cuisson

Gril Temps de cuisson

Gril + MO Puissance des micro-ondes et temps de cuisson

Turbo gril Temps de cuisson

Turbo gril + MO Puissance des micro-ondes et temps de cuisson

Conventionnel Température et temps de cuisson

Conventionnel + MO Température, Puissance des micro-ondes et Temps de cuisson

Préchauff age rapide Température
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SELECTION DE LA PUISSANCE DES MICROONDES POIDS CONSEILLÉS POUR LA FONCTION SPEED DEFROST

Utilisez cette fonction pour la décongélation 

UNIQUEMENT.

 La fonction Speed Defrost ne peut être utili-

sée que pour décongeler très rapidement les 

aliments congelés appartenant à l’une des ca-

térogies indiquées ci-dessous. Utilisez la décon-

gélation manuelle pour les aliments ou poids 

non indiqués dans la liste.

 REMARQUES

Pour obtenir d’excellents résultats, il est NÉ-

CESSAIRE de :

spécifi er avec un maximum de précision le 

POIDS de l’aliment sélectionné.

Retourner les aliments lorsque le four vous y 

invite.

�

�

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUÉS DANS LE TABLEAU  ou si leur poids est inférieur ou supérieur au poids conseil-

lé, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauff age aux micro-ondes » et réglez la 

puissance sur 160 W pour la décongélation.

VIANDE  (100 g - 2 kg) Viande hachée, côtelettes, biftecks ou rôtis.

VOLAILLE  (100 g - 3 kg) Poulet entier, fi lets ou morceaux.

POISSON  (100 g à 2 kg) Poissons entiers, darnes ou fi lets.

LÉGUMES  (100 g à 2 kg) Juliennes, petits pois, brocolis, etc.

PAIN  (100 g à 2 kg) Pain, petits pains longs ou ronds.

FONCTION MICROONDES UNIQUEMENT

ALIMENTATION UTILISATION CONSEILLÉE :

850 W
RÉCHAUFFAGE DE BOISSONS,  eau, potages, café, thé ou autres aliments à haute teneur en eau. 

Pour les plats préparés avec des oeufs ou de la crème, choisir une puissance inférieure.

750 W CUISSON DE LÉGUMES,  viande, etc.

650 W CUISSON DE  poisson.

500 W
CUISSON ATTENTIVE,  par ex. des plats préparés avec de la sauce, du fromage et des œufs et fi n 

de cuisson des ragoûts.

350 W CUISSON LENTE DE RAGOÛTS,  ramollissement de beurre.

160 W DÉCONGÉLATION.  Ramollissement du beurre, des fromages.

  90 W RAMOLLISSEMENT  de la glace

TURBOGRIL + MO

ALIMENTATION UTILISATION CONSEILLÉE :

350 W
CUISSON  des légumes, des gratins, 

de la volaille et des lasagnes

160 W
CUISSON  des rôtis et des poissons 

entiers

  90 W GRATIN  de fruits, darnes de poisson

CHAL. PULSÉE + MO

ALIMENTATION UTILISATION CONSEILLÉE :

350 W
CUISSON  de volailles, poisson et 

gratins

160 W CUISSON  de rôtis

  90 W CUISSON  de pain et de gâteaux

   0 W
BRUNISSAGE  uniquement pendant 

la cuisson

PÂTISSERIE + MO

ALIMENTATION UTILISATION CONSEILLÉE :

350 W TOURTE AUX POMMES

160 W QUICHE SURGELÉE

  90 W GÂTEAUX

CONVENTIONNEL + MO

ALIMENTATION UTILISATION CONSEILLÉE :

350 W PLATS PRÉPARÉS CONGELÉS

160 W GÂTEAU AUX FRUITS

  90 W GÂTEAUX, PAIN

TENSION D’ALIMENTATION 230 V / 50 HZ

PUISSANCE NOMINALE 2 800 W

FUSIBLE 16 A

PUISSANCE MO 850 W

GRIL 1 600 W

CHALEUR PULSÉE 1 200 W

DIMENSIONS EXTERNES (HXLXP) 455 X 595 X 560

DIMENSIONS INTERNES (HXLXP) 210 X 455 X 420


