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Votre four

Accessoires

Selon le modèle que vous avez acheté, votre four est livré avec certains 
accessoires que vous pouvez utiliser de différentes façons. 

☛ N’UTILISEZ PAS le four sans l’anneau de guidage et le plateau 
tournant.

Panneau de contrôle

1. Coupleur : déjà placé sur l’arbre du moteur, au bas du 
four.
Objectif : Le coupleur sert à faire tourner le plateau 

tournant.

2. Anneau de guidage : se place au centre du four.
Objectif : Le plateau tournant repose sur l’anneau de 

guidage.

3. Plateau tournant : à poser sur l’anneau de guidage, en 
l’emboîtant sur le coupleur.
Objectif : Le plateau tournant est la principale surface 

de cuisson. Il est amovible pour permettre un 
nettoyage facile.

4. Cuiseur vapeur, reportez-vous à la page 9.
Objectif : Lorsque vous utilisez la fonction Power steam 

(Cuisson vapeur), servez-vous du cuiseur 
vapeur.

ORIFICES DE VENTILATION

LOQUETS DE 
FERMETURE

PORTE
PLATEAU 
TOURNANT

COUPLEUR

ANNEAU DE 
GUIDAGE

SYSTEME DE 
VERROUILLAGE

LUMIERE
POIGNEE DE LA PORTE

CADRAN 
D’AFFICHAGE

PANNEAU DE 
CONTROLE

1. BOUTON DECONGELATION 
AUTO

2. SELECTION DE LA CUISSON 
VAPEUR

3. REGLAGE DU TEMPS DE 
REPOS

4. REGLAGE DE L’HORLOGE
5. BOUTON HAUT ( ) / BAS ( ) 

(Temps de cuisson, poids et 
dimensions)

6. BOUTON
7. SELECTI

AUTOMA
8. SELECTI
9. BOUTON
10. BOUTON

PERSON
11. BOUTON

1

3

4

2

6

5
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Manuel d’utilisation

Vous venez d’acheter un four à micro-ondes SAMSUNG. Ce manuel 
contient de précieuses informations sur l’utilisation de ce four :

• Consignes de sécurité
• Accessoires et ustensiles compatibles
• Conseils de cuisson utiles

Au début du manuel, vous trouverez une illustration du four et du 
panneau de contrôle décrivant les différents boutons.

Deux symboles sont utilisés dans les instructions pas à pas.

PRECAUTIONS DE SECURITE POUR EVITER UNE 
EXPOSITION EXCESSIVE AUX MICRO-ONDES
Le non-respect de ces consignes de sécurité vous exposerait à une quantité excessive 
et dangereuse de micro-ondes.
(a) Vous ne devez en aucun cas tenter d’allumer le four avec la porte ouverte, 

neutraliser le système de verrouillage (loquets de fermeture de la porte), ni 
insérer quoi que ce soit dans les orifices du système de verrouillage.

(b) Ne placez jamais d’objet entre la face avant et la porte du four et ne laissez 
pas s’accumuler de la nourriture ou des résidus de produit de nettoyage sur 
les joints. Veillez à ce que la porte et ses surfaces d’étanchéité restent propres 
en les essuyant après chaque utilisation à l’aide d’un chiffon humide, puis d’un 
chiffon sec et doux.

(c) En cas d’endommagement, n’utilisez le four que s’il a été réparé par un 
réparateur qualifié ayant suivi une formation dispensée par le fabricant. Il est 
particulièrement important que la porte du four se ferme correctement et que 
les éléments suivants soient en bon état :
(1) Porte, joints de la porte et surfaces d’étanchéité.
(2) Charnières (vérifiez qu’elles ne sont ni cassées ni desserrées),
(3) Câble d’alimentation

(d) Toute modification ou réparation du four doit être effectuée par un technicien 
qualifié ayant suivi une formation dispensée par le fabricant. 

Consignes de sécurité

IMPORTANTES CONSIGNES DE SECURITE

A LIRE ATTENTIVEMENT ET A CONSERVE
REFERENCE ULTERIEURE.

Avant d’utiliser votre four pour la première fois,
consignes de sécurité suivantes.
1. N’UTILISEZ PAS de plats ni d’ustensiles métallique

ondes :
• Plats métalliques
• Vaisselle avec garniture en or ou en argent
• Pics à brochettes, fourchettes, etc.
Raison : Des étincelles ou des arcs électriques pe

endommager le four.

2. NE CHAUFFEZ PAS :
• Des bouteilles, des pots, des récipients étanche

vide
par ex. les petits pots pour bébés
• Les aliments étanches à l’air,
par ex. les œufs ou les noix/noisettes dans leur coqu
Raison : Ils peuvent exploser en raison d’une plus 
Conseil:  Enlevez les couvercles et percez la peau

3. N’UTILISEZ PAS le four quand il est vide.
Raison: Les parois du four pourraient être endomm
Conseil: Laissez en permanence un verre d’eau da

L’eau absorbera les micro-ondes si vous 
accidentellement alors qu’il est vide.

4. Veillez à NE PAS RECOUVRIR la grille de ventilatio
torchons.
Raison : Les torchons ou le papier pourrait prendre

chaud s’échappant du four.

5. PORTEZ TOUJOURS des gants de cuisine pour so
Raison : D’une part, certains plats absorbent les m

le plat risque d’être brûlant par l’effet des 

6. NE TOUCHEZ PAS la résistance, ni les parois inter
Raison :  Même si elles n’en ont pas l’air, les parois

risquent de vous brûler même une fois la c
matière inflammable ne doit entrer en con
du four. Laissez d’abord le four refroidir. 

7. Pour réduire les risques d’incendie dans le four :
• Ne placez aucune matière inflammable à l’intérie
• Retirez les liens de fermeture des sachets en pa
• N’utilisez pas le four pour faire sécher vos journ
• En cas d’apparition de fumée, laissez la porte fe

four.

☛ ✉
Important Remarque
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Consignes de sécurité (suite)

8. Soyez particulièrement vigilant lorsque vous faites chauffer des liquides ou de 
la nourriture pour bébés.
• Observez TOUJOURS un temps de repos d’au moins 20 secondes après 

la cuisson, de sorte que la température puisse se répartir uniformément.
• Remuez pendant le réchauffage si nécessaire mais remuez TOUJOURS 

après.
• Faites attention lorsque vous manipulez le récipient après la cuisson. Il 

peut être très chaud et vous risqueriez de vous brûler.
• Il y a toujours un risque d’ébullition différée.
• Pour éviter ce phénomène et les risques de brûlure qui l’accompagnent, 

placez une cuillère en plastique ou un touilleur dans la boisson et remuez 
avant, pendant et après l’avoir fait chauffer.

Raison : Pendant le réchauffage des liquides, le point d’ébullition peut être 
différé. Ainsi l’ébullition peut commencer une fois le récipient sorti 
du four et vous risquez de vous ébouillanter.

• En cas de brûlure, suivez les consignes suivantes de PREMIERS 
SECOURS :
* Immergez la zone ébouillantée dans de l’eau froide pendant au moins 

dix minutes.
* Recouvrez la plaie avec un pansement propre et sec.
* N’appliquez aucune crème, huile ni lotion.

• NE REMPLISSEZ JAMAIS le récipient jusqu’en haut et utilisez un 
récipient plus large en son sommet qu’à sa base afin d’empêcher le 
liquide de déborder. Les bouteilles dont le col est étroit risquent d’exploser 
en cas de surchauffe.

• Vérifiez TOUJOURS la température de la nourriture pour bébés et du lait 
avant de les donner.

• Ne faites JAMAIS chauffer un biberon avec la tétine. Il pourrait exploser 
en cas de surchauffe.

9. Veillez à ne pas endommager le câble d’alimentation.
• N’immergez pas le câble ou la prise dans l’eau et tenez le câble éloigné 

des surfaces chaudes.
• N’utilisez pas le four si la prise ou le câble est endommagé.

10. Lorsque vous ouvrez la porte du four, tenez-vous légèrement à distance 
(longueur d’un bras tendu environ).
Raison : L’air chaud ou la vapeur pourrait vous brûler.

11. Nettoyez régulièrement l’intérieur du four pour qu’il soit toujours propre.
Raison : Les résidus d’aliment et les projections de graisse collés sur les 

parois du four peuvent endommager le revêtement et réduire les 
performances du four.

12. Vous pourrez parfois entendre un « clic » pendant le fonctionnement du four 
(surtout en mode Décongélation).
Raison : Ce son est émis lors des changements de puissance délivrée.

13. Si vous mettez le four en marche sans aucun aliment ni boisson à l’intérieur, il 
s’éteint automatiquement pour des raisons de sécurité. Vous devrez attendre 
une trentaine de minutes avant de pouvoir réutiliser le four.

14. Branchez le câble à une prise reliée à la terre de 230 Volt, 50 Hz, courant 
alternatif. Si le câble d’alimentation est endommagé, il doit être remplacé par 

le fabricant, son réparateur agréé ou une personne 
danger.

15. N’installez pas le four à micro-ondes dans un lieu 
exemple, à proximité d’un four traditionnel ou d’u
essentiel de respecter les caractéristiques d’alim
d’utilisation d’une rallonge électrique, s’assurer q
caractéristiques que le câble fourni avec le four. E
four et le joint de la porte à l’aide d’un chiffon hum
four pour la toute première fois.

IMPORTANTES CONSIGNES DE SECURITE
Regardez régulièrement à l’intérieur du four lorsque vous ré
aliments dans des récipients jetables en plastique, en papie
combustible.

IMPORTANT
Ne laissez JAMAIS de jeunes enfants utiliser ou jouer ave
jamais sans surveillance à proximité du four lorsqu’il est en
cachez les objets convoités par les enfants juste au-dessus

AVERTISSEMENT :
N’utilisez jamais le four si la porte ou les joints de la porte s
les réparer/remplacer par une personne qualifiée avant de 

AVERTISSEMENT :
Seule une personne compétente est habilitée à effectuer le
maintenance ou de réparation impliquant le retrait d’un cac
l’exposition aux micro-ondes.

AVERTISSEMENT :
Ne faites jamais chauffer les liquides et autres aliments dan
ils pourraient exploser.

AVERTISSEMENT :
Ne laissez un enfant utiliser le four sans supervision que s’i
précises lui permettant d’utiliser le four en toute sécurité et 
inhérents à une mauvaise utilisation.
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Réglage de l’horloge

Votre four est doté d’une horloge intégrée. L’heure peut s’afficher au 
format 12 heures ou 24 heures. Vous devez impérativement régler 
l’horloge :

• Lorsque vous installez votre four pour la première fois.
• Après une coupure de courant.

✉ N’oubliez pas de régler l’heure lors des passages à l’heure d’été 
et d’hiver.

Problèmes et solutions

Voici des solutions à quelques-uns des problème
fréquemment rencontrés.

◆ Cette situation est normale.
• Condensation à l’intérieur du four.
• Circulation d’air autour de la porte et à l’extérieu
• Réflexion lumineuse autour de la porte et à l’ext
• Vapeur s’échappant de la porte ou de la grille.

◆ Le four ne démarre pas quand vous appuyez sur le 
• La porte est-elle bien fermée ?

◆ Les aliments ne sont pas cuits.
• Avez-vous sélectionné le bon temps de cuisson

bouton  ?
• La porte est-elle fermée ?
• Une surcharge électrique peut avoir fait sauter u

le compteur.

◆ Les aliments sont trop ou pas assez cuits.
• Avez-vous programmé le bon temps de cuisson
• Avez-vous sélectionné le bon niveau de puissan

◆ Apparition d’étincelles et d’arcs électriques à l’intérie
• Avez-vous utilisé un plat arborant des garnitures
• Avez-vous laissé une fourchette ou un ustensile
• Avez-vous placé une feuille d’aluminium trop prè

◆ Le four génère des interférences avec la radio ou la
• En effet, de légères interférences peuvent se pr

fonctionnement du four. Ceci est normal. Pour é
placez le four à l’écart des télévisions, radios ou

• Si le microprocesseur du four détecte des interfé
revenir à zéro. Pour remédier à ce problème, déb
la prise. Remettez l’horloge à l’heure.

✉ Si les solutions ci-dessus ne permettent p
problème, contactez votre revendeur ou le
SAMSUNG.

1. Pour afficher le Appuyez sur le  
bouton…
temps dans le... 
Format 24 heures Une fois
Format 12 heures Deux fois

2.  Appuyez sur les boutons ( ) et ( ) pour déterminer les 
heures. 

3. Appuyez sur le bouton . 

4. Appuyez sur les boutons ( ) et ( ) pour déterminer les 
heures.

5. Appuyez sur le bouton . 
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Cuisson / Réchauffage

La section suivante décrit comment faire cuire ou réchauffer des 
aliments.

Vérifiez TOUJOURS vos paramètres de cuisson avant de quitter la 
pièce.

Tout d’abord, placez les aliments au centre du plateau tournant. 
Refermez ensuite la porte. 

☛ N’allumez jamais le four quand il est vide.

✉ Si vous souhaitez faire chauffer un plat pour une très courte durée 
à la puissance maximale (850 W), appuyez sur le bouton +30s 
pour chaque cycle supplémentaire de 30 secondes de cuisson. 
Le four démarre immédiatement.

Niveaux de puissance

Vous avez le choix entre les différents niveaux d

✉ Si vous sélectionnez le niveau de puissan
le temps de cuisson.

✉ Si vous sélectionnez le niveau de puissan
le temps de cuisson.

1. Appuyez sur le bouton .
Résultat : L’indication 850 W (puissance de cuisson 

maximale) s’affiche :
Sélectionnez la puissance souhaitée en 
appuyant sur le bouton  jusqu’à ce que la 
puissance requise s’affiche. Reportez-vous au 
tableau des puissances. 

2. Définissez le temps de cuisson souhaité en appuyant sur 
les boutons ( ) et ( ).

3. Appuyez sur le bouton  .
Résultat : La lumière du four s’allume et le plateau se 

met à tourner.
A la fin de la cuisson, le four émet quatre bips.

Power Level (Puissance)

ELEVE
MOYEN-ELEVE
PRODUIT
MOYEN-BAS
DECONGELATION
BAS/GARDER CHAUD



FRmps de cuisson 
ir le temps de cuisson 
le nombre de portions 
’abord, placez les 
z la porte du four.

au four micro-ondes.

uhaité en appuyant une 
échauffage auto( ).

s à l’aide des boutons 
au de la page suivante.)

ce. Une fois terminé :
re bips.
de fin de cuisson émet 
minute)
 de nouveau.

��������	
������������������������������ ���!��"#���$"%�� 
7 

Interrompre la cuisson

Vous pouvez interrompre le programme à tout moment pour vérifier la 
cuisson des aliments. 

☛ Vous pouvez également annuler un paramètre quelconque avant 
de lancer la cuisson en appuyant une fois sur le bouton  
Annuler .

Sélection du temps de cuisson

Vous pouvez augmenter le temps de cuisson en appuyant sur le bouton 
+30s pour chaque cycle de 30 secondes supplémentaire. 

Fonction Réchauffage auto

La fonction Réchauffage auto dispose de trois te
préprogrammés. Vous n’avez pas besoin de défin
ni le niveau de puissance. Vous pouvez indiquer 
en appuyant sur les boutons ( ) et ( ). Tout d
aliments au centre du plateau tournant et ferme

✉ Utilisez uniquement des récipients allant 

1. Pour interrompre la cuisson momentanément :
Ouvrez la porte.
Résultat : Le four s’arrête. Pour redémarrer la cuisson, 

refermez la porte et réappuyez sur  .

2. Pour interrompre la cuisson complètement :
Appuyez sur le bouton  .
Résultat : Le four s’arrête.

Pour annuler les paramètres de cuisson,
réappuyez sur le bouton . 

Appuyez une fois sur le bouton +30s pour chaque cycle 
supplémentaire.

1. Sélectionnez le type d’aliment so
ou plusieurs fois sur le bouton R

2. Sélectionnez la taille des portion
( ) et ( ). (Consultez le table

3. Appuyez sur le bouton  
Résultat : La cuisson commen

1) Le four émet quat
2) Le rappel sonore 

trois bips (un par 
3) L’horloge s’affiche
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Paramètres de décongélation automatique

Le tableau suivant présente les différents programmes de réchauffage 
automatique avec les quantités, les temps de repos et quelques conseils. 

Fonction Décongélation automatiq

La fonction Décongélation auto vous permet de déc
volailles et les poissons. Le temps de décongélation
puissance sont calculés automatiquement.

✉ Veillez à n’utiliser que des plats allant au fo

Tout d’abord, placez les aliments surgelés au centre
fermez la porte du four.

✉ Vous pouvez également décongeler manue
le four sur la fonction réchauffage/cuisson e
comme niveau de puissance. Pour plus d’inf
à la section intitulée « Cuisson / Réchauffag

Utilisation de la fonction Décongéla
automatique
Le tableau suivant présente le programme de décon
les temps de repos et quelques conseils.
Retirez les emballages avant de décongeler des alim
la volaille ou le poisson sur une assiette plate en cé

Code/Aliment Portion Temps 
de repos

Conseils

1.  

Plat préparé
(Froid)

300-350 g
400-450 g

3 min. Mettez dans une assiette en céramique et 
couvrez de film étirable spécial micro-ondes. 
Ce programme convient pour les repas à 3 
composants (par ex. viande en sauce, 
légumes et accompagnement, pommes de 
terre, riz ou pâtes).

2.    

Plat préparé
(surgelé)

300- 350 g
400- 450 g

4 min. Prenez le plat congelé et regardez si le plat 
est adapté à la cuisson au four à micro-ondes. 
Percez le film protecteur du plat préparé. 
Placez le plat congelé au centre du four.
Ce programme convient pour les plats 
congelés à 3 composants (par ex. viande en 
sauce, légumes et accompagnement, 
pommes de terre, riz ou pâtes). 

3.  

Boissons 
Café, lait, thé, 
eau 
(température
ambiante)

150 ml
(1 tasse)
250 ml
(1 tasse)

1 -2 
minutes

Versez dans une tasse en céramique (150 
ml) ou un mug (250 ml) et placez-la au 
centre du plateau. 
Réchauffez sans couvrir. 
Remuez bien avant et après le temps de 
repos. 
Soyez vigilant lorsque vous sortez les 
tasses du four (voir les consignes de 
sécurité pour les liquides).

1. Appuyez sur le bouton Décongélati

2. Sélectionnez le poids des aliments e
( ) et ( ).
Vous pouvez sélectionner un poids 

3. Appuyez sur le bouton  .
Résultat :

◆ Le programme de
◆ Le four émet un b

indiquant que vou
aliments.

◆ Réappuyez sur le
cycle de décongé

Plat Portion Temps de 
repos

Conseils

 Viande     

 Volaille   

 Poisson

200-1500 g 15-60 min. Protégez les bord
Retournez les mo
un bip. 
Ce programme pe
viande, comme d
la viande hachée,
poulet entier ou d
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 vapeur terminée, remuez 
gramme peut être utilisé 
mes, les prunes, les 

et les abricots.
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Fonction Cuisson vapeur

En mode Cuisson vapeur, le temps de cuisson est défini 
automatiquement.

Vous pouvez indiquer le nombre de portions en appuyant sur les 
boutons ( ) et ( ).

Lorsque vous utilisez la fonction Cuisson vapeur, servez-vous du 
cuiseur vapeur.

Tout d’abord, placez le cuiseur vapeur au centre du plateau tournant 
et fermez la porte du four. 

✉ Utilisez uniquement des récipients allant au four micro-ondes.

Le tableau suivant présente les 4 programmes au
fonction Cuisson Vapeur, les quantités, les temp
recommandations appropriées. Lorsque vous uti
Cuisson vapeur, servez-vous du cuiseur vapeur.

1. Sélectionnez le type d’aliment souhaité en appuyant une 
ou plusieurs fois sur le bouton Cuisson vapeur( ).

2. Sélectionnez la taille des portions à l’aide des boutons 
( ) et ( ).
(Consultez le tableau de la page d’à côté.) 

3. Appuyez sur le bouton  .
Résultat : La cuisson commence. Une fois terminé :

1) Le four émet quatre bips.
2) Le rappel sonore de fin de cuisson émet 

trois bips (un par minute)
3) L’horloge s’affiche de nouveau. 

Code/
Aliment

Portion Temps 
de repos

Conseils

1.   Riz 250 g
375 g

4 -5 
minutes

mettez du riz blanc (bo
vapeur.
Ajoutez 500 ml d’eau p
pour 375 g de riz. Ferm
vapeur. Une fois la cui
l’humidité de la cavité 

2.  

Pommes de 
terre pelées

100-150 g
200-250 g
300-350 g
400-450 g
500-550 g

2 à 3 
minutes

Pesez les pommes de
épluchées, lavées et c
même grosseur. Mette
vapeur. 
Ajoutez 15 à 30 ml (1 à
en cuisant à la vapeur 
(3 à 4 cuillères à soupe
Fermez le couvercle d

3.  

Légumes 
frais

100-150 g
200-250 g
300-350 g
400-450 g

1 -2 
minutes

Pesez les légumes apr
et coupés en morceau
Mettez-les dans le cuis
Ajoutez 30 ml (2 cuillèr
cuisant à la vapeur 100
cuillères à soupe) pour
couvercle du cuiseur v
à la vapeur terminée, r
de repos.

4.  

Compote

100-150 g
200-250 g
300-350 g
400-450 g

2 à 3 
minutes

Pesez les fruits après l
coupez en rondelles ou
grosseur. Mettez-les da
cuire à la vapeur 100 à
à 30 ml (1 à 2 cuillères 
à 450 g, ajoutez 45 ml
Ajoutez également 1 à
sucre. Fermez le couv
Une fois la cuisson à la
soigneusement. Ce pro
pour les poires, les pom
ananas, les mangues 
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ersonnalisée

même type de plat, 
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finir à chaque fois. 

s différents.
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uyez sur le bouton
sson personnalisée
 fois (affichage P1)
x fois (affichage P2)

uisson comme d’habitude 
, voir si nécessaire.

t à présent stockés dans 

uyez sur le bouton
sson personnalisée
 fois (affichage P1)
x fois (affichage P2)

its suivant les paramètres 
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Fonction Désodorisation

Cette fonction est particulièrement utile après avoir cuisiné des 
aliments odorants ou lorsqu’il y a beaucoup de fumée à l’intérieur du 
four.

Nettoyez tout d’abord l’intérieur du four. 

✉ La désodorisation dure 5 minutes. Vous pouvez la prolonger par 
tranches de 30 secondes en appuyant sur le bouton +30s.

✉ Le temps de désodorisation maximum est de 15 minutes.

Sélection du temps de repos

La minuterie peut être utilisée pour définir automatiquement un temps 
de repos (sans cuisson au four à micro-ondes).  

Utilisation de la fonction Cuisson p

Si vous cuisinez ou réchauffez régulièrement le 
vous pouvez conserver le temps de cuisson et la p
la mémoire du four, afin de ne pas avoir à les dé

Vous pouvez mettre en mémoire deux paramètre

Mise en mémoire des paramètres

Utilisation des paramètres en mémoire

Tout d’abord, placez les aliments au centre du p
fermez la porte du four.

Après avoir nettoyé l’intérieur du four, appuyez sur le 
bouton Désodorisation ( ). Vous entendrez quatre bips.

1. Appuyez sur le bouton  .

2. Sélectionnez le temps de cuisson souhaité en appuyant 
sur les boutons ( ) et ( ).

3. Appuyez sur le bouton  .
Résultat : Le temps de repos commence Une fois 

terminé :
1) Le four émet quatre bips.
2) L’horloge s’affiche de nouveau. 

1. Pour programmer le... App
Cui

Premier paramètre Une
Deuxième paramètre Deu

2. Définissez votre programme de c
(temps de cuisson et puissance)

3. Appuyez sur le bouton .
Résultat : Vos paramètres son

la mémoire du four.

1. Pour sélectionner le... App
Cui

Premier paramètre Une
Deuxième paramètre Deu

2. Appuyez sur le bouton .
Résultat : Les aliments sont cu

requis.
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Désactivation du bip

Vous pouvez désactiver le bip quand vous le souhaitez. 

Verrouillage de sécurité du four à m

Votre four à micro-ondes est doté d’un program
verrouille le four, empêchant les enfants ou tout
connaissant pas le fonctionnement de l’activer a

Vous pouvez verrouiller le four à tout moment.

1. Appuyez simultanément sur les boutons  et .
Résultat :

◆ L’indication suivante s’affiche : 

◆ Le four n’émet plus de bip lorsque vous 
appuyez sur un bouton.

2. Pour réactiver le bip, réappuyez simultanément sur les 
boutons  et .
Résultat :

◆ L’indication suivante s’affiche : 

◆ Le bip est à nouveau activé.

1. Appuyez simultanément sur les 
Résultat :

◆ Le four est verro
peut être sélecti

◆ L’écran affiche «

2. Pour déverrouiller le four, réappu
les boutons  et .
Résultat : Vous pouvez réutilis
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Guide des plats et ustensiles

Pour cuire les aliments, les micro-ondes doivent pouvoir pénétrer à 
l’intérieur des aliments sans être réfléchies ni absorbées par le plat 
utilisé.

Il est donc important de bien choisir vos plats et ustensiles. Vérifiez 
que les plats et ustensiles que vous utilisez sont adaptés à la cuisson 
aux micro-ondes.

Le tableau suivant dresse une liste de différents types de plats et 
ustensiles, en vous indiquant si et comment vous pouvez les utiliser.

✓ : Recommandé

✓✗ : A utiliser avec précaution

✗ : Inadapté

Plat/ustensile Micro-
ondes

Commentaires

Papier aluminium ✓ ✗ Peut être utilisé en petites quantités pour 
recouvrir certaines parties des aliments 
afin d’éviter qu’elles ne cuisent trop. Des 
arcs électriques peuvent cependant se 
produire s’il y a trop de papier aluminium 
ou s’il est placé trop près des parois du 
four.

Plat à gratin ✓ Ne pas préchauffer plus de huit minutes.

Porcelaine et faïence ✓ La vaisselle en porcelaine et en faïence 
émaillée, ainsi que la porcelaine anglaise 
tendre sont généralement adaptées à la 
cuisson aux micro-ondes, à condition 
qu’elles n’aient aucune garniture 
métallique.

Polyester jetable
assiettes en carton

✓ Certains plats surgelés sont conditionnés 
dans ces matériaux.

Emballage de fast-food
• Gobelets en 

polystyrène

• Sac en papier ou 
journaux

• Papier recyclé ou 
garnitures 
métalliques

✓

✗

✗

Ces emballages peuvent être utilisés 
pour réchauffer les aliments. Le 
polystyrène risque de fondre en cas de 
surchauffe.
Ces emballages peuvent aussi prendre 
feu.

Peut provoquer l’apparition d’arcs 
électriques. 

Verre
• Plat en pyrex

• Vaisselle en verre 
délicate

• Cruches en verre

✓

✓

✓

Peut être utilisé
aucune garnitu
Peut être utilisé
aliments et les
risque de cass
température au
Enlevez le cou
seulement.

Métal
• Plats
• Liens de fermeture 

de sachets de 
congélation

✗
✗

Peut provoque
électriques ou 

Papier
• Assiettes, 

gobelets, 
serviettes et 
essuie-tout.

• Papier recyclé

✓

✗

Pour les temps
réchauffage. A
excessive.

Peut provoque
électriques.

Plastique 
• Récipients

• Film étirable

• Sacs congélation

✓

✓

✓ ✗

Surtout s’il s’ag
résistant à la ch
risquent d’ondu
couleur à haute
pas de plastiqu
Permet d’évite
dessèchent. N
contact avec le
attention en en
vapeur chaude
Seulement si a
laisser passer 
fourchette si be

Papier ciré ou sulfurisé ✓ Peut être utilisé
de se desséch
projections.
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Nettoyage du four à micro-ondes

Pour éviter les dépôts de graisses et de particules, nettoyez 
régulièrement les éléments suivants de votre four à micro-ondes :

• Surfaces internes et externes
• Porte et joints de porte
• Plateau tournant et anneaux de guidage

☛ Vérifiez TOUJOURS  que les joints de porte sont propres et que la 
porte ferme correctement.

☛ Ne pas maintenir le four dans un état de propreté satisfaisant peut 
entraîner la détérioration des parois et éventuellement empêcher 
le four de fonctionner correctement, ce qui représenterait un 
danger.

1. Nettoyez les surfaces externes avec un chiffon doux et de l’eau tiède 
savonneuse. Rincez et séchez.

2. Nettoyez les projections et souillures sur les parois ou sur l’anneau de 
guidage avec un chiffon et de l’eau savonneuse. Rincez et séchez.

3. Pour enlever les particules de nourriture et retirer les mauvaises odeurs, 
placez un mélange de jus de citron et d’eau dans une tasse sur le plateau 
tournant et chauffez pendant dix minutes à puissance maximale.

4. Vous pouvez laver le plateau au lave-vaisselle.

☛ NE VERSEZ PAS d’eau dans la grille d’aération. N’UTILISEZ 
JAMAIS de produits abrasifs ni de solvants chimiques. Assurez-
vous tout particulièrement lorsque vous nettoyez les joints de 
porte qu’aucune particule :
• ne s’est accumulée
• n’empêche la porte de bien se fermer

Entreposage et réparation du four 

Quelques précautions élémentaires doivent être 
l’entreposage ou de l’entretien de votre four à m

Le four ne doit pas être utilisé si la porte ou les j
endommagés :

• Charnières cassées
• Joints détériorés
• Boîtier déformé

Seuls des techniciens qualifiés sont habilités à ré

☛ NE RETIREZ JAMAIS le boîtier externe du
défectueux et doit être réparé ou encore s
• Débranchez le four.
• Contactez le service après-vente le p

✉ Si vous souhaitez ranger temporairement
un endroit sec sans poussière.
Raison : Les poussières et l’humidité peu
certains composants du four.

✉ Ce four à micro-ondes est destiné à un us
uniquement. 
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Caractéristiques techniques

SAMSUNG s’efforce d’améliorer ses produits en permanence. Les 
caractéristiques techniques et le guide d’utilisation sont donc 
susceptibles d’être modifiés sans préavis.

Remarque

Modèle FW87KST / FW87K

Alimentation 230 V ~ 50 Hz

Puissance consommée
Micro-ondes 1250 W

Puissance délivrée 100 W / 850 W (IEC-705) 

Fréquence de fonctionnement 2450 MHz

Magnétron OM75P(31)

Méthode de refroidissement Ventilateur

Dimensions (l x H x P)
Extérieur
Intérieur

489 x 312 x 350 mm
330 x 211 x 329 mm

Volume 23 litres

Poids
Net 14 kg environ



FR

��������	
��������������������#���������� ���!��"#���$"%�� 
15 

Remarque
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