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INSTRUCTIONS GENERALES

LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE POUR VOUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEUR PARTI DE VOTRE APPAREIL.
Nous vous conseillons de conserver la notice d'installation et d'utilisation pour toute consultation ultérieure, et de noter ci-dessous, avant
installation de la table, le numéro de série de l'appareil en cas d'éventuelle demande d'intervention du service apres-vente.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220- 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

Plaque signalétique
(située sous le caisson inférieur de la table) c €

Code produit : .........cceevveeneenee.

Numéro de série : ...................

Mod: FE GD21 RB
Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 Code: 3935477.
220- 240V~ 03060511 -03060511  -0306 0511

< J

¢ Pendant son fonctionnement ou dans le cas de I'extinction d'un foyer, tant que l'indicateur de chaleur résiduelle est allumé, il est
vivement conseillé de tenir les enfants a I'écart de la plaque afin d'éviter les risques de brllure grave.

e Lorsque vous cuisinez avec des graisses ou de I'huile, prenez garde de toujours surveiller le déroulement de la cuisson car les graisses
ou I'huile surchauffées peuvent s'enflammer rapidement.

¢ La plage de commande de la table est sensible, ne pas placer dessus des récipients chauds.

e Les feuilles d'aluminium et les récipients en matiere plastique ne doivent pas étre placés sur les surfaces chaudes.

* Aprés chaque utilisation, un petit nettoyage de la table est nécessaire, pour éviter I'accumulation des salissures et des graisses. Celles-
ci recuiraient a chaque nouvel usage et se carboniseraient en dégageant une fumée et des odeurs désagréables, sans compter les
risques de propagation d'incendie.

¢ Ne pas déposer d’objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres ou couvercle sur la table car si leur dimension ou leur
masse métallique est suffisamment importante, ils peuvent s’échauffer et endommager la table.

* Ne jamais cuisiner directement sur la table, employer des récipients.

* Placer toujours la casserole bien centrée sur le foyer utilisé.

* Ne pas utiliser la surface de la table comme planche a découper, ou plan de travail.

* Ne pas faire glisser les casseroles sur la table : risque de rayures.

* Ne pas stocker d'objets lourds au dessus de la table, ils pourraient tomber et endommager la table.

* Ne pas entreposer sur la table des objets quels qu'ils soient.

* Dans le cas improbable ou une félure apparaitrait sur le verre, déconnecter immédiatement I'appareil de I'alimentation et adressez-
vous directement au Service aprés-vente.

¢ Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment les enfants) incapables, irresponsables ou sans connaissance
sur l'utilisation du produit, a moins qu’elles ne soient surveillées, ou instruites sur I'utilisation de I'appareil, par une personne responsable
de leur sécurité.

e Surveillez les enfants pour étre slr qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Attention: cet appareil répond a la directive en matiere de sécurité et de compatibilité électromagnétique. Toutefois,
il est recommandé que les personnes ayant un stimulateur cardiaque ne s'approchent pas de I'appareil. Il est impossible
de garantir que chaque stimulateur cardiaque sur le marché répond a la directive applicable en matiére de sécurité

et de compatibilité électromagnétique et qu'il n'y aura pas d'interférences qui compromettent le fonctionnement correct
de I'appareil. Eventuellement, des dérangements peuvent aussi survenir sur d'autres appareils, tels que des appareils

auditifs.
MODELE RESD4 / RES432
Foyers de cuisson 4 INDUCTIONS (4 Boosters)

220-240V~ 50/60Hz

Alimentation électrique 400V~ 50/60Hz

Puissance totale

électrique (W) 7200

Dimensions de I’appareil 590 X 520 X 55
(Ixp xh) mm

Dimensions 560 x 490
d’encastrement
(A x B) mm

A

e A

f 1 /g

Toutes ces caractéristiques sont données a titre indicatif. Soucieux de toujours améliorer la qualité de sa production, le constructeur
pourra apporter a ses appareils des modifications liées a I'évolution technique en respectant les conditions fixées a l'article R 132-2
du Code de la Consommation.

c E Produit compatible avec les Directives Européennes 73/23/EEC et 89/336/EEC, remplacées par 2006/95/EC et 2004/108/EC,

et les modifications successives.



INSTALLATION

La mise en place fonctionnelle des appareils ménagers dans leur environnement est une opération délicate qui, si elle n'est pas correctement
effectuée, peut avoir de graves conséquences sur la sécurité des consommateurs. Dans ces conditions, il est impératif de confier cette tache
a un professionnel qui la réalisera conformément aux normes techniques en vigueur. Si malgré cette recommandation, le consommateur
réalisait lui-méme l'installation, le constructeur déclinerait toute responsabilité en cas de défaillance technique du produit entrainant ou non

des dommages aux biens et/ou aux personnes.

ENCASTREMENT

Le meuble ou le support dans lequel doit étre encastrée la table,
ainsi que les parois du meuble qui pourraient juxtaposer celui-ci,
doivent étre d'une matiére résistant a une température élevée.
De plus, il est nécessaire que le revétement qui recouvre le meuble
ou le support soit fixé par une colle résistant a la chaleur afin
d'éviter le décollement.

Installation:
* Un joint d'étanchéité est livré avec la table de cuisson.

Avant encastrement:

e retourner la table face verre vers le bas, en prenant soin de
protéger le verre.

e Placer le joint tout autour de la table.

e Veiller particulierement a le placer correctement afin d’éviter
toute infiltration dans le meuble support.

e S’assurer que la surface sur laquelle va reposer la table soit
parfaitement plane.

 Les déformations éventuelles provoquées par une mauvaise
pose de la table risquent d’entraver les performances de 'appareil.
e Prévoir un espace de 5 cm minimum entre I'appareil et les parois
verticales avoisinantes.

* La découpe du meuble pour encastrer la table a induction doit
impérativement étre conforme aux cotes indiquées sur le dessin.
e Découper une ouverture sur le plan de travail, aux dimensions
spécifiées sur le schéma ci-dessous.

e Pour pourvoir installer correctement la table a induction, vous
devez disposer d’'un espace d’au moins 50 mm entre le bord de
la découpe et le mur et/ou les meubles.

e S’assurer que I'épaisseur du plan de travail soit d’au moins
30 mm et que le matériau dont il est fait soit résistant aux hautes
températures. Voir dessin (Fig. 1).

e ’encastrement de la table de cuisson au dessus d’un four non
ventilé, lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur ou lave-linge
n’est pas possible.

* Toujours s’assurer que la table a induction est bien encastrée
dans le plan de travail et qu’elle est bien ventilée par de lair
entrant et sortant (Fig. 2).
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Attention: pour des raisons de sécurité, prévoir un espace d’au
moins 760 mm entre la table de cuisson et le bas des meubles
situés au-dessus.

LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE

"L’installation recevant I'appareil cité en référence doit étre
conforme a la norme en vigueur dans le pays d’installation.”
Le constructeur décline toute responsabilité en cas de non respect
de cette disposition.

Attention :

¢ Avant de procéder au raccordement, le technicien doit vérifier
la tension d'alimentation indiquée au compteur, le réglage du
disjoncteur, le calibre du fusible (25 A) et la continuité de la terre
de l'installation.

e Le raccordement électrique au réseau doit étre effectué par une
prise de courant avec prise de terre, ou par l'intermédiaire d'un
dispositif & coupure omnipolaire ayant une distance d'ouverture
des contacts d'au moins 3 mm.

Si l'appareil comporte une prise de courant, il doit étre installé
de telle fagcon que la prise de courant soit accessible.

¢ Le fil de protection vert/jaune doit étre relié aux bornes de terre,
de l'appareil d’'une part, et de l'installation d’autre part.

* Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident
ou ses conséquences éventuelles qui pourraient survenir lors

de 'usage d’un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre

dont la continuité serait défectueuse.

 Toute intervention se rapportant au cable d’alimentation doit
impérativement étre réalisée par le Service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire.

ATTENTION:
Au cas ou il serait nécessaire de remplacer le cable d’alimentation,
les codes couleurs dans le branchement de chacun des fils
doivent étre respectées comme ci-dessous :

BLEU - NEUTRE (N)

MARRON - PHASE (L
JAUNE-VERT -TERRE (@))

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Suivre la procédure comme indiqué ci-dessous (Fig. 3) :

1 2 3 4 5
(] . . . _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
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e Le cordon d’alimentation ne doit étre ni plié ni écrasé.



INDUCTION
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Module commande/contréle

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Un module électronique alimente et commande électriquement
une bobine située a l'intérieur de I'appareil.

Cette bobine créé un champ magnétique de telle sorte que le
récipient posé sur le support se trouve traversé par des courants
dits “d’'induction”.

Ces derniers transforment le récipient en véritable émetteur de
chaleur, le dessus vitrocéramique restant froid.

Ce procédé implique I'utilisation de récipients magnétiques.

Concrétement, la technologie de I'induction conduit a deux
résultats fondamentaux :

- la chaleur n’étant émise que par le récipient, la puissance de
chauffe restituée est maximale et la cuisson s’effectue sans
déperdition calorifique.

- il N’y a pas d’inertie thermique puisque la pose ou le retrait du
récipient sur le support déclenche instantanément le démarrage
ou l'arrét de cuisson.

UN APPAREIL DE HAUTE SECURITE ....

¢ Protection anti-surchauffe : un capteur contréle la température
a lintérieur de la table de cuisson. S’il reléve une chaleur excessive,
la table de cuisson s’éteindra automatiquement.

¢ Indication de chaleur : lorsque I'utilisation de la table de cuisson
se prolonge dans le temps, la température de la zone de cuisson
s’éleve. Dans ce cas, le témoin lumineux “H” s’allume, vous
avertissant ainsi que la surface du foyer est encore chaude.

e Sécurité coupure automatique : une autre sécurité de la
plaque induction est la coupure automatique. Elle fonctionne
lorsque vous oubliez d’éteindre un foyer de cuisson. La coupure
automatique dépend du niveau de puissance et du temps de
fonctionnement, comme indiqué dans le tableau ci-dessous.

Niveau La zone de cuisson s’éteint
de puissance automatiquement apres
1-5 8 heures

6-10 4 heures

11-14 2 heures

15 1 heures

Lorsqu’une casserole est retirée du foyer de cuisson, il s’arréte
de chauffer immédiatement et s’éteint aprés un signal sonore
d’'une minute.

Rappel : le patient porteur d’'un pacemaker peut utiliser la table
de cuisson seulement sous les recommandations du médecin.

LE CHOIX DES USTENSILES

L'utilisation de récipients de qualité est nécessaire
pour obtenir de bons résultats de cuisson.

» Utiliser des récipients de bonne qualité a fond plat et épais:
le fond rigoureusement plat supprimera les points de surchauffe
sur lesquels les aliments attachent, et I'épaisseur du métal
permettra une parfaite répartition de la chaleur.

e Veiller a ce que le fond des récipients soit sec: lors du rem-
plissage du récipient ou lorsqu’on utilise une casserole sortant
du réfrigérateur, par exemple, s’assurer que l'ustensile est bien
sec, cette précaution évitera toute salissure sur le plan de cuisson.

e Les foyers inductions sont auto-dimensionants. Mais pour
générer la puissance maximale, nous vous recommandons
d’utiliser des casseroles qui couvrent le dessin de la zone.
Ainsi, I'idéal est d’utiliser une casserole Iégérement plus
grande que le dessin afin d’obtenir le meilleur rendement.

Si vous utilisez une casserole plus petite que la zone, la puissance
obtenue sera moindre. Il est donc important de toujours choisir le
foyer le plus adapté a la taille de la casserole.A noter que les
casseroles d’'un diametre inférieur a 140mm risquent, elles, de ne
pas étre détectées par le foyer induction.

Les informations suivantes vous aideront a choisir les récipients
les mieux adaptés pour obtenir de bons résultats.

Foyer induction

Sigle repére | Sur I'étiquette, vérifiez la présence
sur les du logo qui indique que le récipient
batteries de |est compatible avec I'induction.

cuisine QQQQQQ

Utiliser des récipients magnétiques
(tole émaillée, fonte, acier inoxy-
dable ferritique)

Faites le test de 'aimant sur le fond
du récipient (il doit coller).

Inox Non détectable

Excepté Inox ferritique.

Aluminium Non détectable
Fonte Bonne performance
Acier Bonne performance
émaillé

Verre Non détectable
Porcelaine Non détectable
Fond en Non détectable
cuivre

PRESENTATION DU TABLEAU DE BORD

8 8 3 5 6 7
-+ o |- #[I]I Lo
o |- + | - +‘— +’:‘s'—rguﬂﬁ.®
Ly Lo Ly L,
1. Power regular key 5. Memory
2. Timer regular key 6. Lock
3. Booster 7. On/Off

4. Special function 8. Flexible Area activation



Instructions d’utilisation

A la mise sous tension de la plaque de cuisson, I'avertisseur
émet une sonnerie et tous les voyants s'allument pendant
une seconde avant de s'éteindre. La plaque est a présent en
mode de veille.

Placez la casserole au centre de la zone de cuisson.

Consignes d'utilisation

1. Appuyez sur la touche «(D », tous les indicateurs affichent

«==N.
GD\g --
N\

Sélectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la
touche « + » ou « - » pour la plaque chauffante concernée.
L'indicateur affiche tout d'abord «&» ou « { » lorsque vous
appuyez sur la touche « + » ou « - ». Faites un réglage
vers le haut ou vers le bas en appuyant sur la touche « + »
Oou « - ».

]
‘?%' ‘:Jb

_ 0
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Si vous appuyez simultanément sur les touches « + » et
« - », le niveau de puissance revient a « [} » et la zone de

cuisson s'éteint.
%_ i&g

Remarque : Si vous appuyez sur la touche «(D», la plaque
a induction se remet en mode de veille si aucune opération
n’est effectuée dans les 1 minute.

= oy
-

En mode de fonctionnement standard (sans boosters), la
puissance maximale des zones #1 et #2 ne dépasse pas
3000W.

En mode de fonctionnement standard (sans boosters), la
puissance maximale des zones #3 et #4 ne dépasse pas

3000W.

Fonction boost

Appuyez sur la touche « = », I'indicateur de niveau de
puissance affiche « 5 ».

B ?\\% ‘g;&"f:\"m’zl
= L3

%08
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Avertissement :

1. La fonction boost ne fonctionne que pendant 5 minutes,
aprés quoi la zone de cuisson revient a son réglage
d’origine.

2. La fonction boost fonctionne sur toutes les zones de
cuisson.

3. Lorsque la fonction boost de la 1ere zone de cuisson
est activée, la 2éme zone de cuisson se limite
automatiquement sous le niveau 2, et inversement.
Lorsque la fonction boost de la 3eme zone de cuisson
est activée, la 4éme zone de cuisson se limite
automatiquement sous le niveau 2, et inversement.

Annulation du mode « BOOST »
Annulez le mode boost en appuyant sur la touche « + » ou « - »
de la zone correspondante.

Fonction minuteur

Si plusieurs zones sont activées

activez la zone sélectionnée en appuyant sur la touche « + »
ou « - » de cette zone, les chiffres correspondants clignotent.

appuyez alors sur la touche de minuteur « + » ou « - », - .Z. "y
lindicateur de niveau de puissance clignote et affiche « L »
et l'indicateur du minuteur clignote.

W,
L%
-k Esl

RS

L'indicateur affiche tout d'abord «{J: !{»,appuyez sur la touche
« +»ou « - » pour régler le temps.

Une fois le temps réglé, sélectionnez le niveau de puissance
de la zone de cuisson.

Réglez alors le temps entre 1 minute et 9 heures 59 minutes
en appuyant sur la touche « + » ou « - ».

Si vous appuyez une fois sur la touche « + », le temps
augmente d’'une minute ;

Si vous maintenez la touche « + » enfoncée, le temps
augmente par intervalles de 10 minutes ;

lorsque le temps dépasse 1 heure, si vous maintenez la
touche « + » enfoncée, le temps augmente par intervalles de
30 minutes.

Si vous appuyez une fois sur la touche « - », le temps diminue
d’'une minute ;

si vous maintenez la touche « - » enfoncée, le temps diminue
par intervalles de 10 minutes ;

Lorsque le temps dépasse 2 heures, si vous maintenez la
touche « - » enfoncée, le temps diminue par intervalles de
30 minutes.

Vous pouvez régler le niveau de puissance en mode minuteur.

Si le minuteur est activé sur plusieurs zones

Le minuteur peut étre réglé pour les 4 zones de cuisson.
Lorsque vous réglez les temps de plusieurs zones de cuisson
simultanément, les points décimaux des zones de cuisson
concernées s'affichent.

-
-

()

°

-
(|

-
L
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+
+



Instructions d’utilisation

- le temps qui apparait sur I'afficheur est celui qui expirera
en premier. Le point de la zone correspondante est éclairé
mais clignote. Une fois que le compte a rebours du premier
minuteur est terminé, la zone correspondante s'éteint. Le
temps qui apparait sur I'afficheur correspond alors au
prochain minuteur a expirer et le point de la zone
correspondante clignote.

- Si le minuteur est réglé mais n'est actif sur aucune zone,
il ne servira que de minuteur.

Remarque :

1. Lorsque le minuteur est sur 0 minute, il est annulé.

2. Une fois le temps écoulé, la zone de cuisson concernée
s'éteint.

3. Une fois le réglage du minuteur terminé, l'indicateur du
minuteur clignote pendant 5 secondes et le temps réglé
est automatiquement confirmé.

4. En mode minuteur, si vous appuyez simultanément sur
les touches « + » et « - », le réglage de la puissance
revient a « 0 » et le temps est annulé.

Mode de sécurité

Pour garantir la sécurité des enfants, la plaque a induction
est équipée d’'un dispositif de verrouillage.

- Verrouillage

En mode de fonctionnement, appuyez sur la touche « &]»,
la plaque entre alors en mode de verrouillage ; le minuteur
affiche « L oc » et les autres touches sont désactivées, a
I'exception de la touche « (D ».

©

ﬁi\b - Loc %,

En mode de veille, appuyez sur la touche « lock » ; la
plaque entre alors en mode de verrouillage, le minuteur
affiche « L oc» et les autres touches sont désactivées. Le
minuteur affiche «L oc» pendant un moment puis s'éteint.

Si vous appuyez sur la touche @ «i_oc » s'affiche
pendant un moment.

- Déverrouillage :

Maintenez la touche « Lock » enfoncée pendant 3
secondes pour désactiver la fonction de verrouillage.

Fonction spéciale

- v Lur

- [T 1] HEER
Touche SIMMERING Touche MEDIUM Touche HIGH
(mijotage) (niveau 1) (moyen) (niveau 8) (élevé) (niveau 15)

- Activez la zone sélectionnée en appuyant sur « + » ou « - ».

Appuyez sur la touche SIMMERING, I'indicateur affiche !y
L, —> |-+ ‘

Appuyez sur la touche MEDIUM, l'indicateur affiche «/ I ».

R

Appuyez sur la touche HIGH, l'indicateur affiche «! 11 ».

H?% |:{> —tn 4

Fonction mémoire

Vous pouvez utiliser la fonction de mémoire pour stocker les
réglages des niveaux de puissance et les durées pour une zone.

R
Enregistrement
- Sélectionnez la zone de cuisson en appuyant sur la touche

« + » ou « - », l'indicateur du niveau de puissance de cette
zone clignote.

- Appuyez sur la touche « [, lindicateur du minuteur affiche
«~O», «~ O» signifie « aucun cycle en mémoire ». Maintenez
la touche de mémoire enfoncée pendant 3 secondes,
l'indicateur du minuteur affiche « ~ £ L » et I'enregistrement
commence.

— O] O]
By - gv = -cEce

Lindicateur du niveau de puissance affiche alternativement
« {im » etle niveau de puissance.

- <——> | _n_

ot i

- Le nombre maximal d’opérations est de 10 variations de
niveaux de puissance en 8 heures. Aucune variation du
niveau de puissance d’une durée de moins de 15 secondes

ne sera enregistrée.

+

Arrét de I’enregistrement

Appuyez & nouveau sur la touche mémoire, « - £ L » disparait
de I'afficheur du minuteur et le cycle de cuisson est mémorisé.

Ry, = _



Instructions d’utilisation

ou
Eteignez la zone de cuisson correspondante en appuyant
simultanément sur « + » et « - » ou en réglant le niveau de
puissance sur «~ £ »; «{| » ne s'affiche plus sur I'afficheur
du minuteur et le cycle de cuisson est mémorisé.

|=> @

3 +% - ot - +

ou
Retirez la casserole de la zone de cuisson correspondante.
Lorsque la zone détecte I'absence de casserole, « - £ »
disparait de I'afficheur du minuteur et le cycle de cuisson
est mémorisé.

ou
Effectuez plus de 10 variations de réglage du niveau de
puissance, «~ £ » disparait de I'afficheur du minuteur et le
cycle de cuisson est mémorisé.

Oou

Eteignez l'interrupteur ; dans ce cas, I'enregistrement du
cycle de cuisson sera automatiquement abandonné.

ou
Eteignez une zone de caisson dans les 15 secondes
partir du début de I'enregistrement ; dans ce cas,
I'enregistrement du cycle de cuisson est automatiquement
abandonné.

- -'

Exécution d'un cycle de cuisson enregistré

- Appuyez sur la touche de mémoire, I'indicateur du minuteur
affiche « = !» pendant 5 secondes, puis affiche «{ 4». La
zone correspondant au cycle de cuisson enregistré s’allume
et démarre le cycle.

Ry, °© = o
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- Si la zone correspondant était déja activée, le cycle de
cuisson enregistré prendra la priorité et sera exécuté.

©
Ly

- Si la touche «+» ou « - » est manipulée au cours de
I'exécution d’un cycle de cuisson enregistré sur la zone
correspondante, le cycle de cuisson enregistré est
abandonné et une gestion normale est restaurée ;
néanmoins, le cycle de cuisson enregistré est conservé en
mémoire.

Comment enregistrer un nouveau cycle de
cuisson si vous en avez déja enregistré un

- Activez la zone de cuisson a enregistrer en appuyant sur
«+» OU«-».

]

- Maintenez la touche «[5» enfoncée un moment ; «r~ i»
s'affiche. «~ [ » signifie « zone de cuisson mémorisée ».

- Enstite, le «~ £ D» s’affiche et I'enregistrement du cycle de la

zone sélectionnée démarre.

ZONE FLEXIBLE

Suivant vos besoins, cette zone flexible peut étre utilisée comme
une zone seule ou comme 2 zones fonctionnant indépendamment.

La zone flexible est constituée de deux inducteurs qui peuvent
étre contrblés de facon indépendante. En utilisant la zone flexible
dans sa globalité, si un des deux inducteurs ne détecte pas de
casserole, celui-ci s'éteint automatiguement au bout d'une minute.

Pour garantir une détection des casseroles et une distribution de
la chaleur optimales, il est recommandé de placer les casseroles :

- Au choix a l'avant ou l'arriére de la zone quand la casserole a
un diametre inférieur a 22 cm.
- N'importe ou si la casserole a un diameétre supérieur & 22 cm

En une zone seule

Pour activer la totalité de la zone flexible, il suffit d’activer
la commande dédiée.

r

Le choix de puissance se programme de la méme maniére
que pour une zone standard.

Si la casserole est déplacée de I'avant vers l'arriere de la
zone (ou vice-versa), la zone flexible détecte
automatiqguement la nouvelle position de la casserole, et
conserve la méme puissance.

En deux zones indépendantes
Pour utiliser la zone flexible en deux zones indépendantes,
avec des niveaux de puissance différents, il suffit d’utiliser

- 9 4y
- +

La puissance maximale des zones de
cuisson est la suivante

4 \
Zone de Normal Boost
chauffe
1 2000 3000
2 1500 2000
Flexible
Area 3000 4000
3 2000 3000
L 4 1500 2000 )

Les puissances indiquées peuvent varier enfonction de la
matiére et des dimensions des casseroles.



ENTRETIEN DE LA SURFACE

e |l est important lors du nettoyage de la surface vitrocéramique
de la table, d’attendre le refroidissement complet de cette derniere.

e Seuls les produits spécifiques, pour le nettoyage de la surface
vitrocéramique, creme et grattoir, doivent étre utilisés. Vous les
trouverez facilement dans le commerce.

e Eviter les débordements, les salissures qui tombent sur le plan
de cuisson se carbonisent rapidement et sont donc plus difficiles
a nettoyer.

e || est recommandé de tenir a I'écart du plan de cuisson tout ce
qui susceptible de fondre tels que les objets en matiere plastique,
sucre ou produits a forte teneur en sucre.

ENTRETIEN:

- Disposer quelques gouttes d’'un produit nettoyant spécifique
pour la surface vitrocéramique.

- Frotter en insistant sur les parties tachées s’il en existe, a I'aide
d’un chiffon doux ou un papier légerement humide.

- Essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu’a
ce que la surface soit nette.

Si aprés cet entretien courant des taches persistent :

- Disposer a nouveau quelques gouttes d’'un produit spécifique.

- Gratter a I'aide d’un grattoir en respectant un angle de 30° par
rapport a la table jusqu’a disparition des taches récalcitrantes.

- Essuyer avec un chiffon doux ou papier essuie-tout sec jusqu’a
ce que la surface soit nette.

- Répéter 'opération si nécessaire.

CONSEILS:

Un nettoyage fréquent laisse une couche protectrice essentielle
pour la prévention des rayures et de l'usure.

S’assurer que la surface soit propre avant de réutiliser la table.
Pour enlever les traces d’eau et de calcaire, utiliser quelques
gouttes de vinaigre blanc, ou jus de citron. Rincer et essuyer a
I'aide d’un papier absorbant puis appliquer quelques gouttes de
produit spécifique et essuyer.

Le verre vitroceramique supporte le frottement des ustensiles de
cuisson a fond plat, mais il est quand méme conseillé de les
soulever pour les déplacer.

NB:

*,80° Maxi

Eviter d’employer une éponge trop humide.

Ne jamais utiliser un outil en acier tel que couteau ou tournevis.
L’utilisation du grattoir avec lame de rasoir ne peut
endommager la surface si un angle de 30° est respecté.
Ne pas laisser le racloir avec lame de rasoir a la portée des
enfants.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ou de poudres récurantes.

ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique:
Si la table de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons
de:

- vérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;
Si la cause du dysfonctionnement n’est pas trouvée,
- éteindre I'appareil, ne pas y toucher et appeler le Service
d’Assistance Technique.

Veiller a ce que le coupon de garantie fourni avec le produit soit
correctement rempli, avec la date d’achat de la table de cuisson.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

La table a induction émet un ronflement.
*Normal. La turbine de refroidissement des composants
électroniques est en fonctionnement.

La table a induction émet un léger sifflement.
* Normal. Etant donné la fréquence de fonctionnement des
inducteurs, un léger sifflement peut se produire lors de I'utilisation
de plusieurs foyers a puissance maximale.

Les foyers ne maintiennent pas les petits bouillons ou friture
peu vive.

* N'utiliser que des récipients a fond plat.

e Le fond du récipient doit recouvrir entierement le diametre du
foyer choisi.

7 FR

Cuissons trop lentes.

» Utilisation de récipients non adaptés. N'utiliser que des ustensiles
avec fond plat et d’un diametre au moins égal au foyer.
Petites rayures ou éraflures sur la surface vitrée de la table.
* Une mauvaise méthode de nettoyage, ou des récipients avec
fond rugueux sont utilisés, des particules tels que grains de sable,
ou sel se trouvent entre la table et le fond du récipient. Se reporter
au chapitre “Entretien”, s’assurer que les fonds des récipients
sont propres avant utilisation et n’utiliser que des récipients avec
fond lisse. Les rayures peuvent étre atténuées seulement si un
bon nettoyage est réalisé.

Marques de métal.

* Ne pas faire glisser des récipients en aluminium sur la table. Se
reporter aux recommandations d’entretien.

¢ \Jous n’utilisez pas les bons matériaux, les taches quelles qu’elles
soient persistent. Aidez-vous d’'une lame de rasoir et suivre le
chapitre “Entretien”.

Taches sombres.

e Utiliser une lame de rasoir et suivre le chapitre “Entretien”.
Surfaces claires sur la table.

¢ Marques provenant de récipient en aluminium ou cuivre, mais
aussi de dép6ts de minéraux, de 'eau ou des aliments ; ils peuvent
étre enlevés avec de la créme nettoyante.

Caramélisation ou plastique fondu sur la table.
e Se reporter au chapitre “Entretien”.

La table ne fonctionne pas ou certains foyers sont sans
fonction.

e Les barrettes shunts ne sont pas positionnées correctement sur
la plague a bornes. Faire vérifier que le raccordement est effectué
conformément aux recommandations.

La table ne fonctionne pas.

*Le tableau de bord est verrouillé. Appuyer sur la touche
“Verrouillage”.

La table ne se coupe pas

e Le tableau de bord est verrouillé. Appuyer sur la touche
“Verrouillage”.

La table s’arréte automatiquement

e Les foyers s’arrétent automatiquement si on les laisse fonc-
tionner pendant une période assez longue. Se reporter au
chapitre “Durée de fonctionnement”.

Fréquence de fonctionnement arrét/marche sur foyers.
¢ Les cycles coupure-fonctionnement varient en fonction du niveau
de puissance demandé :

- niveau faible : temps de fonctionnement court,

- niveau élevé : temps de fonctionnement long.

Cet appareil est commercialisé en accord avec
la directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets des équipements électriques et électroni-
ques (DEEE). En vous assurant que ce produit
est correctement recyclé, vous participez a la
prévention des conséquences négatives sur
'environnement et la santé publique qui pourrait
_ étre causé par une mise au rebut inappropriée
de ce produit. Le symbole sur ce produit indique
qu’il ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit
étre rapporté jusqu’a un point de recyclage des déchets électriques
et électroniques. La collecte de ce produit doit se faire en accord
avec les réglementations environnementales concernant la mise
au rebut de ce type de déchets.
Pour plus d’'information au sujet du traitement, de la collecte et
du recyclage de ce produit, merci de contacter votre mairie, votre
centre de traitement des déchets ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.




GENERAL WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST OF YOUR HOB.
We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference, and before installing the hob, note its serial number
below in case you need to get help from the after sales service.

Made in FRANCE - 232 -
Mod : FE GD21 RB 220 - 240V~
P. Motors = 30 W

P. Maxi (Oven) - 2350 W

identification plate € e Serial N*: ..o
(located under the hob's bottom casing) Mk GEET G

Code: 39354774 - 0306 0511 Code: 39354774 Code: 39354774 | Code: 39354774
220 - 240V~ - 0306 0511 - 0306 0511 - 0306 0511

J

e |t is strongly recommended to keep children away from the cooking zones while they are in operation or when they are switched off,
so long as the residual heat indicator is on, in order to prevent the risks of serious burns.

* When cooking with fats or oils, take care always to watch the cooking process as heated fats and oils can catch fire rapidly.

* The hob’s control area is sensitive, do not place hot containers on it.

* Aluminium foil and plastic pans must not be placed on heating zones.

 After every use, some cleaning of the hob is necessary to prevent the build up of dirt and grease. If left, this is recooked when the
hob is used and burns giving off smoke and unpleasant smells, not to mention the risks of fire propagation.

* Do not left metallic objects such as knives, forks, spoons or lids on the induction zone,because if they are too large or too heavy, they
could become hot.

* Never cook food directly on the glass ceramic hob. Always use the appropriate cookware.

* Always place the pan in the centre of the unit that you are cooking on.

* Do not use the surface as a cutting board.

* Do not slide cookware across the hob.

* Do not store heavy items above the hob. If they drop onto the hob, they may cause damage.

* Do not use the hob as a working surface.

* Do not use the hob for storage of any items.

¢ In the unlikely event of a surface crack appearing, do not use the hob. Immediately disconnect the hob from the electrical power supply
and call the After Sales Service.

*This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Warning: this appliance complies with current safety regulations and electromagnetic compatibility regulations. Nevertheless,
people with a pacemaker should not use this appliance. It is impossible to guarantee that all such devices found on the market
comply with current safety regulations and electromagnetic compatibility regulations, and that dangerous interference will not
occur. |t is also possible that people with other types of device, such as a hearing aid, could experience some discomfort.

COOKING HOB RESD4/ RES432

Cooking zones 4 INDUCTION
220-240V~ 50/60 Hz

Supply voltage 400V 50/60Hz

Installed electric power (W) 7200

Product size( d Xw X h ) mm 590 X 520 X 55

Building-in dimensions

(AXB) 560 X 490

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify appliances to incorporate the latest technical improvements.
c E Induction hobs conform to European Directives 73/23/CEE and 89/336/CEE, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC,

and subsequent amendments.

8 GB



INSTALLATION

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect consumer
safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it out in
accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried out
by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or not

it results in damage to goods or injury to individuals.
BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation:

* A watertight seal is supplied with the hob.

Before fitting:

- turn the hob upside down, with the glass surface facing downwards.
Make sure the glass is protected.

- fit the seal round the hob.

- make sure that it is correctly fitted to avoid any leakage into the
supporting cabinet.

e |t it important to fit the hob on a level supporting surface.

» Deformations caused by incorrect fitting can alter the specifications
of the worktop and the performance of the hob.

°Leave a gap of at least 5 cm between the appliance and any
neighbouring vertical surfaces.

e |t is absolutely essential that the recess conforms with the
dimensions indicated.

e Cut a hole in the worktop of the dimension shown in the
diagram below.A minimum of 50 mm space should be left
around the hole.

* The worktop should be at least 30 mm thick and made of
heat-resistant material.As shown in the Figure(1)

*You can not build the hob in above an oven with no fan, a
dishwasher, fridge, freezer or washing machine.

e |t is essential that the induction hob is well ventilated and
that the air intake and exit are not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as shown in Figure(2)

L1

mini 760mm

R

= Air exit

7 mini 5 cm ’7 mini 5 mm
0

mini 2 cm

Air intake /

(] L‘ W
MABE

—

NB: For safety, the gap between the hob and any cupboard
above it should be at least 760mm.

ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning :

* Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the installation
and that the fuse is suitable.

* The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch
with an opening gap of at least 3 mm.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

* The yellow/green wire of the power supply cable must be
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

e The manufacturer cannot be held responsible for any accidents
resulting from the use of an appliance which is not connected
to earth, or with a faulty earth connection continuity.

* Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.

¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must
be carried out the by sale agent with dedicated tools to avoid
any accident.

Connection to power supply
The socket shall be connected in compliance with the relevant

standard, to a single-pole circuit breaker. The method of
connection is shown in Figure(3):

1 2 3 4 5
. . . . _I_
L1 L2 N1 N2 =
Black Brown Blue  Grey  Yellow/Green
2X230V 2L+2N~ 400V 2N~
16A 16A
LY | OV OO

/

/
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PO® 0| 0 @
vee Vol
~\0¥Z-022 ~€ AOO¥

The cable must not be bent or compressed.
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USE PROCEDURE
An electronic generator powers a coil located inside the appliance.

This coil creates a magnetic field, so that when the pan is placed
on the hob, it is permeated by the induction currents.

These currents make the pan into a real heat transmitter,
while the glass ceramic hob remains cold.

This system is designed for use with magnetic-bottomed
pans.

Put simply, induction technology has two main advantages :
- as heat is emitted only by the pan, heat is maintained at its
maximum level and cooking takes place without any heat loss.
- There is no thermal inertia, as cooking automatically starts when
the pan is placed on the hob and stops when it is removed.

A HIGH SAFETY APPLIANCE

¢ Protection from over-Temperature

A sensor monitors the temperature in the cooking zones.
When the temperature exceeds a safe level.the cooking zone
is automatically switched off.

e Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,there will be
some residual heat.The letter"H"appears to warn you to keep
away from it.

e Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto shutdown.
This occurs whenever you forget to switch off a cooking zone.

The default shutdown times are shown in the table below.

f Power level The heating zone shut down b
automatically after
1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
L 15 1hours )

When the pan is removed from the cooking zone, it stops
heating immediately and switches itself off after the buzzer
sounded for one minute.

REMIND:
The patient with a heart pacemaker shall use this product under
the guidance of the doctor.

HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting the best
performance from your hob.

* Always use good quality cookware with perfectly flat and

thick bases : using this type of cookware will prevent hot spots
that cause food to stick. Thick metal pots and pans will provide
an even distribution of heat.

e Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling

pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the hob.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of

the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be
used at its maximum efficiency.If you use smaller pot efficiency
could be less than expected.Pot less than 140 mm could be
undetected by the hob.

The following information will help you select the pans best adapted
to obtain good results.

Induction zone

Mark on kitchen |On the label, check the mark which
utensils shows if the pan is compatible with

induction.

Use magnetic pans (enamelled iron
sheet, cast-iron ferritic stainless
steel) apply a magnet on the bottom
of the pan (it must stick).

Non detectable

Stainless steel

Excepted stainless steel
ferromagnetic.

Aluminium Non detectable

Cast-iron Good performance

Enamelled steel |Good performance

Glass Non detectable

Porcelain Non detectable

Copper bottom |Non detectable

Schematic diagram of the control panel

8 8 3 5 6 7
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1. Power regular key 5. Memory
2. Timer regular key 6. Lock
3. Booster 7. On/Off

4. Special function 8. Flexible Area activation



Instructions for Use

When the power is switched on, the buzzer will sound once
and all the indicators will come on for one second and then
go out. The hob is now in standby mode. Place the pan in
the centre of the cooking zone.

Operating instructions
1.Press the "(D) " key, all the indicators show "--".

Oy,

Select the power level by pressing the "+" or "-" key for the
relevant hotplate. To begin with the indicator shows"g"or "} "
by pressing the "+" or "-" key. Adjust up or down by pressing

the "+" or "-" key.
!
X, +

[

!
L \
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If you press the "+" and "-" keys simultaneously, the power
setting returns to"{J "and the cooking zone switches off.

O o+

Nt

NB : When the (D key is pressed, the induction hob returns
to standby mode if no other operation is carried out
within 1 minute.

*Under normal working mode, at any power levels, the
maximum total power of zone #1 and #2 is not higher than
3000W.

*Under normal working mode, at any power levels, the
maximum total power of zone #3 and #4 is not higher than
3000W.

Boost function
Press the* B3" key, the power level indicator showing b "

B,

Warning:

1. The boost function only operates for 5 minutes, after which
the cooking zone will revert to its original setting.

2. The boost function works on all cooking zones.

Cancelling the "BOOST" mode
Cancel the "Boost" mode by pressing the "+" or "-" key of the
corresponding zone.

Timer function
If more than 1 zone is switched on :

O activate the selected zone by pushing "+" or "-" key of that
zone,the corresponding digits will be flashing.

<)
O thenpressthe"+"or"-"timerkey _ ___ , power

level indicator flashing and showing " =" and the timer
indicator flashes

©
—=> |_

O To begin with the indicator shows"{J: {7 ",set the time by
pressing the "+" or "-" key. After setting the time, you can

select the power level of the cooking zone.

O Then set the time for between 1 minute and 9 hours 59
minutes by pressing the "+" or "-" key.

O Press the "+" key once increases the time by one minute ;
hold down the "+" key increases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 1 hour, hold down the "+" key
increases the time by 30 minutes .

O Press the "-" key once decreases the time by one minute ;
hold down the "-" key decreases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 2 hours, hold down the "-" key
decreases the time by 30 minutes .

O You can set the power level during the timer mode.

If the timer is set on more than 1 zone:

O Timer can be set on all 4 cooking zones. When you set the
time for several cooking zones simultaneously, decimal
dots of the relevant cooking zones are on.

S

e

- C
'_'.+

O on the timer display will be shown the timer than will expire
first. The dot of the corresponding zone will be on but
flashing.Once the countdown timer expires the
corresponding zone will be switch off. Then it will be shown
the new first expiring timer and the corresponding zone will
have the dot flashing.

O If the timer is set but not active on any zone, it will work
simply as timer countdown.

Note:

1. When the timer is 0 minute, the timer is cancelled.

2. When time elapses, the relevant cooking zone is switched
off.

3. After setting the timer, the timing indicator has been flashing
for 5 seconds, the set time will be automatically confirmed.

4. In timer mode, pressing the "+" or "-" key of the timer

simultaneously, timer setting returns to"0", time is cancelled.



Instructions for Use

Safety mode
To ensure the safety of children, the induction hob is fitted with
an interlock device.

O Lock:
In working mode, press the ' @ key, the hob then goes
into the lock mode, timer will display " :_ " and the
rest of the keys are disabled except the * @ key.

O
ﬁib - Loc "'?%

In standby mode, press the "lock" key, the hob then goes
into the lock mode, the timer shows"; 5~ " and the rest
of the keys are disabled.The timer shows" {_ o " for a
while and then goes out.

If you press the (D key, ":'_Cu:" will be displayed for a
while.

o Unlock:
Hold down the"Lock" key for 3 second, and the lock
function will be deactivate.

Special function

- U or

R Ll L L] [ [ []]
SIMMERING key MEDIUM key HIGH key
(level 1) (level 8) (level 15)

O Ativate the selected zone by pushing "+" or "-".

- Q
1 TR

press the SIMMERING key, the indicator will be show “!

LrY, = - 4

press the MEDIUM key, the indicator will be show “! !

Y, —> |- o+

press the HIGH key, the indicator will be show “! 11~

Memory function
You can use the memory function to store the power level
settings and duration for one zone.

-0 +‘

-R
Recording

O Select the desired cooking zone by pressing the "+" or
key, with the power level indicator of that zone flashing,

2%

O press the" 3 key, with the timer indictor showing "~ ",

" {J "means "no cooking cycle in memory". hold down the
memory key for 3 seconds, with the timer indicator show
" E;_'", recording is started.

By _ oq, =D

- rJt T

the power level indicator showing " {}~" and power level
alternately.

—r_
i + ‘

O The maximum number of operations is 10 power level

variations in 8 hours. Any power level variation lasting less
than 15 seconds will not be recorded.

Stop recording

Press again the memory key, "~ £ £ " will be no more
display on the timer display and the cooking cycle will be

stored o

- +
OR
Switch off the corresponding cooking zone by pressing
"+" and "-" simultaneously or by setting the power level

tol), "~ £L " will be no more display on the timer
display and the cooking cycle will be stored.

@l
OR

Remove the pan from the corresponding cooking zone.

When the zone detects missing pan,then " - £ " will
be no more display on the timer display and the cooking
cycle will be stored

OR

Do more than 10 power level setting variations, "~ EC
will be no more display on

OR

©
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switch off the hob,in that case the recording of the
cooking cycle is automatically aborted.

OR

switch off the a recorded cooking zone before 15
second since the starting of the recording in that case
the recording of the cooking cycle is automatically
aborted.



Instructions for Use

Execute a recorded cooking cycle

O Press the memory key, the timer indicator displays
"~ 1" key for 5 seconds, then displays"~'L =". The

zone corresponding at the recorded cooking cycle
will switch on and starts performing the cycle.

= < ©) ©
R
O |If the corresponding zone was already on, the
recorded cooking cycle will take the priority and
be performed.

O If during the execution of a recorded cooking cycle
on the corresponding zone “+” or “-” key,the

recorded cooking cycle is aborted and normal
managing is restored.anyway the stored cooking
cycle is kept in memory.

How to record one new cooking cycle
if we have already recorded one:

O Activate the cooking zone we want to record by
pressing"+" or "-"

‘— e +’?¢>,

O Hold down the" “R" key for a while,and the "= | "

will appear. "~ {" means "cooking zone stored in

memory".

O Then the"r £ L will be displayed,the recording of
the cycle on the selected zone starts.

—_ ©

By = _ °, =
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FLEXIBLE AREA

This area can be used as a single zone or as two different
zones, accordingly to the cooking needs anytime.

Flexible area is made of two independent inductors that can
be controlled separately. When working as a single zone,
the part that is not covered by cookware is automatically
switched off after one minute.

To grant a correct pan detection and a even heat distribution,
the cookware should be correctly placed:

- In the front or rear side of the flexible zone when the
cookware is smaller than 22 cm

- Anywhere with bigger cookware

As big zone

To activate the flexible area as a single big zone, simply press
the dedicated keys.

+

|-
R

The power setting works as any other normal area.

If the pot is moved from the front to the rear part (or viceversa),
the flexible area detects automatically the new position,
keeping the same power.

As two independent zones
To use the flexible area as two different zones with different
power settings, press the dedicated keys.

- 9+
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The maximum power of cooking zones is

as follows:
( ; A
Hggﬂgg Normal Boost
1 2000 3000
2 1500 2000
Flexible
Area 3000 4000
3 2000 3000
L 4 1500 2000 )

The above may vary according tothe size of the pan and
the material it is made from



CLEANING AND MAINTENANCE

e Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

» Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

e Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.

e |t is advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based
products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

If there are still some stubborn stains:

- Place a few more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

AFEW HINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use
a few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.
The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

NB: *.30° Maxi

Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

A scraper with a razor blade will not damage the surface, as
long as it is kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with a razor blade within the reach of
children.

Never use abrasive products or scouring powders.

AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the
following:

— that the plug is correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified:

switch off the appliance — do not tamper with it — call the Aftercare
Service Centre. The appliance is supplied with a guarantee
certificate that ensures that it will be repaired free of charge at the
Service Centre.

PROBLEM SOLVING

The induction hob gives shorings out.
* Normal. The cooking fan of the electronic components is on.

The induction hob gives a light whistling out.

* Normal. According to the working frequency of the inductors, a
light whistling can occur when using several cooking zones on
maximum power.

Cooking zones that do not maintain a rolling boil or a fast

enough frying rate.

* You must use pans which are absolutely flat.

* Pan bottoms should closely match the diameter of the heat zone
selected.

Foods cook slowly.
¢ Improper cookware being used. Pan bases should be flat, fairly
heavy-weight and the same diameter as the heat zone selected.

Tiny scratches (may appear as cracks or abrasions) on the

glass surface of the hob.

e Incorrect cleaning methods, cookware with rough bases, or
coarse particles (salt or sand) trapped between the cookware
and the surface of the hob.

Use recommended cleaning procedures, be sure cookware
bases are clean before use and use cookware with smooth
bases.

Metal markings (may appear as scratches).

*Do not slide aluminium cookware across the surface.
Use recommended cleaning procedure to remove marks.

e Incorrect cleaning materials have been used, spillage or grease
stains remain on the surface, use a razor scraper and
recommended cleaning product.

Dark streaks or specks.

*Use a razor scraper and recommended cleaning product.

Areas of discoloration on cooktop.

e Marks from aluminium and copper pans as well as mineral
deposits from water or food can be removed with the cleaning
cream.

Hot sugar mixtures / plastic melted to the surface.

¢ See the Glass Hob Cleaning section.

The hob is out of order, or some heat zones do not work.

e The shunt bars are not properly fitted on the terminal block.
Check the connection is made in conformity with the instructions
page 2.

The hob does not operate.

* The control panel is locked. Press the “Locking” button to release.

The hob does not cut off

* The control panel is locked. Press the “Locking” button to release.
Refer to the section, page 5.

The hob stops automatically

* The cooking zones stop automatically if they are left on for too
long. Refer to the section, page 3.

Frequency of on/off operations for cooking zones

* The on-off cycles vary according to the required heat level:

- low level: short operating time,

- high level: long operating time.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.
_ The symbol on the product indicates that this
product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment
Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.




JNAKYEMO BAM 3A BUBIP MPOAYKLLIT ROSIERES!

3ATA/IbHI NONTOXKEHHA

[1A ONTMManbHOTO BUKOPUCTaHHA Baluoi Bapu/ibHOT NaHeni, yBaXKHO NpounTainTe gaHy iHCTPyKLito. Mu pekomeHayemo 36epertu bykneT, ans
NoAanbLUMX KOHCY/bTaLil, a nepes, BCTaHOBAEHHAM 3aMuLUiTh CEPiIHMI HoMep BUPOBY, Ha BUNAZoK, AKLWo Bam byae noTpibHe cepsicHe
06CcnyroByBaHHA.

laeHTudiKaLjiiHa naHenb (TabanyKa 3 OCHOBHUMM JaHUMM MPUKPINIEHA A0 HUMKHBOTO KPato BapuIbHOI NOBEPXHI.).

Mg |8 FRANCE = 313= . ~ - : .
T d e & YBATA: LUen npwucTpin Bignosigae
F Moy = 30 W Cy4aCHUM BMMOram npasun 6e3nekn .
Takox [losoagumo o Baworo Bigoma,
o uelt BUpi6 ceptndikoBaHuii 3rigHo

1% M [Dup] - 2350 W

Product Code ...

( € Code:39354774 | | =0306 0511 Serial Mo 3 BMMOramu 6esnekn opraHom no
P pre— S cepTMbiKaLii NPOMUCIIOBOT NpoayKLT
Cogw FHSATTH RS O] |Gode DSISATTA Gode: EISATIA ode SAEATT [epXkaBHUM KomiTeToM YKpaiHu 3
228 1OV SO0 EET1 W DUOHDS11 =D G510

NUTaHb TEXHIYHOro peryaBaHHA Ta
CNOXMBYOI NONITUKM AepKaBHa
cucTema ceptuodikadi YKkpCEMPO.

3AABA MNPO BIANOBIAHICTb

Ha nigcrasi npotokony ceptudikauiHux sunpobysaHb No06-08/08 sig 7.08.08, suaaHoro TOB «YKpaiHcbka B/ BECHA», 49036,
[HinponeTpoBcbK, ByA. JleHiHrpaacbKa, 68, atectaT akpeguTauii Ne2H557 gig, 12.07.2007, sucHosKy OC N21985 Bia 07.08.2008.

Lieii cumBon Ha BMpo6i abo Ha MOro ynakoBLj NO3HAYAE, WO 3 HUM He MOXKHa NMOBOAMUTUCA, AK i3 NOBYTOBUM CMITTAM. 3amicTb

LbOro MOro HeobXigHO NOBEPHYTM [0 BiANOBIAHOTO NYHKTY 360py A1A MNepepobKM eneKTPUYHOro Ta e/IeKTPOHHOro

obnagHaHHA. 3abesneuyioun HaneHy nepepobky uboro Bupoby, Bupgonomaraere nonepeauTv MOTEHLiMHI HeraTusHi

HacNiAKM ONA HaBKO/IMLIHBLOTO CepefoBMULA Ta 340POB’'A NIOAWMHM, AKI MOrAM 6M BMHUKHYTM 33 YMOB HEHasIeXHOro

nosbaBneHHA Big Lpboro BuMpoby. LLLob oTpumaTti aeTanbHily iHpopmalLiito CTOCOBHO NepepobKu Lpboro BUpoby, 3BepHITbCA A0
B  cBoro Mmicuesoro odicy, Bawoi cnyx6bwm ytunisauii abo fo marasvHa, ae Bu npugbanu ueit supib.

3ACTEPEXEHHA

[na Toro Wwo6 YHUKHYTU TpaBM, He NignycKaiTe Aitei, Koav BUpi6 BBIMKHEHO.

YBaKHO CNifKyWTe 3a NPUTroTYBaHHAM Ha OAii 360 Ha KMPi, TOMY LLLO BOHWM MOXKYTb LIBUAKO 3aropitmcs.

06n1acTb ynpasAiHHA BapUAbHOI NOBEPXHEID AyXKe YyT/IMBa, TOMY He CTaBTe Ha Hel rapadi npeameTy.

He cTaBTe Ha HarpiBa/ibHi 30HM N1IACTUKOBMIA a0 aNtoOMiHiEBMIA NocyA.

Micns KOXKHOTO BUKOPUCTAHHA NPOTUPAITE NaHeNb, Wob 3anobirTM HaKoMUYeHHO 6pyAay Ta XKUPY. AKLLO LbOro He POBUTK, MPU HACTYNMHOMY
BUKOPWCTAHHI 3a/IULLKMN KUPY NMOYHYTb AUMITU, CMPUYMHAIOYN HE MPUEMHUIA 3aMax, He KaXyuu BXKe Npo pu3nK 3aliMaHHA.

He 3anuwarite meTanesi NpeAMeTH, Taki AK HOXKi, BUAENIKM, NOXKKM ab0 KPULIKM Ha 30HI iHAYKLI, TOMY L0 AKLLO BOHW 3aHAATO BEWKI abo
33aHAATO BaXKKi, BOHWM MOXYTb Harpitmca.

Hikonu He roTyiTe Xy Ha KepamiyHili NoBepXHi, 3aBXAWN BUKOPUCTOBYWTE BiANOBIAHMI nocya,

3aBK M CTaBTe KacTPy/o Ha cepesivHy 30HW Harpisy.

He BUMKOpUCTOBYITE NaHeNb AK 06PO6HY AOLWKY.

He TArHiTb KYXOHHWI NoCcy A NO NOBEPXHi.

He cknapaiite BaxkKi npeameTV Hag, NaHeNto, AKLWLO BOHU BMagyTb, TO MOXKYTb ii MOLKOAUTK.

He BMKOpUCTOBYITE Bapw/ibHY NaHe b B AKOCTi pob60o40i NoBepXHi.

He BMKopUCTOBYITE NonuLi gna 36epiraHHs Byab-aKUMX NpeameTis.

Ha naHeni He NOBUHHO BYTM TPILLMH, AKLLO BOHW 3’ ABAATLCA, Bif €AHANTE €/1EKTPOXKUB/IEHHA | 3BEPHITLCA A0 CEPBICHOrO LEEHTPY.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

BapunbHa naHenb

RESD4 / RES432

30HK NPUroTyBaHHA

4 ingykuii

Hanpyra XNBNEHHA

220-240 B 50/60 Iy
400 B 50/60 I'y

BcTtaHoBneHa enexkTpuyHa 7200 BT
MOTYXHICTb
Po3amipn mm. 590 X 520 X 55

Po3mipu B6ogoBaHmx
yacTuH (AxB)

560 X 490

~B




IHCTPYKLIT 3 TEXHIKU BE3MEKU

YCTaHOBKY Npuaafly Ta AOro NigKAYEHHA MO e/1eKTPOMEPEKI NOBUHEH NPOBOAUTU NnLLE KBanidikoBaHWI daxiseLb.

€ peAki enemeHTapHi npasmna 6esneku, AKi NiAXoaaTb AnA 6yab-aKoi NO6YTOBOI TEXHIKK.

IHAYKUiMHA NOBEPXHA NPU3HAYeHa A7 BUKOPUCTAHHA ULLE B AOMALLHbOMY rOCnoAapcCTsi.

YCTaHOBKY NpUAaay y KyXOHHY NOBEPXHIO Ta MiAKAOYEHHA MOBMHEH NPOBOAMTM TiNbKK daxiseub BianosigHoOi KBanidikaw,i.

He 3anuwaliite ajiteit 6e3 Harnagy, AKWO BOHW 3HAaX0AATLCA MOPYY 3 NPALIOIYOI0 NIUTO: BOHWU MOXKYTb OTPUMATH OMiKK.

Hikonu He po3milLyiTe NOPOsKHIM Nocys Ha KOHPOpPKaX.

MepeKoHaiiTech, Wo AeTani KOHGOPOK YCTaHOBAEHI NPABUIBHO.

IHAYKUiNHI BapWAbHI NOBEPXHI HE MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AK PO6OYi NOBEpPXHi. FOCTpi NpeaAMeTU MOXKYTb 3aIMWMUTKA HA Hill NOAPANUHM.

[aHunit npunag BUroToBNEHWI BiANOBIAHO A0 BUMOT CTaHAAPTIB 6e3nekn. TUM He MEHLU, MW HamNoNerMMBo PEKOMEHAYEMO 0cobam, WO MatoTb
di3nyHi Bagu, NcuxiyHi po3naam, abo TakMM, WO HE MAtOTb AOCTaTHLO A0CBIAY, HE KOPUCTYBaTUCA Npuaagom 6e3 fonomoru focBigYeHoi ocobu
260 nig il NuAbHMM Harnagom. Taki K NOPaaM CTOCYHOTLCA | HENOBHONITHIX AiTei.

BBY/JOBYBAHHS

+0.4,
56 ,.CM

mini 7&0 mm

|
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® YCTaHOBKY Npunagy y poboyy nosepxHto Ta ii
NiAKNIOYEHHA NO eNIeKTPOMEepPEXki NOBUHEH
NpPoOBOAUTU NnLe KBanidikoBaHMI daxiseLb.

® Op061t0BanbHMIM MaTepian KyXOHHUX
mebnis, Kyau byae yctaHoBAEeHa BapuabHa
NOBEPXHA, Ma€ BYTu CTiiKUM [0 BNAMBY
BMCOKMX TemnepaTyp 1002C), y

iHWoMy pa3i 038061eHHA poboyoi NoBEPXHi
MOe BTPaTWUTK Konip abo aedpopmysaTumca.

¢ [epmeTUYHi NNOMBU NOCTaBNAOTLCA PA3OM 3
naHennto.

Mepep ycTaHOBKOO:

MepeBepHiTb NaHeNb, CKAAHOK NOBEPXHED A0
HU3y;

MepeKoHaiiTecs, WO CKNO 3axuLLEHE;
3adikcyiiTe nnombu fOBKONA NaHeNi;
MNepeKoHaiTecs, Wo BoHM 3adikcoBaHi
npasuabHoO, Wo6 HiYoro He 3aTikano B wady;
BanuBso, Wo6 naHens 6yna 3adikcoBaHa Ha
OZLHOMY PiBHi 3 ONMOPHOIO NOBEPXHELO.
MowKoAXeHHA NaHeni nig vyac ycTaHOBKM,
MOXYTb BMJIMHYTU HA NPOAYKTUBHICTb ii
pobotu.

3anuvwTe BiACTaHb, NPUHANMHI, 5 CM MiX
naHesto Ta CYCiAHbOIO BEPTUKA/IbHOIO
NnoBepxHelo;

B Kpalt BaxnuBo, W06 BiacTaHb Bignosigana
3a3HayYeHUM napameTpam;

BupixiTb OTBIp Yy CTiZIbHUL,i, AK NOKa3aHO Ha
MaNOHKY HUX4Ye. He meHwe 50 mm, HaBKoNO
oTBOPY Mae 6yTv nNpocTip;

CTinbHMLA Mae 6yTH AK HalimeHLwe 30 mm
TOBLUMHOLO, Ta TEPMOCTIMKOI. AK MOKa3aHo Ha
MantoHkKy 1.

Bu He moxkeTe BOYA0BYBaTV NaHENb HaA NAUTOLO
6e3 BeHTUAALI, Ha4 NOCYA0OMMUIAHOIO MALLMHO,
X0NI0ANNBHUKOM ab0 NpasbHOK MALLUHOK.
[yKe BaXXN1Bo 3ab6e3neunT HanexHy
BEHTUNALIO.

MepeKoHaiiTecs, WO NaHeNb BCTaHOB/EHA
NPaBUIbHO, AK LLe MOKA3aHO Ha MastoOHKY 2:



NIAKIOYEHHA 0 ENNIEKTPOMEPEXI

CE [aHwnii npuctpiii Bignosigae Aupektnsam 89/336/EEC, 73/23/EEC i HacTYyNHUM AONOBHEHHAM 4,0 HUX.
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3anam’aTaiite: BiactaHb MixX naHensto Ta wadoto Hag Heto mae 6yTu
He meHLwwe 760mm.

EneKTpuuHe nia’egHaHHA

«YCTaHOBKa MaE€ BiANOBIAATU CTAaHAAPTHUM AUPEKTUBAM.

BMpPOBHUK He Hece BiAnoBiAaAbHOCTI 32 HE NPaBWUbHY YCTAHOBKY, UM He
HaneXXHe BUKOPUCTAHHA NaHeni.

YBATA: lNepen BUKOPUCTAHHAM €NeKTPUYHOI0o NpUAaay 3aBxamn
nepesipATe HaNpyry Ha NiYnMbHUKY, HAaCTPONKY ENEKTPUYHOTO
BMMMKAYa, 3a3eM/IEHHS;

YKoBTO-3e1€HMI1 NPOBIA, KabeNto *KMBNEHHA NOBUHEH BYTU 3a3eMneHni
AK Bif, AyKepena KUBNEHHSA, TaK i Bif TepMiHanis NpucTpoto. BUpobHUK
He MOXKe HeCTM BiAMNoBiAaNbHICTb 33 byAb-AKi HELWACHi BUNaaKu B
pesynbTaTi BUKOPUCTAHHA NpUAaay, AKUIM He 3a3emneHo. 3 byab-aKumu
NUTaHHAMM, WOAO AXKEPEeNa KUBNEHHA 3BepTanTeca A0 CepBiCHMX
LLeHTpiIB.

AKLWO Kabenb NOWKOAMKEHO i MOro cnif, 3aMiHUTH, 3BepTaiTecs 30
KBanipikoBaHMX crnewianicTis.

Nig’eAHaHHA A0 AXKepena }KUBNEHHA

PoseTka noBuHHa ByTu nigkatoueHa 3rigHo 3 BignosiaHMMuK
CTaHZApTaMM, B OAHOMOOCHMIA BiMMKay. Cnocib nigKntouyeHHs
NMOKa3aHO Ha MaJItoHKY :

Kabenb He NOBMHEH MaTH 3ruHiB abo yTUCKIB.

CnocCib BUKOPUCTAHHA

ENeKTPOHHWI reHepaTop KMUBJEHHA 3HAaXOANTLCA BCEPeVHi npunaay.
Lia KoTyluKa CTBOPIOE MarHiTHe nose, Tak WO, KOAW KacTpyna
3HAXO0AMTbCA HA BOTHi, BOHA NPOHM3aHa iHAYKLi€E0 CTPYMIB.

Ui cTpymun nepepatoTb TENNO TaKUM YMHOM, LLLO CTPaBa HarpiBaeTbea, a
KacTpy/f 3a/IMLLAETHCA XONOAHOLO.

Lia cuctema npusHaveHa ANA KacTpy/ib 3 MarHiTHUM SHOM.

MpocTiwe Kaxyun, iHAYKLiAHWI TEXHONOTIT MaloTb [1Bi OCHOBHI NnepeBaru:
Tak AK TenN0 BUBINbHAETLCA TiNbKW KacTpyneto, TO BUKOPUCTOBYETLCA
Oro MakcMMmasbHa KinbKicTb.

Hemae TepmanbHoIi iHepuji, TaK AK TENN0 BUBINBHAETLCA TiILKM KON
KacTpy/A 3aX04MTbCA HA HarpiBasibHiN 30Hi, | 3yNUHAETLCA KoMK
KacTpy/ito NPUNHATK.

NPUCTPINA NIABULLEHOT BE3MEKK

3axucm 6i0 nepeHazpieaHHsA

CeHcopu perynioTb TemnepaTypy HarpiBaabHUX 30H. Kosu
TemnepaTypa nepesuLLyE JONYCTUMY HOPMY, HarpiBanbHa 30Ha
aBTOMATUYHO BUMMUKAETLCA.

MonepedxeHHA 3a7AUWKOB8020 mera.

Konu naHenb BUKOPUCTOBYETLCA NPOTATOM AEAKOro Yacy, 3’ ABUTbCA
3a/MWKoBe Tenno. 3’'aBnUTbea Nitepa «H», wob nonepeantn Bac npo ue.
AsmomamuyHe BUMKHEHHA

LLle oguH BMA 6e3neku BapuibHOI NaHeni — aBTO BUMKHEHHSA. BoHO
CnpauboBYe KoNu By 3abyBaeTe BUMKHYTU HarpiBasibHy 30Hy.

33 3aMOBYYBaHHAM NEPIOANYHICTb BAMKHEHHA HAaBEAEHO HUXKYe B
Tabnunuui:



KoHdopka BUMMKaeTbCA

PiBeHb noTyxHoCTI .
aBTOMaTWUYHO nicns

1-5 8 roa.
6-10 4 rog.
11-14 2 rog.

15 1 roga.

Axkwo KacTpynwo an6paTV| 3 30HU HarpiBy BOHA aBTOMAaTUYHO BUMUKAETLCA Hal’piB, i nicnA XBUAMHHOrO 3BOHMKA aBTOMATUYHO
BUMMMUKAETLC

nocya AnA BAPUNbHOI MOBEPXHI

-
—

nocypg Ana BAPUAbHOI NOBEPXHI

BuKopucTaHHA AKicHOro nocyay, 3abesneunTtb HabiNbLy NPOAYKTUBHICTb BAPUAbHOI NOBEPXHI.

3aBKAM BUKOPUCTOBYIMTE NOCYA, BUCOKOI AKOCTI 3 ileaNbHO rNaAKMM Ta TOBCTUM AHOM: BUKOPUCTaHHA TaKoro TMMy Nocyay Nonepeasae
npuropaHHA cTpas. TOBCTI MeTaneBi KaCTpyAi Ta CKOBOPIAKM 3abe3nedytoTb PiBHOMIpHUIA po3noain Tenna.

MepeKoHaWTecs, WO AHO KAaCTPy/i YM CKOBOPIAKM CyXe: NiCNA TOro AK Bu Hanunu piavHy, Yn AicTanm KacTpyato 3 XONOAUNbHUKA,
nepekoHaiTecs, Wo AHO cyxe. Lie 4oNOMOKe YHUKHYTU 3abpyAHEHHA NaHeni.

BuKopUCTOBY#iTe KacTpyi, AiamMeTp AKX 3aKPUBAE BCIO HArpiBanbHy 30HY: PO3MIp KacTpyi Mae ByTh He MEHLLUWIA HixK HarpisasibHa 30Ha.
AKLWO BOHA Tpoxu binblua, To Byae BUKOPUCTOBYBATUCA MAaKCMMaNbHA KiNbKICTb eHeprii.

HactynHa iHbopmauis gonomoske Bam 0bpati HaibinbL niaxoaaLimii nocya, ANA OTPUMaHHA ONTUMANbHOTO pesynbTaTy.

30oHa iHaykuii
MepeBipTe, Ha eTUKETL, NO3HAYKY, O NOCcyA
MapkyBaHHS Ha KyXOHHOMY niaxoauTb ANs iHAYKUIT.
npvnaggi
BukopucToByiTe kacTpyni 3 marHiTamu
(emanboBaHe 3ani3o, YaByHHa hepuTHa
HepXasitoya cTanb), MPUNINiTb MarHiT 4o AHa
KacTpyni (BOHa Mae npununaTi)
Hepxasitova ctanb He BusBnseTbca
MpuiHATHa HepxaBitoya hepomarHiTHa cTanb
AntomiHin He BusBnseTbCa
YaByH XopolLui NoKa3HUKu
EmanboBaHa ctanb XopoLui NoKasHWKN
Ckrno He BusBnseTbecs
MopuensaHa He BusBnseTbCsa
MigHe gHo He BusiBnsieTbcs




CXEMATUYHA AIATPAMA NAHENI YIIPABNIHHA

1. Knasiwa peryntoBaHHA
NOTYXHOCTI

. PerynioBaHHsA vacy

. byctep

. CneuianbHi pyHKLiT
Mam'aTb

3amoK

. Bkn / Bukn

. Flexible Area activation
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HatucHite "@ " i BCi iIHAMKATOPU NOKAXKYTb «--»

O6epiTb piBeHb HaMNpyry BiANOBIAHOT 30HM HAaTUCHYBLUM «+»
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« 1 ». HanawTyiite Ha 6inblly abo MeHLIY NOTYKHICTb,

HaTUCHYBLWM «+» abo «-».
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AKWO Bn HaTcKaeTe «+» abo «-» 04HOYACHO, iHAMKATOP
NOKae Hy/b i NaHeslb aBTOMaTUYHO BUMKHETHCA.

MpumitKa: Mpwu HaTUCKaHHI Ha KHOMKY , M @ "
- .
n 4 BapW/bHA MaHeNb NepexoauTb B PEXUM OYiKyBaHHS,

AKLLO NPOTATOM ABOX XBUAUH He BYNUN BUKOHaHI HifiKi
iHWi Aji.
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*Y HOpMaibHOMY pPeXUMi, Ha Byab-AKOMY PiBHI
NOTY}KHOCTi, MAKCMMAa/IbHA CYyMapHa MOTYXHiCTb 30H

HarpiBy Ne 1 ta Ne2 He nepesuuyye 3000BT.

*Y HOpManbHOMY PEXUMI, Ha Byab-AKOMY PiBHi
NOTYXXHOCTi, MaKCMMasibHa CyMapHa NOTYXKHICTb 30H

Harpisy N2 3 ta Ne4 He nepesuuiye 3000BT.

L% ®YHKLIA NIABULLEEHHA NOTY}KHOCTI

v!f‘ HaTuCHITb KHOMKY « B ", iHguKaTop piBHA

noKaxe « 'D ",
YBara:

1.  ®yHKUiA NiABULLEHHA A€ TINbKM NPOTArOM 5 XBUAUH,
nicns 4oro KOHPOPKM NOBEPTAKOTLCA A0 CBOTO
nonepeAHbLOro HaNaWTyBaHHA.

2. Ua dyHKuin aie gna BCiei naHeni

3. AKWo nigBuLLyeTbCA GYHKLiA NepLoi 30HK, GyHKLIA
[APYroi 30H1 aBTOMaTUYHO 0BMENKYETbCA A0 PiBHA 2, i
HaBnaKu. AKLLO NiABULLYETLCA GYHKLIA TPETHOI 30HM,
bYHKLiA YeTBEPTOi 30HM aBTOMATUYHO OBMEXKYETbCA [0

- l'_-l +§ piBHA 2, i HaBNaKM.

BIAMIHA ®YHKUIT NdABULLEHHA
NOTY}XHOCTI

LLLo6 BigMiHUTU DYHKL,IO NiABULWEHHA HATUCHITD «+»
abo «-» y BiANOBIAHIM 30Hi.



GYHKLUIT TAMMEPY

X r = AKWo BBiMKHeHa 6inblu HiX ogHa 30Ha:
?}(,_‘ 9o g \\\ LLlo6 aKkTMBYBaTM MOTPIOHY 30HY HATUCHITL «+» abo «-», 3aropaTbCA
TN BiANOBIAHI cMMBOAIN.
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ToTim HATUCHITE KHONEY TaiAmepa «+» 200 a-» , 3Ar0pPWTECA RIBEHL NOTYHHOCTI | NOKSHKE
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3anam’araiire: * Cnouatky ingukatop "0:10" noKase , HanawTyiTe
Konu Taiimep BcTaHOBAEHO HA «0» XB., BiH aBTOMATUYHO BUMMKAETLCA. TaliMep, HaTUCHYBLUW «+» abo «-». Micna HanawTyBaHHA
KoAu yac 3aKiHuyeTbCAa, BigNoBiAHa 30Ha BUMMKAETbCA. Talimepy, Bu moxkeTe 06path piBeHb NOTYXKHOCTI Ta 30HY
Micns BCTaHOBNEHHA Yacy, iHAMKaTop Byae 6anmaTti npoTarom 5 cek., a NpUroTyBaHHs.
noTiM aBTOMaTUYHO aKTUBYETHCA. *[oTim BUCTaBITb Yac, Big, 1xB. A0 9 roa. 59 xB., HaTUCKatOUK
AKLL0 OAHOYACHO HATUCKATM, HaNALITYBaHHSA YacCy BCTAHOBIOKOTLCA HA HY/b, «+» abo «-».
4ac CKaCcOBYETHCA. *LLl06 36in1bLIMTM YaC HA OAHY XB. HATUCHITb «+»; LLL06
36inblWNTK Yyac Ha 10XB. HATUCHITL «+» i 3aTpumaitte. Koan
BCTaHOBJ/IEHMI Yac gocarHe 1 rog., NpoAoBXyiTe TPUMaTH
«+» i yac 6yae 36inbwysaTmch Ha 30 xB.
*Bu moXKeTe BCTAaHOBUTW piBeHb MOTYXHOCTI Mifg vac
HaNaWTyBaHHA Talimepa.
- AKLW,0 Talimep BCTAHOB/OETbCA BiNbL HiXK HA O4HY
—_ ':,'. 30HY:
- Talimep MOXHa BCTAHOBNIOBATU A1 BCiX HOTUPLOX
- "-' + HarpiBanbHMX 30H. AKLLO BM O4HOYACHO HaNALITOBYETE
- [LEKiNbKa HarpiBanbHWX 30H, B KOXKHill 30Hi 3aropATbcA
[EeCATKOBI Apobun.
AKLWO TaliMep BCTAHOB/IEHO, a HiAKa 30Ha He aKTMBOBAaHA, TO
PEXXUM BE3NEKU nige NpocTo Big/lik Yacy.
[na 3abe3neveHHn be3neku ans aitei, naHenb obnagHaHa BHYTPILWHIM
3aMKOM.
-bnoKyBaHHA
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AKTUBYITE 06PaHy 30HY HAaTUCKAKOUU «+» abO «-».

HaTuCHITb KMN’ATIHHA Ha NOBIILHOMY BOTHi,
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OYHKLIT NAM’ATI

Bv MoxkeTe BUKOPUCTOBYBATU GYHKLIIO Nam'aTi ans 36epiraHHA NapameTpis piBHA NOTYXKHOCTi 06paHOi 30HU. |__p£
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Bubepitb HeobxiaHy KOHOPKY, HATUCHYBLUM KHOMKY "+" abo
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MakcumansHa kinekicTe onepayii - 10 pieHel noTyxHocTi B Bapiayiax 8 8 roguH. By ab-Aka 3amiHa pIBHA NOTY#HOCTI
TPUBANICTHO MeHwWwe 15 cekyng He Byae zanucaHa.



IYTIMHKA 3AMNACY

HaTuCHITE W e pas KHONKY Nam'ATi, 3 AUCTNEeR 3HUEHE rE
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BumEHITE BIGNOBIGHY 30HY NPUTOTYBAHHA (i, HATUCHYBLUW KNasiwy "+ |

O4HOYaCcHD, 300 WNAXOM BCTAHOBNEHHA

pieHA noTywHocTiHa |}, ~£L  Ginbwe He Gyae BinoBpakaTuca Ha gucnnel TaliMepa i LWKN NpUroTYBaHHA ixi
byne abepexeHo.
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MpuBepit KACTPYMIO 2 BIGNOBIAHOT 30HM NpUroTYBaHHA. [pn BUABNEHHI BigcyTHoCT kactpyni, ~EL  Binbwe He
bygne einobpaxaTucA Ha gucnnel Talimepa | LMK NpuroTyBaqHA ixi byae abepexero.
ABD
BcTaHoBiTe piBeHs noTyxHocTi Ginew ki Ha 10,0  ~EL  Ginewe ve Gyge sinoGpakaTice Ha gucnnei.
ABD
BUMEHITE NaHenk | TO4i BCi HANAWTYBAHHA ABTOMATHYHO NEPepBYTLCA.
ABD

BumEHITE 30HY npurotyBadHA Jepes 15 cek. [Nicna noyaTtky 3anucy, | TO4i BCi HANAWTYBAHHA ABTOMATHYHO NepepeyThCA.
BUKOHAHHA LWKMTY NPUTOTYBAHHA B

HaTUCHITE KHOMKY NamM'ATi NPOTAOM 5 Cex._, Ha IHOWKATOpI TaliMepy IABUTECA  « | | MOTiM 3ABUTECA - FL Y
BrniounTebCA BIZNOBIAHA 3aNporpamMoBaHa 30HA NPUTOTYBAHHA | DONOYHETLCA BUKOHAHHA LMKITY .
. © O
|=| S |:>
-R ¥ — o1
Yo— g reat

Hewo BigNoBIgHA 30HA BX#e BBIMKHEHA, 3anucaHuii umkn By ge npuopireTHIM.

Hewo npr BUEOHAHHI UMKNY HATUCHYTH «+5 200 ¢-», TO 3aNPOrpaMoBaHNI KN NPUNWHAETLCA | PO3NOYHHAETECH
3BKYaiiHe NPUTrOTYBaHHA. TUM HE MEHW 3aNpOrpaMoBaHiil uikn 3bepiraeThCA B NaM'ATI.

He zanucati HOBWI UMEN NPUTOTYBAHHA, AKWLO MU BXE OJWH 2anporpamyBsanu:

ArTUBYIITE 30HY NPUroTYBaHHA, AKy By baxaeTe 3anporpamyBaTi, HATUCHYBLIW «+» 200 a-».
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HaTtucHIT YTRPUMY UM KHONKY E% | HA gucnnei 3 AeUTecA ¢ !
- "'_' + ?\; WO 03HAYAE WO 30HA NPUIOTYBaHHA 30epexeHa B nam'ATI.
loTim Ha gucnnei 3'ABUTECA - £ | PO3NOYHETLCA 3aNKMC HOBOMD LMEMY.
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3MIHHA 30HA

[JaHa 30Ha HarpiBy Mo»Ke BUKOPUCTOBYBATMUCSA, K OflHAa Be/IMKa HarpisanbHa 30Ha abo AK ABi OKpeMi He3aNexKHi
30HMU, B 3a/1€KHOCTI Big NoTpeb.

3MiHHa 30HA CK/IAAAETHCA 3 ABOX iHAYKLIMHUX 30H, AKI MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU OKPEMO. MpU BUKOPUCTAHHI
OJHI€l 30HM HarpiBy, YaCTMHa Ha AKiN HeMae nocyay, aBTOMAaTUYHO BUMKHETbLCA Yepes O4HY XBUAUHY.

LLlo6 micle NonoxKeHHsA Nocyay BU3HaYanoChb NpaBUIbHO, MOFO CAif PO3TaOBYBATU HAaCTYNHUM YNHOM:

¢ 3 nepeay abo Nosaay 3MiHHOI 30HM, AKLLO AiaMeTp AHa NoCcyay MEHLUMN HiX 22CM.

® byab Ae, AKWO AiaMeTp AHa nocyay 6inbwmnii HixK 22 cm.

AAK ogHa BennKa 30Ha

[na Toro, wo6 akTMBYBATU 3MiHHY 30HY, B OZHY BE/IMKY 30HY HarpiBy, NPOCTO HATUCHITb Ha BiANOBIAHY KHOMKY.
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MOTYXHiCTb BCTAHOBAIOETLCA, AIK | NPW aKTMBAL,ii 6yAb-AKOT iHWOT 30HWN HarpiBy.

AKWwo Bu nepectasuam nocya 3 nepeay Ha 3a4H0 YaCTUHY BapWIbHOI NOBepPXHI (i HaBNaku), MiHHa 30Ha
aBTOMATMYHO PO3Mi3HAE HOBE MOJIOXKEHHSA Nocyay i 36epirae 3a4aHy NOTYXKHICTb.

AIK ABi HE3aNEXHi 30HU

Ona Toro, wob BUKOPUCTOBYBATU 3MiHHY 30HY, AK ABi HE3aNEXKHi 30HW 3 PiI3HMMM PIBHAMM NOTYXHKHOCTI,
HATUCHITb BiANOBIAHI KHOMKMW.



MakcumanbHa I'IOTY)KHiCTb 30H NPUroTyBaHHA:

30Ha Mopenb: RESD4 /| RES432
HarpiBaHHA 3suyaliHa Bycmep (nidsuwieHHa nomyxcHocmi)
1 2000 3000
2 1500 2000
Flexible Area 3000 4000
3 2000 3000
4 1500 2000

YMLLEHHA TA EKCN/TYATALIA

MNepes BUKOHAHHAM Byab-aKuX pobiT Ha naHeni, gaiTe i OXONOHYTH.

Cnip, BUKOPUCTOBYBATU Ti/IbKM NPOAYKLiIO (Kpemu i LUKPeBKKM) NpusHayeHy 419 KepamiiHUX MOBEPXOHb.

YHUMKalTe po3auBiB, AKLLO Te Lo Nonaje Ha NaHe b WBUAKO 3ropuTb, Lie YCKAAAHWUTD YULLLEHHA.

BakaHo TpMMaTH NoAani Bif NaHeni Taki pe4oBUHU, AKI MOXKYTb PO3MNNABUTUCA, TaKi AK NIacTMaca, LlyKop, Ta PEYOBMHM HA LyKPOBi OCHOBI.
EkcnnyaTauis

[lopaviTe KinbKa Kpanenb crewjiaibHoro MMo4oro 3acoby Ha NOBEpPXHIO NaHei.

3MOMITb CTiMKI NASMMU M'AKOKO TKAHMHOI, 360 BOIOrMM KYXOHHUM Manepom.

MpoTupaitTe M’ AKOK TKAHMHOLD, aB0 CyXMM KYXOHHWM Nanepom, LLOKMU NOBEPXHA He Byae Cyxoto.

AKLWO 3aNUWIMANCA AKICb CTIKI NAAMM:

[opaiite Wwe aekinbka Kpanesb crnewiasibHOro MMUIOYOro 3acoby.

MowKpebitb WKpebkom nig KyTom 30 rpaaycis No NAAMI, JOKM BOHA He 3HUKHe.

MpoTupaiiTe M'AKOI TKAHMHO, aB0 CyXMM KyXOHHWM Nanepom, AOKWU NOBEPXHA He byae uncToto.

MoBTOpiTb ONEpaL;jto, AKLWO HeobxiaHo.

AEKINIbKA NOPAA:

YacTa YUMCTKa 3aMLLIAEe 3aXMCHUI Wap, AKUMIN HeobXigHWI AnA 3anobiraHHA NoAPANUH i 3HOCy. MepeKkoHalTecs, WO NaHe b YUCTa nepes,
HaCTYMHUM BUKOPUCTaHHAM. LLLo6 no3byTuca po3soaiB NpoTpiTe YKYCOM abo IMMOHHMM COKOM. MOTiM NpOTPITh CneujiaibHUM MOrIMHAYUM
nanepom Ta crneujiaibHUM MUIOYUM 3acobom. CKI0KepamivyHa NMOBepXHA 3aXMLLAE Bif NOAPAMNWH, O4HAK, Kpallile NepecTaBuUTU KacTpyto B OAHIT
30HM B iHLWWY, YUM NEepPeTAryBaTH.

3anam’sraiite:

He BMKopucToByiTe rybKy, AKa HaATO BO/IOTA.

Hikonv He BUKOPUCTOBYITE HiK a0 BUKPYTKY.

CKpeboK 3 1e30M He Npu3Bese A0 NOLIKOAMKEHb MOBEPXHI, AKLLO MOro Tpumatu nig Kkytom 30 rpasycis.
Hikonu He 3anuwarite cKpeboK 3 N1€30M B MeXKax AOCANKHOCTI AiTel.

Hikonu He BUKopUCTOBYIMTE abpasunsHi maTepiann abo YMCTAYI NOPOLLKM.

YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

PEMOHT

Mepen BUKAMKOM MaiicTpa nNepesipTe HacTynHe:

Y1 NpaBUIbHO BCTaB/EHA BU/IKA B PO3ETKY. AKLLO HECNPaBHICTb HE MOXKHA BU3HAYUTU, TO BUMKHITL NPUNAZ, 3 PO3ETKM i 3BEPHITLCA Y CEPBICHMUI
LeHTp. Mpunag NpoaaETbea 3 rapaHTinHUM cepTUdiKaToM, WO 03HaYaE, Wo Bam ioro BiapemMoHTYyoTb 6e3KOWTOBHO.

PILLEHHA NPOBJIEMU

IHAYKUiHa BapuibHa NOBEPXHA AA€ Nerkuii ceucT: HopmasnbHo. BianosiaHo 3 poboyoto H4acToTO iHAYKTOPA, NErKUIA CBUCT MOXKE BUHUKHYTU
NPV BUKOPUCTAHHI AEKiNbKOX 30H NMPUroTyBaHHA iXKi HA MaKCMMAbHIl NOTYXHOCTI.

CTapBw NOBINILHO rOTYHOTHCA: BUKOPUCTOBYETLCA He NiAXoAALMIA nocyA,. IHO KacTpyni Mae byTh NNOCKUM, He AyXKe BaXKKMUM, a AiaMeTp mae
Bi4NOBIAATM AiaMeTpy HarpiBaibHOI 30HM.

3’ABNAOTLCA MaNeHbKI NOAPANMHM (TPiLWMHKM): He NPaBUIbHI METOAM YMLLEHHSA, NOCYA, i3 rpy6um gHOM, abo BEMKI YacTKM LyKpy abo nicky
NOTPaNUAN MixK NOCYAOM i NaHeNNt0. BUKOPUCTOBYITE peKoMeHA0BaHi MUIOYi 3aCO6U, YUCTUI NOCYA, i3 TAaSKUM SHOM.

MeTanesi MapKyBaHHA (MOKyTb 3’ ABUTUCA NOAPANMHK). He TATHITL antoMiHiEBMI1 Nocyd No naHeni.

BuKopucTOBYiiTe peKoMeHA0BaHI 3acobu, Wob BUAANNUTM MapKyBaHHA.

TemHi cmyrv abo nnamun: BUKOpUCTOBYITe peKoMeHA0BaHI 3acobu AnA YMLLEeHHS.

3HebapBneHHA Ha NaHeni: Chigu Big, antoMiHiEBUX ab0 MigHUX KacTpy/b, TaK CAMO fAK | BANHAHWUI HANIT, MOXHA BiAYMCTUTU 33 LOMOMOTOK
cneuianbHOro Kpemy.

Ha naHeni po3nnasumeca Lykop abo nnactmaca: AusiTbcA B po3aini «nLeHHa»

MaHenb BUiWANG 3 Nagy abo Aeski HarpiBanbHi 30HWU He NpaLooTb.: He NpaBuAbHO Nig’eaHaHWI TePMiIHANbHWUIA BI1OK.

BapunbHa noBepxHA He npautoe: BapunbHa naHens 3ab1okoBaHa. HaTUCHITL KHOMKY ANA po3610KyBaHHA.

MaHenb aBTOMATUYHO BUMMKAETLCA: 30Ha NPUrOTyBaHHA aBTOMATUYHO BUMMKAETLCA, AKLLLO BOHA HAATO A0BrO NPaLoE.

3acTepexkeHHA: YCi 3a3HayeHi BULLLE YLWKOAKEHHA CTOCYIOTbCA eCTETUYHOrO BUMAAY BapU/IbHOI MOBEPXHI i He BNAWBAOTL Ha ii
dyHKLiOHYBaHHA. TaKi YWKOAKEHHA He NiANATaloTb rapaHTinHOMY 06CyroByBaHHIO.



YMOBM FAPAHTIMHOIO OGC/IYTOBYBAHHA

TepmiH giii rapaHTiii cknagae 12 micAuis 3 gatm npogaxy.

Nig yac rapaHxTiliHoro nepiogy 6yAb-AKUit peMOHT Mo3Ke 6yTU BUKOHAHMIA TibKK KBanidpikoBaHUM ¢axiBLem cepBiCHOrO LieHTpYy.

Mepes noyaTKom PemoHTy npunag Tpeba BiAKNIOUYWUTM Bifg, enekTpomepexi, 3HABLUM 3an06iXKHUK abo BUTATHYBLUM LUHYP KUBJEHHA 3
poseTku. HenpodeciliHe BTpy4YaHHA Ta PeMOHT anapaTy Hebe3neuHi, BOHW MOXYTb BUKIMKATU BPAKEHHA €NIeKTPUYHUM CTPYMOM Ta KOPOTKe
3aMMKaHHA; OTXKe, He HamaranTeca YCyHYTU HeCrpaBHOCTI CaMOTYXKKU. 3anuwTe Ut poboTy cneujanictam abo npeacTaBHMKaM cepBiCHOrO
LeHTpy. AKWOo y poboTi anapaTty BUHUKAM AKiCb HE3HaYHi Npobaemu, nepesipTe 3a 4ONOMOrOK HAaCTYNHUX IHCTPYKLiN, YM 3a4aTHI Bu ynopatuca
3 HUMM cami. BisuT cneujanicTa i3 aBTOpU30BaHOro CepPBICHOrO LEHTPY NOBUHEH BYTM oniayeHum Bamu, AKLWo byae BCTaHOBAEHO, WO Npuaag,
He NpaLoe Yepes HeHanexHe Yu Hepbane BUKOPUCTAHHA. 3bepiraliTe iHCTPYKLiO TaKMM YMHOM, LWOO BOHa 3aBXau Byna nig pykoto y pasi
noTpebu; AKWO nepeaasaTMme Npuaag iHWin ocobi,nepesanTe TaKoX i IHCTPYKL,itO.

YMOBMU :

Ceptudikar

FapaHTiA gificHa TiAbKM NpY HAaABHOCTI AiicHoro MapaHTiHoro CepTtuodikary.

FapaHTiiHUI cepTUdIKaT He AIACHWUIA NPU HAABHOCTI B HbOMY MOMMU/IOK, BUNPABAEHb YX HEBIANOBIAHOCTEN.

B Ceptudikati matoTb 6iTh 3anoBHeHi NYHKTU: Ha3Ba BMPODY, Moaenb, cepiiHnii Homep BUPOBY, AaTa NpoAaxy, NiANUC NPoAasLA, Neyatb
TOprosoi opraHisauji. Mpu BiACYTHOCTI ATV NPOAAXKY TEPMIH rapaHTii aBTOMaTUYHO BUYMUCNIOETLCA 3 AATU BUTOTOBNEHHA NPUCTPOLO.

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHA

Byab-aKi aedektn BMpoby, cnpuumHeHi HeabalNMBMM TpaHCMOPTyBaHHAM i 36epiraHHAM BWpPObY, He nignAraloTb 6e3KoWToBHOMY
rapaHTiiHOMY PEMOHTY;

YcTaHOBKaA Ta eKcniyaTauis

Be3KOWTOBHMI rapaHTiMHWUIA PEMOHT He NPOBOAMUTLCA, AKLLO AedeKT BUPObY BUKNNKAHWIA:
e HenpasBwnbHUM MiAKNIOYEHHAM BUPOOY A0 AMKEpena enekTpo-, BOAO- i ra3onocTayaHHA, a TaKOX HeBiANOBIAHICTb napameTpis
BULLLEBKA3aHUX AXKepen napameTpam, Wo npes’aBaatoTbca 0608’ a3kosuMHM [epKaBHUMM CTaHAAPTaMM Ta IHCTPYKLiErO 3 ekcnayaTaji.
e  EkcnnyaTtauis BMpo6iB, NigknlveHUX 00 Mmepexi 220B 6e3 3a3eMneHHs, a TaKOX NiAKNOYEHWUX A0 AXepena BOAONOCTavyaHHA 6es
OKPEMOro KpaHy nojadi BoAu A0 BUPODY-€ CYTTEBUM MOPYLUEHHAM IHCTPYKLIi 3 ekcnayaTauii Ta moxe ByTu niacTaBoto AN 3HATTA BUPOOY 3
rapaHTiiHOro 06CNyroByBaHHSA.
e BMKOpPMCTaHHA Npunagy He B BiANOBIAHOCTI A0 IHCTPYKLIT, @ TAKOXK HENPaBUAbHOK eKCNNyaTaLielo, WO BUKAMKANO NOABY MEXAHIYHUX Ta
iHWWX BUAiB aedeKTis;
*  BuKoOpUCTaHHA BUPOOY He B BiANOBIAHOCTI 3 KOro NPAMMUM NpPU3HAYeHHAM abo He B LOMaLLHiX NoTpebax.
e [pu nopyLleHHi N1OMBYBaHHA Ta 3 IHLWIMX NPUYUH, AKI HE 3anexaTb Bif, 3aB0AA-BUPOBHMKA.
e Hepbanocti npu 36epiraHHi, ekcnayaTauii Ta TpaHCNOPTYBaHHI BAACHMKOM, TOProBoto abo TPaHCMOPTHOO OpraHisaujieto.
e Y BWNaAKY BTPATU rapaHTiiHOro TanoHa 6a YeKa, BNacCHUK No36aBnAeTbCA NpaBa Ha 6e3KOoLWTOBHe cepBicHe 06CNYroByBaHHA.
* VY pasi NigKAYEHHA TEXHIKM He cepTUdIKOBaHUM CepPBICHUM LEEeHTPOM, BUPi6 3HIMAETLCA 3 rapaHTii.

PemoHT

Be3KOWTOBHMI rapaHTiMHWUIA PEMOHT He NPOBOANTLCA, AKLLO BMPI6:
*  Mae cnig CTOPOHHbOTO BTPYYaHHA abo PeMOHTY He YNOBHOBaXKEHUMU ocobamu;
e Mae He CaHKLjioHOBaHi GipMOt0 3MiHW KOHCTPYKLiT ab0 HENPUIAHATHI KOMNAEKTYIOYI;
e Mae NOWKOAKEHHSA, BUKMKaHI HenepeabadyBaHUMU ABULLAMM | AiAMU CTUXIN;
e Mae NOWKOAMKEHHSA , BUK/INKAHI, BAKOPUCTAHHAM HeCTaHAAPTHUX MaTepianis i NpPUCTPOIB;
*  Ma€ NOWKOAKEHHS, BUK/IMKAHI NONAaJaHHAM B CepeivHy BUPOBY CTOPOHHIX NpeameTis, TBapuH abo Komax;
*  He mae cepiliHoro Homepy abo MOro HEMOKINBO BCTAHOBUTY;
*  Ma€e HEKOMNNEKTHICTb NicAA MOro NPoaaxKy;
e Mae mexaHi4Hi NOLKOAMKEHHA (CKNAHI Ta NnacTUKoOBi BUPO6K);

[apaHTiA He PO3NOBCIOAMKYETLCA Ha PO3XiAHI MaTepianu i akcecyapu.

BignosiganbHicTb

®ipma He Hece BiANOBIAANBHOCTI 32 36UTKMU NPUUYMHEHI Bam Un oTouytouMM B 3B’A3KY 3 HEBIANOBIAHMM BUKOPUCTAHHAM NpUnagy.

BBeneHHA BUpODY B eKcnyaTauito i JOPOBKYy Mepex eneKkTpo-, BOAO- i ra3onocTavyaHHA Ans CyMICHOCTI 3 BMPOBOM He € 30HOH
BianosiganbHocTi Pipmu it Pipmoto He onnavyeTbea.

B BMNaAKy BUHMKHEHHSA ByAb-AKMX NPOBAEM 3 BalLMM NPUNALOM, NEPES TUM AK BUKAMKATU MAICTpa, NepesipTe NpaBUAbHICTb YCTAaHOBKM
i GYHKLiOHYBaHHA B BIANOBIAHOCTI A0 iHCTPYKLii. OnNnaTy BUKAWKY MmaicTpa Bu Byaete npoBoAuTH 3a CBiM paxyHOK, AKLWoO BUpib 6ys B
pobovomy cTaHi abo 6yB HENpaBUIbHO BCTaHOBAEHUI, ab0 HEMpPaBU/IbHO BUKOPUCTOBYBABCA.

3a AKiCTb rapaHTIMHOro PEMOHTY BiAMNOBIAaNbHICTL Hece 06cayrosytoda opraHisauis(cayxba cepsicy).

DOAATKOBY IHOOPMALLIHO LLLOAO NPOAYKLIT MAPKU ROSIERES BU MOYKETE OTPUMATU HA CAUTI
WWW.ROSIERES.IN.UA, WWW.ROSIERES.FR
YU 3A TENEGOHOM FAPAYOI NIHITT
04438344 25
0800501 509
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CEPBIC NPOAYKLIIT ROSIERES, OPUTIHAJIbHI 3AMACHI YACTUHW, BUTPATHI MATEPIAZIN, AKCECYAPU

Micto CepBiCHUWi1 LeHTP Appeca TenedpoH

[AnyeBck CLl, "Bynat-Cepsuc"” 94204,r. AnuyeBck, yn. beanHckoro 11 (06442) 2-58-09, 4-84-01
Benas Liepkosb ATNAHT NOC 09113, yn. KnvHuyeckas, 6 (04463) 6-75-15
benasa Liepkosb KNMN Cepsuc-Mactep 09100 r. benas Liepkosb, yn. BoksanbHan 5 |(0456)33-29-44
benas Liepkosb Cepsic-LieHT "Bera" 09100 Byn. MopavHCbKOro, 2A (04463)3-51-01
bepasaHcK [Jeka-Cepsuc 71112, r. BepaAHcK, yn. dHrenbca 42 (06153) 4-32-31, 3-85-14
BUHHULA B® TOB ,,IHTEPCEPBIC” 21000, Byn Keneupbka, 61A (0432) 69-95-73,69-91-93
BUHHMLA KN "TapaHT-Cepsic" 21027 np. KocmoHasTis, 42 (0432)46-50-01, 46-64-18
BuHHMUA CLl, ,,Cneujanict” 21021 r. BuHHuua yn. Mopuka 1 (0432) 57-91-91, 50-91-91

(0432) 46-43-93, 46-82-13, 51-92-
BuHHMUA CL| Ckopmar-Cepsuc 21030 BuHHMua, np. FOHOCTH, 16 52, 51-92-54

51934, IHenpoA3epKMHCK, np. JleHnHa, 66,

[IHeNnpoa3epKUHCK CLJ, "PocToK" CL| "PocTok" (0569) 53-54-80, (067) 363-29-29
IHenponeTpoBCcK CLl, "EBponpoekT-CepBuc" 49000, r.[lHenponeTpoBcK, yn.KpacHas 20 A |(056) 371-15-06
IHenponeTpoBCK TOB ,,IHTEPCEPBIC” 49101, np-T Kiposa, 59 (0562) 35-67-05, 31-29-57
[JoHeuk CL, "®OKCTPOT" 83000 r.[loHeuk, np.A3ep»unHckoro,4 (062) 345-41-23
| Iporobuy "Cepsic-2000" 82100 Byn. ManunubKoro,5 (0324)45-00-62
EBnatopua TOB ,HK-LleHTp” 97401, np.Mepemoru, 67 (06569) 4-47-74
Kutommp KAPTAN 10001, yn. Knesckas, 106 (0412) 41-27-97
Kutommp MNpodmacrep r. Xutomup, yn. J1. YKpaunHky, 2 (0412) 42-22-54
3anopobe "AnbdaTtexHoueHTp" 69002 Byn. [13epKMHCbKOro, 83 (061)212-03-03
3anopobe 3d 000 UHTEPCEPBMC 69095, yn.lorons, 175 (061)220-65-96, 787-50-51
3anoposbe Maactpo 69006, 3anoposbe, yn.Manas, 3 (061) 270-40-94, (061) 224-58-58
MNBaHO-PpaHKOBCK "bpi3 NTA" 76002, Byn. Hoea 19A (0342) 75-07-77, 55-95-25

MNBaHO-PpaHKOBCK

NN Konoguit/FapaHT Xonog,

76009 Byn. Mupa, 90

(0342)78-30-00, 26-15-82 /
(093)328-27-07

MBaHO-PpaHKOBCK

41N Bonkos

76491, r. UBaHO-PPaHKOBCK, Y.
BoBumMHeuKasn, 223

(0342)71-28-13

N3mann

CLJ, ,,EKPAH”

68600, Byn. KotoBcbKoro, 59

((04841) 6-34-53, 2-22-37

KameHeu-Mogonbekui

Cepsic-LleHTp

32300 Byn. MNywkiHcbKa, 51

(03849)3-24-88

Kepub CL, MEPKYPUI 98302, yn. Muporosa, 1 (06561) 2-13-73
Kepub d. YN doKcKpbiMcepBUC 98300 r.Kepub, yn.Cosetckas 4.15 (06561) 2-30-62
Kues 000 "Amarti Cepsic" Byn.bopucninbebka 9 (044) 369-50-01
(044) 501-91-34, 542-79-40, 542-
Knes 000 ATC 04218, yn. Knbanbumya 2a 93-65
Knes PABUC yn. lepoes [lHenpa 2a 0-800-504-504
(044) 467-08-59, 467-23-75, 467-

Kues dokcTpoT CepBurC 04060, r. Kues, yn. LLlycesa, 44 14-97, 440-43-89
Knposorpag, K® 000 UHTEPCEPBMC 25015, Byn. KoponeHko, 2 (0522) 35-79-23

25006, r.Kuposorpag, np-T (0522) 24-96-47, 24-45-22, (098)
Kuposorpazg CLl, "OnTtpoH" KommyHucTuYeckuin, 1 0804138, (066) 16

CLL ,,ROLLING

KuwnHes INTERNATIONAL” MD2009 Byn. Pepegeynyi, 4/6 (0-0-373-22) 870536, 870837

41615, r. KoHoTton, Cymckoii 06a1., np.
KoHoTton 4n "Anekcen" lennHa, 11 (05447) 6-13-56
KpemeHuyr 4N Wampatit yn. Mepescnasckas 55 (0536) 74-72-10, (0536) 74-71-53
KpemeHuyr 5C EXCLUSIVE-SERVICE 39600 r. KpemeHuyryn. XanameHtoka, 10 (05366) 780-235

50103, r. Kpusoit Por, yn. PeBontoumoHHas,
Kpusoii Por ACLJ, "®okcTpoT". 73 (056) 440-07-64
Kpusoit Por EBPOCEPBMC 50027, np-T. FarapuHa, 42 (0564) 74-61-03
Kpusoii Por Kp® TOB , IHTEPCEPBIC” 50064, Byn. Kociopa, 64-7 (056) 440-07-79,(056) 440-01-19
/ly6HbI PN KoxaHeHKo 37500 Byn. PagaHcbKa, 4/3 (050)457-49-65

91000, /lyraHck, yn. ®pyHse, 136-6

(KpynHo-6bITOBas TeXHMKa), Y.
NyraHck NlyraHck-Cepsuc CoseTcKas, 66 (Menko-6biToBas

TexHWKa, GSM), yn. CoBeTckas, 6 (yn. ®pyH3ze, 136-6 ((0642) 49-

(Ayamo-Buaeo). 54-50,49-44-17,49-3
/lyraHck CLL MupTekc yn.16-a JinHua, a.7 642-248; 42-03-05
Tyuk "Codr Nainu" 43006 Byn. Cryca, 11 (0332)77-10-23
Nyuk CLL ,Baw maiictep” 43005 np-KT. Nepemorn,22 8(0332)23-01-03
/lbBOB 1o CN , TPAHC CEPBIC” 79008, Byn. BiHHWMYeHKa, 30 (032) 239-92-75, 297-55-88
/lbBOB CLL, "MinneHiym" 79040, /bBiB, By/N. KypmaHosuya 9 (032)267-07-10
/lbBoB TOB ,,POCIMNEKC” 79034, Byn.XmenbHuubKoro, 116 (032) 231-78-87

[loHeuKan 06., r.MakeeBKa, yn reHepana
MakeeBKa CN/J lopaeituyk B.A [JaHvnosa 71a (062) 327-51-23

87500 r Mapuynosnb 6p. 50-net OKTA6ps,
Mapuynonb 000 "NloToc" 32/18 (0629) 49-300-5, 49-300-6,
Mapuynonb CLl, ,,Mapcepsic” 87500, np-T1 MeTanypris, 94 (0629) 41-06-60, 41-06-50




89600,3akapnatcbka 06.1., m.MyKaueBo, By/.

MykaueBo ACLL, "MapaHT MyKkaueBo" BeperiBcbka 06i3Ha,12 (03131)2-33-33
Hukonaes M® TOB ,,IHTEPCEPBIC” 54008, BHyTpikBapT.Npoissa, 2 (0512) 58-06-47
(0512) 25-23-35, 59-24-05, (066)

Hukonaes cnA 0N Oapawes A.O. 54050, Mukonais, Byn. Metanypris, 8 797-66-22

Hukonaes CLl "Hukonaes-®okcTpot" 54003, r. Hukonaes, np. fleHnHa, 177-A (0512) 55-29-04
Hukonaes CLl ,,IHTEPTEXHOCEPBIC” 53210, Byn. [arapiHa, 62a (0512) 22-24-88
Hvkonaes Y BopoHuH 54001, yn. bonbwas Mopckas, 30 (0512) 35-97-99
Hukonosb NN "ImnopTrexHocepsic” 53210, yn. larapuHa, 62a (05662) 2-24-88

53213, HinponeTpoBcbKa 06/1., M. (0566) 65-00-89, (099) 200-56-83,

Hukononb nn "/ikc" Hikononb, Byn. Kapna JlibkHexta 167 (093) 918-39-62
Hosas KaxoBka CLl "EnekTpoH" 74900 Byn. lopbKoro, 48 (05549)7-83-98
Opecca O CMN TPAHC CEPBUC 65029, yn. HoBocenbckoro, 64 (048) 777-11-40

dokcTpoT-CepBuc-Opecca,

Opecca Mnowaaka 1 65029,8yn. TpaHcnopTHa 7-E (048) 784-20-85 , 784-20-86
PokcTpoT-CepBuc-Opecca,
Opecca Mnowaaka 2 65029 Byn. basapHa, 76 (0482)37-21-92
Masnorpag, ToToc (UHTepcepBuc) 51400, Maenorpag, yn.lllesueHko, 67 (05632) 6-15-54, 6-23-42
Masnorpag, MNréd 000 NHTEPCEPBUNC 51400, yn. LesyeHko, 67 (05632) 6-15-54, 6-23-42
Masnorpag, CLl "MuHokK" 51404 Nasnorpag, yn.JHenposckas, 73 b (05632) 3-11-93
MonTtasa [AlikoH-CepBic 36000 Byn. oBTHeBa, 406 (0532)50-67-89
MNontasa HBO ,MPOMEJIEKTPOHIKA”  |34022, Byn. MponeTapcbka, 22 (0532) 57-21-66
MonTtasa ne TOB ,IHTEPCEPBIC” 36023, Byn. KpaciHa, 71 A ((0532) 69-42-62, 50-98-89
PoBHO PAONOMACTEPCKAA 33000 r. PoBHo yn. MoyTtoBaa 2 (0362) 22-68-19
POMHbI Mnn Crpon By/1. KanHuwescbKoro,34 (05448)2-17-48
CeBacTononb KAY®D 99011 Byn. Mpomucnosa, 9 (0692)45-60-72
CeBacTononb 000 NMAHOPAMA-C 99053, yn. PyaHesa, 7 (0692) 45-01-88
CeBacTononb CLL AMALEMA 99008, yn. Moxaposa, 26 (0692) 55-56-43, 45-36-99
93400, /lyraHcbka 06.1., M.CEBEPOAOHELK,
CeBepogoHeLK nn"capt" By/n. MeHaeneesa, 46 (06452) 4-49-62
CEBEPOAOHELK
CeBepoAoHeLK PAOVOTEXHUKA 93400, yn. Maskosckoro, 13 (06452) 4-30-30, (0645) 70-28-16
Cumdepononb HK-ueHTp 95001 Byn. Hekpacosa, 17/1 (0652)54-47-71
95040, r. Cumdepononsb,
Cumdepononb PCL, ®oKcTpoT lyn.Banaknasckoii,68 (0652)520-565
Cumdepononb 4N FTAPAHT 95051, yn. MasneHko, 54 (0652) 52-15-08
CTaxaHoB ACLL "Anbbut" 94000 Byn. Kiposa, 15 (06444)4-02-89
Cymbl "CNT-Cepsuc" 40030 KoonepatusHas 7 (0542) 781-013
Cymbl MNBK® "CEPBICLEHTP" 40000, Cymu, ByA. MeTponasniscbka, 86/1 (0524) 660-300, 650-340, 655-510
Cymbl CLl, "Curma-cepsic"” NHA.40024,r.Cymbl, yn.Mpokodbaa 19. (0542) 36-50-58
TepHononb CLl "Penopt-cepsic" 46000, TepHoninb, Np.3nyku, 39 (0352)511247
3300 Mongosa, r Tupacnons, nep.
Tupacnonb CLL "Bpwm3-rpynn" HabepexHblit, 1 (373) 533-77202
Y>kropog, T30B MunneHnym 88007, m.Yxropog, Byn. larapiHa 101 (031) 266-12-97
Ddeopocua 4N dokckpbimcepsuc dunman [49000, r. r.deogocus, yn.basapHas, 4 (06562) 3-12-84
XapbKkoB PCL, ®OKCTPOT-CEPBUC 61125 r. XapbKoB, ya. BepHaackoro, 2 (057) 758-10-39, 758-10-40
[Xapbkos CLL HEO 61052, yn. Kocapckas, 43 (057) 763-09-12, 763-02-89
Xapbkos X® CM TPAHC CEPBUC 61072, yn. MBaHoBa, 24 (057) 714-24-72, 58-85-63
XepcoH 000"PemoHT 1 Cepsuc"” 73027, r.XepcoH, yn.Pabouas 66 (0552) 48-58-88, 48-50-00
XepcoH X® TOB ,,IHTEPCEPBIC” yn. Kap6olwesa, 28A (0552)43-40-33
XMenbHULKWIA 000 TPUTOH NT[, 28009, yn. Kypuyatosa, 18 (0382) 78-37-73
XmenbHULKKiA CLI Npintogin" 29016 Byn. /lbBiBCbKE WoCe, 27 (0382)66-46-16
CepBUCHBIN LLeHTP 29009, r.XmenbHULLKUIA, Nnepeynok
XmenbHULKNiA "PagnopoHop" MnnoapomHbii 2 (0382)704-700, 66-46-16
YepBoHOrpag, T30B "MobyTpagioTexHika" 80105 Bys1. CoKasnbCbKa, 6 (03249)2-25-63
Yepkaccbl "TEXHO-X0/104" 18000, Yepkacw, Byn. lpomoBa, 146, 0$.102 |(0472) 56-98-68
Yepkaccobl EBPA3MA-C 18023, yn. Opecckasn, 8 (0472) 66-36-53
Yepkaccobl KBAPL], 18029, yn. 30 net Mobegpl, 30 (0472) 540-124
Yepkaccobl 000 OPUCHAA TEXHUKA 18000, yn. CmensaHckan 118, og. 105 (0472)-63-84-01, 63-66-66
Yepkaccobl CLI CepBucHbIN LieHTp 18005, r. Yepkaccbl, yn. KaanHuHa 115 (0472) 72-35-58
TOB "®abpuka nobytosoro
Yepkaccbl cepsicy" 18000, Yepkacw, ByA. libiHa, 605 (0472) 383-124, (063) 624-24-43
YepHuros BEHA-CEPBUC 14000, yn. NpoekTHas, 1 (0462) 60-15-85
YepHuros 000 NNATPOC 14005, np-1 Mupa, 180a (04622) 5-99-39, 5-33-06
YepHuros PCL, ®okcTpoT 14000,4YepHuros, LLieByeHko 4 (046) 267-58-58
YepHoBLbI dokcTpoT CepBurC 58000, r.HepHoBUpbI yn.foN0BHa 265 (0372) 58-43-01
41100 r.WocTka, Cymckan 06..,yn.Pabouas
LLlocTka KN T/ "BEPE3KA-CEPBUC" 8. 5 (05449)4-07-07
fAinta CLI ,,ABI-ENNEKTPOHIKC” 98600, yn. *agaHoBcKkoro, 3 (0654) 38-60-18
98600, AP Kpum, m. finTa, ByA. (0654) 27-67-86, (095) 066-85-56,
AnTa TOB "/likc-NaiH" [13epunHCbKOro, 15 (097) 242-72-97






