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Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable
cooking every day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a
perfect combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods,
dishwashers and refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our consumer
department can answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the
end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you
constantly improving products that are simple to use, respect the environment and are well-
designed and reliable

BRANDT.



Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

A If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to
avoid any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the
cutout switch.

Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

A Your hob must never be used as a storage space for any products whatsoever.

A When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in
aluminium foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

A Leave pans on your frame or plate (depending on the model).
Do not look at the halogen lamps in the cooking zones for long periods

Do not connect electrical
A appliances on plugs close to the hob. Make sure that the power cable is not in contact with any
heating zones.



Choice of installation

According to the layout of your kitchen, you should install your hob:

The unit must be installed so that the mains plug is easily accessible.

Above a cupboard Above an oven
A\
LLcmmini
4 cm
Gap CUPBOARD FRONT

L. The hob can be fitted directly into the worktop
Flttlng dimensions in cm above an oven placed in its upper position
(Minimum distance 10 mm).
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Depending on the clip model provided in the bag:

A seal exists for preventing any
humidity getting under the hob.
-Stick the seaf under the rim of the
hob and lower the hob into position
on the worktop.

-This seal is supplied in the sachet;
stick it in place beneath the hob.

fix the clips onto
the hob

/ \j
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. y /
R

Screw the clips into
position as shown
below

N
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Installing your hob in complete safety

Connection

These hobs are delivered with type H 05 VVF power cable (1.5mm2) with 3/5 conductors (including a
green/yellow earth wire), which must be connected to the power supply via a plug that complies with
publication CEI 83 or an all-pole cut-out unit with contacts that open by at least 3mm.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.

When connected to 400 V2N three-phase, if you hob malfunctions, check that the neutral cable is pro-
perly connected.

- 230 V monophase
fuse 32 Amp
Green/yellow - 400 V 2N three-phase
fuse: 16 Amp
Blue brown f E
brown ———Green/yellow
B Blue
- Black —="Black
[\
"3 § .'E : | ; Separate the 2
é’ g d 5 - phase wires L1
N L ) £ 8 § § and L2 before
(7} g £ ®  connecting
Green/yellow F4 & o w
N Ll L2 ¢
Blue
brown
230 V-~ 50 Hz
_ Total energy consumption
[\
s § £ TV200.......3 kW
z & 4 TV210.....6,5 kW
N L O TV211.....6,9 kW
- 230 vmonophase TV213.--.-6,9 kw
fuse 16 Amp



TV 200

Start/Stop
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Residual heat indicator

As long as a cooking zone stays hot, the light on
the display that corresponds to the zone in
question stays lit.

When a cooking zone is switched off, but is still
hot, the residual heat indicator will blink.

WARNING
Do not touch the zone, you may get burnt.



Using your hob in all simplicity

Brandt

TV 210 @165 cm’

Lo12kw

!\)
w
=
=2

. ;@20
(@165em | 18kwW |

i

Brandt

=
ur
=
=
N
=
=

TV 211 f/’i ﬂ 23 cm \i ‘,,“ N ;,\’Fi
* 1 216,5cm!

L L2kw

!
Lo22kwW

.....

Brandt

{ Ba5m
L 2kw

TV 213 \

1,2 kw




The best way to use your ceramic hob

Pans and casseroles must be designed for use with electric hobs.

Use pans with flat bases that have good surface contact with the cooking

zone surface. They must be made out of:

- Stainless steel with a thick tri-metal or "sandwich" bottom.

- In aluminium with a thick smooth bottom.

- In enamelled steel.

For easy use, we have provided cooking zones
specially adapted to your needs, nevertheless:

However, higher temperatures may be required

for:

- Large quantities

- Cooking with a non-covered casserole.
- Using a glass or ceramic casserole.

And lower temperatures are required for:

- Cooking food products that tend to burn easily
(start with a low temperature that can always be
increased if possible).

- In case of overflowing
{take the lid off, or remove the pan from the heat,
then lower the temperature).

Gy

o

Energy saving:

To finish off cooking turn the knob back to 0 and
leave the pan in place to use up all the
accumulated heat (which saves energy).

Use a lid whenever possible to reduce any loss of
heat through evaporation.

Automatic cooking zone temperature adjust-
ment

The radiant cooking zone is self-regulating, It
switches itself on and off so as to remain at the
programmed power. Under these conditions the
temperature remains constant and is correctly
adapted to the food you are cooking.

The frequency of self-regulation depends on the
power being used.

You have doubts about whether your hob is working correctly ... ...... this does not necessarily
mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

When you switch on, the fuse blows Your

When you switch on, only one side of the hob Your

works incorrectly

incorrectly

is connected

Check the connection and make sure it
complies with requirements.

is connected



 Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with recipients etc.:
The glass surface is highly resistant but not
unbreakable.

Avoid rubbing with recipients etc. as in time this
will deteriorate the markings on the top of your
ceramic hob.

Avoid using recipients with rough or dinted
bases:

They may hold and transport matter liable to stain
or scratch the hob.

Any such faulits, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible to
use, are not included in the guarantee
conditions.

Place your recipient in the middle of the heating
zone.

Use a pan of the right size. The diameter of the
base must be as big as, or bigger than the cooking
zone surface area marked on the ceramic plate.

® You must not

Put plastic utensils on the cooking surface when
it is hot.

Store MAINTENANCE or INFLAMMABLE products in
the cupboard under your hob.

Leave an empty recipient on a heating zone.

Heat up a closed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Leave a casserole or a pan containing hot fat or
oil unattended on the cooking zone.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few recommendations:

TYPE OF STAIN ACCESSORIES
i Soak the area to be cleaned with hot water, then .
Minor Cleaning sponges

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale
Burnt-on stains following

sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

pow&der abrasive-backed sponge

wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone
(protective action).

Cleaning sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob
cleaning paste

Special ceramic
hob cleaner

ordinary sponge or spécial
sponge for délicate items
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add food
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boil or fry

slow cooking
fast cooking
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Cheére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos equipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour
cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et
performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de
hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez
coordonner a votre nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos
produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour
répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de linnovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie
quotidienne en vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation,
respectueux de I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Votre table en toute sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers
dans un lieu d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons
le droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou
esthétiques toutes modifications liées a V'évolution technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées
alimentaires ne contiennent aucun composant a base d'amiante.

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immeédiatement I'appareil , pour
A éviter un risque de choc électrique
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

A La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

Pour la cuisson, n‘utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium, ou ne placez jamais
A directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé en

barquette aluminium.

L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

Ne pas mettre de casseroles sur votre cadre ou enjoliveur (suivant modele)
Ne pas regarder fixement les lampes halogénes des zones de cuisson.

B> B

Ne pas brancher des appareils électriques sur une prise de courant située a proximité:
assurez-vous que le cable d'alimentation n’est pas en contact avec les zones de cuisson.

13



Choix d'installation

En fonction de la disposition de votre cuisine, vous allez installer votre table :

L'appareil doit étre placé de maniére a ce que Ia fiche de prise de courant soit accessible
Au dessus d'un meuble Au dessus d'un four

avec porte
\

|y

Enca strement La table peut gtre encastrée directement dal?§ le
: : e cotes en cm plan de travail au dessus du four en position
haute. (distance minimum 10 mm)

Un joint garantit I'étanchéité
J— avec le plan de travail.

A visser sur la table
o .

-Ce joint est collé sous votre
\ table, insérez directement la
. | table dans la découpe.
l ' -Ce joint est fourni dans la
N b pochette, collez celui-ci sous la
table .

A visser sur le plan de
travail conformément
aux positions.

®sseveccsscscsecsssssvsnssessne
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Installer votre table en toute sécurité

Branchement

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par l'intermédiaire d’'une prise de courant conforme a la

publication CEI 83 ou d'un dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d'ouverture des contacts
d’au moins 3 mm.

Si le cable est endomagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification
similaire afin d'éviter un danger

Lors d'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil
neutre est bien connecté.

- 230 V monophasé
fusible : 32 ampéres

- 400 V 2N triphasé

Vert / jaune
-~ o fusible : 16 ampéres
eu
Marron <] :
Marron -——Vert / jaune
T . Bleu —
Noir —===Noir
£y ¢ | | NOTA
Z = r e = O séparer les 2 fils
N L D £ & 8 £ dephase L1, L2
Vert / jaune 2 £ £ 2 avant
N Ll L2 g branchement
Bleu
Marron 230 V~ 50 Hz
Puissance électrique totale
" 8 absorbée:
3 2 K Tv200.......3 kW
=z o
N L @ Tv210.....6,5 kW
TV211.....6,9 kW
- 230 V monophasé TV213.....6,9 kW

fusible : 16 ampéres

15



Utiliser votre table en toute simplicité

//‘/’-l\

d \
/ N\
2 20 cm
1,8 kW

TV 200 “

@ 16,5 cm
1,2 kW

Ipdicateur de chaleur
residuelle

Aussi longtemps qu’une zone de cuisson en
marche est brilante, le voyant correspondant a
cette zone est allumé dans l'indicateur.

Quand une zone de cuisson est en position arrét,
si sa température est élevée, le voyant de
chaleur résiduelle reste aflumé.

ATTENTION

Ne pas toucher ces zones, risque de
brilures.

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
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TV 210

TV 211

TV 213

Utiliser votre table en toute simplicité

;S @2
23w
[ 216,5cm,

L o1,2kw

/9216,5 cm’,
L12kwW

@20cm
1,8KW |

Brandt

/@18cm
1L5kW |

@23 cm
2,2 kW
%, Halogene

m—

i

T @21,5¢em

2 kw

1y
i

Brandt

[ @18em
1,5kW |

¥

S @2em
22kW |
| Halogéne /
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i

@21,5cm
2 KW

£

Halogéne -

Brandt
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Utiliser au mieux vos foyers vitroceramique

Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'électricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaitement a la surface

du foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sandwich”.

- en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.

- en acier émaillé.

Pour votre confort d'utilisation nous avons prévu
des zones de cuisson adaptées a vos besoins,
néanmoains:

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :

- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert
- d’emploi d’une casserole en verre ou en
céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas !

- de cuisson d’aliment ayant tendance a br(ler
facilement

(commencer avec un réglage plus faible, le réglage
pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlevez
la casserole, puis baissez le réglage).

 Petites pannes et remédes

sl

G2

Economie d’énergie :

Pour finir la cuisson, placez la manette sur la
position 0, et laissez le récipient en place pour
utiliser la chaleur accumulée.(vous ferez ainsi des
économies d’énergie).

Utilisez un couvercle le plus souvent possible pour
réduire les pertes de chaleur par évaporation.

Régulation automatique des foyers

Le foyer radiant se régule
automatiquement,il s'allume et s'éteind pour
maintenir la puissance sélectionnée.Ainsi,la
température reste homogéne et adaptée 3 la
cuisson de vos aliments.

Enfin, la fréquence de régulation varie selon la
puissance sélectionnée.

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table ... ...... ceci ne signifie pas
forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants

A la mise en service, votre instal-
lation disjoncte.

A la mise en service un seul coté
de votre table fonctionne.

Le branchement de votre
table est defectueux.

Le branchement de votre
table est défectueux.

Vérifiez votre raccordement
ou la conformité du bran-
chement.




® Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:

La surface verre est trés résistante, mais n'est tou-
tefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui peuvent a
la longue générer une dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Eviter Les récipients a fonds rugueux ou bos-
selés:

ils peuvent retenir et transporter des matiéres qui
provoqueront des taches ou des rayures sur la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non fonc-
tionnement ou une inaptitude a l'usage, n‘'en-
trent pas dans le cadre de la garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.
Utiliser un récipient de taille adaptée Le

diamétre du fond doit étre égal ou supérieur
au diamétre de la zone sérigraphiée

@ Vous ne devez pas

Poser des ustensiles en plastique sur la surface
de cuisson lorsqu’elles sont encore chaude

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.

Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffez une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
s{r pour tout mode de cuisson.

Laisser un récipient contenant de I'huile ou
de la graisse chaude sans surveillance sur les
zones de cuisson

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

Légéres

Accumulation de salissures

COMMENT PROCEDER

Bien détremper la zone a nettoyer avec de 'eau chaude,
puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de 'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le

UTILISEZ
Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

recuites ; c y
coté grattoir d’'une éponge sanitaire,puis essuyer.
i - Appliquer du vinaigre d'alcool blanc chaud sur la pate
Aureoles et traces de salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux spécial verre
calcaire - Utiliser un produit du commerce vitrocéramique
Incrustations suite au - Appliquer sur fa surface un produit spécial verre Produit spécial verre
débordements de sucres, vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet vitrocéramique

aluminium, ou plastique fondu

protecteur)
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Cara cliente, caro cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT pelo que |he agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geragdo de aparelhos para
poder cozinhar todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se
harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizacdo e bons
resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de
aspiradores de fumo, de lava-loigas e de frigorificos integraveis que podera combinar com a
sua nova placa BRANDT.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer o melhor possivel as
exigéncias relativas aos nossos produtos, o nosso servico de consumidores estd a sua
disposicdo e a sua escuta para responder a todas as suas perguntas ou atender as suas
sugestes (morada no fim deste manual).

Na ponta da inovagdo, Brandt contribui assim para a melhoria da qualidade do seu
quotidiano fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizagdo facil, que protegem
0 ambiente e que sdo estéticos e fidveis.

A Marca BRANDT.
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' A sua mesa em total seguranca

Concebemos esta mesa de cozedura para ser utilizada por particulares em locais de habitagdo

Com a preocupacdo de aperfeigoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar s suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.

Estas mesas de cozedura destinam-se exdusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém
nenhum componente a base de amianto.

Se aparecer uma fenda na superfide do vidro da sua mesa, desligue imediatamente o aparetho para
& evitar o risco de choque eléctrico. Para este efeito retire as fusivels ou corte o disjuntor.
Néo volte a utilizar a sua mesa antes de ter mudado o vidro,

& A mesa ndo deve ser utilizada para pousar seja o que for. -

Néo utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente sobre a mesa produtos
/\  embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixes de aluminio.
O aluminio derreteria danificando definitivamente o seu aparetho.

A Ndo por cacarolas sobre o caixilho ou tamp&o (consoante o modelo).
Observar fixamente as lampadas halogéneas das zonas de cozedura..

Nao ligar aparelhos eléctricos numa tomada de corrente situada nas
A proximidades da mesa, assegure-se de que o cabo de alimentagdo ndo esteja em contacto com as zonas de
cozedura.

23



Escolha da instalacao

Consoante a disposigdo da sua cozinha, instalara a sua placa:

O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da tomada de corrente seja acessivel.

Por cima de um movel Por cima de um forno

com porta

¥ VACUO FACE DIANTEIRA
| SANITARIO DO MOVEL

E A placa podera ser encastrada

ncastre Cotas em cm directamente na bancada, sobre o forno,
desde que fique a uma distancia minima de
10 mm deste.

5 ©

Consoante o modelo, fornecem-se agrafos dentro de
um saquinho de plastico:

Uma junta garante a
) : impermeabilidade em relaggo

Fixe os agrafos fomecidos : I a0 plano de trabalho.
no saquinho de plastico ¢ " -Estajunta esta colada sobre a

\ mesa de cozedura, insira a

: ; ! mesa directamente no recorte.
Aparafuse os agrzifos : N | -Fsta junta encontra-se no
segundo as posicoes S saquinho de plastico que vem
apresentadas abaixo : junto na embalagem da mesa.

N
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Instale a sua mesa com 0 maximo de seguranca

Ligacao

Estas mesas devem ser ligadas a rede publica por intermédio de uma tomada de corrente conforme a pu-
blicagdo CEI 83, ou através de um dispositivo de corte omnipolar dispondo de uma distancia de abertura
entre os contactos de pelo menos 3 mm.

Se o cabo estiver estragado deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo
Servigo de Apds Venda ou por pessoa de qualificagao similar a fim de evitar aci-
dentes.

Quando se liga a mesa a corrente trifasica de 400 V2N, em caso de anomalia verifique se o fio do neu-
tro esta bem conectado. Estas precaugdes também sdo validas para os outros aparelhos electrénicos
que possui.

- 230 V monofasica
fusivel : 32 amperes

- 400 V 2N trifasica

Verde/amarelo X
- fusivel : 16 amperes

Azul

Castanho

|-——Verdefamarelo

Castanho

\\\\\ - Azul -

separa os 2
fios de fase, L1
wm €eLl2, antesde
§ efectuar a
D

Z neutro
™ fase
® terra

Verde/amarelo
ligagdo

230 V~ 50 Hz
Poténcia eléctrica total
absorvida
TV200.......3 kW
Tv210.....6,5 kW
- TV211....6,9 kW
- 230 V monofasica TV213.....6,9 kW

fusivel : 16 amperes

§

2
&
N L

£
&
S
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 Utilize a sua mesa com toda a facilidade

V200 [° -
P / *‘\\\\
/7 N,
@20cm
1,8 kW

LN

@ 16,5cm
1,2 kW 0

Indicador de calor residual

Enquanto uma zona de cozedura, em
funcionamento, estiver muito quente, o indicador
luminoso correspondente mantém-se
aceso.Quando uma zona de cozedura esta
desligada, se a temperatura for muito alta, o
indicador luminoso de calor residual acende por
intermiténcia.

9900000000000 000000000000000000000 000000000 RS

ATENCAO
N3o toque nestas zonas, pode queimar-se.
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TV 210

TV 211

TV 213

Utilize a sua mesa com toda a facilidade

%

/9 16,5 cm’,
{ 1,2kW |

Brandt

/@23

i
i
4

2,2 kW

halogéneo

......

SO

@21,5cm
2kW |

Brandt

........

@21,5cm s
2kw |

16,5 cm"
| 12kw
“halogéneo’
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Utilizagdo correcta dos seus recipientes

Os recipientes devem ser proprios para cozinhar a electricidade.

Utilize recipientes de fundo plano que assentem perfeitamente sobre a

superficie da placa :

- em ago inoxidavel com fundo em trés metais, grosso ou com vérias

camadas,
- em aluminio com fundo liso e grosso,

- em ago esmaltado.

Para um uso confortavel previmos zonas de
cozedura adequadas as suas necessidades, no
entanto:

E necessario aumentar a regulacio em caso:
- de grandes quantidades

- de cozinhados em recipiente ndo coberto

- do emprego de cagarolas de vidro ou de
ceramica.

E necessario diminuir a regulagcdo em caso:

- de cozedura de alimentos que queimam
facilmente

(comegar por regular em poténcia mais fraca e, se
necessario, aumentar a poténcia).

- de transbordamento (retire a tampa ou retire a
cagarola, em seguida regule em poténcia mais
baixa).

Economia de energia:

Para terminar a cozedura, coloque a manete em
posigdo 0, e deixe o recipiente sobre a zona para
utilizar o calor acumulado (deste modo economiza
energia)

Utilize uma tampa sempre que puder para reduzir
as perdas de calor por evaporagao.

Regulacdo automatica dos focos

O foco irradiante regula-se
automaticamente,acende-se ou apaga-se para
manter a temperatura seleccionada. Deste modo,
a temperatura mantém-se homogénea e
adaptada a cozedura dos alimentos.

Além disso, a frequéncia da regulago varia com
a poténcia seleccionada.

Tem alguma divida quanto ao fundonamento da sua mesa indugio... ...... isso ndo significa
necessariamente que existe uma avaria.  Em todos casos, verificar dos seguintes indicagoes.

Ao pér em func:onamento,
disjuntor da sua instalagdo salta.

05a.

Ao pér em funcionamento s6 se acende um dos

Jados da sua mesa, feifuosa.

A Ilgagao da sua mesa € de-

A II acio da sua mesa é de-

Verifique a ligacéo ou a

conformlda a sua insta-

laéo




Como resguardar e manter a sua placa limpa?

® O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas
ndo € inquebravel.

Evitar rocar os recipientes sobre a mesa pois
com o tempo isto podera produzir a degradagao
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo
rugoso ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo manchas ou

riscos sobre a mesa.

Estes defeitos, que nao interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
ndo sao cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

Utilizar um recipiente de tamanho adaptado. O
diametro do fundo deve ser igual ou
superior ao diametro da zona marcada por
serigrafia.

@ O que ndo se deve fazer

Pousar utensilios de plastico sobre a superficie
enquanto esta estiver quente.

Guardar no movel situado por debaixo da mesa de
cozedura
produtos de LimPeza ou INFLAMAVEIS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, pois
esta pode explodir. Esta precaucdo é valida,
evidentemente, para todos os modos de cozedura.

Deixar um redcipiente contendo dleo ou gordura
quente sem vigilancia sobre as zonas de cozedura.

A sua mesa limpa-se com facilidade, para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PROngTOS
SUJIDADE ACESSORIOS
A UTILIZAR
Ligeria ?olhe bem a zona com agua quente e em seguida seque- Esponja de limpeza
Acumulacdo de Molhe bem a zona com &gua quente, Utilize um raspador  Esfregdo ou raspador
sujidade seca especial para vidro, esfregue e finalmente seque-a,
L - Derrame vinagre branco sobre a Pasta especial para
Manchas e v’e.st!glos de sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio vidro
calcario - ou utilize um produto do mercado. vitrocerdmico

IncrustagBes: residuais de
actcar, aluminio ou plastico
derretido

Esponja abrasiva

- Aplique sobre a superficie da placa um produto especial - produto especial para

para vidro vidro
vitrocerdmico, de preferéncia composto de silicones

vitrocerdmico

fmvmbartae\
At ey —— g

Esponja sanitaria ou especial para
loiga delicada

Creme
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Odnyieg aodorolg xpRoNG TV VEAOKEPOULKAOV EGTLOV TNG KOULIVAG GG veriirriserieens 33
Odnyieg 00doAoVg EYKOTACTOONG TWV VOAOKEPOULKOV ESTLOV TG kKovlivag 60g,....34-35
Odnyieg arhovoteLREYNG XPNONG TOV VOLOKEPOULKOV ECTIAOV TG KOULIVEG GUG. v enes 36

Mg vo xpnoponoteite KOAITEPU TG VAAOKEPOULKES EGTIES NG KOLLIVOG GG wrreerree. 37

MUKPOBAABEG KOU ETLOKEUEG: 11 uuvnsusssssunssnrinssiensnsannsesssissssssesssessssssssnsssnssnsssnssensnranes e 38
g vou TPogUABCETE KOt VoL GUVINPELTE TLG VOAOKEPOLLKEG EGTIEG TG KOLLIVOG GOG . 1 vvveen 39
OdNYOG YNOIHOTOG. v vvvrrraenerennnns SR e o, 40

Méoa orig oé‘nyieg XPHONS 060G ETLONUAIVOVTAL AERTOUEPWS KAOE popd

A 01 0d1)yieg aopaleiag, . oag Sivovrat ovufovléc kot cog

vroSeikvoovial Stdgopa yproia
"teyvaouara"

L R N N Y R N Y YR

Ayonnm [eddtiooa, Ayonnté [eddm,
Mo anokmooate pia kovliva BRANDT kot cag euxapiotodue yi'ovtd.

Ot gpevvnTikég opadeg pog cvvébeoav yla cag pia véa yevid kouv{ivov, tov Ba kavel to
KaOnuepvd oog payeipepa o suydploto.

Me ypoppéc Mg kot HOVIEPVE aloBnTikn, 01 Kauvolpileg vorokepapikég eotieg tg Kovlivag
oog BRANDT évouv appovikd pe to vméroima pépn g kovgivog cug kat cuvdudlovv dyoya
AmAOUGTEUREVT XPIOT KAt VYNAY addoot 610 YiiGLuo.

Tty moikthia tev npotdvtwv Brandt, propeite entong va Bpeite, pla peydin emhoyy and
HOVPVOUG, OTOPPOPNTIPES, TALVTIPLA TLATOV KOl Wuyeiwy, To onoia propeite va cuvSudoete te
v Kowvouvpla oag kovgive BRANDT.

‘Exovtog mévia wg TpmTo Pog HEANMO, TNV 1kavonoinon Tou neAdtn pog kat emOuudviag 1o
TPOTGVTA PG VA BVIATOKPIVOVTIOLL KATH TOV KOADTEPO TPORO GTIG ANALTHCELG TOV, T} UINPEGIN Nag
elunnpémong katavarotdv Ppicketal o 31d6eoh oog yia va anavticer oe TGOV EPWTNCELG
GOg, ‘N VO 0KOVOEL TIG TPOTACELS 060G (S1evBivoeig kat ThAddmva o1o t€hog Tou Pifiiov).

Ty kopudr g Katvotopiag, n Brandt cupPaidel pe autdv Tov TpOTO STV KEAVTEPEUONT THG
notdtntog g Kabnpepivig cag Long, TpocdEpovid oag tavia Tpoldvio vynidv arodocewny,
amlovoTevpEVmY ot XprioT] Toug, oefduevev 1o tepifdiiov, pe a1eBntiky kot TotdmIo.

To onua BRANDT.
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Odnyisg acoarods yppongtov
VOLOKEPOPLKGY EGTLOV TS KOVLivag cag.

Zxed1Ao0E KUl KOTUOKEVACOUE TIG CUKYEKPIUEVES VOAOKEPOUIKES EOTIEC YNOLHATOG
Y10 01KLOKT) XPHOT.

Kabag xvpro péinud pog eivatl i otabepy Bertiowon twv npoidviov pog, dratnpodue
ntévia 10 dikaimpo va enépfouue ota TEXVIKG, AELTOVPYIKS 1) aleONTIKO HEPOG TOVG,
TPOKELUEVOU VO ERLOEPOUNE KABE TpoTonoinon vroyopevouevy and v €EEMEN g
TERVOrOYLNG.

H xatacxevn tov cuyKeEKpIUEVOY VOAOKEPOULK®OV £6TLOY Tng koulivag cag, Tou
Tpoopilovial ONOKAELGTIKG YUL TO YHOLHO VYPOV KUl GTEPEWY TPOPMV, dev TEPLEYEL
OMOAVTWG KAVEVH GUOTOTLKO OpiavTov.

Ze nepintwon Tov ERPAVICTEL OTOLOSNTOTE PAYIOUE GTNV EMLOAVELX TOV YVOALOD, TPOKELUEVOL VO
ano¢VyeTe KGBe kiviuvo niextponinéiag. Srakoyte auécwg Ty Tapoxni NAEKTPLko peduaTog,

xAeivovrag 1o Stokontn acoareiag 1} katePalovrag tov yevikd Sraxont acoadreiag,

Ma pny xpnorponouicete Ty koviiva oag, TpLy and TV aAlayf 10V paytopévou e Yodavig

TAAKAG TOV VAAOKEPGPLKGY EGTLAV.

A Zmyv emddvera mg xovlivag dev mpémet va TOTOBETEITE KAVEVD OVILKEIpHEVO.

Katé 1o ynoipo, pnv xpnoiponoteite oté aAovpivoxopto, pnv toroBeteite no1é€ ndve otig
& varokepautkég eotieg g kovlivag aviikeipeva Tudiynéva oe alovpvoyapto, i oroladnrote
QAOVLLVEVLO CUCKEVACLA, TOV TEPLEXEL KATEYUYREVES TPOPEG.

Ze pio rérola nepintoon 10 oAoupivio 8o MOoEL Kot B0l KOTHOTPEYEL TEAELOTIKY TNV GUOKELY} 0UG.

A Na unv tonobeteite katoopireg ndvew ota pdtia mg kovlivag 1§ 1a KaAvpatd 1oug (avardyng to
HovtéAro) Na punv kovtdee entipovo Tig AGumeg ahoyovou, Oty efvat avapiiéves xatd T Stipkew v ymoipatog,

No pnv cuvdéete noté nhekipikég cuokeveEg je Tpileg mov Pplokovial KOVIG OTIC DAAOKEPAULKES

& eotieg g kovlivag oag: Pefotwbeite 6T 10 kKAA®MILO TP0YodOTHONGE NAEKTPLKOV PEVHATOS BEV UKOVUTA
o1 £0tieg ynoipotog g xovlivag oog.
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Enuoyn pépovg eykatdotaong tg xovlivog cac.

H cuokeun mpénet va omofemPet pe 1010 1pomno, MoTe 1 unodoxn g TAEKTpLKTE Tpilag vor €ivat GE TPOctTo orueio.
Avihoya pe v Siamoén-diapBpmon tov rapovotdlet 1 kouliva oug, o EYKOTRCTIOETE

MY TAGKE TV VOAOKEPOULK@MV ECTIMV TG Koulivog cug
; T ; [Mave and £vav 00Vpvo
[ovew and £vo EmmAo UE TTOPTOL

o i
L cm mini,
Eam
| Yyiewo kevo Met0Ed tov émmiou
ﬁ KO TNG GUCKEVNG
EVTOIXIGHOC_, ' ' H xoviva unopel va evompatwbel anevbeiog otov
Exripnen oe gkoroota UROAOUTO TIAYKO EPYAGIOG, Ve omd 0 Povpvo oe Opbla

otdon ( oe andotoon Oyt pkpdepn and 10 xthiootd)

e A\
<
N

‘Eva Motiyo eyyudmon my
CTEYOVOTITOL HE TOV UTOAOLTO
TOYKO EPYACIOG,
-Avt6 10 Moo Ppioketon
KOMANUEVO OTO KGO PEPOS TV
— VOAOKEPOULKDV EGTLOV TNG KOUGIVOG
e o0s,
N TOMOBE TIGTE ™Y TAGKK TV

\ VOAOKEPOUIKDV EGTUOV GTIV

i vrodox.
\ | -0u10 10 Adotyo Bu 1o Ppeite om
\ | GoKouAiToa, Tov Bpicketon
T KOMIMUEVT OTO KT HEPOG TG
TAGKOG TV VOAOKEPOULKOV ECTUOV
mg Kovgivag cog.

Na Bidwbei nave
otV TAAKO TOV
£0TLHY

Na Btdwbel ndve crov
nhyko epyasiog, aviroya
pe m B€on tou

®esenscsesesccssssscssesscscsne
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Acpadne eykataoracn e Kouliveg oog.

Hextpixni ovvdeon

Avutég o thakeg koulivag Tpenet va cuvdeBolv e 1o AekTpLkd SikTuo, St pécou piag NAex Lk Tpilag, mou va tinpol

g npodiaypapeg CEI 83, i piog npilag modumodkhg He pio andotaon, TouAdyiotov 3xiA, HETa) 1V urodoydv.
Av 10 KoAdS10 Ex1 0B0pEC, TIPENEL VoL OVTLKATOCTAOET G0 TOV KOTACKELAOTH, 1} TV Umpeoia g etoaplag, eEurnpémong

reAatav Yo BAGBeS, 1 Evav E181KO TEXVIKO, TPOKEUEVOL Vo amogeuyBel kabe mBavig kivduvos,

Av 1 kouliva oag 8e AeLTOUpYEL KAVOVIKG, HETG T oUVOESH TG HE TPLoaciko pelpa 400 V2N, BeBaiwbeite,

4T TO OUBETEPO KAADBLO EIVOL CWOTH GUVIESEPEVO.

- 230 V povogaotko
acpdleia : 32 aunep

TMpdoivo/kitpivo
/

Mnié

Kaotovo

I
T T Moavpo

2 Ovdérepo
™ ®aom
@ INetowon

Ipdowvo/kitpivo

/

Mnié

Koaotwwvo -

§
N L

-230 V povopaociko
acodicia : 16 aurép

®don

£
&
&

- 400V 2N tprpaotko
acpdisia : 16 ounép

Kaotavo

A Dpdovo/kitpvo

Mnié

—==Maipo

IHMEIQXH
[pwv ™ olvdeon,
g w N £ Srayopeiote wa 2
B E € & xahdBio, odong
s & & Luia
NLl L2 g
230 V~50 Hz

Zovokikn nhektpik Eviaon
OV ATOPPOdaTaAL :
TV200.......3 kW
Tv210.....6,5 kW
TV211.....6,9 kW
TV213.....6,9 kW
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Odnyieg anhovotevpévig xphiong Tov
VOAOKEPUULKOV EGTLOV TNG K{,‘m&

Lvog o

o)

n

TV 200

\

/
-\

@ 16,5 cm
1,2 kW

\\\\M
<> P \\»;/

)}

Brandt

Avquuq Ko ofrotpo

>~ TN

)

9
8

7

AeikTng €evomopévouvoag
Bepuokpociag

IMa 600 dtdomua kGrowa eotio ynoipatog eival og
Aettovpyla ko Kodet, 1y avtictoyn evlelk ikt Avyvia
BepUOKPOGTOG EIVOL OVOLLEVT) GTOV TTEVOKOL UITVULGTOV.
‘O pio eotia ynoipatog dev eival oe Aettoupyia, oAAd
1 Bepuokpooia mg eivar vymin (Adyw mponyoluevng
mlaviig xprong), n evderktikn Avyvia Beppokpaciog
TOPOUEVEL OVOLPEVT.

0000000000000 c00EROsROOONIOIOIRIRIOROIRIRROIROS

HPOXOXH

Mnv ayyilete avtéc T £6TiEg, KIVOLVEVETE va
VROGTELTE EYKADp AT
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Oényies anAovoTEVUEVIG XPTIOTG TWV VAAOKEPOUIKDV e dhy
g kovlivas oag

7

e3em N T W

TV 210 : . /ot65am,

,; 2,3 kW }1

/
7

©
[y
o
w
(0]

TV 211 , @23 cm

........

o e S LR Brandt

-8
x a |
=3

@21,5cm
2kW

TV 213

B165cm
L 12kw
........ o x‘:f_,;\»A?tOY(')Vot 2
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1o va ypnotponoleite KaAVTEPQ TIG VAAOKEPOULKES ECTIES Tn¢
xovlivag oac

To poyelpikd okeln TPENEL VoL TANPOVV TIG TPOSIOYPUPEG XPNOTG TOVG OF
NAEKTPLKEG KOV iveg.

To payetptkd okeldn, TOL YPNCLHOTOLEILTE, TPENEL VO EOATTOVTIOL ATOAVTOG TNG
EMLQAVELAG TV EGTLOV KOL VO EIVOL KOTAGKEVACUEVOL >

- amd avoéeidmro pEtarro ne Toy v ndto 3 ueTdAlov 1 "odviovitg”. m_-

- oo ahouuivio pe {610, Tay Y TATO. “

- oo UETUARO EPOYLE.

Fioe T Stk sag avet xpNom. KATHoKEVIGOUE E&owovounen evepyerog:

£0TIEG YNGIOTOG TOL EEUINPE TOUV TIG OVAYKEG GULG, Katd 10 1hog 0u ymoipotog, yupicte 1o diakonm om
TIOPOALL UL 0¢on 0 kot agfiote 10 oKeVOG PE TO GAYNTO MOV

payelpevete oty 81a Oom, TPOKEWMEVOL VO ATOPOYTiCEL

H pifpion duvanic 6mmag Kpiveton anapuitien e ) ) ) )
TNV EVATOUEVOUCCA-CUCCOPEVIEVT BepudmTa (€101

TEpUTIOOT: £EOIKOVOLEITE EVEPYELD).

- peYOANg 5 P1pE \ \ . .
HETOL n?nocommg pofyctp::uultog I Na oxendlerte, 600 10 Suvatdv cuxvoTEpO TOL HOyMTEL, KoTd

- HOYELPELATOS q)(aymon(ce OKEVOG XWPIG KUADHHOL ™ SépKELa TOU YNGIHATEG TOUG, (IGTE VO PHELOVETAL TO

- XPHONG R0 YOAIVIG 1) KEPOYIKNG KALTCUPOAUS, 10006 MG Beprdmrag Tov Yaveton pe my e&duon.

H pifpron youmhic omtidg kpiveton Avtopom podjon tov £oTLbY :

UUPALTITY 0L TEPLTTTOOT]: H avoppévn eotia pobpileta avtopara

- IOV YHVOVTONL TPOGES, Ot oTtoleg suviBng Avafet kau offiver, povn T yio v Sompricer v €viaan
Kkaiyovion e0koAo: (EEKIVIGTE T0 YOO GE JOUNATY ™ demag ov £xete emAdtet. M autov tov pono, n

HOTG KoL 0T GUVEXELDL v £ivar amapai mTo, Beppoxpooio mapopéver opotoyevTg Kot npooappoll;em\ ong
UTOpEiTE Vot avePAOETE 1 00T (L) ovGrykeg ymotpatog wv 1pogav oo, Téog, nougvomm mg

-1V 10 PoryIs EexEhiler-ydveTan (aponpéote QUTOHOTTG PUBULOTIG TOLKTAAEL AVOAOYO! PIE TNV EVTOIOT| TG

0 KOmAKL, y TEPTE TV KATEOPOAH antd T ¢ond, goondg mov éxete emALen.

KATOMLY YOUNAMOTE T OTId).

‘Exete kGmora apdtforio 6XETLKA PE TV KAAT LELTOVPYLQ TNG TAGKAS TOV VAAOKEPURIKAOV ECTLOV
060G .... ...... aUTO O& ovverayetat anapaimra 611 11 kovliva oag Exel kdroia AAPN. Le kals mepintwon
PeParwlscite yLa ta rapakare:

Omv avafere my xowive oog, g Aev Eyer yiver kalij olvdeon

O CVTHOTOG YEVIKOG SIaKOTTKG. g Kovlivag cag geﬂam)(fgj 2:,) ;tigz oﬁ%tﬂ veLn
Omv Wﬂﬂm a xowiva oug, H piia j6vo Aev éxer yiver kakij oivieon GUVSET) TV KAABOLOV.
mea wloxepuuzmveauwv ¢ Kol tvag oo

m;xov{wagwg, LUpYEL.
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® [Ipéren:

No anoevyete va tonobeteite andtopa ta

HOYEPLKG CKEVT WAV OTLG EGTIES:

T} EMQAVELD TV YUOALOU £lvon TOAD vBEKTIKT,

Gy Qe Kot AppnKT.

Na anopeiyere g tpiPéc pe w poyelpikd

OKEN, 01 ONOLES B0 HTOPOVCOV VO TPOKOAEGO LV pio: ¢Bopd:
OO VIEKOP TG ETUPAVELOG TV VIAOKEPORIKEV ECTLAV.
ATOGEVYETE VAL XPNOLIOTOLELTE GKEVN PBE TTATO TPOYO )
HE ToAG Ydapsipata:

0L GTOYEIR TOL EXOLV TUYGV ANOPPOPNBET AT VTALUTOPOVV
VoL HETAPEPBOUV OV EMPAVELD TWV VOAOKEPOULK®V ECTIHV
KOl VO TPOKOALCOUV 6'aUTEG AEKESES KOt poryiopatoL.

Avtég o rapadeiyers, akdun K otay dev emoEpovy ™
duclatovpyia g koulivag 6ag, dev KaAvTTovTon oo
™mv npofrendpewn eyyinom.

Kevtpapete 10 Layeipikd okevog TAve 6TV £0Tia
ynoipoatog.

Xpnoyonoteite payeipikd okevn v 18iov peyeboug pe
QUTOU TV VOAOKEPOUIKDY ECTLOV YNOIHOTOC,

H Stauetpog 1ov mimon Tov HOoyELpLKdy GKEVMY TPENEL va.
givonion, i peyeditepn g Siopétpov

™S oTpLypai o (tou oxediov, mov avakomorpilet

OV EMPAVEL TG KOULIVOLG 001G, TG VOAOKEPOHIKEG ECTIES).

® Asv npéner:

Na tornofeteite nhaotika spyaleio payeipikig
oy endavela ynoipatog mg koviivag cag, 660

avth, eivonl akdun Leot .

Na takTomoLEiTE 67T0 £MTAO, TOL VNAPYEL KATW OO
g eotieg g kovlivag ocag, 1o mpoidvia

KAO@APIOTHTAE 1 ek€lva mov eivol EYOAEKTA.
Na a¢nvete adera payeiplkd okKedn otny

EMYAVELN YNOIHATOS TOV VOAOKEPAUIK®OV ECTIOV
[

Na (eotaivete koveipBeg kAerotég, VNApYEL
KIV3UvOog va otdcouy, avty 1 npodvioln toyxvet yla
KGOe £idoug yfowo.

Na a¢fivere oug eotieg ynoipotog £ve HayeLpLko
OKEVOG HE AGSL 1} {eoTo Amog, xoplg enifreyn.

H enrydveio, tov VOAOKEPOULKOV ECTIOV mBaptCewt £0K0A0, Y101 Vo 60 PonBrooue siopdote g

TKIP(XK(X‘C(O 0‘[3,&[30‘07&8@ oG
EIAH AEKEAQN TINA KANETE XPHEIMONIOIEIZTE
Anohoi Aexédec Movoxéyte kard, pe {016 vepd v nepioyn, rov Bérete va

Tuochpevon Aexédmy,

KaBapiceETe KL HETG OKOUNIGTE TV

Movokéyte kohd, pe (eotd vepd v reployh, nov 8Elete var
kabapioete, xprotponoLeicte £vo e1dtkd EVoTPO omd YuaAl Yo va

ZoovyyGpLa VYIELVIG

Thppa 1816 yio g

oL €300V ynbetl. Tpiyete Toug Aekédeg Kat TEALIGTE PE TV OKATPT emdaveLn WAOKSP,GNKSQ
£VOG LYLELVOD GOOUYYOPLOD, KOTOMLY GKOURIGTE gotieg
«P\Ewiu&ngwmleux({owmw?wmmvwgmkks:mmww Kpépar 8L Yia e
Aexédeg ardtov. BpaoeL, orouriote i EVO HeAaxG opouyyipL ) VOAOKEPApIKES £0TIES
- Xpnowonoieiote £va npotoy KaBapLoTyag 1o epnopiov.
Ano&npapévor hexédeg - KaBapiote ty eni¢dvera pe £vo npoidv e18tko yia tov E181x6 mpidy yio nig
and Laxapn, Aeropévo KaOaPLONOS TOV VOAOKEPAULKDV EGTLAOY, TOV VO TEPLEXEL, KATA VEAOKEPOIKES
GAOULIVEO, 1 TAOOTIKG RPOTIUNON, CLAKSVY (RPOCTOTEDEL). eotieg
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