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Dear Customer,

Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable cooking every
day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a perfect
combination of easiness of use and cooking performance.

You will aiso find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods, dishwashers and
refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our customer service can
answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you constantly
improving products that are simple to use, respect the environment and are well-designed and reliable

BRANDT.

For any information on our products please contact us at :

Brandt UK Ltd
Intec 4

Wade Road
Basingstoke
RG24 8NE

tel : 01256 308000

Fax : 01256 346377




We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we resetve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

We suggest that you should periodically check that there are no objects (glass, paper, etc.) that could
obstruct the air inlet under your induction hob (See fitting)

HOB safety

o A sensor continuously monitors the
temperature of the components of your hob.
The power output by the hob will automatically
be reduced if this temperature becomes
excessive.

« You only have to remove the pan from the hob to
stop power instantaneously. Touch the "Off" touch

control to turn off the heating zone completely.

SAUCEPAN safety

Each unit is equipped with a sensor that conti-
nuously

monitors the temperature of the bottom of the
pan, so that overheating is impossible (empty
saucepan, etc.).

METALLIC OBJECT safety

A small object such as a fork, spoon or a ring
placed on your induction hob by itself is not
detected as a pan. The display flashes and there
is no output power.

Residual heat indicator

After intensive use, the cooking zone may remain
hot for several minutes.

The letter “H” is displayed during this period. Do
not touch the zones concerned

Automatic-Stop

Automatic stop is a safety function for your hob. It
starts up automatically if ever you forget to turn off
your cooking. )

Power consumed The heating zone
goes out automatically
after

Between 1....4 8 hours
Between 5...7 2 hours
Between 8....9 1 hour

The letter A is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
nutes. The A will continue to be displayed until any
control of the zone in question is touched. The hob
will then bleep twice to confirm your action.




Your induction hob in complete safety

The principles of induction Induced curre

When your induction hob is switched on and a

heating power has been selected, the electronic b

dreuits produce induced currents that . \
instantaneously heat the bottom of the pan that ¢
transfers this heat to the food.

Thus cooking takes place with practically no ener-
gy loss between the induction hob and the food.

Induction coil  Electronic circuit  d

For the attention of wearers of pacemakers or other active
implants:

The hob complies with all current standards on electromagnetic interference.

Your induction hob is therefore perfectly in keeping with legal requirements (89/336/CEE directives). It
is designed not to create interference on any other electrical apparatus being used on condition that the
apparatus in question also complies with this legislation.

Your induction hob generates short-range magnetic fields.

To avoid any interference between your induction hob and a pacemaker, the latter must be designed to
comply with relevant regulations.

In this respect, we can only guarantee our own product conformity. Please consult the pacemaker
manufacturer or your doctor concerning its conformity or any possible incompatibility.




You probably already have some suitable pans.

Your induction hob is able to recognize most
types of pans.

Pan test: Place your pan on a zone, for example
at

position 4; you know that your pan is compa-
tible if the display does not flash, but if it does
flash then you cannot use this pan for induction
cooking.You can also test it with a magnet: if
the magnet "sticks" to the base of the pan, then
you can use it for induction cooking.

Pans compatible with induction are: .
 pans made of enamel coated steel with or
without a non-stick coating.

e cast iron pans with or without enamel coated
base.

An enamelled coated base will prevent the glass
top of your hob from getting scratched.

o stainless steel pans designed for induction
cooking.

Most stainless steel pans (saucepans, stewpans,
frying pans, deep frying pans, etc.) are suitable
for induction cooking if they pass the pan test.

Using the cooking zones according to the pan (depending on the model)

Multi-service zone

Ul 90000000000000000000000000000000000000000080000000

¢ aluminium pans with special base.

pans which do not have a flat base may be
suitable, however they must not be deformed
too badly.

cLass
Choose a pan marked with the
logo on its base or packaging to be sure that it is
perfectly suitable for use on your induction hob
under normal conditions of use.
A list of utensils is supplied with these
instructions to help you make your choice.

¢ Note )

Glass, ceramic, earthenware pans, aluminium
pans (without a special base) and copper
pans, and some non-magnetic stainless steel
pans are incompatible with induction cooking.
You will be informed by the flashing display.

For small pans

910 .....18 cm
Slow cooking

(sauces, creams...).

Preparing small
quantities or
individual
portions...



Always ensure that the air vents beneath the hob are kept dlear.
Your induction hob must always be adequately ventilated.
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Ensure that the unit crossbar does not block the air
passage, make a bevel if necessary.
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If the appliance underneath your hob produceé excess heat :

this will be detected by a safety device incorporated Iinto your Induction hob. A high temperature will be indicated by a
series of dashes or F7 will appear in the display.

If this happens we suggest you either create an opening in the side of the unit and/or install an insulation kit available
from the After-Sales Dept (ref 75X1652), which will protect your hob from the heat generated beneath it.

Insulation kit (aﬂer-ﬁé service)

Opening in the side of the :
unit approx 8 cm x 5 cm

S~

Providing the advice on ventilation gIVen above Is followed, your hob can be Installed above any piece of kitchen
equipment.



Installing your hob in complete safety

_ A seal exsts for preventing any
Fitting humidity getting under the hob.
-Stick the seal under the rim of
the hob and lower the hob into
position on the worktop.

-This seal s supplied in the
sachet; stick it In place beneath
the hob.

é + ~ Fix the clips into position

28,8*68 T T~ _—~—_ 51
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(supplied In the sachet).

Connection *for 30-60-80 hob

These hobs are delivered with type H 05 VVF power cable (1.5mmz2) with 3/5 conductors (including a
green/yellow earth wire), which must be connected to the power supply via a plug that complies with
publication CEI 60 083 or an all-pole cut-out unit with contacts that open by at least 3mm.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
code appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken -
for all your other electronic apparatus.

- 220 240V monophase - 400 V 2N three-phase
fuse 32/16 Amp fuse : “‘16 Amp

Green/yellow

brown

Blue

] T g 5
2 g & £ E
il Pic @ Piif
N L O N L O NLL L2 g
i i Separate the 2 phase wires L1 and L2
: TI3°°I|IIIII2,8 kw . before connecting
TI312.......5,9 kW The unit must be installed so that the mains plug is easily
“214----“-5,9' kw acceSSibIe' '
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Using your hob in all simplicity

Start/Stop

eececeeesrcscssssscoceree

A flashing 0 show that the zone concerned has
been turned on.

You can then choose the desired power.

If you do not set the power, the cooking zone
will turn itself off automatically.

Setting manual power

S N LY AW

Setting the timer* .
" o
. 0,-"99 @
sy

D

Operates when cooking zones concerned are
working. You can modify cooking times and any

time.
| 0,
manual stopping ® +
0 b\eep
automatic stopping i 4 ®

00 000000000000000000000000s00000000000/0000000000000000000000000000000000000000000000

To stop the beep touch any control key in the '
~cooking-zone concerned. It will stop by default aﬂ:er

about 1 minute.
9

Child safety

Your cook top is equipped with a child safety
feature which locks it during the use:

- Either when stopped (for cleaning)

- Or during cooking (any operations underway will
continue and the displayed settings remain active).
this case, for safety reasons only the "STOP" button
is still usable. ,

Don't forget to unlock the appliance before
reusing it.

-Locking the appliance

- Identify the special locking '
buttons (- +) placed on top of a sym
bol representing a padiock (or a key).
- Press simultaneously on these but:
tons (- +) until the following i
tion is displayed
The display goes out after a few seconds.

Pressing any of the buttons activates the display.

Unlocking the appliance

Press simultaneously on the locking buttons (- +)
duntil the display goes out.




©® You must:

Avoid any shocks with pans:
The glass surface is highly resistant but not un-
breakable.

Avoid rubbing with ahy abrasive or with the
base of pans etc. as in time this will deteriorate
the markings on the top of your ceramic hob.

Avoid using pans with rough or dented
bases:

They may hold and transport matter liable to
stain or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible
to use, are not

included in the guarantee conditions.

Place your pan in the middle of the heating
zone. -

® You must not

Leave metal cooking utensils, knives and forks,
or metal objects on the hob. They will get hot if
left close to any heating zone that is in use.
Store Mamvrenanvce or InammasLE products in the
cupboard under your hob.

Leave an empty pan on a heating zone.

Heat up a dosed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of cooking.
Put the pans on the frame or plate (depending on the
model)

Preheat at maximum temperature when using
pans with

non-stick inside surfaces (Teflon type). Use very
little or no fat at all.

The maximum heating position is for boiling and |
frying only.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few recommendations:




You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not
necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

wm you switch on, the fuse blows

When you switch on, only one side of the hob

The hob does not work. Displays on the key-
board do not come on

The hob stops working during operation,
a == or F7 come on,

After having tumed on a heating zone, the keyboard
displays continue to flash.

The hob gives off a smell when first used for

R

Your hob Is connected incorrectly

The electronics are cooling down

The electronics are under power as for
all other electronic apparatus (TV,
transformers, elc.

The apparatus Is not under power.
There is a power or connection problem.

Something has overflowed and or an
object Is touching the control panel.

Electronic circuits have overheated,

The electronic circuit Is working badiy.

The saucepan you use Is unsuitable for
induction cooking or its diameter is
under 12 ¢cm. (10 cm on the 160 mm

This comes from vibrations made by
energy going from the hob to the pan.

Check the connection and make sure it
complies with requirements,

| Thisis normal.

e

Clean the hob or remove the object in
question and start cooking again.

G S

Under high power this phenomenon is
normal with certain types of pans, There
Is no danger for the hob.

Use each heating zone for % hour
with a pan full of water.

ey

If the slighi:eét break or t':rét‘:l‘(”appe in the 'ce"r'|c(glass su;f, disdbnect i:e
unit immediately and contact your After Sales Service. '
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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour cuisiner chaque
jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'integre

harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de
cuisson.

. Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de hottes

aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner & votre
nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos produits,
notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie quotidienne en
vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.

G0 0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000080¢

Relations consommateurs

Tout dépannage doit étre effectué par un technicien qualifié.

ﬁg‘rﬁ;gn:i';:ég iIFs,hI: : oints de ven Seuls les distributeurs de notre marque :
te, les spéoi alistos apr’és_vgme . * Connaissent parfaitement votre appareil et son fonc-
tionnement,
ERVICE CONSOMMATEURS BRANDT | e Appliquent intdgralement nos méthodes de réglage,
BP 9526 d’entretien et de réparation,
5069 CERGY PONTOISE CEDEX * Utilisent exclusivement les piéces d’origine.
3615 0,200177C fa minute En cas de réclamation ou pour commander des piéces de re-

change a votre distributeur, précisez-lui la référence compléte de
votre appareil (désignation commerciale, type de I'appareil et
: numéro de série).Ces renseignements figurent sur la plaque si-
- gnalétique fixée a I'intérieur de I'appareil.
"Indl JoL1X:74706 16 01f| Pieces p'orieing : demandez 2 votre vendeur que, lors d’une in-
Service Consommateurs BRANDT tervention d’entretien, seules des PIECES DETACHEES CERTIFIEES
D’ORIGINE soient utilisées.

14
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Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d’apporter &
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement & la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d’amiante. ,

Nous vous invitons a vérifier périodiquement qu'il n'y ait pas d'objets (torchon, papier, ...) qui risquent

d'obstruer I'entrée d'air située sous votre table (voir encastrement).

Sécurité TABLE

e Un capteur surveille en permanence la
température des composants de votre table. Si
cette température devient excessive, la
puissance délivrée par la table en sera diminuée
automatiquement.

e Le retrait du récipient de la table suffit &
stopper instantanément la puissance sur votre
table. Il vous restera a appuyer sur la touche
“arrét” pour arréter définitivement la zone de
cuisson

Sécurité CASSEROLE

Chaque zone de cuisson est équipée d’un
capteur qui surveille en permanence la
température . du fond de récipient, ainsi aucun
risque de surchauffe (casserole vide...).

Sécurité OBJET METALLIQUE

Un objet de petites dimensions comme : une
petite casserole, une fourchette, une cuillére ou
encore une bague..., posé seul sur la table,
n'est pas détecté comme un' récipient.
L'affichage clignote et aucune puissance n'est
délivrée,

Indicateur de chaleur résiduelle

Aprés une utifisation intensive, la zone de cuisson
peut rester chaude quelques’ minutes.

Un “H” s'affiche durant cette période. Evitez alors
de toucher les zones concernées

Automatic-Stop

Automatic-stop est une fonction de sécurité de
votre table.

Elle se met automatiquement en marche si l'utili-
sateur oublie d'éteindre sa préparation en cours :

Puissance utilisée le foyer s'éteind
automatiquement au
bout de

comprise entre 1....4 8 heures
entre 5....7 2 heures
entre 8....9 1 heure

L’affichage de la zone de chauffe concernée in-

_dique A et un “bip” sonore est émis pendant 2 mi-
nutes environ. Cette affichage A restera visible tant
que vous n‘aurez pas appuyé sur une touche quel-
conque du foyer concerné, un double bip sonore
confirmera votre manoeuvre.




Votre table en toute sécurité

Pl' inCipe de |'inducti0n courants indu

A la mise en marche, dés qu'une puissance est

sélectionnée, les circuits électroniques

produisent des courants induits qui chauffent

instantanément le fond du récipient qui céde LT
cette chaleur aux aliments.

Ainsi, la cuisson s'effectue pratiquement sans
perte d'énergie entre la table et les aliments.

+ O

Inducteur - circuits électroniques: < =%

A I'qttention des porteurs de stimulateurs cardiaques et implants ac-

Le fonctionnement de la table est conforme aux normes de perturbations électromagnétiques en
vigueur.

i Votre table de cuisson & induction répond ainsi parfaitement aux exigences légales (directives
89/336/CEE). Elle est congue pour ne pas géner le fonctionnement des autres appareils électriques dans
la mesure ol ceux-ci respectent cette méme réglementation.

Pour quil n'y ait pas dinterférences entre votre table de cuisson et un stimulateur cardiaque, il faut que
ce dernier soit congu en conformité avec fa réglementation qui le concerne.

i A cet égard, nous ne pouvons vous garantir que la seule conformité de notre propre produit. En ce qui
concerne la conformité du stimulateur cardiaque ou d'éventuelles: incompatibilités, vous pouvez vous
renseigner auprés de son fabricant ou votre médecin traitant.




Vous possédez sans doute déja des récipients
adaptés.

Votre table a induction est capable de
reconnaitre la plupart des récipients.

Test récipient : poser votre récipient sur une
zone de chauffe en puissance 4, si I'afficheur
reste fixe votre récipient est compatible, s'il
clignote votre récipient n'est pas utilisable en
induction.

Vous pouvez aussi vous servir dun aimant,

s'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec I'induction.

Les récipients compatible induction sont :

» récipients en acier émaillé avec ou sans
revétement antiadhérent.

« récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.

Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre table.

« récipients en inox adaptés a Vinduction.

La plupart des récipients inox conviennent s'il
répondent au test récipient. (casseroles, faitout,
poéle, friteuse..)

¢ récipients en aluminium a fond spécial.

Les récipients dont le fond n'est pas plan
peuvent fonctionner mais il faut cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé

En clgsaiisgnt un récipient possédant le

logo sur son fond ou sur son emballage,
vous serez assurés de sa parfaite compatibilité
avec votre table dans des conditions normales
d‘utilisation.

Pour vous aider a choisir, une liste d’ustensiles
vous est fournie avec cette notice.

¢ Nota '

Les récipients en verre, en céramique ou en
terre, en aluminium (sans fond spécial) ou en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson:par induction,
I'afficheur clignotera pour vous le signaler.

Utilisez les zones de cuisson en fonction des récipients(suivant modele)

multi services

/'_\
INDBUCTION

@21 cm
S o

8 /wﬁ
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Petits récipients:-

mh. i8 cm

Préparation douce
(sauces,
crémes....).
Préparation - de
petites quantitées
ou portions
individuelles...



Veillez impérativement a ce que les grilles des ventilateurs situées sous votre table restent
toujours bien dégagées.
Dans tous les cas d'installation, votre table a induction a besoin d’une bonne aération.

ssus d’un meuble av ssus d’un four

4 cm mini

ﬁ

vide sanitaire

Y YY YT Y XY

S’assurer que la traverse du meuble ne blogue pas le
passage de l'air.
Au besolin, pratiquez un biseau.

E =

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000

Si l'appareil situé sous votre table génére une surchauffe :

la table & induction est équipé de sécurités, notamment anti-surchauffe, qui détectera une température élevée : une
série de petits traits ou un F7 s'afficheront sur le clavier.

Dans ce cas nous vous recommandons de pratiquer une ouverture sur le coté de votre meuble et / ou dinstaller le kit

d'isolation four disponible en SAV (ref : 75X1652) afin de Himiter les effets de surchauffe de I'apparell installé au
dessous .

ouverture sur le coté du
meuble
ex.8ecmx5cm

En respectant les conditions de ventilation décrites ci-dessus, votre table peut étre Installée au-dessus de tout appareil
électroménager.

18
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Installez votre table en toute sécurité

Encastrement

Un joint garantit 'étanchéité
avec le plan de travalil.
-Ce joint est collé sous votre

28,8*-68 7 —— —~_ 51

_<_- table, insérez directement la
6.4 '*i'“ 3 e table dans la découpe.
e T 4~ -26,3%-56,6 -Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celul-ci sous
* pour la table .
table de 30
< Fixez les clips sur la table
¢ -
Dy n P SR
L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la
fiche de prise de courant soit accessible
Branchement P

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par l'intermédiaire d’une prise de courant conforme & Ia
publication CEI 60 083 ou d'un dispositif @ coupure omnipolaire ayant une distance d’ouverture des
contacts d’au moins 3 mm.

Si le céble est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification
similaire afin d'éviter un danger

A la mise sous tension de votre table, ou aprés une coupure de courant prolongée, un codage lumineux
apparait sur le clavier de commande. I disparait automatiquement au bout de 30 secondes environ, ou
dés le premier appui sur une touche quelconque du clavier. Cet affichage est normal et réservé le cas
échéant a votre service aprés vente. En aucun cas l'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.

Lors d’un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil
neutre est bien connecté.

Lors de l'installation de la table, des précautions doivent étre prises pour éviter d'endommager le cable
d'alimentation avec des arétes vives .

= 220-240V monophasé - 400 V 2N triphasé

fusible : 32 ampéres/16 ampéres fusible : 16 ampéres
Vert / jaune

Marron

Bleu

e
iii
NLlL L2 @
TI300.......2,8 kW Séparer les 2 fils de phase L1, L2
220-240 V 50Hz TI312......5,9 kW avant branchement

"214..-.-..5’9 kw
19
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Utilisez votre table en toute simplicité

Mise en marche Arrét

Un O clignotant signale que la zone concernée§
est allumée.

Vous pouvez alors choisir la puissance désirée.
Sans demande de puissance de votre part IaE
zone de cuisson s'éteindra automatiquement.

Béglggg de puissance

et

9008000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000C000C000000000000GCS

Réglage de minuterie

gor®
0" o - +
o+ o

NER

Fonctionne quand les zones de cuisson
concernées sont en marche.Vous pouvez modifier
a tout instant la durée de la cuisson

0

arrét manuel
e+
@—T-
0 \5\9?‘9
arrét automatique @ @ — O+

Pour arréter ce bip, appuyez. sur n’impozquelle
touche de commande de la zone de cuisson
concernée, a défaut il s'arrétera au bout de imn
environ.

- Sécurité enfant

Votre table posséde une sécurité enfant qui
verrouille son utilisation :

- soit a l'arrét (nettoyage)

- soit en cours de cuisson (les opérations en cours .
subsistent et les réglages affichés restent actifs).
Dans ce cas, pour des raisons de sécurité, seule la
touche “arrét” est toujours utilisable.

Ne pas oublier de déverrouiller avant
réutilisation '

-Comment verrouiller ?

- Repérez les touches spécifiques $
pour le verrouillage (- +) placées §
au dessus d’un cadenas (ou clef). 5
- Appuyez simultanément sur ces;
touches (- +) j ‘a I'affichages
de I'nformation ou a .

L'affichage s'éteint au bout de quelques secondes.
Toute action sur les touches active l'afﬁchage.

Comment déverrouiller ? -

Appuyez simultanément sur les touches (- +) de ver-
rouillage jusqu‘a éteindre I'affichage.
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¢ Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:
La surface verre est trés résistante, mais n'est
toutefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer une dégradation du
décor sur le dessus vitrocéramique.

Eviter les récipients a fonds rugueux ou
bosselés :

Ils peuvent retenir et transporter des matiéres
qui provoqueront des taches ou des. rayures sur
la table.

Ces défauts qui n‘entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a
I'usage, n‘entrent pas dans le cadre de la
garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.

¢ Vous ne devez pas

Laisser des ustensiles de cuisson en métal,
des couverts, couteaux et objets métalliques sur

‘la table. Ils peuvent s'échauffer s'ils sont au

voisinage d'une zone de cuisson en
fonctionnement.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN Ou INFLAMMABLES.
Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe, '

Chauffer une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
s(ir pour tout mode de cuisson.

Mettre des casseroles sur votre cadre ou enjoli-
veur (suivant modéle)

Préchauffer sur la position maximum, quand
vous utilisez un récipient avec un revétement
intérieur anti-adhérent (type téflon) sans apport
ou avec trés peu de matiére grasse.

La position maximum est réservée pour
I’ébulition et les fritures.

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :




Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table ... ...... ceci
ne signifie pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les

points suivants

A la mise en service un affichage lumineix appa-

e

PR O IEeR

S AR
2

A la mise en service un seul cité de votre table
.| fonctionne.

La ventilation continue quelques minutes ap
larét de volre table.

Le dessus de votre table est tide en permanence
(méme a larrét).

La table ne fonctionne pas. Les afficheurs surfe |

La table s'est arrétée de fonctionner en cours
d'utilisation un *» oy F7 s’affichent.

Une série de petils = oy F7 s'affichent

La table ne fonctionne pas, un autre message
saffiche.

Aprés avoir mis en fonctionnement une zone de
chauffe, les afficheurs du clavier continuent de cli-

&

La table dégage une odeur ors des premiéres culs-

SIBLES

Fonctionnement normal .

Le branchement de votre table est dé-
fectueux,

e

Le branchement de votre table est dé-
fectueux,

Lapparell n'est pas alimentd, L'alimenta-
tion ou le raccordement est défectueux,

- Iy a eu un débordement ou un objet
encombre ke clavier de commande

Les circults électroniques se sont
échauffés,

Le clrcult fectronique fonctionne mal,

Le récipient que vous utilisez n'est pas
adapté a la culsson par Incluction ou est
d'un diamétre inférieur & 12 cm (10cm

Clest une vibration due au passage de
I€nergie de Ia table vers ke récipient
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Vérifiez votre raccordement oy la
conformité du branchement,

A forte pulssance ce phénomeéne est
normal avec certains types de casse-
roles.ll n'y a aucun danger pour la table
Faire chauffer chaque foyer pen-
dant 1/2 heure avec une casserole
pleine d'eau
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A sua placa em total seguranga...........cuieririnericenriennn 26

Recipientes adequados........... s 2O
Instale a sua placa com a maxima _
de Seguranca .....civrannsnnns e ss 29
Utilize a sua placa com toda a fadlidade. ..... SR (]
Como resguardar e manter a sua placa limpa............33
Pequenas avarias € SOIUGOES........curreeeirreerrinsenrsensersn 34
Guia de cozedura........c.ceernrecrnernicssnnans SR 1.

Neste manual, os simbolos
abaixo identificam:

A as instrugbes de
seguranga,

‘os conselhos e
" astticias

Caro(a) cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT facto que desde ja agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geracéo de aparelhos para poder cozinhar
todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se harmoniosamente na
sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizag&io e bons resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fdrnos, de exaustores, de
maquinas de lavar a louca e de frigorificos integraveis que podera combmar ‘com a sua nova placa
BRANDT.

Evidentemente, com a preocupagiio permanente de satisfazer o melhor posswel as exigéncias relativas
aos nossos produtos, o nosso servigo de consumidores estara & sua disposicio para responder a todas -
as suas perguntas ou atender as suas sugestdes.

No cume da inovacdo, a Brandt contribui assim, para a melhoria da qualidadé do seu quotidiano
fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizaco facil, que protegem o ambiente e que sdo
estéticos e fidveis.

A Marca BRANDT,
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Concebemos esta placa de cozedura para uso doméstico.
Com a preocupagdo de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-nos
o direito de modificar as suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.
Estas placas de cozedura destinam-se exdusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém
nenhum componente a base de amianto.

Aconselhamo-lo a verificar periodicamente se nenhum objecto (pano, papel, etc.) estd em posiciio de obstruir a
entrada de ar situada por debaixo da sua placa (ver encastrte).

Dispositivo de seguranga PLACA

e Um detector controla em permanéncia a
temperatura dos componentes da sua placa. Se esta
temperatura aumenta excessivamente, a poténcia
fomedda a placa sera reduzida automaticamente.

o A retirada do recipiente da placa é suficiente
para interromper instantaneamente a
alimentacdo energética da mesma. Basta
carregar na tecla "paragem” para interromper
definitivamente a zona de cozedura.

Dispositivo de seguranga RECIPIENTE
Cada zona de cozedura estd equipada com um
detector que controla em permanéncia a
temperatura do fundo do recipiente ; deste
modo, elimina-se o risco de sobreaquecimento.
(cacarola vazia, etc.).

Di I§||3_osrt|vo de seguranca OBJECTO

Um objecto de pequenas dimensBes como seja
um garfo, uma colher ou mesmo um anel, o qual
tenha sido pousado sobre a placa é detectado e
identificado como diferente de um recipiente. O
visor luminoso acende por intermiténcia e a
poténcia fornecida é cortada.

Indicador de calor residual

Ap6s uma utilizagdo intensiva, a zona de cozedura
pode conservar-se quente durante alguns
minutos. Um “H*“ aparece no mostrador durante
este periodo. Evite tocar nas zonas abrangidas.

Automatic-stop

A automatic-stop é uma funggo de seguranca da sua
placa. Coloca-se automaticamente em funcionamento
se o utilizador se esquecer de apagar a cozedura em
curso.

O mostrador luminoso da zona de aquecimento abran-
gida indica um A e um sinal sonoro é emitido durante,
aproximadamente, 2 minutos. A visualizacdo do A
mantém-se visivel enquanto ndo se carregar numa das
teclas do disco abrangido, um duplo sinal sonoro
confirmara esta manobra.

Poténcia utilizada O disco apaga-se
automaticamente
ao fim de

Compreendida entre 1.e.4 8 horas

entre 5.e..7 2 horas
entre 8.e.9 1 hora




A sua placa em total seguranca

Correntes indutras

Principio da indugdo

Depois de se ter ligado a placa, assim que se
selecdiona uma poténdia, os circuitos electré-
nicos produzem correntes indutoras que
agquecem o recipiente e que passa este calor
para os alimentos.

Assim, a cozedura efectua-se
praticamente sem perda de energla
entre a placa e os alimentos.

Indutor circuitos electrénicos =%

‘I;epom.endagéo para os portadores de estimuladores cardiacos e de implantes

O funcionamento da placa € conforme as normas em vigor relativas 3s perturbagdes electromagnéticas.

A sua placa de cozedura por indugéio cumpre pais, perfeitamente, as exigéndas legais (directivas 89/336/CEE).
Ela foi concebida para ndo interferir no funcionamento de outros aparelhos eléctricos na medida em que estes
cumpram com a mesma regulamentaggo.

Para que ndo existam interferéncias entre a sua placa de cozedura e um estimulador cardiaco, é
necessario que este tenha sido concebido em conformidade com a regulamentacgo respectiva.

A este respeito, s6 lhe podemos garantir a conformidade do nosso préprio produto. No que diz respeito
a conformidade do estimulador cardiaco, ou as eventuais incompatibilidades, deve informa-se junto do
respectivo fabricante ou do seu médico de familia.
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Certamente ja possui recipientes adequados.

A sua placa de inducgio é capaz de identifi- -
car a maior parte dos redpientes.

Teste recipiente: coloque o redipiente sobre
uma zona de aquedmento ha poténdia 4 ; seo
indicador luminoso permanecer aceso fixa-
mente, 0 seu recipiente € compativel, se o in-
dicador acender por intermiténda, o seu red-
glenbenaoéuh'lizévelemoozedura por in-

u
Tambem pode utilizar um |man, se este "oola" ao
fundo do redipiente é porque eoompatlveloom
o modo de cozedura por indu¢g0.0s reci-
plentes compativeis com a inducéo
sdo: ,
« recipientes de aco esmaltado com ou sem
revestimento anti-adesivo.

« recipientes de ferro fundido com ou sem
fundo esmaltado.

O fundo esmaltado evita riscar o tampo de
vidro da sua placa.

o recipientes de inox adaptados ao modo de
cozedura por indugdo.

A maioria dos recipientes de inox convém que
respondam positivamente ao teste do

t

recipiente (cagarolas, panelas, frigideiras,
fritadeiras,...).

e recipientes de aluminio com fundo
especial.

Os redipientes aujo fundo ndo é chato também
podem fundonar mas € necessario que este
nao esteja deformado.

Ao eeoolher um recipiente marcado com o logoti-
po I nofundoou na embalagem, pode es-
tarsegumda sua total compatibilidade com a sua

placa em condigdes normais de uso.
Para ajuda-lo a escolher, anexamos uma lista de
utensflios a este guia.

o Noma

Os recipientes de vidro, de ceramica ou de bamo,
dealunmnosemﬂmdo&speaalmdeoobree
alguns de inox ndo magnéticos sdo -
incompativeis com o modo de cozedura por
induggo, o indicador luminoso acende por
intermiténda assinalando esta incompatibilidade.

Utilize as zonas de cozedura em fungdo dos recipientes (consoante o modelo)

Multi-usos

B12 ... 22€M
@21 cm
[

\m\ 24 o

Py

000000000000000000000000000¢000000000000000000000

N
0

Pequenos recipientes

210 ..... 18 cm

Preparacoes
cremosas (molhos,
doces cremes,...)

preparagao de
pequenas
quantidades_ou de
porcgcoes
individuais, ...



Verifique se a entrada de ar, através da grade do ventilador situado nas costas, estd bem
desobstruida.
Seja qual for o caso, a sua placa de indugdo necessita de ventilagiio conveniente.

E

~—— MINI 4 mm
/ﬁ) = w

Vacuo sanitario

XYY YR Y Y

Se o aparelho situado sob a sua placa provocar um sobreaquecimento :

A placa de Indugéo estd equipada com um dispositivo de seguranga, nomeadamente anti-sobreaquecimento, que
detectara uma temperatura elevada: uma série de tracinhos ou um F7 exibem-se no teclado.

Neste caso recomendamos-lhe que pratique uma abertura lateral no seu mével efou Instale o kit de isolagiio fomo
disponivel em SAV (ref.: 75x1652) a fim de limitar os efeltos de sobreaquecimento do aparelho instalado na parte
inferior. ’ .

Certificar-se que a travessa do mével ndo tapa a
passagem do ar, se necessario faga uma chanfradura.

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000¢

Abertura lateral do mével

ex.8cmx5cm mini 5 cm

\ Kit de isolamento (SAV)

Respeitando as condigGes de ventilagéio acima descritas, a sua placa pode ser instalada por ,clma'de qualquer aparelho
electrodoméstico. ‘ ‘
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Instale a sua placa com 0 mdximo de seguranca

Encastre
28,8*58 7~ —~_ 51 Uma junta garante a
-~ impermeabilidade em relagsio ao
- plano de trabatho.

-Esta junta esta colada sobre a
placa de cozedura ; insira a
placa directamente no recorte.
-Esta junta encontra-se no
saquinho de plastico que vem

S e __ junto na embalagem da placa,
. é“' Fixe 0s “dips” fomeddos no
dimensdes ¢ :

6,4 -~ .-
488 T 26,3855

:26,5*-56

o T " =7 saquinho de plstico
\y
* para placa de 30-60-80 o emem
Lig&géO O aparelho deve ser instalado de. modo a que a ficha da

tomada de corrente esteja sempre acessivel.
Estas placas devem ser ligadas a rede por intermédio de uma tomada de corrente conforme a publicaciio
CEI600 83 ou através de um dispositivo de corte omnipolar cujos contactos devem possuir uma distancia
de abertura de pelo menos 3 mm.
Se o cabo estiver estragado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servigo de Apéds Ven-
da ou por pessoa de qualificacdo similar a fim de evitar acidentes.
Sempre que liga a sua placa a corrente, ou depois de corte de corrente prolongado, um cédigo lumino-
so aparece no teclado de comando. Ele desaparece automaticamente passados
aproximadamente 30 segundos, ou assim que se carrega numa tecla qualquer do teclado. Esta indi-
cagsio é normal e reservada, se assim acontecer contacte o, Servigo de Apés Venda. Quando se liga a
placa a corrente trifasica de 400 V2N, em caso de anomalia, verifique se o fio do neutro esté bem co-
nectado. Estas precauges também so validas para os outros aparelhos electrénicos que possui.

220-240 V 50Hz monofasica 400 V 2N trifasica
O fusivel da sua instalacdo deve ser de O fusivel da sua instalagdo deve ser de

32 amperes 16 amperes 16 amperes

Castanho
Azul
g
® 8 g
i1 Py s
N L O N L O

TI300....... 2,8 kW

TI312.......5,9 kW

TI214.......5,9 KW separar os 2 fios de fase, L1 e 1.2, antes de efectuar a
ligagéo
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=
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TI 314
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T
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Botso ligar/desligar

es0ceccccscscrcncnccccce

Um 0 assinalam que a zona em causa esta:
acesa.Pode entdo escolher a poténciaE
pretendida. Sem que o seleccione, a zona deS
cozedura apagar-se-a automaticamente.

Regulagio manual da
poténcia

CiReegeunI?ﬁgo do progr:n:ador

00000 00000000000000000000C00000000000000C0000CCCOEOTOTS

Fundona quando as zonas de cozedura abrangidas esta
em fundonamento. Pode modificar-se a qualquer
instante a duraggo do tempo de cozedura.

0,
®+

of
0 S\(\’fl\so“
w

:

eecssvssccssssescns

essccccseryeoe

Paragem automatica -0+

.4

Para interromper o sinal sonoro, prima em qualquer unéa
das tedas de comando da zona de cozedura abrangidd,
sendo o sinal interromper-se-a sozinho passado 1 minuto
(aproximadamente).

Disgositiv.o de seguranca
para as criancgas

A sua placa possui um dispositivo de seguranca para as
ariangas, o qual bloqueia a utilizagdo da mesma:

- ou com a placa desligada (limpeza)

- ou durante o funcionamento (as operacoes em
curso permanecem e as regulacbes visualizadas
mantém-se activas).

Nesse caso, por motivos de seguranga, apenas a tecla
"desligar” ficara sempre utilizavel.

Nao se esquegca de proceder ao desbloqueio
antes de qualquer reutilizacdo

-Como proceder ao bloqueio?

- Localize as teclas especificas pa-
ra o bloqueio (- +) situadas por
cima de um aloquete (ou chave).
- Prima simultaneamente esta
clas (- +) até a informagdo :
ou & ser visualizada. :

O visor desliga-se apds uns segundos.

Qualquer acgdo sobre as teclas activara o visor.

Prima simultaneamente as tecla (- +) de bloqueio
até o visor se desligar.

romo proceder ao deshloqueio?
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@ O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A supefficie de vidro é muito resistente, mas ndo
€ inquebravel.

Evitar arrastar os recipientes sobre a placa pois
com o tempo isto podera produzir a degradagio
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo rugoso
ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardio
manchas ou riscos sobre a placa.

Estes defeitos, que néo interferem como
funcionamento ou a possibilidade de uso,
n&o sdo cobertos pela garantia.

P3r o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

® O que néo se deve fazer

Deixar utensilios de cozinha de metal, talheres, facas
€ objectos metglicos sobre a placa. Estes podem
aquecer se estiverem situados nas proximidades de
uma zona de cozedura em fundonamento.

Guardar no mdvel situado por debaixo da placa de co-
zedura produtos de Livpeza ou INAMAVETS.

Deixar um redpiente vazio sobre uma zona de
cozedura,

Aquecer uma lata de conservas fechada, esta po-
de explodir. Esta precauggio é vélida evidentemente pa-

ra todos 0s modos de cozedura,
Pormgarolassoh'eoquadrooouam(oormanheos

Aquecer previamente em posigdo méxima, quando
se utiliza um redipiente com um revestimento interior
anti-adesivo (tipo téflon) ndo necessitando de
acrescentar gordura ou em que basta pér uma
pequena quantidade de matéria gorda.

A posicio méaxima é reservada para levantar
fervura ou para os fritos.

A sua placa limpa-se com facilidade ; para o ajudar aqui véo alguns conselhos:




Tem alguma diivida quanto ao funcionamento da sua placa indugdo......... i5s0 ndo significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar as seguintes indicagdes.

Ao pér em funcionamento aparece uma
.| indicagdo luminosa.

| Ao pbr em funcionamento, o disjuntor da sua
| Instalagdo salta.

S

A ventilagdo continua a funcionar durante alguns
minutos apds a pa

AT

A
(
A placa ndo funciona. Os mostradores do teclado
permanecem apagados. )

A placa deixou de funcionar durante a utilizagdo,
aparece a Indicagdo  *= ,ou F7.

Aparecem uma série de pequenos - ® oy F7
no mostrador. .

A placa ndo funciona, acende-se outra mensa-
.| gem no mostrador,

Depols de se ter acendido uma zona de aquecimen-
to, os mostradores do teclado continuam a piscar.

Os tachos fazem barulho durante a cozedura,

A placa liberta um cheiro durante as primelras
cozeduras. :

Em caso de quebra, fissura ou racha, mesmo

parte superlor da sua placa permanece moma
'mesmo apagada).

Funclonamento normal,

s
e

0 aparelho néo esta alimentado. A ali-

mentagdo ou a ligagdo € defeltuosa,

- Houve transbordamento ou um objec-
to atravanca o teclado de comando.

Os clrcuitos electronicos aqueceram,

0 circuito electrdnico funciona mal,

0 recipiente que vocé utiliza néo estd
adaptado 4 cozedura por indugéo ou é
de didmetro inferior a 12 cm (10 cm no

E uma vibragéo devida & passagem da
energia da placa para o recipiente,

355
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O QUE DEVE

Verifique a ligagdo ou a conformidade
da sua Instalagdo .

ekéctrico,

Limpe ou retire o objecto e tome a
langar a cozedura,

Em poténcia elevada este fendmeno é
normal para determinados tipos de
tachos. Néo existe perigo para a placa.

Aqueca cada disco durante 1/2 ho-
ra com um tacho cheio de 4gua.

ligeira, na placa de vitroceramica,

desligue imediatamgntg o aparelho é contacte o Servico Apds Venda. v




poténcias maximas sdo reservadas aos fritos e uras rapidas

3 ferver com a tampa L1 cozedura a lume forte
Iy ;
ot "

2~ colocar os alimentos CF cozedura a lume brando

LSS

1 levantar fervura ou fritar
35
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Odnyieg acparotg xpriong mg mAdxag mg Méoa orig odnyieg xpriong

KOULIVOIG OOGe e rsssssssasissensssssannnssnisssnnnenssenens oug emtonuaivovial

MOIYELPLK G OKEVN werrvsrsssssessnsnrreressssnsseranssssisseasssssannne 40 Aenrouepa kdbe gopd

Odnyieg acparols eykardctoong g TAdkag g kovlivag

OO seeens S . | ) .

Odnyieg andovotevpévng xprions Tng TAGKaG thg koulivag A oL odnyieg aopaleia,

O0Guesssnsinssnsisrsnnssassassssassnaransnnnnns PP - .

Tag vo tpogurd&ete kon va Sratnpricete my TAGKO TG

KOUGIVOIG GOIG srsasstnsessessrsssesaeranssnvansans TR | . o0 Sivovron

OBMYGG YNOIHOTOGe s essmnsasssesssnsissssansianssans wennnnanad? - suufoviée ka1 cag
vrodetkvioviar
didgopa yprioa
"teyvdouara”

Ayarnri ITeAdtiooa, Ayannté Ieddan,
Moéhg anomﬁdats pio xouiva BRANDT kot 60g evyopiototue 7t'onn().

O1 epevvntiké opnddeg pag cuvédeoav yia cog pio véa yevid Kougwwv, mov B0 kdvet 1o menpspwé cag
poyeipepa wo gvydpioro.

Me ypopupés MTEG KoL HOVTEPVa alednTLky, ot Katvolpleg ua).oxepa;mcsg eotieg g kovlivog oag BRANDT
Sévouy apuovikd pe To vrdAouno, pépn mg kovtivag oog Ko cwvdvalouy dyoyo andovotevpévn yprion kat
VYNAT arddoon oTo YHoLO.

Ty mowkidio tov Tpotéviav Brandt, propeite eriong va Ppeite, pia peydAn emdoyn and povpvouc,
OmOPPOPNTIPES, TAVVTTPLE TLATOV KOl YUYELWY, T0 onoia pnopews Vo GUVIVACETE HE MV KoLvoUpLo cog
kxov{iva BRANDT,

"Exoviag mGvio, og TpdTo pog REATUO, TV IKAvVOToineT Tov TeAGT JLag Kol enLOUMGVIOS T0 TPOTOVTO [Lag Vo
AVIOMOKPIVOVTALL KOTE TOV KOAITEPO TPOMO GTLG OMOLTAGELG TOV, 1) VANPESiA pog sEVINPEToNG KOTAVOAMTHY
Bpioketar o Si1éBect| cog YL Vo ATOVTACEL GE TVYOV EPATGELS GO, i VO aKOVOEL TIG TPOTHOELS OUg
(8revBivoelg kat MALOwVE 610 TEA0G Tov PLBAiov).

Iy kopudh tng kowvotopiog, n Brandt oupPaALEL e VTGV TOV TPOTO TV KOAVTEPELON MG ToLdTHTAG TNG
kafnuepvig cag Lo, TPocYEPoVTd Gog TEVTR TPOTOVTE VYNAGY anodboEmY, ATACVGTEVUEVAY o Xpfion
T0Ug, oEPOUEVAV T0 TEPLBGALOY, e 0LoBNTUKT KoL TLOTOTTO.

To otjuo. BRANDT.
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ZYEBACOUE KOIL KOTOOKEVAHCOLLE THY GUKYEKPYEVN TAGKO, YNMGTUOOG Y10l OLKLOKT) XpHoT.

Ko 0pro pédnud pog eivon 1y 6eobepr BeAtiooon tmv rpoidvinv pog, Stommpoiie miveo 1o Sukaimuo, vo emépBoupe oo
EeXVIKG, AEUTOUPYLKS 1 onoBnTkd pPéPOg oG, TPOKEWEVOD VoL ERUPEPOVUE KGBE Tpomomoinen VIyopevduevy omd v
ekéMEn mg wexvohoyiog,
H xamoxew g cukyexpyévrg mhdrog ymoipomog g kovgivog oo, mov wpoopileton omokAetoixd you 1 yiotuo
VYPEV KoiL OTEPEGDV TPOYLIV, SEV TEPLEYEL AOADTIS KOVEVD, GUGTOTLKS aLicviou.

Zoi cuvioTovpe vo BePordveste cuomuoTKE, Gu Sev VIOPYOUY aVRKEIIEVD, (TTOVIG, YOpPTLY, . ...), Tt Omoio VoL dpaikouy,
610 KA pépog g koukivag, v eicodo yio, ov aépo, (Seite 1o oxeTkd kEHIAOLO EVIOLYLONSC).

Acpdrera ETTATQIIKHE-
YAAOKEPAMIKHX ITAAKAX
KOYZINAX

e 'Evog Oepuooctding eléyyer cuvveyog, nv
Beppokpocio Twv eoTidy MG Kovlivag cag. Av ovm 1
Beppokpacio vrepPel T Kovovikd opia, N TOPGY®YN
1o vg 0o petwBel avtopaTo.

e H omopdkpvvon tov poyelptkov okedovg apket,
®oTe Vo GTOMATAGEL oTypLlaia, N 1o)0g 6tV TAGKO
¢ kovgivag cag. Méver anidg, va matioete To

kovuni "oTapdtnpa”, TPOKEUEVOL VO GTOUOTHOEL

0pLOTIKG, N AELTOVPYia TV EGTLOY YNoinaTog.

o Actpddeia MATEIPIKOY ZKEYOYX

Te kGOe eotio ynoipatog vdpyet ki évag
Beppootimg, 0 onoiog EAEYXEL GUVEWG, PE TETOLO
TPOTO TNV BEPUOKPAGIO, GTOV TTATO TOV POYELPLKOD
okebovg, hote vo unv dnplovpyeitol kavévog kiduvog
vrepBEppavong (m.). GOeL0 KOTCUPOAD. ...).
Actihero METAAAIKOY ANTIKEIMENOY
"Eva oviikeipevo pxpdv dtactdoewny, 6nong

£V0. KaToOPOAUKL, £V nstpoi’)vt,béva KOUTGAL,

1 ocdpn K £vo SorxTUALSL. .., agnpévo Téve

oty FAGka g kovlivag oag, dev Aaufhverar vrdymy
and v koviiva oog, g payelpikd okedog, ‘Eva
pivopa avapoopriver otov mivaka evdeibewy kot
kopio toydg dev nopdyetol.

Aeixtng g evanouéivoooag

Oeppdtroc.

Metd and extetopdvn XpHion, 1 aveictolyn eotic
ymoipatog propei vo nopopeiver {eot.

¥ autd 10 Ypovikd Sdompa, éva “H” eppavileron

otov wivoko evieitewy.

Avtéporto ofricyo

To awtpomo oprfiowo eivor pio Aetrovpyio ocpodeiog yior
v koulivo wov voAokepoyiLkdy ecTdv.

Tiberal avtépata o€ Aertovpyia, edv o ypRog

Eexva va ofroet ™ doTd :
Xpnowonovovpevn
&vtoon 1 eotia ynoipatog
oprfiver avtopoto oe: .
avépeco 1....4 wnég 8 dpeg
ueragd 5....7 dwriig 2 wpeg
petaéd 8....9 1 épa

Hw&@nmmtmwdagwndmmg Seiyver Axor

évo, MK "uma axobyeTon Lo, TepTmon 2 AT,
Avrim évdeitn A Ba mapopeivet, yio oo Sidotrua dev
mwodire £va omolodimote Kouurtl oo TV TTIVOKO, EVIOADY
g kovivag cag, omy tedevtoia Tepintwon, éva
Sdevtepo uniw 6a eniPePardoet To TdTNUE TOV
kovpmtov. :
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Odnyieg aoparoVs eykardoraons e mAdkac e kovlivag cog

Apyés heviovpyiog g enayaryr R ety
‘O pafovpe oe Aettovpyla mv cuckevt, omd m

onyp mov emALyovpe pio cvykekpuévny Loy, o

NALKTPLKG KVKADUATE Tap&YoUy emaydyLue

petpata, ta omoia Leotaivovv otiyaia tov ndto

TWV MEYELPLKAV GKEVAV, 0 0nolog pe T Ge1pd. Tov ' X
pewdidel avty T Beppdto. oL TPOdES. '

Kat' avtév 10v 1pémo, 10 yhiolpo yivetar yopig

xGopo evépyerog, netakd g mAdxog Mg kovlivag »

KOL TGV TpOdvV. +
Hiexmpikd -
Kuihdporo Enayeyéag —

Ilocidonoinon otoug ¢epov*ceg Bnuatodotn Kap&ag KOl EVEPYO
LLOGXS‘D[LG’COL y

H heviovpyia mg mhdiag g kovlivag mnpoi mg oy bouseg rpodioryporés v TAEKTPOUOYVITIUC Y OVOTOpaKG.

H mhixo, mg emaryoyucrc koulivag oo £van anohitug EVOpRoVionévn ie woug puBuiatioty kavives (Koworukés Odryieg
89/336/CEE).
"Exgt xomoickevootel je 1010 1pomo, dote Vo, pry ropepmodile my Aettovpyio Tov uiGAoummy TAEKTPIKGY GUCKEVGDY,
oné my TpoiindBeon Gu kon owtég ot eAsvTies céBoviat 1o (1o puBwoTkd Thoioto. H enoyayueh mhdico mg kovivog
oug, Snuiovpyet poyvimed wbpamo, oo AoV eyyic teptPddiov g, Tlpokeyévon vo. amopevyBotv ot ddAemBplioetg
pew0 mg TAdkag g kovgivag oug kot evdg Pripomodém kopdid, mpénet 0 eAevtriog va mANpot Tig Ipoiinobéseig v
pudonxed mhotsion, omd 10 onoio Siénewon. And avi m okomd, Sev pmopotue Vo cug eyyunBotus; Tapd pbvo Ty
evapudvion 10v Skod pog TPidvIog pE Toug PUBRLoTIKOYG Kavéveg, and Toug omoloug Stémetar. ‘Ocov agopd, oy
'avucnotxn evapudvion Tov ﬂnp,a'cos@m kopdidg, N otig evdeydpeveg napevepyeteg f.acvpfatdtnreg Tov,
umopeite vo, cupPovlevteite oxamca TOV KOTOOKEDAOT TOV, 1 ToV Oepdnovta y1a1pd oag:




Xwpic apoiPoria, drabétete, 00, poyelpixd
okeln, katdAAnio ya my kovlivo cog.
H eroyoyun nhdka tng xovliveg cog eivon 6

0éon va avayvopiler ta nweEpLocéTEpa
ROYELPLKG 6KEDN.

Teot payeLpikod oxevovg: ToroBeThcTe 10
poyelpikd cag oxedvog mdvew oe pio eotio
ynoipatog e toyd 4, eGv 10 PvVope 6ToV TivaKa
evdeifeov napapével ctabepd, 10 poyeLpikd
okeb0g oag eivor cupPotd pe my kovtiva cog, av
Opog avaBooprivet, Tote etvor aoduporo yia xpfion
oe Enoywyikn kovGiva.

Mropeite emione va ypnoipomoiicete &vav
poyvitn, ov avtég "koArder" oTtov mhTO TOV
GKEVOVG, TOTE TO MAYELPLKO GOG OKEVOC Elval
oupuPord pe v enoyoy.

Ta. copBotd poryelptkd exeon pe my enoyoy eivor:
¢ okebn epaylé pue, | yopic avitkoAAnTikh
eriotpwon.

* povtepévia oxketdn pe % yopic néto epoyté

Me tov gpayié ndto amodevyoviol To payicuoto

omv yudAvy entddvero, g TAdkog g koviivag
oag.

*» avofeldwro okeldn xatdAAnla Yo enoyeyn
Ta neprocdtepa avoleidwra payeipikd oxevn

elvol KaTAANAQ, GV TANPOUV 10 TECT
KOTOAANAGTITOG TOV POYELPLKOU OKEDOVG
(xatcopbleg, tevilepédeg, mydvia, prréles....)

*  petoAAikd okevn pe e18tkd nhTo.

To okedn pe ovicénedo mAto pmopodv vo

xpnowonoinBody pévo, av o terevtaiog dev eivar

eE01peTiké TOPOpOPYBUEVOS, cLass
Ayopdétovrag oxetn mov ¢épovv o ofin [N ovwov
7aT0, 1 6T cuokevasio Vg, eiote PéBatot, o eivon
omoADTG CUPOTd pe Ty TAGKO, TG KouGivog cog, vrd
guoohoyikés ouvbiies. T v oug Bon@iicoupe oy
emdoyh oog, poGi pe wov 0By yprions cug TPocYEPETDL
Kt £vog kandhoyog pe kou{vikd chvepyo.

o THMEIQZH

To poryerpikd oxetn amd yvodd, képopo, ToAG, choupivio
(xopic e1dukd 7émo), 1§ xoAkd, oplopéva avoleidwro un
poryviyikd etvorn oouLBodl e 10 Yoo Ko encywyh.
"Bva pivopol orov wivoko evdeifemv avafoofiivet,
c'outiv Ty TepinTaon, Yia vo cog ToeLtdoroticet

No xpnotponoteite exeivn my eotia ynoipatoc, mov ovaioyei 610 kGOe
poyelplko okedog oog (deite 1o ox£610).

ToAlamAdv xpricewv

@21cm
L
8 ..ee. 24

~__‘_/ d

00000000000 00000000000000000000000000000000000000

S
o

Mikpd ckeln

210 ..... 18 cm

Maoyeipepo oe xopmin
dwTLE (cdAtoeg,
KPEUES,...).

Ma'ye{peua uucpd)v
mcwrrw)v % awuucwv
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WL AU,

Dpovticte onwodTTOTE 10 TAEYLOTO TOV AVEULOTAP®VY Tov Bpickoviol kdtw ond Tig eotieg 6og va
TOPOLPEVOVV TEVTa EAEVOEPO.
Ze xdBe nepintmon eyxordoT00NG, OL ERAYWYLKEG EOTIES Oag XPELGLOVTONL KOAS EE0EPIONG.

Iléve and éva émmdo pe tépta 1
cVPTAPL

Iéve ord dovpvo

MINI 4 mm

—~

VYELOVOPLKG KEV

Befoaiwbeite nog n 1papépoa wov enindov dev
eunodilel 1o mépoopa 1oV 0po.
v avaykn, kGvie pra AoEotour.

1=

0000000000000 000000000000000000000000080000000000000

Av 1} ovokev mov Bpicketar kdte and T Baon eatidv cog dnpuovpyei vrepOéppavon:

O1 emoyayikég eotieg ivar eEomhopéveg e AOPIAELES, KVPLMG KOTA TG VREPBEPUAVONG, TOV OVLYVEDOLV TLG
vymés Beppokpacieg: oty 006vn Oa epdavictel pra oepd and ypappodres i éva FT..

Iy nepintoon auth 6a¢ cuVIeTOONE Vo KGveTe €va dvotypa 610 mA0Ivé Tov erimlov cog f/kol vo
tono@etmioete éva kit pdvaong To onoio dtatiBetor amd v Yrnpeoia Texvikng EEvanpémong (kwd:
75X1652) ciote vo mepLopicere Tig EMMTAOELS TG VREPBEPILOVETIC TG SucKeVTS Ttov Bpioketat ard kdtw.

S~

Tnp(nvwg TIC TAPOMGVE TEPTYPAPSPEVES cuVBTiKeC aspwuon, n Bdo*n E0TIOV 6OG ;mopst va eytcawcwem‘
TGV a6 OMOLOTROTE OtKLOKT CUGKEVT,

<
Gvorypa 610 Thoivé T0v
eninhov

my. §cmx 5 cm

mini 5 cm

Kt pué ecia
Texvucn; \mnp oG

vv\
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Acpoiiic eyxatdotaon g kovlivag cog.

I3 "Evo. Adiot;
Evtouyioudc vl b
-Avd Mmtx&.) Bpioxeton
KOAMMUEVO 610 Khmw PEPOG ™G
ﬂmm’nmﬂemsmﬁwe

TAGKko g Kovkivog oug, oV

28,8*68 7 T~ —~—_ 51

-~

-aw')w)uimxoeamﬂpeimmn
GoKOUALTO0, 0V Bpiokenn
KOMMHPEVN GTO KOO REPOG TG
enaryoyuic mAGkag g kougivag
oog,

e Edoppudote va kMg mdve
oty TAGKa TG kovlivag
cog

* 30-60-80
H cuokeu pénet vo, oroBeBei pe wroto pémo, dote 1 urodoyr
g MekTputic Tpilog vo etvart oe Tpoottd onpeio.

Avrég oL mAdkeg kovivagmpéner va ouvdeBobv pe 1 niextpikd Siktuo, Sta péocov pilog niektpixig mpilog, mov vo mnpot
wngnpodoypadés CEI 60 083 1 piog mpilog moAvmodkig Le pio ambotaon, tovidytomov 3xh, uemold wwv umodoydv.

Av 10 KOMDS10 KOToTPAYEL , TPETEL VoL avTLkaTaoTadEL, 1) and ToV KOTOICKEVOIST, ) omd T apudSio vimpeoio Bropav
pende v idinon, 1 omo évay e€eldikenpévo Texvike, dote va aropevyBel kGBe mBavig kivduvo,

‘Ororv  koulive cog TiBeron Ge XMy wiom, 1 Kordmy piog exTeTopévng SLaxomic TAEKTPUKOD peduorog, win dwrevi
&vdeign epgavifeton otov wivaka eviolmv mg mAdxag g kovtivag coc. BEadovileton ovtduoma, puetd 1o népag 30
SevrepoAémTmv, 1) 0rtd T CTYT oL TOTCETE OMOLOSYOTE KOVUTTL 0md To TAMKTPOAGYLo TG Koulivag ook, Authn évdetén
eivon dvotoloyixr. e kapia mepinwon o ypficmg g koutivag Sev mpénet vor t AdPeL umbym.

Ze wepintoon SusAeitovpyiog g mAdxog tng koulivag oag, katd m Sidpkela piag tpupociiric oovdeong 400 V2N,
BePonwbeite 611 0 oLSETEPO KAADSI0 Elvar cWEE GUVSEdEUEVO,

HAextpin m’)VSacm

’ -220-240 V povodaoixd -400 V2N fPl¢¢l0‘U§¢5
acddiera : 32 apnip/16 apnép qaqbd)tsw : 16 aprep
' ' l'lpﬁowo//i’l:pwo
Tlpéotvo/kitpivo Koomowvé
n—
4—Mx Mné
/ .
A Kaotavo 0dpo
\Ma\')po

2 §
I ]
N L O

nsoolllIIlIzls kw

'220-240V 50Hz  TI312.......5,9 kW
| TI214.......5,9 kKW

Tsinon

¥

©® Trsioom

NL L2 @

IIpiv mn odvdeon, Swoywpeiore 102
kohddia, ¢dong L1, L2,
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Odnyieg amlovoreyuéviig yprions mg mAdicag g Koulivag oo

Avoppo KoL ofnowo
|

Evo "pmn" kot éva 0, mov avaoofiiver cog e1domototv
Sy avtictoyn ectio ynoipomog eivor ovogpévn,
Mnopeite kavdmiy vo emAgEete mv emBupnm woyd.

Eév dev emAélete kémoto, cukyekpyéwn 1oy, 1 gotio
ymoipotog Ba officet owwdpono.,

P\')thc_n LOYVOC UE TO XEPL

PyOuion tov ¥povougTpou
LLOYELPEUOTOS
OE OPIOHEVO LOVTEALL ] 0 99“‘(\ (

Asvtovpyei dmv oL avtictouyeg eotiss ynoipomog etvat
avoppéveg, Mmopeite, oe kéibe oy, vo 0AAGEETE TV
Supxelo, poryetpEpotog. i

0

Tpiopo pe to xépL

\)’l“‘“’
W““w
Avtipato cropdrnpo.

: ’ s P 2 *
T'ava CTOUOTNCETE OVTO TO UNLIT, TATNOCTE EVY:

onotodfirote kKovuRi evIoMic, TG avTicTouyng eoTiod

/3 - ’ b
Tng kovgivag cog, av dev 10 kavete Ba otopathicel
perd and éva Aento tepinov. .

soee

0000000000000 0000000000000000000000000000000C000000000000000000000000000000000000000000000000000000000OCOCIOCFIOITOTS

Acddrera yro o mondid

O1 gotieg o0g S100£T00Y o @oPdAELE Yia Ta TaLdLd T
omoio, acgarifer m yprion Toug: |
- gite oe Sraxonh (kabdpiopw) ‘
- gite xotd to poyeipepo (o1 tpéyovoeg evépyeu—:;l‘
cvveyiloviatr kat ot epdavi{bpeveg puvbuiceig
TOPOUEVOUV EVEPYES). }
Iy mepintoon v, Yo Adyovg achareiog, pdvo 1o
nAMikTpo "Srtaxennc” propei axdpn va gpnowwonomPel. |
Mnv Egyxdoete va anacoaricete wpLv TN véa
xpnoLponoinon. }

~Ilag 80 acdariceTs;

- Evtoniote 10 £181xd nAfktpo
ocodiiong (- +) Tov Bpickovrat
néve omd évo, Aovkéto (1) kKAerdi).

- [TarRote ToVTOYPOVE TO TATK TP
ovtd (- +)
mAnpodopic

H epddvion oprfiver petd and pepikd devteporento

Iwg 0o axacooricers; |

Tathote Tovtdypova o TARKTP (- +) acddiiong uéxpt ||
va officel n epdbvion oty 086vn.

|
|

|

1

|

1

|

1

v |
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o [IpéneL

No.amogetyere va rorobeteite andropa ta
NEYELPLKG. OKEDN VO 6TLG ECTIES:

T EMPAVEL TOV YOoALOD Etvat TOAD VBekTLKT,

S dpemg ko Gppriem,

Na.orodetyere tg tpupés pe w poyelpind

oken, oL omoieg 6o propovooy vo. pokoAEcou pia
AnpEGYETE VO (PHGLIOTOLELTE TKEDN PE TGO TPOXD
1 pie TOAAG. YSapeipazo:

70, grotyeio; wov Exouv ToxdV amoppodnBet

QT TAUTOPOUV Vel HETagEpBOtY CTIV EYGVELDL TV
VOAOKEPOPLIEV EGTUDV KOL VO TIPOKOALCOUV C'ONTEG
Aexédeg kon porylopomo.

Auinig o mopadeiyerls, axopn ku tavy dev emoépouvv
™ dveiertovpyic g mﬁivug ougs, dev kaldnrovian
andmy npoprenépevn eyyinen.

Kevtpapere 1o poyepikd okedog ndve oty eotic
ymeipatoc.

Xpnoylonoteite poyelpikd oketn w0 Wiov peyéboug pe
00 TV VOAOKEPOLLKEV ECTUEY YMoipetoc,

vagivan iom, ) peyadatepn ms Stopétpov

K onprypospios (v oxedion, nov aveucomompilel

OV ETPGVEL TG KoUKV 60, TG VOAOKEPOLIKES E0THEC).

® Aev mpemet

Na apijvete petodkd advepya payeLpixig,
poxonpormipovvo, ki GAAD petoAlikd aviikeipeva
ndve oty aAdxa g kovlivoe. Kivduvetdovv va
BeppavOoiv, av Bpickovial kovtd o avapupévn
eotia.

Na taxtonoleite 610 £maAo, 1oV VREPYEL KGTO
and T1¢ eotieg g xoviivag cag, Ta Tpoidvra
KAOAPIOTHTAZ 1y ekeiva 10V £ivol EYOAEKTA.

Nao aonvere Gdeto poyepikd okedn omv
EMPGVELY YNOLPATOS TOV VOAOKEPOULKDY ECTLOV
[T R '

Na Csutaivets Kovo'ép[ieg KAgLoTEG, unépxet

ktvduvog va 07I:(10'0‘\)V, avti 1 podhragn 1oy et yia
kd0e eidoug yricio.

Na tormobeteite T1g kaToapdAeg TEv® oTIC E0TiEG, )
OT0 KOAOUIOTE TOVG '

Na mpobeppaivere o péyiety Osppokpacia to
oKeVOG, 0Tav avtd dev drabétel avTtkoAANTIKY
eniotpwon kot meptéyel ToAd Aiyo, £wg kafdAov,
Mnapég ovoieg.

O péyrateg Ogppokpacieg cuvictdvral 'yuz
Bpaoipo kor Tydvicpa.

H ervyévero mov vodokepapikdv eotudv KaeaplC_,SWL €0KoAa, ywt vo. oac_, Ponbrcovpe sioBdore Tig
TOPOKGTH CUUBOVAES LoG




‘Exete xamoLa apug1Boria 6YETIKG PE TNV KOAN AELTOVPYLL TNG RAGKAS TOV EGTLAV 60S.....0UT0 5
ovverdyerol arnopaitta 6t n kovliva cag Exel xdnoia PAGHN. T xale nepintoon Peparabeite yia ta
noOpPaAKATO:

B

e

va avd[im v kovjive oag, [TépreL o avrduarog
ysvtrog&mmng.

a’rﬁszsmv tva eug, H iia piovo
mldxag 0V valoxe%mfggﬁmg m‘gl?rovmg ouc,

Mém;m;xovéwawgawwvvsxax
lwpo (mréﬂnmmfwdvawa

H rhdxe w5 xovfives oag oc Aettovpysl,
0Aeg o1 evieitesg orov mivaxa mg xovfivag eivat
opnoréc.

Avn nhdxa mg enayoyig oprioet, xabioov eivat e
Aevovpyi, bva *** 4 éva F7 eugavilera orov
mivexe evielfeay.

Mia oeipd ané puxpd ** 1 F7 eugavileron ovov
ivaxa mg xovivag oug,

H nidxa tng xovlivag dsv Aettovpyet, éva dido
Jrivojia mapoveiadera orov mivaxa evigiteav.

. Agot dyere avdyer pia eoria ymoipatog, o1 evieiteig
ouvexifovv ve avefooprivovy orov rivaxa g
xouivag oag,

Ot xetoupdieg kdvovy 86pupo, xad m Sidpxeta rov
payerpéuanog..

P o .

i P11 i1
xod ) Sudprere wv ﬂpaﬁrwv LEYEpEUdTRY.

Kavovixi Aevrovpyia

RS

Hiexrpovikij ovoxevij vnd wdon, dnwg
KkdOe 6An iAextpovixr] ovoxer

(mAedpaon)
" H ovoxevr] dev mpogodoreiran ue rAexmpiké

petua. H niexqpuxr] spogodbmon 1f obvdeon
eivon eMomponx.

- Moparmpeiras pia vrepyeilion, 4
kdroto avrikeipevo gpdler 1o
mhnkspoldyio evioddv mg xovlivag oug.

Ta nAexmpicd xvrAdpora Gepudvonxay.

To nAexipixd koxAwpa o¢ Aetrovpyei
xaAd.

Eivat gvoroloyixd.

To oxetiog mov yprowonoteimn dev eivan »

xeiAnio yia o emnyoykd yriowo, i efven
o Siopéapov puxpdrepng wv 12 xomonty
(10ex mivo oe eoriot 160)

Eivar pia §6vnon, mov opeidcrar oty
petddoon g evépyerag and my midxa
6 xovivag owo payelpixd axevog

H ovoxev] efvar xewovpia:

Eenemmmnﬁtmmﬁcswomvﬂﬁmamg xoulivag cog, mwmﬁl’pwwmuamg,
payloparog, paypic, akéun kon eEhappod, anocvvdiste autons Ty cuoKevt) and v npila xon kahéote
APECAS TV VINPEGL TOV TELITAY PETA TV TdArion.

THTOTA: Setre 10 ayenx6 kepdAao yir |
movv&em;m@vpvov |

Befmadeire on byet yiver n owoni ;
ouvdppoo xat 6bvieon) TV KeAwdLDY. i

Na eAéypere ng aopdieres ka 10 yevixd
Siaxérm acdadelag, |

Kabapiore 1 anopoxpivere 1
avakeievo xay Eavavdyre m gond.

|
Aeire w oxenxé xegdAaro ue tov |
veoyopd mig Thdxag ms Kowjivag |
p ‘

KaAéom my vmpeoia nedardy, perd my

Asite 10 axenKd xepdAaro ye T
HayEPIK oKEDT,

Z ey g o e opiopévovg mimoug
Kermoopodxedy oxewdy, aud  gauevo eivan
guoiohayisd, Aey undpye. xovévag Kivsovg
v dice g ovgvag oug, :

Ne (earaivere pla xeroapsia yepden
vepb oe xdle eotie ynoiparos, yia
nepinov 112 dpa,
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