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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour cuisiner chaque
jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de
cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de hottes
aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner a votre
nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos produits,
notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie quotidienne en
vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.

Relations consommateurs

Pour en savoir plus sur tous les produits de la marque :
informations, conseils, les points de vente, les spécialistes apres-vente.
Pour communiquer :

nous sommes a |'écoute de toutes vos remarques, suggestions, propositions aux-
quelles nous vous répondrons personnellement.

Vous pouvez nous écrire : SERVICE CONSOMMATEURS BRANDT
BP 9526

s 0892 0288 01"

= tarif en vigueur & la date d’impression du document.
ou nous téléphoner au :

* Service fourni par Brandt Customer Services, societe par actions simplifiée au capital de 2.500.000
euros - 5/7 avenue des Béthunes, 95310 Saint Ouen I’Aumone - RCS Pontoise 440 303 303

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 Euros
RCS Nanterre 440 302 347.

o
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Utiliser votre table en toute sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d’habitation.

Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d'apporter a
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d’amiante.

o
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Votre table en toute sécurité

Limiteur de température

e Chaque zone de cuisson est équipée d'un capteur qui surveille en permanence la
température du fond de récipient, évitant ainsi tout risque de surchauffe (casserole
vide...).

e Un capteur contréle en permanence la température des composants de votre table.
Si cette température devient excessive, la puissance délivrée par la table est adaptée
automatiquement.

Protection en cas de débordement

L'arrét de la table, un affichage spécial (symbole ci-contre) et un “bip” sonore *
peuvent étre déclenchés dans un des 3 cas suivants :

e Débordement qui recouvre les touches de commande.

e Chiffon mouillé posé sur les touches.

e Objet métallique posé sur les touches de commande .

Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez la cuisson.
* suivant modéle

Témoin de chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone de cuisson que vous venez d'utiliser peut rester
chaude quelques minutes.

Un “H " s'affiche durant cette période. Evitez alors de toucher les zones concernées.

Auto-Stop system

La fonction “Automatic-stop” se met automatiquement en marche si I'utilisateur oublie
d’éteindre sa préparation en cours

L'affichage de la zone de chauffe concernée indique “A” et un “bip” sonore est émis
pendant 2 minutes environ. Cet affichage “A” reste visible tant que vous n‘aurez pas ap-
puyé sur une touche quelconque du foyer concerné.

Un double “bip sonore” confirme votre manoeuvre.

Le foyer s’éteind
Puissance utilisée automatiquement au
bout de :
comprise entre 1....4 8 heures
entre 5....7 2 heures
entre 8....9 1 heure
4

o
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Votre table en toute sécurité

Sécurité enfant

Votre table posséde une sécurité enfant qui verrouille son utilisation :

- soit a l'arrét (nettoyage).

- soit en cours de cuisson (les opérations en cours subsistent et les réglages affichés restent actifs).
Dans ce cas, pour des raisons de sécurité, seule la touche “arrét” est toujours utilisable.

Ne pas oublier de déverrouiller avant réutilisation.

. ) Comment déverrouiller ?
- Repérez les touches spécifiques pour le .

Comment verrouiller ?
verrouillage (- +) placées au dessus d'un: Appuyez simultanément sur les

cadenas (ou clef). + touches - + de verrouillage jusqu’a
@ _*—e-j- - Appuyez simultanément sur ces touchesf I’extinction de I'affichage de ver-
- (- +) jusqu'a I'affichage de I'informationf rouillage.
Qgy :

L'affichage s'éteint au bout de quelques secondes.
Toute action sur les touches active I'affichage.

Détection automatique de casserole
Votre table a induction est capable de reconnaitre la plupart des récipients.
e Test récipient : poser votre récipient sur une zone de chauffe en puissance 4.

Si I'afficheur reste fixe, votre récipient est compatible.
S'il clignote votre récipient n’est pas utilisable en induction.

e Vous pouvez aussi vous servir d'un aimant.

S'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est compatible avec I'induction.

Le retrait du récipient de la table stoppe instantanément la puissance sur votre table. Il vous reste a
appuyer sur la touche “arrét” pour arréter définitivement la zone de cuisson.

Sécurité “petits objets”

Un objet de petites dimensions comme : une petite casserole, une fourchette, une cuillére ou encore
une bague..., posé seul sur la table, n'est pas détecté comme un récipient.

L'affichage clignote et aucune puissance n'est délivrée.

o
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Votre table en toute sécurité

courants induit:

Principe de I'induction

A la mise en marche, dés qu’une puissance est
sélectionnée, les circuits électroniques
produisent des courants induits qui chauffent
instantanément le fond du récipient qui céde
cette chaleur aux aliments.

Ainsi, la cuisson s'effectue pratiquement sans
perte d'énergie entre la table et les aliments.

Inducteur circuits électroniques  —>

tAfl'attention des porteurs de stimulateurs cardiaques et implants ac-
ITS .

Le fonctionnement de la table est conforme aux normes de perturbations électromagnétiques en
vigueur.

Votre table de cuisson a induction répond ainsi parfaitement aux exigences légales (directives
89/336/CEE). Elle est congue pour ne pas géner le fonctionnement des autres appareils électriques dans
la mesure ol ceux-ci respectent cette méme réglementation.

Pour qu'il n'y ait pas d'interférences entre votre table de cuisson et un stimulateur cardiaque, il faut que
ce dernier soit congu en conformité avec la réglementation qui le concerne.

A cet égard, nous ne pouvons vous garantir que la seule conformité de notre propre produit. En ce qui
concerne la conformité du stimulateur cardiaque ou d’éventuelles incompatibilités, vous pouvez vous
renseigner aupres de son fabricant ou votre médecin traitant.

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement
I'appareil , pour éviter un risque de choc électrique.
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur
Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

A

La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

/\ Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium, ou ne placez jamais
directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé
en barquette aluminium.

L’aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.
Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé

6
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Casserolerie

Vous possédez sans doute déja des récipients
adaptés.

Votre table a induction est capable de
reconnaitre la plupart des récipients.

Test récipient : poser votre récipient sur une
zone de chauffe en puissance 4, si I'afficheur
reste fixe votre récipient est compatible, s'il
clignote votre récipient n’est pas utilisable en
induction.

Vous pouvez aussi vous servir d'un aimant,

s'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec I'induction.

Les récipients compatible induction sont :

e récipients en acier émaillé avec ou sans
revétement antiadhérent.

» récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.

Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre table.

» récipients en inox adaptés a l'induction.

La plupart des récipients inox conviennent s'il
répondent au test récipient. (casseroles, faitout,
poéle, friteuse..)

e récipients en aluminium a fond spécial.

Les récipients dont le fond n'est pas plan
peuvent fonctionner mais il faut cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé

En choisissant un récipient possédant le
Iogo sur son fond ou sur son emballage,
vous serez assurés de sa parfaite compatibilité
avec votre table dans des conditions normales
d'utilisation.

Pour vous aider a choisir, une liste d’ustensiles
vous est fournie avec cette notice.

e Nota

Les récipients en verre, en céramique ou en
terre, en aluminium (sans fond spécial) ou en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson par induction,
I'afficheur clignotera pour vous le signaler.

Vous choisirez des articles a fond épais et plats,
qui assurent une cuisson plus homogene (la
chaleur y est mieux répartie) .

Utilisez les zones de cuisson en fonction des récipients(suivant modele)

multi services

@ 18 cm
S
912....

@21 cm
Cr—

cm

~] ®®ccccccccccccccccccccccccsscscccccsccsscccccccccs

Petits récipients

Préparation douce
(sauces,
crémes....).
Préparation de
petites quantitées
ou portions
individuelles...

?
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Installez votre table en toute sécurité

Veillez impérativement a ce que les grilles des ventilateurs situées sous votre table restent
toujours bien dégagées.
Dans tous les cas d'installation, votre table a induction a besoin d'une bonne aération.

Au dessus d’'un meuble avec
porte ou tiroir

Au dessus d'un four

| —

= MINI 4 mm

—~

. <Aemmini

B

vide sanitaire

L - Lors de cuissons longues, pour favoriser le
- ~ passage d‘air chaud, laissez le tiroir
Z  légeérement ouvert.

X =

S'assurer que la traverse du meuble ne bloque pas le
passage de l'air.
Au besoin, pratiquez un biseau.

]

a

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000
N

Si I'appareil situé sous votre table génére une surchauffe :

la table a induction est équipé de sécurités, notamment anti-surchauffe, qui détectera une température élevée : une
série de petits traits ou un F7 s'afficheront sur le clavier.

Dans ce cas nous vous recommandons de pratiquer une ouverture sur le coté de votre meuble et / ou d'installer le kit
d'isolation four disponible en SAV (ref : 75X1652) afin de limiter les effets de surchauffe de I'appareil installé au
dessous .

. A A
ouverture sur le coté du i

meuble
ex.8cmx5cm

mini 5 cm

ry
Kit d'isolation (SAV)

En respectant les conditions de ventilation décrites ci-dessus, votre table peut étre installée au-dessus de tout appareil
électroménager.

o
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Installez votre table en toute sécurité
Encastrement

Un joint garantit I'étanchéité

28,8*-58-77 7 —— —~_ 51 avec le plan de travail.

-~ -Ce joint est collé sous votre
6,4 - . table, insérez directement la
488 . = . 26,3*-55,5-74,5 table dans la découpe.

-Ce joint est fourni dans la

* pour pochette, collez celui-ci sous
table de 30 la table .
P o
%/\‘* : Cotes en cm
’77,}7/. )
3, ¢! L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la
Branchement fiche de prise de courant soit accessible

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par l'intermédiaire d’une prise de courant conforme a la
publication CEI 60 083 ou d’un dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d’ouverture des
contacts d’au moins 3 mm.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification
similaire afin d'éviter un danger

A la mise sous tension de votre table, ou aprés une coupure de courant prolongée, un codage lumineux
apparait sur le clavier de commande. Il disparait automatiquement au bout de 30 secondes environ, ou
des le premier appui sur une touche quelconque du clavier. Cet affichage est normal et réservé le cas
échéant a votre service aprés vente. En aucun cas l'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.

Lors d’'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil
neutre est bien connecté.

Lors de l'installation de la table, des précautions doivent étre prises pour éviter d'endommager le cable
d'alimentation avec des arétes vives .

- 220-240V monophasé - 400 V 2N triphasé
fusible : 32 ampéres/16 ampéres fusible : 16 ampéres
¥ Vert / jaune Vert / jaune
| V| Bleu Marron ‘
%
V| Marron
Y\I\ Bleu )
[o]lg
Noir
[)]
g o o ] & g
= 7] - = [] =
N L O N L O g £ £ 8
TI1300.......2,8 kW N Ll L2
Ti312.......5,9 kW Séparer les 2 fils de phase L1, L2
TI314.......5,9 kW !
220-240 V 50Hz  T1380.......6,2 kW avant branchement
9
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Utilisez votre table en toute simpliciteé

T [

@ 18 cm
W a 2800

o+ ©~ F -
Branat =t 07" oy

@ 18 cm

50 W a 2800/W 50 W a 2800/ W

50 W a 3100

@ 18 cm
50 W a 2800

%

11 3 50

@ 16 cm
50 W a 2000 W

Brandt

g e O e O

Mise en marche Arrétl ,

-0
-1+

Un O clignotant signale que la zone concernée
est allumée.

Vous pouvez alors choisir la puissance désirée.
Sans demande de puissance de votre part la
zone de cuisson s'éteindra automatiquement.

Réglage de puissance
manuel
mael 4.2

-
o

Réglage de minuterie

9o\

Q. 0)
s O+
Fonctionne quand les zones de cuisson
concernées sont en marche.Vous pouvez modifier
a tout instant la durée de la cuisson

+

o= —

0
Z_®+
0 ‘d\p‘fi\p
-0+

arrét manuel

arrét automatique

-—
Pour arréter ce bip, appuyez sur n’importe quelle
touche de commande de la zone de cuisson
concernée, a défaut il s’arrétera au bout de 1mn
environ.

o
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Comment préserver et entretenir votre table

» Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:
La surface verre est trés résistante, mais n'est
toutefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer une dégradation du
décor sur le dessus vitrocéramique.

Eviter les récipients a fonds rugueux ou
bosselés :

Ils peuvent retenir et transporter des matiéres
qui provoqueront des taches ou des rayures sur
la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a
I'usage, n‘entrent pas dans le cadre de la
garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.

 Vous ne devez pas

Laisser des ustensiles de cuisson en métal,
des couverts, couteaux et objets métalliques sur
la table. Ils peuvent s'échauffer s'ils sont au
voisinage d'une zone de cuisson en
fonctionnement.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.
Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffer une boite de conserve fermée, elle
risque d’éclater, cette précaution est valable bien
sUr pour tout mode de cuisson.

Mettre des casseroles sur votre cadre ou enjoli-
veur (suivant modéle)

Préchauffer sur la position maximum, quand
vous utilisez un récipient avec un revétement
intérieur anti-adhérent (type téflon) sans apport
ou avec trés peu de matiére grasse.

La position maximum est réservée pour
I’ébulition et les fritures.

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

COMMENT PROCEDER

PRODUITS
ACCESSOIRES A
UTILISER

Légeres

Accumulation de salissures
recuites

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,

aluminium, ou plastique fondu

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le
coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d’alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre

vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet

protecteur)

oudre éponge abrasive

Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique

éponge sanitaire

créme

11

o

spéciale vaisselle délicate



99632442 _M._A. gxd 19/03/04 15:16 Page 1$

Petites pannes et remedes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table ....

ne signifie pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les

points suivants

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES
QUE... POSSIBLES

A la mise en service un affichage lumineux appa-
rait

Fonctionnement normal

QUE FAUT-IL
FAIRE ?

RIEN : voir chapitre
remarques raccordement.

A la mise en service, votre installation disjoncte.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

A la mise en service un seul c6té de votre table
fonctionne.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

Vérifiez votre raccordement ou la
conformité du branchement.

La ventilation continue quelques minutes aprés
[arrét de votre table.

Le dessus de votre table est tiéde en permanence
(méme a larrét).

(télé, transfo...)

La table ne fonctionne pas. Les afficheurs sur le
Clavier restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté, L alimenta-
tion ou le raccordement est défectueux.

La table s'est arrétée de fonctionner en cours
d'utilisation un *= ou F7 saffichent.

- Il'y a eu un débordement ou un objet
encombre le clavier de commande

Une série de petits == ou F7 saffichent

Les circuits €lectroniques se sont
échauffés.

La table ne fonctionne pas, un autre message
saffiche.

Le circuit électronique fonctionne mal.

Aprés avoir mis en fonctionnement une zone de
chauffe, les afficheurs du clavier continuent de cli-
gnoter.

Les casseroles font du bruit lors de la cuisson

Le récipient que vous utilisez n'est pas
adapté a la cuisson par induction ou est
d'un diamétre inférieur @ 12 cm (10cm
sur foyer 160)

Clest une vibration due au passage de
Iénergie de la table vers le récipient

La table dégage une odeur lors des premiéres cuis-
sons

| Refroidissement de I'€lectronique. | | Clest normal
Electronique sous tension comme tout
autre appareil électronique Clest normal

Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

Nettoyez ou enlevez lobjet et relancez
la cuisson.

Voir encastrement de votre table

Faites appel au Service Aprés-Vente.

Voir casserolerie

A forte puissance ce phénomeéne est
normal avec certains types de casse-
roles.il n'y a aucun danger pour la table

Appareil neuf

Faire chauffer chaque foyer pen-
dant 1/2 heure avec une casserole
pleine d’eau

En cas de rupture, félure ou fissure, méme légére de la plaque vitrocéramique,

débranchez immédiatement I'appareil et contactez le Service Aprés-Vente.

12
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bouillir avec couvercle
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e

cuisson douce

cuisson vive

mettre les aliments
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i

Caro(a) cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT facto que desde ja agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geracao de aparelhos para poder cozinhar
todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se harmoniosamente na
sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizacdo e bons resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de exaustores, de
maquinas de lavar a louca e de frigorificos integraveis que podera combinar com a sua nova placa
BRANDT.

Evidentemente, com a preocupacdo permanente de satisfazer o melhor possivel as exigéncias relativas
a0s nossos produtos, 0 nosso servigo de consumidores estard a sua disposicdo para responder a todas
as suas perguntas ou atender as suas sugestoes.

No cume da inovagdo, a Brandt contribui assim, para a melhoria da qualidade do seu quotidiano
fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizacdo facil, que protegem o ambiente e que s3ao
estéticos e fiaveis.

A Marca BRANDT.
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A sua placa em total seguranca

para
recipientes

para placa

Limitador de temperatura

e Cada zona de cozedura esta equipada com um detector que controla em
permanéncia a temperatura do fundo do recipiente, deste modo elimina-se o risco de
sobreaquecimento. (cagarola vazia, etc.).

e Um detector controla em permanéncia a temperatura dos componentes da sua
placa. Se esta temperatura aumenta excessivamente, a poténcia fornecida a placa sera
reduzida automaticamente.

Proteccao em caso de transbordamento

A paragem da placa, uma visualizagdo especifica (ver simbolo ao lado) e um bip
sonoro* podem ser activados num dos 3 casos seguintes:
e transbordamento que oculta as teclas de programagao,

e pano molhado colocado em cima das teclas,
e objecto metalico colocado em cima das teclas de comando.

Limpe ou retire o objecto e introduza novamente a fungao cozedura.
* dependendo do modelo

Indicador de calor residual

Ap6s uma utilizagdo intensiva, a zona de cozedura pode conservar-se quente durante
alguns minutos. Um “H” aparece no mostrador durante este periodo. Evite tocar nas
zonas abrangidas.

Auto-stop system (sistema de paragem automatica)

A fungdo "Auto-stop" é activada automaticamente quando o utilizador se esquece de
desligar a cozedura em curso

O mostrador luminoso da zona de aquecimento abrangida indica um A e um sinal so-
noro é emitido durante, aproximadamente, 2 minutos. A visualizagdo do A

mantém-se visivel enquanto ndo se carregar numa das teclas do disco abrangido, um
duplo sinal sonoro confirmara esta manobra.

O disco apaga se
Poténcia utilizada automaticamente
ao fim de
Compreendida entre 1....4 8 horas
entre 5....7 2 horas
entre 8....9 1 hora
16
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Disapositiv_o de seguranca
para as criancas

A sua placa possui um dispositivo de seguranca para as
criangas, o qual bloqueia a utilizagdo da mesma:

- ou com a placa desligada (limpeza)

- ou durante o funcionamento (as operagdes em
curso permanecem e as regulagdes visualizadas
mantém-se activas).

Nesse caso, por motivos de seguranga, apenas a tecla
"desligar" ficarad sempre utilizavel.

Nao se esqueca de proceder ao desbloqueio
antes de qualquer reutilizagao

~Como proceder ao bloqueio?

- Localize as teclas especificas pa-

ra o bloqueio (- +) situadas por: @

cima de um aloquete (ou chave). ¢ —___—e=—
. . . a1 4

- Prima simultaneamente estas te-:

clas (- +) até a informacdo & 7

ou @ ser visualizada.

0O visor desliga-se apds uns segundos.

Qualquer acgdo sobre as teclas activara o visor.

Como proceder ao desbloqueio?

Prima simultaneamente as tecla (- +) de bloqueio
até o visor se desligar.

Deteccdo automatica de
recipientes

A sua placa de indugdo é capaz de reconhecer
a maioria dos recipientes.

e Teste recipiente: coloque o seu recipiente
numa zona de aquecimento, na poténcia 4.

Se o visor luminoso permanece em estado
fixo, significa que o seu recipiente é
compativel.

Se o visor luminoso se apresenta em estado
intermitente, significa que o seu recipiente nao
pode ser utilizado em indugdo.

e Pode igualmente utilizar um iman.

Se o iman aderir ao fundo do recipiente, este
é compativel com a indugdo.

A ndo aderéncia do recipiente a placa faz
parar instantaneamente a poténcia da placa.
Deve entdo premir a tecla "paragem" para
parar suspender a zona de cozedura.

Seguranga relativa a "objectos
de pequenas dimensoes"

Um objecto de pequenas dimensdes como seja
um garfo, uma colher ou mesmo um anel, o
qual tenha sido pousado sobre a placa é
detectado e identificado como diferente de um
recipiente. O visor luminoso acende por
intermiténcia e a poténcia fornecida é cortada.

Concebemos esta mesa de cozedura para ser utilizada por particulares em locais de habitagao
Com a preocupacdo de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar s suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da

evolugdo da técnica.

Estas mesas de cozedura destinam-se exclusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém

nenhum componente a base de amianto.

17
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A sua placa em total seguranca

Correntes indutgras

Principio da indugao

Depois de se ter ligado a placa, assim que se
selecciona uma poténdia, os dircuitos electro-
nicos produzem correntes indutoras que
aquecem o recipiente e que passa este calor
para os alimentos.

Assim, a cozedura efectua-se

praticamente sem perda de energia
entre a placa e os alimentos.

Indutor circuitos electrénicos  —>

Rcetpomendagéo para os portadores de estimuladores cardiacos e de implantes
activos:

O funcionamento da placa é conforme as normas em vigor relativas as perturbagdes electromagnéticas.

A sua placa de cozedura por indugdo cumpre pois, perfeitamente, as exigéncias legais (directivas 89/336/CEE).
Ela foi concebida para ndo interferir no funcionamento de outros aparelhos eléctricos na medida em que estes
cumpram com a mesma regulamentaggo.

Para que ndo existam interferéncias entre a sua placa de cozedura e um estimulador cardiaco, é
necessario que este tenha sido concebido em conformidade com a regulamentagdo respectiva.

A este respeito, s6 Ihe podemos garantir a conformidade do nosso préprio produto. No que diz respeito
a conformidade do estimulador cardiaco, ou as eventuais incompatibilidades, deve informa-se junto do
respectivo fabricante ou do seu médico de familia.

Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua placa, desligue imediatamente o aparelho para evitar
0 risco de choque eléctrico. Para este efeito, retire os fusiveis ou desligue o disjuntor.
A Né&o volte a utilizar a sua placa antes de ter mudado o vidro.

A placa ndo deve ser utilizada como mesa de trabalho para pousar seja o que for.

Nao utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente
sobre a placa produtos embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas
A de aluminio.

O aluminio derreteria, danificando definitivamente o seu aparelho.
Nao utilizar aparelhos de limpeza ao vapor

18
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Recipientes adequados

Certamente ja possui recipientes adequados.

A sua placa de indugio é capaz de identifi-
car a maior parte dos recipientes.

Teste redpiente: coloque o recipiente sobre
uma zona de aquedimento ha poténcia 4 ; se o
indicador luminoso permanecer aceso fixa-
mente, 0 seu recipiente € compativel, se o in-
dicador acender por intermiténcia, o seu red-
piente ndo é utilizavel em cozedura por in-
dugdo.

Também pode utilizar um iman, se este "cola" ao
fundo do recipiente é porque € compativel com
0 modo de cozedura por inducdo.Os reci-
pientes compativeis com a indugao
sao:

« recipientes de ago esmaltado com ou sem
revestimento anti-adesivo.

« recipientes de ferro fundido com ou sem
fundo esmaltado.

O fundo esmaltado evita riscar o tampo de
vidro da sua placa.

« recipientes de inox adaptados ao modo de
cozedura por indugdo.

A maioria dos recipientes de inox convém que
respondam positivamente ao teste do

recipiente (cagarolas, panelas, frigideiras,
fritadeiras,...).

« recipientes de aluminio com fundo

especial.

Os redipientes cujo fundo ndo é chato também
podem funcionar mas é necessario que este
ndo esteja deformado.

Ao escolher um recipiente marcado com o logoti-
po [MIMN no fundo ou na embalagem, pode es-
tar seguro da sua total compatibilidade com a sua

placa em condigBes normais de uso.
Para ajuda-lo a escolher, anexamos uma lista de
utensilios a este guia.

o Noma

Os recipientes de vidro, de ceramica ou de barro,
de aluminio sem fundo especial ou de cobre e
alguns de inox ndo magnéticos sdo
incompativeis com o modo de cozedura por
inducao, o indicador luminoso acende por
intermiténcia assinalando esta incompatibilidade.

Deve escolher artigos munidos de fundo
espesso e chato que assegurem uma
cozedura homogénea (nestes o calor reparte-
se melhor).

Utilize as zonas de cozedura em funcao dos recipientes (consoante o modelo)

Multi-usos

© 0000000000000 000000000000000000000000000000000 0

-
o

Pequenos recipientes

©10 ..... 18 cm

Preparacdes
cremosas (molhos,
doces cremes,...)
preparacdao de
pequenas
quantidades ou de
porc¢coes
individuais, ...

?
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Instale a sua placa com o maximo de seguranca

Verifique se a entrada de ar, através da grade do ventilador situado nas costas, esta bem
desobstruida.
Seja qual for o caso, a sua placa de inducdo necessita de ventilagdo conveniente.

Por cima de um moével com
porta ou gaveta

Por cima de um forno

f —

MINI ft mm

]

- <& cm mini

Vacuo sanitario

- ~ favorecer a passagem de ar quente, deixe a

£ gaveta ligeiramente aberta.

L , No caso de cozeduras prolongadas e para

e i T e

Certificar-se que a travessa do moével ndo tapa a
passagem do ar, se necessario faca uma chanfradura.

ecccccccccce

©000000000000000000000000000000000000000000000000000
N

Se o aparelho situado sob a sua placa provocar um sobreaquecimento :

A placa de indugdo estd equipada com um dispositivo de seguranga, nomeadamente anti-sobreaquecimento, que
detectara uma temperatura elevada: uma série de tracinhos ou um F7 exibem-se no teclado.

Neste caso recomendamos-lhe que pratique uma abertura lateral no seu moével e/ou instale o kit de isolagdo forno
disponivel em SAV (ref.: 75x1652) a fim de limitar os efeitos de sobreaquecimento do aparelho instalado na parte
inferior.

Abertura lateral do mével D% Y \\

ex.8cmx5cm mini 5 cm -—l.
ini 4 mm
yy ~
Kit de isolamento (SAV)

Respeitando as condigdes de ventilagdo acima descritas, a sua placa pode ser instalada por cima de qualquer aparelho
electrodoméstico.

20
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Instale a sua placa com o maximo de seguranca

Encastre
28,8*-58-77 —~ —— —~_ 51 Uma junta garante a
< impermeabilidade em relagdo ao
64 — plano de trabalho.
48,8 , = ~__ 26,3*-55,5-74,5 -Esta junta esta colada sobre a

placa de cozedura ; insira a
placa directamente no recorte.
-Esta junta encontra-se no
! saquinho de plastico que vem
M‘(\«\“\\ dimensoes junto na embalagem da placa.

%x em cm
40,)7,77. S~ R

i o K = o O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da
ngagao Me tomada de corrente esteja sempre acessivel.

Estas placas devem ser ligadas a rede por intermédio de uma tomada de corrente conforme a publicacdo
CEI600 83 ou através de um dispositivo de corte omnipolar cujos contactos devem possuir uma distancia
de abertura de pelo menos 3 mm.

Se o cabo estiver estragado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servigo de Apds Ven-
da ou por pessoa de qualificagdo similar a fim de evitar acidentes.

Sempre que liga a sua placa a corrente, ou depois de corte de corrente prolongado, um cddigo lumino-
so aparece no teclado de comando. Ele desaparece automaticamente passados

aproximadamente 30 segundos, ou assim que se carrega huma tecla qualquer do teclado. Esta indi-
cacdo € normal e reservada, se assim acontecer contacte o, Servico de Apds Venda. Quando se liga a
placa a corrente trifasica de 400 V2N, em caso de anomalia, verifique se o fio do neutro estd bem co-
nectado. Estas precaugdes também sdo validas para os outros aparelhos electrénicos que possui.

" Aquando da instalagdo da placa, certas precaugdes devem ser tomadas, de modo a evitar a
danificacdo do cabo de alimentagao com arestas vivas".

220-240 V 50Hz monofasica 400 V 2N trifasica
O fusivel da sua instalagdo deve ser de O fusivel da sua instalagdo deve ser de
32 amperes 16 amperes 16 amperes
¥ Verde/amarel
| v Azul Castanho —Verde/amarelo
VI
V| Castan Azul
reto
Y Preto
° £ ©
=} o [ S ¢ £
§ ] E 2 b S e wm w ©
[ = [} ©
N L OO N L O 282 3
L1 L2
T1300.......2,8 kW N @
;}giiglg Ilzw separar os 2 fios de fase, L1 e L2, antes de efectuar a
EEEEEEnm 14 | =9
TI380.......6,2 kW 192680
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

@18 c
50 W - 2800 W
@21 cm
50 W - 3100

g o Ot e 07 oy

Um O assinalam que a zona em causa esta
acesa.Pode entdo escolher a poténcia
pretendida. Sem que o seleccione, a zona de

cozedura apagar-se-a automaticamente.

Regulacdo manual da
poténcia

o .
13®
@21 cm

50 W - 3100

50 W a 2800/W
, 0
50
@ 16 cm -

50 W a 2000 W
Brandt — oo 02" 75*:";4‘

C%etgeunlqaggo do programad%r

o
0. 220
— @é

O]

Funciona quando as zonas de
cozedura abrangidas estdo em
funcionamento. Pode modificar-
se a qualquer instante a duragao
do tempo de cozedura.

o

Paragem manual ™

+

o©
Paragem automatica 0 5\“a\5°“

0)
-+

A 3 4
Para interromper o sinal sonoro, prima em qualquer uma
das tedas de comando da zona de cozedura abrangida,
sendo o sinal interromper-se-a sozinho passado 1 minuto
(aproximadamente).

22

o



99632442 _M._A. gxd 19/03/04 15:17 Page 2$

Como resguardar e manter a sua placa limpa

® 0 que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas nao
€ inquebravel.

Evitar arrastar os recipientes sobre a placa pois
com o tempo isto podera produzir a degradagao
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo rugoso
ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo
manchas ou riscos sobre a placa.

Estes defeitos, que ndo interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
nao sao cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

® O que nao se deve fazer

Deixar utensilios de cozinha de metal, talheres, facas
e objectos metdlicos sobre a placa. Estes podem
aquecer se estiverem situados nas proximidades de
uma zona de cozedura em funcionamento.

Guardar no mdvel situado por debaixo da placa de co-
zedura produtos de LiMPEza ou INFLAMAVELS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, esta po-
de explodir. Esta precaucdo é valida evidentemente pa-

ra todos os modos de cozedura.
POr cagarolas sobre o quadro oou aro (consoante os
modelos).

Aquecer previamente em posicdo maxima, quando
se utiliza um recipiente com um revestimento interior
anti-adesivo (tipo téflon) ndo necessitando de
acrescentar gordura ou em que basta pdr uma
pequena quantidade de matéria gorda.

A posicdo maxima é reservada para levantar
fervura ou para os fritos.

A sua placa limpa-se com facilidade ; para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PRODUTOS
SUJIDADE ACESSORIOS
A UTILIZAR
Ligeira Molhe bem a zona com agua quente e em seguida Esponja de
seque-a. limpeza

Acumulacdo de
sujidade seca
seque-a.

Manchas e vestigios de
calcario

Incrustagdes residuais de
acucar, aluminio ou
plastico derretido

P6 Esponja abrasiva

Molhe bem a zona com agua quente. Utilize um
raspador especial para vidro, esfregue e finalmente

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio
- ou utilize um produto do mercado.

- Aplique sobre a superficie da placa um produto
especial para vidro vitroceramico, de preferéncia
composto de silicones (protector).

Esfregdo ou
raspador

Pasta especial
para vidro
vitroceramico

Produto especial
para vidro
vitroceramico

Esponja sanitaria ou especial

Creme para louga delicada

o
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Pequenas avarias e solucoes

Tem alguma divida quanto ao funcionamento da sua placa inducdo......... isso ndo significa
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar as seguintes indicagoes.

VOCE CONSTATA QUE ... AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao por em funcionamento aparece uma
indicagdo luminosa.

Funcionamento normal.

NADA: veja capitulo Observagdes
ligagao.

Ao pér em funcionamento, o disjuntor da sua
instalagdo salta.

A ligagdo da sua placa é defeituosa.

Ao pdr em funcionamento s6 se acende um dos
lados da sua placa.

A ligagdo da sua placa € defeituosa.

Verifique a ligagdo ou a conformidade
da sua instalagéo .

A ventilagdo continua a funcionar durante alguns
minutos apds a paragem da sua placa.

A parte superior da sua placa permanece morna
(mesmo apagada).

(televisdo, transformador...).

| Arrefecimento do sistema electrénico. | E normal.
Sistema electrdnico sob tensdo como i
em qualquer outro aparelho electrdnico E normal,

A placa ndo funciona. Os mostradores do teclado
permanecem apagados.

0 aparelho néo est alimentado. A ali-
mentagdo ou a ligagdo € defeituosa.

Inspeccione os fusiveis e o disjuntor
eléctrico.

A placa deixou de funcionar durante a utilizagdo,
aparece a indicagdo = ou F7.

- Houve transbordamento ou um objec-
to atravanca o teclado de comando.

Aparecem uma série de pequenos == ou F7
no mostrador.

Os circuitos electronicos aqueceram.

A placa ndo funciona, acende-se outra mensa-
gem no mostrador.

0 circuito electrdnico funciona mal.

Depois de se ter acendido uma zona de aquecimen-
to, os mostradores do teclado continuam a piscar.

0s tachos fazem barulho durante a cozedura.

0 recipiente que vocé utiliza ndo estd
adaptado a cozedura por indugéo ou é
de didmetro inferior a 12 cm .(10 cm no
disco 160)

E uma vibragdo devida a passagem da
energia da placa para o recipiente.

Limpe ou retire o objecto e torne a
langar a cozedura.

Ver rubrica encastre da sua placa

Pega ajuda ao Servigo Apds Venda.

Veja Recipientes adequados.

Em poténcia elevada este fenémeno é
normal para determinados tipos de
tachos. Néo existe perigo para a placa.

A placa liberta um cheiro durante as primeiras
cozeduras.

Aparelho novo.

Aquega cada disco durante 1/2 ho-
ra com um tacho cheio de dgua.

Em caso de quebra, fissura ou racha, mesmo ligeira, na placa de vitroceramica,

desligue imediatamente o aparelho e contacte o Servigo Apos Venda.

24
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cozedura a lume forte

§§

LI

das aos fritos e fervuras rapidas.
[ cozedura a lume brando
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Sidgopa yprotuo
"teyvaouoata”

Ayomnt [eldtiooa, Ayonnté [lekdtn,
Moég amokmoate pia kovlivo BRANDT kot cog evyopiotovpe yi'outd.

Ot gpevvnukég opadeg pog cuvébeoayv yia cog pia véo yevid koulvav, tov 0o kdver 10 kabnuepvd cog
HOYEIPENO TLO EVYAPLOTO.

Me ypopuég MTEG Kot LOVIEPVO OLGONTLKT, O KOLVOUPLEG VOAOKEPOULKES €0Tieg TG Kovlivag cog BRANDT
Sévouv apuovikd pe ta vrorowro wépn g kovlivog cog kot cuvdualovy dyoya omrAovoTELUEVN XPTON KoL
VYNAY 06300T 6TO YHGLUO.

Yy motkida tov tpoldvimy Brandt, urnopeite eniong va Ppeite, pio peydin emrloyn ond ¢ovpvoug,
OTOPPOONTNPES, TAVVTIPLO TLATOV KOl WYUYEL®V, TO OTOL0, UTOPELTE VO GUVEVGGETE UE TNV KOLVOUPLO GOG
kovliva BRANDT.

"Exovtog mavio og TpdTo pog LEANUO, TNV LKOVOTOINGT Tov TEAGTN HoG Kol EXLOVUMVTOG TO TPOTOVTO LOG VO.
OVTOTOKPIVOVTOLL KOTE TOV KOADTEPO TPOTO GTLG OMALTNOELG TOV, 1| VANPEGLA [Log EEVINPETNONG KOTAVOAMTOV
Bpioketol ot d160eon Gog Yo va anavIRcEL 6 TUYOV EPWTNGELS GOG, ' VA OKOVGEL TG TPOTOCELS GOG
(8revBuvoelg kot ALV 610 TEL0G ToL BLiiov).

Ty kopuon g Katvotopiog, n Brandt cupfdAletl pe ovtdv Tov TPOTO STV KOAVTEPELOT NG TOLOTNTOG TNG
Kkadnuepvig cog (Mg, TpochEPovTd 60 TAVTO TPOTOVIO VYNAMOV am0SOGE®Y, ATAOVGTEVUEVMV GTN PO
T0vG, oefouevav 1o TepLBailov, Le 01Tk Kot TeTtdTNTa.

To ofine BRANDT.
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Oonyileg acOarlovg XPNONS TS TAAKAS TNG
Kov(livog 6og

Ileplopromg Beppokpociog

e Xe KGOt €0Tlo YNOIUOTOG VIAPYEL KL €vog Beplroctdng, o onolog eAEYyEL
GUVEYAGS, LLE TETOLO TPOTO TV BEPLOKPOGTLO GTOV TTATO TOL LAYELPLKOV OKEVOVGS, DOTE
vo. unv dnuovpyeiton kavévog kiduvog vrepBeppovong (T.y. ddeia Katoapoa. ...).

e 'Evag Oeppootdtng eléyyel cuveywg, Ty Bepuokpocio T®V £6TLOV TNG
kov{ivog cag. Av avti 1 Bepuoxpacia vrepPel ta kKavovikd opia, 1 Tapdymyn
1o 0g 00, pelmBel 0VTOUOTO.

IIpoctocia oe mepintwon EeyelMonotog

To ctopdtnuo g Aettovpyiag, pio €1dikn €vdelén (omévavtt ovppolro) katl évo
MNTKo "pmn” * propovv va oupPoiv otig e€ng 3 neputtwoelg:

o Zeyeilopa Tov KOAVTTEL T0 TANK TP EVIOADY.

e Bpeyuévo mavi tonobempévo ndve cto TANKTPA EVIOA®Y.
o MetaAMKo OVTIKEIUEVO TOTOBETNUEVO TOV® GTO TANKTPO, EVIOAWV.

Kabopiote 1} aoo1péote 10 oviikelnevo Kot EEKIVIOTE Kol TAAL TO YNOLUO.
* avoloya Le To LOVTELD

Aglxtng ¢ evamoueivovcog Bepuotntog

Metd and extetapévn xpnon, n aviictolyn £6tio YNoinotog UTopel va
napapeivet {eot.

3 awtd 10 Yypovikd dtdoua, éva “H” epdaviletar otov nivoxo evéeifemy.

Xvomua Auto-Stop

H Aertovpyilo "Automatic-stop” (00TONOTOV CTOUOTANATOS) TIBETAL OVTONATO, GE

Aertovpylo dtov o xpnotng EeYAoeL vo oPNoEL TO HOYNTO TOV EYEL TAV®.
H evéeén mg ovtictoyyns eotiog ynoipotog ety vet A ko vomyntkd "pmn' oxobyeton yio
nEPINIO 2 AETTA.

Avmn évdelén A Ba mopaopeivet, Yo 660 SLAGTO. eV TOTETE £VO, OTOLOSNTOTE KOUUTTL o
TOV TVAKO, EVIOAMV TG KouLivog cog, omy eAevtaio Tepintwon, £vo, de0tepo punin Oo.
emPePOLMOOEL TO TATNUEA TOL KOVUTLOV.

XpNoiLorovovuevn N €otia ynoijnotog

évtaon ofnvel autdpota o

ovapeoa 1....4 d0TLdg 8 wpeg
peto&o 5....7 dwtidg 2 opeg
uetoéo 8.....9 1 opa
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Acodérera yia to mondid

O1 gotieg 60¢ SLAOETOVY L0 AGPIAELA Y10 TA TALOLE T
onoio acdorilet ™ ypron Tovg:

- el1e og drokomn (kabdpiopo)

- eite x0Td 10 poyeipepna (o1 TPEXOVOEG EVEPYELEG
cuveyifovtar kot ot eppavi{dueveg puvbuiceig
TOPAUEVOUV EVEPYEG).

2y mepintoon ovth, yia Adyouvg acoareiag, Lovo 10
TAKTPO "Stakonng” unopel axoun vo ypnotporonOet.
Mnv &£y a0oeTe VO ANTAGOAAIGETE TTPLY TN vEQ
APNGLPOTOiNGN.

~ag 0o acdaricere;

’ ’ , .
- Evtornicte to e181kd nAqktpas

achdriong (- +) mov BpicKovrmf
) L o s @O = +
névo and €va AovkeTo (N kAewdl). § _— —e=—
. v

- Mamote Tavtdypova To TANKTPOS

ovtd (- +) uéxpt va gpdavictel ns
mnpogopion AT 7 A :

H gpodvion ofnvet petd omd pepikd devteporento

Hog 0o aracdaricers;

INomote tovtdypovo. T TANKTPa (- +) acdALong LEXPL

vo. 6Pnoet N gpodvion oy 006vn.

Avtopat aviyvevon
KOToapOAQG

H nAdxa g xov{ivog cog unopel va
OVLYVEVOEL T0 TEPLGGOTEP GKEVT.

e Aoxiun ckevovg: tonoHeTnoTE TO
oKeVOG c0¢ o po {ovn Bépuavong ne
woyv 4.

Av n ootelvn €vdelén avdafel cuvéyeta
0100epd 10 okeVOg 6ag £lvat cuuBoTo.

Av avapooPrvet 10te 10 ckebog cag dev
umopel vo ypnoiponondel ce t€tola
kouliva .

e Mnopeite eniong vo ¥PNOLLOTOLGETE
£vo poyvin.

Av "K0ALG" 6TOV TATO TOV GKEVOLG, TO
GKEVOG £1vot GuUPoTo LE TNV EROYOYN.

H anoudxpuvon 10v ckevovg and tnv
nAdka kovlivag oTtopatd auécwg 1O
pevpa oty tAdko kovlivag. ITathote
omAmg 10 TANktpo "otopdmuo” (OFF) yua
VO OTOUOTACETE OPLOTLKA TN AgLtovpylo
g {®VNng LoyELpENaToC.

Acdadrera "uikpd aviikeipevo”
"Eva avtikeipevo uikpov dtoctdoeov,
OmMG : €Vo KOTGAPOADKL, £VO TELPOUVVL,
€vo KOLTAAL, N okoun Kt €va doyTulidt. . .,
aonuévo mave oty TAdko g kovlivag
cag, dev Aoupavetat vEoyNny and v
kovliva cag, og poyelptkd okevog. ‘Eva
unvopo  ovapoopnivet
evdeiemv kol xapio
TOPGYETOL.

otov Tmivako
Loyvg dev

Odnyiec orAOVGTEVUEVNC YPNONC TOV VAAOKEPQULKOV EGTLAOV TNG

xovlivag 6og

Yy ed1060LE KO KOTAOKEVOGOUE TLG CUKYEKPLUEVEG VOAOKEPOULKEG EGTIEG YNGILATOG Y10 OLKLOKT Yp1OoN.

Kabng x0plo uéAnud pag eival n otobepn BEATiOOT TOV TPOIOVIOV HOG, SLOTNPOVIE TAVTO TO SLkoimuo vo

enéuPoupe ot TEXVIKO, AELTOLPYLKS N aLtoONTLKS HEPOG TOVG, TPOKELUEVOL VO, ENLPEPOVIE KGOE TpOTOTOiNGN

VAYOPEVOUEVT OO TNV eEEMEN TG TEXVOLOYLNG.

H x01a6Ke1) TV GUYKEKPLUEVOV VOAOKEPAULKMV EGTLOV TNG KOLLivog 60g, ToL Tpoopilovial OmokAELoTIKG,

YO TO YOO VYP®V KOl GTEPEMV TPOPKDV, SEV TEPLEXEL AMOADTOG KOVEVO GUGTATIKSO OUiovTOv.
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Odnylec aopaloVs eykataoToons Tne TAAKaS e kovlivag oog

Enaydywo peduato,

, , ,
Apygcherovpyiog mgemoyayi
‘Otav Balovpe oe Aettovpyio Tnv GLGKELN, OO ™
GTLYUN TOV EMAEYOUUE Ni0 GUYKEKPLUEVT LOYV, T
NAEKTPLKG KUVKAGOUOTO TOPEYOLV ETOYOYLLA
pevpata, 1o onoia {eotaivouy oTLypLaic Tov TATOo
TV LEYELPLKOV GKEVMY, O OMOLOG UE TN GEPE TOV
peTadidel oty TN BeprdTTa 6TIG TPOOES.

Kot' avtdv tov 1p6mo, 10 ynoipo yivetol ywpic
xGowo evépyetag, netoy tng TAdkag g kovlivog
KO TOV TPOOOV.

Hiektpucd
KUKADHOTO! Enoyoyéog —%

IToedonoinon ctovg d€povieg Pnuatodot Kapdidg Kot evepyd
HLOGYEVLOTO:
H Aertovpyio mg mhdixag g koulivag TANpot TG 1o UOVGES TPOSLOYPOIHES TMV NAEKTPOLLOYVITTLKMV CVOTOPOY V.
H nhdiko: g emoryarytkng koulivog cog £vor omoldteg EVOPLOVIGUEVN UE Toug puBtaTicovg kovoveg (Kowvotucég Odnyleg
89/336/CEE).
"Exet x0tookevootel [e 1010 om0, OOTE Vo, Uy Topepumodilel v AeLtoupyio 1oV VTOAOUTMY NAEKTPIK®V GUGKEVMV,
o My TPOUTOBeON OTL KoL WTEG Ot TeEhevTaieg cEfovtot To 1810 pubotiké mAoiclo. H eroywyikn midiko g koulivog
GOG, SNULOVPYEL HoyVNTLKG KUULOTO. 6T0 TAL0oV €YY0S TeptBdAiov me. [pokeytévou vo amodevyBodv o alniemdpiioelg
ueto&y mg mhdkog mg koulivog 6og Kot evog Pruatoddt kopdiic, TPETEL 0 TEAEVTOLOG VO TANPOL TG TPOUNOBECELS TOV
pLBLETLKOY TAOLGIOV, 06 TO OMolo SLEmeTaL. ATG VT TN GKOTLE, SEV UTOPOVUE VO, GO £YYUNBOULE, TTapd LOVO v
£VapUOVIOT| TOV KOV LOG TPTGVTOS LE TOVG PLBULETLKOVG KOVOVES, amd Toug onotovg Siénetol. Ocov adopd otnv
ovtioTtolyn evapuovion tov Pnuatodotn Kapdids, N oTig eVOEXOUEVES TOPEVEPYELES I OIGVUBOTOTNTES TOV,
UTOPELTE VO, GLLPOVAEVTELTE GYETLKG TOV KOTOGKEVOGTH TOV, 1} TOV BEPATOVTO Y1aTPO GOG.

Y€ NEPLTTOOT) TOL EPGAVLGTEL OTOLOSTTOTE PAYLGUA GTIV EMLOAVELY. TOV YVUALOD, TPOKELUEVOV VAL ATOGVYETE
A KkdGOE kivdvvo niektpominéiag. SLakOyTe apuEoag TNV Tapoy i NAEKTPLKOL PEVRATOS, KAELVOVTOS TO SLaKOmTTY
acdalreiag 1| KatePalovtas Tov YEVIKO Stakomntn aodpodsiog,
Mo v xpneyIonotioETE TNV KOVSivVa 6OG, IPLV, OTT0 TIV CAAALYT] TOV PAYLGUEVOD YVOALO0D TIS TACKOS TOV
VOAAOKEPOULKAV EGTLOV.
Ty emdavELd. TG KOVLIVaG €V TPETEL VO TOTOOETELTE KAVEVE BVTLKEIPNEVO.

A Katd to yijoyo, pnv xpnotponoteite moté aAovpvoxapto, pnv TonodETEITE TOTE TAVO GTLS VOAOKEPUPLKES
£0TIEG TG KOVLIVOG GVTLKELPEVA TUMYIEVE GE GAOVHLVOYAPTO, 1] OTOLUBIITOTE GAOVULVEVLE. GUGKEVUGLA,
A IOV TEPLEYEL KATEWVYREVES TPOOES.
Y€ pio T£ToL TEPLTTOGT) T0 GAOVHIVLO B MAGEL Kot 00 KOTAOTPEWEL TEAELOTLKA THV GUGKELT) GOC.
Mn gpnoiponoteite GucKeLN KOOOPLOUOV UE OTUO.
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Maysiplkd okevn

Xopic apotforio, drabétete, NdN, poyeipikd
oKevn, katdAAnio yia v kovlivo cag.
H sroyoyikn thaxa g koviivag cog eival 6

0éon va avayvopiler ta rmepiociétepa
payeLpLkd okevn.

Teot payerpikodv ckevovg: Torobetnote 10
poyelplkd cog okeVOg mAV® G€ pio eotia
ynoinatog pue o0 4, €0v 10 URVLUO GTOV TTivoKO
evdeifemv tapopével otabepd, 10 LaYELPLKO
oKeVOog 60g elval cupufatd pe mv kovliva cag, av
Ouwg avopooPrvet, 1ote eival acOUPato yia ypnon
oe énaywyikn kovliva.

Mnopeite eniong vo XPNOLULOTOLNCETE £vaV
poyvitn, av avtdg "korrder" otov ndto tov
okevovg, TOTE T0 HOYELPLKSO 60Gg OKEVOG Elvatl
ovuPotéd He v oYY,

Ta copfatd payelpitkd 6K PE THY ENOYOYN ElvaL:
* oKelUN elaylé pe, N XOPLG AVILKOAANTIKN
enicTpOON.

* LOVTEPEVLO OKEVN UE N X0plg TATO EpOyLE

Me tov gpoylé ndto omodevyovtoL Ta poyicuoTo

otV YLAALYN €mLOAveLD TG TAGKAG TNG Kov(ivog
cag.

* avo&eldmto oKevn KOTAAANAC Y10, ETaY®YN
Ta teplocdtepa avoleldmto LayeLpikd oketn

Page 3$

elval Ko TOAANAO, €6V TANPOVY T0 TECT
KOTOAANAOTNTOG TOV LOYELPLKOD GKEVOVG
(xotcopores, tevilepédeg, tnyovio, pLielec....)

e UETOAALKG okevN e €181kd mdTo.

Toa oxevn pe avicdnedo wATO UTOPOVV VO
xpnowonombovv uévo, av o terevtaiog dev eivor
eE01pETIKG TOPOLOPODUEVOC, crase
Ayopdovtag okedn Tov OEPOLY T0 T oTov
nG10, 1 6T GUCKELOGLO. TOVG, elote BEParot, ot elvor
omoAUTeg cuuBotd pe v TAdko g Koulivag oag, uid
dvololoyikeg cuvbnkee. Ta va cag Bonbrcovue oty
emAoyn oag, poli Le Tov 0dnyd yprioTg 060G TPOGHEPETOL
KL VoG KOTOAOYOG HE KOLVIKG GOVEpPYQ.

e XHMEIQIH

Ta payelptd okeln amd yuol, KEpapo, TuAd, cAoupivio
(xopig 1816 TAT0), N YOAKS, OPLOUEVOD, AVOEETSWTOL LN
UOYVITLKG, £1vor aoLUBaTd: LE TO YAGLO KOT EMAYwyN.
"Evo pivupo: otov ivoka evieiEemv ovaoofiver,
G'0UTHY TNV TEPITTWOT, Y10, VO, 6OG TOELSOMOLNGEL

No: TpoTdite GKeUN LE Topb Ko 1610 T4T0, VLot 0Tl
££0600ALoVY £va TEPLEGOTEPO OLOLOYEVEG YNGLUO (1)
BepudTnTo, KOTOVENETOL KOATEPD).

No gpnoyLonoleite ekelvn Ty £otio YNoiLaTog, TOV OVOAOYEL 0T0 KGOE

LOYELPLKO 6KeV0G GOG (SelTE TO OYEDL0).

TToAAamA®V xpHoew®V

@ 18 cm
¢\1\2\ tm

@ 21 cm

w
-

Mukpd oxeldn

<® 16 cm>
L
210 ..... 18 cm

Moyeipepa o xounin
OOTLO (cdAtoeg,
KPEUEG....).
Moyeipepo pikpmv
TOGOTHTMV 1) OTOULKOV
uepidov...

?
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Odnyiec aodPorovs EYKOTAGTAOTS TG TAUKOGS TG
KouGlvag 60g.

DpovTioTe OTWOINTOTE TO TAEYLOTO TOV CVEULGTNP®V TOV PpiokovTiol KAT® amd TG E0TIES GOG VO
Tapapévouy Tavta eAeVOepa.
Ye kG0e mepinTwoN £YKOTOGTOONS, Ol ENAYWOYIKEG £6TIEG 060G XpeLdlovtot KoAd eE0eplond.

Iéve and éva émumlo e mopta N
oLPTAPL

Idve ond dovpvo

Ry

MINI 4 mm
v

—~

<& cm mini

VYELOVOULKO KEV

. - 'Otav poayelpedete Goyntd ToL AmaLTOVY TOAD
- > xpovo, apvete 10 cupTdpt Alyo 0volkTo Yio va
Z  Sievkorbvete ) Siéhevon {eotol oépa.

: : A; S

BeBoiwbeite nwg n tpaPfépoa tov eniniov dev
eumodilel 10 TEpacuo 1oV aépa.
Ty avaykn, Kavte pio Ao&otoun.

e

g /

Av 1 6uekeN IOV BpickeTon KAT® and T fdon £6TLOV cag dnurovpyel vrepBippaven:

Ot enoyoyikeg eotieg eival eE0mMOUEVeEG e 0oOAAELES, KVPIMG KOTO TG VTEPOEPLOVONG, TOV OVIYVEVOLV TIG
VYNAEg Bepuokpaciec: oy 000vn O epdavicTel pra oepd and ypappovieg N éva F7.

ZIVv TEPINTOON AVTN 60 GLUVIGTOVUE VO KAVETE £va dvolypa 610 TAQIVO Tov eniniov cag /Kol vo
tonoBetioete £va k1T LOV@ONG 10 onoto dratibetal and v Yrnpeoio Teyxvikng E&vanpémong (kwd:
75X1652) ®ote va TEPLOPIGETE TIG EMTTWOELG TNG VIEPOHEPLOVONG TG CLOKELNG MOV BpiokeTol O KOTW.

v \
mini 5 cm klnl 4 mm
T ™~
Kt povewong - Yanpeoio
Teyvikng Eéunnpémcng r%

Tnpovtog TG Topandvm TEPLYPOOOIEVES GUVONKEG aEPLOUOV, 1| BAON ECTIOV GOG UTOPEL Vo £YKOTAGTOOEL
TAVO 06 OTOLAINTOTE OLKLOKT CUCKELT.

GVolyHa 670 TAGTVO TOV
enmimhov
my. 8 cmx 5 cm
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Acgaling eykardoraon s kovdivas oog.

’ "Evor A v
Evtolyionog CrEYavOI e Tov AMSAOLTD

TGYKO EPYOCLOC.

28,8+-58-77 — —— _—~—__ 51 -AVT6 10 Adoo Bpioket

KOMNUEVO GTO KOTO HEPOG TG
EMOYWYIKNG TAGKAG TG KouLivag
oag,
TonoBETEIGTE TV ENOYMYLKY
mAdKka g koulivog oag, oty
vrodoyn.
-0v10 10 AMdoTyo Ba to Bpeite om
coxouAiton, Tov Bpioketon
KOMINUUEVN OTO KAT® UEPOG TG
enoymyis mAdKkag g KouGivag
'

* 30

Extipmon oz
£KOTOOTA

AS® o
H)\ 2 5OVS H ovokeun npénet va tonobemBet e 1010 TG0, MOTE 1 VSO
EXTPIKT GUVOEST g MAekTpiknic Tpilog va eivan 6e Tpoottd onueio.

Avtég o1 mAdkeg kKoulivag mpémet va 6uvdeBolv Le To MAEKTPLKO 81K TVo, S0, LEGOV piog ek Tpkng mpilag, mov vo mAnpot
g npodraypodég CEI 60 083 M piog mpilog morlumoliknic He pio andotoot, Touhdxotov 3xA, Heto&h v vTodoywy.
AV 10 KOADSL0 KOTAGTPOYEL , TPENEL VO, OVTIKOTUGTOOEL, 1) 0O TOV KOTOIOKELOOTH, 1} Ao TV 0puodio venpeoio BAofmv
UETE, TV TTdANoM, 1} 06 £vory eEELSLKEVUEVO TEXVIKS, MOTE VO, 0modeuyOet kdbe mBbovog Kiveuvoc.
‘Otav n kouliva cog tifeton o€ XoUNAn Tdon, 1| KOTOMLY (oG EKTETOUEVNG SLOKOTNG NAEKTPLKOV PEVUATOS, 10, OOTELVA
&vdelén gpoovileron otov Tivaka eviolwy g TAdkag g koulivag oag. EEadaviletot ovtopato, petd 1o népag 30
SeVTEPOAEMTOV, 1) OIS TN GTLYUY TOVL TOTNGETE OMOLOSHTOTE KOLUTL 0TS TO TANKTPOAdYLO TG Koulivag cog. Avt n €vaelén
etvar guotoroyikn. Xe kapio tepintmon o xpriotg g kovlivag dev mpénet vo. ) AdBet vrdym.
Xe nepintwon duchertovpyiog g TAdkag g koulivog cag, katd tn Sidpkela piog proacikng cvvdeong 400 V2N,
Beparmbeite GTL 10 0VEETEPO KOADILO £1vaL GOGTE GLVEESEUEVO.
Katd mv eykatdotacn g Bdong eotimv cog, Tpénet vo Angbodv optopéva HETPO OGTE Vo NV vrtootel {nuid
70 KOAMIL0 TOPOYXNG PEVULATOG AGY® O&ElWV aKIMdV.
-220-240 V povogaoiko
acpdlera : 32 aurnép/l16 aurip

-400V 2N tprpaoiko

¥ Tpaotvo/kitpivo acpalera : 16 ourép
| ; Mné Tpéovo/kitpivo
Y Y Kaoctové Kaotovo

\I\Mm&po -

2 g 00po

. £ ¢ ]

LI B P

N L O N L O PoroY o

3 5 2

TI300.......2,8 kW § L:I.e |.ez L‘@
TI312.......5,9 kW N

220-240 v 50Hz T1314""'"5:9 kw Tpwy m ovvdeon, dtoxwpeiote to 2
TI380.......6,2 kW KaAmdia, ddong L1, L2.
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Oonyieg andloveTEVPEVIG LPNONS TG TAAKOS

™G Koulivaog 6og

W €wc 3100

@ 21 cm
W £ac 3100

Evo "umnt" ko évo 0, mov ovaBoofiver cog e1domotovv
4t avticToyyn £0Tio YNGLHLOTOG ELVOL AVOLLEV.
Mropeite katdmy va emAEEete v emBuunt 1oy 0.

Edv 8ev emAélete kOmolo GUKYEKPLEVN LoY Y, ) €OTIO.
ymotiportog Ba ofrcet ovtduoTo.

Pﬁem@ LoYV0G UE TO YEPL

Py6uion tov ypovougtpov
LOYELPEUOTOC
99"

o\ e (
Aevovpyet otav oL avtictolyeg —
eotieg ynoiuorog eivol
ovoppéves. Mropeite, oe kG0e
oTLyun, va 0AAGEETE TV Stdpketa

HOYELPENOTOC.
IANoLpo pe to Pt e+
A 3
0 N“““ \xﬂ,\ﬁ
O]
Avtoparo ctopdTnuo G+
' -———

T'ia vo 6TOLATHGETE GLTO TO UNLT, TOTHOTE £va
OMOLOSNTOTE KOVUTL EVIOANG, TG aVTiGTOLYNG E0TIOG
g xovlivag cag, av dev 1o kGvete Oo GTONOTHOEL
UeTd amd éva Aemtd Tepinov.
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Iog va npodvridiere kon va StatnpnoeTe v

TAdKa TG Kovlivag oog

o Ilpénet

No: omogevyete v torodeteite andTopa ta
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Geachte klant,

U heeft net een kookplaat van BRANDT aangekocht. We willen u hier graag voor bedanken.

Onze onderzoeksteams hebben voor u een nieuwe generatie van apparaten ontworpen waarmee koken
en bakken dag na dag een waar plezier wordt.

Dank zij het moderne en verfijnde ontwerp zal uw nieuwe BRANDT-kookplaat harmonieus in uw keuken
kunnen worden ingepast. Uw kookplaat is een geslaagde combinatie van gebruiksvriendelijkheid en
optimale kookprestaties.

In het programma van BRANDT-produkten vindt u een ruime keuze aan ovens, afzuigkappen,
vaatwasautomaten en koelkasten die allemaal kunnen worden ingebouwd en harmonieus met uw
kookplaat van BRANDT kunnen worden gecombineerd.

Uiteraard wensen wij onze klanten ook na de aankoop altijd tevreden te houden. Onze servicedienst zal
u altijd met uw vragen of suggesties verderhelpen (zie achteraan deze handleiding).

Brandt staat niet alleen voor technologische innovatie, maar verbetert tevens de kwaliteit van uw
dagelijkse leven. Brandt biedt u immers apparaten met een bijzonder mooie vormgeving die prestaties
en gebruiksgemak aan milieuvriendelijkheid en betrouwbaarheid koppelen.

BRANDT.

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Consumentendienst

Wenst u meer te weten? Elke herstelling dient te gebeuren door een erkend vakman.

Informatie, praktische tips, Enkel de dealers van ons merk :

verkooppunten, servicespecialisten :  ® Kennen perfect uw apparaat en de werking ervan,
* Passen onze regel-, onderhouds- en
herstellingsmethoden volledig toe,
e Gebruiken uitsluitend originele wisselstukken.

CONSUMENTENSERVICE BRANDT Bij klachten of bestellingen van wisselstukken bij uw dealer
0900-2726386 vermeldt u de precieze en volledige referentie van uw apparaat
(merknaam, type van apparaat en serienummer). Deze gegevens

vindt u op het identificatieplaatje aan de binnenzijde van uw
apparaat.

WISSELSTUKKEN : Vraag uw elektrotechnicus om voor onderhoud
of herstellingen UITSLUITEND ORIGINELE wisselstukken te gebruiken.

39
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Veilig gebruik van uw kookplaat

Temperatuurbegrenzer

e Elke kookzone is voorzien van een sensor die ononderbroken de temperatuur van de
bodem van de kookpan controleert om elk risico op oververhitting (lege kookpan...) te
vermijden.

e Een sensor controleert ononderbroken de temperatuur van de onderdelen van de
kookplaat. Bij een te hoge temperatuur wordt het vermogen van de kookplaat
automatisch verlaagd.

Overkookbeveiliging

Het stoppen van de inhoudsopgave, een speciale display (symbool hiernaast) en een
heldere "bleep" * kunnen in werking treden in één van de drie volgende gevallen:

e Overloop die de commandotoetsen bedekt.

e Vochtige doek die op de toetsen ligt.

e Metaalhoudend voorwerp dat op de toetsen ligt.

Reinig of verwijder het object en begin opnieuw.
* volgens model

Indicator voor de overblijvende warmte

Na een intensief gebruik van een kookzone kan de gebruikte zone nog enkele minuten
warm blijven.

Zolang de kookzone te warm blijft, zal er een “H” op de display blijven staan.

Auto-Stop-systeem

De functie "Automatic-Stop" wordt automatisch ingeschakeld indien u uw kookplaat na
een bereiding vergeet uit te zetten.

Bij het automatisch uitschakelen van een kookzone verschijnt voor de betreffende
kookzone A op de display en hoort u ongeveer 2 minuten lang een bieptoon. A blijft op
de display staan tot op het moment dat u op om het even welke toets van de
betreffende kookzone drukt. U hoort dan een dubbele bieptoon.

De kookzone wordt
Vermogen automatisch
uitgeschakeld na

tussen 1....4 8 uur

tussen 5....7 2 uur

tussen 8....9 1 uur
40
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Praktisch gebruik van uw kookplaat

Kinderbeveiliging

Uw kookplaat beschikt over een kinderbeveiliging
waarmee u de kookplaat kan vergrendelen :

- ofwel op een moment dat de kookplaat afstaat (met
het oog op de reiniging van de kookplaat).

- ofwel tijdens een bereiding (de bereiding gaat dan
gewoon door en de op de display weergegeven
instellingen worden niet gewijzigd).

Bij een vergrendeling kan u om veiligheidsredenen
enkel de toets "stop" gebruiken.

Vergeet het toetsenbord niet te ontgrendelen
alvorens het opnieuw te gebruiken.

~Hoe vergrendel ik het toetsenbord?

- Met de vergrendelingstoetsenf
(- en +) boven een hangslot (of§ 0]
sleutel). .
- Druk gelijktijdig op deze toetsenf
(- en +) tot @7 of @ op de:
display verschijnt.
De displayvermelding verdwijnt na enkele seconden.
Met een druk op om het even welke knop wordt de
~ display weer actief. -

-+

[ —

Hoe ontgrendel ik het toetsenbord?

Druk gelijktijdig op de vergrendelingstoetsen
(- en +)tot het vergrendelingssymbool van de
display verdwijnt.

Veilig gebruik van uw kookplaat

Automatische detectie van
kookpannen

Uw inductiekookplaat kan de meeste types
van kookpannen herkennen.

e Kookpantest : plaats de kookpan op een
kookzone die u op stand 4 instelt.

Indien de display niet knippert, is uw
kookpan geschikt voor inductiekoken.

Indien de display knippert, is uw kookpan
niet geschikt voor inductiekoken.

) kan k

Als de magneet aan de kookpan blijft
"kleven", is de kookpan geschikt voor de
inductiekookzones.

n_magn ruiken.

Zodra u de kookpan van de kookplaat
verwijdert, stopt de kookactiviteit
a ut o m a t i s ¢ h
onmiddellijk. U hoeft dan nog enkel op de
STOP-toets te drukken om de kookzone
definitief uit te schakelen.

Veiligheid "kleine
voorwerpen"

Een klein voorwerp zoals een kleine
kookpan, een vork, een lepel of een ring dat
alleen op de kookplaat ligt, wordt door de
kookplaat niet als een kookpan
gedetecteerd. De display knippert en de
kookplaat wordt niet ingeschakeld.

Deze kookplaat is ontworpen voor gebruik door privé-personen in woningen.

Wij streven ononderbroken naar verbetering van onze produkten en behouden ons dan ook het recht
voor de technische, functionele en esthetische kenmerken van onze produkten te wijzigen om ze aan

de nieuwste technische evolutie aan te passen.

Deze kookplaten zijn uitsluitend bestemd voor het koken en bakken van dranken en voedingsmiddelen.
Deze produkten bevatten geen enkel bestanddeel op basis van asbest.
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Veilig gebruik van uw kookplaat

Pl‘incipe van inductie Inductiestromen

Zodra u een inductiekookzone aanzet en een
vermogen instelt, gaan de elektronische
schakelingen inductiestromen produceren die de
bodem van de kookpan onmiddellijk verwarmen.
De bodem geeft de warmte door aan het
gerecht in de kookpan.

Op die manier wordt energieverlies tussen de
kookplaat en het te bereiden gerecht nagenoeg
volledig vermeden. Elektronische schakeling

Inductieschijf

Belangrijke opmerking voor personen met pacemakers en actieve on-
derhuidse implantaten :

De werking van de kookplaat voldoet aan de geldende normen betreffende elektromagnetische

storingen.

Uw inductiekookplaat voldoet zo volledig aan de wettelijke bepalingen (richtlijnen 89/336/EEG). De
werking van de kookplaat heeft geen storende invloed op de werking van andere elektrische apparaten
indien ook deze aan dezelfde bepalingen voldoen.

Uw inductiekookplaat produceert magnetische velden in de nabijheid van de kookplaat.

Om interferentie tussen uw kookplaat en een pacemaker te vermijden dient de pacemaker te voldoen
aan de geldende bepalingen met betrekking tot pacemakers.

Wij kunnen u enkel garanderen dat onze kookplaat aan de geldende normen voldoet. Wat de technische
specificatie van de pacemaker of mogelijke storingen tussen de pacemaker en onze kookplaat betreft,
raden wij u aan informatie in te winnen bij de fabrikant van de pacemaker of bij uw behandelende arts.

A Indien u een barstje op de glasplaat vaststelt, schakelt u via de zekeringen of de
beveiligingsschakelaar meteen de elektrische stroomtoevoer naar de kookplaat uit om elektrische
schokken te vermijden.
Contacteer vervolgens de servicedienst
Gebruik de kookplaat pas opnieuw na de installatie van een nieuwe glasplaat.
De kookplaat mag niet dienen als "opslagplaats" voor eender welk voorwerp.

Let er op dat de voedingskabel van een elektrisch apparaat, dat op een vlak bij de kookplaat gelegen
stopcontact is aangesloten, de kookzones niet kan raken.
Gebruik nooit aluminiumfolie voor het bereiden van gerechten. Plaats in aluminiumfolie verpakte pro-

dukten of diepvriesprodukten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks op de kookplaat.
Aluminium smelt en brengt de kookplaat onherstelbare schade toe.

Indien uw oven zich onder uw kookplaat bevindt (zie inbouwmogelijkheden), is het omwille van de
thermische veiligheden onmogelijk gelijktijdig de kookplaat en de oven in pyrolysestand te
gebruiken.
Gebruik geen stoomreiniger.
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Kookpannen

U bezit ongetwijfeld al kookpannen die geschikt
zijn.

Uw inductiekookplaat kan de meeste
kookpantypes herkennen.

Kookpantest : plaats de kookpan op een
kookzone die u op stand 4 instelt. Indien de
display niet knippert, is uw kookpan
geschikt. Indien de display knippert, is uw
kookpan niet geschikt voor inductiekoken.

U kan ook een magneet gebruiken. Als de
magneet aan de kookpan blijft "kleven", is de
kookpan geschikt voor de inductiekookzones.
Overzicht van geschikte kookpannen voor
inductiekoken :

e kookpannen van geémailleerd staal met of
zonder anti-aanbaklaag.

e Gietijzeren kookpannen met of zonder
geémailleerde bodem.

Met een kookpan met geémailleerde bodem
vermijdt u krassen op de glasplaat van uw
kookplaat.

¢ roestvrij stalen kookpannen geschikt voor
inductie.

De meeste roestvrij stalen kookpannen zijn
geschikt voor inductiekoken indien ze de

kookpantest doorstaan
braadpannen, frituurpannen...)

(kookpannen,

¢ aluminiumpannen met een speciale bodem.
Kookpannen met een niet perfect vlakke bodem
zijn ook geschikt, maar let erop dat ze niet
teveel vervormd zijn.
Gebrunk bij voorkeur kookpannen met het logo
DUCTI op de bodem of de verpakking om een
perfecte kookprestatie bij een werking van de
kookplaat in normale omstandigheden te
garanderen.
Om u bij uw keuze van kookpannen te helpen,
bieden wij u als bijlage een lijst met geschikt
kookgerei voor de kookplaat aan.
® OPMERKING
Glazen, keramische en aarden kookpannen,
aluminiumpannen (zonder speciale bodem),
koperen kookpannen en bepaalde kookpannen
van niet magnetisch roestvrij staal zijn niet
geschikt voor inductiekoken. De display zal
knipperen om u hierop te wijzen.

Kies kookpannen met een dikke effen bodem. Dit
type van kookpannen garandeert een gelijkmatig
kookproces (betere verspreiding van de warmte).

Kies de ideale kookzone voor uw kookpan (volgens model)

Geschikt voor alle kookpannen

@ 18 cm

912..... 22¢m

@ 21 cm

B1g . 240

© 0000000000000 0000000000000000000000000000000000

SN
w

Kleine kookpannen

Voor zachte bereidingen
(sauzen, cremes, ...)
Bereiden van kleine
hoeveelheden of porties
voor 1 persoon...

?
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Veilige installatie van uw kookplaat

Let erop dat de luchttoevoer langs de ventilatorroosters aan de onderzijde van de kookplaat
niet wordt gehinderd.
Zorg altijd voor een goede verluchting van uw kookplaat.

Bovenop een meubel met een
deur of met een lade

Boven een oven

- <A cm mini
Lege ruimte < |

\\ ' Om de afvoer van warme lucht tijdens
- ~ langere bakcycli te bevorderen, raden wij u
£ aan de lade op een kiertje open te zetten

NES I QNS

Opgelet : zorg ervoor dat de dwarsregel de
luchtdoorvoer niet hindert.
Schaaf of zaag de dwarsregel desnoods schuin af.

Het apparaat onder uw kookplaat wordt te heet :

De inductiekookplaat is voorzien van veiligheden, met name veiligheden tegen oververhitting, die een te hoge
temperatuur detecteren. Op de display verschijnt dan een serie streepjes of het symbool F7.

Wij raden u in dit geval aan om aan de zijkant van uw meubel een opening te maken en/of een isolatiekit voor ovens
(beschikbaar bij de servicedienst met als referentie 75 x 1652) te installeren om de gevolgen van oververhitting van het
apparaat onder de kookplaat te beperken.

Opening aan de zijkant
van het meubel
bv. 8 cmx5cm

mini 5 cm

T

\isolaﬁekit (contacteer de
service-dienst)

.

Indien u de hierboven beschreven maatregelen met betrekking tot de ventilatie naleeft, kan u uw kookplaat boven om
het even welk elektrisch huishoudtoestel installeren.
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Veilige installatie van uw kookplaat

28,8*-58-77 — —— _—~—_ 51 Een soldeerverbinding
PR garandeert de
T waterdichtheid met het
64 - werkvlak.
h 48,8 - Deze soldeerverbinding

wordt onder uw plaat
gekleefd. Voeg de plaat
direct in de uitsnijding in.

- Deze soldeerverbinding
wordt in een zakje geleverd.
Kleef deze onder de
kookplatt.

De afstanden zijn in
cm aangegeven.

<((\,}7’77/}7~
Ac‘“ RN
Installeer de kookplaat zo dat de stekker altijd makkelijk bereikbaar blijft.

Aansluiting

Deze kookplaten dienen via een stopcontact (overeenkomstig de EEG-publicatie 60083) of een omnipolai-
re schakelaar met een minimale afstand tussen de kontakten van minstens 3 mm te worden aangesloten
op het elektriciteitsnet.

Bij een beschadigde voedingskabel of indien u de kabel wenst te vervangen, dient u voor de vervanging
uitsluitend een beroep te doen op de nazorgdienst die beschikt over daartoe benodigd speciaal
gereedschap.

Wanneer uw plaat onder spanning wordt gebracht, of na een langdurige stroomonderbreking, kan een
codering op de display van het bedieningspaneel verschijnen. Deze verdwijnt automatisch na ongeveer
30 seconden, of na het drukken op eender welke toets van het paneel. Deze boodschap op de display is
normaal en in het geval deze zich voordoet, bestemd voor uw Brandt after sales service

Bij een driefasige aansluiting (400 V2N) controleert u in geval van een storing van uw kookplaat of de
nulleider goed is aangesloten.

Tijdens de installatie van de kookplaat dient u voorzichtig te werk te gaan om te vermijden dat scherpe
randen de voedingskabel zouden beschadigen.

- 220 -240V eenfasig

Gebruik zekeri 32 A/16A - 380-415 V 2N driefasen
eorul _ze ell;m?en van / Gebruik zekeringen van 16 A voor
voor uw installatie Groen fgeel uw installatie
Blauw Groen /geel
Blauw
Bruin Bruin Bruin
Y Blauw
Zwart wart

® o § ] Scheid de 2

% K ﬁ % > F fasedraden L1 -

2 g z &£ ) 8 4N

alvorens ze 5 5 B &

N L @ N L @ aan te sluiten % g & §
TI300.......2,8 kW NL L2 ¢
TI312.......5,9 kW
TI314.......5,9 kW
TI380.......6,2 kW
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Praktisch gebruik van uw kookplaat

@18 c
50 W - 2800 W :
@21 cm
50 W - 3100
i

13%°

randt

@21 cm
50 W - 3100

Brandt =977 gz4 g Ot 2t ey
018 cm @ 18 cm
W - 2800W 50 W - 2800 W
3

@ 18 cm
50 W - 2800)W @ 16 cm
0W-2000W

In- en uitschakelen |
en

En symbool O op de display geven aan dat de
kookzone is ingeschakeld.

U kan nu het gewenste kookvermogen instellen.
Indien u geen kookvermogen ingeeft, zal de
kookzone automatisch worden uitgeschakeld.

Instellen van vermogen

N
()]

@16 c
50 W - 2000 W

Brandt

Instellen van de schakelklok

\\}
De schakelkiok werkt 9
enkel indien de Q.- o -
kookzones waarvoor u -0t
de klok wil instellen, ook - N 4
zijn ingeschakeld. U kan
de kookduur op elk
moment tijdens de
bereiding wijzigen. O
©)

manueel stoppen ™+
automatisch 0 vee?
stoppen ®

-0+

Om de bieptoon te stoppen, drukt u op om het
even welke bedieningstoets van de betreffende
kookzone. Indien u dit vergeet, zal de bieptoon na
ongeveer 1 minuut automatisch stoppen.

o
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Zorgzaam gebruik en onderhoud van uw kookplaat

e Vermijd bruuske bewegingen van de

kookpan op de kookplaat.
De glasplaat is weliswaar zeer bestendig maar niet
onbreekbaar.

e Vermijd kookpannen over de kookplaat
te schuiven. Na verloop van tijd kan dit de
lijnen van de vitrokeramische plaat beschadigen.

Plaats geen kookpannen op de rand van de kook-
plaat of de sierstrip (volgens model).

e Gebruik geen kookpannen met een te
groffe of oneffen bodem.

Deze kookpannen kunnen stofdeeltjes meevoeren
en viekken of krassen op de kookplaat
veroorzaken.

e Plaats de kookpan altijd precies in het
midden van de kookzone.

e Laat nooit een lege kookpan op een
kookzone staan.

Esthetische fouten die de werking van de
kookplaat niet storen of onmogelijk maken,
vallen niet onder de garantie op dit apparaat.

e Plaats geen metalen keukengerei,
bestek, messen of metalen voorwerpen op
de kookplaat. Deze voorwerpen kunnen heet
worden indien ze te dicht bij een kookzone in
werking staan.

e Berg nooit ONDERHOUDSPRODUKTEN oOf
ONTVLAMBARE PRODUKTEN Op in het meubel onder de

kookplaat.

e Warm nooit gesloten conservenblikjes
op, om ontploffen van het blikje te vermijden
(dit geldt voor alle kookwijzen).

o Zet de kookzone bij een voorverwarming
nooit in de maximale stand indien u een
kookpan met een antikleef-binnenlaag
(teflonpan) zonder of met weinig vetstof
gebruikt..

Gebruik de maximale stand enkel voor
koken en frituren.

Uw kookplaat kan makkelijk worden schoongemaakt. Hieronder volgen enkele praktische tips :

TYPES VLEKKEN

Lichte vlekken

REINIGINGSMETHODE

De vlekken goed doorweken met warm water, vervolgens

BENODIGDHEDEN

sanitairsponsje

afvegen.

De vlekken goed doorweken met warm water. Gebruik een
speciaal glaskrabbertje om het ergste vuil te verwijderen.
Verwijder het resterend vuil met de schuurzijde van een

sanitairsponsje en veeg vervolgens de kookplaat af.

Ingebakken viekken

- Breng warme witte alcoholazijn op de viekken aan. Laat de azijn
inwerken en veeg de viekken met een zachte doek af

Kringen en kalkaanslag

Sanitaire sponzen
met een speciale
schrapper voor glas.

Speciaal voor
vitrokeramisch glas

- Gebruik een in de handel verkrijgbare azijn

Aankorstingen van overgekookte
suiker, aluminium of gesmolten

e’

- Giet een speciaal produkt voor vitrokeramische glasplaten
op de vlekken, bij voorkeur met silicone (voor een
beschermend effect).

Speciaal middel voor
vitrokeramisch glas
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Problemen en oplossingen

U twijfelt over de goede werking van uw inductiekookplaat... ...... ... dit
betekent niet automatisch dat er een defect is. Controleer in elk geval de

volgende punten.

PROBLEEM...

MOGELIJKE
RZAKEN

OPLOSSINGEN

Bij het in werking stellen verschijnt een display

Normale werking

NIETS : zie hoofdstuk "Elektrische aans-
luiting"

Bij het aanzetten slaat uw installatie door.

Verkeerde aansluiting van de kookplaat.

Bi het aanzetten werkt slechts één zijde van
de kookplaat.

Verkeerde aansluiting van de kookplaat.

Controleer de aansluiting.

De ventilatie blijft nog enkele minuten doorwerken
nadat de kookplaat is uitgeschakeld.

Afkoeling van de elektronische schakeling.

Dit is normaal.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt niets
op de display.

Geen stroomtoevoer door een defecte
voeding of foute aansluiting.

Controleer de zekeringen en de elek-
trische veiligheidsschakelaar.

De kookplaat stopt plots tijdens de werking. U
hoort om de 10 sekonden een bieptoon en op de
display verschijnt symbool = of F7.

- De tijd van de schakelklok is voorbij-
Er is iets overgekookt of een voorwerp
hindert het bedieningspaneel

Druk op eender welke toets en de biep-
toon stopt. Reinig of verwijder het voor-
werp en begin opnieuw te koken.

Een reeks kleine == ,of F7 sverschijnt

De electronische circuits zijn warm ge-
worden

Zie inbouwen van uw kookplaat

De kookplaat werkt niet, de schakelklok toont een
andere boodschap.

Het electronisch circuit werkt slecht.

U moet zich wenden tot de naverkoop-
dienst.

Nadat u een kookzone in werking heeft gesteld, bli-
jven de displays van het bedieningspaneel knippe-
ren.

De kookpan die u gebruikt is niet ges-
chikt voor koken met inductie of heeft
een diameter die kleiner is dan 12 cm
(10 cm voor fornuis 160)

Zie hoofdstuk "Kookgerei".

De kookpannen maken lawaai tijdens het koken.

Deze trilling wordt veroorzaakt door de
doorstroming van de energie van de
kookplaat naar de kookpan.

Bij een hoge kookstand is dit normaal bij
bepaalde types van kookpannen. Dit is
niet gevaarljjk voor de kookplaat.

De kookplaat geeft bij de eerste kookbeurten een
geur af,

Normaal voor een nieuw apparaat.

Laat elke kookzone 30 minuten met
een volledig met water gevulde
kookpan werken.

U hoort een licht tikkend geluid op
uw kookplaat.

Dit wordt veroorzaakt door
de warmteverspreiding.

Dit is normaal.

Indien u een barstje of scheurtje (hoe kiein 0ok) op de vitrokeramische glasplaat vaststelt, trekt u
meteen de stekker van de kookplaat uit het stopcontact en contacteert u de service-dienst.
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T kooktemperatuur bij het begin

koken of bakken

S
L\il"
T [ koken met deksel

zacht koken

[ doorkoken
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- Garantiebepalingen en service
Geachte consument,

Om aanspraak te kunnen maken op de door Brandt Nederland BV vastgestelde garantiebepalingen is het
overleggen van een origineel, ongewijzigd en leesbaar aankoopbewijs en het opsturen van de
bijgevoegde garantiekaart vereist. Op de garantiekaart dienen het type-, serie-, en identiteitsnummer te
zijn vermeld.

- Algemene garantiebepalingen

1. Brandt verleent 24 maanden garantie, gerekend vanaf de op de aankoopnota en garantiekaart
vermelde aankoopdatum, op onderdelen van wasautomaten, wasdrogers, vaatwasmachines, koel- en
vrieskasten, vrieskisten, magnetrons en vrijstaande fornuizen. Hierop vormen onderdelen die
gefabriceerd zijn van rubber, kunststof en glas een uitzondering. Voor deze onderdelen gelden de
garantiebepalingen niet.

2. Bij niet-huishoudelijk gebruik van het apparaat (derhalve intensiever gebruik dan normaal particulier
gebruik), dan wel indien het apparaat door de koper aan derden is verkocht, verhuurd of op een andere
wijze in gebruik is gegeven, verleent Brandt geen garantie.

3. Voor alle garantieaanspraken, zoals vermeld onder punt 1 geldt, dat Brandt gedurende 24 maanden
vanaf de op de aankoopnota en garantiekaart vermelde aankoopdatum geen arbeidsloon of voorrijkosten
in rekening brengen. Indien de koper derhalve na afloop van een periode van 24 maanden na
aankoopdatum een beroep doet op deze garantiebepalingen, is Brandt gerechtigd arbeidsloon en
voorrijkosten in rekening te brengen.

4. Door de uitvoering van herstel- of vervangingswerkzaamheden wordt de algemene garantieperiode
niet verlengd.

5. Servicebezoeken aan huis worden alleen gebracht voor grote, moeilijk transporteerbare apparaten.
Alle overige apparaten dienen franco aan ons adres verzonden of aangeboden te worden.

6. Indien binnen de eerste 6 maanden van de garantietermijn blijkt, dat geen goede werking van het
apparaat gegarandeerd kan worden, zal vervanging van het apparaat plaats vinden.

7. De aanspraak van de koper op het kosteloos uitvoeren van herstel- of vervangingswerkzaamheden
met inachtneming van het bepaalde in art. 3 van deze garantiebepalingen, vervalt indien:

- geen originele, ongewijzigde of leesbare aankoopnota, waarop de aankoopdatum, de aankoopprijs en
type-, serie- en identiteitsnummer zijn vermeld getoond kan worden of meegezonden wordt;
- het apparaat abnormaal, ruw, onoordeelkundig of verkeerd is gebruikt; het apparaat is verwaarloosd of
de instructies in de gebruiksaanwijzing niet zijn opgevolgd;
- het apparaat niet volgens de aanwijzingen in het installatievoorschrift of de gebruiksaanwijzing is
geinstalleerd, behandeld of gebruikt.
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8. Indien het apparaat zodanig ingebouwd, opgehangen of geplaatst is dat de benodigde tijd voor het in-
en uitbouwen samen meer dan 30 minuten bedraagt, dan worden hierdoor ontstane extra kosten aan de
koper in rekening gebracht, onverminderd het bepaalde in artikel 3 van deze garantiebepalingen.

9. Schade ontstaan door het, met toestemming van de koper, op onjuiste wijze uit-, in- of ombouwen
van een apparaat kan niet op ons worden verhaald.

10. Beschadigingen zoals krassen, deuken of breuk van uit- of afneembare onderdelen, welke niet ten
tijde van de aflevering ter kennis van ons zijn gebracht, vallen niet onder de garantie.

» Belangrijke adviezen

- Om onnodige kosten te voorkomen is het raadzaam bij storingen zorgvuldig de gebruiksaanwijzing te
lezen. Indien de aanwijzingen u daarin geen uitkomst bieden, kunt u zich tot uw vakhandelaar of tot de
After Sales afdeling van Brandt Nederland BV wenden.

- De veiligheid van de apparatuur kan in gevaar gebracht worden door ondeskundige reparaties. Om
deze veiligheid te waarborgen en om mogelijke schade te voorkomen, is het raadzaam de reparaties te
laten uitvoeren door deskundige monteurs. De reparatie dient uitsluitend te geschieden met originele
Brandt onderdelen.

- Brandt Nederland BV neemt geen aansprakelijkheid op zich voor schade aan wasgoed en/ of andere
goederen of gevolgschade binnen, dan wel buiten, de garantietermijn.

Bij klachten en/ of storingen kunt U zich wenden tot uw Brandt vakhandelaar of tot Brandt Nederland
BV. De After Sales afdeling van Brandt Nederland BV is (tijdens kantooruren) bereikbaar onder:

Telefoonnummer: 0900-BRANDTNL (0900 - 272 63 86)
Faxnummer: 040 - 250 1239
E-mail: mailbox@Brandt.nl

Wij wensen u veel plezier toe met uw aankoop.

BRANDT NEDERLAND BV
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