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Brandt

Chere Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir un four BRANDT et nous vous en remercions.

Nous avons mis dans cet appareil toute notre passion, notre savoir-
faire pour qu'il réponde au mieux a vos besoins. Innovant, performant,
nous l'avons congu pour qu'il soit aussi toujours facile a utiliser.

Vous trouverez également dans la gamme des produits BRANDT, un
vaste choix de fours, de fours a micro-ondes, tables de cuisson, de
cuisinieres, de lave-vaisselle, de lave-linge, de seche-linge, de réfrige-
rateurs et congélateurs que vous pourrez coordonner a votre nou-
velle hotte BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire le mieux possi-
ble vos exigences vis a vis de nos produits, notre service consom-
mateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a
toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce
livret).

Et connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ou vous
trouverez tous nos produits, ainsi que des informations utiles et
complémentaires.

BRANDT

www.brandt.com

h

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d'ap-
porter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications
liées a leur évolution.

Important :
Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide d'instal-
lation et d'utilisation afin de vous familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.
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m Important

Conservez cette notice d'utilisation
avec votre appareil. Si I'appareil devait étre
vendu ou cédé a une autre personne, assu-
rez-vous que la notice d'utilisation I'accom-
pagne. Merci de prendre connaissance de
ces conseils avant d'installer et d'utiliser vo-
tre appareil. lls ont été rédigés pour votre
sécurité et celle d'autrui.

CONSIGNES DE SECURITE

— Cet appareil a été concu pour étre utilisé par
des particuliers dans leur lieu d'habitation. Il
est destiné exclusivement a la cuisson des
denrées alimentaires. Ce four ne contient au-
cun composant a base d'amiante.

— Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

— A la réception de I'appareil, déballez-le ou
faites le déballer immédiatement. Vérifiez son
aspect général. Faites les éventuelles réser-
ves par écrit sur le bon de livraison dont vous
gardez un exemplaire.

— Votre appareil est destiné a un usage do-
mestique normal. Ne l'utilisez pas a des fins
commerciales ou industrielles ou pour d'au-
tres buts que celui pour lequel il a été concu.

— Ne modifiez pas ou n'essayer pas de modi-
fier les caractéristiques de cet appareil. Cela
représenterait un danger pour vous.

— MISE EN GARDE: les parties accessibles
peuvent devenir chaudes au cours de I'utilisa-
tion. Il est recommandé d’éloigner les jeunes
enfants.

— Ne tirez jamais votre appareil par la poignée
de la porte.

— Avant d'utiliser votre four pour la premiere
fois, chauffez le a vide pendant 15 minutes en-
viron. Assurez-vous que la piéce est suffisam-
ment aérée. Vous constaterez peut étre une
odeur particuliére ou un petit dégagement de
fumée. Tout ceci est normal.

— MISE EN GARDE: les parties accessibles
peuvent devenir chaudes quand le gril est uti-
lisé. Il est recommandé d'éloigner les enfants.

— Lors de son utilisation, 'appareil devient
chaud. Faire attention a ne pas toucher les

éléments chauffants situés a I'intérieur du
four.

— En enfournant ou en sortant vos plats du
four, n'approchez pas vos mains des élé-
ments chauffants supérieurs, utilisez des
gants thermiques de cuisine.

— Pendant un nettoyage, les surfaces accessi-
bles deviennent plus chaudes qu'en usage nor-
mal. Il y a lieu d'éloigner les jeunes enfants.

— Avant de procéder a un nettoyage pyrolyse
de votre four, retirez tous les éléments de cas-
serolerie et enlevez les éclaboussures exces-
sives. Pendant une pyrolyse, les surfaces ac-
cessibles deviennent plus chaudes qu'en
usage normal. Il y a lieu d'éloigner les jeunes
enfants.

— Aprés une cuisson, ne prenez pas a main
nue la casserolerie (grille, tournebroche...).

— Ne placez jamais de papier d'aluminium di-
rectement en contact avec la sole (voir chapi-
tre description de votre four), la chaleur accu-
mulée pourrait entrainer une détérioration de
I'émail.

— Sur la porte ouverte du four, ne posez pas
de charges lourdes, et assurez vous qu'un en-
fant ne puisse ni monter ni s'asseoir.

— Pour toute intervention de nettoyage dans
la cavité du four, le four doit étre arrété.

— Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dé-
nuées d’expérience ou de connaissance, sauf
si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire
d’une personne responsable de leur sécurité,
d’une surveillance ou d’instructions préala-
bles concernant I'utilisation de I'appareil.

— En plus des accessoires fournis avec votre
four, n'utilisez que des plats résistants a de
hautes températures (suivez les instructions
des fabricants).

— Apreés utilisation de votre four, assurez-vous
que toutes les commandes se trouvent sur la
position arrét.

— Ne vous servez pas de votre four comme
garde-manger ou pour stocker quelconques
éléments aprés utilisation.
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— N'utilisez jamais d'appareils a vapeur ou a
haute pression pour nettoyer le four (exigen-
ces relatives a la sécurité électrique).

— (Suivant modele) Pour votre sécurité,
votre four est équipé d’'un ARRET AUTOMATI-
QUE, si par mégarde vous oubliez d’éteindre
votre four. Aprés 23h30 de fonctionnement, la
fonction AS (Auto Stop) s’active et votre four
s’arréte de chauffer. AS ou Auto Stop s’affi-
che a la place de I'heure et une série de bips
successifs est émise pendant un certain
temps.

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

— Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de I'environ-
nement en les déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.
— Votre appareil contient également de nom-
breux matériaux recyclables. Il est donc mar-
qué de ce logo afin de vous indiquer que les
appareils usagés ne doivent pas étre mé-lan-
gés avec d'autres déchets. Le recyclage des
appareils qu'organise votre fabri-
cant sera ainsi réalisé dans les meil-
leures conditions, conformément a
la directive européenne 2002/96/CE
sur les déchets d'équipements élec-
I triques et électroniques. Adressez
vous a votre mairie ou a votre reven-
deur pour connaitre les points de collecte des
appareils usagés les plus proches de votre
domicile.
— Nous vous remercions pour votre collabora-
tion a la protection de I'environnement.

Attention

L'installation est réservée aux installa-
teurs et techniciens qualifiés.
Cet appareil est conforme aux directives
européennes suivantes :
- Directive Basse Tension 2006/95/CE pour
l'apposition du marquage CE.
- Directive Compatibilité Electromagnétique
89/336/CEE modifiée par la directive
93/68/CEE pour I'apposition du marquage
CE.
- Réglement CE n° 1935/2004 concernant les
matériaux et objet destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires.
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550

fig.1

* CHOIX DE L’EMPLACEMENT

Les schémas ci-dessus déterminent les cotes
d'un meuble qui permettra de recevoir votre
four.

Le four peut indifféeremment étre installé sous
un plan de travail ou dans un meuble en co-
lonne (ouvert* ou fermé) ayant les dimensions
d’encastrement adaptées (voir schéma ci-
contre).

Votre four possede une circulation d’air optimi-
sée qui permet d’obtenir des résultats de cuis-
son et de nettoyage remarquables en respec-
tant les éléments suivants :

* Centrez le four dans le meuble de facon a
garantir une distance mini de 5 mm avec le
meuble voisin.

* La matiére du meuble d’encastrement ou le
revétement de celui-ci doit résister a la chaleur.
* Pour plus de stabilité, fixez le four dans le
meuble par 2 vis au travers des trous prévus a
cet effet sur les montants latéraux (fig.1).

* ENCASTREMENT

Pour ce faire :

1) Retirez les cache vis en caoutchouc pour ac-
céder aux trous de fixation.

2) Effectuez un trou dans la paroi du meuble
pour éviter I'éclatement du bois.

3) Fixez le four avec les 2 vis.

4) Remettez les cache vis en caoutchouc
(ceux-ci servent également a amortir la ferme-
ture de la porte du four).

(*) si le meuble est ouvert, son ouverture doit
étre de 70 mm (maxi).

Conseil

Pour étre assuré d’avoir une installa-
tion conforme, n’hésitez pas a faire appel a
un spécialiste électroménager.
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Ligne Mono 220-240 V~

Disjoncteur différentiel ou F
fusible 16A

Prise de courant
2 pbles + terre
norme CEIl 60083

Cable
d'alimentation
longueur 1,50 m
environ

Compteur 20A Mono
220-240V~ 50Hz

~

* RACCORDEMENT ELECTRIQUE

La sécurité électrique doit étre assurée par un
encastrement correct. Lors de I'encastrement
et des opérations d'entretien, I'appareil doit
étre débranché du réseau électrique, les fusi-
bles doivent étre coupés ou retirés.

Le raccordement électrique est a réaliser
avant la mise en place de l'appareil dans le
meuble.

Vérifiez que:

- la puissance de l'installation est suffisante,

- les lignes d'alimentation sont en bon état,

- le diametre des fils est conforme aux régles
d'installation.

Votre four doit étre branché avec un cordon
d'alimentation (normalisé) a 3 conducteurs de
1,5mm?2 (1ph + 1N + terre) qui doivent étre rac-
cordés sur réseau 220-240V~ monophasé par
l'intermédiaire d'une prise de courant 1ph + 1
neutre + terre normalisée CEl 60083 ou d'un
dispositif a coupure omnipolaire conformé-
ment aux régles d'installation.

Attention

Le fil de protection (vert-jaune) est
relié a la borne @ de l'appareil et doit étre

relié a la terre de l'installation.

Il est nécessaire de permettre la décon-
nexion de I'appareil du réseau d’alimentation
apreés installation.

La déconnexion peut étre obtenue en pré-
voyant une fiche de prise de courant accessi-
ble ou en incorporant un interrupteur dans
les canalisations fixes conformément aux re-
gles d’installation.

Le fusible de l'installation doit étre de 16 am-
peres.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son ser-
vice aprés-vente ou des personnes de quali-
fication similaire afin d’éviter un danger.
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Attention
Notre responsabilité ne saurait étre engagée en cas d'accident ou d'incident consécutif

a une mise a la terre inexistante, défectueuse ou incorrecte.

Si l'installation électrique de votre habitation nécessite une modification pour le branchement
de votre appareil, faites appel a un électricien qualifié.

Si le four présente une quelconque anomalie, débranchez I'appareil ou enlevez le fusible cor-
respondant a la ligne de branchement du four.
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* PRESENTATION DE VOTRE FOUR
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o Programmateur Q Lampe

e Sélecteur de température G Indicateur de gradins

e Sélecteur de fonctions

@) Conseil

Ce guide d’installation et d’utilisation est valable pour plusieurs modéles. De légéres
différences de détails et d’équipements peuvent apparaitre entre votre appareil et les des-
criptions présentées.
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* ACCESSOIRES

« Grille sécurité anti-basculement
(fig.1)

La grille peut étre utilisée pour supporter tous
les plats et moules contenant des aliments a
cuire ou a gratiner.

Elle sera utilisée pour les grillades (a poser di-
rectement dessus).

« Plat multi usages (fig.2)

Inséré dans les gradins sous la grille, il re-
ceuille les jus et les graisses des grillades. Il
peut aussi étre utilisé a demi rempli d’eau pour
des cuissons au bain -marie. Evitez de poser
directement dans ce plat des rétis ou des vian-
des car vous aurez automatiquement d’'impor-
tantes projections sur les parois du four.

o Plat multi usages 45 mm (fig.3)

Inséré dans les gradins sous la grille, il recueille
les jus et les graisses des grillades, il peut étre
utilisé a demi rempli d’eau pour des cuissons au

bain-marie.

Evitez de mettre dans la lechefrite des rétis ou @
des viandes car vous aurez systématiquement W
d’importantes projections sur les parois du /
four. fig.3

o Tournebroche fig.4

Pour l'utiliser :

» disposez le plat multi-usages au gradin N°1
pour recueillir les jus de cuisson ou sur la sole
si la pieéce a rotir est trop grosse.

* enfilez une des fourchettes sur la broche ;
embrochez la piece a rétir ; enfilez la deuxieme
fourchette ; centrez et serrez en vissant les fig.4
deux fourchettes.

* placez la broche sur son berceau.

* poussez légérement pour engager la pointe
de la broche dans le carré d'entrainement situé A Conseil

au fond du four. " Pour I'entretien des plats recouverts d’'un
* retirez la poignée en la dévissant afin de pou- émail anti-adhérant, laissez les refroidir
voir fermer la porte. Aprés la cuisson, revissez  avant de les nettoyer manuellement avec un

la poignée sur la broche pour retirer la piece &  produit vaisselle. Evitez les éponges grattantes.

rétir sans se braler. Ne coupez pas dessus avec un couteau ou une
roulette a pizza métallique, utilisez plitot
des ustensiles en plastique ou en silicone.

10
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* PRESENTATION DU PROGRAMMATEUR
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o Affichage de température

e Indicateur ECO (cuisson et pyrolyse) o

O Affichage de I'heure et durées
Q Indicateur du numéro de gradin
G Touche de fonction EASY COOK
o Touche du GRILL+

e Indicateur des plats EASY COOK

m Indicateur EASY COOK

<]
(L]
(W)
(N
(0]
P

Touches de réglage du temps
Touche du minuteur

Touche de fin de cuisson
Touche de durée de cuisson
Indicateur de fin de cuisson
Indicateur de porte verrouillée
Indicateur de durée de cuisson

Indicateur de pyrolyse
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« Comment régler I’heure ? TH

- A la mise sous tension

Lafficheur clignote a 12:00. (fig.1)

Réglez I'heure en appuyant sur les touches +

ou - (le maintien de la touche permet d’obtenir
un défilement rapide) (fig.2).

Exemple : 12H30

h fig.2

Lenregistrement de I'’heure ajustée est auto-

matique au bout de quelques secondes.
Laffichage ne clignote plus.

3 @
- Pour remettre a I’heure I’horloge R g
. . . . . 2 =
Le sélecteur de fonction doit obligatoirement o -
A i . = .
étre sur la position 0 (fig.1). o - fig.1

Appuyez simultanément sur les touches
et pendant quelques secondes {30
(fig.2), puis relachez quand

I’heure du jour clignote. Des bips sonores
indiquent que le réglage est alors possible. L

Ajustez le réglage de I'heure avec les tou-
ches + ou - (fig.3). 230

Lenregistrement de ’heure ajustée est auto-

matique au bout de quelques secondes. Q

12
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» Cuisson immédiate

—Le programmateur ne doit afficher que
I’lheure.

Celle-ci ne doit pas clignoter (fig.1).

Tournez le sélecteur de fonctions sur la posi-
tion de votre choix.

Exemple : position |:| (fig.2).

Votre four vous propose la température opti-
male pour ce type de cuisson.

Il vous est cependant possible d’ajuster la
température en actionnant la manette de sé-
lection de température vers + ou - (fig.3)
Exemple : repére de température 210°C (fig.4).

Placez votre plat dans le four selon les recom-
mandations fournies.

Apres ces actions, le four chauffe, et I'indica-
teur de température clignote.

Une série de bips sonores retentit lorsque le

four atteint la température choisie.
Celle-ci cesse de clignoter.

Attention

\230

o

Bz |
. 2
> T =
o =
m} o fig.2
T
— o N+
fig.3

V|

910 2302

H

fig.4

Apres un cycle de cuisson, la turbine de refroidissement continue de fonctionner pen-
dant un certain temps, afin de garantir une bonne fiabilité du four.

Attention

Toutes les cuissons se font porte fermée.

Attention

Ne pas accrocher de linge ou de torchon a la poignée du four.
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e CUISSON PROGRAMMEE

- Cuisson avec départ immédiat et durée
programmée

- Choisissez le mode de cuisson souhaité et
ajustez la température (fig.1).

- Appuyez sur la touche “ @ ” jusqu’a faire cli-
gnoter I'indicateur de durée de cuisson.

Laffichage clignote a Oh0O pour indiquer que
le réglage est alors possible (fig.2).

- Appuyez sur la touche + ou - pour régler le
temps souhaité.

Exemple : 30 min de cuisson (fig.3).
Lenregistrement du temps de cuisson est
automatique au bout de quelques secondes
Lafficheur ne clignote plus.

Le décompte de la durée se fait immédiate-
ment aprés le réglage.

Apres ces 3 actions, le four chauffe :

Une série de bips sonores retentit lorsque le
four atteint la température choisie.

En fin de cuisson (fin du temps programmé),
- le four s’arréte,

- 0:00 clignote (fig.4).

- une série de bips sonores est émise durant
quelques minutes. Larrét définitif de ces bips

se fait en appuyant sur n’importe quelle tou-
che.

Laffichage repasse a I’heure du jour en rame-
nant le sélecteur de fonctions sur 0 (fig.5),

14
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e CUISSON PROGRAMMEE

- Cuisson avec départ différé et heure de
fin choisie

Procédez comme une cuisson programmée.

- Aprés le réglage de la durée de cuisson, ap-

puyez sur la touche “ ” jusqu’a faire cligno-
ter I'indicateur de fin de cuisson.

Laffichage de la fin de cuisson pour indiquer
que le réglage est alors possible (fig.1).

- Appuyez sur la touche + ou - pour régler
I’lheure de fin de cuisson souhaitée.

Exemple : fin de cuisson a 13h10 (fig.2).
Lenregistrement de la fin de cuisson est auto-
matique au bout de quelques secondes
Lafficheur ne clignote plus.

Apreés ces 3 actions, le départ de la chauffe est
différé pour que la cuisson soit finie a 13h10.

En fin de cuisson (fin du temps programmé),
- le four s’arréte,
- 0:00 et la durée clignotent (fig.3).

- une série de bips sonores est émise durant
quelques minutes. Larrét définitif de ces bips
se fait en appuyant sur n'importe quelle tou-
che.

Laffichage repasse a I’heure du jour en rame-
nant le sélecteur de fonctions sur 0 (fig.4),

15
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e CUISSON ECONOMIQUE *

—Le programmateur ne doit afficher que
I’heure (fig.1).

— Tournez le sélecteur de fonctions sur la posi- EC )

tion © Q ”. Lindicateur “ECO” s’allume dans @. B
Iafficheur (fig.2). - & -

— Placez votre plat dans le four selon la préco- 'E. . .' fig.2

nisation indiquée dans l'afficheur. _

Exemple : position “ Q ”-> gradins 1 ou 2 —
conseillés (fig.3). 200« 12303

— Votre four vous propose la température opti- ‘ \

male pour le mode de cuisson choisi 200°C. Q

Il vous est cependant possible d’ajuster celle-
ci en utilisant le sélecteur de température vers

+ ou -(fig.4). =
Exemple : position * & ” ajustée a 190°C o
(fig.5).
Lindicateur de température clignote. 3 bips fig.4

vous indiqueront que la température de
réglage est atteinte.

- , _ B0c 2302 |
*Cette position permet de faire un gain

d’énergie jusqu’a 20% tout en conservant les e
résultats de cuisson identiques.
La position ECO est utilisé pour I’étiquet- re
tage énergétique.

Attention
Apres un cycle de cuisson, la turbine de refroidissement continue de fonctionner pen-
dant un certain temps, afin de garantir une bonne fiabilité du four.

16
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. GRIL*

— Cette fonction vous permet d’associer a la
séquence de cuisson choisie une fonction
“Dorage” du plat en fin de cuisson, celle-ci
s’effectuant par la mise en service du gril pen-
dant les 5 derniéres minutes de la ségence.

Elle est active que sur les fonctions de cuisson

suivantes » @O "

Cette fonction peut étre programmée en début

de cuisson en ajoutant 5 minutes au temps de 200¢ |E|"E|[@
cuisson ou simplement en fin de cuisson en |

appuyant sur la touches “[«]”
- PP

— Réglez le mode de cuisson choisi et éven-
tuellement ajustez la température.

— Appuyez sur la touche“GRILLY”, la durée de
cuisson clignote a Oh05 (cette valeur de durée 200 ||—:|HE":@

correspond au temps minimum nécessaire 025 300
pour activer la fonction*® "dans la séquence
de cuisson choisie).

— Appuyez sur les touches + ou - pour ajuster
la durée de cuisson totale. Lenregistrement de
la durée est automatique au bout de quelques
secondes, I'afficheur ne clignote plus.

— Aprés ces 3 actions, le four chauffe et le symbole * ”s’illumine, vous indiquant que la fonction
est en service.

Ne posez pas les plats trop préts du grilloir pour éviter un dorage trop rapide. Respectez 1€ ou
2 em gradin (en partant du bas).
Exemples de plats :
— Gratins de pates, de chou-fleurs, d’endives, de coquilles de poissons, de crumbles...
Exemples de programmation : Gratinée a I'oignon : ‘
— Sélectionnez la séquence de cuisson, la température : 180°C, le programme : *
et le temps : 25 minutes.
Le bouillon va chauffer pendant 20 minutes et le gratinage se fera pendant les 5 minutes restantes

m Attention
Toutes rotation du sélecteur de fonctions entraine la désactivation de la fonction “

Conseil
Il est possible de mettre en service ou de supprimer cette fonction a tout moment de

la cuisson en appuyant sur la touche “ | =]”.
Il est également possible d’activer cette fonction dans une cuisson différée.
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e UTILISATION DE LA FONCTION
MINUTERIE

- Le programmateur de votre four peut étre
utilisé comme minuterie indépendante per-

mettant de décompter un temps sans fonc- ]
tionnement du four. ﬁ\ﬂggé }—\
Dans ce cas, I'affichage de la minuterie est

prioritaire sur I'afficheur de I’heure du jour.
(o]

- Appuyez sur la touche “ ” (fig.1) jusqu’a
faire 0.00.

O ]

EE ey
- Ajustez le temps choisi en appuyant sur les
touches + ou - (fig.2) jusqu’a obtenir la durée .
S

voulue (maxi 60 minutes). d

Lafficheur s’arréte de clignoter et la minuterie se met en marche et décompte le temps de secon-

des en secondes.
Une fois la durée écoulée, la minuterie émet une série de bips sonores pour vous avertir.
L'arrét de ces bips se fait en appuyant sur n’importe quelle touche.

Attention
Il est possible de modifier ou d’annuler a n’importe quel moment la programmation de

la minuterie.

* REGLAGE DE LA LUMINOSITE
DE L’AFFICHEUR

Vous pouvez faire varier la luminosité de votre af-
ficheur, pour cela :

- Réglez et validez ’heure de votre programma-
teur a Oh10 (fig.1).

- Appuyez simultanément sur les touches + et -
pendant une dizaine de secondes jusqu’a I'affi-
chage de “CO” afin de rentrer dans le mode de
réglage (fig.2).

- Appuyez sur les touches + ou - afin d’obtenir la ;

luminosité souhaitée. -
fig.2

Apres avoir réglé la luminosité de votre choix, at-
tendez quelques secondes et remettez votre (230
programmateur a I'heure du jour. \
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CHALEUR TOURNANTE

@ (température préconisée 180°C mini 35°C maxi 235°C)
« La cuisson s'effectue par la résistance placée au fond du four et par I'hélice de
brassage d’air.
« Préchauffage inutile.sauf pour des cuissons exigeant des temps trés courts (sablés sur
plusieurs niveaux)
« Recommandé pour garder le moelleux des viandes, pour les légumes, poissons et pour
les cuissons multiples jusqu’a 3 niveaux.

=] TRADITIONNEL ECO
—| (température préconisée 200°C mini 35°C maxi 275°C)
Eco <= Lacuisson s'effectue par les éléments inférieur et supérieur sans brassage d’air.
« Cette position permet de faire un gain d’énergie d’environ 25% en conservant les quali
tés de cuisson. La position ECO est utilisée pour I'étiquetage énergétique.
« Vous réaliserez une économie d’énergie tout au long de la cuisson mais le temps peut
étre plus long.

TRADITIONNEL

(température préconisée 240°C mini 35°C maxi 275°C)
« La cuisson s'effectue par les éléments inférieur et supérieur sans brassage d’air.
« Nécessite un préchauffage avant d’enfourner le plat.
« Recommandé pour les cuissons lentes et délicates : gibiers moelleux...Pour saisir rétis
de viandes rouge. Pour mijoter en cocotte fermée plats préalablement démarrés sur table
de cuisson (coq au vin, civet).

=] TRADITIONNEL PULSE
(température préconisée 200°C mini 35°C maxi 275°C)
« Lacuisson s'effectue par les éléments inférieur et supérieur et par I’hélice de

brassage d’air.

« Montée rapide en température : Certains plats peuvent étre enfournés four froid.

« Recommandé pour les viandes, poissons, légumes, posés dans un plat en terre de préfé-
rence.

> SOLE PULSEE
=] (température préconisée 205°C mini 35°C maxi 275°C)

« La cuisson s'effectue par I’élément inférieur associé a un léger dosage du gril et a
I’hélice de brassage d’air.

« Cuisson par le dessous avec léger dosage dessus. Placez la grille sur le gradin bas.

« Recommandé pour les plats humides (quiches, tartes aux fruits juteux...). La pate sera
bien cuite dessous. Recommandé pour les préparations qui lévent (cake, brioche,
kouglof...) et pour les soufflés qui ne seront pas bloqués par une crolte dessus.
les cuissons multiples jusqu’a 3 niveaux.

T GRIL PULSE TOURNEBROCHE

5| (température préconisée 200°C mini 180°C maxi 230°C)

« La cuisson s'effectue , alternativement, par I'élément supérieur et par I'hélice de
brassage d’air.

« Préchauffage inutile. Volailles et rétis juteux et croustillants sur toutes les faces.

« Recommandé pour toutes les volailles ou rétis , pour saisir et cuire a coeur gigot, cotes
de boeuf. Pour garder leur fondant aux pavés de poissons.
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== GRIL FORT
(température préconisée 275°C mini 180°C maxi 275°C)
« Lacuisson s’effectue par I'élément supérieur sans brassage d’air.
» Effectuez un préchauffage de 5 min. Glissez la Iéchefrite sur le gradin du bas pour rceuil-

lir le graisses.
* Recommandé pour griller les cotelettes, saucisses, tranches de pain, gambas posées

sur la grille.

MAINTIEN AU CHAUD / PATE A PAIN
(température préconisée 80°C mini 35°C maxi 100°C)
« Dosage de I'élément supérieur et inférieur associés au brassage d’air.
« Recommandé pour faire lever les pates a pain, & brioche, kouglof...en ne dépassant

pas 40° (chauffe-assiette, décongélation).

. GRIL + (TOURNEBROCHE selon modale)
£=21 . La cuisson s'effectue par I'élément supérieur.
« Préchauffage inutile. Volailles et rétis juteux et croustillants sur toutes les faces.

« Le tournebroche continue de fonctionner jusqu’a I'ouverture de la porte.

« Glissez la Iéche frite au gradin du bas.
« Recommandé pour toutes les volailles ou rétis au tournebroche. Pour saisir et cuire a

coeur gigot, cétes de boeuf. Pour garder leur fondant aux pavés de poissons.

* Séquences(s) utilisée(s) pour I'annonce écrite sur I'étiquette énergétique conformément a la
norme européenne EN 50304 et selon la directive Européenne 2002/40/CE.
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e NETTOYAGE DE LA SURFACE EXTERIEURE

Pour nettoyer la fenétre du programmateur électronique, ainsi que la porte du four, utilisez un
chiffon doux, imbibé de produit a vitre.

Ne pas utiliser de produits d’entretien abrasifs ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer I’éclatement du verre.
Pour préserver votre appareil, nous vous recommandons d'utiliser les produits d'entretien
Clearit.

L'expertise des professionnels

au service des particuliers
Clearit vous propose des produits professionnels et des solutions adaptées pour l'entretien quo-
tidien de vos appareils électroménagers et de vos cuisines.

Vous les trouverez en vente chez votre revendeur habituel, ainsi que toute une ligne de produits
accessoires et consommables.

e NETTOYAGE DE LA PORTE

Attention
Avant de procéder au déclippage de
la glace, laissez refroidir 'appareil.

- Ouvrez complétement la porte et la bloquer
a I'aide des deux butées rouges (fig.1).

Elles sont fournies dans la pochette plastique
de votre appareil.

- Retirez la premiére glace clipée de la
maniere suivante:

Insérez les deux autres butées rouges dans
les emplacements A prévus a cet effet (fig.2).
Faire levier sur ces piéces afin de déclipper la
glace (fig.3).

- Nettoyez votre glace a I'aide d’'une éponge
douce et de produit vaisselle.

Ne pas immerger la glace dans I'eau.

Ne pas utiliser de crémes a récurer, ni d’épon-
ges grattantes. Rincez a I'eau claire et
essuyez avec un chiffon non pelucheux.
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- Si nécessaire, retirez I’ensemble des glaces
intérieures de la porte. Cet ensemble est
composé d’une ou deux glaces selon modele
avec a chaque coin une butée caoutchouc

noire (fig.4).
- Aprés nettoyage, repositionnez vos quatre .
coins caoutchouc en prenant soin que sur la fig.4

glace soit indiqué :
* en haut a gauche : L ’

* en haut a droite : R
Placez votre ensemble de glaces intérieures
dans la porte afin que L et R se situent c6té
charniéres.
- Si votre four est équipé d’une seule glace
intérieure, celle-ci doit se trouver au plus pro-
che de la glace clipée.

- Clippez votre derniére glace en plagant l'in-
dication "P.Y.R.O.L.Y.S.E” vers vous (fig.5).
- Retirez les butées plastique rouge.

Votre appareil est de nouveau opérationnel.

DEMONTAGE DES GRADINS FILS

Avant de procéder au démontage, laisser
refroidir I'appareil et vérifier que le sélecteur
de cuisson est sur la position ARRET.

Attention

- Pour toute intervention de nettoyage
dans la cavité, le four doit étre arréteé.
- Parois latérales avec gradins fils :

Décrochez le gradin fil (B fig.1) a I'avant en le
soulevant (schéma A fig.1). Tirez vers soi I'en-
semble du gradin, le soulever afin de décro-
cher I’attache de fixation arriére (schéma
B fig.1). Le sortir des 2 trous du moufle du
four.

Replacez les nouveaux éléments (gradins) en
effectuant I'opération inverse.
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* FOUR PYROLYTIQUE

- Votre four se nettoie par destruction a haute température les salissures qui proviennent des
éclaboussures ou des débordements.

- Les fumées dégagées sont détruites par leur passage dans un catalyseur.

Il ne faut pas attendre que le four soit trop chargé de graisses pour effectuer ce nettoyage.

Dans quel cas devez-vous effectuer une pyrolyse ?

- Lorsque votre four fume lors d’'un préchauffage ou fume énormément lors de cuissons.

- Lorsque votre four dégage une odeur a froid suite a différentes cuissons (moutons, poissons,
grillades...).

La pyrolyse n’est pas nécessaire aprés chaque cuisson, mais seulement si le degré de salissure
le justifie.

- Afin de s’adapter a chaque situation, ce four dispose de 2 cycles de nettoyage pyrolyse.

- Un cycle économique  d’une durée d’1h30min (compte tenu du temps de refroidis-
sement du four, celui-ci sera verrouillé pendant 2 heures) ce cycle consomme prés de 25% de
moins que le cycle pyro standard. Actionné régulierement (toutes les 2 ou 3 cuissons de vian-
des), ce cyclepermet de garder un four propre en toutes circonstances.

- Un cycle standard d’une durée de 2h (compte tenu du temps de refroidissement
du four, celui-ci sera verrouillé pendant 2h30), assurera un nettoyage efficace d’un four trés sale.

- Par mesure de sécurité, la porte se bloque dés que la température a I'intérieur du four
dépasse les températures de cuisson. Il est impossible alors d’ouvrir la porte méme en position-
nant la manette de sélecteur de fonction sur 0.

Cuissons
peu salissantes

Biscuits, Iégumes, patisseries,
quiches, soufflés...

Cuissons sans éclaboussures :
une pyrolyse n’est pas justifiée.

tres salissantes

broche.

Cuissons Viandes, poissons (dans un plat), | La pyrolyse peut se justifier tou-
salissantes légumes farcis. tes les 3 cuissons.
Cuissons Grosses piéces de viandes a la La pyrolyse peut se faire apres

une cuisson de ce type, si les
projections ont été importantes.

Attention

CONSIGNE DE SECURITE

- Avant de débuter la pyrolyse, retirez tous les accessoires a I'intérieur du four, y compris

la casserolerie.

Avant le démarrage de la pyrolyse, enlevez les débordements importants qui auraient pu se
produire, afin d’éviter le risque d’inflammation ou une production excessive de fumée.

- Pendant la pyrolyse, les surfaces deviennent plus chaudes qu’en usage normal, les enfants

doivent étre éloignés.

- Ne recouvrez pas l'intérieur du four de papier aluminium pour économiser un nettoyage : en
provoquant une surchauffe, vous endommageriez I’émail qui recouvre la cavite.
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e NETTOYAGE PYROLYSE IMMEDIAT

Vérifiez que le programmateur affiche I’heure du
jour et que celle-ci ne clignote pas.

Il suffit de positionner votre sélecteur de cuisson

sur la position @ “Pyrolyse”ou sur la position

“Pyrolyse ECO”(fig.1).

La durée d’indisponibilité du four est de 2h30 (2
heures de pyro + 30 minutes de refroidissement)
en “Pyrolyse” ou 2h (1h30 de pyro + 30 minutes
de refroidissement) en “Pyrolyse ECO”(cette du-
rée n’est pas modifiable). Ce temps prend en
compte la durée de refroidissement jusqu’au dé-
verrouillage de la porte.

Lafficheur vous indique I'heure a laquelle votre
four sera a nouveau disponible (fig.2).

Le dans I'afficheur vous indique que vous

étes en cycle de pyrolyse ou ECO en cycle de
pyrolyse ECO.

Au cours du cycle de pyrolyse, un cadenas
apparait dans I'afficheur, et vous indique
que la porte est verrouillée (fig.3).

En fin de cycle de pyrolyse, I'afficheur indique
(voir (fig.2).

Quand la cadenas n’apparait plus dans I'aff
icheur, il est possible d’ouvrir la porte.

Ramenez le sélecteur de fonctions sur la posi-
tion Offig.4).

Lorsque le four est froid, utilisez un chiffon hu-
mide pour enlever la cendre blanche. Le four est
propre et a nouveau utilisable pour effectuer une
cuisson de votre choix.

Attention

Avant de débuter une pyrolyse, retirez la casserolerie du four et enlevez les déborde-

ments importants qui auraient pu se produire.

Attention

@, 2

28 % ]

o =
) = fig.1
2 o0

®2330 P

PEEE

fig.2

EE (30 ‘
® 2330
fig.3
E‘ 0 '@
[A]. =
B -
[l ‘T
El' . fig'4

Ne pas accrocher de linge ou de torchon a la poignée du four.
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o NETTOYAGE PYROLYSE DIFFERE

Suivre les instructions décrites dans le para-
graphe “pyrolyse immédiate” puis

Appuyez sur la touche “ ”, indicateur de 3
fin de cuisson clignote pour indiquer que le E‘"EIEI@ BT
réglage est alors possible.

Appuyez sur les touches + ou - pour régler

I’heure de fin souhaitée.

Exemple : fin de pyrolyse a 4h.

Aprés ces actions, le départ de la pyrolyse
est différé pour quelle se termine a 4h.
Quand votre pyrolyse est terminée, remettez
le selecteur de fonction sur 0.
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Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre four, ceci ne signifie pas for-
cément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants :

VOUS CONSTATEZ
QUE...

LES CAUSES
POSSIBLES

QUE FAUT-IL FAIRE ?

Votre four ne chauffe
pas

- Le four n’est pas branché.
- Le fusible de votre installa-
tion est hors service.

- La température sélection-
née est trop basse.

= Branchez votre four.

= Changez le fusible de votre installa-
tion et vérifiez sa valeur (16A).

= Augmentez la température sélec-
tionnée.

Le cadenas clignote

- Défaut de verrouillage de la
porte.

= Faire appel au Service Aprés vente.

La lampe de votre four
ne fonctionne plus.

- La lampe est hors service.
- Votre four n’est pas bran-
ché ou le fusible est hors
service.

= Changez la lampe.
= Branchez votre four ou changez le
fusible.

Le nettoyage par pyro-
lyse ne se fait pas.

- La porte est mal fermée.
- Le systeme de verrouillage
est défectueux.

= Vérifiez la fermeture de la porte.
= Faire appel au Service Apres Vente.

Votre four émet des
bips.

- En cours de cuisson.

- En fin de cuisson.

= La température de consigne de vo-
tre choix est atteinte.

= \/otre cuisson programmeée est ter-
minée.

Le ventilateur de refroi-
dissement continue de
tourner a I'arrét du four

- La ventilation fonctionne
pendant 1 heure maximum
apres la cuisson, ou lorsque
la température de votre four
est supérieure a 125°C

- Si pas d’arrét aprés 1 heure.

= Quvrir la porte pour accélérer le re-
froidissement du four

= Faire appel au Service Apres Vente.

Le four ne chauffe pas
et “DEMO” apparait
dans I'afficheur par in-
termitence environ tou-
tes les 8 secondes.

- Votre four est programmeé
pour une démonstration.

= Réglez I’heure a 0h00. Appuyez
pendant 10 secondes sur + et -
jusqu’a I’émission d’un bip.

Attention

- Les réparations sur I'appareil doivent étre effectuées uniquement par des profession-
nels. Les réparations non effectuées dans les regles peuvent étre source de dangers pour I'uti-

lisateur.

Conseil

Dans tous les cas, si votre intervention n’est pas suffisante, contactez sans attendre

le Service apres-vente.
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Attention
- Débranchez votre four avant toute intervention sur I'ampoule pour éviter tout risque de
choc électrique et laissez refroidir si besoin I'appareil.

Conseil
Pour dévisser le hublot et 'ampoule, utilisez un gant de caoutchouc qui facilitera le

e CHANGEMENT DE L’AMPOULE

L'ampoule se situe au plafond de la cavité de

votre four.
a) Débranchez le four.
. . Ampoule
b) Dévissez le hublot (fig.1). / — e —
O
c) Dévissez I'ampoule dans le méme sens. o O O
. O O
Caractéristiques de I'ampoule : O %
-15W = c
-220-240 V ~ S~ = %
\
- 300°C o
- culot E 14 Dévissez

ublot

—h
«Q
iy

d) Changez I'ampoule puis remontez le hublot
et rebranchez votre four.
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* AVANTAGE ET PRINCIPE

Avec la fonction “ A@ ” vous n’avez plus besoin de sélectionner la température et le temps de
cuisson.

Ces deux parametres sont calculés automatiquement par votre four, afin d’obtenir une cuisson
optimale.

Le mode de cuisson © “LEI " s’effectue en 2 phases:

1) Une premiere phase (acquisition) durant laquelle le four va enregistrer, grace a ses capteurs
électroniques les données de cuisson spécifiques a votre plat.

Cette phase se symbolise par clignotant dans la zone droite de I'afficheur:

Elle peut durer entre 5 et 40 minutes selon la cuisson choisie.

NE PAS OUVRIR LA PORTE PENDANT CETTE PHASE afin de ne pas perturber I'enregistre-
ment des données.

2) Une deuxieme phase (calcul), le four détermine le temps de cuisson nécessaire. Le symbole de
I’animation “ ” se fixe. Le four indique le temps de cuisson

restant ainsi que I’heure réelle de fin de cuisson. Vous pouvez ouvrir, si vous souhaitez interve-
nir sur le plat (arrosage, retournement de 'aliment...).

3) En fin de cuisson, une série de bips sonores retentit.

e MODE D’UTILISATION

a) Cuisson immédiate :
Positionnez le sélecteur de cuisson sur la fonction AUE]

A I'aide du bouton*® E ”, choisissez le plat.

Insérez-le sur le gradin préconisé dans I'afficheur. Fermez la porte. Le four débute sa cuisson.
La phase de recherche commence symbolisée par I'animation dans I'afficheur: un temps est
proposé. La cuisson terminée, le four émet plusieurs bips.

b) Cuisson différée :

Positionnez le sélecteur de cuisson sur * A“E]

Choisissez votre plat en appuyant sur le bouton *
Enfournez votre plat et fermez la porte

Positionnez le sélecteur de mode sur (5 .

Appuyez sur les touches + ou - pour régler I'heure de fin de cuisson souhaitée.

Exemple.: Fin de cuisson 13h00.

Apres ces actions, le départ de cuisson est différé.

La fin de cuisson est estimée a partir du temps moyen de base. De la méme fagon qu’une cuis-
son immédiate, ce temps sera optimisé en cours de cuisson et donc I’heure peut varier de quel-
ques minutes (en +ou en -) par rapport a la sélection initiale.
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e CONSEILS

Des que le symbole * ” ne clignote plus,
vous avez libre acces
pour ouvrir la porte du four.

Si toutefois vous ouvrez la porte alors que le
symbole est animé, votre four émet un “bip”
d’avertissement et les symboles des plats cli-
gnotent.

La cuisson en mode “ agrd]» DOIT DEBUTER
AVEC LE FOUR FROID, il convient d’attendre le
refroi.t\jissemc?:‘nt complet avaAnt d’effectuer une Yol (300 :jg‘r
deuxiéme cuisson sur ce méme mode (dans le S 000 30048 |
cas contraire les indicateurs de durée de cuis-
son, “ et les plats clignotent dans I’affi-
cheur ainsi qu’une série de bips
sonores vous empéchant de débuter une cuis-
son).

9 / EN CAS D’ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES QUE FAUT-IL FAIRE ?
QUE... POSSIBLES

- Vous avez ouvert la porte m Laissez refroidir le four pour redé-
Bips+ picto EASY | pendant la phase de recher- |marrer la cuisson.
COOK clignotent che : le programme est annulé.
- Le four est chaud
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POISSONS

« Poissons entiers (dorade, colinot...) ou entiers individuels (truites, maque-
reaux) avec aromates et vin blanc, roti de poisson
CONSEILS :
- réservez cette fonction pour les poissons entiers, cuisinés au plat (les poissons grillés ou
cuits en papilotte nécessitent un préchauffage du four).

ROTI DE BOEUF

« Rotis de boeuf (cuisson saignante a coeur)

CONSEILS :

- si vous préférez une viande bien cuite, optez pour une fonction de cuisson traditionnelle.

- sortez le rbti du réfrigérateur, 1 heure minimum avant de débuter la cuisson (voir conseils
page suivante). Otez le maximum de barde, posez le roti dans un plat en terre avec un peu
d’eau et une cuillerée a café d’huile. Ne salez qu’en fin de cuisson.

PIZZA

e pizza traiteur fraiches

« pizza pates prétes a I'emploi

e pizza pétes “maison”

e pizza surgelées (roulés au fromage, petits pains (en boite)
CONSEILS :

« posez-la sur la grille pour obtenir une pate croustillante

e posez-la dans le plat émaillé pour obtenir une pate moélleuse.

@@7| POULET
« poulets de 1 kg & 1,800 kg
« canette, pintade...
CONSEILS :
- cuisson au tourne-broche : noubliez pas de poser la léche-frite au 1er gradin pour récu-
pérer la graisse.

- cuisson dans un plat : en terre de préférence pour éviter les projections de gras

- piquez la peau des volailles pour éviter les éclaboussures.

TARTES

e Tartes fraiches
o Tartes surgelées
e Quiches
e Feuilletés crus a la viande surgelés
CONSEILS :
- utilisez un moule en aluminium non adhésif :la pate sera plus croustillante dessous
- tartes et quiches surgelées du commerce : retirez la barquette aluminium avant de les
poser sur la grille

Q

LEGUMES
« tomates, poivrons farcis
« lasagnes (frais ou surgelés)
« hachis parmentier, brandade, gratins de pates etc...
CONSEILS :
- adapter correctement les dimensions de votre plat a la quantité a cuire pour éviter les dé-
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POISSONS

A l'achat, I'odeur doit étre agréable et faible de marée.
Le corps ferme et rigide, les écailles fortement adhérentes & la peau, I'oeil vif et
bombé et les branchies brillantes et humides.

BOEUF (VIANDES EN GENERAL)

PIZZA :

Sortez impérativement toute viande du réfrigérateur bien avant la cuisson: le choc froid-
chaud durcit la viande, ainsi vous obtiendrez un réti de boeuf doré autour, rouge dedans et
chaud a coeur. Ne salez pas avant de cuire: le sel absorbe le sang et desséche la chair.
Retournez la viande a I'aide de spatules: si vous la piquez le sang s’échappe. Laissez
toujours reposer la viande aprés cuisson pendant 5 a 10 minutes: emballez-la dans un
papier d’aluminium et posez-la a I'entrée du four chaud: ainsi le sang attiré vers I'extérieur
pendant la cuisson va refluer et irriguer le roti.

Utilisez des plats a rétir en terre: le verre favorise les projections de gras.

Ne cuisez pas non plus dans la leche-frite émaillée.

Pour éviter au fromage ou a la sauce tomate de couler dans le four, vous pouvez poser
une feuille de papier sulfurisé entre la grille et la pizza.

POULET :

Adaptez le plat a la taille du poulet pour que les graisses ne brdlent pas.

TARTES/QUICHES :

Evitez les plats en verre, en porcelaine: trop épais ils prolongent le temps de cuisson et le
fond de la pate n’est pas croustillant.

Avec les fruits, le fond de tarte risque de se détremper: il suffit alors d’y déposer quelques
cuillerées de semoule fine, de biscuits écrasés en chapelure, de poudre d’amandes ou de
tapioca, qui en cuisant absorberont le jus.

Avec les légumes humides ou surgelés (poireaux, épinards, brocolis ou tomates) vous pou-
vez saupoudrer une culiller a soupe de fleur de mais.

LEGUMES

Pour un gratin de pommes de terre plus onctueux, il est conseillé de précuire celles-ci
coupées en rondelles dans du lait ou lait + créme pendant une vingtaine de minutes.

Pour faire des tomates farcies : aprés avoir découpé un chapeau, retirez les graines, salez
I'intérieur et retournez-les sur une grille pour qu’elles s’égouttent avant de les farcir.
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POISSONS
Dorade grise au cidre brut: 1 dorade de 1,5 kg.
500 g de champignons de Paris.
2 pommes acides.
2 échalotes.
2 culillerées a soupe de creme épaisse.
100 g de beurre.
1/2 litre de cidre. Sel, poivre.

Videz, écaillez le poisson. Posez-le dans un plat beurré sur les échalotes hachées fines et les
champignons en lamelles. Ajoutez le cidre, sel et poivre et quelques noisettes de beurre. Enfournez.
Cuire dans le beurre les pommes en quartiers non épluchées. A la fin de la cuisson déposez le poisson
dans un plat chaud, filtrez le jus et déglacez a la créme.

Rajoutez la creme au jus, servez avec pommes et champignons.

ROTI DE BOEUF Sauces d’accompagnement.

Sauce SAUTERNES PERSILLEE au ROQUEFORT:
Faites suer 2 cuillers a soupe d’échalotes ciselées au beurre.
Ajoutez 10 cl de Sauternes, laissez évaporer.
Ajoutez 100 g de Roquefort, faites fondre doucement.
Ajoutez 20 cl de creme liquide, sel, poivre. Faites bouillir.

Sauce COGNAC au POIVRE ROSE :
Faites suer 2 cuillers a soupe d’échalotes ciselées.
Ajoutez 15 cl de vin rouge, laissez évaporer.
Ajoutez 1 jaune d’oeuf, 1 cuiller de Ketchup, 200 g de beurre. Sel, poivre.
En fouettant, versez 3 cuillers de Cognac et 1 cuiller a café de baies roses concassées.

Sauce FRUITEE a |la POIRE et au CRESSON :

Faites cuire 1 poire, recouverte de vin blanc. Egouttez, mixez.

Ebouillantez 1/2 botte de cresson, égouttez, hachez.

Faites étuver 1 cuiller a soupe d’échalotes hachées au beurre.

Mouillez avec le vin de la cuisson. Faites évaporer.

Ajoutez la poire, le cresson et 20 cl de creme liquide.

Salez, poivrez, faites bouillir égerement.
Enfournez. Cuire dans le beurre les pommes en quartiers non épluchées. A la fin de la cuisson déposez
le poisson dans un plat chaud, filtrez le jus et déglacez a la créme.
Rajoutez-a créme au jus, servez avec pommes et champignons.

PIZZA Base: 1 pate pour pizza

*aux Iégumes: 6 cuillerées a soupe de sauce tomate + 100 g de courgettes coupées en
des + 50 g de poivrons coupés en dés + 50 g d’aubergines en rondelles + 2 petites tomates en
rondelles + 50 g de gruyere rapé + origan + sel + poivre.

*au roquefort, poitrine fumée: 6 cuillerées a soupe de sauce tomate + 100 g de poitrine
+ 100 g de roquefort en dés + 50 g de noix + 60 g de gruyére rapé.

*aux saucisses, fromage blanc : 200 g de fromage blanc égoutté étalé sur la pate + 4
saucisses en rondelles + 150 g de jambon en laniéres + 5 olives + 50 g de gruyére rapé + origan +
sel + poivre.
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POULET
Farcissez-le avec un beau bouquet d’estragon frais ou enduisez-le d’'un mélange fait de
6 gousses d’ail pilées avec une pincée de gros sel, quelques grains de poivre.

TARTES / QUICHES Moule en aluminium anti-adhésif diamétre 30 cm.

Tarte feuilletée pralinée aux pommes :
1 pate feuilletée étalée avec sa feuille, piquée a la fourchette.
200 ml de creme portée a ébullition avec une gousse de vanille.
2 oeufs battus avec 30 g de sucre, ajoutez la creme refroidie.
2 pommes coupées en dés roulés dans 70 g de pralin.
Déposez creme + pommes. Enfournez.

QUICHES : Base: 1 moule aluminium diameétre 27 a 30 cm
1 pate brisée préte a 'emploi
3 oeufs battus + 50 cl de créeme épaisse
sel, poivre, muscade.
Garnitures variées: 200 g de lardons précuits,
ou - 1 kg d’endives cuites + 200 g de gouda rapé
ou - 200 g de brocolis + 100 g de lardons + 50 g de bleu
ou - 200 g de saumon + 100 g d’épinards cuits égouttés

LEGUMES

Tomates farcies au chevre chaud.
8 tomates
300g de fromage de chévre frais
4 cuillérées a soupe d’huile d’olive
1 petit bouquet de fines herbe (ciboulette ou basilic)
sel, poivre.
Lavez les tomates, 6tez le chapeau et videz délicatement la pulpe.
Retournez-les pour bien les égoutter.
Avec une fourchette, mélangez fromage et huile d’olive, ajoutez les herbes
finement ciselées, sel et poivre.
Remettez le chapeau et disposez les dans un plat. Mettez au four.
Servez chaud sur un lit de salade verte.
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(FR il 13 / SERVICE APRES-VENTE

*INTERVENTIONS *RELATIONS CONSOMMATEURS

Les éventuelles interventions sur votre appa-
reil doivent étre effectuées par un profession-
nel qualifié dépositaire de la marque. Lors de
votre appel, mentionnez la référence complete
de votre appareil (modéle, type, numéro de
série). Ces renseignements figurent sur la pla-
que signalétique (Fig.1).

MADE IN FRANCE . el 1
230V ~ 50 Hz consN24
fig.1
PIECES D’ORIGINE

Lors d’une intervention d’entretien, deman-
dez l'utilisation exclusive de piéces déta-
chées certifiées d’origine. VIECE
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e Pour en savoir plus sur tous les produits de
la marque :

informations, conseils, les points de vente, les
spécialistes aprés-vente.

* Pour communiquer :
nous sommes a l'écoute de toutes vos remar-

ques, suggestions, propositions auxquelles
nous vous répondrons personnellement.

> Vous pouvez nous écrire :

Service Consommateurs BRANDT
BP 9526
95069 CERGY PONTOISE CEDEX

> ou nous téléphoner au :

08920288 01°



35



CZ5700606_00 07/10

FagorBrandt SAS, locataire-gérant - SAS au capital social de 20 000 000 euros RCS Nanterre 440 303 196.




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /Aachen-Bold
    /ACaslon-AltBold
    /ACaslon-AltBoldItalic
    /ACaslon-AltItalic
    /ACaslon-AltRegular
    /ACaslon-AltSemibold
    /ACaslon-AltSemiboldItalic
    /ACaslon-Bold
    /ACaslon-BoldItalic
    /ACaslon-BoldItalicOsF
    /ACaslon-BoldOsF
    /ACaslonExp-Bold
    /ACaslonExp-BoldItalic
    /ACaslonExp-Italic
    /ACaslonExp-Regular
    /ACaslonExp-Semibold
    /ACaslonExp-SemiboldItalic
    /ACaslon-Italic
    /ACaslon-ItalicOsF
    /ACaslon-Ornaments
    /ACaslon-Regular
    /ACaslon-RegularSC
    /ACaslon-Semibold
    /ACaslon-SemiboldItalic
    /ACaslon-SemiboldItalicOsF
    /ACaslon-SemiboldSC
    /ACaslon-SwashBoldItalic
    /ACaslon-SwashItalic
    /ACaslon-SwashSemiboldItalic
    /AGaramondAlt-Italic
    /AGaramondAlt-Regular
    /AGaramond-Bold
    /AGaramond-BoldItalic
    /AGaramond-BoldItalicOsF
    /AGaramond-BoldOsF
    /AGaramondExp-Bold
    /AGaramondExp-BoldItalic
    /AGaramondExp-Italic
    /AGaramondExp-Regular
    /AGaramondExp-Semibold
    /AGaramondExp-SemiboldItalic
    /AGaramond-Italic
    /AGaramond-ItalicOsF
    /AGaramond-Regular
    /AGaramond-RegularSC
    /AGaramond-Semibold
    /AGaramond-SemiboldItalic
    /AGaramond-SemiboldItalicOsF
    /AGaramond-SemiboldSC
    /AGaramond-Titling
    /AGBookRounded-Bold
    /AGBookRounded-BoldCn
    /AGBookRounded-BoldCnOutline
    /AGBookRounded-BoldOutline
    /AGBookRounded-Medium
    /AGBookRounded-MediumOutline
    /AGBookRounded-Regular
    /AGBook-Stencil
    /AGOldFace-Bold
    /AGOldFace-BoldOutline
    /AGOldFace-Medium
    /AGOldFace-Outline
    /AGOldFace-Regular
    /AGOldFace-Shaded
    /AGSchoolbook-Medium
    /AGSchoolbook-MediumA
    /AGSchoolbook-Regular
    /AGSchoolbook-RegularA
    /Aja
    /AJenson-Italic
    /AJensonMM
    /AJensonMM-Alt
    /AJensonMM-Ep
    /AJensonMM-It
    /AJensonMM-ItAlt
    /AJensonMM-ItEp
    /AJensonMM-ItSC
    /AJensonMM-SC
    /AJensonMM-Sw
    /AJenson-Regular
    /AJenson-RegularDisplay
    /AJenson-RegularSC
    /AJenson-Semibold
    /AkzidenzGroteskBE-Bold
    /AkzidenzGroteskBE-BoldCn
    /AkzidenzGroteskBE-BoldEx
    /AkzidenzGroteskBE-BoldExIt
    /AkzidenzGroteskBE-BoldIt
    /AkzidenzGroteskBE-Cn
    /AkzidenzGroteskBE-Ex
    /AkzidenzGroteskBE-It
    /AkzidenzGroteskBE-Light
    /AkzidenzGroteskBE-LightCn
    /AkzidenzGroteskBE-LightEx
    /AkzidenzGroteskBE-LightOsF
    /AkzidenzGroteskBE-Md
    /AkzidenzGroteskBE-MdCn
    /AkzidenzGroteskBE-MdCnIt
    /AkzidenzGroteskBE-MdEx
    /AkzidenzGroteskBE-MdIt
    /AkzidenzGroteskBE-Regular
    /AkzidenzGroteskBE-Super
    /AkzidenzGroteskBE-XBd
    /AkzidenzGroteskBE-XBdCn
    /AkzidenzGroteskBE-XBdCnIt
    /AlbertusMT
    /AlbertusMT-Italic
    /AlbertusMT-Light
    /Aldus-Italic
    /Aldus-ItalicOsF
    /Aldus-Roman
    /Aldus-RomanSC
    /Alexa
    /Americana
    /Americana-Bold
    /Americana-ExtraBold
    /Americana-Italic
    /AmericanTypewriter-Bold
    /AmericanTypewriter-BoldA
    /AmericanTypewriter-BoldCond
    /AmericanTypewriter-BoldCondA
    /AmericanTypewriter-Cond
    /AmericanTypewriter-CondA
    /AmericanTypewriter-Light
    /AmericanTypewriter-LightA
    /AmericanTypewriter-LightCond
    /AmericanTypewriter-LightCondA
    /AmericanTypewriter-Medium
    /AmericanTypewriter-MediumA
    /Amigo
    /Andreas
    /Anna
    /AntiqueOlive-Black
    /AntiqueOlive-Bold
    /AntiqueOlive-BoldCond
    /AntiqueOlive-Compact
    /AntiqueOlive-Italic
    /AntiqueOlive-Light
    /AntiqueOlive-Nord
    /AntiqueOlive-NordItalic
    /AntiqueOlive-Roman
    /ApolloMT
    /ApolloMT-Expert
    /ApolloMT-Italic
    /ApolloMT-ItalicExpert
    /ApolloMT-ItalicOsF
    /ApolloMT-SC
    /ApolloMT-SemiBold
    /ApolloMT-SemiBoldExpert
    /ApolloMT-SemiBoldOsF
    /Arcadia
    /Arcadia-A
    /Ariadne-Roman
    /Arkona-Medium
    /Arkona-Regular
    /ArnoldBoecklin
    /AshleyScriptMT
    /AudioLH-Pi
    /Auriol
    /Auriol-Black
    /Auriol-BlackItalic
    /Auriol-Bold
    /Auriol-BoldItalic
    /Auriol-Italic
    /AvantGarde-Bold
    /AvantGarde-BoldObl
    /AvantGarde-Book
    /AvantGarde-BookOblique
    /AvantGarde-CondBold
    /AvantGarde-CondBook
    /AvantGarde-CondDemi
    /AvantGarde-CondMedium
    /AvantGarde-Demi
    /AvantGarde-DemiOblique
    /AvantGarde-ExtraLight
    /AvantGarde-ExtraLightObl
    /AvantGarde-Medium
    /AvantGarde-MediumObl
    /Avenir-Black
    /Avenir-BlackOblique
    /Avenir-Book
    /Avenir-BookOblique
    /Avenir-Heavy
    /Avenir-HeavyOblique
    /Avenir-Light
    /Avenir-LightOblique
    /Avenir-Medium
    /Avenir-MediumOblique
    /Avenir-Oblique
    /Avenir-Roman
    /BakerSignet
    /Balzano
    /Banco
    /Banshee
    /Barmeno-Bold
    /Barmeno-ExtraBold
    /Barmeno-Medium
    /Barmeno-Regular
    /BaskervilleBE-Bold
    /BaskervilleBE-Italic
    /BaskervilleBE-Medium
    /BaskervilleBE-MediumItalic
    /BaskervilleBE-Regular
    /BaskervilleBook-Italic
    /BaskervilleBook-MedItalic
    /BaskervilleBook-Medium
    /BaskervilleBook-Regular
    /BaskervilleCyr-Bold
    /BaskervilleCyr-Inclined
    /BaskervilleCyr-Upright
    /BauerBodoni-Black
    /BauerBodoni-BlackCond
    /BauerBodoni-BlackItalic
    /BauerBodoni-Bold
    /BauerBodoni-BoldCond
    /BauerBodoni-BoldItalic
    /BauerBodoni-BoldItalicOsF
    /BauerBodoni-BoldOsF
    /BauerBodoni-Italic
    /BauerBodoni-ItalicOsF
    /BauerBodoni-Roman
    /BauerBodoni-RomanSC
    /Bauhaus-Bold
    /Bauhaus-Demi
    /Bauhaus-Heavy
    /Bauhaus-Light
    /Bauhaus-Medium
    /Beesknees
    /BellCentennial-Address
    /BellCentennial-BoldListing
    /BellCentennial-BoldListingAlt
    /BellCentennial-NameAndNumber
    /BellCentennial-SubCaption
    /Bellevue
    /BellGothic-Black
    /BellGothic-Bold
    /BellGothic-Light
    /Belwe-Bold
    /Belwe-Condensed
    /Belwe-Light
    /Belwe-Medium
    /Bembo
    /Bembo-Bold
    /Bembo-BoldExpert
    /Bembo-BoldItalic
    /Bembo-BoldItalicExpert
    /Bembo-BoldItalicOsF
    /Bembo-BoldOsF
    /Bembo-Expert
    /Bembo-ExtraBold
    /Bembo-ExtraBoldExpert
    /Bembo-ExtraBoldItalic
    /Bembo-ExtraBoldItalicExpert
    /Bembo-ExtraBoldItalicOsF
    /Bembo-ExtraBoldOsF
    /Bembo-Italic
    /Bembo-ItalicExpert
    /Bembo-ItalicOsF
    /Bembo-SC
    /Bembo-Semibold
    /Bembo-SemiboldExpert
    /Bembo-SemiboldItalic
    /Bembo-SemiboldItalicExpert
    /Bembo-SemiboldItalicOsF
    /Bembo-SemiboldOsF
    /Benguiat-Bold
    /Benguiat-BoldItalic
    /Benguiat-Book
    /Benguiat-BookItalic
    /BenguiatGothic-Bold
    /BenguiatGothic-BoldOblique
    /BenguiatGothic-Book
    /BenguiatGothic-BookOblique
    /BenguiatGothic-Heavy
    /BenguiatGothic-HeavyOblique
    /BenguiatGothic-Medium
    /BenguiatGothic-MediumOblique
    /Benguiat-Medium
    /Benguiat-MediumItalic
    /Berkeley-Black
    /Berkeley-BlackItalic
    /Berkeley-Bold
    /Berkeley-BoldItalic
    /Berkeley-Book
    /Berkeley-BookItalic
    /Berkeley-Italic
    /Berkeley-Medium
    /BerlinerGrotesk-Light
    /BerlinerGrotesk-Medium
    /Berling-Bold
    /Berling-BoldItalic
    /Berling-Italic
    /Berling-Roman
    /BermudaLP-Dots
    /BermudaLP-Open
    /BermudaLP-Solid
    /BermudaLP-Squiggle
    /Bernhard-BoldCondensed
    /BernhardModern-Bold
    /BernhardModern-BoldItalic
    /BernhardModern-Italic
    /BernhardModern-Roman
    /BertholdScript-Medium
    /BertholdScript-Regular
    /BickhamScriptMM
    /BickhamScriptMM-AltI
    /BickhamScriptMM-AltII
    /BickhamScriptMM-Beg
    /BickhamScriptMM-End
    /BickhamScriptMM-Lig
    /BickhamScriptMM-Or
    /BickhamScriptMM-SwCaps
    /BiffoMT
    /Birch
    /Blackoak
    /BlockBE-Condensed
    /BlockBE-ExtraCn
    /BlockBE-ExtraCnIt
    /BlockBE-Heavy
    /BlockBE-Italic
    /BlockBE-Regular
    /Bodoni
    /BodoniBE-Bold
    /BodoniBE-BoldCn
    /BodoniBE-BoldCnItalic
    /BodoniBE-BoldExp
    /BodoniBE-BoldItalic
    /BodoniBE-BoldItalicExp
    /BodoniBE-BoldItalicOsF
    /BodoniBE-BoldOsF
    /BodoniBE-CnItalic
    /BodoniBE-Condensed
    /BodoniBE-Italic
    /BodoniBE-ItalicExp
    /BodoniBE-ItalicOsF
    /BodoniBE-Light
    /BodoniBE-LightExp
    /BodoniBE-LightItalic
    /BodoniBE-LightItalicExp
    /BodoniBE-LightItalicOsF
    /BodoniBE-LightSC
    /BodoniBE-Medium
    /BodoniBE-MediumCn
    /BodoniBE-MediumCnItalic
    /BodoniBE-MediumExp
    /BodoniBE-MediumItalic
    /BodoniBE-MediumItalicExp
    /BodoniBE-MediumItalicOsF
    /BodoniBE-MediumSC
    /BodoniBE-Regular
    /BodoniBE-RegularExp
    /BodoniBE-RegularSC
    /Bodoni-Bold
    /Bodoni-BoldCondensed
    /Bodoni-BoldItalic
    /Bodoni-Book
    /Bodoni-BookItalic
    /Bodoni-Italic
    /BodoniOldFaceBE-Bold
    /BodoniOldFaceBE-BoldExp
    /BodoniOldFaceBE-BoldItalic
    /BodoniOldFaceBE-BoldItExp
    /BodoniOldFaceBE-BoldItOsF
    /BodoniOldFaceBE-BoldOsF
    /BodoniOldFaceBE-Italic
    /BodoniOldFaceBE-ItalicExp
    /BodoniOldFaceBE-ItalicSC
    /BodoniOldFaceBE-Medium
    /BodoniOldFaceBE-MediumExp
    /BodoniOldFaceBE-MediumItalic
    /BodoniOldFaceBE-MediumItExp
    /BodoniOldFaceBE-MediumItOsF
    /BodoniOldFaceBE-MediumSC
    /BodoniOldFaceBE-Regular
    /BodoniOldFaceBE-RegularExp
    /BodoniOldFaceBE-RegularSC
    /Bodoni-Poster
    /Bodoni-PosterCompressed
    /Bodoni-PosterItalic
    /Bookman-Bold
    /Bookman-BoldItalic
    /Bookman-Demi
    /Bookman-DemiItalic
    /Bookman-Light
    /Bookman-LightItalic
    /Bookman-Medium
    /Bookman-MediumItalic
    /BorderPi-OneFiveOneFiveNine
    /Boton-Bold
    /Boton-BoldItalic
    /Boton-Italic
    /Boton-Light
    /Boton-LightItalic
    /Boton-Medium
    /Boton-MediumItalic
    /Boton-Regular
    /Boulevard
    /BriemScriptMM
    /BriemScriptMM-Exp
    /BriemScriptMM-SC
    /BrushScript
    /BulmerMT-Bold
    /BulmerMT-BoldAlt
    /BulmerMT-BoldDisplay
    /BulmerMT-BoldDisplayAlt
    /BulmerMT-BoldExpert
    /BulmerMT-BoldItalDisplayAlt
    /BulmerMT-BoldItalic
    /BulmerMT-BoldItalicAlt
    /BulmerMT-BoldItalicDisplay
    /BulmerMT-BoldItalicExpert
    /BulmerMT-Italic
    /BulmerMT-ItalicAlt
    /BulmerMT-ItalicDisplay
    /BulmerMT-ItalicDisplayAlt
    /BulmerMT-ItalicExpert
    /BulmerMT-Regular
    /BulmerMT-RegularAlt
    /BulmerMT-RegularDisplay
    /BulmerMT-RegularDisplayAlt
    /BulmerMT-RegularExpert
    /BulmerMT-RegularSC
    /BulmerMT-SemiBold
    /BulmerMT-SemiBoldAlt
    /BulmerMT-SemiBoldExpert
    /BulmerMT-SemiBoldItalExpert
    /BulmerMT-SemiBoldItalic
    /BulmerMT-SemiBoldItalicAlt
    /BulmerMT-SemiBoldSC
    /BundesbahnPi-One
    /BundesbahnPi-Three
    /BundesbahnPi-Two
    /Caecilia-Bold
    /Caecilia-BoldItalic
    /Caecilia-BoldItalicOsF
    /Caecilia-BoldItalicSC
    /Caecilia-BoldOsF
    /Caecilia-BoldSC
    /Caecilia-Heavy
    /Caecilia-HeavyItalic
    /Caecilia-HeavyItalicOsF
    /Caecilia-HeavyItalicSC
    /Caecilia-HeavyOsF
    /Caecilia-HeavySC
    /Caecilia-Italic
    /Caecilia-ItalicOsF
    /Caecilia-ItalicSC
    /Caecilia-Light
    /Caecilia-LightItalic
    /Caecilia-LightItalicOsF
    /Caecilia-LightItalicSC
    /Caecilia-LightOsF
    /Caecilia-LightSC
    /Caecilia-Roman
    /Caecilia-RomanOsF
    /Caecilia-RomanSC
    /CaflischScript-Bold
    /CaflischScriptMM
    /CaflischScriptMM-Alt
    /CaflischScriptMM-Sw
    /CaflischScript-Regular
    /Caliban
    /CalvertMT
    /CalvertMT-Bold
    /CalvertMT-Light
    /Candida-Bold
    /Candida-Italic
    /Candida-Roman
    /CantoriaMT
    /CantoriaMT-Bold
    /CantoriaMT-BoldItalic
    /CantoriaMT-ExtraBold
    /CantoriaMT-ExtraBoldItalic
    /CantoriaMT-Italic
    /CantoriaMT-Light
    /CantoriaMT-LightItalic
    /CantoriaMT-SemiBold
    /CantoriaMT-SemiBoldItalic
    /CaravanLH-Four
    /CaravanLH-One
    /CaravanLH-Three
    /CaravanLH-Two
    /Carolina
    /Carolina-Dfr
    /Carta
    /CascadeScript
    /CaslonBookBE-Bold
    /CaslonBookBE-BoldExp
    /CaslonBookBE-BoldOsF
    /CaslonBookBE-Italic
    /CaslonBookBE-ItalicExp
    /CaslonBookBE-ItalicOsF
    /CaslonBookBE-Medium
    /CaslonBookBE-MediumExp
    /CaslonBookBE-MediumSC
    /CaslonBookBE-Regular
    /CaslonBookBE-RegularExp
    /CaslonBookBE-RegularSC
    /CaslonFiveForty-Italic
    /CaslonFiveForty-ItalicOsF
    /CaslonFiveForty-Roman
    /CaslonFiveForty-RomanSC
    /CaslonOpenFace
    /CaslonThree-Italic
    /CaslonThree-ItalicOsF
    /CaslonThree-Roman
    /CaslonThree-RomanSC
    /CaslonTwoTwentyFour-Black
    /CaslonTwoTwentyFour-BlackIt
    /CaslonTwoTwentyFour-Bold
    /CaslonTwoTwentyFour-BoldIt
    /CaslonTwoTwentyFour-Book
    /CaslonTwoTwentyFour-BookIt
    /CaslonTwoTwentyFour-Medium
    /CaslonTwoTwentyFour-MediumIt
    /CastellarMT
    /Catull-Bold
    /Catull-Italic
    /Catull-Medium
    /Catull-Regular
    /Caxton-Bold
    /Caxton-BoldItalic
    /Caxton-Book
    /Caxton-BookItalic
    /Caxton-Light
    /Caxton-LightItalic
    /CentaurMT
    /CentaurMT-Bold
    /CentaurMT-BoldExpert
    /CentaurMT-BoldItalic
    /CentaurMT-BoldItalicExpert
    /CentaurMT-BoldItalicOsF
    /CentaurMT-BoldOsF
    /CentaurMT-Expert
    /CentaurMT-Italic
    /CentaurMT-ItalicA
    /CentaurMT-ItalicAlternate
    /CentaurMT-ItalicExpert
    /CentaurMT-ItalicOsF
    /CentaurMT-SC
    /CentaurMT-SwashCapitals
    /Centennial-Black
    /Centennial-BlackItalic
    /Centennial-BlackItalicOsF
    /Centennial-BlackOsF
    /Centennial-Bold
    /Centennial-BoldItalic
    /Centennial-BoldItalicOsF
    /Centennial-BoldOsF
    /Centennial-Italic
    /Centennial-ItalicOsF
    /Centennial-Light
    /Centennial-LightItalic
    /Centennial-LightItalicOsF
    /Centennial-LightSC
    /Centennial-Roman
    /Centennial-RomanSC
    /Century-Bold
    /Century-BoldCondensed
    /Century-BoldCondensedItalic
    /Century-BoldItalic
    /Century-Book
    /Century-BookCondensed
    /Century-BookCondensedItalic
    /Century-BookItalic
    /CenturyExpanded
    /CenturyExpanded-Italic
    /Century-HandtooledBold
    /Century-HandtooledBoldItalic
    /Century-Light
    /Century-LightCondensed
    /Century-LightCondensedItalic
    /Century-LightItalic
    /CenturyOldStyle-Bold
    /CenturyOldStyle-Italic
    /CenturyOldStyle-Regular
    /Century-Ultra
    /Century-UltraCondensed
    /Century-UltraCondensedItalic
    /Century-UltraItalic
    /Cerigo-Bold
    /Cerigo-BoldItalic
    /Cerigo-Book
    /Cerigo-BookItalic
    /Cerigo-Medium
    /Cerigo-MediumItalic
    /Chaparral-Display
    /ChaparralMM
    /ChaparralMM-Ep
    /ChaparralMM-It
    /ChaparralMM-ItEp
    /ChaparralMM-ItSC
    /ChaparralMM-Or
    /ChaparralMM-SC
    /Charlemagne-Bold
    /Charlemagne-Regular
    /Charme
    /Cheltenham-Bold
    /Cheltenham-BoldCond
    /Cheltenham-BoldCondItalic
    /Cheltenham-BoldItalic
    /Cheltenham-Book
    /Cheltenham-BookCond
    /Cheltenham-BookCondItalic
    /Cheltenham-BookItalic
    /Cheltenham-HandtooledBdIt
    /Cheltenham-HandtooledBold
    /Cheltenham-Light
    /Cheltenham-LightCond
    /Cheltenham-LightCondItalic
    /Cheltenham-LightItalic
    /Cheltenham-Ultra
    /Cheltenham-UltraCond
    /Cheltenham-UltraCondItalic
    /Cheltenham-UltraItalic
    /Cheq
    /Christiana-Bold
    /Christiana-BoldItalic
    /Christiana-Italic
    /Christiana-Medium
    /Christiana-MediumItalic
    /Christiana-Regular
    /Christiana-RegularExpert
    /Christiana-RegularSC
    /City-Bold
    /City-BoldItalic
    /City-Light
    /City-LightItalic
    /City-Medium
    /City-MediumItalic
    /Clairvaux
    /Clairvaux-Dfr
    /Clarendon
    /Clarendon-Bold
    /Clarendon-Light
    /Clearface-Black
    /Clearface-BlackItalic
    /Clearface-Bold
    /Clearface-BoldItalic
    /ClearfaceGothicLH-Black
    /ClearfaceGothicLH-Bold
    /ClearfaceGothicLH-Light
    /ClearfaceGothicLH-Medium
    /ClearfaceGothicLH-Roman
    /Clearface-Heavy
    /Clearface-HeavyItalic
    /Clearface-Regular
    /Clearface-RegularItalic
    /Cloister-OpenFace
    /Cochin
    /Cochin-Bold
    /Cochin-BoldItalic
    /Cochin-Italic
    /Colossalis-Black
    /Colossalis-Bold
    /Colossalis-Medium
    /Colossalis-Regular
    /ComeniusAntiqua-Bold
    /ComeniusAntiqua-Italic
    /ComeniusAntiqua-Medium
    /ComeniusAntiqua-Regular
    /ConcordeBE-BoldCn
    /ConcordeBE-BoldCnOutline
    /ConcordeBE-Condensed
    /ConcordeBE-Italic
    /ConcordeBE-ItalicExp
    /ConcordeBE-ItalicOsF
    /ConcordeBE-Medium
    /ConcordeBE-MediumCn
    /ConcordeBE-MediumExp
    /ConcordeBE-MediumItalic
    /ConcordeBE-MediumItalicExp
    /ConcordeBE-MediumItalicOsF
    /ConcordeBE-MediumSC
    /ConcordeBE-Regular
    /ConcordeBE-RegularExp
    /ConcordeBE-RegularSC
    /ConcordeNova-Italic
    /ConcordeNova-ItalicExp
    /ConcordeNova-ItalicOsF
    /ConcordeNova-Medium
    /ConcordeNova-MediumExp
    /ConcordeNova-MediumSC
    /ConcordeNova-Regular
    /ConcordeNova-RegularExp
    /ConcordeNova-RegularSC
    /CongaBravaMM
    /CongaBravaMM-St
    /CooperBlack
    /CooperBlack-Italic
    /Copal-Decorated
    /Copal-Outline
    /Copal-Solid
    /Copperplate-ThirtyAB
    /Copperplate-ThirtyBC
    /Copperplate-ThirtyOneAB
    /Copperplate-ThirtyOneBC
    /Copperplate-ThirtyThreeBC
    /Copperplate-ThirtyTwoAB
    /Copperplate-ThirtyTwoBC
    /Copperplate-TwentyNineAB
    /Copperplate-TwentyNineBC
    /Coriander
    /Corona
    /Corona-Bold
    /Corona-Italic
    /Coronet-Bd
    /Coronet-Regular
    /Cosmos-ExtraBold
    /Cosmos-Light
    /Cosmos-LightItalic
    /Cosmos-Medium
    /Cottonwood
    /Courier
    /Courier-Bold
    /Courier-BoldOblique
    /Courier-Oblique
    /Cremona-Bold
    /Cremona-BoldItalic
    /Cremona-Italic
    /Cremona-Regular
    /Critter
    /CronosMM
    /CronosMM-Ep
    /CronosMM-It
    /CronosMM-ItEp
    /CronosMM-ItSC
    /CronosMM-Or
    /CronosMM-SC
    /CronosMM-Sw
    /Cushing-Bold
    /Cushing-BoldItalic
    /Cushing-Book
    /Cushing-BookItalic
    /Cushing-Heavy
    /Cushing-HeavyItalic
    /Cushing-Medium
    /Cushing-MediumItalic
    /Cutout
    /DailyNews-Bold
    /DailyNews-BoldItalic
    /DailyNews-ExtraBold
    /DailyNews-ExtraBoldItalic
    /DailyNews-Italic
    /DailyNews-Medium
    /DailyNews-MediumItalic
    /DailyNews-Regular
    /Delphin-I
    /Delphin-IA
    /Delphin-II
    /Delphin-IIA
    /Delta-Bold
    /Delta-BoldItalic
    /Delta-Book
    /Delta-BookItalic
    /Delta-Light
    /Delta-LightItalic
    /Delta-Medium
    /Delta-MediumItalic
    /Delta-Outline
    /DidotLH-Bold
    /DidotLH-BoldOsF
    /DidotLH-Headline
    /DidotLH-HeadlineOsF
    /DidotLH-Initials
    /DidotLH-Italic
    /DidotLH-ItalicOsF
    /DidotLH-OrnamentsOne
    /DidotLH-OrnamentsTwo
    /DidotLH-Roman
    /DidotLH-RomanOsF
    /DidotLH-RomanSC
    /DigitalICG
    /DINEngschrift
    /DINEngschrift-Alternate
    /DINMittelschrift
    /DINMittelschrift-Alternate
    /DINNeuzeitGrotesk-BoldCond
    /DINNeuzeitGrotesk-Light
    /Diotima-Italic
    /Diotima-ItalicOsF
    /Diotima-Roman
    /Diotima-RomanOsF
    /Diotima-RomanSC
    /Diskus
    /Diskus-Bold
    /DomCasual
    /DomCasual-Bold
    /DorchesterScriptMT
    /Doric-Bold
    /DucDeBerry
    /DucDeBerry-Dfr
    /Eccentric
    /EgyptienneF-Black
    /EgyptienneF-Bold
    /EgyptienneF-Italic
    /EgyptienneF-Roman
    /EhrhardtMT-Italic
    /EhrhardtMT-Regular
    /EhrhardtMT-Semibold
    /EhrhardtMT-SemiboldItalic
    /ElectraLH-Bold
    /ElectraLH-BoldCursive
    /ElectraLH-BoldCursiveDisplay
    /ElectraLH-BoldCursiveOsF
    /ElectraLH-BoldDisplay
    /ElectraLH-BoldOsF
    /ElectraLH-BoldSC
    /ElectraLH-Cursive
    /ElectraLH-CursiveDisplay
    /ElectraLH-CursiveOsF
    /ElectraLH-Display
    /ElectraLH-Regular
    /ElectraLH-RegularOsF
    /ElectraLH-RegularSC
    /ElGreco
    /EllingtonMT
    /EllingtonMT-Bold
    /EllingtonMT-BoldItalic
    /EllingtonMT-ExtraBold
    /EllingtonMT-ExtraBoldItalic
    /EllingtonMT-Italic
    /EllingtonMT-Light
    /EllingtonMT-LightItalic
    /ElseNPL-Bold
    /ElseNPL-Light
    /ElseNPL-Medium
    /ElseNPL-SemiBold
    /EngraversLH-BoldFace
    /Esprit-Black
    /Esprit-BlackItalic
    /Esprit-Bold
    /Esprit-BoldItalic
    /Esprit-Book
    /Esprit-BookItalic
    /Esprit-Medium
    /Esprit-MediumItalic
    /EuropeanPi-Four
    /EuropeanPi-One
    /EuropeanPi-Three
    /EuropeanPi-Two
    /Eurostile
    /Eurostile-Bold
    /Eurostile-BoldCondensed
    /Eurostile-BoldExtendedTwo
    /Eurostile-BoldOblique
    /Eurostile-Condensed
    /Eurostile-Demi
    /Eurostile-DemiOblique
    /Eurostile-ExtendedTwo
    /Eurostile-Oblique
    /Excelsior
    /Excelsior-Bold
    /ExcelsiorCyr-Bold
    /ExcelsiorCyr-Inclined
    /ExcelsiorCyr-Upright
    /Excelsior-Italic
    /ExPontoMM
    /ExPontoMM-Alternate
    /ExPontoMM-Beginning
    /ExPontoMM-Ending
    /ExPontoMM-OsF
    /ExPonto-Regular
    /FairfieldLH-Bold
    /FairfieldLH-BoldItalic
    /FairfieldLH-BoldSC
    /FairfieldLH-CaptionBold
    /FairfieldLH-CaptionHeavy
    /FairfieldLH-CaptionLight
    /FairfieldLH-CaptionMedium
    /FairfieldLH-Heavy
    /FairfieldLH-HeavyItalic
    /FairfieldLH-HeavySC
    /FairfieldLH-Light
    /FairfieldLH-LightItalic
    /FairfieldLH-LightSC
    /FairfieldLH-Medium
    /FairfieldLH-MediumItalic
    /FairfieldLH-MediumSC
    /FairfieldLH-SwBoldItalicOsF
    /FairfieldLH-SwHeavyItalicOsF
    /FairfieldLH-SwLightItalicOsF
    /FairfieldLH-SwMediumItalicOsF
    /FalstaffMT
    /Fenice-Bold
    /Fenice-BoldOblique
    /Fenice-Light
    /Fenice-LightOblique
    /Fenice-Regular
    /Fenice-RegularOblique
    /Fenice-Ultra
    /Fenice-UltraOblique
    /FetteFraktur
    /FetteFraktur-Dfr
    /Flora-Bold
    /Flora-Medium
    /Flyer-BlackCondensed
    /Flyer-ExtraBlackCondensed
    /Folio-Bold
    /Folio-BoldCondensed
    /Folio-ExtraBold
    /Folio-Light
    /Folio-Medium
    /Formata-Bold
    /Formata-BoldCondensed
    /Formata-BoldCondensedItalic
    /Formata-BoldItalic
    /Formata-CnItalicExpert
    /Formata-CnItalicSC
    /Formata-Condensed
    /Formata-CondensedExpert
    /Formata-CondensedItalic
    /Formata-CondensedOutline
    /Formata-CondensedSC
    /Formata-Italic
    /Formata-ItalicExpert
    /Formata-ItalicSC
    /Formata-Light
    /Formata-LightCnExpert
    /Formata-LightCnItalicExpert
    /Formata-LightCnItalicSC
    /Formata-LightCnSC
    /Formata-LightCondensed
    /Formata-LightCondensedItalic
    /Formata-LightExpert
    /Formata-LightItalic
    /Formata-LightItalicExpert
    /Formata-LightItalicSC
    /Formata-LightSC
    /Formata-Medium
    /Formata-MediumCondensed
    /Formata-MediumCondensedItalic
    /Formata-MediumItalic
    /Formata-Outline
    /Formata-Regular
    /Formata-RegularExpert
    /Formata-RegularSC
    /ForteMT
    /FranklinGothic-Book
    /FranklinGothic-BookCmpr
    /FranklinGothic-BookCmprItal
    /FranklinGothic-BookCnd
    /FranklinGothic-BookCndItal
    /FranklinGothic-BookItal
    /FranklinGothic-BookOblique
    /FranklinGothic-BookXCmpr
    /FranklinGothic-Condensed
    /FranklinGothic-Demi
    /FranklinGothic-DemiCmpr
    /FranklinGothic-DemiCmprItal
    /FranklinGothic-DemiCnd
    /FranklinGothic-DemiCndItal
    /FranklinGothic-DemiItal
    /FranklinGothic-DemiOblique
    /FranklinGothic-DemiXCmpr
    /FranklinGothic-ExtraCond
    /FranklinGothic-Heavy
    /FranklinGothic-HeavyItal
    /FranklinGothic-HeavyOblique
    /FranklinGothic-MedCnd
    /FranklinGothic-MedCndItal
    /FranklinGothic-Medium
    /FranklinGothic-MediumItal
    /FranklinGothic-Roman
    /FreestyleScript
    /FrizQuadrata
    /FrizQuadrata-Bold
    /Frutiger-Black
    /Frutiger-BlackCn
    /Frutiger-BlackItalic
    /Frutiger-Bold
    /Frutiger-BoldCn
    /Frutiger-BoldItalic
    /Frutiger-Cn
    /Frutiger-ExtraBlackCn
    /Frutiger-Italic
    /Frutiger-Light
    /Frutiger-LightCn
    /Frutiger-LightItalic
    /Frutiger-Roman
    /Frutiger-UltraBlack
    /Futura
    /Futura-Bold
    /Futura-BoldOblique
    /Futura-Book
    /Futura-BookOblique
    /Futura-Condensed
    /Futura-CondensedBold
    /Futura-CondensedBoldOblique
    /Futura-CondensedExtraBold
    /Futura-CondensedLight
    /Futura-CondensedLightOblique
    /Futura-CondensedOblique
    /Futura-CondExtraBoldObl
    /Futura-ExtraBold
    /Futura-ExtraBoldOblique
    /Futura-Heavy
    /Futura-HeavyOblique
    /Futura-Light
    /Futura-LightOblique
    /Futura-Oblique
    /Galahad-Alternate
    /Galahad-OsF
    /Galahad-Regular
    /Galliard-Black
    /Galliard-BlackItalic
    /Galliard-Bold
    /Galliard-BoldItalic
    /Galliard-Italic
    /Galliard-Roman
    /Galliard-Ultra
    /Galliard-UltraItalic
    /GaramondBE-Bold
    /GaramondBE-BoldExpert
    /GaramondBE-BoldOsF
    /GaramondBE-CnExpert
    /GaramondBE-Condensed
    /GaramondBE-CondensedSC
    /GaramondBE-Italic
    /GaramondBE-ItalicExpert
    /GaramondBE-ItalicOsF
    /GaramondBE-Medium
    /GaramondBE-MediumCn
    /GaramondBE-MediumCnExpert
    /GaramondBE-MediumCnOsF
    /GaramondBE-MediumExpert
    /GaramondBE-MediumItalic
    /GaramondBE-MediumItalicExpert
    /GaramondBE-MediumItalicOsF
    /GaramondBE-MediumSC
    /GaramondBE-Regular
    /GaramondBE-RegularExpert
    /GaramondBE-RegularSC
    /GaramondBE-SwashItalic
    /Garamond-Bold
    /Garamond-BoldCondensed
    /Garamond-BoldCondensedItalic
    /Garamond-BoldItalic
    /Garamond-Book
    /Garamond-BookCondensed
    /Garamond-BookCondensedItalic
    /Garamond-BookItalic
    /Garamond-HandtooledBold
    /Garamond-HandtooledBoldItalic
    /Garamond-Light
    /Garamond-LightCondensed
    /Garamond-LightCondensedItalic
    /Garamond-LightItalic
    /GaramondThree
    /GaramondThree-Bold
    /GaramondThree-BoldItalic
    /GaramondThree-BoldItalicOsF
    /GaramondThree-BoldSC
    /GaramondThree-Italic
    /GaramondThree-ItalicOsF
    /GaramondThree-SC
    /Garamond-Ultra
    /Garamond-UltraCondensed
    /Garamond-UltraCondensedItalic
    /Garamond-UltraItalic
    /GarthGraphic
    /GarthGraphic-Black
    /GarthGraphic-Bold
    /GarthGraphic-BoldCondensed
    /GarthGraphic-BoldItalic
    /GarthGraphic-Condensed
    /GarthGraphic-ExtraBold
    /GarthGraphic-Italic
    /GazetteLH-Bold
    /GazetteLH-Italic
    /GazetteLH-Roman
    /Giddyup
    /Giddyup-Thangs
    /GillSans
    /GillSans-Bold
    /GillSans-BoldCondensed
    /GillSans-BoldExtraCondensed
    /GillSans-BoldItalic
    /GillSans-Condensed
    /GillSans-ExtraBold
    /GillSans-ExtraBoldDisplay
    /GillSans-Italic
    /GillSans-Light
    /GillSans-LightItalic
    /GillSans-LightShadowed
    /GillSans-Shadowed
    /GillSans-UltraBold
    /GillSans-UltraBoldCondensed
    /Giovanni-Black
    /Giovanni-BlackItalic
    /Giovanni-Bold
    /Giovanni-BoldItalic
    /Giovanni-Book
    /Giovanni-BookItalic
    /Glypha
    /Glypha-Black
    /Glypha-BlackOblique
    /Glypha-Bold
    /Glypha-BoldOblique
    /Glypha-Light
    /Glypha-LightOblique
    /Glypha-Oblique
    /Glypha-Thin
    /Glypha-ThinOblique
    /Gothic-Thirteen
    /Goudy
    /Goudy-Bold
    /Goudy-BoldItalic
    /Goudy-BoldItalicOsF
    /Goudy-BoldOsF
    /Goudy-ExtraBold
    /Goudy-Heavyface
    /Goudy-HeavyfaceItalic
    /Goudy-Italic
    /Goudy-ItalicOsF
    /GoudyModernMT
    /GoudyModernMT-Italic
    /GoudySans-Black
    /GoudySans-BlackItalic
    /GoudySans-Bold
    /GoudySans-BoldItalic
    /GoudySans-Book
    /GoudySans-BookItalic
    /GoudySans-Medium
    /GoudySans-MediumItalic
    /Goudy-SC
    /GoudyTextMT
    /GoudyTextMT-Alternate
    /GoudyTextMT-Dfr
    /GoudyTextMT-LombardicCapitals
    /Granjon
    /Granjon-Bold
    /Granjon-BoldOsF
    /Granjon-Italic
    /Granjon-ItalicOsF
    /Granjon-SC
    /GraphiteMM
    /GreymantleMVB
    /GrotesqueMT
    /GrotesqueMT-Black
    /GrotesqueMT-Bold
    /GrotesqueMT-BoldExtended
    /GrotesqueMT-Condensed
    /GrotesqueMT-ExtraCondensed
    /GrotesqueMT-Italic
    /GrotesqueMT-Light
    /GrotesqueMT-LightCondensed
    /GrotesqueMT-LightItalic
    /Guardi-Black
    /Guardi-BlackItalic
    /Guardi-Bold
    /Guardi-BoldItalic
    /Guardi-Italic
    /Guardi-Roman
    /Hadriano-Bold
    /Hadriano-ExtraBold
    /Hadriano-ExtraBoldCondensed
    /Hadriano-Light
    /HardwoodLP
    /Helvetica
    /Helvetica-Black
    /Helvetica-BlackOblique
    /Helvetica-Bold
    /Helvetica-BoldOblique
    /Helvetica-Compressed
    /Helvetica-Condensed
    /Helvetica-Condensed-Black
    /Helvetica-Condensed-BlackObl
    /Helvetica-Condensed-Bold
    /Helvetica-Condensed-BoldObl
    /Helvetica-Condensed-Light
    /Helvetica-Condensed-LightObl
    /Helvetica-Condensed-Oblique
    /HelveticaCyr-Bold
    /HelveticaCyr-BoldInclined
    /HelveticaCyr-Inclined
    /HelveticaCyr-Upright
    /Helvetica-ExtraCompressed
    /Helvetica-Fraction
    /Helvetica-FractionBold
    /HelveticaInseratCyr-Upright
    /HelveticaInserat-Roman
    /Helvetica-Light
    /Helvetica-LightOblique
    /HelveticaLinotype-Bold
    /HelveticaLinotype-BoldItalic
    /HelveticaLinotype-Italic
    /HelveticaLinotype-Regular
    /Helvetica-Narrow
    /Helvetica-Narrow-Bold
    /Helvetica-Narrow-BoldOblique
    /Helvetica-Narrow-Oblique
    /HelveticaNeue-Black
    /HelveticaNeue-BlackCond
    /HelveticaNeue-BlackCondObl
    /HelveticaNeue-BlackExt
    /HelveticaNeue-BlackExtObl
    /HelveticaNeue-BlackItalic
    /HelveticaNeue-Bold
    /HelveticaNeue-BoldCond
    /HelveticaNeue-BoldCondObl
    /HelveticaNeue-BoldExt
    /HelveticaNeue-BoldExtObl
    /HelveticaNeue-BoldItalic
    /HelveticaNeue-BoldOutline
    /HelveticaNeueCE-Bold
    /HelveticaNeueCE-BoldItalic
    /HelveticaNeueCE-Italic
    /HelveticaNeueCE-Roman
    /HelveticaNeue-Condensed
    /HelveticaNeue-CondensedObl
    /HelveticaNeue-ExtBlackCond
    /HelveticaNeue-ExtBlackCondObl
    /HelveticaNeue-Extended
    /HelveticaNeue-ExtendedObl
    /HelveticaNeue-Heavy
    /HelveticaNeue-HeavyCond
    /HelveticaNeue-HeavyCondObl
    /HelveticaNeue-HeavyExt
    /HelveticaNeue-HeavyExtObl
    /HelveticaNeue-HeavyItalic
    /HelveticaNeue-Italic
    /HelveticaNeue-Light
    /HelveticaNeue-LightCond
    /HelveticaNeue-LightCondObl
    /HelveticaNeue-LightExt
    /HelveticaNeue-LightExtObl
    /HelveticaNeue-LightItalic
    /HelveticaNeue-Medium
    /HelveticaNeue-MediumCond
    /HelveticaNeue-MediumCondObl
    /HelveticaNeue-MediumExt
    /HelveticaNeue-MediumExtObl
    /HelveticaNeue-MediumItalic
    /HelveticaNeue-Roman
    /HelveticaNeue-Thin
    /HelveticaNeue-ThinCond
    /HelveticaNeue-ThinCondObl
    /HelveticaNeue-ThinExt
    /HelveticaNeue-ThinExtObl
    /HelveticaNeue-ThinItalic
    /HelveticaNeue-UltraLigCond
    /HelveticaNeue-UltraLigCondObl
    /HelveticaNeue-UltraLigExt
    /HelveticaNeue-UltraLigExtObl
    /HelveticaNeue-UltraLight
    /HelveticaNeue-UltraLightItal
    /Helvetica-Oblique
    /HelveticaRounded-Black
    /HelveticaRounded-BlackObl
    /HelveticaRounded-Bold
    /HelveticaRounded-BoldCond
    /HelveticaRounded-BoldCondObl
    /HelveticaRounded-BoldObl
    /Helvetica-UltraCompressed
    /Herculanum
    /Highlander-Bold
    /Highlander-BoldItalic
    /Highlander-Book
    /Highlander-BookItalic
    /Highlander-Medium
    /Highlander-MediumItalic
    /Hiroshige-Black
    /Hiroshige-BlackItalic
    /Hiroshige-Bold
    /Hiroshige-BoldItalic
    /Hiroshige-Book
    /Hiroshige-BookItalic
    /Hiroshige-Medium
    /Hiroshige-MediumItalic
    /Hobo
    /HorleyOldStyleMT
    /HorleyOldStyleMT-Bold
    /HorleyOldStyleMT-BoldItalic
    /HorleyOldStyleMT-Italic
    /HorleyOldStyleMT-Light
    /HorleyOldStyleMT-LightItalic
    /HorleyOldStyleMT-SbItalic
    /HorleyOldStyleMT-SemiBold
    /Humanist777TLCE-BlackB
    /Humanist777TLCE-BlackItalicB
    /Humanist777TLCE-BoldB
    /Humanist777TLCE-BoldItalicB
    /Humanist777TLCE-ExtraBlackCnB
    /Humanist777TLCE-ItalicB
    /Humanist777TLCE-LightB
    /Humanist777TLCE-LightItalicB
    /Humanist777TLCE-RomanB
    /Imago-Book
    /Imago-BookItalic
    /Imago-ExtraBold
    /Imago-ExtraBoldItalic
    /Imago-Light
    /Imago-LightItalic
    /Imago-Medium
    /Imago-MediumItalic
    /Impact
    /Impressum-Bold
    /Impressum-Italic
    /Impressum-Roman
    /Industria-Inline
    /Industria-InlineA
    /Industria-Solid
    /Industria-SolidA
    /InflexMT-Bold
    /Insignia
    /Insignia-A
    /Ironwood
    /Isabella
    /Isadora-Bold
    /Isadora-Regular
    /Italia-Bold
    /Italia-Book
    /Italia-Medium
    /ItalianOldStyleMT
    /ItalianOldStyleMT-Bold
    /ItalianOldStyleMT-BoldItalic
    /ItalianOldStyleMT-Italic
    /ITCAvantGardeMM
    /ITCAvantGardeMM-Oblique
    /ItcEras-Bold
    /ItcEras-Book
    /ItcEras-Demi
    /ItcEras-Light
    /ItcEras-Medium
    /ItcEras-Ultra
    /ITCGaramondMM
    /ITCGaramondMM-It
    /ItcKabel-Bold
    /ItcKabel-Book
    /ItcKabel-Demi
    /ItcKabel-Medium
    /ItcKabel-Ultra
    /ItcSymbol-Black
    /ItcSymbol-BlackItalic
    /ItcSymbol-Bold
    /ItcSymbol-BoldItalic
    /ItcSymbol-Book
    /ItcSymbol-BookItalic
    /ItcSymbol-Medium
    /ItcSymbol-MediumItalic
    /JansonText-Bold
    /JansonText-BoldItalic
    /JansonText-BoldItalicOsF
    /JansonText-BoldOsF
    /JansonText-Italic
    /JansonText-ItalicOsF
    /JansonText-Roman
    /JansonText-RomanSC
    /JimboMM
    /JoannaMT
    /JoannaMT-Bold
    /JoannaMT-BoldItalic
    /JoannaMT-ExtraBold
    /JoannaMT-Italic
    /JoannaMT-SemiBold
    /JoannaMT-SemiBoldItalic
    /Juniper
    /Kabel-Black
    /Kabel-Book
    /Kabel-Heavy
    /Kabel-Light
    /Kaufmann
    /Kaufmann-Bold
    /KeplMM
    /KeplMM-Ep
    /KeplMM-It
    /KeplMM-ItEp
    /KeplMM-ItSC
    /KeplMM-Or1
    /KeplMM-Or2
    /KeplMM-Or3
    /KeplMM-SC
    /KeplMM-Sw
    /Khaki-Two
    /Kigali-Block
    /Kigali-Italic
    /Kigali-Lx
    /Kigali-LxItalic
    /Kigali-Roman
    /Kigali-Sx
    /Kigali-SxItalic
    /Kigali-ZigZag
    /KinesisMM
    /KinesisMM-Ep
    /KinesisMM-It
    /KinesisMM-ItEp
    /KinesisMM-ItSC
    /KinesisMM-SC
    /KinoMT
    /KlangMT
    /KochAntiqua
    /KoloLP-Alternates
    /KoloLP-Narrow
    /KoloLP-Regular
    /KoloLP-Wide
    /Kompakt
    /Korinna-Bold
    /Korinna-KursivBold
    /Korinna-KursivRegular
    /Korinna-Regular
    /KuenstlerScript-Black
    /KuenstlerScript-Medium
    /KuenstlerScript-TwoBold
    /LAstrologyPi-One
    /LAstrologyPi-Two
    /LatinMT-Condensed
    /LDecorationPi-One
    /LDecorationPi-Two
    /Leawood-Black
    /Leawood-BlackItalic
    /Leawood-Bold
    /Leawood-BoldItalic
    /Leawood-Book
    /Leawood-BookItalic
    /Leawood-Medium
    /Leawood-MediumItalic
    /LegacySans-Bold
    /LegacySans-BoldItalic
    /LegacySans-Book
    /LegacySans-BookItalic
    /LegacySans-Medium
    /LegacySans-MediumItalic
    /LegacySans-Ultra
    /LegacySerif-Bold
    /LegacySerif-BoldItalic
    /LegacySerif-Book
    /LegacySerif-BookItalic
    /LegacySerif-Medium
    /LegacySerif-MediumItalic
    /LegacySerif-Ultra
    /LetterGothic
    /LetterGothic-Bold
    /LetterGothic-BoldSlanted
    /LetterGothic-Slanted
    /LGamePi-ChessDraughts
    /LGamePi-DiceDominoes
    /LGamePi-EnglishCards
    /LGamePi-FrenchCards
    /LHolidayPi-One
    /LHolidayPi-Three
    /LHolidayPi-Two
    /Life-Bold
    /Life-Italic
    /Life-Roman
    /LinoLetter-Black
    /LinoLetter-BlackItalic
    /LinoLetter-BlackItalicOsF
    /LinoLetter-BlackOsF
    /LinoLetter-BlackSC
    /LinoLetter-Bold
    /LinoLetter-BoldItalic
    /LinoLetter-BoldItalicOsF
    /LinoLetter-BoldOsF
    /LinoLetter-BoldSC
    /LinoLetter-Italic
    /LinoLetter-ItalicOsF
    /LinoLetter-Medium
    /LinoLetter-MediumItalic
    /LinoLetter-MediumItalicOsF
    /LinoLetter-MediumOsF
    /LinoLetter-MediumSC
    /LinoLetter-Roman
    /LinoLetter-RomanOsF
    /LinoLetter-RomanSC
    /Linoscript
    /Linotext
    /Linotext-Dfr
    /Lithos-Black
    /Lithos-Bold
    /Lithos-ExtraLight
    /Lithos-Light
    /Lithos-Regular
    /LoType-Bold
    /LoType-Light
    /LoType-Medium
    /LoType-MediumCondensed
    /LoType-MediumItalic
    /LoType-Regular
    /LubalinGraph-Book
    /LubalinGraph-BookOblique
    /LubalinGraph-Demi
    /LubalinGraph-DemiOblique
    /Lucida
    /Lucida-Bold
    /Lucida-BoldItalic
    /Lucida-Italic
    /LucidaMath-Extension
    /LucidaMath-Italic
    /LucidaMath-Symbol
    /LucidaSans
    /LucidaSans-Bold
    /LucidaSans-BoldItalic
    /LucidaSans-Italic
    /LucidaSansTypewriter
    /LucidaSansTypewriter-Bd
    /LucidaSansTypewriter-BdObl
    /LucidaSansTypewriter-Obl
    /LucidaTypewriter
    /LucidaTypewriter-Bold
    /LucidaTypewriter-BoldObl
    /LucidaTypewriter-Obl
    /Machine
    /Machine-Bold
    /Madrone
    /ManitoLP
    /Marigold
    /MathematicalPi-Five
    /MathematicalPi-Four
    /MathematicalPi-One
    /MathematicalPi-Six
    /MathematicalPi-Three
    /MathematicalPi-Two
    /MaturaMT
    /MaturaMT-ScriptCapitals
    /Maximus
    /MediciScript
    /Melior
    /Melior-Bold
    /Melior-BoldItalic
    /Melior-Italic
    /Memphis-Bold
    /Memphis-BoldItalic
    /Memphis-ExtraBold
    /Memphis-Light
    /Memphis-LightItalic
    /Memphis-Medium
    /Memphis-MediumItalic
    /MendozaRoman-Bold
    /MendozaRoman-BoldItalic
    /MendozaRoman-Book
    /MendozaRoman-BookItalic
    /MendozaRoman-Medium
    /MendozaRoman-MediumItalic
    /MercuriusMT-BoldScript
    /Meridien-Bold
    /Meridien-BoldItalic
    /Meridien-Italic
    /Meridien-Medium
    /Meridien-MediumItalic
    /Meridien-Roman
    /Mesquite
    /MezzMM
    /MICR
    /Minion-Black
    /Minion-BlackOsF
    /Minion-Bold
    /Minion-BoldCondensed
    /Minion-BoldCondensedItalic
    /Minion-BoldItalic
    /Minion-BoldItalicOsF
    /Minion-BoldOsF
    /Minion-Condensed
    /Minion-CondensedItalic
    /MinionCyr-Bold
    /MinionCyr-BoldItalic
    /MinionCyr-Italic
    /MinionCyr-Regular
    /MinionCyr-Semibold
    /MinionCyr-SemiboldItalic
    /Minion-DisplayItalic
    /Minion-DisplayItalicSC
    /Minion-DisplayRegular
    /Minion-DisplayRegularSC
    /MinionExp-Black
    /MinionExp-Bold
    /MinionExp-BoldItalic
    /MinionExp-DisplayItalic
    /MinionExp-DisplayRegular
    /MinionExp-Italic
    /MinionExp-Regular
    /MinionExp-Semibold
    /MinionExp-SemiboldItalic
    /Minion-Italic
    /Minion-ItalicSC
    /MinionMM
    /MinionMM-Ep
    /MinionMM-It
    /MinionMM-ItEp
    /MinionMM-ItSC
    /MinionMM-Or
    /MinionMM-SC
    /MinionMM-Sw
    /Minion-Ornaments
    /Minion-Regular
    /Minion-RegularSC
    /Minion-Semibold
    /Minion-SemiboldItalic
    /Minion-SemiboldItalicSC
    /Minion-SemiboldSC
    /Minion-SwashDisplayItalic
    /Minion-SwashItalic
    /Minion-SwashSemiboldItalic
    /Minister-Black
    /Minister-BlackItalic
    /Minister-Bold
    /Minister-BoldItalic
    /Minister-Book
    /Minister-BookItalic
    /Minister-Light
    /Minister-LightItalic
    /Mistral
    /ModernMT-Bold
    /ModernMT-BoldItalic
    /ModernMT-Condensed
    /ModernMT-CondensedItalic
    /ModernMT-Extended
    /ModernMT-ExtendedItalic
    /ModernMT-Wide
    /ModernMT-WideItalic
    /Mojo
    /MonaLisa-Recut
    /MonaLisa-Solid
    /MonolineScriptMT
    /MonotypeOldStyleMT-BoldOut
    /MotterCorpusMM
    /Myriad-Bold
    /Myriad-BoldItalic
    /Myriad-Headline
    /Myriad-Italic
    /MyriadMM
    /MyriadMM-It
    /Myriad-Roman
    /Myriad-Sketch
    /Myriad-Tilt
    /Mythos
    /NationalCodes-Africa
    /NationalCodes-America
    /NationalCodes-AsiaPlus
    /NationalCodes-Europe
    /NationalCodes-Universal
    /NeueHammerUnziale-One
    /NeueHammerUnziale-OneAlt
    /NeueHammerUnziale-Two
    /NeueHammerUnziale-TwoAlt
    /Neuland
    /NeuzeitS-Book
    /NeuzeitS-BookHeavy
    /NewAster
    /NewAster-Black
    /NewAster-BlackItalic
    /NewAster-Bold
    /NewAster-BoldItalic
    /NewAster-Italic
    /NewAster-SemiBold
    /NewAster-SemiBoldItalic
    /NewBaskerville-Bold
    /NewBaskerville-BoldItalic
    /NewBaskerville-BoldItalicOsF
    /NewBaskerville-BoldSC
    /NewBaskerville-Italic
    /NewBaskerville-ItalicOsF
    /NewBaskerville-Roman
    /NewBaskerville-SC
    /NewBerolinaMT
    /NewCaledonia
    /NewCaledonia-Black
    /NewCaledonia-BlackItalic
    /NewCaledonia-Bold
    /NewCaledonia-BoldItalic
    /NewCaledonia-BoldItalicOsF
    /NewCaledonia-BoldSC
    /NewCaledonia-Italic
    /NewCaledonia-ItalicOsF
    /NewCaledonia-SC
    /NewCaledonia-SemiBold
    /NewCaledonia-SemiBoldItalic
    /NewCenturySchlbk-Bold
    /NewCenturySchlbk-BoldItalic
    /NewCenturySchlbk-Fraction
    /NewCenturySchlbk-FractionBold
    /NewCenturySchlbk-Italic
    /NewCenturySchlbk-Roman
    /NewsGothic
    /NewsGothic-Bold
    /NewsGothic-BoldOblique
    /NewsGothic-Oblique
    /NimbusSanNo5TCY-Medi
    /NimbusSanNo5TCY-Regu
    /NimbusSanNo5TEE-Ligh
    /NimbusSanNo5TEE-Medi
    /NimbusSanNo5TEE-Regu
    /NimbusSanNo5TGR-Medi
    /NimbusSanNo5TGR-Regu
    /NimbusSanNo5T-Ligh
    /NimbusSanNo5T-Medi
    /NimbusSanNo5T-Regu
    /NimbusSanNo5TTU-Medi
    /NimbusSanNo5TTU-Regu
    /Nofret-Bold
    /Nofret-BoldExpert
    /Nofret-BoldItalic
    /Nofret-BoldItalicExpert
    /Nofret-BoldItalicOsF
    /Nofret-BoldOsF
    /Nofret-Italic
    /Nofret-ItalicExpert
    /Nofret-ItalicOsF
    /Nofret-Light
    /Nofret-LightExpert
    /Nofret-LightItalic
    /Nofret-LightItalicExpert
    /Nofret-LightItalicOsF
    /Nofret-LightSC
    /Nofret-Medium
    /Nofret-MediumExpert
    /Nofret-MediumItalic
    /Nofret-MediumItalicExpert
    /Nofret-MediumItalicOsF
    /Nofret-MediumSC
    /Nofret-Regular
    /Nofret-RegularExpert
    /Nofret-RegularSC
    /NotreDame-Ornaments
    /NotreDame-Roman
    /NotreDame-RomanDfr
    /Novarese-Bold
    /Novarese-BoldItalic
    /Novarese-Book
    /Novarese-BookItalic
    /Novarese-Medium
    /Novarese-MediumItalic
    /Novarese-Ultra
    /Nueva-BoldExtended
    /NuevaMM
    /NuevaMM-It
    /Nueva-Roman
    /NuptialScript
    /Nyx
    /OceanSansMM
    /OceanSansMM-It
    /OCRA
    /OCRA-Alternate
    /OCRB
    /OCRB-Alternate
    /OctavianMT
    /OctavianMT-Expert
    /OctavianMT-Italic
    /OctavianMT-ItalicExpert
    /OctavianMT-ItalicOsF
    /OctavianMT-SC
    /OfficinaSans-Bold
    /OfficinaSans-BoldItalic
    /OfficinaSans-Book
    /OfficinaSans-BookItalic
    /OfficinaSerif-Bold
    /OfficinaSerif-BoldItalic
    /OfficinaSerif-Book
    /OfficinaSerif-BookItalic
    /OldClaudeLP
    /OldClaudeLP-OsF
    /OldClaudeLP-SC
    /OldStyleSeven
    /OldStyleSeven-Italic
    /OldStyleSeven-ItalicOsF
    /OldStyleSeven-SC
    /Olympian
    /Olympian-Bold
    /Olympian-BoldItalic
    /Olympian-Italic
    /Omnia
    /Ondine
    /OnyxMT
    /Optima
    /Optima-Black
    /Optima-BlackItalic
    /Optima-Bold
    /Optima-BoldItalic
    /Optima-BoldOblique
    /Optima-DemiBold
    /Optima-DemiBoldItalic
    /Optima-ExtraBlack
    /Optima-ExtraBlackItalic
    /Optima-Italic
    /Optima-Medium
    /Optima-MediumItalic
    /Optima-Oblique
    /Orator
    /Orator-Slanted
    /Ouch
    /Oxford
    /Ozwald
    /PalaceScriptMT
    /PalaceScriptMT-SemiBold
    /Palatino-Black
    /Palatino-BlackItalic
    /Palatino-Bold
    /Palatino-BoldItalic
    /Palatino-BoldItalicOsF
    /Palatino-BoldOsF
    /Palatino-Italic
    /Palatino-ItalicOsF
    /Palatino-Light
    /Palatino-LightItalic
    /Palatino-Medium
    /Palatino-MediumItalic
    /Palatino-Roman
    /Palatino-SC
    /Parisian
    /ParkAvenue
    /Peignot-Bold
    /Peignot-Demi
    /Peignot-Light
    /Pelican
    /PenumbraMM
    /PepitaMT
    /Pepperwood-Fill
    /Pepperwood-Outline
    /Pepperwood-Regular
    /Perpetua
    /Perpetua-Bold
    /Perpetua-BoldExp
    /Perpetua-BoldItalic
    /Perpetua-BoldItalicExp
    /Perpetua-BoldItalicOsF
    /Perpetua-BoldOsF
    /Perpetua-Exp
    /Perpetua-Italic
    /Perpetua-ItalicExp
    /Perpetua-ItalicOsF
    /Perpetua-SC
    /PhotinaMT
    /PhotinaMT-Bold
    /PhotinaMT-BoldItalic
    /PhotinaMT-Italic
    /PhotinaMT-SemiBold
    /PhotinaMT-SemiBoldItalic
    /PhotinaMT-UltraBold
    /PhotinaMT-UltraBoldItalic
    /Plantin
    /Plantin-Bold
    /Plantin-BoldCondensed
    /Plantin-BoldItalic
    /Plantin-Italic
    /Plantin-Light
    /Plantin-LightItalic
    /Plantin-Semibold
    /Plantin-SemiboldItalic
    /Poetica-ChanceryExpert
    /Poetica-ChanceryI
    /Poetica-ChanceryII
    /Poetica-ChanceryIII
    /Poetica-ChanceryIV
    /Poetica-RomanSmallCaps
    /Poetica-RomanSmallCapsAlt
    /Poetica-SuppAmpersands
    /Poetica-SuppInitialSwashCaps
    /Poetica-SuppLigatures
    /Poetica-SuppLowercaseAltI
    /Poetica-SuppLowercaseAltII
    /Poetica-SuppLowercaseBegI
    /Poetica-SuppLowercaseBegII
    /Poetica-SuppLowercaseEndI
    /Poetica-SuppLowercaseEndII
    /Poetica-SuppOrnaments
    /Poetica-SuppSwashCapsI
    /Poetica-SuppSwashCapsII
    /Poetica-SuppSwashCapsIII
    /Poetica-SuppSwashCapsIV
    /Pompeia-Inline
    /Pompeijana-Borders
    /Pompeijana-Roman
    /Ponderosa
    /Poplar
    /PopplExquisit-Medium
    /PopplExquisit-Regular
    /PopplLaudatio-Bold
    /PopplLaudatio-BoldCondensed
    /PopplLaudatio-BoldItalic
    /PopplLaudatio-Condensed
    /PopplLaudatio-Italic
    /PopplLaudatio-Light
    /PopplLaudatio-LightCondensed
    /PopplLaudatio-LightItalic
    /PopplLaudatio-Medium
    /PopplLaudatio-MediumCondensed
    /PopplLaudatio-MediumItalic
    /PopplLaudatio-Regular
    /PopplPontifexBE-Bold
    /PopplPontifexBE-BoldExp
    /PopplPontifexBE-BoldOsF
    /PopplPontifexBE-Italic
    /PopplPontifexBE-ItalicExp
    /PopplPontifexBE-ItalicOsF
    /PopplPontifexBE-Medium
    /PopplPontifexBE-MediumCn
    /PopplPontifexBE-MediumCnExp
    /PopplPontifexBE-MediumCnSC
    /PopplPontifexBE-MediumExp
    /PopplPontifexBE-MediumSC
    /PopplPontifexBE-Regular
    /PopplPontifexBE-RegularExp
    /PopplPontifexBE-RegularSC
    /PopplResidenz-Light
    /PopplResidenz-Regular
    /PostAntiquaBE-Medium
    /PostAntiquaBE-Regular
    /Postino-Italic
    /PostMediaeval-Italic
    /PostMediaeval-Medium
    /PostMediaeval-Regular
    /Present
    /Present-Black
    /Present-BlackCondensed
    /Present-Bold
    /Present-BoldCondensed
    /Present-Condensed
    /PrestigeElite
    /PrestigeElite-Bold
    /PrestigeElite-BoldSlanted
    /PrestigeElite-Slanted
    /Quake
    /Quorum-Black
    /Quorum-Bold
    /Quorum-Book
    /Quorum-Light
    /Quorum-Medium
    /Rad
    /Raleigh
    /Raleigh-Bold
    /Raleigh-DemiBold
    /Raleigh-Medium
    /Raphael
    /Reporter-Two
    /Revue
    /Rockwell
    /Rockwell-Bold
    /Rockwell-BoldCondensed
    /Rockwell-BoldItalic
    /Rockwell-Condensed
    /Rockwell-ExtraBold
    /Rockwell-Italic
    /Rockwell-Light
    /Rockwell-LightItalic
    /Romic-Bold
    /Romic-ExtraBold
    /Romic-Light
    /Romic-LightItalic
    /Romic-Medium
    /Rosewood-Fill
    /Rosewood-Regular
    /Rotation-Bold
    /Rotation-Italic
    /Rotation-Roman
    /RotisSansSerif
    /RotisSansSerif-Bold
    /RotisSansSerif-ExtraBold
    /RotisSansSerif-Italic
    /RotisSansSerif-Light
    /RotisSansSerif-LightItalic
    /RotisSemiSans
    /RotisSemiSans-Bold
    /RotisSemiSans-ExtraBold
    /RotisSemiSans-Italic
    /RotisSemiSans-Light
    /RotisSemiSans-LightItalic
    /RotisSemiSerif
    /RotisSemiSerif-Bold
    /RotisSerif
    /RotisSerif-Bold
    /RotisSerif-Italic
    /RulingScript-Two
    /RunicMT-Condensed
    /RussellSquare
    /RussellSquare-Oblique
    /Rusticana-Borders
    /Rusticana-Roman
    /RuzickaFreehandLH-Bold
    /RuzickaFreehandLH-BoldSC
    /RuzickaFreehandLH-Roman
    /RuzickaFreehandLH-RomanSC
    /Sabon-Bold
    /Sabon-BoldItalic
    /Sabon-BoldItalicOsF
    /Sabon-BoldOsF
    /Sabon-Italic
    /Sabon-ItalicOsF
    /Sabon-Roman
    /Sabon-RomanSC
    /SanMarco
    /SanMarco-Dfr
    /Sanvito-Light
    /SanvitoMM
    /Sanvito-Roman
    /Sassafras-Italic
    /Sassafras-Lx
    /Sassafras-LxItalic
    /Sassafras-Roman
    /Sassafras-Sx
    /Sassafras-SxItalic
    /Sassoon-Primary
    /ScotchRomanMT
    /ScotchRomanMT-Italic
    /ScriptMT-Bold
    /Serifa-Black
    /Serifa-Bold
    /Serifa-Italic
    /Serifa-Light
    /Serifa-LightItalic
    /Serifa-Roman
    /SerifGothic
    /SerifGothic-Black
    /SerifGothic-Bold
    /SerifGothic-ExtraBold
    /SerifGothic-Heavy
    /SerifGothic-Light
    /SerlioLH
    /Serpentine-Bold
    /Serpentine-BoldOblique
    /Serpentine-Light
    /Serpentine-LightOblique
    /Serpentine-Medium
    /Serpentine-MediumOblique
    /Shannon-Bold
    /Shannon-Book
    /Shannon-ExtraBold
    /Shannon-Oblique
    /Shelley-AllegroScript
    /Shelley-AndanteScript
    /Shelley-VolanteScript
    /Sho-Roman
    /Shuriken-Boy
    /SimonciniGaramond
    /SimonciniGaramond-Bold
    /SimonciniGaramond-Italic
    /Slimbach-Black
    /Slimbach-BlackItalic
    /Slimbach-Bold
    /Slimbach-BoldItalic
    /Slimbach-Book
    /Slimbach-BookItalic
    /Slimbach-Medium
    /Slimbach-MediumItalic
    /Smaragd
    /Smaragd-Alternate
    /SnellRoundhand-BlackScript
    /SnellRoundhand-BoldScript
    /SnellRoundhand-Script
    /Sonata
    /Souvenir-Bold
    /Souvenir-BoldItalic
    /Souvenir-Demi
    /Souvenir-DemiItalic
    /Souvenir-Light
    /Souvenir-LightItalic
    /Souvenir-Medium
    /Souvenir-MediumItalic
    /Spartan-BookClassified
    /Spartan-HeavyClassified
    /SpectrumMT
    /SpectrumMT-Expert
    /SpectrumMT-Italic
    /SpectrumMT-ItalicExpert
    /SpectrumMT-ItalicOsF
    /SpectrumMT-SC
    /SpectrumMT-SemiBold
    /SpectrumMT-SemiBoldExpert
    /SpectrumMT-SemiBoldOsF
    /SpringLP
    /SpringLP-Light
    /SpumoniLP
    /StempelGaramond-Bold
    /StempelGaramond-BoldItalic
    /StempelGaramond-BoldItalicOsF
    /StempelGaramond-BoldOsF
    /StempelGaramond-Italic
    /StempelGaramond-ItalicOsF
    /StempelGaramond-Roman
    /StempelGaramond-RomanSC
    /StempelSchneidler-Black
    /StempelSchneidler-BlackItalic
    /StempelSchneidler-Bold
    /StempelSchneidler-BoldItalic
    /StempelSchneidler-Italic
    /StempelSchneidler-Light
    /StempelSchneidler-LightItalic
    /StempelSchneidler-MedItalic
    /StempelSchneidler-Medium
    /StempelSchneidler-Roman
    /Stencil
    /StoneInformal
    /StoneInformal-Bold
    /StoneInformal-BoldItalic
    /StoneInformal-Italic
    /StoneInformal-Semibold
    /StoneInformal-SemiboldItalic
    /StoneSans
    /StoneSans-Bold
    /StoneSans-BoldItalic
    /StoneSans-Italic
    /StoneSans-PhoneticAlternate
    /StoneSans-PhoneticIPA
    /StoneSans-Semibold
    /StoneSans-SemiboldItalic
    /StoneSerif
    /StoneSerif-Bold
    /StoneSerif-BoldItalic
    /StoneSerif-Italic
    /StoneSerif-PhoneticAlternate
    /StoneSerif-PhoneticIPA
    /StoneSerif-Semibold
    /StoneSerif-SemiboldItalic
    /Studz
    /Symbol
    /Syntax-Black
    /Syntax-Bold
    /Syntax-Italic
    /Syntax-Roman
    /Syntax-UltraBlack
    /Tekton
    /Tekton-Bold
    /Tekton-BoldOblique
    /TektonMM
    /TektonMM-Oblique
    /Tekton-Oblique
    /Tempo-HeavyCondensed
    /Tempo-HeavyCondensedItalic
    /Tiepolo-Black
    /Tiepolo-BlackItalic
    /Tiepolo-Bold
    /Tiepolo-BoldItalic
    /Tiepolo-Book
    /Tiepolo-BookItalic
    /Tiffany
    /Tiffany-Demi
    /Tiffany-DemiItalic
    /Tiffany-Heavy
    /Tiffany-HeavyItalic
    /Tiffany-Italic
    /Times-Bold
    /Times-BoldItalic
    /Times-BoldItalicOsF
    /Times-BoldSC
    /TimesEuropa-Bold
    /TimesEuropa-BoldItalic
    /TimesEuropa-Italic
    /TimesEuropa-Roman
    /Times-ExtraBold
    /Times-Italic
    /Times-ItalicOsF
    /TimesNewRomanMT-BoldCond
    /TimesNewRomanMT-Cond
    /TimesNewRomanMT-CondItalic
    /TimesNewRomanPS
    /TimesNewRomanPS-Bold
    /TimesNewRomanPS-BoldItalic
    /TimesNewRomanPS-Italic
    /Times-PhoneticAlternate
    /Times-PhoneticIPA
    /Times-Roman
    /Times-RomanSC
    /Times-Semibold
    /Times-SemiboldItalic
    /TimesTen-Bold
    /TimesTen-BoldItalic
    /TimesTen-BoldItalicOsF
    /TimesTen-BoldOsF
    /TimesTenCyr-Bold
    /TimesTenCyr-BoldInclined
    /TimesTenCyr-Inclined
    /TimesTenCyr-Upright
    /TimesTen-Italic
    /TimesTen-ItalicOsF
    /TimesTen-Roman
    /TimesTen-RomanSC
    /Toolbox
    /TradeGothic
    /TradeGothic-Bold
    /TradeGothic-BoldCondTwenty
    /TradeGothic-BoldCondTwentyObl
    /TradeGothic-BoldOblique
    /TradeGothic-BoldTwo
    /TradeGothic-BoldTwoOblique
    /TradeGothic-CondEighteen
    /TradeGothic-CondEighteenObl
    /TradeGothicLH-BoldExtended
    /TradeGothicLH-Extended
    /TradeGothic-Light
    /TradeGothic-LightOblique
    /TradeGothic-Oblique
    /Trajan-Bold
    /Trajan-Regular
    /TrumpMediaeval-Bold
    /TrumpMediaeval-BoldItalic
    /TrumpMediaeval-BoldItalicOsF
    /TrumpMediaeval-BoldOsF
    /TrumpMediaeval-Italic
    /TrumpMediaeval-ItalicOsF
    /TrumpMediaeval-Roman
    /TrumpMediaeval-SC
    /Umbra
    /Univers
    /Universal-GreekwithMathPi
    /Universal-NewswithCommPi
    /Univers-Black
    /Univers-BlackExt
    /Univers-BlackExtObl
    /Univers-BlackOblique
    /Univers-Bold
    /Univers-BoldExt
    /Univers-BoldExtObl
    /Univers-BoldOblique
    /Univers-Condensed
    /Univers-CondensedBold
    /Univers-CondensedBoldOblique
    /Univers-CondensedLight
    /Univers-CondensedLightOblique
    /Univers-CondensedOblique
    /Univers-Extended
    /Univers-ExtendedObl
    /Univers-ExtraBlack
    /Univers-ExtraBlackExt
    /Univers-ExtraBlackExtObl
    /Univers-ExtraBlackObl
    /UniversityRoman
    /Univers-Light
    /Univers-LightOblique
    /Univers-LightUltraCondensed
    /Univers-Oblique
    /Univers-ThinUltraCondensed
    /Univers-UltraCondensed
    /Usherwood-Black
    /Usherwood-BlackItalic
    /Usherwood-Bold
    /Usherwood-BoldItalic
    /Usherwood-Book
    /Usherwood-BookItalic
    /Usherwood-Medium
    /Usherwood-MediumItalic
    /Utopia-Black
    /Utopia-BlackOsF
    /Utopia-Bold
    /Utopia-BoldItalic
    /Utopia-BoldItalicOsF
    /Utopia-BoldOsF
    /UtopiaExp-Black
    /UtopiaExp-Bold
    /UtopiaExp-BoldItalic
    /UtopiaExp-Italic
    /UtopiaExp-Regular
    /UtopiaExp-Semibold
    /UtopiaExp-SemiboldItalic
    /Utopia-Headline
    /Utopia-Italic
    /Utopia-ItalicOsF
    /Utopia-Ornaments
    /Utopia-Regular
    /Utopia-RegularSC
    /Utopia-Semibold
    /Utopia-SemiboldItalic
    /Utopia-SemiboldItalicOsF
    /Utopia-SemiboldSC
    /Utopia-Titling
    /VAGRounded-Black
    /VAGRounded-Bold
    /VAGRounded-Light
    /VAGRounded-Thin
    /VectoraLH-Black
    /VectoraLH-BlackItalic
    /VectoraLH-Bold
    /VectoraLH-BoldItalic
    /VectoraLH-Italic
    /VectoraLH-Light
    /VectoraLH-LightItalic
    /VectoraLH-Roman
    /Veljovic-Black
    /Veljovic-BlackItalic
    /Veljovic-Bold
    /Veljovic-BoldItalic
    /Veljovic-Book
    /Veljovic-BookItalic
    /Veljovic-Medium
    /Veljovic-MediumItalic
    /Versailles-Black
    /Versailles-BlackItalic
    /Versailles-Bold
    /Versailles-BoldItalic
    /Versailles-Italic
    /Versailles-Light
    /Versailles-LightItalic
    /Versailles-Roman
    /Visigoth
    /Viva-BoldExtraExtended
    /VivaMM
    /Viva-Regular
    /WalbaumBook-Bold
    /WalbaumBook-BoldExpert
    /WalbaumBook-BoldItalic
    /WalbaumBook-BoldItalicExpert
    /WalbaumBook-BoldItalicOsF
    /WalbaumBook-BoldOsF
    /WalbaumBook-Italic
    /WalbaumBook-ItalicExpert
    /WalbaumBook-ItalicOsF
    /WalbaumBook-MdExpert
    /WalbaumBook-MdItalicExpert
    /WalbaumBook-MdItalicOsF
    /WalbaumBook-Medium
    /WalbaumBook-MediumItalic
    /WalbaumBook-MediumSC
    /WalbaumBook-Regular
    /WalbaumBook-RegularExpert
    /WalbaumBook-RegularSC
    /WarningLH-Pi
    /Weidemann-Black
    /Weidemann-BlackItalic
    /Weidemann-Bold
    /Weidemann-BoldItalic
    /Weidemann-Book
    /Weidemann-BookItalic
    /Weidemann-Medium
    /Weidemann-MediumItalic
    /Weiss
    /Weiss-Bold
    /Weiss-ExtraBold
    /Weiss-Italic
    /WendyLP-Bold
    /WendyLP-Light
    /WendyLP-Medium
    /WiesbadenSwing-Dingbats
    /WiesbadenSwing-Roman
    /WilhelmKlingsporGotisch
    /WilhelmKlingsporGotisch-Dfr
    /Wilke-Black
    /Wilke-BlackItalic
    /Wilke-Bold
    /Wilke-BoldItalic
    /Wilke-Italic
    /Wilke-Roman
    /Willow
    /WittenbergerFrakturMT
    /WittenbergerFrakturMT-Bd
    /WittenbergerFrakturMT-BdDfr
    /WittenbergerFrakturMT-Dfr
    /WoodtypeOrnaments-One
    /WoodtypeOrnaments-Two
    /ZapfChancery-Bold
    /ZapfChancery-Demi
    /ZapfChancery-Italic
    /ZapfChancery-Light
    /ZapfChancery-LightItalic
    /ZapfChancery-MediumItalic
    /ZapfChancery-Roman
    /ZapfDingbats
    /Zebrawood-Fill
    /Zebrawood-Regular
    /ZiptyDo
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /FRA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [419.528 595.276]
>> setpagedevice


