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Using your oven

Model: FE 211

Brandt
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Introduction

Dear Customer,

Thank you for buying a BRANDT oven.

Our design staff have produced a new generation of kitchen equipment,
to make everyday cooking a pleasure.

You will find that the clean lines and modern look of your Brandt oven
blends in perfectly with your kitchen décor. It is easy to use and per-
forms to a high standard.

Brandt also makes a range of products that will enhance your kitchen
such as hobs, extractor hoods, built-in dishwashers and refrigerators.
There are models to complement your new Brandt oven.

Of course, we make every effort to ensure that our products meet all
your requirements, and our Customer Relations department is at your
disposal, to answer all your questions and to listen to all your sugges-
tions (see back cover of manual).

Brandt has always been a leader in the development of new products,
thus enhancing the quality of everyday life by providing increasingly
efficient products, that are easy to use, respect the environment, and are
attractive and reliable.

The BRANDT name.
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OVEN FEATURES

@ Light
Timer
@ Rail positions
Temperature control
@ Hole for rotisserie
@ Feature selector
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Accessories (Depending on model)

Anti-tip safety shelf

Food can either be placed on the shelf in a
dish or cake tin for cooking or browning, or
may be placed directly on the shelf itself.

Multi-purpose baking tray

" |This tray has a raised edge and can be used
for baking pastries (choux buns, meringues,
small cakes, flaky pasties, etc).

Joints should not be cooked in this tray
uncovered because fat could spit all over the oven sides.

Grill Tray
With special grid for grilling

The tray can be used for collecting juices
when cooking with the grill element by itself
or with the oven set to pulsed grill (grill and
fan). Itis particularly useful as a large roas-
ting tray for meat and vegetables.

Never cook with the grill tray sitting on the bottom of the oven.

Handle for grill tray
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/N Safety recommendations

Please read these instructions before installing and using your oven.
The oven has been designed for domestic use only for cooking food. No asbestos
has been used in its construction.

USING FOR THE FIRST TIME:

Before you use your oven for the first time, leave it empty and, with the door
closed, turn it on to maximum temperature and let it heat up for 15 minutes. This
"runs the oven in". During this time there may be some smell from the mineral
wool that insulates the oven and there could be some smoke. This is perfectly
normal.

NORMAL USE:
- Always close the door properly. The oven is fitted with a seal designed to

work with a closed door. ) o
- Never lean or let anyone sit on the oven door when it is open.

- The oven parts and accessories can become hot when the door is
left partially open and the grill on. Always keep children at a safe distance.

- When the oven is on it will get hot. Take care not to touch the heating
elements inside the oven.

- Always protect your hands with oven gloves or something similar when
removing food, accessories or containers from the oven.

- Do not line your oven with kitchen foil. The metal will increase the heat pro-
duced and could ruin the food and damage the enamel.

- Never use a spray or a high-pressure washer to clean the oven.

- During self-cleaning, surfaces can become hotter than in normal use.
Children must be kept at a distance.
During the action of pyrolysis, accessible surfaces become much hotter than
during normal cooking. Keep children at a distance.
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How to install your oven

Electrical connections

Electricity meter (mains)
£ZOA single-phase
220-240 Valternating
current 50 Hz)

= Fused 16A or differential
circuit breaker

220-240 V single phase
alternating current supply

Socket >
2 -pin with earth

Connecting cable \
approx .5? m.
ong

» Before connecting your oven, make sure you are using the correct size cable.
The cross-section should be the same as the cable connected to the oven. Use a
16-amp fuse.

o
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How to insta

The electrical connections are made before the oven is installed in its housing.
¢ The oven must be connected using an approved 3-core cable (live, neutral and
earth @) with 1.5 mm square conductors. This should be connected via a 3- pin-

socket (live, neutral, and earth @ to the main supply which should be should be a
220-240V, alternating single-phase current. If the oven is not connected using a
plug and socket, it must be connected to a multi-pole switch with a minimum gap
of 3 mm between contacts. The earth wire (green and yellow) should be connected
to the terminal marked with the earth symbol & on the appliance and to the earth
in the switch.

* Where the oven is connected using a separate plug and socket this must be
accessible after the oven has been installed.

¢ The neutral wire (blue) of the oven must be connected to the neutral in the main supply.

Fitting new wiring and/or changing cables.

¢ The supply cable (HO5 RR-F, HO5 RN-F or HO5 W-F) must be long enough to allow
the oven to rest on the floor in front of its housing.

With the oven sitting on the floor and disconnected:

« Open the trapdoor at the bottom right hand side at the back of the oven by
removing the 2 screws and swinging the door away.

* Remove the sheath from each wire in the new cable up to 12 mm.

» Twist the ends carefully together.

 Unscrew the terminal screws and remove the wires that need changing.

« Pass the new cable through the wire clamp to the right of the terminals.

¢ Connect the wires up in accordance with the markings on the terminals.

* Make sure all wires are trapped under the screws.

¢ The brown wire (live) going to terminal marked L.

* The green and yellow wire (earth) going to the one marked @

 The blue wire (neutral) going to the terminal marked N.

« Tighten the screws and check, by tugging on each wire, that they are firmly connected.
¢ Tighten the clamp to hold the cable.

« Close the trapdoor using the two screws.

We cannot accept any liability in the event of an accident
A resulting from non-existent or faulty earthing.

o
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your oven

Dimensions for installation use

Emplacement
vis de fixation

%‘.

Emplacement\ il
vis de fixation — (|

The oven may be housed either under a work surface or built into a
column that is open* or closed with a suitable opening.

Your oven works at its best and produces excellent results when cooking and clea-
ning itself, if its air circulation is not compromised:

e The oven must be centred in the unit so that there is @ minimum distance of 5
mm between it and the surrounding unit.

* The housing unit or its outer surface must be capable of withstanding heat.

» To ensure the oven rests firmly in the housing, screw it to the housing unit using
the holes on the side uprights provided (see diagram).

To do this:

1) Remove the rubber stoppers masking the fixing holes.

2) To prevent the housing unit splintering, drill two holes 3 mm in diameter in the wall of the
housing unit opposite the fixing holes.

3) Attach the oven using the two screws.

4) Conceal the hole using the rubber stoppers. (These also help to cushion the
closing of the oven door).

(*) If the housing unit is open at the back, the gap must not be more
than 70 mm.

S If you are unsure about fitting this oven yourself please use a

\/@\ qualified electrician.

o
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How

1. The timer

Using this device the oven switches off automati-
cally when it reaches the end of the displayed
cooking time.

o Simply turn the control to the time required (in

minutes)
E.g. 40 minutes.

¢ Once the time is up and the timer is back at "0",
the oven switches off.

« If you want to use the oven without this timer set
the control to ™ M ”.

2. How to cook straightaway

The timer must be at™ M ”.

e Choose how you want to cook your food:
Turn the dial until it is indicating your choice.

The example chosen is " =",
e Choose the temperature you want to cook at:
Turn the dial (thermostat) to the temperature
recommended for the food you are cooking.
The example shows 210°.

o After this, the oven heats up and the temperature
light flickers on and off as the temperature adjusts.

10

o

to

S

270¢

240°

1§0 150
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your oven

3. How to programme the cooking

¢ Choose the cooking time

Turn the timer to the position of the time
required.

Example: 40 minutes' cooking.

¢ Choose the cooking method
Turn the function selector to the position of your
choice.

Example: position " =", mp -
e Choose the cooking temperature i3] [

Turn the thermostat (temperature selector) to the
temperature recommended by your recipe. Te

Example: 210° temperature mark . .75
¢ After doing this, the oven heats up and the thermo- . 7 125

stat light comes on. When the cooking is finished, the 180
"Timer" switch is in position 0 and the oven is turned

off.
NB: There is no audible signal at the end of cooking time.

When you have finished cooking, return:

- The timer to position " O »
- The function selector and the thermostat to the "Stop" position.

|/ After cooking the fan continues to work for a while to ensure
j@\ the elements cool right down.

NP
;@\ You can alter or switch the timer off at any time.

o

11
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Cooking

Symbol Feature
* Pulsed conventional oven D ) Oven rapidly reac
Food is cooked by a top and bottom dishes can start ¢
— element and the fan.
No need to pr
— Pulsed grill culent joints ti
> Cooking is done alternately by the D Pf;scse'z'lgz ?I::
top element and by the fan. P

baking tray on

juices.
Pulsed bottom oven Food is cooke
> The bottom element heats up and D Place the wi
— the fan move the hot air around to ace the wire
cook the food.
- )'_' Warming oven
A Heat from top element along with D ) Stays warm
pulsed air.
— Conventional oven > P Pre-heating n
Food is cooked by a top and bottom rature.
— element. No fan.
Grill Warm up for
Only the top element heats up. The D P Siide the gril
fan is not used.

* .Cooking methods referred to in the advertisement about energy labelling in acco

o
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methods

Description

iches the selected temperature. Some
off in the cold oven.

Recommendations EEJ

} Recommended for MEAT, FISH and

VEGETABLES, preferably in earthenware
dishes.

re-heat. Suitable for poultry and suc-
‘hat have a spit-roasted appearance.
-oasting a large piece of meat

» grill and using the multi-purpose

n the 1st level to collect the cooking

Recommended for all poultry and
roast joints. For sealing and
thoroughly cooking gigot lamb chops,
and sides of beef. Also good for cooking
fish in breadcrumbs.

ad from underneath.

e shelf on the lower rail

Recommended for dishes with a lot of
liquid (quiches and fruit pies) as the
pastry base is cooked through. Use also
for food that rises (bread and cakes)
and uncovered soufflés.

Recommended for leaving breads to rise
(keeping temperature below 40°C), kee-
ping dishes warm and thawing food.

leeded to reach the required tempe-

Recommended for food requiring slow,
careful cooking such as game and brai-
sing joints. Ideal for sealing red meat
joints and simmering lidded casseroles
whose contents have been partially
cooked on the hob first.

* 5 minutes.

| pan onto the rail beneath the grill.

Recommended for grilling chops,

2 sausages, and large prawns and for

making toast.

»rdance with European Standard EN50304 and the European Directive 2002/40/EC

13
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Changing a bulb

e The light bulb is housed in the ceiling of your oven.

Warning! Switch off the power at the main switch before attemp-
ting to change the bulb. Leave the oven to cool if
necessary.

bulb fitting

a) Unscrew the protective shade (see S —
diagram).

&
b) Unscrew the bulb in the same direction.

The bulb used is a: <=5

-15wW
-220-240 V unscrew

- 300°C cover
- E 14 screw-fitting bulb

VAV
[ ]

-
N

¢) Change the bulb, replace the shade and
switch your oven back on at the mains.

}@ _It is easier to unscrew the shade and bulb if you wear a rubber glove.

)

14
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Looking after your oven

Cleaning the inside

Your oven is self-cleaning. The outer shell is lined with removable panels @
covered in a special microporous enamel known as catalytic enamel. This coating

helps eliminate dirt and grease. Splashes are attracted to the tiny holes where

they are gradually burnt off. Unfortunately, the coating cannot do the same to
sugary substances which is why the bottom of the oven, where these are likely

to collect, does not have the same enamel finish.

You are strongly advised,
- Never use wire brushes or any other pointed or cutting implement.
- Never use any scouring material.

- When grilling, a lot of fat can be spat onto the walls of the oven. However, the
temperature will not be enough to burn them off completely while you are
grilling.

To overcome this problem leave the oven on for 20 to 30 minutes at the highest
temperature possible after you have finished cooking. If any trace remains it will
be burnt off when you use the oven the next few times.

Changing the catalytic panels

Always allow the oven to cool down before attempting to remove the
panels. Check the cooking selector is at OFF.

Side panels (1)

Undo the rail clip (2) at the front by lifting it up
(Diagram A). Pull the rail unit toward you, lifting it
slightly to unclip the rear catch (Diagram B). Pull it out
of the 2 holes (3) of the catalytic panels and the oven
casing. Remove the catalytic panel (1). Reverse opera-
tions to replace panel and rail
unit.

Back panel (4)

Undo and remove the screw
(5) at the top of the back
panel. Tip the panel towards
you SO you can remove it
from the oven case. Reverse this operation to replace
the panel.

é Always check that the oven is off before you clean the inside.

15
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Troubleshooting

If you're not sure that your oven is working properly, it doesn't necessarily
mean that there's a problem. In all cases, check the following points:

The oven isn't heating.

e The oven isn't connected
to the power supply.
» The fuse has blown.

e The temperature selected
is too low.
» The thermostat is faulty.

- Connect to power supply.

- Change the fuse, checking
that it is 16A.

- Increase the temperature
selected.

- Contact the After-Sales
Service.

The temperature light
does not go out.

o Faulty thermostat.

- Contact the After-Sales
Service.

The light inside the oven
isn't working.

¢ The lamp is unusable.

e The oven isn't connected
to the power supply or the
fuse has blown.

- Change the bulb.

- Connect to power supply
or change fuse.

The cooling fan keeps
working after the oven is
turned off.

¢ The fan is still working an
hour after cooking has
stopped,

« If it has not stopped after
1 hour

- Open the door to help the
oven cool down more
quickly.

- Contact the After-Sales
Service.

Copy here the details that are on your oven manufacturer's plate:

16

Brandt

MADE IN FRANCE

220 - 240V ~ 50 Hz

BRANDT APPLIANCES SAS
7 rue Henri Becquerel
92500 RUEIL MALMAISON

N° SER. |

REF. |

TYPE |

€

CONS.N°214

o
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Le guide d’utilisation
de votre four

Référence : FE 211

de

Brandlt

17
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Edito

Chere Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir un four BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération
d'appareils pour cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouveau four
Brandt s'integre harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaite-
ment facilité d'utilisation et performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste
choix de tables de cuisson, de hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de
réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez coordonner a votre nouveau
four Brandt.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exi-
gences Vvis a vis de nos produits, notre service consommateurs est a
votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos questions
ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la
qualité de la vie quotidienne en vous apportant des produits toujours plus
performants, simples d'utilisation, respectueux de I'environnement, esthé-
tiques et fiables.

La Marque BRANDT.
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Comment se présente votre four ?
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DESCRIPTIF APPAREIL
@ @ Lampe
Minuterie

@ Indicateur de gradin
Sélecteur de température

@ Trou pour tournebroche
@ Sélecteur de fonctions

20
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Accessoires (selon modele)

Grille sécurité anti basculement

La grille peut étre utilisée pour supporter

tous les plats et moules contenant des aIi-m
ments a cuire ou a gratiner. Elle sera utili-
sée pour les grillades (a poser directement

dessus).

Plat multi usages
(pétisserie)
Il sert de plat a gateaux et dispose d'un
rebord incliné. Il s'utilise pour la cuisson de
patisseries telles que choux a la créme,
meringues, madeleines, pates feuilletées...
Evitez de poser directement dans ce plat
des rotis ou des viandes car vous aurez automatiquement d'importantes pro-

jections sur les parois du four.

Plat creux équipé d'une grille support
spéciale grillades

1l sert a recueillir le jus et les graisses de

cuisson réalisées en gril fort ou gril pulsé.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson en

appropriant la taille du morceau a cuire

(ex: une volaille avec les légumes autour, a

température modérée).

Ne jamais poser ce plat directement sur la sole, sauf en position GRIL.

x Poignée pour plat creux

21
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/NConseils de sécurité

Merci de prendre connaissance de ces conseils avant d’installer et
d'utiliser votre four. Ce four a été concu pour étre utlilisé par des particuliers
dans leur lieu d’habitation. Il est destiné exclusivement a la cuisson des denrées
alimentaires. Ce four ne contient aucun composant a base d’amiante.

PREMIERE UTILISATION :

Avant d'utiliser votre four pour la premiére fois, chauffer le a vide, porte fermée,
pendant 15 minutes environ sur la position maxi afin de “roder” I'appareil. La laine
minérale qui entoure la cavité du four peut dégager, au début, une odeur particu-
liere due a sa composition. De méme, vous constaterez peut étre un dégagement
de fumée. Tout ceci est normal.

UTILISATIONS SUIVANTES : )
- Assurez vous que votre porte de four est bien fermée afin que le joint

d'étanchéité remplisse correctement sa fonction.

- Ne laissez personne s‘appuyer ou s'asseoir sur la porte du four ouverte.

- Les parties accessibles ou les surfaces peuvent devenir chaudes
lors de l'utilisation du gril porte entrouverte. Eloignez les jeunes enfants.

- Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud . Veillez a ne pas toucher
les éléments chauffants situés a l'intérieur du four.

- Aprés une cuisson, ne prenez pas a main nue la casserolerie (grille,
tourne broche, |échefrite, berceau de tournebroche...), utilisez une manique ou un
tissu isolant.

- Ne garnissez pas votre four de feuilles en aluminium. Sinon, il en
résulterait une accumulation de chaleur qui influencerait désavantagement le
résultat de la cuisson et du rétissage et endommagerait I'émail.

- Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou a haute pression.

Lors du nettoyage les surfaces peuvent devenir plus chaudes qu'en usage
normal, il faut éloigner les jeunes enfants.

22
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Comment installer votre four?

Raccordement électrique

Disjoncteur différentiel
ou fusible 16A

Ligne Mono 220-240 V ~

Prise de courant |
2 pbles + terre
norme CEI 83

@ . Cable
d'alimentation
longueur 1,50 m
environ

» Avant d'effectuer le branchement, s'assurer que les fils de votre installation élec-
trique sont d'une section suffisante pour alimenter normalement I'appareil (sec-
tion au minimum égale a celle du cable d'alimentation). Le fusible de votre
installation doit étre de 16 Ampéres.

23
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Comment install

Le raccordement électrique est a réaliser avant la mise en place de I'appareil dans
le meuble.

e Le four doit étre branché avec un cable d'alimentation (normalisé) a 3 conduc-
teurs de 1,5 mm2 (1 ph +1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur réseau 220-
240 V ~ monophasé par l'intermédiaire d'une prise de courant 1 ph +1 N + terre
@ normalisée CEI 83 ou d'un dispositif @ coupure omnipolaire ayant une distance
d'ouverture des contacts d'au moins 3 mm. Le fil de protection (vert-jaune) est relié
a la borne & de I'appareil et doit étre relié a la terre de I'installation.

 Dans le cas d'un branchement avec prise de courant, celle-ci doit rester
accessible apres l'installation de I'appareil.

* Le neutre du four (fil bleu) doit étre raccordé au neutre du réseau.

Changement du cable d'alimentation

e Le cable d'alimentation (HO5 RR-F, HO5 RN-F ou HO5 VV-F) doit avoir une longueur
suffisante pour étre raccordé au four a encastrer posé au sol devant le meuble.

Pour cela I'appareil étant déconnecté du réseau :

e Ouvrez la trappe située en bas a droite du capot arriere en dévissant les 2 vis,
puis faites pivoter la trappe.

e Dénudez chaque fil du nouveau cable d'alimentation sur 12mm.

» Torsadez soigneusement les brins.

* Desserrez les vis du bornier et retirez le cordon d‘alimentation a changer.

e Introduire le cable d’alimentation par le coté du capot dans le serre-cable situé a
droite du bornier.

» Raccordez les fils du cable conformément au(x) repére(s) écrit(s) sur le bornier.
« Tous les brins des fils d'alimentation doivent étre emprisonnés sous les vis.

e Le fil de la phase sur la borne L.

« Le fil de terre couleur vert-jaune doit étre relié a la borne >,

e Le fil du neutre (bleu) sur la borne N.

o Vissez a fond les vis du bornier et vérifiez le branchement en tirant sur chaque fil.

« Fixez le cable au moyen du serre-cable situé a droite du bornier.

¢ Refermez la trappe a l'aide des 2 vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en cas d'accident
A consécutif a une mise a la terre inexistante, défectueuse ou
incorrecte.

24
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ler votre four?

Dimensions utiles pour encastrer votre four

558
292
R 18

e

560
=3 N

< 5
v/

(L

Emplacement
vis de fixation

A\

577

\

&

Emplacemen\
vis de fixation |

Le four peut indifféremment étre installé sous un plan de travail ou dans
un meuble en colonne (ouvert* ou fermé) ayant les dimensions d’encas-
trement adaptées (voir schéma ci-contre).

Votre four possede une circulation d‘air optimisée qui permet d’obtenir des résultats
de cuisson et de nettoyage remarquables en respectant les éléments suivants :

» Centrez le four dans le meuble de fagon a garantir une distance mini de 5 mm
avec le meuble voisin.

e La matiere du meuble d’encastrement doit résister a la chaleur (ou étre revétu
d’une telle matiere).

e Pour plus de stabilité, fixez le four dans le meuble par 2 vis au travers des trous
prévus a cet effet sur les montants latéraux (cf schéma).

Pour ce faire :

1) Retirez les cache vis en caoutchouc pour accéder aux trous de fixation.

2) Effectuez un trou de @ 3 mm dans la paroi du meuble pour éviter I'éclatement du bois.
3) Fixez le four avec les 2 vis.

4) Remettez les cache vis en caoutchouc (ceux-ci servent également a amortir la
fermeture de la porte du four).

(*) si le meuble est ouvert, son ouverture doit é&tre de 70 mm (maxi).

N/ A s 2y " - . nz_=
_ @ — Pour étre assureé d’'avoir une installation conforme, n’hésitez
> pas a faire appel a un spécialiste électroménager.

o
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Comment ut

1. La minuterie

Elle permet d’obtenir I'arrét automatique du four
apres le temps de cuisson affiché.

e Pour l'utiliser, amenez la manette sur la position
qui correspond au temps désiré (en minutes)
Exemple : 40 minutes.

* Une fois le temps écoulé, la minuterie se
positionne sur "0 min” et éteint le four.

* Si vous désirez utiliser le four sans la minuterie,
mettez la manette en position * M .

2. Comment faire une cuisson immédiate ?

La minuterie doit étre en position* ™ .

e Choisissez le mode de cuisson
Tournez le sélecteur de fonctions sur la
position de votre choix.

Exemple : position " =",

e Choisissez la température de cuisson
Tournez le thermostat (sélecteur de
température) sur la température recommandée
par votre recette.
Exemple : repére de température 210°.

e Aprés ces actions, le four chauffe, le voyant de

thermostat s'allume et s’éteint au rythme des
régulations.

o

270+

240°

180

.
150

75

*100




er
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votre four ?

3. Comment programmer un temps de cuisson ?

e Choisissez le temps de cuisson

Tournez la minuterie sur la position du temps
désiré.

Exemple : 40 minutes de cuisson.

e Choisissez le mode de cuisson
Tournez le sélecteur de fonctions sur la position
de votre choix.

Exemple : position " =",

e Choisissez la température de cuisson
Tournez le thermostat (sélecteur de température)
sur la température recommandée par votre recette.

Exemple : repéere de température 210°

e Aprés ces actions, le four chauffe, le voyant de
thermostat s‘allume. Quand votre cuisson est
terminée, la manette “Minuterie” est en position 0
et éteint le four.

NOTA : Il n'y a pas de signal sonore en fin de cuisson.

En fin de cuisson, remettez :

- la minuterie sur la position " G~

.55

270+ 75

. *100
240

—
180 150

- le sélecteur de fonctions et le thermostat sur la position “Arrét”.

« |/ Aprés un cycle de cuisson, le ventilateur du four continue de

‘/@: fonctionner pendant un certain temps, afin de garantir un bon

refroidissement des éléments.

N
‘/@: 1l est possible de modifier ou d’annuler a n‘importe quel moment

la programmation de la minuterie.

o
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Symbole

*

Modes de cui

Nom de la fonction

Traditionnel pulsé
La cuisson s’effectue par les élé-

D

ments inférieur et supérieur et par

I'nélice de brassage d‘air.

Descri|

) Montée rapide

peuvent étre €

Gril pulsé

La cuisson s'effectue par I'élément D
supérieur et par I'hélice de brassage

dair.

Préchauffage
Volailles et r&
tes les faces.
Possibilité d'y
posée sur la ¢
au ler gradin

|~

Sole pulsée

La cuisson s’effectue par I'élément D
inférieur associé a I'hélice de brassa-

ge dair.

p Cuisson par It

Placez la grill

Maintien au chaud

Dosage de I"élément supérieur
associé au brassage d’air.

) Maintien au

Traditionnel

La cuisson s’effectue par les élé-

D

ments inférieur et supérieur sans

brassage d‘air.

) Nécessite un

plat.

Gril

La cuisson s'effectue par I'élément D

supérieur sans brassage dair.

Effectuez un
} minutes.

Glissez la léc

* Séquences(s) utilisée(s) pour 'annonce écrite sur I’étiquette énergétique conformé

28
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isson du four

ption de la fonction

: en température. Certains plats
enfournés four froid.

sons, légumes, posés dans un plat en
terre de préference.
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Recommandations

Recommandé pour les viandes, pois-

inutile
jtis juteux et croustillantes sur tou-

r rotir une grosse piece de viande
grille et insérer le plat multi usage
1 pour y recueillir le jus de cuisson.

Recommandé pour toutes les volailles
ou rotis.

Pour saisir et cuire a coeur gigot, cotes
de boeuf.

Pour garder leur fondant aux pavés de
poissons.

le dessous.

le sur le gradin bas.

Recommandé pour les plats humides
(quiches, tartes aux fruits juteux...).

La pate sera bien cuite dessous.
Recommandé pour les préparations
qui lévent (cake, brioche, kouglof...) et
pour les soufflés qui ne seront pas blo-
qués par une croute dessus.

chaud.

Recommandé pour faire lever les
pates a pain, a brioche, kouglof... en
ne dépassant pas 40°C (chauffe-assiet-
tes, décongélation).

préchauffage avant d’enfourner le

Recommandé pour les cuissons lentes
et délicates : gibiers moelleux...

Pour saisir rotis de viande rouge

Pour mijoter en cocotte fermée plats
préalablement démarrés sur table de
cuisson (coq au vin, civet...).

| préchauffage de 5

-he frite sur le gardin du bas.

Recommandé pour griller les cotelet-

} tes, saucisses, tranches de pain,

gambas posées sur la grille.

ément a la norme européenne EN 50304 et selon la directive Européenne 2002/40/CE

29

o



9962-5611 MULTI LANGUES. gxd 30/10/02 lO:%/E Page 30

Comment changer I'ampoule

» L'ampoule se situe au plafond de la cavité de votre four.

Débrancher votre four avant toute intervention sur I'ampoule
pour eviter tout risque de choc électrique et laisser refroidir si

30

besoin I'appareil.

?

a) Dévissez le hublot (voir ci-contre). Ampoule
b) Dévissez I'ampoule dans le méme )
sens.
Caractéristiques de I'ampoule : k_/
-15W Dévissez
- 220-240 V
- 300°C
- culot E 14

~

VAV

S

[ ]

Hublot

¢) Changer I'ampoule puis remonter le hublot et rebrancher votre four

@ pour dévisser le hublot et la lampe, utiliser un gant de caout-

chouc qui facilitera le démontage.
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Comment entretenir votre four ?
Nettoyage de I’enceinte

Ce four, a nettoyage continu, est constitué d’'une enceinte équipée de parois
amovibles recouvertes d’'un émail spécial microporeux (émail catalytique) qui lui
confére ses qualités autodégraissantes. Dés leur apparition, les souillures s'éta-
lent et se diffusent largement dans les microporosités. Elles se trouvent oxydées
sur les deux faces et disparaissent progressivement. L'émail autodégraissant est
surtout adapté aux corps gras, mais pas aux sucres. C'est pourquoi le revétement
de sole, plus sujet aux débordements de sucre, n'est pas revétu de cet émail.

Nous vous recommandons fortement :
- De ne pas gratter avec une brosse métallique, des instruments pointus ou tranchants.
- De ne pas essayer de nettoyer avec des produits a récurer du commerce.

- Lors de la cuisson des grillades, des projections grasses importantes ont lieu
sur les parois dont la température n'est pas toujours suffisante pour que leur eli-
mination s'effectue completement pendant la cuisson.

Dans ce cas, aprés cuisson, prolonger le chauffage du four pendant 20 a 30
minutes, a la température maximale de la séquence choisie.
S'il reste des traces, elles s’atténueront lors des cuissons suivantes.

Comment changer les parois catalytiques ?

Avant de procéder au démontage, laisser refroidir I'appareil et vérifier
que le sélecteur de cuisson est sur la position ARRET.

Parois latérales (1)

Décrocher le gradin fil (2) a I'avant en le soulevant
(schéma A). Tirer vers soi I'ensemble du gradin, le sou-
lever afin de décrocher I'attache de fixation arriére
(schéma B). Le sortir des 2 trous (3) de la paroi cata-
lytique et du moufle du four. Retirer ensuite la paroi
catalytique (1). Replacer les
nouveaux éléments (parois
et/ou gradins) en effectuant
les opérations inverses.

Parois du fond (4)

Dévisser completement la vis
(5) située en haut de la paroi
du fond. Incliner la paroi vers l'avant afin de la retirer
du moufle. Replacer la nouvelle paroi en effectuant
les opérations inverses.

pour toute intervention de nettoyage dans la cavité, le four doit
étre arrété.

31
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Que faire en cas d’'anomalies de
fonctionnement ?

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre four, ceci ne
signifie pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les

32

point suivants :

Le four ne chauffe pas.

e Le four n'est pas branché.
o Le fusible de votre installa-
tion est hors service.

e La température sélection-
née est trop basse.

e Le thermostat est défec-
tueux.

- Brancher le four.

- Changer le fusible de votre
installation et vérifier sa va-
leur (16A).

- Augmenter la température
sélectionnée.

- Faire appel au Service
Aprés-Vente.

Lindicateur de T°c reste
allumé en permanence.

e Thermostat défectueux .

- Faire appel au Service
Aprés-Vente.

La lampe du four ne fonc-
tionne plus.

e La lampe est hors servi-
ce.
e Le four n'est pas branché
ou le fusible est hors servi-
ce.

- Changer la lampe.

- Brancher le four ou chan-
ger le fusible.

Le ventilateur de refroidis-
sement continue de tour-
ner a l'arrét du four.

e La ventilation fonctionne
pendant 1 heure maximum
apres la cuisson,

e Si pas d’arrét aprés 1
heure

- Ouvrir la porte du four pour
accélérer le refroidissement
du four.

- Faire appel au Service
Aprés-Vente.

Reportez ci-dessous les indications figurant sur la plaque signalétique de votre four :

Brandt

MADE IN FRANCE

220 - 240V ~ 50 Hz

BRANDT APPLIANCES SAS N° SER. |

7 rue Henri Becquerel REF |

92500 RUEIL MALMAISON

TYPE |

e

CONS.N°214

o
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O guia de utilizacao do seu forno

Referéncia: FE 211

de

Brandlt

o
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Editorial

Estimado(a) Cliente,
Acabou de adquirir um forno BRANDT e estamos-lhe gratos por isso.

As nossas equipas de pesquisa conceberam, pensando em si, uma nova
geracao de aparelhos para que o acto de cozinhar seja um prazer no dia
adia .

Com linhas puras e uma estética moderna, o seu novo forno Brandt
integra-se harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilida-
de de utilizacdo e performance de cozedura.

Encontrara igualmente na gama dos produtos Brandt, uma vasta escolha
de placas de cozedura, de exaustores, de mdquinas de lavar loica e de
refrigeradores integraveis, que podera coordenar ao seu novo forno
Brandt.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer da melhor
maneira possivel as suas expectativas em relacdo aos nossos produtos, o
nosso servigo de consumidores encontra-se a sua disposicao e a sua
escuta para responder a todas as suas perguntas ou sugestoes (coorde-
nadas no final do presente manual).

Na ponta da inovagao, Brandt contribui assim para o melhoramento da
qualidade da vida do dia a dia, proporcionando-lhe produtos cada vez
mais performantes, de utilizacao simples, amigos do ambiente, com um
lindo design e fiaveis.

A Marca BRANDT.
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Como se apresenta o seu forno?

® @ &

C ) C ) C )
C ) C ) C N
5 — —
000
O OOOOOOOOOOO @)
OO% Q0
00000000

—

—
- =2
i o

DESCRICAO DO APARELHO

@ Lampada
Temporizador

@ Indicador de alheta
@ Programador de temperatura

@ Orificio para espeto de
@ Selector de fungoes
36
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Acessorios (consoante o modelo)

Grelha de seguranca
anti-oscilamento

A grelha pode ser utilizada para suportar todos os
pratos e formas contendo alimentos para cozer ou
gratinar. Ela sera utilizada para os grelhados (a
colocar directamente em cima).

PT
Prato multiusos -

(pastelaria)

, |Serve de prato para bolos e dispde de um rebor-

do indinado. Utiliza-se para a cozedura de bolos

tais como os choux a la creme,

< suspiros, madalenas, massas folhadas... Evite

colocar directamente neste prato assados ou carnes porque se o fizer
provocara automaticamente projecgdes significativas contra as paredes do forno.

Prato oco

equipado com uma grelha de suporte
especial grelhados

Ele serve para recolher o molho e as gordu-
ras de cozedura realizados em grelhador
forte ou grelhador pulsado. Pode ser utilizado
como prato de cozedura adaptando o tamanho do
pedaco a cozer (ex: uma ave com legumes a volta, a temperatura moderada).

Nunca colocar este prato directamente sobre a base , excepto em posicao GRELHADOR.

x Punho para prato oco.

37



9962-5611 MULTI LANGUES. gxd 30/10/02 10:$ Page 38

/\ Conselhos de Seguranca

Agradecemos que tome conhecimento destes conselhos antes de insta-
lar e utilizar o seu forno. Este forno foi concebido para ser utilizado por parti-
culares no seu local de habitagdo. Ele destina-se exclusivamente a cozedura de
alimentos. Este forno nao contém qualquer componente a base de amianto.

PRIMEIRA UTILIZAQIN\O:

Antes de utilizar o seu forno pela primeira vez, proceda ao aquecimento com o
forno vazio e a porta fechada, durante cerca de 15 minutos em posicdo maxima
afim de "rodar" o aparelho. No inicio, a Ia mineral que reveste a cavidade do forno
pode desprender um cheiro particular devido a sua decomposicao. Do mesmo
modo, é possivel que possa constatar um desprendimento de fumo. Este fendme-
no é normal.

UTILIZACGES SEGUINTES:
- Assegure-se de que a porta do seu forno esta bem fechada, a fim que a junta
de estanquecidade desempenhe correctamente a sua fungao.

- Nao deixe ninguém apoiar-se ou sentar-se sobre a porta do fomo aberta.

- Quando utilizar o grelhador com a porta entreaberta, as partes
acessiveis ou as superficies podem aquecer. Mantenha as crian
cas afastadas.

- Durante a utilizacdo o aparelho aquece. Tome precaucoes de maneira a
nao tocar nos elementos aquecidos situados na cavidade do forno.

- Apds uma cozedura, nao segure qualquer acessoério do forno (grelha,
espeto de manivela, pingadeira, berco de espeto de manivela...) com as
maos desprotegidas, utilize luvas especiais ou um tecido isolante.

- Nado guarneca o interior do seu forno com folha de aluminio. Caso
contrario, resultaria uma acumulacdo de calor que deturparia o resultado da coze-
dura e da assadura e danificaria o esmalte.

- Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor ou a alta pressao.

Durante a limpeza, as superficies acessiveis aquecem mais do que duran-
te uma utilizacao normal. Mantenha as criancas afastadas.
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Como instalar o seu forno?

Ligacao eléctrica

= Disjuntor, diferencial
ou fusivel 16 A

Linha Mono 220-240 V ~

Tomada de corrente ||

2 pélos + terra
norma CEI 83

@ Cabo eléctrico
com cerca de

1,50 m de com-
primento

* Antes de efectuar a ligagdo, assegure-se de que a seccao dos fios da instalagdo
eléctrica é suficientemente grande para alimentar normalmente o aparelho (no

minimo, a seccao deve ser igual a do cabo eléctrico).

O fusivel da sua instalagdao deve ser de 16 Amperes.

o
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40

Como instalar

A ligagao eléctrica devera ser efectuada antes da instalagdo do aparelho no
movel.

« O forno devera ser ligado com um cabo eléctrico (normalizado) de 3 condutores

de 1,5 mm2 (1 ph + 1 N + terra @) que deverao estar ligados a rede 220-240 V
monofésico por intermédio de uma tomada eléctrica 1 ph + 1 N + terra & nor-
malizada CEI 83 ou com um dispositivo de corte omnipolar com uma distancia de
abertura dos contactos de pelo menos 3 mm. O fio de proteccdo (verde-amarelo) é

ligado ao terminal @ do aparelho e deve ficar ligado a terra da instalagao.

* Se a ligacao for realizada com tomada de corrente, esta Ultima devera ficar aces-
sivel ap0s a instalacdo do aparelho.

« O neutro do forno (fio azul) devera estar ligado ao neutro da rede.

Instalagdo e/ou substituigdo do cabo eléctrico

¢ O cabo eléctrico (HO5 RR-F, HO5 RN-F ou HO5 VV-F) devera ser suficientemente
comprido para ser ligado ao forno a encastrar colocado no chdo em frente do movel.
Para o fazer o aparelho deve estar desligado da rede:

 Abra o alcapao situado em baixo a direita da chapa traseira desatarraxando os 2
parafusos, em seguida gire o algapao.

* Retire o revestimento de cada fio do novo cabo eléctrico ao longo de 12 mm.

» Torca cuidadosamente os filamentos.

» Desatarraxe os parafusos do bloco terminal e retire o fio eléctrico a substituir.

« Introduza o cabo eléctrico pelo lado da chapa no serra-cabos situado a direita do
bloco terminal.

* Ligue os fios do cabo em conformidade com as marca(s) inscrita(s) na caixa.

« Todos os filamentos dos fios eléctricos devem ficar presos sob os parafusos.

¢ O fio da fase sobre o terminal L.

* O fio de terra de cor verde-amarelo deve ser ligado ao terminal. @

« O fio do neutro (azul) ao terminal N.

o Aparafuse completamente os parafusos do bloco terminal e verifique a ligacao
puxando por cada fio.

« Fixe o cabo por intermédio do serra-cabos situado a direita do terminal.

* Feche o alcapao servindo-se dos 2 parafusos.

cutivo a uma ligacao a terra inexistente, defeituosa ou incorrec-

i Nao podemos ser responsabilizados em caso de acidente conse-
ta.

o
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o s e u forno?

Dimensoes Uteis para encastrar o seu forno

Emplacem nlL\ .-
placeme || g

vis de fixation

Emplacemem\ il
vis de fixation — ||

O forno pode ser instalado indiferentemente sob um plano de trabalho
ou num movel em coluna (aberto* ou fechado) com as dimensoes de en-
castramento adaptadas (ver esquema ao lado).

O seu forno possui uma circulagdo de ar optimizada que permite obter resultados
de cozedura e de limpeza notaveis respeitando os seguintes elementos:

e Centre o forno no movel e de maneira a garantir uma distancia minima de 5 mm
em relacdo ao movel vizinho.

e A matéria do mével de encastramento deve resistir ao calor (ou ser revestido
com este tipo de matéria).

e Para uma maior estabilidade, fixe o forno no mével através de 2 parafusos ou através
dos orificios previstos para este efeito sobre os montantes laterais (confira 0 esquema).

Para o fazer:

1) Retire as tampas de borracha dos parafusos para aceder aos orificios de fixacdo.

2) Efectue um orificio @ 3 mm na parede do mével para evitar estalar a madeira.

3) Fixe o forno com os 2 parafusos.

4) Coloque de novo as tampas de borracha dos parafusos (eles servem igual-

mente para amortecer o fecho da porta do forno).

(*) Se o madvel é aberto, a sua abertura deve ser de 70 mm (no maximo).
N\

E recorrer aos servicos de um técnico espedalizado em electrodomésticos.

41
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Com

1. O temporizador

Este dispositivo permite obter a paragem automa-
tica do forno apds o tempo de cozedura afixado.

» Par utiliza-lo, cologue o manipulo na posicdo que
corresponde ao tempo desejado (em minutos)
Exemplo: 40 minutos.

¢ Uma vez decorrido o tempo, o temporizador colo-
ca-se na posicao "0 mn" e apaga o forno.

e Se desejar utilizar o forno sem temporizador,
coloque a maneta na posicao ™ ™ ”.

2. Como realizar uma cozedura imediata?

O temporizador deve estar em posicio“ M ”.

¢ Escolha o modo de cozedura
Gire o selector de fungdes colocando-o na
posicao desejada.

Exemplo: posicao " =l".

e Escolha a temperatura de cozedura

Gire o termdstato (selector de temperatura)
colocando-o na temperatura recomendada na sua
receita.

Exemplo: indicacdo de temperatura 210°.

e Apos estes passos, o forno aquece, o indicador
luminoso do termdstato acende e apaga ao ritmo
das regulacgdes.

42
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o seu forno??

3. Como programar um tempo de cozedura?

¢ Escolha o tempo de cozedura
Gire o temporizador colocando-o na posicao do
tempo desejado.
Exemplo: 40 minutos de cozedura.
¢ Escolha o modo de cozedura
Gire o selector de fungdes colocando-o na posicao ? -
desejada. = .z
Exemplo: posicao "= ", [ -5
* Escolha a temperatura de cozedura (o
Gire o termdstato (selector de temperatura) colo-
cando-o na temperatura recomendada na sua receita. Te
55
Exemplo: indicagao de temperatura 210° 0. .75
. *100
e ApOs estes passos, o forno aquece, o indicador lumi- " » 7 s
noso do termoéstato acende. Quando a sua cozedura 1o 10
terminar, o manipulo "Temporizador" fica em posicdo 0

e apaga o forno.
NOTA: Nado é emitido qualquer sinal sonoro em fim de cozedura.

Em fim de cozedura, reponha:

- 0 temporizador em posicao " O~
- 0 selector de fungdes e o termdstato em posigdo "Paragem".

|/ Ap6bs um ciclo de cozedura, o ventilador do forno continua a
j@\ funcionar durante um certo tempo, a fim de garantir o arrefe-
=z cimento normal dos elementos.

|/

AN
‘/@: E possivel, a qualquer altura, modificar ou anular a programacao

do temporizador.

[}

o
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Modos de coze
Simbolo Nome da funcao Des
* Tradicional pulsado D ) Subida rapida de
> A cozedura efectua-se através dos enfornados com
— elementos inferior e superior e atra-
vés da hélice de movimentagdo de ar.
Pré-aquedment
— Grelhador pulsado IAVGS e assados
> A cozedura efectua-se através do elemen- D 4 F?c()js(;?t.)ili dade de
to superior e através da hélice de movi- da sobre a arac
mentagao de ar. 9
alheta para recc
Base pulsadae |
> A cozedura efectua-se através do ele- D p Cozedura pel
— mento inferior associado a hélice de Col
movimentacao de ar. oloque a gre
- )'_' Manter quente
-m = Dosagem do elemento superior associado D P Conservao
a movimentacdo de ar.
o Tradicional > P Necessita um
A cozedura efectua-se através dos ele- O prato.
S— mentos inferior e superior sem movimen-
tacdo de ar.
Grelhador Efectue um r

A cozedura efectua-se através do elemen- D
to superior sem movimentagdo de ar.

} Introduza o |
baixo.

* Sequéncia(s) utilizada(s) para o antncio escrito na etiqueta energética em conforn
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scricao da funcao

e temperatura. Certos pratos podem ser
1 o forno frio.
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adura do forno

Recomendacoes

Recomendado para as Carnes, Peixes,
Legumes, colocados preferencialmente
num prato de barro.

to indtil.
5 sumarentos e estaladicos de ambos os

2 assar uma pega grande de carne coloca-
de e introduzir o prato multiuso na 1°
olher o molho de cozedura.

Recomendado para todas as aves ou
assados.

Para "saisir" e cozer até ao centro a
perna de carneiro, costeletas de vaca.
Para conservar o fundente aos "pavés"
de peixe.

la parte inferior.

‘elha sobre a alheta baixa.

>

Recomendado para os pratos hiumidos
(quiches, tartes de frutos sumarentos...
A massa ficara bem cozida por cima.
Recomendado para os preparados que
levedam (cake, brioche, kouglof...) e
para os souflés que n3o serao bloguea-
dos por uma crosta por cima.

calor.

Recomendado para fazer levedar as
massas para pao, brioche, kou-
glof...ndo ultrapassando os 40°C.
(aquecedor de pratos - descongelagao)

1 pré-aquecimento antes de enfornar

Recomendado para as cozeduras lentas e
delicadas: caca mada...

Para "saisir" os assados de came vermelha.
Para cozer lentamente em panela fechada os
pratos que comegaram a ser cozinhados na
placa de cozedura (cog au vin, caga guisada...)

pré-aguecimento de 5 mn.

prato multiusos sobre a alheta de

Recomendado para grelhar

} costeletas, salsichas, fatias de pao,

gambas colocadas sobre a grelha.

nidade com a norma europeia EN 50304 e segundo a directiva Europeia 2002/40/CE.

o
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Como mudar a lampada?

¢ A lampada esta situada no tecto da cavidade interna do seu forno.

Desligue o seu forno antes de efectuar qualquer tipo de interven-
c¢ao sobre a lampada e deixe arrefecer o aparelho, se necessario

46

for

a) Gire a armacao de suporte da
Idmpada para a esquerda, até
efectuar um quarto da circunferéncia.

b) Desenrosque a lampada no
mesmo sentido

Caracteristicas da lampada:
-15W
- 220-240 V
- 300°C
- casquilho E 14

¢) Mude a lampada e torne a montar
a armagao em forma de postigo.
Ligue novamente o forno.

°

Y

Ampola
— N
D e—
@
> ¥
Desenrosqu

Armacao em forma de postigo

enfie uma luva de borracha para poder desmontar com mais
facilidade a armacao e a lampada.
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Como cuidar do seu forno?
Limpeza da cavidade

Este fomo, de limpeza continua, é constituido por uma cavidade equipada com paredes
amoviveis recobertas com um esmalte especial microporoso (esmalte catalitico) que lhe
confere as suas qualidades auto-desengordurantes. Os derrames alastram mal aparecem

e difundem-se amplamente nas microporosidades. Sao assim oxidados nas duas faces e
desaparecem progressivamente. O esmalte auto-desengordurante adapta-se essencial-
mente aos corpos gordos, mas nao ao agucar. Por este motivo, o revestimento de base

que esta mais sujeito aos derrames de aglicar, nao esta revestido com o referido esmalte.
Recomendamos-lhe fortemente que:

- ndo raspe com uma escova metdlica, instrumentos afiados ou cortantes.

- ndo tente limpar com produtos abrasivos disponiveis no comércio;

- quando cozer grelhados, podem ocorrer projecgdes substanciais contra as paredes cuja
temperatura nem sempre € suficiente para que a eliminacao se efectue completamente
durante a cozedura.

Neste caso, apds a cozedura, prolongue o aquecimento do forno durante 20 a 30 minu-
tos, a temperatura maxima da sequéncia desejada.

Se mesmo assim ainda ficarem manchas, elas atenuar-se-ao por ocasiao das cozeduras
seguintes.

Como mudar as paredes cataliticas?

Antes de proceder a desmontagem, deixe arrefecer o aparelho e veri-
fique se o selector de cozedura esta na posicio PARAGEM.

Paredes laterais (1)

Retire a alheta fio (2) situada na parte da frente
erguendo-a (esquema A). Puxe em direccao a si o
conjunto da alheta, erguendo-o a fim de desprender o
gancho de fixacdo traseiro (esquema B). Retira-lo dos 2
orificios (3) da parede catalitica (1). Reponha os novos
elementos (paredes e/ou
alhetas) efectuando as opera-
¢oes em sentido inverso.

Paredes do fundo (4)

Desatarraxe completamente o
parafuso (5) situado no topo
da parede do fundo. Inclinar
a parede para a frente a fim de retira-la da mufla.
Colocar a nova parede efectuando as operagdoes em
sentido inverso.

Para qualquer intervencao de limpeza na cavidade, o forno
deve estar parado.
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Que fazer em caso de anomalias de fun-

cionamento?

O seu forno apresenta defeitos de funcionamento, isto nao significa obriga-
toriamente que esteja avariado.. Seja qual for o problema, verifique os pon-

tos seguintes:

O forno nao aquece.

« O forno ndo esta ligado.

« O fusivel da sua instalacao
eléctrica esta fundido

o A temperatura selecciona-
da é demasiado baixa.

« O sensor esta defeituoso

- Ligar o forno.

- Mudar o fusivel da sua in-
stalagdo e verificar a inten-
sidade a que corresponde
(16A).

- Aumentar a temperatura
seleccionada.

- Chamar o Servigo de
Assisténcia Pds-Venda.

O indicador de temperatu-
ra T°c acende por intermi-
téncia

e O sensor esta defeituoso

- Chamar o Servigo de
Assisténcia Pos-Venda.

A lémpada do forno ndo fun-
ciona.

e A lampada esta fundida.

e O forno nao esta ligado
ou o fusivel esta fundido.

- Mudar a lampada.

- Ligar o forno ou mudar o
fusivel.

O ventilador de arrefeci-
mento continua a girar.

« A ventilagao deve parar 1
hora apés o apagamento
do forno,

e Se ndo se apaga apos 1
hora paga ap

- Abrir a porta do forno
para acelerar o arrefeci-
mento do forno.

- Chamar o Servico de
Assisténcia Pds-Venda.

Inscreva em baixo as indicagbes incluidas na placa de caracteristicas do seu forno:

Brandt

MADE IN FRANCE

220 - 240V ~ 50 Hz

BRANDT APPLIANCES SAS
7 rue Henri Becquerel REF. |
92500 RUEIL MALMAISON

N° SER. |

TYPE |

e

CONS.N°214
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O 0dnyog xpfiong
TOV GOVPVOV GUS

‘Evoelén: FE 211

™me

Brandlt
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Iepreyopeva

Ewsayoyn o£).51
Ilog daivetar 0 povpvog 6ag; o€).52
Iepypoon g cuokeunig oci.52
E&optuata oe)l.53
Zoppovrég achalelag o£).54

Iog vo £YKATAGTINGETE TOV (OVPVO GOUS

HAextpikn cOvdeon c€).55-56
Xpnoeg d1acTAGELG Y10 VO, EVIOLYICETE TOV GOVPVO GOG oc\.57

Iog va 1pNGLHOTOGETE TOV GOVPVO GOg

O ypovodraxdntng oc).58
g va xdvete £vo Geco YNOLULO oe)l.58
Iwg vo TpoypoUIaTicETE TO XPOVO YNOILOTOG oc).59
Tporor ynoipartog 0£1.60-61
Iog va allagete ™ Aoyvia 6€).62
Iog vo cuvtnpieEeTe 10 G00pVo 6o 6£).63

Tt va KAVOVUE GE TEPLTTOGT] AVORUALOV 6T ASLTOVPYL; ce).64

Xe 0)0 to eyyeLpioo, to A oag EMCNUALVEL TLS 00NYIES aoPaAislOg,
NPV
7/@ _ o0g smonpaiver g cuufovis Kon To Ty vdopaTe

[
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Eitcayoyn

Ayarnt Ilelatiooa, Ayarnté Tledan,

Moii¢ aroxticate évav ¢ovpvo BRANDT kot cac evyoploTovUE Y1’ auTo.

O1 EPEVVNTIKEG LLOG OUAOES CYEdLQTQY YiQ OOGC ULO VEX YEVIO CUOKEVQY Yl

Vo UOYELPEVETE KAOE UEPQ UE EVYaploTNON.

Me anlég ypouués kot poviépvae a1odntikn, o véog oog povpvog Brandt
EVOOUATOVETAL apUOVIKS oTnV Kovlive oog Kol ocuvovdleTal ayoyo

SLEVKOAVVOVTOG TN ¥P1oT KOl TIG EXLSOCELS TOV YWNOIUATOG.

Oa fpeite eriong ot ogpa TV TPOLOVIOV NG Brandt, pie tepdoria rotkiAio
QO CYOPES WNOIUATOS, ATOPPOPNTIPOV, TAVVINPLOV TLATOV KoL EVIOLYLLOUEVOV

WUYELWV IOV UTTOPELTE VO TAUPLAEETE UE TO VEO o0g dovpvo Brandt.

Quoikd, VidbovTog Uia CUVEYT ayvia YL TNV IKAVOTOLNOT) OT0 UEYLOTO TOV
OTQLTIOEDY OOG OE GYEOCT) UE TO TPOLOVTA LLOG, T) VINPECLO KOTAVIADTAV OGS
Bpiokerar otn S100e01m oa¢ kKOl 00G TEPIUEVEL YO VO ATOVITIOEL OE OAES TIC
EPWTNOELS O0G 1) TIG TPOTAUCELS GO (TC OTOLYELQ TNG OTO TEAOS QVTOV TOV
EYYePLOiON).

210 arokopUgmua g mpwtoropicg, n Brandt cvufdlier oty fedtioon tne
KaOnueptviic rorotntag {wng TPocPEPOVTAS OOG TPOLOVIX OA0 KO TTLO
arodotikd, andd ot ypron, mov c€foviar 1o nepLfallov, kalaicOnta kot

aéionmiora.

To eumopixo onuo BRANDT.
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ESaptmpoata (avadioyo UE TO LOVTIEAO)

Xy6po acdareiog
KOTA TG TTOGNG

H oydpo pmopet va ypnowonombet ywo va ompiéet
OO T0, TOOYLE, KOL TLG GOPHLES TTOL TEPLEYOLV TPOHLLO!
YL, YNOWO 1 Y10, Ykpatvapioua. O XpnotuomoL-
nPel Ko Y10, 0 YyMTé oo Opa (VoL TomoBeTovvVTOL
anevbeiag v o).

Tayi toAAdV xpHoemv
(Caxopomhaotikn)
Xpnotluevet yio toyl yio YAUKG Kot dtaBétel
xellog pe xAlon. Xpnowwomoleital yio 10
YNGLUO YAUK®V OTWG GOV LLE KPENQ, LOPEYKEG,
povtoAéveg, LOueg ohpoALdTOS. .. ATOYUYETE VO,

tonoBeoete ancvbeiog ¢’ avtd o Tayl yNntd 1 kp€ota yiatl Ba £eTe avTOUdTOG
£KTOEEVGELG GTO. TOLYMULATO, TOV GOVPVO.

Ba6v toyi
e€omlopévo pe oyxdpa opiéng
€181K0 Yla Yynté ot oY apo.

XpNOWWEVEL 6N GUYKEVTPWOT| TV )ém)uo’)v Kot TV
TV TOL YNOULOTOG IOV YIVETOL GE 0LVOTO YKPIA T
YKPWA Le o€pa. Mmopel vo ypnoylononBel mg tonyt
YNOolOTOg  TOKTOMOWWVTOG T0  péyebog  Tov
xopponoonov Bo ynbel (my. €vo TOLAEPKO ue

06¢on T'KPIA.

hoyovikd  yopw - Yuopw, O  pETPLO

Bepuokposio).Mnv tonobeteite mote ot 10 Tl oY TAAKO £8pacng, Topd Povo om

Aopn yra Ba®d tayi
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/\ Zvppoviéc acdaretog

Yog eVYUPLETOOUE OV PEAETATE CUTES TG GUUBOVAES TPOTOL EYKUTACTICETE KAL
APNCLUOTOLNGETE TOV GOVPVO GaS. AVTOC 0 PoVPVOC EXEL CYESLOOTEL Y10, VO YPNCLOTTOLELTOL
omd 18uwteg 670 XOpo Katorkiog Toug. ITpoopiletol omoKAEIGTIKG Y10 T0 YOO TPOLOVIMY
Srotpodne. Autdg 0 GovPVOG SEV TEPLEYEL KAVEVO, GLGTATLKO UE BACT| TOV OLioVTO.

IMPQTH XPHXH:

[Tpotoh YPNOLULOTOINGETE TOV GOVPVO GOG YLO TPWTN GOPa, BEpUAVETE TOV GdEL0, UE
KAelot ™V TopTa, Yo 15 Aentd mepinov ot péyiot B€on ovtwg ®ote vo 'otpmoete”
™ ovokevn. To opuktd porii mov mepiPdAler v €coyn 0V dovPvOL pmopel vo
EKTEUTEL, GTNV 0PYN, LL0 3Laitepn LVpwdLE Tov odelleTal otn cvvBeon tov. Opoime,
0o Sromiotwoete tomg o ekmopun Kamvov. OAa avtd elvol GUGLOAOYLKA.

EIIOMENEZX XPHXEIX:
- BeBaiwbeite 611 1 TOPTO TOL PoVPVOL GOG ELval KOAG KAELGUEVT OVTMC WOTE
0 GUVOEGILOG GTEYOVOTNTAG VO, EKTANPAOGEL GOGTE TN AELTOVPYLO. TOV.

- Mnv aonvete Kovévav va oKOULUTNCEL 1| Vo KOONGEL TAV® GTNV OVOLKTH
TOPTO, TOL GOVPVOV.

- Kata T xpnomn tov ykpih pe pieavolytn v mopta, to tpocacipa
REPN M 0L emLOGvELES propel va. BeppavBodv. ATopakpOveTe ta pkpd Taldid.

- Kotd t xprion tng n ovokevn Oeppaivetal. Ipoce€te va unv okouundte to
Beppavtikd otoyeia mov Bplokoviol 610 EGMTEPLKO TOV HPOVPVOU.

- Metd and éva Yoo, uny TLAveTe [LE YOUVO XEPL Ta oKeN (o)X apa, GoVPAO,
Aopopivo yia tn cuykévipoon Alrovg, Béon ompiEéng covPrOG...), XPNOLOTOLEICTE
£V0, TPOOTOTEVTIKO YAVTL N} £va VOGO OTTO LOVAOTLKO VALKO.

- Mn yeuilete tov povpvo 6og He 0AOVULYOYOPTO. AlahopeTikd, Ba TpokvyeL
1o cvocwpevon Bepudtntog Tov B0 ETNPEACEL SUGAPESTO TO OTOTELEGILO TOV LAYEL-
PELLOTOG KOl TOV Ynoipatog kot o BAGwyeL 10 opdAto.

- Mn ypnowponoteite tov koboplot atnov 1| VYNANG Tieonc.

Katd m Sidpkero tov kaboplopov, ol TpocPAciUeg ETLOAVELES YIVOVTOL TLO
Leotég an' OTL 6NV KOVOVLKT YPNON KOl TPETEL VO, OTOLOKPVVETE Ta KPG ToLdid.
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IHog vo EYKATAGTNGETE TOV (OVPVO GAS

H\extpikn ovvdeon

Metpntic 20A Mono
22({2348 ~ 50 Hz

Aropoptkdc dtokont
= 1$ a%q)éz?%ma 16A e

T'pouun Mono 220-240 V ~

Ipila |

2 norol + yeEi®on
npotuno CEI 83

S

K%M)&o

TPOOGOOOCLU

uﬁKc?q 1,50 ug-
TEPLTOV

* [Tpoto¥ Tpoypatorooete n cvvdeon, BePatmbeite 41t 10 KOADILO TG NAEKTPLKNG
00 EYKOTACTOONG £X0VV EXAPKN SLOTOUN YO VO, TPOYPOSOTOVY KOVOVIKA TN GLUCKELN
(Sratopun TovAdyloTOoV lon e ekelvn 10V KoAmLov Tpohodociog). H acodiera g
£YKOTAOTOONG 60¢ TPENEL VO, elval 16 AmpOres.
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IHog vao €sYyKaTooTNOo

H n%fgtptl(ﬁ GUVBECT TTPEMEL VO TPOLYUOTOTIOLELTOL TTPLV TNV TOTOBEON TG GUCKEUNG LEGO, GTO
£mumo.

* O poVpVOg TTPETMEL VO, GUVIEETOL IE £Va KAAMBILO TPOYPOd0GL0G (GUUOMVO, LIE TO TPOTLTO) LE 3
oywyovg 1,5 mm2 (1 ph + 1 N + yelwonF/) nov npénet vo eival cuvdedeuévol pe

Siktvo 220-240 V ~ povodootkd péowm pog mpifog 1 ph+ 1 N yeloon @ GOUOOVO; LLE TO TTPETLTTO
CEI 83 1 pécm pog dtatagng lakommg pEVLOTOS TTOV GUVIEEL OAOVG TOUG TOAOVG KOIL IOV EXEL
OOGTOCT| AVOTYILOITOS TV ETOOMV TOVAG)LoToV 3 mm. To KoAmS10 TPOGTOGLOG (TTPEGIVO-KITPLVO)
GUVAEETAL LE TOV TOAO @ TNG GUGKELNG KOL TPETEL VO £1VOiL GLUVSESEUEVO LIE T YEIWON TNG
gykatdotoong

* ¥e nepintoon ovvdeong Ue Tpila, ot TPETEL VO TOPOUEVEL TTPOSRACIUN LETE, TV EYKOTGGTOON
mg mmguﬁg. / ’ ) / ’ ’

* To ovd€tepo ToV YoVPVOL (UTAE KOAWOL0) TPEMEL VO ELVOL GUVIESEUEVO [LE TO OVBETEPO TOV
StkTvoL.

Tonobémon xa1/m aAhayq Tov koAmdiov pododociog

* To kaAmdo tpopodociog (HO5 RR-F, HOS RN-F 1y HOS W-F) mpénet vo €xetl enapkeg
punKog yo. vo, ouvdeBel pe tov dovpvo mov Ba eviolylotel TomOBETUEVO GTO £30100G
UTPOGTE 0md T0 £MLTAQ.

I't' avtd 10 Adyo 1 cuckeLn TIPENEL Vo, £lval amocuvdedenévn and 10 diKTuo:

* Avoi&te 10 moptdKl mOv Pploketal KAT® oto defld Tov Tlow KAAVUUOTOG
EePrdcdvovtag Tig 2 PLdeg, EMELTO TEPLOTPEYTE TO TOPTAKL.

» ATtoyvpuvacte K40e cupa Tov vEou Kalmdiov tpododociag oe 12mm.

* ZUGTPEYTE TPOCEKTIKG TA ACOANVOTA GKPaL.

* ZePrdworte T1g Pideg TG OUESag 0KPOdEKTWY KOl BYGATE TO KOADSLO TPOP0odOGiag TOV
00, oAhayOel.

* Etoayete 10 kxoAdd10 Tp00d0dociag amd mv TAEVPE TOV KAAVUUATOS GTOV GHLKTHPO
KoAwdiowv mov Bploketol ot 8e&L0 TG OUASAG OKPOSEKTAOV.

« Yuvdéote 10 oVppata 1oV Kolwdiov cvudmvo pe to(to) onueio(a) avadopdg mov
elval ypouuevo(o) oty opada aKpodeKkTmy.

* 'Ola 10, ACOANVOTO GKPa TOV KOA®SII®V TPohodociog TPENEL VO £1vOL KAELOUEVO
KOTm omd Tig Pideg.

 To cVpuo g dpdong otov oo L.

* To oVpua ™G YelmoNg XpMOUOTOG TPOGLVO-KITPLVOL TIPENEL VO, GLVOEDEL Le Tov TOAO @
* To cvppa Tov ovd€Tepov (UThe) otov TOAO N.

* Bldwote kald tig Bideg g opddag okpodektwv Kal eAEyEte n cvvdeon Tpafodviag
KaBeocvpua.

* XTEPEMOTE T0 KOAMILO HECH TOV GOLKTNPO, KaAwdimv Tov PBploketorl ota 8e€Ld Tng
OUAB0G OKPOSEKTWV.

» ZovokAielote 10 Toptakt e t Borbeta twv 2 PLdmv.

Agev £xovpe V00V GE TEPINTOOT ATVYNUATOS TOV OOELAETAL OE AVOTTA-
A pKTN, EAaTTOROTLKN N AavOaopévn yeioon.
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ETE TOV GOVPVO OO

XPNOUES SLOGTAGELS Y10 VO, EVIOLYIGETE TOV HOVPVO GOC?

Emplacement
vis de fixation

Emplacemem\ il
vis de fixation — [

O ¢ovpvog propel va eykatactadel €icov kAt and £va tpanell epyaciog N
péca oe £vo £mnio o€ oThAN (avorytn* N KAEL6TH) £X0VTOC TPOCUPUOGUEVES
dLaGTAGELS EVIOLYLGNOV (BAERE TO TAPUKAT® GYENGYpaupA).

O $oUpvog cag MEPLEYEL U0 UEYLOTOMOINUEVT KVUKAOGOPLa OEPO, TOV ETLTPENEL TNV
ook Ton a&loCNUEIWTOV OTOTEAECUATOV GTO YNGLLO KOl TOV KOOOPLOWUS oV TNPNOETE
0 0kOA0VOa oToyElD:

* Eotidote tov ¢o0pvo 670 EMTA0 KOG TPOTO TOL VO £YYVOTOL (L0 EAGYLOTN OTOGTO.ON
5 mm omd TO YELTOVIKO EMLTAO.

¢ To VALKS 1OV ENITAOV EVIOLYLOLOV TPETEL VO, €lvor ovOeKkTIKO ot Bepudmro (1) vo
e1lvolenevdeduIEVO LLE €VO. TETOLO VALKO).

* "o meplocoTEPN 6TOOEPGTNTO, GTEPEMGTE TOV doVPVO 610 EMTAO Ue 2 Bideg uéow
TOV OOV TOV TPOPAETOVTOL Y1 QUTOV TOV 6KOTO 6T0VG TAGYLovg opboctdteg (BAéne
CYELAYPOLDL).

T"o vo yiver autd:

1) Adorpgote to KOAVUUATO, BLE0G 0o KOOVTGOVK Lo Vo, £XETE TPOGPOoT GTLg TPUTEG
OTEPEWONC.

2) Avoi&rte o pima ¥ 3 mm 610 YOpLopo o ERITAOL Y10 Vo amodOYETE Vol GKOGEL T0 EVAO.
3) Xtepeddote tov povpvo pe Tig 2 Pidec.

4) Eavafdaite to koAOupoto, Bidog amd koovteovK (0VTd XPNOLLEVOVY ETLONG KAl Y10
VO LELMGOVY TN SVVOUN TOV KAELGTIATOG TG TOPTOS TOV GOVPVOUL).

(*) av To £mmrAo €ivol dvoLKTo, T0 AvOoLYRd Tov TpEREL va. €ivat 70 mm (To ToAV).

N 17 , , , , , ,
_ @ — I'o va Beformbeite 0TL N EYKATAGTOON £YLVE COGTA, I11] OLGCTACETE V.
W' KOAEGETE £V ELOLKO GTLS OLKLOKES NAEKTPLKES GVGKEVEC.
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IHloc vaoa yxpnoirtpomot:

1. O ypovodrakodntng

Enitpénet 10 0LTOUOTO GTOUATULG TOV GOVPVOV HETO
ToV ELOaVI{OUEVO XPOVO YNGILOTOG.

* "o, va tov XpNCLILOTOIGETE, 0dNYNOTE TOV dLakOmTT
ot B€on mov aviioTolyel otov emBLUNTO YPOVo (oE
AETTA)

IMoapdderyuo : 40 Aentd.

* MOMG TTeEpGGEL 0 XpAVOG, O YPOVOSLOKOTTNG TNYOLVEL
o710 "0 Aentd" koL GPMver o dovpvo.

* Av emBuueite vo YPNOULOTOMCETE TOV GOVPVO
yoplc xpovodiakdmtn, PAAte TOV dLokOTTN OTN

eécn“ @ ”.

2. llog va kévere éva dpeco yiopo

O ypovodrokdnng npEnst va eivan ot 0<on U

» EmiAé€te oV TpONO YNnoipnotog
Zp€yte TOV ETAOYED, AELTOVPYLAOY oTn BEoT ™G
EMAOYNG COG.

IMopéderypo: 6éon " =", O =

» Emilé€rte ) Oeppokpacio ynoipnotog g g
Trpéyrte tov Beppootdn (emhoyéon Oepuok-

poociag) ot Beprokpocio TOV GLUVIGTATAL Y10 TV

GLVTOYN 60G. TG
TMopdderypo: onueio avapopdg Oeppokpoociog 210°. s

e Metd omd 0vTEC TG €VEPYELEG, O GOVPVOG . *100
Oepuoivertal, 10 dmTaKL TOV Beproctdrn ovapel Kot . 7 12
ofnvet kotd Tov pubrd TV pubuicewy.
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ELTE TOV GOVPVO GOAG

3. Illog va npoypapparilete 10 xpévo ynoipatog

» EmA€&te tov xpdvo ynoipatog

YTpEYTe ToV YPovodLokOTTn 6Tn B€on Tov emtOup-
NTOV YPOVO.

IMopdderypo : 40 hemtd ynoipotog.

« EmAéEte tov TpomO Yynoipotog 0
ZTpEYTe Tov ETAOYED AELTOVPYLAOV 0T BEoT TG 0 —~ 2
EMAOYNG GO,
MMapddetypa : O¢on" =l " = gt

» Atoré€te ™ Beppoxpacio ynoinotog

Srpéyte tov Beppootd (emhoyea Bepproxpaciog) TS

o1 BEpUOKPOGLO TOL GUVLGTATOL Y10, TV CUVTOYT GOG.
TMopdderypo : onuelo ovavopdc mg Beppokpoctiog 210°

e Metd and avtég Tig eVEPYELES, 0 hoVpVOg Bepuaivetart,
70 d®TAKL TOV Beprootdrn avapet. Otov TEAELOGEL TO

poyelpepd oag, o dtakdntng "Xpovodiakdontng" elval ot B€on

0 ka1 opnvet o d6ovpvo.

.55

270+ 75

. *100
240

150 150

YHMEIQXH: Aev vrdpyet nyntiko GNUO, 6T0 TEAOG TOV LOYELPENOTOG.

210 TEAOG TOV LOYELPELOTOS, EOVPALTE:

- 10 xpovodiakdnTn ot BEon” U

- TOV EMAOYE0 AELTOVPYL®V KoL TO Beprootatn ot 6éon "Zropdtuo.

v L/ Metd and évav kOKAO YNeipatog, 0 avepLoThpag Tov ¢ovpvov
i@\ ovoveyilel va AELTOVPYEL YL £vav 0PLEREVO XPOVO, 0VTOS ADGTE V.

gyyvaral 0t ta e€aptipata Oa kpvOGovV.

|
\ /
‘/@\ Etvon dvvatov va TPOTOTTOLT|GETE 1] VA OKVPMGETE AVA TTAGA GTLYUT TOV

TPOYPOUULATIGHO TOV Y POVOILAKOTTY).

o




9962-5611 MULTI LANGUES. gxd 30/10/02 lO:%/é Page 60

Tpomor ynotpan

Xoppoiro

*

‘Ovopo Aerttovpyiog

Iopadocioxd pe aépa.

To ynMoyo TPy LLOTOTOLELTOL OO TO, TIOV®

Iepuyg

} T'pnyopn Gvodo
NT6 UTOPOVV VO

— KoL KGTM GTOLXELD KO UE TOV EALKOL
avauelénc agpa.
Ieprrtn 1 wpot
— I'kp) pe aépa Hovhepued xa
)_ i ) ) D } TG OyeLlc.Avva
To YAGWO TPOYLLOTONOLELTOL, EVOANOKTIKG,

010 TO TTOV® GTOLYELO KOl TOV EALKO,
ovapeléng agpa.

KOULOTLO KpE
Baiete 10 TaYI
yio vo podevtc

ITAdxa é8paong ue aépa

)_ To ymoylo mparyoTonoteitol amod w0 KOTw D } ‘Priowo ond
— GTOLYELO TIOL GUVOEETAL LE TOV EALKOL
ovauelgng agpo. TonoBetnote -
-, ., ’ ’
- Avothpnon oo {e6Td D
- .- Aocoloylo TV TAV® GToLXELWV GE } Atopnon o
oyéon Ue v avopel&n agpa.
o — Iapodociaxd D P Anoitei mpobé
To ymowo Tpaypatonoleitol amd 1o, govpvo.
— néve Kol k4Tm cToryEia xopic
ovauelgn agpa.
r Ipaypotonov
— Kpl}b
To ynopo tpayuatonoleital ond 1o D } BéAte t Ao

TAve ctotyeio yopic avapelEn agpa.

k6Gtm ckdAo.

* AkoAovBia(Eg) oL YpNGLHOTOLELTAL(0VVTOL) VLA TV YPATTH (VOKOLVMGOT) GTHV ETLKETA EVEPYELO
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TOC TOV GOVPVOV

PaON TG AELTOVPYLUG

)¢ g Beppokpocioc. Opiopéva dpoy-
0 Lo ivouv og Kpvo $ovPVo.

YVOTACELG

} YvotdoeicZuvictdrol yia 1o Kpéara, ta
Yapra, ta Aayavikd, mov ta €xete Pdiet
og THAVO oKEVOC KOTA TPOTIUNoM.

B€pravon.

1 yno Lovpepd kot tpayavd an' OAeg
ATOTNTO YNOATOG EVOG HEYAAOV
£atog oL 10 BAleTe ot GYGPa KoL VO,
1 TOAAQTA®Y YpHoewy oty 11 oxdAa
0Uv ekel Ta VYpd ToV YnoipaToc.

Fuvietdtol yia OA0. To TOVAEPLKG 1 TO

ynm1o.Ila vo te1yaploete kol va YNoeTe

KOAG provTt, Bodivd taiddkio. o vo

TOPOUEIVOUY LOAOKEG O1 XOVIPEG PETEC

yapLov.

cGto pe eladpld doon and Tave.

™ oXGpo. 6TV KATO GKAAQ.

Fuviotdral yio, 1o, vYpa daynté (Kig, TapTeEG
ue Covpepd ppovta...H Loun Oo elvor kaAd

ynuévn and KATw.XuvieTtdTtol Yo, To.

TOPOCKEVAGUATO TTOV POVCKOVOUV (KELK,
unpildg, kouglof...) ka1 yio 10 6ovHAE TOV
dev Ba ta epmodilel n KPOVGTO OO TOV®.

1o {eo10.

ZUVIeTATOL Yo VO, 90VoK®O0oLY ot {UUEG

yio youli, urptdc, kouglof... ywpic va Eene-

pva toug 40°C (B€épuavon dayntoy -
andyuén).

Epuovon TpoTtov vo, BAAETE TO TOWL 6TO

TUVIGTGTOL Y10, T0, 0PYG, KoL gvalcbnto Loyet-

péuoto: poioxd Bnpdporo. . I vo, toryopioete

1a kokKwo kpéat. ['a va ovyofpdcerte o€
KAELGT KOTOAPOLO. TO, GOyTTa OV £XETE

TPOIYOVPEVOS EEKLVINGEL 6TOL LATLAL TNG

koviivag (KOKopos Kpacdtog, KpEags Bpactod

€ MY OVIKAL...)

Iote TPoBEPLOVOT 5 AETTAOV.

lopivo yla T ouyKEVTpmON Almovg oty

JUVIGTATOL YO VO, YNVETE 6T GY AP0

unpl{Orec, AOVKAVIKA, GETES YOULOV,

Kapapidec.

1S GOpO®VA PE T0 EVpONdiko tpdturo EN 50304 ko copoova pe tyv Evpordik odnyia 2002/40/EE.

o
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IHHog va alrafete tn Aoyvio

« H Auyvio Bploketor otnv opoon tng 60YNG T0V GOVPVOL GOG.
ATOGVVIEGTE TOV OVPVO GaG TPLY and KAOs rapinfacn oty Aoyvia yLo.
va anodvyete KABe kivéovo niektponinéiag koL €Gv ypELocTeEl adNGTE
VO KPUAOGEL 1] GUGKELN.

_ , , , Ntovi
a) Zefrdmote 10 00TIoTIKS (BAETE — N
omévavTl). ——
B) ZePidmote T Avyvia Tpog v 1o I - _
katevbvvon. _ —
Xopokmplotikd mg Avyviog: AN : =
S15W
-220-240 V r— \S 2
- 300°C Eefidmote
- Béon E 14 DwTLoTIKO
v) AAAGETe ™ Avyvia, €nelto aveRdote

70 POTLOTIKO KO E0VOCUVIESTE TOV GOV-
pVO GOG.

- Yo v EEPLEDOETE TO POTLETLKO KL TH AGUTA, X PNGLULOTOLNGTE TAAGTLKO
YavTLnov 0o S1EVKOLVVEL TNV ATOGVVAPROAdYNON.

=
=
=
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Ilog va covinpeite Tov ¢0oVPVO GOC
Kafapiopog tov neptpinparog

Avtdg o oUpvog, e ouvveyég kobdpiopo, omoteAeitor omd €vo mepifinua
€EOMAMOUEVO UE ATOGULVIEOUEVO, TOLYMUATO KOAVUUEVO, [LE £VO, E181KO ULKPOTOP®AEN
OUAATO (KOTOAVLTIKO GUAATO) TOU TOL TPOGHEPEL TLG OVTO-KAOOPLOTIKES TOV 1810T-
ntec. Amd T oTLYUN TG ERGOVIONG TOVG, Ol AEKESEC OMAMVOVTOL KoL dLoy£0VTal O
ueyaro Pabud otoug mopovs, O&edwvovoviar otig dvo oyelg kot egadavitovia
npoodevtika. To amwaﬂaptCo’usvo opdATo eivol KVPlwg TPOGOPUOGUEYO GTo, A,
0AAG OxL otn Coyxopn. TV avtd 1o Adyo m emévduon g TAAKOG €£3p0ong, TOL
VIOKELTOL KVPLog o€ ek VoeLg Layopng, eV £lval KOAVUUEVT LE OLTO TO GUAATO.

Xag ovvieTopuE WoLaitepa:
- No. unv Ebvete pe petol ik Bovptoo, pyolelo Ue oyun 1) KOHTePG.
- Na pnv okourntilete 00t vo koBapileTe [1e TPOoiOVTa TOL TTPOUNBEVESTE OMTd TO EUTIOPLO.
- Katd 0 ymotpo om cxdpa, ot tepiocdtepeg ekTvatelg Almoug yivovior 6t ot ouet wv
omoimv 1 Beppokpacic dev elvar TavVTo, apkeT WoTE N E0dAVION TOVG va YiveToL €5 OAOKATIPOL
KOTG, T0 YOO,
¥ ot Ty TEPITTRoN, TOPOTEIvETE T Bépuovon Tou dovpvoL Yia 20 €wg 30 Aertd, Gmm
péyiom Bgpuoxpacia g embuunmg oxolovdioc.
Av peivoov iyvn, ot 6o ehoyoTononBovV 6To ETOUEVO. LLOYELPENOTOL.

Iog va arldéere Ta katalvtikd ToLyOpata;

IIpotod rpoxopneeTe TNV ArocVVApUOAOYIIGT], OYNGTE T1] GVOKEVI] VO KPUAGEL KL
gA€yEre omt 0 emAoygag ynoiuaros sivon ot Oéon ARRET (oropariua).

IIlaywe torvyoparta (1)
ATOGUVOESTE TO GUPLO TG TAGKOG (2) LITPOGTO OVOICTIKMVOVTOG
10 (ayediaypouuc A). TpaPnEte Tpog To LEPOG GOG OAN T OKOAQ,
ONKMOOTE TN TPOKEWEVOL VO, OTOGUVOEGETE TOV TG GUVOEGLO
otepLwong (oyediaypapia B). Bydite o ond tig 2 tpuneg (3) tov
KOTOAUTLKOD TOLYMULOTOS KoL ToL KABovoL Tov dovpvou. Bydte
O GULVEXELD TO KOTOAVTIKO Totywuo: (1).

AVTKOTOGTHOTE T0. KOLVOUPLO!
eEopmuato (Tolymuo koM
OKGAEC) TIPOYULOTOTOLWMVTOG TIG
OVTIOTPOES SLOBIKOGLES,

Tovyopoata tov kGTm pnépovg (4)

Eefidmote eAeiong m Bida (5) mov
Bploketon Tavm 0o TO TOLY WU
0V K610 puéPovs. Khivore to

TOLY MU0 TTPOG TO EUTPOG OVTMG WOTE VO, T0 BYCAETE OO TOV
Kh)éotvo. AVTIKOTOGTNGTE TO VEO TOLYOLLO. TPOYLLOTOTOLMVTOS TG
ovTioTpodeg d10d1KaClES.

via k30e enépfaocn kaOapLopov TNV £60YN, 0 GOVPVOS TPETEL VA un
Aettovpyet.

o
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Tt va xkdvoope o€ nepintoon
CVOULUALAOV 6T AELTOVPYLA;

‘Exete kamora apgitforiia yia v kadn Asttovpyia Tov ¢ovpvov 6ag,auTd dev
onuaivel dpmg otwodnrote 011 vndpyel kanowa PAGPN. Ze kabe repinrtoon, eAéyére
ta akolovba onusio:

« O ¢ovpvog dev eilvor | | - Zuvdeote Tov GovPVO.
GUVSESEEVOC, - AALGETE TV acodAELa TG
» HaopdAeto g eykatdotaons | | £yKotaotoong 60g Kot eAEyETe
G0G Elvar €KTOG AELTOVPYLOG, mv Ty mg (16A).

O ¢ovpvog dev Beppaivetorl. - Avgnote v emieyUévn Oe-
» H emAeyuévn Beppoxpacio PPOKPaf’i“' .
£1voL TOAD YounAn. - Kakgcte 1:11\]/}/ /Ynnpls_:lc’txa
e O Oeppootdatng eivol %ﬂ@pemmg ey S
EMTTOUOTLKOG.

O deixtng g TOc eivon * EAattopomkég Oeppoctame. el Yn:npeg’wt EGuron-

, , p€mong Metd myv Twinon.

GUVEYELQ OVOUULEVOC.

e H Aduro eivor extog
Aertovpyiag. - AMGETe ™ AMdumo.

H Aduro tov povpvou dev < O ¢odpvoc dev eival

Aertovpyet. ouvdedepévoc 1 1 achdreta | | - Zuvd€ote Tov povpvo 1
elvor ex16¢ Aettovpyiog. OAAGETE TV QGOOAELOL.

O avepompag ylo vo.
KPUAOGEL 0 GOVPVOG
cuveyiCel va yupvd kot
UETA TO GTOUATNIO TOV GOV-
pVvov.

* O avepotpog Aettovpyel
yia 1 édpa 10 TOAD petd to
Yoo,

» Av 8ev octopatioet LeTA
ond 1 opa

- Avoi&te v TépTo TOL HOV-
PVOL Y10 VO KPUMOEL 0 G0V~
PVOG TTLO YP1YOPQL.

- KaAiéote tnv Ynnpeoia
E&unnpétnong Metd v
TToAnon.

Metagépete mopokdto T¢ evdel&elg mov eudoviloviol oty TEPLYPOPLKT TLvoKido

OV GOVPVOL GOG:

B ran d t BRANDT APPLIANCES SAS N SER. | |
7 rue Henri Becquerel REF. ‘ |
MADE IN FRANCE 92500 RUEIL MALMAISON TvpE | ‘

220 - 240V ~ 50 Hz CONS.N°214

Ce
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