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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kiichen von L&den, BUros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur fir haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

In dieser Gebrauchsanleitung werden ver-
schiedene Modelle beschrieben. Auf den
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der
verschiedenen Modelle (Bild C).
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Geréates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild A
1 MixfuB
Kunststoff oder Metall (ie nach Modell)
MixfuB3 aufsetzen und einrasten lassen.
Grundgerat
Netzkabel
Aufhangung
Zur hdngenden Aufbewahrung des Gerétes.
5 Einschalttaste
a Normale Geschwindigkeit
b Turbo-Geschwindigkeit
Stabmixer ist eingeschaltet, solange die
Einschalttaste (a oder b) gedriickt ist.
6 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.
7 MixfuBmesser
8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
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9 Universalzerkleinerer

(separate Gebrauchsanleitung)
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser Uber
den Kundendienst bestellt werden.
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr
Stromschlag-Gefahr
Geréat nur gemanl Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat
keine Beschadigungen aufweisen.
Kinder vom Gerat fern halten. Kinder beaufsich-
tigen, um zu verhindern, dass sie mit dem Gerat
spielen.
Personen (auch Kinder) mit verminderter
kérperlicher Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezlglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist.
Stecker ziehen vor dem Zusammensetzen,
nach jedem Gebrauch, vor dem Reinigen, vor
dem Verlassen des Raumes und im Fehlerfall.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiRe
Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates
beschédigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.
Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen
und nicht im Leerlauf betreiben.
Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.
Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Fllissig-
keiten. Flissigkeiten kdnnen bei der
Verarbeitung spritzen.
Das Gerét nicht Uber die Verbindungsstelle
MixfuB-Grundgerét in FlUssigkeit eintauchen.
Es wird empfohlen, das Geréat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung
des Mixgutes notwendig.
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Mixfuss niemals auf heie Oberflachen stellen
oder in sehr heiBem Mixgut benutzen. HeiBes
Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer
auf 80 °C oder weniger abklhlen lassen!

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb
Nie in das Messer am Mixful3 greifen.
MixfuBmesser nie mit bloBen Handen reinigen.
Bdrste benutzen.
Wichtig!
MixfuBB nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen
und abnehmen.

Bedienen

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen, Mix-
getranken, Babynahrung, gekochtem Obst
und Gemuse.
Zum PUrieren von Suppen.
Zum Zerkleinern/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den
Universalzerkleinerer benutzen!
[1] Der Stabmixer ist nicht geeignet fur

die Zubereitung von Kartoffelptiree.

® \or dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild B

® Netzkabel vollstandig abwickeln.

o MixfuB auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher oder einen
anderen hohen Becher einflillen.

[i] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden
Lebensmitteln eine Flussigkeit befindet.

® Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gew(inschte
Einschalttaste (Normal/Turbo-
Geschwindigkeit) einschalten.

Im Allgemeinen ist die Turbo-Geschwindig-
keit fur die Verarbeitung von Lebensmitteln zu
empfehlen. Bei Fltissigkeiten und heiBem Mix-
gut die Normal-Geschwindigkeit verwenden.

m Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedrickt wird.

m Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst driicken, wenn der
MixfuB3 in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

de

® Netzstecker ziehen.
® Entriegelungstasten driicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spulmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberfldchen kénnen beschadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

® Netzstecker ziehen!

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Spllmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB in der SpUlmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB3 in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.

[ Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und die Zutaten verrihren,
bis die Mischung emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis zum
oberen Rand der Mischung anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.
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Gemdiisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Moéhren

1 kleines Stlick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

® Tomaten hduten und entkernen.

® Geputztes und gewaschenes Gemlise

in Stlicke schneiden und in der heiBen

Butter dinsten.

Wasser zugeben und salzen.

Alles 2025 Min. kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Mit dem Mixer die Suppe im Topf pUrieren.

® Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekuhlte Butter

® Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
Zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder

1 Banane (in Scheiben schneiden)

® Zutaten in den Becher geben und mixen.

® Nach Belieben zuckern.

Tipp:

FUr einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel Eis

dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
E européischen Richtlinie 2002/96/EG
= Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fuir eine
EU-weit gultige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem

das Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden Sie auf
der Heftrickseite.

Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem

Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small
hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use.

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models
can be found on the illustrated pages (Fig. C).
Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third

party, always include the operating instructions.

Overview
Please fold out the illustrated pages.
Fig. A
1 Blender foot
Plastic or metal (depending on model).
Attach the blender foot and lock into
position.
Base unit
Power cord
Mounting
To hanging storage of the appliance.
5 ON button
a Normal speed
b Turbo speed
The hand blender remains switched on as
long as the On button (a or b) is pressed.
6 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously
press both release buttons.
7 Blender blade
8 Blender jug
Using the blender jug will prevent the
ingredients from splashing.
Place the lid on the blender jug to keep in the
processed food.

A ON
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9 Universal cutter

(separate operating instructions)
If the universal cutter is not included with the
hand blender, it can be ordered from customer
service.
With the universal cutter use the appliance
at full power to prepare honey spread
(according to the recipe). You can find the recipe
in the instructions for use of the universal cutter.

Safety Information

/\ Risk of injury

Electric shock risk
Connect and operate the appliance only in accor-
dance with the specifications on the rating plate.
Do not use the appliance if the power cord and/
or appliance are damaged.
Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from playing
with the appliance.
Do not allow persons (also children) with restric-
ted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use
of the appliance by somebody who is respon-
sible for their safety.
Always pull out the mains plug before
assembling the appliance, after using the
appliance, before cleaning the appliance, before
leaving the room or if a fault occurs. Do not
place the power cord over sharp edges or hot
surfaces.
To prevent injury, a damaged power cord must
be replaced by the manufacturer or his
customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the
appliance.
Do not use the hand blender with damp hands
and do not operate it at no load.
Operate the hand blender with original
accessories only. Caution when processing hot
liquids. Liquids may splash during processing.
Do not immerse the appliance in liquid above
the blender foot-base unit connection point.
Recommendation: Never switch on the
appliance for longer as you need to processing
the ingredients.
Never place blender foot on hot surfaces or use
in very hot food. Leave hot food to cool down to
80 °C or less before processing with the blender!
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A Risk of injury from sharp blades/
rotating drive

Never grip the blade on the blender foot. Never

clean the blender blade with bare hands. Use

a brush.

Important!

Do not attach or remove the blender foot until

the appliance is at a standstill.

Operating the appliance

For blending mayonnaise, sauces, mixed drinks,

baby food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting/chopping

raw food (onions, garlic, herbs)!

[i] The hand blender is not suitable for
preparing mashed potatoes.

® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.

Fig. B

e Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

® [nsert the mains plug.

e Put food in the blender jug or in another
tall jug.

m The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

e Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing the
required On button (Normal speed/Turbo
speed).

In general, Turbo speed is recommended for
the processing of food. Use Normal speed for
liquids and hot food.

[i] The hand blender remains switched on as
long as the On button is pressed.

m To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

® Pull out the mains plug.

® Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.
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After using the appliance/cleaning

Warning!

Never immerse the base unit in water and

do not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

® Pull out the mains plug!

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

® Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped
water can run out.

[i] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured
by a red film which can be removed with
a few drops of cooking oil.

Recipes and tips

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 ths. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same temperature!

® Put the ingredients in the jug.

® Place the hand blender on the base
of the jug and blend the ingredients until
the mixture emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as far
as the upper edge of the mixture and lower
again until the mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also make

mayonnaise with egg yolk only. However, use

only half the amount of ail.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

® Skin and seed the tomatoes.

® (Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Add water and salt.

® | eave to cook for a good 20-25 min.

® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the blender.
® Season with salt and pepper.

Crépes dough

250 ml milk

1 egg

100 g flour

25 g melted cooled butter

o Put all ingredients in the jug in the indicated
sequence and blend to a smooth dough.

Blended milk drinks

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

® Put the ingredients in the jug and blend.

® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream

or use very cold milk.

Disposal

This appliance has been identified
ﬁ in accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez
des informations avanceées sur nos produits.

Cet appareil est desting a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

LLa notice d'utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(figure C).

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure A
1 Pied mixeur
Matiere plastique ou métal (selon le modéle).
Posez le pied mixeur puis clipsez-les.
Appareil de base
Le cordon d’alimentation électrique
Moyen d’accrochage
Pour ranger I'appareil suspendu.
5 Touche d’enclenchement
a Vitesse normale
b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
Vous appuyez sur la touche (a ou b).
6 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur appuyez
simultanément sur les touches
de déverrouillage.
7 Lame du pied mixeur

A ON
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8 Bol mixeur
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.
Avant de ranger les aliments préparés,
mettez le couvercle sur le bol mixeur.
9 Broyeur universel
(Notice d'utilisation a part)
Sile broyeur universel n’a pas été livré d’origine,
Vous pouvez le commander aupres du service
aprés-vente.
Avec le broyeur universel, vous profitez de toute
la puissance de I'appareil lors de la préparation
d’une péate a tartiner au miel (@ condition
de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette dans la notice
d’utilisation du broyeur universel.

Consignes de sécurité

A Risque de blessure !

Risque d’électrocution !
Ne branchez et faites marcher I'appareil
que conformément aux indications figurant
sur la plaque signalétique.
N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimen-
tation et I'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage.
Eloignez les enfants de I'appareil.
Surveillez les enfants pour empécher qu’ils ne
jouent avec I'appareil.
Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelqu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.
Débranchez la fiche male de la prise de courant
dans les cas suivants : avant d’assembler
I'appareil, apres chaque utilisation, avant
le nettoyage, avant de quitter la piece et si
I'appareil est défectueux. Veillez a ce que
le cordon de branchement ne frotte pas sur
des arétes vives ou des surfaces trés chaudes.
Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant
OU SON service apres-vente ou une personne
détenant une qualification équivalente est
habilité a remplacer un cordon de branchement
endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.
N'’utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains
mouillées et ne le faites pas tourner a vide.
N'utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses
accessoires d’origine. Prudence lors du traite-
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ment de liquides trés chauds. L'appareil risque
de provoquer des projection de liquide.
Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide,
veillez a ce que le niveau de liquide ne monte
pas au-dessus de la jonction entre le pied
mixeur et I'appareil de base.

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus long-
temps que nécessaire au mixage des produits
alimentaires a traiter.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces
tres chaudes, ne I'utilisez jamais dans des
produits a mélanger trés chauds.

Avant de plonger le pied mixeur dans des
produits trés chauds, attendez qu’ils soient
revenus a moins de 80 °C !

A Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixeur/I’entrainement
en rotation

N’approchez jamais les doigts du couteau

présent dans le pied mixeur. Ne nettoyez

jamais a mains nues la lame du pied mixeur.

Utilisez une brosse.

Important !

Ne posez le pied mixeur dans un récipient

et ne I’en retirez qu’apres que le moteur

du mixeur plongeant a cessé de tourner.

Utilisation

Pour mélanger les mayonnaises, sauces, bois-

sons, aliments pour bébé, fruits et légumes

cuits.

Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer/hacher les produits alimentaires

crus (oignons, ail, herbe culinaires, ..), utilisez

le broyeur universel !

m Ce mixeur plongeant ne convient pas pour
préparer de la purée de pommes de terre.

® Nettoyez toutes les pieces avant la premiere
utilisation.

Figure B

® Déroulez completement le cordon d’ali-
mentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de base
puis clipsez-les.

® Branchez la fiche méale dans la prise
de courant.

® \ersez les aliments dans un bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

[i] Le mixeur plongeant fonctionne mieux si les
produits alimentaires a traiter se trouvent
dans du liquide.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Pour allumer le mixeur plongeant, appuyez
sur la touche d’allumage (vitesse normale/
haute vitesse) souhaitée.

D’une maniére générale, I'utilisation de la sur-
vitesse est recommandée pour préparer les
aliments. Pour traiter les liquides et produits
trés chauds, utilisez la vitesse normale.

m e mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur la touche.

[1] Pour éviter les projections d’aliments ainsi
traités, n’appuyez sur la touche
d’enclenchement qu’une fois le pied mixeur
plongé dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant avant
de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez le pied mixeur de 'appareil
de base.

Apres le travail/Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

N'’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nutilisez pas de détergent abrasif.

o Débranchez la fiche male de la prise
de courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.

® | e bol mixeur va au lave-vaisselle.

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle ou
a l'aide d’une brosse sous I'eau du robinet.

® | aissez le pied mixeur sécher a la verticale
(lame tournée vers le haut), ceci afin que
I'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

m Le traitement par exemple de choux rouges
et de carottes teinte les pieces en matiere
plastique ; quelques gouttes d’huile ali-
mentaire permettent de supprimer cette
coloration.

Recettes et astuces

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 ¢. a soupe de moutarde

1 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre
200-250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos golts

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température !

® \ersez les ingrédients dans le bol.

® Posezle mixeur plongeant sur le fond du bol
et mélangez les ingrédients jusqu’a ce que
le mélange prenne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n’utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

21 d’eau

Salez et poivrez selon vos golts

® Pelez les tomates et retirez les pépins.

® Découpez en morceaux les légumes

préalablement brossés et lavés, puis faites-

les revenir dans le beurre trés chaud.

Ajoutez I'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.

Retirez la casserole de la cuisiniere.

Al'aide du mixeur plongé dans la casserole,

réduisez les légumes en purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le goUt.

Péate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® \ersez tous ces ingrédients dans le bol dans
I'ordre indiqué, puis mélangez jusqu’a
obtention d’une péate lisse.

Boissons lactées

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® \ersez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos godts.

Astuce:

Pour un milk-shake, ajoutez une boule de glace

ou prenez du lait trés froid.
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire
— européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive fixe
le cadre, en vigueur sur tout le territoire
de 'UE, d’une reprise et d’un recyclage
des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie sur
simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-
zione di quantita usuali per la famiglia o per
impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domes-
tico comprendono ad es. I'impiego cucine per
il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da
parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi
di lavoro usuali nell’attivita domestica.

In queste istruzioni per I'uso si descrivono diversi
modelli. Nelle pagine con figure si riporta uno
specchietto dei diversi modelli (figura C).

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Figura A
1 Piede frullatore
Plastica oppure metallo (a seconda del
modello). Applicare ed arrestare il piede
frullatore.
Apparecchio base
Cavo d’alimentazione
Anello di sospensione
Per conservare 'apparecchio sospeso.
5 Pulsante di accensione
a \Velocita normale
b Velocita turbo
II frullatore ad immersione & acceso finché
si mantiene premuto il pulsante d’accen-
sione (a oppure b).
6 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti
di sblocco.
7 Lama del piede frullatore

B ON

Robert Bosch Hausgerate GmbH



8 Bicchiere frullatore
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro nel
bicchiere frullatore.
Applicare sul bicchiere frullatore il coperchio
per conservare alimenti lavorati.
9 Mini tritatutto
(istruzioni per 'uso separate)
Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, pud essere ordinato tramite il servizio
assistenza clienti.
Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando
le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova nelle
istruzioni per I'uso del mini tritatutto.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo ferite
Pericolo di scariche elettriche

Collegare e usare I'apparecchio solo rispet-
tando i dati della targhetta d’identificazione.
Utilizzare solo se il cavo di alimentazione

e 'apparecchio non presentano danni.

Tenere I'apparecchio fuori della portata

dei bambini. Impedire ai bambini di giocare
con I'apparecchio.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a
persone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con
carenti esperienze e conoscenze, a meno che
non siano sorvegliate 0 non siano state istruite
al’'uso dell’apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

Estrarre la spina prima dell’'assemblaggio,
dopo ogni uso, prima della pulizia, prima

di allontanarsi dall’apparecchio ed in caso

di guasto. Non tirare il cavo di alimentazione
su spigoli vivi né metterlo a contatto con
superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di aimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni,
deve essere sostituito dal produttore, dal

SUO servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo
dal nostro servizio assistenza clienti.

Non usare il frullatore ad immersione con le mani
umide, né farlo funzionare a vuoto.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.
Attenzione durante la lavorazione di liquidi
bollenti. Durante la lavorazione i liquidi possono
emettere spruzzi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Non immergere I'apparecchio nel liquido
lavorato oltre il punto di unione fra piede
frullatore ed apparecchio base.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio
acceso piu a lungo di quanto & necessario

per la lavorazione del frullato.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici
troppo calde, né utilizzarlo in alimenti da frullare
molto caldi. Prima di lavorare alimenti da frullare
molto caldi con il frullatore, farli raffreddare

ad almeno 80 °Cl

A Pericolo di ferite da lame taglienti/
ingranaggio in rotazione

Non toccare mai la lama al piede del frullatore.

Non pulire mai a mani nude la lama del piede

frullatore. Usare una spazzola.

Importante!

Applicare e rimuovere il piede del frullatore

solo quando I'apparecchio e fermo.

Uso

Per frullare maionese, salse, cocktail, alimenti

per neonati, frutta e verdura cotte.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,

aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!

[i] Il frullatore ad immersione non & idoneo
alla preparazione di pure di patate.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura B

® Svolgere completamente il cavo di alimenta-
zione.

® Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina di alimentazione.

® Introdurre gli alimenti nel bicchiere frullatore
oppure in un altro bicchiere alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi € un liquido.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
(Normale/Velocita turbo) desiderato.
In generale per la lavorazione di alimenti
si consiglia la velocita turbo. Per i liquidi e dli
alimenti molto caldi usare la velocita normale.

[i] Ilfrullatore ad immersione & acceso finché si
mantiene premuto il pulsante d’accensione.

[i | Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.

11
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Spegnere il frullatore ad immersione sempre
prima di estrarlo dall’alimento frullato.
® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.
® Estrarre la spina di alimentazione.
® Premere i pulsanti di sblocco e staccare

il piede frullatore dall’apparecchio principale.

Dopo il lavoro/Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base

in acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare

detergenti abrasivi.

® Estrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno umido
ed infine asciugarlo.

o |l bicchiere frullatore pud essere lavato
in lavastoviglie.

o Pulire il piede frullatore in lavastoviglie o con
una spugna sotto acqua corrente.

® Fare asciugare il piede frullatore in posizione
verticale (lama del piede frullatore rivolta
in alto), in modo che I'acqua penetrata
possa uscire.

[i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti di plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatural

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Appoggiare il frullatore ad immersione sul
fondo del bicchiere e frullare gli ingredienti
fino ad emulsionare la miscela.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese non
& pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si pud

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la quantita

di olio.
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Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 lacqua

sale, pepe secondo i gusti

® Togliere la pelle dei pomodori.

® Spezzettare la verdura pulita e lavata
€ cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere I'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare il minestrone a puré
nella pentola.

® Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto freddo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Smaltimento

Questo apparecchio € contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale &€ stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die
gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. Op de pagina's met afbeeldingen
vindt u een overzicht van de verschillende
modellen (Afb. C).

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. A
1 Mixervoet
Kunststof of metaal (afhankelijk van het
model). Mixervoet aanbrengen en
vastklikken.
Basisapparaat
Aansluitsnoer
Ophanging
Om het apparaat opgehangen te bewaren.
5 Inschakeltoets
a Normale snelheid
b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets (a of b) is ingedrukt.
6 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
7 Mixervoetmes

A WODN
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8 Mengbeker
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mengbeker zetten.
9 Allessnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)
Als de universele fiinsnijder niet standaard bij het
apparaat geleverd wordt, kunt u deze bestellen
bij de klantenservice.
Met de universele fijnsnijder benut u het volle-
dige vermogen van het apparaat bij het bereiden
van honingboter (onder naleving van de
receptgegevens). Het recept vindt u in de
gebruiksaanwijzing van de universele fijnsnijder.

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar
Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer

en het apparaat niet zijn beschadigd.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Toezicht houden op kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarmneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat

u het apparaat in elkaar zet, na elk gebruik,
voordat u het reinigt, voordat u het vertrek
verlaat en in geval van storing.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe
randen of hete opperviakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat
beschadigd raakt, moet om gevaren te
vermijden het snoer worden vervangen door
de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon. Reparaties aan het
apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

De staafmixer niet gebruiken met vochtige
handen en niet onbelast gebruiken.

De staafmixer alleen gebruiken met het originele
toebehoren. Wees voorzichtig bij het verwerken
van hete vloeistoffen. De vloeistoffen kunnen
spatten tijdens de verwerking.

Het apparaat niet met het contactviak
mixervoet-basisapparaat in vioeistof dompelen.
Wij adviseren u het apparaat niet langer
ingeschakeld te laten dan nodig is voor het
verwerken van de ingrediénten.
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Mixervoet nooit op hete opperviakken zetten
of in hete levensmiddelen gebruiken.

Hete levensmiddelen voor verwerking met
de mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen!

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving

Niet in het mes van de mixervoet grijpen.

Mixervoetmes nooit met blote handen

reinigen. Een borstel gebruiken.

Belangrijk!

De mixervoet alleen aanbrengen en

verwijderen wanneer het apparaat stilstaat.

Bedienen

Voor het mixen van mayonaise, sauzen, mix-

dranken/cocktails, babyvoeding, gekookt fruit

en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fiinsnijden/hakken van rauwe

levensmiddelen (uien, knoflook, kruiden; ..)

de universele hakmolen gebruiken!

[i] De staafmixer is niet geschikt voor het
bereiden van aardappelpuree.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb. B

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken (1).

® De stekker in het stopcontact steken.

® De levensmiddelen in de mengbeker of een
andere hoge kom doen.

[1] De staafmixer werkt beter wanneer er vioei-
stof bij de te verwerken levensmiddelen zit.

® Staafmixer en kom vasthouden.

® De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop (Normale/Turbo
snelheid) te drukken.

Over het algemeen adviseren wij u de turbo-
snelheid te gebruiken voor het verwerken van
levensmiddelen. Bij vioeistoffen/dranken

en hete levensmiddelen de normale snelheid
gebruiken.

[1] De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

[1] Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Stekker uit het stopcontact trekken.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Na het werk/reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water eruit
kan lopen.

m Bij het verwerken van bijv. rodekool
en wortelen ontstaan verkleuringen
op de kunststof delen die met een paar

druppels slaclie verwijderd kunnen worden.

Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® |ngrediénten in de kom doen.

® Staafmixer tot op de bodem in de kom
steken en de ingrediénten mixen tot het
mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam omhoog
bewegen tot bovenaan het mengsel en dan
weer omlaag bewegen tot de mayonaise
klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 Kklein stuk selderie

2 tomaten

Tui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

® Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden en
smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
® (Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

250 ml melk

1ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alleingrediénten in de aangegeven volgorde
in de kom doen en tot een glad deeg mixen.

Melkmixdranken

1 glas melk

6 grote aardbeien

of

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)

® |ngrediénten in de kom doen en mixen.

® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs toe

of gebruikt u zeer koude melk.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
E Europese richtlijn 2002/96/EG over oude
— elektrische en elektronische apparatuur

(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtliin vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

15



nl

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

16
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til ernvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f. eks. brug i medarbejderkekkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landbrugsmaesssig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, sméa hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt

til maengder og tider, som er aimindelige

i en normal husholdning.

Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller.
P4 siderne med illustrationerne ses en oversigt
over forskellige modeller. Der kan evt. fore-
komme billeder med tilbehersdele, der ikke
findes i alle lande og modeller (Billede C).
Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede A
1 Blenderfod
Af plast eller metal (afhaenger af den enkelte
model). Sast blenderfoden pé og lad den
falde i hak.
Motorenhed
Netkablet
Ophaengning
Til at heenge maskinen op i.
5 Taend-tast
a Normal hastighed
b Turbo-hastighed
Stavblenderen er taendt, sa lasnge teend-
tasten (a eller b) holdes inde.
6 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pé begge frigaringsknapper
for at tage blenderfoden af.
7 Blenderfodkniv
8 Blenderbaeger
Blanding i blenderbaegeret forhindrer steenk.
Saet l&get pé blenderbaegeret for
opbevaring af tilberedte fodevarer.

B ODN
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9 Minihakker

(separat brugsanvisning)
Hvis minihakkeren ikke medfelger, kan den
pbestilles hos kundeservice.
Med minihakkeren bruger du apparatets fulde
ydelse, nar smerepalaag med honning
tiloeredes (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes i brugsanvisningen til
minihakkeren.

Sikkerhedsanvisninger

A Kveestelsesfare
Risiko for elektrisk stod

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne
pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og
maskinen er ubeskadigede.

Hold bern vaek fra maskinen.

Hold barn under opsyn for at forhindre,

at de leger med maskinen.

Personer (ogsé bern) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betiene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Treek stikket ud for samling, efter brug,

for rengering, for rummet forlades og hvis

der opstar fejl. Ledningen mé ikke traskkes
hen over skarpe kanter eller varme flader.

Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.
Apparatet ma kun repareres af fabrikantens
servicepersonale.

Heenderne mé ikke veere fugtige, nér der
arbejdes med stavblenderen. Benyt ikke
stavblenderen i tomgang.

Stavblenderen méa kun benyttes med originalt
tilbehar. Rer varme fedevarer med forsigtighed.
Vaesken kan sprojte under arbejdet med
apparatet.

Dyp ikke apparatet sé langt ned i veesken,

at forbindelsesstedet mellem blenderfod

og motorenhed er deekket af vaeske.

Det anbefales, at maskinen kun er taendt,

s leenge blenderen er i brug.

Stil aldrig blenderfoden pé varme overflader
eller nedivarme fodevarer. Lad varme fadevarer
afkele til mindst 80 °C, fer de blandes med
blenderen!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev

Stik aldrig handen ind i kniven i blenderfoden.

Renger aldrig blenderfodkniven med de bare

fingre. Benyt altid en barste, nar de skal

rengares.

Vigtigt!

Blenderfoden ma kun tages af og seettes p4,

nar apparatet star stille.

Betjening

Blenderen er beregnet til at fremstille mayon-

naise, sovs, blandede drinks, babymad, kogt

frugt og grent.

Til purering af supper.

Til finhakning/hakning af ra fadevarer

(log, hvidleg, krydderurter) i minihakkeren!

[ Stavblenderen er ikke beregnet til at lave
kartoffelmos.

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

Billede B

® Treek hele ledningen ud.

o Kilik blenderfoden sammen med motoren-
heden og tryk den rigtigt fast.

® Saet stikket i

o Kom foedevarerne i blenderbaegeret eller
i et andet hojt baeger.

[1] Stavblenderen fungerer bedre, hvis det, der
skal blendes, er flydende.

® Hold fast i stavblender og baeger.

® Taend for stavblenderen ved at trykke pa
den gnskede teendetaste (Normal/Turbo-
hastighed).

Normalt anbefales det at anvende turbo-
hastigheden til hakning af fedevarer.
Brug den normale hastighed til veesker
og varme fedevarer.

[1] Stavblenderen er teendt, sé leenge teend-
tasten holdes inde.

m For at undgé steenk og spraijt: Tryk forst
pa starttasten, nar blenderfoden er dykket
ned i fedevareme.

Stavblenderen skal altid veere slukket,
for den tages op af de blendede fadevarer.

e Slip teendetasten, nar blendningen
er feerdig.

® Troek stikket ud.

Tryk pé sikkerhedstasterne og tag

blenderfoden af grundmodellen.

17
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Efter arbejdet/rengering

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vand og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen

skurende rengaringsmidler.

® Treek stikket ud!

® Tor motorenheden af forst med en fugtig
klud og herefter med en ter klud.

® Baegeret kan tale opvaskemaskine.

® Saet blenderfoden i opvaskemaskinen
eller renger den under rindende vand.

® Blenderfoden skal sta ret op (med blender-
fodkniven opad) under terringen, sé evt.
vand i foden kan lgbe ud.

[1] Ved rivning af f.eks. redkal og guleredder
opstar der en rad belaegning, som fiernes
med et par dréber spiseolie eller citronsat.

Opskrifter og tips
Mayonnaise

1 2eg (eeggeblomme og eeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

® Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil stavblenderen pé bunden af beegeret
0g rer ingredienserne sammen, til blan-
dingen begynder at samle sig.

® | oft den teendte stavblender langsomt
op til den everste kant af blandingen og
saenk den igen, til mayonnaisen er faerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at frem-

stille majonnaise med aeggeblommer. Brug her

kun den halve maengde olie.

Grgntsagssuppe

300 g kartofler

200 g guleradder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1 log

50 g smer

2| vand

Salt og peber efter smag

® Fjern skreel og kemne fra tomaterne.

® Skaer de rengjorte og vaskede grontsager
i stykker og brun dem i varmt smer.

® Tilseet vand og salt.

Lad det hale koge i 20-25 min.
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® Tag gryden af komfuret/kogepladen.
® Purér suppen i gryden med stavblenderen.
® Tilseet salt og peber efter behag.

Pandekagedej

250 ml meelk

1eeg

100 g mel

25 g smeltet, afkelet smor

® Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne raekkefelge og bland det hele
til en glat dej.

Maelkedrik med smag

1 glas maelk

6 store jordbaer

eller

10 hindbeer eller

1 banan (skéret i skiver)

e Kom ingredienserne i beegeret og bland
det hele med stavblenderen.

® Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilsaettes en kugle is eller

bruge meget koldt meelk.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
E melserne i det europaeiske direktiv 2002/
— 96/EF om affald af elektrisk og elektronisk

udstyr (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aeldre apparater og vasr med til at skane
miliget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Garanti

P4 dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker, kan
indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méaneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatest
gennem Deres lokale forhandler.

Andringer forbeholdes.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sé&som bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige
bearbeidelsestider.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige modeller
beskrevet. P4 bildene finnes en oversikt over

de forskjellige modellene (Bilde C).
Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med.

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.

Bilde A
1 Miksefoten
Kunststoff eller metall (alt etter modell).
Miksefoten settes pa og la den smekke i.
Basismaskin
Stromkabelen
Opphenging
For & kunne henge opp apparatet
for oppbevaring.
5 Innkoplingstast
a Normal hastighet
b Turbohastighet
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoplingstasten (a eller b) er trykket.
6 Frigjoringstaster
For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjeringsknappene trykkes samtidig.
7 Kniv pa miksefoten
8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.
Lokket for oppbevaring av ting som
er bearbeidet settes pa mikserbegeret.

A WON

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9 Universalkutter

(separat bruksveiledning)
Dersom universalkutteren ikke er med ved leve-
ringen, kan denne bestilles via kundeservice.
Med universalkutteren nytter du den fulle ytelsen
pa apparatet ved tilberedning av honning palegg
pé bradet (nér anvisningene i oppskriften blir
overholdt). Du finner oppskriften i bruksveiled-
ningen for universalkutteren.

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for skade
Fare for stromstot

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Det méa kun benyttes nar den elektriske led-
ningen og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre
skade.

Hold barn borte fra apparatet.

Hold aye med barn, slik at de ikke leker med
apparatet.

Personer (ogsé barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, mé ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt oppleering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk ut stopselet for sammensetting, etter hver
bruk, for rengjering, for du forlater rommet

og dersom det oppstér en feil. Ikke trekk
stramkabelen over skarpe ting eller varme flater.
Dersom stremkabelen pa denne maskinen

er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, var
kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unnga at det oppstar fare. Reparasjoner pa
maskinen ma kun foretas av var kundeservice.
Stavmikseren mé ikke brukes med fuktige
hender og ikke i tomgang.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt
tibeher. Forsiktig med bearbeidelse av varme
vaesker. Vaesken kan sprute ut under arbeidet.
Apparatet ma ikke dyppes ned i veeske til ut over
forbindelsen mellom miksefoten og motor-
kassen.

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet
lenger enn det som er ngdvendig for bearbei-
dingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksefoten méa aldri settes oppé en varm
overflate eller brukes til mikse varme ting.
Varme ingrediensen ma kjgles ned til minst

for de bearbeides med mikseren 80 °Cl
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A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev

Grip aldri inn i kniven pa miksefoten.

Kniven pa miksefoten ma aldri rengjores med

bare hender. Bruk barste.

Viktig!

Miksefoten ma kun settes pa og tas av nar

apparatet star stille.

Betjening

For & mikse majones, sauser, miksete drikke-

varer, babykost, kokt frukt og grennsaker.

For mosing av supper.

For kutting/hakking av ré varer (lok, hvitlek, urter)

brukes universalkutteren!

m Stavmikseren er ikke egnet for tilberedning
av potetmos.

® For farste gangs bruk ma alle delene
rengjares.

Bilde B

® \Vikle ut kabelen helt.

® Sett miksefoten pé basismaskinen og la den
smekke pa.

® Stikk inn stopselet.

® Fyllingrediensene ned i mikserbegeret eller
et annet hoyt beger.

[ Stavmikseren fungerer bedre dersom det
er litt veeske i de ingrediensene som skal
bearbeides.

® Hold fast stavmikseren og begeret.

e Stavmikser slas pa ved & trykke pa den
enskede innkoplingstasten (Normal/
Turbohastighet).

Vanligvis brukes turbohastigheten for bearbei-
ding av matvarer. Ved veeske og varme ting
som skal mikses, ma det brukes den normale
hastigheten.

[ Stavmikseren er slétt pa sé lenge
innkoplingstasten er trykket.

[1] For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoplingstasten farst nér mikserfoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid sl&s av fer den blir
tatt ut av blandingen.

® FEtter arbeidet ma innkoplingstasten slippes
igjen.

® Trekk i stopselet.

® Utlesningstasten trykkes og miksefoten tas
av basismaskinen.
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Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

0g ma ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende

rengjeringsmidler.

® Trekk i stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og terk den deretter.

® Miksebegeret kan rengjeres i oppvask-
maskinen.

® Miksefoten kan rengjores i oppvask-
maskinen eller med en borste under
rennende vann.

® | a miksefoten terke i loddrett posisjon
(kniven pé miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.

[i] Under arbeid med f. eks. redkal og gulrot,
oppstar det ofte misfarging av plastdelene.
Dette kan fiernes med noen draper matolje.

Oppskrifter og tips

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 spiseskje sennep

1 spiseskije sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

® Sett mikseren pa bunnen av begeret og rer
sammen ingrediensene inntil blandingen
emulgerer.

® | oft mikseren opp til randen mens den
gér og senk den inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsé lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av oliemengden.

Gronnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smer

2 lvann

Salt, pepper etter smak

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fl& tomatene og ta ut kjernene.

Vask og stell grannsakene og skjeer
dem i stykker. Brun dem litt i smar

Hell p& vann og salt.

La alt koke i 2025 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen med mikseren blir.
Smak til med salt og pepper

Deig for Crépes (tynne pannekaker)
250 ml melk

1 egg

100 g mel

25 g smeltet, avkjolt smar

o Hell alle ingrediensene i nevnt rekkefalge
i miksebegeret og miks dem sammen
til en glatt deig.

Melkedrink

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage Milk-Shake ut av det, blander

du en kule med is i. Bruk ogsa helt kald melk.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
ﬁ direktivet 2002/96/EG som kjennetegner

gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detalier om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deqg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall
och dédrmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvéandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum for anstéllda i en affér, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmé&ssiga
foretag samt nar géster pé ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana méngder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna bruksanvisning géller or flera varianter
av produkten. P& bildsidorna finns en oversikt
Over de olika modellerna (Bild C).

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
foljia med produkten vid ett eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna
Vik forst ut uppslaget med bilder.

Bild A

1 Mixerfoten

Av plast eller metall (beroende p& modell).

Sétt mixerfoten pa& motordelen och tryck tills

den fastnar.

Motordel

Natkabeln

Upphéngningségla

Gor att stavmixern kan férvaras upphangd.

5 Strémbrytare
a Normal hastighet
b Turbolage
Stavmixern &r paslagen sé lange nagon
av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.

6 Knappar med vilka tillbehéret lossas
Tryck samtidigt p& bada knapparna for att
lossa mixerfoten.

7 Mixerfot med kniv

8 Mixerbagare
Anvand bagaren for att férhindra stank.
Bearbetade livsmedel kan férvaras ibégaren
med locket pa.

H~OWON
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9 Minihackare

(se separat bruksanvisning)
Om minihackaren inte féljer med leveransen
kan den bestéllas via kundtjanst.
Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspalagg finfordelas (under forutsattning
att i receptet angiven mangd och tid inte
Gverskrids). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren.

Sékerhetsanvisningar

/\ Var férsiktig sa att du inte skadar dig
Risk for elektriska stétar

Kontrollera att ndtspanningen hemma hos dig &r
densamma som anges pa produktens typskyit.
Produkten far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvénda produkten.
Hall barn under uppsikt for att forhindra att

de leker med produkten.

L&t inte personer (géller &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental formaga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvénda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du satter ihop stavmixern, nar du anvant fardigt
stavmixern, fore rengdring, om du gar ut ur
rummet och vid ett eventuellt fel. Lat inte
sladden ligga Over vassa kanter eller komma

i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.

Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig
person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas
av service.

Tainte i stavmixern med véta hander och &t inte
stavmixern ga pa tomgang.

Anvand endast originaltillbehdr. Var forsiktig néar
heta vatskor bearbetas sé att det inte stanker.
Doppa aldrig det stélle dar mixerfoten sétts

in i motordelen i vatska.

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar
paslagen langre tid an som behdvs for att
bearbeta livsmedlet.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och
anvand den inte i heta blandningar.

Lat heta blandningar svalna till minst 80 °C fore
bearbetning med mixern!
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A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna och drivuttag
som roterar

Stoppa aldrig in handen/fingrarna i kniven

pa mixerfoten. Anvand aldrig bara hdnderna

nér mixerfoten med kniven ska rengdras.

Anvénd en borste.

Viktigt!

Stavmixern ska vara avstdngd nér mixerfoten

sétts fast resp. lossas.

Montering och start

Lamplig for att bereda majonnés, saser, drycker,

babymat, smabarns- och dietmat, kokt frukt och

kokta gronsaker.

Lamplig for att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finférdela/hacka

réa livsmedel (I0k, vitlok, kryddor)!

m Stavmixern &r inte lamplig att géra
potatismos med.

® Rengdr alla delar fére forsta anvandningen.

Bild B

® Bodrja med att rulla ut nétsladden helt
och héllet.

® Sitt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® | &gg livsmedlet i mixerb&garen eller annan
hoég bégare.

m Stavmixern fungerar battre, om det
livsmedel som ska bearbetas finns i vatska.

e Hall ordentligt i stavmixer och mixerbégare.

® Starta stavmixern genom att trycka
pé 6nskad strombrytare (normal/turbo
hastighet).
Generellt rekommenderas hastigheten
Turbo nér livsmedel ska bearbetas.
Anvand hastighet Normal nér det géller
véatskor och heta blandningar.

[1] Stavmixem &r paslagen s& lange ndgon
av strombrytarna halls intryckt.

[i] Sétt ned mixerfoten i det som ska bearbetas.
Tryck forst darefter pa strombrytaren.
Detta for att undvika stank.
Stang alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp strombrytaren nar du bearbetat
fardigt livsmedlet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa knapparna for att lossa tilloehdret
och ta bort mixerfoten fran motordelen.
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Efter arbetet/Rengoéring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i vatten och rengdr

den aldrig i diskmaskin.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare

som rengér med angtryck!

Motorstativets yta kan skadas. Anvéand inga

starka rengdringsmedel.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka dérefter ordentligt torrt.

® Mixerb&garen kan rengodras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

® L&t mixerfoten torka i lodréatt lage
(kniven uppét) sa att vatten som trangt
in kan rinna ut.

[1] Nér du bearbetar t.ex. rddkal och morstter
kan plastdetaljer missfargas; dessa
missfargningar férsvinner om du gnuggar
dem med lite matolja.

Recept och tips

Majonnas

1 &gg (&ggula och &ggvita)

Y2 msk fransk senap

1 msk citronsaft eller vindger

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Alla ingredienser méste ha samma temperatur!

® Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern pé b&garens botten och
blanda ingredienserna tills blandningen
emulgerar.

® | yft sakta mixern medan den fortfarande
ar paslagen upp och ned i blandningen
tills majonnéasen ar fardig.

Tips: Det gér aven bra att bereda majonnas

med endast aggula eligt detta recept. Ta i sa fall

bara halva méngden matolja.

Gronsakssoppa

300 g potatis

200 g mordtter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul I6k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

® Skala tomaterna och kérna ur dem.

® Putsa och skdlj gronsakerna, skar dem

i bitar och 1&t dem koka lite i det heta smoret.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tills&tt vatten och salt.

L&t allt koka 20-25 min.

Ta bort grytan fran hallen.

Mixa soppan i grytan till puré.

® Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

250 ml mjolk

1499

100 g vetemjdl

25 g smalt avsvalnat smor

o Hall ingredienserna i bagaren i den angivna
ordningsféliden och mixa till slat smet.

Mjoélkdryck

1 glas mjolk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (i skivor)

o Hall ingredienserna i bagaren och blanda.

® Sockra efter behag.

Tips:

Drycken kallas milkshake om du tillsatter

en glasskula eller anvander kall mjolk.

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
ﬁ det europeiska direktivet 2002/96/EG
|

om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for &tertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dér du kopt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydaét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méaérille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskayttssa tai siihen
rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Kotitalouskayttodn rinnastettava kayttd kasittaa
esim. laitteen kaytdn likkeiden, toimistojen,
maatalous- ja muiden ammatil-listen yritysten
henkildkunnan keittidtiloissa, seka laitteen
kayton pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata t&ssé ilmoitettuja valmistusmaaria

ja -aikoja.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva C).
Sailyté kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayt-
t6ohje laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Laitteen osat
K&éanna esiin kuvasivut.

Kuva A
1 Sekoitusvarsi
Muovia tai metallia (tyyppimallin mukaan).
Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja lukitse.
Peruslaite
Liitantajohto
Ripustuslenkki
Laitteen seindlle ripustamista varten.
Kaynnistyskytkin
a Normaali nopeus
b Turbo-nopeus
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin k8ynnistyskytkin (a tai b) on painettuna.
6 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.
7 Sekoitusvarren terd
8 Kulho
Kayttdmalla kulhoa véltyt roiskumiselta.
Aseta kansi kulhon padlle, kun kaytat kulhoa
valmiiksi késiteltyjen elintarvikkeiden
sailyttamiseen.
9 Minileikkuri
(erilinen kayttdohje)
Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta.
Minileikkurilla voit kayttaa hyddyksi laitteen koko
tehon, kun valmistat hunajalevitetté (muista
noudattaa ohjeissa annettuja maaria).
LOydat ruokaohjeen minileikkurin kayttdohjeista.

[, HOWON
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Turvallisuusohjeita

A Loukkaantumisvaara

Sédhkédiskun vaara
Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.
Kéayta laitetta vain, kun litant&johto ja laite
ovat moitteettomassa kunnossa.
Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.
Ala j&té lapsia koskaan yksin, jotta he eivat
paase leikkimaan laitteella.
Henkilot (myos lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavét sitd valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttddn
henkiloltd, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen laitteen
kokoamista, aina kayton jélkeen, ennen laitteen
puhdistamista, kun poistut huoneesta tai jos
laitteeseen tulee kayttohairio. Varo, ettd teravat
reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita
litant&johtoa.
Jos laitteen litantajohto vioittuu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sdhkbdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen
korjaukset vain valtuutetun huoltolikkeen
tehtavaksi.
Ala kéaytéa sauvasekoitinta mérilla kasilla
tai tyhjakaynnilla.
Kéyta sauvasekoitinta vain yndessa
alkuperdisvarusteiden kanssa. Varo kun
kasittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua
tybskentelyn aikana.
Varo kéytén aikana, ettei sekoitusvarren ja
peruslaitteen litoskohta uppoa nestesseen.
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa
kuin mit& tarvitset ainesten sekoittamiseen.
Ald aseta sekoitusvartta kuumille pinnoille tai
kayta sité kuumien ainesten sekoittamiseen.
Anna kuumien ainesten jadhtya ennen
sekoittamista vahintaan 80 °C seen!

A Varo terévié terid/pyorivééa
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara

Ald tartu sekoitusvarren terdén. Ald puhdista

terdé paljain kdsin. Kéytd pesemiseen harjaa.

Tarkeda!

Irrota ja kiinnitéd sekoitusvarsi vain laitteen

ollessa pyséhdyksisséa.
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Kaytté

Voit sekoittaa laitteella majoneesin, kastikkeet,

juomat, vauvanruoat, keitetyt marjat, hedelméat

ja vihannekset.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.

Kayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,

valkosipulin, yrttien; ..) pilkkomiseen ja

hienontamiseen minileikkurial

[1] Sauvasekoitin ei sovellu perunamuusin
valmistamiseen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen ensimmaéista
kayttokertaa.

Kuva B

o Kelaa litantajohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen
ja lukitse.

® [aita pistotulppa pistorasiaan.

® Tayta elintarvikkeet sauvasekoittimen
kulhoon tai johonkin muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

m Sauvasekoitin toimii paremmin, kun kasittelet
sekoitettavat ainekset yndessé nesteen
kanssa.

® Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

® Kaynnista sauvasekoitin (hormaali- tai
turboteholle) painamalla haluamaasi
kéynnistyskytkinta.

Yleensa elintarvikkeiden kasittelyyn
suositellaan turbonopeutta.

Kun sekoitat nesteita ja kuumia aineksia,
kéyta normaalitehoa.

m Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin k&ynnistyskytkin on painettuna.

[1] Jotta véltyt roiskeilta, paina varsiosa ensin
sekoitettaviin aineksiin ja kdynnista vasta
sitten laite k&ynnistyskytkimella.

Kytke sauvasekoitin aina pois paalta, ennen
kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

® \/apauta kaynnistyskytkin sekoittamisen
jalkeen.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia
avaamispainikkeita yhta aikaa, jolloin
sekoitusvarsi irtoaa moottoriosasta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kayton jalkeen/puhdistus

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai pese sitéd

astianpesukoneessa.

Ald kdyta hdyrypuhdistinta!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.

® |rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla linalla
ja kuivaa lopuksi.

o Kulhon voit pesta astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Annasekoitusvarren kuivua pystyasennossa
(terayldspain), jotta sisddnpaadssyt vesi valuu
ulos.

[1] Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista lahtee véaria muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi muutamalla tipalla ruokagljya.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml dliya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitda olla huoneenlampdbisial

® | ajta ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
sekoita aineksia, kunnes seos emulgoituu.

® Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myos

majoneesin, jossa kaytetaan vain keltuaista.

Mittaa talldin 6ljy& kulhoon vain puolet ohjeessa

annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunat

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2| vettd

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

® Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmeéksi voissa.
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Lis&4a vesi ja suola.

Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.

® Mausta suolalla ja pippurila.

Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytté voita

® [aita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita sileéksi taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® [aita ainekset kulhoon ja sekoita.

® | isdd sokeria maun mukaan.

Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, liséa

joukkoon jaateloa tai kayta hyvin kylmaa maitoa.

Kierratysohjeita

Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
|

2002/96/EY mukainen merkinta

(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa
puitteet kaytdsta poistettujen laitteiden
palautusoi-keudestaja hyddyntamisesta
ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélté sek& kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myéntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelt,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettéva ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefado para la elabora-
cién de alimentos en cantidades usuales
domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso
doméstico.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato.

En las paginas con ilustraciones se encuentra
una vista general de modelos (Fig. C).

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el apa-
rato a otra persona, acompanelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Vista general del aparato
Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.
Figura A
1 Pie de la batidora
De plastico o metal (segun el modelo
de aparato concreto). Montar y encajar
el pie de la batidora.
Base motriz
Cable de conexion a la red eléctrica
Colgador
Para guardar el aparato en posicion
suspendida.
5 Tecla de conexion
a Velocidad de trabajo normal
b Velocidad de trabajo «turbo»
La batidora esta conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexion (a 6 b).
6 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultaneamente las teclas
de desbloqueo para extraer el pie
del cuerpo de la batidora.
7 Pie con cuchilla

B ON
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8 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso
se evitan las salpicaduras.
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso.
9 Accesorio picador universal
(instrucciones de uso separadas)
En caso de no estar incluido el accesorio
picador en el equipo de serie de su aparato,
lo puede adquirir como accesorio opcional
en el Servicio de Asistencia Técnica.
Con el accesorio picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar en
el pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente). La receta figura en las
instrucciones de uso del accesorio picador
universal.

Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de lesiones!
Peligro de descargas eléctricas

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa

de caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexién o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos. Vigilar a los ninos con objeto de evitar
que jueguen con el aparato.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas

0 que carezcan de suficientes conocimientos
y experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia
de una persona con experiencia o hacer
recibido instruccion practica por la persona
responsable de su seguridad.

Extraer el cable de conexion del aparato

de la toma de corriente antes de armarlo, tras
concluir su uso, antes de limpiarlo, al abandonar
el recinto 0 en caso de averia. No arrastrar

el cable de conexion del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes.

Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ninguin
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucion del cable
de conexién del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante

o de su Servicio Técnico. Las reparaciones

e intervenciones que debieran efectuarse

en el aparato sélo podran ser ejecutadas

por personal técnico cualificado del Servicio

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Técnico Oficial de la marca.

No usar la batidora de varilla con las manos
humedas ni en vacio.

Usar la batidora de varilla sélo con los acceso-
rios originales. Prestar atencion al elaborar
alimentos o liquidos calientes con el aparato.
jLos liquidos pueden salpicar!

No sumergir el aparato en liquidos mas alla
del punto de unién entre el pie con cuchilla

y la unidad motriz.

Se aconseja dejar el aparato conectado sélo
el tiempo absolutamente indispensable para
elaborar los alimentos.

No colocar nunca el pie de la batidora sobre
superficies calientes ni sumergirlo en alimentos
calientes. Los alimentos muy calientes deberan
dejarse enfriar hasta una temperatura minima
de 80 °C antes de procesarlos con la batidora.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/de la rotacion
del motor!
iNo introducir nunca las manos en el pie de la
batidora! No limpiar nunca la cuchilla del pie
con las manos. Ultilizar siempre un cepillo.
ilmportante!
Montar y desmontar el pie con cuchilla sdlo
con el aparato parado.

Manejo del aparato

Para preparar mayonesas, salsas, batidos

y alimentos para bebés, asi como fruta cocida

y verdura.

Hacer purés para sopas.

Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo,

hierbas aromaticas, ..) debera usarse el picador

universal.

m La batidora no es apropiada para preparar
puré de patatas!

® Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

Figura B

® Desenrollar completamente el cable
de conexion del aparato.

® Montary encajar el pie en el cuerpo
de la unidad bésica (batidora).

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar en el vaso o0 un recipiente alto.

[i] La batidora funciona mejor silos alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

® Sujetar la batidora y el vaso.
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® (Conectar la batidora accionando la tecla
correspondiente a la velocidad de trabajo
(normal/turbo) deseada.

Por regla general se aconseja usar el escaldon
turbo para procesar los alimentos.

Para procesar liquidos y alimentos calientes,
usar la velocidad de trabajo normal.

[i] Labatidora esté conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexién.

m Para impedir que se produzcan salpica-
duras durante la elaboracion de los alimen-
tos, pulsar la tecla de conexion sélo una vez
que se ha sumergido el pie del aparato
en los alimentos que se van a elaborar
en el vaso.

Desconectar siempre la batidora antes
de extraerla del alimento elaborado.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.

Tras concluir el trabajo/Limpieza

del aparato

jAtencion!

iNo sumergir la base motriz en el agua!

iNo lavar nunca la base motriz en el

lavavayjillas!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

iLas superficies del aparato pueden resultar

danfadas! No usar agentes frotadores para

su limpieza.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente!

® Limpiar exteriormente la unidad basica con
un pafio humedo. Secarla con un pafo.

® FElvaso se puede lavar en el lavavajillas.

® | avar el pie de la batidora en el lavavajilas
o con un cepillo bajo el grifo de agua.

® Dejar secar el pie de la batidora en posicién
verntical (cuchilla hacia arriba), de modo
que el agua que pudiera haber penetrado,
pueda salir con facilidad.

m Al picar zanahorias, lombardas y productos
similares, se acumula sobre las piezas
de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa de se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando
con un pano.
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Recetas y sugerencias

Mayonesa

1 huevo (yema y clara)

1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

200-250 ml de aceite

Sal y pimienta a discrecion

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar los ingredientes en el vaso.

® Apoyar la batidora sobre el fondo del vaso
y mezclar los ingredientes hasta que
emulsionen.

® FElevar la batidora en funcionamiento
lentamente desde el fondo del vaso hasta
el borde superior de la mezcla y desplazarla
nuevamente hacia abajo, hasta que la
mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa

también se puede preparar sélo con yema

de huevo, empleando en tal caso la mitad

del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

300 gramos de patatas

200 gramos de zanahorias

1 trozo pequeno de apio

2 tomates

1 cebolla

50 gramos de mantequilla

2 | de agua

Sal y pimienta a discrecion

® Pelar los tomates y quitarles las pepitas.

® Limpiary lavar la verdura, cortandola a

continuacion en trozos. Rehogarla en la

mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.

Cocer a fuego lento durante 20-25 minutos.

Retirar el recipiente del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente y hacer

puré la sopa.

Sazonar a discrecion.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Masa para crépes

250 ml de leche

1 huevo

100 gramos de harina

25 gramos de mantequilla derretida

® Poner todos los ingredientes en el orden
sefalado en el vaso y mezclarlos con
la batidora hasta formar una pasta
homogénea y sin grumos.

Batidos de leche

1 vaso de leche
6 fresas de buen tamano
o}
10 frambuesas o
1 platano (cortado a rodajas)
® Poner |os ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.
® Poner azlcar a discrecion.
Consejo practico:
Para preparar un batido de helado, agregar
una bola de helado o emplear leche muy fria.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
- SUropea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Union Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por €l
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

es

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicién mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencién en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente camet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais numa
familia ou em aplicagbes similares e nao para
uso industrial. Utilizacdes semelhantes a um lar
abrangem, p. ex., a utilizagdo em cozinhas para
colaboradores de lojas, escritérios, empresas
agricolas e de outros ramos de actividade, bem
como a utilizagao por clientes de pensdes,
pequenos hotéis e de outras empresas do
género.

Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar.

Nestas Instrugbes de Servigo s&o descritos
diversos modelos. Nas paginas das ilustracdes
existe uma panoramica dos diversos modelos
(Fig. C).

Favor, guardar as Instru¢des de Servigo.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrucdes de servico devem acompanha-lo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustracées.

Fig. A

1 Pé triturador

De plastico ou metal (conforme 0 modelo).

Encaixar o pé triturador no médulo base.

Aparelho

Cabo eléctrico

Suspensao

Para arrumacao suspensa do aparelho.

Tecla de ligacao

a Velocidade normal

b Velocidade turbo

A varinha esté ligada, enquanto a tecla

de ligacéo (a ou b) estiver premida.

6 Teclas de destravamento
Para retirar o pé, premir, simultaneamente,
as duas teclas de destravamento.

7 Lamina do pé do triturador

8 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se 0s salpicos durante a mistura dos
alimentos.
Colocar, no copo misturador, a tampa para
conservagao de alimentos processados.

a HAOWON
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9 Picador universal
(Instrugéo de Servigo separada)
Se o picador universal ndo fizer parte do equipa-
mento de origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é.
Com o picador universal, aproveitara todo
o rendimento aparelho na para a confec¢éo
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas).
Podera encontrar a receita nas instrucoes
de servico do picador universal.

Indicagcbes de seguranca

A Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico
Ligar e utilizar o aparelho somente de acordo
com as indicagdes constantes da placa
de caracteristicas.
Utilizar apenas, se o cabo eléctrico e a maquina
n&o apresentarem danos.
Manter as criancas afastadas do aparelho.
Vigiar as criangas, para evitar que estas
brinquem com o aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre
0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informagdes sobre a utilizagao
do mesmo, por parte de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.
Desligar a ficha da tomada, antes da montagem
integral do aparelho, depois de cada utilizacao,
antes da limpeza, antes de abandonar o local
e em caso de anomalia. Nao deixar que o cabo
passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes.
Se o cabo de alimentacédo deste aparelho
apresentar danos, tera que ser substituido pelo
fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado
para o efeito, para se evitarem situacdes
de perigo. As reparagdes no aparelho devem
ser executadas somente pelos Nossos Servigos
Técnicos.
Nunca utilizar a varinha com as maos humidas
€ nado trabalhar com a varinha em vazio.
A varinha s6 deve funcionar com acessorios
originais. Devera ter cuidado ao preparar
liguidos quentes. Pode haver salpicar durante
a preparagao.
Nao mergulhar o aparelho em qualquer liquido,
acima da zona de unidao do pé com o aparelho.
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Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar
ligado mais tempo que o necessario para

a preparagéo do batido.

Nunca colocar o pé misturador sobre uma
superficie quente nem utiliza-lo para misturar
alimentos quentes. Antes de utilizar a varinha,
deixar arrefecer os alimentos quentes para pelo
menos 80 °Cl

A Perigo de ferimentos devido as
laminas afiadas/accionamento
em rotacéo
Nunca tocar na lamina do pé triturador.
Nunca limpar a lamina do pé triturador com
as maos desprotegidas. Utilizar uma escova.
Importante
Montar e desmontar o pé triturador, apenas
com o aparelho completamente parado.

Utilizagao
Para preparar maioneses, molhos, bebidas
batidas, alimentos para bebés, fruta e legumes
cozidos.
Para passar sopas.
Para picar alimentos crus (cebolas, alhos, ervas
arométicas), utilizar o picador universall
m A varinha ndo é adequada para fazer

a preparacao de puré de batata.

® Antes da primeira utilizag&o limpar todos os
componentes.

Fig. B

® Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

® Encaixar o pé triturador no médulo base.

® Ligar a ficha a tomada.

® Colocar os alimentos no copo misturador
ou noutro copo alto.

m A varinha funciona melhor, se existir
um liquido misturado com os alimentos
a preparar.

® Segurar bem na varinha e no copo.

® |igar a varinha exercendo pressao
na tecla de ligagéo (Velocidade normal/
turbo) pretendida.
De uma maneira geral, recomenda-se
a velocidade Turbo para o processamento
de alimentos. No caso de liquidos e alimentos
quentes, Utilizar a velocidade normal.

m A varinha esta ligada, enquanto a tecla
de ligagéo estiver premida.

[i] Para se evitarem salpicos dos alimentos
a preparar, activar a tecla de ligagao
somente depois da varinha ter mergulhado
nos alimentos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Desligar sempre a varinha antes de a retirar
de dentro dos alimentos.

® Depois da preparagao libertar a tecla
de ligagéo.

® Desligar a ficha da tomada.

® [Exercer pressao na tecla de desbloqueio
e separar o pé do misturador do aparelho
base.

Depois da utilizacao/Limpeza

Atencio!

Nunca mergulhar o aparelho em agua,

nem lavar na maquina de lavar loica.

Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

As superficies exteriores podem sofrer danos.

N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

® Desligar a ficha da tomadal

® Limpar o aparelho com um pano humido e,
de seguida, seca-lo bem.

® O copo misturador pode ser lavado
na maquina de lavar loiga.

® |avar o pé triturador na maquina de lavar
loica ou com uma escova, em agua
corrente.

® Deixar o pé do misturador secar em posi¢cao
vertical (ldmina do pé do misturador para
cima), de modo que agua infiltrada possa
escorrer para fora.

[i] No processamento de por ex. couve-roxa
e cenouras, aparecem manchas de cor
nas pegas de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Receitas e sugestoes

Maionese
1 ovo (gema e clara)
1 colh. de sopa de mostarda
1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
200-250 ml de dleo
Sal e pimenta a gosto
Os condimentos tém que estar todos a mesma
temperatural
® Colocar os ingredientes no copo.
® Assentar a varinha magica na base do copo
e bater os ingredientes até a mistura
emulsionar.
® FElevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.
Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a confec¢ao
de maioneses. Mas, neste caso, adicionar
apenas Mmetade da quantidade de dleo.
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Sopa de legumes
300 g de batatas
200 g de cenouras
1 pedago pequeno de aipo
2 tomates
1 cebola
50 g de manteiga
2 | de agua
Sal e pimenta a gosto
® Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
® Cortar em pedacgos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los
na manteiga quente.
Juntara dgua e o sal.
Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.
Passar tudo com a varinha, até ficar
em puré.
® Temperar com sal e pimenta.
Massa para crepes
250 ml de leite
1 ovo
100 g de farinha
25 g de manteiga derretida
® Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.
Batido de leite
1 copo de leite
6 morangos grandes
ou
10 framboesas ou
1 banana (as rodelas)
® Colocar os ingredientes no copo e bater.
® Adogar a gosto.
Sugestao:

Para um batido de leite, juntar um cubo de gelo

ou utilize leite muito frio.
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Indicac6es sobre reciclagem

hid

Este aparelho esta identificado de acordo
com a Norma Europeia 2002/96/UE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condi¢des para recolha e valorizagéo de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico

em garantia &, no entanto, necessaria

a apresentacdo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragoes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



2ag euxapIoToUpE yia TNV ayopd TG véag
oag auaxsunc amno Tov Oiko BOSCH.

M aurn ala)lsfars HIa povrspva uynArig
TOIOTNTAG OIKIaKI] OUOKEUI].

Mepaitépw mANPoPopieg oXeTiKd e Ta
npoidvra pag 6a Ppeite otnv iIoTo0eAida
Hag.

H napouoa ouokeur| poopiCetal yia v
enegepyaoia mooomTwy, CUVHBWVY yia
TO VOLIKOKUPLO 1] OE M EMAYYEALATIKEG
E£PAPOYEG, TIAPOMOLEG UIE VOIKOKUPLO.
Epapuoyég mapduoleg e VOIKOKUPLO
TEEPIAAMBAVOUV TT. X. TN XPNOM O€ Kouliveq
Yla TOUG UTTAAAAOUG KATAOTNUATWY,
YPaQeiwv, aypoTiKwV Kat AAWV enayye-
MATIKWOV ETIXELONOEWY KABWG KAl TN XPron
and evolKlaoTEG Tavoldv, UKPwV Egvodo-
Xelwv Kal TTapOPoLWV KATAANUUATWY.
Xpnoluorolefte T ouokeur] Yévo yia
TooGTNTEG KAl XpOvoug enetepyaaiag,
OUVNBELG Y1 TO VOIKOKUPILO.
>’ autéq T 0dnyieq xprong neptypdgpovrtat
OLapopa LOVTEAD. ZTIQ OENIDEG IE TIG EIKOVEG
Bploketal pia ouvorttikn drioyn Twv
Slapdpwv povtéhwv (Eikéva C).
MapakaheioBe va QUANGEETE TG 0dnyieq
Xenong. Kata mv napaxwenon mg ’
OUOKEUNG O€ TPITOUG dwote padi tig odnyieg
Xpnone.
Me pia pana
NapakaleioBe v’ avoiEeTe TIG OeAideq e
TIG EIKOVEG.
Eikéva A
1 N6d1 avapigng
MAaoTikd i HETAMIKS (avAloya e TO
HovTéNo). ToroBeTrioTe To MAdL WUiEEP
Kl aPprioTe TO VA KOUUTIWOEL.
Baoikn ouokeun
TpoPodOoTIKO KaAAWSI0
Avdptnon
Ma To KPEUaoua NG CUOKEUNG KaTd ™)
PUAAEN TG, .
5 T[AQkTpo B€0NG o€ AeiIToupyia
a Kavoviki taxdtnta
b Taximrta Turbo
To pi&ep xepdq Bpioketal oe Aettoupyia,
600 gival tatnpévo To TANKTPo B€ong ot
Aettoupyia (an b).
6 MARkTpa amacpdiiong
Ma mv agaipeon Tou nodlou piEep
TAToTE TAUTOXPOoVA Kat Ta SUo MANKTpa
anacPAAoNG.

HWN
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7 Mayaipi modiou avapigng
8 Totripi pigep

H epyaoia péoa oro notrpL wi&ep

eunodilel Ta mroiouara and Ta

avapryvudpeva Tpégiua.

Na ™ eUAaEN Twv eneEepyacpuevmy

TPOPI{LWV TOTIOBETAOTE TO KATAKL OTO

oML UEep.
9 Ko@tng yevikig xpriong

(EexwpLOTEG 0BNYIES XPNONG)
Av 0 KOPTNG YEVIKNG XPriong dev €xel
napadobei pag, urnopeite va Tov
napayyeilete péow TG UNMpPeaoia TEXVIKAG
€EUMNPETNONG MEAATWY.
Me Tov KOPTN YEVIKNG XPIONG EKUETAA-
AeUe0Te TV AP anddoon TG CUOKEUNG
0ag Katd v nMapaokeur] aAsiuuaTog ya 1o
Yol and BouTtupo kal PENL (TNPWVTAG TIq
odnyieq g ouvtayng). Tn ouvtayn 6a v
Bpelte o 0dnyieg XProNG Tou KOPTN
YEVIKNG XPNone.
Ymodei&eig acpaleiag

Kivduvog Tpauuartiouou
Kivduvog nAektponAnéiag

ZUVOEETE KAl XPNOWOMOIELTE TN OUCKEUN
Hovo oUppwva e Ta oTolxeia ou divovtat
oTnVv mvakida Turou autng.
Xpnouorolelte T ouokeun povov, étav
QUTT| KAl TO TPOPOJOTIKS KAAWDIO dev
napouctdfouv BAGREG.
Kpatdre ta tadid pakpld and tn ouokeun.
ErupAénete Ta mawdld, yla va eunodioTel, To
raryvidL pe m ouokeun.
Mpdowrna (ermiong nadld) pe CWUATIKEG
dlaTapaxég ot algbnoelg 1 MElwUEVN
VOIJTIKI] IKQVOTNTA 1 UE EMELYN TEPAG Kat
YVWoewv dev PEMEL va xelpilovtal
OUOKeUN, eKTOG av eruPBAEMovVTaAL 1) eixav
Kataroruotel oXeTIKA [le TN CUOKeUY] and
TPAoWTO, UEUBUVO Yyla TNV aopAAeLd TOUG.
Bydlete 10 @I and mv nplca TPV ™
OUVAPHOAGYNOT, META artd KABE xPnom),
TIPWV TOV KABAPLOUS, TPOTOU eyKATAAEPETE
T0 dwATLO Kal o€ Tepirttwon BAAPRNG. Mn
PEPVETE TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO OE EMAP
Me axunEEg AKPEG 1 UE KAUTEG ETLPAVELEG.
H aMayn Tou TpopodoTikoU Kahwdiou, dtav
autd napouactddel karota BAAGRN, erutpene-
Taiva yiverat uévov and Tov KATaokeuaoTr 1
v avtioTolyn urnpeoia TeXVIKNG eEunnpe-
mong meAatwv fj arnd KAatdAANAa KatapTi-
OHEVO TIPOOWITO, WOTE VA ArOPEUYOVTaL OL
Kivduvol. Ot ETIOKEUEG OTN OUCKEUY) TIPEMEL
va avatiBevTal oy unnpeaoia TeXVIKNG
€EUTNPETNONG TWV TEAATWV [1AG.
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Mn xpnotuoroleite To PMAEVTER/UEEP XELPOQ
HE BPEYHEVA XEPLA KAL LNV TO AELTOUPYELTE
XWPLG popTio.
Netrroupyeite To PMAEvTEP/UEEP XEWPOG povo
He Ta auBevtikd egaptriuata. NMpooox katd
mv enegepyaoia KAUTWV uypwv. Kard v
eneEepyaoia uypwv Uropouv va
dnoupynBoulv rutoNopata.
Mn BuBiCete Tn cuokeun p€oa oe uypPO TIAVW
and To onpelo ouvdeong Tou Todlou
avAapEng |e T BAOIKY) GUOKEUN.
2aG OUVIOTOULE VA YNV AQr|VETE TIOTE TN
ouokeun va SouAeUelL IEPLOOATEPO art’ OTL
xpewadetal yla v eneEepyacia Twv
TPOPILWV TTIoU BEAETE va avapiEeTe.
Mnv anoBéTeTe To OTEAEXOG QVAMIENG TIOTE
endvw o€ KAUTEG EMPAVELEG OUTE va TO
XPNOWIOTIOLETE Y1 TNV avAIEN TIOAU KauTwv
TPOoPiuwv. Mpiv TV eneepyaoia KAUTWV
TPOPIUWV e TO UMAEVTEP XELPOG APriveTe TA
KQUTA TPOPIUA VA KpUWVOUV Afyo, WOTE N
Bepuokpacia va unv Eenepvd toug 80 °Cl
A Kivduvog Tpauuarioyou amo T1i¢
KOQTEPEG AUEG/TNV ITEPIOTPEPO-
Hevn Kivnon
Mnv rudvete note To uaxaipt oro rnodt
avauéng. Mnv kabapilete noTe To Uaxaipt
Tou rodlou avduténg ue Ta xepla yuuvd.
Xpnowuoroteite Bouptoa.
Znuavriko!
TortoBeteite Kal apalpeite To Modl
avauéng UOvo e aKIvnNTOMOINUEVN TN
OUOKeUN.

Xeipiopog

a mv avapiEn/moAtornoinon uaylovezas,

OQATOWV, KOKTEIN Kal pocpnuam)v TIABIKWV

TPOPWV, BPACUEVWY GPOUTWV Kal

AQXQVIKWV.

Na v noAtomnoinon counag.

Ma 1o KOYOo/TPPIHO VWTWV TPOPUwWY

(KpeUMUBLIa, OKOPDA, apwHaTIKA XOPTA, ..)

XPNOWOTIOLE(TE TOV KOPTT YEVIKNG XPriong!

[i] To pi&ep Sev eivar KATGAMNAO yia v
TIaPACKEUT| TTIOUPE TIATATAG.

e [pwmyv TPWTN XPrion kabapilete SAata
HeEN.

Eikéva B

® =ecTUAiyeTE TEAE(WG TO KAAWDIO.

® TormoBetrioTe To MAdL UEEP 0N BAOIKN
OUOKeUN Kal aprioTe TO VA KOUUTIWOEL.

® Bdlete 10 i1 oV TipiCa.
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o BdA\te Tatpduua péoa oto notpt pikep
1 og dA\\o UYnAS 60)(810

[i] To pmiévep xelpdq Aertoupyel
Ka)\urepa otav ota aneﬁspya(opsvo
TPOPYIa Undpxel kAmoto uypd.

o Kpamote To PrAévtep/UEep xelpdg kal
TO TOTPL YEPQ.

® O£TeTE TO UMAEVTEP XEWPOG OE
Aeltoupyia, TaTwvtag To embuunTé
TI\KTPO B€ong o€ Asttoupyia (Kavovikn)
Tayutnta/Taxumrta Turbo).
evikd n TaxUtnta ToUpUIo CUVICTATAL YIa
™mv enegepyaoia TpoPpiuwy. Ze uypd Kat
KQUTA TPOPIUA YIOl AVAULEN
Xpnomonomena Vv Kavovikr| TaxUmta.

[i] To |JlESp XEPOQ BpcheTal oe Aettoupyia,
600 glval TaTNUEVO To MAKTPO BEoNG o
Aettoupyia.

[i|Mava apnoéloara Ta nlrowouam anod
TA QVAULYVUOHEVA TPOPIA, TATIOTE TO
TI\AKTPO B€ong oe Asttoupyia, apou
Bubioete To OSL piEep péoa ota
avauyvudueva Tedeua.

Mpotou BydAete To EDL UiEep amnd Ta
avapryvuéueva TpéQLua, To BETeTE
ndvtote ektdg Asttoupyiag.

® Metd mv enekepyaoia aprivete
€AelBepo TO MANKTPO BEoNG oe
Aettoupyia.

e TpaBdre To @Ig and v pida.

e [lamote Ta MANKTPA anacPAong Kat
ndpte TO TAdL avapEng arno T BACIKN
ouokeun.

Metd Tnv epyacia/Kabapiopog

IMpoooxrj!

Mn BuBioete notE N Baoikr) CUCKEUN UETA

o€ VEPO OUTE va TNV MAUVETE OTO MAUVITPLO

rmdrwv.

Mn Xpnozuonozrjosrs aruomeapw'n?’

OL erupdveleg uropouv va urnooTouv

pBopeg. M xpnouonoieite pgoa

KaBapiouou rou xapdlouv.

e TpaBdre To PIg and Tnv pica!

® 2kouriote TN BACIKA CUCKEUY] TIPWTA UE
Bpeyuévo ravi kal ot CUvEXEL e
oTeyvo va OTEYVWOEL

e To notmpt avauiEng mMAévetal oTo
TIAUVTTPLO TUATWV.

® TomddL avApENg MAEVETAL OTO TIAUVTAPLO
rudtwv 1] Hropel va kabaplotel pe
Bouptoa kdtw and Tpexoupevo vepo.
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o Aprvete To nédL avAuigng oe dpbla B€om
va oTeEYVWOEL (Laxaipt modlol avauEng
TPOG TA MAVW), WOTE VA Propel va
€EENDEL TO vePO TIOU TUXOV EXEL
JlelodUoelL

[1] Katd mv eneepyaoia m. X. KOKKvou
Adxavou Kal KaPOTWV EMEPXETAL XPWOM
oTa MAACTIKA Jépn, N orola propel va
QATTOMIAKPUVOE( UETA UE EPIKES OTAYOVEG
Aadou payntou.

ZUVTayEG Kal OUHBOUAEQ

MayiovéZa

1 aByd (kpdkog kal aoTpddt)

1 K.0. pouoTdpda

1 KOUT. ooumnag XUHUdg Aepoviou 1 EUdL

200-250 ml A&3t

ANdTL, mnépl KaTd mpoTiunon

Ta UNikd Tipénel va €xouv v dla

espHOKpGOla'
BdAte Ta UNKA p€oa oTO 60)(810

® Bd\te 1o pmévtep xepdq péoa oTo
doxelo, woTe va akoupmndel oTov MATo
TOU KAl QvaKaTEYTE TA UAIKA, PEXPL Va
yoAakTwparornonBel To uiyua.

® AVOONKW®WOTE TO AVARUEVO UMAEVTER
apyd wg My Ndvw AKEN ToU UiYATog Kat
Eavakatedote 1o, PEXPL va elval EToLun
n payovéda.

ZupBouAn: ZUUPWVA LE AUTH TN CUVTAYY

MIopeiTe va MapacKeUAoeTe €Miong

paytovéla Hovo e KpOKoug aBywv. Ztnv

nepimrwon autr xpnotuoroleire SUwg Pévo

™ o) oodtmnra Aadiou.

Zouma Aayavikwv

300 g matdreq

200 g kapdta

1 KPS KOUUATL GEAEQL

2 VTOUATEG

1 KPEUMUDL

50 g Boutupo

2l vepd

ANATL, TUMEPL KATA TPOoTiNoN

® =epAoudioTe TIG VTOUATEG KAl APALPETTE
Toug oTdPOUG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Koyte Ta kabaplopéva kat TAUpEVA
AQXQVIKA O€ KOMUATLA KL OOTAPETE
Ta 0To Kauté BoUTupPO.

o [lpooBéate vepd kal alatioTe.

o Agnote ta va Bpdoouv dAa padi ya
20-25 Aermrd.

e T[ldpte v katoapoia and m ewtid.

o [loAtorolr\ote T oouma [e TO PMAEVTEP
XEPOQ HETA OTNV KatoapoAa.

o KapukeUoTe e aAdTL Kal TUrépL.

Z0pn yia Kpémeg

250 ml ydha

1 apyé

100 g aAelpL

25 g Aelwpévo kpUo Boutupo

® BdAte OAa ta UNIKA pe T oelpd TIou 0ag
divoupe péoa oto doxelo kal avakateYte
TA E TO PMAEVTEP XELPOG a€ JUN.

Pogruara pe yaha (MIAKOEIK)

1 momptL YAha

6 HEYANEG PPAOUAEG

I

10 ppapnoudl

1 pravdava (KOPUEV OE PETEQ)

® BdAte Ta UNKA péoa oto doxelo Kat
avaui€re ta.

® [poobEate Katd mpoTiuNnon Aiyn
Zaxapn.

ZupBouln:

Ma kdBe PAKOEIK TIPOoBETTE €va TTAYAKL T

XPnoluoromoTte oAU Kpuo ydaha.

Andoupon

H guokeun €xel onuavOel cuppwva pe
v Eupwraikr| odnyia 2002/96 E. K.
TEPi NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIAALWV CUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

H odnyia divel To mMAaiolo yia myv oe
OAn v enikpdrela g E. E. .oxUouoa
niapalapr] kat a&lomoinon Twv NMawv
OUOKEUWV ard ToV TIWANT.

Ma mANpo@opleq OXETIKA [e TOUG emikalpoug
TPOMOUG andouponq aneubuvBeite 0To eBIKO
KATAoTNUa, art’ 4rou ayopdoarte T CUCKEUN
1 otn AnoTIKY 1) KowoTikr) Apxr| Tou Tmou
Katolwkiag oag.
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OPOI EITYHZHZ

1. H eyyUnom nap€xetal yia EIKOOITE0EPI
(24) prveg, ané v npepopnvia ayopd
NG OUCKEUNG TIOU QVaYPAPETAL TN
Bewpnpévn cmoéelﬁr] ayopdg (deAtio
NQVIKAG nw)\nonq 9] Tlpo}\oylo)

Ma mv napoxr Mg eyyunong anarteitat
n enidelEn mg Bewpnuévng anddelEng
oyopc’lq.

2. H etaipia, péoa ota o mdavw Xpovikd
opla, oe TiepimTwon TANupe oUg
Aertoupyiag ™Gg oUoKeUNg, avalapBAvel
TNV unoxpgwon enavagopdq oe oualn
AEITOUPYIa KAl TNG QVTIKATAOTAONG KABe
TUXOV EAATTOHATIKOU HEPOUG, (TTANV TWV
QVOAWCIWY Kal Twv eurtabwy, onwg Ta
YUGAIVa, OL AQITITOEG K.ATL.) EQGOOV QUTY|
TPOEPXETAL ATO TNV KATACKEUN KAt OXL
Qrd MV Kakr) Xpnoyionoinon, my
AavBaopEvn £YKATACTAOT, TNV W Tripnon
TWV OdNYLWV XProng, TNV AKATAANAN
ouvtpnan, Ty eneppaoT) pn
£E0UOLOSOTNUEVWV TIPOCWTTIWV
1 e€wyeveig mapdyovteg Onwg NAEKTPIKEG
QVTISPACELG K.ATL. TNV TIEQ(TTWOT Tou
n etaipia 8l501'[0ln98l Yia TNV MANPUEN)
)\elroupyla psm mv ndpodo sEaur]vou
arté v ayopd g, Bewpeltat ot
1 ouoKkeuN kKatd v napddoor] TG oTovV
TeAIKO KaTavalwTr) Aettoupyouoe
Kavovikd kat étLn BAARN dev opelleTal o
ENATTWUATIKOTITA TNG EKTOG AV O TEAKOG
KatavaAwTr|g arodei€el To avtibeto.
Katd mn didpkela g eyyunong
TapéxovTal SwEedv TO AVTAAAKTIKG,

1 €pyaoia emokeunq Kat 1 JETaPpopd TG
ouokeunq (av autd kplBel anapaitnTto)
oTa ouvepyeia Tng etalpiag.
Onawadnnote AN agiwon anokAeieTat.

3. H eyyunon dev 1oxUel o€ mepirtwon
TIPAYATOTOMONG EMIOKEUWVY 1] YEVIKA
TIAPEPRACEWY N EEOUCLOSOTNUEVWY ATl
TV €TAIPEN TIPOCWTIWV OTI CUCKEUY).

4. H kdBe eruokeun 1j avtikardoTaon
eAATTWUATIKOU PEPOUG Sev Mapateivel To
XPOV0 NG eyyunone.

5. EEapmuata kat UAIKE Ttou
avtikadlotovTal katd m didpkela mg
€yyunong enoTPEPovTal OTo CUVEPYE(D.

36

6. H gyyunom nadel va .oxUel anod n oTyun
TIOU 1 KUPLOTINTA TNG CUOKEUNG
petaBiBaotel oe TpiTo Mpdowno and Tov
ayopaot.

7. AN\ayn TnG CUOKEUNG Yivetal pévo oty
nieplirtwon mou dev eivat duvat
n emudépbwon .

TnpouUue To SKalwUa aAay®V.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin
sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diikkanlarin, burolarin, giftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiicik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar

ve sureler igin kullaniniz.

Bu kullanma kilavuzunda farkl cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farkli modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim C).
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayr saklayiniz. Cihazi baska birine
verecek veya satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Resim A
1 Kanstirma ayagi
Plastikten veya metaldendir (cihaz
modeline baglh). Karistirici ucu cihaza
takilmal ve yerine oturmasi
saglanmalidir.
Ana cihaz
Elektrik kablosu
Asma diizenegi
Cihazin asilarak muhafaza edilmesi igin
kullanilir.
5 Calistirma (acma) tusu
a Normal hiz
b Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu
suirece, cubuk mikser (el blenderi)
aciktir.

hWN
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6 Cozme tuslarn
Karistirma ucunu c¢ikarmak icin, her iki
kilit acma tusuna ayni anda basiimalidir.
7 Kangtirma ucu bicagi
8 Mikser kabi
Karistirma kabi iginde galisiimasi, karisti-
rilan maddenin etrafa sigramasini onler.
Kapad, islenmis besinleri muhafaza
etmek igin karistirma kabinin {izerine
kapatiniz.
9 Genel dograyici
(aynca verilen kullanma kilavuzu)
EgJer genel dograyici cihazin teslimat
kapsamina dahil degilse, yetkili servis
lizerinden ismarlanabilir.
Genel dograyici ile, ekmek lstiine siirmek
icin balll tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam giictini ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde). Bu tarifi genel dograyici-
nin kullanma kilavuzunda bulabilirsiniz.

Giivenlik bilgileri

A Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi
Cihazi sadece gii¢ kaynaginin tip levhasi
lizerindeki bilgilere gore baglayiniz ve
calistinniz.
Sadece elektrik kablosunda ve cihazda
herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.
Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.
Cocuklarin cihaz ile oynamamasina dikkat
ediniz.
Viicutsal hassashgl azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince
bilgi sahibi olmayan kisilerin (cocuklar
dabhil), cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;
bu kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullanimi hususunda yeterli egitim
gordiilerse, kullanma izni veriniz.
Monte etmeden once, her kullanimdan
sonra, temizleme isleminden once, cihazin
kullanildigi yer terk edilmeden 6nce ve bir
hata durumunda, elektrik figini gekip prizden
cikariniz. Elektrik kablosunu keskin kenarlar
ve sicak ylzeyler lizerinden gececek sekilde
cekmeyiniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek
icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi
bir hasar oldugu zaman, sadece (iretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir
uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
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Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir
tehlike olusmasini dnlemek icin, sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapilmalhdir.
El blenderini islak eller ile kullanmayiniz
ve bos calistirmayiniz.
El blenderini sadece orijinal aksesuarlar
ile calistinniz. Sicak sivi islenmesinde
dikkatli olunmaldir. Sivilar islenirken etrafa
sicrayabilir.
Cihaz, kanstirma ayagi ile ana cihazin
birlestigi yeri asacak sekilde sivi maddelerin
icine sokmayiniz.
Cihazin, kanstirilacak besinlerin islenmesi
icin gerekli zamandan daha uzun agik
tutulmamasi tavsiye edilir.
Karistirma ucunu kesinlikle sicak ylizeyler
Uzerine koymayiniz veya karistirilacak sicak
malzeme iginde kullanmayiniz. Kanistirlacak
sicak malzemeleri mikser ile islemeden
once, asg. 80 °C sicakliga kadar sogumasini
sa@layiniz veya bekleyiniz!
Keskin bicaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur
Karistirma ayagindaki bicag! kesinlikle
tutmayiniz. Karnistirma ucu bigagini ¢ciplak
eller ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi
igin firga kullaniniz.
Onemli!
Karistirma ayadini sadece cihaz dururken
cihaza takiniz ve gikariniz.

Kullanilmasi

Mayonez, sos, karisik icecekler, bebek

mamalari, pisiriimis meyve ve sebzeler

kanistirmak.

Corba piirelemek icin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu

baharatlar) dogramak/kiymak icin umumi

dograyicry! kullaniniz!

[i] Cubuk mikser (el blenderi), patates
piresi hazirlamak icin uygun degildir.

® Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce,
tim parcalarn temizleyiniz.

Resim B

® FElektrik kablosu tamamen aciimalidir.

e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® FElektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri karistirma kabina veya baska
bir yliksek kaba doldurunuz.
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[i] islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, blender daha iyi calisir.

® El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz
(Normal/Turbo hiz).

Genel olarak besinlerin islenmesi igin
turbo hizin kullaniimasi tavsiye edilir.
Karistinlacak sivi ve sicak malzemelerde
normal hizi kullaniniz.

m Ana salter (a veya b) basili oldugu
siirece, cubuk mikser aciktir.

[i] Kanistirilan besinin sigramasini 6nlemek
icin, ana saltere (acma/kapatma salteri)
ancak karistirma ucu karistirilacak
besinin icine sokulduktan sonra basiniz.
Cubuk mikseri (el blenderini) daima,
karistirma ucunu karistirilan besinin
icinden ¢ikarmadan once kapatiniz.

® Besinleri isleme siiresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

® FElekirik figini ¢gekip gikariniz.

e Kilittemeyi ¢ézme tuslarina basiniz ve
karistirma ucunu ana cihazdan cikariniz.

Kullanma sona erdikten sonra/
Temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve bulasik makinesinde yikamayiniz.

Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

® Karnstirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firga ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

e Karnstirma ucunu dik konumda
(kanistirma ucu bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri
olusur ve bu renk degisimleri birkag
damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.
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Tarifler ve yararh bilgiler

Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasi§l hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

AQiz tadiniza goére bir miktar tuz ve karabiber

Malzemelerin sicaklidi ayni olmaldir!

® Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

® FEl blenderinin ucunu kabin dibine
oturtunuz ve karisim homojen bir kivama
varincaya kadar, malzemeleri karistiriniz.

® Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
kansimin Ust ylzeyine kadar kaldiriniz
ve tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gore, sadece

yumurta sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz.

Fakat bu durumda, bildirilen yag miktarinin

sadece yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi

300 g patates

200 g havug

1 kiiclik kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyagi

21su

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve karabiber

® Domateslerin kabugunu soyunuz
ve cekirdeklerini gikariniz.

® Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyagi icinde,
hafif ateste buguda pisiriniz.

® Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20—25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

® El blenderi ile corbayi tencere icinde
pure seklinde eziniz.

e AJiz tadiniza gore tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Krep (crépes) hamuru

250 ml siit

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tium malzemeleri yukaridaki siraya gore
kabin igine doldurunuz ve muntazam
bir hamur olacak sekilde karistiriniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Sutlu icecekler

1 bardak siit

6 tane blytk gilek

veya

10 ahududu veya

1 muz (dilimlenmis)

® Malzemeleri kabin igine doldurunuz
ve karistiriniz.

® AQiz tadiniza gore seker ilave ediniz.

Yararh bilgi:

Sitlu icecek (milk shake) yaptiginizda,

bir top dondurma da ilave ediniz veya

cok soguk siit kullaniniz.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE) ile
ilgili, 2002/96/EG numarah Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin
geri alinmasi ve degerlendiriimesi
icin, AB dahilinde gecerli olan bir
uygulama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi i¢erisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi satin
aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla but(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginudur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tlketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurltgi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 e e
Umraniye 34770- Istanbul Bosch S Tema ety 86095 33063010
Tel . (0216) 528 9000 Bosch MUtk robotu B7042 13072010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tomimeaame™ 85102 398,301
Bosch S ek 86007 59085010
09 . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  ElRior S Masas: 87585 75025010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Deg & Suptrees: Sai03 29673010
D-81739 Miinchen Bosch ST SSHinendirici o7i83 12073010
Phone: +49 (89) 4590 01 Boceh  Ninse etor Shssr 05.06:3010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym

do domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikéw sklepéw, biur, zaktadow rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak rowniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktére sa typowe dla gospodarstwa
domowego.

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rézne modele.
Na stronach z rysunkami zamieszczony jest
przeglad réznych modeli (rysunek C).
Instrukcje obstugi prosze starannie przechowy-
wac. Prosze przekazac instrukcje obstugi wraz

z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek A
1 Koncowka miksujaca
Z tworzywa sztucznego lub z metalu zaleznie
od modelu. Koncéwke miksujgca natozy¢
i zatrzasnac.
Korpus urzadzenia
Elektryczny przewod zasilajacy
Wieszak
Do przechowywania urzadzenia na Scianie
W pozycji wiszacej.
5 Przycisk wtacznika
a normalna predkos¢
b predkosé turbo
Blender jest wigczony tak dtugo, jak dtugo
przycisk (a lub b) jest wcisniety.
6 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujacej nacisnac
rownoczesnie obydwa przyciski zwalniania
blokady.

ArON
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7 NOz koncowki miksujacej
8 Pojemnik miksera
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu miksowanych produktow.
Do przechowania przygotowanych produktow
natozy¢ na pojemnik pokrywke.
9 Rozdrabniacz uniwersalny
(oddzielna instrukcja obstugi)
Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy do
zakresu dostawy, mozna go zamoéwi¢ w punkcie
zakupu urzadzenia lub w punkcie serwisowym.
Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersalnego
wykorzystywana zostaje petna wydajnosc
urzadzenia przy przygotowywaniu masta
miodowego (przestrzegajac podany przepis).
Przepis dotaczony jest do instrukcji obstugi
rozdrabiniacza uniwersalnego.

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia
Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym

Urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi

na tabliczce znamionowe;j.

Nie podtaczac¢ urzadzenia, jezeli elektryczny

przewod zasilajacy lub urzadzenie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Dzieci nie pozostawia¢ bez nadzoru, aby zapobiec

zabawie urzadzeniem.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob

(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych albo nie posiadajacych
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
bedg one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem
lub zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu
urzadzenia przez osobe, ktora odpowiada za ich
bezpieczenstwo.

Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego przed

przystgpieniem do montazu, po kazdym uzyciu,

przed przystgpieniem do czyszczenia, przed
opuszczeniem pomieszczenia i w przypadku
awarii. Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu
zasilajgcego o ostre krawedzie ani gorace
powierzchnie.

Aby unikna¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia

przewodu zasilajgcego nalezy zlecic¢ jego wymiane

wytacznie producentowi albo jego autoryzowa-
nemu serwisowi lub specjaliscie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach.

Naprawy urzadzenia mozna przeprowadzi¢ tylko

W naszym autoryzowanym punkcie serwisowym.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Blendera nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani
wigczac na biegu jatowym.
Blender uzywac tylko z oryginalnym
wyposazeniem. Zachowaé ostroznos¢ podczas
miksowania gorgcych ptynow. Plyny moga sie
rozpryskiwa¢ podczas miksowania.
Koncowki miksujacej nie wolno nigdy zanurzac
w ptynach powyzej miejsca potaczenia z korpusem
urzadzenia.
Zaleca sig nie pozostawia¢ wtgczonego urza-
dzenia diuzej niz to konieczne do odpowiedniego
zmiksowania produktow.
Koncowki do miksowania nie wolno nigdy stawia¢
na goracych powierzchniach ani wktada¢ do
goracych produktéw przeznaczonych do mikso-
wania. Gorace produkty przeznaczone do mikso-
wania schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80 °C,
a dopiero potem miksowadc!
A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajagcym
sie napedem
Nie dotyka¢ noza koncowki miksujaceyj.
Noza koncowki miksujacej nie czysci¢ gotymi
rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.
Wazne!
Koncowke miksujgcg naktadac i zdejmowac
tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest wyfaczone
a naped nieruchomy.

Obstuga

Do miksowania majonezéw, sosow, napojow,

potraw dla niemowlat, gotowanych owocéw i

warzyw.

Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania/siekania surowych produktow

spozywczych (cebula, czosnek, ziofa i jarzyny, ..)

stosowaé rozdrabniacz uniwersalny!

m Blender nie nadaje sie do przygotowania
ziemniakéw purée.

® Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszystkie
czesci.

Rysunek B

® Elekiryczny przewod zasilajgcy rozwinac
catkowicie.

® Koncéwke miksujaca natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasnagc.

® Wiyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Produkty wtozyé do pojemnika lub innego
wysokiego naczynia.

m Blender pracuije lepiej, jezeli wsrod produktow
przeznaczonych do miksowania znajduijg sie
rowniez ptyny.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Mocno trzymac blender i pojemnik.

® Wigczyc blender poprzez nacisniecie
odpowiedniego przycisku wtgcznika
(predkos¢ normalna/turbo).

Do przygotowania produktéw spozywczych
zaleca sie zasadniczo stosowac predkosé
turbo. Do miksowania ptynéw i gorgcych
produktow stosowac predkos¢ normalna.

m Blender jest wigczony tak dtugo, jak dtugo
wecisniety jest przycisk wtacznika.

m Aby zapobiec rozpryskiwaniu produktéw,
przycisk wigcznika nacisna¢ dopiero wtedy,
gdy koncowka miksujaca zanurzona jest
w produktach przeznaczonych do
miksowania.

Blender wytaczy¢ zawsze przed wyjeciem
koncoéwki miksujacej z rozdrabnianych
produktow.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wiacznika.

o Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i zdjac
z blendera koncowke miksujaca.

Po pracy/czyszczenie
Uwaga!
Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢
w wodzie ani my¢ w zmywarce do naczyn.
Nie wolno stosowac urzadzenia czyszczacego
strumieniem pary!
Powierzchnia urzgdzenia moze ulec uszko-
dzeniu. Nie stosowac zadnych szorujacych
Srodkdw czyszczacych.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego!
® Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng scierka
a nastepnie wytrze¢ do sucha.
® Pojemnik miksera mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.
® Koncowke miksujaca umy¢ w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezaca woda.
® Koncowke miksujaca suszy¢ w odwrotnej
pozycji (nozem do gory), aby woda, ktdra
dostata sie do koncowki, mogta wyptynac.
m Przy obrébce np. czerwonej kapusty
i marchewki pozostajg przebarwienia
na elementach z tworzywa sztucznego,
ktore mozna usuna¢ kilkoma kroplami
oleju jadalnego.

43



pl

Przepisy i wskazowki

Majonez

1 jajko (zottko i biatko)

1 tyzka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oliwy

sol, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg samag

temperature!

® Skiadniki wiozy¢ do pojemnika.

® Koncowke miksujaca przytozy¢ do dna pojem-
nika i wymieszac sktadniki az do utworzenia
gtadkiej konsystencji.

® Wigczony blender przesuwac powoli do gomnej
warstwy mieszaniny i znowu powoli zanurzaé
az majonez bedzie gotowy.

Wskazoéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowac¢ majonez z samych zottek.

Witedy prosze uzyc¢ tylko potowe podanej ilosci

oleju.

Zupa z warzyw

300 g ziemniakow

200 g marchewki

1 maty kawatek selera

2 pomidory

1 cebula

50 g masta

2 | wody

sol, pieprz do smaku

® Pomidory obrac¢ ze skorki i usuna¢ pestki.

® Oczyszczone i umyte warzywa pokroic

na kawatki i dusi¢ na rozgrzanym masle.

Dodac¢ wode i posolic.

Wszystko gotowac¢ 20-25 minut.

Zdjac gamnek z pieca.

Zupe zmiksowac blenderen w garnku na purée.

Przyprawic¢ solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

250 ml mleka

1 jajko

100 g maki

25 g stopionego, schtodzonego masta

® Wszystkie sktadniki wiozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika i miksowac
az do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne

1 szklanka mleka

6 duzych truskawek

albo

10 malin albo

1 banan (pokroi¢ na plasterki)
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® Sktadniki wiozy¢ do pojemnika i miksowac.
® Postodzi¢ do smaku.

Wskazoéwka:

Aby otrzymac¢ mleczny shake nalezy dodac gatke
lodow lub bardzo zimne mleko.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE

oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
W 2005r.,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzag
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skfadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sa
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegoéinych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalo minéségd, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciodkat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szerl mennyiségek feldolgozasara kesziilt.

A haztartasokhoz hasonlo felhasznalasnak miné-
sil példaul az lzletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhatd
munkahelyi konyhakban torténd hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakoéplletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak

a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

Jelen hasznalati utasitasban kilonbdzé modelleket
irtunk le. A képes oldalon a kiilénbéz6 modellek
attekintése lathaté (C abra).

Keérjlk, érizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjiik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A késziilék részei
Kérjlik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

A abra

1 Keverd
Mdanyag vagy féem (modelltdl fliggéen).
Tegye fol a keverét és kattintsa be.

2 Alapgép

3 Halozati kabel

4 Felfliggesztés
A készlilék felfliggesztett tarolasahoz.

5 Bekapcsolé gomb
a Normal sebesség
b Turbo-sebesség
A rud-mixer addig van bekapcsolva, ameddig
a bekapcsold gombot (a vagy b) lenyomva
tartja.

6 Nyito-nyomogombok
A keverd levételéhez egyszerre nyomja meg
a nyité-nyomogombokat.

7 Kés a keverélabon

8 Turmixpohar
A turmixpohar hasznalataval megakadalyozza
a turmixolando anyagok szetfroccsenéseét.
Tegye a fedelet a keverépoharra, hogy
a feldolgozott anyag a poharban maradjon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9 Univerzalis aprito

(mellékelt hasznalati utasitas)
Ha az univerzalis apritod nincs a normal tartozékok
kozott, akkor megrendelhetd a lUgyfélszolgalatnal.
Az univerzalis apritét kenyérre kenheté mézes
krém készitéséhez maximalis keészilékteljesitmeny
mellett hasznalja (a recept utasitasai szerint).
A recept megtalalhato az univerzalis apritd
haszndlati Utmutatojaban.

Biztonsagi utmutato

A Sériilésveszély

Aramiités veszélye
A készlléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse.
A csatlakozovezetéknek és a késziiléknek
sérlilésmentesnek kell lennie.
Ne engedjen gyerekeket a keszilék kozelébe.
Ugyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak
a készllékkel.
Ne engedije, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal él6 vagy hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezd személyek (gyerekek) kezeljék
a keszlléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk
vagy egy a biztonsagért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a készlilék hasznalatat
illetéen.
Osszeszerelés el6tt, minden hasznalat utan,
a tisztitas megkezdése elétt, valamint miel6tt
elhagyja a helyiséget, és a készulék meghibaso-
dasa esetén, huzza ki a dugds csatlakozot.
A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles
széleken vagy forré fellileten.
Ha a készlilék csatlakozdvezetéke megseérl,
akkor azt a gyartéval vagy annak ligyfélszolgala-
taval vagy hasonloan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkeriilése érdekében.
A készlilék javittatasat csak a vevészolgalatunkkal
végeztesse.
A rudmixert ne fogja meg nedves kézzel, és ne
jarassa uresben.
A rudmixert csakis az eredeti tartozékokkal
hasznalja. Vigyazzon a forré folyadékok
feldolgozasakor. A folyadék kifroccsenhet.
A keverd és az alapgép csatlakozasa felett ne
meritse a készuléket folyadékba.
Javasoljuk, hogy a készlleket soha ne hagyja
hosszabb ideig bekapcsolva, mint amennyi idé
a turmixolando anyag feldolgozasahoz sziikséges.
A keverét soha ne tegye forrd felliletre és ne
meritse forrd turmixolandé anyagba.
A forrd turmixolandé anyagot a mixerrel valo
feldolgozas elétt legalabb 80 °C-ra hagyja lehilni!
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A Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtémii miatt

Soha ne nydljon a keverén Iévé késhez.

Soha ne tisztitsa a keverélabon Iévé kést

puszta kézzel. Hasznaljon kefét.

Fontos!

A keverét csak akkor tegye fel vagy vegye le,

ha a gép all.

A késziilék kezelése

Majonéz, szoszok, mixelt italok, bébiétel, f6tt

gyumolcs és zoldseég turmixolasara.

Levesek pépesitéséhez.

Nyers élelmiszerek (hagyma, fokhagyma,

fliszernévenyek) apritasara az univerzalis apritot

hasznalja!

m A rad-mixer nem alkalmas burgonyapuré
készitésére.

® Az elsd hasznalat el6tt az Osszes alkatrészt
tisztitsa meg.

B abra

® A elektromos csatlakozokabelt teljesen
csavarja le.

® Tegye fol a kever6t az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a halézati csatlakozodugot.

® Toltse az élelmiszert a keverépoharba vagy
egy masik magas falu poharba.

[1] A ridmixer jobban makédik, ha a feldolgo-
zando élelmiszerek kevés folyadékot
tartalmaznak.

® Tartsa szilardan a ridmixert és a poharat.

® A rudmixert a kivant bekapcsold gomb
megnyomasaval (normal/turbo sebesseg)
kapcsolja be.

Altalaban a turbd sebesség hasznalata
élelmiszerek feldolgozasahoz javasolt.
Folyadékoknal és forré turmixolandd
anyagoknal a normal sebességet hasznalja.

m Feldolgozas utan engedije el a bekapcsolo
gombot.

m Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag ne
froccsenjen ki, a bekapcsold gombot csak

akkor nyomja meg, ha a keverét belemeritette

a turmixolando anyagba.
A rad-mixert mindig kapcsolja ki, miel6tt
kiemeli a turmixolando6 anyagbal.

® Feldolgozas utan engedije el a bekapcsold
gombot.

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

® Nyomja meg a nyité-nyomdgombokat
és a keverdt vegye le az alapgéprol.
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Munka utan/Tisztitas

Figyelem!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe,

és ne tisztitsa mosogatégépben.

Ne hasznaljon gézlizemi tisztitot!

A készlilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék

tisztitasahoz.

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot!

® Az alapgépet nedves ruhaval torolje le,
majd torolje szarazra.

® A turmixpohar mosogatogépben tisztithato.

® Akeverét mosogatdgépben vagy folyo viz alatt
kefével tisztitsa.

® Akeverdt fliggbleges helyzetben
(keverdkeéssel felfelé) szaritsa, hogy
a belekertilt viz ki tudjon folyni.

m A mianyag alkatrészeken elszinezédések
johetnek létre, pl. voroskaposzta és sargarépa
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.

Receptek és otletek

Majonéz

1 egész tojas

1 evékanal mustar

1 evokanal citromlé vagy ecet

200-250 ml olaj

S0, bors izlés szerint

A hozzavalok azonos hémeérsékletliek legyenek!

® A hozzavalokat egy edénybe tesszlk.

® Arudmixert az edény aljara helyezziik és
a hozzavalokat addig keverijlik, amig a keverék
emulgélodik.

® Abekapcsolt keverét addig kell a keverék felsé
szeleig emelni, majd ujra belestillyeszteni,
amig a majonéz el nem készl.

Hasznos tanacs: A recept alapjan majonézt csak

tojassargajabdl is keszithet. Akkor azonban csak

fele mennyiségu olajat hasznaljon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zoldségleves

300 g burgonya

200 g sargarépa

1 kis darab zeller

2 darab paradicsom

1 darab hagyma

50 gvaj

2 |viz

s0O, bors izlés szerint

® A paradicsomot meghamozzuk és
kimagozzuk.

® A meghamozott és megtisztitott zoldséget

darabokra vagjuk és a forro vajon megparoljuk.

Hozzaadjuk a vizet €s megsozzuk.

20-25 percig f6zzUk.

Az edényt levessziik a tlizhelyrdl.

A levest az edényben pépesitjiik

a turmixfeltéttel.

® Soval, borssal izesitjlk.

Crepes-tészta

250 ml tej

1 db tojas

100 g liszt

25 g felolvasztott, majd lehitétt vaj

® Az Osszetevoket a megadott sorrendben egy
edénybe tesszlk €s sima tésztava keverjik.

Tejes turmixitalok

1 pohar tej

6 nagy szem eper

vagy

10 szem malna vagy

1 banan (darabokra vagva)

® Ahozzavalokat egy edénybe tessziik és
elkeverjuk.

® izlés szerint édesitjiik.

Hasznos tanacsok:

A tejes turmixitalhoz adjon egy gomboc fagylaltot

vagy elkészitésehez nagyon hideg tejet

hasznaljon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Artalmatlanitas

A készllék a 2002/96/EG, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt készilé-
— kekrol szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készlilekek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.

Az aktudlis artalmatlanitasi utmutatasokrol kérjik,
tajékozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
Onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran
bellli meghibasodas esetén a készlleket

a kereskedelem kicsereli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellli, kdlcsdnkésziilék biztositasa
esetén 30 napon belili javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a készlilék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.
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UWunpo BiTaecmo Bac 3 noKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢hipmy BOSCH.

Bu npuabann cy4acHuY, BUCOKOAKICHNV
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmauiro rpo Haiy
npoAaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawivi
CTOpPiHLI B IHTEepHETI.

Llen npunan npusHadeHnn ona BXUTKY
B LlOMalHLOMY FOCMOAAapCTBI, a He AnA
NMPOMVCIIOBOIO BUKOPVCTaHHA.
BuikopucToByiTe npunaa nvwe AnA
nepepobkun NPOAYKTIB y 3BUHaNHUX ANA
JOMalLIHBOro rocrnoAapcTaa KiflbKOCTi

i Bipi3Kkax 4acy.

B uin iHCTpYKLII 3 BUKOPMUCTaHHA ONMCYOTLCA
pi3Hi Moaeni. CTOPiHKM 3 MastoHKamMu
MICTATb OrNAA Pi3HMX Moaenen
(MantoHok C).

36epiraviTe, Oyab nacka, iHCTPYKLiO

3 BUKOpuCTaHHA. Mepeaarite iHWUM
KOpUCTyBa4aM pa3oM 3 npunasom
IHCTPYKLLiIO 3 BUKOPUCTaHHA.

KopoTkuit ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb CTOpPiHKN
3 MaJIloHKaMu.

MantoHok A
1 Hixka 6neHaepa
Mnactrk abo MeTan (B 3ane)HOCTi Bi4
mMogeni). BctaBTe HXXKy 6neHaepa Tak,
wo6 BoHa 4yTHO 3aviwna B nas.
OcHoBHuIi 6510K Npunaay
EnekTpokabenb
MNipBicHa neTnuuAa
Jna 36epiraHHA Nnpunaay B NiABiWEHOMY
CTaHi.
5 KHornka BBiMKHEHHA
a 3BuHalHWUI peXxum
b Typ6o-pexum
BneHaep BBIMKHY TV, MOKW HATUCHYTa
KHOMKa BBIMKHEHH#A (a abo b).
6 KHonku po36noKkyBaHHA
Jna Toro, wob 3HATU HiXXKY GneHaepa,
HaTUCHITb OAHOYaCHO Ha 06UABI KHOMKM
po3610KyBaHHA.
7 Hix Hi>xku 6neHpepa
8 Yawa 6neHaepa
Mepepobka NpoaykTiB B Yawi 6neHaepa
[O3BOJIAE YHUKHYTU BPU30K.
3akpuinTe Hawy 6neHaepa KpuwwKoro ANA
nopansiworo 36epiraHHA nepepobneHnx
NPOAYKTIB.

AODN
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9 VYHiBepcanbHui noapibHioBa4
(oKpeMa iHCTPYKLIA 3 BUKOPWCTaHHA)
AKwo yHiBepcanbHW noapibHoBaY He
BXOAWTb A0 KOMMAEKTY, ToAi Bu moxeTte
3aMOBUTU 10ro Hepes cnyxby cepsicy.
YHiBepcanbHuin noapibHioBa4 3abe3neqye
Bam BuKopucTaHHA MakcUManbHoi
NOTY>XHOCTi Mpunaay npv NPUroTyBaHHi
MenoBoi 6yTepbpoaHol Macy (3a YMOBM
LOTPMMaHHA BKasiBOK, MPVBEAEHNX
B peuenTi). Bu 3HanaeTe peLenT B iHCTPYKLLi
3 ekcrnyaTauii yHiBepcanbHoro noapioHo-
Bada.

Bka3siBku 3 6e3neku

A Hebesneka nopaHeHHA!

Hebesneka yaapy ctpymom
Mpunaa nigknio4aTy Ta ekcnnyaTysaTu nvwe
y BiANOBIAHOCTI i3 AaHMMK Ha CPipMOBIi
Tabnm4ui.
KopucTywiTeca npunaaom nvie, AKWO NpoBiA,
Ta npunag He MatoTb HIAKMX MOWKOAXKEHb.
TpumainTe npunas noodans Bif AiTEN.
He 3annwavite piteii 6e3 HarnAgy, wob
3anobirTu irpam AiTen i3 Nnpunasom.
He ponyckavite ekcrinyaTaLii npunaay
ocobamu (B T.4. AiTbMWN) i3 06MEXXEHUM
i3NHHMM CEHCOPHUM CMIPUMHATTAM,
i3 HEPO3BUTUMU PO3YMOBUMU 3Ai6HOCTAMMU,
a TakoX i3 Hef,oCTaTHIM piBHEM A0CBIAY
Ta 3HaHb; eKcrniyaTauiA npunagy B Takmx
BMNaAKax A03BONAETLCA NKLWe Nif HarnALoM
abo nicnA NpoBeAEHHs IHCTPYKTaXy 3 ekc-
nnyaTauii ocoboto, AKa BiANOBifaE 3a ix
6e3nexky.
BuimanTe wrencenbHy BUAKY i3 PO3ETKM
3aBXXAM nepen, cknagaHHAM Ta nicnsa
KOXXHOIO KOPUCTYBaHHA, a TakoXX nepea,
YUCTKOO, NPY BUXOAI i3 NpUMILLEHHA Ta y pasi
BUHVKHEHHA AedpbekTy. MpoBia He TArHITL
Yepes rocTpi Kpai Ta rapAdi MoBepxHi.
AKWO WHYP XUBAEHHA LbOro Npunany
MOWKOAKEHWI, TO Oro 3amiHa MoBMHHA
BMKOHYBaTVCA BUPOBHMKOM, 110ro cry>k60to
cepsicy abo BiaNoBiAHO KBanichikoBaHNM
haxiBLLEM 3 METOI YHUKHEHHA PU3MKIB.
PeMOHT npunaay NpoBoANTLCA NuLE HAWOO
cny>60t0 cepsicy.
He kopucTtyiiTeca 6neHpepom, AKwWwo y Bac
BOJIOFi PYKM, & TAKOX B XONIOCTOMY PEXUMI.
EkcnnyaTyiiTe 6neHaep nviwe 3 opuriHans-
HUMW akcecyapamn. ByabTe obepexHi npu
nepepobLi rapA4yoi piaMHu. PignHa nig Hac
nepepobkn Moxxe po3bpu3KyBaTuCA.
He 3aHyptoinTe npunaa, B pianHy NoBepx
MicuA 3’eAHaHHA HKKM BneHaepa 3 OCHOB-
HV1M 610KOM npunaay.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PekomMeHAyeTLCA He 3anMwaTtuy HiKonn
npunag BBIMKHEHUM A0BLE HiXX Lie NoTpibHO
AnA nepepobKy NpoayKTiB.
Hixxky 6neHaepa He cTaBTe Hikonw Ha rapA4i
NOBEPXHi Ta He 3aHYpIONTe B AyXKe rapadi
npoaykTu. MapAdi npoayKTy nepes,
nepepobkoto 6i1eHaepoM 0XoNoANTH A0
TemnepaTypu 80 °C abo HuxHe!
Hebe3neka nnopaHeHHA rocTpumu
HOXxamm/o6epToBUM NMPUBOAOM
He BcTpomnaviTe Hikom pyk 40 HOXa Ha
HixUi 6neHaepa. He 4ucTbTe HIKOJIM HOXXa
Hi>KKU 61eHaepa roaivmmu pykamu.
KopucTtyiiteca AnA LbOro Witkoio.
Baxuuso!
Hixxky 6neHaepa BCTaBiATY Ta 3HIMaTH
Anwe fpuv rMOBHIV 3YMUHLI npunaay.

ExcnnyaTtauia

JnA npuroTyBaHHA MalrioHe3y, COYCiB,

KOKTennis, nope ANA HEMOBAAT, a TaKOX

AnA nepepobkn BapeHnX PpyKTiB.

JnA npuroTyBaHHA cynis-nope.

JnA noapibHioBaHHA / CiHeHHA crprX

NPoAyKTiB (Lnbyni, HaCHUKY, 3eNeHi)

BMKOPWCTOBYWTE YHiBEpCanbHWIA

noapibHoBa4!

[i] BneHaep He npuaaTHWIA AnA
NPUroTyBaHHA KapTOMAAHOMO MNOpeE.

® [lo4uCTiTb BCi eneMeHTU nepea, nepunm
BMKOPVCTaHHAM.

ManioHok B

® Po3moTanTe NoBHICTIO enekTpokabensb.

® BcraBTe HiXKy 6neHaepa B OCHOBHWUI
650K npunaay, wob BoHa HyTHO 3anwna
B Nas.

® BBiMKHITb WTencensHy BUNKY B PO3ETKY.

® 3aBaHTa)KTe NPOAYKTW A0 Haui
6neHaepa abo iHWy BMCOKY 4Yally.

[i] BneHaep kpalue nepepobnAe NPOAYKTH,
AKWO A0 HUX A0AATU PIANHY.

® Tpumaiite miLHO 6neHaep Ta Yauwy.

® BBiMKHiTb GneHaep, HaTUCHYBLWN
Ha 6a)KaHy KHOMKY BIMKHEHHs
(3BMHAVHWN PeXXMM/TYP6O-peXxim).
B3arani anA nepepobky NPOAYyKTiB
PEKOMEHAYETLCA TYpPOO-peXxxmM.
JnA piovH Ta rapA4vx NpoAyKTiB chif,
BBIMKHY TN 3BUHaNHWN PEXXKIM.

[i] Bnenaep BBIMKHYTUIA, MOKV HATUCHYTa
KHorKa BBIMKHEHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[1] LLo6 3ano6irTi yTBOpeHHto GpU3oK,
HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA Nuwwe
nicnA Toro, AK Hixka 6neHaepa
3aHypunaca B NpoayKTU.
BumukaiiTe 3aBxxam 6neHaep nepes
TUM, AK BUAHATW MO0 i3 NPOAYKTIB.

® [licnA nepepobku BiANYCTiTb KHOMNKY
BBIMKHEHHA.

® BuUTArHITL WTencensHy BUNKY i3 pO3eTKN.

® HaTUCHITb KHOMKM po360KyBaHHA Ta
3HIMITb HXXKY 6eHaepa 3 OCHOBHOIro
6noky npunagay.

Micna po6oTu/ncrka

VBara!

Hikosn He 3aHypioviTe OCHOBHMI 6710K

npunaay B BOAy Ta He MUMTE B [1OCY.AOMMII-

HiVi MawuHi. He 3acTtocoByviTe HiAKUX

naposux mMatimH A4 4ucTkm!

Ha rnosepxHax MOXyTb BUHUKHYTU

MOWKOAXEHHA. He 3acTocoByriTe Hiakux

abpa3snBHux 3acobiB AJ1A YUCTKU.

® BuTArHITbL WTencenbHy BUIIKY i3 po3eTku!

® [lpoTpiTe OCHOBHUIA Bnok Npunany
BOMNOrOK0 raH4ipKoto, a MOTiM BUTPITb
Hacyxo.

® Yawy 6neHaepa MOXHa MUTK B NOCYA.0-
MUWHIN MalWmWH.

o Hixky 6neHaepa nomuiite B MocyAo-
MUWIHI MawwyHi abo nia, NPoTOYHOO
BOZLO0 3a JOMOMOIOI0 WiTKN.

o Hixky 6neHaepa 3anuwiTe cywmnTmcA
B BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI (LOBEPXY
HOXXeM HiXKKu 6neHaepa), wob soaa i3
cepelVHM Morna CTeKTU.

[i] Mpw nepepobLi 4epBoHOI KanycTw,
MOpPKBM Ta NoAibHOro Ha NiacTMacoBmx
eNleMeHTax yTBOPIETLCA YePBOHUIA
HaniT, AKUIA MOXKHa YCYHYTU 3a
JLONOMOIol0 AEKiSIbKOX Kpanesb CTONOBOI
onii.

PeuenTn Ta nopaau

MarioHes

1 ANue ()KOBTOK i 6inoK)

1 CT. n. ripynui

1 CT. . AMMOHHOIO CoKy abo ouTy
200-250 mn onii

Coni, neputo 3a cMakoMm

IHrpenieHTV NoBMHHI By TN OAHIEi
Temnepatypu!

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHT A0 Haui.
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® OnycTiTb 6neHaep Ha AHO Yauwi Ta
nepemilanTe iHrpeAieHTU 40 YTBOPEHHA
OAHOpIAHOI Macw.

® BBimMKHYTUI 6nieHaep NOBINLHO pyxaiTe,
niaHIMalo4M A0 BEPXHBLOIro Kpato CyMilli
Ta OrnycKato4u BHU3, MOKM ManoHe3 He
6yne roToBuin.

Mopapaa: 3a unm peLentom By moxeTe

NpUroTyBaTN TaKoX MaroHes nuie

3 )XOBTKOM. B TakoMy pasi Bi3bMiTb nnwe

NOMOBVHY 3a3Ha4eHOIl KiNlbKOCTi ofiii.

OBo4eBuit cyn

300 r kapTonni

200 r MOpKBU

1 HEBENWHYKMI WMATOK cenepu

2 nomizopa

1 unbynsa

50 I BepWKOBOro macna

2 nsoau

Coni, neputo 3a cMakoMm

® 3HiMiTb WKipO4Ky 3 MOMiAOPIB Ta BUNMITb
3 HUX HaciHHA.

® [lopiKTe wmaTo4KkamMu NoYULLEHi i NOMUTI

0BOMi Ta NPOTYIWKYWTE B rapAHOMY

BEPLWKOBOMY Machi.

Jlopante Boay i cinb.

Mpoknm'ATITL BCe pazom 2025 xB.

3HIMITb KacTpynio 3 NANTK.

MponycTiTb cyn Ha niope 6neHaepom

B KacTpyi.

e Jlopavite 3a noTpebu coni Ta nepuio.

TicTo Ana mnuHuiB

250 mn mosnoka

1 Anue

100 r 6opolHa

25 r po3TOMNNEeHOro OXonoA)KeHoro

BEPLKOBOro Macna

e BciiHrpeaieHTn ponavite Ao Yauwi
B 3a3Ha4eHi NocnifoBHOCTI Ta
nepemiwante A0 yTBOPEHHA
OAHOpIAHOro TicTa.

MounouHi KokTeini

1 cTakaH Monoka

6 BENVKKX CYyHULb

abo

10 arig manuH abo

1 6aHaH (nopi3aHunin Kpy>KanbLAMm)

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTV A0 Yauwi
Ta nepemiwanTe.

e Jlojavite 3a CMakoM LyKpy.
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Mopaaa:

JnA npurotyBaHHA MOMO4YHOrO WEeWKY
JoJlanTe We OAMH Wwapuk Mopo3uBa abo
Bi3bMiTb Jy>Xe XONoAHE MONOKO

PekomeHaauii 3 yTunisauii

Januii npynas no3HayveHun y
BiAMNOBIAHOCTI i3 AMpeKTnBOO
E€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
Npo yTuni3aLito enekTpuyHoro ta
€NEKTPOHHOMO0 yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). npekTrBa B13Ha4ae
nopAaok 36opy Ta yTunisawii ctapnx
npunagais Ha TepuTopii yCix KpaiH
e€C.

3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WaAXm
yTunisauii 3sepHiTbcA By Ab facka 4o CBOro
cheuianizoBaHoro Toproeua abo 4o
aAMiHicTpaLii cBoei rpomaau.

FapaHTia

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunaay
BM3HA4alOTLCA HAWMM MPEACTaBHNKOM

y KpaiHi, Ae npunag 6ys npoaaHuii.
MoapobuLi Lx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Big,
TOProBLA, y AKOro npunag 6ys KynneHun.
Bucysato4um 6y ab-AKY BUMOTY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, cnia noaasaTu
4eK Ha NpoAaHui ToBap abo KBUTaHLL0.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETLCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OT Bcero cepAaua ro3apasJriaem Bac

C roKynKov HoBoro npubopa gbypmbi
BOSCH.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIVI, BbICOKO-
Ka4yecTBeHHbI ObITOBOW npnbop.
AonosuuTtesbHy o nHgbopmauunio

0 Hawewi npoAaykuuu Bel HavigeTe

Ha Halwevi cTpaHuue B IHTEpHeTe.

JlaHHbIn 6bITOBON 3nekTponpubop He npea-
Ha3Ha4eH AJIA NPOMBbIWNEHHOO NCMONb30-
BaHWA, UM MO>XHO NMOMb30BaTbCA TONBKO

B AOMalIHEM XO3ANCTBE.

C nomolubto anekTponpubopa MoXXHO
nepepabaTtbiBaTb TOJILKO TAKOE KOIMHECTBO
NPOAYKTOB N B TEHEHME Takoro BpEMeHMU,
KOTOpble XapakTepHb! ANA AOMalUHEro
XO3ANCTBA.

B naHHON MHCTPYKLMM MO aKcnayaTaummn
OMMChIBAIOTCA pasnu4yHble MOAENN
6neHaepos. Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamm
Bbl HanaeTe 0630p Norpy>xHbix 6neHaepoB
pasnunyHbIx Moaenein. (PucyHok C)
CoxpaHuTe, noxxanymncra, UHCTPYKLLUIO

no aKcnayatauum B HafeXHOM MecCTe.

Mpw nepenaye aToro 6LITOBOro 3NEKTPO-
npubopa Apyromy BrnagensLy He 3abyabte
oTAaTb EMY U 3TY MHCTPYKLUIO.

KomnneKkTHbIN 0630p

OTKpoiiTe, NoXanymncra, CTpaHULbI

C pUCYHKaMW.

PucyHok A

1 Hacaaka anAa cmewunBaHuA
B 3aBUCMMOCTU OT MOAENMN NOrPy>XHOro
6neHaepa HoXKa nnacTmaccoBas unm
MeTannuyeckas. MprucoeanHNTe HOXKY
6neHaepa n 3acukcupyiite ee.

2 OcHoBHoW 610K

3 CeTeBoW WHYp

4 TpucnocobneHve ana nogsewmBaHNA
MpeaHa3Ha4eHO ANA xpaHeHuA
6neHaepa B NoABEWEHHOM BUAE.

5 KHonka BKo4YeHuA
a KHOMKa BKNOHYEHNA HOpMasbHON

CKOpPOCTU

b KHOMKa BKNo4eHWA TypbO-CKOPOCTH
Morpy>xHon 6neHaep octaeTcA
BKJIIO4EHHBIM 1O TEX MOp, MoKa HaxkaTa
KHOMKa BKO4YeHMA (a nnn b).
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6 KHonku pa36noknpoBkKu
OTN KHOMKM UCMONB3YHOTCA ANA CHATWA
HOXKM 6neHaepa. Ha HUX cnepyeTt
Ha>XX1MaTb 0JAHOBPEMEHHO.
7 Hox Ha Hacagke AnAa cmelwMBaHUA
8 CrakaH Mukcepa
MepepaboTka NPOAYKTOB B CTakaHe
NpenATCTBYET pa3bpbIi3rnBaHnio
obpasytolwenca X1NaKocTu.
Ana xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NPoAYKTOB B CTakaHe 6neHaepa ero
cnepyeT HakpbITb KPbIWKOWN.
9 YHuBepcaJibHbI U3MENbYUTENb
(oTAenbHaA MHCTPYKLMA
no aKcnnyarawumm)
Ecnu B koMnnekTe noctaBku 6neHaepa HeT
YHMBEPCANbHOrO U3MENbYMTENA, TO ero
MOXXHO 3aka3aTb Yepe3 Cnyx6y cepsuca.
YHMBepcanbHbIN U3Menb4uTens obecne4m-
BaeT Bam vcnonb3oBaHne MakcumasnbHoM
MoLLHOCTM Npubopa Npu NPUroToBAEHNN
MezoBon 6y TepbpoaHoOl Macchl (Npu
cobnoaeHnn yKasaHuin, NpuBeaeHHbIX
B peLenTe). Bbl HaaeTe peLenT B MHCTPYK-
LLMM MO 3KCrlyaTauum yHUBepcanbHOro
N3Menb4UTenA.

YKka3aHua no 6e3onacHocTn

A He vicknto4eHa onacHoOCTe
TpaBMUpPOBaHNA
CyuwecTByeT 0r1acHOCTb MOPaXkeHUA
SIEKTPUHECKUM TOKOM
OnekTponpunbop cneayeT NoaknoHaThb
N 3KCMyaTUpoBaTh TONLKO C y4ETOM
LaHHbIX, NPUBEAEHHbIX B (OUPMEHHOM
Tabnuyke.
OnekTponpubopomM MOXKHO NOSIb30BaTLCA,
TONbKO €CNIN CETEBOM WHYP U CaM SNEKTPO-
nprbop He MMEIOT NMOBPEXKAEHNIA.
He nognyckante aeten 6a1M3Ko K 9neKTpo-
npubopy. Hikoraa He ocTaBnAnTe feten 6e3
NpUCMOTpA, Y4TO6bl OHN HE UCMONL30BaNM
6bITOBOV MPMGOP B KAHECTBE UMPYIIKK.
Jlnua (Takke 1 8eTn) ¢ NOHXXEHHBLIM BOC-
NPUATMEM OpraHamm 4yBCTB SN AyLWEBHO-
6onbHbIE, @ TakXe nuua, He obnagaroume
LOCTaTO4HBLIMU OMbLITOM M 3HAHUAMM,
HW B KOEM cly4ae He A0MKHbI CaMOoCTO-
ATENbHO NONb30BaThLCA ObITOBLIM MPUBOPOM,
a TONbKO MOZ NPMCMOTPOM WA B cryyae,
€CIM OHW NOAYHMAM NOAPOBHBIN MHCTPYKTaXK
Mo NpaBUJILHOMY UCMOJIb30BaHMIO 6bITOBOMO
npubopa oT nmLa, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6e3onacHoCTb.
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Mepen, cbopkolt morpy>xHoro 6neHaepa,
nocne Ka>xa0ro ero 1Ucrofib3oBaHnA, nepes,
YUCTKOW, NPEXAe HeM MOKNHYTb MOMellLeHMe
1 B CNy4ae BO3HUKHOBEHVA HEVCTIPaBHOCTM
CHadana Bcerfa cneayet U3Bfe4b BUNKY
N3 PO3eTKMU.

CneauTte 3a TeM, 4TOObI HE NMOBPEAUTD
CceTeBou WHyp anekTpornprbopa 06 ocTpble
KpaA 1 ropA4me NoBEPXHOCTW.

Ecnu ceTeBol WwWHyp aToro anekTponpubopa
NnoBpeXAeH, To, BO n3bexxaHne onacHom
CUTyaLu1, 3aMEHATb ero AOMKHbI
crneumanncTbl OUPMbI-U3roTOBUTENA

UNN ero cepBrCHON cny6bl, Nnn N1Lo,
nMerolLee Takyto Xe Keanudmkauuio.

BO n3b6exxaHne onacHbIX ANA NonsL30BaTenA
cUTyauumn, peMoHT npubopa LomKeH
BbINOMHATLCA TONBKO creunanmMcTamm
Hawewn Cnyx6bl cepBuca.

Morpy»Hon 6neHaep Henb3A BKNOHAaTb
MOKpbIMU pykamu 1 fasatb eMy paboTtaTtb
BXOJIOCTYIO.

Morpy>xHom 6neHaep MOXHO UCMONL30BaTb
TONBKO BMECTE C (OUPMEHHBLIMU
npuHaane>xHocTAMWU. ByAbTe OCTOPOXHbI
npu nepemMelBaHnA FoOpAHUX XXNLKOCTEN.
Tak Kak >KMAKOCTN MOrYT Npu 9TOM
pa36pbl3raThbeA.

OnekTponpnbop Henb3A NOrpy>KaTb B XWA-
KOCTb Bbllle MecTa coeANHeHNA Hacaakun AnA
CMELVBaHNA C OCHOBHbIM GJIOKOM.
PekoMeHayeTcA He 0CTaBAATb MOrpy>KHOM
6neHaep BKNIOHEHHBIM LOJblue, HEM TOro
TpebyeT nepepaboTka NPOAYKTOB.
Hacanky anA cMelwvBaHyA HUKOr4a Henb3A
CTaBWTb Ha rOpA4ME NMOBEPXHOCTU U
nepemMewnBaTb FropAYNE NPOAYKThI.

Mepen nepepaboTKoW rOpAHMX MPOAYKTOB
C NMOMOLLBI0 NOrpy>KHOro 6neHaepa nx
cnepyet ocTyamTb A0 MuH. 80 °C!

He ucksoqeHa onacHocTe
TpaBsMUpoBaHuA 06 ocTpbie HOXu/
Bpawarowmnica npuBoa
Hukoraa He bepuTecs 3a HOX, pacroso-
XEHHbIVT HAa Hacaake AJ1A CMeWnBaHNA.
Hukoraa He npoBoANTE YUCTKY HOXa
Ha HacazKke AJ1A CMeWNBaHUA roJovi PYKOU.
Ucrions3yiite 4718 9TOrO WETKY.
3T10 BaxHoO!
Hacaaky ana cmewnBaHnA MOXHO
ycTaHaB/aMBaTbL ¥ CHUMATb TOJILKO M0C/e
10JIHOV OCTaHOBKM 31E€KTporpubopa.
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AkcnnyaTtauma

Morpy>kHolh 6neHaep npefHasHa4eH onA

NPUroTOBNEHMA MalioHe3a, pasnnyHbIX

COYCOB, KOKTEWNEN, MUTaHWA ANA AeTen

rpy4Horo Bo3pacTta, ANiA nepepaboTku

BapeHbIX OBOLLEel 1 PPYKTOB.

JnAa npuroToBneHwA cyna-niope.

JnA namenb4eHnA/py6Kn cBEXIMX

NPOAYKTOB NUTaHWA (PENYaTOro nyka,

YecHOKa, NPAHbIX TPas, ..) cneayeT

BOCTMOMNb30BaTLCA YHMBEPCANbHBLIM

n3menbyutenem!

m Morpy>xHolh 6neHaep He NpeaHa3Ha4eH
ANA NPUroTOBNEHUA KapTohensHOro
nope.

e [lepen nepBbIM UCMONIL30BaHEM
Heobx0AMMO NPOBECTU HUCTKY BCEX
JeTanei norpy><Horo 6neHaepa.

PucyHok B

® [loNHOCTLIO pa3mMoTanTe CETEBOM WHYP.

e [lpricoeanHnTe HOXKY BneHaepa K
OCHOBHOMY BnOKY 1 3adouKCHpyiiTe ee.

® BcTaBbTe BUNKY B pO3ETKY.

® 3arpys3uTe NpoAyKTbl NUTaHUA B CTaKaH
6rneHaepa unu kakyo-nnbo apyryro
BbICOKYO EMKOCTb.

[1] Morpy>xHoi1 GneHaep hyHKLMOHMPYeT
ny4we, ecnu nepepabaTbiBaeMble
NPOAYKTbl HAXOAATCA B XXUAKOCTU.

e T[lorpyxHoii 6neHaep n cTakaH cnenyet
Kpernko Aep>kaTb B pyKax.

® BkniounTe norpy>kHon 6neHaep, Haxxas
Ha Heobx0AVMYI0 BaM KHOMKY BKO4e-
HVA (HopMmanbHaA aKcryaTauua/Typbo-
CKOpOCTb).

B ob6wem 1 uenom Typ60o-cKopocTb
pekoMeHayeTcA AnA nepepaboTku
npoAyKToB nutaHuA. Mpn nepepaboTke
YKMAKOCTEWN U rOpAHMX NPOAYKTOB
BKMOHaNTe HopMarsbHYH CKOPOCTb.

[ 1] Morpy>xHoi1 GneHaep ocTaeTcA BKIOYEH-
HbIM [LO TeX Mop, NMokKa Haxkarta KHonka
BKJIIOHEHWA.

[i] Bo usbexxaHuie pasbpbiarnBaHus
00pasyolLeincA XXNAKOCTU, HaXKManTe
KHOMKY BKJIIOHEHMA TONbKO nocne Toro,
Kak Hoxxka bneHaepa 6yaeT norpyxeHa
B nepepabartbiBaeMble MPOAYKThI.
Mpexxae 4em 13BneYdb NOrpyx<HoN
6neHaep 13 cTakaHa ¢ nepepabaTthl-
BaeMbIMW NPOAYKTamMu, ero cneayet
BbIKNOYUTD.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® [lo okoH4YaHUM NepepaboTKy NPOAYKTOB
OTMNYCTUTE KHOMKY BKNIOHYEHWA.

® l13BneknTe BUIKY N3 PO3ETKMN.

® HaXmute Ha KHOMKW pa36noKNpoBKu
N OTCOEAMNHUTE CMECUTENbHYIO HacalKy
OT OCHOBHOIO 6J10Ka MOrpy><HOro
6neHpepa.

Mocne paboTeli/MucTtka

BHumaHne!

OcHoBHOV 610K HV B KOEM CJlyHae HeJb3A

rnorpyxartb B BOAY U MbiTb B [10CY.40MOEY-

HOVI MaLluHe.

Henb3a nonb3oBatscA napoounctutenem!

lMoBepxHOCTL anekTporpubopa MoXXeT

ObITh nnospexaeHa. He nonb3yvitecs

abpasuBHbIMU YUCTALLNMU CPEACTBAMMU.

® I3Bnekute BUNKY 13 po3eTku!

® [lpoTpuTe ocHoBHOM 650K BneHaepa
BNa)XHOWN TPAMKOW 1 3aTeM BbITPUTE
€ro Hacyxo.

o (CrakaH AnA cCMeWwnBaHNA MOXHO MbITb
B MOCYA0MOEYHON MalWHe.

e Hacaaky anA cMewvBaHNA MOXHO
NMONOXKNTb B MOCYAOMOEHHYIO MalnHy
UJIN MOMBITb €€ B NMPOTO4YHOM BOAE
C MOMOLUbIO WETKU.

e JlanTe HacaAke ANA CMeWVBaHWA
NMPOCOXHYTb, YCTAHOBUB €€ B BEPTUKab-
HOe MoJNIoXKeHWe (HOXXOM BBepX), HTOObI
BOAA, NonaswanA BHYTpb Hacaakun npu
MbITbE, CMOrJla BbITEHb HAPYXY.

m Mpu nepepaboTke, HaNpUMep,
KpaCHOKOYaHHOW KanycTbl 1 MOPKOBU
Ha NiacTMacCOBbIX AflEMEHTax
KOHCTPYKLMKM 6neHaepa noAsnAeTcA
LLBETHOW HaNeT, KOTOPbI MOXHO
YAANUTb C MOMOLLLIO HECKONBKMX Kanesb
pacTuTenbHOro macna.

PeuenTbl u peKomMmeHaauun

MaroHe3s

1 ANUo (KenTok u 6enok),

1 CT. noXKa rop4uubl,

1 CT. NoXKa JIMMOHHOIO COKa Ui CTONOBOI0
yKcyca,

200-250 M pacTuTenbHOro macna,

Coflb, NepeL, Mo BKycy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bce MHrpeaneHTbl AOMKHBI UIMETh

O0AVHaKOBY!O TemMrepaTypy!

® 3arpysnTe UHrpelAneHThbl B CTaKaH.

® [locTaBbTe Norpy>xHon 6neHaep Ha AHO
CTakaHa 1 nepemMewvBanTe
WHIrpeaneHTbl 0 TeX NMop, Noka cCMecb
He NpeBpaTUTCA B MY NbCHIO.

® MeaneHHo NoaHNUMANTE BKIIOYEHHbIN
6neHaep 80 NOBEPXHOCTU CMECH 1 CHOBa
onyckawiTe ero Lo Tex nop, noka MamoHe3
He 6yZeT roTos.

PekomeHaauma: no aTomy peLenTty Bbl

MOXKEeTe TakK)Ke NPUroToBUTbL MarioHe3 NNILb

Ha OAHVX XXenTkax. Ho B aTom cny4ae

MCMonb3yeTCA NKWb NONOBMHA YKa3aHHOIrO

KoNM4ecTBa pacTUTENBHOro Macna.

OBolwHoM cyn

300 r kapTodoens,

200 r MopkoBW,

1 HebonbLON KYCOK cenbaepen,

2 noMmnaopa,

1 ronoBka pen4aroro Nyka,

50 r cnMBo4HOro macna,

2 N BOAbI,

COflb, NepeLl Mo BKycy.

® O4ncTTE NOMUAOPLI OT KOXYPbI
N U3MENb4UTE KX.

® Pa3spexbTe O4MILEHHBIE U BbIMbITbIE
OBOLLY Ha KYCO4KM M MOTYWNTE
B pacTonfeHHOM CAMBOYHOM Macne.

o Jlo6aBbTe BOAY Y COJb.

e JlanTe cyny NoBapuTLCA B TEHEHWE
20—25 MUHYT.

® CHUMUTe KacTpIONIO C NANTLI.

o C nomoublo 6neHaepa noseanTe cyn
[0 MIopeoobpas3Horo COCTOAHMA.

® Jlo6aBLTe MO BKYCY COJb U nepeL,.

TecTo Ha ppaHLy3CKMe BJAMHYNKN

250 mn Monoka

1 Anuo,

100 r myKu,

25 I pacTOMAEHHOro N OXNaXKAeHHOro

CNMBOYHOrO Macna.

® 3arpysuTe BCe MHIpeaVeHThbl B yKa3aH-
HOW nocnepoBaTeNbHOCTU B CTakaH
1 B36MBanTe Ux ¢ NomoLLbto 6neHaepa
10 obpa3oBaHnA OAHOPOLAHOrO TeCTa.
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Mono4Hble KOKTennm

1 cTakaH MONoKa,

6 6onblwmnx Aroa KnyGHNKK

nnn

10 Aroa ManuHel nnn

1 6aHaH (Hape3aHHbI JOMTUKaMW).

® 3arpys3uTe VHrpeAneHTbl B CTakaH n
B36enTe Vx ¢ noMoLlwbio 6neHaepa.

e [lo >XenaHuio MOXXHO A06aBUTL caxap.

PekomeHpauuma:

JnA NpuroToBNeHMA MONOYHOIO KOKTENNA

n06aBbTe B MOJIOKO WaprK MOPOXXEHOM0 Ui

BO3bMUTE 04EeHb XONOAHOE MOJIOKO.

YTunusauua

OTOT 6bITOBON ANeKTponprbop
E\/ nmeeT 0603Ha4eHne cornacHo
mmm  PE00BAHMAM NVPEKTVBBI
EC 2002/96/EG 06 oTcnyXuBLnx
CBOW CPOK 3NEKTPUHECKMX 1
9NEeKTPOHHBIX Npubopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aTol1 anpekTuBe
npuBefeHbl Npasunna, AencTByolmne
Ha Bcel Tepputopun EC, no npnemy
N yTUAM3ALUM OTCAY>KUBLIMX CBOMN
CpOoK npnbopos.
NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunansaummn Bel cmoxeTe nonyqnTb
y Bawero ToproBoro areHta niv B opraHax
KOMMYHaNbHOr 0 ynpaBfieHnA No MecTy
Bawero xutenscTsa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
obcnyxusaHuAa

Mony4nTb ncHepneiBatoLLyto MHdopMaLmio
00 yCnoBuAX rapaHTUnHOro obcny>xnsaHuA
Bbl MoXXeTe B Bawem 6nvkanwem
aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE UNn

B CEPBUCHOM LLEHTPe OT Npon3BoAnTEeNA
OO0 «bCX bblToBaA TexHMKa», a TakXxe
HanTV B OUPMEHHOM rapaHTUINHOM TasoHe,
BblAaBaeMoM Mpu NpoAake.

MpaBo Ha BHeCeHWe N3MEHEHNI
ocTaBniAeM 3a co6oin.
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AApeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopuu Poccumn no o6cny>KMBaHUIO GbITOBOI TEXHUKH

ABAKAH. Y Kobbinssickuii P.C.. 655016, np-T /1. Haponos, a.16,
Ten: (3902) 26-65-64, chaxc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AnbMeTbeeckiit Cepsmchbiii LienTp,
423450, Cyneimanosoii yn., a.10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
dhakc: (8553) 30-25-00
AHTAPCK, 11K (Tenetor», 665838, 8 Mukpopaiion, £.8-8A, a/s 2849,
Ten: (3955 56-03-90
AHXKEPO-CYIDKEHCK, 000 «Cepsichbiit ueHTp Perior-Macteps,
652473, yn. Tlobeni, 4.2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /N Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3ukoebesa, 1222,
Ten: (81555) 6-61-06, chaxc: (81555) 6:61-06
AP3AMAC, 1M Abpocios [1.A., 607224, yn. 9-e Man, 4.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, axc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xantypuna, 2.107,
Ten: (8613) 73-36-96, chakc: (8613) 74-50-00
APXAHTENbBCK, 000 «Cepainchii Lientp «Mup», 163045, Tarapuria yn., a1,
Ten: (8182) 27-60-66, 27-55-10, dhaxc: (8182) 27-60-66
. AN Kyarieuos , 414041, yn.,
.18, Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, chakc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, M Kynpik C 10, 662150, MipH. 2.1.6,
Ten: (39151) 4-42-22. 7-24-31, akc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, M Gapsiwnvikos E.B., 413853, yn.Uanaesa, n.159A,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BANALLOB, /1 Puikenbkina H.C., 412309, yn. Mynauapckoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monoea, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chac; (3852) 48-40-67
BAPHAYN, 000 «Xenuy-Cepsincy, 656049, yn. Mponerapcxan, 4,113,
Ten: (3852) 63-59-88, chaxc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bbibop-Cepsicy, 308600, MpaxpaHckiii np-T, A.32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, WM flecathuk H.B., 676850, yn. Mennna, n.43,
Ten: (41641) 2-52-02
BEMOPEUEHCK, 00O «Tenemmps, 352630, yn. Wannmosa, 4.3,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chakc: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «PenbuiTroprrextyikas, 618419, yn. 1. Tonctoro, 4.76 a,
Ten: (3424) 23-71-61, chaxc: (3424) 23-71-61
BUHCK, 111 byarinkosa C.H., 659300, yn. Peeonioupy, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BNAFOBELIEHCK, 00O «AMyDCKHI CEPBACHBIT LiEHTD,
675000, yn. OKTAbpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dhakc: (4162) 33-36-38
BOFYUAHBI, 000 «Cepsyc uertp No3», 663430, yn. Mevmra, 4.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 11 Pynaxos K.C., 665729, yn. KocuoHasTos, 2,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhac: (3953) 46-85-93
BPATCK, /11 Umakos 10.5., 665710, yn. CHexwan, 0.37a,
Ten: (3953) 44-91-01, chaxc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenera-Cepeucy, 241037, Crakke [lumuTposa np-T, 4,28,
Ten: (4832) 41-82-54, chaxc: (4832) 72-17-42
BENMKWUA HOBIOPOJ, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, 4.234,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhaxc: (8162) 61-12-00
BINAMBOCTOK, V1 t0secbosw B.T"., 690014, Hapoprbi npocnexT, .11,
Ten: (4232) 96-62-27
BNAGMKABKA3, 000 «Apkruka-Cepsyics, 362015, Kocra np-, a.15,
Ten: (8672) 25-01-07, chac: (8672) 25-01-07
BNABUMMP, 000 <Bnaayminp-Cepsincy, 600014, Cronteneit np-T, .36,
Ten: (4922) 36-45-18, 36-45-19, dhakc: (4922) 36-45-19
BONrOrPAM, 000 «lnarera Cepsrc, 400107, yn. Prokckas, 1.3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, dakc: (8442) 36-64-26
BOMOTPALL, 000 «Tonvmary, 400050, Kyaeuosa yn., a.49,
Ten: (8442) 27-05-06, chaxc: (8442) 27-05-07
BOMFOTPARL, 000 «Tonnmar», 400082, 50-Tu net Oktabpa yn., A.17,
Ten: (8442) 62-93-74, dhaxc: (8442) 62-93-74
BOMFOTPARL, 000 «Tonwmar, 400117, 8+ BosaywHo apwin yn., A.35,
Ten: (8442) 35-15-81, haxc: (8442) 35-15-81
BONFOAOHCK. W Hoparuiios Mapar Acratoewy, 347387, K. Mapkea yn., .30,
Ten: (8639) 25-29-29, chaxc: (8639) 25-29-29

BOMOIMA, VM Koroanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4,62,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, thaxc: (8172) 71-59-69

BOMOMMA, 000 «ABTOpy30BaHHSN LieHTp clnorep Ceparcy, 160024,
yn. Cegepran, 1,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, charc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «ME[ A», 169900, yn. Trmarickan, 284,

Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06

3NATOYCT, 000 «Pembbitrexiinka - Cepsucy, 456228, yn.Taranaiickan, 4.204,

Ten: (3513) 65-37-47, chaxc: (3513) 65-13-56

MBAHOBO, 000 «LienTp pemonTHsIx yenyr, 153048, Ienepana XnebHuko-
Bayn., 1.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, hakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 «[IC», 426000, yn. K. Mapkca, 1.393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cnyx6a cepsica «Baw [Iom», 426057, yn. B.Cuekosa, 152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, dhaxc: (3412) 24-95-13

MHTA, /1 Hecrepoeiu 1. H.. 169830, yn. Kiuposa, 4,29,

Ten: (82145) 6:38-19, paxc: (82145) 6-38-19

MOCKBA, 000 «CepyicHan pynnay, 121087, bapknan yn.. 4.8,

TLL «Topbyuikar, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, chakc: (495) 735-63-05
MOCKBA, 000 «CepancHan [pynnay, 117519, Kuposorpaackas yn., 415,
TLL (SneKTponHbii Pain, nas. 11147, Ten: (495) 518-66-89, chaxc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOp#30BaH bt LienTp «Tnorep Cepancy,
183038, yn. Caeprosa, A. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lunep-Cepency, 183038, yn Krunosuua, .46,
Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhakc: (8152) 40-00-83
MYPOM. VM Cepkosa T A, 602267, yn. Mockoscxa, A1,
Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepaic LienTp», 664047, 1
Ten: (3952 20-89-02, 22-27-32, 29-10-48, pac: (3952) 29-10-48
MPKYTCK, MK «TeneTon», 664081, yn. Muckykosa, a.156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MOLLIKAP-ONA, W Bewikapesa C.B., 424000, yn. Cosercias, 2173,

Ten: (8362) 45-73-68, chaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnanva Baw cepancy, 420032, yn.Anacysosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, chaxc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/lya3o», 420080, [lexabpycros yn., A, 1066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, dhaxc: (8435) 62-46-14

Y., A4BA,

UENHbI, M Mawenosa T A., 423819, np-T Mupa, .46, ks.112,
Ten: (8552) 38-24-96, chaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YUEMHbI, 000 «Jnexam Cepanc Mniocs, 423815,

np-7 Baxwrosa, 4,20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HANBUMK, 000 cAntha-Cepencs, 360000, Mewnnanp-, .24,

Ten: (8662) 42-04-30, 42-04-54, dhaxc: (8662) 42-04-54

HAXOJIKA, /M Kypakos C.¢., 692922, yn. Morpamunas, .40,

Ten: (4236) 63-03-62, chaxc: (4236) 62-99-54

HEG®TEIOTAHCK, 1T Koxyxti AO., 628311, yn. 16A Mukpopaiion, a.85,

Ten: (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90

KANUHUHIPARL, OO0 «PemTexCepeicr, 236011, C
Ten: (4012) 30-38-00, chaxc: (4012) 30-38-30
KANYTA, 000 «Macrep-Cepsvcy, 248001, yn. Cysoposa, 117, crp. 3,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, thakc: (4842) 54-7561
KAMEHCK-YPANLCKWM, /N Ulaiinypos CA., 623409, yn. Mewwa, 4.95,

Ten: (3439) 37-02-03, 8:950-547-1015, pakc: (3439) 37-02-03

KAHALL, VI [lamyrpues IOpwii Cepreesyy, 429330, Monegan yn., 7,20,

Ten: (8353) 34-14-63, 34-16-19, dhakc: (8353) 32-31-67

KAHCK. 000 «9N1exTpoHyika nfioc MHTepHelutny, 663614, yn. Aikosexo, a.74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-Murnopr-Cepsincs, 650060, np-T Mennta, 137/3,
Ten/charc: (3842) 51-05-33

KMHELUMA, OO0 «Penbbirrextinias, 155800, yn. Mpasas, A.76,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Keanpar Cepevcy, 610014, yn. M1

yn..n.75,

TOBCK, VI LLlaxmatos H.I"., 628600, yn.MMoHepckas, a.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chakc: (3466) 64-22-63
HWXKHUW HOBIrOPOA, OO0 «Cumonar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chac: (8312 ) 75-44-57
HWKHWA TATUN, 000 «Pagronmnopts, 622002, yn. Bbikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, daxc: (3435) 45-11-80
HOBOKY3HELK, 000 «Cubcepsicy, 654066, yn. Ipankbi, 18,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckan, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dhaxc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHHCK, 000 «Aprok-Cepaicy, 353905, yn. Ceposa, .14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, chaxc: (8617) 63-03-95
HOBOCHBMPCK, 000 «Bupiocar, 630030, yn. Mepsowmaiickas, 4,220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chakc: (383) 337-36-26

n24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KMPOB, 000 «TBKOM», 610001, np-T OkTabpeckuii, 4.116a,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8333) 54-40-42

KHPOB, OO0 «LIMNC-Knpoen, 610000, Mockosckaa yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chaxc: (8332) 38-20-60

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kupoea, a.15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, dhakc: (4966) 14-14-86

KOMCOMOIbCK-HA-AMYPE, OO0 «[ ambuT», 681010, BokaanbHas yn., n.41,

Ten: (4217) 53-21-31, 53-67-91, dhaxc: (4217) 20-10-90
KOPEHOBCK, /I [Oparos [1.8., 353180, yn. Mypuixva, A.22,
Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, charc: (86142) 4-43-59
KOCTPOMA, OO0 «Cepaickiit uenTp «f enapay, 156000, Monouras ropa yn.,
1.3, Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, hakc: (4942) 31-25-01

KPACHO[IAP. /1 Kpacroweros fO.H., 350000, yn. [ opskoro, a. 104,

Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, charc: (861) 253-50-20

KPACHOIAP, 000 «KybaHbpenbeimycnyri, 350049, yn. Cesepar, 1.237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chaxc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, W1 bnvianiios .11, 660020, yn. [yantickan, 0,124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chakc: (391) 229-65-95

KYPFAH, 000 «T0BapHILECTEO DeANpHHAMATENE/»,

640020, yn. Kpacuria, a.41, Ten: (3522) 45-87-54, thakc: (3522) 45-76:38
KYPCK, 1M CyHuios Al 305044, yn. Cranumonkias, A.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, chaxc: (4712) 39-37-47

NECOCUBMPCK, UM Fonoswtos E.T", 662544, yn. 60 net BIIKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NUBHBI, 000 3n-cepaycy, 303850, yn. [Apywbe Haponos, 121,

Ten/carc: (4867) 72-10-07

MMNELK, 000 «Bnagor, 398032, yn. KocwonasTos, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dpaic: (4742) 31-25-17

NMNELK, 000 «CepicHbiit UeHTp «Donvyiy, 398016, KocwioaeTos yn., 2.8,
Ten: (4742) 34-07-13, chaxc: (4742) 35-37-57

NUCKN, /N Ty Vikra 397901,

000 «3H-cTyavo», 630132, yn. XKenesHonopoxHas, 4,14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37. chakc: (383) 220-51-73

HOTMHCK, UM 3anbilwsbiii AW 142407, yn. 3o MktepHauvonana, 175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, charc: (496) 519-32-02

HOPHILCK, V1 Cepreeriko O.B., 663300, yn. Komcomonbexan, 4.38-81,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHUHCK, 000 «Paguotextnia, 249030, Kypuarosa yn., .46,

Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 56350, dhaxc: (48439) 6-44'14

OMCK, 3A0 «Esporex-Cepaicy, 644024, yn. Mapwana Xykosa, A.91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/cakc: (3812) 58-06-87

OPEN, M Tycesa Onbra BkTopogHa, 302043, Kowcomonbekan yn., 4,241,
Ten: (4862) 72-16:95, 8 (919) 201-09-30, chaxc: (4862) 72-16-95

OPEN, 1T Kowyxos 1.C., 302030, nn. Minpa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPT, 000 «/lnkoc-Cepauc nniocs, 460006, yn. Heaenscias, o84,
Ten: (3532) 67-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «AcTa - Cepancs, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcetan-Cepavcr, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EspocTunb-leriaar, 440600, yn. Bonosapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhake: (8413) 54-43-01

NEPMb, 000 «mnopt-Cepaics, 614107, yn. Mrienepras, 4,10,

Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhaxc: (3432) 60-14-41

TNEPMb, 000 «CarypH-Cepancs, 614070, bynosap larapwia, .24,

Ten: (8342) 259-66-59, chakc: (8342) 259-66-59

TNEPMb, /i iOmuH C.B., 614068, yn. Kpwcarosa, 4.29,

Ten: (3422) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80

METPO3ABO/ICK, 000 «dypwa cArar - Cepavcy, 185002, yn. Cyompackas,
28, Ten: (8142) 1220.50, 72-2034, dakc: (3142) 72:2050

nE TCKWH, V1T, EA.,

683024, yn. Nykawesckoro, A.23, Ten: (4152) 26-32-00

2,32, Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chakc: (4739) 14-21-55

MAFALAH, /M Tepexvh B.7., 685030, yn. [araputia, 28/2, mar. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, chaxc: (4132) 65:47-47

MAMKOR, 000 «3nektpok-Cepaincs, 358018, yn. [lumnTposa, 25,
Ten/charc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Vil LLiaminos 1., 367026, np. Muawa LLiavns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, thakc: (8722) 64-71-33

BOPOHEX, I Myxaiinos Arapeii Mropesiy, 394055, yn.
.38, Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, dhawc: (4732) 25-92-44

BOTKUHCK, 000 «PuT-Cepancy, 427739, yn. Kuposa, .19,

Ten: (34145) 42002, dhakc: (34145) 42002

FPO3HBIN, 000 (Texsonniocs, 364029, yn. Xankansckan, .75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

[IMBHOTOPCK, /1 Murses [1.H., 663090, yn. LkonsHan, 4,314,

Ten: (39144) 3-52-65

MMUTPOBIPAL, 1N denoros C.A., 433505, yn. OKTAGpbCKan, 4.63,

Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, chaxc: (8423) 52-86-59

EKATEPMHBYPT, 000 «EBpoTextika-Cepency, 620146, yn. bapanra, n.28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dpaxc: (3433) 59-50-50

ENELL WM Lyneryn A, 399776, yn. 2204 osmzxowo; Aveuauu, la,

Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, chaxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, /1 peuariikos A.B., 662978, b 7 MewnHrpanckmit, 421
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAR, 000 «[lynicaps, 124365, 1. 3enerorpan, kopn. 1604,

Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33

BHWMaHwe! CrMcoK CepBUCHbIX LIEHTPOB NOCTOAHHO 0BHOBNAETCA,

, VM Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, A.52,
Ten: (8722) 67-64-88, chaxc: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, Vi Swipbexoe A.A., 367000, yn. Merna, A.113a,
Ten: (8722) 67-95-87, chaxc: (8722) 67-95-87
MEXAYPEUEHCK, 111 baxuaes A A., 652870, yn. Mywkika, .2,
Ten: (38475) 5-35-00

Kaf yn.,

. /AN Unrapee .H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,

Ten: (4737) 62-31-10

NPOKOMbBEBCK, 000 «Anbthas, 653004, yn. LLlnwkia, 4394,

Ten/chaxc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 cMyrMakcy, 180019, Pykckwii np., .49,

Ten/carc: (8112) 72-13-90

NATUIOPCK, 1M Cokonos 1.B., 357500, np-T Kanwnka, A.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dhaxc: (8793) 97-35-98

MATUOPCK, UM Uephsasciont E.B., 357551, yn. 1-a Habepexnan, 2.32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, chaxc: (8793) 33-17-29

POCCOILLb, /1M [lybposn+ Cepreit Anexceesny, 396655, Mponetapckan yi.,
10,148, Ten: (4739) 64-76-76, chac: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, 000 «Anyc-Cepaicy, 344006, CouanvcTnieckan yn.,
2141, Ten: (863) 263-43-98, chakc: (863) 263-43-98

MMACC, 000 «PembbiTrexHuKa - Cepamcr, 456228,
Ten: (3513) 55-59-40
MWHEPATbHbIE BObI, 1T Yephnaciwii E.B., 357203, yn. lopskoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, daxc: (8793) 33-93-69

BOAPI, 1N Esrenmii B
50 net OktAbps yn., 4.67, Ten: (918) 759-99-14
MOXFA, 000 «Put-Ceprcy, 427790, yn. MoxriHckas, A.51,
Ten: (34139) 32049, ghakc: (34139) 32049
MOCKBA, 000 «BrewPemTopr», 105062, Moacocerckwit nep., 4.23, cTp.8,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, cpaxc: (495) 518-64-32
MOCKBA, 00O «[lynscap», 121096, Onexo [yHanuayn., A.21, k.2,
Ten: (495) 987-10-43

np-T,A.8,

. 357212,

, 000 «AbpHc-niocs, 344018, ByneHHOBCKAI NP-T, A.72A,
Ten (863) 244-35-90. chakc: (863) 299-36.00

PBIBMHCK, 000 «Tpanc-akcrieantyay, 152920, np-T Ceposa, 1.8,

Ten: (4855) 28:65-10, chaxc: (4855) 28:65-10

PA3AHb, 000 «ApKTiika - Cepaics, 390046, AxonTosa yn., 4,19,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-0570
CAMAPA, 000 «Dypwa «Cepanc-Lientp», 443096, Minuypuria yn., a.15,
0th.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, thakc: (8462) 63-74-74
CAMAPA, 000 «JHon-Cepaics, 443090, yn. Coserckoin Apmin, 2. 148,
Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8462) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiToBaR TexHikas, 195009,
Ceepanoscxan Hab. 4,46, Ten: (812) 449-31-61, dhakc: (812) 449-31-62

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Touto & cpok», 196105, yn. Ceeaboprekan, a.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chakc: (812) 369-00-72
CAHKT-NETEPBYPT, 000 %:ummacn Cepaucy,

192148, yn.Cepnosa, .37, nur. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chac: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcas, 36,

Ten/charc: (8342) 48-31-11

CAPATIYN, 000 «Pyt-Ceparcs, 427760, AanHa yn., 1,92,

Ten: (34147) 3-30-79, chaxc: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Bonra cepawcr, 410012, Mockosckan yn., 1.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, (hakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepeics, 410004, 4-1 Bakypopckwii np-a, .4,
Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, 1 'yces B.A., 391430, yn. Manbiwesa, .49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, chakc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Textocar-Cepicy, 214018, yn. Paeackoro, 4.2A,
Ten: (4812) 55-27-56, chaxc: (4812) 65-94-53

COuN, 000 gncsuhmumxe.mﬁoop yn. Mockosckas, 4.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwncepancr, 354068, [orckan yn., A.3/3,

Ten: (8622) 62-02-95, chaxc: (8622) 62-02-95

CTABPOMONb, 000 «Texto-Cepancy, 355044, yn. 7- MpombiwnenHas, 4.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbIW OCKON, 340 b . 309509, M-H LA1A,
Ten: (4726) 24-62-27, chakc: (4725) Mahw‘bw
CYPIYT, 000 «ACLL 628400, np. A,0.21,k8.111,

Ten: (3462) 25-25-63, 2595-40, dhakc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO cPapyra», 446001, yn. Mobeaw, 416,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, dhaxc: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cep 446001, nep. [ 0,a7,
Ten (8464) 91-06-92, chakc. (8464) 91-06-92
CBIKTBIBKAP, 000 /] 167000, yn. M i
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90
TAFAHPOT., 11 Kazapan Baaren Aunparukosny, 347900, Criaptakosckwii nep.,
0.2, 7Ten: (8634) 38-38-65, chaxc: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepaitcy, 347900, nep. CuupHOBCKMi, A.45,

Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dhakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 00O TTL «AtnanT-Cepavcs, 392000, yn. Mockoeckan, 4,234,

Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, dhakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «Cr3k0-Cepyics, 170002, Uaiikosckoro np-T, 4.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, dhakc: (4822) 35-40-81

TONBLATTH, OO0 %;mxmhmumxg. 445039, yn. flaepxuHcroro, 4,252,

Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /i1 Babw A.M., 634021, yn. Tepuera, 0.72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-3342

TYNA, 000 flyar cepancy, 300024, Kykoackoro yn.. 413,

Ten: (4872) 36-26-30, dhakc: (4872) 36-30-31

TIOMEHb, 000 «EBpocepsyc, 625035, Np-. eonoropaseenunkos, .33,
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YRAH-YA3. 1Ml Mytpocbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, 2,28,

Ten: (3012) 21-89-63, chaxc: (3012) 21-89-63

YNbAHOBCK, 000 Mactep-Cepsiics, 432017, yn. Miaesa, n.42,

Ten: (8422) 32°07-33, 32-49-56, dhaxc: (8422) 32°07-33

YPAW, 000 «[Tufl», 628284, yn. Asponopr. 2,29,

Ten: (3467) 63-15-15, chaxc: (3467) 63-15-15

YCCYPUACK, 000 «Textocepancs, 692525, yn. Cosercias, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dhaxc: (4234) 33-51-80

YOA, M Cantivos A.B., 450104, yn.Poccwiickas, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

YA, 000 HIT «AKKO», 450005, yn. Mapxomerko, 2,106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-16-05, dhakc: (3472) 72-0252

XABAPOBCK, 000 «Cepsicribiit ueHTp «IHKA Textmas, 680007,

yn. Bonouaerckan, .8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dakc: (4212) 21-60-39
XAHTBI-MAHCUHACK, /1 Kt AA., 628012, yn. Obckan, 429,

Ten: (3467) 30:-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 00O «Pur-Cepsincy, 617764, yn. Boksanshan, 4.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhaxc: (3412) 45-74-74

YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. . Akosnesa, .4/2,

Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepancy, 428009, np. M. Topskoro, 4.32/25,

Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhaxc: (8352) 41-70-24

YENABMHCK, 000 loroc-Cepaycy, 454026, Mobeas np-T, 4,292,

Ten: (3517) 41°34-03, chakc: (3517) 93-61-49

YENABMHCK, 000 TTL| Pembuitrextyiar, 454081, Aprunnepuiickan yn.,
2,102, Ten: (3517) 71-17-12, chakc: (3517) 71-17-12

YEPEMOBEL, /1 Actanosiy 1.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chaxc: (8202) 29-55-64

YEPENOBEL, 000 «ABTOpU3oBanHbiit LienTp dnonep nmcm%, 162600,
CoeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-63-94, hakc: (8202) 20-53-94
UMTA, 000 «Cnagen-Cepaincy, 672039, yn. LLnosa, .100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, dhakc: (3022) 36-26-26

YNTA, 000 cApxumep. 672010, yn. Aroxwia, 4. 10, Ten: (3022) 36-47-01
SMNUCTA, UM [lonwHckuit Banuminp Hikonaesiu, 358009, 3-7 Mkp., 4,214,
Ten: (84722) -52-07, chaxc: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXANUHCK, 000 «Cepayc{18», 693000, np-T KommyHucTuueckwii,
221, Ten: (4242) 76-06'66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 «CLI «®uatex-Cepsvcs, 677000, Oktabpscxan yn., a.1/1,

Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81, charc: (4112) 33-69-44
APOCIABIb, 3A0 «TAY», 150049, Mockosckwi np-T, 4,14, CTp.5,

Ten: (4852) 26-65-37, chaxc: (4852) 79-66-77

APOCNABIIb, 000 «Cepenc uertp BUPT», 150003, yn. Pecnybnukancian, 4.3,
Ten: (4852) 5822-11, 58-12-87, chakc: (4852) 58-12-86

.78, 00.37,

B25C045B81-1M03
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,

Sasiall &y al) i lay)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805
www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (52—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CcZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicl

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Bosch Hvidevareservice
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Iltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — BP 47

93401 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at

up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200
Fax: 2310 497 220

South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, ®Rw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, Jb—il

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 4241 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.: 020 430 3 435
Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

OO0 "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT NponsBoanTeNst
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvéagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iiniR

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &5

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei ROC 100

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 0866 171 780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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