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Einfache Handhabung:
SimmerMat auf die Kochstelle legen (bei Glas-, Keramik- oder
Induktionskochern mit den Noppen nach unten, bei Gas-, Elektro-
oder Brennstoffkochern mit den Noppen nach oben). Zur perfekten
Wärmeregulierung, den Kochtopf direkt auf den SimmerMat stellen.

Simple to use:
Just place the SimmerMat on the cooktop (on glass, ceramic or induction cookers it must be used with the points
facing down, on gas, electric or solid fuel cookers with the points facing up). Place your cooking pot directly on top
for perfect heat control.

... practical utensil for the preparation of rice,

vegetables, soups, milk food, jams and glazes!

... praktischer Helfer bei der Zubereitung von Reis, Gemüse, 

Suppen, Milchspeisen, Konfitüren und Glasuren!

SimmerMat®

... nie wieder angebrannte Speisen!
Kein Überkochen mehr. Keine Mißgeschicke 
in der Küche. Kein Stehen und Rühren.
• Geeignet für alle Arten von Kochstellen
• Perfekte Wärmeregulierung
• Einfache Handhabung
• Spülmaschinengeeignet

Platte Ø 200 mm aus hochwertigem Stahl, 
hitzebeständig emailliert.
EAN 4015613418650

Best.-Nr. 114.358

SimmerMat®

... no more burnt-on food!
No pots boiling dry. No more disasters in
the kitchen. No standing and stirring.
• Suitable for every cooktop
• Perfect heat control
• Simple to use
• Dishwasher safe

Plate Ø 200 mm made of high quality steel, 
enameled with heat resistant enamels.

Code-No. 114.358


