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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nueva plancha de asar AMERICAN de PALSON.

IMPORTANTE

Para reducir el riesgo de lesiones o dafios personales, cuando use aparatos eléctricos, debe tomar precauciones de

seguridad basicas:

1. Lea la totalidad de estas instrucciones.

2. No toque las partes calientes del aparato. Use las asas o salientes y tome las debidas precauciones ya que con el
aparato en funcionamiento estan las superficies accesibles a altas temperaturas.

3. Para protegerse contra electrocucion, no sumerja los controles o cables en agua ni ningdn otro liquido.

4. Mantenga la vigilancia si el aparato se utiliza cerca de nifios.

5. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de proceder a su limpieza. Deje que se enfrie
por completo antes de tocar o manipular el aparato.

6. No utilice el aparato si no funciona correctamente o se ha dafiado de cualquier manera. Lleve el aparato al servicio

técnico postventa para su examen, reparacion, o ajuste eléctrico o mecanico.

Cuando utilice prolongadores de cable, preste especial atencion para evitar tropiezos o causar lesiones.

No utilice la plancha de asar al aire libre si no es en una zona a cubierto de lluvia o salpicaduras de agua.

No permita que cuelgue el cable por el borde de la mesa ni que toque las superficies calientes.

10. No coloque la plancha de asar cerca de salidas de gas, ni superficies calientes ni cerca de un quemador eléctrico o
de un horno caliente.

11. Es recomendable que este aparato no sea movido cuando contiene aceite caliente o grasas.

12. Conecte siempre primero el panel de mandos a la plancha de asar y a continuacion el otro extremo del cable
a la toma de corriente de la pared. Para desconectarlo, apague el termostato y quite el enchufe de la toma de
corriente.

13. No use el aparato para otra cosa que no sea el uso para el que esta destinado.

14. Si el cable de corriente esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico autorizado o por un
técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

15. Sélo utilizar este aparato con este tipo de toma mévil suministrada (termostato movil).

16. No utilizar carbén de madera o combustible similar con este aparato.

17. El aparato debe secarse después de su limpieza y antes de usarlo de nuevo.

18. Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o supervision si su estado fisico,
sensorial 0 mental le limita de usarlo con seguridad. Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no
juegan con dicho producto.
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GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
ESTE PRODUCTO ES SOLO PARA USO DOMESTICO

MODO DE USO

Antes de utilizarlo por primera vez, familiaricese con los rasgos de su plancha de asar. Lave la plancha en el lavaplatos

0 en agua jabonosa templada, enjuaguela, y séquela. No sumerja nunca el mando de control ni permita que entre en

contacto con ningun liquido. “Engrase” la superficie de la plancha frotando ligeramente con aceite de cocina.

Quite el aceite en exceso con un papel absorbente.

1. Coloque la plancha de asar en una superficie seca y nivelada.

2. Inserte firmemente el mando de control en el aparato. AsegUrese de que el mando se insertd correctamente. Conecte
el extremo opuesto del cable al enchufe de la toma de corriente.

3. Gire el termostato de temperatura al valor deseado de calor. La luz del piloto se apagara cuando la temperatura
asignada sea alcanzada.

4. Prepare los alimentos a cocinar. La plancha de asar ofrece un acabado que permite cocinar casi sin aceite.




5.

6.

Coloque los alimentos sobre la plancha de asar y cocine a su gusto. El calor debe ajustarse segun la preferencia
personal y los alimentos a cocinar.

Apague el termostato cuando acabe de asar. Desenchufe el cable de la toma de corriente de la pared y del aparato.
Déjelo enfriar antes de manipular el cajén recogegrasas.

Cuando ase alimentos que desprendan grasas, desplace hacia afuera las asas para inclinar la superficie de la
plancha (Fig. A) asi el exceso de grasa caera en el cajén inferior. Cuando prepare otros alimentos, como huevos o
creps, asegurese que las asas estan cerradas y la plancha a nivel.

Se suministra un cable de longitud corta para reducir el riesgo de enredarse o tropezar. Pueden usarse alargadores si
el cuidado es extremo.

Si utilizara un alargador, este debe poder soportar igual o superior potencia eléctrica a la de la plancha de asar. El
alargador debe colocarse de manera que no sea cubierto con tejidos ni donde sea accesible por nifios o exista peligro
de tropezarse.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Antes de su primer uso y después de cada uso, lave la plancha de asar en agua jabonosa templada, enjuague, y
seque. No sumerja el mando de control en agua ni permita que entre en contacto con ningun liquido.

Utilice utensilios de plastico o madera para manipular los alimentos sobre la plancha. No use utensilios de metal ya
que pueden rallar la superficie antiadherente de la plancha. No corte alimentos sobre la superficie de asado.

Si hay cualquier residuo de comida que permanece en la superficie de asado o en la base de la plancha de asar,
debe quitarse fregando con un estropajo muy suave o un papel absorbente. No use estropajos de aluminio o
limpiadores de cocina abrasivos.

Con el tiempo, el acabado antiadherente de la plancha puede oscurecerse debido al calor y a los alimentos cocinados
aunque no afecta en absoluto al buen funcionamiento de su plancha de asar. Para quitar este descoloramiento, use
un limpiador disefiado para limpiar superficies.

Después de ser tratada la superficie antiadherente con algun limpiador, humedezca ligeramente la superficie de la
plancha con aceite de cocina antes de su nuevo uso.

Para limpiar las demas partes de su plancha de asar, simplemente limpie salpicaduras y gotas de grasa cuando estos
ocurran. Cualquier resto de residuo de comida puede quitarse con una esponja o estropajo suave.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products are developed to meet the highest quality, performance and design standards. We hope you enjoy your new
PALSON AMERICAN griddle plate.

IMPORTANT PRECAUTIONS

In order to reduce the risk of injury, you must take certain basic safety precautions when using electrical devices:

1. Read these instructions fully.

2. Do not touch any hot parts of the device. Use the handles or knobs and proceed with due care as there are accessible
surfaces at high temperatures when the device is operating.

3. To protect yourself against electric shocks, do not immerse the controls or cables in water or any other fluid.

4. Watch the device at all times if it is being used near children.

5. Unplug from the mains when it is not in use and before cleaning. Allow to cool fully before touching or handling the
device.

6. Do not use the device if it malfunctions or has been damaged in any way. Take the device to the aftersale technical

service for inspection, repair, or electrical/mechanical adjustment.

When using extension cables, make sure that no-one can trip over it or suffer injury.

If you use the grill in the open air, make sure that it is in a place protected from rain or water splashes.

9. Do not allow the power cord to hang over the table edge or touch hot surfaces.

10. Do not place the grill near gas outlets, hot surfaces or near an electric burner or in a hot oven.

11. You are advised to not move this device when it contains hot oil or fat.

12. Always connect first the control panel to the grill and then the other end of the cord to the wall socket. To unplug, turn
off the control panel and then pull the plug out of the socket.

13. Only use the device for its intended purpose.

14. If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer or its authorized technical service or by a
qualified technician in order to avoid hazards.

15. Only use this device with the removable socket supplied (removable thermostat).

16. Do not use charcoal or any similar fuel with this device.

17. Dry the device after cleaning and before reusing.

18. This appliance is not intended for use by children or other persons without assistance or supervision if their physical,
sensory or mental capabilities prevent them from using it safely. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS FOR DOMESTIC USE ONLY

DIRECTIONS FOR USE

Before using for the first time, familiarize yourself with the features of your grill. Wash the grill in the dishwasher or in warm,

soapy water, rinse and dry. Never immerse the control panel or allow it to come into contact with any liquid. “Grease” the

plate surface by rubbing it lightly with cooking oil.

Remove the excess oil with a paper towel.

1. Place the grill on a dry, level surface.

2. Insert firmly the control panel into the device. Make sure that the control is inserted correctly. Plug the other end of
the power cord in the mains socket.

3. Turn the temperature thermostat to the desired heat setting. The lamp will turn off when the temperature reaches the
setting.

4. Prepare the food to be cooked. The plate finish allows you to cook with virtually no oil.

5. Place the food on the grill and cook to your taste. The heat should be adjusted to your personal preference and the
food to be cooked.

6. Turn off the thermostat after using. Unplug the power cord from the wall socket and from the device. Leave to cool
before handling the grease collection drawer.




7. When removing greasy food, pull the handles outwards to tilt the plate surface (Fig. A). This will cause the excess
grease to flow into the bottom tray. When preparing other foods, such as eggs or crepes, make sure that the handles
are pushed in and the plate is level.

A short power cord is supplied in order to reduce the risk of getting tangled or tripping. You can use extension cables if
you take suitable precautions.

If you use an extension cable, this must have a capacity that is equal or greater than the grill’'s power rating. The extension
cable should be placed so that it is not covered by fabrics or in a place that is accessible to children or where there is a
risk of tripping.

CARE AND CLEANING

- Before using for the first time and after each use, wash the grill in warm, soapy water, rinse and dry. Do not immerse
the control panel in water or allow it to come into contact with any liquid.

- Use plastic or wood utensils to manipulate food on the plate. Do not use metal utensils as these may scratch the
plate’s non-stick surface. Do not cut food on the grilling surface.

- If there are any remains of food on the grilling surface or on the grill bottom, remove by rubbing gently with a very
soft cleaning pad or with a kitchen towel. Do not use aluminium scourers or abrasive cooker cleaners.

- With time, the plate’s non-stick finish may darken due to the heat and the food cooked on it. However, this will have
not affect your grill's performance in any way. To remove these stains, use a surface cleaner.

- After treating the non-stick surface with a cleaner, lightly moisten the plate surface with cooking oil before reusing.

- To clean the other parts of your grill, simply wipe off grease splashes and drops when they occur. Any remains of
food can be removed with a sponge or soft pad.

Thank you for choosing one of our products.




Nos produits sont développés pour répondre aux standards de qualité, de fonctionnalité et de design les plus élevés. Nous
espérons que vous profiterez de votre nouveau gril AMERICAN de PALSON.

IMPORTANT

Pour réduire tous risques de Iésion ou de dommages personnels, lorsque vous utilisez des appareils électriques,

respectez les précautions de sécurité de base :

1. Lisez toute la notice.

2. Netouchez pas les parties chaudes de I'appareil. Utilisez les poignées et prenez les précautions nécessaires, car les
surfaces accessibles atteignent des températures élevées lorsque I'appareil fonctionne.

3. Pour vous protéger contre I'électrocution, ne plongez jamais les commandes ou le cables dans I'eau ou dans tout
autre liquide.

4. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance s'il est utilisé a proximité d’enfants.

5. Débranchez-le lorsque vous ne I'utilisez pas et avant de le nettoyer. Laissez refroidir complétement I'appareil avant
de le toucher ou de le manipuler.

6. Nutilisez pas I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il est endommagé de quelque maniére que ce

soit. Remettez I'appareil au service technique aprés-vente pour examen, réparation ou réglage électrique ou

mécanique.

Lorsque vous utilisez une rallonge, faites spécialement attention pour éviter de trébucher ou de vous blesser.

N'utilisez pas le gril & I'air libre, si ce n’est dans une zone a I'abri de la pluie ou des éclaboussures d’eau.

Ne laissez pas pendre le cordon sur le bord d’une table ou entrer en contact avec des surfaces chaudes.

10. Ne placez pas le gril a proximité de sorties de gaz, de surfaces chaudes, d'un brileur électrique ou d’'un four
chaud.

11. Il est recommandé de ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il contient de I'huile chaude ou de la graisse.

12. Branchez toujours en premier lieu le panneau de commande au gril et ensuite 'autre extrémité du cable a la prise de
courant. Pour le débrancher, éteignez la commande et retirez la fiche de la prise de courant.

13. Nutilisez pas I'appareil pour un usage autre que celui auquel il est destiné.

14. Si le cable électrique est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant, par son service technique autorisé ou
encore par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

15. N'utilisez cet appareil qu'avec le type de prise amovible fournie (thermostat amovible).

16. N'utilisez pas de charbon de bois ou de combustible similaire avec cet appareil.

17. Séchez I'appareil aprés I'avoir nettoyé et avant de ['utiliser a nouveau.

18. Ce produit ne doit pas étre utilisé par des enfants ou des personnes sans aide ou surveillance si leur état physique,
sensoriel ou mental les empéche de I'utiliser en toute sécurité. Les enfants devront étre surveillés pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec ce produit.
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CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
CE PRODUIT NEST CONCU QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE

MODE D’EMPLOI

Avant d'utiliser votre gril pour la premiére fois, familiarisez-vous avec ses caractéristiques. Lavez le gril dans le lave-

vaisselle ou dans de 'eau tiéde savonneuse, rincez-le et séchez-le. Ne plongez jamais le panneau de commande dans un

liquide et veillez & ce qu'il n’entre pas en contact avec celui-ci. “Graissez” la surface de la plaque en la frottant |égérement

avec de 'huile de cuisine.

Retirez 'exces d’huile avec du papier absorbant.

1. Placez le gril sur une surface séche et plane.

2. Insérez fermement le panneau de commande dans I'appareil. Assurez-vous que le panneau de commande est inséré
correctement. Branchez a la prise de courant I'extrémité opposée.

3. Amenez le thermostat sur la température voulue. Le voyant lumineux s'éteindra lorsque la température sera
atteinte.




Préparez les aliments a griller. Le revétement du gril permet de cuisiner presque sans huile.

Placez les aliments sur le gril et cuisez-les selon votre godt. La chaleur doit étre réglée en fonction des golts
personnels et des aliments a cuisiner.

Eteignez le thermostat lorsque vous avez terminé. Débranchez le cable électrique de la prise de courant et de
I'appareil. Laissez refroidir le gril avant de manipuler le bac ramasse-graisse.

Lorsque vous grillez des aliments qui libérent de la graisse, déplacez les poignées vers I'extérieur pour incliner
la surface du gril (Fig. A); I'exces de graisse tombera ainsi dans le tiroir inférieur. Lorsque vous préparez d’autres
aliments, comme des ceufs ou des crépes, assurez-vous que les poignées sont bien fermées et que le gril est a
niveau.

L'appareil est fourni avec un cable court pour réduire les risques de s’y prendre les pieds ou de trébucher. Vous pouvez
utiliser une rallonge en prenant les mesures de sécurité nécessaires.

Si vous utilisez une rallonge, elle doit pouvoir supporter une puissance électrique égale ou supérieure a celle du gril. La
rallonge doit étre placée de maniére a ne pas étre recouverte par des tissus, a ne pas étre a la portée des enfants ou a
ne pas s’y trébucher.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois et apres chaque utilisation, lavez le gril dans de I'eau tiede
savonneuse, rincez-le et séchez-le. Ne plongez jamais le panneau de commande dans I'eau et ne le laissez pas
entrer en contact avec un liquide.

Utilisez des ustensiles en plastique ou en bois pour manipuler les aliments se trouvant sur la plaque. N'utilisez pas
d'ustensiles en métal qui pourraient rayer la surface antiadhésive de la plaque. Ne coupez pas les aliments sur la
surface de grillage.

Si des restes d’aliments sont collés sur la surface de grillage ou sur la base du gril, retirez-les en frottant Iégerement
avec un tampon trés doux ou du papier absorbant. N'utilisez pas un tampon en aluminium ou des produits nettoyants
abrasifs.

Avec le temps, le revétement antiadhésif de la plaque peut devenir plus foncé en raison de la chaleur et des aliments
cuits, bien que cela n’affecte en rien le bon fonctionnement de votre gril. Pour éliminer cette décoloration, utilisez un
produit nettoyant pour surfaces.

Apres avoir traité la surface antiadhésive avec un produit nettoyant, graissez légérement la surface de la plaque avec
de I'huile de cuisine avant de I'utiliser & nouveau.

Pour nettoyer les autres parties de votre gril, éliminez simplement les éclaboussures et les gouttes de graisse. Tout
résidu d’aliment peut étre éliminé avec une éponge ou un tampon doux.

Merci de nous prouver votre confiance en choisissant I'un de nos produits.




Os nossos produtos sao concebidos para atingir os mais altos niveis de qualidade, funcionalidade e design. Esperamos
que aproveite o seu novo grelhador AMERICAN da PALSON.

IMPORTANTE

Ao utilizar aparelhos eléctricos e para evitar possiveis riscos de electrocusséo, incéndio ou danos pessoais, tome as

seguintes precaugdes basicas de seguranca:

1. Leia com muita atencéo todas as instrugdes dadas pelo fabricante.

2. Nao toque as partes quentes do aparelho. Use as asas ou pegas tomando as devidas precaugdes, dado que, em
funcionamento, certas superficies do aparelho encontram-se a altas temperaturas.

3. Para evitar riscos de electrocussao, ndo submirja o painel de controlo ou cabos em agua ou qualquer outro liquido.

4. \Vigie atentamente o aparelho quando o mesmo for utilizado em presenca de criangas.

5. Desligue sempre o aparelho da tomada quando n&o estiver em uso e antes de realizar a sua limpeza. Deixe-o
arrefecer totalmente antes de tocar ou manusear o aparelho.

6. Nao utilize o aparelho se ndo 0 mesmo ndo funciona correctamente ou se apresentar qualquer tipo de dano. Dirija-se
ao servico de pds-venda mais proximo para que os técnicos procedam a sua verificagéo, reparacéo ou calibragem
eléctrica ou mecanica.

7. Caso utilize cabos de extenséo, assegure-se de os instalar de forma a evitar riscos de tropegdes e quedas.

8. Néo utilize o aparelho ao ar livre se ndo é um sitio resguardado da chuva ou salpicaduras de agua.

9. Nao permita que o cabo se dependure pela borda da mesa ou cruze ou permanega em contacto com superficies
quentes incluindo aquecedores e radiadores.

10. Né&o ponha a grelha perto de saidas de gas, superficies quentes, aquecedor eléctrico ou forno quente.

11. Recomenda-se ndo deslocar o aparelho se 0 mesmo contém 6leo ou gorduras quentes.

12. Ligue sempre, em primeiro lugar, o painel de controlo na grelha e, logo, a ficha do cabo na tomada eléctrica. Para
desligar o aparelho, apague o controlo correspondente e, logo, extraia a ficha da tomada.

13. Jamais utilize o aparelho para outros fins que nao sejam os previstos para 0 mesmo.

14. Caso o cabo esteja deteriorado, devera ser substituido pelo préprio fabricante, pelo seu servigo pés-venda ou por
pessoal similar devidamente qualificado, para evitar possiveis perigos.

15. O aparelho s6 deve ser utilizado com o tipo de ficha mdvel incluida no fornecimento (termdstato mével).

16. N&o utilize carvdo de madeira ou combustiveis similares neste aparelho.

17. Seque sempre o aparelho apos a limpeza e antes de o usar novamente.

18. Este produto ndo é apropriado para uso infantil nem deve ser utilizado, sem a devida assisténcia ou superviséo,
por pessoas que padegam alguma limitag&o fisica, sensorial ou mental que possa incidir sobre a seguranga das
mesmas. Tomar as medidas necessarias para evitar que as criangas brinquem com este produto.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
ESTE PRODUTO E EXCLUSIVAMENTE PARA USO DOMESTICO

MODO DE USAR

Antes de usar a sua nova grelha pela primeira vez, familiarize-se com as caracteristicas do aparelho. Lave-0 na maquina

de lavar lougas ou com agua morna e sab&o, enxague-o e seque-0. Nao submirja o painel de controlo em agua ou deixe

que entre contacto com qualquer outro liquido. Lubrifique a superficie da chapa untando-a com ¢leo de cozinha.

Elimine o excesso de dleo com um papel absorvente.

1. Ponha a grelha sobre uma superficie seca e bem nivelada.

2. Insira firmemente o painel de controlo no aparelho. Verifique se o painel funciona correctamente. Ligue a ficha do
cabo na tomada eléctrica.

3. Gire o termdstato de temperatura até a temperatura pretendida. O indicador luminoso apaga-se automaticamente
quando o aparelho atinge a temperatura seleccionada. Durante a coc¢éo, observa-se que se acende e apaga o
indicador luminoso, isto significa que o aparelho trabalha mantendo a temperatura seleccionada pelo utente.

4. Prepare os alimentos que pretende cozinhar. A superficie antiaderente da chapa permite cozinhar quase sem dleo.
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5.

Ponha os alimentos sobre a grelha e prepare-os ao seu gosto. A temperatura deve ser conforme as preferéncias
pessoais € ao tipo de alimento a cozinhar.

Apague o termostato quando termine de cozinhar. Desligue a ficha da tomada e extraia o cabo do aparelho. Deixe
a grelha arrefecer antes de manusear a gaveta recolhe-gorduras.

Quando assar alimentos que desprendam gordura, puxe as pegas para fora a fim de inclinar a superficie da placa
(Fig. A), fazendo com que o excesso de gordura caia na gaveta inferior. Quando preparar outros alimentos, como
0V0S ou crepes, assegure-se de que as pegas estejam fechadas e a placa nivelada.

0O cabo incluido no fornecimento é curto para reduzir o risco de quedas ou tropegdes. No entanto, pode-se utilizar cabos
de extenséo tendo o devido cuidado para evitar acidentes.

Caso utilize cabos de extenséo, assegure-se de que sdo os adequados para a poténcia da grelha. Localize o cabo de
extensdo de forma que ndo permaneca coberto por nenhum tipo de material (tecidos, alcatifas, etc.), ndo seja acessivel
as criangas e nao produza qualquer risco de quedas ou tropegdes.

CUIDADO E LIMPEZA

Antes de usar a sua nova grelha pela primeira vez, lave-a na maquina de lavar lougas ou com dgua morna e sabéo,
enxague-a e seque-a. Nao submirja o painel de controlo em 4dgua ou deixe que entre contacto com qualquer outro
liquido.

Utilize utensilios de plastico ou madeira para mover os alimentos na chapa. N&o use utensilios metalicos, ja que
poderiam riscar a superficie antiaderente da chapa. Nao corte alimentos sobre a superficie antiaderente.

Se restos de comida ficarem aderidos a superficie da chapa ou na base da grelha, elimine-os esfregando
suavemente com um esfregdo macio ou papel absorvente. Nao use esfregdes de aluminio ou produtos de limpeza
abrasivos.

Com o uso e o passar do tempo, a superficie antiaderente da chapa pode escurecer devido ao calor e aos alimentos
preparados, mas isto nao interfere no bom funcionamento da sua grelha. Para eliminar este escurecimento, aplique
um produto de limpeza para superficies delicadas.

Depois de limpar a superficie antiaderente com produtos de limpeza adequados, unte-a com 6leo de cozinha antes
de usar o aparelho novamente.

As outras da partes na grelha ndo requerem limpeza especifica, bastando simplesmente eliminar as salpicaduras
e gotas de dleo ou gordura quando estas se produzirem. Os restos de alimentos aderidos podem ser facilmente
eliminados com uma esponja ou esfregdo macio.

Obrigado por depositar a sua confianga em nés escolhendo um dos nossos produtos.




Unsere Produkte sind auf hochste Anspriiche hinsichtlich Qualitat, Funktionsfahigkeit und Design ausgelegt. Wir hoffen,
dass Sie mit lhrem neuen Tischgrill AMERICAN von PALSON zufrieden sein werden.

WICHTIG

Beim Einsatz von Elektrogeraten sind einige Mindestsicherheitsmafinahmen zu berticksichtigen, um kérperliche Schaden

zu vermeiden:

1. Bedienungsanweisungen genau und véllig durchlesen.

2. Die heiBen Teile des Gerates nicht anfassen. Benutzen Sie die Griffe oder Vorspriinge und gehen vorsichtig vor, da
bei in Betrieb befindlichem Gerét die zuganglichen Flachen sehr heil} werden.

3. Kontrollelemente oder Kabel nie in Wasser oder eine andere Flussigkeit tauchen, um einen Elektroschock zu
vermeiden.

4. Besondere Vorsicht walten lassen, wenn das Gerat in der Nahe von Kindern benutzt wird.

5. Wird das Gerat nicht benutzt und vor der Reinigung ist der Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Vor Anfassen oder
Handhabung des Gerates muf es véllig abgekiihlt sein.

6. Funktioniert das Gerét nicht einwandfrei oder ist beschadigt, darf es nicht benutzt werden. Bringen Sie es zur
Prifung, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Justierung zum technischen Kundendienst.

7. Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn Sie Verlangerungskabel benutzen, damit Sie nicht darlber stolpern oder
sich verletzen.

8.  Grill nicht im Freien verwenden, es sei denn an einem vor Regen und Wasserspritzern geschitzten Ort.

. Vermeiden, daR das Kabel (iber den Tischrand héngt oder heilke Flachen bertihrt.

10. Girill nicht in der Nahe von Gasabzlgen, heilen Flachen, Elektrobrenner oder heillem Ofen aufstellen.

11. Das Gerit sollte nicht bewegt werden, wenn es heiRes Ol oder Fett enthalt.

12. Stets zunachst die Kontrolleinheit am Grill anschlieRen, dann erst das andere Ende des Kabels in die Steckdose an
der Wand stecken. Zum Abschalten wird die Kontrolle abgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose gezogen.

13. Gerat einzig und allein fiir den vorgesehenen Zweck benutzen.

14. Ist das Kabel beschadigt, mufl es vom Hersteller oder seinem zugelassenen technischen Kundendienst oder
einem qualifizierten Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Gerat nur mit dem mitgelieferten beweglichen Anschluf} (beweglicher Thermostat) einsetzen.

16. Keine Holzkohle oder &hnliches Brennmaterial fiir dieses Geréat verwenden.

17. Nach der Reinigung und vor erneutem Gebrauch muR das Geréat gut abgetrocknet werden.

18. Dieses Produkt darf nicht von Kindern benutzt werden oder von sonstigen Personen, bei denen aufgrund der
korperlichen, sensorischen oder geistigen Verfassung ein sicherer Gebrauch ohne Hilfe oder Beaufsichtigung
einschrankt ist. Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzustellen, dass sie das Produkt nicht zum Spielen
benutzen.

HEBEN SIE DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF
DIESES GERAT IST NUR FUR HAUSHALTSGEBRAUCH BESTIMMT

EINSATZ

Vor dem Erstgebrauch machen Sie sich mit der Arbeitsweise des Grills vertraut. Grill im Geschirrspiler oder mit

lauwarmem Seifenwasser waschen, abspiilen und gut trocknen. Kontrolleinheit nie in Flussigkeiten tauchen und die

Berlihrung mit Flissigkeiten vermeiden. Grillplatte einfetten, indem sie leicht mit Kiichendl eingerieben wird.

Uberschiissiges Ol mit Kiichenpapier entfernen.

1. Grill auf eine trockene und ebene Flache stellen.

2. Kontrolleinheit fest in das Gerat stecken. Sicherstellen, daB sie korrekt eingesetzt wurde. Anschliefend das andere
Ende des Kabels in die Steckdose stecken.

3. Thermostat auf die gewiinschte Temperatur einstellen. Bei Erreichen dieser Temperatur erlischt das
Anzeigeldampchen.

4. Bereiten Sie die zu bratenden Lebensmittel zu. Die Grillflache ermdglicht es, fast ohne Ol zu braten.
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5.

Legen Sie die Lebensmittel auf den Tischgrill und grillen sie nach Geschmack. Die Hitzeeinstellung erfolgt nach
Wunsch und den zu grillenden Zutaten.

Nach dem Braten ist der Thermostat abzuschalten. Kabel aus der Steckdose ziehen und vom Gerat trennen. Vor
Herausziehen der Fettauffangschale mul das Gerat véllig abgekihlt sein.

Zur Entfernung des von bestimmten Speisen beim Grillen abgegebenen Fettes ziehen Sie die Griffe des Gerétes
nach aulen, um die Grillplatte zu kippen (Abb. A). So kann das ibermaRige Fett in den unteren Einschub abflieRen.
Wenn Sie Speisen wie Eier oder Crepes zubereiten, achten Sie bitte darauf, dass die Griffe verschlossen sind und
die Grillplatte gerade steht.

Das Gerat wird mit kurzem AnschluRkabel geliefert, damit man nicht darliber stolpern kann. Falls Sie ein
Verlangerungskabel benutzen, miissen Sie mit duflerster Vorsicht vorgehen.

Bei Einsatz eines Verlangerungskabels mul® dieses fir gleichen oder hoheren AnschluBwert wie der Grill ausgelegt sein.
Das Verlangerungskabel ist so zu fiihren, dal es nicht durch Stoffe bedeckt wird, Kindern nicht zugénglich ist und Sie
nicht dariiber stolpern kénnen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor jedem Gebrauch sowie der Erstbenutzung ist der Grill mit lauwarmem Seifenwasser zu waschen, abzusplilen
und gut zu trocknen. Kontrolleinheit nicht in Wasser tauchen und vermeiden, daf sie mit Fliissigkeiten in Beriihrung
kommt.

Zur Handhabung der Lebensmittel auf der Grillplatte diirffen nur Kunststoff- oder Holzgerate verwendet werden.
Benutzen Sie keine Metallgeréte, da sie die nichthaftende Oberflache der Grillplatte verkratzen kénnen. Keine
Lebensmittel auf der Grillplatte schneiden.

An der Grillflache oder dem Unterteil haftende Lebensmittelreste sind durch leichtes Reiben mit weichem
Scheuerschwamm oder Kiichenpapier zu entfernen. Keine Aluminiumschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel
verwenden.

Nach einiger Zeit kann die nichthaftende Beschichtung der Grillplatte durch die Hitze und die Lebensmittel dunkler
werden, was aber keinesfalls das einwandfreie Funktionieren des Gerates beeintrachtigt. Zur Entfernung der
Verfarbung kann ein fir die Reinigung von Oberflachen entwickeltes Reinigungsmittel eingesetzt werden.

Nach der Behandlung der nichthaftenden Flache mit einem Reinigungsmittel ist sie leicht mit Kiichendl einzufetten,
bevor sie erneut benutzt wird.

Die Ubrigen Grillteile werden von Spritzern und Fetttropfen gereinigt. Lebensmittelreste konnen mit einem Schwamm
oder weicher Scheuerwolle entfernt werden.

Vielen Dank, dass Sie eines unserer Produkte ausgewahlt haben.
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I nostri prodotti sono stati sviluppati per raggiungere i piu elevati standard per qualita, funzionalita e design. Ci auguriamo
che possiate usufruire pienamente della vostra nuova piastra da cottura AMERICAN di PALSON.

IMPORTANTE

Per ridurre il rischio di lesioni o danni personali, quando usate apparecchi elettrici, dovete prendere precauzioni di

sicurezza basilari:

1. Leggete interamente le presenti istruzioni.

2. Non toccate le parti calde dell’apparecchio. Usate le anse o le parti sporgenti e prendete le dovute precauzioni dato
che con I'apparecchio in funzione le superfici accessibili arrivano ad alte temperature.

3. Per proteggersi dall’elettrocuzione, non sommergete i dispositivi di comando o i cavi nel’acqua né in nessun altro
tipo di liquido.

4. Controllate qualora I'apparecchio venga usato vicino a bambini.

5. Staccatelo dalla presa di corrente quando non lo utilizzate e prima di procedere alla sua pulizia. Lasciatelo raffreddare
completamente prima di toccare o manipolare I'apparecchio.

6. Non utilizzate I'apparecchio se non funziona nella maniera corretta o se & stato danneggiato in qualche modo. Portate

I'apparecchio al relativo servizio tecnico post-vendita perché venga esaminato, riparato o nel caso in cui abbia

bisogno di una regolazione elettrica 0 meccanica.

Quando utilizzate prolunghe di cavi, fate attenzione in maniera da evitare di inciampare o causare lesioni.

Non utilizzate il grill all'aria aperta se non si trova in una zona riparata dalla pioggia o schizzi d'acqua.

Fate in modo che il cavo non penzoli dal bordo del tavolo né che tocchi le superfici calde.

10. Non mettete il grill in prossimita delle fuoriuscite di gas, né delle superfici calde, né in prossimita di un fornello elettrico
0 vicino ad un forno caldo.

11. E consigliabile che questo apparecchio non venga spostato quando contiene olio caldo o grassi.

12. Collegate sempre prima il pannello dei comandi al grill ed in seguito I'altra estremita del cavo alla presa di corrente
della parete. Per staccarlo, spegnete il dispositivo di comando e togliete la spina dalla presa di corrente.

13. Non usate I'apparecchio per un uso diverso da quello al quale € destinato.

14. Se il cavo di corrente € danneggiato dovra essere sostituito dal fabbricante o dal servizio tecnico autorizzato che ad
esso corrisponde o da un tecnico qualificato, in maniera tale da evitare un pericolo.

15. Utilizzate soltanto questo apparecchio con questo tipo di presa mobile fornita (termostato mobile).

16. Non utilizzate carbone di legno o combustibile simile con il presente apparecchio.

17. L'apparecchio deve essere asciugato dopo essere stato pulito e prima di essere nuovamente utilizzato.

18. Non si consente I'uso del presente prodotto ai bambini o ad altre persone il cui stato fisico, sensoriale 0 mentale ne
limiti 'uso sicuro qualora non siano assistiti o sotto vigilanza. Tenere i bambini sotto controllo per accertarsi che non
giochino con questo prodotto.

© © N

CONSERVATE LE PRESENTI ISTRUZIONI
QUESTO PRODOTTO E ATTO SOLTANTO ALL'USO DOMESTICO

MODALITA D’USO

Prima di utilizzarlo per la prima volta, familiarizzate con le caratteristiche del vostro grill. Lavate il grill nel lavastoviglie o in

acqua insaponata tiepida, sciacquatelo, ed asciugatelo. Non immergete mai il dispositivo di controllo e fate in modo che

non entri a contatto con nessun liquido. “Ungete” la superficie della piastra strofinando leggermente con olio di cucina.

Togliete I'olio in eccesso con carta assorbente.

1. Mettete il grill su una superficie asciutta e livellata.

2. Inserite saldamente il dispositivo di controllo nell'apparecchio. Assicuratevi che il dispositivo di comando sia stato
inserito nella maniera corretta. Collegate I'estremita opposta del cavo alla spina della presa di corrente.

3. Girate il termostato di temperatura fino al valore di calore desiderato. La luce della spia si spegnera quando la
temperatura prescelta sara raggiunta.
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Preparate gli alimenti da cucinare. Il grill offre un ultimo tocco sulla piastra che consente di cucinare quasi senza
olio.

Mettete gli alimenti sul grill e cucinate in base ai vostri gusti. Il calore si deve regolare in base alle preferenze
personali ed in base agli alimenti da cuocere.

Spegnete il termostato quando finite di arrostire. Staccate il cavo dalla presa di corrente della parete e
dall'apparecchio. Lasciatelo raffreddare prima di manipolare il vassoio raccogli grassi.

Durante la cottura di alimenti che liberano grasso, si devono spostare i due manici verso fuori per inclinare la
superficie della piastra (Fig. A) in modo che I'eccesso di grasso cada nel cassetto inferiore. Quando si preparano
alimenti di altro tipo, come uova o creps, si deve controllare che i manici siano chiusi e la piastra sia in posizione
orizzontale.

Viene fornito un cavo di lunghezza corta in maniera da ridurre il rischio di rimanere impigliati o inciampare. Si possono
usare prolunghe se l'attenzione € elevata.

Nel caso in cui si utilizzasse una prolunga, questa deve essere in grado di reggere la stessa potenza elettrica del grill o
una superiore. La prolunga non si deve mettere in maniera tale da essere coperta da tessuti, non si deve mettere né in
luoghi in cui sia accessibile ai bambini né 1a dove esiste il pericolo di inciampare.

MANTENIMENTO E PULIZIA

Prima di usarlo per la prima volta e dopo ciascun uso, lavate il grill in acqua insaponata tiepida, sciacquate ed
asciugate. Non immergete il dispositivo di comando nell'acqua e non permettete che entri a contatto con un altro
liquido, qualsiasi esso sia.

Utilizzate utensili in plastica o in legno per manipolare gli alimenti sulla piastra. Non usate utensili in metallo dato che
potrebbero graffiare la superficie antiaderente della piastra. Non tagliate mai gli alimenti sulla superficie di cottura.
Se & rimasto qualche resto di cibo sulla superficie di cottura o sulla base del grill, si deve rimuovere sfregando
con delicatezza con un panno non abrasivo o carta assorbente. Non usate lana d’acciaio o spugnette di cucina
abrasive.

Col tempo, la pattina antiaderente della piastra puo diventare piu scura per il calore e a causa degli alimenti cottivi,
nonostante tutto non pregiudica nella maniera pit assoluta il buon funzionamento del vostro grill. Per rimuovere tale
cambiamento di colore usate un detersivo ideato per pulire superfici.

Una volta trattata la superficie antiaderente con tale detersivo, inumidite leggermente la superficie della piastra con
olio da cucina prima del nuovo uso.

Per pulire le altre parti del vostro grill, rimuovete semplicemente schizzi e gocce di grasso quando vi sono. Qualsiasi
altro tipo di residui di cibo si deve togliere con una spugnetta o un panno delicato.

Vi ringraziamo per la fiducia accordataci scegliendo uno dei nostri prodotti.
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Onze producten zijn ontworpen om aan de hoogste vereisten met betrekking tot kwaliteit, functionaliteit en design te
voldoen. Wij hopen dat u veel plezier beleeft aan uw nieuwe grillplaat AMERICAN van PALSON.

BELANGRIJK

Om het risico op brandwonden en persoonlijk letsel door gebruik van elektrische apparatuur te voorkomen, dienen de

volgende veiligheidsmaatregelen te worden opgevolgd:

1. Lees deze aanwijzingen helemaal door.

2. Raak de warme oppervlaktes van het apparaat niet aan. Gebruik de handvaten of uitsteeksels en neem de nodige
voorzorgsmaatregelen in acht, gezien het feit dat de plaat erg hoge temperaturen kan bereiken als het apparaat aan staat.

3. Om elektrische schokken te voorkomen, mogen de bedieningseenheid of de snoeren niet worden ondergedompeld
in water of andere vloeistoffen.

4. Wees voorzichtig als het apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

5. Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en alvorens schoonmaakwerkzaamheden uit
te voeren. Laat het apparaat helemaal afkoelen alvorens het aan te raken of er werkzaamheden aan uit te voeren.

6. Gebruik het apparaat niet indien het niet goed werkt of op de een of andere manier beschadigd is. Breng het naar de
after sales service voor controle, reparatie of elektrische of mechanische afstelling.

7. Indien u verlengsnoeren gebruikt, zorg er dan voor dat er niemand over het snoer kan struikelen..

8. De grill mag alleen buitenshuis worden gebruikt als het op een plaats is waar het apparaat beschermd is tegen regen
en waterspetters.

9. Zorg ervoor dat het snoer niet over de tafelrand hangt en dat het niet in contact staat met warme oppervlaktes.

10. Plaats de grill niet in de buurt van gasuitlaten, warme oppervlaktes, elektrische kachels of warme ovens.

11. Het is raadzaam om het apparaat niet te verplaatsen indien het warme olie of vet bevat.

12. Sluit altijd eerst de bedieningseenheid op de grill aan en steek pas daarna de stekker in het stopcontact. Zet, om het
apparaat uit te zetten, de bedieningseenheid uit en trek de stekker uit het stopctontact.

13. Gebruik het apparaat alleen waarvoor het bestemd is.

14. Indien het snoer beschadigd is, dient het, om gevaar te voorkomen, te worden vervangen door de fabrikant of de
bevoegde technische dienst.

15. Gebruik het apparaat alleen met dit type bijgeleverde verplaatsbare aansluiting (verplaatsbare thermostaat).

16. Gebruik dit apparaat niet op houtskool of dergelijke brandstoffen.

17. Het apparaat dient na het schoonmaken goed te worden afgedroogd voordat het opnieuw mag worden gebruikt.

18. Dit product is niet geschikt om zonder toezicht te worden gebruikt door kinderen of door personen die het wegens
hun lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke gesteldheid niet op een veilige manier kunnen gebruiken. Gebruik door
kinderen mag alleen onder toezicht, om te voorkomen dat ze met het product gaan spelen.

BEWAAR DEZE AANWIJZINGEN
DIT PRODUKT IS SLECHTS BEDOELD VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

GEBRUIKSAANWIJZING

Zorg, alvorens de grill te gebruiken, dat u vertrouwt bent met de werking. Was de grill in de vaatwasmachine of met lauw

zeepsop. Spoel het daarna af en droog het. Dompel de bedieningseenheid nooit onder in water en zorg ervoor dat het

niet in contact komt met andere vloeistoffen. De grillplaat dient te worden “ingevet” door hem voorzichtig in de wrijven

met keukenolie.

Verwijder het teveel aan vet met keukenpapier.

1. Plaats de grill op een droge en vlakke ondergrond.

2. Steek bedieningseenheid stevig in het apparaat. Controleer of de eenheid goed is ingebracht. Steek het andere
uiteinde van het snoer in het stopcontact.

3. Draai de thermostaat naar de gewenste temperatuur. Het waarschuwingslampje gaat uit zodra de ingestelde
temperatuur wordt behaald.

4. Maak de etenswaren klaar. Door de speciale laag op de grillplaat, hoeft er bijna geen olie te worden gebruikt.
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Leg de etenswaren op de grill en bereid ze naar eigen smaak. De warmte moet naar eigen voorkeur en afhankelijk
van het soort etenswaren worden afgesteld.

Zet de thermostaat uit zodra u klaar bent met grillen. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en uit het
apparaat. Laat het afkoelen alvorens de vetopvangbak uit te nemen.

Als u etenswaren braadt waar vet bij vrijkomt, trek dan de handvaten naar buiten, om het opperviak van de grillplaat
iets schuin af te laten lopen (Fig. A). Op deze manier stroomt het vet in de daaronder gelegen opvangbak. Zorg er
bij het bereiden van andere etenswaren, zoals eieren of pannenkoeken voor dat de handvaten ingetrokken zijn en
het grillopperviak horizontaal ligt.

Om te voorkomen dat iemand over het snoer kan struikelen of erin verward kan raken, is een korte snoer geleverd.
Verlengsnoeren kunnen worden gebruikt, maar wees hierbij voorzichtig.

Indien er gebruik wordt gemaakt van een verlengsnoer, moet deze hetzelfde elektrische vermogen hebben als de
grill. Het verlengsnoer dient zo te worden verplaatst dat het niet onder kleden of doeken kan komen, buiten bereik van
kinderen blijft en zo dat er niemand over kan stuikelen.

ONDERHOUD EN SCHOONMAKEN

Alvorens het apparaat voor het eerst te gebruiken, dient u de grill schoon te maken met lauw zeepsop. Spoel het
daarna af en droog het. Dompel de besturingseenheid niet onder in water en zorg ervoor dat het niet in contact met
vloeistoffen kan komen.

Gebruik plastic of houten keukengerei om de etenswaren op de gril om te draaien. Gebruik geen metalen
keukengerei, aangezien daarmee krassen op de anti-aanbaklaag kunnen ontstaan. Snijd de etenswaren niet op de
grillplaat.

Indien er resten op de grillplaat of op de basis van de grill achter zijn gebleven, kunnen deze worden voorzichtig
worden verwijderd met behulp van een zacht sponsje of met absorberend papier. Gebruik geen aluminium sponsjes
of bijtende schoonmaakmiddelen.

De anti-aanbaklaag kan mettertijd donkerder van kleur worden, door de warmte en de bereide etenswaren. Dit
heeft echter geen enkele invloed op de werking van uw grill. Om deze verkleuring te verwijderen, kan een speciaal
schoonmaakmiddel worden gebruikt.

Na de anti-aanbaklaag te hebben gereinigd met schoonmaakmiddelen, dient de plaat enigszins te worden
bevochtigd met keukenolie alvorens hem opnieuw te gebruiken.

Voor het schoonmaken van de overige onderdelen van de grill, hoeft u alleen maar de donker geworden spatten en
druppels vet te verwijderen. Overige etensresten kunnen met een zacht sponsje worden verwijderd.

Wij danken u voor uw vertrouwen in ons en voor het kiezen voor een van onze producten.
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Ta dikG Yag TPOIGVTA €ival KATAOKEUAOHEVA VIO VA QVTATTOKPIVOVTal aTa TTAéovV UWnAd oTavTap 1600 O€ TToIOTNTA 600

Kkai o€ AerroupyikotnTa kai oxediaoud. EAmiCoupe va amohauaete Tnv kaivoupia aag oxdpa ynaoipatog AMERICAN tng
PALSON.

ZHMANTIKO

Ma v peiwon Tou KIvoUvou TTPAKANGNG TTPOCWTTIKWY ATUXNUATWY I} TPAUUATIOPWY, OTAV XPNOIUOTIOIETE NAEKTPIKES

OUOKEUEG, Ba Trpéel va AapBavere Ti Baaikég TPoQUAAEEIS aopaleiag:

1. AiaBdoTe TPOTEKTIKG OAEG TIG TIAPEXOUEVEG 0ONYIES XPAONG TNG GUTKEUAG.

2. Mnv ayyiete TG Bepuaivopeveg emM@Aveleg TNGNAEKTPIKAG GUOKEUNG. XpnaioTToleioTe TIG AaBEG Kal Toug puBIOTEG
@povTifovTag TAvVTa va TIAIPVETE TIG AVAYKaieG TTPOPUAAEEIS KaBwg dTav n ouokeun Bpioketal oe AeIToupyia OAEG oI
TTPOONTEG EMQAVEIES Eival O€ UYPNAEG BEPUOKPATIES.

3. Tia va mpooTareleaTe amo pia mav nAektpotAngia unv Bubioete ToTE TOUG EAEYXOUG i Ta kaAwdia Tpo@odoaiag
o€ vePO 1) o€ KATToI0 GAAO UypPo.

4. Eivai amrapaitntn pia adiGkoTn kai ouvexng emmiBAeyn otav KATToIo NAEKTPIKF) GUCKEUT XPNCILOTIOIETE OTTO TTaIdIA N
auTtd Bpiokovtal KOVTG OTOV XWPEO XPNCILOTIOINGNG TNG.

5. AmoouvdéaTe TV NAEKTPIKA GUOKEUR aTro TV TIpila TTapoxG Tou NAEKTPIKOU pEUUATOG OTAV AUTH BEV XPNOIKOTIOIEITAl
Kal TTavTa TTPIV TIPOXwPAOETE 0TO KABAPIOPO TNG. AQNAOTE TNV va KPUWOE! EVIEAWG TTPIV TIAOETE 1} XEIPIOTETE TV
NAEKTPIKI) GUOKEUT).

6. Mnv mpoxwpeite 0TV Xpnoigotoinon TG nAekTpIKAG ouokeung otav auth dev Asitoupyei Kahd fy €xel utrooTei
otroloudAToTe TUTIOU BAGRN. MnyaiveTe apéowg TNV NAEKTPIKA GUOKEUR 0TO TTANCIEGTEPO OTNV TTEPIOXN 00G KévTpo
Mapoxnig BorBeiag perd TNV TTWANGN, YIG pia AETITOEPN €GETAOT, ETTIOKEUNA 1 NAEKTPIKA 1) nXaVIKr pUBuion.

7. Otav xpnoiyoToleite KaAWSIA TTPOEKTACNG, TTPETTE VO TIPOTEXETE IBIITEQA ETOT WOTE VA OTTOPEUYETE TUXOV ONICBNOEIG
1} TNV TTPdKANGN aTuXNUATWY.

8. Mnv TpoXwpAOETE TIOTE TNV XPNOIKOTIOINGN TG WNOTIEPAG OE UTTAIBPIO XWPO EKTAG Kal EGV TIPOKEITAI YIG TTEPIOXN
TT0U va KAAUTITETAI aTT0 TV BPOXN Kal TIG OTAYOVEG TOU VEPOU.

9. Mnv emrpémere 010 KOAWDIO VO KPEUETAI ATTO TNV GKPEn Tou Tpameiol 1) va EpXeETal o€ ETAQN WE TIG BEPUES
ETMPAVEIEG.

10. Mnv ToTToBETeiTe TNV NAEKTPIKA WNOTIEPA KOVTA OTIG £6000UG Uypagpiou, oUTe oe BepUEG emPaveleg MG oUTE Kal
KOVTG O€ €va NAEKTPIKO PATI Koudivag 1 o€ €va {eaTo oUpvo.

11. ZuvioTdtan 181aiTEPa VO UNV PETAKIVEITE QUTAV TNV NAEKTPIKA CUCKEUR OTAV QUTH TTEPIEXEI
Cea16 AGdI 1) NTTapég ouaieg.

12. ZuvdéoTe TTPWTA TOV TTVOKA TWV XEIPIOPWY OTNV WNOTIEPA Kal KATATTIV TV GAAN dkpn Tou kKaAwdiou Tpo@odoaiag
oTnV Tpifa TTapoxNG Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG Tou ToiXou. M va TNV aTro ouvo£oETe TwPa, ORACTE TOV XEIPIOPO Kal
AQAIPETTE TOG PEUMATOAATITN TOU KaAwdiou atro TV TIPICa TTapoxAG TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG.

13. Mnv TpoxwproETe GTNV XPNCILOTIOINGN CUTAG TNG GUOKEURAG YIA pia GAAN XpAon TTEpav auUTAG TToU TTPORAETTETAI ATTO
T0 KATOOKEUAOTA TNG.

14. Edv 1o kaAwdio Exel uTrooTel PBoPd, Ba TTPETTEN VO aVTIKATAOTABE! OTTO TOV KATAOKEUODTH aTro TV utnpeaia Mapoxng
BonBeiag perd TV TWANGN, 1| OTTO AVOYVWPICUEVO ETTIONUA, ECEIBIKEUUEVO TTPOOWTTIKG, UE ATTWTEPO OKOTIO TNV
aTmmopuyr oToloudATIoTE KIVOUVOU.

15. Na xpnoipotroleite autrv TNV NAEKTPIKI GUOKEUR OTTOKAEIOTIKG KOl JOVOV P AUTOV ToV TUTTO TNG TTAPEXOMEVNG KIVATAG
Muwng. ( kivnTog BepPoaTATNG).

16. Mnv TpoxwpnoETE TNV XPNOIHOTToINGN KapRouvaguAwy f} TTapouoiou TUTToU EUMAEKTO UAIKO yid TNV AeIToupyia auTrg
NG OUOKEUAG.

17. H nAexTpIKr ouokeun Ba TIPETEl va OTEYVWVETAI MET aTTO TOV KaBapIoud TG Kai TTpIV XpnolpoTToinbei ek véou.

18. Auté T0 TTpOIGV Ogv EMITPETTETAN YIG TIQUBIKA XPron 1) amd GAAa dToua, Xwpig TapakohouBnaon kai emmiBAewn, 61av n
QUOIKN, AI0ONTNPIOKNA 1} YUXIKF TOUG KATAGTAON Ta EPTTOBICEI VO TO XPNOIMOTIOIOUV e ao@aAeia. Ta TTaidid Ba TpéTel
va emTnpolvTal €101 WOTE Va €i0TE aiyoupol TTwG OV TaI{oUV e TO TTIPOAVAPEPBEV TTPOIOV.

OYNAZTE MPOZEKTIKA AYTEZ TIz OAHTIIEZ XPHZHZ
[TPOION ATMOKAEIZTIKA KAI MONO TA OIKIAKH XPHZH

TPOMOZ AEITOYPTIAZ

[pIv TNV XPNOIPOTTOIRCETE YIG TTPWTN QOPA, KAAG €ival va 50IKEIWBEITE PE Ta XOPAKTNPIOTIKG TNG WNaTIEPAG TTOU HOAIG
armoktioate. MAEveTe TNV YnoTiEpa GTO TTAUVTAPIO TTIATWY, 1) € XNIOPO CATTOUVIOPEVO VEPO, TNV EETTAEVETE Kal TV
oteyvwvete. Mnv BuBioete ToTé ToV XeIPIOPO eAEyXoU 0UTE va ETITPEWETE VO EABEI O€ €TTAQR ME OTTOIOUBHTIOTE TUTIOU
uypd. “AiTtaiveTe * TV eMQAVEID TG OXAPaAG aAEIPWVTAG TNV eAa@pd pe éva atrAd Addi yia payeipeupa.

AgaipéaTe 10 emTAEOV AGSI e Piar aTTOpPOPNTIKA XAPTOTTETGETA.

1. TomoBeteioTe TNV WnoTIEPa ETAVW O€ pia OTEYVA KOl EUBUYPAPUIOUEVN ETIQAVEIQ.
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2. Eiodyete otaBepd Tov XeIpIoPd eAéyxou péoa aTnv NAEKTPIK) OUOKEUN. ZIYOUPEUTEITE TIWG O XEIPIOUOG EI0GXONnKe
owaTd. XuvdEaTe To avTiBETO Gkpo Tou KaAwdiou oTnv Tpida TTapOxrG Tou NAEKTPIKOU PEUNATOG.

3. Tupiote Tov BeppoaTdtn pUBUIoNG TnG Bepuokpaaiag aTov emBuuNnTo Babud Bépuavong. To AAPTIAKI TG PWTEIVAG
évdeigng Ba afroel 6Tav n onueiwpévn Beppokpaaia Ba €xel emTeuyDei.

4. Etoipdote Tig Tpo@Eg yId payeipeupa. H wnoTiépa Tpoo@épel pia TeAeloTroinon emAvw oTnv oxdpa ot TéTolo Babuo
€101 WOTE VA TNG ETITPETTEI Va payeIpeel axedov Xwpig AGdI.

5. Tomobeteite TIg TPOPEG TTAVW OTNV OXAPA WnoipaTog Kai Tig Wwivere aUpgwva Pe To youoTo oag. H Bepuavon ba
TpéTel va pubpileTal oUPQWVa e TV TIPOCWTTIKNA TTPOTIUNGN Kal TV Tpo@n yia Yhalpo.

6. Xprote Tov BepuoaTdrn otav TEAEIWOETE TO WATIHO. BydATe TO kaAwdio Tpo@odoaiag aTmo TV TPICa Tou NAeKTPIKOU
pEUHOTOG TOU TOIXOU Kal TNG GUOKEUNG. MepItéveTe PEXPIG OTOU KPUWOEI TIPIV TTIATETE TO GUPTAPI ATTOBAKEUONG TWV
NTTOpWY oUCIWwV.

7. Otav myaviete Tpo@ég Tou Bydlouv AImapd, PETAKIVEITE TTPOG Ta £§w TIG AABEG €101 WAOTE N EMIQAVEID TNG OXAPAG
va Taper pia kAion (Eik. A) kata T€T0I0 TPOTTO TTOU TO TTAEOVaoUa Twv AIrapwy Ba xUveTal uéoa aTo KATw CUPTApI.
Otav @midyvete A @aynTd, OTIwG yia TTapadelyua auyd 1 KPETTEG,va €iaTe aiyoupol TTwg ol AaBEg ival KAEIOTEG Kal
n oxdpa e§iooppoTInpévn.

Xopnyeital pe €va kovid o€ Ukog KaAWBIO €101 WOTE va PEIWVETal 0TO EAAXIOTO O KivOUvOg va PTTepdeUETal 1 va
OKOVTAQTETE ETTAVW O€ auTO. MTTOpEITE va XPNOIPOTIOINOETE KAAWDIA TTPOEKTAGNG EPOCOV EQPIOTATE OTO WEYIOTO TNV
TTPOTOXT| 0OG.

Edv xpnoipotroieite éva kaAwdio TTpoékTaong, autd Ba TIpETel va avTéE ian 1 Kal peyaAuTepn NAEKTPIKR 10U aTTo QuTAV
NG NAEKTPIKAG YnaTapidg. To kaAwdio TPoEkTaong Ba TPETTEN va TOTTOBETEITaI £TO1 WOTE VA UNV TTAPAPEVEl KAAUPEVO
armo updoparta oUTe kel 6Trou Ba eival elkoAn n TpdoPaon o€ pikpd Taidid A 6TToU UTIAPYXE! KivVOUVOG Va OKOVTAQTEl
KATmoI0g ETTEVW TOU.

¢0PONTIAEI KAI KAGAPIOTHTA
Mpiv TpoXWPEACETE OTNV TIPWTN XPNOIWoTIoiNan TNG Kai METd aTmo kdBe Xpron TG, TAEvETE TV WnoTIEpa O XMapo
0aTToUVIoPEVO vepd, TNV EemAévete kai TNV aTeyvwvete. Mnv Bubioete TToTé Tov Xelpioud eAéyxou péoa ae vepo oute
va eTMTPEWETE va EABEI o€ eTragn e otroloudnTroTe TUTToU dAAO Uypo.

- XpnoiyotroigioTe TAGOTIKG 1) GUAIVG HOYEIPIKG EpYaAEiar GTaV TIPOKEITAI Va XEIPIOTEITE TIG TPOPEG ETTAVW OTNV OXAPA.
Mnv xpnoipotroieite peTaAIKG payelpika epyaleia TTeIdH auTd uTopolv va paBdwdouv TV avTIKoOANTIKY TIQAvEIa
NG oXdpag. Mnv KOBETE TPOPES TAVW 0TIV ETIYAVEIN TOU WNOIUATOG.

- Edv umdpyer KAToIo KaTAAOITTO TPOPAG TTOU Va TIapapEVEl ETAvVW otV EM@Avela wnaiyatog i oty Bdon g
ynoTiépag, Ba pétel va apaipedei TpiBovtag eAappd Pe éva TTOAU atmaAd GUPHOTAKI yid TTAUCINO KATOOPONKWY
1| Y€ Yio aTroppo@nTIKA XAPTOTIETOETA. MV XpNnoIUOTIOIEITE GUPMATAKIA OTTO GAOURIVIO 1} aTTOgEOTIKA KaBapIoTIKA
Kougivag.

- Me 10 Xpdvo n avTikoMnTIKA TEAEIOTTOINGN TNG OXAPaAG PTTOPEi va Yaupioel TTou Ba opeileTal aTnv Béppavan Kai oTig
HQYEIPEUPEVEG TPOYES OKOMO Kal EGv auTo Oev £TNPealel KaBoAou TV KaAr Aeiroupyia TnG wnoTapidg oag. Eav Twpa
BeMOETE va aQaIPETETE QUTOV TOV OTTOXPWUATIONO, XPnolpoTToleioTe éva e1dikd KaBaploTIKG €IBIKE KATAOKEUAOUEVO
yId TOV KABAPIOUS ETTIPAVEIWV.

- E@boov n avtikoANTIKA em@Aveia €xel UTToaTel TNV XpAon kdmolou €1dikoU kaBapioTikoU, TIPIV TTPOXWPNOETE OTV
€K véou xpnoldotroinon g, Ba pétel va AadwaoeTe EAa@pd TV EMQAVEIX TNG OXAPAG Ue Eva AddI koudivag.

- Td va kaBapioete Ta AoImmd pépn TNG WnoTapIGg aag, ammAd kal Jovo kabapioTe TTCINoHATA Kal 0TayOveS ATTapwy
ouaiwv 6tav autd ouppaivel. OtrolodATIOTE GAAO KaTdAoITTo TPOPAG UTTOPET Vo aQaipedei Pe eva apouyydpl 1y He éva
omahd oupuaTdki.

EuxapioToUpe yia Tnv eutmiaToolvn ou pag Seixvete SlaAéyovTag éva atmo Ta 81kG pag TpoIdvTa.
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LRUZ

[poeKTMpys Halun U3genus, Mbl CTPEMUMCS K TOMY, Y4TOObI X Ka4eCTBO, AM3alH M (hyHKLMOHANBHOCTb OTBEYanm
CTaHfapTam HauBbicLLero ypoBHs. Hageemcs, yto Bam nonpasutcs HoBblit rpuns AMERICAN cupmel PALSON.

BHUMAHME

Bo nsbesxaHne HecyacTHbIX Cry4aeB Npu NoMb30BaHUK anekTpobbITOBLIMM Npubopamu crepyeT cobnioate cneaytoLme

Mepbl 6e30nacHocTH:

1. BHuMaTenbHO NPOYTUTE MHCTPYKLWM MO 3KCTnyaTaLym.

2. He npukacainTech Kk ropsumm yactsm npubopa. [lepxuTe ero 3a pyyku u He 3abbiBalite, Yto npu pabote npubopa ero
MOBEPXHOCTW CUMBHO HarpeBatoTCs.

3. Bo n3bexaHne nopaxeHnst TOKOM He MOrpyxanTe MynbT ynpaBreHus unu WHyp npubopa B BOAY WNM LPYryio
KIKOCTb.

4. He octaBnsitte npubop 6e3 npucMoTpa, 0coBeHHO Koraa psAoOM HaxoaaTes AeTU.

5. Bcerpa otcoeauHsiTe npubop OT CETW, €CRM Bbl UM HE MONb3YETECh WM XOTUTE NPOM3BECTM ero o4nNCTKy. OumncTka
[OIMKHa NPON3BOAMTLCSA TOMBKO MOCME TOro, Kak MpUbop MONHOCTbLIO OCTHIHET.

6. Hwukorga He monb3yiTech NPUBOPOM, ecnu No Kakom-nubo MpUYMHE OH MOMyyun NoBpexaeHWs unu pabotaer
HenpaBunbHo. OBpaTuTECh B TEXHUYECKYHD CryxBy nocnenpopaxHoro obCryxuBaHus Ans ero 0CMoTpa, PEMOHTa
UNN Hanagkv.

7. B cnyyae ncnonb3oBaHus YANWHUTENEN crieauTe 3a TeM, YTobbl HUKTO 06 HUX He CMIOTKHYICS — 3TO MOXET NPUBECTY
K HECHaCTHOMY Cryyalo.

8. [lpu ycTaHoBKe rpuns Ha ynuue creayeT 3almwiatb ero oT A0KAS U BOAHbIX OpbI3r.

9. Crnegute 3a Tem, uTobbl WHyp npubopa He cBUCaAnm CO CTOMELWHWLbl W He Ccompukacancsi C ropsuvMmm
MOBEPXHOCTAMM.

10. He craBbTe rpunb BONW3M OT rasoBbIX BEHTWMEN, HarpeBatoLLMXCs NOBEPXHOCTEN, ANEKTPUYECKUX rOpenok uim
paboTatoLLer NanThl.

11. He pekomeHayeTtcs nepeHOCUTb MpuBOp B HEOCTBIBLUEM COCTOSHU.

12. Tpu nopknioYeHnn rpuns cHavana cregyet NOACOEANHUTL K HEMY MYMbT yNpaBheHns, 1 NULb 3aTem BCTaBMATh
LTencenb B po3eTky. Mpu OTKIOYEHUM, BBIKIKOYNATE NyNbT YNpaBeHus, a 3aTeM BbiHbTE LUTENCenb 13 PO3eTKM.

13. He vcnonb3yiite Npubop He No HasHaYEHMIO.

14. Bo n3bexaHne onacHOCTY Npu NOBPEXAEHNM LLUHYPa NUTaHWS €70 3aMeHa A0MKHa OCYLLEeCTBAATLCS NPON3BOANTENEM,
ohnLmManbHON TEXHUYECKON CryxBor unu Apyrumin KBanuULMPOBaHHBIMI crieLanicTamu.

15. 370T NprbOP MOXET MCMONb30BATLCS TOMBKO C TUMOM pasdbema, MPUAAHHBIM B KOMMNEKTE (CbeMHbI TepMocCTaT).

16. He ponyckaetcs vcnonb3oBaHne APEBECHONO YIS UKW Apyroro nogo6Horo Buaa Tonnmea ¢ 3TiM npubopom.

17. Tlocne ouncTku npubopa ero creayet HacyXo BbITEPET.

18. 3anpeLuaeTcs Nonb30BaTLCA JaHHbIM U3Aen1eM 6e3 NoMOLLM 1 NPUCMOTpPa AETSM U APYTUM fLaM C OrpaHUYeHHbIMM
(PU3NYECKUMM 1 YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSMU. He 0cTaBnsTh feTelt 6e3 npucmoTpa 1 He No3BonsATb UM UrpaTh C
npn6opom.

COXPAHUTE 3TN MHCTPYKLIMA
MPUBOP MNPEAHA3HAYEH TOJIbKO [ANA BbITOBOIO NCMOJIb3OBAHNA

PEXWM NONb30BAHKUA

[Mepen Tem kak BnepBble NPUCTYNUTB K NOMb30BaHMIO rpUneM, 03HaKOMBTECH C ero XapakTepuctukamu. Beimolite npubop

B MOCYJOMOEYHO! MalUVMHE WM BPYYHYO B TENMOW MbINbHOW BOAE, MOCMe YEro CronoCHUTE ero 1 BbITPUTE HACyXo.

Hukoraa He norpyxaiTe B BOAY MnM APYryl0 XUAKOCTb MynbT ynpasneHus npubopa. Cnerka cMaxsTe MOBEPXHOCTb

XapPOBHW PaCTUTENbHLIM MaCHOM.

Manuwku macna yganute GymaxHoi candeTkoil.

1. YcraHoBuTE IpUmb Ha CyXyo POBHYIO NOBEPXHOCTb.

2. BcraBbTe nynbT ynpaenexus B npubop, y6eavBLIMCL B TOM, YTO OH Ha[eXHO 3akpenneH B rHesge. lNoakmniounte
[LPYroii KOHeL, LHYpa K PO3eTKe.
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YcTaHoBUTE TEPMOCTAT Ha OTMETKy C Keraemol Temnepatypoil. Mpu [OCTUXEHWM 3afjaHHO TemnepaTypbl
namnoyKa CBETOBOTO MHAMKATOPa MOracHeT.

[MpurotoBbTe NPOAYKTHI AN apku. MOKPbITUE XapOBHW NO3BOMSET XapUTb NPOLYKTHI NpakTyecky 6e3 macna.
BbInoxuTb MPOAYKTHI HA XAPOBHIO M NOKApKBATh O TOTOBHOCTM. YCTaHOBKY TEMMEPATYPbI MOXHO MPOU3BOANTL MO
XEenaHuio B COOTBETCTBUM C TUMOM MPOLYKTa.

Mo OKOHYaHMKO MPUFOTOBNEHNS BbIKIKOYNTE TepmocTaT. OTCOEAMHNTE LUHYP NUTaHUS OT CETU, a 3aTeM OT npubopa.
BblHWMaliTe NoA[0H TONBKO NOCAE TOro, kak NpuGop NOMHOCTBIO OCTBIHET.

[Mpy xapke NpOAYKTOB, BbIAENSIOLLMX XUPbI, HAKNOHNTL MOBEPXHOCTb apOBHM (puC. A), NOTSHYB 3a ee pyyki, 1
W3MULLKM kvpa ByayT cTekaTb B HYKHUIA NOALOH. Mpy Xapke ApYrux NPOAYKTOB, HAMPUMED, WL UMK GRMHOB, PyYki
DOMKHBI GbITb 3aKPbITHI, @ XAPOBHS — FTOPU3OHTAMBHO BbIPOBHEHA.

B uensx npegynpexaneHna Hec4acCTtHblX Criy4aes npmﬁop YKOMNNEKTOBaH KOPOTKNM LUHYPOM MUTaHUA. Mcnonb3oBaxue
yJIU'IMHVITeJ'leﬁ Tpe6yeT cobntofieHnst MakcuMarnbHo OCTOPOXHOCTU.

SﬂeKTpMHeCKMe napameTpbl UCNOMb3yeMoro YoNMHUTENA OO0MKHbI ObITb MAEHTUYHBIMW UK NpeBOCXOANTb NapameTpbl
rpuns. CneauTe 3a TeM, YTOObI HUKTO HE MOT 3aKpbITb YONNHUTENb TKaHbO, CMOTKHYTLCA UMK AEPHYTb 3a Hero.

yxo[ 1 O4YUCTKA

[Nepen nepBbIM 1 3aTeM NOCHe Kax/A0ro NCNoMb30BaHUS rPUNS BbIMOWTE €ro B MblbHOV BOAE, CNOMOCHUTE W HAaCyXo
BbITpUTE. HWKOTAa He morpyxaiiTe B BOAY WM APYryio XWAKOCTb NYMbT ynipaBneHns npubopa.

B mpouecce npurotoBneHuns NULLM Nomb3yiTech NNacTMacCoBbIMK UMW AEPEBSHHBIMU NonaTkamy Uiu LMMILamu.
Metannuyeckas yTBapb MOXET mouapanaTb HempurapHoe MOKpbITUE XapoBHW. He pexsre MuLly npsmo Ha
KapOoBHE.

B cnyyae npununaHus ocTaTkoB MULLW K MOBEPXHOCTW XapOBHW WM OCHOBAHWIO TPUNs CreayeT yaansTb ux ¢
MOMOLLIbI0 04eHb MATKOI Movanki unn bymaxHon candetku. He nonb3yiTech aniOMUHUEBBIMA MOYankamu unu
€[IKMIM1 MOIOLLIMMU CPELCTBAMM.

Co BpemeHeM HenpurapHoOe MOKPbITUE XapOBHU MOXET MOTEMHETb. JTO CBA3aHO C BLICOKOW TeMMepaTypoii 1
TUMOM MPUIOTOBMSEMON MULLEN 1 He BANSET Ha paboty npubopa. YaanuTb 3TU TEMHbIE NATHA MOXHO C MOMOLLbI0
cneumanbHbIX CPEACTB 151 O4UCTKM MOBEPXHOCTEIA.

[Nocne NpoBefeHNs OYNCTKW HEMPUrapHOTO MOKPLITUS KAPOBHW C MOMOLLbO GBITOBOM XMUMWUM Crierka CMaxsTe ee
pacTUTeNbHLIM MacroM.

Kannu xwvipa v ocTaTkv nuLLm, nonasLune Ha Apyrve YacTu npubopa, MOXHO YAansTb C MOMOLLbIO ry6KM Unv Msrkon
MoYarnku.

Bnarogapum 3a foBepue K HaLLMM U3genusaMm.
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LHUZ

Termékeinket szigori minGségi, praktikai és tervezési szempontok alapjan allitottuk el6. Reméljik, hogy meg lesz
elégedve az Uj PALSON AMERICAN grillsitével.

FONTOS

Az esetleges sériilések és balesetek elkertilése érdekében az elektromos készulékek hasznalata soran tartsa be az alabbi

alapvetd biztonsagi el6irasokat:

1. Akészilék hasznalata elétt olvassa el a teljes hasznalati utasitast.

2. Akésziilék forro részeihez émni tilos. Mivel a mikodésben 1évé készulék felllete felforrosodhat, a késztiléket mindig
a fogantyuknal fogja meg.

3. Az esetleges aramutések elkeriilése érdekében a készlilék kabeleit és egyéb részeit vizbe vagy egyéb folyadékba
maértani tilos.

4. Kulonoésen évatosan jarjon el, ha a készuléket gyermekek kdzelében hasznalja.

A késziléket hasznalat utan és tisztitas el6tt hizza ki a halézati konnektorbol; miel6tt hozzanyulna, hagyja kihdini.

A helytelenil mikodé vagy sérilt készUlék hasznalata tilos. Ebben az esetben vigye a készliléket az tigyfélszolgalat

szakembereihez atvizsgalas és elektromos vagy miszaki javitas céljabdl.

Hosszabbiték hasznalatakor kiléndsen tgyeljen arra, hogy elkerilje a megbotlast vagy sértlést.

A grillstitét szabad levegdn, es6tdl és vizcseppektél nem védett helyen ne haszndlja.

9. Ugyelien arra, hogy a késziilék kabele az asztal szélérél ne logjon le, és meleg felillettel ne érintkezzen.

10. A grillsiitét gaz, meleg feliletek és elektromos égeté kozelébe, valamint sit6be helyezni tilos.

11. Aforr6 olajat vagy zsirt tartalmazo grillstitét lehet6leg ne mozditsa el.

12. Elészor mindig a vezetékcsatlakozo kabelt csatlakoztassa a grillstitéh6z, majd a kabel masik végét a halézati
konnektorhoz. Hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket és huzza ki a csatlakozé dugét a konnektorbol.

13. Akészuléket kizarolag rendeltetése szerint hasznalja.

14. Esetleges balesetek elkerlilése érdekében a sériilt vezetékcsatlakozd kabel cseréjét kizarélag a gyartd, az
Ugyfélszolgalat szakemberei, vagy egy megfelel képesitéssel rendelkezé szakember végezheti el.

15. A késziléket kizarolag a készilékhez tartoz6 vezetékcsatlakozéval (mozgathatd hészabalyozéval) hasznalja.

16. A készilék haszndlata soran faszenet vagy hasonl¢ tiizel6anyagot ne hasznaljon.

17. Akészuléket tisztitas utan és Ujabb hasznalat el6tt meg kell szaritani.

18. A készilék hasznalata gyermekek valamint olyan személyek szamara felligyelet nélkiil tilos, akiknek fizikai,
érzékelési vagy szellemi allapota ezt nem engedi meg. A gyermekeket tartsa felligyelet alatt és gy6z6djon meg arrol,
hogy nem jatszanak a készlilékkel.

o o
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ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST
AKESZULEKET KIZAROLAG HAZTARTASBAN HASZNALJA

HASZNALATI UTASITAS

A grillsité elsé hasznalata el6tt ismerkedjen meg annak tulajdonsagaival. A grillsiitét mosogatégépben vagy langyos

mososzeres vizben mossa el, oblitse el és szaritsa meg. A kabelt folyadékba ne martsa, és kertlje el, hogy folyadékkal

érintkezzen. Kis mennyiségl fézdolajjal ,zsirozza at” a grillstto felliletét.

A felesleges olajat nedvszivé papirral itassa fel.

1. Allitsa a grillsiitét szaraz és vizszintes feliiletre.

2. Avezetékcsatlakozé kabelt csatlakoztassa a késziilékhez, és gy6z6djon meg rola, hogy megfeleléen a helyén van.
A kabel masik végét csatlakoztassa a halézati konnektorhoz.

3. Allitsa a hészabalyozot a kivant hémérsékletre. Amint a késztilék eléri a meghatarozott hémérsékletet, a kijelz6 lampa
kialszik.

4. Készitse el6 a fézéshez szikséges ételeket. A grillsiitét olaj nélkil is hasznalhatja.

5. Helyezze az ételt a sit6lapra és f6zzon kedére. A héfokot sajat izlésének és a készitendd ételnek megfeleléen
allitsa be.
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A grillstitét hasznalat utan kapcsolja ki. Huzza ki a kabelt a halézati konnektorbdl és a késziilékbél. Mielétt a
zsirgy(jté talcahoz érne, hagyja kihilni a késziiléket.

Zsirt kibocsato ételek grillezésekor a grillsiitdé megdontéséhez hizza ki a készilék fogantydit (A abra). Ezaltal a
felesleges zsir az als¢ tartalyba folyik le. Egyéb ételek, példaul sult tojas vagy palacsinta készitésekor tgyeljen arra,
hogy a készllék fogantyui zart allapotban, a grillsité pedig egy szintben legyen.

A készillékhez az esetleges balesetek elkeriilése érdekében révid hosszabbitd kabel jar. Egyéb hosszabbitdk
hasznalatakor kiléndsen dvatosan jarjon el.

Amennyiben hosszabbitét hasznal, lgyeljen arra, hogy a hosszabbitd elektromos teljesitménye a grillsitéével
megegyez6 vagy annal nagyobb legyen.

A KESZULEK KARBANTARTASA ES TISZTITASA

Els6 hasznalat el6tt a grillsitét langyos mosdszeres vizben mossa el, 6blitse el és szaritsa meg. A kabelt folyadékba
ne martsa, és kertilje el, hogy folyadékkal érintkezzen.

Az étel forgatasahoz milanyag vagy fa eszkdzoket hasznaljon.

Kertlje a fém eszkézok hasznalatat, mert ezek megkarcolhatjak a grillsité tapadasmentes feltletét. A sit6lapon ételt
ne szeleteljen.

Az ételmaradék sutélaprdl vagy a grillstitd aljardl torténd eltavolitasahoz a késziilék feliiletét finoman, puha ronggyal
vagy nedvszivé papirral kell atdorzsolni. Aluminiumbdl késziilt rongyot és maré hatasu tisztitdszert ne hasznaljon.
Idével a meleg és az ételek hatasara a sit6lap tapadasmentes felllete megsotétedhet, de ez a grillsiité mikodését
nem befolyasolja. Az elszinez6dés eltavolitdsahoz felilettisztitd szert hasznaljon

Miutan a tapadasmentes feluletet tisztitoszerrel kezelte, valamint a kdvetkez6 hasznalat el6tt a sutélapot fézéolajjal
kenje at.

A grillsité tobbi részének tisztitasahoz egyszeriien tordlje le a zsircseppeket. Puha szivaccsal vagy ronggyal
barmilyen ételmaradék eltavolithato.

Kdsz6njik, hogy bizalmaval megtisztelt benniinket és a mi termékiinket valasztotta.
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Uriinlerimiz en yiiksek kalite,islevlik ve dizayn standartlarina ulasmak igin gelistirilmistir. PALSON un yeni AMERICAN
1zgarasini iyi ginlerde kullanmanizi diliyoruz.

ONEMLI

Elektrikli aletleri kullanirken yaralanmalara ve kisisel zararlara neden olmamak icin genel bazi giivenlik tedbirleri almak

gerekmektedir:

1. Bu talimatlarin hepsini dikkatlice okuyunuz.

2. lzgaranizin sicak béllimlerine dokunmayiniz. Izgaraniz ¢alisir halde iken ulagilabilir bélimleri cok sicak oldugundan
gerekli gtivenlik 6nlemlerini aliniz ve tutacak saplardan yararlaniniz.

3. Elektrik carpmalarina neden olmamak i¢in makinanizin elektrikli bélumlerini ve elektrik kablosunu su ya da baska bir
sivi igerisine sokmayiniz.

4. Buzgarayi gocuklarin bulundugu ortamlarda kullaniyorsaniz ¢ok dikkatli olunuz.

5. lzgaranizi kullanmadiginizda elektrik fisini prizden her zaman ¢ikariniz. Temizlemek ve yer degistirmek istiyorsaniz
1zgaranizin sogumasini bekleyiniz.

6. lzgaraniz iyi calismiyorsa ya da herhangi bolim{ zarar gérmisse litfen 1zgaranizi kullanmayiniz. Izgaranizin
incelenmesi, tamiri, elektrik ya da mekanik ayarlarinin yapilmasi icin yetkili teknik bir servise bagvurunuz.

7. Egder 1zgaranizda bir uzatma fisi kullaniyorsaniz, takilip diismeleri ve yaralanmalari dnlemek icin cok dikkat
edilmelidir.

8. Eger izgaranizi acik havada kullanacaksaniz, buranin Gstil kapall yagmur ve su damlalarinin ulasamayacag! bir yer
olmasina dikkat ediniz.

9. Elektrik kablosunun bir tezgah ya da masadan asagiya dogru sarkmamasina ve calisma aninda ¢ok Isi (ireten
1zgaranizla temas halinde olmamasina 6zen gdsteriniz.

10. lIzgaranizi gaz ¢ikisi olan yerlere, elekirik isiticisinin , ates ya da sicak bir ocak ya da firin gibi sicak bélgelerin izerine
ve yakinina koymayiniz.

11. Bu 1zgaranin, icerisinde sicak sivi yag ya da yag varken yerinden oynatiimamasi tavsiye edilir.

12. Her zaman icin 6ncelikle kumanda panelini 1zgaraya monte ediniz ve daha sonra kablonun diger ucundaki fisi
duvardaki elektrik prizine takiniz. Izgaray| kapatmak igin ise 6nce kumanday kullanarak 1zgarayi kapatiniz ve elektrik
fisini prizden cikariniz.

13. Izgaranizi imal edildigi amag disinda baska amaglarla kullanmayiniz.

14. EQer 1zgaranizin elektrik kablosu zarar gérmisgse tehlikeli bir duruma neden olmamak igin kablo Uretici firma, yetkili
teknik servisi ya da uzman bir teknik eleman tarafindan yenisi ile degistirilmelidir.

15. Izgaranizi yalnizca Uretici firma tarafindan verilen bu tip hareket edebilir termostat ile kullaniniz.

16. Bu 1zgaray! 1sitmak icin odun kdmuri vs. gibi enerji maddeleri kullanmayiniz.

17. Bu aleti temizledikten sonra tekrar kullanmak icin iyice kurutmaniz gerekmektedir.

18. Bu Uriinlin gocuklar tarafindan kullanimi yasaktir ve ayrica fiziksel ya da duyu organlari ile ilgili problemi olan ve
zihni 6z(rlu kisilerin kullanimi saglam baska bir kisinin yardim ve gézetimi altinda olmalidir. Cocuklarin bu aletle
oynamadiklarindan emin olmak icin siirekli kontrol altinda tutulmalar gerekmektedir.

BU KULLANIM TALIMATLARINI SAKLAYINIZ
BU ALET YALNIZCA EVDE KULLANILMAK UZERE iMAL EDILMISTIR.

KULLANIM SEKLI

ilk kullanimdan énce 1zgaranizi iyice inceleyiniz. Bulasik makinasinda ya da ilik su sabunla yikayiniz, iyice durulayiniz ve

kurutunuz. Kumanda aletini asla bir sivi icerisine sokmayiniz ve bir sivi ile temas etmesine izIn vermeyiniz. Izgara yapilan

yiizeyi hafifce mutfak yagi ile yaglayiniz.

Fazla olan yag bir mutfak kagidi ile aliniz.

1. Izgarayi kuru ve diizgiin, egimsiz bir zemin iizerine yerlestiriniz.

2. Kontrol kumanda aletini 1zgaraya iyice monte ediniz. Bu kumandanin yerine iyice oturup oturmadigini kontrol ediniz.
Bu aletin bagl oldugu kablonun ucundaki fisi elektrik prizine takiniz.
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Isi termostatini dilediginiz 1siya getiriniz. Izgaraniz dilediginiz 1siya ulagtiginda 151kl gosterge sénecektir.
Pisireceginiz besin maddelerini hazirlayiniz. Izgaraniz size hemen hemen tam yagsiz olarak besinleri hazirlamaniza
olanak vermektedir.

Besin maddelerini 1zgaranizin tizerine koyunuz ve zevkinize gore pisiriniz. Izgaranin i1sisi kisisel tercihlere ve pisirilen
besin maddesinin cinsine gére ayarlanmalidir.

Pisirme islemi tamamlandiktanm sonra termostati kapatiniz. Elektrik fisini duvardaki prizden gekiniz. Yag toplayici
tepsiyi yerinden ¢ikarmadan énce 1zgaranizin sogumasini bekleyiniz.

lzgaranizda, pisirme sirasinda yagini salan besin maddelerini pisirirken, 1zgaranin yizeyini egmek icin; tutma
kollarini disariya dogru cekiniz (Sekil A). Bu sekilde besin maddelerinden ¢ikan fazla yag, alt tarafta bulunan yag
toplama kabina akacaktir. Yumurta ya da krep gibi bagka besin maddelerini hazirlarken ise tutma kollarinin kapall,
1zgara ylzeyinin ise normal pozisyonda oldugundan emin olunuz.

Kutu icinde verilen kablo, takilip digsmekleri énlemek amaciyla kisadir ancak ¢ok dikkatli kullaniimasi kosulu ile uzatma
kablosu kullanilabilir.

Eger uzatma kablosu kullanacaksaniz, bu kablonun izgaranin asil kablosuna esit ya da daha fazla bir elektrik giictine
dayanabilecek yapida olmasi gerekmektedir. Uzatma kablosunu kullanirken bu kablonun her hangi bir kumasla
kapatiimamasina ve takilip diismeleri dnlemek icin ¢ocuklarin ulasamayacaklari yerlere takilmasina dikkat edilmelidir.

BAKIM VE TEMIZLIK

Izgaranizi ik kez kullanmadan énce ve her kullanimdan sonra ilik su sabunla yikayiniz, iyice durulayiniz ve
kurutunuz. Kumanda aletini asla bir sivi icerisine sokmayiniz ve bir sivi ile temas etmesine izIn vermeyiniz

Izgara Uzerindeki besin maddelerine ¢evirmek karistirmak icin her zaman plsatik ya da tahta mutfak gerecleri
kullaniniz. Metal mutfak gerecleri yapismaz 6zellikli 1zgara yiizeyine zarar verebileceginden bu tir gereglerin
kullanilmamasi énerilir. Bir mesin maddesini kesmek istiyorsaniz, bu kesme iglemini 1zgara lizerinde yapmayiniz.
Eger 1zgaranizin ylizeyine yapismis olan bir besin maddesi varsa, yumusak bir siinger ya da mutfak kagidi ile silerek
cikarabilirsiniz. Temizlik islemi icin metal bulasik teli ya da parlatici ézelligi olan deterjanlar kullanmayiniz.
lzgaranizin yapismaz 6zellikli yuzeyi, isi ve Uzerinde pisirilen besinler nedeniyle zamanla koyu bir renk alabilir. Bu
renk degisimi 1zgaranizin iyi bir sekilde calismasini higbir sekilde etkilemez. Bu renk degisimini temizlemek igin bir
uygun bir ylzey temizleyici kullanabilirsiniz.

Izgaranizin yapismaz 6zellikli yuzeyini temizledikten sonra tekrar kullanmadan énce, bu yiizeyi mutfak yagi ile hafifce
yaglayiniz.

Izgaranizin diger bélimlerini temizlemek istiyorsaniz yalnizca sigramis olan ve damlamis yaglari temzileyiniz. Yemek
artiklari yumusak bir stingerle temizlenebilir.

Uriinlerimizi segerek bize gosterdiginiz giivene tesekkiir ederiz.
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