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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

Benutzen Sie das Gerét ausschlieBlich fir den privaten und den dafir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht flr den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fiir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht
benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeitsplatz ver-
lassen, schalten Sie das Gerat bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen, sorgen Sie bitte
dafir, dass das Kabel nicht herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das
Gerat haben.

Prifen Sie Geréat und Kabel regelméBig auf Schaden. Ein beschédigtes Gerét
bitte nicht in Betrieb nehmen.

Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel
bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden "Speziellen Sicherheitshinweise...”.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Fassen Sie das Gerét nur an den daflr vorgesehenen Griffen an.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn das Fett flissig/heil3 ist.

Halten Sie den Deckel (1) wéahrend des Gebrauchs fest geschlossen.

Beftillen Sie den Korb (8) auBerhalb der Fritteuse um Spritzer zu vermeiden.
Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

Achtung: Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse konnte tiberschaumen.
Auch das Mischen verschiedener Ol und Fettsorten untereinander ist gefahrlich!
Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall die Flammen mit
Wasser zu l6schen. SchlieBen Sie den Gerétedeckel. Ersticken Sie die
Flammen mit einem feuchten Tuch.

— O



5....-05-FR 2889 12.07.2004 $:17 Uhr Seite 5

Ubersicht der Bedienelemente m
1 Deckel (abnehmbar) 7 Temperaturregler
2 Sichtfenster 8 Frittierkorb
3 Knopf zum Offnen des Deckels 9 Giriff
4 Gehause 10 Knopf zum Absenken des
5 POWER - Ein/Aus-Kontrolllampe Frittierkorbes
6 TIMER Zeitschaltuhr 11 Frittierfettbehélter

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestattet, so dass die
Temperatur dem Frittiergut individuell angepasst werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam durch, so dass Sie
lhre Fritteuse optimal und sicher benutzen kénnen.

Anschluss

Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose
230V, 50 Hz angeschlossen werden.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Offnen Sie die Fritteuse durch Driicken des
Knopfes. In der Fritteuse befindet sich der Frittierkorb. Nehmen Sie alle
Gegenstande aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Gehause, den Behélter und den
Frittierkorb, wie unter ,Reinigung” beschrieben , zu séubern.

Hinweise fir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelmaBig im Ol zuriick gebliebenes Frittiergut (z.B. Stucke von
Pommes frites). Nach 8-10-maligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

2. Frittierfett muss hocherhitzbar sein. Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ
hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett. Bitte verwenden Sie keine Margarine,
Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie
schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kénnen. Zur Verminderung
des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide)
wird empfohlen, beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht
zu Uberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit méglichst kurz zu halten und
das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

3. Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und beriicksichtigen Sie dabei die
Beschaffenheit des Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel
brauchen eine héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

— O
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Wenn Ol oder Fett noch hei3 sind, diirfen Sie die Fritteuse nicht tragen oder
bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln den dberschissigen
Teig ab, und geben Sie die Stticke vorsichtig in das Ol.

Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

Benutzung

Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt vom Netz getrennt und ausgeschaltet
ist.

Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Entriegelungsknopf (3) driicken .
Entfernen Sie den Frittierkorb, und fllen Sie Ol oder Fett in den Behlter (maxi-
mal 2,0 I). Der Fllstand muss zwischen der Min- und Max- Markierung liegen.
Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis!

Sollte Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine Stiicke und legen Sie es auf
den Boden des Frittierbehalters.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz und
schalten Sie die Fritteuse mit dem Timerknopf ein. Mit dem TIMER kénnen Sie
die Frittierzeit einstellen. Die rote Kontrolllampe leuchtet auf. Stellen Sie den
Temperaturregler auf die gewiinschte Temperatur ein.

Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die Lampe. Beflillen Sie den
Frittierkorb, bitte beachten Sie, dass der Korb nicht GUber dem heiBen Fett befillt
wird.

Offnen Sie den Deckel und stellen Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vor-
sichtig hinein. Achten Sie darauf, dass der Griff nach oben eingerastet ist und
sich der Frittierkorb somit (iber dem heif3en Fett befindet.

SchlieBen Sie den Deckel. Senken Sie jetzt den Frittierkorb in das heiBBe
Frittierfett, indem Sie den Knopf am Griff nach hinten ziehen.

Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten finden Sie auf der Verpackung der
Lebensmittel oder im Rezept), 6ffnen Sie vorsichtig den Deckel (Vorsicht, mogli-
cherweise wird heiBer Dampf freigesetzt). Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.
Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

. Zum Ausschalten des Geréates drehen Sie den Timer auf OFF und ziehen Sie

den Stecker aus der Steckdose.

Reinigung
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.

. Warten Sie, bis die Fritteuse vollstdndig abgekdihlt ist, bevor Sie mit der

Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall nach der Benutzung 1-2
Stunden warten, um Verbrennungen zu vermeiden.

Zum Wechseln des le, ziehen Sie den Frittierbehalter an den Griffen heraus
und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

Bitte tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser ein.

— O
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Den Deckel kénnen Sie nach oben abziehen. Dies erleichtert die Reinigung. m
Um die Filter auszutauschen, ziehen Sie die Filterabdeckung im Deckel des

Gerétes nach oben.

7. Reinigen Sie den Frittierfettbehélter, den Deckel und das Gehause mit einem

feuchten Tuch und ggf. HaushaltsspUlmittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

Den Frittierkorb kénnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad reinigen.

Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermitteln oder scharfen

Gegenstanden, damit die Fritteuse keinen Schaden nimmt!

oo

© ®

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerét eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Méngel des Gerates oder
des Zubehdrs*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur
oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken
weder eine Verlédngerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der Originalverpackung
zusammen mit dem Kassenbon an lhren Handler.

*) Schaden an Zubehérteilen fiihren nicht automatisch zum kostenlosen Umtausch
des kompletten Geréates. Wenden Sie sich in desem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind grundsétzlich kosten-
pflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiB3teilen, fallen
nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kbnnen Reparaturen kostenpflichtig vom entsprechen-
den Fachhandel oder Reparaturservice ausgefihrt werden.

— O
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m Service fiir unsere Haushaltsartikel
und Unterhaltungselektronik

Zu technischen Fragen oder zur Bestellung von VerschleiBteilen (soweit diese nicht
vom Fachmann ausgewechselt werden missen), wie z.B. Ersatzkannen,
Staubsaugerfilterbeutel, Fernbedienung usw. kdnnen Sie sich, mit Angabe des
Geratetyps, an unsere Hotline-Adresse wenden:

hotline@clatronic.de
Interessieren Sie sich fir weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clatronic.de oder www.clatronic.com
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Algemene veiligheidsinstructies m

¢ Lees vdor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

¢ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat gewor-
den apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grij-
pen.

¢ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

¢ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel het
apparaat altijd uit of trek de steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet
aan de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

* Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag
hangen en dat het apparaat buiten het bereik van kinderen blijft.

¢ Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde vak-
man. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

¢ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies® in acht.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

Pak het apparaat alléén beet aan de daarvoor aangebrachte handgrepen.
Beweeg het apparaat niet zolang het vet vioeibaar/heet is.

Houd het deksel (1) tijdens het frituren goed gesloten.

Vul de mand (8) buiten de frituurpan om spatten te vermijden.

Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

Let op: meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor overlopen. Ook het
mengen van verschillende olién en vetsoorten is gevaarlijk!

¢ Wanneer het apparaat begint te branden, probeer dan in géén geval de vlam-
men met water te blussen. Sluit het deksel van het apparaat. Doof de viammen
met een vochtige doek.

e o o o o o
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Overzicht van de bedieningselementen

1 Deksel (afneembaar) 7 Temperatuurregelaar
2 Kijkvenster 8 Frituurmand
3 Knop voor het openen van het deksel 9 Handvat
4 Behuizing 10 Knop voor het omlaagsturen van de
5 POWER - controlelampje aan/uit frituurmand
6 TIMER tijdschakelklok 11 Frituurvetreservoir
Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat waarmee de temperatuur
individueel kan worden aangepast aan het fituurgoed.

Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig doorleest, zodat u
deze friteuse optimaal en veilig kunt gebruiken.

Aansluiting

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct geinstalleerde geaar-
de contactdoos 230V, 50 Hz.

Ingebruikname
V66r de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Open de friteuse door de knop in te drukken. In de fri-
teuse bevindt zich de frituurmand.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand en de pan zoals onder
Reiniging beschreven staat.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituurgoed (bijv. stukjes van
de frites). Na 8 tot 10 maal gebruiken moet de olie vervangen worden.

2. Het frituurvet moet hoog kunnen worden verhit. Gebruik voor het frituren kwali-
tatief goede frituurolie of frituurvet. Vermijd het gebruik van margarine, olijfolie of
boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een
lage temperatuur rook kunnen ontwikkelen. Ter vermindering van het acrylami-
degehalte in zetmeelhoudende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt aan-
bevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C) bij het frituren niet te
overschrijden. Verder is het belangrijk de frituurtijd zo kort mogelijk te houden
en het te frituren product maximaal goudgeel te bakken.

3. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij rekening met de hoeda-
nigheid van het frituurgoed. Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen
hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

4. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet dragen of bewegen!

10
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Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het overtollige deeg
eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

Maak de frituurmand niet te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Bediening

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat onderbroken is en dat
het apparaat is uitgeschakeld.

Ontgrendel het deksel door de ontgrendelingsknop (3) in te drukken.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan (maximaal 2,0 I). Het vulni-
veau moet tussen de min- en max-markering liggen.

Neem deze belangrijke aanwijzing in acht!

Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes te snijden en op de bodem
van de frituurbak te leggen.

Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Steek de steker in een veiligheidscontactdoos 230V, 50 Hz en schakel de frituur
in met de timertoets. Met de schakelklok kunt u de frituurtijd instellen. De rode
controlelamp gaat branden. Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste
temperatuur.

Zodra de ingestelde temperatuur bereikt is, dooft de lamp. Let bij het vullen van
de frituurmand op dat de mand niet tot boven het hete vet gevuld wordt.

Open nu het deksel en plaats de frituurmand met het te frituren voedsel voor-
zichtig in de pan. Let op dat de handgreep naar boven is ingeklikt en de frituur-
mand zich dus boven het hete vet bevindt.

Sluit het deksel. Trek vervolgens de knop aan de handgreep naar achter om de
frituurmand tot in het hete vet neer te laten.

Open na afloop van de frituurtijd (deze staat op de verpakking van de produc-
ten aangegeven) voorzichtig het deksel (pas op, mogelijk komt hete damp vrij!).
Neem nu de frituurmand uit de pan.

Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

. Om het apparaat uit te schakelen draait u de timer naar OFF en trekt u de ste-

ker uit de contactdoos.

Reiniging
Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.
Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met de reiniging begint. U
moet het apparaat na het gebruik in ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om
verbrandingen te vermijden.
Om de olie te verversen, trekt u het frituurvetreservoir aan het handvat eruit en
giet de olie naar opzij weg.

. Dompel het apparaat niet onder water.

U kunt het deksel naar boven wegtrekken. Dit maakt de reiniging eenvoudiger.
Om de filters te vervangen, trekt u de filterafdekking in het deksel van het appa-
raat naar boven.

11
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7. Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing met een vochtige doek
en gebruik eventueel een beetje afwasmiddel. Dompel het apparaat niet onder
water.

U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.

Vermijdt het gebruik van schuurmiddelen of scherpe voorwerpen omdat daar-
door de friteuse beschadigd wordt!

© ®

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepassing zijnde CE-
richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garan-
tiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint daar-
door een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele verpakking samen
met de kassabon af bij uw handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze vervanging van het
complete apparaat. Neem in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolborstels,
deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen
vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden uit-
gevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

12
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation professionnelle. Ne
I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau att-
eignent I'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation. Ne touchez pas
les parties mouillées.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Arrétez toujours I'ap-
pareil ou débranchez le cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

Pour protéger les enfants des risques engendrés par les appareils électriques ,
veillez a ce que le cable ne pende pas de lappareil et que I'appareil ne soit pas
a portée des enfants.

Contrdlez régulierement 'appareil et le cable. Ne mettez pas 'appareil en mar-
che s'il est endommagé.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

N'utilisez que les accessoires d’origine.

Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Ne saisissez I'appareil que par les poignées prévues a cet effet.

Ne déplacez pas I'appareil lorsque I'huile est liquide, c’est-a-dire chaude.
Maintenez le couvercle complétement fermé pendant le fonctionnement.
Remplissez le panier a I'extérieur de la friteuse pour éviter toutes éclaboussu-
res.

Utilisez toujours le panier a friture.

Attention: ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La friteuse pourrait
mousser et déborder. Il est également dangereux de mélanger différentes sorte
d’huiles et de graisses!

Au cas ou I'appareil prendrait feu, n'essayez jamais d’éteindre les flammes avec
de l'eau. Fermez le couvercle de I'appareil. Eteignez les flammes a l'aide d’'un
torchon humide.

13
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Liste des différents éléments de commande

1 Couvercle (amovible) 7 Thermostat
2 Vitre de controle 8 Panier a friture
3 Bouton d’ouverture du couvercle 9 Poignée
4 Parois 10 Bouton d’abaissement du panier a
5 POWER - Lampe témoin Marche / friture
Arrét 11 Bac a huile de friture
6 TIMER - minuterie

Instructions

Cette friteuse est équipée d’'un thermostat réglable, de fagon a adapter la tempéra-
ture selon les aliments.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement afin de vous per-
mettre une utilisation sire et optimale de votre friteuse.

Raccordement

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de sécurité en bon état de
fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Tournez le bouton pour ouvrir la friteuse. Le panier a friture
se trouve dans la friteuse. Sortez tous les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois extérieures de
lappareil, le bac et le panier a friture, en procédant comme décrit dans
Nettoyage.

Conseils d’utilisation

1. Retirez réguliérement les restes de fritures en suspension dans I'huile (par
exemple des morceaux de frites). Il est conseillé de changer d’huile aprés 8 a
10 utilisations.

2. La graisse de friture doit pouvoir chauffer a de hautes températures. Utilisez
pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de bonne qualité. Evitez d'uti-
liser de la margarine, de I'huile d’olive ou du beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas pour la friture car ils peuvent dégager des fumées déja a de
plus faibles températures. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas dépasser une tempéra-
ture de friture de 170°C (éventuellement 175°C). De plus, le temps de friture
doit étre le plus court possible et les aliments doivent rester dans la friture jus-
qu’'a avoir une couleur dorée, pas plus.

14
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Choisissez la température de friture appropriée en prenant compte de la nature
des aliments que vous voulez frire. En régle générale, les produits alimentaire
précuits requierent une température plus élevée que les produits alimentaires
crus.

Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou la matiére grasse
est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimentaires a base de
pate, avant de les faire frire. Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans
Ihuile.

Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.

Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

Utilisation

Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

Pour déverrouiller le couvercle, appuyez sur le bouton de déverrouillage (3).
Sortez le panier a friture et remplissez le bac (2,0 litres au maximum) d’huile ou
de matiére grasse. Le niveau de remplissage doit se trouver entre les marques
Min et Max.

Nous vous prions de suivre ce conseil!

Si vous utilisez de la graisse, coupez-la en petits morceaux et placez-la au fond
de l'appareil.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!

Enfichez la fiche au secteur dans une prise de courant de sécurité 230 V, 50 Hz
et mettez en marche la friteuse a 'aide du bouton de la minuterie. Vous pouvez
programmer le temps de cuisson grace au TIMER. La lampe témoin de couleur
rouge s'allume. Réglez le thermostat sur la température désirée.

La lampe s’éteint des que la température est atteinte. Remplissez le panier a
friture. Le panier ne doit pas étre rempli au-dela du niveau de graisse se trou-
vant dans I'appareil.

Ouvrez maintenant le couvercle et plongez doucement les aliments placés
dans le panier a friture dans I'huile. Veillez a ce que la poignée soit bloquée
vers le haut et que le panier se trouve ainsi au-dessus de I'huile bouillante.
Fermez le couvercle. Faites maintenant descendre le panier dans 'huile
bouillante en actionnant le bouton de la poignée vers l'arriére.

Lorsque le temps de cuisson est terminé (celui-ci figure sur 'emballage des
produits alimentaires ou dans les recettes) vous pouvez ouvrir le couvercle
avec précaution (attention, émanation possible de fumées chaudes !). Vous
pouvez alors sortir le panier a friture.

Laissez vos aliments frits s’égoutter pendant un court instant.

. Pour arréter 'appareil, tournez la minuterie sur OFF et retirez la fiche de la

prise au secteur.

15
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Nettoyage

1. Vérifiez que le cable d’alimentation n’est pas branché.
Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant de commencer le net-
toyage. SlI est toutefois important d’attendre 1 & 2 heures apres utilisation afin
d’éviter tout risque de brdlures.

3. Pour changer I'huile, retirez le bac a graisse en le saisissant par les poignées et
jetez I'huile en orientant le bac sur le coté.

4. Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.

5. Vous pouvez retirer le couvercle en le soulevant.

Cela facilite le nettoyage.

Pour changer les filtres, soulevez le cache a filtres du couvercle de I'appareil.

Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de I'appareil a 'aide d’'un

torchon humide et éventuellement de détergent. Ne plongez jamais ces pieces

de l'appareil dans I'eau.

Vous pouvez laver le panier a friture normalement a 'eau savonneuse.

Evitez d'utiliser des produits a récurer ou des objets rayant, de facon a ne pas

endommager votre appareil!

No

© ®

Cet appareil a été contr6lé d’apres toutes les directives européennes actuelles
applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électromagnétique et
la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations tech-
niques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour 'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de I'appa-
reil ou des accessoires *) découlant d’'un vice de matériau ou de fabrication au
moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’un remplacement.
Les prestations dans le cadre de la garantie n’entrainent aucune prorogation de la
durée de garantie et ne donnent pas droit & une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil complet, dans son
emballage d'origine, accompagné de votre preuve d'achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de piéces d’accessoires ne justifient pas automatique-
ment 'échange gratuit de 'appareil complet. Contactez alors notre centrale télépho-
nique! La casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous les cas a votre
charge!

16
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Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’'usure (p.ex. les charbons de
moteurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses
a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, I'entretien ou le
remplacement de pieces d’usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Aprés la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectuées,
contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.

17
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual de
instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje interior.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre

(en excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo expon-
ga al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las
manos humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga que dejar su lugar de
trabajo, desconecte siempre el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe
(por favor tire de la clavija y no del cable).

Para evitar que los nifios se hagan dafos eléctricos, siempre tenga atencién,
que el cable no cuelgue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al apa-
rato.

Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en ser-
vicio un aparato defecto.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autorizado.
Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

Solamente utilice accesorios originales.

Por favor tenga atencién a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

Agarre el aparato solamente por las empufaduras previstas para ello.

No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / caliente.

Durante el uso mantenga la tapa (1) bien cerrada.

Llene la cesta de freir (8) fuera de la freidora para evitar salpicaduras.

Utilice siempre la cesta de freir.

Atencion: Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora podria formar mucha
espuma. jTambién mezclar diferentes aceites y grasas entre si es peligroso!

Si el aparato prendiera fuego, nunca intente apagar las llamas con agua. Cierre
la tapadera del aparato. Ahogue las llamas con un pafo himedo.
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Vista general de los elementos de mando E

1 Tapadera (desmontable) 6 TIMER Reloj programador

2 Ventanilla 7 Regulador de temperatura

3 Botén para abrir la ventanilla 8 Cesta de freir

4 Carcasa 9 Empufadura

5 POWER - Lampara de control 10 Botdn para bajar la cesta de freir

conexién / desconexion 11 Recipiente para la grasa
Introduccion

Esta freidora esta equipada con un terméstato regulable, para que la temperatura
se pueda ajustar individualmente al alimento que se va a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que pueda utilizar la frei-
dora lo mas eficiente y de forma segura.

Conexion

Este aparato sélo debe conexarse a una caja de contacto de proteccion 230 V, 50
Hz, que se haya instalado segun la norma.

Puesta en marcha
Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Abra la freidora girando el botén. En la freidora se encuen-
tra la cesta de freir. Retire todos los objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el recipiente y la cesta de freir
como indicado bajo Limpieza.

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo trozos de patatas
fritas) del aceite. Debe cambiar el aceite después de haberlo utilizado de 8 a 10
veces.

2. La grasa de freir tiene que ser resistente a altas temperaturas. Para freir utilice
aceite o grasa de calidad buena. Evite el uso de margarina, aceite de oliva o
mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropiados para freir, por producir
humo en temperaturas bajas. Para disminuir el contenido de acrilamido en ali-
mentos con fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al freir
una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas se advierte de mantener
el tiempo de freidura muy corto y de freir los alimentos solamente hasta que
tengan un color amarillo dorado.

3. Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase de alimento. Por
norma: Alimentos precocinados necesitan una mayor temperatura que alimen-
tos frescos.

19
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Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe mover o desplazar la
freidora.

Si va a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe quitar la masa sobrante
e introducir los trozos cuidadosamente en el aceite.

No sobrellene la cesta de freir.

Seque los alimentos humedos antes con un pafo.

Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la red y apagado.
Desbloquee la tapadera, presionando el botén para abrir la tapadera (3).
Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o grasa

(por lo méximo 2,0 I). El nivel de relleno se tiene que encontrar entre la marca
Min-y Max-.

iSe ruega seguir siguiente consejo!

En caso de que utilizara grasa para freir, corte ésta en trozos pequefios y colo-
que la grasa en el fondo del recipiente para freir.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de freir!

Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra 230V, 50 Hz y
conecte la freidora con el botén de timer. Con el cronémetro puede ajustar el
tiempo de freir. La lampara de control roja se ilumina. Ajuste el regulador de
temperatura a la temperatura deseada.

Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada, se apaga la lampara de
control. Llene la cesta para freir, se ruega tener atencién de no llenar la cesta
sobre el aceite caliente.

Abra ahora la tapadera y ponga cuidadosamente los alimentos a freir en la
cesta de freir.

Cierre la tapadera.Tirando el botdn de la empufadura hacia atras, baje ahora la
cesta de freir en la grasa caliente para freir.

Después del tiempo de fritura (el tiempo de fritura estd indicado en el paquete
del alimento o en la receta) abra cuidadosamente la tapadera (jCuidado, puede
salir vapor caliente!). Aparte ahora la cesta de freir.

Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

. Para desconectar el aparato gire el timer a la posicién OFF vy retire la clavija de

la caja de enchufe.

Limpieza

Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de enchufe.

Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completamente fria. De todas
formas deberia esperar de 1 a 2 horas después del uso, para evitar posibles
quemaduras.

Para cambiar el aceite, saque el recipiente para la grasa por las empufaduras
y vierta el aceite de forma lateral.

Por favor no sumerja el aparato en agua.

Pueda retirar la tapa tirando hacia arriba. Esto facilita la limpieza.

— O



5....-05-FR 2889 12.07.2004 :17 Uhr Seite 21

6. Para recambiar el filtro, tire hacia arriba la cubierta del filtro que se encuentra E
en la tapadera del aparato.

7. Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la carcasa con un pafio hume-

decido y si es necesario con un agente doméstico. Se ruega no sumergir los

objetos en agua.

La cesta de freir la puede lavar de forma habitual en un bafio jabonoso.

iEvite el uso de detergentes u objetos agresivos, para que la freidora no se

dane!

© ®

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigentes de la
Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tension y se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en razén
de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defectos del
aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del material o
de la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion
o un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se incia por
ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este com-
probante no se podra realizar un cambio o una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su embalaje original
junto con la factura a su agente comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan automaticamente el recambio
gratuito del aparato completo. jEn este caso dirijase por favor a nuestra linea de
atencién al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de plastico deben
pagarse siempre por el cliente !

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas de
carbon del motor, varillas amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como también la
limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no recaen en la
garantia e irdn al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.
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Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por el
concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos irdn al cargo del cliente.
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Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrucdes
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taléo de garantia, o
talao de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos inte-
riores.

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho nao se destina a fins comerciais.
Néo o utilize ao ar livre (a ndo ser que o mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condigdes). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagdo
solar directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as méaos molhadas. No
caso de o aparelho ficar humido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada. N&o tocar na agua.

Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar montar acessérios, ou queira
limpa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso de ter de se ausentar
do local onde o aparelho estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha
da tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

Para proteger as criangas dos perigos relacionados com aparelhos eléctricos,
nunca deixe os fios pendurados e atente em que as crian¢as nao possam che-
gar a tais aparelhos.

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade, devida-
mente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um fio danifi-
cado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificacdes.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de seguranca...”.

Instrucoes especiais de seguranca
para este aparelho

Segure no aparelho apenas pelas asas.

N&o movimente o aparelho quando a gordura estiver liquida/quente.

Durante o funcionamento, a tampa (1) tera de ficar bem fechada.

Encha o cesto fora da fritadeira (8), a fim de evitar salpicos.

Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

Atencao: Nao misturar nunca gordura sélida com éleos, pois a fritadeira
podera transbordar com espuma. Também é perigoso misturar vérias qualida-
des de 6leos e de gorduras sélidas!
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* No caso de o aparelho comegar a arder, nao tente, de forma alguma, apagar o
fogo com agua. Feche a tampa do aparelho. Abafe as chamas com um pano

hdmido.
Elementos do aparelho
1 Tampa (amovivel) 6 TIMER temporizador
2 Janela 7 Selector da temperatura
3 Botao para abrir a tampa 8 Cesto para fritar
4 Caixa 9 Pega
5 POWER - lampada de controle 10 Botéao para baixar o cesto de fritar
para ligar/desligar 11 Recipiente da gordura

Introducao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a temperatura possa
ser adaptada individualmente aos alimentos.

E favor ler estas instrucoes com toda a atencao para poder utilizar o aparel-
ho da melhor maneira e com a maxima seguranca.

Ligacao
O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protec¢do de contactos de 230V,
50 Hz, devidamente instalada.

Funcionamento
Antes da primeira utilizagao

1. Retirar a embalagem. Abrir a fritadeira, girando o botdo. Dentro da fritadeira
encontra-se o cesto. Retirar todos os objectos da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa, do recipiente e do
cesto da forma descrita na rubrica Limpeza.

Instrucoes para a utilizacao

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do éleo (p. ex. bocadinhos
de batatas fritas). Substituir o 6leo apés 8 a 10 utilizagdes.

2. A gordura sélida usada para fritar terd de ser apropriada para temperaturas
altas. Usar 6leo ou gordura de boa qualidade. Evitar usar margarina, azeite ou
manteiga. Estas gorduras nao séo apropriadas para fritar pois, mesmo a tem-
peraturas baixas, havera formagéao de fumo. Ao fritar recomenda-se de néo
exceder uma temperatura de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus
centigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos amilaceos (bata-
tas, cereais). Além disso deve-se reduzir o tempo de ao minimo possivel e fritar
os alimentos ao maximo até estes atingirem uma cor dourada.

24

— O



5....-05-FR 2889 12.07.2004 :17 Uhr Seite 25

3. Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em consideragéo os alimentos _
que se querem fritar. Alimentos pré-fritos necessitam de temperaturas mais ele-
vadas do que alimentos crus.

4. Enquanto o dleo ou a gordura estiverem quentes, ndo se devera movimentar a
fritadeira.

5. Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que esteja a mais e intro-

duzi-los no 6leo com muito cuidado.

Nao encher o cesto em demasia.

Os alimentos que estejam humidos deverado ser enxugados antes.

No

Utilizacao

Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente.

Desbloguear a tampa, carregando no respectivo botéo (3).

Retirar o cesto e deitar éleo ou gordura no recipiente (no maximo 2,0 I). O nivel

deverd ficar entre as marcagdes Min e Max.

Siga, por favor, este aviso importante!

No caso de utilizar gordura sélida, corte-as aos bocadinhos e coloque-a no

fundo da fritadeira.

Nao coloque, de forma alguma, a gordura sélida no cesto de fritar!

4. Introduza a ficha numa tomada com protec¢éo de contactos de 230 voltes, 50
Hz, e ligue a fritadeira com o botao do temporizador. Podera utilizar o TIMER
para regular o tempo que vai fritar. A lampada de controle vermelha acender-
se-a. Coloque o selector da temperatura na posicdo desejada.

5. Logo que tenha sido atingida a temperatura pretendida, a lampada apagar-se-a.
Coloque os alimentos no cesto, ndo o fazendo por cima da gordura quente.

6. Abrir agora a tampa e introduzir cuidadosamente o cesto com os alimentos
para fritar.

7. Fechar a tampa. Baixar o cesto para dentro do 6leo quente, puxando para tras
o botao da pega.

8. Depois de ter decorrido o tempo necessario (este estd mencionado na embala-
gem dos alimentos ou na receita), abrir a tampa com todo o cuidado (atenco,
podera sair vapor muito quente!). Retirar agora o cesto.

. Deixar escorrer o dleo.

10. Para desligar o aparelho, gire o temporizador para OFF e retire a ficha da

tomada.

wn =

Limpeza

1. Verificar se a ficha foi retirada da tomada.

2. Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arrefecer completamente.
Contudo, apds a utilizagao, devera esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem feri-
mentos.

3. Para substituir o 6leo, retire o recipiente, pegando-lhe pelas asas e despeje o
Sleo lateralmente.

4. Né&o mergulhe o aparelho em agua.

— O
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Pode tirar a tampa, puxando-a para cima. Tal tornara a limpeza mais facil.
Para substituir o filtro, puxe para cima a respectiva tampa que se encontra na
tampa do aparelho.

7. Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho com um pano humido e, se
necessario, com detergente. Nao emergir por favor em agua.

O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em agua com detergente.
Evitar a utilizagdo de produtos abrasivos ou de objectos cortantes, para ndo
provocar quaisquer danos na fritadeira!

oo
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Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas da CEE
aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa
tensao, e fabricado de acordo com as mais novas prescricdes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteracoes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (taléo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remocéao gratis - por reparagao,
ou, segundo a nossa deciséo, por substituicdo - das deficiéncias do aparelho ou
dos acessorios*) que provenham de erros de material ou de fabricagéo. A pre-
stagéo de servicos relacionados com a garantia nao prolongarao a mesma, nem
iniciarao um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o0 mesmo, ndo sera pos-
sivel proceder-se a qualquer troca ou reparagdo gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamente com o taldo de
compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera efectuada automatica-
mente uma substituicdo completa do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotli-
ne! Danos causados por quebras de pecas de vidro ou de plastico terdo de ser
pagos pelo cliente!

Né&o estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessérios ou de pegas que
se desgastem (como, por exemplo, carvdes do motor, varinhas, correias do motor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a manu-
tengao ou a substituicao de pegas que se desgastem, devendo tais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengao alheia nos aparelhos.
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Apoés a garantia

Apos a expiracdo do prazo de garantia, poderéo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servigos de reparagdes, contra reembolso.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente le
istruzioni per 'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all'aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi sola-
ri e dallumidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente
la spina. Evitare il contatto con l'acqua.

Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa

(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua questa
operazione) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza. Se si dovesse
assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e disconnettere sempre I apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che possono derivare dagli
apparecchi elettrici, accertarsi che non vi siano cavi pendenti e che i bambini
non possano accedere in alcun modo allapparecchio stesso.

Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autorizzato.
Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Speciali norme di sicurezza relative
a questo apparecchio

Prendere 'apparecchio afferrando solo gli appositi manici.

Non spostare I'apparecchio quando il I'olio € caldo.

Quando si utilizza 'apparecchio, & necessario che il coperchio (1) sia ben chiuso.
Riempire il cestello (8) all’esterno della friggitrice per evitare gli spruzzi.

Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre 'apposito cestello.
Attenzione: Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice potrebbe schiumare.
E pericoloso anche mischiare differenti tipi di olio e grassi tutti insieme.!
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Se I" apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare di spegnere le fiamme
con I"acqua. Chiudere il coperchio dell’ apparecchio. Soffocare le fiamme con
un panno umido.

Schema degli elementi di comando

Coperchio (staccabile) 6 TIMER

Apertura di controllo in vetro 7 Termostato

Tasto per l'apertura del coperchio 8 Cestello

Custodia 9 Impugnatura

POWER - indicatore luminoso di 10 Tasto per abbassare il cestello.

controllo on/off 11 Contenitore raccogligrassi
Introduzione

Questa friggitrice & dotata di un termostato regolabile al fine di poter adeguare la
temperatura ai singoli cibi da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per I'uso onde poter
usare la friggitrice in modo ottimale e senza rischi per la sicurezza.

Collegamento

Lapparecchio pud essere collegato solo ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1.

2.

Togliere 'imballaggio. Aprire la friggitrice premendo il tasto. Nella friggitrice &
contenuto il cesto per la friggitura.

Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il contenitore e il cesto per la
friggitura come descritto in Pulizia.

Avvertenze per I'utente

1.

2.

Togliete sempre i cibi rimasti nell’olio (p.e. pezzi di patatine fritte). Dopo 8 - 10
volte che avete usato la friggitrice, dovreste cambiare I'olio.

Il grasso per la frittura deve essere altamente combustibile. Per friggere usate
olio apposito di qualita o grasso per friggere. Evitate di usare margarina, olio di
oliva o burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura perché possono
generare fumo gia a basse temperature. Per diminuire il contenuto di amide
acrilico in alimenti contenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non
aumentare la temperatura di frittura piu di 170° C (eventualmente 175° C ).
Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per un corto periodo e al massi-
mo fino a che non siano dorati.

29
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Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto del tipo di cibo da
friggere. La regola é: i generi alimentari prefritti hanno bisogno di temperature
piu elevate rispetto a quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio o il grasso sono ancora bol-
lenti.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e mettete i cibi con cautela
nell’olio.

Non riempire troppo il cesto.

Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno asciutto.

Accertarsi che la spina sia staccata e 'apparecchio spento.

Sbloccare il coperchio premendo il tasto di sblocco (3).

Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel contenitore

(max. 2,0 I). Quando il cesto & pieno, il livello dell'olio e/o grasso deve essere
tra le tacche indicanti min. e max.

Fare attenzione a queste avvertenze!

Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e metterlo sul piano del contenitore
da frittura.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da frittura!

Inserire la spina in una presa con contatto di terra da 230 V, 50 Hz e accendere
la friggitrice con il tasto del timer. Attraverso il TIMER & possibile impostare la
durata della fase di frittura. Lindicatore luminoso si accende. Impostare il regola-
tore della temperatura sul valore desiderato.

Quando la temperatura desiderata € raggiunta, I'indicatore luminoso si spegne.
Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il grasso bollente.

Ora sollevate il coperchio ed inserite con cautela il cesto per la friggitura con i
relativi alimenti. Fare attenzione che il manico si blocchi sopra e quindi il cesto
di friggitura si trovi sopra il grasso bollente.

Chiudere il coperchio. Adesso abbassare il cesto di friggitura nel grasso bollen-
te tirando indietro il tasto sul manico.

Trascorso il tempo di friggitura (indicato sulla confezione degli alimenti o nella
ricetta), sollevate con cautela il coperchio (attenzione, probabilmente fuoriesce
vapore bollente!). Procedete quindi all’estrazione del cesto.

Fate sgocciolare l'olio dai cibi fritti.

. Per spegnere I'apparecchio girare il timer su OFF e staccare la spina.

Pulizia
Accertarsi che la spina sia staccata.
Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata prima di iniziare a
pulirla. Dopo l'uso si dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.
Per sostituire I'olio estrarre il contenitore di friggitura afferrando i manici e versa-
re l'olio lateralmente.
Si raccomanda di non immergere I'apparecchio in acqua.

— O
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Il coperchio puo essere tirato verso l'alto. In questo modo la pulizia & piu facile. _
Per sostituire i filtri, tirare la copertura del filtro nel coperchio dell'apparecchio

verso lalto.

7. Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coperchio e la custodia con un

panno umido ed eventualmente con detergente per stoviglie. Non immergere in

acqua.

Pulire il cestello come abitualmente in acqua e detergente per stoviglie.

Evitate di usare detergenti abrasivi od oggetti acuminati per non danneggiare la
friggitrice!

o o
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Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le direttive CE attuali in
vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in materia di compatibilita
elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed € stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per 'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti del’ap-
parecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparan-
doli o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a
una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore 'apparecchio completo in
ogni sua parte, nellimballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente lo scambio gratuito dell’-
apparecchio completo. Si prega di mettersi in contatto con la nostra centrale telefo-
nica. Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia plastica sono obbli-
gatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci impa-
statori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio,
lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostitu-
zione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi sono a
pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.
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Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les neye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk. Ta godt vare pa
bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen og helst ogsa esken med inn-
vendig emballasje.

Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal det der er beregnet pa.
Dette apparatet er ikke ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes utenders
(bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utenders bruk). Hold det unna varme,
direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vaesker) og skarpe kanter. Ikke
bruk apparatet hvis du er fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller
véatt, ma du trekke ut stopselet med en gang. Ikke kom borti vannet.

Sla av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontakten (trekk i stopselet,
ikke i ledningen) nar du ikke bruker apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering
eller ved feil.

Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeidsplassen, ma du alltid
sla apparatet av eller trekke stopselet ut av stikkontakten (trekk i stepselet, ikke
i ledningen.

For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske apparater, ma du alltid
sorge for at ledningen ikke henger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for
barn.

Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning. Skadede apparater
ma ikke brukes.

Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann. Hvis en nettledning
er defekt, ma du serge for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik &
unnga farer. Dette ma gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignen-
de kvalifisert person.

Bruk bare originaltilbeher.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Spesielle sikkerhetsanvisninger for dette apparatet

e o o o o o

Apparatet ma kun bergres pa de dertil egnede handtakene.

Ikke flytt p& apparatet mens fettet er flytende/varmt.

Hold lokket (1) ordentlig lukket under bruk.

Fyll opp kurven (8) utenfor frityrgryten for & unnga spruting.

Bruk alltid frityrkurven nar du friterer.

OBS: Bland aldri fett og oljer, da kan frityrgryten skumme over. Det er ogsa far-
lig & blande ulike olje- og fettyper med hverandre!

Hvis apparatet skulle ta fyr, ma du aldri forseke & slukke flammene med vann.
Lukk lokket pa apparatet. Kvel flammene med en fuktig duk.

33
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Oversikt over betjeningselementene

1 Lokk (avtakbart) 7 Termostat

2 Vindu 8  Frityrkurv

3 Knapp til & apne lokket med 9 Handtak

4 Hus 10 Knapp til senking av frityrkurven
5 POWER - pé/av-kontrollampe 11 Frityrfettbeholder

6 TIMER - tidsbryter

Denne frityrgryten er utstyrt med en regulerbar termostat, slik at temperaturen kan
tilpasses individuelt til det som skal friteres.

Les grundig gjennom denne bruksanvisningen, sa far du mye glede av frityr-
gryten og kan bruke den pa en sikker mate.

Tilkobling

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet kontakt, 230 V, 50 Hz.

Ta i bruk apparatet

For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Apne frityrgryten ved & trykke pa knappen. | frityrgryten lig-
ger frityrkurven. Ta alle gjenstander ut av frityrgryten.

2. Vianbefaler at du rengjer lokket, huset, beholderen og frityrkurven slik det er
beskrevet under Rengjoring.

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes frites-biter), ber fiernes
regelmessig. Etter 8-10 gangers bruk ber du skifte olje.

2. Frityrfett ma tale hoy varme. Bruk kvalitativt heyverdig frityrolje eller frityrfett til &
fritere i. Ikke bruk margarin, olivenolje eller smer. Disse fettsortene egner seg
ikke til fritering, da de kan utvikle royk alt ved lave temperaturer. For & redusere
akrylamidinnholdet i mat med stivelse (poteter, korn) anbefales det & ikke over-
skride en temperatur pa 170 «C (ev. 175 «C) ved fritering. | tillegg er det viktig
a holde friteringstiden sa kort som mulig og forsgke & oppna en mest mulig gyl-
lengul farge pé det som friteres.

3. Velg egnet friteringstemperatur, og ta da hensyn til hva du skal fritere. Som ret-
ningslinje gjelder: Forhandsfriterte neeringsmidler krever en hgyere temperatur
enn ra nzeringsmidler.

4. Salenge olien eller fettet fremdeles er varmt, ma du ikke lofte eller flytte pa frity-
rgryten.

5. Stryk av overfledig deig nar du friterer naeringsmidler med/av deig, og legg bite-

ne forsiktig ned i oljen.
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Den ma ikke overfylles.
Fuktige naeringsmidler ma forst gnis terre med en klut.

No

Bruk

Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra stremnettet.

Losne lokket ved & trykke pa laseknappen (3).

Ta ut frityrkurven og fyll olje eller fett i beholderen (maximal 2,0 I).

Pafyllingsmengden ma ligge mellom minimums- og maksimumsmerket. Legg

pa igjen lokket.

Legg noye merke til denne viktige anvisningen!

Hvis du skal bruke fett, deler du det opp i sma biter og legger det pa bunnen av

frityrbeholderen.

Legg aldri fett i frityrkurven!

4. Stikk stapselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz, og sla pa frityrgryten med
timeren. Med TIMER-knappen kan du stille inn friteringstiden. Den rede kon-
trollampen begynner & lyse. Sett termostaten pa ensket temperatur.

5. Nar den innstilte temperaturen er nadd, slukkes lampen. Fyll frityrkurven. Pass
pa at kurven ikke blir fylt opp over det varme fettet.

6. Apne lokket og sett frityrkurven med det som skal friteres, forsiktig nedi. Pass
pa at handtaket gar i Ias (oppover), slik at frityrkurven kommer ned i det varme
fettet.

7. Lukk lokket. Senk sa frityrkurven ned i det varme frityrfettet ved a dra knappen
pa handtaket bakover.

8. Etter at naeringsmidlene er ferdig fritert (opplysninger om frityrtider finner du pa
neeringsmiddelemballasjen eller i oppskriften), apner du lokket forsiktig (veer for-
siktig, det kan komme ut varm damp). Ta sa ut frityrkurven.

. La det dryppe litt olje av maten.
10. For & sla av apparatet vrir du timeren til OFF og trekker stopselet ut av stikkon-

W=

takten.
Rengjoring

1. Kontroller at stapselet er trukket ut.

2. Vent til frityrgryten er fullstendig avkjelt for du begynner med rengjeringen. Du
ber i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for & unngé forbrenninger.

3. For & skifte olje trekker du frityrbeholderen ut etter handtakene og heller oljen ut
pa siden.

4. Ikke legg apparatet ned i vann.

5. Lokket drar du av oppover. Dette forenkler rengjeringen.

6. For a skifte filtrene drar du opp filterdekselet i lokket pa apparatet.

7. Rengjor frityrfettbeholderen, lokket og huset med en fuktig klut og ev. litt opp-
vaskmiddel. Ikke legg delene ned i vann.

8. Frityrkurven kan du vaske i vanlig oppvaskvann.

9. Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at ikke frityrgryten blir

skadet!
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Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-retningslinjer som det
rammes av, f.eks. elektromagnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det er
laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa 24 maneder fra kjgpsdato
(kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbeher*) uten omkostnin-
ger hvis manglene skyldes material- eller produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasj-
on eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medferer ingen forlengelse av garantitiden, og det oppstar heller ikke
noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan du ikke fa byttet eller
reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i originalemballasjen
sammen med kassalappen til din forhandler.

*) Skader pa tilbeharsdeler forer ikke automatisk til at du far byttet hele apparatet
gratis. | slike tilfeller ber vi deg om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller
sprekker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler (for eksempel motorkull, eltekro-
ker, drivremmer, ekstra fiernbetjening, ekstra tannberster, sagblader osv.) eller
rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under garantien. Slike
ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utferes av den aktuelle faghande-
len eller reparasjonsservice mot betaling.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into ope-
ration and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possi-
ble, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged pur-
pose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediate-
ly. Do not put it in water.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you should leave the work-
place, always switch the machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

To protect children from the dangers posed by electrical appliances, make sure
that the cable is hanging low and that children do not have access to the appli-
ance.

Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions®.

Special Safety Advice for this Device

The device should only be touched using the handles provided.

Do not move the device when the fat is liquid/hot.

Keep the lid (1) tightly closed during use.

Please fill the basket (8) outside the deep-fat dryer in order to prevent splashes.
Please always use the frying basket for deep-frying.

Warning: Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill over. Even the
mixing of various types of oil and fat with one another is dangerous!

If the deep fat fryer should catch fire, do not under any circumstances attempt
to extinguish the flames with water. Instead, replace the lid and suffocate the fla-
mes with a damp cloth.
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Overview of the Components

1 Lid (removable) 7 Temperature regulator

2 Viewing window 8 Deep frying basket

3 Button to open the lid 9 Handle

4 Housing 10 Knob for lowering the deep frying

5 POWER - on/off control lamp basket

6 TIMER 11 Frying fat container
Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so that the temperature
can be adapted to the food being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the use instructions
be read carefully.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz socket with eart-
hing protection.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Open the deep fryer by pressing the button.
The frying basket is in the deep fryer.

2. ltis highly recommended to clean the lid, casing, container and frying basket as
described in Cleaning.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of French fries).
Change the oil after using it 8-10 times.

2. Deep frying fat must be capable of being heated to high temperatures. Use high
quality frying oil or frying grease. Do not use margarine, olive oil or butter: they
are not fit for frying, because they start to smoke already at low temperatures.
In order to reduce the acrylamide content of food containing starch (potatoes,
cereals) the temperature during deep-fat frying should not exceed 170° C (or
possibly 175° C). Furthermore, the frying time should be kept as short as possi-
ble and the food only fried until it turns golden yellow.

3. Choose the right frying temperature and check the conditions of the food to be
fried. A rule of thumb is that pre-fried foods require a higher temperature than
raw foods.

4. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still hot.

5. When frying dough-like foods scrape off the excess dough and put the pieces
carefully into the oil.
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Do not overfill the frying basket.
Rub dry humid foods with a cloth before frying.

Use

Make sure that the appliance is unplugged and switched off.

Unlock the lid by pressing the release button (3).

Remove the frying basket and fill the container with oil or grease (maximum
2.0 1). The filling level must be located between the minimum and the maximum
level.

Please note the following important information!

If you use fat, divide it up into small pieces and place it on the floor of the deep
frying vessel.

Under no circumstances should you place the fat in the deep frying basket!
Please insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket and switch the deep fat
fryer on with the timer button. You can adjust the deep-frying time with the
TIMER. The red LED lights up. Adjust the temperature control device to the
desired temperature.

Once the set temperature is reached, the LED switches off. Now fill the deep-fry
basket. Please ensure that the basket is not filled above the hot fat.

Open the lid and fill the frying basket with the food to be fried. Make sure that
the handle snaps upward into place and that the frying basket is located above
the hot frying grease.

Close the lid. Now lower the frying basket into the hot frying grease by pulling
back the button on the handle.

At the end of the frying time (the frying time is specified on the package of the
food or in the recipe) open carefully the lid (Warning! Hot steam may be relea-
sed!). Remove the frying basket.

Let the oil drip from the food being fried.

. To switch off the device, turn the timer to OFF and remove the plug from the

socket.

Cleaning

Make sure that the plug is pulled out.

Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning. Wait in any case for
1 to 2 hours after use before using again to avoid burns.

In order to change the oil, pull the deep frying container out by the handles and
pour the oil out at the side.

Please do not immerse the device in water.

The lid can be pulled off upwards. This makes cleaning easier.

In order to replace the filters, pull the filter cover located in the lid of the device
upwards.

Clean the deep frying fat container, the lid and the housing with a damp cloth
and household detergent if necessary. Please do not immerse in water.

The deep frying basket can be cleaned in the usual way in soapy water.

— O
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9. Avoid using abrasive detergents or sharp objects to avoid damaging the deep
fryer!

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month guarantee starting
on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories *) ascriba-
ble to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge by repai-
ring or, at our discretion, by replacing it. The guarantee services do not entail an
extension of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a new
guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine
in the original packaging to your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the whole
machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage of
plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered by
the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer or
repair service against the payment of the ensuing costs.
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Ogodlne wskazowki bezpieczenstwa m

+ Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi.Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng, parago-
nem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

+  Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,jaki zostat
przewidziany dla urzgdzenia.Urzgdzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.Prosze nie korzystac z urzadze-
nia na zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach).Prosze trzymac¢ urzad-
zenie z daleka od ciepta,bezposredniego promieniowania stonecznego,wil-
goci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)oraz
ostrych krawedzi.Prosze nie obstugiwa¢ urzgdzenia wilgotnymi
dtonmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze natychmiast
wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzgdzenia,jezeli chcecie Panstwo zamonto-
wac jakie$ akcesoria,w celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaktocen,prosze zawsze wytgczy¢ urzagdzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
(prosze pociagna¢ za wtyczke,nie za przewdd zasilajacy).

+ Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Jezeli opusz-
czajg Panstwo miejsce pracy, nalezy zawsze pamigta¢ o wytgczeniu urzad-
zenia, wzgl. wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciggna¢ za wtyczke, nie za
przewod).

+ Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi
urzgdzeniami,prosze zadbac o to,aby przewdd zasilajgcy nigdy nie wisiat
luzno,oraz aby dzieci nie miaty dostgpu do urzadzenia.

+ Prosze regularnie kontrolowac¢ urzadzenie pod katem uszkodzen.Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzgdzenia.

+ W razie awarii prosze¢ nie naprawia¢ urzgdzenia samemu lecz skorzystac¢ z
pomocy autoryzowanego specijalisty. Jezeli przewod zasilajgcy nieodtacz-
alny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub
w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w
celu uniknigcia zagrozenia.

+ Prosze stosowac¢ tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach doty-
czgcych bezpiecznego uzytkowania“

Szczegolne zalecenia bezpieczenstwa odnoszace sie
do tego urzadzenia

+ Urzadzenie prosze podnosi¢ wytgcznie za przeznaczone do tego celu uch-
wyty.

+ Jezeli ttuszcz jest ptynny/goracy nie nalezy porusza¢ urzgdzeniem.

+ W trakcie uzywania pokrywa (1) powinna by¢ dobrze zamknigta

+  Koszyk (8) nalezy napetnia¢ poza frytownica, aby unikng¢ rozpryskiwania
sie oleju.
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Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywa¢ przeznaczonego do
tego koszyka.

Uwaga: nigdy nie miesza¢ ttuszczu i oleju, gdyz frytkownica mogtaby wyki-
pie¢. Réwniez mieszanie réznych olejow i rodzajow ttuszczu jest niebez-
pieczne!

Gdyby urzadzenie zaczeto sig¢ pali¢, w zadnym wypadku prosze nie podej-
mowac préby gaszenia ptomieni woda. Prosz¢ zamkng¢ pokrywke urzadze-
nia. Ptomienie prosze¢ zdusi¢ wilgotng Scierka,.

Uruchomienie
1 Pokrywa (zdejmowana) 7 Regulator temperatury
2 Okienko 8 Koszyk do smazenia
3 Przycisk do otwierania pokrywy 9 Uchwyt
4 Obudowa 10 Suwak opuszczajacy koszyk do
5 POWER - lampka kontrolna smazenia
wtgczone/wytaczone 11 Wewnetrzny pojemnik na olej
6 TIMER Zegar sterujgcy
Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat, ktéry pozwala na indywi-
dualne dostosowanie temperatury do smazonego produktu.

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcji obstugi, aby
moc w optymalny i bezpieczny sposob korzystaé z frytownicy.

Podtaczenie

Urzadzenie moze zosta¢ podtgczone tylko do prawidtowo zainstalowanego
gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym 230 V, 50 Hz.

Uruchomienie
Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usung¢ opakowanie. Prosze otworzy¢ frytkownice naciskajgc przy-
cisk. Wewnatrz frytkownicy znajduje si¢ kosz frytkownicy.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika i kosza frytkownicy,
tak jak opisano to w punkcie Czyszczenie.

Uwagi dotyczace eksploataciji

1. Regularnie usuwac z oleju pozostajgce w nim produkty (np. pojedyncze fryt-
ki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu nalezy wymieni¢ olej.

2. Ttuszcz do frytkownicy musi si¢ da¢ rozgrza¢ do wysokiej temperatury. Do
smazenia nalezy uzywac¢ jakosciowo bardzo dobrego oleju lub ttuszczu do
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gtebokiego smazenia. Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z oliwek
lub masta. Tego rodzaju ttuszcze nie nadajg si¢ do gtebokiego smazenia,
poniewaz juz przy niskiej temperaturze mogg one zaczg¢ si¢ dymic. Dla
zmniejszenia zawartosci akrylamidu w $rodkach spozywczych, zawierajgcych
skrobig (ziemniaki, zboze) zaleca sig, by przy smazeniu nie przekracza¢
temperatury 170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by zacho-
wywacé mozliwie krétki czas smazenia, a zywnos$¢ smazy¢ najwyzej do koloru
ztoto-z6ttego.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy uwzglednia¢ cechy
smazonych produktoéw. Jednoczesnie nalezy stosowac sie do zasady, ze
produkty ktore byty juz wstgpnie smazone, wymagajg wyzszej temperatury
niz surowe artykuty spozywcze.

Jezeli olej lub ttuszcz sg jeszcze gorgce, nie wolno przenosi¢, ani tez prze-
suwac frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych wykonanych z
ciasta, nalezy usung¢ z nich nadmiar ciasta i ostroznie wktada¢ pojedyncze
sztuki do oleju.

Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy.

Wilgotne produkty zywnosciowe nalezy wczesniej wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Uzytkowanie

Prosze sig upewnic, ze urzgdzenie jest wytgczone i odtgczone od sieci.
Prosze odblokowa¢ pokrywe naciskajac przycisk rygla (3).

Prosze wyjg¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem lub ttuszczem
(maksymalnie 2,0 1). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu
pomiedzy oznakowaniem minimum a maksimum.

Prosze przestrzegaé¢ ponizszej waznej wskazowki!

Jezeli uzywajg Panstwo ttuszczu, to prosze rozdrobni¢ go na mate kawafki i
roztozy¢ na dnie pojemnika frytkownicy.

W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ tfuszczu do koszyka frytkownicy!
Prosze wtozy¢ wtyczke do gniazdka z uziemieniem na 230 V, 50 Hz i
wiaczy¢ frytkownice gatka Timera. Czas smazenia mozna ustawi¢ za
pomocg TIMER. Za$wieci sie¢ czerwona lampka kontrolna. Ustawi¢ wyma-
gang wartos¢ temperatury.

Gdy osiggnieta zostanie ustawiona temperatura lampka kontrolna zgasnie.
Prosze napetni¢ kosz do frytek i pamieta¢ przy tym, by nie robi¢ tego nad
gorgcym ttuszczem.

Prosze pamigta¢, aby uchwyt byt przekrecony do goéry i zablokowany, a
kosz frytkownicy znajdowat sie nad rozgrzanym ttuszczem.

roszg zamkna¢ pokrywe. Nastegpnie prosze zanurzy¢ kosz frytkownicy w
rozgrzanym ttuszczu przesuwajgc do tytu przycisk znajdujacy sie na
uchwycie.
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m 8. Po uptywie czasu zapiekania (czas zapiekania podany jest na opakowaniu
zapiekanego produktu lub na przepisie) proszeg ostroznie otworzy¢ pokrywe
(ostroznie, prawdopodobnie z pojemnika bedzie wydobywata sie gorgca
para). Nastepnie prosze wyjg¢ kosz frytkownicy.
. Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.
10. W celu wytaczenia urzadzenia prosze przekreci¢ Timer na OFF i wyciggna¢
wtyczke z gniazdka.

Czyszczenie

Prosze sie upewni¢, ze wtyczka jest wyciagnieta z gniazdka.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekac, az frytownica catkowicie wysty-
gnie. Aby unikng¢ poparzenia powinni Panstwo odczeka¢ z czyszczeniem
urzgdzenia 1-2 godziny od jego uzytkowania.

W celu wymiany oleju nalezy ztapa¢ za uchwyt i wyja¢ wewnetrzny pojemnik,
a nastepnie wylac¢ olej przechylajac na bok.

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Pokrywe mozna zdja¢ do gory. Dzigki temu tatwiejsze jest czyszczenie.

Aby wymienic filtr nalezy pociggng¢ do gory ostong filtra w pokrywie frytow-
nicy.

Oczysci¢ wewngtrzny pojemnik na ttuszcz, pokrywe i obudoweg za pomocg
wilgotnej Sciereczki i w razie potrzeby ptynu do zmywania. Nie zanurza¢ w
wodzie.

Koszyk do smazenia mozna zmywac¢ w Sposob tradycyjny.

Aby nie uszkodzi¢ frytownicy, nalezy unika¢ uzywania $rodkéw do szorowa-
nia lub ostrych przedmiotéw!

—_
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Niniejsze urzagdzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa uzytkowa-
nia oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowej i kompatybilnosci elek-
tromagnetyczne;j.

Zastrzega sig prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwa¢ w terminie 14 dni od daty dostarcze-
nia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-
dzenia powstate w tym urzagdzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajgc wadliwe czeéci lub (jesli uznamy za sto-
sowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z dowodem
zakupu oraz z wazng karta gwarancyjng do sprzedawcy w miarg mozliwosci w
oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
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dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodze-
nia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi,
do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na
wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych
nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak wytado-
wania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtfowego ustawienia warto$ci napigcia elektrycznego, zasilanie z nie-
odpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerédbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdére majg nieistotny wptyw na wartos$¢
lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona, zle
wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwos-
ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci
gwarancji. Gwarancja na czegsci lub cate urzadzenie, ktére sg wymieniane konczy
sig, wraz z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chyba, ze
prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajgce poza tg umowe nie sa,
uwzgledniane przez tg gwarancjg.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
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VSeobecné bezpecénostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pristroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.
PouZivejte tento pristroj vylu€¢né pro soukromou potfebu a pro stanovené
ucely. Tento pristroj neni ur€en pro komercni pouZiti. NepouZivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou pfistrojd, které jsou podmin&né pouzivani
venku ureny). Chrarite jej pred horkem, prfimym slunecnim zarenim, vihko-
sti (v Zadném pfipadé jej neponorujte do kapalin) a stykem s ostrymi hrana-
mi. NepouZivejte pristroj v pripadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navl-
h&eni nebo namoceni pristroje, okamZzité vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Vyvarujte se styku s vodou.

Pristroj vypnéte a vZdy vytdhnéte zastréku ze zasuvky (tahejte jen za zastr¢-
ku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfistroj pouzivat, chcete-li
namontovat pfisluSenstvi, pfistroj vyc€istit nebo v pfipadé poruchy.

Pristroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Jestlize musite pracovisté opu-
stit, vZdy pristroj vypnéte, resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte
za zastréku, nikdy ne za kabel).

Abyste ochranili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pfistroji, postarejte
se o to, aby kabel nevisel doli a déti na pristroj nedosahly.

Pravideln& kontrolujte pfistroj a privodni kabel z hlediska poSkozeni. Jestlize
pristroj vykazuje néjakou zavadu, neuvadéjte jej do provozu.

Neopravujte pristroj vlastnimi silami, nybrZz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poSkozeny privodni kabel
nahradit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, na8im servisem
pro zékazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

PouZivejte jen originalni pfisluSenstvi.

Respektujte, prosim, nasledujici ,,Specialni bezpecnostni pokyny ...“.

Specialni bezpec&nostni pokyny pro tento pFistroj

PFi manipulaci s pfistrojem pouZivejte jen k tomu ur€ena madila.
Nepohybujte s pristrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

Viko (1) fritovaci nadoby ponechte po dobu provozu pevné uzaviené.
Fritovaci ko3 (8) plfite mimo fritovaci nddobu, zabranite tim st¥ikani tuku.
Pro fritovani pouzivejte vzdy fritovaci kos.

Pozor: Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit k prekypéni fritézy.
Nebezpecné je i vzajemné michani rtznych druh olejli nebo tuku!

Zacne-li pristroj hotet, v Zzadném pripadé se nepokousejte oheri hasit vodou.
Zavrete viko pfistroje. Uhaste plameny pomoci vihkého hadfiku.
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Ovladaci prvky

1 Viko (snimatelné) 7 Regulator teploty
2 Prlzor 8 Fritovaci ko3
3 Tlacitko k otevreni vika 9 Rukojet’
4 Vngjsi kryt 10 Knoflik pro spusténi fritovaciho
5 POWER - kontrolka zapnuti/vyp- koSe do nadoby
nuti 11 Fritovaci nadoba
6 Casovy spina& (TIMER)

Uvod
Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem, aby tak mohla byt teplota
individualné prizpltsobena fritované suroving.

Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze, abyste pak mohli
fritézu pouzivat bezpeéné a optimalnim zpisobem.

Pripojeni

Pristroj smi byt pfipojen jen do predpisové instalované zasuvky s ochrannym
kolikem 230V, 50Hz.

Uvedeni do provozu
P¥ed prvnim uvedenim do provozu:

1. Zbavte pristroj obalu. Otevrete fritézu stisknutim tlacitka. Ve fritéze se
nachazi fritovaci ko$

2. Doporugujeme distit viko, téleso, nadobu a fritovaci ko§ tak, jak je popsano
v oddile Cigténi.

Pokyny pro pouzivani

1. Pravideln& odstrariujte zbytky fritované suroviny, které zustaly v oleji (napf.
kousky pomfritd). Po 8 - 10 pouZitich by mél byt olej vyménén.

2. Fritovaci tuk musi byt schopen zahrati na vysokou teplotu. K fritovani
pouZivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci tuky. NepouZivejte mar-
garin, olivovy olej nebo maslo. Tyto tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, pro-
toZe uz pri niz8ich teplotach se mohou prepalovat. Ke snizeni obsahu akryla-
midu v potravinach obsahuijicich krob (brambory, obiloviny) se doporucuje,
aby teplota pfi fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Déle plati, aby
doba fritovani byla co moZna nejkratsi a surovina aby byla fritovana
maximalné do zlatova.

3. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pri tom povahu fritované suro-
viny. Jako navod plati: PfedsmaZené potraviny vyZzaduji vy$si teplotu nez pot-
raviny v surovém stavu.
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JestliZe je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu prenaset nebo s ni
pohybovat.
P¥i fritovani potravin z tésta setfete prebytetné tésto a kousky vkladejte
opatrné do oleje.
Neprepliiujte fritovaci kos.
Vihké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

Pouzivani
Ujistéte se, Ze pristroj je odpojen od elektrické sité a Ze je vypnuty.
QOdijistéte poklop tak, Ze stlacite odjist'ovaci tlacitko (3).
Vyjméte fritovaci ko$ a do nadoby nalijte, resp. vloZte olej nebo tuk
(maximalné 2,0 litru). Hladina tuku se musi nachazet mezi ryskami MIN a
MAX.
Prosime, dodrzujte tento dulezity pokyn!
PouZivate-li fritovaci tuk, rozkrajejte jej na malé kousky a ty pak polozte na
dno fritovaci nadoby.
V zadném pripadé nevkladejte fritovaci tuk na fritovaciho kose!
Zastréte zastréku do zasuvky s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz, a zapnéte
fritézu pomoci tlacitka ¢asového spinate. Pomoci spinacich hodin mlzete
nastavit dobu fritovani. Cervena kontrolni svitiina se rozsviti. Regulator teplo-
ty nastavte na pozadovanou teplotu.
Jakmile je dosazeno pozadované teploty, kontrolni svitilna zhasne. Naplrite
fritovaci ko§; dbejte pfi tom na to, aby koS nebyl pinén nad horkym tukem.
Nyni oteviete viko a opatrné vlozte fritovaci ko§ se zpracovavanou surovi-
nou. Dbejte na to, aby rukojet’ byla zaklapnuta v horni poloze a aby se tak
fritovaci ko§ nachazel nad hladinou horkého tuku.
Uzavrete poklop. Nyni ponorte fritovaci ko§ do horkého fritovaciho tuku tak,
zeposuvny ovlada¢ na rukojeti pfesunete smérem dozadu.
Po uplynuti fritovaci doby
(doba fritovani je uvedena na obalu potraviny nebo v receptu) opatrné
otevrete viko (pozor, muze dojit k uvolnéni horké pary !). Poté vyjméte frito-
vaci kos.
Nechte olej odkapat z fritované suroviny.

. Pro vypnuti pristroje oto¢te ¢asovym spinaem do pololhy OFF a vytahnéte

zastréku ze zasuvky.

Cisteni
Ujistéte se, Ze zastrCka je vytaZzena ze zasuvky.
VycCkejte, aZ fritéza zcela vychladne a teprve potom zacnéte s Cisténim. Po
pouZiti byste ale méli pfed dal8i manipulaci v kazdém pripadé vyckat
minimalné 1-2 hodiny, abyste se vyvarovali moZného popaleni.

PFi vyméné tuku vytahnéte fritovaci nadobu pomoci drzadel z vnéjsiho krytu
a wylijte tuk po strané& z nadoby.
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Pristroj nikdy neponofujte do vody.

Viko muZete odejmout smé&rem nahoru. Toto uleh&i Citéni .

Pro vyménu filtru vytahnéte kryt filtru ve viku fritovaciho hrnce nahoru.
Ocistéte fritovaci nadobu, viko a vnéjsi kryt vihkym hadfikem, popfipadé
pouZijte prostfedek na myti nadobi. Neponorfujte nadobu do vody.

Fritovaci ko§ mlzete myt obvyklym zplisobem ve vodni lazni s pfisadou
prostfedku na myti nadobi.

9. Vyvarujte se pouZivani drsnych ¢isticich prostfedk nebo ostrych predmétu,
abyste fritézu neposkodili!

No oA

©

Tento pristroj byl testovan podle v8ech prislusnych, v sou¢asné dobé platnych
smérnic CE, jako je napt. elektromagneticka kompatibilita a direktiva o nizko-

napét'ové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpecnostné-

technickych predpist.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésicti od data prode-
je (pokladni doklad).

Bé&hem zarucni Ihty odstranime bezplatné vSechny vady pfistroje nebo
prisluSenstvi*), které vzniknou v disledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a to
opravou nebo, podle naseho uvaZzeni, formou vymény. Zaruéni pinéni nemaji za
nasledek ani prodlouZeni zaru¢ni doby ani tim nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskute&nit
bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pripadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni pfistroj v originalnim
obalu spolu s pokladnim dokladem VaSemu obchodnikovi.
*) Poskozeni prislugenstvi neni automaticky diivodem pro bezplatnou vyménu

kompletniho pristroje. V takovém pripadé se obrat'te na nasi Hotline! Prasklé
sklenéné resp. plastové dily zadsadné podléhaji povinnosti uhrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech podiéhajicich rychlému
opotiebeni (napf. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové
ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na &isténi, udrzbu nebo
vymeénu dild podléhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto
nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pripadég, Ze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.
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Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v prislu§ném
odborném obchodé& nebo opravné.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasznalati
utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetbleg
a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1évd bélésanyaggal egyitt!

Kizarélag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan arra, amire valé!
A késziilék nem ipari jellegl haszndlatra késziilt. Ne haszndlja a szabadban
(hacsak nem a szabadban vald, meghatarozott korlatok kdzotti hasznalatra
van szanva)! Ne tegye ki erds héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektél! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a késziilék vizes vagy
nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbél! Ne nyuljon bele a vizbe!
Kapcsolja ki a késziléket, és amikor nem hasznadlja, tartozékokat helyez ra,
tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig huizza ki a csatlakozé dugaszt a
konnektorbol!

Ne miikodtesse a késziiléket feligyelet nélkiil! Ha elhagyja a munkahelyet,
mindig kapcsolja ki a készuléket, ill. hizza ki a dugaszt a konnektorbdl (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédije az elektromos késziilékek
okozta veszélyektdl, soha ne hagyja a kabeleket szabadon I6gva, és olyan
helyre tegye a késziiléket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!
Rendszeresen ellenérizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy a kabelen
sérllés! Sériilt készlléket soha ne helyezzen (izembe!

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziiléket, hanem
keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozé kabel,
csak a gyartotodl, a vevdszolgalatunktol vagy hasonld képzettségl személytol
kérjen helyette azonos értékii masik kabelt!

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Tartsa be az itt kovetkezd "Specialis biztonsagi rendszabalyokat” ...

A késziilékre vonatkozé specialis
biztonsagi rendszabalyok

Mindig csak az erre szolgal6 filleknél fogva nyuljon a késziilékhez!

Ne mozgassa a készuléket olyankor, amikor a zsiradék folyékony
allapotu/forré!

Tartsa a hasznalat soran a fedelet (1) szorosan zarva!

A megtoltéshez vegye ki a kosarat (8) a a frit6zbdl, hogy elkerilje a frocs-
kolést!

Sutéshez mindig a siitékosarat hasznalja!

Figyelem: Soha ne keverjen 0ssze olajat zsirral, a felhabz6 keverék kénny-
en kifuthat a frit6zbol. Kilonbdzo olaj- és zsirfélék egymassal vald keverése
is veszélyes!

Ha tuzet fogna a készulék, semmi esetre se prébalja a langot vizzel oltani!
Csukja le a késziilék fedelét, és vizes ruhaval fojtsa el a langot!
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A kezel6elemek attekintése

1 Fedél (levehetd) 6 TIMER id6beallité 6ra
2 Ablak 7 Hoémérséklet-szabalyozd
3 Fedélnyitd gomb 8 Sitdkosar
4 Burkolat 9 Fogantyu
5 POWER - be-/kikapcsolva — 10 Sutékosar-lesiillyesztdé gomb
ellenérzé lampa 11 Sutdzsiradék-tartaly
Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhato termosztattal van ellatva, ami lehet6vé teszi, hogy a
hémérséklet egyedileg hozzaigazithato legyen az elkészitend6 ételhez.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast, hogy a frit6zt
optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Csatlakoztatas

A késziiléket csak eldirasszerien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt konnektorba
szabad csatlakoztatni.

Uzembehelyezés
Az els6 hasznalatvétel el6tt

1. Bontsa ki a csomagolast! A gomb megnyomasaval nyissa ki a fritézt!
A frit6z belsejében talalhaté a siitdkosar.

2. A fed6t, a burkolatot, a tartalyt és a siitbkosarat ajanlatos megtisztitani,
ahogy a Tisztitas cimszo alatt le van irva.

Hasznalati atmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt ételmaradvanyokat (pl.
pommes frite darabkakat). 8-10 hasznalat utan cserélje az olajat!

2. A siitéshez magas héfokra hevithet6 zsiradékot hasznaljon! A siitéshez jo
mindségu sitdolajat vagy zsit hasznaljon. Ne hasznaljon margarint, olivaola-
jat vagy vajat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hémérsékleten fuistoIni kezdhetnek. A keményit6tartalma élelmis-
zerekben (krumpli, gabona) Iévé acrylamid tartalom csdkkentése érdekében
nem ajanlatos a 170° C (esetleg 175° C) siitési hdmérsékletet tullépni.
Tovabba a siitési id6 lehetdleg rovid legyen és a siitendd élelmiszert maxi-
mum aranysargara szabad siitni.

3. Vaélassza meg a megfelel fritirozasi hdmérsékletet. Ehhez vegye figyelembe
a sitni kivant élelmiszer sajatossagait. Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek
esetében magasabb hémérsékletre van sziikség, mint nyers éleimisze-
reknél.
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4. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a fritézt mozgatni vagy mas-
hova vinni.

5. Tésztafélék fritirozasa esetén huzza le a tulcsordult tésztat, és évatosan
helyezze a darabokat az olajba.

6. Ne toltse tul a sitdkosarat!

7. A nedves élelmiszert el6zoleg kenddvel tordlje szarazra!

Hasznalat

1. Gy6zodjék meg rola, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és ki van-e hizva

a konnektorbol!

A reteszoldd gomb (3) lenyomasaval oldja ki a fedél reteszelését!

Vegye ki a suitbkosarat, és toltsdn a tartalyba olajat vagy zsirt

(maximum 2,0 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel kdzott legyen.

Tartsa be ezt a fontos utmutatast!

Ha zsirt hasznalna, vagja szét apré darabokra, és helyezze az olajtartaly

fenekeére!

Semmi esetre se tegye a zsirt a stitékosarba!

4. Dugja a dugaszt 230 V, 50 Hz-es érintésvédett konnektorba, és kapcsolja
be a fritbzt a timer-gombbal! A siitési id6t az TIMER tudja beallitani. A piros
ellendérzé lampa kigyullad. Allitsa be a héfokszabalyozot a kivant
hémérsékletre!

5. Amikor a késziilék elérte a bedllitott hdmérsékletet, az ellenérzé lampa
kialszik. Toltse meg a siitbkosarat, tigyelve arra, hogy a forré zsiradék telje-
sen ellepje azt, amit beletoltott.

6. Most nyissa fel a fed6t, és helyezze be 6vatosan a megsiitni kivant élelmis-
zerrel megtoltott siitdkosarat. Ugyeljen ra, hogy a fill felfelé reteszelve, és
igy a siitékosar a forré zsiradék felett legyen.

7. Zarja le a fedelet! Ezutan a flon Iévd gombot hatrafelé hizva, meritse bele
a slitdkosarat a forro zsiradékba!

8. A siitési ido eltelte utan (ezt megtaldlja az adott élelmiszer csomagolasan,
vagy meg van adva a receptben) évatosan nyissa fel a fed6t (vigyazat: forro
g6z csapodhat ki!). Vegye ki a siitbkosarat.

. Hagyja a fritirozott élelmiszerrdl kissé lecsepegni az olajat.

10. Ha ki akarja kapcsolni a késziiléket, forditsa a timert OFF-ra, és hlzza ki a

dugaszt a konnektorbol!

wn

Tisztitas

1. Gy6z6djék meg rola, hogy ki van-e hizva a dugasz a konnektorbol!

2. Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritdz teljesen le nem hiilt. A hasz-
nalat utan azonban mindenképp tanacsos 1-2 érat varni, nehogy a forré
készillék égési serulést okozzon.

3. Az olaj cseréjéhez a fiileinél fogva huzza ki a zsiradéktartalyt, és dntse ki
belble oldalt az olajat!
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Ne martsa a késziiléket vizbe!

A fedél felfelé lehuzhato. Ez megkonnyiti a tisztitast lasd.

A szlird cseréjéhez huzza fel a késziilék fedelében Iévd szliréboritot!

A slitdzsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiils6 boritast nedves ruhaval és eset-
leg haztartasi mosogatdszerrel tisztitsa! Ne martsa 6ket vizbe!

A slitdékosarat a szokasos modon lehet elmosogatni.

Nem haszndljon surolészert vagy éles eszkdzdket, nehogy megsériiljon a
fritéz!

No oA

o

Ezt a készuléket az Europa Tanacs minden vonatkozoé aktualis iranyelve szerint
(pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfesziiltség-elviseld képes-
ség) ellendriztilk, és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint késziilt.

Megjegyezzilk az esetleges miiszaki valtozasokat!
Garancia

Az altalunk forgalmazott késziilékre a vétel idopontjatdl (pénztari nyugta)
szamitott 24 havi garanciat vallalunk.

A garancidlis id6n belll sajat mérlegelésiink szerint javitassal vagy cserével
dijtalanul megsziintetjiik a késziilék vagy a tartozék *) olyan hianyossagait, ame-
lyek anyaghibara vagy gyartasi hibara vezethetok vissza. A garancialis szolgal-
tatdsok sem a garancidlis id6 meghosszabbitasat nem eredményezik, sem nem
alapoznak meg Ujabb garanciara valé igényt!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az igazolas nélkil sem
dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem végezhet6.

Garancialis esetben sziveskedjék az alapkésziiléket eredeti csomagolasaban a
pénztari nyugtaval egyiitt atadni a kereskeddjének!

*) A tartozékok a jogszabalyban eléirt szavatossagi kotelezettség (6 hdnap)
hatalya ala tartoznak, és nem vezetnek az egész késziilék dijtalan cseréjére.
llyen esetben ne a késziléket killdje be, ill. rendelje meg, hanem
vevoszolgalatunkkal egyeztetve csak a hibas tartozékot! Az livegtorés okozta
hibak mindig téritéskotelesek!

Sem az elhasznalddo tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben (pl. szénkefe,
dagasztéhorog, hajtoszij, pottavvezérld, potfogkefe, flrészlap stb.) bekovetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopo alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatalya ala, kévetkezésképp téritéskoteles.

lletéktelen beavatkozas a garancia megsziinését eredményezi.
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A garancialis id6é utan

A garancidlis id0 eltelte utan a megfelel6 szakkereskedésben vagy javitdszol-
galatndl végeztethet téritéskoteles javitasokat.
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O6LwmMe yka3aHMe NO TeXHUKe 6e30nacHOCTU

Mepen Hayanom akcnnyaTaummn npubopa BHUMATENBHO NpoYMTanTe
npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCryaTaLn U COXpaHUTE ee B HaaeXHOM
MecTe, BMecTe C I'apaHTVII‘/'IHbIM TaJIOHOM, KaCCOBbIM HYEKOM U, NO
BO3MOXHOCTMW, KAPTOHHOI KOPOOKOW C YNaKOBOYHBIM MaTePUaIoM.
Monb3yiiTeck NPMHGOPOM TOJIBKO YaCTHLIM 06PA30M M MO HA3HAYEHWIO.
Mprbop He NpeaHa3HaveH A1 KOMMEPYECKOr 0 UCNob30BaHus. He
NnoJib3yinTech NPUBOPOM NoA, OTKPLITEIM HEGOM (KcKItoYas NpMbopsl,
aKCnyaTaums KOTOpbIX NOA OTKPbITbIM HeboM gonycTuma). MpenoxpaHsinTte
nprBop OT Xapbl, NPSAMbIX CONHEYHbIX JTy4eid, BAaXHOCTU (HW B KOEM cryvae
He norpyxaiiTe ero B BoAy) v yaapos 06 ocTpble yribl. He nprkacaiTech k
nprnbopy BnaxHbIMn pykamu. Ecnv npnbop yBRaxHUICa nnm Hamok, TyT Xe
BbIHbTE BUJIKY M3 PO3€eTKM. He npukacantecb K MOKPbIM MECTaM.

Mocne akcnnyaTaumm, MOHTaXe NPUHALIEXHOCTEN, YACTKE WU NMOSIOMKE
npunbopa Bceraa BbIHUMATE BUSIKY U3 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUJIKY, @ He 3a
Kabenb).

He ocTaBnsiiTe BKIO4YEHHbIE anekTponpubopsl 6e3 npucmoTpa. Ecnm
BO3HUKHET HEOOXOAMMOCTb OTNYYUTBCS, TO BbIKIOYMTE 3N1EKTPONPUGOp unu
BbIHBETE BUJIKY U3 PO3ETKM (TSHWUTE 3a BUJIKY, @ He 3a kabenb).

[ns 3amThl AeTel OT NOpaeHUn 3NEKTPOTOKOM, ClieamTe 3a TeM, YTOObI
kabenb He BUCeN rae nonano v AeTy He MMenu JocTyna K npubopy.
PerynsapHo ocmaTtpuBaiiTe npnbop 1 kabesb Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX
noBpexaeHuin. Hu B koem cny4yae He BKJItoYaiTe Npubop, UMEIOLLIMA
NOBPEXAEHWS.

Hwu B KOeM cnyyae He PEMOHTUPYTE NPUOOP CaMOCTOSITENBHO, &
ob6palLanTecs B TakOM CJlydae 3a MOMOLLBIO K CMELMANIUCTY, UMEIOLLIEMY
COOTBETCTBYIOLLMIA AONYCK. M3 coobpaxeHnii 6e30nacHOCTH, 3aMeHa
CeTeBOro LWHypa Ha paBHO3HAYHbIV [OMYCKAETCst TONbKO Yepes 3aBOA-
MN3rOTOBUTESb, HALLY CEPBUCHYIO MAaCTEPCKYIO UJIN COOTBETCTBYIOLLETO
KBaNM®ULMPOBAHHOrO cneuuanmcTa.

VIcnonb3ynTe TONbKO OPUrMHanbHbIE 3anyacTu.

Moxanyiicta, cobnogaiiTe Huxecneayowme "CneunanbHble ykasaHus no
TexHuke 6e3onacHocTu ...".

CneumnanbHble yKa3aHUs Mo TeEXHMKe 6e30nacHoOCTU
ANg 3Toro npudopa

Beputech 3a GpuUTIOp TONBKO 3a MPEAYCMOTPEHHbIE )19 3TOrO PYUKW.
He nepepnguraiite npubop € XUAKMM/TOPSHMM XUPOM.

Bo Bpemsi paboTbl kpbiluka dpuTiopa (1) 4o/mkHa ObiTe 3aKPbITON.
[lns HANOJTHEHNS KOP3WHKM (8) BbIHUMAlTE ee U3 GppuTiopa, YTobbI
npenoTBpaTUTbL GPLI3TN.

Jns nogxapvisaHna BO GpuTIOpe BCeraa Nnonb3yntecb GpuTIopHON
KOP3MHKOW.
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+  BHMMaHwme: HUKOrIA He CMELLMBAITE XUNP C MACNOM, CMECb MOXET
BCMEHWUTLCS U BbIKENETb. Takxke OnacHO CMeLLMBaTb Mexay CoOoi
pasnnyHbie copTa Macesn v Xmpos!

+  Ecnun copepxumoe dppuTiopa BO3ropUTCS, HN B KOEM Cly4ae He TylumTe 3TO
BOAON. HakpowTe ppUTIOP KPBILLKON. YOyLUUTE A3bIKW NAaMeH Npy NOMOLLM
BIKHOW TPSINKMN.

MepeuyeHb geTaneit npubopa

1 Kpbiwka (CH1UMaeTcs) 6 TIMER yacoBoi MexaHn3m

2 CMOTpOBOE OKOLLIKO 7 Perynsitop Temnepatypbl

3 KHonka OTKpbIBaHMS KPbILLKA 8 dpuTiopHast KOP3MHKA

4 Kopnyc 9 Pyuka

5 CETb (POWER) - KOHTpObHas 10 KHonka onyckaHus hppuUTIopHOW
namnoyka KOP3WHKN
BKJTIO4EHNS/BbIK/TIOYEHNS 11 EmMKOCTb Ans ppuTIOPHOro Macna

BeepneHune

DpuTIOP OCHALLEH PEerynpyeMbIM TEPMOCTATOM, YTO MO3BOJISET Noao6paTh
TeMnepaTypy B COOTBETCTBUM C OCOGEHHOCTAMU NPOAYKTA, NPeaHa3Ha4YeHHOro
011 NO[LKapyBaHUs.

Ans Toro, 4ToObl ONTUMAJILHO U HAAEXHO paboTaTb ¢ GPUTIOPOM
noXxanyicta BHUMaTesIbHO MNPOYUTANTE UHCTPYKLMIO MO SKCyaTauum.

AnekTponutaHue

Mpubop paspeLuaeTcs BKIOYATL TONbKO B PO3ETKY C HanpsixeHnem cetn 230 B,
50 INu, yCTaHOBMIEHHYIO B COOTBETCTBUM C NPEANUCAHUSMUA.

MoaroToska K pa6oTe

Mepep nepBbIM BKOYEHUEM

1. Ypanute ynakoeky. OTkpoinTe hpuTIop, HaxaB Ha KHOMKY. BHyTpu dpuTtiopa
HaxoamTcs GpUTIOPHAsS KOP3MHKA.

2. PekoMeHAyeTCsl OYUCTUTb KPbILLKY, KOPMYC, EMKOCTb dhpuTiopa u
GbPUTIOPHBI KOPOO Kak 3TO onucaHo B rmase "Yuctka”.

Yka3aHus no akcnayarauum

1. PerynapHo yoansite oCTaTkv NULLM n3 macna ( K npumepy kaptodenbHyo
conomky). Mocne 8- 10 pa3a HE06X0AMMO MEHSITb MACIO.
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Kup ona dpurTiopa LOMKEH BbIAEPXUBATL BbICOKYIO TeMnepatypy. ns
noakapveaHus BO GppuUTIOpe NPUMEHSINTE TOJIbKO BbICOKOKAYECTBEHHOE
Macso unm xup. N3beraiite NpMMeEHeHVs MaprapvHa, ONIMBKOBOIO Un
C/IMBOYHOrO Macna. 3Tu copTa Macna He NOAXOANAT Ans GppUTIopa, Tak Kak
OHW HAYMHAIOT AbIMUTB YXKE NPU HE3HAYUTESNbHbIX TeMnepaTypax. HYTobbl
yaepxaTtb 06pa3oBaHMe akpuiaMmmaa B Kpaxmanocoaepxallyx npoaykrax
nuTaHus (kapTodenb, Kpyrbl) HA MUHUMYME NMPW UX NOAKapUBaHUN BO
dpuTIOpe He pekoMeHayeTcs nNpesbilwaTte Temnepatypy 170° C (gon. 175° C).
Janee pekoMeHayeTCs yMeHbLUAaTb BpeMs NOAKapuBaHUs 40 MUHUMYMA 1
noaKaprBaTb MAaKCUMaIbHO A0 30/10TUCTOrO LiBETA.

YcTaHOoBUTE NOAXOAALLYIO TeMNepaTypy, 0653aTesbHO YYUTbIBAATE NPU STOM
0Cco6eHHOCTU NpoaykTa. 11 OpUEeHTUPOBKN MOXHO MCMONb30BaTh
creaytollee NpaswIo: NPOAYKThI, NpoLleLe npeasapuTesibHoe
obxapvBaHue Bo dpuTiope, TpebyloT 6oee BbICOKMX TeMnepartyp no
CPaBHEHWIO C CbIPbIMW NPOAYKTamMM.

Ecnn macno unu xwp ete ropsiumne, TO H1 B KOEM Clyvae He nepecTasnsiite
1 He Auraiite GpuUTiop.

Mepen TeM kak ONycTUTb B MAC/0 NPOAYKTbI U3 TeCTa 00513aTeNbHO CPEeXTe C
HVX TOpYaLLMe NOXMOTbs TecTa.

He nepenonHsaniTe GPUTIOPHYIO KOP3UHKY.

BnaxHble NpoaykTbl HE06X0ANUMO NOACYLUNTL, MPOMOKHYB UX candeTKom.

Mopsanok pa6oTbl c Npubopom

YBeauTech B TOM, 4TO NPUOOP OTKIIIOHYEH OT CETU W BbIKIHOYEH.
Pa36noknpyiiTe KpbILLKY, 47151 3TOr0 OTKPYTUTE KHOMKY pa36iaoknpoBskm (3).
BblHbTE GPUTIOPHBI KOPOO 1 HANOMHUTE EMKOCTL ppUTIOPa MACIOM U
Xnpom (Makcumym 2,0 ). YpoBeHb Macna A0/HKeH HaXOANTbCS MeXay
meTkamn "Min" n "Max".

MoxanyiicTa cobniopaiiTe aTo BaXHOE yka3aHue!

Ecnu roToBuTe Ha Xu1py, TO NOPEXbTE ero cHavyana Ha MasneHbkme KyCo4ku, a
3aTeM pasnoxuTe nux Ha gHe dpuTiopa.

Hun B KOEM cniyyae He KnaguTe Xup Bo ¢GppUTIOPHBI KOPOOG.

BcTaBbTe BUsIky B po3etky 230 B, 50 'u, 1 Bkiounte GppuTiop Npyi NOMOLLM
KHOMkm Tamepa. Mpu nomowm TIMER MOXHO oTperynnmposaTb Bpemsi
noppkapviesaHus Bo ppuTiope. 3aropaeTcs KpacHast KOHTPOJIbHAs TaMrnoyKa.
OTperynupyiite Nnpu NOMOLLY perynsiTopa Heo6xoaMMyto TeMnepaTypy.

Kak Tonbko yctaHoBNeHHas TemnepaTypa 6yaeT AOCTUrHYTa, KOHTPOSIbHAst
namMnoyka NoTyxHeT. HanonHuTe GppuUTIOPHYIO KOP3MHKY, CneauTe Npu aTomM
3a TeMm, 4ToObl HANOMHEHNE He ObINO BbILLIE YPOBHSI FOPSYEro Macna.
Tenepb OTKPOWTE KPLILLKY 1 OCTOPOXHO OMyCTUTE PPUTIOPHBI KOPOO C
npopyktamu Bo dpuTiop.fpocneavTe 3a Tem, YToObI pyyka
3adukcnpoBanack B BEPXHEM MONOXEHWM, U TEM CaMbIM yaepXunsana
DPUTIOPHYIO KOP3MHKY HAaA, rOPS4MM MacsioM.
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3akpoiTe KpbILLKy. OnycTute GpUTIOPHYIO KOP3UHKY B ropsiyee Macho,
OTOABUHYB Ha3ap, KHOMKY Ha py4Ke.

Mo OKOHYaHWW BPEMEHW NPUrOTOBNEHUS (BPEMS MOOXKAPUBAHUS CTOUT Ha
yrnakoBKe NPOAYKTa UV B peLienTe), OCTOPOXHO OTKPOITE KPbILLKY (Byaste
BHMMAaTENbHbI, BO3MOXEH BbIOPOC ropsidero napal). BelHbTe GPUTIOPHBIN
kopo6 13 dppuTiopa.

Javite Mmacny CTedb C NOAXKAPEHHOrO NPOAYKTA.

. YT06bI BbIK/IOYUTL HPUTIOP NPOBEPHUTE Tarimep A0 nonoxerus OFF n

BblHbTE BUJIKY 13 PO3ETKU.

Yucrtka

Y6enmtech B TOM, YTO BUSKA BbIHYTa N3 PO3ETKM.

Mepen, uncTKol 06513aTeNIbHO NOAOXKANTE NOKa DPUTIOP NOSTHOCTHIO OCTLIHET.
B nio6om cnyyae, nogoxaute nocne paboTel NpyMmepHo 1-2 Yaca, 4To6bI
n36exaTb ONacHOCTM MONy4YEeHUst OXOroB.

[lnsi CMeHbl Macna BblHETE EMKOCTb U3 PppUTIOpa, NOTAHYB 32 PYYKN U CrenTe
macno Yepes 6ok.

He norpyxaiite npubop B BOAY.

KpbILLKY MOXHO OTTSIHYTb BBEPX. OTO 06NEr4yaeT O4nCTKY.

[nsi cMeHbl GUNbTPa, OTTAHUTE BBEPX KOXYX, HAXOAALLMIACS Ha KPbILLKE
dpuTiopa.

MpoTpuTe eMKOCTb A1t Macna, KpPbILLKY 1 KOPNYC BNaXHOW TPSNKOM C
NpPUMEHEHNEM, B Cly4ae HeoBxoaMMOCTU, AOMALLHUX MOIOLLIMX CpeacTB. B
BOAY He onyckatb!

DpUTIOPHYIO KOP3MHKY MOXHO MPOMbITb, Kak 0ObIHHO, B MOIOLLIEM PAcTBOPE.
Y1o6bl He NoBpeanTbL GpuUTIop N3beranTe NPUMEHEHUS OCTPLIX NPEAMETOB U
abpasvBHbIX YNCTSILLMX MOPOLLKOB.

OT0 M3aeneHne NPoLLIo BCe HEOOXOAMMbIE W aKTyasbHble NPOBEPKU,
npeanucanHble anpekTneoi CE, K NpuM. Ha 9N1eKTPOMaArHUTHYIO
COBMECTMMOCTb 1 COOTBETCTBME TPEOOBAHUSAM K HU3KOBOJILTHO TEXHWUKE, OHO
6bIN0 TaKkXke CKOHCTPYMPOBAHO U MOCTPOEHO C YHETOM NocneaHnx TpeboBaHnii
no TexHuke 6e30MacHOCTU.

Mebl ocTaBnsiem 3a co60 NPaBO Ha TEXHUYECKME 3MEHEHMs!
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FapaHTUitHoe 0693aTenbLCTBO

lapaHTUiiHbIl CpoK Ha TeppuTopun Poccuiickoli Deaepaumm ycTaHaBnIMBaeTcs
NMOTHOMOYHBLIMW NPEeACTaBUTENSMM.

KaccoBblih Yek ABNSIETCS rapaHTUHLIM TaNIOHOM. Be3 Hero HeBO3MOoXeH
6ecnnaTHbIi PEMOHT WU 3aMeHa U3AENKs.

B cny4yae BOSHUKHOBXHUA ﬂpMTeHSMVI no rapaHTun, NnpeabasuTe n3genve B
NONIHOMKOMMAEKTaUMn, C OPUrMHANIbHOW YNakOBKOW 1 KACCOBbIM YEKOM
TOProBoW TOuYKe, NPOAABLLEN 3TO U3aenve.

*) AedekTbl NpUHAANEXHOCTEN He CyXaT NPUYNHON A5 aBTOMaTUYeCKon
3amMeHbl BCero nagenuns. B atom cnyyae no3BoHUTE HaMm, Noxanyncra, no
ropsiiei nHun! Pa3buTble CTEKNISHHbIE 1 MOSIOMaHble NNacTMaccoBbIe AeTanm
BO3MELLIAOTCA TOJIbKO 3a JOMNOJSIHUTESbHYIO ornaTty!

[JedekTbl n3HaLLMBaeMbIX MPUHAONEXHOCTEN NN TPYLLMXCA OeTanen (Hanpumep
KOHTaKTHbIE LLETKM MOTOPOB, CMECUTESIbHBIE KPIOKW, MPUBOOHLIE PEMHN,
3anacHsble MynbTbl YNPaBeHst, 3anacHble 3yOHbIe LLETKU, MMbHBIE NOIOTHA U
T.0.), @ TaKXKe YMCTKA, TeEXOOCNY>XMBAHME U 3aMeHa TPYLLMXCS AeTanei He
nonagatoT NOA, rapaHTuUio, 1 NOSTOMY NPOBOAATCA 3a OTAENbHYI0 onnarty!

FapaHTvm TepaeTcd nNpu BCKPbITUN n3genna noCTOPOHHUMUN NUaMn.

Mocne rapaHTumn

[Mocne okoHYaHMs CpOKa rapaHTUKN, PEMOHT U3OeNnii NPON3BOAMTCS 3a Onnary,
COOTBETCTBYIOLLMMIM MaCTEPCKUMUN UM MYHKTaMK CEPBUCHOMO OBCTYXUBAHMS.
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Technische Daten

Modell: FR 2889
Bemessungsspannung/-frequenz: 230V, 50 Hz
Bemessungsaufnahme: 2000 Watt
Schutzklasse: I

Fillmenge: max. 2,0 Liter

Dieses Geréat wurde nach allen zutreffenden,
aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie z.B.
elektromagnetische Vertraglichkeit und
Niederspannungsdirektive und wurde nach den
neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerat
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

ClA1XONCT

circ INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info @clatronic.de
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