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ANS
GARANTIE

SM 9685.

Emulsionneur de lait à induction

blanc-inox

= 4008146 9684 01

= colisage : UE 4 pcs

        

= Dimensions produit

largeur : XXX mm
profondeur : XXX mm
hauteur : XXX mm

poids : X.XXX gr

=

ean :

 

couleur :
= capacité 700 ml
= bol inox amovible
= max. 4.700 tours/mn
= pour faire mousser 350 ml de lait

ou chauffer 700 ml de lait
= accessoires aimantés
= système de chauffe par induction
= sélection de 4 températures :

45°C - 55°C - 60°C - 65°C
= témoin LED de niveau de température
= fait mousser du lait froid ou

du lait chaud en un instant
= orifice dans le couvercle pour verser d ’autres 

ingrédients, tels que cacao, sirops...
= extrêmement silencieux
= émulsionneur rotatif 360°
= sécurité thermique contre la surchauffe
= arrêt automatique
= interrupteur marche-arrêt avec voyant

lumineux de contrôle

= puissance 500 W

Facilité d’utilisation

catégorie :


