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B Visde
Llﬁhrmw 9 hmﬁmﬂhﬂl“m Lorsque vous déballez la machine  pates, wous deves Touer les articles suivants :
ill;:uml:hﬁl'l'l': 10, Moules (7 pitees]
mélangeur 11, Laminoir
4, Quverture du mélangeur 13, Couvercie 2 gobelets de mesure
1 pedotir s et des masses ey
1 pefelar marer des liquides

REMARQUE : Ces gobelets ont 14 spécialement fabriqués pour I machine 4
pates entiérement automatigue et ne répondent & aucune norme,

Vous devez dgaloment trouver les djéments sulvants ;

1.clé pour contri-forou

1 couteau / racloir en plastigue

1 outil de nettopacs

B accevaines diffénents

(dans le compartiment de rangement & Fariére de la machine, of. photo)

Madéle : GT-P#-01
230V - 240V ~ S0Hz
1B0W

Oe® O] CC

Capacitd maximale ;
2 gobelets de farine

Votre machine 3 pites entiérement Sutomaticus est liviée prite 3 Femplol Pour garantjr
le maniement comect de Fappanell, RSPOCIE2 los consigres mentionndes 3ux pges subvantes,
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Veuldllez noter que notee garentie r'est plus valable en cas de défaut d'tilisation, de non
suliv dhes mesures de séourité, de force majeure, de piles coulantes, d'une tempéature
ambiante trop Sevée, sl le produit a subi des chocs ou a falt Tobjet d'une réparation par
un S.AY, non mentlonne sur la carte de garaniie,

Dans le cas dun défaut non garanil, les fraés de réparations 8ont & wotre charge, B est
ndanmalns possible de s'adresser o 5 AN, meantionna

Savourer les pidtes comme les ftoliens - grdce d la machine d pdtes

Qui walme pas ka cuising italenne chassique 7 Plaisie du palais ef des yeus, elle tranismel ik
joke de vivre, La cuising italinne. ¢est dabord les pates - des nouilles de différerres formes et
couleurs ; langues, courtes, farcies ou non, vertes, noires ou rouges. La base idéale pour tous
les tynes de repas of Toules les oocaiions

De Finvitation sophistiquée au simple diner d la bonne franquette.

Pour impressionner ses lnvitds, I faut servir des ptes maison, Car, prépardes foutes fraiches,
les nouilles ont une saveur sons porell, Quil s'agisse de ravielis ou de spaghettis foits
sol-rmdrme,

Faire dies nouiifes - c'esttout (n art. La recette powr lo pdte est simple - Nétendre, en revanche,
st souvent astreignant. Une machine & pdtes permer de gagner du termps ef dfdviter du travail
Tefs des fils de grande délicatesse, les nowilles glissent de fa mochine o un Mauvement réquber,
Ensuite, il sedfit de hes fourner pour et faire de simples nouilies plates ou créer des popilions
artistigues. meﬁrd!pdﬂi r'a lus de lronfidrer gue cedles de son imagination

Vous trouveres ci-pnds des IEErcTion s pour prépaver des « Pdies oux afulfs =, en complément
& notre recette de bose indiguée en page 9 (« Faire so-méme ses pdtes »L.
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Chére cliente, cher cliont,

MNos produsts $0nE soumis & de+ contriles de qualité fgourey. 5i malges ces controdes,
wotre apparedl ne fonctionne pas correctement, nous vous demandons de contacter e
SEFVECE Apret-wentle indiqué cl-dessous.

Dans le cas d'une réclamation veuiller contacter notre hotline de service au
préalable par téléphone. Li, on est bien disposé b vous renseigner sur |a suite du
pMﬁi.ﬂiMﬂhMumﬂuﬂ:hmwﬂl

i3 Meneg ls oids de voire choo pendans 21 Litirtey dventueliernent b clé poar
quarigoin heurey den de (e de aladiy. L1 -SEN POUr Biken ke 3etrer,

Hotline de service: 01 40 82 92 26

zoitlos sarvice

cfo Kleyling SAS Transports Internationaux
RN 415

F-68600 Algolsheim

Cenditions de garantie (Sans pour 2utan; rédulre les droits légawd :

A} Bermplaier 2 pebelsty de arkng &1 Annidser s le begion Maeche 1A paur g
[poLs matse sibche) dang I hatdne mretire | appanel on poute. AT une I. La garante & uhe durée maximum de 3 ans 4 compter de [a date d'achat du produit

4] Metes Tappacei] e maeche [Douton 14) vl fols i of bouton pout ariter La garantie contiste soit en fa riparation des défauts de matériaux et de fabrication ou
en léchange du produdt Ce service e gratult,

2 Les défauts dobvent dtre signabids rapidement. Toute réclamation au deld de 1a durée
de la garantie fie peut &re prise en compte. wauf s elle inferdent dand un dilal de
2 seraings, 3 I'explration de celle-oi

3. 5i vous devez ehvoyer votre prodult défectueux au service aprés-vente (veuillez con.
tacter e hotline de serdoel, envoyez fe sans payer le port et vellez & emballer le pio-
duit comectemént. Nous nendossons aucune responsabifité pour les dommages pro-
duits bors du transport. Sile défaur 841 couvert par la garantie, vous recevrez Fappared
résparé ou un nouvel appaneil. La réparstion ou l'échange du produit ne modifie pas [a

6. Péghex Tagpanml sur MELANGER of 71 Ajpoimps i cullber & café ks de durée initiale ci Ly garsntie qul Teste de 3 ans & partir de la date d'achat. Caci ey dga-

Ivnuey mmislEnges pandam M) ety be o ligs
oy 'f'l'“";u“u“ﬁm:ﬁ;l lerrvent valabbe pour les reparations & daemicis:
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EUMNATONCONFORME
;4

Efimirer Yapparell de mankire conforme quand vouws ne YOulez plus wous en servir. Mo
e jetez pas dans les ordures ménageres, mals déposez-le au point de ramassage pour
déchets électriques. Les autorités locales pourront vous renseigner.

83 A prisen, ajossier | ool e teau 0 Melanges L pite pendant e, 4 min,
chuude (rrer, 40-50 *C) kg’ repéem Jusqu's ce gulelie diedenne égéne et
suginieus du recipien] de Beinde. gueique peo grumeleine.

lwm-mrruhprmmdw 10 Lttt sond prides dieg
Fappaned o PATES ] o, 10 Fvini e,

Lapparell est Squipé d'une fonction d¢ sécuriti. Afin de prévenir fes risques de blessure
par ks parties en nmuﬁnnl. la machine peut seubermnent 8tre mise én marchs quan
toutes las pibces ont #té assemblées comectement.
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Pendant le service, éviter que des cheveux, des vétomants, des bijoux, les
maing, ete., n'acokdent & la cuve.

Metter l'apparell & larrét avant de changer des actessoires ou d'approcher
des parties qui sont mobiles lors du fanctionnement.
Euhuimnplxd-m&npnmmmuthﬂgmnpmﬂmu
marche.

N'ouvrez le couverde que lormgue Mapparel] mﬂmtl Farrét,

o |'pecedioire viszable st la laminodr dolwent former un rnﬂﬁi;lm

« Ne plongex pas fappared principal (boitier du moteur] et je cordan secteur dans Mo
L clible otfou Fappasedl ne dolvent pas &rp ptilisda dans unemdeonnerment haemicde

«  Enprisence d'enfants Tapparedl et se5 aecpisaires ne defvent ftre utilises que sous

Ia surveillance d'adudtes.

« Cet apparsi nest pas desting poar Nutjlisation mrmmnﬁ sans atde o -
weillance s leurs capacités physiques. sensoniefles ou mentales les empichent de
Futiliser sans riscp,

Avant de nettoyer l'appareil, de démeonter ou monter des phéces, retirez la fiche
secteur de la prise. Faites de mime lomgue [apparel est hor service,

Il est interdic dutiliser Fappameil si ke cordon secieus ou des dccessoines 300t
endommagés ou ol Fappared présente d'autres vices,

5i le cible dalimentation est endommage, il doit ére remplace par le service
apris-vente du fabricant ou toute perwane de qualification siméaire afin deviter
un clanger.

- Uapparedl ndcessife fes aoodisaies dpdoalement congus poor ostte Machise J
pates entidremant mnmuiqu! UVermplol d'autres accessolres peut endomrmagar
Fapparesl et mattre s ubilsateurns en danger,

Nutilisez pas Fappareil & Pextévieur

Le cordon secteus ne doit pas pendré par-dessus e bord de la table ni entrer en
contact avec des perces brilantes.

«  Nurilisez la machine & pates que sl 12 Couvercle a5t mis.

Awant g ouvir e couvende, dtelgnes Napparell et attendes Farmdt du melangeur
Cet appatell est congu pour une alimentation CA de 230Y = 240V

I est interdit de ponter Mintermupteur de sécurité du couvercle

Vous trouverez des detalls supplémemaires au chapitrg Dépistage darreury

+ 5] la sortic de pites ey rabontee, enbewes b pdre quil s'est accumulée sur louveriune
couliseants. Pour gala, pourner plusieurs fols le bowuton PATEMMELANGE dans ub
sens, puis dans Fautre, Ensulte. tégler de nowveau le bouton sur PATES

« Pendant le minage des pites, || peut s'avirer nécessaine déteindre Fappared of
d'enlever la pite accumulée dans je mélangeur et dans bes coins de la bassine,

« Si Fapparedl prodolt des claouements bruyants ou est surchargd, ételgnez-le
immé-diatement et refermes l'ouverture coulissante. Retirer o contre-&crou el
Faccessobe du laminolr, puis enleves la pate restante du laminolr, Allumes Fappareil
pour enlever [y plte. Vérifiez [a consistance de ta pate - elle est probablement trop
séche ; ajouter oe Meau, Modifier br plie en conséquence of mélanges pendant
une minute avant de pouriulre.

¢ 51 1a pite et trop séche, la pression dans |2 laminoir sembbe &tre trop dlevée, e gul
risque d'endommagsr votre machine & pdtes entibremient sutomatique. Lapparel
st dquipd d'un coupbeur intemn gui réagit dés que la presslon dans ie laminagir
o5t trop dlevee L machine alors un claguemsent trés broyant of le motewr ralentit

sensiblement.

IMPORTANT : 5i de la farine séche dovait péndtrer par inadvertance dans Iz laminoir,
refermez immédiatement Fouverture coulissante (MELANGE), desserrez le cont-
re-derou et retirez 'accessoire. Retirez 1a vis de pression du laminodr et enlevez
toute la farine avant de réassembler ot de remettre lappareil en service,
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Lorsque vous faltes cuire des pites, utiliser suffisamment '8 (4 & 6 bres pour 500 &
750 grammes). Ajoutes emvron | cuillére & soupe dhuile POUE guir les pites ne collent
pas. Vous pouves sussh ajouter | cuille b soupe de sef, selon ke godt.

Une poignie apnis Fautre, mettez les pites dans l'eau of mélanger pour qu'elles ne col-
lent pas. Dits que l'eau se remet & boulllin, godter 5 les pites sont prétes, Cest-a-dire al
dente, & savoir tendres, mais pas trop. 51 elles culsenit rop longtemps, les pates senont
rarmollies. Apees s culsson, bes pates fralches ne doivent puﬁq:ﬂm-dupﬂdmt
sinon leur couche de fermeté que fa sauce beur octrose. 51 vous souhalter quand Mmeme
rincer les pates faites-le & l'sau chaude, pous ne pas les refroidie

Autre farine
Les recettes ch-dessus utlisent de la faine de froment normale, Mais. d'autres sartes
die farine peuvent dgalement étre- utilisées dans les combinalsons sulvantes. Utilsez &

chaque fois ke gobelet-mesure,

Farine de semoule 1 gobelet de farine de semouhe ot 1 gobelet de farine de
frament

Farine de froment compléte 1 gobelet de farme de froment compléte et 1 gobelet de
farine de froment

Fawrine e bild reoir 1 gobedet de fanne de blé noir et 1 gobelet de farine de
froment

Quel que oIt le miélange que vous chalsissez, n'oublez pas de verfier la consistance de
La pdte.

Autres liquides

Si vous avez ervie d'essayer de nouvelles varations, les possibilités de créer drautres
sartes de pates sont pratiguement illimitées. En melangeant différents jus a la place de
l'eau, vours pouver modifier ke golt 3 ko,

Les jus de caroftes, de pormmes, de betteraves et de sellerie reprisentent quelgues-uns
des plus appréciés.

S vours AYAVEE Pas de presse-agrumes, vous trouverer des jus dans e commence.

mopeoEMPLOl

Blerwenue dans le monde des pites Avant de prépanes voi Propres plites savoureused,
prenez quelques minutes pour lire attentivement ce mode d'emploi. Vous profite-
rez ainsi de nombreusas heures de service sans probleme de votre maching & pites
entigrement automalique,

Merci beaucoup de votre confiance |
hhmmit&fmﬂfﬁmﬂm de cefte machine & pdtes entidrement cutomatique et
vours souhaitons beaucoupde ploiir over votre nouvel appared |
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1. Vérifiez que Mappans nest pas encone branché ot qué TOUTES les pléons sont propres

2 Positionnes les séparateurs blancs coullssants sous 12 bassine de tefie sorte que lees
dents Sengrinent dans 1 grande roue dentée. Toumez le bouton jusqu'en butée
darrs e sens horaire, La féche doit dre pointée sur MELANGER,

3. Montez e mélangey dars s bemine, Teamimine 5oL e grand trou Ham oriettde
weis Favant.

4. Ajustez b midangeus vers ke trou arriéne et ke boutan vant an nylon de la bassind.

5. Introdulsez le bras en chrome du malangeus, aved 18 rainune toumde vers ['amiére.,
b travers ke trou aniére de la bassine ot Fouverture dis mélangeur. Enfoncet-le
entigrement, jusqu'h o¢ guil soit cormectement positionnd & Iavant dans la bassine

6. Enfoncez ot maimtenes b levier de la bassine (sous la chamiéns du couvercle), puls
placez le dispositil de la bassine dans le boitier du mateur, Pesitionnez lo dispositif
det La Bassine en le poudsant avec précaution. || est possible que vous soyer oblige
die toumme? ngmhnﬁw_ﬂm constatez que bz dispositid ast bien &0
place. reldcher e levies of vénifiez le bon logement en trant légérement le dispersitif
en avant

7. Glissez la rondelio en mylon, le chid large dtant orenté vers la vis de pression, surf ke
bras en chrome de 14 vis de pression, Introdulsez la vis de pression jusquien butée
dans be laminoir, Pour garantis une bonne fixasion dans je boltier du motewr, vous
davrer dwentucliement tourner légirement [ vis_ La téte-de la vis doit &tre alignée
A bodd du laminalr.

B Macer e maule de votre choix sur la face avant du lamingir ; alignes les 3 rainures
de Taccessoine & celles du laminos,

REMARQUE : Avant d'utiliser un moule, plongez-l¢ dans de l'eau trés chaude 4 ‘
Fhulle dolive.

6 Maintenez accessone dant sa bohne postion et, & 1a main, weiaeT i contre-Eou
dans e sens horalre dans be filet du larminosr,

REMARQUE : Ne serrez pas trop fort et jamais avec une pince 11l _1

10 Metter e couverche sur la bassine

B

s Ajmnﬁlqtﬂiﬂﬂl':hhrlmdan&hhﬂﬂmﬂmhmh.

+ Metiez 2 grands ceufy et | cullére 3 soupe d'hulle dolive et dune autre hulle vigétale
dmhguﬂhtﬂlmddzdthmﬂhmhpllﬁﬂﬂhEmammmu:.

« Battes bes coufs avec Phuile. Rermplissez de Teau trés chaude dans le gobelet-maesure
sy replre, QI malangez légerement.

. mlumhmammnwu.nmﬂumhmh
Ihquﬂt.,lumu'amimi:rmhﬁfemudumﬂ;ﬂupnumwpﬂdm
ajoutex le liquide restant.

ﬂMumﬂ:Mﬂm.ﬁﬁlapaw.Hmmmndu:mmPﬂmmm
MEME SES PATES (pages 9 et 10),

Variations de pdtes

Pour bes pAtes. il eanle autan de receres e it penmet votne imaginion: Soyes ok
et inventes b recette qui vous comeant Voidi quelques suggestions qui faciliteront votre
recherche.

Prtes Serncifing (quantitd tofale)

Remplacez 1 gobelet-mesine de fanne par | gobatet-mesune di farine de semoule.

Pites aix tomates [guantits fotala)
Ajoutez au liquide de la recette de base 2 cuillerées de concentré de tamates.

Pdires aue domards fqiantité torale)

Hachez un quart du gobelet dépinards frais ou congelés (degelis) SVEC UN U ifaau
(par ex. & Faide d'un mélangeur). Passez-le au erible et utiisez-le comme liquide avec la
recotte de Dase.

Piites s epntivg tatakel
Ajouter 2 gousses d'all épluchdes et réduites on purée au liquide de la recette de base.
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Pours bed recettes subvantes, || faut utiliser dé Muile, Pour oblénlr un godt authentigue,
mous recommandons de Mhulle dhodive, mals 1l et également possible o utiliser toute
autre huibe whgdile,

Recette de base pour des pdites sons auls
Quamtins totats = 4 grandes porthons | diviser towtes lel MeSures par deuy pour pbtenir ka
moitid

+  Assurez-vous que l'ouverte coulissante est complétement ferméde (MELANGE),

+  Sdlectionner 'acosstdne pour la piite,

+  Placer I'accessobne dans un plat remphi d'eau chaude 8t Ajouter une culilie & soupe
d'huibe dadiva | Meau dolt recowrerir Faccessoire

+  Latwiez agir pendant wre minote, puis places 'bOCELS0IRE U7 [ machin 3 pates
ntidrement sutomatigue,

«  Ajoutez 2 gobelats defarine dans ka bassine et refermez e couvercle.

«  Ajoitez 1 euillére & soupe dhulle dolive ou dune autre hulle vigétale dans le
gobebet de Rguide et remplisser de Neaw tris chaude jusquiau repéne.

. Allumez |a machine & pites entiérement automaticue et remplisses lentament Je
Bauilche, jusgu’a env. T0%, & travers les fentes du couvercle. 51 1a pate est trop séche,
ajouter le lquide restant.

Oibserves la convistance de la pite. Motez les remargues du chapitre POUR FAIRE
SO-MEME SES PATES (pages B et 9,

Recette de base pour des pdites aux orufs
Quantité totale = 4 grandes podtions ; diviser 1outes les mesures par deux pour oblenir la
it

o Asgurer-wois que louverture coulissante est complétement fermie IMELANGE).

o Sélectionnes l'accessoine pour la phie

+  Placez aceessolre dans un plat rempli d'eau chaude ot ajouter une cuilliére 3 soupe
d'huibe d'abive ; Feau doit recouvrr laccessalne,

« Laisser agir pendant une minute, puls placez Faccessaire sur la machine & pates
enthierement automaticuee,

12

o hasurez-vours que Fappareil n'ect pas branché au sacteur | le cas dchéant, mtirez la
fiche secteur.

«  Rotinee | contre-donog en b dévissant dand b wens howalre camraine @ ufiliees @ventu
ellement une el pogr retirer Macoessoine,

+ Retirez tous les restes de pite dy liminor. Dégagez avec précaution la vis de pression
du laminalr,

REMARQUE : La rendelle en nylon reste dans le laminoir.,

« Fetirez los restes de pate de Facoessolie  Faide de Toutll de nettayage fourni ou
AVEC N CUre-dent.

REMARQUE : Avant deles enlever, |aissez sécher bes revtes de pate ou, pour gagner
du temps, faites-les congeler au congélateur,

s+ Abaluar e levier du coarvercle of retirer calul-cl lalisez sicher le compartiment
mélangeur pendant plusiun heures, de préférénde ioute und nuetl

« Ui bl entiBrement secs, enleves les restes de pate avec pne brofae,

« - Abaisser be levier se trouvant fous b charmiéng du couverche et retires avec précaution le
dispositif de la bassing en tirasht dessus,
Retirez du boltier du moteur by bras en chrome raimuré du meétangeus

+ Soubever avec précaution L partle arribne du mislangeur, puls retirez-le de la bassine

+ Réglez le bouton PATES/MELANGER sur PATES et retinez be dispositif de remplissage.
Retirez la fixation & séparateurs coulissants,

+ Neftoyer et phikoes netinkes ans .m Lave-valsselle ou avec de leats chaude saponifise.

REMARQUE : Ne plongez pas e hoaitier du moteur dans Feau.

s Essuyer e boftier du moteur dvec un chiffon humide

»  MEover soignousemont toubes jes phecas qui ontrent en contact avec la pate solt
dars le lavevalsselle, 50/t & b makn, Avant de réassemiler les piiges, essuyes-les
solgneusement. PROCEDET 3U montage daprds les instructions de |a page &,
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Gréce aux receties proposées dang ce cahber, vous pourrc? Immedlatement pripaner vos
propres. pates avec 3 maching & pdnes entibvament avtomatique. Vous pouves wliliser
bien s0r des recettes ongindes, mais, pour la premaéire fos, ROUS vou recommandons
de suivre notre recette de base, afin de vous Familiariser aves [k comsistance de 1a pite

Note : Vous ne pouvez pas = fulner = la pite - olle demandera seylement un peu
pius {trop séche] ou un peu mains (trop humide) de liquide,

jli

IMPORTANT : Avant de commencer, assurez-vous que louverture coulissante est
complétement fermée (MELANGE),

Sélectionnez Faccessole pour In pdte de vodre chobe,

Placez laccessoire dans un petit plat rempll d'eau tris chaude o1 verser quelques
gouttes dhulle doive ou dune autre hulle vegitale, ASSUERAVOUS que Moa recouwee
complétement Faccessolre. Laissez-y lacoessolre pendant une b deus minutes,
Flacer Faccessoire sur le laminal (ralnure dans rainure) 8t Bez-be & b main avec le
Coanvbrg - BonoiL

Ajoutez la quantité de farine précisée dans la recente cholsbe. Dogez 1a farine avec
précaution | utiisez une culliére pour [a mete dans un gobelet-mesure e - sans
la tasser,

Versez |a farine dans la bassine, Refermez le couverche de ln bassine ; 411 31 mis
eofrectament, |l Vencocha.

Allurmez lappareil et faltes-di marcher pendant 30 secondes.

Remplisser de Meau trés chayde dans le gabelet de Bquide de b machine & pates
entiérement automatique jusqu'ad repare corelpondant & aj0uies une ciillere 3
soupe d'huile (hulle dolive u autre hulle véaétale]. Pour des recettes de pites aux
e, fatter diuy ool dans fe gobedet die fiquidke de (b machine 4 pates entidre-
ment altomatique 1 apouter une culllére & soupe dhulle (huile d'olive ou autre
huile végétalel. Puli, remplisser de l'eau s chaude dans le gobelet jusquiau
repeoe inchgué.

Remplissez lentement be Nquide, jusqu's env, 10%, 3 travers les fentes du couvescle
e b bassine. Ajoutez le rests ultéreurement, si la pite devalt étie trop séche.
Apris avioir rempli le liquide, mélangez pendant environ 3 minwtes,

11,

Aprés 3 minutes, degner 'appareil ouvrez e couvercle et observer la phte.
Lorsque sa consistande est comecte, |a phte o5t constituide de grumeayx de b taille
de petits pods | vous devez pouvolr former une petite bille entie dewy dolgts. 5ila
plre est rop gromeleuse [sableiuge), dtsignez Fappared] et ajoutes erndnsn L mal-
tid du Bguide restani

Lalzser lappared mélanger pendant environ une minute,

Ereignez lappared et vérifies b pive, 5i elle colle lorsque vous la toucher, ajoutez
1 cuiliére & soupe de farine, puls refermez e covvercle ot laissez eneore une fois
Fappareil melanger pendant une minute supplémentalre,

5l la pite présente la bonne consistance, régler ke boaton & Favant de Fapparell
aveT préautian sur PATES

Apris environ une minute, I'apparell dolt se mettre b laminer les phtes, Ls beuit du
matedr est alors différent,

REMARCILIE : 5| vous entendex des claguements bruyants oo constatez une forte
surcharge, ARRETEZ IMMEDIATEMENT l'appareil. Reportez-vous au chapitre
Diplstage d'erreurs,
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Alaide du couteau found, couper et jeter les deux premiers centimdgres de pites
qui sorent.

Poasrsuivez |a laminage oL avee le couwteau foumnl couper bes noullles &
languer souhaitée.

Aptds queebgues mbnutes, || 18 peyt gue le laminage ralentisse. Dans e cas, tourner
plusieurs fois le bouton & Favant de apparei dans un sens, puis dans Fautre et
avant de poursubvre bt travall, rarmenez-le en position PATES.

Le cas échéant, amites réquiiirément I'apparell aprbs quelques ministes pour pou-
volr netier ln pdte du mdlangeur gy des colns de 18 bassine, Louvertugs coullssants
s fond de la bassineg paul Contenir des restes de pdte sur bes bords,

Lorsque la basdne est vide, latiser enoome toumer Fapparedl pendint quelques
minutes avant de ['éteindne,

2008 Numérisé par TITOULECHIEN http://titoulechien.club.fr



_
. r
T

En cas de garantie, vouiller |a remplir et Fenvoyer impérativement avec le prodult ot ke
bun de calzse. Valable pendant 3 ans & partic de 1 dace o schat du produls

Article : Machine & pates entidrement automatique

iricications o l!l.'h'nnug“;

Atheté chez: [joindre le bon de caisse)

Mism :

Code postal, e :

Téléphome -

Shymnanure =

Hotline de yervice : 01 40 82 92 26

zoitlos service
cla Kleyling SAS Transparti Intermationaux
KM 4158

F-68600 Algolsheim

E40121 S3qingy
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