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(IT) Questo prodotto & conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchio indica che il prodotto,
alla fine della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai
rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di raccolta differenziata
per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al riven-
ditore al momento dell'acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.
L'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle
appropriate strutture di raccolta. L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio
successivo dell'apparecchio dismesso al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sull'ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di
cui & composto il prodotto. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte
dell'utente comporta delle sanzioni amministrative di cui al D.lgs. n. 22/1997
(art.50 e seguenti del D.Igs 22/97).Per informazioni pit dettagliate inerenti
i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, 0 al negozio in cui & stato effettuato I'acquisto.

(GB) This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The crossed bin symbol on the appliance indicates that the product, at the
end of its life, must be disposed of separately from domestic waste, either by
taking it to a separate waste disposal site for electric and electronic appliances
or by returning it to your dealer when you buy another similar appliance. The
user is responsible for taking the appliance to a special waste disposal site at
the end of its life. If the disused appliance is collected correctly as separate
waste, it can be recycled, treated and disposed of ecologically; this avoids
a negative impact on both the environment and health, and contributes
towards the recycling of the product’s materials. For further information
regarding the waste disposal services available, contact your local waste
disposal agency or the shop where you bought the appliance.

(FR) Ce produit est conforme a la Directive EU 2002/96/EC.

Le symbole de la poubelle barrée sur I'appareil indique que ce produit, a la
fin de sa propre vie utile, devra étre traité séparément des autres déchets
domestiques;; il faudra donc 'apporter dans un centre de collecte sélective
pour les appareillages électriques et électroniques, ou bien le remettre au
revendeur lors de 'achat d'un nouvel appareillage équivalent. Lutilisateur est
responsable du retour de 'appareil, a la fin de sa vie, aux structures de collecte
appropriées. Une collecte sélective adéquate, visant a envoyer I'appareil que
l'on n'utilise plus au recyclage, au traitement et a I'élimination compatible
avec l'environnement, contribue a éviter les effets négatifs possibles sur
I'environnement et sur la santé, et favorise le recyclage des matériaux dont
le produit est composé. Pour obtenir des renseignements plus détaillés sur
les systémes de collecte disponibles, s'adresser au service local d'élimination
des déchets, ou bien au magasin ou I'appareil a été acheté.

(DE) Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EC.

Die durchgestrichene Abfalltonne, die auf diesem Gerét abgebildet ist, bedeu-
tet, dass dieses Produkt nach dem Ende seiner Betriebszeit getrennt von den
Haushaltsabféllen zu entsorgen ist. Entweder sollte es an einer Sammelstelle
fuir elektrische und elektronische Altgerate abgegeben werden oder, bei Kauf
eines neuen Geréts, dem Verkdufer zuriickgegeben werden. Der Verbraucher
istin jedem Falle verantwortlich fiir die ordnungsgemafe Entsorgung des
Gerats nach Ende der Betriebszeit. Nur bei Abgabe des Geréts an einer
geeigneten Sammelstelle ist es moglich das Produkt so zu verarbeiten, zu
recyceln und umweltgerecht zu entsorgen, dass einerseits Werkstoffe und
Materialien wieder verwendet werden kénnen und andererseits negative
Folgen fiir Umwelt und Gesundheit ausgeschlossen werden. Nahere Auskunft
bekommen Sie bei ihrem 6rtlichen Amt fiir Abfallentsorgung oder in der
Verkaufsstelle dieses Geréts.

(ES)Este producto es conforme a la Directiva 2002/96/EC.

El simbolo de la papelera barrada que se encuentra en el aparato indica
que el producto, al final de su vida util, deberd eliminarse separadamente
de los desechos domésticos y por lo tanto debera entregarse a un centro
de recogida selectiva para aparatos eléctricos y electrénicos o al vendedor
cuando compre un nuevo aparato similar. El usuario es responsable de
entregar el aparato agotado a las estructuras apropiadas de recogida. La
adecuada recogida selectiva para el envio sucesivo del aparato fuera de uso
al reciclaje, al tratamiento y a la eliminacién compatible con el ambiente,
contribuye a evitar posibles efectos negativos en el ambiente y en la salud
y favorece el reciclaje de los materiales de los que esta compuesto el
producto. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sistemas de
recogida disponibles, dirijase al servicio local de eliminacién de desechos,
o ala tienda donde compré el aparato.

(PT) Este produto é conforme a Directiva EU 2002/96/EC.

O simbolo do lixo com a barra contido no aparelho indica que o produto,
ao terminar a propria vida util, deve ser eliminado separadamente dos lixos
domésticos, e deve ser levado a um centro de recolha diferenciada para
aparelhagens eléctricas e electrénicas ou entregue ao revendedor onde for
comprada uma nova aparelhagem equivalente. O utente é responsavel pela
entrega do aparelho as estruturas apropriadas de recolha no fim da sua vida

util. A recolha apropriada diferenciada para o posterior encaminhamento
do aparelho inutilizado a reciclagem, ao tratamento e a eliminagao com-
pativel com o ambiente, contribui para evitar possiveis efeitos negativos
no ambiente e na saude e facilitar a reciclagem dos materiais com os quais
o produto é composto.Para informagdes mais detalhadas inerentes aos
sistemas de recolha disponiveis, procure o servigo local de eliminagao de
lixos, ou dirija-se a loja onde foi efectuada a compra.

(NL) Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC.

Het symbool met de doorstreepte vuilnisbak op het apparaat geeft aan
dat het product op het einde van zijn levenscyclus afzonderlijk van het
gewoon huishoudelijk afval moet worden afgedankt en hiervoor naar een
centrum voor gescheiden afvalophaling voor de recyclage van elektrische
en elektronische apparatuur wordt gebracht of wordt terugbezorgd aan de
verkoper op het moment waarop een nieuw gelijkaardig apparaat wordt
aangekocht. De gebruiker is er verantwoordelijk voor het apparaat op het
einde van de levenscyclus naar een structuur voor afvalophaling te brengen.
De correcte gescheiden afvalophaling met het oog op de daaropvolgende
recyclage, verwerking en milieuvriendelijke afdanking van het apparaat
draagt bij tot het voorkomen van mogelijke negatieve invloeden op het
milieu en de gezondheid en bevordert de recyclage van de materialen
waaruit het product is samengesteld. Voor meer gedetailleerde informatie
over de recyclage van dit product en de beschikbare ophaalsystemen,
wendt u zich tot de lokale dienst voor afvalophaling of de winkel waar u
het product hebt gekocht.

(GR) To mpoiidv auTo ivat oUPPWVO pe Tov Eupwaikd Kavoviopo 2002/96/EC
To 6UPPOAO pE TOV SIayPAUUEVO KAGO TTOU UTTAPXEL TN GUCKEUT UTTOSEIKVUEL
OTITO TTPOIGY, 0TO TEAOC TG WPENHING {wii¢ Tou Tipémel va SiatiBeTal EexwploTd
QMO TA OIKIAKA ATTOPPIMATA KA VOl LETAPEPETAL OE KATIOLO0 KEVTPO GUAOYIG
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY GUGKEUWV I VO EMOTPEPETAL OTOV UETATTWANTH
KATd TV ayopd piag KavoUupylag avtioTolxng CUOKEUNG. O xprotng éxelTnv
£0OVVN HETAPOPAG TNG CUCKEUNG OTOV KATAANAO XWPO GUANOYIG KATA TO
TENOG TNG WPENHING (Wi ¢ TNC. H KaTtdAANAN Stadikacio GUANOYHG eMTPETEL
TNV avakuKAWon, EMegepyacia Kal olkoAoyIKr S1a0eon Twv axpnoTwv
OGUOKEUWV KAl CUMPBANEL GTNV AMTOQUYH APVNTIKWY EMITTWOEWVY YId TO
mepIBAMoV Kal Ty vyeia. MNa TEPICOOTEPES MANPOPOPIEG OXETIKA HE TA
Slabéoipa ouoTtripata oUANOYHG, TTapakaloUE ameuBuvBeite oTIC Katd
TOMmOUC SNPOCIEC UTTNPEGIEG KABAPIOTNTAG I} OTO KATACTNHA AT TO OTToi0
0YOPAOQTE TN OUCKEUN.

(TR) Bu tirtin EU 2002/96/EC Direktifine uygundur.

Cihazin lzerinde bulunan tzeri izili sepet sembold, Grintn kullanim
Omriniin sonunda ev atiklarindan ayri olarak bertaraf edilmesi gerektigi
dogrultusunda, elektrikli ve elektronik cihazlarin yeniden dénufltiiriimesi icin
ayriflirmali bir ¢op toplama merkezine gétiiriilmesi veya benzer yeni bir cihaz
satin alindiginda Grliniin saticlya teslim edilmesi gerektigini belirtir. Kullanici,
cihazin kullanim émriiniin sonunda, cihazin uygun toplama merkezlerine
tesliminden sorumludur. Kullanim 6mriiniin sonuna ulaflmifl cihazin gevreye
uygun yeniden donufltirtilme, ifllenme ve bertaraf edilmesine yonelik
uygun ayrifltirmali ¢op toplama, gevre ve saglik tizerindeki olasi olumsuz
etkilerin 6nlenmesine katkida bulunur ve trintin olufltugu malzemelerin
yeniden dondifltirilmesini saglar. Mevcut ¢op toplama sistemleri ile ilgili
daha detayli bilgi icin yerel atik bertaraf etme hizmetine veya tiriini satin
almifl olduzunuz magazaya baflvurunuz.

(SE) Denna produkt stammer 6verens med Direktiv EU 2002/96/EC.
Symbolen med en 6verkryssad korg péa apparaten indikerar, att produkten i
slutet av dess livslangd skall separeras fran hushallsavfallet. Den skall tas till
en uppsamlingsplast for elektriska och elektroniska apparater eller lamnas
tillbaka till aterforsaljaren nér man koper en liknande produkt. Anvéndaren &r
ansvarig for att apparaten i slutet av dess livslangd lamnas 6ver till en lamplig
uppsamlingsplats. En ldmplig sorterad avfallshantering gor att apparaten
kan atervinnas for sortering och hantering som star i Gverensstaimmelse
med miljébestimmelserna och dérigenom bidrar till att negativa effekter
pa miljon och halsan undviks och underldttar atervinning av materialen
som produkten bestar av. For en mer detaljerad information gédllande
disponibla uppsamlingssystem sa vand Er till lokala avfallshanterare eller
till affdren dér produkten koptes.

(Bl') To3n npoayKT e B cboTBeTCTBYME C [lInpekTusa EU 2002/96/EC
CuMBONLT, M306pa3ABall 3a4epTaH KOHTellHep, NOCTaBeH BbpXy ypeaa
nocouyBa, Ye anapara, Cefl KpaliHaTa My ynotpeba, nopaan HeobxoaMmocTTa
fla 6bfie TPeTVPaH OTAENHO OT AOMAKMHCKUTE OTNaabLm, TPA6Ba fa 6bae
npefajeH B CneLvanHuTe ena 3a pasfenHo CbbupaHe Ha enekTpuyeckn
1 eNeKTPOHHM annapatii U1 BbpHATO B MarasuHa npu 3akyryBaHeTo Ha
HOBa eKBMBa/IeHTHa anapaTypa. [1oTpebuTenaT e 0TroBOpPeH 3a NpefjaBaHeTo
Ha u3ne3nua oT ynoTpeba anapat B onpejeneHuTe aena 3a cbbupaxe.
MpaBunHOTO pasfenHo cbbupaHe, LENALLO CleABaLLO NpeHacouBaHe Ha
arapara OCTaBeH 3a peLyKn1paxe, TpeTpaHe 1 Cbo6paseHo eKONOrMyHO
V3XBbPNAHE, AOMNPMHAcA 3a MNPefoTBPaTABAHETO Ha EeBEHTYaNHu
Bpe[jHU Bb3[eNCTBIA BbPXY 3APaBETO 1 OKONIHaTa Cpefa U ynecHABa
PeLVKIMPaHEeTO Ha MaTepuaniTe, OT KOWUTO e CbCTaBeH anapara. 3a no-
noapo6Ha nHdopmaLus , OTHOCHO fienaTa 3a CbbrpaHe Ha pasmnosnoxeHve,
ce 06bpHETe KbM MECTHITE KOMMETEHTHU OpraHi WU KbM MarasuHa, ot
KOWITO CTe M3BbPLUMAN MOKYyMKaTa.
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Prima dell'uso, leggere e conservare con cura que
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INDICE

I. PRESENTAZIONE DEL PRODOTTO
IIl.  CONTENUTO CONFEZIONE

Ill.  LEGENDA

IV.  AVVERTENZE E MISURE DI SICUREZZA
V. PREPARAZIONE DEL PRODOTTO
VI. ISTRUZIONI PER L'USO

VII. PULIZIA E MANUTENZIONE

VIII. VASETTI PER OMOGENEIZZATI

IX. ANOMALIE

X.  DATITECNICI

I. PRESENTAZIONE DEL PRODOTTO

Gentile cliente,

Ti ringraziamo e ci congratuliamo per la tua scelta; con
Cuocipappa Sanovapore hai acquistato un elettrodo-
mestico sicuro e ideale per preparare la pappa al tuo
bambino e accompagnarlo durante tutto il periodo dello
svezzamento.

Il vapore ¢ il modo piu naturale che c'e¢ di cucinare; &
per questo che Cuocipappa Sanovapore cucina a Vapore
Intenso perché mantiene al meglio i principi nutritivi de-
gli alimenti preservandone le caratteristiche organoletti-
che e, soprattutto, il sapore.

Di volta in volta potrai dare al tuo bimbo la pappa che
piti gli piace scegliendo in tutta tranquillita tra le ricette
proposte nel ricettario che trovi nella confezione perché
sono state selezionate grazie all’aiuto di pediatri specia-
listi della nutrizione e di mamme come te.

Se poi queste ricette non bastassero, puoi sempre per-
sonalizzartele secondo i gusti del tuo bimbo compo-
nendone e inventandone di nuove: basta solo scegliere
gli ingredienti che preferisci, freschi e genuini, e a pre-
pararli ci pensera Cuocipappa Sanovapore. Inoltre, grazie

allo

speciale design delle lame, Cuocipappa Sanovapore

omogeneizza riducendo la quantita di bollicine d'aria
che sono fonte di coliche per tuo bambino. In piu, potrai
sminuzzare a piacere la pappa del tuo bimbo ottenendo
omogeneizzati della densita che preferisce. Inoltre, per
venire poi in contro alle tue esigenze potrai sempre con-
servare la pappa che hai preparato in frigorifero grazie
ai pratici vasetti contenuti nella confezione e quando
deciderai di servirla al tuo bimbo, ti bastera riscaldarla

con

la funzione di scongelamento e riscaldamento del

Cuocipappa Sanovapore (seguire le indicazioni riportate
di seguito per sapere come fare queste operazioni).

1l. CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1 Robot da cucina Cuocipappa Sanovapore.

1 Cestello trasparente per la cottura degli alimenti.
1 Cestello per riscaldare i vasetti della pappa.

1 Separatore trasparente da utilizzare quando si omoge-
neizza/trita gli alimenti.

1 Spatola per raccogliere la pappa dal boccale.

1 Manuale istruzioni d’uso.

1 Ricettario.

2 Vasetti per la conservazione della pappa.

2 Cappucci protezione lame

11l. LEGENDA

1

BASE

N

WoO~NO U~ W

9a
9b
10
11
12

MANOPOLA ACCENSIONE/SPEGNIMENTO
CALDAIA/MOTORE

DISPLAY LUMINOSO

COPERCHIO CALDAIA

MANOPOLA DI FISSAGGIO BOCCALE
COPERCHIO TRASPARENTE DEL BOCCALE
CESTELLO COTTURA

BOCCALE

GRUPPO LAME

LAME

CAPPUCCI DI PROTEZIONE LAME
SPATOLA

VASETTI PER OMOGENEIZZATI

CESTELLO RISCALDA VASETTI PER
OMOGENEIZZATI

IV. AVVERTENZE E MISURE DI SICUREZZA

L'uso di qualsiasi apparecchio elettrico compor-
ta l'osservanza di alcune regole fondamentali. In
particolare:
Linstallazione elettrica del locale deve essere confor-
me alle norme di sicurezza vigenti.
Collegare l'apparecchio ad una presa di corrente facil-
mente accessibile.
Non tirare il cavo di alimentazione o l'apparecchio
stesso per staccare la spina dalla presa di corrente.
Questo apparecchio € destinato ad un utilizzo esclu-
sivamente domestico e deve essere utilizzato con-
formemente alle istruzioni d'uso. Ogni altro uso € da
considerarsi improprio e quindi pericoloso.
Non lasciare ['apparecchio esposto ad agenti atmosfe-
rici (pioggia, sole, ecc.).
Non immergere mai 'apparecchio in acqua o in altro
liquido.
Non toccare mai 'apparecchio con mani bagnate o
umide.
Non toccare |'apparecchio se questo cade accidental-
mente in acqua; staccare subito la spina e non utiliz-
zarlo successivamente, rivolgersi a personale tecnica-
mente competente e qualificato o a Artsana S.p.A.
In caso di guasto e / o cattivo funzionamento dell’ap-
parecchio, spegnerlo e staccare la spina dalla presa di
corrente, non tentare di manometterlo ma rivolgersi
esclusivamente a personale tecnicamente competen-
te e qualificato a Artsana S.p.A.
Prima di utilizzare ['apparecchio verificare sempre che
il prodotto e tutti i suoi componenti non siano dan-
neggiati. In caso contrario non utilizzare |'apparecchio
ma rivolgersi a personale qualificato o al rivenditore.
Assicurarsi che il voltaggio e la frequenza (vedi dati di
targa posti sotto |'apparecchio) corrispondano a quelli
della vostra rete elettrica.

N - Attenzione: per motivi di sicurezza, 'apparec-

chio deve sempre essere collegato ad un impianto

provvisto di un efficiente collegamento di terra.
Assicurarsi che la spina di alimentazione sia sempre
staccata dalla presa di corrente e che 'apparecchio si
completamente freddo prima di spostarlo, riporlo, pu-
lirlo, fare operazioni di manutenzione o tra un utilizzo
e l'altro.
Posizionare sempre |'apparecchio solo su superfici pia-
ne e stabili. Non appoggiare mai 'apparecchio sopra o
vicino a superfici calde, cucine a gas o piastre elettri-
che, o su superfici delicate o a portata dei bambini
Non lasciare mai 'apparecchio incustodito mentre &
in funzione.
Prima di ogni utilizzo verificare che tutti i componenti
(in particolare il boccale trasparente e la base) siano
correttamente assemblati.



- Si sconsiglia di utilizzare questo apparecchio, per tri-
tare alimenti particolarmente duri, come ad esempio
cibi ancora surgelati in quanto le lame si potrebbero
danneggiare in modo irreparabile.

A - Durante la fase di riscaldamento e cottura a
vapore, dal boccale fuoriesce vapore bollente che
potrebbe essere causa di scottature e la caldaia, il
contenitore e tutte le parti a contatto con il va-
pore diventano molto calde: prestare sempre la
massima attenzione e manipolare |'apparecchio
con cautela.

- Non aprire o cercare di aprire i coperchi della caldaia
e del boccale durante il funzionamento dell’apparec-
chio.

- Fare sempre particolare attenzione quando si ma-
neggia il gruppo lame; le lame sono molto taglienti.
Rimuovere sempre la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente prima di accedere alle lame.

- Al fine di evitare l'eventuale ossidazione delle lame
pulire a fondo ed asciugare accuratamente il gruppo
lame subito dopo ogni utilizzo.

- Lapertura dell’apparecchio & possibile solo con l'au-
silio di utensili speciali. Per la eventuale sostituzione
del cavo di alimentazione rivolgersi esclusivamente a
personale tecnicamente qualificato o a Artsana S.p.A.

- Riparazioni errate, eseguite da personale non qualifi-
cato, possono causare danni o infortuni agli utilizzato-
ri.

- Per lo smaltimento dell'imballo degli accessori sog-
getti ad usura o dell’apparecchio stesso, operare la
raccolta differenziata facendo riferimento alle speci-
fiche legislazioni vigenti in ogni paese.

- Apparecchio conforme ai requisiti delle direttive CE di
pertinenza e successivi aggiornamenti.

- L'apparecchio, i suoi accessori e gli elementi dell'im-
ballaggio (sacchetti in plastica, scatole cartone, ecc.)
non sono giocattoli pertanto non devono essere la-
sciati alla portata dei bambini in quanto potenziali
fonti di pericolo.

V. PREPARAZIONE DEL PRODOTTO

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO: togliere dall'apparecchio
e dagli accessori gli imballi e rimuovere il manuale di
istruzioni, il ricettario e i fogli contenenti le avvertenze
che vanno letti attentamente e conservati per futuro ri-
ferimento.

IMPORTANTE: & buona norma che ogni prodotto
destinato a venire in contatto con sostanze ali-
mentari venga sempre pulito accuratamente pri-
ma del primo uso.
A tale scopo, preparare l'apparecchio come indicato al
capitolo VI. ISTRUZIONI PER L'USO ed effettuare un ci-
clo di riscaldamento a vuoto inserendo 150 ml di acqua
potabile di rubinetto nella caldaia. Lasciare raffreddare
|'apparecchio, quindi rimuovere il boccale(8), buttare via
l'acqua residua rimasta e lavare accuratamente boccale
(8) cestello di cottura (7), coperchio trasparente del boc-
cale (6) e gruppo lame (9) come indicato al capitolo VII.
PULIZIA E MANUTENZIONE. Prima di effettuare il ciclo
di pulizia verificare di aver rimosso dal boccale (8) gli
eventuali componenti contenuti all’interno ad eccezione
del cestello di cottura (7).

|\ ATTENZIONE!A fine riscaldamento 'apparecchio
& molto caldo, prestare la massima attenzione.

VI. ISTRUZIONI PER L'USO

ILBOCCALE

Per sbloccare e rimuovere il boccale (8) dalla base (1):

i. Posizionare la manopola di accensione / spegnimento
(2) in posizione centrale in corrispondenza dello “0".

Nota: per motivi di sicurezza, il boccale (8) con
coperchio deve essere rimosso solo se la mano-
pola di accensione / spegnimento (2) ¢ posta in
corrispondenza dello “0”.

il. Ruotare la manopola di fissaggio boccale (5) in senso
antiorario (fig. C1) ed estrarre il boccale (8) dalla sua
sede sfilandolo e tirandolo in dietro (fig.A).

Per aprire il coperchio trasparente del boccale (6):

i. Rimuovere il coperchio trasparente del boccale (6)
sollevandolo.

Per chiudere il coperchio trasparente del boccale (6):

i. Inserire il coperchio nel boccale (6) avendo cura di far
coincidere le tacche di riferimento (fig.B).

Per inserire il boccale con coperchio nella base:

i. Afferrare il boccale dalla maniglia e infilarlo nella base
come indicato (fig.A) avendo cura di posizionarlo bene
in fondo al suo alloggiamento (se posizionato corret-
tamente, il boccale si fissa sull’apposito rialzo ricavato
nella base d'appoggio).

i. Ruotare la manopola di fissaggio (5) in senso orario
(fig. C2) per bloccare il boccale (8).

ATTENZIONE! Per motivi di sicurezza, |'apparec-
* \ chio non pud funzionare se il boccale (85 non &
correttamente montato sulla base (1).

IL GRUPPO LAME

Per rimuovere il gruppo lame (9) dal boccale (8):

i. Verificare se i cappucci di protezione lame (9b) sono
fissati al gruppo lame (9).

ii. Es(tre))rre il gruppo lame (9) dal boccale sollevando-
lo(8).

iii. Afferrare con cautela ciascun cappuccio di protezione
lame (9b) e sfilarlo dalla lama.

Per fissare il gruppo lame (9) al boccale (8):

i. Verificare se i cappucci di protezione lame (9b) sono
fissati al gruppo lame (9).

ii. Afferrare con cautela gruppo lame (9) e inserirlo nel
boccale (8) facendo attenzione a centrarlo bene sul
perno metallico che spunta sul fondo del boccale (8).

| ATTENZIONE!
* \ Prestare sempre molta attenzione alle lame in
quanto sono molto affilate.

PRIMA DI METTERE IN FUNZIONE L'APPARECCHIO

VERIFICARE SEMPRE CHE:

- sia stato rimosso ciascun cappuccio di protezione
gruppo lame (9b);

- il gruppo lame (9) sia correttamente inserito nel boc-
cale (8);

- il boccale (8) sia correttamente bloccato sulla base
(1), (la manopola di fissaggio boccale (5) sia corretta-
mente bloccata nella posizione di chiusura (fig.C2)).

LA PREPARAZIONE DELLA PAPPA

COME SI CUOCE

Cuocipappa Sanovapore cuoce a vapore frutta, verdura,
carne, pesce, riso, ecc.

Il suo sistema di cottura a Vapore Intenso, convoglia
e mantiene il flusso di vapore nel cestello; per questo &
ideale per lo svezzamento dei bambini, in quanto per-
mette di conservare |'apporto proteico e vitaminico degli
alimenti.

Il processo di cottura si interrompe automaticamente



all’esaurimento dell'acqua inserita nella caldaia.
Per stabilire i corretti tempi di cottura (e la necessaria
quantita di acqua), fare riferimento al ricettario fornito.

Assicurarsi che 'apparecchio non sia collegato
alla rete elettrica e che la leva dell’interruttore sia
verticale, in corrispondenza dello “0”.

+ Svitare il coperchio caldaia (4) ruotandolo in senso
antiorario e sollevarlo.

Versare l'acqua nella caldaia utilizzando un vasetto

per omogeneizzati (11) come dosatore.
ATTENZIONE! Non inserire mai acqua nella cal-
daia direttamente dal rubinetto (fig.D).

Non riempire mai la caldaia eccessivamente ed in ogni

caso mai oltre la guarnizione posta all'imboccatura.

+ Chiudere a fondo il coperchio della caldaia ruotandolo
in senso orario.

Staccare dalla base (1) il boccale (8)e togliere il coper-
chio trasparente (6).

Estrarre il cestello cottura (7) dal boccale (8).
Assicurarsi della presenza e del corretto assemblag-
gio del gruppo lame (9) e che ciascun cappuccio di
protezione (9b) di queste sia stato rimosso (vedere la
sezione: GRUPPO LAME).

Nel cestello cottura (7) inserire gli alimenti tagliati
a dadini o rondelle avendo cura di non riempirlo ec-
cessivamente. Si raccomanda di non superare il bordo
superiore del cestello e di non pressare gli alimenti.

+ Inserire il cestello (7) nel boccale(8) e chiudere il co-
perchio (6), quindi fissare il boccale (8) alla base (1)
come indicato alla sezione: BOCCALE.

Inserire la spina nella presa di corrente; cosi facendo
si accende il display (3) con evidenziate le cifre “00";
questo indica che |'apparecchio e collegato alla rete
elettrica e pronto all'uso.
| ATTENZIONE!ATTENZIONE! Non utilizzare mai
la funzione di cottura senza aver inserito nel boc-
cale (8) il cestello cottura (7).
Selezionare il tempo di cottura desiderato utilizzando
gli appositi tasti (a per aumentare il tempo di cottu-
ra; v per diminuirlo). Il tempo di cottura pud variare
da 1 a 30 minuti massimo (se non si programma un
tempo di cottura specifico, il Cuocipappa Sanovapore
automaticamente selezionera un tempo di cottura di
30 minuti).
Attivare la funzione di cottura a vapore ruotando la
manopola di accensione (5) versg sinistra: sul display
(3) si accendera il pittogramma {52 che indica che la
caldaia ¢ in funzione e allo stesso tempo verra visua-
lizzato il conto alla rovescia che indica quanto tempo
manca alla fine della cottura.
Il processo di cottura si interrompe automaticamente
una volta terminato il conto alla rovescia: quando ac-
cade cio, il Cuocipappa Sanovapore emette un segnale
acustico (5 “bip” consecutivi) e sul display (3) lampeg-
gia il simbolo }53.
Se l'acqua nella caldaia si esaurisce prima dello sca-
dere del tempo di cottura selezionato, il Cuocipappa
Sanovapore interrompe automaticamente il processo
di cottura emettendo un allarme acustico ﬁm “bip”
continuo per 10 secondi): sul display si spegne l'ico-
na che indica la cottura e cominciano a lampeggiare
l'icona “aggiungere acqua” e quanto rimane ancora
del tempo di cottura selezionato all'inizio.

+ Nel caso in cui si volesse modificare il tempo di cot-
tura una volta che la cottura sia gia cominciata, & suf-
ficiente premere i pulsanti a (per aumentare) o +
(per ridurre) per regolarlo a piacimento (mai oltre 30
minuti).

+ Terminata la cottura, ruotare la manopola di accensio-
ne (2) nella posizione centrale in corrispondenza dello
ug

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente.
Rimuovere il boccale (8) dalla base (2) e aprire il co-
perchio trasparente (6) prestando molta attenzione
in quanto queste parti potrebbero essere molto calde
(vedere la sezione: BOCCALE).
Rimuovere il cestello cottura (7) facendo attenzione
perché potrebbe scottare; si consiglia di maneggiarlo
utilizzando un comune guanto da forno o una presi-
na.

« Estrarre il cestello (7) dal boccale (8).
'acqua di cottura depositata sul fondo del boccale
puo esser buttata via o conservata, in base alle proprie
preferenze o seguendo i consigli del ricettario.

COME SI OMOGENEIZZA
Il Cuocipappa Sanovapore permette di omogeneizzare
tutti gli alimenti solitamente utilizzati per lo svezza-
mento: frutta, verdura, carne, pesce, riso, ecc.

Grazie allo speciale design delle sue lame, negli omo-
geneizzati che prepara Cuocipappa Sanovapore si ri-
duce la quantita di bollicine d'aria che sono causa di
coliche per i bimbi.

Assicurarsi che |'apparecchio non sia collegato

alla rete elettrica e che la manopola di accensione

(2) sia verticale, in corrispondenza dello “0".
Staccare dalla base (1) il boccale (8) e togliere il co-
perchio (6) (vedere la sezione: BOCCALE).

+ Estrarre il cestello cottura (7) dal boccale (8) (se caldo,
maneggiare il cestello cottura come indicato nella se-
zione COME SI CUOCE).

+ Assicurarsi del corretto assemblaggio del gruppo lame
(9) (e che ciascun cappuccio di protezione (9b§ sia sta-
to rimosso; vedere la sezione: GRUPPO LAME

+ Versare nel boccale (8) alimenti tagliati a dadini o ron-
delle.

ATTENZIONE! Per un corretto funzionamento
dell’apparecchio non inserire mai nel boccale
(8) alimenti duri (per esempio congelati) o una
quantita di cibo superiore a quella contenuta del
cestello di cottura.
Inserire il coperchio trasparente (6) sul boccale (8)
e fissare il boccale sulla base (1) (vedere la sezione:
BOCCALE).
Inserire la spina nella presa di corrente; cosi facendo
si accende il display (3) con evidenziate le cifre "00”;
questo indica che 'apparecchio & collegato alla rete
elettrica e pronto all'uso.
Selezionare la funzione di omogeneizzazione ruotando
a fondo la manopola di accensione (2) verso destra;
sul display (3) a destra si accendera una spia & che
indica che le lame (9a) sono in funzione.

A Per ridurre gli alimenti alla consistenza desiderata,

mantenere la manopola (2) in questa posizione
per circa 10 secondi e rilasciarla per altri ca. 10
secondi nella posizione verticale; ripetere questa
operazione piu volte aggiungendo se necessario
del liquido. Si consiglia di attendere almeno 10
secondi tra un azionamento e l'altro e di non
azionare le lame per un periodo di tempo supe-
riore a 10 secondi.

+ Perrimuovere la pappa dal boccale (8) utilizzare la pra-
tica spatola (10) inclusa nella confezione. Non usare le
mani in quanto le lame (9a) sono molto taglienti.
| Si raccomanda di verificare sempre la temperatura

degli alimenti e di uniformarla mescolandoli un po
prima di somministrarli al bambino.



COME SI RISCALDANO E SCONGELANO GLI

ALIMENTI

Cuocipappa Sanovapore, grazie al suo “vapore intenso”

consente di riscaldare e di scongelare pappe preparate

in precedenza.
Se si riscaldano pappe conservate nel vasetto

+ Per preparare il Cuocipappa Sanovapore a riscaldare
le pappe, seguire le istruzioni descritte alla sezione:
COME SI CUOCE. In dettaglio: a) inserire nel cestello
riscalda vasetti per omogeneizzati (12) il vasetto per
omogeneizzati (11) senza coperchio; b) inserire il ce-
stello riscalda vasetti con dentro il vasetto all'inter-
no del boccale vuoto facendo attenzione a centrare
il perno situato sul fondo del boccale nella apposita
sede sotto al cestello riscalda vasetti. Non inserire
vasetti di dimensione superiore a quelle del cestello
porta vasetti.

+ Nota Bene: la quantita di acqua da inserire nella cal-
daia per riscaldare o scongelare varia a seconda della
temperatura e della quantita di pappa da riscaldare,
pertanto occorre seguire queste indicazioni di massi-
ma:

- Riscaldare: per 80 g di alimento occorrono circa 15
minuti di cottura; per 120 g di alimento occorrono cir-
ca 20 minuti; se la pappa € inserita in vasetti appena
estratti dal frigorifero, raddoppiare questi tempi.

- Scongelare: impostare il tempo di cottura a 20 minuti
circa; a seconda della compattezza e della quantita
di pappa da scongelare potrebbe essere necessario
ripetere questa operazione. Una volta che la pappa &
scongelata, si puo procedere alla sua cottura / riscal-
damento seguendo le indicazioni specifiche.

- Terminato il ciclo di riscaldamento, estrarre il cestello
riscalda vasetti prestando la massima attenzione in
quanto potrebbe essere molto caldo. Si consiglia di
maneggiarlo con guanti o presine da forno.

Se si riscaldano alimenti a pezzetti

- Per preparare il Cuocipappa Sanovapore a riscaldare
alimenti a pezzetti, seguire le istruzioni descritte alla
sezione: COME SI CUOCE. Per i tempi di riscaldamen-
to, seguire quanto indicato per le pappe conservate
nel vasetto.

ATTENZIONE! Per motivi di ordine igienico e bio-
logico non riscaldare mai i cibi pit di una volta o
per un periodo di tempo superiore ad un’ora.

VII. PULIZIA E MANUTENZIONE

Per una corretta pulizia del Cuocipappa Sanovapore &
necessario procedere separando il boccale (8) ed i suoi
accessori dalla base (1).

ATTENZIONE! Non immergere o bagnare mai la
base (1) con acqua o altri liquidi. Mai porre la base
(1) sotto l'acqua corrente.

PULIZIA DEL GRUPPO BASE / CALDAIA / MOTORE
Disinserire 'apparecchio dalla rete elettrica staccando la
spina dalla presa di corrente.

Lasciar raffreddare |'apparecchio.

Pulire I'apparecchio unicamente con un panno umido.
Non inserire la base (1) in lavastoviglie o sotto l'acqua
corrente.

PULIZIA DEL BOCCALE E DEGLI ACCESSORI IN
PLASTICA

Il boccale (8) e gli altri accessori in plastica (coperchio,
cestello, manico, spatola, vasetti per omogeneizzati, ce-
stello riscalda vasetti) possono essere lavati a mano con

un comune detergente per stoviglie (non utilizzare pro-
dotti abrasivi) o in lavastoviglie.
Si raccomanda di lavare il boccale (8) solo dopo
aver rimosso il gruppo lame (9) e tutti i compo-
nenti eventualmente contenuti al suo interno.

PULIZIA DEL GRUPPO LAME

Per evitare/ridurre il rischio di ossidazione e corrosione

delle lame, la pulizia e asciugatura del gruppo lame (9)

deve essere sempre effettuata subito dopo ogni utilizzo.

Prima di rimuovere il gruppo lame (9) dal boccale (8),

risciacquarlo abbondantemente e rimuovere i residui di

cibo.

Smontare il gruppo lame (9) come indicato nelle istru-

zioni per 'uso alle sezione dedicata al gruppo lame.

Sfilare ciascun cappuccio di protezione lame (9b) (qualo-

ra fossero ancora montati).
Pulire la superficie delle lame (9a) con acqua e
sapone o detersivo neutro facendo molta atten-
zione alla parte tagliente. Detergenti aggressivi,
come per esempio candeggina o varechina, pos-
sono attaccare la composizione dell’acciaio, mac-
chiandolo e ossidandolo irreparabilmente.

i”i E’ assolutamente da evitare ['uso di detersivi che

contengano cloro o suoi composti.

Risciacquare con abbondante acqua corrente e asciugare

subito con un panno morbido (non abrasivo).

Si sconsiglia il lavaggio delle lame in lavastoviglie perché

['ambiente umido all’interno di questa, unito alla presen-

za di sali, pud provocare fenomeni ossidanti.

MANUTENZIONE DELLA CALDAIA

Durante il normale utilizzo dell’apparecchio all'interno

della caldaia si formano depositi di calcare che accumu-

landosi potrebbero pregiudicare il corretto funzionamen-

to dell’apparecchio, pertanto devono essere periodica-

mente rimossi.

Per effettuare questa operazione non utilizzare prodotti

decalcificanti (liquidi, polveri, pastiglie, ecc.) normalmen-

te presenti in commercio in quanto potrebbero conte-

nere sostanze tossiche o non idonee al contatto con gli

alimenti ma procedere come indicato qui di seguito.
Assicurarsi che l'apparecchio non sia collegato
alla rete elettrica e che la manopola di accensione
(2) sia verticale, in corrispondenza dello “0”".

Svitare il coperchio della caldaia (4) ruotando in senso

antiorario.

Riempire la caldaia con acqua ed aceto bianco in par-

ti uguali utilizzando un vasetto per omogeneizzati (11)

come dosatore.

Non riempire mai la caldaia eccessivamente ed in ogni

caso mai oltre la guarnizione posta all'imboccatura.

Lasciar riposare per almeno una notte.

Svuotare e risciacquare bene la caldaia con acqua.

In caso di depositi di calcare particolarmente resistenti o

abbondanti, ripetere 'operazione aumentando la quan-

tita di aceto.

Non inserire mai acqua nella caldaia direttamente dal

rubinetto (fig.D).

Effettuare un ciclo di riscaldamento a vuoto inserendo

150 ml di acqua nella caldaia.

Lasciare raffreddare l'apparecchio, buttare via l'acqua

residua rimasta nel boccale e lavare accuratamente il

boccale (8), il vasetto per omogeneizzati (11) e il gruppo

lame (9) come indicato all'inizio della sezione pulizia e

manutenzione.
ATTENZIONE! Prima di effettuare il ciclo di pu-
lizia verificare di aver rimosso dal boccale (8?: il
cestello di cottura (7), il vasetto per omogeneiz-



zati (11), e ciascun cappuccio di protezione lame
(9b) (per eseguire queste operazioni, seguire le in-
dicazioni riportate nel capitolo: ISTRUZIONI PER
L'USO.
La frequenza con cui rimuovere i depositi di calcare di-
pende dall'uso pill 0 meno intensivo del prodotto e dalla
durezza dell’acqua. Piu l'utilizzo del prodotto & intenso
e/o pil 'acqua & dura, pili frequentemente deve essere
rimosso il calcare.
Si consiglia di effettuare comunque le operazioni qui de-
scritte almeno una volta ogni 15 giorni.

VIII. VASETTI PER OMOGENEIZZATI

Nella confezione del Cuocipappa Sanovapore sono inclu-
si 2 praticissimi vasetti per la conservazione e il trasporto
degli omogeneizzati. Questi vasetti sono di plastica resi-
stente agli urti e possono essere utilizzati sia in frigorifero
sia per riscaldare la pappa (con Cuocipappa Sanovapore,
a ")bagnomaria” — metodo tradizionale — o nel microon-
de).

| vasetti sono dotati di una scala graduata per misurare i
liquidi o la pappa all’interno.

Quando si utilizzano i vasetti per omogeneizzati per ri-
scaldare la pappa seguire le seguenti indicazioni.

m + Durante il riscaldamento della pappa togliere
* \ sempre il coperchio dai vasetti.
» Non mettere il vasetto direttamente su piastre
riscaldanti, famme libere o in forno.
+ Non riscaldare 'omogeneizzato piti di una volta
e/o per pit di un'ora.

Alla fine del riscaldamento:
+ Manipolare con cautela il vasetto per non scot-
tarsi (potrebbe essere molto caldo).
« Alla fine del riscaldamento mescolare sempre
l'omogeneizzato in modo da uniformarne la tem-
peratura.
« Verificare sempre che la pappa non sia troppo
calda prima di somministrarla al bambino.

IX. ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

SE IL CUOCIPAPPA SANOVAPORE NON FUNZIONA
Verificare che la spina sia correttamente inserita nella
presa di corrente.

+ Verificare che il cavo e il prodotto non siano visibil-
mente danneggiati.

+ Verificare che il display sia acceso.

+ Verificare che il boccale (8) sia montato correttamen-
te sulla base (1) (controllare che i vari indicatori sia-
no allineati come descritto nel capitolo istruzioni per
l'uso alla sezione: il boccale).

+ Verificare che il coperchio trasparente (6) sia monta-
to correttamente sul boccale (controllare che i vari
indicatori siano allineati come descritto nel capitolo
istruzioni per l'uso alla sezione: il boccale).

* Verificare che la manopola di fissaggio del boccale (5)
sia ruotata correttamente (come descritto nel capito-
lo delle istruzioni per l'uso, alle sezione: il boccale).

+ Se il prodotto non dovesse ancora funzionare, rivol-
gersi al rivenditore.

SE SI INSERISCE TROPPO CIBO O CIBO TROPPO
DURO NEL CUOCIPAPPA SANOVAPORE
L'inserimento nel boccale di quantita di cibo in eccesso o
di cibo particolarmente duro potrebbe causare il blocco
della rotazione delle lame. In tale caso procedere come
segue.

+ Noninsistere azionando il motore in quanto potrebbe
danneggiarsi in modo irreparabile.

+ Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica staccando
la spina del cavo di alimentazione dalla presa di cor-
rente.

+ Rimuovere il boccale (8) seguendo le indicazioni nel
capitolo istruzioni per l'uso alla sezione: il boccale, e
con cautela sbloccare lame aiutandosi con un utensile
in legno (es.: cucchiaio da cucina).

+ Rimuovere la quantita di pappa in eccesso dal boccale
e/o rimuovere completamente gli alimenti eccessiva-
mente duri.

ATTENZIONE!

+ Si raccomanda di non inserire mai le mani nel
boccale (8) per sbloccare il gruppo lame (9), po-
treste ferirvi seriamente.

+ Linserimento nel boccale (8) di cibo partico-
larmente duro potrebbe causare la rottura delle
lame con grave pericolo per l'utilizzatore.

X. DATITECNICI

Modello: 06560

Tensione di alimentazione: 230-240V ~ 50Hz
Potenza caldaia: 300 W

Potenza motore: 175 W

Cicli di funzionamento frullatore: 10sec. ON-10 sec. OFF

C E = apparecchio conforme alle direttive
CE vigenti applicabili.

= ATTENZIONE!
= leggere le istruzioni
= attenzione: uscita vapore bollente

= Non smaltire questo prodotto come nor-
male rifiuto urbano. Operare la raccolta
differenziata come richiesto dalle vigenti
leggi

g € E =

ARTSANA si riserva il diritto di modificare in qualsiasi
momento e senza preavviso quanto descritto nel presen-
te manuale di istruzioni.

La riproduzione, la trasmissione, la trascrizione nonché la
traduzione in altra lingua anche parziale in qualsiasi for-
ma di questo manuale, sono assolutamente vietate sen-
za la previa autorizzazione scritta da parte di ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy

www.chicco.com

Made in China

Rev. 00-06-20060925

SERVIZIO ASSISTENZA

Numero Verde

800-030-911

Lun-Ven 8:30 - 12:00 e 14:30 - 19:30




Instructions for
PureSteam Cooker

Please read carefully these instructions before use
and keep them for future reference.
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I. PRODUCT PRESENTATION

Dear Customer,

Thank you and congratulations on your purchase.
PureSteam Cooker is a safe appliance that is ideal for
preparing baby food throughout the weaning period.
Steaming is the most natural cooking method. This is
why PureSteam Cooker uses an Intense Steam Cooking
method which allows to preserve the nutritional values
of food and its organoleptic characteristics, especially
flavour.

You will be able to feed your baby with the food he pre-
fers choosing recipes from the recipe book included in
the package. All recipes have been selected by paedia-
tricians specialising in nutrition and by mothers just like

you.
Should these recipes not be enough, you can always mo-
dify them to meet your baby’s taste and work out your
own recipes using the ingredients you prefer - PureSteam
Cooker will then take care of preparing baby’s food for
you.

PureSteam Cooker cutting blades have been specifically
designed to blend food, while reducing the amount of air
bubbles, which cause colic in children. You will also be
able to mince or blend food to obtain the consistency
preferred by your baby. The package includes practical
jars to help you preserve baby food safely and store it in
the fridge . When you decide to feed your baby, you will
just need to warm it up using PureSteam Cooker defro-
sting or warming up function (please follow the instruc-
tions provided below to perform these operations).

1I. PACK CONTENT

1 Kitchen PureSteam Cooker.

1 Transparent cooking rack.

1 Rack for warming up baby food jars.

1 Transparent separator, to be used when
mashing/mincing foodstuffs.

1 Spatula to collect baby food from the jug.
1 Instructions booklet.

1 Recipe book.

2 Food jars for storing food.

2 Blade covers.

I.LKEY

1 BASE

2 BOILER/MOTOR ON/OFF SWITCH
3 LUMINOUS DISPLAY

4 BOILER LID

5 KNOB FOR LOCKING THE JUG
6 TRANSPARENT JUG LID

7 COOKING RACK
8

JUG
9 BLADE UNIT
9a BLADES
9b BLADE COVERS
10 SPATULA

1 BABY FOOD JARS
12 RACK FOR WARMING UP BABY FOOD JARS

IV.WARNINGS AND SAFETY MEASURES
Using an electrical appliance requires to follow some
basic safety rules. In particular:

- Your home power system must always conform to safety
regulations in force.

— Plug the equipment to a mains socket that is easily
accessible.

- Do not pull the mains cable or the appliance to unplug
the equipment from the mains.

— This appliance has been designed for domestic use only.
PureSteam Cooker must be used only for the purposes
described in this instruction booklet; any other use should
be considered improper and potentially dangerous.

— Do not leave the appliance exposed to outdoor conditions
(rain, sun, etc.).

— Never submerge the equipment in water or any other
liquid.

— Never touch the appliance with wet or damp hands.

- Do not touch the equipment if it has fallen accidentally
in the water. Should this happen, unplug the equipment
immediately and do not use it; contact a qualified tech-
nician or one of Artsana S.p.A.’s authorised retailers.

- If the equipment is damaged and / or not working correc-
tly, switch it off and disconnect the plug from the mains
socket; do not attempt to open the product, contact a
qualified technician or one of Artsana S.p.A.'s authorised
retailers.

- Before using the equipment, check that the product
and all of its components are not damaged. Should any
part be damaged, do not use the product and contact a
qualified technician or one of Artsana S.p.A.’s authorised
retailers.

- Ensure that the equipments’ voltage and frequency (see
the rating voltage plate located underneath the equip-
ment) correspond to the voltage and frequency of the
mains.

Warning: for safety reasons, the equipment must
always be connected to a power system having a
safe and efficient ground connection.

- Ensure that the plug is always disconnected from the
mains socket, and that the equipment is completely cold
before moving, storing or cleaning it, or before carrying
out maintenance operations, or when not in use.

- Place the equipment only on flat, stable surfaces. Never
place the equipment on top of or near hot surfaces, gas
rings or electric hot plates, or on delicate surfaces within
the reach of children.

- Never leave the equipment unattended when in use.

- Before use, always check that all the components (in
particular the transparent jug and base) are assembled
correctly.

- This equipment should not be used to mince very hard
foodstuffs, such as frozen food: it could cause permanent
damage to the blades.

During the warming up and steam cooking phases,
the jug releases hot steam that could cause burns.
The boiler, jug and all the parts that come in contact



with the steam may become very hot: always handle
the equipment with the maximum care.

- Do not open or attempt to open the boiler and jug lids
while the equipment is working.

- Always handle the blade unit very carefully: the blades
are very sharp. Always unplug the equipment from the
mains socket before touching the blades.

- To prevent the blades from becoming oxidized, always
clean and dry the blade unit thoroughly after use.

- The equipment can be opened only with special tools. To
replace the power cable, contact a qualified technician
or one of Artsana S.p.A.'s authorised retailers.

- Improper mending carried out by unqualified technicians
may cause damage or injuries to the user.

- Dispose of any packaging, worn accessories, and/or the
equipment according to waste regulations in force in
each country.

- This equipment complies to EC regulations and subse-
quent modifications.

- Keep the equipment, accessories, and all packaging (such
as plastic bags, cardboard boxes, etc.) out of children’s
reach, as they may be hazardous.

V. HOW TO PREPARE THE EQUIPMENT

PRIOR TO FIRST USE: Remove the equipment and its ac-
cessories from the packaging. Read carefully the instruction
booklet, recipe book and warnings, and keep them for future
reference.

IMPORTANT: All products coming into contact with

foodstuffs should always be cleaned thoroughly

before use.
To this end, prepare the equipment as indicated in chapter
VI.HOWTO USE THE EQUIPMENT, pour 150 ml of drinking
water into the boiler and perform a warming up cycle
without placing any food in PureSteam Cooker. Let the
equipment cool down first, then remove the jug (8) and
any residual water. Clean the jug (8), the cooking rack (7),
the transparent lid of the jug (6) and the blade units (9)
thoroughly, as indicated in chapter VII. CLEANING AND
MAINTENANCE. Before carrying out a cleaning cycle, check
that the jug (8) and all internal components but the cooking
rack (7) have been removed.

WARNING! At the end of the warming up cycle, the
equipment is very hot. Always pay the maximum
attention.

VI. HOW TO USE THE EQUIPMENT

JUG

To unlock and remove the jug (8) from the base (1):

i. Move the ON/OFF switch (2) to the central position
“0"..

i”i Note: For safety reasons, the jug (8) and lid can be
removed only if the ON/OFF switch (2) is in the “0”
position.

i. Turn the knob for locking the jug (5) anticlockwise (diag.
C1) and remove the jug (8) from its housing, pulling it
from the rear (diag. A).

To open the transparent lid of the jug (6)

i. Remove the transparent lid of the ju ) by lifting it.

To close the transparent lid of the jug (6 %

i. Fit the lid to the jug (6), taking care that the notches
coincide (diag. B).

To insert the jug and lid into the base:

i. Hold the jug from the handle and insert it into the base,
as shown in diagram A, taking care to fitting the jug
properly in its housing (if it is positioned correctly, the jug
locks onto the raised support located on the base).

ii. Turn the locking knob (5) clockwise (diag. C2) to lock the
jug into position (8).

| WARNING! For safety reasons, the equipment cannot
be operated if the jug (8) is not fitted correctly on
the base (1).

BLADE UNIT

Removing the blade unit (9) from the jug (8):

i Check that the blade covers ( Qb% are fixed to the
blade unit (9).

ii. Remove the blade unit (9) from the jug by lifting
the unit (8).

iii. Hold carefully each of the blade covers (9b) and
remove it from the blade.

Fastening the blade unit (9) to the jug (8):

i. Check that the blade covers (9b) are fixed to the
blade unit (9).

ii. Hold the blade unit (9) carefully, and insert it into
the jug (8) paying attention to place it in a central
position on the raised metal joint located at the
bottom of the jug (8).

ii WARNING!

- The blades are very sharp: . Always handle with
care.

BEFORE OPERATING THE EQUIPMENT, ALWAYS CHECK

THAT:

- Eac)h blade cover has been removed from the blade unit
(9b);

- The blade unit (9) is fitted correctly into the jug (8);

- The jug (8) is locked correctly on the base (1), (the knob
for locking the jug (5) must be blocked correctly in the
close position 6diag.C2)).

HOW TO PREPARE BABY FOOD

STEAM COOKING

PureSteam Cooker steam cooks vegetables, fruit, meat,
fish, rice, etc.

Its intense steam cooking method conveys and main-
tains a steam flow into the cooking rack. This is why it
is ideal in the weaning period, because it preserves food
proteins and vitamins.

The cooking process is automatically stopped when the-
re is no water left in the boiler.

Please refer to the Recipe Book supplied to decide the
cor)rect cooking time (and the necessary quantity of wa-
ter).

Ensure the equipment is disconnected from the
mains and that the ON/OFF switch is in a vertical
position, on “0”".

Unscrew the lid of the boiler (4) by turning it anticlockwise
and lift it.

+ Pour the correct amount of water into the boiler using
a baby food jar as a measuring cup (11).

WARNING! Do not pour water into the boiler directly
from the tap (diag. D).

+ Never overfill the boiler and, in any case, never exceed
the transparent washer located at the opening.
+ Close the lid of the boiler tightly, turning it clockwise.
+ Remove the jug (8) from the base (1) and take off the
transparent lid (6).
Remove the cooking rack 87) from the jug (8).
Ensure the blade unit (9) is in place, that it has been
fitted correctly into position and that
each blade unit cover (9b) has been removed (see
section: BLADE UNIT).
+ Place the diced or sliced food into the cooking rack (7),
taking care not to fill it excessively. It is recommended



not to exceed the upper rim and to avoid pressing the
food.

Insert the rack (7) into the jug (8) and close the lid (6),
then fit the jug (8) onto the base (1), as shown in the
JUG section.

+ Connect the plug to the mains; the display (3) will switch
on, showing the digits “00”, indicating that the equipment
is connected to the mains and ready for use.

WARNING! Never use the cooking function unless
the cooking rack (7) is fitted to the jug (8).

+ Select the desired cooking time pressing the appropriate
buttons (a to increase the cooking time; + to decrease
it). The cooking time can vary from 1 to 30 minutes
maximum (unless a specific cooking time is selected,
PureSteam Cooker will automatically select 30 minutes
cooking time).

+ Activate the steam cooking function by turning the
ON/OFF switch (5) left. The display (3) will show the {3
pictogram, indicating that the boiler is operating. At the
same time, the countdown will be displayed, indicating
how long the cooking cycle will last.

+ The cooking process stops automatically when the coun-
tdown ends. At this point PureSteam Cooker will emlt
an acoustic signal (5 consecutive “beeps”), and the {3
symbol will flash on the display (3).

+ If the boiler runs out of water before the selected cooking
time has passed, PureSteam Cooker will automatically
stop the cooking process and emit an acoustic signal (a
continuous “beep” for 10 seconds). The icon indicating
the cooking function on the display will switch off and
the “add water” icon and residual time of the cooking
function selected at the beginning will start to flash.

+ In case you wish to modify the cooking time after the
cooking cycle has already started, simply press the +
button (to increase the time) or — button (to decrease
it) to make the adjustments you wish (never over 30
minutes).

+ At the end of the cooking cycle, turn the ON/OFF switch
(2) to the central position “0".

+ Disconnect the plug from the mains socket.

+ Remove the jug (8) from the base (2) and open the
transparent lid (6). Handle these parts with extreme care
since they could be very hot (see the JUG section).

+ Remove the cooking rack (7) paying maximum attention
since it may be very hot. It is recommended to carry out
this operation using an oven glove or a pot holder.

+ Remove the rack (7) from the jug (8).

+ The cooking water on the bottom of the jug can be
disposed of or used, as you wish, or as indicated in the
Recipe Book.

HOW TO BLEND FOOD

PureSteam Cooker allows you to blend all the foodstuffs

generally used during the weaning period: vegetables, fruit,

meat, fish, rice, etc.

The blades of PureSteam Cooker have been specially de-

signed to reduce the quantity of air bubbles in baby food,

which cause colic to children.
Ensure that the equipment is disconnected from
the mains, and that the ON/OFF switch (2) is in a
vertical position, in the “0” position.

- Remove the jug (8) from the base (1) and take off the
lid (6) (see the JUG section).

- Remove the cooking rack (7) from the jug (8) (if it is
hot, handle the cooking rack as indicated in the section
STEAM COOKING).

- Ensure the blade unit (9) is fitted correctly (and that
each blade cover (9b) has been removed; see the section
BLADE UNIT).

- Put the diced or sliced food into the jug (8).
WARNING! For the correct operation of the applian-
ce, never place hard food (for example frozen food)
into the jug (8), and do not exceed the quantity of
food that can be placed into the cooking rack.

- Fit the transparent lid (6) onto the jug (8) and fix the jug

to the base (1) (see the JUG section).

- Connect the plug to the mains socket; the display (3)
will switch on, showing the digits “00”; this indicates that
the equipment is connected to the mains and ready for
use.

- Select the blending function, turning the ON/OFF switch
(2) to the right; the display (3) will show the symbol:
& on the right, indicating that the blades (9a) are
operating.

A To blend the foodstuffs to the desired consistency,

keep the knob (2) in this position for approximately
10 seconds, then release the knob to its vertical
position for approximately 10 seconds; repeat this
operation several times, adding some liquid if neces-
sary. It is recommended to wait at least 10 seconds
between one blending cycle and another; do not
operate the blades for periods of time exceeding
10 seconds.

- Remove the food from the jug (8) with the practical
spatula (10) supplied. Do not remove the content with
%/ou)r hands to avoid potential harm from sharp blades

9a).

A Always check food temperature before feeding your
* \ babyj; it is recommended to stir the food before use

to even temperature.

HOW TO WARM UP AND DEFROST FOOD

The “intense steam cooking” function of PureSteam Cooker

allows you to warm up and defrost the food you have

prepared in advance.

Warmlng up baby food contained in jars
To prepare PureSteam Cooker for warming up baby’s
food, follow the instructions contained in the STEAM
COOKING section. In detail: a) insert the baby food jar
(11) without lid into the baby food rack (12); b) insert
the food jar rack containing the food jar into the empty
jug, paying attention to to lock the joint located on the
bottom of the jar into the appropriate housing located
under the food jar rack. The size of the food jars should
not be bigger than the food jar rack.

+ Important: The quantity of water to be poured into the
boiler to warm up or defrost food varies depending on
the temperature and quantity of food. It is recommended
to follow the instructions indicated below:

- Warming up food: 80 gr. of food require a cooking cycle
of approximately 15 minutes; 120 gr. of food require a
cooking cycle of approximately 20 minutes. If the food is
stored in jars that have just been taken out of the fridge,
double the time indicated above.

- Defrosting food: Set a cooking time of approximately 20
minutes. It may be necessary to repeat this operation,
depending on the thickness and quantity of food to
be defrosted. When baby’s food is defrosted, it can be
cooked / warmed up following the specific instructions
supplied.

+ At the end of the warming up cycle, remove the food jar
rack paying special attention since it can be very hot. It is
recommended to perform this operation using an oven
glove or pot holder.

Warming up diced food

- To prepare PureSteam Cooker for warming up diced
food, follow the instructions contained in the STEAM
COOKING section. To set the warming up time, follow



the instructions provided regarding baby food jars.

WARNING! For hygiene and health reasons, never
warm up food more than once, or for more than
one hour.

VII. CLEANING AND MAINTENANCE

To clean PureSteam Cooker thoroughly, it is necessary
to separate the jug (8) and its accessories from
the base (1).
WARNING! Never wet or submerge the base %1;
in water or other liquids. Never place the base (1
under running water.

HOW TO CLEAN THE BASE / BOILER / MOTOR UNIT

- Disconnect the equipment from the mains, unplugging
the power cable from the mains socket.

- Allow the equipment to cool down completely.

- Clean the equipment only with a damp cloth.

- Do not clean the base (1) in a dishwasher or under running
water.

HOW TO CLEAN THE JUG AND PLASTIC ACCESSORIES
- The jug (8) and other plastic accessories (lid, rack, handle,
spatula, food jars, food jar rack) can be hand-washed
with a domestic washing-up liquid (do not use abrasive
products), or in a dishwasher.
m It is recommended to clean the jug (8) only after
removing the blade unit (9) and all the components
contained inside.

HOW TO CLEAN THE BLADE UNIT
To prevent/reduce the risk of blade oxidization/corrosion,
clean and dry the blade unit (9) immediately after use.
Before extracting the blade unit (9) from the jug (8), rinse
it thoroughly and remove any food residues.
Disassemble the blade unit (9), as indicated in the instruc-
tions under the BLADE UNIT section.
- Remove each blade cover (9b) (in case they are still
fitted).
| Clean blades’ surface (9a) with water and soap, or
* \ a neutral detergent, handling the sharp edges very
carefully. Aggressive detergents, such as bleaching
agents or chlorine, may damage the steel, staining
it and oxidizing it permanently.
m Do not use any chlorine based detergents or chlorine
* \ compounds.
- Rinse thoroughly under running water, and dry imme-
diately with a soft (non abrasive) cloth.
- Itis recommended not to wash the blades in a dishwasher,
since the damp environment of the dishwasher, coupled
with the presence of salts, could oxidise the blade unit.

BOILER MAINTENANCE

Normal use of the equipment can cause the formation of
lime-scale residues inside the boiler. This may noticeably
impair the performance of the product and, therefore, the
lime-scale residues should periodically be removed.

To descale the boiler, do not use any commercial descaling
agents (liquids, powders, tablets etc.), as they might contain
toxic substances unsuitable for contact with foodstuffs, but
proceed as indicated below.

i”i Ensure the equipment is disconnected from the
mains, and that the ON/OFF switch (2) is in a vertical
position, on “0”.

Unscrew the lid of the boiler (4), turning it anticlockwise.
Fill the boiler with a solution made of equal parts of water
and white vinegar, using a baby food jar (11) as measuring
unit.

Never fill the boiler excessively and, in any case, do not fill

it over the washer located at the opening.

Leave the solution for at least one night.

Empty the boiler and rinse thoroughly with water.

In case of particularly resistant or abundant scale residues,

repeat the operation increasing the amount of vinegar.

E\Iever)pour water into the boiler directly from the tap

diag. I).

Carry out a warming up cycle without food, filling the boiler

with 150 ml of water.

Let the equipment cool, throw away the residual water left

in the jug and then wash thoroughly the jug (8), baby food

jar (11) and blade unit (9), as indicated at the beginning of
the CLEANING AND MAINTENANCE section.

A WARNING! Before carrying out the cleaning cycle,
check that the cooking rack (7), baby food jar (11)
and each blade cover (9b) have been removed from
the jug (8) (see instructions in section "HOW TO
USE THE EQUIPMENT” to perform this operation).

The frequency at which descaling should be carried out

depends on the use of the equipment and on the hardness

of the water; the more often the equipment is used, and/or
the harder the water, the more frequent should descaling
be performed.

In any case, it is recommended to descale the equipment

at least once every 15 days.

VIII. BABY FOOD JARS (11)

The PureSteam Cooker pack also includes 2 very practi-
cal jars for storing and carrying baby food. These jars are
made of shock-resistant plastic, and can be used both in
the fridge and to warm up baby food (by bain marie hea-
ting with PureSteam Cooker, — traditional method — or in
a microwave oven).

The jars feature a graduated scale for measuring liquids
or baby food inside the jar. Follow the guidelines provi-
ded below to warm up baby food in the jars.

- Before warming up baby food, always remove
the lid from the jar.

- Do not place the jars directly onto gas rings,
warming plates, electric ovens, etc.

- Do not warm up baby food more than once and/
or for more than one hour.

A After warming up baby food:
* \ - Handle the jar with care to avoid burning your-

self (the jar can be very hot).

- At the end of the warming cycle, always stir the
jar's content to even food temperature.

- Always check the food temperature before fee-
ding baby.

IX.OPERATING ANOMALIES

IF PureSteam Cooker DOES NOT OPERATE

- Check that the plug is connected to the mains socket
correctly.

- Check that the power cable and appliance are not visibly
damaged.

- Check that the display is switched on.

- Check that the jug (8) is fitted correctly to the base (1)
(ensure that the various notches are aligned, as described
in the chapter "How to Use the Equipment”, in the “Jug”
section).

- Check that the transparent lid (6) is fitted correctly to
the jug (ensure that the various notches are aligned, as
described in the chapter “How to Use the Equipment”,
in the “Jug” section).

- Check that the jug locking knob (5) is turned to the



correct position (as described in the chapter “How to
Use the Equipment”, in the “Jug” section).

- If the appliance still does not work, contact one of
Artsana’s authorised retailers.

IFTOO MUCH FOOD OR EXCESSIVELY HARD FOOD IS
PLACED IN PureSteam Cooker
Filling the jug with excessive quantities of food, or particu-
larly hard food, could block the blades. Should this happen,
proceed as follows.
+ Do not insist, trying to operate the motor: it may damage
it permanently.
Disconnect the equipment from the mains, unplugging
the power cable from the mains socket.
Remove the jug (8), following the instructions contained
in the chapter "How to use the Equipment”, in the “Jug”
section. Unblock the blades carefully, using a wooden
utensil (i.e.: a wooden spoon).
Remove excess food from the jug and/or remove any
food that is too hard.

WARNING!

« It is recommended not to unblock the blade unit
(9) by inserting your hands into the jug (8) to avoid
injuring yourself seriously.

« Placing particularly hard food into the jug (8) may
lead to blades being damaged and may be dangerous
for the user.

X.TECHNICAL DATA

Model: 06560

Mains voltage: 230-240V ~ 50Hz
Boiler power: 300 W

Motor power: 175W

Blender operating cycles: 10 sec. ON — 10 sec. OFF

c E = Equipment complying toto EC regulations in force
applicable.

A — WARNING!

E]E = Please read the instructions.

= WARNING: Hot steam outlet.

&

= Do not dispose of this product as a normal urban
= refuse. Dispose of it according to special waste dis-
posal regulations in force in your area.

ARTSANA reserves the right to modify at ant time and
without prior notice the contents of these instructions.

The reproduction, transmission, copying, as well as the
translation into another language, of any part of these
instructions, are absolutely forbidden without the pre-
vious written authorization by ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy
www.chicco.com

Made in China
Rev. 00-06-20060925



Robot De Cocina
El Cocinero Sano
Vapor

Antes del uso, leer estas instrucciones y
conservarlas para futuras consultas.
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1. PRESENTACION DEL PRODUCTO

Estimado cliente,

Te agradecemos tu eleccidn y nos alegramos de que hayas
adquirido El Cocinero Sano Vapor, un electrodoméstico
seguro e ideal para preparar la papilla a tu hijo y
acompanarlo durante todo el periodo del destete.

El vapor es la manera mas natural para cocinar; por
eso, El Cocinero Sano Vapor cocina al Vapor Intenso,
porque asi se mantienen mejor los principios nutritivos
de los alimentos y se conservan sus caracteristicas
organolépticas originales y, sobre todo, su sabor.

Podras darle a tu hijo la papilla que prefiera cada
vez, eligiendo con total tranquilidad entre las recetas
propuestas en el recetario incluido en la caja, porque han
sido seleccionadas con la ayuda de pediatras especialistas
de la nutricion y de madres como tu. Si las recetas no
son suficientes, puedes personalizarlas segtn los gustos
de tu hijo, componiendo e inventando otras nuevas:
simplemente elige los ingredientes que prefieras, frescos
y genuinos, y el Robot de Comida Baby Pappa Cocina
Sana Comida Sana se encargara de prepararlos. Ademas,
gracias al especial disefio de las cuchillas, el Cuecepapilla
Comida Sana homogeneiza reduciendo la cantidad de
burbujas de aire que pueden provocar célicos a tu hijo.
Podras también triturar la papilla de tu hijo obteniendo
homogeneizados con la densidad que mas le guste. Para
satisfacer tus exigencias se han incluido en la caja unos
practicos tarritos para que puedas conservar la papilla que
has preparado en el frigorifico, y cuando quieras darsela
a tu hijo, serd suficiente con calentarla con la funcion de
descongelado y calentamiento dEl Cocinero Sano Vapor
(seguir las indicaciones correspondientes para saber
como realizar estas operaciones).

1. CONTENIDO DE LA CAJA

1 Robot de cocina Baby Pappa Comida Sana.

1 Cesta transparente para cocer los alimentos.
1 Cesta para calentar los tarritos de papilla.

1 Separador transparente para utilizarlo cuando se
homogeneiza/tritura el alimento.

1 Espatula para recoger la papilla de la jarra.

1 Manual de instrucciones de uso.

1 Recetario.

2 Tarritos para conservar la papilla.

2 Capuchones de proteccién para las cuchillas.

IIl. LEYENDA
1 BASE

N

MANIVELA ENCENDIDO/APAGADO CALDERA/
MOTOR.
PANTALLA LUMINOSA.
TAPA DE LA CALDERA,
MANIVELA DE FIJACION DE LA JARRA.
TAPA TRANSPARENTE DE LA JARRA.
CESTA DE COCCION.
JARRA.
CUCHILLAS.
a CUCHILLAS )
b CAPUCHONES DE PROTECCION DE LAS
CUCHILLAS.
10  ESPATULA.
11 TARRITOS PARA HOMOGENEIZADOS.
12 CESTA PARA CALENTAR LOS TARRITOS DE
HOMOGENEIZADOS.

OWOWWONOUTA W

IV. ADVERTENCIAS Y MEDIDAS DE SEGURIDAD

|\ La utilizacién de un aparato eléctrico conlleva la
observacion de algunas reglas fundamentales. En
particular:

- La instalacion eléctrica del local debe ser conforme a
las normas de seguridad vigentes.

- Conectar el aparato a una toma de corriente de facil
acceso.

- No tirar del cable de alimentacién ni del aparato para
desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Este aparato esta destinado a un uso exclusivamente
doméstico y debe ser utilizado conformemente a
las instrucciones de uso. Cualquier otro uso debe
considerarse impropio y por lo tanto peligroso.

- No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos
(lluvia, sol, etc.).

- No sumergir nunca el aparato en agua ni en ningtn
otro liquido.

- No tocar nunca el aparato con las manos mojadas ni
hiimedas.

- No tocar el aparato si éste cae accidentalmente en el
agua; desconectar inmediatamente el enchufe de la
toma de corriente, no utilizarlo y dirigirse a personal
técnico competente y cualificado o a Artsana S.p.A.

- En caso de averia y / o mal funcionamiento del
aparato, apagarlo desconectando el enchufe de la
toma de corriente, no intentar manipularlo y dirigirse
exclusivamente a personal técnico competente y
cualificado o a Artsana S.p.A.

Antes de utilizar el aparato verificar siempre que el
producto y todos sus componentes no presenten
dafios. En caso contrario no utilizar el aparato y dirigirse
a personal cualificado o al distribuidor.
Asegurarse de que el voltaje y la frecuencia (ver datos
en la placa de identificacion situada bajo el aparato)
correspondan a los de la red eléctrica.

Atencion: por motivos de seguridad, el aparato

debe estar siempre conectado a una instalacion

provista de una conexion de tierra eficaz.
Desconectar siempre el enchufe de alimentacion de
la toma de corriente y dejar enfriar completamente
el aparato antes de volver a utilizarlo y/o antes de
moverlo, guardarlo, limpiarlo o realizar operaciones de
mantenimiento.

+ Colocar siempre el aparato sélo sobre superficies
planas y estables; no apoyarlo nunca sobre superficies
calientes ni cerca de ellas, cocinas de gas ni placas
eléctricas, como tampoco sobre superficies delicadas
o al alcance de los nifos.

+ No dejar nunca el aparato sin vigilancia mientras esté
funcionando.

Antes de cada uso verificar que todos los componentes
(en especial la jarra transparente y la base) estén



correctamente montados.

+ No se aconseja la utilizacién de este aparato para
triturar alimentos particularmente duros, como por
ejemplo aquéllos que estén todavia congelados, ya que
las cuchillas podrian dafiarse de manera irreparable.

ij Durante la fase de calentamiento y coccién al

vapor, sale vapor hirviendo de la jarra que podria

causar quemaduras, y la caldera, el contenedor

y todas las partes en contacto con el vapor se

calientan mucho: prestar siempre la maxima
atencion y manipular el aparato con precaucion.

No abrir ni intentar abrir las tapas de la caldera y de la

jarra durante el funcionamiento del aparato.

+ Prestar siempre una atencién especial cuando se
manejan las cuchillas; estan muy afiladas. Desconectar
siempre el enchufe del cable de alimentacion de la
toma de corriente antes de tocar las cuchillas.

+ Limpiar a fondo las cuchillas y secarlas bien
inmediatamente después de cada uso para evitar que
puedan oxidarse.

Para abrir el aparato se necesita la ayuda de
herramientas especiales. Si es necesario sustituir el
cable de alimentacion dirigirse exclusivamente a
personal técnico cualificado o a Artsana S.p.A.

Las reparaciones erradas, realizadas por personal no
cualificado, pueden causar dafos o accidentes a los
usuarios.

Eliminar el embalaje, los accesorios gastados y el
aparato mismo respetando el medio ambiente y seglin
la legislacion especifica vigente en cada pais.

+ Aparato conforme a los requisitos establecidos por las

directivas CE pertinentes y sucesivas enmiendas.
El aparato, sus accesorios y los elementos del embalaje
(bolsas de plastico, cajas de carton, etc.) no son
juguetes por lo que no deben dejarse al alcance de los
nifos, ya que son fuentes potenciales de peligro.

V. PREPARACION DEL APARATO

ANTES DEL PRIMER USO: quitar el embalaje, sacar el
aparato y sus accesorios, el manual de instrucciones, el
recetario y las hojas con las advertencias que es necesario
leer atentamente y conservar para futuras consultas.

IMPORTANTE: es aconsejable limpiar
cuidadosamente cualquier producto destinado a
entrar en contacto con sustancias alimentarias
antes de la primera utilizacion.
Para ello, preparar el aparato siguiendo las instrucciones
del capitulo VI. INSTRUCCIONES DE USO y efectuar un
ciclo de calentamiento vacio introduciendo 150 ml de
agua potable del grifo en la caldera. Dejar que el aparato
se enfrie, quitar la jarra (8), tirar los restos de agua y
lavar cuidadosamente la jarra (8) la cesta de coccion
(7), la tapa transparente de la jarra (6) y las cuchillas (9)
siguiendo las instrucciones del capitulo VII. LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO. Antes de efectuar el ciclo de
limpieza asegurarse de haber sacado de la jarra (8) los
componentes que podria contener, exceptuando la cesta
de coccidn (7).

ij JATENCION! Al terminar el calentamiento el
aparato estara muy caliente, prestar la maxima
atencion.

VI. INSTRUCCIONES DE USO

LA JARRA

Para desbloquear y retirar la jarra (8) de la base (1):

i. Colocar la manivela de encendido / apagado (2) en

osicion central sobre el simbolo “0”.
i? Nota: por motivos de seguridad, la jarra (8) con

su tapa deben ser retiradas solo si la manivela
de encendido / apagado (2) esta situada en la
posicion “0”.

ii. Girar la manivela de fijacion de la jarra (5) en sentido
contrario al de las agujas del reloj (fig. C1) y sacar la
jarra (8) de su lugar deslizandola y tirando de ella hacia
atras (fig.A).

Para abrir la tapa transparente de la jarra (6):

i. Quitar la tapa transparente de la jarra (6)
levantandola.

Para cerrar la tapa transparente de la jarra (6):

i. Ponerle la tapa a la jarra (6) teniendo cuidado de hacer
coincidir las muescas de referencia (fig.B).

Para colocar la jarra con la tapa en la base:

i. Coger lajarra por el asa e introducirla en la base como
seindicaen la (fig.A) teniendo cuidado de colocarla bien
hasta el fondo en su lugar (si se coloca correctamente,
la jarra se fija en el relieve correspondiente de la base
de apoyo).

i. Girar la manivela de fijacion (5) en el sentido de las
agujas del reloj (fig. C2) para bloquear la jarra (8).

ii iATENCION! Por motivos de seguridad, el
aparato no puede funcionar si la jarra (8) no esta
correctamente montada sobre la base (1).

A LAS CUCHILLAS
Para sacar las cuchillas (9) de la jarra (8):

i. Verificar que los capuchones de proteccion de las
cuchillas (9b) estén fijados sobre las mismas (9).

ii. Extraer las cuchillas (9) de la jarra levantandolas (8).

iii. Coger con precaucién cada uno de los capuchones de
proteccion de las cuchillas (9b) y sacarlo de la cuchilla.

Para fijar las cuchillas (9) a la jarra (8):

i. Verificar que los capuchones de proteccién de las
cuchillas (9b) estén fijados a las mismas (9).

ii. Coger con precaucion las cuchillas (9) e introducirlas
en la jarra (8) teniendo cuidado de centrarlas bien en el
perno metalico que sobresale del fondo de la jarra (8).

A JATENCION!

. - Prestar siempre mucha atencion con las cuchillas,

ya que estan muy afiladas.

ANTES DE HACER FUNCIONAR EL APARATO

VERIFICAR SIEMPRE QUE:

- se hayan quitado todos los capuchones de proteccién
de las cuchillas (9b);

- las cuchillas (9) estén correctamente introducidas en la
jarra (8);

- la jarra (8) esté correctamente bloqueada en la
base (1), (la manivela de fijacion de la jarra (5) esté
cor)r)ectamente bloqueada en la posicién de cierre (fig.
C2)).

LA PREPARACION DE LA PAPILLA

COMO SE CUECE
Cuecepapilla Comida Sana cuece al vapor fruta, verdura,
carne, pescado, arroz, etc.
Su sistema de coccion al vapor intenso, que dirige el flujo
de vapory lo mantiene en la cesta, es ideal para el destete
de los nifios, ya que permite conservar todas las proteinas
y vitaminas de los alimentos.
El proceso de coccién se interrumpe automaticamente
cuando se termina el agua introducida en la caldera.
Para establecer los tiempos de coccién correctos (y
la cantidad necesaria de agua), consultar el recetario
incluido.

ii Asegurarse de que el aparato no esté conectado

a la red eléctrica y que la palanca del interruptor



esté en posicion vertical, sobre el simbolo “0”.

+ Desenroscar la tapa de la caldera (4) haciéndola girar en
sentido contrario al de las agujas del reloj y levantarla.

+ Verter el agua en la caldera utilizando un tarrito para
homogeneizados (11) como dosificador.

ii JATENCION! No introducir nunca agua en la
caldera directamente del grifo (fig.D).

+ No llenar excesivamente la caldera y en cualquier caso,
no llenarla nunca mas alld de la junta situada en la
embocadura.

+ Cerrar hasta el tope la tapa de la caldera haciéndola
girar en el sentido de las agujas del reloj.

+ Sacar de la base (1) la jarra (8) y quitar la tapa
transparente (6).

+ Extraer la cesta de coccion (7) de lajarra (8).

+ Asegurarse de la presenciay del correcto ensamblaje de
las cuchillas (9) asi como de que todos los capuchones
de seguridad (9b) de las mismas hayan sido quitados
(ver la seccion: CUCHILLAS).

+ Introducir en la cesta de coccion (7) los alimentos
cortados en cubitos o ruedecitas, teniendo cuidado
de no llenarla excesivamente. Se aconseja no superar
el borde superior de la cesta y no presionar los
alimentos.

Introducir la cesta (7) en la jarra (8) y cerrar la tapa (6),
fijar la jarra (8) a la base (1) siguiendo las instrucciones
de la seccidn: JARRA.

+ Meter el enchufe en la toma de corriente; la pantalla
se encenderd (3) mostrando las cifras “00”; esto indica
que el aparato esta conectado a la red eléctrica y listo

ara ser usado.
/& JATENCION! No utilizar nunca la funcion de

coccion sin haber introducido en la jarra (8) la
cesta de coccion (7).

+ Seleccionar el tiempo de coccion deseado utilizando
los correspondientes botones ( para aumentar el
tiempo de coccién; v para disminuirlo). El tiempo
de coccion puede variar de 1 a 30 minutos como
maximo (si no se programa un tiempo de coccion
especifico, el Cuecepapilla Comida Sana seleccionara
automaticamente un tiempo de coccion de 30
minutos).

+ Activar la funcién de coccion al vapor girando la
manivela de encendido (5) hacia la izquierda: en la
pantalla (3) se encendera el pictograma 2 que indica
que la caldera esté funcionando y al mismo tiempo se
visualizard la cuenta atras que muestra el tiempo que
falta para el final de la coccion.

+ El proceso de coccién se interrumpe automaticamente
cuando termina la cuenta atras: cuando esto ocurre, el
Robot de Cocina Baby Pappa Comida Sana emite una
sefial actstica (5 “bips” cgnsecutivos) y en la pantalla
(3) parpadea el simbolo V3.

Si se termina el agua de la caldera antes de que acabe
el tiempo de coccidn seleccionado, el Robot de Cocina
Baby Pappa Comida Sanainterrumpe automaticamente
el proceso de coccidn, emitiendo una alarma acustica
(un “bip” continuo durante 10 segundos): en la pantalla
se apaga el icono que indica la coccion y comienzan
a parpadear el icono “afiadir agua” y lo que queda del
tiempo de coccion seleccionado al inicio.

Si se quiere modificar el tiempo de coccion una vez que
la misma haya comenzado, es suficiente con apretar
los botones a (paraaumentar) o v (para reducir) para
regularlo seguin se desee (nunca mas de 30 minutos).

+ Una vez terminada la coccion, girar la manivela de
encendido (2) y colocarla en posicién central, sobre el
simbolo “0*.

+ Desconectar el enchufe de la toma de corriente.

+ Sacar la jarra (8) de la base (2) y abrir la tapa

transparente (6) prestando mucha atencion ya que
estas partes podrian estar muy calientes (ver la seccion:
JARRA).

+ Sacar la cesta de coccion (7) prestando atencién porque
podria quemar; se aconseja manejarla utilizando un
guante normal para el horno o un agarrador.

+ Extraer la cesta (7) de la jarra (8).

+ El agua de coccion depositada en el fondo de la jarra
se puede tirar o bien conservarla, segiin se desee o
siguiendo los consejos del recetario.

COMO SE HOMOGENEIZA

El Robot de Cocina Baby Pappa Comida Sana permite

homogeneizar todos los alimentos que se utilizan

normalmente para el destete: fruta, verdura, carne,
pescado, arroz, etc.

Gracias al disefio especial de sus cuchillas, en los

homogeneizados que prepara El Cocinero Sano Vapor se

reduce la cantidad de burbujas de aire que pueden causar
cdlicos a los nifios.
Asegurarse de que el aparato no esté conectado a
la red eléctrica y de que la manivela de encendido
(2) esté en posicion vertical, sobre el simbolo “0”.

+ Sacar de la base (1) la jarra (8) y quitar la tapa (6) (ver
la seccion: JARRA).

+ Extraer la cesta de coccion (7) de la jarra (8) (si esta
caliente, manejar la cesta de coccion siguiendo las
instrucciones de la seccion COMO SE CUECE).

+ Asegurarse de que las cuchillas estén correctamente
ensambladas (9) (y de que todos los capuchones de
proteccion (9b) hayan sido quitados; ver la seccion:
CUCHILLAS).

+ Verter en la jarra (8) los alimentos cortados en daditos
o ruedecitas. |

A JATENCION! Para que el aparato funcione

correctamente no introducir nunca en la jarra (8)
alimentos duros (por ejemplo congelados) o una
cantidad de alimento superior a la contenidaen la
cesta de coccion.

+ Ponerle la tapa transparente (6) a la jarra (8) y fijar ésta
ultima a la base (1) (ver la seccién: JARRA).

« Meter el enchufe en la toma de corriente; se encendera
la pantalla (3) mostrando las cifras “00"; esto indica
que el aparato esta conectado a la red eléctrica y listo
para ser usado.

+ Seleccionar la funcién de homogeneizaciéon girando
hasta el tope la manivela de encendido (2) hacia la
derecha; en la parte derecha de la pantalla (3) se
encendera una luz indicadora roja g que indica que
las cuchillas (9a) estan funcionando®

Para reducir los alimentos a la consistencia
deseada, mantener la manivela (2) en esta posicién
durante unos 10 segundos y soltarla durante otros
10 segundos aproximadamente, dejandola en
posicion vertical; repetir esta operacion varias
veces, afiadiendo liquido si fuera necesario. Se
aconseja dejar al menos 10 segundos de intervalo
antes de volver a accionar las cuchillas y no
accionarlas de modo continuado durante mas de
10 segundos.

+ Para sacar la papilla de la jarra (8) utilizar la practica

espatula (10) incluida en la caja. No utilizar las manos
a que las cuchillas (9a) estan muy afiladas.
i% Se aconseja verificar siempre la temperatura de
los alimentos y uniformarla mezclandolos antes
de darselos al nifio.

COMO SE CALIENTAN Y SE DESCONGELAN LOS
ALIMENTOS

El Cuecepapilla Comida Sana, gracias a su “vapor intenso”
permite calentar y descongelar papillas preparadas



previamente.

Si se calientan papillas conservadas en un tarrito

+ Para preparar El Cocinero Sano Vapor para calentar las
papillas, seguir las instrucciones de la seccion: COMO
SE CUECE. Concretamente: a) introducir en la cesta
calienta tarritos de homogeneizados (12) el tarrito
para homogeneizados (11) sin la tapa; b) introducir
la cesta calienta tarritos con el tarrito dentro en el
interior de la jarra vacia, teniendo cuidado de centrar
el perno situado en el fondo de la jarra en su lugar
correspondiente debajo de la cesta calienta tarritos.
No introducir tarritos de dimensiones superiores a las
de la cesta porta tarritos.

+ Nota: la cantidad de agua que hay que introducir
en la caldera para calentar o descongelar varia
segun la temperatura y la cantidad de papilla que se
desea calentar, por lo que es necesario seguir estas
indicaciones generales:

- Calentar: para 80 g de alimento se necesitan unos
15 minutos de coccién; para 120 g de alimento se
necesitan unos 20 minutos; si la papilla se encuentra en
un tarrito que se acabe de sacar del frigorifico duplicar
estos tiempos.

- Descongelar: programar el tiempo de coccion a 20
minutos aproximadamente; seglin la consistencia y la
cantidad de papilla que se desee descongelar podria ser
necesario repetir esta operacion. Una vez que la papilla
esté descongelada, se puede proceder a su coccion /
calentamiento siguiendo las indicaciones especificas.

» Unavezterminado el ciclo de calentamiento, extraer la
cesta calienta tarritos, prestando la maxima atencion
ya que podria estar muy caliente. Se aconseja manejarla
con guantes o agarrador de horno.

Si se calientan alimentos en trocitos

+ Para preparar el Cuecepapilla Comida Sana para
calentar alimentos en trocitos, seguir las instrucciones
de la seccion: COMO SE CUECE. Para los tiempos de
calentamiento, seguir las mismas instrucciones que
para las papillas conservadas en tarritos.

A JATENCION! Por motivos higiénicos y bioldgicos

no calentar nunca los alimentos mas de una vez
ni durante un periodo de tiempo superior a una
hora.

VII. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Para una correcta limpieza dEl Cocinero Sano Vapor es
necesario separar la jarra (8) y sus accesorios de la base

ii JATENCION! No mojar nunca la base (1) ni
sumergirla en agua u otros liquidos. No meter
nunca la base (1) bajo el agua corriente.

LIMPIEZA DEL GRUPO BASE / CALDERA /
MOTOR

- Desconectar el aparato de la red eléctrica
sacando el enchufe de la toma de corriente.

+ Dejar que el aparato se enfrie.

« Limpiar el aparato tnicamente con un pafio
hdmedo.

+ No introducir la base (1) en el lavavajillas ni bajo
el agua corriente.

LIMPIEZA DE LA JARRA'Y DE LOS ACCESORIOS DE

PLASTICO

+ Lajarra (8) y el resto de accesorios de plastico (tapa,
cesta, mango, espatula, tarritos para homogeneizados,
cesta calienta tarritos) se pueden lavar a mano con un
detergente comun para vajillas (no utilizar productos
abrasivos) o en el lavavajillas.

Se aconseja lavar la jarra (8) sélo después de haber
retirado las cuchillas (9) y todos los componentes
que tenga en su interior.

LIMPIEZA DE LAS CUCHILLAS

+ Para evitar/reducir el riesgo de oxidacion y corrosion
de las cuchillas, la limpieza y el secado de las mismas
(9) deben ser siempre efectuados inmediatamente
después de cada uso.

+ Antes de retirar las cuchillas (9) de la jarra (8),
aclararlas abundantemente para quitar los residuos de
alimentos.

+ Desmontar las cuchillas (9) siguiendo las instrucciones
de uso de la seccién dedicada a las mismas.

+ Sacar todos los capuchones de proteccion de las
cuchillas (9b) (en caso de que estuvieran aun
montados).

Limpiar la superficie de las cuchillas (9a) con agua
* \ y jabén neutro teniendo mucho cuidado con la
parte afilada. Los detergentes agresivos, como por
ejemplo la lejia, pueden atacar la composicion
del acero, manchandolo y oxidandolo de manera
irreparable.
Se debe evitar absolutamente el uso de
* \ detergentes u otros productos que contengan
cloro o compuestos de cloro.

+ Aclarar con abundante agua corriente y secar
inmediatamente con un pafio suave (no abrasivo).

+ No se aconseja lavar las cuchillas en el lavavajillas cuyo
ambiente hiimedo unido a la presencia de sales, puede
oxidarlas.

MANTENIMIENTO DE LA CALDERA

Debido al uso normal del aparato, en el interior de la

caldera se forman depésitos de cal que al acumularse

podrian perjudicar el correcto funcionamiento del aparato,

y por lo tanto deben ser eliminados periédicamente.

Para efectuar esta operacion no utilizar productos

descalcificantes  (liquidos, polvos, pastillas, etc.)

normalmente disponibles en los comercios, ya que podrian
contener sustancias toxicas o no idoneas para el contacto
con los alimentos. Proceder en el modo siguiente.
Asegurarse de que el aparato no esté conectado a
* \ lared eléctrica y de que la manivela de encendido
(2) esté en posicion vertical, sobre el simbolo “0".
Desenroscar la tapa de la caldera (4) girando en sentido
contrario al de las agujas del reloj.

+ Llenar la caldera con agua y vinagre blanco a partes
iguales utilizando un tarrito para homogeneizados (11)
como dosificador.

+ No llenar nunca la caldera excesivamente y en
cualquier caso nunca mas alld de la junta situada en la
embocadura.

+ Dejar reposar durante una noche por lo menos.

+ Vaciar la caldera y aclararla bien con agua.

+ En caso de depositos de cal especialmente resistentes
o abundantes, repetir la operacion aumentando la
cantidad de vinagre.

+ No introducir nunca en la caldera el agua directamente
del grifo (fig.l).

Efectuar un ciclo de calentamiento en vacio
introduciendo 150 ml de agua en la caldera.

+ Dejar que el aparato se enfrie, tirar los restos de agua
que queden en la jarra y lavar cuidadosamente la jarra

58;, el tarrito para homogeneizados (11) y las cuchillas

9) siguiendo las instrucciones del inicio de la seccion
limpieza y mantenimiento.

ij jATENCION! Antes de efectuar el ciclo de
limpieza, sacar de la jarra (8): la cesta de coccion
(7), el tarrito para homogeneizados (11), y todos
los capuchones de proteccion de las cuchillas



(9b) (para realizar estas operaciones, seguir las
instrucciones del capitulo: INSTRUCCIONES DE
Uso.

+ La frecuencia con la que hay que realizar la operacién
para quitar los depdsitos de cal depende de la
frecuencia con la que se use el producto, asi como
de la dureza del agua. Cuanto mas frecuente sea la
utilizacion del producto y/o mas dura sea el agua, con
mayor frecuencia se deberd eliminar la cal.

Se aconseja en cualquier caso efectuar las operaciones
descritas a menos una vez cada 15 dias.

VIII. TARRITOS PARA HOMOGENEIZADOS

En la caja dEl Cocinero Sano Vapor se incluyen 2 practicos
tarritos para conservar y transportar los homogeneizados.
Estos tarritos son de plastico resistente a los golpes y se
pueden utilizar tanto para conservar los alimentos en el
frigorifico como para calentar la papilla (con El Cocinero
Sano Vapor, al bafio Maria — método tradicional — o en el
microondas).

Los tarritos tienen una escala graduada para medir los
liquidos o los alimentos que contienen.

Cuando se utilizan los tarritos para homogeneizados para
calentar la papilla seguir estas instrucciones.

+ Antes de calentar la papilla quitarle siempre la
tapa al tarrito.

+ No poner el tarrito sobre placas calentadoras,
directamente sobre el fuego ni meterlo en el
horno.

+ No calentar el homogeneizado mas de una vez
y/o durante mas de una hora.

A Al fina! del calentamiento:

+ Manipular con precaucién el tarrito para no
quemarse (podria estar muy caliente).

+ Mezclar siempre el homogeneizado de manera
que se uniforme la temperatura del mismo.
+Verificar siempre que la papilla no esté demasiado
caliente antes de darsela al nifio.

Al final del calentamiento:

+ Manipular con precaucién el tarrito para no quemarse
(podria estar muy caliente).

+ Una vez caliente, mezclar siempre el homogeneizado
para que se uniforme la temperatura.

« Verificar siempre que la papilla no esté demasiado
caliente antes de darsela al bebé.

IX. ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

SI EL CUECEPAPILLA COMIDA SANA NO FUNCIONA
+ Verificarque el enchufe esté correctamente introducido
en la toma de corriente.

+ Verificar que el cable y el aparato no presenten dafios
visibles.

+ Verificar que la pantalla esté encendida.

+ Verificar que la jarra (8) esté correctamente montada
sobre la base (1) (controlar que los diversos indicadores
estén alineados seglin se describe en la seccién: la jarra,
del capitulo instrucciones de usog.

* Verificarque latapatransparente (6) esté correctamente
montada sobre la jarra (controlar que los diversos
indicadores estén alineados seglin se describe en la
seccion: la jarra, del capitulo instrucciones de uso).

+ Verificar que la manivela de fijacion de la jarra (5) esté
girada correctamente (segun se describe en la seccion:
la jarra, del capitulo instrucciones de uso).

+ Si aun asi el producto no funcionase, dirigirse al
distribuidor.

SI  SE INTRODUCE DEMASIADO ALIMENTO
O ALIMENTOS DEMASIADOS DUROS EN EL
CUECEPAPILLA COMIDA SANA

Si se introduce en la jarra una cantidad excesiva de

alimento o alimentos especialmente duros, se podria

bloquear la rotacion de las cuchillas. En ese caso, proceder
5|gU|endo estas indicaciones.
No seguir accionando el motor, ya que podria dafiarse
de forma irreparable.

+ Desconectar el aparato de la red eléctrica, sacando
el enchufe del cable de alimentacién de la toma de
corriente.

+ Sacar la jarra (8) siguiendo las indicaciones de la
seccion: la jarra, del capitulo instrucciones de uso, y
con precaucion desbloquear las cuchillas con la ayuda
de un utensilio de madera (por ej. una cuchara de
cocina).

+ Sacar la cantidad excesiva de papilla de la jarra y/o
sacar los alimentos excesivamente duros.

ii jATENCION!

+ Se aconseja no introducir nunca las manos en la
jarra (8) para desbloquear las cuchillas (9), podria
resultar gravemente herido.

+ Si se introducen en la jarra (8) alimentos
especialmente duros podrian romperse las
cuchillas, con grave peligro para el usuario.

X. DATOS TECNICOS

Modelo: 06560

Tension de alimentacion 230-240V ~ 50Hz

Potencia caldera: 300 W

Potencia motor: 175 W

Ciclos de funcionamiento batidora: 10 seg. ON — 10 seg.
OFF

C E = aparato conforme a las directivas
CE en vigor aplicabile.

= {CUIDADO!

= leer las instrucciones

= jcuidado!: salida de vapor caliente

3¢ <<<>IIE =

= No tirar este producto a la basura. Realizar
la recogida diferenciada como establecen
las leyes vigentes

ARTSANA se reserva el derecho de modificar en cualquier
momento y sin previo aviso el contenido de este manual
de instrucciones.

Quedan absolutamente prohibidas la reproduccion,
transmision, transcripcion y traduccion total o parcial en
cualquier forma de este manual, sin previa autorizacién
por escrito de ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

Made in China
Rev. 00-06-20060925



@ Instrucoes Coze
Papa Vapor
Saudavel

Antes da utilizacdo, leia atentamente estas instrugdes
e conserve-as para futuras consultas.
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1. APRESENTAGCAO DO PRODUTO

Estimada cliente,

Agradecemos e congratulamo-nos pela sua preferéncia; com
Coze Papa Vapor Saudavel adquiriu um electrodoméstico
seguro, ideal para preparar a papa e acompanhar o seu bebé
durante todo o periodo do desmame.

A cozedura a vapor é o modo mais natural de cozinhar; é por
isso que Coze Papa utiliza o Vapor Intenso porque permite
manter intactas as propriedades nutricionais dos alimen-
tos, conservando todas as caracteristicas organolécticas e,
especialmente, o sabor.

Todos os dias, podera dar ao bebé a papa de que ele mais
gosta, escolhendo, tranquilamente, as receitas que preferir
do Livro de Receitas, que se encontra no interior da emba-
lagem. As receitas propostas foram seleccionadas gracas
ao contributo de pediatras especializados em nutricdo e
de maes, como a senhora.

Se estas receitas ndo forem suficientes, pode personaliza-
las, de acordo com o paladar do bebé, modificando-as e
inventando outras: basta apenas escolher os ingredientes
preferidos, frescos e genuinos e o aparelho Coze Papa Vapor
Saudavel fara tudo o resto.

Além disso, gracas ao design especial das laminas, este
aparelho homogeneiza, reduzindo a quantidade de bolhas
de ar que permanecem no alimento, causa de célicas para
o bebé. Também podera triturar a papa do bebé, obtendo
homogeneizados com a consisténcia preferida. E, para sa-
tisfazer as suas exigéncias, podera também conservar no
frigorifico a papa que preparou gracas aos praticos boides,
incluidos na embalagem, e quando pretender dé-la ao bebé,
sera suficiente aquecé-la, utilizando para o efeito a funcao
de descongelamento ou aquecimento do aparelho Coze Papa
Vapor Saudavel (siga as indicagdes que seguidamente sao
fornecidas, para saber como efectuar estas operagdes).

. CONTEUDO DA EMBALAGEM
Robot de cozinha Coze Papa Vapor Saudavel.
Cesto transparente para cozer os alimentos.
Cesto para aquecer os boides da papa.
Separador transparente para utilizar quando se homo-
geneizam/trituram os alimentos.
Espatula para recolher a papa do bocal.
Manual de instrucoes.
Livro de receitas.
Boides para a conservagao da papa.

[

N —

2 Capas de proteccdo para as laminas.

IIl.LEGENDA

1 BASE

2 PATILHA PARA LIGAR/DESLIGAR A CALDEIRA/MOTOR

3 VISOR LUMINOSO

4 TAMPA DA CALDEIRA

5 PATILHA DE FIXACAO DO BOCAL

6 TAMPA TRANSPARENTE DO BOCAL

7 CESTO PARA COZER OS ALIMENTOS

8 BOCAL )

CONJUNTO DAS LAMINAS

9aLAMINAS ) )

9bCAPAS DE PROTECCAO DAS LAMINAS

10ESPATULA

11BOIOES PARA HOMOGENEIZADOS )

12CESTO PARA AQUECER OS BOIOES DE
HOMOGENEIZADOS

o

IV.ADVERTENCIAS E MEDIDAS DE SEGURANCA
A utilizacdo de um aparelho eléctrico implica o respei-
* \ to por algumas regras fundamentais. Em especial:

- Alinstalacdo eléctrica do local deve estar em conformi-
dade com as normas de seguranca em vigor.

- Ligue o aparelho a uma tomada de corrente facilmente
acessivel.

- Na&o puxe pelo cabo de alimentagéo ou pelo aparelho
para desligar a ficha da tomada de corrente.

- Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizacdo
de tipo doméstico. Nao o utilize para fins diferentes
dos previstos neste livro de instrucdes; qualquer outra
utilizacdo é considerada impropria e portanto perigosa.

- Né&o deixe o aparelho exposto a agentes atmosféricos
(chuva, sol, etc.).

- Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer
outro liquido.

- Nunca toque no aparelho com as maos molhadas ou
humidas.

- Seoaparelho cair acidentalmente na 4gua, ndo lhe toque,
retire imediatamente a ficha da tomada de corrente e,
em seguida, ndo o utilize e contacte pessoal tecnica-
mente qualificado ou um Centro de assisténcia técnica
autorizado Artsana S.p.A.

- Em caso de avaria e/ou mau funcionamento do aparelho,
desligue-o, retirando a ficha da tomada de corrente,
ndo tente repara-lo e contacte exclusivamente pessoal
tecnicamente qualificado ou a Artsana S.p.A.

Antes da utilizago, verifique se o produto e/ou todos os seus

componentes apresentam eventuais danos. Caso detecte

algo danificado, ndo utilize o aparelho e contacte pessoal
qualificado ou o revendedor.

Certifique-se de que a voltagem e a frequéncia do aparelho

(consulte os dados da placa que se encontra no fundo do

aparelho) corresponda a da instalagdo eléctrica do local.

Atencdo: por motivos de seguranca, o aparelho
deve ser sempre ligado a uma instalagdo eléctrica
equipada com uma eficaz ligacdo a terra.

Certifique-se sempre de que a ficha de alimentacdo do

aparelho esta desligada depois de cada utilizacdo e de que

o aparelho arrefeceu completamente, antes de o deslocar,

de o guardar, de o limpar ou de efectuar qualquer operacdo

de manutenc&o.

Coloque o aparelho exclusivamente sobre superficies planas e

estdveis. Nunca o coloque em cima ou préximo de superficies

quentes, de fogbes a gas, de placas eléctricas nem sobre
superficies delicadas ou ao alcance das criangas.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Antes de cada utilizacdo, verifique se todos os componen-

tes (especialmente o bocal transparente e a bases) estdo



montados correctamente.

Nao é aconselhavel utilizar o aparelho para triturar alimen-

tos especialmente duros, como por exemplo, alimentos

congelados, pois poderdo danificar irremediavelmente as

[dminas.
Durante a fase de aquecimento e cozedura a vapor,
sai vapor muito quente pelo bocal, podendo provocar
queimaduras e a caldeira, o recipiente e todos os
componentes em contacto com o vapor, aquecem
muito, por isso, tome sempre muito cuidado e maneje
o aparelho com cautela.

Néo abra as tampas da caldeira e do bocal, enquanto o

aparelho estiver a funcionar.

Tenha sempre muito cuidado ao manejar o conjunto de

laminas pois estas sdo muito afiadas. Desligue sempre a ficha

do cabo de alimentacdo antes de manejar as ldminas.

Para evitar a eventual oxidagdo das ldminas, limpe e seque

muito bem o conjunto das ldminas, imediatamente depois

de cada utilizacdo.

A abertura do aparelho sé é possivel com o auxilio de ferra-

mentas especiais. Para a eventual substituicdo do cabo de

alimentacao, contacte exclusivamente pessoal tecnicamente

qualificado ou a Artsana S.p.A.

Reparacdes mal efectuadas por pessoal ndo qualificado,

podem causar danos ou ferimentos aos utentes.

Quando deitar fora a embalagem, os acessorios sujeitos

a desgaste e/ou o proprio aparelho, coloque-os nos con-

tentores destinados a recolha diferenciada, respeitando a

legislacdo especifica em vigor.

Aparelho em conformidade com os requisitos das directivas

CE e com as actualizagdes posteriores.

O aparelho e os componentes da embalagem (sacos de

plastico, caixas de cartdo, etc.) ndo s&o brinquedos, por isso

nao devem ser deixados ao alcance das criangas pois sao

potenciais fontes de perigo.

V. PREPARAGAO DO APARELHO

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAQ: retire o aparelho e os
respectivos acessorios da embalagem remova o manual de
instrucdes, o livro de receitas e os folhetos das adverténcias,
os quais devem ser lidos atentamente e conservados para
futuras consultas.

IMPORTANTE: é um bom hébito que todos os produ-
tos destinados a entrar em contacto com substancias
alimentares sejam sempre limpos cuidadosamente,
antes da primeira utilizagdo.

Por isso, prepare o aparelho conforme indicado no
capitulo

VL. INSTRUGCOES PARA A UTILIZAGAO

e efectue um ciclo de aquecimento sem alimentos, deitando
150 ml de dgua da torneira na caldeira. Deixe o aparelho
arrefecer e, em seguida, remova o bocal (8), deite fora a
agua residual e lave muito bem o bocal (8), o cesto para
cozer os alimentos (7), a tampa transparente do bocal (6) e
o conjunto das laminas (9), conforme indicado no capitulo
VII. LIMPEZA E MANUTENCAO. Antes de efectuar o ciclo
de limpeza do aparelho, verifique se retirou do bocal (8)
0s eventuais componentes que se encontram no interior
excepto o cesto para cozer os alimentos (7).

ATENCAOQ! Ao terminar o ciclo de aquecimento, o
aparelho fica muito quente, efectue sempre as ope-
racoes acima indicadas com a maxima cautela.

VI. INSTRUGCOES PARA A UTILIZACAO
O BOCAL
Para desbloquear e remover o bocal (8) da base (1):

i. Coloque a patilha para ligar/ desligar (2) na posicao
central, correspondente ao “0".

Nota: por motivos de seguranca, o bocal (8) com
* \ tampa so6 deve ser removido se a patilha para ligar/
desligar (2) estiver na posicéo "0”".

ii. Rode patilha de fixagdo do bocal (5) no sentido contrério
ao dos ponteiros do reldgio (fig. C1) e remova o bocal
(8), desencaixando-o e puxando-o para trés (fig.A).

Para abrir a tampa transparente do bocal (6):

i. Levante a tampa transparente do bocal (6) e remova-
a.

Para fechar a tampa transparente do bocal (6):

i. Cologue atampa no bocal (6), tendo o cuidado de verificar
se os sinais de referéncia estdo alinhados (fig.B).

Para fixar o bocal com tampa na base:

i. Segure no bocal pela pega e fixe-o na base, conforme
indicado (fig.A), tendo o cuidado de o encaixar com-
pletamente (se for posicionado correctamente, o bocal
fica fixado no degrau especifico existente na base de
apoio).

i. Rode a patilha de fixagdo (5) no sentido dos ponteiros
do reldgio (fig. C2), para fixar o bocal (8).

ATENGAO! Por motivos de seguranca, se o bocal (8)
néo estiver colocado correctamente na base (1), o
aparelho néo funciona.

CONJUNTO DAS LAMINAS
?’a)ra remover o conjunto das [aminas (9) do bocal
8):

i. Verifique se as capas de protecgéo das l[aminas (9b) estdo
fixadas no conjunto das laminas (9).

ii. (Le;/ante o conjunto das ldminas (9) e remova-o do bocal

8).

iii. Segure com cautela cada uma das capas de proteccdo
(9b) e retire-as das laminas.

Para fixar o conjunto das laminas (9) no bocal (8):

i. Verifique se as capas de protecgdo das ldminas (9b) estao
fixadas no conjunto das laminas (9).

ii. Segure com cautela o conjunto das laminas (9) e intro-
duza-o no bocal (8), tomando o cuidado de o encaixar
bem centrado sobre o perno metélico existente no fundo
do bocal (8).

ATENCAO!
* \ Tome sempre muito cuidado ao manejar as [dminas
pois estdo muito afiadas.
ANTES DE COLOCAR O APARELHO A FUNCIONAR,
VERIFIQUE SEMPRE SE:
- as capas de protecgdo do conjunto das ldminas (9b)
foram retiradas;
- 0 conjunto das laminas (9) est4 fixado correctamente
no bocal (8);
- 0 bocal (8) esta correctamente fixado na base (1), (a
patilha de fixagdo do bocal (5) esta bloqueada correc-
tamente na posigéo fechada (fig.C2)).

PREPARACAO DA PAPA

COZEDURA AVAPOR

Coze Papa Vapor Saudavel coze a vapor fruta, verduras,
carne, peixe, arroz, etc.

O seu sistema de cozedura a vapor intenso, que orienta e
mantém o fluxo de vapor no cesto, é ideal para o perio-
do de desmame dos bebés, pois permite conservar todas
as propriedades nutricionais dos alimentos (proteinas e
vitaminas).

O aparelho interrompe automaticamente a cozedura quando
acabar a 4gua contida na caldeira.



Para estabelecer o tempo de cozedura (e a quantidade de
agua necessaria), consulte o Livro de receitas incluido.

Assegure-se de que o aparelho ndo esteja ligado a
corrente eléctrica e que a patilha do interruptor esteja
na posicao vertical, correspondente ao “0”.
Desenrosque a tampa da caldeira (4), rodando-a no sen-
tido contrario ao dos ponteiros do relédgio e levante-a.
Deite a dgua na caldeira de aquecimento, utilizando como
doseador um boido para homogeneizados (11).
ATENCAO! Nunca deite a 4gua na caldeira directa-
mente da torneira (fig.D).
Nunca encha excessivamente a caldeira e, em todo o
caso, nunca a encha para além da guarnicao, existente
na embocadura da caldeira.

+ Enrosque a fundo a tampa da caldeira, rodando-a no
sentido dos ponteiros do reldgio.

Retire o bocal (8) da base (1) e remova a tampa trans-
parente (6).

Retire o cesto para cozer os alimentos (7) do bocal (8).
Certifique-se de que o conjunto das laminas (9) esta
colocado e fixado correctamente e de que as capas de
proteccéo (9b) das ldminas foram removidas (consulte
o capitulo CONJUNTO DAS LAMINAS).

Introduza os alimentos, cortados em cubinhos ou rode-
las, no cesto apropriado (7) tendo o cuidado de ndo o
encher excessivamente. Recomenda-se que néo o encha
para além do bordo superior e ndo prima demasiado os
alimentos.

+ Coloque o cesto (7) no bocal (8), feche a tampa (6) e, em
seguida, fixe o bocal (8) na base (1), conforme indicado
no capitulo BOCAL.

+ Ligue a ficha na tomada de corrente; o visor (3) acender-
se-4 com os numeros “00”; indicando que o aparelho
estd ligado a corrente eléctrica e estd pronto para ser
utilizado. _

ATENCAO! Nunca utilize a funcdo de cozedura sem
Ee; colocado o cesto dos alimentos (7) no bocal
8).

+ Seleccione o tempo de cozedura desejado, utilizando
os botdes especificos (« para aumentar o tempo de
cozedura; v para o diminuirg.o tempo de cozedura pode
variar de 1 a 30 minutos no maximo (se ndo programar
um tempo de cozedura especifico, o aparelho seleccio-
nara automaticamente um tempo de cozedura de 30
minutos).

+ Active a funcdo de cozedura a vapor rodando a patilha
de ligacao (5) para a esquerda: no visor (3) acender-se-4
o pictograma &3 que indica que a caldeira esta a funcio-
nar e, a0 mesmo tempo, aparecera no visor a contagem
decrescente que indica quanto tempo falta para terminar
a cozedura.

A cozedura interrompe-se automaticamente uma vez
terminada a contagem decrescente e o aparelho emitira
um sinal sonoro (5 “bipes” consecutivos) e no visor (3) o
simbolo {33 fica intermitente.

Se a dgua na caldeira acabar antes de terminar o tempo
de cozedura seleccionado, o aparelho interrompe au-
tomaticamente o processo de cozedura e emitird um
alarme acustico (um “bip” continuo durante 10 segundos):
no visor apagar-se-a o icone que indica a cozedura, o
icone que indica “acrescentar dgua” ficara intermitente
e aparecera no visor quanto falta para terminar o tempo
de cozedura seleccionado.

+ No caso de pretender modificar o tempo de cozedura,
depois do processo de cozedura ja ter iniciado, basta
premir os botdes 4 (para aumentar o tempo) ou v (para
o diminuir), regulando-o como desejar (nunca superior a
30 minutos).

+ Terminada a cozedura, rode a patilha de ligagéo (2) para
a posicdo central, correspondente ao “0*.

Desligue a ficha da tomada de corrente.

+ Retire o bocal (8) da base (2) e abra a tampa transpa-
rente (6), tomando muito cuidado pois estas partes do
aparelho podem estar muito quentes (consulte o capitulo
BOCAL).

+ Retire o cesto para cozer os alimentos (7), com muito
cuidado para evitar queimaduras; é aconselhavel utilizar
uma luva ou uma pega para o forno.

+ Remova o cesto (7) do bocal (8).

A agua de cozedura, depositada no fundo do bocal,
pode ser deitada fora ou conservada, de acordo com a
propria preferéncia ou conforme os conselhos do Livro
de receitas.

HOMOGENEIZACAO

Este aparelho permite homogeneizar todos os alimentos

geralmente utilizados durante o desmame do bebé: fruta,

verduras, carne, peixe, arroz, etc.

Gragas ao design especial das ldminas, este aparelho ho-

mogeneiza reduzindo a quantidade de bolhas de ar que

permanecem no alimento, causa de célicas para o bebé.
Assegure-se de que o aparelho ndo esteja ligado a
* \ corrente eléctrica e que a patilha de ligacdo (2) esteja
na posicao vertical, correspondente ao “0”".

+ Remova o bocal (8; da base (1) e retire a tampa (consulte
o capitulo BOCAL).

+ Retire o cesto para a cozedura dos alimentos (7) do bocal
(8), (se estiver quente, maneje o cesto conforme indicado
no capitulo COZEDURA A VAPOR).

Certifique-se de que o conjunto das ldminas (9) esta

colocado e fixado correctamente e de que as capas de

proteccdo (9b) das ldminas foram removidas (consulte

o capitulo CONJUNTO DAS LAMINAS).

Introduza no bocal (8) os alimentos, cortados em cubinhos

ou rodelas.

| ATENCAO! Para um correcto funcionamento do

* \ aparelho, nunca introduza alimentos duros (por
exemplo, alimentos congelados) no bocal (8) nem
uma quantidade de alimentos superior a que o
cesto pode conter.

Coloque a tampa transparente (6) no bocal (8) e fixe o

bocal na base (1), (consulte o capitulo BOCAL).

« Ligue a ficha na tomada de corrente; o visor (3) acender-

se-4 com os nimeros “00”, indicando que o aparelho
estd ligado a corrente eléctrica e estd pronto para ser
utilizado.
Seleccione a fun¢do de homogeneizacao, rodando com-
pletamente a patilha de ligacdo (2) para a direita; no
visor (3), a direita, acender-se-a uma luz vermelha &2,
indicando que as laminas (9a) est&o a funcionar.

A Para homogeneizar os alimentos com a consisténcia
* \ desejada, mantenha a patilha (2) nesta posicao

durante, aproximadamente, 10 segundos e solte-a,
deixando-a na posicao vertical outros 10 segundos.
Repita esta operagdo varias vezes e, se for necessario,
acrescente um pouco de liquido. E aconselhavel
esperar 10 segundos antes de voltar a accionar a
patilha e ndo accionar as ldminas durante um periodo
de tempo superior a 10 segundos.

+ Para retirar a papa do bocal (8), utilize a pratica espatula
(10) incluida na embalagem. N&o toque com as maos
nas laminas (9a) pois estao muito afiadas.

Recomenda-se que antes de dar os alimentos a
crianga, os misture um pouco para uniformizar a
temperatura dos mesmos. Verifique sempre a tem-
peratura dos alimentos, antes de os dar a crianga.



AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO DOS

ALIMENTOS

Este aparelho, gracas ao "vapor intenso”, permite aquecer e

descongelar papas preparadas anteriormente.

Aqueomento de papas conservadas em boido
Para preparar o aparelho para o aquecimento da papa,
siga as instrucdes indicadas no capitulo COZEDURA A
VAPOR. Em pormenor: a) coloque o boido (11), sem a
tampa, no cesto para aquecer homogeneizados (12); b)
coloque o cesto com o boido de homogeneizado dentro
do bocal vazio, tendo o cuidado de posicionar o encaixe
especifico, existente por baixo do cesto, bem centrado
sobre o perno metalico existente no fundo do bocal. Nao
utilize boides mais altos do que o bordo do cesto.

+ Note Bem: a quantidade de agua, que deve deitar na
caldeira, necesséria para aquecer ou descongelar varia
conforme a temperatura e a quantidade da papa que
pretende aquecer portanto, é aconselhavel utilizar, a
titulo indicativo, as quantidades seguintes:

- Aquecer: para 80 g de alimento sdo necessarios 15 mi-
nutos de cozedura, aproximadamente; para 120 g de
alimento séo necessarios 20 minutos, aproximadamente;
se a papa contida no boido estiver a temperatura do frigo-
rifico, € necessario o dobro do tempo para a aquecer.

- Descongelar: seleccione 20 minutos, aproximadamente,
de tempo de cozedura. De acordo com a consisténcia e a
quantidade de papa que pretende descongelar, podera ser
necessario repetir esta operacdo. Uma vez descongelada a
papa, pode efectuar a cozedura / aquecimento, seguindo
as indicagbes especificas.

+ Terminado o ciclo de aquecimento, retire o cesto com o
boi&o, tomando o maior cuidado pois este poderd estar
muito quente. E aconselhavel maneja-lo com uma luva
ou uma pega para o forno.

Para aquecer alimentos em pedacos

Para preparar o aparelho para o aquecimento de alimentos
em pedagos, siga as instrugdes indicadas no capitulo
COZEDURA A VAPOR. Para a seleccdo do tempo de
aquecimento, siga quanto indicado para as papas con-
servadas em boido.

ATENGAO! Por motivos de ordem higiénica e bio-
légica, nunca aqueca os alimentos mais de uma vez
nem durante mais de uma hora.

VII. LIMPEZA E MANUTENGAO

Para uma correcta limpeza do aparelho, é necessério separar
o bocal (8) e os respectivos acessorios da base (1).

I ATENCAO! Nunca mergulhe a base (1) em 4gua
nem em qualquer outro liquido. Nunca a molhe
com agua nem com qualquer outro liquido nem a
coloque sob agua corrente.

| LIMPEZA DO CONJUNTO BASE / CALDEIRA /
MOTOR

Desligue o aparelho da corrente eléctrica, retirando a ficha
da tomada de corrente.
Deixe o aparelho arrefecer.
Limpe o aparelho, utilizando exclusivamente um pano
hdmido.
Né&o lave a base (1) na maquina de lavar louga nem sob
agua corrente.

LIMPEZA DO BOCAL E DOS ACESSORIOS DE PLASTICO
O bocal (8) e os outros acessorios de plastico (tampa,
cesto, pega, espatula, boides para homogeneizados, cesto

para aquecer boides) podem ser lavados & mao, com

um normal detergente para louga (ndo utilize produtos

abrasivos), ou na maquina de lavar louca.

| Recomenda-se que lave o bocal (8) somente depois
de ter retirado o conjunto das laminas (9) e todos
os componentes que, eventualmente, se encontrem
no seu interior.

LIMPEZA DO CONJUNTO DAS LAMINAS
Para evitar/reduzir o risco de oxidagdo e corrosdo das
laminas, a limpeza e a secagem do conjunto das laminas
(9) devem ser sempre efectuadas imediatamente apds
cada utilizacgo.
Antes de retirar o conjunto das ldminas (9) do bocal (8),
enxaglie-o muito bem e remova os residuos de alimen-
tos.
- Desmonte o conjunto das l[dminas (9) conforme indicado
nas instrugdes para a utilizagdo, no capitulo relativo.
+ Remova as capas de proteccdo das ldminas (9b) (no caso
de estarem ainda montadas).
Lave a superficie das ldminas (9a) com &gua e sa-
b&o ou detergente neutro, tendo muito cuidado
ao manejar o lado cortante. Detergentes agressi-
vos, como por exemplo, a lixivia, podem alterar a
composicdo do aco, manchando-o e oxidando-o
irremediavelmente.
Néao devem ser utilizados, de modo algum, deter-
gentes que contenham cloro ou seus derivados.
+ Enxagle as [aminas com dgua corrente e seque-as muito
bem com um pano macio (ndo abrasivo).
Né&o é aconselhével a lavagem das [aminas na méaquina de
lavar louca pois a humidade juntamente com a presenca
de sais pode provocar fenémenos de oxidacao.

MANUTENGAO DA CALDEIRA

Durante a normal utilizacdo, no interior da caldeira for-

mar-se-do depdsitos de calcario cuja acumulagdo podera

prejudicar o correcto funcionamento do aparelho, e que
devem, portanto, ser removidos regularmente.

Para efectuar esta operacdo ndo utilize produtos descal-

cificantes (liquidos, em po, pastilhas, etc.) que se encon-

tram normalmente no mercado pois estes poderdo conter
substancias tdxicas ou improprias para o contacto com os
alimentos, mas proceda do seguinte modo:
Assegure-se de que o aparelho ndo esteja ligado
a corrente eléctrica e que a patilha de ligacdo (2)
esteja na posicdo vertical, correspondente ao “0”.

- Desenrosque a tampa da caldeira (4), rodando-a no
sentido contrério ao dos ponteiros do relégio.

Encha a caldeira com uma solucdo de dgua e vinagre
branco (em partes iguais), utilizando como doseador um
boido de homogeneizados (11).

Nunca encha a caldeira excessivamente e, em todo o caso,
o nivel da solucdo nunca deve ultrapassar a guarnicao,
que se encontra na embocadura da caldeira.

Deixe a solugdo na caldeira durante, pelo menos, uma
noite.

+ Deite fora a solucdo e enxagtie bem a caldeira com
agua.

No caso de depositos de calcario especialmente resistentes

ou abundantes, repita a operacdo, aumentando a quanti-

dade de vinagre.

Nunca encha a caldeira directamente na torneira (fig.l).
Efectue um ciclo de aquecimento sem alimentos, deitando
150 ml de 4gua na caldeira.

+ Deixe o aparelho arrefecer, deite fora a agua residual,
lave muito bem o bocal (8), o boido de homogeneizados
(11) e o conjunto das laminas (9), conforme indicado no
inicio do capitulo Limpeza e Manutencdo.



ATENCAO! Antes de efectuar o ciclo de limpeza do
aparelho, verifique se retirou do bocal (8): o cesto
para cozer os alimentos (7), o boido de homogenei-
zados (11), e as capas de protecgdo das laminas (9b)
(para efectuar estas operacdes, siga as indicacées do
capitulo INSTRUCOES PARA A UTILIZACAO).

A frequéncia com a qual é necessario efectuar a operagdo de
remocao dos depdsitos de calcério depende da frequéncia
de utilizacdo do aparelho e da dureza da dgua: quanto mais
frequente for a utilizacdo do aparelho e/ou quanto mais
dura for a 4gua, mais frequentemente o calcario deve ser
removido.

Em todo o caso, é aconselhavel efectuar esta operacao, pelo
menos, de 15 em 15 dias.

VIil. BOIOES PARA HOMOGENEIZADOS (11)
Na embalagem do aparelho Coze Papa Vapor Saudavel
estdo incluidos 2 boides muito praticos para a conservagao
e o transporte dos homogeneizados. Estes boides sdo de
plastico resistente aos choques e podem ser utilizados
tanto no frigorifico como para aquecer a papa (no aparelho
Coze Papa Vapor Saudavel, em “banho-maria” -método
tradicional— ou no micro--ondas).
Estes boides dispdem de uma escala graduada, para medir
o liquido ou a papa que contém.
Quando utilizar os boides para homogeneizados, para aque-
cer a papa, siga as seguintes indicagoes:
m Retire sempre a tampa dos boides, durante o aque-
cimento do homogeneizado.
Né&o coloque o boido directamente em placas eléc-
tricas, sobre o lume ou no forno.
Né&o aqueca os homogeneizados mais do que uma
vez nem durante mais de uma hora.

No final do aquecimento:

* \ Maneje o boido com muito cuidado, para ndo se
queimar (pois o boido podera estar muito quente).
Mexa sempre o homogeneizado de modo a unifor-
mizar a sua temperatura.

Verifique sempre a temperatura dos alimentos, antes
de os dar a crianca.

IX. ANOMALIAS DE FUNCIONAMENTO

SE O APARELHO NAO FUNCIONAR

Verifique se a ficha estd ligada correctamente a tomada

de corrente.

Verifique se o cabo e o aparelho apresentam danos vi-

siveis.

Verifique se o visor esté aceso.

Verifique se o bocal (8) estd montado correctamente na

base (1) (certifique-se de que as varias indicagdes assinaladas

estdo alinhadas, conforme descrito nas Instrugdes para a

Utilizagdo, no capitulo Bocal).

+ Verifique se a tampa transparente (6) esta montada
correctamente no bocal (certifique-se de que as vérias
indicagdes assinaladas est&o alinhadas, conforme descrito
nas Instrugdes para a Utilizagdo, no capitulo Bocal).

+ Verifique se a patilha de fixagdo do bocal (5) esté posi-
cionada correctamente (conforme descrito nas Instrucées
para a Utilizago, no capitulo Bocal).

Se o aparelho ainda ndo funcionar, contacte o revende-
dor.

COLOCAGCAO DE UMA QUANTIDADE EXCESSIVA DE
ALIMENTOS OU ALIMENTOS DEMASIADO DUROS NO
APARELHO

Se colocar no bocal uma quantidade excessiva de alimentos
ou alimentos especialmente duros podera causar o bloqueio
da rotagdo das ldminas. Nesse caso, efectue as seguintes
operacoes.

Né&o continue a accionar as ldminas pois podera danificar
irremediavelmente o motor.

Desligue a ficha de alimentacdo do aparelho da tomada
de corrente.

Remova o bocal (8), seguindo as indicagdes das Instrucdes
para a Utilizag&o, no capitulo Bocal e, com cautela, desblo-
queie as l[dminas, utilizando para o efeito um utensilio de
madeira (por exemplo, uma colher de pau).

Retire do bocal a quantidade de papa em excesso e/ou remo-
va completamente os alimentos excessivamente duros.

ATENCAO!

Recomenda-se que nunca coloque as maos dentro
do bocal (8), para tentar desbloquear o conjunto
das laminas, pois podera ferir-se gravemente.

Se colocar no bocal (8) alimentos especialmente
duros podera partir as l[aminas, causando um grave
perigo para o utente.

X.DADOS TECNICOS
Modelo: 06560

Tensao de alimentacéo:
Poténcia da caldeira: 300 W
Poténcia do motor:  175W
Ciclos de funcionamento do liquidificador:
ON - 10 segundos OFF

230-240V ~ 50Hz

10segundos

C € = Aparelho em conformidade com as relativas
directivas CEE.

= ATENCAO!

I:E = Leia as instrugdes.

1

= ATENGAOQ: saida de vapor muito quente.

&l

= Quando deitar fora este produto, ndo o coloque no
== |ix0 normal, mas sim nos contentores adequados
para a recolha diferenciada, em conformidade com

as leis em vigor.

A ARTSANA reserva-se o direito de modificar, em qualquer
momento e sem pré-aviso, quanto descrito neste manual
de instrucoes.

A reproducdo, transmissao e transcrigdo assim como a
traducdo em qualquer outra lingua deste manual, mesmo
parciais e sob qualquer forma, sdo severamente proibidas
sem a prévia autorizacdo escrita por parte da ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) — Itélia www.chicco.com
Fabricado na China.

Rev. 00-06-20060925
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1. BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Baste Kund!

Tack for att Du har kopt en Chicco produkt. Med
Babykostkokaren Sund Anga har Du képt en hushallsappa-
rat som ar saker och idealisk for att tillaga babykosten &t
Ditt barn under hela avvénjningsperioden.

Angan &r det mest naturliga sattet som finns fér att tillbe-
redning av mat. Darfor lagar Babykostkokaren Sund Anga
maten med Intensiv Anga for att pa bésta satt bevara matens
naringsdmnen och de organoleptiska egenskaperna samt,
framfor allt, smaken.

Varje gang kan Du ge Ditt barn den babykost som det tycker
bast om och i lugn och ro valja bland de recept som foreslas
i receptboken, som medféljer i forpackningen, darfor att de
har valts med hjélp av barnlakare som &r naringsspecialister
och av mammor som Du.

Om dessa recept inte skulle vara tillrackliga kan Du alltid
individualisera dem i enlighet med Ditt barns smak, genom
att kombinera dem och hitta pa nya: Du behdver bara
vélja de ingredienser som Du foredrar, farska och naturliga,
Babykostkokaren Sund Anga skéter sedan tillberedningen
av dem.

Tack vare knivarnas sarskilda utformning homogeniserar
Babykostkokaren Sund Anga dessutom barnmaten genom
att minska mangden luftbubblor som orsakar kolik hos Ditt
barn. Du kan &ven hacka barnets mat efter behag och pa sa
satt erhalla den tjocklek pa barnmaten som barnet tycker
bast om. For att ga dina behov tillmétes kan Du dessutom
alltid forvara den tillredda barnmaten i kylskép tack vare de
praktiska burkarna som finns i férpackningen och nér Du
vill ge maten &t barnet behover Du bara vdarma upp den
med hjalp av Babykostkokaren Sund Anga med funktionen
for upptining och uppvarmning (félj de anvisningar som ges
hérefter for att utfora dessa operationer).

Il. FORPACKNINGENS INNEHALL

1 Kdksrobot Babykostkokare Sund Anga.

1 Genomskinlig korg for tillberedning av maten.
1 Korg for uppvarmning av barnmatens burkar.
1 Genomskinlig separator att anvdnda nar barnmaten
homogeniseras/hackas.

1 Spatel for att ta ur maten fran behéllaren.

1 Bruksanvisning.

1 Receptbok.

2 Forvaringsburkar fér barnmaten.

2 Skyddshylsor for knivarna.

IIl. TECKENFORKLARING

1 BAS

2 VRED FOR PA/AV - VARMEELEMENT/MOTOR

3 LYSDISPLAY

4 LOCK FOR VARMEELEMENT

5 VRED FOR FASTSATTNING AV BEHALLAREN

6 GENOMSKINLIGT LOCK FOR BEHALLAREN

7 KORG FORTILLBEREDNINGEN

8 BEHALLAREN

KNIVENHETEN

9aKNIVAR )

9bSKYDDSHYLSOR FOR KNIVARNA

T0SPATEL

11BURKAR FOR DEN HOMOGENISERADE BARNMATEN

12UPPVARMNINGSKORG FOR BRUKARNA MED DEN
HOMOGENISERAD BARNMATEN

o]

IV. VARNINGAR OCH SAKERHETSATGARDER
Vid anvéndning av alla elektriska apparater ska vissa
* \ fundamentala regler iakttagas. | synnerhet:

- Den elektriska installationen i lokalen ska vara i Gverenss-
tdmmelse med de gallande sdkerhetsnormerna.

- Anslut apparaten till ett vagguttag som ar lat-
tatkomligt.

- Dra alltid i sjalva stickproppen — inte i sladden for att
koppla ur stickproppen fran vagguttaget.

- Denna apparat ar endast avsedd for att anvandas som
hushéllsapparat. Den far inte anvandas pa andra satt &n
de som forutsetts i denna bruksanvisning. Allt annat bruk
ska anses som oriktigt och féljaktligen farligt.

- Utsatt inte babykostkokaren for sol, regn eller andra
véderleksforhallande.

- Doppa inte ner apparaten i vatten eller i andra vatskor.

- Vidror inte apparaten med véta eller fuktiga hander.

- Rorinte apparaten om den av en olyckshandelse har fallit
i vatten, utan dra genast ut stickproppen fran vaggutta-
get. | detta fall far apparaten inte ldngre anvandas, utan
vand Dig till tekniskt behorig personal eller till Artsana
SpA.

- Vi fel pa apparaten eller dalig funktion ska apparaten
stangas av och stickproppen dras ut fran vagguttaget.
Forsok inte att mixtra med den, utan vand Dig uteslutande
till tekniskt behorig personal eller till Artsana S.p.A.
Innan apparaten anvands ska du alltid kontrollera att
produkten och dess tillbehor inte ar skadade. Anvand inte
apparaten om den uppvisar tecken pa skada utan vand
dig till tekniskt behorig personal eller till aterforséljaren

+ Kontrollera att apparatens spanning och frekvens (som
anges pa typskylten som sitter under apparaten) dverenss-
tdmmer med spanningen och frekvensen i vagguttaget

Varning: av sakerhetsskal ska apparaten alltid anslutas
till en anlaggning som &r forsedd med en effektiv
jordanslutning.

+ Kontrollera alltid att sladdens stickpropp ar urkopplad

frén vagguttaget och att apparaten har svalnat helt
och hallet innan Du flyttar den, sétter tillbaks den pa
plats, rengor den, utfor underhallsarbeten eller mellan
anvandningarna.
Placera endast apparaten pa plana och jdmna ytor. Placera
aldrig babykostkokaren pa eller i narheten av varma ytor,
gasspisar eller uppvarmningsplattor, eller pa 6mtaliga ytor
eller inom réckhall for barn.

+ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den ar i
funktion.

Kontrollera fére varje anvandning att alla delar (i synnerhet
den genomskinliga behallaren och basen) &r korrekt
monterade.

+ Viavrader fran att anvanda denna apparat for att hacka
sarskilt hard mat, som till exempel mat som fortfarande



ar djupfryst, eftersom knivarna skulle kunna skadas pa
ett ohjalpligt satt.
Under uppvarmningen och éngkokningen kommer
det ut kokhet &nga fran behallaren som kan orsaka
brannskador och varmeelementet, behallaren och
alla delar som kommer i beréring med angan blir
mycket varma: var alltid hégst uppmérksam och
_ hantera apparaten med stor forsiktighet.

+ Oppnainte eller forsok inte att oppna varmeelementets
och behallarens lock under apparatens funktion.

+ Var alltid sarskilt forsiktig vid hanteringen av knivenhe-
ten, knivarna ar mycket vassa. Koppla alltid ur sladdens
stickpropp fran vagguttaget innan Du vidror dem.

+ For att hindra att knivarna oxideras ska knivenheten
reng6ras omsorgsfullt och torkas noga omedelbart efter
varje anvandning.

+ Apparaten kan endast 6ppnas med hjalp av sarskilda
verktyg. Om matarsladden maste bytas ut far arbetet
uteslutande utforas av tekniskt kvalificerad personal eller
av Artsana S.p.A.

Felaktiga reparationer som utférts av ej kvalificerad per-
sonal kan orsaka skador pa anvandarna eller olyckor.

+ Anvénd Dig av de sarskilda sorteringsstallena i enlighet
med de lagar som gdller i varje land vid skrotningen av
emballaget, av de tillbehdr som &r utsatta for forslitning
eller av sjalva apparaten.

+ Apparaten uppfyller kraven i tillhorande CE direktiv och
foljande uppdateringar.

+ Apparaten, dess tillbehér och allt emballage (plastpésar,
kartonger, 0.s.v.) ar inte leksaker och far darfor inte ldm-
nas inom rackhall for barn, eftersom de utgdér mojliga
riskkallor.

V. FORBERREDNING AV APPARATEN

FORE DEN FORSTA ANVANDNINGEN: ta ur apparaten
och tillbehéren fran forpackningarna tillsammans med
bruksanvisningen, receptboken och varningsbladen som
ska lasas noga och sparas for framtida bruk.

VIKTIGT: det &r en god regel att alltid noga ren-
gora alla produkter som &r avsedda for att komma
i beréring med livsmedel innan den forsta anvand-
ningen.
| detta syfte forbereder Du apparaten pa det satt som anges
i kapitlet VI. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN och
utfor en tom uppvarmningscykel genom att hallai 150 ml
dricksvatten fran kranen i virmeelementet. Lat apparaten
svalna, ta darefter bort behéllaren (8), kasta bort vattnet som
finns kvar och rengér noga behéllaren (8) tillberedningskor-
en (7), behallarens genomskinliga lock (6) och knivenheten
9) pa det satt som beskrivs i kapitlet VIIl. RENGORING
OCH SKOTSEL. Kontrollera, innan rengdringscykeln utfors,
att eventuella tillbehdr inuti behallaren (8) har tagits bort,
med undantag av tillberedningskorgen (7).

| VARNING! Vid slutet av uppvarmningen ar appa-
raten mycket varm. Var mycket forsiktig.

VI. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNINGEN
BEHALLAREN
For att lossa och ta bort behallaren (8) fran basen (1):
i. Satt vredet pa/av (2) i mittlage pa "0".
Observera: av sakerhetsskal far endast behallaren
(8) med locket tas bort om vredet pé/av (2) ar
installt pa “0”.
i. Vrid vredet for behéllarens fastsattning (5) motsols (figur
C1) och ta ut behallaren (8) fran sitt faste genom att dra
ut den och dra den bakét (figur A).
For att 6ppna behéllarens genomskinliga lock (6):

i. Ta bort behéllarens genomskinliga lock (6) genom att
lyfta det.

For att stanga behéllarens genomskinliga lock (6):

i. Satt i locket p& behallaren (6) och var noga med att
referensskérorna sammanfaller (figur B).

For att satta i behallaren med lock pa basen:

i. Grip i behallarens handtag och satt i den pa basen pa
det satt som visas (figur A) och var noga med att féra in
den helt och hallet i sitt sate (behallaren faster p& den
sarskilda upphojningen som finns i stédbasen om den &r
korrekts placerad).

ii. Vrid vredet for fastsattningen (5) medsols (figur C2) for
att dsa behéllaren (8).

VARNING! Av sakerhetsskal kan apparaten inte
* \ fungera om behéllaren (8) inte ar korrekt monterad
pé basen (1).

KNIVENHETEN
* \ For att ta bort knivenheten (9) fran behéllaren (8):

i. Kontrollera att knivarnas skyddshéljen (9b) &r fastsatta
pa knivenheten (9).

i. Ta uE I;nivenheten (9) fran behallaren genom att lyfta
den (8).

iii. Grip forsiktigt tag i varje knivskyddshélje (9b) och dra ut
det frdn kniven.

For att fésta knivenheten (9) pé behallaren (8):

i. Kontrollera att knivarnas skyddshéljen (9b) &r fastsatta
pé knivenheten (9).

ii. Grip forsiktigt tag i knivenheten (9) och satt in den i
behallaren (8) och var harvid noga med att centrera den
ordentligt pa metallstiftet som skjuter ut pa behallarens
(8) botten.

VARNING!
* \ -Varalltid mycket forsiktig med knivarna, eftersom
de &r mycket vassa.

INNAN APPARATEN SATTS | FUNKTION SKA DU

ALLTID KONTROLLERA ATT:

- alla skyddshéljen p& knivenheten har tagits bort (9b),

- knivenheten (9) &r korrekt inférd i behallaren (8),

- behéllaren (8) &r korrekt last pa basen (1), (vredet for
behéllarens fastsattning (5) &r korrekt last i [&sningslaget
(figur C2)).

TILLBEREDNING AV BARNMATEN

HUR BARNMATEN TILLAGAS

Babykostkokaren Sund Anga &ngkokar frukt, grénsaker,
kott, fisk, ris 0.s.v.

Dess kokningssystem med intensiv &nga, transporterar och
kvarhaller angflodet i korgen. Darfor ar den idealisk for bar-
nens avvanjning, eftersom den tilldter att bevara proteiner
och vitaminer vid tillagningen av maten.
Kokningsprocessen avbryts automatiskt nar vattnet som
tillsatts i varmeelementen tar slut.

For att faststélla de korrekta koktiderna (och den nédvéandiga
vattenméangden), hanvisas till receptboken som medféljer.

Kontrollera att apparaten inte ar ansluten till elnatet
och att strombrytarens spak &r i vertikalt lage, i laget

+ Skruva loss varmeelementets lock (4) genom att vrida
det motsold och lyfta det.
Hall vatten i varmeelementet genom att anvénda en
burk fér homogeniserad barnmat (11) for doseringen.
VARNING! Héll inte i vatten i varmeelementet direkt
fran kranen (figur D).
+ Hall inte fér mycket vatten i varmeelementet och hur



som helst aldrig ovanfor packningen som &r beldgen
vid 6ppningen.

+ Stang varmeelementets lock helt och hallet genom att

vrida det medsols.
Lossa behéllaren (8) fran basen (1) och ta av det ge-
nomskinliga locket (6).

+ Ta ut tillberedningskorgen m frén behéllaren (8).

Kontrollera att knivenheten (9) finns och att den &r korrekt
monterad samt att varje skyddshélje (9b) p& knivenheten
har tagits bort (se avsnittet: KNIVENHET).

Lagg i maten skuren i tarningar eller i sma skivor i tillbe-
redningskorgen (7) och var noga med att inte fylla den
for mycket. Overskrid inte tillberedningskorgens dvre
kant och pressa inte maten.

+ Satt i tillberedningskorgen (7) i behéllaren (8) och stan

locket (6), satt darefter fast behéllaren (8) pa basen (1
s&som visas i avsnittet: BEHALLARE.
Satt i stickproppen i végguttaget. Displayen (3) tands
och visar siffrorna “00”, vilket innebdr att apparaten &r
ansluten till elnatet och klar for anvandning.
VARNING! Anvénd inte funktionen for angkokning
utan att ha satt in tillberedningskorgen (7) i behélla-
ren (8).
Valj 6nskad koktid genom att anvanda de sarskilda
knapparna (a for att 6ka koktiden, v for att minska
deng Koktiden kan variera fran 1 till 30 maximalt mi-
nuter (om ingen speciell koktid programmeras véljer
Babykostkokaren Sund Anga automatiskt en koktid pa
30 minuter).
Aktivera funktionen éngkokning genom att vrida vredet
for start (5) mot vénster: p& displayen (3) tands sym-
bolen {53 som anger att varmeelementet &r i funktion
och samtidigt visas nedrakningen som anger hur lang tid
som fattas for slutet av tillberedningen.
Tillberedningsprocessen avbryts automatiskt nar ne-
drakningen har avslutats: nar detta intraffar utsander
Babykostkokaren Sund Anga en ljudsignal (5 p& varandra
féljande “pip”) och pa displayen (3) blinkar symbolen 53 .
Om vattnet tar slut innan den valda koktiden har forli-
dit, avbryter Babykostkokaren Sund Anga automatiskt
tillberedningsprocessen och utsander ett ljudalarm (ett
oavbrutet “pip” under 10 sekunder): pé displayen slécks
ikonen som anger tillberedning och ikonen “tillsatt vatten”
och hur lange av den fran bérja valda tillberedningstiden
som kvarstar bérja blinka.

+ Om Du vill &ndra pa tiden for tillberedningen efter att

tillberedningen redan har borjat, behéver Du bara trycka
pé knapparna a (for att oka) eller  (fér att minska) for
att reglera den efter behag (aldrig dver 30 minuter).
Nar tillberedningen har avslutats, vrider Du vredet for
start (2) till mittlaget p& “0".

Koppla ur stickproppen fran vagguttaget.

Ta bort behéllaren (8) fran basen (2) och &ppna det
genomskinliga locket (6) och var harvid mycket forsiktig
eftersom dessa delar kan vara mycket varma (se avsnittet:
BEHALLARE).

Ta bort tillberedningskorgen (7) och var forsiktig eftersom
den kan brannas. Det rekommenderas att hantera den
genom att anvanda en vanlig grytlapp.

Ta ut tillberedningskorgen (7) fran behéllaren (8).
Kokvattnet som finns kvar pa behallarens botten kan
kastas bort eller sparas efter behag, eller genom att folja
receptbokens rad.

HUR DU HOMGENISERAR

Babykostkokaren Sund Anga tillater att homogenisera all
mat som vanligtvis anvands vid avvénjningensperioden:
frukt, gronsaker, kott, fisk, ris, 0.s.v.

Tack vare knivarnas speciella utformning minskas mangden

luftbubblor i barnmaten som Babykokaren Sund Anga

tillbereder och som orsakar kolik hos barnen.
Kontrollera att apparaten inte ar ansluten till elnatet
och att vredet for start (2) &r i vertikalt lage, pa
no"

Lossa behéllaren (8) fran basen (1) och ta av locket (6)

(se avsnittet: BEHALLAREN).

+ Ta ut tillberedningskorgen (7) fran behéllaren (8) (om
den dr varm ska tillberedningskorgen hanteras pa det
som beskrivs i avsnittet TILLAGNING).

+ Kontrollera att knivenheten (9) &r korrekt monterad (och
att varje skyddshélje (9b) har tagits bort, se avsnittet:
KNIVENHETEN).

+ Hall maten, som skurits i tarningar eller i sma skivor, i
behallaren (8).

VARNING! For att apparaten ska fungera korrekt
far inga hérda livsmedel (till exempel djupfrysta
livsmedel) eller en méngd mat som overskrider den
mangd som innehalls i tillberedningskorgen laggas i
behéllaren (8)

- Satt i det genomskinliga locket (6) p& behallaren
(8) och fast behallaren pa basen (1) (se avsnittet:
BEHALLAREN).

- S&tt i stickproppen i vagguttaget. Displayen (3) tands
da och visar siffrorna "00” som anger att apparaten &r
ansluten till elnatet och klar att anvanda.

- Valj homogeniseringsfunktionen genom att vrida vredet
for start (2) helt och héllet till hoger. P& displayen (3) till
hoger ténds en rod kontrollampa g som anger att
knivarna (9a) &r i funktion.

A For att fa 6nskad konsistens pa maten ska vredet
(2) héllas kvar i detta lage under cirka 10 sekunder
och sedan sldppas i det vertikala laget i ytterligare
cirka 10 sekunder. Upprepa denna atgard flera gan-
ger och tillsatt vatska om det &r nodvandigt. Det
rekommenderas att vanta minst 10 sekunder mellan
aktiveringarna och att inte lata knivarna fungera i
mer an 10 sekunder.

+ Anvand den praktiska spateln (10) som medféljer i for-
packningen for att ta ur barnmaten fran behéllaren (8).
Anvénd inte handerna eftersom knivarna (9a) & mycket
vassa.

Det rekommenderas att alltid kontrollera barnmatens
temperatur och att réra om maten innan Du ger den
till barnet for att fa en jamn temperatur.

HUR DU VARMER OCH TINAR UPP MATEN

Babykostkokaren Sund Anga tillater, tack vare sin “intensiva

anga” att varma och att tina upp barnmaten som tillagats

tidigare.

Om Du varmer barnmat som har férvarats i burken
Fér att forbereda Babykostkokaren Sund Anga fér att
varma barnmaten féljer Du instruktionerna som ges
i avsnittet: TILLAGNING. | detalj: a) satt i burken med
den homogeniserade barnmaten (171) utan lock i burku-
ppvarmningskorgen (12), b) satt i burkuppvarmningskor-
gen med burk inne i den tomma behallaren och var
harvid noga med att centrera stiftet som &r beldget pa
behéllarens botten i det sérskilda fastet under burku-
ppvarmningskorgen. Satt inte i burkar som har stérre
matt &n burkhallarkorgen.

+ Observera: mangden vatten som ska hallas i vdrmee-
lementet for att varma eller for att tina upp varierar
beroende pa temperaturen och méangden av barnmat
som ska varmas och darfor ar det nédvéndigt att folja
dessa fundamentala indikationer:

- Uppvarmning: 80 g mat behover cirka 15 minuters koktid,
120 g mat behover cirka 20 minuter. Om barnmaten ar
i burkar som just tagits ut fran kylskapet ska dessa tider



fordubblas.

- Upptining: stall in koktiden pa cirka 20 minuter. Beroende
pa fastheten och mangden av barnmaten som ska tinas
upp kan det vara nddvandigt att upprepa denna &tgard.
Efter att barnmaten har tinats upp kan Du fortsatta med
tillberedningen / uppvarmningen genom att folja de
sarskilda anvisningarna.

Efter att uppvarmningscykeln har avslutats tar Du ut
burkuppvarmningskorgen och var harvid mycket férsiktig
eftersom den kan vara mycket varm. Det rekommenderas
att hantera den genom att anvanda grytlappar.

Om Du varmer mat i bitar

For att forbereda Babykostkokaren Sund Anga for att
varma mat i bitar féljer Du instruktionerna som ges i
avsnittet: TILLAGNING. Betréaffande uppvarmningstiderna
féljer Du vad som anges fér barnmat som forvarats i
burken.

VARNING! Av hygieniska och biologiska skél ska Du
aldrig varma maten mer an en gang eller under mer
an en timme.

VII. RENGORING OCH SKOTSEL

For en korrekt rengdring av Babykostkokaren Sund Anga &r
det nodvandigt att skilja behallaren (8) och dess tillbehsr
fran basen (1).

VARNING! Bl&t inte eller doppa inte ner basen (1) i
vatten eller andra vétskor. Satt aldrig basen (1) under
rinnande vatten.

| RENGORING AV BAS- / VARMEELEMENT- / MOTOR-
* \ ENHETEN

+ Koppla ur apparaten fran elnatet genom att ta ur stick-
proppen fran vagguttaget.

+ Lat apparaten svalna.
Rengor apparaten med hjalp av en fuktig duk.

+ Satt inte basen (1) i diskmaskin eller under rinnande
vatten.

RENGORING AV BEHALLAREN OCH AV TILLBEHOREN
| PLAST
+ Behéllaren (8) och de andra tillbehéren i plast (lock, korg,
handtag, spatel, burkar for homogeniserad barnmat,
burkuppvarmningskorg) kan diskas for hand med ett
vanligt diskmedel (anvénd inte repande produkter) eller
i diskmaskin.
A Det rekommenderas att endast diska behallaren (8)
efter att ha tagit bort knivenheten (9) och alla delar
som eventuellt finns inuti behallaren.

RENGORING AV KNIVENHETEN
+ Foératt hindra /minska risken for oxidering och korrosion
av knivarna ska knivenheten (9) alltid rengdras och torkas
omedelbart efter varje anvandning.
Innan knivenheten (9) tas bort fran behallaren (8) ska
den skéljas i rikligt med vatten och matresterna ska
avlagsnas.
Demontera knivenheten (9) sésom anges i instruktionerna
for anvandningen i avsnittet som avser knivenheten.
+ Ta av varje knivskyddshylsa (9b) (om de fortfarande &r
monterade).
Rengdr knivarnas (9a) yta med vatten och tval eller
med ett milt diskmedel och var mycket forsiktig med
den vassa delen. Starka rengéringsmedel, som till
exempel blekmedel eller klorhaltiga rengéringsmedel
kan angripa stélets sammansattning samt flacka
stélet och oxidera det pa ett ohjélpligt sétt.

Rengoringsmedel som innehaller klor eller klorfére-
ningar ska absolut undvikas.

Skélj noga under rinnande vatten och torka genast
med en mjuk duk (ej repande).

Det avrads fran att diska knivarna i maskin eftersom
fukten inne i maskinen, tillsammans med férekoms-
ten av salter, kan orsaka oxideringsforeteelser.

UNDERHALL AV VARMEELEMENTET

Under normal anvandning av apparaten bildas kalkavsat-

tningar inne i varmeelementet som, om de hopar sig, kan

dventyra en korrekta funktion av apparaten och darfér
regelbundet maste avlagsnas.

For att utfora denna atgard far inte de kalkborttagningspro-

dukter anvédndas (vétskor, pulver, tabletter, 0.s.v.) som finns

att kdpa i handeln, eftersom de skulle kunna innehalla &mnen

som ar giftiga eller ej lampliga for att komma i beréring med

mat, utan forfar pa det satt som anges i det foljande.
Kontrollera att apparaten inte ar ansluten ill elnatet
och att vredet for start (2) &r i vertikalt lage pa
“0".

+ Skruva loss varmeelementets lock (4) genom att vrida
motsols.

+ Fyllvérmeelementet med lika delar vatten och vit dttika
genom att anvanda en barnmatsburk (11) fér doserin-
gen.

Fyllinte varmeelementet alltfér mycket och hur som helst
aldrig ovanfér packningen som sitter vid 6ppningen.
+ Lat det verka under minst en natt.
-+ Tém varmeelementet och skolj det noga med vatten.
+ | handelse av sarskilt svara eller rikliga kalkavsattningar
upprepas atgarden genom att 6ka mangden av attika.
+ Hall aldrig vatten i varmeelementet direkt fran kranen
(figur 1).
+ Utf6r en tom uppvarmningscykel genom att halla i 150
ml vatten i vdrmeelementet.
- Lat apparaten svalna, kasta bort vattnet som finns kvar
i behallare och rengér noga behéllaren (8), burken for
homogeniserad barnmat (11) och knivenheten (9) sdsom
beskrivs i borjan i avsnittet om rengdring och skétsel.
VARNING! Innan Du utfér en rengéringscykel ska Du

* \ kontrollera att foljande tagits bort fran behallaren (8)
: tillberedningskorgen (7), burken fér homogeniserad
barnmat (11) och alla skyddshéljen fér knivarna
(9b) (fér att utféra dessa atgarder hanvisas till de
anvisningar som ges i kapitlet: INSTRUKTIONER
FOR ANVANDNINGEN.

+ Hur ofta kalkavsattningarna maste tas bort beror pa
hur ofta produkten anvénds och pa vattnets hardhet. Ju
oftare produkten anvands och/eller ju hardare vattnet
ar desto oftare ska kalken tas bort.

+ Det rekommenderas hur som helst att utfora de atgarder
som beskrivs atminstone en gang varannan vecka.

VIIl. BURKAR FOR HOMOGENISERAD BARNMAT (11)

| férpackningen fér Babykostkokaren Sund Anga finns det

2 praktiska burkar for forvaringen och transporten av den

homogeniserade barnmaten. Dessa burkar &r gjorda i plast

som ar motstandkraftig mot stotar och de kan anvén-

das bade i kylskdp och fér att vérma barnmaten (med

Babykostkokaren Sund Anga, i “vattenbad” - sedvanlig metod

— eller i mikrovagsugn).

Burkarna ar forsedd med en graderad skala for att mata

vatskor eller barnmaten inuti.

Nar burkarna fér den homogeniserade barnmaten anvands
for att varma barnmaten ska féljande iakttagas.
Under uppvarmningen av barnmaten ska alltid locket
tas av fran burkarna.

+ Satt inte burken direkt pa uppvarmningsplattor, 6ppna



lagor eller i ugn.
+ Varm inte den homogeniserade barnmaten mer &n en
gang och/eller inte mer &n en timme.

Efter uppvarmningen:
Hantera burken med stor forsiktighet sa att Du inte
branner Dig (burken kan vara mycket varm).
Efter uppvarmningen ska Du alltid réra om barnmaten
sa att den far en jamn temperatur.
+ Kontrollera alltid att barnmaten inte &r fér varm innan
Du ger den &t barnet.

IX. FELFUNKTIONER

OM BABYKOSTKOKAREN SUND ANGA INTE

FUNGERAR

+ Kontrollera att stickproppen ar korrekt inford i vaggut-
taget.

. Kogntrollera att produkten och sladden inte har nagra
synliga skador.

Kontrollera att displayen ar tand.

+ Kontrollera att behallaren (8) &r korrekt monterad pa
basen (1) (kontrollera att de olika indikatorerna &r stéllda
sasom beskrivs i kapitlet om instruktioner for anvandnin-
gen i avsnittet: behallaren).

Kontrollera att det genomskinliga locket (6) &r korrekt
monterat pa behallaren (kontrollera att de olika indikato-
rerna ar stéllda sasom beskrivs i kapitlet om instruktioner
for anvandningen i avsnittet: behdllaren).

Kontrollera att vredet fér fastsattningen av behallaren (5)
ar korrekt vridet (sdsom beskrivs i kapitlet om instruktioner
for anvandningen i avsnittet: behéllaren).

Om produkten fortfarande inte fungerar ska Du kontakta
aterforsaljaren.

OM DU LAGGER | ALLTFOR MYCLET MAT ELLER
ALLTFOR HARD MAT | BABYKOSTKOKAREN SUND
ANGA

Om du lagger i alltfor mycket mat eller alltfor hard mat i

behéllaren kan detta orsaka lasning av knivarnas rotation.

| detta fall ska Du forfara pa foljande satt.

+ Envisas inte med att satta motorn i funktion eftersom
den skulle kunna skadas pa ett ohjalpligt satt.

- Koppla bort apparaten fran elnatet genom att ta ur
sladdens stickpropp fran vagguttaget.

+ Ta bort behéllaren (8) genom att félja de anvisningar
som ges i kapitlet om instruktioner for anvandningen i
avsnittet: behallaren, och lossa knivarna med stor forsi-
ktighet med hjalp av ett verktyg i tré (t.ex.: en trasked).

+ Avldgsna maten i dverskott fran behéllaren och/eller ta
helt och hallet bort maten som é&r alltfor hard.

| VARNING!

* \ - Det rekommenderas att aldrig fora in handerna i
behéllaren (8) for att lossa knivenheten (9), eftersom
de skulle kunna skadas allvarligt.

+ Omsarskilt hard mat laggs in i behallaren (8) kan knivarna
ga sonder vilket kan innebara stor fara for anvandaren.

X.TEKNISKA DATA

Modell: 06560

Natspanning: 230-240V ~ 50Hz

Effekt varmeelement: 300 W

Effekt motor: 175W

Funktionscykler mixer: 10 sek. TILL — 10 sek. FRAN

c = Apparat som 6verensstdmmer med tillhérande
CE direktiv.

A =VARNING!
I:]Ii:l = Las instruktionerna.

1

= VARNING: utslépp av kokhet anga.

&l

= Skrota inte denna produkt som vanligt kommunalt
= hushéllsavfall, utan anvand Dig av de sérskilda sor-
teringsstallena i enlighet med de lagar som géller i

varje land.

ARTSANA férbehaller sig ratten att nar som helst och utan
att pa férhand meddela ddrom &ndra pa det som beskrivits
i denna bruksanvisning

Kopiering, transmission, avskrift och dversattning till annat
sprak, dven delvis, i vilken som helst form av denna manual,

ar pa inga villkor tilldtna utan foregdende skriftlig tillatelse
fran ARTSANA

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

Made in China

Rev. 00-06-20060925



@ Instructions Le
Cuiseur De Bouillie
Vapeursaine

Avant l'utilisation, lire et conserver avec soin ces
instructions pour toute consultation ultérieure.

INDEX

l. PRESENTATION DU PRODUIT

II. CONTENU DE U'EMBALLAGE

M. LéGENDE

IV. AVERTISSEMENTS ET MESURES DE SéCURITé
V. PREPARATION DU PRODUIT

VI. MODE D’EMPLOI

VIl NETTOYAGE ET ENTRETIEN

VIl PETITS POTS POUR HOMOGENEISéS
IX. ANOMALIES

X. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

I. PRESENTATION DU PRODUIT

Chére cliente,

Vous venez de faire 'acquisition d’un produit Chicco
et tenons a vous en remercier ; le Cuiseur de Bouillie
VapeurSaine est le produit indispensable dans la cuisine
pour préparer la bouillie de votre enfant et l'accompa-
gner tout au long de la période du sevrage.

La vapeur est la facon la plus naturelle de cuisiner ; c’est
pour cela que le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine cuit a
Vapeur Intense car celle-ci maintient au mieux les princi-
pes nutritifs des aliments tout en en préservant les carac-
téristiques organoleptiques et, surtout, le godt.

Vous pourrez donner a chaque fois a votre enfant la
nourriture qui lui plait e plus tout en choisissant en tou-
te tranquillité une des recettes proposées dans le livre de
recettes qui se trouve dans 'emballage car elles ont tou-
tes été sélectionnées avec l'aide de pédiatres spécialisés
dans la nutrition et de mamans comme vous.

Si ces recettes ne suffisent pas, vous pouvez aussi les per-
sonnaliser selon les golits de l'enfant en en composant
et en en inventant de nouvelles : vous devez juste choisir
les ingrédients que vous préférez, frais et naturels, et le
Cuiseur de Bouillie VapeurSaine pensera a les préparer.
En outre, le design spécial des lames fait que le Cuiseur
de Bouillie VapeurSaine homogénéise tout en réduisant
la quantité de bulles d'air qui sont souvent cause de co-
liques chez les enfants.Vous pourrez aussi hacher menue
la nourriture de votre enfant comme vous le voulez pour
obtenir des homogénéisés de la densité qu'il préfere. Et
pour répondre a votre exigences, vous pouvez toujours
conserver la bouillie préparée au réfrigérateur grace aux
petits pots pratiques que contient 'emballage et, quand
vous décidez de la servir a votre enfant, vous devez juste
la faire chauffer avec la fonction décongélation et chauf-
fage du Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine (suivre les in-
dications suivantes pour savoir comment faire).

Il. CONTENU de l'emballage

1 Robot de cuisine Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine.

1 Panier transparent pour la cuisson des aliments.

1 Panier pour chauffer les petits pots de bouillie.

1 Séparateur transparent a utiliser quand on homogé-
néise/hache les aliments.

1 Spatule pour recueillir la bouillie du bocal .

1 Notice d’emploi.

1 Livre de recettes.

2 Petits pots pour la conservation de la bouillie.
2 Capuchons de protection des lames.

lll.Légende

1 BASE

2 MANette d'allumage/arrét chaudiére/moteur
3 Affichage lumineux

4 couvercle chaudiére

5 Poignée de fixation du BOCAL

6 couvercle transparent du BOCAL

7 panier de cuisson

8

BOCAL
9 groupe lames
9a LAMEs
9 CAPuchons de protection des lames
10 SPATule

I petits pots pour homogénéisés
12 panier chauffe-petits pots pour homogénéisés

IV. AVertissements et mesures de sécurité

|\ Lutilisation de tout appareil électrique exige l'ob-
servation de quelques regles fondamentales. En
particulier :

- Linstallation électrique du local doit étre conforme aux
normes de sécurité en vigueur.

- Brancher l'appareil a une prise de courant facile
d’accés.

- Ne pas tirer sur le fil d’alimentation ou sur l'appareil pour
débrancher la fiche de la prise de courant.

- Cet appareil est destiné a une utilisation exclusivement
ménagére et doit étre employé conformément au mode
d’emploi.Toute autre utilisation doit étre retenue impropre
et donc dangereuse.

- Ne pas laisser l'appareil exposé aux agents atmosphéri-
ques (pluie, soleil, etc.).

- Ne jamais plonger 'appareil dans l'eau ou dans un autre
liquide.

- Ne jamais toucher |'appareil avec les mains mouillées
ou humides.

- Ne pas toucher l'appareil s'il tombe accidentellement
dans l'eau ; le débrancher immédiatement de la prise
de courant et ne plus l'utiliser par la suite. S'adresser a
du personnel techniquement compétent et qualifié ou
aArtsana S.p.A.

- En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement de
l'appareil, 'éteindre et débrancher la fiche de la prise de
courant, ne pas essayer de le modifier mais s'adresser
exclusivement a du personnel techniquement compétent
et qualifié & Artsana S.p.A.

Avant d'utiliser 'appareil, toujours vérifier que le produit et

tous ses éléments soient intacts. Dans le cas contraire, ne

pas utiliser 'appareil mais s'adresser a du personnel qualifié
ou au revendeur.
S'assurer que la tension et la fréquence (cf. les données
sur la plaque située sous |'appareil) correspondent a celles
du secteur de votre maison.
| Attention : pour des motifs de sécurité, toujours
brancher l'appareil a une installation munie d’une
prise de terre efficace.

S'assurer que la fiche d’alimentation soit toujours dé-

branchée de la prise de courant et que l'appareil soit

complétement froid avant de le déplacer, de le ranger, de
le nettoyer, de procéder a des opérations d’entretien ou
entre deux utilisations.

Poser |'appareil uniquement sur des surfaces planes

et stables. Ne jamais le mettre sur ou prés de surfaces

chaudes, des cuisiniéres a gaz ou des plaques électriques,
ou sur des surfaces délicates ou a portée des enfants.

Ne jamais laisser 'appareil sans surveillance pendant son



fonctionnement.
Avant chaque utilisation s'assurer que tous les éléments
(en particulier le bocal transparent et la base) soient cor-
rectement assemblés.
Nous déconseillons l'utilisation de cet appareil pour
hacher des aliments particulierement durs, comme par
exemple des aliments encore surgelés, car les lames
pourraient s'abimer irréparablement.
Pendant la phase de chauffage et de cuisson a la
vapeur, de la vapeur bouillante sort du bocal et
pourrait provoquer des brilures. La chaudiére, le
récipient et toutes les parties en contact avec la
vapeur deviennent trés chauds : toujours faire trés
attention et manipuler 'appareil avec précaution.
Ne pas ouvrir ou essayer d’ouvrir les couvercles de la
chaudiére et du bocal pendant le fonctionnement de
l'appareil.
Toujours faire attention en manipulant le groupe lames
; les lames sont trés coupantes. Toujours débrancher la
fiche du fil d'alimentation de la prise de courant avant
d’accéder aux lames.
Pour prévenir l'oxydation éventuelle des lames, nettoyer
a fond et sécher soigneusement le groupe lames juste
apres chaque utilisation.
Des outils spéciaux sont nécessaires pour ouvrir 'appa-
reil. Pour le remplacement éventuel du fil d’alimentation
s'adresser a du personnel techniquement qualifié ou a
Artsana S.p.A.
Des réparations incorrectes faites par du personnel non
qualifié peuvent constituer des sources de dommage ou
d’accident aux utilisateurs.
Pour jeter 'emballage des accessoires sujets a usure ou
de l'appareil, procéder au ramassage différencié confor-
mément aux législations en la matiére en vigueur dans
chaque pays.
Appareil conforme aux spécifications des directives CE
compétentes et intégrations ultérieures.
L'appareil, ses accessoires et les éléments de I'emballage
(sacs en plastique, boites en carton, etc.) ne sont pas des
jouets et ne doivent donc pas étre laissés a la portée des
enfants car ils constituent des sources potentielles de
danger.

V. PRéparation de l'appareil

AVANT LA PREMIeRE UTILISATION : enlever les embal-
lages de l'appareil et des accessoires et 6ter la notice
d’emploi, le livre de recettes et les feuilles contenant
les avertissements qui doivent étre lus avec attention et
conservés pour toute consultation ultérieure.

IMPORTANT : nettoyer avec soin tout produit destiné

aentrer en contact avec des substances alimentaires

avant la premiére utilisation.
Pour ce faire, préparer l'appareil comme indiqué au
chapitre VI. MODE D’EMPLOI et procéder a un cycle de
chauffage a vide en versant 150 ml d’eau potable du ro-
binet dans la chaudiére. Laisser |'appareil refroidir puis
enlever le bocal (8), vider l'eau résiduelle et laver AAVEC
SOIN le bocal (8), le panier de cuisson (7), le couvercle
transparent du bocal (6) et le groupe lames (9) comme
indiqué au chapitre VII. NETTOYAGE ET ENTRETIEN.
Avant de procéder au nettoyage, s'assurer d’avoir enlevé
du bocal (8) les accessoires éventuels qu'il contient &
l'exception du panier de cuisson (7).

ATTENTION ! a la fin du chauffage l'appareil est tres
chaud ; faire trés attention.

VI. MODE D'EMPLOI

LE BOCAL

Pour débloquer et enlever le bocal (8) de la base (1):

i. Mettre la manette d'allumage/arrét (2) en position central
au niveau du “0”.

Note : pour des motifs de sécurité, le bocal (8) avec
le couvercle ne doit étre enlevé que si la manette
d'allumage/arrét (2) se trouve au niveau du “0”.

i. Tourner la poignée de fixation du bocal (5) dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre (fig. C1) et extraire
le bocal (8) de son logement en le désenfilant et en le
tirant vers l'arriére (fig.A).

Pour ouvrir le couvercle transparent du bocal (6):

i. Enlever le couvercle transparent du bocal (6) en le sou-
levant.

Pour fermer le couvercle transparent du bocal (6):

i. Mettre le couvercle dans le bocal (6) en faisant attention
a faire coincider les marques de référence (fig.B).

Pour mettre le bocal avec le couvercle dans la base:

i. Prendre le bocal par la poignée et l'enfiler dans la base
comme indiqué e?ig.A) en ayant soin de bien 'enfoncer
dans son logement (s'il est correctement en place, le
bocal se fixe sur le rehaut prévu a cet effet dans la base
d'appui).

ii. Tourner la poignée de fixation (5) dans le sens des aiguilles
d’une montre (fig. C2) pour bloquer le bocal (8)

A ATTENTION ! Pour des motifs de sécurité, 'appareil
* \ ne peut pas fonctionner si le bocal (8) n'est pas
correctement monté sur sa base (1).

A LE GROUPE LAMES

Pour enlever le groupe lames (9) du bocal (8):

i. S'assurer que les capuchons de protection des lames (9b)
sont fixés au groupe lames (9).

ii. ;Ex)traire le groupe lames (9) du bocal en le soulevant
8).

iii.. Saisir avec précaution chacun des capuchons de protec-
tion des lames (9b) et le désenfiler de la lame.
Pour fixer le groupe lames (9) au bocal (8):

i. S'assurer que les capuchons de protection des lames (9b)
soient fixés au groupe lames (9).

ii. Saisir avec précaution le groupe lames (9) et l'enfiler dans
le bocal (8? en faisant attention a bien le centrer sur le
pivot métallique qui dépasse du fond du bocal (8).

I\ ATTENTION !
- Toujours faire tres attention aux lames qui sont
trés affilées.

AVANT DE METTRE LAPPAREIL EN MARCHE,

TOUJOURS S’ASSURER QUE :

- chacun des capuchons de protection du groupe lames
(9b) ait été enlevé ;

- le groupe lames (9) soit correctement monté dans le
bocal (8) ;

- le bocal (8) soit correctement bloqué sur la base (1),
(la poignée de fixation du bocal (5) soit correctement
bloquée en position fermée (fig.C2)).

LA Préparation de la bouillie

COMMENT CUIRE

Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine cuit a la vapeur fruits,
légumes, viande, poisson, riz, etc.

Son systeme de cuisson a vapeur intense convoie et
maintient le flux de vapeur dans le panier ; c’est pour
cela qu'il est l'idéal pour le sevrage des enfants car il per-
met de conserver 'apport en protéines et en vitamines
des aliments.



Le processus de cuisson s'interrompt automatiquement
quand l'eau versée dans la chaudiére finit.

Pour fixer les temps de cuisson corrects (et la quantité
d’eau nécessaire), consulter le livre de recettes fourni.

S'assurer que l'appareil ne soit pas branché au sec-
teur et que le levier de l'interrupteur soit vertical,
au niveau du “0”.
Dévisser le couvercle de la chaudiére (4) en le faisant
tourner dans le sens contraire des aiguilles d’une montre
puis le soulever.
Verser l'eau dans la chaudiére en utilisant le petit pot
pour homogénéisés (11) comme doseur.
ATTENTION ! Ne jamais verser d’eau dans la chau-
diére directement du robinet (fig.D).

+ Ne jamais trop remplir la chaudiere et de toute fagon
jamais au-dela du joint qui se trouve a 'embouchure.
Fermer le couvercle de la chaudiére a fond en le faisant
tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.

+ Démonter le bocal (8) de la base (1) et enlever le couvercle
transparent (6).

Extraire le panier de cuisson (7) du bocal (8).

+ S'assurer que le groupe lames (9) est présent et assemblé
correctement et que chacun des capuchons de protection
(9b) de celles-ci ait été enlevé (cf. section : GROUPE
LAMES).

Introduire dans le panier de cuisson (7) les aliments cou-
pés en cubes ou en rondelles sans trop le remplir. Nous
recommandons de ne pas dépasser le bord supérieur du
panier et de ne pas comprimer les aliments.
Enfiler le panier (7) dans le bocal (8) et fermer le couvercle
(6) puis fixer le bocal (8) a la base (1) comme indiqué a
la section : BOCAL.
Brancher la fiche dans la prise de courant ; l'affichage
s'allume (3) et montre les chiffres “00” ; cela indique
que l'appareil est branché au secteur et prét pour
l'utilisation.
ATTENTION ! Ne jamais utiliser la fonction de cuisson
?a?s avoir mis dans le bocal (8) le panier de cuisson
7).

+ Sélectionner le temps de cuisson désiré en utilisant les

boutons prévus a cet effet ( pour augmenter le temps
de cuisson ; v pour le réduire). Le temps de cuisson
peut varier de 1 a 30 minutes au maximum (si on ne
programme pas un temps de cuisson spécifique, le Cuiseur
de Bouillie VapeurSaine sélectionne automatiquement
un temps de cuisson de 30 minutes).
Actionner la fonction de cuisson a la vapeur en tournant
la manette d'allumage (5) vers la gauche : l'affichage (3)
montre le pictogramme 3 qui indique que la chaudiére
fonctionne et affiche le compte a rebours qui indique le
temps manquant a la fin de la cuisson.

+ Le processus de cuisson s'interrompt automatiquement

une fois le compte a rebours terminé : quand cela se
produit, le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine émet un signal
sonore (5 “bips” consécutifs) tandis que le symbole N3
clignote sur l'affichage (3).
Sil'eau dans la chaudiére finit avant ['échéance du temps
de cuisson sélectionné, le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine
interrompt automatiquement le processus de cuisson en
émettant un signal sonore (un “bip” continu pendant
10 secondes) : l'icone qui indique la cuisson s'éteint sur
l'affichage tandis que l'icone “ajouter de 'eau” commence
a clignoter ainsi que ce qui reste du temps de cuisson
sélectionné au début.

+ Au cas ol on voudrait modifier le temps de cuisson une
fois la cuisson commencée, il suffit d’appuyer sur les bou-
tons a (pour l'augmenter) ou v (pour le réduire) pour le
régler comme on veut (jamais plus de 30 minutes).

+ Une fois la cuisson terminée, tourner la manette
d'allumage (2) en position centrale au niveau du “0".
Débrancher la fiche de la prise de courant.

+ Enlever le bocal (8) de la base (2) et ouvrir le couvercle
transparente (6) en faisant trés attention car ces parties
pourraient étre trés chaudes (cf. section : BOCAL ).
Enlever le panier de cuisson (7) en faisant attention a
ne pas se brdler ; nous conseillons de le manipuler en
utilisant un gant ou une poignée pour four.

Extraire le panier (7) du bocal (8).

+ On peut vider l'eau de cuisson qui s’est déposée sur le
fond du bocal ou la conserver, comme on préfére ou
selon les conseils du livre de recettes.

COMMENT HOMOGéNEISER

Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine permet d’homogé-

néiser tous les aliments habituellement utilisés pour le

sevrage : fruits, légumes, viande, poisson, riz, etc.

Le design spécial de ses lames permet de réduire dans

les homogénéisés préparés par le Cuiseur de Bouillie

VapeurSaine la quantité des bulles d’air qui sont cause

de coliques chez les enfants.

S'assurer que l'appareil ne soit pas branché au secteur
et que la manette d’allumage (2) soit verticale, au
niveau du “0”.
+ Démonter le bocal (8) de la base (1) et enlever le couvercle
(6) (cf. section : BOCAL ).
Extraire le panier de cuisson (7) du bocal (8) (s'il est
chaud, manipuler le panier de cuisson comme indiqué a
la section COMMENT CUIRE).
S'assurer que le groupe lames (9) est correctement as-
semblé (9) (et que chacun des capuchons de protection
(9b) soit enlevé ; cf. section : GROUPE LAMES).
+ Verser dans le bocal (8) des aliments coupés en cubes
ou en rondelles.
ATTENTION ! Pour que l'appareil fonctionne correc-
tement, ne jamais mettre dans le bocal (8) d’aliments
durs (ex. surgelés) ou une plus grande quantité de
bouillie que celle que contient le panier de cuis-
son.
+ Mettre le couvercle transparent (6) en place sur le bocal (8)
et fixer le bocal sur la base (1) (cf. section : BOCAL).
+ Brancher la fiche dans la prise de courant ; l'affichage (3)
s'allume en montrant les chiffres “00” ; cela indique que
l'appareil est branché au secteur et prét a servir.
Sélectionner la fonction d’homogénéisation en tournant
la manette d'allumage (2) a fond vers la droite ; a droite
de l'affichage (3) un voyant lumineux rouge s'allume 5
et indique que les lames (9a) fonctionnent.
Pour réduire les aliments a la consistance désirée,

* \ tenir la manette (2) dans cette position pendant 10
secondes environ puis la relacher pendant 10 autres
secondes environ en position verticale ; recommencer
plusieurs fois en ajoutant du liquide au besoin. Nous
conseillons d'attendre au moins 10 secondes entre
un actionnement et l'autre, et ne pas actionner les
lames pendant une période de temps de plus de
10 secondes.

+ Pour vider la bouillie du bocal (8) utiliser la spatule (10)
incluse dans 'emballage. Ne jamais utiliser les mains car
les lames (9a) sont trés coupantes.

Nous recommandons de toujours vérifier la tem-
pérature des aliments et de l'uniformiser en les
mélangeant avant de les servir a 'enfant.

COMment chauffer et décongeler les aliments
Grace a sa ‘“vapeur intense”, le Cuiseur de Bouillie
VapeurSaine permet de chauffer et de décongeler les ali-



ments précédemment préparés.

S| on chauffe des aliments conservés dans le petit pot

Pour préparer le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine au chau-
ffage des aliments, suivre les instructions de la section:
COMMENT CUIRE. Plus en détail : a) mettre dans le panier
des petits pots pour homogénéisés (12) le petit pot pour
homogénéisés (11) sans son couvercle ; b) mettre le panier
chauffe-petits pots avec dedans le petit pot a l'intérieur
du bocal vide en faisant attention a centrer le pivot qui
dépasse du fond du bocal dans le logement prévu a cet
effet sous le panier chauffe-petits pots. Ne pas mettre
de petits pots de plus grandes dimensions que le panier
porte-petits pots.
Nota Bene : la quantité d’eau a verser dans la chaudiere
pour chauffer ou décongeler varie selon la température et
la quantité de bouillie a chauffer, par conséquent suivre
les indications de principe suivantes :

- Chauffer : pour 80 g d’aliment on a besoin d’environ 15
minutes de cuisson ; pour 120 g d’aliment on a besoin
d’environ 20 minutes ; si la bouillie est mise dans des
petits pots a peine sortis du réfrigérateur, doubler ces
temps.

- Décongeler : régler le temps de cuisson a 20 minutes
environ ; selon la compacité et la quantité d’aliment a
décongeler, on pourrait devoir recommencer cette opé-
ration. Une fois la bouillie décongelée on peut continuer
avec la cuisson/chauffage en suivant les indications
spécifiques.

+ Une fois le cycle de chauffage terminé, extraire le panier

chauffe-petits pots en faisant trés attention car celui-ci

pourrait étre trés chaud. Nous conseillons de le manipuler
avec des gants ou des poignées de four.

on chauffe des aliments en morceaux

Pour préparer le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine au chau-

ffage d’aliments en morceaux, suivre les instructions de la

section : COMMENT CUIRE. Pour les temps de chauffage,
suivre les indications pour les aliments conservés dans le
petit pot.

Si

ATTENTION ! Pour des motifs d’ordre hygiénique
et biologique, ne jamais chauffer les aliments plus
d’une fois ou pendant plus d‘une heure.

VIl. nettoyage et entretien

Pour nettoyer correctement le Cuiseur de Bouillie
VapeurSaine, démonter le bocal (8) et ses accessoires de
la base (1).

|\ ATTENTION I Ne jamais plonger dans ou mouiller
la base (1) avec de l'eau ou d'autres liquides. Ne
jamais mettre la base (1) sous l'eau courante.

| NETTOYAGE DU GROUPE BASE/CHAUDI&RE/
MOTEUR

+ Débrancher 'appareil du secteur en enlevant la fiche de
la prise de courant.
Laisser l'appareil refroidir.

+ Nettoyer ['appareil uniquement avec un chiffon humi-
de.
Ne pas mettre la base (1) au lave-vaisselle ou sous l'eau
courante.

NETTOYAGE DU BOCAL ET DES ACCESSOIRES EN

PLASTIQUE

+ Le bocal (8) et les autres accessoires en plastique (cou-
vercle, panier, manche, spatule, petits pots pour homogé-
néisés, panier chauffe-pots) peuvent étre lavés a la main
avec un détergent normal pour vaisselle (ne pas utiliser
de produits agressifs) ou au lave-vaisselle.

Nous recommandons de ne laver le bocal (8) qu'aprés
avoir enlevé le groupe lames (9) et tous les éléments
qu'il contient éventuellement a l'intérieur.

NETTOYAGE DU GROUPE LAMES
Pour éviter/réduire le risque d’oxydation et de corrosion
des lames, toujours nettoyer et sécher le groupe lames
(9) juste aprés chaque utilisation.

+ Avant de démonter le groupe lames (9) du bocal (8), le
rincer abondamment et éliminer les restes de nourritu-
re.

+ Démonter le groupe lames (9) comme indiqué dans le
mode d’emploi a la section réservée au groupe lames.
Désenfiler chacun des capuchons de protection des lames
(9b) (s'ils sont encore montés).

I\ Nettoyer la surface des lames (9a) avec de l'eau et du

* \ savon ou du détersif neutre en faisant trés attention
ala partie coupante. Des détergents agressifs, comme
par exemple 'eau de javel, pourraient attaquer la
composition de l'acier en le tachant et en ['oxydant
irrémédiablement.

A éviter absolument I'emploi de détergents qui con-
* \ tiennent du chlore ou des composés de celui-ci.
Rincer abondamment a l'eau courant et sécher tout de
suite avec un chiffon doux (non abrasif).

+ Nous déconseillons le lavage des lames au lave-vaisselle
car le milieu humide a l'intérieur de celui-ci, ainsi que la
présence de sels, risquent de provoquer des phénoménes
oxydants.

ENTRETIEN DE LA CHAUDIERE

Pendant ['utilisation normale de l'appareil a l'intérieur de

la chaudiere des dépots calcaires se forment dont l'ac-

cumulation pourrait compromettre le fonctionnement
de l'appareil, par conséquent ils doivent étre éliminés
périodiquement.

Pour cette opération ne pas utiliser de produits décal-

cifiants (liquides, poudres, pastilles, etc.f normalement

disponibles dans le commerce car ils pourraient conte-
nir des substances toxiques ou non adaptées au contact
avec les aliments, mais procéder comme suit.
S'assurer que I'appareil ne soit pas branché au secteur
et la manette d'allumage (2) soit verticale, au niveau
du“0”.

+ Dévisser le couvercle de la chaudiére (4) en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre.

+ Remplir la chaudiére avec de l'eau et du vinaigre blanc en
parties égales en utilisant un petit pot pour homogénéisés
(11) comme doseur.

+ Ne jamais trop remplir la chaudiere et de toute facon
jamais au-dela du joint qui se trouve a 'embouchure.
Laisser reposer au moins une nuit.

+ Vider la chaudiére et bien la rincer avec de l'eau.

En cas de dépdts de calcaire particulierement résistants
ou abondants, recommencer en augmentation la quantité
de vinaigre.

Ne jamais verser d’eau dans la chaudiére directement
du robinet (fig.l).

+ Procéder a un cycle de chauffage a vide en versant 150
ml d’eau dans la chaudiére.

+ Laisser l'appareil refroidir, vider l'eau résiduelle présente
dans le bocal et laver avec soin le bocal (8), le petit pot
pour homogénéisés (11) et le groupe lames (9) comme
indiqué au début de la section Nettoyage et entretien.

ATTENTION ! Avant de procéder au cycle de nettoya-
ge, s'assurer d'avoir enlevé du bocal (8) : le panier
de cuisson (7), le petit pot pour homogénéisés (11)
et chacun des capuchons de protection des lames



(9b) (pour ce faire, suivre les indications du chapitre
:MODE D’EMPLOI.
La fréquence avec laquelle on doit éliminer les dépots de
calcaire dépend de l'utilisation plus ou moins intensive
du produit et de la dureté de l'eau. Plus ['utilisation du
produit est intense et/ou plus |'eau est dure, plus souvent
on doit éliminer le calcaire.
Nous conseillons de toute fagcon de procéder aux opé-
rations décrites ci-dessus une fois tous les 15 jours au
moins.

VIII. Petits pots pour homogénéisés (11)

L'emballage du Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine com-
prend 2 petits pots trés pratiques pour conserver et
transporter les homogénéisés. Ces petits pots sont en
plastique résistant aux chocs et peuvent étre utilisés a
la fois au réfrigérateur et pour chauffer la bouillie (avec
Le Cuiseur de Bouillie VapeurSaine, a “bain-marie” — mé-
thode traditionnelle — ou au micro-ondes).

Les petits pots sont munis d’une échelle graduée pour
mesurer les liquides ou la bouillie a l'intérieur.

Quand on utilise les petits ports pour homogénéisés pour
faire chauffer la bouillie, suivre les indications suivantes.
m + Pendant le chauffage de la bouillie, toujours enlever
le couvercle des petits pots.

+ Ne pas mettre le petit pot directement sur des pla-
ques chauffantes, des flammes libres ou au four.

+ Ne pas faire chauffer 'nomogénéisé plus d’une fois
et/ou pendant plus d’'une heure.

ij a la fin du chauffage :
+ Manipuler le petit pot avec précaution pour ne pas
se braler (il pourrait étre trés chaud).
- a la fin du chauffage, toujours mélanger 'homo-
généisé pour uniformiser la température.
- Toujours s’assurer que la bouillie ne soit pas trop
chaude avant de la servir a l'enfant.

IX.ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT
Si le Cuiseur DE BOUILLIE vapeursaine ne fonctionne
pas
+ S'assurer que la fiche soit correctement enfilée dans la
prise de courant.
S'assurer que le fil et le produit ne présentent pas de
dommages visibles.
+ S'assurer que l'affichage soit allumé.
S'assurer que le bocal (8) soit correctement monté sur
la base (1) (controler si les différentes marques sont
alignées comme décrit au chapitre Mode d’emploi a la
section : le bocal ).
S'assurer que le couvercle transparent (6) soit correc-
tement monté sur le bocal (contréler si les différentes
marques sont alignées comme décrit au chapitre Mode
d’emploi a la section : le bocal ).
S'assurer que la poignée de fixation du bocal (5) soit
correctement tournée (comme décrit au chapitre Mode
d’emploi a la section : le bocal ).
Si le produit ne fonctionne toujours pas, s'adresser au
revendeur.

Si on met trop de bouillie ou des aliments trop durs dans
le Cuiseur DE BOUILLIE vapeursaine

Mettre dans le bocal trop de bouillie ou des aliments
particulierement durs risque de bloquer la rotation des
lames. Dans ce cas, procéder comme suit :

Ne pas insister a faire tourner le moteur car cela pourrait
'endommager irréparablement.

Débrancher ['appareil du secteur en 6tant la fiche du fil

électrique de la prise de courant.

Enlever le bocal (8) selon les instructions du chapitre
Mode d’emploi a la section : le bocal, puis débloquer avec
précaution les lames en s'aidant d’un outil en bois (ex.:
cuillére en bois).

Enlever la quantité de bouillie en trop du bocal et/ou
enlever completement les aliments excessivement durs.

ATTENTION !

commandons de ne pas mettre les mains dans le
bocal (8) pour débloquer le groupe lames (9) pour
éviter de se blesser gravement.

Introduire dans le bocal (8) des aliments particuliére-
ment durs risque de provoquer la rupture des lames
et de constituer un danger grave pour l'utilisateur.

X. spécifications techniques

Modeéle : 06560

Tension d'alimentation : 230-240V ~ 50Hz
Puissance chaudiére : 300 W

Puissance moteur : 175W

Cycles de fonctionnement du mixeur :

10 s ON — 10 s OFF

C E = Appareil conforme aux directives CE compéten-
tes.

m = ATTENTION |
EE = Lire les instructions.

= ATTENTION : sortie de vapeur bouillante.

&l

= Ne pas jeter ce produit avec les déchets domestiques
= noOrmaux. Le mettre dans les conteneurs prévus a cet
effet conformément aux lois en vigueur

ARTSANA se réserve le droit de modifier a tout moment
et sans préavis ce qui est décrit dans cette notice d'uti-
lisation.

La reproduction, transmission, transcription et traduction,
méme partielle, dans une autre langue, sous quelque for-
me que ce soit, de cette notice sont absolument interdi-
tes sans |'autorisation écrite préalable d’ARTSANA

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Céme) - Italie www.chicco.com

Fabriqué en Chine

Rév. 00-06-20060925



@ Gebrauchsanweisungen
Breikocher
Gesundes Garen

Vor dem Gebrauch diese Anweisung lesen und sorg-
faltig fir weitere Informationen aufbewahren.
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I. PRODUKTPRASENTATION

Lieber Kunde,

wir danken lhnen fiir lhren Kauf und begliickwiinschen Sie
zu |hrer Wahl. Mit Breikocher Gesundes Garen haben Sie
ein ideales Elektrogerat erworben, das Ihr Kind wahrend der
gesamten Entwohnungszeit begleitet.

Dampfgaren ist die natiirlichste aller Garmethoden. Aus
diesem Grund kocht Cuocipappa mit Intensivem Dampf,
ohne die Nahrwerte der Nahrungsmittel und vor allem den
Geschmack auch nur im Geringsten zu verandern oder zu
beeintrachtigen.

Sie konnen threm Kind die Mahlzeit geben, die ihm am besten
schmeckt und in aller Ruhe unter den in der beiliegenden
Rezeptsammlung vorgeschlagenen Rezepten wahlen, da sie
dank der Hilfe von in der Ernahrungswissenschaft spezialisierten
Kinderarzten und Miittern wie Ihnen ausgewahlt wurden.
Sollten Ihnen diese Rezepte nicht ausreichen, kdnnen Sie diese
nach dem Geschmack lhres Kindes zusammenstellen oder
neue erfinden: Es reicht, dass Sie die von lhnen bevorzugten
Zutaten frisch und naturrein auswahlen, fiir die Vorbereitung
sorgt Cuocipappa ,Gesundes Garen”.

Auf3erdem homogenisiert Breikocher Gesundes Garen dank
dem speziellen Design der Messer, indem es die Luftblasen
reduziert, die bei Ihrem Kind Ursache fiir Koliken sein kénn-
ten. Zusatzlich kdnnen Sie wunschgemaf3 die Mahlzeit hres
Kindes zerkleinern und so eine Babynahrung mit der von
Ihnen gewiinschten Dichte erhalten. Um zusétzlich lhren
Bedirfnissen entgegenzukommen, konnen Sie die Mahlzeit,
die Sie vorbereitet haben, dank der praktischen, in der Packung
enthaltenen Glaschen stets im Kihlschrank aufbewahren,
und wenn Sie beschlief3en, sie Ihrem Kind zugeben, brauchen
Sie diese nur mit der Auftau- und Aufwarmfunktion von
Breikocher Gesundes Garen aufzuwarmen (befolgen Sie
die nachstehenden Anweisungen, um diese Arbeitsgange
kennen zu lernen.)

Il. PACKUNGSINHALT

1 Kiichenmaschine Breikocher Gesundes Garen;

1 Durchsichtiger Korb zum Garen der Nahrungsmittel;

1 Korb zum Erwarmen der Breigldschen;

1 Durchsichtiger Trennbehélter, der beim Homogenisieren/
Hacken der Nahrungsmittel verwendet wird;

1 Spachtel zum Sammeln der Mahlzeit aus dem
Mixeraufsatz;

1 Gebrauchsanweisung;

1 Rezeptsammlung;

2 Glaschen zum Aufbewahren der Speisen;

2 Messerschutzvorrichtungen

1ll. LEGENDE

1 BASIS

2 EIN-/AUS-DREHGRIFF WASSERKESSEL/MOTOR
3 LEUCHTDISPLAY

4 WASSERKESSELDECKEL

5 BEFESTIGUNGSGRIFF MIXERAUFSATZ

6 TRASPARENTER MIXERAUFSATZDECKEL

7 GARKORB

8 MIXERAUFSATZ

9 MESSERGRUPPE

9a MESSER

9b MESSERSCHUTZVORRICHTUNGEN

10 SPACHTEL

11 BREIGLASCHEN

12 KORB FUR ERWARMUNG DER BREIGLASCHEN

IV. SICHERHEITSHINWEISE UND -MASSNAHMEN
Beim Gebrauch jedes Elektrogerates mussen einige
grundsétzliche Regeln eingehalten werden, und zwar
insbesondere:

- Die Stromeinrichtung des Raumes muss den

Sicherheitsvorschriften entsprechen.

- Das Gerat an eine leicht zugéngliche Steckdose ans-
chliefen.

- Nicht an dem Stromkabel oder dem Geréat ziehen, um
den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Dieses Gerat ist ausschlief3lich fiir den Hausgebrauch
bestimmt und muss gemaf3 der Gebrauchsanweisung
verwendet werden. Jeder andere Einsatz ist missbrauchlich
und somit als geféhrlich anzusehen.

- Das Gerét nicht der Witterung (Regen, Sonne usw.) aus-
setzen.

- Das Gerat niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen.

- Das Gerét niemals mit nassen oder feuchten Handen
beriihren.

- Das Gerat nicht beriihren, wenn dieses ins Wasser fallen
sollte. Sofort den Stecker herausziehen und anschlief3end
nicht verwenden, sondern man muss sich an Fachpersonal
oder an die Artsana S.p.A. wenden.

- Im Falle eines Defektes und / oder schlechten Betriebs
des Gerates durch Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose ausschalten. Es sollte nicht versucht wer-
den, das Gerat zu reparieren, sondern man muss sich an
Fachpersonal oder an die Artsana S.p.A. wenden.

Vor der Benutzung des Gerates priifen, ob das Produkt und

seine Bestandeteile nicht beschadigt sind. Andernfalls das

Geréat nicht benutzen und sich an Fachpersonal oder an

den Vertragshandler wenden.

Sich vergewissern, dass die Gerdtespannung derjenigen des

Stromnetzes entspricht (siehe Angaben auf dem Schild

unter dem Gerét).

WARNUNG! Aus Sicherheitsgriinden muss das Gerat
stets an eine Anlage mit wirksamer Erdung und an
eine leicht zugéngliche Steckdose angeschlossen
werden.

Stets den Stromstecker herausziehen und das Gerat nach

jedem Gebrauch und/oder bevor es verschoben, wiederauf-

gestellt, gereinigt oder Wartungsarbeiten unterzogen wird,
vollig abkiihlen lassen.

Das Gerat nur auf feste, ebene Oberflachen stellen und nie-

mals auf warme oder empfindliche Oberflachen, Gas- oder

Elektroherde, in deren Nahe oder fiir Kinder erreichbar.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, wéhrend es in

Betrieb ist.

Vor jedem Gebrauch priifen, ob alle Bestandteile (insbeson-

dere der durchsichtige Mixeraufsatz und die Basis) richtig

zusammengesetzt sind.

Es wird davon abgeraten, dieses Gerat zum Hacken be-

sonders harter Nahrungsmittel, wie z. B. noch gefrorener



Tiefkihlkost, zu verwenden, da die Messer irreparabel
beschadigt werden konnten.
| Wahrend des Erwdrmens und Dampfgarens tritt
* \ aus dem Mixeraufsatz kochender Dampf aus,

der Verbrennungen verursachen konnte und der
Wasserkessel, der Behalter und alle Teile, die mit dem
Dampf in Berlihrung kommen, kdnnen sich erhitzen:
das Gerat stets sehr vorsichtig benutzen.

Nicht die Deckel des Wasserkessels oder des Mixeraufsatzes

bei Betrieb des Gerates 6ffnen oder zu 6ffnen versuchen.

Stets mit grofSter Aufmerksamkeit die Messergruppe benutzen;

die Messer sind sehr scharf. Stets den Kabelstecker vor dem

Berlihren der Messer herausziehen.

Um eine eventuelle Oxidation der Messer zu vermeiden,

diese griindlich reinigen und die Messergruppe sofort nach

Gebrauch sorgfaltig abtrocknen.

Das Gerat kann nur mit Hilfe von Spezialwerkzeugen gedffnet

werden. Fiir einen eventuellen Austausch des Stromkabels

sollte man sich nur an Fachpersonal oder an die Artsana

S.p.A wenden.

Falsche Reparaturen, die von unqualifiziertem Personal

ausgeflhrt werden, konnen Schaden oder Unfélle bei den

Benutzern verursachen.

Fiir die Entsorgung der Verpackung des Zubehérs, das Verschleifd

unterliegt, oder des Gerétes selbst, die Milltrennung ver-

wenden, wobei man sich nach den giiltigen Gesetzen des

jeweiligen Landes richten muss.

Gerét entspricht den Anforderungen der CE-Richtlinien und

anschlie3enden Anderungen.

Das Gerat, sein Zubehor und die Verpackungsteile (Plastiktiten,

Kartons usw.) sind kein Spielzeug und diirfen daher nicht fiir

Kinder zugénglich aufbewahrt werden, da sie eine mogliche

Gefahrenquelle darstellen.

V. VORBEREITUNG DES GERATES

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH: Gerat und Zubehor aus-
packen und die Gebrauchsanweisung, die Rezeptsammlung
und die Zettel mit den Warnungshinweisen entnehmen, die
sorgféltig gelesen und fir ein zukiinftiges Nachschlagen
aufbewahrt werden miissen.

WICHTIG: Alle Produkte, die fiir den Kontakt mit

Lebensmitteln bestimmt sind, missen vor dem ersten

Gebrauch stets sorgfaltig gereinigt werden.
Zu diesem Zweck das Gerat vorbereiten, wie in Kapitel
VI. GEBRAUCHSANWEISUNGEN angegeben, und einen
Erwdrmungszyklus im Leerzustand vornehmen, indem 150 ml
Leitungswasser in den Wasserkessel gefiillt werden. Das Gerat
abkdihlen lassen, dann den Mixeraufsatz (8) abnehmen, das
Ubriggebliebene Wasser abgiefen und sorgfaltig Mixeraufsatz
(8), Garkorb (7), durchsichtigen Mixeraufsatzdeckel (6) und
Messergruppe (9) reinigen, wie in Kapitel VIL. TIPPS FUR DIE
PFLEGE angegeben. Bevor der Reinigungszyklus durchgefiihrt
wird, priifen, ob dem Mixeraufsatz (8) die eventuell darin
enthaltenen Bestandteile mit Ausnahme des Garkorbs (7)
entnommen wurden.

WARNUNG! Nach dem Erhitzen ist das Gerat sehr
heif3. Grof3te Vorsicht walten lassen.

VI. GEBRAUCHSANWEISUNG

DER MIXERAUFSATZ

Abschrauben und Abnehmen des Mixeraufsatzes (8) von

der Basis (1):

i. Den Ein-/ Aus-Drehgriff (2) auf die mittlere Position bei

,0" stellen.

Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden kann der
Mixeraufsatz (8) mit Deckel nur dann abgenommen
werden, wenn der Ein- / Aus-Drehgriff (2) in Hohe
der , 0" steht.

i. Den Befestigungsgriff des Mixeraufsatzes (5) entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen (Abb.C1) und den Mixeraufsatz
(8) aus seiner Aufnahme nehmen, indem er heraus und
nach hinten gezogen wird (Abb. A).

Offnen des transparenten Mixeraufsatzdeckels: (6):

i. Um den transparenten Deckel des Mixeraufsatzes (6)
abzunehmen, muss er angehoben werden.

Schliefen des transparenten Mixeraufsatzdeckels (6):

i. Um den Deckel in den Mixeraufsatz (6) zu setzen, miissen
di)e beiden Bezugskerben genau tbereinstimmen (Abb.
B).

Einsetzen des Mixeraufsatzes mit Deckel in der Basis:

i. Ergreifen Sie den Mixeraufsatz an seinem Griff und setzen

Sie ihn, wie angegeben, in die Basis ein (Abb. A), wobei

Sie bitte darauf achten, dass Sie ihn vollstandig in sei-

ne Aufnahme einsetzen (wenn er korrekt positioniert

ist, rastet der Mixeraufsatz an der dafiir vorgesehenen

Erhohung ein, die sich an der Aufsetzbasis befindet).

i. Den Befestigungsgriff (5) im Uhrzeigersinn drehen (Abb.
C2), um den Mixeraufsatz (8) zu blockieren.

WARNUNG! Aus Sicherheitsgriinden funktioniert
das Gerat nicht, wenn der Mixeraufsatz (8) nicht
korrekt an der Basis (1) befestigt ist.

DIE MESSERGRUPPE
(En)tnahme der Messergruppe (9) aus dem Mixeraufsatz
8):
i. Priifen, ob die Messerschutzvorrichtungen (9b) an der
Messergruppe (9) befestigt sind.
ii. Die Messergruppe (9) aus dem Mixeraufsatz nehmen,
indem sie angehoben wird (8).
iii. Vorsichtig jeden Messerschutz (9b) ergreifen und ihn
vom Messer ziehen.
Befestigen der Messergruppe (9) am Mixeraufsatz (8):
i. Prifen, ob die Messerschutzvorrichtungen (9b) an der
Messergruppe (9) befestigt sind.
Vorsichtig die Messergruppe (9) ergreifen und in den
Mixeraufsatz (8) einsetzen, wobei darauf zu achten ist,
dass er genau zentriert auf dem Metallbolzen, der aus
dem Boden des Mixeraufsatzes (8) herausragt, aufgesetzt
wird.

WARNUNG!
- Die Messer stets mit grofter Vorsicht benutzen,
da sie sehr scharf sind.
VERGEWISSERN  SIE  SICH STETS VOR JEDER
INBETRIEBNAHME DES GERATES, DASS:
- alle Messerschutzvorrichtungen (9b) von den Messern
abgenommen wurden;
- die Messergruppe (9) korrekt in den Mixeraufsatz (8)
eingesetzt ist;
- der Mixeraufsatz (8) korrekt an der Basis (1) blockiert ist,
(der Befestigungsgriff des Mixeraufsatzes (5) korrekt in
der Schliefposition blockiert ist (Abb.C2)).

DIE ZUBEREITUNG DER MAHLZEIT

WIE GEDAMPFT WIRD

Breikocher Gesundes Garen dampft Obst, Gemiise, Fleisch,
Fisch, Reis usw.

Bei diesem Garsystem mit Intensivem Dampf wird der
Dampfstrahl auf den Garkorb gerichtet und dort gehalten; aus
diesem Grund ist das System ideal fiir die Entwohnungszeit
der Babys, da die Nahrwerte nicht im Geringsten verandert
werden.

Der Garungsprozess wird automatisch unterbrochen, wenn
sich kein Wasser mehr im Wasserkessel befindet.

Zur Bestimmung der richtigen Garzeiten (und der erforder-
lichen Wassermenge) schlagen Sie bitte in der beiliegenden
Rezeptsammlung nach.



Sich vergewissern, dass das Gerat nicht an den

Strom angeschlossen ist und dass sich der Ein-/

Ausschaltgriff senkrecht in Hohe der ,,0" befindet.
Den Deckel des Wasserkessels (4) durch Drehen entgegen
dem Uhrzeigersinn abschrauben und anheben.

- Das Wasser mit einem Breigldschen (11) als
Dosiervorrichtung in den Wasserkessel fillen.

WARNUNG! Niemals Wasser direkt vom Wasserhahn
in den Wasserkessel fiillen (Abb. D).
Niemals den Wasserkessel iiberfiillen und auf keinen Fall
Uber die Dichtung an der Offnung hinaus fillen.

- Den Deckel des Wasserkessels durch Drehen im
Uhrzeigersinn gut verschliefen.

Den Mixeraufsatz (8) von der Basis (1) nehmen und den
transparenten Deckel (6) abnehmen.

+ Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen.

+ Sich vergewissern, dass die Messergruppe (9) richtig zu-
sammengesetzt ist und dass jeder Messerschutz (9b) ab-
genommen wurde (siehe Abschnitt: MESSERGRUPPE).

- Die inWiirfel oder Scheiben geschnittenen Nahrungsmittel
in den Garkorb (7) geben und darauf achten, dass er nicht
tberfillt wird. Es wird empfohlen, ihn nur bis zum Korbrand
zu fiillen und die Lebensmittel nicht hineinzupressen.

+ Den Korb 7) in den Mixeraufsatz (8) setzen und den
Deckel (6) schliefen, dann den Mixeraufsatz (8) an der
Basis (1) befestigen, wie in dem Abschnitt MIXERAUFSATZ
angegeben.

Den Stecker in die Steckdose stecken. Dadurch schaltet
sich das Display (3) mit den hervorgehobenen Ziffern
,00" ein. Dies zeigt an, dass das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen und betriebsbereit ist.
WARNUNG! Niemals die Garfunktion verwenden,
ohne den Garkorb (7) in den Mixeraufsatz (8) ein-
gesetzt zu haben.
Die gewiinschte Garzeit durch die Tasten (4 zum Erhhen
der Garzeit und v zum Verringern) wéhlen. Die Garzeit
kann von 1 Minute bis zu max. 30 Minuten betragen
(programmiert man keine spezifische Garzeit, wahlt
Breikocher Gesundes Garen automatisch eine Garzeit
von 30 Minuten).

- Die Dampfgarfunktion einschalten, indem der

Einschaltdrehgriff (5) nach links gedreht wird: auf dem
Display (3) schaltet sich dann das Piktogramm N3 ein,
das anzeigt, dass der Wasserkessel in Betrieb ist, und
gleichzeitig wird der Count-down angezeigt, der angibt,
wie viel Zeit noch bis zum Garende fehlt.
Der Garungsprozess wird automatisch unterbrochen, wenn
der Count-down abgelaufen ist: Dann gibt Breikocher
Gesundes Garen ein akustisches Signal ab (5 aufeinan-
derfolgende ,Bip”) und auf dem Display (3) blinkt das
Symbol N3 .

+ Wenn das Wasser im Wasserkessel vor Ablaufen der
gewahlten Garzeit aufgebraucht ist, unterbricht Breikocher
Gesundes Garen automatisch den Garungsprozess und
gibt einen akustischen Alarm ab (ein sténdiges ,Bip" fiir
10 Sekunden): Auf dem Display schaltet sich das Symbol
aus, das das Garen anzeigt und es beginnt das Symbol
,Wasser hinzugeben" zu blinken und wie viel noch von
der anfangs gewahlten Garzeit bleibt.

Sollte man die Garzeit andern wollen, nachdem die Garung
bereits begonnen hat, geniigt es, die Tasten a (zum
Erhdhen) oder  (zur Reduzierung) zu driicken, um sie
nach Belieben einzustellen (niemals iber 30 Minuten).

Nach beendeter Garung den Einschaltdrehgriff (2) auf
die mittlere Stellung in Héhe der ,,0" drehen.

Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Den Mixeraufsatz (8) aus der Basis (2) nehmen und den
transparenten Deckel (6) abschrauben, wobei darauf
geachtet werden muss, dass diese Teile sehr heif3 sein
koénnten (siehe Abschnitt: MIXERAUFSATZ).

+ Den Garkorb (7) entnehmen und dabei Acht geben, denn
er konnte sehr heif3 sein. Es wird empfohlen, dafiir einen
Topfhandschuh oder Topflappen zu verwenden.

Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen.

+ Sie kénnen je nach Wunsch das Kochwasser am Boden
des Mixeraufsatzes abgie[3en oder aufbewahren oder die
Ratschldge der Rezeptsammlung befolgen.

WIE HOMOGENISIERT WIRD

Mit Breikocher Gesundes Garen kénnen alle normalerweise

fiir die Entwéhnungszeit verwendeten Nahrungsmittel ho-

mogenisiert werden: Obst, Gemiise, Fleisch, Fisch usw.

Dank dem speziellen Design seiner Messer reduziert sich in

der Babynahrung, die Breikocher Gesundes Garen zubereitet,

die Menge der Luftblasen, die bei lhrem Kind Ursache fiir

Koliken sind.

A Sich vergewissern, dass das Gerat nicht an den Strom
angeschlossen ist und dass sich der Einschaltgriff
senkrecht in Hohe der ,,0" befindet.

Den Mixeraufsatz (8) von der Basis (1) trennen
und den Deckel (6) abnehmen (siehe Abschnitt
MIXERAUFSATZ).

+ Den Garkorb (7) aus dem Mixeraufsatz (8) nehmen
(wenn er heif3 ist, den Garkorb wie in dem Abschnitt WIE
GEKOCHT WIRD handhaben).

Sich vergewissern, dass die Messergruppe (9) richtig zu-
sammengesetzt ist (und dass jeder Messerschutz (9b) ab-
genommen wurde; siehe Abschnitt: MESSERGRUPPE).
Die in Wiirfel oder Scheiben geschnittenen Nahrungsmittel
in den Mixeraufsatz (8) geben
WARNUNG! Fiir den ordnungsgeméf3en Betrieb
des Gerétes niemals harte Nahrungsmittel (z. B.
Tiefkihlkost) oder eine grof3ere Menge an Speisen
in den Mixeraufsatz (8) geben als der Garkorb auf-
nehmen kann.

+ Den transparenten Deckel (6) auf den Mixeraufsatz (8)
setzen und den Mixeraufsatz auf der Basis (1) befestigen
(siehe Abschnitt: MIXERAUFSATZ).

Den Stecker in die Steckdose stecken. Jetzt schaltet das
Display (3) mit den Zahlen ,00" ein. Dies zeigt an, dass das
Gerat an das Stromnetz angeschlossen und betriebsbereit
ist.
Die Funktion Homogenisierung wahlen, indem der
Einschaltdrehgriff (2) nach rechts gedreht wird. Auf
dem Display (3) rechts schaltet sich nun eine rote
Kontrollleuchte ag’ ein, die anzeigt, dass die Messer
(9a) in Betrieb sind.
Um die Nahrungsmittel auf die gewiinschte Gro3e
zu zerkleinern, den Drehgriff (2) ca. 10 Sekunden
lang in dieser Position halten und dann weitere ca.
10 Sekunden in der senkrechten Position loslas-
sen; diesen Arbeitsablauf mehrmals wiederholen
und gegebenenfalls Flussigkeit hinzugeben. Es wird
empfohlen, mindestens 10 Sekunden zwischen zwei
Betdtigungen zu warten und die Messer mehr als 10
Sekunden lang nicht zu betatigen.

+ Den praktischen beiliegenden Spachtel verwenden, um
den Inhalt des Mixeraufsatzes (8) zu sammeln. Niemals
die Hande dazu verwenden, da die Messer (9a) sehr scharf
sind.

Es wird empfohlen, stets die Temperatur der
Nahrungsmittel zu priifen undsie zurVereinheitlichung
der Temperatur umzuriihren, bevor sie dem Kind ve-
rabreicht werden.

WIE DIE NAHRUNGSMITTEL AUFGEWARMT UND
AUFGETAUT WERDEN

Breikocher Gesundes Garen erlaubt dank seiner Garfunktion
mit ,Intensivem Dampf" auch das Aufwarmen und Auftauen
des vorher zubereiteten Breis.



Wenn man Mahlzeiten im Breiglaschen erwarmt

+ Um Breikocher Gesundes Garen zum Aufwdrmen von

Brei vorzubereiten, folgen Sie bitte den Anweisungen
in dem Abschnitt WIE GEDAMPFT WIRD. Im Einzelnen:
a) in den Korb fiir die Breiglaschenerwdrmung (12) das
Breiglaschen (11) ohne Deckel einsetzen; b) den Korb fiir
die Breigldschenerwdrmung mit dem darin enthaltenen
Breigldschen in den Mixeraufsatz setzen und darauf
achten, dass der Stift am Boden des Mixeraufsatzes
in dem entsprechenden Sitz unter dem Korb fiir die
Glaschenerwarmung zentriert wird. Keine Glaschen ein-
setzen, die hoher als der Glaschen-Korb sind).
NB.: Die in den Wasserkessel einzufiillende Wassermenge
zum Aufwérmen oder Auftauen variiert je nach Temperatur
und Menge des Breis. Daher sollten prinzipiell folgende
Angaben beachtet werden:

- Aufwédrmen: fir 80 g Nahrungsmittel werden ca. 15
Minuten Garung bendtigt; fiir 120 g Nahrungsmittel ca.
20 Minuten; wenn sich der Brei in Glaschen befindet, die
soeben aus dem Kiihlschrank genommen wurden, miissen
diese Zeiten verdoppelt werden.

- Auftauen: die Garzeit auf ca. 20 Minuten einstellen; je nach
Kompaktheit und Menge der aufzutauenden Mahlzeit
kénnte es sein, dass dieser Arbeitsgang wiederholt wer-
den muss. Ist die Mahlzeit einmal aufgetaut, kann man
zum Dampfen /Aufwédrmen libergehen, indem man den
Anweisungen dafir folgt.

+ Nach dem Aufwarmzyklus den Glaschenerwarmkorb
entnehmen und dabei sehr vorsichtig vorgehen, da er
sehr heif3 sein kénnte. Es wird empfohlen, dafiir einen
Topfhandschuh oder Topflappen zu verwenden.

Wenn in Stiickchen geschnittene Nahrungsmittel erwarmt
werden

Um Breikocher Gesundes Garen auf die Erwdrmung von
Nahrungsmitteln in kleinen Stiicken vorzubreiten, folgen
Sie den Anweisungen im Abschnitt: WIE GEDAMPFT WIRD.
Fiir die Erwarmungszeiten folgen Sie den Angaben fiir im
Breiglaschen aufbewahrten Mahlzeiten.

WARNUNG! Aus hygienischen und biologischen
Griinden diirfen die Speisen niemals mehr als einmal
oder langer als eine Stunde aufgewarmt werden.

VII. REINIGUNG

Fur eine korrekte Reinigung von Breikocher Gesundes Garen
miissen der Mixeraufsatz (8) und seine Zubehérteile von der
Basis (1) getrennt werden.

ii WARNUNG! Niemals die Basis (1) in Wasser tau-
chen oder mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten
in Bertihrung kommen lassen. Niemals die Basis (1)

unter fliefendes Wasser halten.

ii REINIGUNG DER GRUPPE BASIS / WASSERKESSEL
/ MOTOR

« Das Gerat durch Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose vom Strom trennen.
Das Gerat abkdihlen lassen.

«+ Das Gerat ausschlief3lich mit einem feuchten Tuch reini-

gen.
Die Basis (1) nicht im Geschirrspuler oder unter flie3en-
dem Wasser reinigen.

REINIGUNG DES MIXERAUFSATZES UND DER

KUNSTSTOFF-ZUBEHORTEILE

+ Der Mixeraufsatz (8) und die anderen Kunststoff-
Zubehorteile (Deckel, Korb, Griff, Spachtel, Breiglaschen,
Glaschenaufwérmkorb) kénnen von Hand mit einem nor-
malen Geschirrspilmittel (keine Scheuermittel verwen-

den) oder im Geschirrspiler gereinigt werden.
Es wird empfohlen, den Mixeraufsatz (8) erst nach der
Entnahme der Messergruppe (9) und aller eventuell
in ihm enthaltenen Bestandteile zu reinigen.

REINIGUNG DER MESSERGRUPPE
Zur Verhinderung/Reduzierung des Risikos einer
Oxidation/Korrosion der Messer muss die Reinigung
der Messergruppe (9) stets sofort nach jedem Gebrauch
vorgenommen werden.

Bevor die Messergruppe (9) aus dem Mixeraufsatz (8)
genommen wird, reichlich spiilen und die Speisereste
entfernen.

- Die Messergruppe (9) auseinandernehmen, wie in
der Gebrauchsanweisung in dem Abschnitt flr die
Messergruppe angegeben.

+ Alle Messerschutzvorrichtungen (9b) abnehmen (falls sie
noch montiert sein sollten).

Die Oberflache der Messer (9a) mit Wasser und Seife
oder einem neutralen Spllmittel reinigen, wobei
auf den scharfen Bereich zu achten ist. Aggressive
Reinigungsmittel, wie z. B., Chlorbleiche konnen
den Stahl angreifen, ihn fleckig werden lassen oder
irreparabel oxidieren.

A Die Verwendung von Reinigungsmitteln, die Chlor
* \ oder dessen Verbindungen enthalten, sollte absolut

vermieden werden.
Unter reichlich flieBendem Wasser abspiilen und mit
einem weichen (nicht scheuernden) Tuch abtrocknen.

+ Von einer Reinigung der Messer im Geschirrspliler wird
abgeraten, weil dessen feuchter Raum zusammen mit
den Salzen Oxidationserscheinungen hervorrufen kann.

WARTUNG DES WASSERKESSELS

Waéhrend des normalen Gebrauchs des Gerétes bilden sich

in dem Wasserkessel Kalkablagerungen, die, wenn sie sich

anhéaufen, den ordnungsgemafSen Betrieb des Gerates be-
eintrachtigen kénnten und deshalb von Zeit zu Zeit entfernt
werden mussen.

Dafiir diirfen keine normal im Handel befindlichen Entkalker

(Flussigkeiten, Pulver, Tabletten usw.) verwendet werden, da

sie Giftstoffe oder Substanzen enthalten kdnnten, die nicht

mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen diirfen, sondern
es muss folgendermaf3en vorgegangen werden:
Sich vergewissern, dass das Gerat nicht an den Strom
angeschlossen ist und dass der Drehgriff sich auf der
mittleren Position in Hohe der ,0" befindet.

+ Den Deckel des Wasserkessels (4) durch Drehen entgegen
dem Uhrzeigersinn abschrauben.

Den Wasserkessel zu gleichen Teilen mit Wasser und
Weif3weinessig fillen, wobei ein Breiglaschen (11) als
Dosiervorrichtung verwendet wird.

+ Niemals den Wasserkessel (iberfiillen und auf keinen Fall
tiber die Dichtung an der Offnung hinaus fiillen.
Mindestens eine Nacht ruhen lassen.

+ Den Wasserkessel leeren und gut mit Wasser ausspi-
len.

Im Falle besonders hartnackiger oder tibermaf3iger
Kalkablagerungen diesen Arbeitsgang wiederholen und
dabei die Essigmenge erhohen.

+ Niemals Wasser direkt vom Wasserhahn in den
Wasserkessel fiillen (Abb. ).

Einen Erwarmungszyklus im Leerzustand durchfihren,
wobei 150 ml Wasser in den Wasserkessel gefiillt wer-
den.

« Das Gerat abkiihlen lassen, das im Mixeraufsatz verblie-
bene Restwasser abgief3en und den Mixeraufsatz (8), das
Breiglaschen 811) sowie die Messergruppe (9) sorgfaltig
reinigen, wie am Anfang des Abschnitts Tipps fur die
Pflege angegeben



WARNUNG! Vor dem Reinigungszyklus priifen, ob

der Garkorb (7), das Breiglaschen (11) und alle Mes

serschutzvorrichtungen (9b) aus dem Mixeraufsatz

(8) genommen wurden (zum Durchfiihren die-

ser Arbeitsgdnge die Anweisung im Kapitel:

GEBRAUCHSANWEISUNG befolger%.

+ Wie oft die Kalkablagerungen entfernt werden miissen,
hangt von der mehr oder weniger intensiven Verwendung
des Produktes und von der Wasserharte ab. Je haufiger
der Gebrauch und/oder je harter das Wasser, um so 6fter

muss der Kalk entfernt werden.

Es wird auf jeden Fall empfohlen, diese Arbeitsgange alle

14 Tage vorzunehmen.

VIIl. BREIGLASCHEN (11)

In der Packung Breikocher Gesundes Garen sind 2 sehr
praktische Gldschen fiir die Aufbewahrung und den Transport
der Babynahrung enthalten. Diese Glaschen bestehen aus
stof3festem Kunststoff und kénnen sowohl im Kihlschrank
als auch zum Aufwarmen der Mahlzeit (mit Breikocher
Gesundes Garen, im Wasserbad — herkémmliche Methode
— oder in der Mikrowelle) verwendet werden.

Die Glaschen haben eine Stricheinteilung, um die darin
enthaltenen Flussigkeiten oder die Mahlzeit abzumessen.

Wenn Sie die Breigldschen verwenden, um die Mahlzeit
aufzuwarmen, beachten Sie bitte folgende Anweisungen:

+ Waéhrend des Aufwarmens der Babynahrung stets
den Deckel der Glaschen abnehmen.

+ Nie die Glaschen direkt auf Heizplatten, offenes
Feuer oder in den Ofen stellen.

- Die Babynahrung nicht mehr als einmal und/oder
langer als eine Stunde aufwarmen.

ij Nach dem Aufwarmen:

+ Das Glaschen vorsichtig anfassen, um sich nicht
zu verbrennen (es kénnte sehr heif3 sein).
+ Nach dem Aufwéarmen das Breiglaschen stets
umriihren, um die Temperatur der Speise zu verei-
nheitlichen.
« Stets die Temperatur der Mahlzeit priifen, bevor
diese dem Kind verabreicht wird.

IX. BETRIEBSANOMALIEN

WENN  Breikocher Gesundes Garen NICHT

FUNKTIONIERT
Priifen, ob der Stecker richtig in die Steckdose gesteckt
wurde.

+ Priifen, ob Kabel und Produkt nicht sichtbar beschadigt
sind.

Priifen, ob das Display eingeschaltet ist.

Priifen, ob der Mixeraufsatz (8) richtig auf der Basis (1)
montiert ist (kontrollieren, ob die einzelnen Anzeigen
aufeinander ausgerichtet sind, wie in dem Kapitel
Gebrauchsanweisung im Abschnitt: der Mixeraufsatz
beschrieben).

+ Priifen, ob der transparente Deckel (6) richtig auf dem
Mixeraufsatz montiert ist (kontrollieren, ob die einze-
Inen Anzeigen aufeinander ausgerichtet sind, wie in
dem Kapitel Gebrauchsanweisung im Abschnitt: der
Mixeraufsatz beschrieben).

+ Priifen, ob der Befestigungsgriff des Mixeraufsatzes (5) kor-
rekt gedreht ist (wie in dem Kapitel Gebrauchsanweisung
im Abschnitt: der Mixeraufsatz beschrieben).

Sollte das Produkt immer noch nicht funktionieren, wen-
den Sie sich bitte an den Vertragshandler.

WENN ZU VIELE ODER ZU HARTE SPEISEN IN DEN
Breikocher Gesundes Garen GEGEBEN WERDEN
Das iberméaRige Einlegen von Nahrungsmitteln oder beson-

ders harter Nahrungsmittel in den Mixeraufsatz kénnte zur
Blockierung der Messerrotation fiihren. In diesem Fall gehen
Sie folgendermaf3en vor:

Nicht um jeden Preis den Motor betatigen, da er irreparabel
beschadigt werden kénnte.

Das Gerat vom Strom trennen, indem der Netzkabelstecker
aus der Steckdose gezogen wird.

Den Mixeraufsatz (8) abnehmen, wobei den Angaben in dem
Kapitel Gebrauchsanweisung, Abschnitt: der Mixeraufsatz,
gefolgt wird, und vorsichtig die Messer mit Hilfe eines
Holzgerates (z. B. Kiichenléffel) [6sen

Die Uberschissige Nahrungsmittelmenge und/oder die
harten Nahrungsmittel vollsténdig aus dem Mixeraufsatz
entfernen.

WARNUNG!

Es wird empfohlen, niemals die Hande zum Entsperren
der Messergruppe (9) im Mixeraufsatz (8) zu verwen-
den. Sie kdnnten sich ernsthaft verletzen!

Das Einlegen besonders harter Nahrungsmittel in
den Mixeraufsatz (8) kénnten den Bruch der Messer
mit grof3er Gefahr flir den Benutzer verursachen.

X. TECHNISCHE ANGABEN

Modell: 06560

Anschlussspannung:  230-240V ~ 50Hz
Wasserkesselleistung 300 W

Motorleistung: 175W
Betriebszyklen des Mixers: 10 Sek. ON — 10 Sek.
OFF

C € = Gerat entspricht den geltenden CE-Richtlinien

/I _wnsnone
I:]Ii:l = Anweisung lesen

= WARNUNG: Es tritt kochender Dampf aus

&l

= Dieses Produkt nicht in den normalen Hausmdll
= werfen, sondern entsprechend den Vorschriften
entsorgen.

ARTSANA behalt sich das Recht vor, jederzeit und
ohne Vorankiindigung Anderungen an dem in dieser
Gebrauchsanleitung Beschriebenen anzubringen.

Die Reproduktion, Ubertragung, Abschrift sowie Ubersetzung
dieses Handbuchs in andere Sprachen in jeglicher Form, auch

teilweise, sind ohne die vorherige schriftliche Genehmigung
durch ARTSANA absolut untersagt.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com
Made in China

Rev. 00-06-20060925



Instructies
Keukenrobot
Gezonde Stoom

Lees deze instructies voor het gebruik en bewaar ze
zorgvuldig voor eventuele latere raadpleging.

INHOUDSOPGAVE
l. PRESENTATIE VAN HET PRODUCT
II. INHOUD VAN DE VERPAKKING
M. LEGENDA
IV. WAARSCHUWINGEN

EN VEILIGHEIDSMAATREGELEN
V. HET PRODUCT KLAARMAKEN
VI. GEBRUIKSAANWIJZING
VII.  REINIGEN EN ONDERHOUD
VIIl.  POTJES VOOR GEHOMOGENISEERD VOEDSEL
IX. STORINGEN
X TECHNISCHE GEGEVENS

I. PRESENTATIE VAN HET PRODUCT

Beste klant,

Wij bedanken u en feliciteren u met uw keuze. Met de
Keukenrobot Gezonde Stoom heeft u een veilig huishou-
delijk apparaat gekocht, dat ideaal is om het eten van
uw kind te bereiden en hem tijdens de hele periode te
begeleiden waarin hij van de borst moet afwennen.
Stoom is de natuurlijkste manier die er is om te koken.
Daarom kookt de Keukenrobot Gezonde Stoom met
krachtige stoom, omdat de voedingsstoffen van de voe-
dingsmiddelen zo het beste behouden blijven en de or-
ganoleptische kenmerken bewaard blijven, en dan vooral
de smaak.

ledere keer weer kunt u uw kind het eten geven dat
hij het lekkerste vindt en rustig uit alle recepten in het
kookboek kiezen, dat u in de verpakking vindt, omdat ze
dankzij de hulp van kinderartsen zijn uitgezocht, die zijn
gespecialiseerd in de voeding en moeders, zoals u.

Als deze recepten niet voldoende zouden zijn, kunt u ze
altijd personaliseren volgens de smaak van uw kind door
andere recepten samen te stellen en te maken: u hoeft
maar de verse ingrediénten te kiezen waar u de voorkeur
aan geeft, en vervolgens zorgt de Keukenrobot Gezonde
Stoom ervoor ze te bereiden.

Dankzij het speciale ontwerp van de messen homoge-
niseert de Keukenrobot Gezonde Stoom bovendien het
eten, waardoor de hoeveelheid luchtbelletjes wordt ver-
minderd, waar uw kind koliekjes van krijgt. Daarbij kunt
u het eten van uw kind zo fijn maken als u wilt, zodat
u gehomogeniseerd voedsel van de gewenste dikte ver-
krijgt. Om tegemoet te komen aan uw wensen, kunt u
het eten dat u hebt bereid, dankzij de handige potjes in
de verpakking, altijd in de ijskast bewaren. Als u ze aan
uw kind wilt geven, hoeft u ze maar met de ontdooi- en
verwarmfunctie van de Keukenrobot Gezonde Stoom te
verwarmen (volg de verderop gegeven instructies om te
weten te komen hoe dit moet).

II.INHOUD VAN DE VERPAKKING

1 Keukenmachine Keukenrobot Gezonde Stoom.

1 Doorzichtige mand om de voedingsmiddelen te berei-
den.

1 Mand om de potjes eten te verwarmen.

1 Doorzichtige afscheider, te gebruiken als u de voe-
dingsmiddelen homogeniseert/fijnhakt.

1 Spatel om het eten in de bokaal bijeen te brengen.

1 Gebruiksaanwijzing.

1 Kookboek.

2 Potjes om het eten in te bewaren.
2 Beschermkappen messen

II.LLEGENDA

1 BASIS

2 AAN/UITKNOP KETEL/MOTOR

3 VERLICHT DISPLAY

4 KETELDEKSEL

5 BEVESTIGINGSDRAAIKNOP BOKAAL

6 DOORZICHTIG DEKSEL VAN DE BOKAAL

7 KOOKMANDJE

8 BOKAAL

MESSENGROEP

9a MESSEN

9b BESCHERMKAPPEN MESSEN

10 SPATEL

11 POTJES VOOR GEHOMOGENISEERD VOEDSEL

12 VERWARMINGSMANDJE POTJES ~ VOOR
GEHOMOGENISEERD VOEDSEL

Xe]

IV.WAARSCHUWINGEN

EN VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de
inachtneming van enkele fundamentele regels met
zich mee. In het bijzonder:

- De elektrische installatie van de ruimte dient overe-
enkomstig de geldende veiligheidsvoorschriften te zijn.

- Sluit het apparaat aan op een gemakkelijk toegankelijk
stopcontact.

- Trek niet aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de
stekker uit het stopcontact te halen.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en moet volgens de gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. leder ander gebruik moet als oneigenlijk en dus
gevaarlijk worden beschouwd.

- Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (regen,
zon, enz.).

- Het apparaat niet in water of andere vloeistof onder-
dompelen.

- Kom niet met vochtige of natte handen aan het appa-
raat.

- Kom niet aan het apparaat als het per ongeluk in het water
valt; haal de stekker onmiddellijk uit het stopcontact en
gebruik het vervolgens niet. Wend u tot vakmensen of
tot Artsana S.p.A.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stop-
contact als het stuk is en/of het niet goed doet. Probeer
het niet open te maken, maar wend u uitsluitend tot
vakmensen of tot Artsana S.p.A.

Controleer, alvorens het apparaat te gebruiken, altijd dat

het product en zijn onderdelen niet beschadigd zijn. Gebruik

het apparaat anders niet, maar wend u tot vakmensen of
de dealer.

Verzeker u ervan dat de spanning en de frequentie (zie de

gegevens op het plaatje onder het apparaat) overeenko-

men met die van uw elektriciteitsnet.
Let op: uit veiligheidsoverwegingen moet het ap-
paraat altijd op een installatie worden aangesloten,
die is uitgerust met een goed werkende aardverbin-
ding.

Verzeker u er altijd van dat de stekker uit het stopcon-

tact is gehaald en dat het apparaat helemaal is afgekoeld,

voordat u het verplaatst, opbergt, schoonmaakt, onder-
houdswerkzaamheden verricht of tussen het ene gebruik
en het andere in.

Zet het apparaat altijd alleen op vlakke en stabiele op-

pervlakken. Zet het apparaat nooit op of in de buurt van



warme oppervlakken, gasfornuizen of elektrische verwar-

mingsplaten, op oppervlakken die snel beschadigd kun-

nen raken en buiten het bereik van kinderen.

Laat het apparaat nooit onbewaakt achter als het werkt.

Controleer voor elk gebruik dat alle onderdelen (in het

bijzonder de doorzichtige bokaal en de basis) goed zijn

aangebracht.

Het wordt afgeraden dit apparaat te gebruiken om bij-

zonder harde voedingsmiddelen fijn te hakken, zoals bij-

voorbeeld nog bevroren eten, omdat de messen onher-
stelbaar kunnen worden beschadigd.

m Tijdens de verwarmings- of bereidingsfase met stoom
komt er hete stoom uit de bokaal, die brandwon-
den kan veroorzaken. De ketel, de houder en alle
onderdelen die in aanraking komen met de stoom
worden erg heet:kijk altijd goed uit en behandel het
apparaat voorzichtig.

Op de deksels van de ketel en de bokaal tijdens de wer-

king van het apparaat niet en probeer ze ook niet te ope-

nen.

Let altijd goed op als u de messengroep hanteert. De

messen zijn erg scherp. Verwijder altijd de stekker van de

stroomkabel uit het stopcontact, voordat u aan de mes-
sen komt.

Om te voorkomen dat de messen eventueel roesten,

maakt u de messengroep meteen na ieder gebruik gron-

dig schoon en droogt u hem zorgvuldig af.

Het apparaat kan alleen worden geopend met behulp

van speciaal gereedschap. Wend u voor eventuele ver-

vanging van de stroomkabel uitsluitend tot vakmensen

of tot Artsana S.p.A.

Verkeerde reparaties, verricht door niet gekwalificeerd

personeel kan schade of letsel aan de gebruikers berok-

kenen.

Gooi de verpakking van de accessoires die aan slijtage

onderhevig zijn, of het apparaat zelf weg via de geschei-

den afvalverwerking en houd u aan de specifieke wetge-
vingen die in ieder land gelden.

Apparaat overeenkomstig de vereisten van de betref-

fende EG richtlijnen en volgende bijgewerkte uitgaven.

Het apparaat, zijn accessoires en de verpakkingselemen-

ten (plastic zakjes, kartonnen dozen, enz.) zijn geen speel-

goed en moeten buiten het bereik van kinderen worden
gehouden, omdat het mogelijke bronnen van gevaar zijn.

V. HET APPARAAT VOORBEREIDEN

VOOR HET EERSTE GEBRUIK: haal het apparaat en de
accessoires uit de verpakkingen en haal ook de gebruiks-
aanwijzing, het kookboek, de papieren met de waarschu-
wingen eruit, die aandachtig moet worden gelezen en
bewaard moeten worden voor eventuele latere raadple-

ging.

BELANGRIJK: het is een goede gewoonte dat ieder
product dat in aanraking komt met voedingsmid-
delen voor het eerste gebruik altijd zorgvuldig wordt
gereinigd.
Bereid het apparaat hierop voor, zoals wordt beschreven
in hoofdstuk VI. GEBRUIKSAANWIJZING en verricht bij
leeg apparaat een verwarmingscyclus door 150 ml drink-
water uit de kraan in de ketel te doen. Laat het appa-
raat afkoelen en verwijder vervolgens de bokaal (8). Gooi
het overgebleven water weg en was de bokaal (8), het
kookmandje (7), het doorzichtige deksel van de bokaal
(6) en de messengroep (9) af, zoals wordt beschreven in
hoofdstuk VII. REINIGEN EN ONDERHOUD. Controleer
voordat u de reinigingscyclus verricht dat u de eventuele
onderdelen uit de bokaal (8), op het kookmandje (7) na,
heeft verwijderd.

LET OP! Na de verwarming is het apparaat erg heet.
Kijk dus goed uit.

VI. GEBRUIKSAANWIJZING

DE BOKAAL

Om de bokaal (8) van de basis (1) los te maken en te ver-

wijderen:

i. Zet de aan/uitknop (2) in het midden op de “0".
Opmerking: Uit veiligheidsoverwegingen mag de
bokaal (8) met deksel alleen worden verwijderd als
de aan /uitknop (2) op “0” staat.

i. Draai de bevestigingsknop van de bokaal (5) tegen de
klokin (fig.C1) en haal de bokaal (8) van zijn plaats door
hem eruit en naar achteren te trekken (fig.Ai
Om het doorzichtige deksel van de bokaal (6) te ope-
nen:

i.  Verwijder het doorzichtige deksel van de bokaal (6) door
het op te tillen.

Om het doorzichtige deksel van de bokaal (6) te slui-
ten:

i. Doe het deksel op de bokaal (6) en zorg ervoor dat de
referentie-inkepingen samenvallen (fig.B).

Om de bokaal met deksel op de basis aan te brengen:

i. Pak de bokaal bij de handgreep vast en zet hem zoals
getoond op de basis (Fig. A). Zorg ervoor dat u hem
helemaal op zijn plaats zet (als hij goed is aangebracht,
wordt de bokaal op de speciale verhoging op de steunbasis
bevestigd).

ii. Draai de bevestigingsknop (5) met de klok mee (Fig.C2)
om de bokaal vast te zetten (8).

A LET OP! Uit veiligheidsoverwegingen doet het ap-
* \ paraat het niet als de bokaal (8) niet goed op de
basis (1) is aangebracht.

A MESSENGROEP

* \ Om de messengroep (9) van de bokaal (8) te ver-

wijderen:

i. Controleer of de beschermkappen van de messen (9b)
op de messengroep (9) zijn aangebracht.

ii. Neem de messengroep (9) van de bokaal (8) door hem

op te tillen:

. Pak voorzichtig iedere beschermkap van de messen (9b)

vast en schuif hem van het mes.
Om de messengroep (9) aan de bokaal (8) te bevesti-
gen:

i. Controleer of de beschermkappen van de messen (9b)
op de messengroep (9) zijn aangebracht.

i. Pak de messengroep (9) voorzichtig vast en doe hem in
de bokaal (8). Kijk hierbij uit hem goed midden op de
metalen pin te zetten, die uit de bodem van de bokaal
(8) steekt.

LET OP!
- Kijk altijd goed uit voor de messen, omdat ze erg
scherp zijn.

VOORDAT U HET APPARAAT IN WERKING STELT,
CONTROLEERT U ALTI)JD OF:
- alle beschermkappen van de messengroep (9b) zijn verwi-
jderd;
- de messengroep (9) goed in de bokaal (8) is aangebra-
ht;

cht;

- De bokaal (8) goed op de basis (1) is vastgezet, (de be-
vestigingsknop (5) goed op de gesloten stand is vastgezet
(Fig. CZ)%



HET ETEN KLAARMAKEN

KOKEN

De Keukenrobot Gezonde Stoom kookt fruit, groenten,
vlees, vist, rijst, enz. met stoom.

Het kooksysteem met krachtige stoom stuurt de stoom-
stroom naar de mand en houdt hem daar. Daarom is hij
ideaal bij het van de borst afwennen van kinderen, omdat
hij de proteinen en vitaminen van de voedingsmiddelen
kan behouden.

Het kookproces wordt automatisch onderbroken als het
water dat in de ketel gedaan is, op is.

Om de juiste kooktijden te bepalen (en de noodzakelijke
hoeveelheid water), raadpleegt u het bijgeleverde kook-
boek.

Verzeker u ervan dat het apparaat niet op het elektri-
citeitsnet is aangesloten en dat de hendel van de
schakelaar verticaal staat, op de “0".
Draai het deksel van de ketel (4) los, door het tegen de
klok in te draaien en til het op.
+ Doe water in de ketel en gebruik hiervoor een potje voor
ehomogeniseerd voedsel (11) als doseerder.
ﬁ LET OP! Doe nooit water rechtstreeks van de kraan
in de ketel (fig.D).

+ Giet de ketel nooit te vol en vul hem in ieder geval nooit
tot boven de dichting bij de opening.

+ Sluit het deksel van de ketel helemaal door het met de
klok mee te draaien.

+ Haal de bokaal (8) van de basis (1) en verwijder het
doorzichtige deksel (6).

+ Neem het kookmandje (7) uit de bokaal (8).

+ Verzeker u ervan dat de messengroep (9) aanwezig is
en goed is aangebracht en dat iedere beschermkap (9b)
ervan is verwijderd (zie het gedeelte: MESSENGROEP).

- Doe het in blokjes of schijfjes gesneden eten in het
kookmandje (7) en zorg ervoor dat u het niet te vol doet.
Het wordt aanbevolen de bovenste rand van het mandje
niet te overschrijden en het eten niet aan te drukken.

+ Doe het mandje (7) in de bokaal (8) en sluit het deksel
(6). Bevestig de bokaal (8) vervolgens op de basis (1),
zoals wordt beschreven in het gedeelte: DE BOKAAL.

+ Steek de stekker in het stopcontact. Op die manier gaat
het display (3) branden met erop de getallen “00”". Dit wil
zeggen dat het apparaat is aangesloten op het elektrici-
teitsnet en klaar is voor het gebruik.
|\ LET OP! Gebruik de kookfunctie nooit zonder het

kookmandje (7) in de bokaal (8) te hebben aange-

bracht.
Kies de gewenste kooktijd met de speciale toetsen (
om de kooktijd te verhogen; v om het te verkorten). De
kooktijd kan verschillen van 1 tot hooguit 30 minuten
(als er geen specifieke kooktijd wordt geprogrammeerd,
kiest de Keukenrobot Gezonde Stoom de kooktijd van
30 minuten).

+ Schakel de stoomkookfunctie in door de startknop (5) naar
links te draaien: op het display (3) gaat het pictogram &3
branden, wat wil zeggen dat de ketel werkt. Tegelijkertijd
wordt het aftellen getoond dat aangeeft hoelang het nog
duurt tot het einde van de bereiding.

+ Het kookproces wordt automatisch onderbroken als
het aftellen stopt: Als dit gebeurt, geeft de Keukenrobot
Gezonde Stoom een geluidssignaal af (5 opeenvolgende
piepjes) en knippert op het display (3) het symbool {52

+ Als het water in de ketel op is en de gekozen kooktijd
nog niet om is, stopt de Keukenrobot Gezonde Stoom het
kookproces automatisch en gaat er een geluidsalarm af
(gedurende 10 seconden een voortdurend gepiep): op het
display gaat de icoon uit die het kookproces aanduidt en

beginnen de icoon “water bijvullen” en de aan het begin
gekozen resterende kooktijd te knipperen.

+ Indien u de kooktijd wenst te wijzigen als het kookproces
reeds is begonnen, hoeft u maar op de knoppen 4 (voor
langer) of + (voor korter) te drukken om hem naar wens
af te stellen (nooit langer dan 30 minuten).

+ Na het kookproces draait u de aanknop (2) in het midden
op de 0"

- Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Neem de bokaal SS) van de basis (2) en open het door-
zichtige deksel (6) heel voorzichtig, omdat deze delen
erg heet kunnen zijn (zie het gedeelte: DE BOKAAL).

+ Verwijder het kookmandje (7) voorzichtig, omdat u zich
kunt verbranden. Het wordt aangeraden het met een
gewone ovenwand of pannenlap te hanteren.

+ Neem het kookmandije (7) uit de bokaal (8).

+ Het kookwater op de bodem van de bokaal kan worden
weggegooid of worden bewaard, afhankelijk van uw eigen
voorkeur of volgens het advies van het kookboek.

HOMOGENISEREN

Met de Keukenrobot Gezonde Stoom kunt u alle voe-

dingsmiddelen homogeniseren, die u over het algemeen

gebruikt bij het spenen: fruit, groenten, vlees, vist, rijst,
enz.

Dankzij het speciale ontwerp van zijn messen vermindert

de hoeveelheid luchtbelletjes in het homogeniseerde

voedsel dat de Keukenrobot Gezonde Stoom bereidt, en
waar uw kind koliekjes van krijgt.
Verzeker u ervan dat het apparaat niet op het elektri-
citeitsnet is aangesloten en dat de aanknop verticaal
staat, op de “0".

+ Haal de bokaal (8) van de basis (1) en verwijder het
doorzichtige deksel (6) (zie het gedeelte: DE BOKAAL).

+ Haal het kookmandje (7) uit de bokaal (8) (hanteer
het kookmandije als het heet is, zoals beschreven in het
gedeelte KOKEN).

+ Verzeker u ervan dat de messengroep (9) goed is aangebra-
cht (en dat iedere beschermkap (9b) ervan is verwijderd.
Zie het gedeelte: MESSENGROEP).

. l(Dc))e in blokjes of schijfjes gesneden eten in de bokaal

8).
LET OP! Voor een goede werking van het apparaat
mag u nooit harde voedingsmiddelen (bijvoorbeeld
bevroren) in de bokaal (8) doen, of meer eten dan
de inhoud van het kookmandje.

Doe het doorzichtige deksel (6) op de bokaal (8) en
bevestig de bokaal op de basis (1) (zie het gedeelte: DE
BOKAAL).

« Steek de stekker in het stopcontact. Op die manier gaat
het display (3) branden met erop de getallen “00”. Dit wil
zeggen dat het apparaat is aangesloten op het elektrici-
teitsnet en klaar is voor het gebruik.

+ Kies de homogeniseerfunctie door de aanknop (2) he-
lemaal naar rechts te draaien. Rechts op het display (3)
gaat een rood controlelampje branden 5 dat aanduidt
dat de messen (9a) werken.

Om de voedingsmiddelen tot de gewenste grootte
fijn te hakken, houdt u de knop (2) gedurende on-
geveer 10 seconden op deze stand en laat u hem
gedurende nog eens 10 seconden op de verticale
stand. Herhaal deze handeling meerdere keren en
vul indien nodig vloeistof bij. Het wordt aangeraden
ten minste 10 seconden te wachten tussen de ene
start en de andere en de messen niet langer dan 10
seconden in te schakelen.

+ Om het eten uit de bokaal (8) te halen, gebruikt u de
handige spatel (10) die in de verpakking zit. Doe dit niet
met de handen, omdat de messen (9a) erg scherp zijn.



Het wordt aanbevolen de temperatuur van het vo-
edsel altijd te controleren en gelijkmatig te maken,
door het een beetje te mengen, voordat u het aan
het kind geeft.

HET ETEN ONTDOOIEN EN VERWARMEN

Dankzij de ‘“krachtige stoom” kan de Keukenrobot

Gezonde Stoom reeds bereid eten verwarmen en ont-

dooien.

In een potje bewaard eten verwarmen

Om de Keukenrobot Gezonde Stoom klaar te maken om
eten te verwarmen, volgt u de instructies beschreven in
het gedeelte: KOKEN. In het bijzonder: a) doe het potje
voor gehomogeniseerd voedsel (11) zonder deksel in het
verwarmingsmandje voor potjes met gehomogeniseerd
voedsel (12).b) doe het verwarmingsmandje voor potjes
in de lege bokaal en let erop dat u de pin op de bodem van
de bokaal op zijn plaats onder het verwarmingsmandje
voor potjes steekt. Doe er geen potjes in die groter zijn
dan die van het mandje voor de potjes.
Opmerking: De hoeveelheid water die in de ketel moet
worden gegoten om te verwarmen of ontdooien, verschilt
afhankelijk van de temperatuur en van de hoeveelheid
eten die moet worden verwarmd. Volg daarom deze
algemene richtlijnen:

- Verwarmen: voor 80 g eten zijn 15 minuten kooktijd
nodig; voor 120 g eten ongeveer 20 minuten; als het eten
zich in potjes bevindt die pas uit de ijskast zijn gehaald,
moeten deze tijden worden verdubbeld.

- Ontdooien: stel de kooktijd op ongeveer 20 minuten
af. Afhankelijk van de dikte en de hoeveelheid eten die
moet worden ontdooid, kan het nodig zijn deze handeling
te herhalen. Als het eten eenmaal is ontdooid, kan het
volgens de specifieke aanwijzingen worden gekookt /
verwarmd.

Haal het verwarmingsmandje voor potjes er na de verwar-
mingscyclus uit en kijk erg goed uit, aangezien het heet
kan zijn. Aangeraden wordt het met ovenwanten of
pannenlappen te hanteren.

Stukjes eten verwarmen

+ Om de Keukenrobot Gezonde Stoom klaar te maken
om stukjes eten te verwarmen, volgt u de instructies
beschreven in het gedeelte: KOKEN.Volg voor de verwar-
mingstijden wat wordt aangeduid voor eten dat in potjes
wordt bewaard.

LET OP! Verwarm het voedsel uit hygiénische en
biologische overwegingen nooit meer dan één keer
of langer dan een uur.

VII. REINIGEN EN ONDERHOUD

Voor een goed reiniging van de Keukenrobot Gezonde
Stoom moeten de bokaal (8) en de accessoires van de
basis (1) worden verwijderd.

ij LET OP! Dompel de basis (1) nooit in water of andere
vloeistoffen en maak hem hier ook niet mee nat.
Houd de basis (1) nooit onder stromend water.

A DE BASISGROEP / KETEL / MOTOR REINIGEN
* \ - Koppel het apparaat van het elektriciteitsnet door
de stekker uit het stopcontact te halen.
+ Laat het apparaat afkoelen.
Reinig het apparaat uitsluitend met een vochtige doek.
+ Doe de basis (1) niet in de vaatwasmachine en houd hem
niet onder stromend water.

HET APPARAAT EN DE PLASTIC ACCESSOIRES
REINIGEN
De bokaal (8) en de andere plastic accessoires (deksel,
mandje, handgreep, spatel, potjes voor gehomogeniseerd
voedsel, verwarmingsmandje voor potjes) kunnen met de
hand met een gewoon afwasmiddel worden afgewassen
(geen schuurmiddelen gebruiken), of in de vaatwasma-
chine worden gedaan.
ii Aanbevolen wordt de bokaal (8) alleen af te wassen
na de messengroep (9) en alle eventueel zich erin
bevindende onderdelen te hebben verwijderd.

DE MESSENGROEP REINIGEN

+ Om gevaar voor oxidatie en roest van de messen te
voorkomen/verminderen, moet de messengroep (9)
altijd meteen na ieder gebruik worden afgewassen en
afgedroogd.

+ Voordat u de messengroep (9) van de bokaal (8) verwi-
jdert, spoelt u hem met ruim water af en verwijdert u
etensresten.

+ Demonteer de messengroep (9) zoals beschreven in de
gebruiksaanwijzing voor de messengroep.

Neem iedere beschermkap van de messen (9b) (als deze

nog aanwezig zouden zijn).
Maak het oppervlak van de messen (9a) met water
en zeep of een neutraal schoonmaakmiddel scho-
on en kijk goed uit voor het snijdende gedeelte.
Agressieve schoonmaakmiddelen, zoals bijvoorbeeld
bleekmiddel of chloor, kunnen de samenstelling van
het staal aantasten en ze onherstelbaar bevlekken
en oxideren.

A Het is absoluut verboden schoonmaakmiddelen
* \ te gebruiken die chloor of samenstellingen hiervan

bevatten.

+ Met ruim stromend water afspoelen en meteen met een
zachte (niet schurende) doek afdrogen.

Het wordt afgeraden de messen in de vaatwasmachine
af te wassen, omdat de vochtige ruimte, samen met de
aanwezigheid van zouten, oxidatie kan veroorzaken.

ONDERHOUD VAN DE KETEL
Tijdens het normale gebruik van het apparaat vormt zich
in de ketel kalkaanslag, die de goede werking van het ap-
paraat in gevaar kan brengen als het zich ophoopt. Het
moet daarom periodiek worden verwijderd.
Gebruik hiervoor geen ontkalkers (vloeistoffen, poeders,
tabletten, enz.) die gewoon in de handel verkrijgbaar zijn,
omdat ze giftige stoffen of stoffen kunnen bevatten die
niet geschikt zijn om in aanraking te komen met voe-
dingsmiddelen, maar handel als volgt.
Verzeker u ervan dat het apparaat niet op het elektri-
citeitsnet is aangesloten en dat de aanknop verticaal
staat, op de “0".
Draai het deksel van de ketel (4) los, door het tegen de
klok in te draaien.
+ Vul de ketel met gelijke delen water en witte azijn, en
ebruik hiervoor een potje voor gehomogeniseerd voedsel
%1 1) als doseerder.
+ Maak de ketel nooit te vol en vul hem in ieder geval nooit
tot boven de dichting bij de opening.
Laat dit minstens een nacht rusten.
+ Giet de ketel leeg en spoel hem goed met water na.
- Bij bijzonder hardnekkige of veel kalkaanslag herhaalt u
de handeling en gebruikt u meer azijn.
. ?oe)nooit water rechtstreeks van de kraan in de ketel
fig.l).
+ Verricht nooit een verwarmingscyclus als het apparaat
leeg is, maar doe 150 ml water in de ketel.
+ Laat het apparaat afkoelen en gooi het in de bokaal



achtergebleven water weg. Was de bokaal (8), het potje
voor gehomogeniseerd voedsel (11), en de messengroep
(9) af, zoals wordt beschreven aan het begin van het
hoofdstuk “reinigen en onderhoud”.
ij LET OP! Voordat u de reinigingscyclus verricht,
controleert u dat u het volgende uit de bokaal (8)
heeft verwijderd: het kookmandje (7), het potje voor
gehomogeniseerd voedsel (11), alle beschermkappen
van de messen (9b) (om deze handelingen te ver-
richten, volgt u de aanwijzingen in het hoofdstuk:
GEBRUIKSAANWIJZING.
Hoe vaak u de kalkaanslag moet verwijderen, hangt af
van het min of meer intensieve gebruik van het product
en de hardheid van het water. Hoe vaker u het product
gebruikt en/of hoe harder het water, des te vaker de kalk
moet worden verwijderd.
+ Aangeraden wordt de hier beschreven handelingen ten
minste om de 14 dagen te verrichten.

VIIl. POTJES VOOR GEHOMOGENISEERD VOEDSEL (11)
In de verpakking van de Keukenrobot Gezonde Stoom be-
vinden zich 2 handige potjes om het gehomogeniseerde
voedsel in te bewaren en te vervoeren. Deze potjes zijn
van stootbestendig plastic en kunnen zowel in de ijskast
worden gebruikt als om het eten te verwarmen (met de
Keukenrobot Gezonde Stoom, "bain-marie” — traditionele
methode — of in de magnetron).
De potjes zijn uitgerust met een schaalverdeling om de
vloeistof, of het eten dat erin zit te kunnen meten.
Als potjes voor gehomogeniseerd voedsel worden ge-
bruikt om het eten te verwarmen, volgt u de volgende
aanwijzingen.
Haal tijdens het verwarmen van het eten altijd het
deksel van de potjes.
- Zet het potje niet rechtstreeks op verwarmings-
platen, open vlammen of in de oven.
+ Verwarm het gehomogeniseerde voedsel niet vaker
dan één keer en/of niet langer dan een uur.

ii Na de verwarming:

- Hanteer het potje voorzichtig om u niet te ver-
branden (het kan erg heet zijn).
+ Meng het gehomogeniseerde voedsel na de verwar-
ming altijd, zodat de temperatuur gelijkmatig wor-
dt.
« Controleer altijd dat het eten niet te warm is,
voordat u het aan het kind geeft.

IX. STORINGEN

ALS DE Keukenrobot GEZONDE STOOM HET NIET

DOET

+ Controleer dat de stekker goed in het stopcontact is
gestoken.

+ Controleer dat de kabel en het product niet zichtbaar
zijn beschadigd.

+ Controleer dat het display brandt.

+ Controleer dat de bokaal (8) goed op de basis (1) is
aangebracht (controleer dat de verschillende aandui-
dingen zijn uitgelijnd, zoals beschreven in het hoofdstuk
gebruiksaanwijzing in het gedeelte: de bokaal).

+ Controleer dat het doorzichtige deksel (6) goed op de
bokaal is aangebracht (controleer dat de verschillende
aanduidingen zijn uitgelijnd, zoals beschreven in het hoo-
fdstuk gebruiksaanwijzing in het gedeelte: de bokaal).

+ Controleer dat de bevestigingsknop van de bokaal (5)
goed gedraaid is (zoals beschreven in het hoofdstuk met
de gebruiksaanwijzing, in het gedeelte: de bokaal).

+ Als het product het nog niet mocht doen, wendt u dan
tot de dealer.

ALS ER TE VEEL ETEN OF TE HARD ETEN IN DE
Keukenrobot GEZONDE STOOM IS GEDAAN

Door te veel eten of bijzonder hard eten in de bokaal te
doen, kan het draaien van de messen geblokkeerd raken.
Handel in dit geval als volgt:

Niet blijven doorgaan met de motor te starten, aange-
zien die onherstelbaar beschadigd kan worden.

Koppel het apparaat van het elektriciteitsnet door de
stekker van de stroomkabel uit het stopcontact te halen.
Neem de bokaal (8) weg, door de aanwijzingen te volgen
in het hoofdstuk gebruikaanwijzing onder het gedeelte:
de bokaal, en haal de messen voorzichtig los met behulp
van houten keukengerei (bijv. een lepel).

Verwijder het te veel aan water uit de bokaal en/of ver-
wijder het te harde eten volledig.

LET OP!

Aanbevolen wordt nooit de handen in de bokaal (8)
te steken om de messengroep (9) los te maken. U
kunt zich hierbij ernstig bezeren.

Door bijzonder hard eten in de bokaal (8) te doen,
kunnen de messen stukgaan, met ernstig gevaar voor

de gebruiker.
X.TECHNISCHE GEGEVENS
Model: 06560
Toevoerspanning: 230-240V~ 50Hz
Ketelvermogen: 300 W
Motorvermogen: 175W

Werkcycli blender: 10 sec. ON — 10 sec. OFF

C € = Apparaat overeenkomstig de betreffende EG ri-
chtlijnen.

m = LET OP!
EE = Lees de instructies.

= LET OP: uitgang hete stoom.

&

= Gooi dit artikel niet weg als gewoon huisvuil. Gooi
het weg in overeenstemming met de geldende wetten
voor gescheiden afvalverwerking.

ARTSANA behoudt zich het recht voor op elk willekeurig
moment en zonder dit vooraf aan te kondigen wijzigin-
gen aan te brengen aan wat beschreven wordt in deze
handleiding.

Het is absoluut verboden om deze handleiding of zelfs
delen daaruit in welke vorm dan ook te reproduceren,
door te zenden, over te nemen of in een andere taal te
vertalen, zonder daartoe eerst schriftelijke toestemming
te hebben ontvangen van ARTSANA.

PHARSANA N.V. — Maccabilaan 34 - 2660 Hoboken -
Belgié www.chicco.com

Made in China

Rev. 00-06-20060925



@ Odnyieg
MoAvouokeun
MXYELPEHXTOD
YYLELVOO ATHOO

MMpwv amo6 T xprion S1aPAoTE KAl KPATHOTE AUTEG TIC
odnyieg yla va TIG CUUBOUAEVECTE OTO PEANOV.

MEPIEXOMENA

I MAPOYZIASH TOY MPOIONTOX

I MEPIEXOMENO THX XYZKEYAZIAX

M. KATAAOIO> EZEAPTHMATON

V. MPOEIAOMOIHZEIX KAI METPA AXOAAEIAY
V. MPOETOIMAZIATOY MPOIONTOXZ

VI OAHTIEX XPHEHX

VIl.  KAOGAPIZMOZ KAI XYNTHPHXH

VIll.  BAZAKIA TIA OMOTENOIMNOIHMENEX TPOOEX
IX. MPOBAHMATA AEITOYPTIAZ

X. TEXNIKA ZTOIXEIA

1. MTAPOYZIAZH TOY NMPOIONTOX

Ayarmnté mehatn,

3¢ EUXAPIOTOVE KAl 0O CUYXQ{POUE yla TNV EMAOYH
0a¢. Mg TN OUOKEUN MAYEIPEUATOG LYIEVOG ATUOG
ayopdoate pia ac@aln Kat ISaVIKA NAEKTPIKH CUOKEUN
Y10 VOl ETOIPACETE TO (paynTo Tou madiov oag mou Ba To
ouvodevel KaBOAN TNV TePiodo Tou amoyaAaKTIGHOU.
O atpég gival o o QUOIKOE TPOTIOG payelpépatog. Na 1o
AOYO0 auTd n GUOKELN YYIEVOG ATUOG LOYEIPEVEL LIE EVTOVO
aTHO ylaTi SlaTn PEl KAAUTEPA TA BPEMTIKA XAPAKTNPIOTIKA
SlaTNPWVTAG Ta OPYAVOANTITIKA OTOLXEID KA, KUPIWG,
™n yevon.

KaBe popd Ba pmopeite va mpoopépete oto matdi oag 1o
AYNTO TIOU TOU APECEL TIEPICOOTEPO EMAEYOVTAG OTTO TI
ouvTayég mou mepINapBAvovTal 0Tn CUoKeEVaaia yiati
£xouv dnuoupynBei pe tn BoriBeta eldikwv otn Slatpory
TTASIATPWV Kal LARASWVY OTTWG KAl EOEIG.

Av aUTEG Ol ouvTayég Oev OPKOUV UTTOPEITE va TIG
EUMAOUTIOETE AvVANOYA LIE TIG TIPOTIMAOELG TOU TTaldloU
EMVOWVTAG TTAVTA KAVOUPIEG: apKei va SIaNéEeTe Ta
OUOCTATIKA TTOU TIPOTIUATE, ayVvA Kal @PEoKa, Kal n
ouokeun Yylevog Atuog 6a avahdfel To payeipepa.
EmmAéov, xdpn oto €181ko vi{a Twv Aemidwy, n cuokeun
YYIEVOG aTUOG OPOYEVOTIOLEL LEWVOVTAG TNV TTOCOTNTA
TWV PUOANISWV TTOU PTOPE( VA TTIPOKAAEGOUV KWAIKOUC OTO
naidi oag. Mmopeite, emiong, va MWoEeTe 600 eMOUEITE TO
®aynTo Tou TaLSIoU £TOL WOTE VA £XOUV TNV TTUKVATNTA TTOU
TPOTIUA. MTTOpEITE, aKOUN, VA S10TNPAROETE TO GaynTd mou
ETOIPACATE OTO YUYEIO OTA TIPAKTIKA, TEpINapBavopeva
Badldkia yia va to mpoo@épete oto maidi oag apydTePQ,
XPNOtHomoIWwVTaG TN Acttoupyia amduéng kat (eoTapaTog
NG OUOKEUNG (CUMBOUAEUTEITE TIC AKOAOUBEC 08nyieg yia
TNV EKTENEDT AUTWV TWV EVEPYELWV).

. MEPIEXOMENO THZ ZYZKEYAZIAZ
MMOAUCUOKEUN HOYELPEUATOG YYIEWOG ATUOC
Slapaveg KAAABAKL yia TO HAYEIPEUA TWV TPOPWV.
KoAaBdAkI yia To (éotapa Twv Balwv Tou @ayntou
Slapavég S1axwpIoTIKO Yia TV Opoyevomoinon/Nwaotuo
TWV TPOPWV.
OTATOUAA yla TN CUA\OYH TOu @aynTtou amod To
Soxeio
DuAadio pe odnyieg xpriong
BiBAapdkt pe ouvtayEg

—_ _—_

—_ -

2 Balddkia yla tn ouVTHPENON TWV TPOPWV
2 TIPOCTATEUTIKA KAAUMHATA AETTIOWV

IIl. KATAAOTOX EZAPTHMATON

1 BAZH

2 AIAKOMTHX ENEPTOMOIHZH/AMENEPTOMOIHZHE

OEPMANTHPA/MOTEP

OQOTEINH OOONH

KAAYMMA ©EPMANTHPA

AABH XTEPEQXHX TOY AOXEIOY

AIAGANEXZ KAAYMMA TOY AOXEIOY

KAANAGAKI MATEIPEMATOX

AOXEIO

AEMIAEX

9aAEMNIAEX

9bKAAYMMATA MPOXTAZIAY AEMIAQN

10XMATOYAA

11BAZAKI TIA OMOTENOMOIHMENEX TPOOEX

12KAAAGAKI TIA TO ZEXTAMA TON BAZQON TIA
OMOTENOINOIHMENEX TPOOEX

IV. MIPOEIAOMOIHZEIX KAl METPA AXQANEIAX
H xprion omolao8AToTE NAEKTPIKAG CUOKEUNG
QTTUTEL TNV THPNON OPIOHEVWY BACIKWY KAVOVWV.
Kupiwg:

- H nAeKTPIK) EYKATACTAON TOU XWPOU TIPETTEL VA Eival
OUHPWVN HE TOUG IOXUOVTEG KOVOVIOUOUG.

- Yuvdéote Tn ouokeur og pia Tpila pE €UKOAN
npdofaon.

- Mnvtpafdte To kaAwSdio iy TNV iSla Tn cUoKELH yla va
™v BydAete amo tnv mpila Tou PEVUATOC.

- OUTA N OUOKEUN TTPoOopPICeTal HOVO yia OIKIOKH XPrion
Kal TIPETIEL va TNPoUVTaAl ot 0dnyieg xpriong. Kabe
AAAN xpnon Bewpeital aKATAANNAN Kal EMTOUEVWG
€MmKivouvn.

- Mnv eKBETETE TN CUOKEUN GTOUG ATHOOPAIPIKOUG
mapayovteg (Bpoxr, NALo, KTA).

- Mn BuBilete TOTE TN OUCKEUN OTO VEPO 1 AANO
uypo.

- Mnv ayyi(ete TOTE T CUOKEUN pe Bpeypéva fi uypd
Xépla.

- Mnv mMAVETE T CUOKELN av TIECEL Tuxaia 0To VePO.
BydAte apéowg To @I¢ Kal UnV TN XPNOLUOTIOLETE, AANG
aneuBuvbeite o€ EEIGIKEVEVO TEXVIKO TTIPOOWTTIKO 1
otnv Artsana S.p.A.

- e mepimtwon (NUIAG Ka/ry KaKNG Aertoupyiag Tng
OUOKEUNC, oBAOTE TNV, BYAATE TO QI amd Ta TNV
mpila, pnv MPOOTIABE(TE va TNV EMOKEVACETE, AAA
ameuBuvOeite o€ €EIOIKEUPEVO TEXVIKO TTIPOOWTTIKG 1y
otnv Artsana S.p.A.

Mpv xpnotpomolrioete To poiov BeBaiwbeite dtiTo iSlo
Kal OAa Tou Ta otolxeia dev mapouotalouv {NUIEG.
TNV avTiBeTn MEPIMTWON PNV TO XPNOIMOTIOIE(TE,
aM\a anmeuBuvBeite og €EEIOIKEVPEVO TTPOOWTTIKO N
OTO KATAOTNHOA.

BeBawwBeite 61 n 1don kat n cuxvdtnta (BA otoixeia oto
KATW PEPOG TNG CUOKEUNC) AVTIOTOIXOUV HIE EKEIVA TOU
NAEKTPIKOU SIKTUOU.

Mpoooyxn: Na Adoyouc ao@aAEiag N CUCKEUT TTPEEL
VO GUVOEETAL TTAVTA O€ EYKATAOTOOT) HE YEiwon.

BeBowbeiTe OTL €xeTe BYGAEL TO (LG &XTTO TNV TTpiTa

KQXL OTL 1) GUOKEUT EXEL KPUWOEL TIPLV TNV HETAKIVI|OETE,

KaBaploeTe, ATTOBNKEVTETE, TUVTNPOETE I AVAUET

g€ 500 XpPNOELS.

ToOTTODETELTE TIAVTA TN TUOKEULN POVO O€ OTKOEPEC

KL ETTLTTEDEG ETTLPAVELEC. MNV TOTTOBETELTE TTOTE

TN OUOKELN ETTAVW 1 KOVT& O€ TEOTEG ETTLPRVELEG,

KOUTLVEG LYPREPLOU, NAEKTPLKK UETLX, ELXICONTEG

N TIPOOLTEG OTX TIXLOLK ETTLPRVELEC.

Mnv oiprVETE TTOTE TN GUOKELN XWPLG ETTLPAEYN dTOV

elval o€ AetToupyia.

WoOoONOUVT AW



Mpwv aTt6 K&BE XPrIOT) EAEYXETE OTL ONX T OTOLXELX
(kuplwg To dLXPAVEC dOXELO K&l N B&aN) Elval oWOT&
GUVOPHONOYNHEVO.
A€ OLVLOTATAL N XPAON KLTOL TOU TTPOLOVTOG
YLX TO GAETUX TTOAD OKANPWY TPOPUWV, OTTWG
KOTEWYUYHEVX, YLXTL OL AETTLOEC PTTOPEL VX KATROTPAPOUV
AVETTAVOPOWTX.
Katd 1o (éotapa Kal To payeipepa OTov aTuo,
amé 1o Soxeio Byaivel KAUTOG ATUAG TTOU POPE(
VO TIPOKAAEDEL EYKAUHATA Kalt 0 OgppavTrpag, To
Soxeio Kal OAA TA TUAMATA O€ EMAPH UE TOV ATHO
Cecraivovml TTIOAU: TIPOOEXETE MAVTA ISIAUTEPWG
6TaV XPNOIUOTIOIEITE T CUCKELN.
MnV avolYETE KXL PNV TTPOOTTXOEITE UV GVOLEETE TaX
KOAOPHOTO TOL BeppavTApa koL TOu doxelo oTav N
TUOKELN AELTOLPYEL.
MpogéXETE LOLALTEPWG OTAV XPNTLUOTIOLELTE TLG
AeTtidec. OL AeTTideG elval TTOAL KOPTEPEC. BydTeTe
TIAVT TO LG TOU KOAWBLoL aTTd TV TTPITa TOv
PELUNTOC TIPLV TILACETE TLG AETTIEG.
Mo V& XTTOPUYETE TNV 0EELDWAN TWV AETTLOWYV
KXOXPLOTE KAL OTEYVWOTE TEC KOAX XHETWC METK
aTTo K&OE Xpron.
H OULUOKELN XVOLYEL HOVO HE ELBLKK EpYRAELX. M
TNV €VOEXOUEVN GVTLKOTROTKON TOL KXAWDLOL
Tpowodooing atrevBuvbeiTe povo oe eEeLSLKeuuévo
TEXVLKO TTIPOCWTILKO N 0TV Artsana S.p.A
AavVOXOUEVEG ETTLOKEVEG ATTO LN eE,eLSLKeuuevo
TIPOTWTTLKO PTTOPEL V& TTIPOKAAETOLY BAGBEG KoL
XTUXAUOTA.
M TNV aTOppuPn TNG CLUOKELAG, TWV PBXPUEVLDVY
EEXPTNUATWYV 1| KAL TNG IdLXG TNG CULOKELNG,
XPNOLUOTIOLAOTE TOUG ELSLKOUG KABOUG AVAKUKAWONG
CUUPWVAX PE TV LoXxLouoo vopoBeoia Kk&Oe
XWPAG.
SUOKEUN TUHPWVN HE TLG TTPOBLRYPRPEG TWV OXETIKWV
0dnylwv Tng E.E. kot akOAovBeg TTpocbnkec.
H ouokeun, T EEXPTAMATA TNG KAL TK OTOLXELX TNG
OUOKELKOLXG (TTAGOTIKEG TAKOUAEG, KOLTL& ATTO
XXPTOVL, KTA) DEV ELVAL TTRLXVIOLX KL OE B TTPETTEL
VX XPAVOVTHL OTX TTXLOL& YLXTL PUTTOPEL V& Elvat
ETTIKLVOLVA.

V. MPOETOIMAZIA THX XYZKEYHX

MPIN AMO THN MPQTH XPHEH: BY&ATe TN GLOKeLH
KXL T EEXPTAUXTX TNG KTTO T CUOKELKOLX KAL
QPALPETTE TLG oSnyLe%\xpnong, To BLBALXPGKL HE
TLG CUVTOYEG KL TO (OANX HIE TLG TTPOELSOTIOLATELG
TIOL O TTPETTEL V& DLKBROETE TIPOCEKTIKA KAXL VX
TX QUAKEETE.

SHMANTIKO: ‘ONa Ta mpoidvta Tou €pxovTtal o€

emaen He rp0<péq Oa npénsl va kaBapifovtal Kahd

TIpWY amé TNV TPWTN XPron.
& TO OKOTTO KUTO, TIPOETOLUKOTE TH CUOKELT OTTWG
LTTOdELKVOETAL OTO_KEQYEAxLo VI. OAHTIES XPHZHZ
KO K&VTE évat KOKAO TEOTKUNKTOG HE TN OUCKELN
&dela, BaCovrag 150 ml ooLpo vepo Tng Bphong
oTo Gepu(xvrnpa A@NOTE TN OUOKEVR V& KPUWOJEL,
KPALPETTE TO DOXELO (8), TTETAETE TO LTTOAOLTTO
VEPO KaL TIAOVTE KOA& TO doxelo (8), TO KXAXB&KL
UKYELPEPRTOG (7), TO DLXPAVEG KXAUHMUX TOL dOXELOV
KOL TLG AETTLBEC, (9) OTTWG LTTOBELKVOETAL OTO KEYUAKLO
VII. KAGAPIZMOZ KAI YNTHPHZH. Mpwv k&veTe Tov
KOKAO kaBapLopol BeBawBeiTe 6TL éxeTe BydheL aTTO
TO doX€ELO (8) EVOEXOUEVX EEXPTAUKTN OTO ECWTEPLKO
TOU EKTOG KTTO TO KAAXKOKKL HXYELPEPRTOG (7).

| MPOXOXH! 210 TéA\o¢ Tou {E0TAUATOG N CUCKEUN
givat moAu CeoTn. MpooéxeTe IS1AITEPWCG.

VI. OAHTIEXZ XPHZHZ

TO AOXEIO

Mo vo EEUTTAOKXPETE KL VX BYXAETE To doxeio (8)
oTtd ™ Baon (1):

i. TomoBetiote 71O SlOKOTIN  €vepyomoinong/

amevepyoroinong (2) otnv kevipikr 6éon 010 “0”.
nueiwon: Na Adyoug aopaleiag, To Soxeio (8)
ME To KANUUA TIPETTEL VA agalpEital povo OTtav o
SlakdmTng evepyomoinong/amevepyomoinong (2)
Bpioketaioto“0"

i. ZtpéYte Tn AaPn otepéwaong Tou Soxeiou (5) aplotepd
(ox. C1) kat Bydhte To Soxeio (8) amod Tnv umodoxr Tou
TPABWVTAG TO TTPOG Ta oW (OX. A).

MNa va avoiete 1o Sla@avég kKAAuppa Tou Soxeiou
(6):

i. Bydhte 1o Slagavég kaluppa tou Soxeiou (6)
ONKWVOVTAG TO.
lMa va kAgioete 10 Slagavég KAAUPpa Tou Soxeiou
6):

i. BdAte T0 kKdAUppa Tou Soxeiou (6) £TOl WOTE va
EQATITOVTAL Ol OXETIKEG EYKOTIEC (OX. B).
lNa va tonoBetroete 1o doxeio pe To KANUPUA OTN
Bdon:

i. Mdote 1o Soyeio amd ™ Aafr| kal TomoBeToTE TO
otn Bdon omw¢ umodelkvueTal (oY. A) €ToL WOTE va
£100xOel CWOTA PEXPL TO TEPUA OTNV LUTTOSOXH TOU
(av TomoBeTnOei cwaoTd, To Soxeio oTEPEWVETAL OTNV
&181kn mpoe&oxn otn BAon otepéwong).

. ZTpéYte TN Aapn otepéwong (5) 6e€id (ox. C2) yiava
UTAOKAPETE TO SOXEIO (8).

| MPOZOXH! lNa Adyoug ao@aleiag, n cuokeun
e hertoupyei av 1o Soxeio (8) Sev eival cwotd
TomoBeTnuévo otn Bdaon tou (1).

AEMIAEX
Ma va Bydahete Tig Aemideg (9) and 1o Soxeio (8)
i. BePawbdeite 6TITO KOAUPPATA TTPOOTACIAC TWV AETTIOWV
(9b) eivat otepewpéva otig Aemideg (9).

. Bydhte i Aemide¢ (9) amo to Soxeio, TpafwvTag Teg
(8).

iii. MA&oTe MPOOEKTIKA KABE KAAUMUA TwV Aemidwv (9b)
Kat Bydite To amd tn Aemida.

Ma va otepewoete TIg Aemideg (9) oto Soxeio (8):

i. Befaiwbeite 611 Ta KANUppOTA TWV Aemidwv (9b) givat
OTEPEWMEVA OTIC AeTTISEC (9).

ii. MadoTte pe mpoooyn Tig Aemideg (9) kat TomoBeTroTE
16¢ oto Soxeio (8) mMpooéxovtag £Tol WOTE va
£UBVYPAUUIOTOUV LIE TO PETANNIKO dEova oTov uBuéva
Tou doyeiou (8).

MPOZOXH!
- Mpooéxete lélalrspwc pe TiG Aemideg yiati ivat
TTOAU KOQTEPEG,.
MPIN OEZETE ZE AEITOYPIATH ZYXKEYH EAEFXETE
MANTA OTI:
- €éxel apalpedei To kABe KdAuppa amo Tig Aemideg (9b);
- ot emideg (9) eival owoTd TomoBeTnuéve oTo Soxeio
8);
- 70 Soxeio (8) gival cwoTd PMAOKAPICPEVO OTNn Bdon
(1), (n Aapnr otepéwong Tou Soxeiou (5) eival cwotd
umAokaplopévn otn Béon KAeloipatog (ox. C2).

H MPOETOIMAZIA TOY ®ATHTOY

MQX MATEIPEYEI

H ouokeur Yylewog ATHOG payelpebel c'rov xTUO,
PPOOTA, AXXAVLKK, KpEXG, Y&pL, pUTL, KTA

To 0OOTNHA PXYELPEUATOG HE EVTOVO XTHO GUYKEVTPUIVEL
KL dLaTnpel TN pon Tou aTHOL 0TO KaAaBKL. Mo
TO AOYO QXUTO ELVAL LOXVLKR YLX TOV XTTOYXAXKTLOHO
TWV TTXBLLV YLXTEL dBLlaTnpetl TG BpeTTikEG ovaieg
KOL TLG BLTOUIVEG TWV TPOQUV.

TO HOYELPEPX BLAKOTITETAL AUTOHKTWG HOALG TENELDTEL
TO VEPO OTO BEPURVTAPA.

M vo KkOOPLOETE TO CWOTO XPOVO HRYELPEUKTOC (KL



™MV aTopaiTnTN TTOCOTNTA VEPOL) TUHUPBOVLAEULTELTE
TLC TTEPIAXUPBAVOUEVEC TUVTQYEC.

ii BePaiwBeite 6T1 n ouokeun Sev eivat ouvdedepévn

OTO NAEKTPIKO S{KTUO Kal 0Tt 0 SIAKOTTTNG €ival og
KABetn Béon, oto“0".

+ Zef16woTte To KAAUppHa Tou BgppavTripa (4) oTpéPovTag
aplOTEPA Kal ONKWOTE TO.

« BdaAte vepd oTO Bepuaviipa XPNOILOTIOIWVTAG
éva Baldkt yla opoyevomolnpéVeS TPo®EG(11) wg
SooopuetpnTh.

MPOXOXH! Mn Balete moté vepo oto BepuavTripa
amevBeiag amo ™ Bpuon (ox. D).

« Mn yepiCete moté umepBoAIkA To Beppavtripa Kat o€
Kapia mepimtwon mdvw amo To AACTIXO TOU OTOUIOU.

«  K\eioTe 0 Td TO KAMAKI TOU BEPUAVTAPA OTPEPOVTAC
Se€id.

« BydAte amo tn Bdon (1) to doyeio (8) kau Bydite O
Slapavég kKdhuppa (6).

« BydAte 10 KOABAKI payelpéuatog (7) amod to Soxeio
(8).

+ BePaiwBeite ot ot Aemideg éxouv TomoBeTnBei owotd (9)
Kat 6TL kB mpooTacia Twv Aemidwv (9b) éxel apalpeDei
(BN\. mapaypago: AEMIAEY).

+ 270 KOAOOAKL LAYEIPENATOC BANTE TIC TPOPEC KOMMUEVES
o€ KUBAKIa ) poSENEC XwpiG va To yepioeTe umepBONIKA.
JuvioTdTal va Pnv EEMEPACETE TO EMAVW AKPO TOU
KOAQBI0U Kal va Unv TMECETE TIG TPOPEC.

« Bdhte To kOAaBAK! (7) oo Soxeio (8) Kat KAeioTe TO
Ka)\uuua (6), OTEPEWOTE TO 50)(510 ) ot Baon (
onw¢ umodeikveTal oTnv mapaypago: AOXEIO.

« BdMte 10 @1 otV Tpila Tou PeLUATOG. Oa avayel n
006vn (3) kat Ba gpgavioToly Ta Yneia “00”; Auto
onuaivel 6Tl n ouvokeun gival ocuvoedepévn oTO
NAEKTPIKO SIKTUO Kal £TOLUN YIa XPrioN.

[MPOXOXH! Mn xpnotuomoleite moté tn Aettoupyia
HayEIPEUATOG XWPIG va €XETE BAAel 0T So)eio (8)
TO KOAABAKL payelpépatoc (7).

« EmAé€Te TOV €mMOUPNTO XPOVO MAYEIPEUATOC
XPNOIHOTIOIWVTAG TA EISIKATANKTPA (4 ylava au€oeTe
TO XPOVO HAYEIPEUATOG ¥ VIO VA TOV PEIWOETE). O
XPOVOG HAYEIPENATOG UTTOPEL va TTOIKIANEL aTTo T éwg 30
AemTd PA&Ipoup (av Sev eMAeXOEl évag OUYKEKPIUEVOG
XPOVOG MAYEIPEUATOG, N CUOKEUN YYIEIVOG ATHOG
autopata Ba emAEEeL éva Xpovo payelpépatog 30
AemTwv).

+ EVEPYOTIOWOTE TN AelToupyia  payelpéparog
OTPEPOVTag To SIaKGTTN evepyoroinong (5) aplorspa
otnv oeovn (3) Ba eppaviotei To cuUBOAO (‘,? ou
onuaivel 0T 0 Bepuavtrpag Aettoupyei kal emiong Ba
EUPAVIOTEL N AVTIOTPOPN PETPNON TIOU EMONUAIVEL
TO00G XPOVOG UTTOAEITIETAL AT TNV OANOKAPWON TOU
HaYEIPEUATOG,

- To uaysipeua SlakdnTetat aurc’)parcl HONIG o)\OK)\nprs[
N avTioTPOPN PETPNON: 6TAV CUMBEL AUTO N GUOKELN
EKTTEUTTEL €V OKOUOTIKO orjua (5 ouvexn «umn») KOl
otV oBovn ) avaBoofPrivel o cupRolo .‘,?

« Av 10 vepd oto Bepuavtriipa e€avtAnBei mpv To
TENOG TOU EMAEYHEVOU XPOVOU N OUCKEUH SIOKOTITEL
auTopaTa TN AEIToUpyid TNG EKMEUTTOVTAG Hia
NXNTIKN TTPOEIS0TI0INCN (VA TIAPATETAPEVO UTTLTY
yia 10 deutepdAenta): Ttnv 006vn ofrjvel n eikdva
TOU MaYEIPEUATOG KL apyiCouv va avaBoofrivouv n
€IKOVA «TIPOCOEDTE VEPO» Kal TTOCO UTTOAEITIETAL AT
TOV OPXIKA EMAEYHEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.

« Av BéAeTe va aANAEETE TO XPOVO HOYEIPEUATOG META
v évapén Tou, apKei va MECETE TA TANKTPA a (Yla
Va ToV AUENOETE) (| v (V1A VA TOV ENATTWOETE) OTTWE
emBupeite (moté meploodtepo amod 30 Aemtd).

« 'Otav oAokAnpwbei To Hayeipeua, OTPEPTE TO SIOKOTTN

gvepyomoinong (2) otnv Kevtplkr 6éon, oto “0"

« BydAte 10 @Ig amo tnv mpila Tou peVHATOC.

« Byd\te 1o Soxeio (8) amd t Bdon (2) kat avoifte To
Slapaveég kaAvppa (6) mpoogxovtag Idlatépwg ylati
QAUTA TA TUARATA Pmopei va givat oAU Ceotd. (BA.
napdypago: AOXEIO).

+ Bydhte To kOAaBAK! payelpépatog (7) mpooéxovtag
ylati prmopei va Kaiel. Zuviotatal va TO TILAVETE
XPNOIUOTIOIVTAG KOvd yavTia fj Tavdakia koulivag.

« BydAte 1o kahaBdki (7) and 1o doxeio (8).

+ Ta umoAeippata vepou otov uBuéva Tou doxeiou
UITOpPEL va TIETAXTEL i} va @UAayTE(, avdloya HE TIg
TIPOTIUNOELC 0ag N TIG 08NYieC TNG cLVTAYNG.

NQZ NINETAIH OMOTENOMOIHZH

H ouokeun kouTivag LYLELVOC ATHOGC TG ETTLTPETTEL VXX

OHOYEVOTIOLTETE ONEG TLG TPOPEG TTOU XPTLUOTIOLODVTEL

GUVABWG YLO TOV KTTOYOAXKTLOHO; PPOUTX, AXXOVLKE,

Kpeag, Y&pL, pOTL.

X&pn OTO €WOLKO VTIT&LY TwV AETTLdWYV TOL, OTL

OHIOYEVOTTOLNUEVEG TPOWEG TTOL ETOLUKTEL 1) TUTKELN

ELVAL PELWUEVN N TTOCOTNTA TWY QUOGALSWY TTOU

UTTOPEL V& TIPOKXAETOUV KWALKOUG OTO TTXLDL.

BeBawwBeite 6Tin cuokeur| dev eival ouvdedepévn
HE TO NAEKTPIKO SikTuO KAl 6Tl 0 SlIAKOTTNG
gvepyoroinong (2) Bpioketal o€ kABeTn Béon oto
«O».

« BydAte and ) Bdon (1) To doxeio (8) kat BydAte To
KAAuppa (6) (BA. mapdypago: AOXEIO).

+ BydAte to KkoAaOdAKkl payelpépatog (7) amd Tto
Soxeio (8) (av gival (e0TO, XEIPIOTEITE TO KAOAAOAKL
HayelpépaTog OTwe UTTOSEIKVUETAL OTNV TIAPAYPAPO
MNQX MATEIPEYEI).

+ BePaiwBeite 61t ot Aemideg éxouv TomoBetnOei cwoTd (9)
Kall 6Tt KABe mpooTacia Twv Aemidwv (9b) €xet apaipeOei
(BA. mapaypago: AEMIAEY).

+ Bd\te 010 Soyeio (8) TIC TPOPEG KOUMEVEG OE KUBAKIA
1 POGENEC.

MPOZOXH! MNa T owoTr AlToupyia TG CUOKEVNAG,
Un Balete moté oo Soxeio (8) OKANPEG TPOYEG (LY.
KatePuypéva) i LeyaAuTepn mToodTNTA TPOPIG ATTO
QUTHAV TTOU TIEPIEXEL TO KAAADAKI HAYEIPEUATOC.

« BdAte 1o Sapaveg kdAuppa (6)oto doxeio (8) kat
otepewoTe To Soxeio otn Bdon (1) (BA. mapaypago:
AOXEIO.)

« Bdh\te 10 @16 0TNV TPila TOU PELHATOG. Oa avAYEL
n 066vn (3) kat Ba gupaviotovy Ta Yneia “00”;
AuTO onuaivel 0Tt n CUOKEUN gival cuvdedepévn oTo
NAEKTPIKS SIKTUO Kal £TOIUN YIa XProN.

«  EmAé€te Tn Aettoupyia opoyevomoinong oTpEQPOVTAG
UéxpLTo TéEpHa To SlaKOTTN evepyoroinong (2) de€id.
v oBdvn (3) Oa avayel pia KOKKIvN Auxvia é’ ou
onuaivel Tt ol Aemideg (9a) eivat og Aertoupyia.

yla va €X0UuV Ol TPOYEG TNV emMBuUNTH VEN,
KpatoTe To Slakontn (2) oe auth T Béon yla
10 SUTEPONENMTA TIEPITTIOU KAl APrOTE TOV yid
AM\a 10 deutepolenta mepimou o€ kABetn Béon.
EmavaldBete autr Tnv evépyela mpooBétovtag
KALLYPO av XPEIACETAL ZUVIOTATAL VO TIEPIUEVETE
Touldxlotov 10 SeutepoAenta petagy Svo
EVEPYOTTOINOCEWV KAl VA UNV EVEPYOTTOLEITE TIG
Aemieg yia meploodtepo amo 10 deutepOlenTa.

« Na va PBydiete 10 @aynté amd 1o Soxeio (8)
XPNOHOTOINOTE TV TIEPINAPBavOpEVN 0T CUCKEVATIa
TIPAKTIKNA omatoula (10). Mn xpnotomoleite Ta xépta
ylati ol Aemideg (9a) gival TOAD KOPTEPEC

YuvioTdtal va EAEyXeTe T BEPUOKPACIO TG TPOPNG
Kal VO TNV QVOKOTEVETE yla VA YiVEL OMOIOYEVIAG,
mipIv Taioete To maudi.



NQZ ZEZTAINONTAI KAl ATOYYXONTAI Ol TPOOEZ

H cuokeun Yylewog aTuog X&pn oTOoV €VTOVO 0(T|J0

TeOoTaIVEL KXL XTTOYOXEL TLG TPOWEG TTOL EXETE

ETOLUKTEL TTIPONYOVHEVIG,

Av TECTALVOVTAL PXYNTX TIOL dLAXTNPOUVTAL OTO

BO(‘QO(KL
MNa va etolpdoete Tn cuokeun yia 1o (éotapua,
akolouBnote TiG odnyieg Tng mapaypdgou MNAY
MATEIPEYEL Mo Aemtopepwg: a) BAATE 0TO KOAABAKL
ya 1o {€otapa twv Badwv (12) To Baldki (11) xwpig
To KamdkL. B) BaAte To kahaBdakt yia ta Badldkia
Ue To Baldkl O0To ECWTEPIKO Tou 0To Adelo Soyeio
TIPOCEXOVTAG £TOL WOTE va euBuypappioTei o dfovag
otov muBpéva tou doxeiou pe TnVv 81k urodoxr
KATW armo o KaAdOL yla ta Baldkia. Mn Bdlete Balakia
UeyaNUTEPQA armo To 510 To KaAaBAKL.

« Xnueiwon: H moootnTa tou vepou mou Ba BAlete oTo
BeppavTtripa yia va (eoTdvete 1y va amoPuEeTe MOIKIANEL
avdloya pe T Beppokpacia Kal TNV moodTNTA TWV
TPOPWV Yla (EoTapa Kal TIPETTEL VA AKOAOUOOeTE
QUTEG TI YEVIKEG 0OnyieG:

- Zéotapa: ya 80 ypap. Tpo@ng xpeialovtal 15
A\entd mepimou payelpépatod. MNa 120 ypap. Tpoeng
xpetalovtatmepimou 20 Aertd. Av To @aynTo Bpioketal
oe Baddkt mou €xete MOAIG BydAel amd To Yuyeio,
SumhaotdoTe To xpdvo.

- Anoyuén: PubpioTte To xpovo payelpéuatog os 20
Aemtd mepimou. AvaAoya PE TV ur Kal T ToooTnTa
Tou @aynToU yia amdPuén Pmopei va XPELOoTEl va
emavaldBete authy TN evépyeta. MOAIG oAokANpwOEei
n andPuén, UMOPEITE vVa CLUVEYIOETE e TO Payeipepa/
(€0TOpA TNPWVTAG TIG AVTIOTOIKEG OSNYIEC.

« MO ohokAnpwOei to (éotapa, BydAte To KaAaBAK!
yla ta Baddxia mpooexovTag ISIATEPWG YIaTi Umopei
va givat ToAU {e0TO. ZUVICTATAL VA XPNOIOTIOLEITE
yavTia rj mavakia koulivag.

Av (€0TAIVETE TPOPEC OE KOUUATAKIA i

« [0 va ETOINACETE T GUOKELN yia TO (E0TAUA TPOPWV
0€ KOPMATAKIA, TNPAOTE TIG 08NnYieg TNG Tapaypdgou:
NQO> MATEIPEYEL TNa 1o xpdévo tou {eoTApaTog,
oupPouleuteite doa avagEpovTal yia Ta GaynTtd o
Baclaxia.

| MPOXOXH! MNa Adéyoug vylelviig Kal Broloyiag pn
(eoTAIVETE TIOTE TIG TPOWEG TIEPIOCOTEPO ATTO Hial
@opa 1y pe peyahutepn amd 1 wpa Sidpkela.

VII. KAOAPIZMOX KAI ZYNTHPHZH

Mo T0 oWOoTO KXOAPLOPO TNG CUOKEVNG PAYELPEUOTOG
YYLELVOG XTHOC TIPETTEL V& BYXAETE TO dOXELO (8) KoL
TX ESAPTAUATE TOL &TTO TN B&aon (1).

MPOXOXH! Mn Bubilete 1 Bpéxete moTE T Bdon
(1) pe vepd 1 AN vypd. Mn Balete moTé T Baon
(1) KATW A6 TPEXOUHEVO VEPD.

KAGAPIZMOXTHX BAZHZ/TOY ©EPMANTHPA/TOY
MOTEP
+  AMOCUVOECTE TN CUOKEUN Ao TO NAEKTPIKS SiKTuo
Byalovtag 1o @Ig amo TNV Mpila Tou PEVHATOC.
« AQNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.
« KaBapiote tn ouokeur] poVo pe éva LypO TTAVAKL
« Mn Bddete Tn Bdon (1) oto MALVTAPLO MATWV 1 KATW
amno TPEXOVHEVO VEPD.

KAGAPIZMOZ TOY AOXEIOY KAI TON MAAXITIKQN

E=ZAPTHMATQN

« To doxeio (8) kal Ta dMNa MAAoTIKA g€apTApata
(kdAuppo, kaAaBdki, Aafr, omatoula, PBaldkia
YO OHIOYEVOTIOINUEVEG TPOMEG, KAAABAKL yla ta

Baddkia) pmopolv va MAuBoVV OTOo XEPL HE €va KOVO

AMOPPUMAVTIKO TATWV (UN XPNOlUoToLETE SlaBPwTIKA

TTPOIOVTA) i OTO TIAUVTHPLO TTLATWV.

| ouvioTatal va MAévete To Soxeio (8) povo agpou
BydAete Tig Aemideg (9) kal OAa Ta dAAa oTolxElD
and T0 ECWTEPLKO TOU.

KAOAPI!MOZ TQN AEMIAQN
MNa va ano@UyeTe/UEWOETE TOV KivOuvo o&aéwonc Kat
S1aPpwong Twv Aemidwv 0 KaBAPIOUOE KAl TO OTEYVWHA
Twv Aemidwv (9) mpémel va yiveTal Tavta HETA amo KABe
xprion.

- Tpw Bya)\srs ¢ Aemtidec (9) amé 1o Soxeio (8), Eemuvte
TO KAAA Kal apapEOTE T UTTOAE{UHATA TWV TPOPWV.

+ Bydhte Tig Aemibec (9) dmwg umodeikvieTal 0TI 0dnyieg
XPHoNG otnv mapdypa®o yia Tig Aemideq.

« BydAte tnv kdBe mpootacia and tig Aemideg (9b) (av
£ival AKOWN TOTTOOETNUEVEC).

KaBapiote v emedvela Twv Aemidwv (9a) pe
VEPO Kal OATTOVVL I] OUSETEPO ATTOPPUTTAVTIKO
TIPOCEXOVTAG TA KOPTEPA TUAMATA. IKANPA
ATTOPPUTTAVTIKA, OTIWE A XAwpPivn  AANMAAEUKAVTIKA,
pmopei va S1appwoouv To atodA, AektalovTdag To
Kat 0&e1dWvVoVTAg To avemavopbwra.

A MpéEmelva amo@eVYETE TN XPrON AMMOPPUTIAVTIKWY
* \ TTOU TTEPLEXOLV XAWPLO 1) TTAPAYwYd Tou.

+ ZemM\UVTE PE APOOVO TPEXOUHEVO VEPD KAl OTEYVWOTE
AUEOWG HE EVA LOAAKO TTAVAKL (OXL OKANPO).

+ A€ OUVIOTATAL TO TTAUCIHO TWV AEMISWV OTO TTALVTHPLO
mMATWV ylati To uypo TEPIBANOV Kabwg Kal n
UTTap&n aAATwWV UITOPEL va TTIPOKAAEDEL PavOuEVa
o&eidbwonc.

2YNTHPHZH TOY OEPMANTHPA

KaT& TN UOLOAOYLKT XPAON TG CUOKEVAG OTO ECWTEPLKO
Tou BEPHAVTAPK BNULOLPYOLVTAL EVATIOBETELG OAKTWY
TIOL CUOCWPEVOVTAL KKL UTTOPEL V& TTPOKRAETOUV
TIPOBAAUATR OTN AELTOULPYLX KOL YLK TO AOYO QUTO
TIPETTEL VO XQPALPOVVTAL KATH SLAOTAHATA.

TLoe TNV EVEPYELX GUTH N XPNOLUOTIOLELTAL TTPOTOVTX
APAiPETNG TWV BAKTWYV (LYP&, TKOVEG, TIXOTIALEG,
KTA) TTOU KUKAO@OPOUV OTO EUTIOPLO YLKTL UTTOPEL
V& TTEPLEXOLV TOELKEC OUTLEC R N KATXAANNAEG YL
VO EPXOVTGL O€ ETIPN HE TPOPLUK, GANK EVEPYNOTE

W €ENG:

/\ BeBaiwBeite 611 n cuokeur dev eivat ouvdedepévn
HE TO NAEKTPIKO pevHA Kal OTL 0 SlIaKOTTNG
gvepyomoinong gival og kABetn Béon, oto “0".

« Zef1dwoTe To Kamdaki Tou BepuavTrpa (4) otpépovtag
aplotepd.

« yepiote To Bgppavtrpa pe vepd kat dompo idt oe
ioeg avaloyieg xpnotpomolwvtag éva Baldxt ya
OLOYEVOTTOINMEVEC TPOYEC (11) wg SocopeTpNTH.

« Mn yepilete moté unepPOAKA To BgppavTrpa Kat
o€ KABe TEPIMTWON MOTE MAVW amd To AACTIXO TTOU
Bpioketal oto oTOMIO.

« Apnrote 1o SdAupa va Spdoel yla pia voxta
TOUAGXIOTOV.

+ Adeidote kat EemUvTe KaAA To BepUavTpa HE VEPO.

« Je mepintwon 18laitepa avOEKTIKWY 1} TTOAWV
evamobéoewv oNdTwy, EMAVANABETE TNV evépyela
auv&dvovtag Tnv moaoTnTa Tou &IS100U.

« Mn Bdadete moté vepd oto Beppavtripa ameubeiag and
™ Bpuon (ox. ).

« Kavte éva kUkAo (eoTAUaTOC HE TN OUOKeLN Adela
Bdalovtag 150 ml vepd oto Bepuavtrpa.

« Apnote n oUOKsur’l va Kpuwoel, metdlte Ta
urro)\etuuam vePOU oTo Soxeio Kal MAUVTE KaAd To
Soxeio (8), To aldkt Y0 TIC OpOYEvOTTOm MEVEG Tpocpec
(11) karTig Aemideg (9) OMwG UTTOSEIKVVETAL OTNV APXN
™¢ mapaypdagou KabBaplopog kat cuvtripnon.



| MPOZOXH! Mpiv KAveTe Tov KUKAO KaBaplopov
BePaiwbeite o1 €xete BydAel amd To Soxeio (8):
TOo KOAaBAKL payeipépatog (7), To Badaxt yia
OpoyevoTIOINUEVES TPOYES (11), Kat KABE pia
mpootacia Twv Aemidwv (9b) (yia auTtég Tig evEpyeLeg
aKOAOUBNOTE TIC 08nyieg TTOL avaPépovTal 0To
Ke@AAato: OAHTIEX XPHXHZ.

« Houxvotnta agaipeong twv adtwv e§aptdral amod To
1600 OLXVA €ival n XPron Tou MPOIBVTOG Kal anod Tn
ouxvotnta Tou vepou. Oco o évtovn gival n xprion
TOU TIPOIOVTOG Ka/1y 00 TO VEPO TTO OKANPO TOCO TTO
OUXVA TIPETTEL VA apalpOoVVTAL Ta GAATA.

+  OUVIOTATAL VO EKTENEITE TIC TTPOAVAPEPOUEVES EVEPYELEG
TOUAGXIOTOV Mia opd KABE 1 5 nuépEG.

VIil. BAZAKIA A OMOIENOIMNOIHMENEXZ TPO®EX (11)
3TN CUOKEVUKOLX TNG TUOKEVNG HAYELPEURTOC YYLELVOC
ATHOG TTEPINXUPBEVOVTAL 2 TIPAKTIKK BXTHKLX YLX TN
OUVTAPNON KKL TN HETAQOPK TWV OUOYEVOTTOLNHEVWY
TPO@WV. AuT Ta BaCaKLa €lva oTTO aVOEKTLKO 0T
XTUTTAHOTO TIAXOTLKO KL HTTOPOUV V& XPNGLHOTIOWN 800V
KOL OTO YUYELO KAL YL V& TETAVETE TO PAYNTO (HE
TN OUOKELT YYLELVOG KTHOG, € «UTTEV-HAPL»— HE TNV
KAGOLKH) HEBOBO- A 0TO POUPVO PLKPOKUUKTWV).

To BaTokia dLaBéTouv pia daBadpLopévn kAlpoka
YLX V& HETPATE TX UYP& 1} TO GAYNTO OTO ECWTEPLKO
TOUG.

‘OTOV XPNGLUOTIOLOOVTAL BXTKKLX YLOX OHOYEVOTTOLNUEVEG
TPOPEG YLX V& TECTAVETE TO AYNTO TNPNOTE TIG
€ENG odnyiec:

«  Katd to (éotapa Byddlete mavta To KATAKL
amé 1a Badakia.

« Mn Bdalete 10 Paldkt amevbeiag o€
OEPUAVOUEVEC EOTIEC, PAOYEG I} OTO POVPVO.

+ Mn (€0TAIVETE TIG OLOYEVOTIOINUEVEG TPOPES
TIEPIOCOTEPO amd pia popd Kal/f TTEPIOCOTEPO

anod pia wpa.
A +  [Midote pe mpoooyn to Baldki yla va punv
KaEgiTe (umopei va gival ToAU (e0T0).
+ 310 TéAOG Tou {€0TANATOG OVOKATEVETE
TIAVTA TNV TPOPH £TOL WOTE Va YiVEl
opoloyevnig n Beppokpacia Tng.
+  EAéyxete mavta 6Tl 10 aynTo Sev ival
oAU (e0T0 TIpLV TdioeTE TO OIS,

IX. TPOBAHMATA AEITOYPTIAZ

AN H ZYZIKEYH KOYZINAZ YTIEINOX ATMOX AE

NAEITOYPTEI

+ BeBawwBeite 61110 @IG €Xel el0ayOei owotd otnv Tpia
TOU PEVUATOG.

« BePawwbeite 611 TO KAAWSIO Kal TO POV Sev
mapouctalouv epeavn nud

« BeBaiwbeite 6T1 n 006vN givat avappévn.

« BeBaiwBeite 61110 Soyeio (8) €xel eloayOei owoTd 0N
Baon (1) (eNéyEre 6TI01evEEielg eival euBuypapIopEVES
onwg meptypdgetal oTiG odnyieg xpriong, otnv
TaPAYPAPO: TO SOXEIO).

+ BePaiwbeite 611 T0 Slo@aveg Kamakl (6) £xel TomoBeTn Ol
owotd oto doxeio (eAéy&te OTL ol evdeifelg gival
EUOVYPAUUIOHEVEG OTIWG TIEPIYPAPETAL OTIC 08NYie
XPNOoNG, 0tnV Mapdypa@o: To SoxE(o).

+  BeaiwBeite 611N AaPr) otepéwong tou Soyeiou (5) eivat

OWOTA OTPAMUEVN (OTTWE TIEPLYPAPETAL OTIG 08NnYieg

XPRoNG, otnv mapdypa@o: To Soxeio).

Av 10 TIPOidV ouveyioel va pn Aettoupyei, ameuBuvOeite

OTO KATAOTNUA ayopdG.

0TO TENOG TOU CECTHURTOC!

AN EIZAXOEI METAAH MOXOTHTA TPO®HX 'H MOAY
ZKAHPEXZTPOO®EZ XTHXYIKEYHKOYZINAZ YTIEINOX
ATMOZX

H eLoatywyr oTo doxeio peY&ANG TTOCOTNTAG TPOPNG
1} TTOAD OKANPWV TPOPWV UTTOPEL VO UTTAOK&PEL TNV
TIEPLOTPOPN TWV AETTIBWV. STNV TTEPITITWON KUTN
EVEPYNOTE WG EENG.

MnV OUVEXIOETE VX EVEPYOTTIOLELTE TO HOTEP YLXTL
UTTOPEL VX KATROTPRPEL KVETTAVOPOWTX. €.
ATTOOUVOEOTE TN CUOKELN KTTO TO NAEKTPLKO diKTLO
BY&TovTag TO PLG TOL KXAWSLOL TPOPOdOTLAG KTTO
v TpiCa TOL peuuorrog

BY&ATe To doxelo (8) TnpUVTXG TLG 0dNYieg Xxpriong oThv
TIOPAYPRPO: TO DOXELD KAL PE TTPOTOXN EEUTIAOKKPETE
TLG NeTTidEG pE TN Bondela evog EOALVOUL epyaieiou:
(TT.X. Ml KOUTEAX)

A@aLpéaTe TNV erru'r)\éov TPOWN KTTO TO doxELo
KXL/N XQALPETTE EVTEAWG TLG LTTEPBOALKE TKANPEG
TPOWEC.

MPOXOXH!
Juviotdrat va pn Baete moté ta xépla 0To Soxeio
(8) yra va EepmAokdpete Tig Aemideg (9), yumopei va
TpauuatioTeite coBapd.
H eloaywyr} oto doxeio (8) 18taitepa OKANPWVY TPOPWV
Umopei va omdoel Ti¢ Aemideg pe oof3apo kivéuvo yia
To Xpriotn.

X.TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MovTého: 06560

T&aon Tpowodoaiag: 230-240 V ~ 50Hz

lox0g Beppavthpa: 300 W

lox0G poTép: 175 W

éUK)\OL AeLToupyiag pigep: 10 deut. ON - 10 deuT.
FF

C € = JUOKEUN CUPQPWVN HE TIC OXETIKEG 0dNYieC TNG
EE.

m = MPOSOXH!
EE‘] = AlaBdoTe Tig odnyiec.

e
<.> =TPOXOXH: ££080¢ KauToL aTHOU.

R

ﬁ Mnv amoppintete AuTtd To MPOIGV HYE Ta KOWA

— QTTOPPIUMATA. XPNOIHOTIOIOTE TOUG EI8IKOUG
KASOUC AVAKUKAWONG CUUPWVA HE TNV lIoxUouoa
vopoBeaia.

H ARTSANA 8LorrnpeL TO 6LKO(qu(x Vo T onorromcret
OTTOLXONTIOTE OTLYMI KL XWPLG TIPOELDOTIOINGN TLG
TIxpOLCEG 0dNYiEG XPAONG.

H avamapaywyn, n HETGO0ON, N AVTLYPO®P KXBWG
KOL N HETGOPOOT, E0TW K&L UEPLKT), TE GAAN YADOTOX
KoL o€ orrouxSnno-re HOP®PA KUTWV TWV 0dNYLWY
XPNONG aTTayopeleTAL qLOTNP& XWpLg TN YPATITH
€YyKpLON TNG eTALPELG ARTSANA.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli, 1 - 22070 Grandate
(Como) - Italy www.chicco.com

Napayetal atnv Kiva
Rev. 00-06-20060925



@ | Saglikli Buhar Mama
Pisirici Kullanim
Bilgileri

Kullanmadan 6nce bu bilgiler, okuyunuz ve ilerde
referans olmak lzere saklayiniz.
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. URUNUN SUNULMASI

Sayin misteri,

Tesekkiir eder ve seciminiz igin sizi kutlariz; Saghkl
ve biitlin mamaya gecis doneminde ona eslik edecek
glivenli ve ideal bir beyaz esya satin aldiniz.

Buhar, pisirmek icin en dogal yontemdir; bu nedenle
Saglikl Buhar Mama pisirici mamalari Yogun Buhar ile
pisirerek gidalarin besleyici unsurlarini ve en dnemlisi,
tadini en iyi sekilde koruyarak organolettik nitelikle-
rini saklar.

Bebeginize, konfeksiyonla birlikte verilen, be-
slenme uzmani pediatrlar ve sizin gibi annelerin
yardimiyla secilen tarifeleri iceren kitaptan rahat rahat
secebileceginiz ve onun ¢ok hosuna gidecek mamayi
verebilirsiniz.

Bu tarifeler yetersiz kalirsa bebeginizin zevkine gore ki
sisellestirebileceginiz ya da yenilerini yaratabileceginiz
mamalar hazirlayabilirsiniz; tercih edeceginiz, taze ve
saf malzemeyi secmeniz yeterlidir, hazirlamayi Saglikh
Buhar mama pisirici distinecektir.

Ayrica, bicaklarin 6zel dizayni sayesinde Saglikli
Buhar Mama pisirici bebeginiz icin kolik kaynagi hava
kabarciklarinin miktarini azaltarak omojenize de ede-
cektir. Ustelik, bebeginizin mamasini ufaliyarak tercih
ettigi yogunlukta mamalar da hazirlyabilirsiniz. Beri
yandan, gereksinimlerin baglaminda hazirladiginiz
mamayi, konfeksiyonun icerdigi pratik kiicuk kava-
nozlar sayesinde buzdolabinda saklayabilirsiniz, bu
durumda bebeginize vermeyi kararlastirdiginiz zaman
Saghkh Buhar Mama pisirici'nin donuk ¢ozdiirme ve
1sitma fonksiyonu ile 1sitmak yeterli olacaktir (bu islemi
yapmak icin daha ilerde belirtilen onerileri takip edi-
niz).

Il. KONFEKSIYON ICERIGI

1 Saghkh Buhar Mama pisirici mutfak blenderi.
1 Yiyeceklerin pisirilmesi icin seffaf sepet.

1 Mama kavanozlarinin isitilmasi icin sepet.

1 Yiyecekler omojenize edildigi/kiyildigi zaman
kullanilacak seffaf ayirici.

1 Mamayi stirahiden siyirmak icin bicak.

1 Kullanim kitapcid.

1 Yemek tarifleri

2 Mamanin saklanacagi kavanozlar.

2 Bicagi koruyucu kilif

Ill. ICINDEKILER

TABAN o
KAZAN/MOTOR ACMA/KAPAMA DUGMESI
ISIKLI DISPLAY

KAZAN KAPAGI

SURAHININ SABITLEME SAPI

SURAHININ SEFFAF KAPAGI

PISIRME SEPETI

SURAHI

BICAK GRUBU

BICAKLAR

BICAKLARI KORUYUCU BASLIKLAR
SIVIRICI BICAK
OMOJENIZE
KAVANOZLAR .
OMOJENIZE MAMALARI ISITMA SEPETI
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MAMALAR  ICIN  KUCUK
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1 BASE

IV. UYARILAR VE GUVENLIK ONLEMLERI
Her tirlG elektrikli aletin kullanimi bazi temel
kurallara uyulmasini gerektirir. Ozellikle:

- Ortamin elektrik tesisati ydrirlikteki glvenlik
normlarina uygun olmalidir.

- Alet kolaylikla erisilebilecek bir prize takilmalidir.

- Elektrik prizinden ayirmak besleme kordonunu veya
aleti cekmeyiniz.

- Bualetyalnizca evde kullanilmak amaciyla tretilmistir
ve kullanim bilgilerine uygun olarak kullanilmalidir.

- Aleti hava etkenlerine maruz birakmayiniz (yagmur,
glines vs.)

- Aleti asla suya veya baska sivilara batirmayiniz.

- Alete asla 1slak veya nemli elle dokunmayiniz.

- Alet kazayla suya distigu takdirde dokunmayiniz; he-
men fisini prizden ayiriniz ve daha sonra kullanmayiniz,
teknik olarak ehil ve kalifiye personele ya da Artsana
S.p.A. firmasina basvurunuz.

- Aletin arizalanmasi ve/veya iyi calismamasi durumun-
da sondurip fisini prizden cikartiniz, kurcalamaya
kalkismayarak teknik olarak ehil ve kalifiye personele
ya da Artsana S.p.A. firmasina basvurunuz.

+ Aleti kullanmadan 6nce urlin ve olusturan butiin
parcalarinin hasar gérmemis olduklarini kontrol ediniz.
Aksi takdirde aleti kullanmayarak ehil personele veya
yetkili saticiya basvurunuz.

+ Voltaj ve frekansin (aletin altinda bulunan etiketteki ve-
rilere bakiniz) elektrik sebekenize uyumlu oldugundan
emin olunuz.

Dikkat: guivenlik acisindan, alet daima etkin
bir toprak baglanti hattina sahip bir prize
baglanmalidir.

- Bu alet yalniz evde kullanim amacyla tasarlanmistir.
Bu kullanim kilavuzunda 6ngérilenden baska ama-
¢la kullanmayiniz; diger her kullanim amaca aykiri ve
dolayisiyla tehlikeli addedilmelidir.

« Yerinden oynatmadan, kaldirmadan, temizlemeden,
bakim islemlerini yapmadan ya da iki kullanim arasinda,
aletin tamamiyle sogumus ve besleme fisinin prize
takili olmadigini daima kontrol ediniz.

« Aletidaima dliz ve saglam ylzeyler lizerine yerlestiriniz.
Aleti asla sicak ylizeyler, gaz veya elektrik ocaklari
lizerine veya yakinlarina ya da nazik ylizeyler tizerine
yerlestirmeyiniz.

+ Aleti calisirken asla denetimsiz birakmayiniz.

+ Her defasinda kullanmadan 6nce aleti olusturan tim
parcalarin (6zellikle seffaf kavanoz ve gévde) dogru
sekilde takilmis olduklarini kontrol ediniz.

+ Bicaklari tamir edilemeyecek sekilde zarar gorebilecegi
icin, bu aletin, 6rnegin hala donuk besinler gibi 6zelli-



kle sert gida maddelerini kiymakta kullanilmamalari
onerilir.
Buharla pisirme sirasinda agizliktan ¢ikan kaynar
buhar yaniklara neden olabilir ve kazan, kap ve
buharla temas eden tim kisimlar ¢ok isinabilir:
bu nedenle aleti ellerken dikkatli davraniniz.

« Alet calisirken kazanin veya kavanozun kapaklarini
acmayiniz veya agmaya calismayiniz.

« Bicak grubunu ellerken 6zellikle dikkatli olunuz; bicaklar
son derece keskindir. Bicaklara dokunmadan 6nce
besleme kordonunu daima prizden ayiriniz.

- Bigaklarin olasi paslanmasini 6nlemek icin, her
kullanim sonrasi bicak grubunu iyice yikayip 6zenle
kurulayiniz.

« Alet sadece 6zel avadanlik kullanilarak acilabilir.
Besleme kordonunu degistirmek gerektigi takdirde
yalniz teknik bakimdan ehil personele ya da Artsana
S.p.A firmasina basvurunuz.

- Ehil olmayan kisilerce yapilan onarimlar aletin zarar
goérmesine veya kullananlarin kazaya ugramasina ne-
den olabilir.

« Asinmaya konu parcalarin ambalaji veya aletin kendi-
sinin atilmasi gerektigi takdirde, her tilkede ytr(rlikte
olan ayricali atik toplama ilkelerine uyunuz.

« Aletait oldugu kategoride yetkili CE yonetmelikleri ve
daha sonraki gtincelllestirmelere uygundur.

« Alet, parcalari ve ambalaji olusturan elemanlar (plastik
torbalar, karton kutular vs.) oyuncak degildir, potan-
siyel tehlike olusturabilecekleri nedeniyle cocuklarin
ulasabilecekleri yerde bulundurulmamalidir.

V. ALETIN HAZIRLANMASI

ILK KEZ KULLANMADAN ONCE: alet ve aksesuarlarini
ambalajindan c¢ikardiktan sonra kullanim kitabini,
yemek tariflerini ve dikkatle okunarak ilerde refe-
rans olmak Uzere saklanacak onerileri iceren kagitlari
ayirniz.

ONEMLI: gida maddeleri ile temas edecek her

Urtnin, ilk kez kullaniimadan 6nce daima titizlikle

yikanmasi adettendir. o
Bu amacla, aleti VI. KULLANIM BILGILERI bolimiin-
de gosterildigi gibi hazirlayiniz ve kazanina 150 ml.
musluk suyu doldurarak bos olarak bir isitma devresi
yaptiriniz. Aleti sogumaya birakiniz, sonra kavanozu
(8) kaldirip kalmis suyu attiktan sonra kavanoz (8),
pisirme sepeti (7), kavanozun seffaf kapad (6) ve bicak
grubunu (9), VII. TEMIZLIK VE BAKIM bolimiinde belir-
tilen sekilde iyice yikayiniz. Temizlik devrini yapmadan
once kavanozdan (8) pisirme sepeti disinda bulunabi-
lecek olasi parcalari ¢ikardiginizi kontrol ediniz.

DIKKAT! Isitma sonunda alet cok sicak olabilir,
yukaridaki operasyonlari yerine getirirken son
derece dikkatli olunuz.

VI. KULLANIM BILGILERI

KAVANOZ

Kavanozu (8) gévdeden (1) ayirmak igin:

i. Acma/kapama diigmesini (2) ortadaki“0”pozisyonuna
getiriniz.

Not: guvenlik agisindan, kapakli kavanoz (8)
sadece agma digmesi (2) “0” karsisinda iken
kaldinlmalidir.

i.  Kavanozun sabitleme diigmesini (5) saat yelkovaninin
aksi yonde ceviriniz (resim C1) ve kavanozu (8) yukari
kaldirnp arkaya dogru cekerek yuvasindan cikartiniz
(resim A).

Kavanozun seffaf kapagini (6) agmak icin:

i. Kapadi saat yelkovani yoniinde ceviriniz ve
kaldiriniz.

Kavanozun seffaf kapagini (6) kapatmak icin:

i. Isaret centiklerini karsi karsiya ayni hizaya getirmeye
dikkat ederek kapag kavanoza (6) gegiriniz (resim
B).

Kapakl Kavanozu govdeye oturtmak igin:

i. Kavanozu sapindan kavrayiniz (resim A) ve yerine iyice
oturmasina dikkat ederek yerlestiriniz (dogru sekilde
yerlestirildigi zaman kavanoz dayanma govdesinde
olusturulan yiikseklige sabitlenir).

. Kavanozu (8) sabitlemek icin fsksaj diigmesini (5) saat
yelkovani yéniinde ceviriniz.

| DIKKAT! Giivenlik bakimindan, kavanoz (8) gévdeye
* \ (1) dogru sekilde takilmamissa alet calismaz.

A BICAK GRUBU
. Bicak grubunu (9) kavanozdan (8) ¢ikartmak
icin:
i. Bicak koruyucu kilifin (9b) bicak grubuna takili oldugunu
kontrol ediniz.
ii. Bicak grubunu (9) kaldirarak kavanozdan (8)
cikartiniz.
iii. Bicak koruyucu kiliflarin (9b) her birini ihtiyatla
tutup siyirarak bicaktan cikariniz.
Bicak grubunu (9) kavanoza (8) sabitlemek iin:
i Bicak koruyucu kilifin (9b) bicak grubuna (9) takili
oldugunu kontrol ediniz.
ii. Bicak grubunu (9) ihtiyatla tutarak kavanozun dibinde
yer alan metalik mile iyice ortalamaya dikkat ederek
sokunuz.

ii DIKKAT!

Son derece keskin olduklarindan, bicak grubuna
dikkat ediniz.

ALETi CALISTIRMAYA BASLAMADAN ONCE DIKKAT

EDILECEK HUSUSLAR:

- Bigak grubunun koruyucu kilifi (9b) kaldiriimig
olmaldir;

- Bicak grubunun (9) kavanoza (8) dogru sekilde
sokulmus olmalidir.

- Kavanoz (8) govde (1) tizerinde dogru bir sekilde bloke
edilmis, kavanozun sabitleme kolu (5) kapanma po-
zisyonunda dogru sekilde bloke edilmis olmalidir (resim
Q2).

MAMANIN HAZIRLANMASI

NASIL PiSIiRILIR

Saglikh Buhar Mama pisirme aleti sebze, meyva, et,
balik, piring vs. gibi besinleri buharla pisirir.

“Yogun buhar” ile pisirme sistemi, buhari sepete yon-
lendirerek burada konsantre eder: bu nedenle besin-
lerin protein ve vitamin dengelerini korumasindan
otirt cocuklarin mamaya gecis doneminde idealdir.
Pisme islemi kazandaki su tiikendigi zaman otomatik
olarak sona erer.

Dogru pisme sirelerini (ve gerekli su miktarini) tespit
etmek icin birlikte verilen Yemek Tarifeleri kitabina
danisiniz.

| Aletin elektrik sebekesine takil omadigini ve agma
diigmesinin dikey, “0” lizerinde oldugunu kontrol
ediniz.
« Kazanin kapagini (4), saat yelkovaninin aksi yonde
cevirerek gevsetip kaldiriniz.



« Bir omojenize mama kavanozunu (11) 6lcek bardagi
olarak kullanarak kazana su koyunuz.

DIKKAT! Kazana suyu asla dogrudan musluktan
doldurmayiniz (resim D).

- Kazani asla fazla, her durumda agzindaki seffaf contayi
asacak sekilde doldurmayiniz.

« Kazanin kapagini, saat yelkovani yéniinde cevirerek
kapatiniz.

« Kavanozu (8) govdeden (1) ayirarak seffaf kapagini (6)
kaldiriniz.

- Pisirme sepetini (7) kavanozdan ¢ikartiniz.

« Bicak grubunun (9) icinde ve dogru takilmis oldugunu,
bicak grubunu koruyucu kilifin (9b) her birinin
kaldirlmis oldugunu kontrol ediniz (BICAK GRUBU
bolimiine bakiniz) .

« Pisirme sepetine (7) tavla zari blyukligiinde veya
halka dogranmis yiyecekleri, asirt doldurmamaya di-
kkat ederek koyunuz. Sepetin agzinin agilmamasi ve
yiyeceklerin bastirarak doldurulmamasi énerilir.

- Sepeti (7) kavanoza (8) yerlestirerek kapagini (6)
kapatiniz, sonra KAVANOZ bolimuinde gosterildigi
gibi gévdeye (1) sabitce takiniz.

- Fisi elektrik prizine sokunuz; bu sekilde display (3),
aletin elektrik sebekesine baglh ve kullanima hazir
oldugunu belirten “00” rakamlari belirgin sekilde
aydinlanacaktir.

DIKKAT! Kavanoza (8) pisirme sepetini (7) sokma-
dan asla pisirme fonksiyonunu kullanmayiniz.

- Pisirme surecini, 6zel digmeleri kullanarak (streci
arttirmakicin « ; azaltmakicin v ) ayarlayiniz. Pisirme
stireci 1 ile en fazla 30 dakika arasinda degisebilir (6zel
bir pisirme programi secilmedigi takdirde Saglhkli Buhar
mama pisirme aleti otomatik olarak 30 dakikalik bir
program sececektir).

+ Acma dugmesini (5) sola dogru cevirerek buharla
pisirme fonksiyonunu segmlz, display (3) Gizerinde
kazanin calistigini belirten (‘3 yanacak ve ayni za-
manda pisirmenin ne zaman sona erecegini gosteren
geri sayim rakamlari belirecektir.

- Pisirme islevi geri sayim bitince otomatik olarak sona
erecektir: bu durumda Saglikli Buhar mama pisirme
aleti sesli bir uyar verecek (b|rb\|r| ardindan 5 “bip”
sesi) ve display (3) Uzerinde (‘,? yanip sénmeye
baslayacaktir.

« Kazandaki suyun secilen pisirme siresinden 6nce
tlikenmesi durumunda Saglkli Buhar mama pisirme
aleti sesli bir uyartile (10 saniye stiren devamli bir“bib”
sesi) pisirmeye derhal son verecektir; display Gizerinde
pismeyi gosteren simge sonecek ve “su ilave ediniz”
simgesi ile pisme islevinin sona ermesine ne kadar
zaman kaldigini gosteren rakamlar yanip sénmeye
baslayacaktir.

- Pisirme islevi basladiktan sonra pisme sresi
degistirilmek istenildigi takdirde (streyi uzatmak
icin) ~ veya (azaltmak icin) v diigmelerine basmak
yeterlidir (asla 30 dakikay1 gecmemek kosulu ile).

«+ Pismeislemisona erince agma diigmesini (2) cevirerek
ortada “0” simgesi karsisina getiriniz.

- Fisi elektrik prizinden ¢ikartiniz.

- Kavanozu (8) govdeden (2) kaldiriniz ve son dere-
ce dikkat gostererek seffaf kapagdi (6) gevsetiniz, zira
bu kisimlar ¢ok sicak olabilir (KAVANOZ boltimiine
bakiniz).

« Pisirme sepetini (7) cok sicak olabilecegiicin son derece
dikkatlice kaldiriniz; bir firin eldiveni ya da tutacak
kullanmaniz 6nerilir.

«+ Sepeti (7) kavanozdan (8) ¢ikartiniz.

«  Pisirme suyu, zevkinize gore veya tarifnamede verilen
onerilere uyarak atilabilir ya da saklanabilir.

NASIL OMOJENIZE EDILIR

Sagliklh Buhar mama pisirme aleti normal olarak

mamaya gecis doneminde kullanilan butin besinleri

omojenize etmeye izin verir: sebze, meyva, et, balik,
piring vs.

Bicaklarinin 6zel dizayni sayesinde, Saglikl Buhar

mama pisirme aleti ile hazirlanan omojenizelerde be-

bekler icin kolik nedeni olan hava kabarciklarinin orani
azalir.

ii Aletin elektrik sebekesine takil omadigini ve agma
diigmesinin dikey, “0” lizerinde oldugunu kontrol
ediniz.

- Kavanozu (8) govdeden (1) ayirarak kapagini (6)
kaldiriniz (KAVANOZ bolumiine bakiniz).

. P|§|rme sepetini (7) kavanozdan(8) cikariniz (sicak ise,
pisirme sepetini NASIL PISIRILIR bélimiinde belirtildigi
sekilde elleyiniz).

« Bicak grubunun (9) dogru takildigini (ve bicak grubu
koruyucusu kilifin (9b) ¢ikartilmis oldugunu) kontrol
ediniz; BICAK GRUBU bolimiine bakiniz).

- Tavla zan veya halka seklinde dogranmis besin mad-
delerini kavanoza (8) bosaltiniz.

A DIKKAT! Aletin dogru kullanilmasi agisindan, ka-
vanoza (8) asla kati yiyecekler (6rnegin donuk
besinler) veya pisme sepetinde bulunandan fazla
miktarda besin maddesi doldurmayiniz.

« Seffaf kapadi (6) kavanozun (8) icine yerlestiriniz ve ka-
vanozu govdeye (1) sabitleyiniz (KAVANOZ bolumiine
bakiniz).

« Fisi ceryan prizine takiniz; bu sekilde aletin sebekeye
bagli ve kullanima hazir oldugunu gosteren “00”
rakamlari belkirgin olarak display (3) aydinlanacaktir.

« Ag¢ma diigmesini (2) saga dogru, sonuna kadar cevirerek
omojenizasyon segenegini seciniz; display (3) Gizerinde
sagda bicaklarin isledigini gosteren ikinci bir kirmizi
uyari 1sigi_g” yanacaktir.

Besin maddelerini istenilen yogunlukta kiymak
icin digmeyi (2) bu pozisyonda yaklasik 10 saniye
tutunuz ve 10 saniye ara veriniz. Besin maddelerini
istenilen yogunluga getirmek icin bu operasyonu,
gerekirse sivililave ederek cok kez yineleyiniz. Bir
calisma ile digeri arasinda en az 10 saniye bekle-
nilmesi ve bicak grubunun 10 saniyeden fazla
streyle calistinlmamasi onerilir.

» Mamayi kavanozdan (8) siyirmak icin konfeksiyonla
birlikte verilen pratik spatulayi (10) kullaniniz. Bicaklar
(9a) cok keskin oldugu icin ellerinizi kullanmayiniz.

Cocuga vermeden 6nce yemeklerin sicakhiginin
daima kontrol edilmesi ve kisa bir stre karistirilarak
1sinin uyumlu dagilmasinin saglanmasi énerilir.

BESINLER NASIL ISITILIR VE BUZU COZDURULUR

Saglikh Buhar mama pisirme aleti , “Yogun Buhar” ile

pisirme fonksiyonu sayesinde &nceden hazirlanmis

mamalarin isitilmasi ya da buzunun ¢ozdirilmesine

de olanak saglar.

Kuclk kavanozlarda saklanan mamalar isitildigi za-

man

+Saglikh Buhar mama pisirme aletini mamalari isitmada
kullanmak igin NASIL PiSIRILIR bélimiinde tanimlanan
Onerileri takip ediniz. Ozetle: a) omojenize mama Isitma
sepetine (12) kapagini ¢ikartarak kiiclik omojenize
kavanozunu (11) koyunuz; b) icinde kii¢lik kavanozla
birlikte 1sitma sepetini, ortadaki milin sepetin altindaki
yerine denk gelmesine dikkat ederek bos kavano-
za sokunuz. Boyu sepetin boyunu asan kavanozlar
koymayiniz.

+ Dikkat ediniz:1sitmak veya buzu ¢ézdlrmek icin kazana
konulacak suyun miktari istya ve mamanin miktarina



gore degisir, her durumda asagida belirtilen maksimum
Olcuilerine uymak gerekir:

— Isitmak: 80 g yiyecek icin yaklasik 15 dakika gerekir;
120 g yiyecek yaklasik 20 dakika yeterlidir, mama
buzdolabindan yeni ¢ikmis kavanozlarda ise bu siire-
leri iki misline ¢ikariniz.

— Buzunu ¢dzdlirme: pisirme suirecini yaklasik 20 dakikaya
ayarlayiniz; buzu ¢ozdiriilecek mamanin bitinlugu
veya miktarina gore bu islemi tekrarlamak gerekebi-
lir. Mamanin buzu ¢ozlldikten sonra Onerileri takip
ederek pisiriimesine/isitiimasina devam edilebilir.

- Isinma donemisona erince, gerek kavanoz gerek icin-
deki mama ¢ok sicak olabileceginden dikkatli bir sekilde
sepetten ¢ikariniz; bu amacla bir eldiven ya da tutacak
kullanmaniz onerilir.

Parca halinde besin maddeleri isitildigi zaman

+ Saglikh Buhar mama pisirme aletini parca halindeki
besinlerin isitilmasi icin hazirlarken NASIL PISIRILIR
bolimiinde tanimlanan bilgileri izleyiniz. Isitma streg-
leriicin kavanozlarda saklanan mamalar icin belirtilen
stirelere uyunuz.
| DIKKAT! Hijyenik ve biyolojik nedenlerde yiye-

cekleri asla bir kereden fazla veya bir saati asan
bir stire 1sitmayiniz.

VII. TEMIZLIK VE BAKIM

Saghkh Buhar Mama pisirme aletinin dogru sekilde
temizligi icin yiyeceklerin kondugu kavanoz (8) ve
aksesuarlarini gévdeden (1) ayirmak gerekir.

m DIKKAT! Gévdeyi (1) asla suya ya da diger sivilara
* \ batirmayiniz veya islatmayiniz. Gévdeyi (1) asla
musluk altinda tutmayiniz.

m TABAN / KAZAN / MOTOR GRUBUNUN

* \ TEMIZLIGI

« Fisini eletrik prizinden c¢ikararak aleti elektrik
sebekesinden ayiriniz.

« Aleti sogumaya birakiniz.

- Aleti sadece nemli bir bezle temizleyiniz.

+ Govdeyi (1) bulagik makinesine sokmayiniz veya musluk
altinda tutmayiniz..

KAVANOZ VE DIGER PLASTIK AKSESUARIN
TEMIZLIGI
- Kavanoz (8) ve diger plastik aksam (kapak, sepet, sap,
spatula, omojenizeler icin kiictiik kavanozlar, kiigtik
kavanozlari isitma sepeti) normal bir bulasik deterjani
kullanarak elde (asindirict maddeler kullanmayiniz)
veya bulasik makinesinde yikanabilir.|
Kavanozun (8) sadece bicak grubu (9) ve olabilecek
diger tim parcalar ¢ikartildiktan sonra ylkanmasi
onemle hatirlatilir.

BIcAK GRUBUNUN TEMIZLIiGi
Bicaklarin paslanmasi ve asinmasi riskini azaltmak icin,
bicak grubunun temizligi ve kurulanmasi daima her
kullanimin hemen sonunda yapilmalidir.

« Bicak grubunu (9) kavanozdan (8) ¢cikarmadan énce

iyice calkalayarak yemek kalintilarini temizleyiniz.

« Bicak grubunu (9) kullanim kitabinin bicak grubuna

ayrilan bélimiinde belirtildigi gibi sokuniz.

« Monte edilmis ise bicak koruyucu kilifi (9b) siyiriniz.
Bicaklarin yuzeyini, kesici kisimlara dikkat ederek
su ve sabunla ya da nazik bir deterjanla yikayarak
temizleyiniz. Camasir suyu gibi agresif deterjan-
lar celigin bilesimini tamiri mimkiin olmayacak
sekilde etkileyerek lekelenmesine ve paslanmasina
neden olabilir.

| Klor veya bilesimini iceren deterjanlarin
kullanilmasindan kesinlikle kaginiimalidir.
« Musluk altinda bol su ile calkaladiktan sonra hemen
yumusak (asindirmayan) bir bezle kurulayiniz.
« Bicaklarin bulasik makinesinde yikanmamalari 6nerilir,
zira bu makinelerin icindeki nemli ortam madensel
tuzlara eklendiginde oksitlendirici etki yaratabilir.

KAZANIN BAKIMI

Aletin normal kullanimi sirasinda kazan icinde kireg

birikimi olur, bu kirecin uzun sire Ust Uste toplanmasi

aletin diizgiin calismasini tehlikeye sokabilir, bu ne-
denle periyodik olarak temizlenmelidir.

Bu islemi yapmak icin normal olarak piyasada bulunan

kireg eritici maddeler (sivi, toz, hap vs.) kullanmayiniz,

toksik veya gida maddeleri ile temasi uygun olmayam
maddeler icerebilirler, bu nedenle asagida belirtildigi
gibi hareket ediniz:
| letin elektrik sebekesine takili omadigini ve agma
diigmesinin (2) dikey, “0" lizerinde oldugunu kon-
trol ediniz.

« Kazanin kapagini (4) saat yelkovaninin aksi yonde
cevirerek gevsetiniz.

» Omojenize kavanozunu (11) dlcek olarak kullanarak
kazani esit miktarda su ve beyaz sirke karisimi ile dol-
durunuz.

- Kazaniasla asiri derecede doldurmayiniz, her durumda
agizdaki seffaf contayr asmayiniz.

- Enazindan bir gece birakiniz.

+ Kanisimi bosaltip kazani su ile iyice calkalayiniz.

+ Ozellikle diren¢ gosteren veya asirn miktarda kireg
birikimi durumunda sirke oranini arttirarak islemi
tekrarlayiniz.

+ Kazana asla dogrudan musluktan su doldurmayiniz
(resim 1).

« Kazana 150 ml su koyarak bos bir 1sitma devresi
yaptiriniz.

« Aleti sogumaya birakiniz, kavanozda kalan suyu atarak
kavanozu, 6lcekli bardagi ve bicak grubunu temizlik ve
bakim bolimiiniin baslangicinda tarif edildigi sekilde
iyice yikayiniz

ii DIKKAT! Temizleme devresinden énce kavanozu
(8), pisirme sepetini (7), omojenize kavanozunu
(11) ve bigak koruyucu kiliflarin (9b) her birini
glkardlglnlzdan emin olunuz, (bu islemleri yapmak
icin KULLANIM BILGILERI bslimuinde belirtilen
kosullara uyunuz.

- Kireg birikiminin ¢c6ztlmesi islemlerinin donemleri
Grtintin kullanilmasinin sikhdi ve suyun sertligine gore
degisir. Urlin ne kadar ¢ok sik kullanilir ve/veya su ne
dkadar sert olursa kire¢ de o kadar sik ¢éztilmelidir.

+ Yinedeyukarida belirtilen islemleri en azindan her 15
glinde bir yineleyiniz.

VIIl. OMOJENIZE MAMALAR iCiN KAVANOZLAR (11)
Saglikhh Buhar mama pisirme aletinin kutusunda
omojenize mamalarin saklanmasi ve tasinmasi icin
son derece pratik 2 kiglk kavanoz da bulunmaktadir.
Darbeye dayanikh plastikten bu kavanozlar gerek
buzdolabinda gerek mamay isitmakta kullanilabilir
(Saghkli Buhar mama i1sitma aleti ile, “lbenmari” —-gele-
neksel yontem- veya mikro dalga firinda).
Kavanozlar, icindeki sivi veya mamayi 6l¢gmek icin de-
recelidir.
Mamayi isitmak icin omojenize kavanozlari kullanildigi
takdirde asagida belirtilen 6nerilere uyulmasi gerekir.
+ Mama isitilirken kavanozlarin kapagini daima
cikartiniz.
- Kavanozlan dogrudan ocak, elektrik ocag, alevli ates



Uzerine veya firina koymayiniz.
+ Omojenize mamayi bir kereden fazla ve/veya bir saatten
fazla isitmayiniz.

Isitmanin sonunda:

+ Yanmamak icin kavanozu dikkatle elleyiniz
(cok sicak olabilir).

+ Isitmanin sonunda omojenize mamayi,
sicakhgini esit sekilde dagitmak igin karistiriniz.
Cocuga vermeden 6nce mamanin ¢ok sicak
olmadigini daima kontrol ediniz.

IX. CALISMADA ANORMALLIK .

SAGLIKLI BUHAR MAMA PISIRME ALETI

- Fisin prize iyice sokuldugunu kontrol ediniz.

- Kablonun ve Griiniin gozle gorulir sekilde zarar
gormemis oldugunu kontrol ediniz.

« Displayin aydinlik oldugunu kontrol ediniz.

- Seffaf kapagin (6)Kavanoza dogru sekilde takilmis
oldugundan emin olunuz (¢esitli gostergelerin kullanim
bilgilerinin kavanoz boliminde tarif edildigi sekilde
siralanmig olduklarini kontrol ediniz).

« Urlin hala calismaadigi takdirde satin aldiginiz yere
basvurunuz.

BABYPAPPA'YA FAZLA VEYA COK SERT GIDA MADDESI

KONULDUGU TAKDIRDE

Kavanoza fazla miktarda ya da ¢ok kati besin maddesi

konulmasi bicaklarin dénmesini engelleyebilir. Bu gibi

durumlarda, asagida belirtildigi gibi hareket ediniz:

« Motoru calistirmakta israr etmeyiniz, tamir edilemeye-
cek sekilde zarar gorebilir.

+ Besleme kordonunun fisini elektrik prizinden ¢ikararak
aleti ceryandan ayiriniz.

- Kavanozu (8), kullanim bilgilerinin: kavanoz bélimiinde
belirtidigi sekilde ¢ikartarak tahtadan bir avadanhk
(6rnegin yemek kasigi gibi) yardimiyla ve dikkatli bir
sekilde bicaklari serbest birakiniz.

« Fazla mamayi ve/veya fazlasiyla sert yiyecekleri kava-
nozdan ¢ikartiniz.

DIKKAT!

« Bicak grubunu (9) serbest birakmak icin asla
ellerinizi kavanoza (8) sokmayiniz, ciddi sekilde
yaralanabilirsiniz.

- Kavanoza (8) asir sert yiyecek maddelerinin
konulmasi bigaklarin kirlmasina ve kullanici i¢in
ciddi tehlikelere yol agmasina neden olabilir.

X.TEKNIK VERILER

Model: 06560

Beslenme gerilimi ~ 230-240V 50~Hz

Kazan gtict: 300W

Motor glicii: 180 W

Blenderin calisma devirleri 10 saniye ON - 10 sa-
niye OFF

c E =Ylrurltkteki CE yonetmeliklerine uygun alettir.

/N oikkam
EE] = bilgileri okuyunuz

«l

= dikkat: kaynar buhar cikisi

= ARTSANAnIn bu kullanim el kitabinda kayith bil-
——  gileriistedigi anda ve 6nceden haber vermeksizin
herhangi degistirme hakki saklidir.

Bu el kitabinin ne sekilde olursa olsun ARTSANA'nin
yazili izni olmaksizin ¢ogaltiimasi, yayimlanmasi,
kopye edilmesi veya kismen de olsa baska dillere ¢e-
vrilmesi kesinlikle yasaktir.

Artsana S.p.A. Via Saldarini Catelli 1, Grandate (CO)
Italya

Cin malidir.

Rev. 00-06-20060925



@ WHcTpyKuma Cuocipappa
“3popoBas MNuwa”

m Mepen wucnonb3oBaHMeM BHUMATENbHO
* \ MpoYTUTE Y COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLLUIO A5
nocneayLmnx KOHCYAbTaLUM.

COAEPXXAHUE

l MPE3EHTALIVA U3OENNA

I COJEPXMMOE YIMAKOBKM

M. CMNELUMOUKALNA

IV. MEPbI  MPEAOCTOPOXHOCTWU W TTPABUJTA
BE3OMACHOCTU

V. NOArOTOBKA K PABOTE

VI NHCTPYKLIMA MO SKCMIYATALIMA

VII.  YXO[O W TEXOBCITYK/BAHME

VIl.  BAHOYKM  [1J1d TOMOTEHM3MPOBAHHbIX
MPOYKTOB

IX. HAPYLLEHWA PEXXMMA PABOTbI

X. TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKN

1. APE3EHTALA U3AENUA

[loporov nokynaTens,

Mbl 6naropgapvm Bac 3a mokymnky v noszpasnsem
3a caenaHHbi Bbibop; Cuocipappa “3poposas
nuwa” - 3To HaAEXHbIA U MAeanbHbI KYXOHHbIN
3nekTponpubop, KOTOpbI NpuroauTca Bam ans
NpUroToBieHUs eAbl Balemy Mmanbilwy B TeyeHue
BCEro nepvoaa npukopma.

Crnocob npuroTtoBneHns eabl Ha nNapy sABASETCS
cambIM HaTypanbHbiM. MIMeHHO no3Tomy Cuocipappa
“3p0poBas NuwA” roToBUT €Ay Ha “MHTEHCUBHOM napy”,
YTOObI KaK MOXHO Jlyyllle COXPAHUTb MUTATENbHYIO
LEeHHOCTb NPOAYKTOB, UX opraHonentTunyeckune
XapaKTePUCTUKM U, CAMOe IJ1IaBHOe, BKYCOBble
KauecTsa.

B npunaraemom k usgenvio cbopHrKe peLLenTos,
COCTaB/IEHHOM C MOMOLLbIO NEANATPOB-AUETONOMOB U
TaKUX Xe Kak 1 Bbl Mam, Bbl HaéTe pa3HoObpa3Hbie
MEHI0 U CMOXeTe BbibpaTh A5 Bawero mManbiwa Te
6noaa, KoTopblie eMy 6osbLIe HPABATCA.

Hy a ecnu 3Tux peuenToB byaeT He[,0CTATOYHO, Bbl
CcMOXeTe CaMun npuaymatb HOBble, B 3aBUCMMOCTHU
OT BKYCOB Balero pebéHka: A0CTaTOYHO MPOCTO
BbIOpaTh Te CBEXME U HATYypasibHble UHTPEAUEHTHI,
KoTOpble Bbl NMpeanoynTaeTe, a NPUroTOBUTL MX
nosabotutcs Cuocipappa “3g0poBas nuwa”.
Momumo 3Toro Hoxm Cuocipappa “3poposas nuwa”
MMeIoT CreunasbHbli AN3aiiH, YTO MO3BONSET
rOMOreHmM3npoBaTb MPOAYKTbI, yMeHblLlIaa B
HUX KOJINYECTBO My3bIPbKOB BO34YyXa, KOTOPbIe
SBASAIOTCA MPUUUHOU KOMUK Y pebéHKa. Bbl Takxke
cMoOXeTe MPUroToBUTh Ans Bawero mansiwa
rOMOreHU3npoBaHHOE MUTaHUEe >KeslaeMomn
KOHCUCTeHUMU. as HaBcTpeyy Bawum notpebHocTAM,
Mbl MpUIaraem B ynakoBKe MNpakTUyHble baHoukM, B
KOTOPbIX Bbl CMOXeTe XpaHWUTb NPUrOTOBJIEHHYIO efly
B X0NoAUNbHYKe. [epes KOPMIEHMEM L0CTAaTOYHO
noaorpeTth €é ¢ nomouibio Cuocipappa “3aopoBas
nuua”, BKIKYUB PEXUM PA3MOPAKMBAHUSA U
noporpesaHus (MPuW BbIMOMHEHW 3TUX OMepaLun
NPUAEPXKUBATLCA HUXKECTeAYIOLWEN NHCTPYKLUN).

1. COAEPXXUMOE YMAKOBKU

1 KyxoHHbIl1 KombaiiH Cuocipappa “3popoBas nuia”

1 Mpo3payHblii KOHTEHeP ANA MPUTOTOBNEHNA MULLM.

1 KoHTeHep ana noporpesaHns 6aHoUeK C ejoi.

1 Mpo3payHan HacaaKa, Ncnonbyemas NP roMoreHm3auyum
1 V3MeNbYeHNN NPOAYKTOB.

1 JlonaTka ansa nepeknagbiBaHNA NPUrOTOBIIEHHOW efpbl
13 YaLu.

1 VIHCTpYKLMA MO 3KCnnyaTaLumu.

1 C60pHVIK peLenToB.
2 baHOUKM AnA XpaHeHUA ML,
2 Yexna gns ne3suii Hoxa.

I11. CMELUOUKALIA

OCHOBAHVE }
PYUYKA-BbIKITIOYATENb MAPOBOW  KAMEPbI/
MOTOPHOTO BJIOKA MPUBOPA

3 CBETOBOW AUCINEM

4 KPbILUKA TAPOBOW KAMEPbI

5 PYYKA [I1A YKPEMIEHWA YALLL

6 MPO3PAUHAS KPbILIKA YALLL
7

8

N —

KOHTEWHEP 11151 BAPKM

YALLA
9 HOX
9a HOX

9 3ALUMTHBIVI YEXON AJ1A NTE3BUA HOXKA
10 JIOMNATKA

11 BAHOUYKM [N FOMOTEHM3VPOBAHHbIX
MPOOYKTOB

12 KOHTEMHEP [ MOAOIPEBAHMA BAHOYEK C
ENOM

IV.MEPbl MPEAOCTOPOXHOCTU U MNMPABUJIA
BE3OMACHOCTHU
Mpy nonb3oBaHMKN NOObIM 3nEKTPONPUGOPOM
HeobxoAMMmo cobntodaTb crnepytoLe OCHOBHblIe
npaswuna:

- JnekTponpoBofKa MOMeLLEHVS JOMKHA COOTBETCTBOBATH
[eNCTBYIOWMM HOpMam 6e30MacHOCTL.

- BktouaTb 31eKTponprbop B PO3ETKY 3NeKTPOCeTH,
HaxoAALLYIOCA B NIErKOAOCTYNHOM MecTe.

- He Tawmth WHyp nUTaHUA 1 cam nprbop, YTobbl BbIHY Tb
13 CETU LUTENCESNbHYI0 BUIKY.

- JTOT 3neKkTponpubop npeaHasHaveH TOMbKo Ans
OOMallHero nosb3oBaHus. Wcnonb3oBaTte unsgenue
TONMbKO MO Ha3HaYeHWio, ONMCAHHOMY B HacToALlen
MHCTPYKLMK. JTlob0oe 1HOe NpUMeHeHNe N3fenia ABnAeTca
HeCoOTBETCTBYIOLUM €ro npeaHasHauYeHno 1 No3ToMy
ONacHbIM.

- TMpepoxpaHATb n3aenve oT BO3LENCTBIA aTMOCPEPHBIX
$aKTOpOB ([oXAA, CONHLUA U T. A.).

- He norpy»aTb anektponpubop B BoAy WUIN B VHble
XKMAKOCTN.

- Hukorga He TporaTb NPrYGOP MOKPLIMU MW BAXKHBIMI
pyKamu.

- Ecnn snektponpu6op cnyyaliHo ynan B Bogy, He
[OTparvBaTbCA O HEro, Heme[IeHHO BbIHYTb 13 CeTN
LUTENCesibHYI0 BUSIKY, He MONb30BaTbCsA NPUOGOPOM, a
06paTUTbCA K KBaNNOULMPOBaHHbBIM TEXHNKAM U B
Artsana S.p.A.

- Mpw nonomke n/vnu nnoxom GyHKLIMOHNPOBaHUN U3aenunsa
BbIHYTb LUTEMNCENbHYIO BUIIKY V13 CETU, HE MbITaTbCA CAaMUM
OTPEMOHTUPOBATL NEKTPoNpPubop, a 06PaTUTLCA K
KBaNMoMLUMPOBaHHbIM TEXHUKaM unu B Artsana S.p.A.

- [epep ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa ybeantech,
YTO U3JENNE U €ro KOMMOHEHTbl He MOBPEXKAEHDI.
B npoTvBHOM cniyyae He nonb3yWTecb M3penvem un
06paTnTeCh K KBaNMPMLMPOBAHHOMY NEPCOHasy U B
NYHKT MPOAAXKM.

« Yb6epnuTech, UTo HaNpsKeHVe 1 YacToTa aneKTponprbopa
(cM. aHHble Ha Tabnnyke Nog NpPMbopPOM) COOTBETCTBYET
HanNpPsXKeHNIO 3N1eKTPoCceTU.

BHMMaHMe: ©3 coobpaxeHun 6e3onacHOCTU
3M1eKTPOMNPOBOAKa MOMELLUEHMSA [JOMMKHA UMETb
HaféXHoe 3a3emneHue.
Mpexpae yem nepecTaBUTb, MOYNCTUTL, OTPEMOHTUPOBATH
WSIN OCTaBUTb Ha XpaHeHVe 3eKTPonproop, a Takke
B UHTEpBasiax Npu UCNosb3oBaHnM ybeanTech, YTo OH
BbIKJ/IOYEH 13 CETU M NMOJTHOCTbIO OXMaXAEH.

+  CTaBUTb 3NeKTPONPMOOP TONbKO Ha POBHbIE 1 YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTW, HAKOTAA He OCTaBNATb BONU3Y 1 He CTaBUTb
Ha ropayvie NOBEPXHOCTM, Fra3oBble U SNEKTpUYecKkme
MANTbI U HA NIETrKOMOBPEXKAaeMble MOBEPXHOCTY, a



TaKXe B JOCTYMHOM [ AeTell MecTe.

« Hukorpa He ocTaBnsainTe 6e3 NprcMoTpa paboTatowmi
3neKTponproéop.

«  Kaxpgplil pa3 nepep 1cnonb3oBaHNeM NPoBepsiiTe, YToObI
BCE KOMMOHEHTbI 351eKTponprbopa (B 0CO6eHHOCTN
npo3payHas yala M OCHOBaHWE) GbiNv NPaBUIBHO
cobpaHbl.

« He pekomeHgyeTca wucnonb3oBatb npubop Ans
n3MesibyeHna 0cobo TBEPAbIX NMPOAYKTOB, HaNpumep,
€LLE 3aMOPOXKEHHDIX, TaK Kak HOX MOXET NOSIOMaTbCA.

B pexvime noforpeBaHua M BapKu Ha napy u3
Yaly BbIXOAUT rOpAYNiA nap, KOTOPbIA MOXeT
NPUYNHUTDL OXKOTW, @ MapoBasA Kamepa, KOHTeNHep
1 BCE DNIEMEHTbI, HAXOAALLMECA B KOHTAKTE C MapoMm,
MOFYT O4eHb CUbHO HarpeTbeA: GyabTe BCerfa oueHb
BHUMaTesIbHbl 1 OCTOPOXKHbI MPU obpaLleHnn ¢
aneKTPonprbopom.

+ He OTKpbIBaTb U HE MbITATbCA OTKPbITb KPbILLIKM NMapoBoi
Kamepbl 1 yally BO BpeMsa paboTbl 3neKTponprbopa.

«  bynbTe Bcerpa MakcviManbHO BHUMATENbHbI 1 OCTOPOXKHbI
npu 06paLLEHIN C HOXKOM, TaK Kak ero 1e3Bis 04eHb OCTPb.
Mpexxae yem NPUKOCHYTbCA K HOXY, BCErAa BbiKNovaiiTe
113 PO3€ETKU 3NeKTPonpuéop.

« Bo m3bexaHve OKMCIEHNA Ne3BUIA Cpasy e nocne
MNCMONb30BaHNA XOPOLLO BbIMbITb HOX U aKKypaTHO
BbITEPETb €ro.

«  OTKpbITb MPUGOP MOXHO TOSIBKO C MOMOLLbIO CTIeLiManbHbIX
VNHCTPYMEHTOB. ECnin Heo6X0AMMO 3aMeHUTb NUTAIOLNIA
Kabenb, obpallanTech TONbKO K KBaNMPULUPOBAHHbBIM
TexHuKam unm B Artsana S.p.A.

« HenpasunbHbin PEMOHT, BbINOJSTHEHHbII
HeKBaNMGMUMPOBAHHBIM MEPCOHANOM MOXET HaHECTN
ylep6 1 NPUBECTU K HECHACTHBIM ClyYasM.

«  YNakoBOYHbIiA mMaTtepvian M3HaLIMBaeMbIX
NpUHagNeXXHoCcTen W/vnu BblWeAWwnid U3  CTpos
3neKTPonproOop BbIOPACIBATb TONBKO B KOHTEHEPbI ANA
anddepeHLMpoBaHHOro cbopa 0TXOLOB B COOTBETCTBUMN
C [leNCTBYIOLWMMU CNeLmanbHbIMY 3aKOHOAATENbCTBAMM
B Balllel cTpaHe.

«  DneKTponprbopCOOTBETCTBYETTPEOOBAHUAMHAAIEKALLMX
aupekTus CE 1 nocnepytowym nonpasKkam.

+ DTO V3fenve, ero KOMMOHEHTbI 1 SNIEMEHTbI YNAaKOBKU
(nnacTrKoBble MakeTbl, KAPTOHHbIE KOPOOKM 1 Np.) He
ABNAIOTCA UrPYLUKaMU: ilep>KaTb UX BAANW OT feTel, Tak
KaK OHVI NpefCTaBASAoT COO0I NOTEHLMANBHbIN UCTOYHMK
ornacHoCTH.

V.MOArOTOBKA K PABOTE

MEPE/, MEPBbIM UCMOJIb30OBAHUNEM: BblHYTb 13
YNakKoBKMW Npubop M ero KOMMOHEHTHI, a TaKXe
MHCTPYKLMIO NO 3KCryaTauuu, CbopHUK peLenTos
1 npaBuna 6e3onacHocTu, KoTopble HeobxoanMo
npoyYyecTb U COXPAHUTbL AJIS NOCAeAYyLWUX
KOHCYNbTaLUN.

BAXHO MNOMHWTb: noboe wusnenue,
npefHasHayeHHoe A8 NMULLEBbLIX MPOAYKTOB,
HeobXoAMMO BCerga akKypaTHO BbIMbITb
nepez nepebiM UCMOJSIb30BAHNEM.
C 3ToW Lenbio peKoMeHAyeTCA NOAroTOBUTL Npubop,
KaK ykasaHo B pasgene VI. UHCTPYKUWMA MO
SKCIJTYATAUUW, n BBINONHUTbL BXOJIOCTYHO LLUKJI
noAorpeeaHns, Haive B NapoByto kamepy 150 mn
NUTLEBON BOAbI M3-MOZ KpaHa. [laTb anekTponpubopy
OCTbITb U 3aTEM CHATb C OCHOBaHUsA vauwy (8),
BbUINTb U3 HEE OCTABLLYIOCA BOAY M XOPOLLO BbIMbITh
yauwy (8), KOHTenHep ana Bapku (7), Npo3payHyio
KPbILWKY Yaww (6) n HOX (9), Kak ONMCaHO B pasaene
VII. ¥YXO4 N TEXOBECNYXWUBAHUE. Mpexae yem
NoYnCTUTL Un3aenue, ybeantech, YTo U3 yawwm (8)
BbIHYTbl HAXOAAWMECS BHYTPM KOMMOHEHTHI, 3a
UCK/IIOYEHNEM KOHTENHepa ans Bapku (7).

A BHUMAHME! no OKOHYaHuUM  uLuMKia

* \ noAorpesaHus 3M1eKTpornpubop MoxeT bbiTh
OuYeHb ropsumMm, nos3tomy byabTe Bceraa
KpaviHe BHUMATEbHbI.

VI. UHCTPYKLU A NO 3KCMNYATALUN

YALWLA

Kak pa36nokmpoBaThb 11 CHATb C OCHOBaHWA (1) vatuy (8):

i. YcTaHOBWTb BbIK/OYaTeNb (2) B LIEHTPaSIbHOM MOSIOXKEHUN

HanpoTtug “0"

MpumeyaHwe: 13 coobpaxeHuii 6esonacHOCTU yaLly
(8) C KPbILLIKOWM MOXHO CHATb C OCHOBaHMWA TONbKO
TOrAa, Korga BblK/louaTtesb YCTaHOBNEH B NOSIOXEHUN
NG

. MoBepHyTb pyuKy $purKcnpoBaHua Yawm (5) npotns
yacoBoW cTpenku (puc. C1) n cHATb yalwy (8), BbIHUMaA
1 NoTAHYB eé Ha3zaf (puc. A).

Kak oTKpbITb MPpo3payHyio KpbILLKY YaLuu (6):
i. CHUMVWTe Npo3payHyio KPbIWKY Yawwm (6), NpunoaHAB
eé,
KaK 3aKpbITb Yallly KpPbILLKOM:
i. YCTaHOBWTb KpbILIKY Ha yalue (6) TaK, YToObl coBnanu
OTMETKU-OpPUEHTUPBDI (prc. B).
Kak yKpenuTb yally ¢ KpbILIKO Ha OCHOBaHUN:

i. [lepxwuTe yally 3a pyuKy 1 BCTaBbTe €€ B OCHOBaHWe TaK, Kak
1306paXkeHo Ha puc. A, criefis 3a Tem, 4ToObl € AHO Bbino
XOpPOLLO BBEAEHO B CreLyanbHO NpejHa3HauYeHHoe Mecto
(ecnu yalua NpaBUNbHO PacnonoXeHa, To OHa GrKcMpyeTca
Ha creLuanbHOM BO3BbILEHVN Ha OCHOBaHUN).

. MNMoBepHuTe pyuKy ¢prKcmpoBaHua (5) Mo xoay YacoBow
cTpenku (prc. C2), 4tobbl 3a610KMpPOBaTH Yally (8).

ii BHUMAHWE! N3 coobpakeHuin 6ezonacHoCcTu
3n1eKTponpubop He BK/IKOYAETCA, €C/IM Yala
(8) ycTaHOBNEHa HeMpaBWbHO HA OCHOBAHUM

1).

A HOX
. Kak ybpatb HOX (9) 13 yawwu (8):
i I'I%osepre, HaAeTbl N Ha HOX (9) 3aLMTHbIE Yexsbl
(9b).

ii. BblHbTe HOX (9) 13 Yaluw (8), NPUMNOZHAB ero.

iii. OCTOPOXHO BO3bMMTECH 3a KaX/bl 3aLMTHbIN Yexon
(9b) 1 cHUMUTE 1X C HOXa.

Kak ykpenuTb HOX (9) B value (8):

i I'Igosepre, HaAeTbl N Ha HOX (9) 3aLMTHbIE YeXSibl
(9b).

. OCTOPOXHO feprKuTe pyKon HoX (9) 1 BBeanTe ero B
yauuy (8), cTapasicb HaleTb ero CTOPOro Mo LEeHTPY Ha
METaNNNYECKNI CTePKeHb, KOTOPbI BbICTYMNAET Ha JHe
vatuu (8).

BHUMAHMUE!

o byabTe Bceraa MakCMMaibHO BHUMATESbHbI
N OCTOPOXHbI MPY 06paLLEHNN C HOXOM, TaK
KaK ero ne3Bus O4eHb OCTpbI.

MPEXXAE YEM BKJTIOUUTb SNIEKTPOMPUBOP, YBEAUTECH,

4To:

«  CNe3BUI HOXa CHAT yexon (9b);

+  HOX (9) NpaBUIbHO yKpennéH B value (8);

+ yawa (8) npaBuIbHO 3ab0KMpPOBaHa Ha ocHoBaHuK (1),
(pyuKa PpuKcMpoBaHuma yalum (5) fOMKHa ObITb MPaBUIbHO
3a6/10KMpPOBaHa B 3aKPbITOM nonoxeHuu (puc. C2)).

MPUrOTOBJIEHUE EAbI

BAPKA HA NAPY

Cuocipappa “3a0poBas nuwa” roToBUT Ha napy
oBoLM, BPyKTbI, MAcO, pbiby, puc 1 T. 4. Cnocob
NPUroTOBNEHMS HA UHTEHCVBHOM Napy, Npu KOTOPOM
NOTOK Napa Hanpae/ifeTcs B KOHTENHEP C NPOAYKTaMU
U YAEPXUBAETCSA TaM, AeaseH B Nepuo npukopma



pebéHkKa, Tak Kak No3BONAET COXPAHWUTb B NPOAYKTaX

6enKN 1 BUTAMUHBI.

Mpuecc Bapkn aBTOMATUYECKU NpeKkpaLLaeTcs, Koraa

B MapoBOM KaMepe 3aKaHYMBaEeTCA BOAA.

Bpems Bapku (M HeOBXOAMMOE KOJIMYECTBO BOAbI)

yKasaHbl B npuaaraeMom cbopHuKe peLenTos.
| Y6enuTbCsa, 4To NPMOBOP BbIKNIOYEH 13 31eKTpOCeTH
' 1 BblKfiloYaTeslb YCTaHOBMIEH B BePTUKaSbHOM

NooXKeHnn HanpoTre “0".

«  OTBUHTUTDb KPbILKY NapOBOi Kamepbl (4), NoBopaunBas
€& NPOoTVB YaCOBOW CTPENKM, Y NPUMNOAHATL eé.

+  Mcnonb3ya 6aHOUKY AnA FOMOreH3MPOBaHHbIX MPOAYKTOB
(11) B KauecTBe fo3aToOpa, HaNUTL BOAY B MapoBylO
Kamepy.

BH/IMAHME! Hnkorpaa He HanusaTb B NapoByto Kamepy
. BOAY HaMocpefCcTBEHHO 13-MOA KpaHa (puc. D).

« Hvikoraa He HanmBaTb 0YeHb 6OMbLLOE KOIMYECTBO BOAbI
B MapOBYto Kamepy, 1 B 06OM Crlyyae ypOBEeHb BOfbl He
[OKeH NpeBblLLaTb MPOKIIaAKY, PacrofioXKeHHYI0 OKOJIO
oTBepCTUA.

« [loBopaunBas KpbILLIKY NapOBOIi Kamepbl MO X0y YacoBOA
CTpesKK, 3aKpbiTb €€ 4o yrnopa.

«  CHATb c ocHoBaHWA (1) yawy (8) 1 OTKPbITb MPO3payHyio
KPbILWKY (6).

«  BblHYTb 13 Yaluu (8) KOHTeliHep AnA Bapku (7).

« Y6eanTtbcs, UTo BBEAEH HOX (9), UTO OH NPaBUILHO
YCTaHOBEH, U1 YTO C JIE3BUI HOXKa CHAT 3aLLMTHbIN Yexon
(9b) (cm. naparpad "HOX").

« [MonoxmTb HapesaHHble Kybukamu wnv KonbLamu
NPOAYKTbl B KOHTENHep AfA Bapku (7), cTapadcb He
nepenonHATL ero cBepx mepbl. He pekomeHpyetca
npeccoBaTb NPOAYKTbI, KOTOPbIE He AOMKHbI BbICTYNaTb
yepes BEPXHUI Kpai KOHTeHepa.

- Bsectn KoHTelHep (7) B yaLy (8) v 3aKpbITb KPbILLIKOW (6),
3aTeM yKpenuTb yay (8) K ocHoBaHMIo (1), Kak onmcaHo
B naparpade “YALLIA"

« BcTaBUTb BUSIKY B PO3ETKY d11eKTPOCETH; NOCsie Yero
3aropuTca gucnneii (3), Ha KoTopom 6yayT BUAHBI LUdPbI
“00" - 3TO yKa3blBaeT Ha TO, UTO NPMOOP MOAKIIIOUEH K
3N1eKTPOCETN U FOTOB K paboTe.

BHVUMAHMWE! Hukorga He BKnlouaTb peXxum Bapku,
. ecnin KOHTeNHep AnA NpoayKToB (7) He BBeAEH B
yauy (8).

« YcTaHOBWTb KefaemMoe BpemMs BapKu C MOMOLLbIO
cneyunanbHbIX KHOMOK (4, 4Tobbl YBENNYUTL Bpemsa
BapKy; ¥, YTOObl YMEHbLLIUTD). Bpema Bapku mMoxeT
BapbMpoBaTh OT 1 O MakcumyMm 30 MUHYT (ecnin Bpems
BapKu He nporpammupyetcs, To Cuocipappa “3aoposas
nvwa” aBToMaTUYeCcKy ycTaHaBnMBaeT Bpema Bapku 30
MUHYT).

- BbibpaTb pex1m“naposapka’, noBepHYB Bblk/iouatens (5)
Haneso: Ha aucrnee (3) NOABUTCS 3HaK &3, YKasblBatoLUiA,
4TO BKJIIOYEHA NapoBas Kamepa, v OGHOBPeMeHHO byaeTt
YKa3aHo Bpems, KOTOpOe OCTaéTCA ;O OKOHYAHWA LMKna
BapKu.

- [pouecc BapKM NpeKkpaTUTcA aBTOMaTUYeCKN, Koraa
OCTaHOBUTCA OOPATHBIV OTCUYET BPEMEHU: KOrfa 3TO
npowusonaét, Cuocipappa “3gopoBasa nuwa” nspact
aKyCcTMuecknii curHan (5 “6un” oanH 3a Apyrvm), a Ha
avcnnee (3) 3amuraeT 3Hak U

- Ecnv Bopa B napoBoi Kamepe 3aKOHYUTCA JO UCTeYeHNs
3anporpaMmmpoBaHHOro BpemeHn Bapku, Cuocipappa
“3popoBas NULA” aBTOMATUYECK/ OCTaHOBUT NpoLiecc
BapKW, un3faBasa aKyCTUYeCKUi CUrHan TpeBoru
(HenpepbIBHbIV “61N”" B TedeHMe 10 cekyH): Ha ancnnee
BbIK/IOUNTCA 3HAK, KOTOPbIV yKasblBaeT Ha npoLecc
BapKMW, U 3amuraeT 3HaK “#o6aBuUTb BOAy’, a Takke
BpPeMs, OCTaBLUEeCA O OKOHYaHWA UMKna BapKu,
3anporpamMmM1poBaHHOe BHavane.

- Ecnn B npouecce Bapku Heo6xoAMMO M3MEHUTb
3anporpaMmrpoBaHHOe BPemMs, AOCTaTOYHO MPOCTO
Ha)aTb Ha KHOMKM 4, (4TOObl YBENUUUTb) UK v
(4TO6bI yMEHbLUWTD), MO BalLlemy YCMOTPeHMIo (H1Korga
He npeBbIwaTb 30 MUHYT).

+ TNo OKOHYaHVN BapKM YCTaHOBUTb BbiKiouaTenb (2) B
LeHTPanbHOM MONOXeHUW HanpoTus “0”

+  BblHYTb BUSIKY 13 PO3ETKM 3IEKTPOCETU.

+ CHATb yawwy (8) c ocHOBaHWA (2) M OTKPbITb MPO3pPayHyo
KpbILWKY (6), Npn 3TOM 6yfibTe OYeHb BHUMATESbHbI 1
OCTOPOXHbI, TaK KakK OHV MOTYT BbITb OUYEHb rOPAYUMY
(cm. naparpad “YALLA").

« BblHYTb KOHTelHep aAna Bapku (7): Gyabre oueHb
BHVIMaTESbHbI, TaK KakK OH MOXET ObITb OYEeHb ropAYNM;
PEeKOMEHAYETCA NCMOMNb30BaTh KYXOHHYIO PyKaBUUKY 1A
LLyXOBKV UNIN MPUXBATKY.

+  BbIHYTb KOHTelHep (7) U3 yawm (8).

« CoxpaHuTb U/Unn BbINUTL BOfY, KOTOpasA ocTanacb Ha
[IHE yaLuu Nocse BapKW, B 3aBUCMMOCTY OT peLienTa uim
BaLLIero JINYHOTO BKyca.

FTOMOTrEHU3AUNA

Cuocipappa “3aopoBas nuuwa” noO3BONAET

rOMOre€HM3MPOBaTb BCE NMPOAYKTbI, KOTOPbIe 06bIYHO

MCMONb3YIOTCA B NepUOA, Npukopma: hpyKTbl, OBOLLH,

MACO, pblBy, pUC U T. 4.

Hoxn Cuocipappa “3popoBas nuwa” nmerT

cneuuanbHbIM - AU3alH, 4YTO  NO3BONAET

roOMOreHu3npoBaTb NPOAYKTbI, YMeHbLUAA B HUX

KOJIN4YeCTBO My3blpbKOB BO34YXa, KOTOPbIE ABAAOTCA

NPUYNHON KONUK y pebEHKa.

Y6eantbcs, UTo NprbOP BbIKIIOUEH 3 SNIEKTPOCETA
W BblKNKOYaTe b (2) YyCTaHOB/IEH B BEPTMKaJIbHOM
NonoXeHnn HanpoTne “0”".

+ CHATb C ocHoBaHUA (1) yaLly (8) 1 OTKPbITb KPbILLKY (6)
(cm. naparpad “YALLA").

+ BbIHYTb KOHTENHep AnA Bapku (7) 13 yawwm (8) (ecnm oH
FOpH‘-IVIVI, o6pau4aTbc;| CHUM OCTOPOXHO, Kak OnncaHo B
naparpade “MPUrOTOB/IEHVE EJbI").

« Y6eanTbcA, UTO BBeAEH HOX (9), UTO OH MPaBWUIIbHO
YCTAHOBNEH U YTO C NIe3BUN HOXKa CHAT 33LL|,VITHbIVI yexon
(9b) (cm. naparpadp HOX).

« Tonoxutb Hape3aHHble Ky6I/IKaMVI nin KoJibuamun

npoAyKTbI B yaLly (8).
iﬁ BHUMAHMWE! Ytobbl obecneunts npasBunbHoe

dYHKLMOHVPOBaHMe 311eKTponprbopa, H1Koraa He
nomelLuatb B yally (8) TBEpable NpoayKTbl (Hanpumep,
3aMOPOXEHHbIE), a Tak»Ke KONMYeCTBO NPOAYKTOB,
KOTOPOE MpeBbILLAET COAEPXKUMOE B KOHTelHepe
[NA BapKu.

+ YcTaHOBWTb MPO3pauyHylo KpblwKy (6) Ha uvale (8)
1 YCTaHOBUTb Yally Ha ocHoBaHuK (1) (cm. naparpad
“YALLA").

« BcTaBuUTb BUIIKY B PO3ETKY 3/1eKTPOCETH; NOCsIe Yero
3aropuTtca gucnnei (3), Ha KoTopom 6yayT BUAHbI LdpbI
“00"” - 3TO yKa3bIBaeT Ha TO, YTO MPVOOP NMOAKIIOUEH K
3N1EeKTPOCET U FOTOB K paboTe.

+  Bbi6paTb pexxnm “romoreHu3anua’, NoBEPHyYB BbIK/oYaTeNb
(2) no ynopa Hanpago; cnpaBsa Ha aucrnee (3) 3aroputca
KpacHbI1 CBETOBOW UHANKATOP f, yKas3blBaloLWui, YTo
BKJIIOYEH HOX (9a).

YTobbl M3MeNbuMTb MPOAYKTbl [0 »KesrlaeMoit
KOHCUCTEHLW, HeobX0AMMO Aep»KaTb BbiKNoyaTeb
(2) B 5TOM MONOXKEHUN NPUMEPHO B TeueHre 10
CeKyHA, 1 MOoBOpayvBas €ro B BepTuKasibHOe
NonoXeHve NPYMepPHo Ha 10 ceKyHg, 4To6bl cienaThb
naysy Mex/iy BKIoUeHUAMN HoXKa (MPpU BKIIOUYEHNN
HO>Ka He MpeBbILLaTb yKazaHHoe Bpems). [ToBTopuTbL
HEeCKOMNbKO pa3 BbILIEOMNNCaHHYI0 onepauuio o
NoJslyUYeHUA XKenaeMon KOHCUCTEHLMUN NPOAYKTOB,
[106aBnAA MO HEOOXOAVMOCTY XKUAKOCTb.

+ YT06bI Nepenoxutb cMecb 13 yalum (8), Nosb3ynTech
yao6How nonatkon (10), mpunaraemon K AaHHOMY
n3penuto. He nepeknafbiBaiite ey pykamu, 4tobbl He
nopesartbCs O HOX, Tak KaK ero Ie3B/sA OYeHb OCTPbI.

PekomeHfyeTca Bcerga nepemelivsatb efy
NpoBepPATb €€ TemrnepaTypy, Npexae Yem fatb eé
Pe6EHKy.



NMOAOIrPEBAHUE U

PA3MOPAXXUBAHUE NPOAYKTOB

Cuocipappa “3a0poBas nuua”, bnarogapa pexmmy

“UHTEHCMBHbIV Nap”, NO3BONAET TaKXe NOA0rpeTh u

Pa3MOpO3UTb paHee MPUrOTOBJEHHYIO efy.

Ecnn HeobxoanMo moaorpeTbh efy, XpaHsLLycs

B 6aHOuKe

« Yrobbl nogorpetb efy ¢ nomoLubio Cuocipappa “3goposas
nuLa’, cnepyTe MHCTPYKLUWK, U3N0XKEHHON B Naparpade
“MPUTOTOBJIEHUE EQbl". B uacTHOCTYM: a) HeO6XOAUMO
NOMeCTUTb B KOHTeNHep AnA noforpeBaHna 6aHouek
(12) 6aHOUKy C romoreHusvpoBaHHol efoit (11) 6e3
KPbILWKY; 6) BCTaBUTb KOHTENHEP Af1A NoforpeBaHns
6aHoueK C HaxofALlenca BHYTpY GaHOUKOWN BHYTPb
NyCTOM YaLum, CTapasicb YCTaHOBUTb CTOPOTO MO LIEHTPY
CTep>KeHb Ha He Yaluu B CrielyanbHO npefjHasaHYeHHoe
MeCTO Mof, KOHTEIHepOM AnA NOAOrpeBaHNA GaHoueK.
He pekomeHayeTca cTaBUTb 6GaHOUKU, KOTOPbIE Bbille
KOHTelHepa [inA NoAorpeBaHuA.

« [pumeyaHmne: KONMYECTBO BOAbI, KOTOPOE HEOOXOAVIMO
HanMTb B NApPOBYIO KaMepy, 3aBUCUT OT TemnepaTypbl 1
KonmyecTBa NPO/yKTOB, KOTOPbIE HYXHO NoAorpeTb. Tem
He MeHee criefyeT NpUAePKUBaTbCA CleAYIoLLMX OOLLMNX
yKasaHui:

- ToporpeBaHue: 4tobbl nogorpetb 80 r MPOAYKTOB,
noTpebyloTca NPUMepPHO 15 MUHYT; 4TOObI NoJOrpeTh
120 r npoayKTOB, NOTPebytoTCA NPUMEPHO 20 MUHYT; eCn
6aHOUKM C efjoi TONIbKO YTO BbIHYTbI 3 XONOAWMIbHUKA,
notpebyeTca BaBoe 60siblie BpeMeHU.

- Pa3mopaxuBaHue: 3anporpaMmmmpoBaTb Bpems BapKu
npunbnnsnTenbHo Ha 20 MUHYT, B 3aBUCUMMOCTM OT
KOMMaKTHOCTUN U KOSIMYeCTBa NPOAYKTOB 3Ty orepaLmio
BO3MOXHO NPUAETCA NOBTOPUTb. [oCNe pa3mopaxunBaHms
efly MOXHO npuUrotoBUTb / noporpeTb, cnenya
COOTBETCTBYIOWUM Naparpadam MHCTPYKLMN.

« [lo OKOHYaHMW LMKNa Noforpesa BbIHYTb GaHOUKY 13
KOHTelHepa fi/1A NOAOrpeBaHusA - P 3Tom byfbTe Bceraa
OueHb OCTOPOXHbI, Tak Kak 6aHOUKa 1 eé copepkumoe
MOTYT ObITb O4EHb FOPAUNMY, C ITON LieNbio PeKOMeHAYeTCA
MCMONb30BaTb KYXOHHYIO PYKaBUUKY UV NMPUXBATKM A1A
LlyXOBKM.

Ecnv HeobxoMmMo NoAorpeTb eAy B KycouKax

« Y106bl noporpeTb edy B Kycoukax, MOAroToBbTe
snekTponpubop Cuocipappa “3gopoBas nuwa” B
COOTBETCTBUN C UHCTPYKLIMEN, N3NI0XKEHHON B Maparpade
“NMPUTOTOBJIEHWE E[lbl”. Bpema noporpesa Takoe xe,
KOTOpOe yKa3aHo AsA NnoforpeBaHuna efjbl, XpaHaALenca
B 6aHouKe.

ii BHUMAHWE! Ucxogs 3 61onornyeckmx Kputepmes n
113 COOBPAXKEHNI TMTEHDBI, HUKOTAa He NOAOrpeBaTh
nuy 6onee ofHOro pasa WAN AoJbLe OAHOrO

yaca.

VIIL. YXO4 U TEXOBCJTY XMUBAHUE

YT106bl NpaBuabLHO Nnounctuts Cuocipappa “3aoposas
nuwa”, HeobxoAMMO pasbeanHUTL Yawy (8) n Bce
akceccyapbl OT ocHoBaHus (1).

m BHUMAHWE! Hukorpa He MOYUTbL U He

. norpyxatb B BOAY W WHblE XWUAKOCTU
OocHoBaHMe (1) n He OCTaBNATb €ro noa
NpPOTOYHOW BOAON.

m yxo4A 3A OCHOBAHUMEM / MAPOBOU

. KAMEPOW / MOTOPHbIM BJIOKOM:

«  OTKNoUNTbL NPUOOP OT INEKPOCETH, BbIHYB LUTEMCENBHYIO
BUWIKY 13 PO3ETKM.

«  OCTaBUTb 3M1EKTPONPUOOP OXNAANUTLCA.

«  YncTutb 3neKTponpubop TONBKO BAXKHOW TKAHbIO.

« He MbITb ocHOBaHMe (1) B NOCYAOMOEYHOW MaLUVHe Unn
nof NpOTOYHON BOJOMN.

yxXoa 3A YAWEA M
AKCECCYAPAMU
+ Yawy(8)unnactmaccoBbleakceccyapbl (KPbILLKY,KOHTEHEP,
PYyuKy, nonaTky, 6aHOUKM 19 FOMOreHN3MPOBAHHbIX
NPOAYKTOB 1 KOHTeHep ANsA NojorpeBaHua 6aHouek)
MOXHO MbITb PyKaMu OBbIUHBIM MOKOLLMM CPEefCTBOM
nA nocyabl (He NCcnonb3oBaTb abpasuBHble MotoLMe
CcpeAcTBa) WM B NOCYOMOEYHOMN MaLLMHe.
lMpexpae yem BbIMbITb YaLLly (8), peKoMeHYyeTCA BbIHY Tb
. 13 Heé HOX (9) 1 Apyrvie BO3MOXKHble KOMMOHEHTbI,
KOTOpble MOTYT HaXOAUTLCA BHYTPU.

MNACTMACCOBbIMU

)’XOJ:II 3A HOXXOM
Yr06bI VI36€)KaTb/yMeHbLIJVITb BEPOATHOCTb OKUCEHNS/
KOppOo3un Ne3Bunii, HEOBXoAUMO cpasy ke nocne
MCMONb30BaHVA XOPOLLO BbIMbITb HOX (9).
+ [Mpexpe yem BbIHYTb HOX (9) U3 valuw (8), HeobxoAMMO
06MNbHO OMOJSTIOCHYTb €0 1 OYNCTUTDL OT OCTATKOB €fbl.
« BbIHYTb HOX (9), cneflya yKa3aHUAM, N3NIOXKEHHbIM B
VNHCTPYKLMM MO 3KcnnyaTtaumm B naparpade “HOX'".
«  CHATb KaXKAbliA 3aLLUMTHbIN Yyexon ¢ ne3suii (9b) (ecnm oHn
HapeTbl).
OCTOPOXKHO, UTOObI He MOPE3aThbCA, BbIMbITh J1E€3BMS
(9a) BOAOW U MbIFIOM UAN HENTPAbHLIM MOIOLLMM
cpeacTBOM. ArpeccrBHble MoloLlMe CPeacTsa,
TakMe Kak oTtbenveatenb wnu pa3baBnieHHbIN
pacTBOp runoxnopuTa HaTpWsA, MOTyT oKasaTb
KOPPO3VOHHOE JeNCTBUE Ha COCTaB CTanl, OTYero
ne3Bue MOKPbIBAETCA MATHAMM U HEMOMPAaBUMO
oKucnAeTcA.
A KaTeropmyecku npoTMBoOnoKasaHo NpuMmeHeHme
. MOIOLMX CPeACTB, COAepKaLLmnX X0p Uu ero
KOMMOHEHTbI.
+  O6WUNBHO OMONOCHYTb MPOTOYHOW BOAOW 1 BbITEPETbL
MSArKow (HeabpasnBHOW) TKaHbIO.
+ He pekomeHayeTCs MbITb HOXW B MOCYA0MOEYHOI MaLUUHE,
BRa)Has cpefa KOTOPOW COBMECTHO C Hannuem conei
MOXET Bbl3BaTb KOPPO3VMOHHOE eNCTBUE.

yXofi 3A NAPOBO KAMEPOM

Mpu 0bbIYHOM UCMOBL30BAHUM 3neKTponpubopa

BHYTPU MapoOBOIN KamMepbl 0bpasyeTcs HaKWUMb,

KOTOpas, HAaKOMUBLLWCb, MOXXeT KOMNPOMETUPOBaTb

HOpMasibHOE d)yHKu,MOHMpOBaHme npubopa. NMo3atomy

HeobXoAMMO NepUoANYECKN yaaNaTh eé.

He ncnonb3oBaTh Npu 3ToM Aekanbunduumypyowme

NpoAyKTbl (3)KNAKOCTW, MOPOLIKKU, TabneTkn u T.

n.), KOTOpble 0BbIY4HO OYEHb PACMPOCTPAHEHbBI B

TOproese, Tak Kak OHW MOTyT cofepxaTb B cebe

TOKCUYHbIE UIN HeMpeHa3HavYeHHble 419 KOHTaKTa

C MULLLEBbIMY MPOAYKTAMU BELLECTBA, a BbINOTHUTb

HUXecneaywllee:

Y6eautbcs, uto Npubop BbIKIOUEH U3 3NeKTPOCeTH
1 BbIKStoYaTenb (2) yCTaHOBJIEH B BEPTUKabHOM
nonoxeHnn HanpoTns “0”".

+  OTBUHTUTb KPbILLKY NapoBoO Kamepbl (4), noBopauvBas
€ NPOTUB YaCOBOW CTPENKMU.

+  Wcnonb3aysa 6aHOUKY AnA rOMOreHN3MPOBaHHbIX MPOAYKTOB
(11) B KauecTBe fo3aTOPa, HANNTbL B MAPOBYIO KaMepy B
|paBHoOI1 NponopLmn Boay 1 6enblii yKcyc.

+ Hukorga He HanuBaTb OYeHb GonblUOe KONMYeCTBO
KMAKOCTV B MApoBYl Kamepy, 1 B Nob6om cryyae
YPOBEHb XWNAKOCTM He AOJKEH MPeBbILLaTh NPOKIAAKY,
PacronoxeHHyto OKONo OTBEPCTHA.

+  OcTaBUTb PacTBOP Ha OAHY HOYb.

+  BbinnTb XNAKOCTb M3 NapOBOW KaMepbl 11 ONOMOCHYTb eé
BOAOW.

+  Ecnm Hakunb oueHb 06WsIbHaA, MOBTOPUTL OnepaLyio,
YBEJIMUMB KONIMYECTBO YKCyca.

+ Hukorpa He HanuBaTb B MapoBylO Kamepy BoAy
HanocpeacTBeHHO 13-NoA KpaHa (pwc. ).

- Hanutb B naposyio kamepy okono 150 mn sogbl n
BbINOJTHUTD BXOJOCTYIO PEXIM NOAOrpeBa.



«  OcTaBuTb NPMOOP OXNTAAUTHCA, BbIINTD U3 YaLLIM OCTATKN
BOAbI, NMOC/E Yero BbIMbITb Hawy (8), 6aHOuUKy ans
roMOreH131poBaHHbIX NPoAyKToB (11) 1 HOX (9), Kak

Ka3aHo BHauasne pasgena “Yxoa v TexobcnyxmsaHue”.

A BHUMAHUWE! [Mpexpge uyem npuctynutb K

. yAaneHuio Hakunu, ybegutech, 4to 13 vawm (8)
BbIHYTbl: KOHTEHEp Ans Bapku (7), 6aHouKa ana
rOMOreHU3POBaHHbIX MPOAYKTOB (11) 1 3aLUWTHBIN
yexon AnAa nessui Hoxa (9b) (UTobbl BLINONHUTL
3TW onepauuw, cnefyinte ykasaHUAM, N3NOXKEHHbIM
B pasgene “MHCTPYKLWA NO SKCMNYATALUUN").

« [leproanyHOCTb yhaneHns Hakunv 3aBMCUT OT TOTo, Kak
4acTo Bbl Monb3yeTech S1eKTPONPUOOPOM 1 OT KECTKOCTH
BofAbl. Yem yalle Bbl nonb3yetech anekTponpubopom
N/Unu Yyem XEcTue Bofia, TeM Yallie HeOOXOAVMO YAANATb
HaKunMb.

« B nobom cnyyae pekoMeHAyeTcA BbINONHATL NOJO6HYI0
onepauuio yepes Kaxkable 15 gHen.

Vill. BAHOYKU [NA TFOMOFEHM3UPOBAHHDbIX
NPOAYKTOB (11)

K Cuocipappa “3p0poBas nuwa” npunaratTcs 2
NpakTU4Hble GAHOUKU AN XPAHEHUS U MePEeBO3KM
rOMOreHU3MPOBAHHbLIX MPOAYKTOB. DTN BaHOYKU
M3rOTOB/IEHbl U3 YAAPOMPOYHOro MiacTuka u mux
MOXHO WCMONb30BaTh KaK A5l XpaHeHUs eAabl B
XONIOAVIIbHUKE, TaK U ANA NOoAO0rpeBa (C MOMOLLbO
Cuocipappa “3popoBas nuwa”, Ha BoasHON baHe
(TPAAMLMOHHBIM CNOCOBOM), @ TAaKXE B MUKPOBOIHOBOA
neum).

BaHOUKM MMEIT MepHYIO LKay, 4ToBbl onpeaennTh
KOJINYECTBO COLEPXWMOW B HeW enbl unm
XKUIAKOCTU.

Mpn noaorpeBaHMN roMOreHU3NPOBAHHOMO MUTAHWS
B baHouKax cnefyeT NPUAEPKMBATLCA CIAYIOWMX
06WUX yKazaHum:

m « Mpun nogorpesaHnn eapl BCerga CHUMaTb KPbILLKY
C 6aHOYKN.

« He craButb 6aHOUYKy HEMocpefcTBEHHO Ha
HarpeBaTe/ibHYI0 MINTY, Ha OTKPbITOE niama nin B
[IYXOBKY.

+ He noporpeBatb roMoreH/3poBaHHble MPoayKTbl
6onee OAHOro pasa n/vinn Aonblle oAHOro Yyaca.

m Mo OKOHYaHWUV MOJOrPeEBaHMA:

. + OCTOpOXHO ObpallaTbcA ¢ 6aHOUKOW, UTOObI
He 06XeubCsl, TaK Kak OHa MOXeT OblTb OYeHb
ropaven.

- Bcerga nepemelunBatb roMoreH1M3NpPOBaHHblE
nNpoAyKTbl, uTOObI KX TemrepaTypa cTana
PaBHOMEpPHOW.

« Bcerpa KoHTponMpoBaTh TemnepaTypy eabl, npexae
uem faTb eé PebEHKY.

IX. HAPYLWWEHWA PEXXUMA PABOTDbI

EC/ZIN  CUOCIPAPPA “3[OPOBAA MNUWA" HE

BKJIIOYAETCA:

« [poBepwuTb, NPaBUNLHO NV BCTaB/EHa LTerNcebHan BAKa
B PO3ETKY.

- [lpoBeputb cocToAHME LWIHYpa WU CaMOro uspenusa -
BO3MOXHO OHU MOBPEXAEHbI.

« [poBepuTb, BKNOUAACA NN ANCTINEN.

« [poBepuTb, NPaBUNbHO NN yCTaHOBMEHa Yalua (8) Ha
ocHoBaHuU (1) (ybeanTbCea, UTo BCe OTMETKU PaCrONOXeHb!
CTPOro Mo NNHWK, Kak onvcaHo B pasaene “VIHcTpyKuma
no aKcnnyataumun’, naparpad “Yawa”).

« [poBepuTb, NPaBUILHO NI 3aKpbITa Yalla NPo3payHomn
KpblLLKoii (6) (ybeauTbcs, uTo BCe yCnoBHble 0003HauYeHs
pacrnonoXeHbl CTPOro Mo JIMHUW, KaK ONUCaHo B pasfene
“WIHcTpyKuwma no sKkcnnyaTaumun’, naparpad “Yawa”).

- [posepuTb, nNpPaBWIbHO nM MNOBEPHYTa pyuyKa
duKcnpoBaHua yawm (5) (Kak onvcaHo B paspene

“VIHCTpyKUMA no aKcnnyaTaumn’, naparpad “Yawa”).
« Ecnmanektponpubop BCé paBHO He paboTaet, 06paTuTbes
B MYHKT MPOAAXKM.

OYEHb MHOTO NMPOAYKTOB U1 OYEHDb TBEPAbIE

MNPOAYKTbI B YALLE CUOCIPAPPA “3[10POBAA MULLIA”

Ype3mepHoe KONMYECTBO NPOAYKTOB B yalle Wau

ouyeHb TBEPZAble NPOAYKTbI MOTYT 3ab6/I0KMpOBaTh

BpalleHne HOXa, ec/in Takoe NPOU3oNAET:

+ He HacTamBaTb Ha BKJIloUeHUY Npubopa, Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTU K CEPbE3HON MONIOMKe fABUraTens.

+ BbIHYTb U3 CETV LUTENCENbHYIO BUJIKY.

+ CHATb vawy (8), cnepya yKasaHUAM, N3JI0KEHHbBIM B
VHCTPYKLMW MO KCMlyaTauum B naparpade “Yawa’
1 C MOMOLLbIO KYXOHHOTO AePEBAHHOIO NpeameTa
(Hanpumep, NOXKKM) Pa3bIOKNPOBATb HOX.

+ BbiOXWTb M3 YalM M3AMILIEK NPOAYKTOB W/
WIN MOJTHOCTbIO YO6paTb U3 Heé oueHb TBEPAble
NpoAyKTbI.

BHUMAHMUE!

He pekomeHayeTcs nomelyatb pyKku B yatuy (8),
4yTOObI Pa3bnoKMpoBaTh HOX (9), Tak Kak Bbl
MOXeTe CepbE3HO MOPAHUTBLCA.

. He knactb B yawy (8) ocobo TBEpAble
NMPOAYKTbl, TAK KaK HOX MOXeT MosioMaTbCa U
noaBseprHyTh Bac onacHocTu.

X. TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Moaens: 06560
HanpsxeHue nutaHusa:
MolHocTb bonepa:
MouLHOCTb ABUraTens: 175 W

Luknbl paboTsl MUKcepa: 10 cek. ON - 10 cek.
OFF

230-240 V ~50Hz
300 W

C = JneKTponpubop cOOTBETCTBYET TPeOOBaAHNAM
Hapnexawmx aupekTus CE.

A = BHUMAHUVIE!
I::Ei:l = [pouTITe NHCTPYKLMIO.

1

é}f = BHMMAHWE: BbIXOZ ropAvero napa.
= He BbI6pacbIBaTb HacTosLLEee N3enve BMecTe C

== 00bIYHbIMM ObITOBBIMY OTXOAAMVY, @ MONb30BATbCA
KOHTelrHepaMmn ansa anddepeHLpoBaHHOrO
c60opa 0TXOL0B B COOTBETCTBUM C ANCTBYIOLMMU
3aKOHOAATENbCTBAMM.

ARTSANA ocTaBnseT 3a coboit npaeo B nobomn
MOMeHT 1 6e3 npesynpexaeHns U3MeHUTb TeKCT
HACTOALLEN MHCTPYKLUM MO 3KCAyaTaLmm.

KaTeropuuecku 3anpelieHo ntoboe BoCnpousseseHue,
pacnpocTpaHeHve, nepeneyaTbiBaHne, a Takxke
nepeBoa, Aaxe YaCTUYHbIW, HA APYrOi S3blK HACTOALLEN
MHCTPYKUMUN 6€3 NMUCbMEHHOro pa3pelleHus co
ctopoHbl ARTSANA.
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