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Cet index vous permettra de trouver la caté-
gorie de cuisson la mieux appropriée au plat
a cuisiner lorsque vous utilisez la fonction

Cuisson automatique.

Recette

A

Aubergines far- %3
cies

Biscuit sa-
voyard

Brandade de
morue

B b

(o]
Cake aux fruits

Cake aux oli-
ves / noix / ba-
con ...

3 80

Canneloni

Chaussons aux
pommes

Clafoutis

Coquilles de
poisson

Coquilles Saint
Jacques

BB BAN B

Courgettes far-
cies

Catégorie
principale

Plats au four /
Gratins

Patisseries /
Pains

Plats au four /
Gratins

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Plats au four /
Gratins

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Les plats sont classés par ordre alphabéti-
que. Vous pouvez insérer vos propres notes
dans les lignes blanches prévues a la fin de
chaque lettre.
Premiére
sous-catégorie

Deuxiéme Annotation

sous-catégo-
rie

Plat de légumes

Géateau / Patisse-
rie

Poisson en épais
cocotte

Cake aux fruits

Gateau / Patisse-
rie

Plat de pates

Gateau / Patisse-
rie
Géateau / Patisse-
rie

Poisson en
cocotte

peu épais

Poisson en
cocotte

peu épais

Plat de légumes



Recette

Endives au
jambon

F

Flamiche aux
Poireaux

Flaugnarde

G

Géteau au cho-
colat

Géateau au
fromage blanc

Gateau au
yaourt

Géteau de Sa-
voie

Gateau marbré

Gougéres

Gratin Dauphi-
nois

Gratin de ma-
caronis

Gratin de pom-
mes de terre

H

Hachis par-
mentier

N B

BB B VDV alad

i

Catégorie
principale

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Péatisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Premieére
sous-catégorie

Plat de légumes

Plat de légumes

Gateau / Patisse-
rie

Gateau / Patisse-
rie

Géateau / Patisse-
rie

Gateau / Patisse-
rie

Génoise / Gateau
Savoie

Gateau / Patisse-
rie

Petits Pains

Plat de pommes
de terre

Plat de pates

Plat de pommes
de terre

Plat de pommes
de terre

Deuxiéme
sous-catégo-
rie

Mini quiches /
Bouchées sa-
lées
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Deuxiéme Annotation

sous-catégo-

Premieére
sous-catégorie

Recette Symbo- Catégorie

les principale

rie

L
Lasagnes 53 glatts_ au four / Plat de pates
ratins
M
Madeleines %ﬁ’ Péatisseries / Petits Pains Madeleines /
@ Pains Muffins

P
Paté en crolte % Péatisseries / Quiches / Tour-

Pains tes
Pommes au 53 Plats au four / Plats / Prépara-
four Gratins tions sucrées
Q
Quatre-quart % Patisseries / Gateau Patisse-

Pains rie
Quiche au thon % Patisseries / Quiches / Tour-

Pains tes
Quiche %ﬂ Patisseries / Quiches / Tour-
Lorraine @ Pains tes
Quiche % Patisseries / Quiches / Tour-
provencale @ Pains tes
S
Sablés \% Patisseries / Petits Pains Madeleines /

@ Pains Muffins

Soufflé au [2.55) Plats au four / Soufflé Plateau

fromage

Gratins




Recette

T
Tarte au fruits

Tarte briochée
au fruits

Tartelettes aux
fruits

Tartelettes Sa-
lées

Tartiflette

Tomates far-
cies
Tourte aux

Pommes de
terre

N BB DV

Catégorie
principale

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Patisseries /
Pains

Plats au four /
Gratins

Plats au four /
Gratins

Patisseries /
Pains

Premieére
sous-catégorie

Tarte
Tarte briochée
Petits Pains

Petits Pains

Plat de pommes
de terre

Plat de légumes

Quiches / Tour-
tes

Deuxiéme
sous-catégo-
rie

Madeleines /
Muffins

Mini quiches /

Bouchées sa-
lées

electrolux 5

Annotation

Pate sablée
ou feuilletée
Pate brio-
chée
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