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Dimensions:

Hauteur cm. 82
Profondewr cm. 56
Largeur cm. 60
Encombrement avec portes

ouvertes cm, 91
Poids nat kg. 50

Données techniques:

Machine a

laver la vaisselle: nombre de cowverts intemationaux &
Capacité avec casseroles et Aosisttes 4 personnes
Chargement simple eau 3.5 litres
Puissance réslstance 1800 W
Pulssance pompe lavage 200 W
Pulssance pompe vidange 30 A
Pukszance max. absorbee 2000 W (220 V)
Consommation énergie (prog. univarsal) 08 kWh
Lnstallation hydraufique Min. 5 - Max 8D N/om?

Four: Puissance absorbées:

Résistance sole du four 1300 W
Résistance voUte du four  BO0 W

Capadcité: 39,7 1
Absorption max 2100 W (220 V)
Resistance gril 1500 W

| Cansommation d'énergle du four

# pour atieindre 200°C 0,3 k'Wh
& pour maintenir 200" pendant une haure 0,4 k'Wh
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Chers Madame, tous nos compliments

En choisiszant TRIO vous avez chars Candy. TRIO vous donnera de nombreuses
satisfactions car Candy signifie: cuisiniere fiable et sire. Elle vous offre des pre-
stations d'exceflent niveau, méme superisures & toule attents de volre part. Com-
me tous les appareis dlsciromenagers de fa -figne Candys: machines a laver fa
vaizselle, machines a laver fe linge, réfrigerateurs, congelateurs, fours 3 micro-
ondes, fours et dessus de cuisson. Nous vous imvitons des a present & 1es pren-
dre en sérieuse consigdration pour vos exigences actuelles ot futures. s ont
tous un nom prestigiewx: CANDY,

Important

L'utilisation de cat équipement est facila
Capendant, afin d'obtenir de mailleurs résultats lire attentivement ce manuel et suivre
toutes les instructions avant sa preémiere mise en marche.

Le frais dinstaliation de la maching sonl & la charge de 'zcheteur. Les interventions
aventuelles occasionees par une installation défeclueuse ne sont pas couvertes par la
'EJEIIEI"ITiE.

Important:

N'oubliez pas de demander a votre revendeur le certificat de gerantie. Le certiticat doit
nous parvener dans un déla) de 10 puwrs maximum aprés installation de la machine
pour que votre garantie soit effective
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Installation

Emplacement

Aprés avoir enlevé 'amballage externe, placer TRIO dans le liew chaisi, autant que pos-
sible lout prés des points d'entrée et de vidangs de leau. De plus, on peut placer les
cotés et 'amiare de Nequipement contre des meubles adjacents ou contre la mur,

Las conduites d entrée ot de vidange peuvent &lre origntées & droite ou a gauche indif-
feremment.

Mise a niveau

TRIC doit &tre mis & niveaw en agissant sur les pattes antérieuras de fagon & ce qu'il
5011 sur un plan horizontal {arreur max = 2,
Pour un bon fonctionnement il faut avoir une bonna mise & niveau.

Important

Cet équipement correspond aux normes D.M. 10/4/84 et aux recommandations CEE
M. 82/499 du 7/6/82 concernant la suppression des parasites.

Alimentation électrique

TRIQ fonctionne sous tension nominale 220 V.

Il faudra donc verifier que;

la conlact, les soupapes de limitation ca la pression, la ligne d'aimentation et & prise
de courant sont calcules de fagon & pouvor supparter la charge max edmise.

L'appared comespond aux rormes de securld prévuees par les Instituts speclahses at
est livré avec une broche rpolare aves pdle de terre parmattanl une mise & tare com-
piéte du produit

La sécurité est, de toute fagon, subordonnée & 1a migse & lerre comrecte de VOTRE IN-
STALLATION.

En cas d'absence d'une installation afficace de mise 4 terre, on pergoit Lune légére de-
perdition da courant sur les elements mélaliqgues de I'appareil &lectromenager causée
par la présence du filtre contre les parasites

ATTENTION: TRIC n'est pas prévu pour un usage simulianéd du FOUR et de Ja MA-
CHINE A LAVER LA VAISSELLE. En cas d'allumage simultang, un systéme de sécuri-
té débranche automatiqguement les deux appareils,

La maison décling toute responsabilile pour les dommages aux personnes ou aux cho-
ses conséquentes 4 'absence de connexion de |a ligne de mise & tere.
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Alimentation hydraulique

TRIO pewt mdiffégremment &tre branche sur ['installation de 'eau froide ou chaude &
condition que cette demigre ne dépasse pas 860°C,

TRIO fonctipnne sous une pression min. de 5 Mfem? et max. de B0 Nfom? En cas da
pression inférieure 4 5 Niocm?, demandar les instructions au Centre d'Assistance Te-
chnique.

Il faut un robinet en amont du tuyau d'entree de 'eaw, afin d'isoler Mappareil de 'instal-
laticn hydrauligus guand Il est arréte.

TRIO est mund d'un tuyau pour e branchement de 'eau sa terminant par un collier fileté
34

Le tuyau dentré "A" doit &lre vissé sur un robinet d'eau 'BY de 3/4" Vaerifier la pré-
sence du joint "G et contrdler que le collier est serré & fond.

St I'eau du réseau présente des depots calcaires ou du =sable, on recommande de
s'adresser au Centre d'Assistance Techrigue pour demander le filtre accessoire art
28085 Ce filtre "D sera Introduil entre |a prise d'eau de 34" "B at la tuyau o entrée
A", Me pas oblier le joint "G

B

¢ Ll
V=

—

L

min, 40 cm.

Raccordement & la vidange d’'eau

L'extrémité du luyau de vidange peut atre accrochée au bord d'un évier an utilisant le
terminal & coude fouwmi avec | appareil, on peut également la connecter en-dessous de
I'évier ou 4 une prise de wdange au mur munie d'un dvaent special,

La vidangs doit de toute facon se trouver & une hautewr compeise entre 40 cm {mini-
mum) et 85 cm {maximum} & partin du sol

Pour permettre un ecoulement plus aisd de 'ean, éviter de plier ou d'étrangler le tuyau.
Une rallonge eventuelie doit se limiter & 3 métres et e tuyau de rallonge deit avoir au
mains e meéme diamétre Interne que celui de 'equipemant.
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Utilisation de la machine a laver la vaisselle

LN

3 OO 1

Touche de mise en marche et d'arrét de |'appareil
Manette de sélection des programmes

Touche du programme d'économie

Lampe témoin de fonctionnement

Lampe témoin de stand-by pour cycle rapide
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Quverture de la porte

Quvrir ia parte par la poignée encastrés dans = pannsau frontal.

Pour fermer appuyer avec force sur la porte jusgu'a ce gue s'enclenche le dispositd
de securite. L'ouverture de la porte pendant e fonclionnement de I'apparsll provague e
debranchement electrique de tous les organes de 'égquipement,

Charger la machine a laver la vaisselle

Le panier de TRIO a &té etudie pour permettre une vaste gamme de chargement afin
de satisfaire toutes les exigences. Avant de placer la vaisselle dans Iz machine, enle-
vier les restes d'aliments les plus gros (08, arétes, cure-dents, restas de viande ou de
legumes, peaus des fuits, ete.) pour eviter d'obstruer le filtre et de reduire l'efficacité du
lavage.

Le panier st etudie pour cantenir n'imoorte quel genre de varsselle

Chargement des 6 couverts
internationaux

[conformements aux normes [EC. 436
ay DN 449900

La disposition correcte du chargement
est représentée sur la figure.

6 vemeas

G assiettes a dessert
6 =oucoupes

petite Coupe

B tassas a cafe ou the
G assiettes plates

6 assiettes creuses
COUPE MOyenne

plat

groupe de couverts

FEIOTMMOoOOOD>

Chargement 4 couverts plus
casseroles

Dans le panier on place les verras, las
casserples. les pogles, les soupieres, le
saladier, les assiettes, les couverts, les
couvercles et les louches

Les couverts sont introduits dans le pa-
nier spécial en plastique qui sera placeé
3 son tour sefon les necessitas.

Pour obtenir de bons résultats de lawa-
o0&, on recommande dintercaler es cuil-
I&res aves dautres couverts afin gu'elles
machérant pas les unes aux autres On
conssille de placer fes couwerts dansg e
petit paniar avec les manches vers le
bas;, en cas de couverls dont les man-
ches sont patdiculisrement atroits, las
placer avec ces demiers toumes vers le
haut pour eviter qu'ils sortent du oetit pa-
nier el gulils bloguent les helices de
lavage.
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Remplir avec le détersif

Il faut absolument utiliser un détersif
spécialement préparg pour le lavage
dans une maching 4 laver |a vaissel
lg.

Sun assure dexcellents résuliats de
lavage et l'on peut aisement trouver
SUF le mercha.

Lavage normal
Le bac pour le détersif de lavage es! situd a linteri-
eur de la porte. Quwrr la volel de gauche et verser
20 gr de détersif. Refermer ca volet. En cas desux
dures ou en presence de plats particubérement sa-
les, augmenter la dose,

Lavage fort

5i I'on doit wtiliser le programme FORT, mettre dans
la machine une doze supplemeantaire de détersit (en-
Wiron 10 grammes ou 1 cuillére i soupe) dans la par-
lie hasse de la porte.

Chargement du dispositif de produit de

rnngage

A droite du bac de détersi se rouve le racipient de
'additd poor e ringage qui a une capacite denviron
140 ml. Cuvrir le volet et varser le liguide qui servirg
pour cde nombreux lavages. Eviter de fa faire daborder,
Refermer le volet. Cet additif, qul est introduit auto-
matiquement pendant la dermere phase de ringage,
favorige un sechage rapide des couverls en evilant
la farmation de taches et de sédiments cpaques it
lizer toujours un addinf spacialement concu pour les
machines a laver la vaisselle automatioues. Type
SUN On peut contrdler le niveau de Maddisil par un
voyan! placé au centra des deux volets.

PLEIN VIDE
& O,
reflet sombire reflet clair

Reglage de l'additif de 1 2 6

Le dispositif de réglage se trouve en-dessous du vo-
lel, et peut &be actionne a laide d'une piéce de
monnaie MNous conzeilons la position 3. La teneur
en calcaire de l'esu influenca énorméament sot i3
presence dincrustations, soit le degre de sechage.
Il est donc important de régler le dosage de |'additif
pour obtenir des prestations optimales. 5i les cou-
varts presentent des rayures a la fin do lavage, dimi-
nuer la position d'un numers, 51 les couvarts présan-
tent des taches ou des halos blanchatres, augmenter
la position d'un numérn. En cas de cycles fonction-
nant avec la touche "E" enfonce, on conseilie de ré-
ger la position sur & numérg 1 car une quantite
excassive dadditd pew! provequer la formation de
MOUSSE 4u cours de la demiére phase de séchage
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PROGRAMMES DE LAVAGE

Symiboie

Descripbon

Fort Casseralas et toule la vaisselle d'usage gualidien
partculisrament sale;
1 m‘ * Apouter du oétersil giractement dans lz machine &
p e— faver la vmissells avant de mettre &n roede ke pro-
gramme.
Universel Couvens et casseroles d'usage quotidien nomale-
ment zaks
2 D’ Programme standardiss [EC 436,
N
Délicat Vaisselle dobcate ot en cristal,
Indique  égalemant pour & levage de la vaissels
3 —r d'ugsage quotiden peu sake.
p
Verres Varmes f tagses pau sales et awes décorations

ahedical

Rin¢cage chaud

Rincage de la wvaizselle dubleation non recents.
Sart egalement pour rechayfhar les assievies avant

5 (44 et chauffe-plats ¢ opas
Préchauffage

6 R de l'eau
F{apide Lavage super rapide & 1a fin d'un repas
Prélavage S;J._r?:mem partel devant atre acheve au repas
froid ?
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Pour préparer le programme taire tourner la manette dans te sens des aigulles d'une
maatre ef fare coincider e symbole du grogramme chois, puls appuyer sur e bouton
Marche/ amsat _'-':.2'. ;

Varifier que le robinet d'eau £st grand owvert, que la porte est bien lermae et que le fil-
tre &t la plague sont propres et le niveau g ['additif suffisant.

Touche économie "E™: /| permel une &économie d'énergie de plus de 45% &t abrége le
cycle de fravail de plus d'un quart d'hewre. On le consgeills pour fe lavage du soir quand
on ne désire pas avoir immediatement s valsselle séche, En effet la touche "E” exciul
le chauftage final de 'eau au couwrs du demer nncages.

La vaisselle séche normalemant commea sur un egouttoir.

Programme rapide "R™: choisir ke programme en plagant |'index du boutan sur "R at
aliumer la machine & laver la vaisselle. Executer cette simple opératton 10 minutes
avartt la fin du repas. Tandis que vous acheve: votre repas TRIO charge automatigue-
mant I'eau &1 silencieusement la rechauffe. Guand la lampe témoin "R” s'allume, la ma-
chinge &3 préta pour recevolr la vaisselle, Ouvrlr la porte, doser le dstersit dans son ré-
cipiant, placer la vaisselle dans le panier. Faire svancer d'un cran g bouton de choix
des programmes. Aprés 16 minutes environ e oycle sera acheve, Eleindre la machine
et entr'ouvrer la oodte jusgu'a la butee prevuee pour lavonsar le sechage nalurel de la
vaissalle. Si TRIO eat raccordé & l'eau chaude, la phase de prechauffage peut &tre dvie
tée. Dans ¢e cas e cycle Rapide commence en comespondance de (5 seconde partie
du programme "R

Conseils pratiques

1) Eviter d'areter la machine et d'ouvrir fa porte, pour introduire d'autres ciéces a lawer
guand |appareil st dans la phase genlralz da lavage. De toute fagon si on ne respecte
pas cette norma importante demplos, effectuer Vouverture aprés avair libése le bouton
Q7. Aprés la farmeture de la porte, attendre 3 minutes avant de feire repartic 18 machi-
re,

2] Pour toujours obtenir d’excellents resultats de lavage, avant de disposer la vaisselle
cans la machine, enlever les residus daliments (05, aréles, restes de viande a1 de lé-
gumes, fonds de cale, peaus de fruits, cendre de cigarettes etc) car ils powraient ob-
struer la vidange et les gicleurs du bras de [avage.

3) Aprés avor place la vaisselle, vérifier que le bras toumant etfectue librement son
travail

4} S l'on dasire affectuer e lavage de la vaisselle gueigques haures apres ke repas,
nous consellons deffectuer immediatermant Iz Prélavage frold pour ramollir la saleté et
eliminer les résidus les plus gros.

&} Casseroles: TRIO lave efficacement jes cassercles. Le résultat depend en grands
partie de levr &lat. Pour les cassedcles qul présentent des parties brilees au incrustees
nows conseillons un pré-trafement manusl ou une préparation 3 'eau

3} Couverts: géneralement les manches en bais, en corne ou ayant des parties colless
par de la résing at qui ne 30Nl pas resistants a Feaw, ne sont pas conseilles

7] Couverts en argenl: ils peuvent étre laves dans la maching avec dexcellents résul-
tats & condition qu'ils ne soent pas en contact evec des couverts en acier. Lachion
oxydants de l'eau savonneuse pourrait provoquer des tiches dues au dépdt réciprogue
des metaw Les plager donc separamen! dans le parier.

&) Aluminium: soit au lavage manuel sot au lavage mécamoue. |'aluminium a tendance
& Nairsir

) Porcelaine decorée; cerains types Jde decorations, comme il peut Se produing lors
d'un lavage manuel, peuvent se décolorer au lavage mécanique De toute facon choisi
le programme “delicat .

109 Objets en cristal et en matiére plastique: s'is ne sont pas garantis pour un lavage
dana la maching a laver, nous en consellons le lavage manusl

b



Entretien
Nettoyage du groupe filtrant

Le systame filfrant se compose de:

— Gobelet central qui retient les parties les plus
grosses de la salete

— La plagua qui filtre continuellement 'eau de lavags

- Le microfiltre, placé en-dessous de la plague, gul
capture memes les plus petites particules de sale-
& permettant un ringage axcellent.

La gobelet cantral peul facilement étre enlevé pour
faciliter le naftoyage.

TRIO est egalerment muni d'un MICROFILTRE A MET-
TOYAGE AUTOMATIQUE d'ou un entretien réduit et
la verification du groupe filtre peut étre effectuse pe-
ricdiquement.

Ceapendant nous conselllons, aprés chaoue lavage,
da venfier que le gobelet central n'est pas encrasse.
Attention: aprés avoir nettoye las filtres veritiez qu'ils
sont correctemeant fixés entre eux et que la plague
est bien encastrés sur le fond de la machine.

Une mauvaise introduction du groupe filtrant peud
comprometire k& bon fonctionnemeant de |'appareil

Nettoyage des gicleurs

S, malgre le nettoyage normal des fitres on remargue des couvents ou des cassercles
insuffisammant laves ou séches. contrdler gue tous les giciours du bras de lavage sonl
Qropres,

En cas contraire, les nettoyer de fa facon sulvante:

- extraire la parver;

- enlever |e coller de fixage du bras de lavage an e dévissant dans le sens des
aiguilles d'une montre;

— lavar fa bras sous un et d'eau en libaran! les gcleurs des residues;

~ & la fin de 'opération, remetire le bras de lavage dans sa position d'ofgine en vissant
& fond le collier de fixage en le faizant tourner dans la sens contraire aux aguilles
d'une mantre

Pas de sel

Les machines a laver la vaissells normales ant besom d'un decaleifiant el 1'utilisation du
sl marin pour éviter le depdt calcaire sur la vaisselie TRIO vous offre une autre possi-
bilita d'&conomie en évitant |'inconversent fastidiesx do sal.

Cedc est oblenu grace & important innovation technalogque d'un nouveau thermostat
qui controle avec la plus grande précision la temperature de 'esu de lavage en la main-
tenant en-dessous de 60°C et en evitant ainsi la formation de calcaire,

Des contrdles répétas el severas effectues en lzboratoire, assurent un fonclionnemant
partail de ce gystéme exclusit de décalcification auvtomalinue, méme en cas d'eau
ayant des valeurs extrémes dae calcaire.

En ¢as de présence de taches blanches nous conseillons, avant toul, dintarvenir sur la
dosage de 'additif en Vavgrmentant d'une unito
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Si votre lave vaisselle ne fonctionne pas, avant d'appeler le Service d Assistan-
ce Technigue effectuer contrdles suivants:

ANCMALIE

CALSE

REMEDE

1 = Ul nir fonctionne pas
sur n'importe que
ArCararmime

Le prige be courant
n'est pas imtraduite

Introduire la prisa

Bowton 04 noest pas
enfoncé

Entoncer le bouton

Parte ouverte

Farmer [a porte

Ansenne denargie dbactnoue

Contrilar

2 - B ne s remplit
pas o ean

Voir cause 1

Le rebinet d'eau esl ferms

| —
Ohgyrir | rodinet

Programmateur n'est pas
correctement placs

Placar corregtament
I programmataw

3 - i ne vidange pas
['gau

Filtre sale

Mettoyer le fitre

Tuyau da vdange ple

Redresser 1 uyau de
vidanmge

4 - I vidange l'eau
continualiemsant

3

Tuyau de vidange

Placer le tuyau da wianogs

§ - On n'entend pas
rourner e bras de
lavane

pechant au bras de toumer

placa Irop bas a au maoins 40 cm. du sal
Dose excessive de )

yersit Aaduira la dose. -
Objat du chargament arm- Uenfaver

Plague filtrant o filtre

Mattoyear plagus ol

& - Lechargement n'est
pas complétemant
I

lavas impariaitemeanl

EnCesshemenl sales filtra
Wi Causa S
Fonds des casserglas Croltes o tenaces; anod-

lir avant le lavage dans la
rmiaching

Bords des cagsaroles non
parfaitament lavas

Misux placer les
catsseroles

Démanter le bras de lavage en

i":ﬁf S poriitliement davissant le colier de ficage
i dans le sans des aiguilles d'une
montre et laver 8 Tout 50us un
et d'eau
7 - Présence de tches Eau de résea Irop Contrdler ke niveay
blamches suria dure d'additif &t régles e
vaigsalls dosage

NOTA BENE: 5i un des inconwerents indiqués ci-d855us provodue un mawvals lavage ou
un mauvais rincage, | faut entever manusllament la zaleté de la vaisselle car la phase fi-
nale de sechage provogue le sechage de la salete qu'un deuxieme lavage dans la machi-

ne ne peut aliminer.
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Utilisation du four

1. Programmeur de fin de cuisson
2. Manette coaxiale {Thermostat/gril)

3. Lampe témoin de fonctionnement (Elle s'éteint quand la tem-
pérature choisie est atteinte)



Programmeur de fin de cuisson

Par ve mécanisme on peut programmer la durée da la cuisson et donc Mexbinetion auto-
matique du four & la fin du delal dasire (max 2 heures),

Aprés avoir allume le four @t choisi la température désirée, faire tourner, dans le sens
des aguilles d'une montre, le bouton du programmeur de fin de cuisson &n fa placant
sur la temps désire axprimé en minutes.

Ay terrne du temps choisl, @ bouton siteindra la position de sonnerie corespondant &
restinction du four. Quand on weut wiliser je four normalement, sans le programime
d'extinction automatique, placer le bouton du programmeur de fin de cuisson sur la po-

sition. qm’

De cette fagon, l& programmeur de fin de cuisson sera esclu du circuit d'alimentation
du four et lg bouton de commande du four fonctiosnnera normalament.

Four a convection naturelle

———

I':.- ' -’{:" La four est equips par;

= T‘m & une resistance sole

el | @ deux résistance volte qui, selon e type de Cuisson sert pour
a0~ chauffer ou pour griler aux infrarouges.

Beulins Lomimyioitey Feamiaiinl

En faisant tourner le bouton de commande dans e sens des ai-
guilles d'une montre, la lumiére du four s'allume et reste allumee
pendant toutes les opérabions qui suivent.

min - m Regiage themostatique des temperaturas avec introduction des
aX | resistances superieure et infarieure du four
——n Introduction uniguemant de [z résistance inférieure.
Elle sert surttart & fare cuire des plats dans la partie nferieurs.
Introdluction resistance gril,
— Elle sert a gratine: gu griller.
e Introduction résistance du gril et du moteur toume-brocha.
E Elle sert & la cuisson a 13 brocha
Attention:

De par sa nature-méme le four est un appareil qui devient chaud, tout particulidre-
ment en correspondance du verre de la porte et des profilés en aluminium qui se
trouvent audessus des boutons. Il est opportun d'empécher les enfants de s'appro-
cher du four quand il est en fonctionnement. Au cours du fonctionnemaent du four la
couvercle en criztal dolt toujours &tre ouvert. La premiére fois que l'on chauffe le
four il s peut gque se développe un peu de fumeée d'odeur 3cre causée par le premier
chauffage du collant des panneaux disolement qui entourent le four. 1l s'agit d'un
phénoméns absclument normal et, le cas &chéanl, attendre l'arrét de ls fumée avant
d'introduire les mats.

La polgnée de prise est formée par deux parties: una partie fixe et une partie centra-
le mobile.

il



Quverture de la porte

Important

Au cours du fonctionnement du four, la partie mobile de la poigneée doit étre sur la po-
gition OUVERT tandls que lorsgue e four est elelnt cefte poignés peut rentrer & l'intéri-
eur de la partie fixe.

Remarques et conseils utiles pour la cuisson

Convection naturelle

Chauffer le four au préajable gendant 10 minutes, recouvnr 1a viande par un pau d huila
la matire sur la lechefrite ot l'introduire rapidement dans le four A mi-ouisson, retourner
la viande en evitant d'autres ouvertures de la porte.

Gril

Prechauffer le grl pendant 5 minutes enviren (jusgus ce que la resistance devienne
rougel, presparer la viande au naturel ou huilee et aromatisée sur la golle et Vnraduire &
Vechelon le plus preche du gril; enfiler 12 legnefrite immédiatemeant en-dessaus du gni
pour recuailr le jus de cuissan,

Le gril peut &tre utilisé pour gratiner ou dorer des mets agrés leur cuisson normale.

La porte do four doit rester ouverte.



Divers

La wande fasandée et sans os cuit plus rapidement; an peut contrdler la degré de
cuisson 3 Paide d'une fourchette: i elle ne céde pas la cuisson st a point.

Si la viande sef entrefardée ou enrobee de jambon ou de lard, Ne pas la cuirg a une
température trop dlevée pour éviter de salr e four.

La pate brisée sera cuite au 2/3 gvant d'étra garnie Le temps de fin de cuisson dé-
pend de fa gamniture [frull, confiture).

La pite malaxée ne doit pas &tre trop flulde; cela prolongerat inutilemeant la cuisson.

Ao tableay swvant sont indiques gquelques conseils pour ['emaligration de la cuissan de
la patisserie:

INCONVEMNIENTS

CAUSES

REMEDES

Partie supereure sombwe
et partie (nférigure trop
claire

FPeu de chaleur & parli
du bas

« Utilisar des manlas
profonds

- Diminuer la tempérallne

- Placer la gateau sur un
rayon plus bas

Partie inférieure sombrg
&t partie supertaurg trop
claire

Trop de chaleur a pastir
du bas

Utiliser des moules bas
Baisser la temperature
- Placer le gateau Sur un
raynn plus haut

i

Partie exiérieurs  Irop
cute &b partie intanauns
crue

Temperature trop Slaves

- Baisser lg temperalure et
le termps de

BUgmENter
cuigson

Partle exléreure rop se-
che bien gue oe jusie
coloration

Tempérsture bop basse

gt redure le
culssan
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A titre d'indication: temps et températures pour cuisson
dans un four statique

Bteean d’niradustion

Temigd. CLIRBON
Quantite Weis B oyt T:u"lﬁ':h":" ol geffle an nniu:r;as
& panllr du bes
PATISSERIE
Pare maolla: Galette 1758 1" etape 40-50
Pain e Génes 170 1" alage 30
Pate brisea: Tare aux fruits 180-190 1" etage 20-30
Pate hevae: Biscuit 160 17 étage 40-45
Gateau 3 baza o'oeul, 160 1° etage 41-45
sucre, fanine, baure
Gateau au chocblat 180 1" etaga 25-35
Gateau au olanc
d'oeut heringues ] 1" ¢lage =11
Palo feuilletée: Vol au vents 200 1" élage 20
Evantailg 2040 1" glage 20
VIANDE:
14/2 kg Roast-boat 180 1" etage a0
1 kg Hati de veau 150-160 1° gtage 120-150
2kg. Blanguetta 170-1560 1° etage B0-90
1172 kg Rét d"agreau 150-160 1" étage G0-75
T 12 kg, Rdti de chevreay 150-160 17 &lage 50-80
112kg Culsse de cheweul 00 1" étage 0
1 1/2 kg, Cuisse de sanghar 190 1" &tage 120
YOLAILLE:
Pigaons rafis 180-180 1° etage A5
2k Dinde 150 1" etage 180-240
4 kg Dig 160 1" étage 240-2T0
2142 kg, Canard 175 1" étlape BO-150
1142 0. Poulal 170 1° etage A=
1 142 kg Poule 170 1 efage 120-150
POISS0ON:
Truite 200 V" atage 16-25
1hg Morue 190 1 atage 50
DIVERS:
Pates au tour 200 1" atage 40
SBouffies 180-200 1" atags 20
Bawgnets 200 1° elage 20
Pizza 200 1" etage 20




Entretien et nettoyage

Avant deffectuer le nettoyage attendre que l'appareil soil refroidi; débrancher la con-
nexion électrique en commutant le disjoncteur général de linstallation électrique.
Laver les parties émaillées, vernies ou nichelées & laide deau liede savonneuse ou
avec un détersif liquide non comosif.

Pour les parties en acier inox utiliser de | alcool et les solUlions spaciales existant sur
le marche.

Paur les pannsaux el &s profiiés en aluminium utiliser du eoton au un chiffon imbibé
d'huile de yaseling ou d'huile o' arachides. Nettoyer et passer a l'alcool, Au cours des
opérations de nettoyace ne jamais utiliser de poudres abrasives, de détersifs comosits,
de 'eau de Javel ou d'acides.

Eviter de lgisser sur bes parties emaillées, vernles oy en ackar inox, des depdts acides
ou corrosifs (jus de citron, vinaigre, &ic.)

Substitution de la lampe du four

L'ampoule ulilisee est speciale résistant a de haules températures. Pour son remplace-
ment agir de la fagon suwante: inlerrompre la ligne d'slimentation generale de lMnstalla-
tioh électrique, démonter e verre de protection et remplacer 'ampoule brilée par une
autrs du méme hype; remonter le verre de protection.

Gril amovible pour four Trio

Pour faciliter le nettoyage de la wolte du four, 1| est possible de gemanter ke gril.

Avant deffectuar le nettoyage, attendre que 'appareil soit froid; puis interrompre |z ligre
d'alimantabon genarale de linstallation electrique

Extraire la résigtance en la tirant vers Favant.

Mettoyer I3 voote du four en prenamt soin de ne pas mouiller e socle de la resistance
placé au fond du four

S'assurer que tout esl bien sec ef remonter le gril en inserant les trins broches de la
reaistance dans la prise femalle sttuee au fond du four puis pousser farmement afin que
'insertion so08 fotale,

Veillar & ce que les supports de la résistance soient bien posiionnees dansg las quides
latéraux de 3 paroi du four,

Avant d'appeler le service d'assistance technique

Si le four ne fonctionne pas nous vous conseillons de:

— verifior amveée du courant (Tinterrupteur automatique de "habitatron doit étre sur la
position ROUGE);

— vérifier que la maching a laver la vasselle ne soit pas branches

Apres ces contrdles adressez-wvous & volre revendeur habituel ou informez directement
notre Service d'Assistance Technigue qu imterviendra au plus vite, selon les modsliles
indiquées sur e bulletin de garantie gul accampagne 'appareil
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