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Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d'acheler sonf représentés sur

'étiquette sttuée sur le dessus de Pemballage

* sefon modéle

- Lisez attentivement s mode d'empiol avant
la premidre utilisation de yotre blender et
sulvez uttentivement les Instructions o
utilisation. Une utlilsation non conforms au
mode d'emplol dégagerait le fabricant de
foute responsabiliié.

- Vérifiez que la tension d'dlirmentation de votre
blender comespond bien & celle de votre ins-
tallation électrique.

Toute erreur de branchement annule la

garantie.

- N'utilisez voire blender que pour un usage
culinaire & l'intérdeur de la maison.

- Débranchez toujours votre blender dés que
vous cessez de I'utiliser, lorsque vous le
netioyez ou en cas de coupure d'électricite.

- Ulilisez votre blender sur une surface plane,
propre ef séche,

- Ne metiez jamais vos doigls ou fout autre
objet dans le bol mixeur pendant e
fonctionnement de | appareil.

- Manipulez les lames avec précaution elles
peuvent vous blesser,

- Ne mettez pas l'apparell, le cable d'alimenta-
tion ou la fiche dans leau ou fout autre
tiquide.

- Ne laissez pas le cble d'alimentation & por-
tée de mains des enfants, & proximilé ou en
contact avec les parlies chaudes de volre
appareil, prés d'une source de chaleur ou sur
un angle vif, ou au contact des lames,

- Ne faites jamais fonctionner i bol mixeur sans
ingrédients ou avec des produifs secs
uniquement, el n'y versez pas de liquid=s
bouillants,

- Ne passez pos les accessoires dans un four &
micro-ondes.

- Ne laissez pas pendre les cheveux longs, les
écharpes, les cravates, etfe... au dessus du bol
et des accessoires en fonctionnement.

- Cet appareil n'est pos prévu pour étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants),
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentiales sont réduttes, ou des personnes
dénuées d'expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par lntermeé-
diaire d'une personne responsable de leur
sécurtté, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concemant I'utifisation de Pappo-
reil.

- N'ulilisez pas volre blender s'il ne fonctionne

- pas correctement, s a &8 endommag® ou <
le cable d'alimentation ou la fiche soni
endommagés. Afin d'éviler tout danger, faites-
les obligatoirement remplacer par un centrs
agrée (voir liste dans le livret service).

- Toule intervenlion autre que le nettoyage et
I'entretien usuel par s client doit &he efiec-
fuée par un cenire agréé,

- Pour votre sécurilé, n'utilisez que des acces-
soires et des piéces détachées adaplés &
votre blender, venidus en centre aqrés |

- N'utilisez pas 'apparell plus de 3 minules en
marche continue. Aftendez quelques minutos
avant de le remettre en marche aprés 3
minutos de fonctionnement ininfertoay,









- Avant une premiére utilisation, netfoyez tous
les accessoires & I'eau chaude savonneuse
(sauf le bloc moteur (D): voir § nettoyage).
Rincez-es at sécher-tes soigneusement.

= ASS_UREZ VOUS QUE TOUT EMBALLAGE SOIT
RETIRE AVANT FONCTIONNEMENT.

UTILISATION DU BOL MIXEUR (E)

Schéma © :

- Positionnez le joint d’'étanchéité (E2) sur la
base du porte lames amovible (ET).

- Verrouiliez e porte lames sur le bol mixer en
tournant d’'un quart de tour.

- Insérez le joint (E3) dans la sortie du bol.

- Posez le bol sur le bloc moteur (D).

ggSLEMBLAGE DU ROBINET (F) SUR LE

Schéma & .

- Venouillez le robinat d'un quart de tour sur la
sorfie du bol, en le tenant par le corps (F2)
(trou de sortie vers le bas.)

NB: Lo pédale peut ére tounée librement fout autour du
corps du robinef.

- Introduisez les aliments & mixer dans ie bol
(E4) en commengant par les ingrédients
liquides, sans dépassor le niveau maximal
indiqué (1,25 1).

Schéma ® -

- Mattez ke joint da couvercle (E5) autour du
couvercle (E8), verrouillez I'ensernble sur le bol
(E4) ef placez le boucton (E7) sur le
couvercle.

- Posez la grills (A2) sur sa coupelia (AT).

- glissez 'ensembile (A) dans te bloc moteur
(D). dans le logement prévu a cet effet (B).

- Branchez Fappareil , mettaz en marche en chok
sissant la vitesse la plus adaptée & votre prépa-
ration, grace au sélecteur de vifesse (C).

Pour arréter I'apparsil, metez le sélecteur de

vitesse (C) sur 0. 4

Le couvercie et son bouchon doivent tou-

jours étre en place lorsque Fapparell est en

foncti t. Toujours maintenir son verre
posé sur la grille avec la main. Pour gjouter
des ingrédients au cours du mélange, insérez lss
par l'orifice de remplissage du couvercle (E6).

Aprés utilisation, si nécessaire, jetez le contenu

de la coupelie (A1) ef lavez l'ensembile (A)

soigneusemeant.

SERVICE PAR LE ROBINET (F)
Schéma ©

Deux positions sont possibles pour se servir en
faisant pivoter la pédale ( F1):

- La pédale en position basse permet de se
servir en appuyant directement avec le verre.

- La pédale en position haute permet de se
servir en fimant dessus avec la main et d'avoir
un débit plus important.

NB: La vitesse 1 peut faciliter I'écoulement des prépara-

tions assez épaisses {type milkshoke ov smoothies), Ardler

F'appareil das lo fin du service,

Nettoyez votre robinet aprés chaque uiilisation

(voir § Neltoyage). y .

Si vous n‘avez pas besoin du robinet, vous

pouvez ke remplacer par le capuchon (J) (volr

Schéma @), &quipé du joint (E3).

UTILISATION DE L' ICE STICK* (H)

Cet accessoire vous permet de raficichir des

préparations, ou bien de les maintenir au frais.

- Remplissez de gros sel la partie canréa de la
poignée (H2) jusqu'a ras bord (Schéma @)
puis versez te sel dans le réservoir (H1).

- Rempilissez d'eau te réservoir (H1).

- Vissez fortement la poignée sur le réservoir et
secousz pour faire fondre le sel.

- Placez l'ensemble au congélateur (-18°C au
minimum), de préférence debout, jusqu'a ce
que le mélange soit bien geld (12h au
rminimumy).

- Faifes vore préparation, puls infroduisez Plce
stick (H) gelé au travers de P'orifice du
couvercie (E8). & la place du bouchon (E7).
Votre préparation sera ainsi rafraichie.

- vous pouvez utiliser I'ice stick comme pilon
pour mélanger vos préparations, en
lintroduisant obligatolrement par lorifice de
remplissage du couvercle (E6).

UTILISATION DE L'ACCESSOIRE
BROYEUR* (1) :

Cet accessoire vous permet de broyer en

quelques secondes divers épices et fruits secs

fels que noisetes, noix, amandes, dattfes, ... Ex;

quantités/ femps dattes: 35 g / 8 s.

- Introduisez les ingrédients dans le couvercle
broyeur (I). et verrouillez le porte-lame (E1)
équipé de son joint (E2) (volr Schéma @),

- Retoumez Pensembila et positionnez Ie sur le
bloc moteur (D).

- Branchez I’'apparei! et meftaz en marmhs on
rnairtenant I'accessoirs & la main |

=

- Débranchez le blender et enlavez los
accessoires.

- Nettoyez le bloc moteur (DY avec un chiffon
humide. Sécheze soigneusement.

- Na plongez jamais ls bicc motaur (D) dans
Fetiu courante.

- Rincez le bol mixeur (E) sous I'aau courante
qinsi que s&s accessoires.

- Pour facififer 'entretien du bol mixer (E),
déverrouilier le porte-dames (E1), retirez I= joint
d’étanchéité (E2). enlevez fensemble robinet
(F) avant de fouf nettoyer,

Vérifiez tout d'abord le branchameant, puis:

- que le bol est corractemant positionn® sur le
bloc moteur.

- Que le bouton de commande st bien posi-
fionné.

Votre bol fult, vérifiez:

- que les joints sont tous prasants =t bien
positionnés.

Votre appareil ne fonctionn= foujours pas?

Schéma & :

Démontage du robinai (F) pour ur natoray

cisé:

- Dédissez le corps (F2) do la pidals (Ft), o
fenant bien '&crou (F3) do ia padas.

Pour e rarmonter, procéde: dans i sans i .

en faisant attzntion au bon positionrem o du

joint (F4).

- Manipulez les lames avac prézausion, 2.
sont trés coupantes.
-Tous les accessoires vont au icve-saissoll -

Adressez-vous & un cenfre d2 sarace agr
{voir liste dans le fivret sorvicn),
Vous pouvez personnaliss: volis g
VOUS procursr auprés da val
habitusl, ou d'un cantrm o
suivants :

- QCCassoirs broysaur

- ice stick

elea gt

Participons a la protection de Fenvironnement !

@ Vohr= appareil contiznt de nombreu< matariaus: v

<lables.

D Contaz caluici dans un point de collacts pour grus 5w Scar o L

affactud,



MILK-SHAKES

Milk-shake au chocolat :

Pour 2 verres : 75 ¢l de kit bien frold

-3¢ d soupe de cacao en poudre

~ 2 cuidres G soupe de sucre ~ 3 boules de
glace au chocolat.

Versez le lait dans fe bol mixer avec le cacao et
le sucre. Mixez 205, Ajout=z les boules de glace
et mixez 10s.

Milk-shake d ia fralse :

Pour 2 verres : 200 g de fraises - 40 ¢l de lait
blen frold - 2 cuifiéres & café de sucre de
canne.

Equeutez ies fraises et coupazles en morceaux.
Mettez tous les ingradients dans le bol mixer et
mixez 30s. Ssrvez bien frais.

Variante: Yous pouvez aussi remplacar les fraises par 200 g
de framboises ou par une banane.

Lait meringué 4 Ila frambolse :

Pour 4 veres : 400 g de kit concentré sucré

(1 boite) - 25 cl de lait - 300 g de framboises

- 10 ~ 4 pofifes meringues.

Mettez le iaif, le lait concentré, les framboises et
les glagons dans le bol mixer. Actionnez le
pulse 10 fois. puis mixer 1 min 30, Ecrasez gros-
sidgrement les meringues. Versez le lait dans les
verres et décorez avec les meringues en mor-
ceaux. Servez sans aftendra.

Douceur d'été aux fraises :

Poztgr é verres : 250 gbg: fralses

- de yaourt & e parfums oux

~ 4 baules de yaourt 4 ki fraiso surgeté - 1 a%ﬁ
a soupe de coulls de fraises - quekques goutfes

d'exiroit natured de vemille -

Placez le yaourt a la fraise au congélateur au
moins 3 heures avant la préparation. Dans le
bol mixer, mettez les fraises, le yaourt & boire, le
yaourt surgeld, le coulis de fraises et Ia vanilla.
Mixer jusqu'a obtention d'un mélange épais et
lisse. Versez lu préparation sur des glagons.

Café frappsé :

Pour 2 verres : 1/21 de faif - & cuilléres a café de
cofé soluble - é cuiliéres & soupe de sucre

- 6 glagons.

Introduisez tous las inaradi=nts dans 2 bol
mixzez 20s. Sarvaz mpidaernant.

4

SMOOTHIES / COCKTAILS VITAMINES

Cocktail vitaminé :

Pour 4 venres : 2 franches d'ananas - 6 fraises
~ I banane - 4 oranges pressées ~ 15 ¢l d'eau
gazeuse bien fraiche - 1 sachet do sucre
vanillé - 2

Mettez ananas, les fraises, la banane, le jus
d'orange et le sachst de sucre vanillé dans le
bol mixer. Mixez pendant 15s. Ajoutez l'equ
gazause et les glagons. Mixer 15s.

Cockiall énergle :

Pour 6 vermes : Jorangeapressées— 1 citron
pressé - 6 culliéres ¢ soupe de miel liquide

- 2 jaunes d'oeufs ~ 4 cullidres G soupe de
créme fiquide - 4

Mettez tous les |ngrédsents dans ie bol mixer ef
mixez 30s. Servez frés frals.

Jus de fomales épicé :

Pour 2 varres : 500g de tomuatas blen mires

- ¥ cifron pressé - 4 feullles de basilic - 2 brins
de persil - 12 culliére & café de cumin en
poudre - 2 gouffes de Tabasco ~ sel de céler
- 4 glagons.

Pelez, épépinez et coupez les tomates en 4.
Mettez tous les ingrédients dans le bol mixer.
Mixer pendant Tmin. Servez trés frais.

Délice aqu kiwi :

Pour 4 petits verres: 3 kiwis pelés ef coupés en
franches - 80 g d'ananas coupés en morceaux
- 1 banane coupée en trongons ~ 25 cl de jus
de frulfs fropicaux - 2 glagons.

Dans le bol mixer, mettez fous les ingrédients et
mixez jusqu'a obtention d'un mélange
onctueux.

Coco citron glacé :

Pour 2 grands verres : 40 cl de laif de coco

- le Jus de 4 cifrons verls - 2 cuilléres & café
d'exiralt nature! de vanilie - 80 g de sucre en
poudrs - 7 g de menthe fraiche (facullatif)

~ 8 gros glagons.

Mettaz tous les ingrédients dans le bol mixer et
mixzz jusqu'd obfention d'un malange onctusux,

Saspacho:

Pour 6 verres: ¥ concombre - ¥ polvron doux
- 500g de tomates ~ 1 petit cignon - 1 gousse
d'ail ~ 20g de mie ds pain - 2 cuiliéres & caté
de vinoigre de vin - 2 cuilléres & soupe d'hulle
d'olive - 1 culllére & cofé da concentré do
fomates - 50ci de boulfion frold - sel - poivie
- 1 pincée de piment de Cayenne.

Epluchez le concombre, I'ail et I'oignon. Ofez
les graines du poivion. Pelez et épepinez les
fomates. Mettez tous les ingrédients en mor-
ceaux dans fe bol mixer et mixez 1 minute.
Laissez 1 heure au réfrigarataur (ou bien utilisez
lce stick) avant da servir avoc does crottons
frottés d'ail.

COCKITAILS

(& consommer avec medéraiion)

Margarita :

Pour 4 verres : 16 ¢l de Tequila - 8 ¢l de
Cointreau - 4 ¢l de cifron vert - |1 culltére &
caf de sef - 5 glacons.

Introduisez dans le bol mixer la Tequilg, e
Coinfreau et fe citron. Mixer 10s. Ajoutez les
glagons et mixer, Mouillez e bord des verres ot
passezdes dans le sel. Versez ef décorez las
vemes avec une rondelle da citron.

Pifia Colada :

Pour 4 verres : 50 cf de jus d'ananas - 20 ¢l de
créme de noix de coco ~ 10 cl de rhum blanc
- 1 culllére & soupe de sucre de canne

- 1 pincée de cannelle - quelques gouties de
vaniile - 6

Introduisez les mgredlenfa dans 2 bol mixaer,
ajoutez les glagons e mixaz 30s.

Irish Cockfdil :

Pour 4 verres : 16 ¢l de whisky Ifandals

- 4 culllres 4 calé de créme de menthe verle
- 4 boules de giace & la vanills.

Introduisez les ingrédients dans e bol miver o
mettez en marche a vitesse 1 qualquas
secondes, Servez imméadicaternant



