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Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de la @1/‘ L’appareil

gamme Moulinex. Dans le monc - entier Moulinex cher- C -Porte»*# Cro
che & vous faire bénéficier de son . avoir-faire en restant a C1 Ve de porte
Pécoute des besoins des cor som nate D o *Tabledude bord
E ¥ Voiite'autonettoyarite
E1 Résistance 'de gril
N o i F “Platéadu tournant
- < ' - G Solg '
Descnpt_lon page 8 'H Fondravec ventllateur de chaleur tournante
Installation page 9 M - "Entréedes micro-ondes’
1. Branchement page 9 N Eclairage
2. h:lstallanqn o < page 10 P Poignée de porte
Conseils de sécurité page 10 @
Avant la premiére utilisation page 13 2/ Le tableau de bord
1. Montage du plateau tournant page 13 @ A - Afficheurdu-temps' de cuissén ou te 'heure
2. La grille ronde page 13 B1  Bouton deprogrammation du temps de cuisson (de
3. Montage des isolants de grille page 13 © o 0'a 60'min.et de 0'4 90 min. en chaleur tournante
4. Réglage de 'horloge page 13 - «AlR» uniguement) et réglage de heure
5. Pour éliminer 'odeur de neuf page 14 B2 Bouton de sélection de la puissance micro-ondes.
Mise en service page 14 B3 Bouton-de sélection de la temperature (pour la
- Remarques - page 14 - chaleur tournante)
“Fongtions de I'appareil - page 16 B4 Bouton de sélection de I’aliment
1 Decongelatlon automathue page 16 (appareil 27L uniquement)
d page 17 T1 Touche d’accés au mode horloge
i page 17 T2 Touche démarrage micro-ondes
L - -l page 17 T3  Touche démarrage gril
5. .Ju sson ¢1a eur tournante page 18 T4  Toudhe démarrage micro-ondeés +gril
. 6.Cuis « 2-ondes + chaleurtournante “page 18 T5 Touche démarrage chaleurtournante
“7:Bon . . «C 3TICOOK» (appareil 27L T6 = Touche demarrage
uniquerien; pa e 19 N icro-or :
F ZAUTOUR ‘ T7  Touche demarrage fonction «OPTICOOK»
Ce R ) »(apparell 27L unlquement)
Ne e ' .. 8 i
Er n [ o
ﬁ: s : ea a onctionne pas, F Plateau tournant
Consig d  iin:tion des déchets : E; Eﬁ{’rglori dJe plateau tournant
@l - Grillero e -
<+ 2epe r . 3le 17k - deux-pour modeéle 27L)
Familiarisez vous avec les différe - .. ssoi-
res de voire appareil et assurez bien e e -
gue tous nos appareils soientcor .+ =y u. no2leur 1 - st :
fabrication) qu'il ne présente aucun indit (e d&é ration o
tant & Iintérieur qu'a 'extérieur (porte vo Iée, charn :: res de r ;" amiére de votre apparell vous indique:
porte déformées, etc.). Sivous constate:. une anomalie, ne - ** tation nominale : 230V (plage d'utilisa-
le faites pas fonctionner et faites le vér ier paru  écia- : ek ) ou 240V (plage d'utilisation 216V a
liste agréé Moulinex (' » liste dans e livre «  ilinex :
serv B -tc .. & .o estituée : exemple : MW Output power/
Dé téesen prissan. srestituée M.O. :900W. Cette valeur est inscrite
foLgsiLe: ol €L . YA €5 "Jnc. uns . ecrits dans les en.bas ¢ el’étiquette.

pa jes suivantes.




Vérifiez que la tension d’alimentation de vetre::appareil
corresponde & celle de votre installation électrique.

Pour une bonne sécurité vous devez impérativement
brancher votre appareil sur une prlse .de courant avec
terre correspondant aux normes Iec' ues. Ev:tez
toute installation éJectrique non conforme. :
Toute erreur de branchement annule la garantle.
Assurez-vous que I'ampérage indiqué sur votre compteur
électrique et sur. le disjoncteur est de.16.ampéres.

Pour la:Suisse, le Danemark; la-Norvege; la Finlande et la
Suéde, l'appareil est spécialement adapte au-réseau 10
ampeéres. .

~ 2/ Installatio>n
- Veilleza 155 erles grilles d’aeratlon del apparell

etaner p 1étrer de.liguide. .

- Installe: i Iom,de toute source de chaleur
cariles urune utlllsatlon a temperature
ambiane ¢ wm.

- Que e ) ment pose ou |nstalle dans une

niche, | L01 y ¢ voir un espace minimum de.5.cm autour
de l'appareil st s us et sur ies cotés -afin de
permettre évacu i achaleuretdela vapeur d’'eau
dues a son fonc 2ent. e

En outre, la pigce . i : rebien. ventllee :

Selon agenceme n: ¢ votre cuisine, vous pouvez :

- poser votre ap f n plan de: travail . vérifiez
soigneusemen 58 18 : :

- le poser dans L u.e:

Silappare 35 p ans.un, meuble ce dermer doxt etre

équipé e ventilée d’ une section au moins

égalea. & c

Pour un m .uble de 60cm. de largeur, la dlstance entre le
fond du meuble et le mur doit étre d’environ 12cm.

La hauteur minimum «H» de P emplacement qUI re90|t
Pappareil doit étre de :

- 35cm pour un appareil 171

- 38cm pour un appareil 271

Si un four is on traditionnelle € -

meuble, i -onde Jev  oin

Afin 2 ¥r

fon :

pa : CR R

etn obstruez as I’e< .
lap ial [ a
fa Faid

1..Vo 2:appareil:d’usac:. smestique:est exclusive-
ment ¢ estiné a la cuisson, e réchauffage;ouladécon-
gélation des aliments ou c es boissons.
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2. Evitez detoucher les surfaces chaudes de I'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement : la porte, larésistance
de gril, les parois-de la cavité. Mettez des gants isolants
ou des poignées pour sortir le récipient du four.

3. Ne faites pas fonctionner votre micro-ondes a vide.
It doit contenir une préparation. Dans le cas contraire, vous
risquez de le détériorer et de réduire ainsi sa durée de vie.
Si cela se produisait, votre appareil est équipé d’une
protection.thermique qui arréte son fonctionnement auto-
matiquement. Vous devez alors ouvrir la porte du micro-
ondes et attendre 15 minutes le ré-enclenchement de la
sécurité thermique afin de pouvoir t'utiliser 4 nouveau.
4. Votre appareil.a:une puissance micro-ondes élevée.
Il vous permet -de décongeler, réchauffer et cuire les
aliments.beaucoup pius rapldement gu’avec des moyens
de cuissen traditionnels.

Pour déterminer les temps de cuisson correspondant a vos
préparations, suivez les conseils portés surles emballages
des plats préparés et des. produits surgelés :

pizzas, tartes, crépes, croque-monsieur, plats cuisinés,
feuilletés, petits fours, etc.

Attention les. temps sont le plus souvent donnés pour des
micro-ondes de puissance 650W, y compris dans les livres
de cuisine au micro-ondes vendus.en librairie. Votre appa-
reil a.une puissance supérieure (selon modéle 850 ou
900W), réduisez proportionneliement le temps comme
indiqué ci-dessous.
Puissance indiquée

sur 'emballage en watts
Puissance:restituée . .

de voire appareil-en watts . -

650:-Waits -

"900*Watts

En labsence d’ |nd|cat|ons précises sur le temps a pro-

grammer; choisissez toujours un temps court, que vous

prolongerez éventuellement. Divisez au moins par trois les
temps- de cuisson ou téchaiiffage que vous connaissez
pour:un four traditionnel.

Ne programmez‘pas plus que la durée nécessaire. Vous

évitérez ainsi les risques de sur-cuisson ou de carbonisa-

tion si vous oubliez la préparation dans le micro-ondes.

5. Laporte doit:se refermer librement.

N'intercalez pas d’objets entre la porte et la fagade (tor-

chons, gants de cuisson, plat trop grand...)

Si la porté n'est pas fermée correciement, une sécurité de

verrouillage rend la'mise en marche impossible.

6. N'utilisez pas le micro-ondes pour:

- Frire-car it n’est pas possible de controler ia température
de I'huile ou de la matiére grasse (risque d’inflammation
spontanée de 'huile).

- Cuire ou réchauffer des oeufs en coquille, des oeufs durs

Temps indiqué
sur.'emballage ~

Tempsdecuisson
aprogrammer

Exemple : ..X'3 min = 2 min & programmer
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avec ou sans coquille-ou des escargots a la bourgui-
gnonne, ils poutraient éclater.

- Réchauffer des récipients' hefrmétiquement clos : des bi-
berons, bocaux, bouteilles. Pensez a'les ouvrir.

- Cuire des-aliments avec une coque (chatalgnes) sans
faire une entaillg.

- Sécher du linge.

7. Température des aliments : biberons, petits pots, ...

- Avant réchauffage, 6tez les tétines des biberons et Ies
couvercles des petits pots.

- Gréace aux propriétés de la cuisson micro-ondes, seuls les
aliments chauffent. Ainsi, le récipient peut étre froid ou
tiéde bien que Paliment qu’il contient soit brilant.

- Pour éviter les risques de brilurés, remuez toujours avant
de servir et vérifiez soignetisement la-température ; en
particulier pour les aliments destinés aux enfants : petits
pots, biberons...

- Secouez bien les biberons et versez quelques gouttes de
liquide sur le dos de votre main.

8. Réchauffage dées liquides.
Lors du réchauffage de liquides, il est possible qu'un
débordement se produise subitement au moment oly vous
prenez le récipient pour le sortir de I'appareil. En fait, le
degré d’ébullition est atteint mais les bulles sont emprison-
nées au fond du récipient jusqu’au moment ou vous le
bougez. Il y arisque de brilure. Pour éviter ce phénomane
physique, mettez toujours une cuilléere en plastique dans
le liquide a chauffer.
9. Récipients jetables.
Ne laissez pas'appareil fonctionner sans surveillance lors-
quedelanourriture estchauffée ou cuite dans des récipients
jetables en matiére plastique, papier ou autre matériau
combustible. Si vous constatez l'apparition de fumée,
gardez la porte du micro-ondes fermée et remettez la
minuterie & zéro en tournant le bouton (B1). Débranchez
votre appareil ou coupez l'alimentation électri jue.

10. Avec le gril et la chaleur tournanten’util ¢ p: 2

vaisselle en matiére plastique: ellefonc 3 oo

ser les aliments & 2 cm minimum de la ;

En cours de cuisson, avec des viandes _

boussures de graisse sur la rés tar . t

s'enflammer. Elles s’éteindront d’e 2 ;

aucune conséquence si votre ap i

lierement.

11. N'utilisez pas de feuilles : sser
Pintérieur de vo e 1i n
mode de cuissc e
fonctionnemen 3 It ent
en micro-ondes pourre : ¢t de

détériorer votre appare .
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Déballez les accessoires puis lavez-les et essuyez-les .

@ 1. Montage du plateau tournant (F) :

Placez entraineur (F2) dans forifice central de la sole (G).
Tournez-le & la main vers la gauche ou la droite jusqu’a ce
qu’il se place natureilement. Posez dessus le support (F1)
puis le plateau tournant (F).

A la mise en marche, il tourne indifféremment vers la
gauche ou la droite si la touche d’arrét de plateau tournant
(T8) est enfoncée.

2. La grille ronde (1)

Elle facilite la cuisson de certains plats. Selon les modéles,

elle se clipse (fig. a) ou elle se pose sur le plateau tournant

(fig. b).

Reportez-vous aux figures pour reconnaitre votre grille.

. Si votre appareil est équipé d’une grille clipsable :

Pour la mettre en place, sortez le plateau tournant, enga-

gez deux des crochets sur le bord du plateau et tirez

legérementle tr0|3|eme pourassurer lafixation de 'ensem-
ble.

Replacez I'ensemble dans la cavité sur I'entraineur du

plateau tournant.

La grille'ne doit en aucun cas étre posée directement dans

la cavité.

. 8'il est équipé d’une grille posable :

Il vous suffit’ de_ 14 poser sur le plateau tournant pour

Putiliser. La grille ne ‘doit en aucun cas &tre posée

directement dans la cavité.

3. Montage des isolants de grille

llestnécessaire d'utiliser la grille (haute ou basse) équipée

des isolants, si-vous devez poser dessus un plat métalli-

que, en fonctionnement micro-ondes seul ou combing (le
plat-métallique:ne. doit pas étre en contact direct avec la
grille).

- Sortez les isolants du sachet plastique.

- Emmanchez-les sur les barreaux de fa grille comme
indiqué sur les dessins 3a. Placez-les différemment si
vous changez de plat.

6 4. Réglage de I’horloge :

A la mise sous tension de 'appareil ou aprés une coupure

prolongée de I ahmentatlon electnque Phorloge clignote et

indique 12 : 00.

- Appuyez sur la touche (T1) : les deux chiffres de I'heure
clignotent (& gauche de Pafficheur).

- Affichez I'heure a I'aide du bouton (B1). Tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre pour augmenter, oudans
le sens inverse pour diminuer.

- Appuyez de nouveau sur la touche (T1) : 'heure est
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programn es minutes clignotent
dans Faffi Co ’

- Affichezles 1 uton(B1).Tournezdans
le sens des re- pour augmenter, ou
dans le sens 1 :

- Ap.puyez ue: uche (T1) : les deux
pointscl. > T

-Encasd . ‘ogrammation.

Remarque :. a

micro-coupure

5. Pour élimir

Les deux élémei

verts d'une grais

il est nécessain

décrits ci-dessc

uneodeuretéven :

a fait normales.

Comment pro:

Mettez un réci _un litre d’eau sur

le plateau tourn 2. '

. Pour la résista

- Sélectionnez le:..
(10.00).

- Appuyez sur la to

La lampe s’allume

Ne tenez pas cor

cours de cuisson
Lorsque la minu

Procédez aussi ..

de chaleur tourna ' e.

- Fermez la porte.

 maintenu en cas de

+ votre appareil
. e appareil sont cou-
1 premiére cuisson,
cycles de chauffe
ssipant va dégager
: ‘'uméesquisonttout

1B1) : 10 minutes
ionne en grilj.,'
e retournement en

zla porte.
la résistance

- Sélectionnez le temps 1 15 minutes
(15.00).
- Réglez la température: 1{B3) : 250°C

- Appuyez sura touche ;
La lampe s’allume, votre
tournante.

ne.en chaleur

Lorsque la sonnerie rete rminée.
REMARQUES

Votre appareil vous m3ineen
cours de cuisson,de ‘ o 1¢ ssant
sur les boutons. Vous ) " enter
le temps de cuisson o > ede
cuisson parlestouches » OK»
modele 27L). Pourvou:: | sur
latouche corresponda 1z > . urs.
Pour garantir un bon rés ' 1 5. pas
possible de sélectionner . ¢ 1: i ne:. .outon
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(B4)) en cours de cuisson «OPTICOOK» (appareil 27L
uniquement). |

A l'ouverture de la porte, la Iampe s’allume.
.Lesniveaux de puissancemicro-ondes (bouton(B2)):
Cette notice concerne deux gammes d'appareils, de puis-
sances différentes, 850W et 900W.

Les‘6 niveaux principaux correspondent &

. - . . . AUTO'
décongélation automatique -t Fekex

“aintien au chaud (puissance minimum) 70 75

décorigélation etcuissonde platsdélicats| - 160 | 170

décongélation rapidedébefitespoi‘tions | 3870 400

cuissonlente ourréchauffage
des plats délicats 580 620

s, . | 850 | 900

o

Pour: augmenter lapuissance, tournez! Ie bouton (BZ) dans
le sens des alguﬂles d'une montre.

Pour obtenirle niveau de puissance indiqué, pIacez Findex
du bouton (B2) bien en face du point. .

Les positions intermédiaires representees par-des points
entre les 5 premiers niveaux pnnmpaux permettent d’affi-
ner le réglage. .

Remarque :

Les niveaux de puissance représentés sur les dessins
peuvent différer sur votre appareil. lis renvoient cependant
aux mémes utilisations.

En MICRO+GRILL et MICRO+AIR (utilisation manuelle)
Pour la Suisse; le Danemark, la Norvége, la Finlande et la
Suede, les énergies sont automathuement cyclées.de
fagon & ne pas dépasserles 10.ampéres disponibies sur les
installations électriques de ces pays. La puissance micro-
ondes n'est pas réglable. L'action sur le bouton (B2) est
donc sans effet.

Pourles autres; pays, choisissez la puissance micro-ondes
3 |'aide du bouton (B2).

. Le réglage du temps (bouton (B1)) :

En. mode horloge, dés que vous tournez le bouton (B1),
I'appareil passe en mode programmation. L'afficheur
évolue de la fagon suivante :

-de0aimin = parpasde5s
- detaémin = parpasdeils
- de62a10min = parpasde30s.

- de 10 290 min = par pas de 1 min

Pouraugmenterle temps, tournez dansle sens des aiguilles
d’une montre ; pour diminuer, tournez dans le sensinverse.
Si vous n.’achevez pas la programmation, I'appareil
revient en mode horloge au bout de 4 minutes.

15




- En cours de cuisson, vous pouvez:

- Ouvrir la porte & l'aide de la poignée (P) pour surveiller
votre préparation.

La cuisson s’arréte automatiquement et ne reprend qu'aprés

la fermeture de la porte et appui sur la touche éclairée

correspondant a la cuisson en cours.

- Sans ouvrir la porte, modifier le temps en agissant sur le
bouton (B1) sauf en fonction décongélation automatique
et, suivant les cas, vous pouvez aussi modifier ia tempé-
rature (chaleur tournante) et la puissance micro-ondes.

Lorsque vous interrompez la cuisson en ouvrant la

porte, appui sur la touche (T1) annule le temps restant.

L'afficheur revient en mode horloge.

Si vous n'annulez pas le temps restant, afficheur revien-

dra automatiquement en mode horloge au bout de 4

minutes. '

. Enfin de cuisson :

Le signal sonore retentit et le voyant de la touche sélection-
née clignote, la cuisson est terminée. La lampe, le plateau
tournant et la ventilation continuent de fonctionner jusqu’a
ouverture de la porte. L’afficheur revient.emmode horloge
aprés ouverture de la porte. Si la température de la.cavité
est élevée, la ventilation se remet a fonctionner aprés
e fermeture de la porte. ,
FONCTIONS DE L’APPAREIL
. e . AUTO

1. Décongélation automatique ek ke

Cette fonction assure une décongélation rapide ef optimale

de.vos aliments : elle s’effectue 4 puissance micro-ondes

dégressive. 4

- Placez votre préparation a l'intérieur du micro-ondes et
fermez la porte. S '

- Sélectionnez la position décongélation & Paide du bouton
(B2).

- Réglez e temps a I'aide du bouton (B1).

- Pressez la touche «MICRO» (T2). La lampe d’éclairage
s'allume ainsi que le voyant de la touche (T2) et votre
appareil fonctionne. La ventilation du groupe chaleur
tournante fonctionne durant la décongélation automati-
que. -

- Pendant le temps de décongélation, un signal sonore
vous indique qu'il faut retourner votre préparation et vider
le sang et 'eau provenant de la décongétation.

- Lorsque l'afficheur revient a zéro, le signal sonore retentit,
la décongéiation s’arréte. ’

Le voyant de la touche clignote. La lampe, le plateau

tournant et la ventilation continuent de fonctionner jusqu’a

ouverture de la porte. :

- Ouvrez la porte a Faide de la poignée (P) et retirez votre
préparation. X L

Remarque : vous ne pouvez pas modifier le temps en

cours de décongélation automatique.
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2. Cuisson micro-ondes : MICRO _

- Placez votre préparation & l'intérieur du micro-ondes et
fermez la porte. ) .

- Sélectionnez la puissance micro-ondes al'aide dubouton
{(82). . '

- Réglez le temps & Paide du bouton (B1). .

- Pressez la touche «MICRO» (T2). La lampe d'éclairage
s'allume ainsi que le voyant de-la touche (T2) et votre
appareil fonctionne. . _ _

- Lorsque afficheur revienta zéro, le signal sonore retentit,
la-cuisson s'arréte. .,

Le voyant de la touche clignote. La lampe, le platea}g

tournant et la ventilation.continuent de fonctionner jusqu'a

ouverture de la potte. e )

- Ouvrez laporte & l'aide dela poignee (P) et retirez votre
préparation. -~ .

3. Gril = GRILL : o

- Placez votre préparation & I’intérieur du micro-ondes et
fermez la'poite. - :

- Réglez le temps & l'aide du bouton (B1). o

- Pressez la touche «GRILL» (T3). La lampe d’éclairage
s'allume ainsi que-le voyant de la touche (T 3) et votre
appareil fonctionne. Pour l'appareil 271 un]quement, la
ventilation du groupe chaleurtournante fonctionne avec la
fonction Gril. o

- Pendantla cuisson, un signal sonoere vous indique que
vous pouvez retourner votre préparation pour dorer la
deuxiéme face (selon votre alime_nt). )

- Le temps de cuisson terming, le signal sonore retentit, la
cuisson s’arréte.

Le voyant de la touche clignote. La lampe, le platea’g

tournant et la ventilation continuent de fonctionner jusgu’a

ouverture de la porte. o .

- Ouvrez la porte & Paide de la poignée (P) et retirez votre
préparation.

4. Cuisson micro-ondes + gril : MICRO+GRILL

- Placez voire préparation & l'intérieur du micro-ondes et
fermez la porte. ) o

- Sélectionnez la puissance micro-ondes a l'aide du bouton
(B2).

Pour la: Suisse, le Danemark; la Norvege, la Flnlanc,ie etia

Suéde, les énergies sont automatiquement gyclees de

fagonanepasdépasserles 10ampéres dlsponlbles surles

installations électriques:de ces pays. La puissance micro-
ondes n'est pas réglable. L'action sur le bouton de réglage

(B2) est-donc sans:effet. _ _

Pour les autres pays, choisissez la puissance micro-ondes

a l'aide.du bouton (B2).

- Réglez le temps & l'aide du bouton (B1).
- Pressez la touche «MICRO+GRILL» (T4). La lampe
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d’éclairage s’allume ainsi que le voyant de la touche (T4)
et votre appareil fonctionne.

- Le temps de cuisson terminé, le signal sonore retentit; la
cuisson s’arréte.

Le voyant de la touche clignote. La lampe, le plateau

tournant et la ventilation continuent de fonctionner jusqu’a

ouverture de la porte

- Ouvrez la porte a l'aide de la poignée (P) et retirez votre
préparation.

5. Cuisson chaleur tournante : AIR

- Placez votre préparation & I’|nter|eur du mrcro ondes et
fermez la porte.

- Sélectionnez la temperature a l'aide du bouton (B3)

- Réglez le temps a l'aide du bouton (B1) ~ -

- Pressez latouche «AlR» (T5).-La lampe d’éclairage s aI-
lume ainsi que le voyant de la touche (T5) et votre'appareil
fonctionne. Le voyant clignote tant que la:témpérature
sélectionnée n'est pas-atteinte. Il-reste ensuite allumé.

- Le temps de cuisson terminé, le signal senore retentit, la
cuisson s’arréte.

Le voyant de la touche - clrgnote La. Iampe le plateau

tournant et la ventilation continuent de fonchonner jusqu'a

ouverture de la porte. .

- Ouvrez la porte a l'aide de la porgnee (P). et retlrez votre
préparation.

6. Cuissonmicro-ondes +chaleur tournante: MICRO+AIR

- Placez votre préparation a l'intérieur du m|cro-ondes ‘et
fermez la porte.

- Sélectionnez la puissance micro-ondes a Yaide du bouton
(B2).

Pour la Suisse, le Danemark; la Norvége, la Finlande et la
Suéde, les énergies sont automatrquement cyclees ‘de
fagon & ne pas dépasseries 10 ampéres drsponrbles surles
installations électriques de ces pays. La puissance micro-
ondes n'est pas réglable. L'actron sur le bouton de reglage
(B2) est donc sans effet. .

Pour les autres pays, choisissez la: purssance micro-ondes
a l'aide du bouton (B2).

- Sélectionnez la temperature a l'aide du bouton (B3)

- Réglez le temps a l'aide du bouton (B1)*.

- Pressez la touche «MICRO-+AIR» (T6). Lalampe d'éclai-
rage s’allume ainsi quele voyantde la touche (T6) et votre
appareil fonctionne. Le voyant clignote tantque la tempé-
rature sélectionnée n'est pas atieinte. Il reste ensuite
allumé.

- Le temps de cuisson terminé, le signal sonore retentlt fa
cuisson s’arréte.

Le voyant de la touche clignote. La: Iampe le plateau

tournant et la ventilation.continuent de fonctionner jusqu'a

ouverture de la porte.
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- Quvrez la porte a laide de la poignée (P) et retirez votre
préparation:. .

*Remarque ; en cuisson micro-ondes + chaleurtournante
si vous sélectionnez la puissance micro-ondes qui cotres-
pondala, decongelatlon automatique, il faudra afficher un
temps supérieur a 6 minutes. Si vous affichez. moins de 6
minutes, Fafficheur se mettra a clignoter.
7. Fonction «OPTICOOK» (appareils 27L uniquement)
Cette fonction automatique vous permet de dorer, rétir
et gratiner toutes vos preparatlons -en un temps re-
cord.
Lorsque.' o Is - haisissez I'une des 7 familles d’ali-
mens 1. ecittcuton (B4), votre-appareil combine
auom o 1¢ -t sénergies de fagon optimale pour
l ait.

r le temps de. cuissona l'aide du
bc. ‘
Ces ami Y.

@ @ - Volaille. poulet prntade “)

é‘%l - Poisson (truite, dorade)

- Gratin maison ou surgelé (pommes de terre,
chou-fleur, ...)"

- Viande blanche:(porc, veau, ...)
@ ~ - Viande rouge (boeuf, agneau)

Q@ - Tarte maison (salée, sucrée)

PIZZA - Pizza surgelée, tarte surgelée, ...
st

PROGRAMMATION :

- Placez votre préparation a fintérieur du micro-ondes et
fermez la porte.

- Sélectionnez I'aliment & laide du bouton: (B4).

- Réglez le temps a-Taide du bouton (B1)*. ’

--Pressez la touche «OPTICOOK» (T7). La lampe d’éclai-
rage s’allume ainsi que le voyantde la touche (T7) votre
appareil fonctionne.

- Le signal sonore retentit en cours de cuisson pour le
_retournement de votre aliment (sauf positions gratin,
‘tarte maison et pizza surgeiée).

- Le temps de cuisson terming, la sonnerle retentlt la
cuisson s’arréte.

Le voyant de la touche clignote. La Jampe, le plateau

tournant et la ventilation continuent de fonctionner jusqu a

ouverture de la porte

- Quvrez la porte a Taide de la poignée (P) et retirez votre

préparation. ) o
*Remarque : afin de garantir le résultat culinaire des
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aliments : viande rouge, tarte maison, pizza et tarte surge-
lées, la fonction «OPTICOOK» nécessite un réglage de
temps supérieur & 6 minutes. Si vous affichez moins de 6
minutes, l'afficheur se mettra a clignoter.

8. Fonction «<ARRET PLATEAU TOURNANT>» _
La touche arrét plateau tournant (T8) permmet, en suppri-
mant la rotation du plateau tournant, d'utiliser de grands
plats sur toute la surface de la sole. ‘

Elle a deux positions possibles:

- Enfoncée : le plateau-tourne. . )

- Relachée (elle dépasse de la surface du tableau de bord):
le plateau est arrété. Dans ce cas; les résultats obtenus
seront moins satisfaisants, la température de la prépara-
tion étant moins-homogéne.: e e

1. Le plateau tournant (F) doit toujours &re en place.
I permet une cuisson homogéne de Valiment. Si vous
utilisez la fonction arrét de plateau (touche «T8» relachée),

faites pivoter la préparation a mi-cuisson ou remuez avant
de servir.

2. Utilisez des récipients appropriés a la cuisson mi-

cro-ondes.

Pour vérifier la «transparence» d’un récipient aux-micro-

ondes, il existe un test facile a réaliser : .

- Placez le récipient vide dans votre appareil sur le plateau
tournant, avec un verre rempli d’eau.

- Sélectionnez la puissance maximale et faites chauffer 1
minute. :

- Siaprés ce temps, le récipient demeure froid cestqu'ilest
«transparent» et peut étre utilisé au ‘micro-ondes.. Au
contraire, s'il est chaud, il est «absorbant» : il ne faut pas
F'utiliser pour ce type de cuisson.

3. Pour les cuissons de viande.

Utilisez de préférence des plats. en terre émailiés ou en

verre & feu a bords hauts. Les éclaboussures-de graisse

sont moins importantes dans ce type de plats,

4. Décongélation. S

Videz l'eau et le sang rejetés par Paliment (exsudats)

pendant la décongélation car ils peuvent provoquer un

échauffement autour de Paliment.

5. Barquettes et objets métalliques.

llestconseillé d’éviter la présence de métal dans enceinte

de votre micro-ondes (fourchettes, .cuilléres, attaches.mé-

talliques d’'emballages plastiques de plats surgelés, vajs-

selle comportant des dorures, moules ou. plais métalli-
ques...). .
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Néanmoins, vous pouvez: utiliser votre Aapparei.l» pour

réchauffer-ou décongeler certaines préparations en bar-

quettes métalligues. Pourcelaz. . i © : .

- Suivez les instructions -indiquées ‘sur 'emballagecon-
cernant le couvercle. Selonile cas,«_il fal_ut’l'e. re_tl'rer- ou le
laisser en place. $'il n’y.a.pas.d'indication, retirez-le par

précaution, e
-G POE I X 3 ' efreousur
la. R B S 14 ¢ ir 3lcmau
m : s 3 < Zusi 1 barquet-

te T 2 oM
- ar ,.V)Us pouvez
w 15 le plateau
] ques..sont
) e gateaux.
- des ou en
‘toutes sor-
u “ant ou sur la
« YW | .. -le plat doit

R I IR LE 101 cavité.

6: 5i ;vous"féi,te_sn-des-:grizllades.sur la grille, placez.une
assiéﬁé “s',urvie plateau -tournant- afin- de récupérer- les
graisses.: . Lo e : i oo

7. Retirez la grille si-elle n’est pas ‘indis.pens‘_abl‘e en
fonction micro-ondes afin de faciliter:la: circulation des
ondes. i w3l I A o

-
A

Un micro-ondes est plus efficace lorsqu’il est propre, net-
toyez réguliérement votre appargll. S
Cette notice:concerne lesappareils avec cavité emfullee ou
cavité. inox:; lisez les conseils-se rapportant au yotre.

LES SURFACES EXTERIEURES o _
Pour_le nettoyage des surfaces extérieures (porte,
carrosserie, tableau de bord), n’utilisez pas de sol-
vants tels que Péther ou F'acétone, ni de produits a
base de javel ou d’'ammoniaque. "~
N’utilisez auctin ‘produit -d’entrétien’ ou décapant en
aérosol; ni de produit-abrasif sur ces surfaces : vous
pourriez les rayerou les én"'dom‘!nager.‘ . :

. la porte o e
Utiligez'un chiffon ou'une épongeimbibéé_d’eau chaude et
de produit-pour la vaisselle afin d'éliminer tpute trace
d’aliment aprés chaque utilisation. Rincez et sechez.
N’essayez en aucun cas de démonterla porte.
Silaporte ou son encadrement est détérioré, ne mettez pas
le'micro-ondes en marche. Faites appel au Service apres-
vérnite Moulinex ou & untechnicien spécialisé qui seul peut
procéder a'la‘remise en état. :
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. la carosserie, le tableau de bord

Utilisez un chiffon ou une éponge non abrasive imbibée
d’eau chaude et de produit pour la vaisselle. Ne faites pas
pénétrer de liquide dans les ouies d’aération.

Rincez et'séchez avec un chiffon doux.

L’INTERIEUR DU MICRO-ONDES (LA CAVITE)

. les parois en inox _

Les produits d’entretien e oclle rrod i’ déca-
pants en aérosol et les t: m 1 nge étalli-

ques ne doivent pas &t ' (€ L' esen
inox car ils peuvent let | Uue oor

Pour éviter que la graisse I 1c-
cumulent dans Pappareil 1 ‘e
a récurer spéciale ino: I n
tampon a récurernc 1r1¢ “on
particulierapresla i -
tant des projectior . - (

8i vous constatez . ¢ : ‘ ©ots
séchés, potezunc 1 i< L | G -e
bouillirdanslacavi:e .2nc: 7. nizee oo dor -

ondes. La vapeur ramollira-les salissiires: ‘Sl estiéces-
saire de retirer le plateau tournant et son entraineurpour
nettoyer la sole (surface située sous le plateau tournant);
évitez de faire pénétrer de I'eau dans le trou-central;
. les parois émaillées v
Vous pouvez utiliser tous les produits ou crémes de net-

toyage adaptés a Fémail sur une un
tampon & récurer. Evitez de faire sle
trou central de la sole (surface : 12 s sau
tournant). ; ‘

L'emploi de produits d’entretien en aérosol-oude produits
décapants est possible. Il nécessite toutefois de prendre
des précautions. particuliéres pour protéger -toutes'les
surfaces perforées, le gril, les surfaces plastiques extérieu-
res a la cavité (la porte, le tableau de bord et le revétement
auto-nettoyant si votre appareil en est équipé).
Vaporisez uniquement sur les taches persistantes et res-
pectez les conseils d'utilisation du fabricant : port de gants,
aération de la piéce etc. -

. la volte (paroi située au dessus du gril) S
Pour procéder a ce nettoyage, attendez le refroidisse-
ment complet de la résistance de gril... . -

- Appareils équipés d’une résistance de gril fixe
Un revétement auto-nettoyant protége la paroi des salissu-
res. Afin de préserver son efficacité, nous vous conseillons,
des Fapparition de taches graisseuses. et de- dégagement
de fumées, d'enlever le gros des projections avec une
éponge imbibée d’eau chaude, puis de faire fonctionner
I'appareil-en fonction chaleur tournante seule (sans fonc-
tion micro-ondes afin de ne pas provoquer un-fonctionne-
ment a vide) touche AIR 250°C (T5) pendant quinze
minutes.

22

Tampons & récurer, éponges métalliques, poudre§ arécu-
rer, produits.en aérosol sont & prosctire sur le revétement
auto-nettoyant.

- Appareilséq’uipés,.d’une,,ré,sis.t_ancg'd_egnil basculal_'lt’e
Afinc3rz ¢ isémentla paroi supérieure de la cavite,
abzii r 3 tance de gril et maintenez-la en position
inc1 2: I le nettoyage. Nettoyez |a volte comme le
res (€ . ‘epuisrincezetséchez. . .

Re : coucement la régistance jusqua ce qu’elle re-
vienne, position horizontale. .

LES AC'. ESSOIRES -

. Le pl: teautournznt en verre . _

J v sel ¢ levez-leen nachine.
pour la

¢ _per-

ulinex

Pour

) > . men-
t ¢, 3 vous
€

el 1eA i£-Vente

- . o
Vo -

. La lampe d’éclairage ne s’allume pas.

Sivotre micro-ondes fonctionne normalement (chauffqge),
Fampoule doit étre grillée. Vous pouvez, sans probléme,
utiliser votre appareil en attendant de la faire changer.

. L’aliment ne chauffe pas. _

Si la lampe d’éclairage s’allume mais que laliment ne

chauffe pas, assurez-vous que : _ o

1) vous n’avez pas oublié¢ d’enlever le papier aluminium
recouvrant la barquette d’aliments. )

2) votre plat n’est pas fait de matiére «apsorbante» (voir
paragraphe «Conseils pratigues»). )

3) vous avez sélectionné une puissance micro-ondes suf-

fisante. o , )
4) les orifices d'aération situés & Farriére de 'appareil ne

sont pas obstrués.
. L’afficheur clignote ou L’appareil ne peut‘étre mis en
marche ou L’horloge ne peut étre remise a I’heure.
Une coupure a d{i se produire sur le réseau d’alimentatiop.
Débranchez 'appareil. Attendez 5 secondes puis
rebranchez-le.
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Remettez 'horloge aheure envous reportant au paragra-

phe «Avant la premiére utilisation». Votre apparell est de
nouveau en service.

La panne n’est due & aucune'de ces causes.

En cas de surchauffe ou d’utilisation rolongée

petite quantité d’aliment, votre appargll est gequuz‘{aeg 5:2
sécurité thermique qm arréte: automatiquement lefonc-
tionnement. Attendez151 min. avant quecette sécurité se
ré-enclenche. Si‘au-dela de’ es 15 min. votre 'appareil ne
fonctionne toulours pas, débrarichez:le, ne Piitilisez plus.
Adressez-vous a votre revendeur habituelaiusa irTechiii:
cien spécialisé. (voir dans:le livret «Moulinex:Semvices.)

Lors de la fabrica n es,
frreece aspe e s b N
oeor ¢ .F
' el '
C o : N AR )
¥ofp &2 S ‘1,‘ o € ¢ G‘ P |
ces dafets . le R | usl; €3, ) ‘c<

services administr: od v.tn 2L ders e s
Le service charge de I'enlévement des déchets ou votre

service apras-verité Moulinex répondront volontiersd tou-
tes vos questions.
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Cette enselgne vous signale Iemplacement de Pomts

Servicé qui sont & méme de vous proposer -

- Le dépannage et la vérification des apparells Mouhnex
sous ‘et-hors garant|e

- La vente'de pieces détachées et d' accessoires.

- Des consells d utlllsatlon etd entretnen

LesC i ‘ties

Votre areil Moulinex bénéficie d'une garantle totale
pieces . main d'oeuvre d'UN AN & compter de la date
d'ache’

Voir | nditions de garantie detalllees dans Ie livret
"Mouline  3ervice.

Le-Ser :Aprés-Vente

Si vot ncontrez quelgues difficultés- a Iutlhsatlon de
volfe . reil, consultez votré livret "Moulinex Service".
Vous: sz assuré d'un Service efficace-en faisant appel
aux professmnnels dont les adresses figurent sur ce docu-
ment.:

Les’ accessoires et les pleces détachées

Vous pouvez vous procurer les pigces détachées: ainsique
les accessoi es d' orlglne ou les options aupres. du Centre
oulinex indiglié surle livret "Moulmex Serwce ou de
votre revendeur habituel. ‘

Le Serwce Consommateur

Un coniseil quant a 'utilisation de votre appare|I Moulmex ?
Contactez le Service Consommateur indiqué dans votre
liviet "Moulinex Service". Des spécialistes sont a votre
dispésition”pour vous aider a proflter au mleux de votre
a areil Moulinex.

‘
by

Etn oubllez pasque oullnex c est aUSSI toute une gamme
d'appareils performants, lndlspensables alliés de votre vie
quotldlenne
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