Service Apres-Vente

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, mentionnez la
référence compléte de votre appareil (modéle,
type, numéro de série). Ces renseignements
figurent sur la plaque signalétique située dans
le coffre de I'appareil (ouvrez la sous-porte ou
tirez le tiroir).

PIECES D'ORIGINE

Lors d'une intervention d’entretien,
demandez I'utilisation exclusive de piéeces
détachées certifiées d’origine.

RELATIONS CONSOMMATEURS

-Pour en savoir plus sur tous les produits de
la marque :

informations, conseils, les points de vente, les
spécialistes aprés-vente.

-Pour communiquer :

nous sommes a |'écoute de toutes vos
remarques, suggestions, propositions
auxquelles nous vous répondrons
personnellement.

> Voous pouvez nous écrire :

Service Consommateurs BRANDT
BP 9526
95069 CERGY PONTOISE CEDEX

> ou nous téléphoner au :

08920288 01°

0,34 < TTC/ min a partir d'un poste fixe

Tarif en vigueur au 1er avril 2004

* Service fourni par Brandt Customer Services, société par actions simplifiée au capital de 2.5000.000 euros,
5/7 avenue des Béthunes, 95310 Saint Ouen I'’Aumdne - RCS Pontoise 440 303 303

Brandt Appliances - société par actions simplifiée au capital de 10.000.000 euros RCS Nanterre 440 302 347.
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Brandt

Chére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une cuisiniere BRANDT et nous vous en remercions.

Nous avons mis dans cet appareil toute notre passion, notre savoir-faire pour qu'il
réponde au mieux a vos besoins. Innovant, performant, nous I'avons concu pour qu'il
soit aussi toujours facile a utiliser.

Vous trouverez également dans la gamme des produits BRANDT, un vaste choix de
fours, de fours a micro-ondes, de tables de cuisson, de hottes aspirantes, de lave-
vaisselle, de lave-linge, de séche-linge, de réfrigérateurs et congélateurs que vous
pourrez coordonner a votre cuisiniére BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire le mieux possible vos exigences
vis a vis de nos produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a
votre écoute pour répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la
fin de ce livret).

Et connectez-vous aussi sur notre site www.Brandt.com ou vous trouverez tous nos
produits, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT

www.brandt.com

h

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit
d'apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes
modifications liées a leur évolution.

Important :

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide
d'installation et d'utilisation afin de vous familiariser plus rapidement avec son
fonctionnement.
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Notes personnelles



Sommaire

?

Q)
o™ _k_u O o —
< c
- €
(7)) s E S5 g
[ 1] ..m ° % ..o:w 3 .W m
o~ = 85 o 2o 3
. O 585 o= 558 32,8
()] Lo>¢ . , ST i) ®» O
= co88 2835 ES
\e SEST H @ [ © Ke)
- o &+ o < o E g2
- = c —23F IS
2} (@ g E ® | 89
— T o I o9
= v 2 = @ L 0,2 >
o 5. 82 % = %3553
o ()] SE ©8.3 58858
e e oE S-.=¢ o £
+ 88 ©588 3 o0
o) n TR SSHo g = | 235
v S o o ©+~ o | m w 5
05 N S5 S
Q e _ Q Sgo
._m () S 5 | © ®
el » ©
a = m 3 5 © 5
8 Sco 9= £ 38,
‘O O S Q. 39 @ £ . 283
= a0 9 88 3 4 : §e3
2w 2 a8 2o B o 29
- (7)) (1) BE — N T O
@ 3 5 @ 88 %
9 o w unl. ,% %Wum m o= 5
20 o 3 = 2o 2 2s3
c - 9 [ 8835 e85
() @ T o e oo Wa £
€ 0 0 0 2
E T 3 2 & 3
Q8 3 o
O 0w &
S9J}| G : 911N BWIN|OA pneyo 1noy & Jauinojus,p a|qesseid 1sa || ,
962 ove 0le 081} 0ch 00} S/ Q9 0o
6 3 . 9 v € Z L EYTIVe)
JINOWNOT3 g ulw Gg-08 37149 HNS TINOWN 22lsl / JANNOILIaVY ] SLINY4 XNV 3L8VL
JENLINEYONOT g uilw Gg-08 37149 HNS TINOWN g TANNOILIaVY ] (3Ltv1) 3378vS 3Lvd
JENLINEYONOT g uiw 0g-Gl 37149 HNS TINOWN / TANNOILIaVY ] 331377IN34 31vd
31NOW NOT3S JINEYD NO ulw G| 37149 HNS TINOWN 8 TANNOILIAVYE] e 338148 3Lvd
uiw gL- G| 3L1843HOTT LY 1d [ J3NNOILIaYH | = $319vg
uiw 07-Gg 3LH43HOTT Lv1d g TANNOILIaVY ] XNOHD
JINOW LT UNISSSIVINOTI ulw 0G-G 37149 ©NS TINOWN S 3108 SLHYNO-3HLYND
J9V4ANVHO SNYSNW (g uiw 09-0§ 3L143HOT1 Lv1d L 3108 == INONILIN
Yn3sSSIvdINOTI g uiw 09-0S 37149 ©NS IINOWN [ sog EN\7e)
S3143SSILVd
B00g/uIw 0g-62 37D ¥NS L 1d 1 1/9 J3INNOLLIQYY ] Jang
Boog/uIw G2 374D HNS Lv1d 9 TANNOILIaVY ] NIdv]/3aVINId
600g/uIw Gz 374D ¥NS Lv1d 4 /19 J3NNOILIaYH ] 131n0d
B00g/uIW GH-0p 374D HNS Lv1d S TANNOILIaVY ] nvaA 3aioy
B00g/uIW O 374D HNS LV 1d 9 TANNOILIVYE] e OHOd 30110y
Boog/uiw G 374D HNS Lv1d 8 JaNNoIavy) == in3og 3aioy
Boog/uIW-G| 374D HNS LV 1d / TANNOILIaVY ] 10915
Yn3SSSIvdd NOT3 uw g IT7I4O HNS JANVIA 6 HodTHy M 4n30g 30310038INT
[C]
NIQVHD ,, | 3LIH43HOT] 30V4 Hvd UlW g-9 37714 NS JANVIA 8 NFAOW TS 131N0d/ NV3aNOY,d $3L0D
SIANVIA |
NIQVHD , | AUIH33HO3 uiw 0z 37714 HNS $3S0d 6 1HO4THY M XNV3HINOVIN
HN3SSOHONOTI g uiw 07-Gg 374D HNS LV 1d 9 TANNOILIaVY ] m 3avyoq
uiw 0z 3714 HNS Lv1d 2z 119 NIAOW TiHE) r..JI._ SITVONIAOHd SILYINO |
HN3ISSOHD NO3S Ui Gy-0f 374D HNS 1V 1d 9 TANNOILIOVY ] $3106V4 SALVNO |
UIW O STHdY 3HING3H - FUINVNONOTE g uiw 0G-GY 3714 HNS Lv1d 2z 9/, TANNOILIaVY ] SIONIHANYQ NILYHE)
JLINVAONOTE g Ui 0y-Gg 37149 HNS TINOW / TANNOILIOVY] = INIVHHOT IHOIND
uiw G2-02 3L43HOT1 Lv1d 9 JaNNolavy) = vzzid
3LIINVNO NOT3 uiw Gg 37149 HNS TINOWN g 308 = IDVINOY4 314400
- SINNDTT
SIIHINT |
1VISOWY3IHL NOSSINO
SNOILVAY3SE0 SdINIL S3HIOSS3IO0V NIQvHD NOLLISOd 30 YN3LOT T3S S311303d |
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Modes de cuisson du four

~7 PRECHAUFFAGE
=)

- La fonction “préchauffage” est a utiliser avant la cuisson.
- Avant d’enfourner les plats, préchauffez a la température de cuisson choisie.

fa=a) R ADITIONNEL
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- La cuisson s’effectue par le dessous et le dessus.

- Aprés un préchauffage, vous y cuirez les rétis de viandes rouges, les plats de légumes tels que
gratins dauphinois, tomates farcies, poissons et tartes.

SOLE

- La cuisson s’effectue par le dessous.
- Sélection de cuisson recommandée pour pizzas, brioches, cakes.
Les pates détrempées seront parfaitement cuites dessous.
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- La cuisson s’effectue par I'élément supérieur.

- Possibilité d’y rétir une grosse piéce de viande (poulet, canard...) posée sur la grille. La retourner
une fois en cours de cuisson. Insérez le plat lechefrite au 1er gradin pour y recueillir le jus de cuis-
son.

(= GrL
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- Sélection adaptée pour griller.

- Effectuez un préchauffage de 5 minutes avec la grille dans le four puis posez les grillades sur cel-
le-ci au gradin adéquat (selon épaisseur).

- Positionnez le plat Iechefrite au 1er gradin. Vous pouvez y verser un verre d’eau ; cette astuce pré-
sente I'avantage de réduire les fumées et les odeurs, particulierement lors des cuissons de
grillades, de saucisses.

- Idéal pour les toasts, le pain.

* Séquence(s) utilisée(s) pour I'annonce écrite sur I'étiquette énergétique conformément a la nor-
me Européenne EN 50304 et selon la directive Européenne 2002/40/CE.
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Q Lampe
9 Indicateur de gradin
@ Catalyse

e Accessoires

Votre appareil est équipé d’un plat lechefrite,
et d’une grille plate.




