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Problem
The light on
the button
does not go
on.

There is a connection problem. Check
if the power cord is connected to the
multicooker property and f the plug is
inserted firmly into the power outlet
‘The light s defective Take the
appliance to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

Présentation des menus

Plage de
réglage du

Temps de
cuisson par
defaut

Riz 30-40min /
20-40min  /

The display not con

does not the pourer supply. If there is no power

function, supply, the power failure backup

function does nat work and the

display does not function.

You did not touch and hold “On/off”

for 3 seconds to start the cooking

process

Make sure that there is no foreign

residue on the heating element and

the outside of the inner pot before

switching the multicooker on

The heating element is damaged, or

the inner pot is deformed. Take the

multicooker to your Philips dealer or

aservice centef authorized by PHlgs.

Add more water to the rice, and cook

The ingredients

cooked,

The rice s too

dryandnot  fora bit longer

well cooked.

Therice is You have not rinsed the rice properly.
scorched. Rinse the rice until the water runs

clear.
You might have touched “Chaud”
before starting the cooking process.

The
multicooker o
In this case the multicooker will be

foes not turn
into warm in standby mode after the cooking s
eping finished

automaticaly.
The temperature (un(vol is defecllve
Take the appliance to your Phi
deslerora R
by Philips.

Mdkc sure that the ingredients you

Water spills
ut of the put in the inner pot do not exceed the

multicooker  MAX indication

during cooking

Icannotget  Touch "Menu” repeatedly to select

o deslred the desired function.

i

Dishessmell  Clean the inner pot with some.

bad after washing detergent and warm water.

cooking
After cooking, make sure the steam
vent cap,iner ud and inner pot is
cleaned thor

Erfor message  There has beena pnwsv failure during

(ELE2 E3 .0 cooking Take the appliance to your

E4) appears on
the display.

1 Votre cuiseur
multifonction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans le monde
de Philips |

Pour profiter pleinement de lassistance offerte par Philips,
enregistrez votre appareil a 'adresse suivante

www philips com/welcome.

Philips dealer or a service center
authorized by Philips.

2 Contenu de 'emballage
(fig. 1)

@  Unité principale du cuiseur multifonction

@ Cordon d'alimentation

@ Sspatuleanz

@ Louche

(®  Mesure graduse

© Panier vapeur

@ Mode d'emploi

Livret de recettes.

@ Carte de garantie

@ Liveet de securite

3 Présentation

Présentation du produit (fig. 2)

@ Couvercle supérieur

@ Couvercle intérieur amovible

® cne

@ Panneau de commande

®  Résistance chauffante

® Prise secteur

@ Unité principale

Poignée du cuiseur

Indications du niveau d'eau

Anneau d'étanchéite

@  Capuchon amovible des évents & vapeur
@ Bouton de déverrouillage du couvercle

Apercu des commandes (fig. 3)
Bouton de maintien au chaud
Bouton de verrouillage parental
Bouton de cuisson par étapes
Bouton de départ différé
Bouton de diminution

Bouton daugmentation

Bouton de temps de cuisson
Bouton Menu

Thermostat

Bouton marche/annulation

CIEISISICIGISIICISEC)

Ecran

Risotto 30-40min  /
Céréales 10 min 5min-2h
Vapeur 45 min 5min-2h
Boullr 4min 1-15min
Soupe Sauce n 20min-4n
Compote 10min 5-40min
Mijoter 1h 20 min - 10 h
(Cuisson lente) 2 heures e
Ragout 2n 20min-10h
Frire 15 min 5-60 min
Rissoler 1h /
Four 45 min 20min-2h
Coniture 6n 4ton
Yaourt 8h 6-12h
Etuve 8h 6-12h
Rechauffer 25min 5-60min
Manuet 2n Smin-10n
Cuisson par étapes 5 min 5min-15h
Plage de
sglage du
thermostat
Riz 124h 130-140°C  /
f;:’]’y‘s(neu%s 1-24h 130-140°C  /
Risotto 24h 130-140°C [
Céréales 1-24h  90-100 °C /
Vapeur 124n 1007 /
Bouillir / 100°C /
Soupe Sauce /
Compote /
Mijoter /
(Cuisson lente) 2 EOE /
1-24h  90°C /
/ 145-160°C /
124 120-30C [
/ 130°C 40-160°C
124h /
12ah d03C
1240 03T
/e
124k 100°C 30-160°C
1-24h  100°C 30-160°C

Lo de cusson du iz, des grais  egumineuses
et du risotto est défini pa e cuiseur multfonction en
fonction dnmqmm Fingredients places dans a cuve
Vous pouves adapter  femperatre de clisson pour

e e o Mamuat <t orsaon pa dtapen |
(emperature peut e réglée de 40 C & 166 °C emmodie
Four et de 30°Ca 160 °C en modes Manuel et Cuisson

ta

b
Aprés que la culsson & démané. vous pouvez toucher
e bouton On/Off (marche/aré) pour désactiver le
processus de cuisson en cours. Le cusseur multfonction
passe alors en mode veill.

4 Utilisation du cuiseur
multifonction (fig. 4)

Pour tensenble des mens, e dépassez pas ndication

1AX 4 inténieur de la cuve (orsque vous la remplissez
dmgred\enhe e des carcec Sourat provoauer
in débordement lors de la cuisson

L6 tomps de cisson ne safiche pasdrectement depus
1o debut pout s modes i, Graing/ég

Risotto [~ - Js'afiche sur lécran prswu»mem
e 1 GErE2 de a tsson. car e ursoun ution

dolt detecter a quantié e liude ou e volume o

Riz et Grains/légumineuses

Sila tension de la zone dans laquelle vous vivez est
rtable 2t possile que 2 aimen debordent du
G muton

Unefo Lisson est terminée, mélangez le riz/ s b evissor
les;,vams e dBcolirec rmmédatement o e ever
pour un iz/des.

Note

Lorsque vous cusez 1 vapeur, e plongesz pas e

panier vapeur dans e

Iy afche euravant aue (eau/e tauige

Litimtae) a ébulliion Lorsaue teaule haude
rmence a boull, e temps de cuisson définl apparalt

sur Faffich

U

&2 vapeur est terminée, utlisez un
gantde cusine. o i torchon pou reier 16 bol o 6

En fonchon des conans da cuseon 1 parvan
inférieure du nz/des grains peut brunir legérement

1 ces dermiers peuvent étre brolants

1 Mesurez le riz/les grains & l'aide de la mesure : y 'y oy
Sadhen fourmi e Faire cuire a 'eau bouillante

2 Rincez le riz, mettez-le dans la cuve et remplissez 1 Remplissez la cuve avec de l'eau.
cette deriére avec de leau (fig. @). 2 Essuyerla partie externe de la cuve (fig. @), et

N placez-la dans le cuiseur multifonction (7. (5)
Note 3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8))
et branchez le cordon d'alimentation sur la prise
Pour obtent plus de précisions surla auantté de 2/ sectoun (g
grams et deau nécessare, feportez-vous au et de 4 Touchez « Menu» pour séectionner « Boulllr »
(e @)
Appuyez sur le bouton de déverrouillage pour ouvrir -+ Pour sélectionner un temps de cuisson différent,
reportez-vous au chapitre « Réglage du temps
le couvercle (fig. @) de cuisson

4 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (@), et

placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (). 5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
Note démarrer la cuisson (g

6 Lorsque l'eau est portée a ébullition. le cuiseur
ssuea-vous e e ot drectement e contact multifonction émet un signal sonore pour vous
avec larésistance chauffan rappeler que vous devez ouvrir le covercle et verser
Reatrer o e (e de la cuve sl ben o6 aliments cans (a cuve
propre et sec. &% Quil 'y ait aucun corps etranger sur fa
ésitance chafante. Note

5 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (®). [ ZJapparait sur afficheur avant que l'eau/le liuide
et branchez le cordon dalimentation sur la prise e Cirac) ol oroqie oy e tgade
secteu (g oull.le temps de cuisson défin apparait

uchez « Menu » pour sélectionner « Riz » (fig. (8) sur lafficheur.
o0« Grains/legumineusss » (g )

7 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét) 7 Unefois les aliments placés dans la cuve. fermez
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et le couvercle et touchez « Menu » pour remettre en
démarrer la cuisson (fig. route le processus de cuisson.

8 Lorsque la cuisson est terminée. lappareil 8 Lorsque la cuisson est terminée, lappareil émet un

émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement

Falre cuire du risotto
Dans la cuve, mettez les ingrédients nécessaires a la

préparaion du sotto

2 suyez a partie externe de la cuve (fig. (@), e(
Pacer i dans e cutseun multfoncion (g

3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (ﬂg ®).
et branchez le cordon d'alimentation sur la prise
secteur (fig. D).

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Risotto »
(g @)
5 Maintenez e bouton « On/off » (marche/arrét)

enfonce pendant 3 secondes pour confirmer et
démarrer la culsson (ig. @)

6 Lorsque la cuisson est terminée. [apparell
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiauement.

Céreales

1 Mettez les ingrédients nécessaires a la préparation
des céréales dans la cuve el mélangez un peu

2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (D), et
placez-1a dans le cuiseur multifonction (fig. (3)).

3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8),

etbranchez le cordon dalimentation sur la prise
secteur (fig. (D).

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Céréales »
(fig. @)

" Pour sélectionner un temps de cuisson différent;
u chapitre « Reglage du temps
de cutsson ».

5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
Gemarrer la cuisson (fig

6 Lorsque la cuisson est terminée. Iappareil
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement

Tapparatt s afficheuravant que (eaue e
rté(e) a ébullition. Lorsque leauy/le liguide
Comme ence a boull. e temps de cusson denn zpparait
st

oblenir plus de précisions sur a quantté
mirecbone ot g i necessare eponez-vous au
livret de recettes

cis nécessalre a a culsson. le temps
Testant s aficha sur Lécran Pour les modes Ceréates,
Vapeur, Boullir, Confiture et Compote. [~ ~J apparalt
sur laficheur avant que leau/ie iquide SGiC porte(e) a
Eoulion Lorsque teauy/lelqude commence & oull,
le temps de culsson défini apparalt sur laffich:
Veusles vous toporterau et de ecetics pour dbterit
plus de précisions sur la culsson de chaque menu

e Lo e coses mToncu gétecte e emps
pre e cursson

Pour sélectionner un menu, touchez « Menu » & plusicurs
reprises. Vous pouvez aussi toucher le bouton« Menu »,
puis le bouton d'augmentation « + » ou de diminution

Avant la premiére utilisation

1 Retioz ous os accessoies de a cuve ot tez
l'emballage de cette der

2 Nettoyez sovgneusemen( wus les éléments du

Vapeur

1 Versez un peu d'eau dans la cuve.

Pour e des egumes a1 vapeur,utlsez de 0212 11

lon e type eta auantie de legumes, Pour cure
e anea s tisez e 05142 deau seon
e ot auanits

7 co o tous s mmm dévacuation dela

vapeur ne solent 1é5 par les ingrédients, et ce
e apeut Crace pae s echappe o dessous
du paner vape

2 Placezle panier dans la cuve, mettez les aliments
dans un bol et place? le bol dans le panier vapeur
Essuyez la partie externe de a cuve (fig. (), et
placez-la dans e culseur multifonction (fig. ()

4 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (&),
etbranchez le cordon dalimentation sur la prise
secteur (fig. (D).

Touchez « Menu » pour sélectionner « Vapeur »
(e @)

S+ Pour sélectionner un temps e cuisson différent,

au chapitre « Réglage du temps

cusseur
(vor 6 chaplie « Nettoyage el sntretn »)

Note

Séchez bien tous les éléments avant d'utiiser le cuseur
multifonction.

de cuisson »

6 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arét)
enfonce pendant 3 secondes pour confirmer et
demarrer la culsson (g, @)

7 Lorsque la cuisson est terminge. [appareil
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement

signal sonore et se met automatiquement en vellle,

Sou pe / Sauce
Dans la cuve, mettez les ingrédients et l'eau/le
liquide nécessaires a la préparation de la soupe ou
de la sauce.

2 Essuyez la partie externe de la cuve (fig. (), et
placez-la dans le culseur multfonction (g, (9).
3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (ﬁg ®.

et branchez le cordon dalimentation sur la priss
secteur (fig. (D)

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Soupe
Sauce » (fig
s Pour sélectionner un temps de cuisson différent

reportez-vous au chapitre « Réglage du temps
de cuisson ».

5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
deémarrer la cuisson (fig. 49).

6 Lorsque la cuisson est terminge, lappareil
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquemen

Faire frire
1 Essuyer la partie externe de la cuve (fig @), et
placez-1a dans le cuiseur multifonction (fig. ().

Branchez le cordon dalimentation sur la prise

secteur (fig. @)

Versez un peu d'huile de friture dans la cuve.

Touchez « Menu » pour sélectionner « Frire » (fig. @).

Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)

enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et

démarer la cuisson (fig ()

6 Laissez chauffer Ihuile de friture pendant 5 minutes,
puis placez les ingrédients et [assaisonnement dans.
la cuve

waw N

7 Laissezle couvercle ouvert et mélangez les
Ingrédients sans arrét avec une spatule.
8 Lorsque la cuisson est terminée, [apparell émet un

signal sonore et se met automatiquement en veille.

Falre rissoler
Ms'l\slz les ingrédients dans la cuve.

z Essuyez la partie externe de la cuve (fig. @), et
placez-1a dans le cuiseur multifonction (fig. (3)

3 Fermezle couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)),
et branchez le cordon dalimentation sur la prise
secteur (fig.

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Rissoler »
(g
5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)

enfoncé pendant 3 secondes pour confimer et
démarrer la cusson (fig. @

6 Rislercomponi 2 @pes Lorsce a premiere
étape (environ 35 minutes) est terminée, le cuiseur
multifonction émet 5 signaux sonores toutes les
30 secondes pour vous rappeler que vous devez
ouvrr le couvercle et melanger les aliments qui se

s la cuve

23 clignote sur taficheur

7 Touchez «Menu» pour ancer o deuxiéme élape

1 vous e touchez pas « Menu » dans un délal
de S minutes aprs a i de a premiere tape.
le cuiseur multfonction passe en mod
maintien au chaud

8 Lorsque la cuisson est terminée. lapparel émet un
signal sonore et se met automatiquement en veile.

=ry
g

Faire cuire au four

1 Danslacuve, mettez les ingrédients destinés & étre
cuits au four

2 Essuyezla partie exteme de la cuve (fig. (@), et
placez-1a dans le cuiseur multifonction (fig. (3))

3 Fermezle couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)),
et branche? le cordon dalimentation sur la prise
secteur (fig. ).

Pourfaire cuire du pain ou un gateau,

Faire réchauffer

1 Décollez les aliments et répartissez-les

uniformément dans la cuve.

Versez de leau sur les aliments pour éviter quiis ne

deviennent trop secs. La quantité d'eau dépend de la

quantité d'aliments.

Essuyeza partie externe de la cuve (fig. (), et

places-ia dans le cuiseur mulifoncion (0g (3

Fermez le couvercle du cuiseur mulifonction (fg. &)

et branchez le cordon d'alimentation sur la prise

secteur (fig. (D)

Touchez « Menu » pour sélectionner « Réchauffer »

(e @)

»  Pour sélectionner un temps de cuisson différent,
reportez-vous au chapitre « Réglage du temps.
de cuisson

Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)

enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et

démarrer la cuisson (fig. (9).

7 Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil

émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement

s oW

@

o

Réglage du temps de cuisson

Vous pouvez régler le temps de cuisson pour certains

menus. Reportez-vous au chapitre « Présentation des

menus » pour savair quels menus peuvent faire loblet

d'un réglage de temps et d'une plage de réglage.

1 Sélectionnez le menu que vous voulez préparer.

2 Touchez « Temps de cuisson » (fig. (30).

' Lunité de heure commence & clignoter sur
lafficheur.

Touchez le bouton d'augmentation « + » ou de

diminution « - » pour régler Lunité de heure (fg. @)

Une fois que l'unité de I'heure est définie, touchez &

nouveau « Temps de cuisson » (fig. 32).

“ Lunité des minutes commence a clignoter sur
Cafficheur

Touchez le bouton d'augmentation « +» ou de

diminution « - » pour régler 'unité des minutes

(fg. ().

Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)

enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et

démarrer la cuisson (fig. @)

P

o

o

Manuel

Vous pouvez witliser le mode manuel pour cuire des

aliments avec un plus grand controle du temps de cuisson

et dela température.

1 Mettez les ingrédients dans la cuve.

2 Essuyer la partie externe de la cuve (g @), et
placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (3)).

3 Fermezle couvercle du (uvseurmu\monmon (fig- @®)
et branchez le cordon dlimentation sur la prise
secteur (fig

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Manuel »
(e @)

" Pour sélectionner une température de cuisson
au four diférente, reportez-vous au chapitre

« Réglage de la température de cuisson ».

Pour sélectionner un temps de cuisson différent,

reportez-vous au chapitre « Réglage du temps.

de cutsson ».

5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
démarrer la cuisson (fig. 9).

6 Lorsquela cuisson est terminée, [appareil
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement

&

Note

Sivous sélectionnez une température Inférieure 4 80 °C.
le cuiseur multfonction se met automaticuement en
sele une ol 3 cuscon leminge,

ous sélectior temperature supsreure 140 .
e Corerce e dor e Sever penan
cuisson

ferme lors de la cuisson. Si vous cuise le gateau a 130 °C
et pendant 45 minutes, vous obtiendrez généralement
les meilleurs résultats.

ez d'autres aliments & une température
Superieure a 140 °C, lalssez le couvercle ouv:

4 Toucher « Menu» pourséectomer « Four» (1 @)
our sélectionner une température de cuisson
u four diférente, reporte-vous au chapllre

Compote

Dans la cuve, menez les \nsved\ems nécessaires & la

préparation de la cor

Eeter a patie extoine de la cve (1. @), et

placez-la dans le cuiseur multifonction (fig (3))

Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. (&),

et branchez le cordon dalimentation sur la prise

secteur (fig

Touchez « Menu » pour sélectionner « Compote »

(e @)

> Pour sélectionner un temps de cuisson différent,
reportez-vous au chapitre « Réglage du temps
de cuisson ».

Maintenez le bouton « On/off » (marche/arré)

enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et

démarrer la cuisson (fig

Lorsque la cuisson est terminée, l‘appareil

émet un signal sonore et maintient au chaud

automatiquement.

w

IS

@

L

Note

‘Japparait sur (afficheur avant que l'eau/le liquide
S5iorté(e) 4 ebullition. Lorsque l'eau/e liquide
commence a boullr, le temps de cuisson défini apparalt
sur lafficheur.

Mijoter ou Ragout

1 Dans la cuve, mettez les ingrédients nécessaires a la
préparation de ce type de plats.

2 Essuyezla partie extere de la cuve (g, (), et
placez-la dans le cuiseur multifonctio )

3 Fermez le couvercle du cuiseur multifonction (fig. ()

etbrancho? 1 cordon dalimentation su a pise
secteur (fig.
4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Mijoter »

(% @) oux Ragout » 5. ®)

5% Bour selectionner un temps de cuisson différent,
feporiez-vous au chapilte « Reglage d temps
decuisson

5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confrmer et
démarrer la cuisson (fig.

6 Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil

émet un sgnal sonore et maintient au chaud

automatiauement

Cuisson lente

1 Lavez soigneusement la cuve et essuyez la partie
interne avec un torchon fin

2 Essuyezla partie externe de la cuve (fig. (), et

B e e it (S,

3 Branchez le cordon d'alimentation sur la prise
secteur (ig. (7

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Slow
cooking » (Cuisson lente) (1g. ()

" Pour sélectionner un temps de cuisson différent,
reportez-vous au chapitre « Réglage du temps.
de cuisson »

5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfonce pendant 3 secondes pour confirmer et
deémarrer la cuisson (fig. 49).

6 Lorsquela cuisson est terminée. lappareil
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement,

pérature de cuisson ».

Pour sélectionner un temps de cuisson différent,

reportez-vous au chapitre « Réglage du temps

de cuisson ».

5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
démarrer a cursson (g @)

6 Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil

emet un signal sonore et maintient au chaud
automatiauement

+

Sila température de cuisson est inférieure 4 80 °C,
lorsaue la culsson est termine, lapparell se met
automatiquement en veilie.

Apres la cuisson, lorsque vous sorte la cuve du cuiseur
multfonction. utilisez un gant de cuisine ou un torchon
carla cuve risque d'étre bralante

Confiture

1 Dans la cuve, mettez les ingrédients nécessaires a la
confection de la confiture,

2 Essuyezla partie externe de la cuve (fig. (3), et
placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (3)

3 Fermez e couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8),
et branchez le cordon d alimentation sur la prise
secteur (fig. (D).

Quchez « Menu » pour sélectionner « Confiture »
(ig @)
" Pour sélectionner un temps de cuisson différent,
reportez-vous au chapitre « Réglage du temy
de cuisson ».

5  Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfonce pendant 3 secondes pour confirmer et
démarrer la cuisson (i, G0)

6 Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil
émet un signal sonore et maintient au chaud
automatiquement

Note

1 lafficheur avant que ['eav/le liquide

Cuisson par étapes

Grace a la fonction de cuisson par étapes, vous pouvez

égler jusau'a 9 élapes de cuisson avec des temperatures

et des temps de cuisson variés.

Par exemple, vous pouvez régler une premiére étape de

4160 °C. une deuxiéme étape de 10 minutes a
e 20 minutes &

1 Lorsque le cuiseur multifonction est en mode veille,
fouchez « Cuisson par étapes » (fg. (8)
o 1 sallume sur lafficheu

2 Reportez-vous au chapitre « Réglage du temps de
cuisson » et sélectionnez le temps de cuisson pour
Uétape 1

3 Reportez-vous au chapitre « Réglage de la
temperate o cuscon ot slectionnez
température de cuisson pour létay

4 Touchez anouveau « Cuisson par é!apgs » et passez
a le\dps 2.(fe @)

» s'allume sur lafficheur.

5 Reglez e temps de cuisson et le thermostat pour
l'étape 2.

Recommencez es étapes ndiquées c-dessus

Jusau'a ce que vous ayez réglé toutes les phases

nécessaires, puis maintenez le boulon « On/Off »

(marche/arrét) enfoncé pendant 3 secondes pour

confirmer et démarrer la cuisson (fig.

Note

Le temps total de cuisson pour toutes les étapes de.
Cliseon ue vous aves Gefmacs a une e mimale de
24heures,

Maintien au chaud (Chaud)

ction vous permet un

Le

Taintien au chaud
Aprés que vous avez touché « Menu » pour
sélectionner la fonction de cuisson, si vous maintenez
«On/off » (marche/arré) enfoncé pendant 3 secondes
directement, le voyant de maintien au chaud s'allume
Une fois que la cutsson est terminée, le cuiseur
multifonction bascule directement en mode de
maintien au chaud
Aprés que vous avez touché « Menu » pour
sélectionner la fonction de cuisson, si vous touchez
«Chaud ». puis maintenez « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes, le voyant de maintien au
chaud est éteint. Une fols que la cuisson est terminée,
e cuiseur multifonction passe en mode veille.

Note

i oo oo
commence 3 boulll tertps de cuisson el apparal
sur lafficheu

Aprés que (appareil est passe en mode de maintien au
chaud i reste dans ce mode pendant 12 heures. Ensuite
Il &met un signal sonore et entame un processus
refoisement

Yaourt ou Etuve

1 Melangez bien les ingredients nécessaires a la
confection des yaourts ou de étuve et verse? cette
préparation dans la cuve.

2 Essuyezla partie exteme de la cuve (fig. (@), et
placez-la dans le cuiseur multifonction (fig. (3)
3 Fermezle couvercle du cuiseur multifonction (fig. (8)),

et branchez le cordon d'alimentation sur la prise
secteur (fig.

4 Touchez « Menu » pour sélectionner « Yaourt »
(e @) ou « Etuve » (fig @)
= Pour sélectionner un temps de cuisson différent,

reportez-vous au chapitre « Réglage du temps.
de cuisson ».

5 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
demarter la cuisson (g, @)

6 Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil émet un
Signal sonore et se me automatiauement en veille.

st en mode vellle, vous pouvez
o icher « Chaud » pour passer au malnten a chaud

curée accumuiée de maimtin au chaud apparat
sur lfichel. L'apparell malntent au chatid pendant
Siheures puis | et un Sgnal soncre of eniarma un
processus de reficdissement.

mode de maintien au chaud, vous pouvez toucher
«Chaud » pour passer en veile.

Sile cuiseur multifonction n'est pas utlisé dans un délai

de 15 secondes aprés que « Temps de cuisson » a é1é

touché, il passe en mode velle.

Pour les menus avec un temps de cuisson maximum de

moins d'une heure, la premiére fols que vous touchez
Temps de ulsson . [Lité des mintes cormence &

Cinoter st tainche.

Extérieur
Surface du couvercle supérieur et extérieur du corps de
tappareil
- Essuyez & laide dun chiffon humidifié avec de feau
savonneuse
Utilisez uniquement un chvﬂor\ doux et sec pour
essuyer le panneau de
Velles & ahlever s o esiun & aliments autour
du panneau de commande.

Accessoires
Spatule a iz, louche, mesure graduée, cuve, panier vapeur
et capuchon des évents & vapeur
Trempez dans de eau chaude et nettoyez a laide.
d'une éponge

6 Recyclage

Ce symbole signifie que ce produt ne dolt pas
E étre mis au rebut avec les ordures menagéres

(2012/19/UE).

Respectez les régles en vigueur dans votre pays
W oy a mise au vebu[ des produits élecnvques

et électroniques. U
Contribue & pserver [envhonnement ot la sante

7 Garantie et service

Programmation pour une cuisson
ultérieure

Vous pouvez programmer un temps de cuisson ultérieur
pour cert des de cuisson, au

si un si
obtenir des informations ou faire réparer votre
appareil. rendez-vous sur le site Web de Philips
al'adresse wwuw.philips com ou contactez le
Service Consommateurs Philips de votre

Vous trouverez son numero de téléphane dans le
deplant de garantie nternationale Sl vexiste pas
de Service Consommateurs Philips dans votre pays,

chapitre « Présentation des menus » pour connaitre les
menus qui peuvent &tre prédéfins
1 Selectionnez e menu que vous voulez préparer
2 Touchez « Départ différé » (g
' Lunité e lheure commence a clignoter sur
Caficheur.
Touchez le

iipies de v revendeur Pl

8 Caractéristiques

Tension nominale

220V-240 V~ 220 V-240 V~

diminution « - » pour régler lunité e lheuve(hg ®)

Une fois que [unié e heure et déine. touchez a

nouveau « Départ différé » (fig. (36))

' Lunité des minutes commence 4 clignoter sur
afficheur.

Touchez e bouton daugmentation «+ » ou

diminution « - » pour régler Lunité des minutes

(fig. @)

IS

@

o

Maintenez le bouton « On/off » (marche/arét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
diémarrer la cuisson (fig. (9)

ite cuseur mutfoncton est po st dan un
délal de 15 secondes « Départ différé » a é1é
fouche i posse an mode vetle

Leprocessusde cusson st terming losae e emps
de programmation est écoulé. Par exemple,
Promrermmes une csson diferee de & hecrios pout 10 h
dumatin, le processus de cuisson s'achévera 8 heures
plus tard! 2 18 h

Réglage de la température de

cuisson

Vous pouvez régler la température de cuisson pour

certains menus. Reporiez-vous au chapitre « Présentation

des menus » pour savoir quels menus peuvent faire lobjet
dun réglage de température et d une plage de réglage
Sélectionnez le menu Que vous voulez préparer.

2 Touchez « Temp » (fig.

" La temperature de cuisson par défaut apparait
sur l'afficheur.

3 Touchez le bouton d'augmentation « + » ou de
diminution « - » pour régler la température de
cuisson (fig. @)

4 Maintenez le bouton « On/off » (marche/arrét)
enfoncé pendant 3 secondes pour confirmer et
gémarrer la cuisson (1. ()

No

Aulieu de toucher le bouton d'augmentation « + » ou de
iminution « - » pour régler la température de cuisson
Vous pouvez également toucher « Temp » a plusieurs.
reprises pour faire de méme.

Configuration de la fonction
verrouillage enfant

Pour empécher les enfants d utiiser le cuiseur
multifonction ou pour éviter tout dysfonctionnement, vous
pouvez activer la f

890 W-1070 W 890 W-1070 W
nominale

Capacité nominale 501 501

9 Dépannage

En cas de probléme lors de ['utilisation de ce cuiseur
multifonction, verifiez les points suivants avant de faire.
appel au service dassistance. Si vous ne parvenez

pas a résoudre le probléme. contactez le Service

Consommateurs Philips de votre pays

Le voyant sur
le bouton ne
sallume pas.

ILs'agit d'un probléme de
branchement Verfiez s e cordon
dalimentation est correctement
raccordé au cuiseur multifonction et
sila fiche est fermement insérée dans
la prise secteur

Le voyant est défectueux. Confiez
Lspparel 3 votr revendeur Phils ou

& un Centre Service Agréé Phills

Le cuiseur multifonction 'est pas
branché. Sl n'y a pas de courant la
fonction de sauvegarde en cas d
coupure de courant et [afficheur ne
fonctionnent pas

Lesingrédients  Vous navez pas maintenu le bouton
nesontpas  «On/off » (marche/arét) enfonce

cults. pendant 3 secondes pour démarrer
1a cussson

Assurez-yous quiaucun résidu ne

Se trouve sur lélément chauffant et
Uextérieur de la cuve avant dallumer
le cusseur multifonction

Letement chauant ect exdommage
oulacuve est e. Conf

le cuiseur muulfnncllon & e
revendeur Philips ou

Cimre Snvce rared prps

Ajoutez plus d'eau au iz et
poursuivez un peu la cuisson

Lécran ne
fonctionne pas

Leriz est top
sec et pas bien
cuit

Lerizestsec  Vous navez pas rincé le
e Rncez oz e husava ce
/e l'eau devienne cla
Le cuseur Vous avez peut-étre touche
multfonction  «Chaud » avant de demarrer la

cuisson Dans ce cas, le cuiseur
multifonction passe en mode veille
lorsaue la cuisson est terminée

Le thermostat est défectueux. Confiez
Vappareil & votre revendeur Philips ou
& un Centre Service Agréé. thps

Intérieur

fonction verrouillage enfant pendant le De l'eau Veillez & ne pas rempli la
processus de cuisson deborde dingrécients au-dela de ndication
Maintenez le bouton « Verrouillage enfant » du cuiseur MAX
enfonce pendant 3 secondes pour activer la fonction multifonction
verroullage enfant (e, @), pendant la
entouliaga enfant» salume surUaffcheur cuisson
2 Pour déverrouller, maintenez & nouveau Jene Touchez « Menu » & plusieurs
« » s 3 secondes lectionner la fonction
e b
(e @) T
 «Verrouillage enfant » s éteint
e et
souhaitée.
i Lesplatsne  Nettoyez la cuve & l'eau chaude.
5 Nettoyage et entretien sententpas  savonneuse
bon aprés [a
Note cuisson
e T vl iy
Avant de nettoyer e cuiseur mulifonction, débranchez- ST
le et attendez auil se soft refroidl suffisamiment e couerde ereur
Eian
Unmessage  Une panne de courant siest peut-étre
dlerreur (E1 produite durant la culsson. Confiez
E2,E30uE4)  lappareil a votre revendeur Philips ou
Intérieur du couvercle supérieur et du corps de lappareil apparaitsur & un Centre Service Agiéé Philis.
la tafficheur

+ Essuyez alaide dun chiffon essoré.
Velllez a enlever tous les résidus d aliments collés au
cuiseur multfonction
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