
#PXKUPKPIGT VKN $TWI QI +PUVCNNCVKQP

+PUVCNNCVKQPU� UCOV $TWMUCPXKUPKPICT

KOMBINERAD KYL- SAMT FRYSSKÅP

KOMBINERT KJØLESKAP FRYSER

8GKNGFPKPI XGF DTWM QI KPUVCNNGTKPI

KØLE-/FRYSESKAB



8K J¾DGT� CV DTWIUXGLNGFPKPIGP JCT DGUXCTGV CNNG &GTGU URÓTIUO¾N� GNNGTU GT &G XGNMQOOGP VKN CV
MQPVCMVG QU R¾ PGFGPUV¾GPFG VGNGHQPPWOTG� 5MWNNG FGT OQF HQTXGPVPKPI QRUV¾ HGLN� GT FGV XKIVKIV� CV
FGT MWP TGMXKTGTGU MXCNKHKEGTGV JL¿NR QI MWP DGP[VVGU QTKIKPCNG TGUGTXGFGNG� 1RIKX CNVKF CRRCTCVGVU
HWNFG V[RG� QI KFGPV� PWOOGT XGF GP TGMNCOCVKQP� 1RN[UPKPIGTPG HKPFGU R¾ CRRCTCVGVU V[RGUMKNV�

V 5ÓTI HQT� CV UMCDGVU GODCNNCIG HLGTPGU R¾ GP OKNLÓO¿UUKI HQTUXCTNKI O¾FG�
V -ÓNG��HT[UGUMCDGV KPFGJQNFGT MÓNGOKFNGV +UQDWVCP 
4���C� � GP OGIGV OKNLÓXGPNKI OGP DT¿PFDCT PCVWTICU�
8GF VTCPURQTV QI QRUVKNNKPI CH CRRCTCVGV UMCN FGT UÓTIGU HQT� CV MÓNGOKFNGVU MTGFUNÓD KMMG DGUMCFKIGU� )¾T FGT
JWN R¾ MTGFUNÓDGV� JQNF ¾DGP KNF QI NKIPGPFG X¿M QI NWHV WF�
V*CT MÓNG��HT[UGUMCDGV U[PNKIG UMCFGT� O¾ FGV KMMG VKNUNWVVGU� -QPVCMV QOI¾GPFG &GTGU NGXGTCPFÓT�
V -ÓNG��HT[UGUMCDGV GT MWP DGTGIPGV VKN CNOKPFGNKI JWUJQNFPKPIUDTWI�
V -ÓNG��HT[UGUMCDGV UMCN KPUVCNNGTGU QI VKNUNWVVGU K JGPJQNF VKN CPXKUPKPIGTPG K FGPPG XGLNGFPKPI� + OQFUCV HCNF
DQTVHCNFGT XQTG ICTCPVKHQTRNKIVGNUGT�
V6KNUNWVPKPIGP VKN GNKPUVCNNCVKQPGP UMCN HQTGVCIGU GHVGT IKXPG TGVPKPIUNKPKGT� 5G CHUPKVVGV JGTQO�
V -ÓNG��HT[UGUMCDGV QXGTJQNFGT I¿NFGPFG UKMMGTJGFUDGUVGOOGNUGT� 4GRCTCVKQP R¾ GNGMVTKUMG CRRCTCVGT O¾
MWP WFHÓTGU CH HCIHQNM� 7M[PFKI TGRCTCVKQP MCP OGFHÓTG HCTG HQT DTWIGTGP� 5ÓTI NKIGNGFGU HQT� CV FGT MWP
CPXGPFGU QTKIKPCNG TGUGTXGFGNG HQT CV UKMTG HWPMVKQPGP QI WPFI¾ HÓNIGUMCFGT�
V + VKNH¿NFG CH HGLN QI XGF TGRCTCVKQP UMCN FGT CHDT[FGU HQT UVTÓOOGP� *XKU UVKMMGV VCIGU WF CH
UVKMMQPVCMVGP� 6CI HCV K UVKMMGV � KMMG K NGFPKPIGP�

V 7FVLGPV CRRCTCVGT UMCN UVTCMU CHOQPVGTGU QI IÓTGU WDTWIGNKIG� .¾UG DÓT HLGTPGU GNNGT ÓFGN¿IIGU� HQT CV NGIGPFG
DÓTP KMMG WFU¿VVGU HQT HCTG XGF CV NWMMG UKI UGNX KPFG K UMCDGV�
V 5ÓTI HQT� CV FGV NWMMGFG MÓNGU[UVGO DCIR¾ WFVLGPVG CRRCTCVGT KMMG DGUMCFKIGU� &GVVG UKMTGT� CV MÓNGOKFNGV KMMG
UNKRRGT WF WMQPVTQNNGTGV� 5MCN GV MÓNG��HT[UGUMCD MCUUGTGU� DÓT FGV CHNGXGTGU VKN IGPDTWI� 5RÓTI &GTGU MQOOWPG
FGUCPI¾GPFG QI UÓTI HQT KMMG CV DGUMCFKIG MÓNGTÓTGPG�

V 1RN[UPKPIGT QO CPXGPFVG MÓNG� QI FTKXOKFNGT HKPFGU R¾ V[RGUMKNVGV�

+ QXGTGPUVGOOGNUG OGF FG P[GUVG NQXIKXPKPIGT QO OKNLÓ CPXGPFGU UQO MÓNGOKFNGT FG U¾MCNFVG 4���C GNNGT
4���C K UO¾ O¿PIFGT CHJ¿PIKI CH OQFGNNGTPG� #RRCTCVGVU MÓNGOKFFGN GT CPIKXGV R¾ RNCFGP OGF DGVGIPGNUGTPG� +
VKNH¿NFG CH UMCFGT R¾ MÓNGMTGFUGPU MQORQPGPVGT 
H�GMU� TÓT� K CRRCTCVGT OGF 4���C UMCN TWOOGV JXQT CRRCTCVGV
GT CPDTCIV WFNWHVGU� WPFI¾ CV HQT¾TUCIG KNF GNNGT IPKUVGT CH PQIGP UQO JGNUV UNCIU K PQING OKPWVVGT�

&GTUQO FGVVG CRRCTCV UMCN GTUVCVVG GV CPFGV� CNV WFUV[T� UO¿MN¾U� HLGFGTN¾U� N¾U OGF PÓING� GVE�� HÓT FGV MCUVGU
DQTV� DÓT IÓTGU WDTWIGNKI� GNNGT� JXCF GT GPFPW DGFTG� DÓT FÓTGP VCIGU CH� HQT CV WPFI¾� CV DÓTP WPFGT NGIG� QI
F[T� MCP NWMMG UKI KPFG�
6T¿M UVKMMGV WF CH UVKMMQPVCMVGP QI MNKR FGP GNGMVTKUMG NGFPKPI HTC CRRCTCVGV� -ÓNGUMCDG QI HT[UGDQMUG
KPFGJQNFGT MÓNGPFG ICUUGT QI UVQHHGT UQO MT¿XGT GP VKNGIPGV DGJCPFNKPI OGPU OCPIG OCVGTKCNGT JXQTCH CRRCTCVGV
GT QRD[IIGV� MCP DTWIGU KIGP�
$TKPI CRRCTCVGTPG VKN FG FGTVKN KPFTGVVGFG QRUCONKPIUUVGFGT� &GTGU MQOOWPG MCP IKXG &GO QRN[UPKPIGT
CPI¾GPFG GP GMQNQIKUM MQTTGMV DQTVUMCHHGNUG�
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OVERSIGT

A Køleskab

B Fryser

C Mellemliggende pynteliste*

D Sokkel

E Termostatregulering

F Belysning

G Udtrækkelige skuffer*

H Hurtig indfrysning kontrollampe

I Hylder

K Balkoner

L Flaskeholder

M Udluftning*
N Grøntsagsskuffer
O Kød/fisk afdeling
P Fordamper
R Afløbsåbning
S Opbevaringskalender
T Skruefødder
U Kompressor
V Bakke til afløbsvand
Z Kondensator

* (KPFGU MWP K PQING OQFGNNGT
$KNNGFGTPG VLGPGT MWP

DTWIUCPXKUPKPIGP

&ÓTGPGU ¾DPKPI GT K XGPUVTG UKFG 
J¿PIUNGTPG GT K JÓLTG UKFG�� JXKU ¾DPKPIGP ÓPUMGU K JÓLTG UKFG MCP FÓTGPG
XGPFGU UQO HÓNIGT� #RRCTCVGV MCP JCXG HQTUMGNNKIG V[RGT J¿PIUNGT� UG DKNNGFGTPG FGT UXCTGT VKN &GTGU OQFGN
�� #RRCTCVGV N¿IIGU HQTUKIVKIV R¾ DCIUKFGP 
OGF FÓTGPG QRCF��
�� 5QMNGP HLGTPGU 
XGF CV VT¿MMG FGP QRCF� 
DKNNGFG �� GNNGT JXKU &G JCT OQFGN : 
DKNNGFG �#� HLGTPGU
UQMNGP XGF CV VT¿MMG DGH¿UVKIGNUGTPG UQO DGHKPFGT UKI R¾ KPFGTUKFGP CH UQMNGP 
K OKFVGP�� PGFCF OGF
J¿PFGTPG QI XGF CV FTGLG UQMNGP QRCF HQT CV NÓUPG FGP�
�� $GH¿UVKIGNUGP 4 HLGTPGU HTC XGPUVTG UKFG 
DKNNGFG �$� QI KPFU¿VVGU R¾ JÓLTG UKFG�
�� &G PGFGTUVG VQ J¿PIUNGT . QI / UMTWGU CH 
DKNNGFG ���� GNNGT J¿PIUNGV # UMTWGU CH 
DKNNGFG �#��
�� #MUGP HTC J¿PIUNGV . HLGTPGU QI KPFU¿VVGU R¾ / 
DKNNGFG ��� GNNGTU UMTWGU CMUGP R¾ JÓLTG UKFG CH QI
UMTWGU HCUV VKN XGPUVTG 
DKNNGFG �#��
�� &ÓTGP VKN HT[UGTGP HLGTPGU HTC OKFVGTJ¿PIUNGV 2 
DKNNGFG ���
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*XKU CRRCTCVGV JCT NQFTGVVG J¾PFVCIGT�
UMTWGU FG CH XGPUVTG UKFG QI UMTWGU HCUV K
JÓLTG UKFG� 6CRRGTPG UQO NWMMGT JWNNGTPG
HN[VVGU

4

ÆNDRING AF HÅNDTAG

�� *¿PIUNGV UMTWGU CH 
DKNNGFG ���$� QI
JWNNGTPG NWMMGU OGF VCRRGTPG UQO
HLGTPGU HTC XGPUVTG UKFG 
DKNNGFG

�� -ÓNGUMCDUFÓTGP HLGTPGU HTC ÓXTG
J¿PIUGN & 
DKNNGFG ����

�� *¿PIUNGV & UMTWGU CH 
DKNNGFG ��� QI
OQPVGTGU R¾ XGPUVTG UKFG 
DKNNGFG ����

��� -ÓNGUMCDUFÓTGP KPFU¿VVGU R¾ CMUGP
VKN J¿PIUNGV & 
DKNNGFG ����

��� *¿PIUNGV � TQVGTGU ���u QI OQPVGTGU

DKNNGFG ���� FÓTGP VKN HT[UGTGP
KPFU¿VVGU KIGP 
DKNNGFG ����

��� #MUGP 2 HLGTPGU HTC J¿PIUNGV �$� FGT
PW GT R¾ JÓLTG UKFG� QI KPFU¿VVGU R¾
XGPUVTG UKFG 
DKNNGFG ����

��� *¿PIUNGV �$ UMTWGU HCUV R¾ XGPUVTG
UKFG QI FÓTGP VKN HT[UGTGP KPFU¿VVGU
KIGP 
DKNNGFG ����

��� *¿PIUNGTPG . QI / 
DKNNGFG ���� UQO
DNGX ¿PFTGV K RWPMV �� GNNGT PGFTG
J¿PIUGN # 
DKNNGFG ��� UMTWGU HCUV
KIGP�

��� 5QMNGP KPFU¿VVGU QI CRRCTCVGV UVKNNGU
QR KIGP 
DKNNGFG ����



2NCEGTKPI
(ÓT &G R¾DGI[PFGT KPUVCNNCVKQPGP� DÓT &G N¿UG UKMMGTJGFUCPXKUPKPIGTPG R¾ UKFG � ITWPFKIV�
2NCEGT HT[UGUMCDGV K GV VÓTV QI XGPVKNGTGV TWO� 4WOOGVU VGORGTCVWT JCT KPFXKTMPKPI R¾ UMCDGVU
UVTÓOHQTDTWI� 5MCDGV DÓT FGTHQT
� KMMG WFU¿VVGU HQT FKTGMVG UQNN[U�
� KMMG RNCEGTGU XGF UKFGP CH MQOHWT� TCFKCVQT GNNGT NKIPGPFG�
5MCDGV O¾ KMMG UV¾ JGNV KPF VKN X¿IIGP� $GP[V JGT CHUVCPFUJQNFGTGP R¾ UMCDGVU DCIUKFG� +PFUVKN FG VQ
HQTTGUVG HÓFFGT� U¾ UMCDGV J¿NFGT GP NKNNG UOWNG DCIQXGT� FGVVG UKMTGT GP RGTHGMV NWMPKPI CH FÓTGPG�

&GP QRVKOCNG TWOVGORGTCVWT HQT FGVVG MÓNG��HT[UGUMCD GT OGNNGO ��u% QI ��u%�

Justering af hængsler
&GV MCP J¿PFG� K HÓNIG CH GV VKNH¿NFKI UVÓF HTGOMQOOGV WPFGT VTCPURQTV� CV FGP ÓXGTUVG FÓT UV¾T KMMG
K NKPKG OGF HTQPVRCPGNGV� + U¾ HCNF� FTGL NKFV R¾ UMTWGP UQO H¿UVGT DQNVRNCFGP 
#� R¾ FGP ÓXGTUVG
J¿PIUGN� .WM FÓTGP QI QRUVKN FGP K NKPKG OGF HTQPVRCPGNGV�
5MTW UMTWGP HCUV QI MQPVTQNNÃT CV RCMPKPIGP GT K QTFGP QI FÓTGP UNWVVGT V¿V�

A

�� 2NCEGT MÓNG��HT[UGUMCDGV K JGPJQNF VKN CPXKUPKPIGTPG WPFGT KPUVCNNCVKQP�
�� 5ÓTI HQT� CV FGT KMMG MQOOGT XCTOG KPF K UMCDGV� .CF KMMG FÓTGP UV¾ ¾DGP K N¿PIGTG VKF� U¿V KMMG
XCTOG VKPI K UMCDGV� -QPVTQNNGT L¿XPNKIV FÓTRCMPKPIGP� 5ÓTI HQT� CV FÓTGP CNVKF NWMMGT MQTTGMV�
-QPVCMV XQT UGTXKEGCHFGNKPI QO PÓFXGPFKIV�
�� 5MCDGV CTDGLFGT DGFUV� P¾T FGT KMMG GT HQT OGIGV TKO�KU� 5ÓTI HQT CV CHTKOG UMCDGV� P¾T TKONCIGV GT
QXGT ��� EO� 8GF 0Q�(TQUV CRRCTCVGT GT CHTKOPKPI KMMG PÓFXGPFKI� 4GPIÓT L¿XPNKIV MQPFGPUCVQTGP
DCIR¾ UMCDGV K JGPJQNF VKN CPXKUPKPIGTPG JGT K XGLNGFPKPIGP�

5VTÓOHQTU[PKPI 
XGMUGNUVTÓO� QI UR¿PFKPI UMCN UVGOOG QXGTGPU OGF V[RGUMKNVGV� 6[RGUMKNVGV GT RNCEGTGV
HQTPGFGP VKN XGPUVTG R¾ KPFGTUKFGP CH MÓNGUMCDGV� -ÓNG��HT[UGUMCDGV UMCN VKNUNWVVGU GP CHDT[FGT OGF � OO
DT[FGCHUVCPF K CNNG RQNGT� +PUVCNNCVKQPU UKMTKPIGT UMCN X¿TG R¾ ��#� GNNGT OGTG�

-ÓNG��HT[UGUMCDGV UMCN GMUVTCDGUM[VVGU K JGPJQNF VKN UV¿TMUVTÓOUTGINGOGPVGV� &GV I¿NFGT QIU¾� UGNXQO FGT GT
VCNG QO WFUMKHVPKPI CH GV MÓNG��HT[UGUMCD� FGT KMMG JCT X¿TGV GMUVTCDGUM[VVGV� (QTO¾NGV OGF GMUVTCDGUM[VVGNUG GT
CV DGUM[VVG DTWIGTGP OQF HCTNKIG GNGMVTKUMG UVÓF K VKNH¿NFG CH HGLN�
+ DQNKIGT QRHÓTV GHVGT �� CRTKN ���� XKN CNNG UVKMMQPVCMVGT K MÓMMGP QI GXGPVWGNV DT[IIGTU X¿TG QOHCVVGV CH GP
GMUVTCDGUM[VVGNUG�
+ DQNKIGT QRHÓTV HÓT �� CRTKN ���� GT GMUVTCDGUM[VVGNUGP K QTFGP� JXKU FGT GT KPUVCNNGTGV *(+�CHDT[FGT� UQO
QOHCVVGT FGP UVKMMQPVCMV HT[UGUMCDGV UMCN HQTDKPFGU VKN�
+ DGIIG VKNH¿NFG UMCN FGT�
� JXKU UVKMMQPVCMVGP GT HQT VTGDGPGV UVKMRTQR� DGP[VVGU GP VTGDGPGV UVKMRTQR� QI NGFGTGP OGF ITÓP�IWN KUQNGTKPI
UMCN VKNUNWVVGU LQTFMNGOOGP�

� JXKU UVKMMQPVCMVGP MWP GT HQT VQDGPGV UVKMRTQR� DGP[VVGU GP VQDGPGV UVKMRTQR� *XKU DTWIGTGP UGNX OQPVGTGT
FGPPG� UMCN NGFGTGP OGF ITÓP�IWN KUQNGTKPI MNKRRGU CH U¾ V¿V UQO OWNKIV R¾ FGV UVGF� JXQT NGFPKPIGP I¾T KPF K
UVKMRTQRRGP�
+ CNNG CPFTG VKNH¿NFG DÓT &G NCFG GP CWVQTKUGTGV GNKPUVCNNCVÓT WPFGTUÓIG� JXQTFCP &G PGOOGUV H¾T GMUVTCDGUM[VVGV
MÓNG��HT[UGUMCDGV� 'NGMVTKEKVGVUT¾FGV CPDGHCNGT� CV FGP MT¿XGFG GMUVTCDGUM[VVGNUG WFHÓTGU OGF *(+�CHDT[FGT�

5

$NGX UMCDGV NGXGTGV NKIIGPFG� DÓT FGV UV¾ OKPFUV � VKOGT� HÓT &G VKNUNWVVGT UMCDGV� 4GPIÓT UMCDGV QI
VKNUNWV FGV K JGPJQNF VKN QXGPP¿XPVG CPXKUPKPIGT� 5VKN VGTOQUVCVGP R¾ FGP ÓPUMGFG VGORGTCVWT�

IBRUGTAGNING

INSTALLATION
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Indstilling af køle-/fryseskabets termostatknapper
6GORGTCVWTGP K MÓNG� QI HT[UGUMCDGV UV[TGU CH JXGT UKP VGTOQUVCV� &G GT RNCEGTGV K MQPVTQNRCPGNGV QXGT FÓTGP�
/CP KPFUVKNNGT FGP ÓPUMGFG VGORGTCVWT XGF CV FTGLG R¾ VGTOQUVCVMPCRRGP� ,Q UVÓTTG VCN� LQ NCXGTG DNKXGT
VGORGTCVWTGP K UMCDGV� 0QTOCNV GT GP UVKNNKPI EC� OKFV K RCUUGPFG� OGP FGVVG XKN X¿TG CHJ¿PIKIV CH� JXQT OCPIG
XCTGT FGT GT K UMCDGV QI JXQT VKV FÓTGPG ¾DPGU� 4WOVGORGTCVWTGP JCT QIU¾ KPFXKTMPKPI R¾ VGORGTCVWTGP K
UMCDGV�
(QT CV UNWMMG UMCDGV UVKNNGU VGTOQUVCVGP VKNDCIG R¾ ��5VQR� $GO¿TM� 5MCDGV GT UVCFKI UR¿PFKPIUHÓTGPFG�
8GF GMUVTGOV XCTOG VGORGTCVWTGT MCP FGV X¿TG GP HQTFGN CV U¿VVG VGTOQUVCVGP R¾ FG NCXGTG VCN QI XGF GMUVTGO
MWNFG R¾ FG JÓLGTG VCN�

/CFXCTGT QI GODCNNCIGT O¾ KMMG X¿TG K DGTÓTKPI OGF MÓNGRNCFGP DCI K MÓNGUMCDGV�

2¾ ITWPF CH FGP PCVWTNKIG NWHVEKTMWNCVKQP K
MÓNGUMCDGVU KPFTG GT FGT QOT¾FGT OGF
HQTUMGNNKIG VGORGTCVWTGT� FGVVG GT IQFV
HQT QRDGXCTKPIGP CH FG HQTUMGNNKIG
OCFXCTGT� 5G XGPNKIUV KNNWUVTCVKQPGP�

BURRO

BURRO

PAS PÅ: (ÓT &G NWMMGT HT[UGTFÓTGP� UMCN
&G UKMTG &GO� CV UMWHHGT QI J[NFGT GT NWMMGV
QTFGPVNKIV�

6

8GF GP OGIGV NCX UVWGVGORGTCVWT VKNT¾FGU FGV CV V¿PFG HQT VCPIGPVGP �XKPVGT�UWRGT��

BETJENING

(QT CV JCXG OGUV OWNKI RNCFU VKN T¾FKIJGF K HT[UG
CHFGNKPIGP� MCP &G VCIG X¿M GXGPVWGNNG UMWHHGT
WPFVCIGP FGP PGFGTUVG��



Frysning
(T[UGUMCDGV MCP N[PHT[UG HTKUMG OCFXCTGT� (QT CV QRP¾ FGV DGFUVG TGUWNVCV� DÓT &G HÓNIG
PGFGPUV¾GPFG CPXKUPKPIGT OGIGV PÓLG�
V #PXGPF MWP XCTGT CH IQF MXCNKVGV � MXCNKVGV MCP DGXCTGU XGF PGFHT[UPKPI� OGP KMMG HQTDGFTGU�
V8CUM QI MNCTIÓT XCTGTPG OGIGV QOJ[IIGNKIV QI N¿I FGO K HTQUVRQUGT GNNGT CPFGP HT[UGGIPGV
GODCNNCIG� .WM GODCNNCIGP QOJ[IIGNKIV�
V 5MCDGVU OCMUKOCNG KPFHT[UPKPIUMCRCEKVGV 
WMI��� J� UV¾T R¾ V[RGUMKNVGV� &GP DÓT KMMG
QXGTUMTKFGU�
V 2CM K U¾ UO¾ RQTVKQPGT UQO OWNKIV HQT CV WFP[VVG RNCFUGP K HT[UGTGP DGFUV OWNKIV�
V 0GFHT[U JWTVKIV JXGT GPMGNV RQTVKQP QI N¿I FGO U¾ V¿V R¾ HT[UGTGPU MÓNGPFG UKFGT UQO OWNKIV�
V 8GF PGFHT[UPKPI CH HNGTG HTKUMG OCFXCTGT DÓT &G �� VKOGT HÓT VT[MMG R¾ 5WRGTHTQUV 
UG
QXGTUKIV QXGT UMCDGV��
V + OQFGNNGT OGF VTG GNNGT HKTG UMWHHGT GT N[PHT[U UMWHHGP UMWHHG PT� � HTC QXGP QI K OQFGNNGT OGF VQ
UMWHHGT GT FGV FGP ÓXGTUVG�
V /¿TM CNVKF HTQUVXCTGT OGF KPFJQNF� O¿PIFG QI RCMMGFCVQ�
V(TKUMG OCFXCTGT� FGT PGFHT[UGU� O¾ JGNUV KMMG MQOOG K DGTÓTKPI OGF CNNGTGFG HTQUPG XCTGT�
2CMMGTPG UMCN X¿TG VÓTTG HQT CV HQTJKPFTG UCOOGPHT[UPKPI�
V (T[U KMMG MWNU[TGJQNFKIG FTKMMG� FC GODCNNCIGP MCP URTKPIG�
V1XGTJQNF JQNFDCTJGFUVKFGP CPIKXGV K HT[UGVCDGNNGTPG GNNGT R¾ GODCNNCIGP�

4WOOGV VKN JWTVKI PGFHT[UPKPI GT FGP HÓTUVG ÓXGTUV K CRRCTCVGV OGF VQ HT[UGTWO
QI FGP CPFGP QXGPHTC K CRRCTCVGT OGF VTG GNNGT HKTG HT[UGTWO�

1RVÓ CNVKF MWP FGP O¿PIFG� FGT UMCN DTWIGU� 1RVÓGFG OCFXCTGT DÓT JWTVKIUV OWNKIV VKNDGTGFGU�
(TQUPG OCFXCTGT MCP QRVÓU R¾ HÓNIGPFG O¾FG�
V K MÓNGUMCDGV� FGTXGF WFP[VVGU MWNFGP� UQO HTQUVXCTGP CHIKXGT� VKN CV MÓNG UMCDGVU KPFJQNF
V XGF TWOVGORGTCVWT
V K QXP XGF ��u%���u% GNNGT K OKMTQDÓNIGQXP
V XGF FKTGMVG VKNDGTGFPKPI

KØLESKABET
#HTKOGT CWVQOCVKUM� 'XGPVWGNV VÓXCPF NÓDGT KIGPPGO GP CHNÓDUTGPFG WF K GP HQTFCORPKPIUUM¾N DCI R¾ UMCDGV�
JXQT XCPFGV HQTFCORGT RIC� XCTOGP HTC MQORTGUUQTGP� 5ÓTI DNQV HQT� CV XCPFGV WJKPFTGV MCP NÓDG WF KIGPPGO
CHNÓDU¾DPKPIGP R¾ DCIX¿IIGP NKIG QXGT ITÓPVUCIUUMWHHGP�

FRYSESKABET

$NKXGT KMMG CHTKOGV CWVQOCVKUM� FC HTQUPG OCFXCTGT KMMG O¾ QRVÓU� &GV DÓT FGTHQT CHTKOGU OCPWGNV
GPICPI KOGNNGO� FC V[MMG NCI KU HQTJÓLGT GPGTIKHQTDTWIGV� 8K CPDGHCNGT GP CHTKOPKPI VQ ICPIG QO
¾TGV�

6ÓO UMCDGV� RCM HTQUVXCTGTPG KPF K CXKURCRKT GNNGT V¿RRGT QI UVKN FGO GV MÓNKIV UVGF� KPFVKN HT[UGTGP
GT CHTKOGV� 5NWM HQT UVTÓOOGP�
5¿V HNCRRGP # GNNGT UMTCDGTGP #� K JWNNGV HQTPGFGP QI U¿V GP HNCF UM¾N PGFGPWPFGT VKN QRUCONKPI CH
VÓXCPFGV� 0¾T KUNCIGV DGI[PFGT CV VÓ� MCP &G HQTUKIVKIV NÓUPG FGV OGF GP RNCUVKMUMTCDGT� #PXGPF
CNFTKI UMCTRG IGPUVCPFG CH OGVCN � U¾ UMCDGV DGUMCFKIGU�
(QT CV HTGOUM[PFG CHTKOPKPIGP MCP &G UVKNNG GP UM¾N�IT[FG OGF XCTOV� OGP KMMG MQIGPFG XCPF K
HT[UGTGP�
&GT O¾ CNFTKI CPXGPFGU GNGMVTKUMG XCTOGCRRCTCVGT� FCORCRRCTCVGT� CHTKOPKPIUURTC[� CHKUGT� ¾DGP KNF
GNNGT UMCTRG OGVCNIGPUVCPFG� FGT GT HCTG HQT VKNUMCFGMQOUV GNNGT DGUMCFKIGNUG CH UMCDGV�
0¾T HT[UGUMCDGV GT CHTKOGV� CHVÓTTGU FGV QOJ[IIGNKIV� &GTGHVGT MCP FGV TGPIÓTGU� UVCTVGU KIGP QI
HTQUVXCTGTPG MCP N¿IIGU VKNDCIG�

BEMÆRK:
8GF MÓD CH HTQUVXCTGT DÓT &G UKMTG &GO�
�� CV RCMMGP KMMG JCT X¿TGV ¾DPGV GNNGT GT
DGUMCFKIGV�
�� CV FGT KMMG J¿PIGT KUFT¾DGT R¾ RCMMGP

VGIP R¾� CV
XCTGP JCT X¿TGV FGNXKUV QRVÓGV��

��CV FGT UV¾T RCMMGFCVQ QI CPFTG TGNGXCPVG
QRN[UPKPIGT

&GTGU HT[UGT GT ��UVLGTPGV��

�� CV HTQUVXCTGTPG WPFGT VTCPURQTV KMMG VÓT
JGNV GNNGT
FGNXKUV QR�
+U� URGEKGNV UQFCXCPFUKU QI KUVGTPKPIGT�
O¾ KMMG URKUGU
UVTCMU GNNGT HQT MQNFG� 2IC� FG NCXG
VGORGTCVWTGT GT FGT
HCTG HQT �HQTDT¿PFKPI��
0¾T FÓTGP GT ¾DGP� UVKIGT VGORGTCVWTGP K
HT[UGTGP� &ÓTGP UMCN
FGTHQT ¾DPGU OKPFUV OWNKIV QI K U¾ MQTV VKF
UQO OWNKIV�
*QNF FÓTGP NWMMGV K VKNH¿NFG CH
UVTÓOUXKIV� &GV JQNFGT R¾
MWNFGP� QI XCTGTPG QRVÓU NCPIUQOOGTG�
'T XCTGTPG QRVÓGV� UMCN FG VKNDGTGFGU� HÓT
FG MCP HT[UGU KIGP�
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FRYSNING

OPTØNING

AFRIMNING

(QT PGOOGTG CV QRUCONG XCPFGV WPFGT CHTKOPKPIURTQEGUUGP KPFU¿VVGU FGP NKNNG �RNCUVKMUMQXN� QI GP
NCX DGJQNFGT HQT CV QRUCONG XCPFGV�



Rengøring af skabets indre
8GF TGPIÓTKPI CH MÓNG��HT[UGUMCDGV UMCN FGT UNWMMGU HQT UVTÓOOGP QI UVKMMGV VT¿MMGU WF�
5MCDGVU KPFTG QI FG NÓUG J[NFGT CHXCUMGU L¿XPNKIV OGF NWPMGPV XCPF VKNUCV NKFV QRXCUMGOKFFGN� &GT O¾ KMMG
CPXGPFGU FCORCRRCTCV VKN TGPIÓTKPI�
4GPIÓTKPIUOKFNGTPG O¾ KMMG CPXGPFGU MQPEGPVTGTGV� QI FGT O¾ CNFTKI CPXGPFGU UMWTGPFG GNNGT U[TGJQNFKIG
TGPIÓTKPIUOKFNGT GNNGT OKFNGT FGT KPFGJQNFGT QRNÓUPKPIUOKFNGT� 8K CPDGHCNGT GV WPKXGTUCN TGPIÓTKPIUOKFFGN OGF
PGWVTCN RJ�X¿TFK�
0¾T &G GHVGT GPFV TGPIÓTKPI N¿IIGT HTQUVXCTGTPG VKNDCIG K HT[UGUMCDGV� MCP FGV X¿TG GP HQTFGN CV CMVKXGTG

5WRGTHTQUV FG HÓTUVG VKOGT HQT CV UKMTG� CV UMCDGV PGFMÓNGU JWTVKIUV OWNKIV�

Rengøring af skabets ydre
5MCDGVU [FGTUKFGT TGPIÓTGU OGF GP DNÓF MNWF QI NWPMGPV XCPF VKNUCV NKFV QRXCUMGOKFFGN� -QPFGPUCVQTIKVVGTGV
DCI R¾ MÓNG��HT[UGUMCDGV DÓT TGPIÓTGU CH QI VKN 
CPDGHCNGV � ICPI QO ¾TGV� GPVGP OGF GP DÓTUVG GNNGT OGF
UVÓXUWIGTGP� 'V V[MV NCI UVÓX HQTJÓLGT GPGTIKHQTDTWIGV�

-ÓNG��HT[UGUMCDGVU MQPUVTWMVKQP UKMTGT UVCDKN FTKHV QI NCPI NGXGVKF� 5MWNNG FGT CNNKIGXGN QRUV¾ FTKHVUHQTUV[TTGNUGT�
DGFGT XK &GO WPFGTUÓIG� QO HQTUV[TTGNUGP UM[NFGU GP DGVLGPKPIUHGLN� HQT K U¾ HCNF F¿MMGT ICTCPVKGP KMMG�
(ÓNIGPFG FTKHVUHQTUV[TTGNUGT MCP &G XGF MQPVTQN CH ¾TUCIGTPG UGNX CHJL¿NRG�
/¿TMGNKIG N[FG� (ÓFFGTPG GT KMMG LWUVGTGV TKIVKIV QI UMCDGV XKDTGTGT�
(T[UGUMCDGV HT[UGT KMMG J¾TFV PQM� &GT GT DNGXGV NCIV OGTG GPF FGP OCZKOCNV CPDGHCNGFG O¿PIFG K VKN
PGFHT[UPKPI� &ÓTGP GT DNGXGV ¾DPGV HQT VKV� &ÓTGP GT KMMG TKIVKI NWMMGV�
5MCDGV MÓNGT�HT[UGT KMMG� 5KFFGT UVKMMGV K UVKMMQPVCMVGP! -QPVTQNNGT KPUVCNNCVKQPGPU UKMTKPIGT� -QPVTQNNGT� QO
*(+�CHDT[FGTGP JCT X¿TGV CMVKXGTGV� 5V¾T VGTOQUVCVGP R¾ �!
5MCDGV GT XCTOV R¾ [FGTUKFGP� &GVVG GT KPIGP HGLN � FGV GT HQT CV UKMTG� CV FGT KMMG FCPPGU MQPFGPU R¾ [FGTUKFGP�
&GV HTQUPG MÓF JCT JXKFG UVTKDGT� 5MCDGV HT[UGT OGF HQT NCXG VGORGTCVWT� GNNGT MÓFGV JCT NKIIGV HQT N¿PIG

OKPFUVG JQNFDCTJGF GT QXGTUMTGFGV��
(TQUVXCTGP GT KMMG HTQUUGV KIGPPGO� /GIGV UWMMGT�� HGFV� QI CNMQJQNJQNFKIG XCTGT UQO KU QI UCHV HT[UGT KMMG
JGNV KIGPPGO� OGP XKN UVCFKI X¿TG NKFV DNÓFG�
4KO�KU K HT[UGTGP � &ÓTGP JCT KMMG X¿TGV TKIVKI NWMMGV� GNNGT FGP JCT X¿TGV ¾DPGV HQT VKV�
(QT V[MV GV NCI K HT[UGTGP� &ÓTGP JCT KMMG X¿TGV TKIVKI NWMMGV� GNNGT FGP JCT X¿TGV ¾DPGV HQT VKV� 5ECDGV DÓT
CHTKOGU�
8CPFFT¾DGT GNNGT KU R¾ MÓNGUMCDGVU DCIX¿I� -ÓNGUMCDGVU DCIX¿I GT GP MÓNGRNCFG� &GV GT FGTHQT PQTOCNV� CV FGT
WPFGT DTWI GT UO¾ KU� GNNGT XCPFFT¾DGT CV UG R¾ FGP� &KUUG HQTUXKPFGT CH UKI UGNX RIC� FGP CWVQOCVKUMG CHTKOPKPI�
&GV GT UX¿TV CV ¾DPG FÓTGP� &GT XKN CNVKF X¿TG GP XKU OQFUVCPF� P¾T FÓTGP ¾DPGU � KU¿T JXKU FGP NKIG GT DNGXGV
NWMMGV� &GVVG UKMTGT� CV FÓTGP GT CDUQNWV V¿V�

&GT HKPFGU XCPF K DWPFGP CH MÓNGUMCDGV

#HNÓDGV HQT CHTKOPKPIUXCPFGV GT VKNUVQRRGV� #HTGPU FGV XGF JL¿NR CH GP NKNNG RKPF

.[UGV KPFGPK MÓNGUMCDGV GT UNWMMGV
V -QPVTQNNÃT JXCF GT CPHÓTV K CHUPKVVGP �;FGNUGP GT WVKNUVT¿MMGNKI��
V 2¿TGP GT DT¿PFV�

7FUMKHVGNUG CH R¿TGP IÓTGU R¾ HÓNIGPFG O¾FG� VT¿M UVKMMGV WF CH UVKMMQPVCMVGP� NÓHV XGF JL¿NR CH GP
UMTWGVT¿MMGT ¿UMGP WF� UQO FGMMGT R¿TGP 
HKI� .��� WFUMKHV R¿TGP OGF GP CPFGP UQO GT NKIGFCP 
OCZ �� 9CVV�

HKI� .�� QI VT[M ¿UMGP VKNDCIG� &GP DT¿PFVG R¿TG O¾ MWP HLGTPGU P¾T OCP JCT GP CPFGP RCTCV VKN CV U¿VVG KPF�
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RENGØRING

DRIFTSFORSTYRRELSER



Fersk Kød

Vi anbefaler at lade kødet optø helt, før det tilberedes. Herved undgår De, at kødet ikke har
fået nok indeni, selvom det på ydersiden ser tilpas tilberedt ud. Undtaget herfra er kogt sup-
pekød og panerede snitsler, der kan tilberedes direkte ved svag til middel varme.

Vildt – Fjerkræ
Plukkes eller flås, renses og evt. skæres i mindre stykker, vaskes og tørres, inden det fryses
ned.

Fisk

Tilberedte Retter
Tips: Retternes holdbarhed forkortes, hvis De anvender spæk eller flæsk. Meget fedt kød bliv-
er hurtigt harsk.

Læg eller sæt retterne direkte i gryden eller ovnen.

PRODUKT HOLDBARHED
Lammekød i små stykker 8 måneder
Svinekød 5 måneder
Suppekød af okse, roastbeef 10 måneder
Oksesteaks, gullasch 8 måneder
Kalvesteg 8 måneder
Kalvesnitsler 10 måneder
Hakket kød 4 måneder
Indvolde 3 måneder
Pølser 2 måneder

PRODUKT HOLDBARHED
And 4 måneder
Hare 6 måneder
Suppehøne 7 måneder
Gås 4 måneder
Stegekylling 10 måneder
Kalkun 6 måneder
Indvolde 3 måneder
Vildand 8 måneder
Sneppe, fasan 8 måneder
Kanin 6 måneder
Agerhøne, vagtel 8 måneder

PRODUKT HOLDBARHED FORBEREDELSE TIL NEDFRYSNING
Karpe

2 måneder Fjern skæl, rens fisken og fjern hoved, vask og tør fisken inden frysning

Gedde, laks
Pighvar
Makrel
Suder
Forel
Guldbrasen

3 måneder
Flå fisken, rens den og fjern hoved, dyp fisken i koldt saltvand i ca. 30 sek. og tør 
den.Søtunge

PRODUKT HOLDBARHED FORBEREDELSE TIL 
NEDFRYSNING

Gryderetter 3 måneder ikke helt færdigkogt
Tomatsauce 3 måneder færdigkogt
Grøntsagsretter 2 måneder uden makaroni
Lasagne 4 måneder ikke helt færdigbagt
Steg 2 måneder færdigstegt
Kalveskank 1 måned ikke færdigkogt
Grydesteg 3 måneder ikke helt færdigstegt
Vildtragout 2 måneder færdigkogt
Kogt fisk 2 måneder færdigkogt
Ovnbagt fisk 2 måneder færdigbagt
Fyldte peberfrugter, auberginer,
squash (kødfyld)

2 måneder færdigbagt

Svampe, grøntsagsblandinger 2 måneder ikke helt færdigkogt
Kogt spinat 2 måneder ikke helt færdigkogt
Pizza 6 måneder færdigbagt
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For at bevare vitaminer og mineraler anbefaler vi, at De blancherer grøntsagerne med damp.
Så behøver De heller ikke vente på, at de bliver tørre igen. Grøntsagerne skal blot afkøles.

Vi anbefaler, at grøntsagerne straks tilberedes uden forudgående optøning. Afkort tilberedn-
ingstiden med blancheringstiden.

Frugt kan inden frysning enten drysses med sukker eller overhældes med en sukkerlage, alt
efter hvad frugten skal anvendes til efter frysningen. 

kan opbevares i fryser i 2 måneder. Optøs i ikke forvarmet ovn ved 50˚C.

Smør og ost fryses i passende ugeportioner. Smør  og fast ost (f.eks. parmesan) kan holde
sig 8 måneder. Andre oste kan holde sig i 4 måneder. Smør og ost bør optøs i køleskabet.
Pas på  kondensvandet, der dannes på produktet.

Asparges 12 måneder vask og skræl 2 minutter
Kål, blomkål 6 måneder rens og skær i stykker 2 minutter (1)
Artiskokker 12 måneder fjern de yderste blade 6 minutter (1)
Hvide bønner 12 måneder Bælges 3 minutter
Grønne bønner 12 måneder vask og fjern stilken 4 minutter
Svampe 12 måneder rens dem 2 minutter (1)
Auberginer 12 måneder rens og skær i skiver 4 minutter (2)

Peberfrugter (3) 12 måneder
rens og skær i skiver –
fjern ikke frøene.

blancheres ikke

Ærter (3) 12 måneder Bælges og fryses i et lag, pakkes så i beholder. blancheres ikke
Persille, basilikum 8 måneder Vaskes blancheres ikke
Spinat 12 måneder Vaskes 2 minutter
Suppeurter (selleri, 
gulerødder, porrer m.m.)

12 måneder
vask, skær i stykker, del i portioner. Anvend 
ikke kartofler, da de bliver sorte.

blancheres ikke

1. Tilsæt lidt eddike eller citronsaft til kogevandet.
2. Læg grøntsagerne i salt inden kogningen.
3. Ved optøning har disse grøntsager tendens til at miste formen pga. deres høje vandindhold. Vi anbefaler derfor 
kun at fryse disse grøntsager, hvis de skal spises kogt/tilberedt.

Abrikoser 8 måneder vask og fjern sten
Ananas 10 måneder skræl og skær i skiver el. stykker
Appelsiner 10 måneder skræl og skær i skiver el. stykker
Kirsebær 10 måneder vask og fjern sten
Jordbær 12 måneder vask og nip
Melon 12 måneder skræl, fjern kerner og skær i stykker
Fersken 8 måneder skræl, fjern sten, skær i stykker
Grapefrugt 12 måneder skræl og skær i skiver el. stykker
Saft af citrusfrugter 10 måneder tilsæt evt. sukker inden frysning
Blommer 12 måneder vask og fjern sten 
Vindruer 12 måneder vask og fjern stilke
Blå-/brom-/hind-/stikkels-/
solbær og ribs

10 måneder vask og fjern stilke, drys evt. sukker på.
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8K JQRRCU CV DTWMUCPXKUPKPIGP JCT DGUXCTCV GTC HT¾IQT� 1O U¾ GL ¼T HCNNGV ¼T PK X¼NMQOOGP CVV MQPVCMVC QUU RGT
VGNGHQP� 5MWNNG FGV OQV HÑTOQFCP WRRUV¾ GVV HGN� ¼T FGV XKMVKIV CVV GPFCUV MXCNKHKEGTCF JL¼NR TGMXKTGTCU QEJ CVV
GPFCUV QTKIKPCNFGNCT CPX¼PFU XKF TGRCTCVKQP� 7RRIG CNNVKF CRRCTCVGPU HWNNUV¼PFKIC V[R� QEJ KFGPVKVGVUPWOOGT XKF
TGMNCOCVKQP� 7RRN[UPKPICT QO FGVVC HKPPU R¾ CRRCTCVGPU V[RUM[NV�
+PPCP PK TKPIGT GHVGT UGTXKEG� O¾UVG PK WPFGTUÑMC HGNQTUCMGT UQO PK UL¼NXC MCP ¾VI¼TFC� 1DGT¼VVKICV VKNNMCNNCPFG
CX UGTXKEGCUUKUVGPU O¾UVG PK UL¼NXC DGVCNC�

4GMNCOCVKQPUT¼VVGP I¼NNGT GPNKIV MÑRNCIGP� &GPPC TGMNCOCVKQPUT¼VV KPUMT¼PMGT KPVG GT ¾VGTHÑTU¼NLCTGU CPUXCT
GPNKIV MÑRNCIGP QEJ GP TGMNCOCVKQP VKNN QUU XGTMCT UCOVKFKIV UQO GP TGMNCOCVKQP VKNN GT ¾VGTHÑTU¼NLCTG�

+PMÑRUFCVWO UMCN MWPPC FQMWOGPVGTCU OGF JL¼NR CX GP HCMVWTC�MXKVVQ�

(ÑT WRRN[UPKPI QO MWPFUGTXKEG DGT XK GT X¼PNKIGP CVV MQPVCMVC GT ¾VGTHÑTU¼NLCTG�

/GF FGPPC CRRCTCV MCP FW DGXCTC UCOV PGFHT[UC OCVXCTQT HÑT JWUJ¾NNUDTWM� #NNV CPPCV DTWM ¼T
QN¼ORNKIV�
+PUVCNNCVKQPGP UMGT GPNKIV FGPPC JCPFDQMU DTWMUCPXKUPKPICT� 'P HGNCMVKI KPUVCNNCVKQP MCP UMCFC
CRRCTCVGP� 8KF RTQDNGO OGF CRRCTCVHWPMVKQP� MQPVCMVC GP CWMVQTKUGTCF EGPVTCNUGTXKEG GNNGT
URGEKCNKUGTCF RGTUQPCN�
+PPCP WPFGTJ¾NNUQRGTCVKQPGT R¾DÑTLCU� FTC WT MQPVCMVGP� 7PFXKM CVV FTC K UNCFFGP GNNGT CRRCTCVGP�
OGP FTC GPDCTV WT UL¼NXC MQPVCMVGP�
$GXCTC JCPFDQMGP PQITCPPV QEJ INÑO GL CVV IG FGP VKNN GP GXGPVWGNN P[ ¼ICTG�

+ GPNKIJGV OGF UGPCUVG OKNLÑUM[FFUNCICT CPX¼PFGT XK GP OKPFTG O¼PIF M[NOGFGN CX V[R 4���C GNNGT
4���C� DGTQGPFG R¾ OQFGNN� 6[R CX M[NOGFGN CPIGU R¾ O¼TMRN¾VGP� (ÑT CRRCTCVGT OGF 4���C
TGMQOOGPFGTCU FGV� XKF UMCFQT R¾ M[NU[UVGOGVU MQORQPGPVGT 
TÑT Q�U�X��� CVV X¼FTC NQMCNGP F¼T
CRRCTCVGP ¼T RNCEGTCF QEJ KPVG HÑTQTUCMC N¾IQT� IPKUVQT GNNGT CPFTC V¼PFPKPICT WPFGT P¾ITC OKPWVGT

5COVNKIC FGNCT K MQPVCMV OGF OCVXCTQT ¼T K GPNKIJGV OGF &�.� PT���� FCVGTCF ���������� UCOV '')
FKTGMVKX �������

0¼T FW D[VGT WV FKP ICONC CRRCTCV OGF GP P[ CRRCTCV� HÑTU¼MTC FKI CVV CVV FGUU DCMN¾U� HL¼FGTN¾U GNNGT
P[EMGNN¾U ¼T QCPX¼PFDCT� KPPCP FW UMTQVCT FGP� $¼VVTG ¼T FGV QO FW FGOQPVGTCT FÑTTGP� U¾ CVV KPIGP
UV¼PIGT KP UKI 
V GZ FLWT GNNGT DCTP UQO NGMGT��
&TC WT MQPVCMVGP HT¾P WVVCIGV� 5M¼T CX UNCFFGP� 5COVNKIC M[NUM¾R QEJ HT[UUM¾R KPPGJ¾NNGT M[NICU QEJ
CPFTC ¼OPGP UQO O¾UVG PGFDT[VCU QEJ UQO KPPGJ¾NNGT CPPCV ¾VGTXKPPKPIUOCVGTKCN�
.¼OPC FGVVC OCVGTKCN K GP UQRUVCVKQP� &KP MQOWP MCP IG FKI CNN KPHQTOCVKQP QO GP MQTTGMV QEJ
OKNLÑX¼PNKI PGFDT[VPKPI�

INNEHÅLLSFÖRTECKNING

BÄSTA KUND!
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STARPROCEDUR

SÄKERHETSNORMER

VAR FÖRTROGEN MED DIN APPARAT

DÖRRREVERSIBILITET

APPARATMONTERING

ENERGISPARING

ELANSLUTNING

APPARATBRUK

DJUPFRYSNING

UPPTINING

KYLSKÅPSAVFROSTNING

RENGÖRING

SMÅ HAVERIER

SÄKERHETSNORMER

Nedbrytning Av Begagnad

Apparat

%'�O¼TMGV DGMT¼HVCT CVV FGPPC CRRCTCV ¼T K ÑXGTGPUUV¼OOGNUG OGF FG GWTQRGKUMC FKTGMVKXGP ������

GNGMVTQOCIPGVKUM MQORCVKDKNKVGV�� ����� 
N¾IUR¼PPKPI� QEJ ����� 
GPGTIKGHHGMVKXKVGV�� UCOV
GHVGTHÑNLCPFG ¼PF�TKPICT�



TECKENFÖRKLARING

A Kylskåpsdel
B Frysskåpsdel
C Mellanformning*
D Sockel
E Termostatknopp
F Lamplåda
G Utdragbara behållare*
H Lampbrytare för snabbfrysning
I Fack
K Balkonger
L Buteljställ
M Lufttransportatör*
N Grönsakaslådor
O Kött/fiskfack
P Indunstningskärl
R Dräneringshål för vatten
S Bevaringskalender
T Justerbara fötter
U Kompressor
V Samlingsbehållare för vatten
Z Kondensator

* +PUVCNNGTCF GPDCTV K XKUUC CRRCTCVGT

'PDCTV DKNF

&ÑTTÑRRPKPI UMGT PQTOCNV R¾ X¼PUVGT UKFC 
I¾PIL¼TP R¾ JÑIGT UKFC�� XKF DGJQX HN[VVC FG R¾ JÑIGT
UKFC� OGF HÑNLCPFG OQFKHKGTKPI� #PPQTNWPFC I¾PIL¼TP MCP OQPVGTCU R¾ UCOVNKIC CRRCTCVGT� *¼PXKUC
VKNN DKNFGTPC UQO OQVUXCTCT VKNN FKP CRRCTCV�
�� .WVC HÑTUKMVKIV CRRCTCVGP DCM¾V 
FÑTTCT HTCO�
�� &TC DQTV UQEMGNP 
OGF WRRFTCIPKPI� 
DKNF �� GNNGT OGF V[R : 
DKNF �#� CXN¼IUPC UQEMGNP OGF
JCPFKPHÑTKPI WPFGTKHT¾P QEJ IGPQO CVV FTC PGT¾V VWPIQTPC UQO DGHKPPGT UKI K FGUU EGPVTWO HÑT CVV
JCMC CX FGP HT¾P UCOVNKIC UVKHV� TQVGTC UGFCP UQEMGNP WRR¾V HÑT CVV JCMC CX FGP�
�� #XN¼IUPC UGFCP VWPICP 4 
DKNF �$� HT¾P FGUU UQEMGNP R¾ X¼PUVGT UKFC QEJ ¾VGTKPHÑT FGP K FGUU
MQTTGMVC RQUKVKQP R¾ JÑIGT UKFC�
�� 5MTWXC CX FG VX¾ PGFTG I¾PIL¼TP . UCOV / 
DKNFGT ���� GNNGT UMTWXC CX I¾PIL¼TP # 
DKNF �#�
�� &TC WT UVKHVGV HT¾P I¾PIL¼TP . QEJ KPHÑT FGV K / 
DKNF ��� GNNGT UMTWXC CX FGP JÑITC UVKHVGP QEJ
¾VGTUMTWXC FGP R¾ X¼PUVGT UKFC 
DKNF �#��
�� &TC WT HT[UUM¾RUFÑTTGP HT¾P I¾PIL¼TPGV K OKVVGPRQUKVKQP 2 
DKNF ���
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VAR FÖRTROGEN MED DIN
APPARAT

DÖRRREVERSIBILITET



1O FKP CRRCTCV JCT XGTVKMCNC JCPFVCI
UMTWXC CX FGO HT¾P FGTCU X¼PUVTC UKFC QEJ
¾VGTUMTWXC FGO R¾ JÑIGT UKFC� IGPQO CVV
HN[VVC UM[FFURTQRRCTPC UQO UV¼PIGT
UCOVNKIC J¾N�

13

Handtagsreversibilitet

�� 5MTWXC CX I¾PIL¼TPGV 
DKNFGT ���#�
UCOV UV¼PI UCOVNKIC J¾N OGF X¼PUVGT
RTQRRCT 
DKNF ���

�� &TC WT HT[UUM¾RUFÑTTGP HT¾P FGV ÑXTG
I¾PIL¼TPGV & 
DKNF ���

�� 5MTWXC CX I¾PIL¼TP & 
DKNF ��� UCOV
OQPVGTC FGV R¾ X¼PUVGT UKFC 
DKNF ����

��� +PHÑT HT[UUM¾RUFÑTTGP K I¾PIL¼TPUUVKHV
& 
DKNF ���

��� 4QVGTC I¾PIL¼TP � OGF ���u QEJ
OQPVGTC FGV 
DKNF���� ¾VGTKPHÑT
HT[UUM¾RUFÑTTGP 
DKNF ����

��� &TC WT UVKHV 2 HT¾P I¾PIL¼TP �$� PW
OQPVGTCF R¾ JÑIGT UKFC� UCOV KPHÑT
FGP K FGUU X¼PUVTC U¼VG 
DKNF ����

��� 5MTWXC ¾V I¾PIL¼TP �$ VKNN X¼PUVGT
QEJ ¾VGTKPHÑT HT[UUM¾RUFÑTTGP 
DKNF
����

��� �VGTUMTWXC I¾PIL¼TP . QEJ /� TGFCP
OQFKHKGTCFG K RWPMV �� 
DKNF ���� GNNGT
FGV PGFTG I¾PIL¼TP # 
DKNF ����

��� �VGTOQPVGTC UQEMGNP QEJ UV¼NN
VKNNDCMC CRRCTCVGP 
DKNF ����



0¼T FW JCT RCEMCV WRR CRRCTCVGP� MQPVTQNNGTC CVV FGP KPVG ¼T UMCFCF� �VGTHÑTU¼NLCTGP DQTFG
QOGFGNDCTV MQPVCMVCU XKF P¼TXCTQ CX UMCFQT�
*¾NN UCOVNKIC HÑTRCEMPKPIUFGNCT� NKMUQO RNCUVR¾UCT QEJ UV[TGPRNCUVUNKPIQT� DQTVC HT¾P DCTP QEJ
N¼OPC FGO KPVG K PCVWTGP�
1O CRRCTCVGP VTCPURQTVGTCVU JGO VKNN FKI K JQTKUQPVGNN RQUKVKQP� X¼PVC GVV RCT VKOOCT KPPCP FW
U¼VVGT KP MQPVCMVGP� U¾ CVV QNLCP MCP UVTÑOOC VKNNDCMC VKNN MQORTGUUQTP�
5V¼NN CRRCTCVGP K GVV VQTTV QEJ NWHVKIV TWO� X¼NUM[FFCF HT¾P XKPF�
7PFXKM DCNMQPIGT� XGTCPFQT QEJ VGTTCUUGT� X¼TOGP R¾ UQOOCTGP QEJ M[NCP R¾ XKPVGTP MCP
OQFKHKGTC CRRCTCVGPU HWPMVKQP QEJ VKNN QEJ OGF UMCFC FGP�
2NCEGTC FGP KPVG K P¼TJGVGP CX GP X¼TOGM¼NNC� NKMUQO GP WIP GNNGT GP X¼TOGNGFPKPI� 5V¼NN KPVG
CRRCTCVGP K P¼TJGVGP CX CPFTC OÑDNGT� OGP N¼OPC GP FKUVCPU R¾ OKPUV ��� EO R¾ UKFCP QEJ �� EO
QXCPHÑT� &KUVCPUGTC CRRCTCVGP HT¾P X¼IIGP OGF JL¼NR CX FKUVCPUJ¾NNCTG� UQO FW MCP OQPVGTC R¾
DCMUKFCP�

,WUVGTC CRRCTCVGPU HTCOHÑVVGT U¾ CVV CRRCTCVGP NWVCT GP CPKPI DCM¾V� &GV HÑTGPMNCT FÑTTGPU
UV¼PIPKPI�

4GPIÑT CRRCTCVGP KPX¼PFKIV OGF DKMCTDQPCVUQFC 
� UMGF K � NKVGT XCVVGP�� #PX¼PF KPVG CNMQJQN�
RQNGTCPFG RWNXGT GNNGT VX¼VVOGFGN� &G MCP UMCFC CRRCTCVGPU [VQT�

$¼UVC RTGUVCVKQPUHÑTO¾IC GTP¾T FGPPC CRRCTCV K TWOUVGORGTCVWT OGNNCP ��u% UCOV ��u%

A

1O FW XKNN URCTC GPGTIK� DÑT FW HÑTUV X¼NLC TWOOGV F¼T FW UMC RNCEGTC CRRCTCVGP PQITCPPV GPNKIV
KPUVCNNCVKQPUCPXKUPKPICT� 5GFCP DÑT FW WPFXKMC X¼TOGURTKFPKPI K CRRCTCVGPU M[NHCEM� N¼OPC FÑTTGP
ÑRRGP U¾ NKVG UQO OÑLNKIV� 5V¼NN KPVG KP XCTO OCV� URGEKGNNV UQRRQT GNNGT F[NKIV� UQO QTUCMCT UVQT
CXFWPUVPKPI� -QPVTQNNGTC M[NUM¾RGVU FÑTTRCEMPKPICT RGTKQFXKUV� (ÑTU¼MTC FKI CVV FÑTTCTPC UV¼PFKIV
UV¼PIVU QTFGPVNKIV� + CNNC CPFTC HCNN MQPVCMVC GP EGPVTCNUGTXKEG� $GXCTC UNWVNKIGP FG FGNCTPC UQO
ÑXGTHÑT X¼TOG K RGTHGMV QTFPKPI� WPFXKM DKNFPKPI CX TKOHTQUV K HT[UGP 
CXHTQUVC CRRCTCVGP P¼T FGUU
VLQEMNGM ÑXGTUVKIGT ��� EO� /GF �PQ HTQUV��CRRCTCVGT HKPPU FGV KPIGV DGJQX CX FGVVC�� 4GPIÑT
MQPFGPUCVQTP RGTKQFXKUV GPNKIV JCPFDQMGPU DTWMUCPXKUPKPICT�

(ÑTU¼MTC FKI CVV MQPVCMVGPU GNUR¼PPKPI 
8QNV� 8� OQVUXCTCT VKNN XCF UQO CPIKXKVU R¾ DTKEMCP� UQO
FW HKPPGT K FKP CRRCTCV�
1O UVKEMMQPVCMVGP ¼T KPMQORCVKDGN OGF CRRCTCVGPU MQPVCMV� CPX¼PF KPIGP UMCTXUNCFF�
OWNVKRGNLCEM GNNGT CFCRVGT� OGP DG MXCNKHKEGTCF RGTUQPCN D[VC WV WVVCIGV�
5VKEMMQPVCMVGP� UQO OCVCT CRRCTCVGP� O¾UVG CNNVKF XCTC MNCT HÑT CPX¼PFPKPI ¼XGP K CPFTC HCNN� V GZ
XKF TGPIÑTKPI QEJ CXHTQUVPKPI� 8KF UNCFFUMCFC� D[V QOGFGNDCTV WV UNCFFGP IGPQO CVV MQPVCMVC GP
URGEKCNKUGTCFG EGTPVTCNUGTXKEG HÑT FGUU KPMÑR UCOV OQPVGTKPI�
&GPPC CRRCTCVU GNU¼MGTJGV ICTCPVGTCU GPDCTV QO FGP ¼T KPMQRRNCF VKNN GP N¼ORNKI LQTFCF CPN¼IIPKPI
GPNKIV I¼NNCPFG NCICT DGVT¼HHCPFG GNU¼MGTJGV�
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1O CRRCTCVGP VTCPURQTVGTCVU JGO VKNN FKI K JQTKUQPVGNN RQUKVKQP� X¼PVC GVV RCT VKOOCT KPPCP FW U¼VVGT KP
MQPVCMVGP� U¾ CVV QNLCP MCP UVTÑOOC VKNNDCMC VKNN MQORTGUUQTP�
(QTVU¼VV OGF KPX¼PFKI TGPIÑTKPI 
.¼U +PX¼PFKI 4GPIÑTKPI�� MQRRNC UGFCP FKP CRRCTCV VKNN WVVCIGV� OGP CPX¼PF
KPVG P¾IQP TGFWMVQT 
.¼U '.#05.760+0)��

4GINGTC VGTOQUVCVGP R¾ FGP N¼ORNKICUVG DGXCTKPIURQUKVKQPGP 
.¼U #22#4#6$47-��

STARPROCEDUR

APPARATMONTERING

ELANSLUTNING

ENERGISPARING



Kylskåps termostatknoppsjustering
(ÑT LWUVGTKPI CX KPPGVGORGTCVWTGTPC� TQVGTC 6'4/156#6-0122'0 K MQOOCPFQQOT¾FGV�
2QUKVKQP � OQVUXCTCT VKNN FG OKNFCTG VGORGTCVWTGTPC� OGFCPU FG JÑITG PWOOTGTPC OQVUXCTCT VKNN FG MCNNCTG
VGORGTCVWTGTPC� 0QTOCNV ¼T GP OGNNCPVGORGTCVWT N¼ORNKI�
1O FW XKNN CXMQRRNC CRRCTCVGP� TQVGTC VGTOQUVCVGP VKNN RQUKVKQP ��56122�
8#40+0)� #RRCTCVGP UV¾T HQTVHCTCPFG WPFGT UR¼PPKPI�
+PPGVGORGTCVWTGTPC DGTQT R¾ TWOUVGORGTCVWTGTPC� R¾ JWT QHVC FW ÑRRPCT M[NUM¾RUFÑTTGP QEJ R¾ JWT O¾PIC
OCVXCTQT FW UV¼NNGT KP K M[NUM¾RGV� $GTQGPFG R¾ FGVVC� X¼NL RQUKVKQPGP UQO IGT FKI FG GHHGMVKXCUVG
VGORGTCVWTGTPC�
+ GZVTGOC VGORGTCVWTGT� CPX¼PF VGTOQUVCVGP R¾ GVV CPPQTNWPFC U¼VV�
1O TWOUVGORGTCVWTGP ¼T O[EMGV XCTO� V GZ R¾ UQOOCTGP� ¼T FGV VKNNT¾FNKIV CVV TGINGTC VGTOQUVCVGP R¾ N¼ITG
PWOOGT� /GP QO TWOUVGORGTCVWTGP ¼T MCNN ¼T FGV VKNNT¾FNKIV CVV TGINGTC VGTOQUVCVGP R¾ JÑITG PWOOGT�

(ÑTRCEMPKPICT QEJ OCV RNCEGTCF R¾ UCOVNKIC M[NHCEM DQTFG GL TÑTC HT[UHCEMGVU DCMX¼II�

(ÑT GP N¼ORNKI OCVDGXCTKPI UV¼NN XCTQTPC
R¾ T¼VV HCEM� GHVGTUQO FGV HKPPU QOT¾FGP K
M[NUM¾RGV UQO ¼T MCNNCTG ¼P CPFTC�

BURRO

BURRO

VARNING: +PPCP HT[UUM¾RUFÑTTCTPC UV¼PIVU�
MQPVTQNNGTC CVV GXGPVWGNNC H¼NNDCTC FGNCT
QEJ�GNNGT WVFTCIUN¾FQT UNCIKVU KIGP QTFGPVNKIV�
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8KF GZVTGOV JÑIC TWOUVGORGTCVWTGT VT[EM XKPVGT�UWRGT MPCRRGP�

APPARATBRUK

(ÑT OCZKOCN CPX¼PFDCT XQN[O CXN¼IUPC
GXGPVWGNNV UCOVNKIC HT[UUM¾RUN¾FQT WVQO
FGP HÑTUVC PGFKHT¾P�



Djupfrysning
(ÑTU¼MTC FKI CVV D¼UVC J¼NUQMQPFKVKQPGT TGURGMVGTCVU KPPCP FW HT[UGT OCVGP� FLWRHT[UPKPI UVGTKNUGTCT
KPVG OCVGP� (T[U OCVXCTQTPC K GPUMKNFC HÑTRCEMPKPICT� +PHÑT CNFTKI XCTO GNNGT NLWO OCV�
.KPFC KP OCVGP KPPCP FGP FLWRHT[U K RNCUVR¾UCT� WXGVGPHQNKG� CNWOKPKWOHQNKG GNNGT HT[UHÑTRCEMPKPICT

HÑTRCEMPKPICTPC MCP MÑRCU QEJ FGV UV¾T �N¼ORNKI HÑT FLWRHT[UPKPI� R¾ FGO��
5COVNKIC RCMGV QEJ HÑTRCEMPKPICT UQO KPHÑTU K HT[UUM¾RGV DQTFG RTGUGPVGTC HÑNLCPFG GIGPUMCRGT�
V HÑTRCEMPKPIUFCVWO UCOV WVI¾PIUFCVWO�
V RQTVKQPMXCPVKVGV�
V CNNC INCUDWTMCT DQTFG XCTC V[R RKTGZ QEJ #.&4+) JGNV WRRH[NNFC 
FLWRHT[UPKPIGP WVV¼PLCT
X¼VUMQT��
V RCMGVGP DQTFG KJQRRTGUUCU HÑT KPX¼PFKI NWHVCXN¼IUPKPI UCOV XCTC U¾ RNCVVC UQO OÑLNKIV�
HÑTRCEMPKPICTPC DQTFG XCTC UV¼PIFC HÑT CVV UM[FFC OCVGP�
0¼TOC CNFTKI H¼TUM OCV VKNN FLWRHT[UV OCV� FGP H¼TUMC OCVGPU VGORGTCVWT ÑMCT�

5PCDDHT[UHCEMGV DGHKPPGT UKI JÑIUV WRR K CNNC CRRCTCVGT OGF VX¾ HT[UHCEM� K CRRCTCVGT OGF VTG GNNGT
H[TC HT[UHCEM DGHKPPGT UKI UPCDDHT[UHCEMGV R¾ FGV CPFTC HCEMGV WRRKHT¾P�

/CZ� HT[UDCT OCVMXCPVKVGV UV¾T R¾ KPHQTOCVKQPUDTKEMCP WPFGT �(T[UMCRCEKVGV�(TGG\KPI ECRCEKV[ 
MI���J��� +PHÑT
CNFTKI GP UVÑTTG OCVMXCPVKVGV UCOVKFKIV� #XMQRRNC UVTÑODT[VCTGP GHVGT FLWRH[UPKPI 
OCZKOCNV GHVGT �� VKOOCT��

6KPC WRR OCVXCTQT GPDCTV HÑT QOGFGNDCT CPX¼PFPKPI� /CVXCTQT MCP WRRVKPCU R¾ H[TC U¼VV�
V K M[NUM¾RGV�
V K TWOUVGORGTCVWT�
V K WIP R¾ �����u GNNGT K OKMTQX¾IUWIP�
FKTGMV XKF OCVNCIPKPI
7RRVKPKPI K M[NUM¾RGV ¼T N¾PIUCOOCTG� OGP U¼MTCTG QEJ FW URCTCT GPGTIK 
M[NCP UQO HTKIÑTU XKF
WRRVKPKPI ÑXGTHÑTU VKNN M[NUM¾RGV��

Kylskåpsavfrostning
-[NUM¾RUCXHTQUVPKPI UMGT CWVQOCVKUMV QEJ XCVVGP UCONCU IGPQO GVV NKVGV FT¼PGTKPIUTÑT K GP
5#/.+0)5$'*�..#4' /106'4#& 18#0(©4 -1/24'55140� 5GFCP CXFWPUVCT XCVVPGV OGF
MQORTGUUQTX¼TOGP� 1DU�� XCVVGPFTQRRCT UCOV KU R¾ M[NUM¾RGVU DCMX¼II ¼T KPIGV HGN�

Frysskåpsavfrostning
(T[UCXHTQUVC XCTLG I¾PI TKOHTQUV GNNGT KU ÑXGTUVKIGT ��� OO K HT[UUM¾RGV� &GVVC NCIGT TGFWEGTCT
M[NMCRCEKVGVGP QEJ QTUCMCT GP UVÑTTG GPGTIKHÑTDTWMPKPI�

.KPFC KP UCOVNKIC RTQFWMVGT UQO LWUV WVVCIKVU HT¾P HT[UUM¾RGV K VKFPKPIURCRRGT� UGFCP K HKNVCT 
FW MCP
¼XGP CPX¼PFC VGTOKUMC HNCUMQT�� N¼II FGO R¾ GVV UXCNV UV¼NNG GNNGT K M[NUM¾RGV� FTC WT UVKEMMQPVCMVGP�

(ÑT CVV HÑTGPMNC UCOV R¾UM[PFC KUUO¼NVPKPI UV¼NN KP GP XCTOXCVVGPMCUVTWNN K HT[UUM¾RGV QEJ KUQNGTC
FGP OGF GP VT¼DKV R¾ WPFGTUKFCP�
#PX¼PF CNFTKI GNGMVTKUMC GNGOGPV� J¾TVQTMCT GNNGT CPFTC GNGMVTKUMC CRRCTCVGT� MPKXCT GNNGT
OGVCNNHÑTGO¾N� CRRCTCVGP MCP QGTU¼VVNKIV UMCFCU� 'HVGT CXHTQUVPKPI� N¼U PQIITCPPV CPXKUPKPICTPC K
MCRKVNGV �4GPIÑTKPI� HÑT TGPIÑTKPI CX HT[UUM¾RGV QEJ N¼II VKNNUDCMC UCOVNKIC RTQFWMVGT K HT[UUM¾RGV�

8KMVKIC WRRN[UPKPICT
8KF KPMÑR CX FLWRHT[UVC XCTQT MQPVTQNNGTC
CVV�
V UCOVNKIC HÑTRCEMPKPICT ¼T QTFGPVNKIV
UV¼PIFC� CVV FG KPVG WRRDT[VKVU GNNGT
UMCFCVU�
V FG KPVG ¼T KUV¼EMVC� FXU CVV FG GL
CXHTQUVCVU� KPVG GPU FGNXKUV�
V HÑTRCEMPKPIUFCVWOGV UCOV UKUVC
WVI¾PIUFCVWOGV� UQO DGTQT R¾ V[R CX
CRRCTCV 
FKP CRRCTCV ¼T ������ CPIKXKVU�
FG KPVG VKPCV WRR R¾ X¼I JGO� KP GPU
FGNXKUV�
5OCMC CNFTKI FLWRHT[UVC XCTQT UQO LWUV
WVVCIKVU HT¾P HT[UUM¾RGV 
INCUU� KURKPPCT�
KUMWDCT QUX�� FGP GZVTGOV N¾IC
VGORGTCVWTGP MCP QTUCMC UMCFQT�
OÑLNKIVXKU ¼XGP R¾ VWPICP� 8KF GPGTIKDTQVV
UQO XCTCT HNGTC VKOOCT� ÑXGTHÑT FG
FLWRHT[UVC XCTQTQTPC K GVV CPPCV HT[UUM¾R K
HWPMVKQP�
1O FG FLWRHT[UVC XCTQTPC VKPCV WRR�
HT[U FGO KIGP� OGP GPDCTV GHVGT
OCVNCIPKPI�
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(ÑT OCZKOCN HT[UMCRCEKVGV XTKF UPCDDHT[UDT[VCTGP 
.¼U 6CDGNNGP� �� VKOOCT KPPCP HT[UDCT OCV
KPHÑTU�

DJUPFRYSNING

UPPTINING

KYLSKÅPSAVFROSTNING

(ÑT CVV HÑTGPMNC CXHTQUVPKPIUXCVVGPUCONKPI� KPHÑT GP NKVGP RNCUVURCFG UCOV UV¼NN KP GP N¾I
XCVVGPUCONKPIUDGJ¾NNCTG�



+PX¼PFKI TGPIÑTKPI
+PPCP FGPPC QRGTCVKQP UVCTVCU� FTC WT UVKEMMQPVCMVGP HT¾P WVVCIGV� 4GPIÑT D¾FG M[N� UCOV
HT[UUM¾RGV KPX¼PFKIV OGF DKMCTDQPCVUQFC 
� UMGF K � NKVGT XCVVGP�� #PX¼PF KPVG
21.'4#0&' 27.8'4� 5MÑNL OGF XCVVGP UCOV VQTMC OGF GP VTCUC� +PHÑT
UVKEMMQPVCMVGP K WVVCIGV� 8TKF M[NUM¾RGVU VGTOQUVCVMPQRR R¾ DGXCTKPIUVGORGTCVWT� 8¼PVC
� VKOOCT KPPCP FW ¾VGTUV¼NNGT FG FLWRHT[UVC QEJ�GNNGT H¼TUMC OCVXCTQTPC R¾ UCOVNKIC
M[NHCEM� #XMQRRNC UPCDDHT[UPKPI GHVGT �� VKOOCT HT¾P FGUU KPMQRRNKPI�

7VX¼PFKI TGPIÑTKPI
+PPCP FGPPC QRGTCVKQP UVCTVCU� FTC WT UVKEMMQPVCMVGP HT¾P WVVCIGV� #PX¼PF UCOOC U[UVGO
UCOV HÑTUKMVKIJGV HÑT WVX¼PFKI TGPIÑTKPI UQO HÑT KPX¼PFKI TGPIÑTKPI� -QO KJ¾I CVV
TGPIÑTC MQPFGPUCVQTP UQO DGHKPPGT UKI R¾ CRRCTCVGPU DCMUKFC GOGNNCP¾V� #PX¼PF GP VQTT
RGPUGN GNNGT GP FCOOUWICTG�

+PPCP FW MQPVCMVCT EGPVTCNUGTXKEGP� MQPVTQNNGTC QO UCOVNKIC HGN MCP CXN¼IUPCU OGF HÑNLCPFG
MQPVTQNNGT�

1XCPNKIV DWNNGT � (ÑVVGTPC JCT +06' LWUVGTCTCVU R¾ D¼UVC U¼VV QEJ HT[UUM¾RGV XKDTGTCT�
-[NMCRCEKVGVGP ULWPMGT� 'P UVÑTTG OCVMXCPVKVGV ¼P FGP UQO TGMQOOGPFGTCVU JCT KPHÑTVU K
HT[UUM¾RGV� &ÑTTGP JCT ÑRRPCVU CNNVHÑT QHVC� &ÑTTGP JCT KPVG UV¼PIVU QTFGPVNKIV�
#RRCTCVGP M[NGT KPVG � -QPVTQNNGTC QO UVKEMMQPVCMVGP X¼NKPHÑTVU K WVVCIGV� 5¼MTKPIGP K FKP
GNGMVTKUMC KPUVCNNCVKQP JCT DT¼PVU� 7VNÑUPKPI CX FGV EGPVTCNC UVTÑODT[VCTU[UVGOGV� #XMQRRNCF
VGTOQUVCV� VGTOQUVCVMPQRR R¾ ��
7VX¼PFKI XCTO OÑDGN � &GV ¼T +0)'6 HGN� OGP HÑTGMQOOGT MQPFGPUDKNFPKPI R¾ CRRCTCVGPU [VC�
&LWRHT[UV MÑVV JCT XKV TCPFPKPI � (T[UM¾RUVGORGTCVWTGP ¼T CNNHÑT N¾I GNNGT FW JCT KPVG TGURGMVGTCV
UKUVC HÑTRCEMPKPIUFCVWOGV GPNKIV OCVVCDGNNGTPC�
1HWNNUV¼PFKI FLWRHT[UPKPI � &GV ¼T PQTOCNV CVV RTQFWMVGT UQO KPPGJ¾NNGT O[EMGV UQEMGT� HGVV GNNGT
CNMQJQN NKMUQO INCUU GNNGT LWU KPVG HT[UGT JGNV� OGP HÑTDNKT FGNXKUV OLWMC�
8CVVGPFTQRRCT R¾ CRRCTCVGPU WVX¼PFKIC FGNCT � + OGNNCPU¼UQPIGT� X¾T UCOV JÑUV� KPPCP X¼TOGP
R¾V¼PFU� HQTOCU XCVVGPFTQRRCT R¾ CRRCTCVGPU WVX¼PFKIC FGNCT 
MQPFGPU�� &GV QTUCMCT KPIGV RTQDNGO
HÑT CRRCTCVGP QEJ FGV ¼T KPIGP HCTC HÑT O¼PPKUMCP�
+PX¼PFKI TKOHTQUVDKNFPKPI � &ÑTTCTPC JCT KPVG UV¼PIVU QTFGPVNKIV� &ÑTTCTPC JCT ÑRRPCVU CNNVHÑT
QHVC�
8CVVGTFTQRRCT GNNGT KU R¾ M[NUM¾RGVU XGTVKMCNC DCMX¼II � &GV ¼T KPIGV HGN�
&ÑTTGP ÑRRPCU OGF UX¾TKIJGV � &GV ¼T PQTOCNV� URGEKGNNV QO FÑTTGP LWUV UV¼PIVU� CVV FGP IÑT GVV
XKUUV OQVUV¾PF XKF ÑRRPKPI� FGV ¼T PÑFX¼PFKIV HÑT CVV HÑTU¼MTC GP RGTHGMV FÑTTV¼VPKPI� 8¼PVC GVV RCT
OKPWVGT QEJ ÑRRPC UGFCP FÑTTGP�

8CVVGPFTQRRCT R¾ M[NUM¾RGVU DCMHCEM�
6KNNV¼RRV FT¼PGTKPIUJ¾N HÑT XCVVGP� 4GPUC FGP OGF JL¼NR CX GVV L¼TPHÑTGO¾N 
DKNF .���

-[NUM¾RGVU KPX¼PFKIC NCORC JCT CXMQRRNCVU�
V MQPVTQNNGTC UCOVNKIC RWPMVGT K �#RRCTCVGP M[NGT KPVG��
V .CORCP ¼T DT¼PF�
$[V WV NCORCP R¾ HÑNLCPFG U¼VV� FTC WT UVKEMMQPVCMVGP HT¾P WVVCIGV� VXKPIC NCORN¾FCP

VT[EMOQPVGTCF� OGF JL¼NR CX GP UMTWXOGLUGN 
DKNF .��� D[V WV NCORCP OGF GP P[ NCORC 
OCZ� ��
9#66� 
DKNF .��� ¾VGTOQPVGTC NCORCP� #XN¼IUPC FGP DT¼PFC NCORCP GPDCTV QO GP P[ NCORC TGFCP
MÑRVU�
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RENGÖRING

SMÅ HAVERIER



Färskt kött

Vi rekommenderar att du låter köttet tina helt innan du tillagar det. På så sätt undviker du att köttet
blir klart snabbare på utsidan än på insidan. Undantagna från denna regel är dock panerade
köttskivor, som kan stekas direkt på medelhög till låg värme, samt kött som ska kokas.

Kyckling, kanin, o.s.v.
Plocka/flå djuret, ta ur inälvorna och skär eventuellt köttet i bitar, skölj och torka av före tillagningen.

Vilt
Plocka/flå djuret, ta ur inälvorna och skär eventuellt köttet i bitar, skölj och torka av före tillagningen.

Fisk

Färdiglagad mat
Hållbarheten för färdiglagade rätter blir kortare om bacon eller ister används som smaksättning.

Tillaga direkt på spisen eller i ugnen, utan upptining.

PRODUKT HÅLLBARHET
Lammkött, mindre bitar 8 månader
Grisstek 5 månader
Fläskkotlett 4 månader
Kokt oxkött, rostbiff 10 månader
Oxkött, biff, kotletter, kalops

8 månader
Kalvstek
Kalvbiff, kalvkotlett 10 månader
Köttfärs 4 månader
Inälvsmat 3 månader
Korv 2 månader

PRODUKT HÅLLBARHET
Anka 4 månader
Kanin 6 månader
Buljonghöna 7 månader
Gås 4 månader
Kyckling 10 månader
Kalkon 6 månader
Inälvsmat 3 månader

PRODUKT HÅLLBARHET
And

8 månaderMorkulla
Fasan
Hare 6 månader
Rapphöna

8 månader
Vaktel

PRODUKT HÅLLBARHET FÖRBEREDELSER
Karp

2 månader Fjälla fisken, ta ut inälvorna, skär av huvudet, skölj, torka av och frys in

Gädda
Flundra
Lax
Makrill
Sutare
Forell, 
laxöring
Braxen

3 månader
Fjälla fisken, ta ut inälvorna, skär av huvudet, skölj, låt ligga i kallt, saltvatten i 30 
sekunder, torka av och frys inSjötunga

PRODUKT HÅLLBARHET FÖRBEREDANDE TILLAGNING
Köttstuvning

3 månader
Inte fullständig

Tomatsås Fullständig
Grönsakssoppa 2 månader Utan pasta
Lasagne 4 månader Inte fullständig
Stekar 2 månader Fullständig
Ossobuco 1 månad

Inte fullständig
Köttstuvningar 3 månader
Viltstuvningar

2 månader
Fullständig

Kokt fisk
Ugnsstekt fisk
Köttfyllda paprikor, auberginer, äggplantor
Skivad, stuvad svamp, paprikaröra

Inte fullständig
Kokt spenat
Pizza 6 månader Fullständig

18

DJUPFRYSTABELLER



Vi rekommenderar att grönsaker förvälls genom ångkokning för att inte vitaminer och
mineralämnenska gå förlorade. Då behöver du inte heller vänta tills grönsakerna blivit torra
innan du fryser in dem, det räcker att du låter dem svalna.

Allmänt gäller att grönsakerna blir bäst om de kokas direkt, utan upptining. Tänk dock på att
grönsakerna har förvällts före infrysningen och minska koktiden på lämpligt sätt.

Strö socker över frukten eller lägg den i en sockerlösning. Använd circa 250 gr socker per
kilo frukt. För infrysningen används sockerlösningar med olika koncentration. Tillred
lösningen genom att lösa sockret i vattnet och låta lösningen få ett uppkok. Lösningarnas
koncentration:
• 30% sockerlösning, 450 gr socker per liter vatten;
• 40% sockerlösning, 650 gr socker per liter vatten;
• 50% sockerlösning, 800 gr socker per liter vatten.

För att frukten inte ska missfärgas kan du doppa den i citronsaft innan du strör över socker,
eller tillsätta citronsaft till sockerlösningen. Innan frukten som ska frysas läggs in i frysen ska
den ligga kallt i kylen i en timme. Sockerlösningen måste täcka frukten helt.

Kan förvaras i 2 månader. Tina brödet i ugnen på 50 âC. Sätt in brödet innan du sätter på
ugnen.

Frys in smör och ost i mindre praktiska förpackningar. Smör kan lagras i 8 månader, liksom
hårdost (t.ex. parmesanost). Andra typer av ost kan lagras i 4 månader. Tina upp
produkterna i kylen. Tänk på att det bildas kondens på produkterna under upptiningen.

Sparris 12 månader Skölj, skär bort hårda delar 2 minuter
Kål, blomkål 6 månader Skölj, skär i bitar 2 minuter (1)
Kronärtskockor

12 månader

Ansa bort de yttersta bladen 6 minuter (1)
Bönor Sprita 3 minuter
Haricot verts Skölj, kassera små bönor 4 minuter
Svamp Ansa 2 minuter (1)
Auberginer Ansa, skär i skivor 4 minuter (2)
Paprikor (3) Skölj, skär i skivor, ta ur kärnorna

Ska inte förvällasÄrtor, tomater (3)
Sprita och frys in genast. Fördela i ett 
lager i förpackningen

Persilja, basilika 8 månader
Skölj

Spenat

12 månader

2 minuter

Grönsaksblandning för 
soppa (selleri, morötter, 
mangold, purjolök, etc.)

Skölj, skär i mindre bitar och fördela i 
portionsförpackningar. Tillsätt ingen 
potatis till grönsaksblandningen, den blir 
svart

Ska inte förvällas

(1) Tillsätt lite vinäger eller citron till kokvattnet
(2) Strö lite salt över auberginerna och låt dem ligga en stund innan de förvälls.
(3) Under upptiningen blir dessa grönsaker mosiga, beroende på deras höga vattenhalt. Infrysning rekommenderas därför endast 

om produkterna ska förtäras kokta

Aprikoser 8 månader Skölj, ta ur kärnan, slå över 40% sockerlösning
Ananas

10 månader
Skala, skär i skivor, slå över 50% sockerlösning

Apelsiner Skala, skär i skivor, slå över 30% sockerlösning
Körsbär Skölj, ta ur kärnorna, strö över socker eller slå över 30% sockerlösning
Jordgubbar

12 månader
Skölj bären, ta bort blomfästena och strö socker över bären

Melon Skala, skär i skivor, ta ur kärnorna, slå över 30% sockerlösning
Persikor 8 månader Skala, ta ur kärnorna, skär i skivor, slå över 50% sockerlösning
Grapefrukt 12 månader Skala, skär i skivor, slå över 30% sockerlösning
Juice av citrusfrukt 10 månader Pressa, ta ur kärnorna, sockra efter behag
Plommon

12 månader
Skölj, ta ur kärnorna, strö över socker eller slå över 50% sockerlösning

Vindruvor
Ta av druvorna från klasen, skölj, strö över socker eller slå över 30% 
sockerlösning

Blåbär, björnbär, vinbär, 
krusbär, hallon

10 månader Ansa, ta bort små bär, strö över socker
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8K J¾RGT CV DTWMUCPXKUPKPIGP JCT DGUXCTV CNNG &GTGU URÓTUO¾N� GNNGTU GT &G XGNMQOOGP VKN ¾ MQPVCMVG QUU R¾
PGFGPUV¾GPFG VGNGHQPPWOTG� 5MWNNG FGV OQV HQTOQFPKPI QRRUV¾ HGKN� GT FGV XKMVKI CV FGV MWP TGMXKTGTGU
MXCNKHKUGTV JLGNR� QI MWP DGP[VVGU QTKIKPCNG TGUGTXGFGNGT� 1RRIK CNNVKF CRRCTCVGVU HWNNG V[RG� QI KFGPV�PWOOGT
XGF GP TGMNCOCULQP� 1RRN[UPKPIGPG HKPPGU R¾ CRRCTCVGVU V[RGUMKNV�
+PPGP &G VKNMCNNGT UGTXKEG� O¾ &G MQPVTQNNGTG FG HGKNOWNKIJGVGPG &G UGNX MCP WVDGFTG� 7DGTGVVKIGV VKNMCNNGNUG CX
UGTXKEGCUUKUVCPUG� O¾ &G UGNX DGVCNG�
&GV GT TGMNCOCULQPUTGVV K JGPJQNF VKN MLÓRUNQXGP� &GPPG TGMNCOCULQPUTGVVGP KPPUMTGPMGT KMMG &GTGU HQTJCPFNGTU
CPUXCT GVVGT MLÓRUNQXGP� QI GP JGPXGPFGNUG VKN QUU� XKTMGT UCOVKFKI UQO TGMNCOCULQP QXGTHQT HQTJCPFNGTGP�

-LÓRUFCVQGP UMCN MWPPG FQMWOGPVGTGU XGF JLGNR CX HCMVWTC�MXKVVGTKPI�

(QT QRRN[UPKPI QO UGTXKEGCUUKUVCPUG DGT XK &GO MQPVCMVG &GTGU HQTJCPFNGT�

-LÓNGUMCRGV GT VKNRCUUGV MQPUGTXGTKPI QI PGFHT[UKPI CX OCVXCTGT VKN JLGOOGDTWM� GPJXGT CPPGP DTWM
GT WGIPGV�
+PUVCNNGTKPI O¾ WVHÓTGU UNKM FGV HQTGUMTKXGU K DTWMUCPXKUPKPIGP� HGKN KPUVCNNGTKPI MCP UMCFG
MLÓNGUMCRGV� 6C MQPVCMV OGF X¾TG CWVQTKUGTVG UGTXKEGHQNM� GNNGT CPPGV URGUKCNKUGTV RGTUQPCN� HQT
GVJXGTV RTQDNGO UQO O¾VVG QRRUV¾�
-QPVCMVGP UMCN CNNVKF VCU WV CX UVÓRUGNGV HÓT GVJXGTV KPPITGR GNNGT XGFNKMGJQNFUQRGTCULQP�
7PPI¾ ¾ FTC K NGFPKPIGP� VC JGNNGT IQFV VCM K MQPVCMVGP�
6C IQFV XCTG R¾ DTWMUCPXKUPKPIGP QI IK FGP VKN FGP GXGPVWGNNG P[G GKGTGP CX MLÓNGUMCRGV� K VKNHGNNG
MLÓNGUMCRGV UMKHVGT GKGT�

(QT ¾ VKNHTGFUUVKNNG FG P[GUVG LWTKFKUMG TGVPKPIUNKPLGT OGF JGPU[P VKN OKNLÓXGTP� DGP[VVGT XK GP NKVGP
OGPIFG CX HT[UGX¿UMGPG UQO MCNNGU 4���C GNNGT 4���C CNV CXJGPIKI CX JXKNMG OQFGNNGT FGV FTGKGT UGI
QO� *XKNMGP V[RG HT[UGX¿UMG UQO GT DGP[VVGV GT GMURNKUKVV QRRHÓTV R¾ KPHQTOCULQPUUMKNVGV� &GTUQO
FGV QRRUV¾T UMCFGT XGF MLÓNGMTGVUGP 
HQT GMU� OGF UNCPIGT GNNGT NKIPGPFG� R¾ CRRCTCV UQO GT WVUV[TV
OGF HT[UGX¿UMG CX V[RGP 4���C� CPDGHCNGU FGV ¾ NWHVG TQOOGV IQFV QI ¾ WPPI¾ ¾ VGPPG R¾ KNF�
HTGOMCNNG IPKUVGT GNNGT DGJCPFNG CPFTG NGVV CPVGPPGNKIG XCTOGMKNFGT K FG P¿TOGUVG OKPWVVGPG GVVGT
M F
&G FGNGT UQO MQOOGT K MQPVCMV OGF OCVXCTGPG GT K QXGTGPUUVGOOGNUG OGF &�.� P� ��� CX
���������� QI %'' �������

&GTUQO FGVVG MLÓNGUMCRGV GTUVCVVGT GV VKFNKIGTG MLÓNGUMCR OGF GV NWMMGU[UVGO UQO HQT GMUGORGN GP UOGMMN¾U
OGMCPKUOG� URTKPIHL¿T� CPPGP V[RG N¾U GNNGT NKIPGPFG� JWUM CNNVKF R¾ ¾ ÓFGNGIIG NWMMKPIUOGMCPKUOGP GNNGT
FGOQPVGTG FÓTGP HÓT FGV ICONG MLÓNGUMCRGV JKXGU� 2¾ FGPPG O¾VGP WPPI¾T OCP CV HQT GMUGORGN DCTP UQO NGMGT�
F[T GNNGT NKIPGPFG MCP HCPIGU K GP HGNNG KPPG K MLÓNGUMCRGV�
(LGTP MQPVCMVGP HTC UVÓRUGNGV QI MWVV QXGT NGFPKPIGP HQT UVTÓOHQTU[PKPIGP� -LÓNGUMCR QI HT[UGTG KPPGJQNFGT
MLÓNGICUUGT QI UVQHHGT UQO O¾ DGJCPFNGU UQO URGUKCNCXHCNN K VKNNGII VKN CV FG KPPGJQNFGT GP TGMMG OCVGTKCNGT UQO
MCP ILGPXKPPGU� 2NCUUGT FKUUG RTQFWMVGPG R¾ FGTVKN GIPGFG UÓRRGNRNCUUGT HQT DGJCPFNKPI CX URGUKCNCXHCNN� &GTGU
MQOOWPG XKN HQTOKFNG FGP PÓFXGPFKIG KPHQTOCULQP HQT JXQTFCP CXHCNNGV MCP DGJCPFNGU R¾ GP ÓMQNQIKUM MQTTGMV
O¾VG�

INNHOLDSREGISTER

KJÆRE KUNDE!
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DYPFRYSING

OPPTINING

AVRIMING

RENGJØRING

SMÄ FEIL ELLER UREGELMESSIGHETER

SIKKERHETSNORMER

Eliminasjon Av Brukt

Hvitevare

/GTMGV '% XKUGT CV MLÓNGUMCRGV UCOUXCTGT OGF FG 'WTQRGKUMG &KTGMVKXGPG ������ 
GNGMVTQOCIPGVKUM
MQORCVKDKNKVGV� QI GPFTKPIGT K FKUUG OGF JGPU[P VKN ����� 
NCX URGPPKPI�� ����� 
GPGTIKGHHGMVKXKVGV��



TEGNFORKLARING

A Kjøledel

B Frysedel

C Mellomliggende fremspring*

D Sokkel

E Termostatbryter

F Lysboks

G Løse beholdere som kan dras ut*

H Opplyst bryter for hurtigfrysing

I Hyller

K Utspring

L Flaskeholdere

M Luftledsager*

N Grønnsakskuffer

O Avdeling kjøtt/fisk

P Fordamper

R Spor for drenering av vann

S Kalender for konservering

T Stillbare føtter

U Kompressor

V Beholder for oppsamling av vann

Z Kondensator

� 6KNUVGFG MWP XGF PQGP CX
OQFGNNXGTULQPGPG

6GIPKPI MWP HQT KNNWUVTCULQP

8CPNKIXKU ¾RPGU FÓTGPG HTC XGPUVTG
 JGPIUNGPG VKN JÓ[TG�� FGTUQO FGTG JCT DGJQX HQT ¾ KPXGTVGTG� MCP
FGVVG HQTCPFTGU UNKM FGV URGUKHKUGTGU K HÓNIGPFG KNNWUVTCULQP� &GTGU MLÓNGUMCR MCP JC WNKMG V[RGT
JGPIUNGT� VC WVICPIURWPMV K HKIWTGP UQO DGUMTKXGT FGTGU OQFGNN�
�� .GII MLÓNGUMCRGV HQTUKMVKI OGF DCMUKFGP OQV IWNXGV 
FÓTGPG QRRQXGT��
�� (LGTP UQMMGNGP 
XGF ¾ NÓHVG QRRQXGT� 
HKI� �� GNNGT FGTUQO FGTG JCT : V[RGP 
HKI� �#�� XGF ¾
HÓTG JGPFGPG KPP WPFGT FGPPG� JCNXXGKU KPPG XKNNG FGTG HKPG PQGP D¾PF� FKUUG FTCU PGFQXGT� UPW
UQMMGNGP QRRQXGT UNKM CV FGPPG MQDNGU CX�
�� (LGTP D¾PFGV 
4� 
HKI� �$� HTC UQMMGNGP HTC FGV XGPUVTG ILGPIGV QI HÓT FGP KPP KILGP K FGV
JÓ[TG ILGPIGV�
�� 5MTW CX FG VQ PGFGTUVG JGPIUNGPG . QI / 
HKI� ���� GNNGT UMTW QRR JGPIUGN # 
HKI� �#��
�� (LGTP CMUGP VKN JGPIUGN . QI VTG FGPPG KPP R¾ / 
HKI� ��� GNNGT UMTW QRR CMUGP R¾ JÓ[TG UKFG
QI VTG FGP KPP R¾ XGPUVTG UKFG 
HKI� �#��
�� (LGTP FÓTGP VKN HT[UGTGP HTC FGV OKFVGTUVG JGPIUGNGV 2 
HKI� ���

21

BLI KJENDT MED DERES
KJÖLESKAP

DÖRENE KAN HENGSLES AV



&GTUQO MLÓNGUMCRGV FGTGU JCT XGTVKMCNG
J¾PFVCM� UMTW FKUUG QRR R¾ XGPUVTG UKFG QI
UMTW FG KILGP R¾ JÓ[TG UKFG� (N[VV FGTGVVGT
XGTPGVCRRGPG UQO FGMMGT QXGT ¾RPKPIGPG�

22

Händtakene kan flyttes

�� 5MTW QRR JGPIUNGV 
HKI� ���$� QI NWMM
KILGP JWNNGPG OGF VCRRGPG UQO FGTG
HLGTPGV HTC XGPUVTG UKFG 
HKI� ���

�� (LGTP FÓTGP HTC MLÓNGUMCRGV HTC ÓXTG
JGPIUGN & 
HKI� ����

�� 5MTW QRR JGPIUGN & 
HKI� ��� QI
OQPVGT FGVVG VKN XGPUVTG 
HKI� ����

��� (GUV FÓTGP VKN MLÓNGUMCRGV R¾ CMUGP VKN
JGPIUGN & 
HKI� ����

��� 5PW JGPIUGN � ���u QI OQPVGT FGPPG

HKI� ���� HGUV FÓTGP VKN HT[UGTGP 
HKI�
���

��� (LGTP CMUGP 2 HTC JGPIUGN �$ HTC
JÓ[TG UKFG QI HGUV FGPPG VKN ILGPIGV
R¾ XGPUVTG UKFG 
HKI� ����

��� 5MTW HCUV JGPIUGN �$ VKN XGPUVTG QI
OQPVGT FÓTGP VKN HT[UGTGP 
HKI� ����

��� 5MTW R¾ KILGP JGPIUNGPG . QI / UQO
CNNGTGFG GT OQFKHKUGTVG K RWPMV �� 
HKI�
���� QI PGFTG JGPIUGN # 
HKI� ����

��� /QPVGT UQMMGNGP QI UGVV QRR
MLÓNGUMCRGV K XGTVKMCN RQUKULQP 
HKI�
����



'VVGT ¾ JC HLGTPGV GODCNNCULGP� MQPVTQNNGT CV MLÓNGUMCRGV KMMG GT R¾HÓTV UMCFG CX PQG UNCI� 'XGPVWGNNG
UMCFGT O¾ OGF GP ICPI OGNFGU VKN UGNIGTGP�
-CUV KMMG FGNGT CX GODCNNCULGP WV K PCVWTGP 
RNCUVKMMRQUGT� RQNKUVKTQNTGOUGT GNNGT NKIPGPFG�� NC JGNNGT
KMMG DCTP NGMG OGF FGPPG GODCNNCULGP�
&GTUQO MLÓNGUMCRGV JCT NKIIGV K JQTKUQPVCN UVKNNKPI WPFGT VTCPURQTVGP� DÓT FGV XGPVGU GV RCT
VKOGT HÓT MQPVCMVGP UGVVGU KPP K UVÓRUGNGV UNKM CV QNLGP KILGP HN[VGT KPP K MQORTGUUQTGP�
2NCUUGT MLÓNGUMCRGV K GV VÓTV QI NWHVKI OKNLÓ� XGTPGV HTC UQN� XKPF QI TGIP�
7PPI¾ ¾ RNCUUGTG MLÓNGUMCRGV R¾ DCNMQPIGT� XGTCPFCGT GNNGT VGTTCUUGT� QXGTFTGXGV XCTOG QO
UQOOGTGP QI MWNFG QO XKPVGTGP MCP R¾XKTMG [VGGXPGP QI UMCFG MLÓNGUMCRGV�
+MMG RNCUUGT MLÓNGUMCRGV XGF UKFGP CX XCTOGMKNFGT UQO H�GMU� MQMGQXP GNNGT TCFKCVQT� QI JQNF CNNVKF
GP FKUVCPUG R¾ ��� EO R¾ UKFGP QI �� EO K JÓ[FGP� VKN CPFTG OÓDNGT�
*QNF IQF CXUVCPF VKN XGIIGP� (QT ¾ UKMTG FKUVCPUGP� OQPVGTGU FGV GP DNQMMGTKPI R¾ DCMUKFGP CX
MLÓNGUMCRGV�
5VKNN KPP HÓVVGPG HTGOOG UNKM CV MLÓNGUMCRGV JGNNGT NGVV DCMQXGT� &GVVG HQTGPMNGT NWMMKPIGP CX
FÓTGPG�

-LÓNGUMCRGV TGPILÓTGU KPPXGPFKI OGF FQDDGNMWNNUWTV PCVTQP QRRNÓUV K XCPP 
� UMLG VKN � NKVGT XCPP��
+MMG DTWM CNMQJQN� UNKRGPFG XCUMGRWNXGT GNNGT NKIPGPFG� FGVVG XKN MWPPG ÓFGNGIIG QXGTHNCVGP�

&GVVG MLÓNGUMCRGV JCT OCMUKOCN [VGGXPG FGTUQO VGORGTCVWTGP K TQOOGV DGHKPPGT UGI OGNNQO �� u%
QI �� u%

Regulering av hengslene
5QO HÓNIG CX UVÓV WPFGT VTCPURQTVGP� MCP FGV X¿TG OWNKI CV FGP ÓXTG FÓTGP KMMG GT RGTHGMV K NKPLG
OGF FGMUGNGV� &GTUQO FGVVG GT VKNHGNNGV� UMTW HQTUKMVKI QRR UMTWGP UQO HGUVGT FGP NKNNG RNCVGP 
#� UQO
JQNFGT CMUGP VKN ÓXTG JGPIUGN� .WMM FÓTGP QI UÓTI HQT CV FGP GT K NKPLG OGF FGMUGNGV� (GUV FGTGVVGT
UMTWGPG R¾ P[VV QI MQPVTQNNGT CV RCMPKPIGP NWMMGU RGTHGMV�

A

&GP HÓTUVG DGVKPIGNUGP HQT ¾ URCTG GPGTIK GT TKMVKI RNCUUGTKPI CX MLÓNGUMCRGV� UNKM FGV HQTMNCTGU K
CXUPKVVGV FGFKMGTV VKN KPUVCNNGTKPI� #PFTG DGVKPIGNUG GT ¾ JKPFTG CV XCTO NWHV MQOOGT KPP K
MLÓNGUMCRGV� FÓTGPG ¾RPGU MWP P¾T FGV GT PÓFXGPFKI� 2NCUUGT KMMG OCVXCTGT UQO GPP¾ GT XCTOG KPP K
MLÓNGUMCRGV� URGUKGNV ILGNFGT FGVVG UWRRGT GNNGT NKIPGPFG UQO IKT HTC UGI O[G XCTOG QI FCOR�
-QPVTQNNGT OGF LGXPG OGNNQOTQO RCMPKPIGP R¾ FÓTGPG QI HQTUKMTG FGTG QO CV FÓTGPG NWMMGU
GHHGMVKXV KILGP� &GTUQO FGV OQVUCVVG XKUGT UGI ¾ ILGNFG� VC MQPVCMV OGF X¾TG UGTXKEGHQNM� &GP VTGFLG
DGVKPIGNUGP HQT ¾ URCTG GPGTIK GT ¾ JQNFG GHHGMVKXG FG FGNGPG UQO UMKHVGT XCTOGP� WPPI¾ CV FGV
QRRUCONGU HQT O[G TKO K HT[UGTGP 
CXTKO HT[UGTGP P¾T KUNCIGV GT OGT GPP ��� EO V[MV� &GVVG GT KMMG
PÓFXGPFKI K GV PQ�HTQUV MLÓNGUMCR�� 4GPILÓT XGF LGXPG OGNNQOTQO MQPFGPUCVQTGP UNKM FGV HTGOI¾T
UGPGTG K DTWMUCPXKUPKPIGP�

&GV GT XKMVKI ¾ HQTUKMTG UGI QO CV FGP GNGMVTKUMG URGPPKPIGP 
8QNV� 8� K UVÓRUGNGV VKNUXCTGT FGP
URGPPKPIGP UQO TGIKUVTGTV R¾ KPHQTOCULQPUUMKNVGV FGTG HKPPGT KPPG K MLÓNGUMCRGV�
+ FG VKNHGNNGT MQPVCMV QI UVÓRUGN KMMG UVGOOGT QXGTGPU GT FGV XKMVKI ¾ KMMG DGP[VVG UGI CX
VTCPUHQTOCVQT� OWNVKRNQMQPVCMGT GNNGT UMLÓVGNGFPKPIGT� &GTG DÓT FC VKNMCNNG HCIHQNM UQO UMKHVGT
WV UVÓRUGNGV OGF GV GIPGV UVÓRUGN�
5VÓRUGNGV UQO IKT UVTÓOHQTU[PKPI VKN MLÓNGUMCRGV� O¾ X¿TG NGVV VKNILGPIGNKI OGF JGPU[P VKN UGPGTG
KPPITGR 
TGPILÓTKPI� CXTKOKPI GVE��� &GTUQO NGFPKPIGP UMCFGU� O¾ FGTG OGF ÃP ICPI UÓTIG HQT ¾
GTUVCVVG FGPPG� -QPVCMV URGUKCNUGPVGT HQT MLÓR QI OQPVGTKPI CX P[ NGFPKPI�
&GP GNGMVTKUMG UKMMGTJGVGP VKN MLÓNGUMCRGV CXJGPIGT HWNNV QI JGNV CX CV FGV GT VKNMQDNGV GV GNGMVTKUM
LQTFKPIUU[UVGO UQO GT K QXGTGPUUVGOOGNUG OGF ILGNFGPFG PQTOGT�
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&GTUQO MLÓNGUMCRGV GT DNKVV VTCPURQTVGTV JLGO VKN FGTG K JQTKUQPVCN UVKNNKPI� XGPV GV RCT VKOGT HÓT
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4GPILÓT MLÓNGUMCRGV KPVGTPV 
UG KPVGTP TGPILÓTKPI�� UGVV FGTGVVGT MQPVCMVGP KPP K UVÓRUGNGV�
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Regulering Av Bryteren I Kjøleskapet
(QT ¾ TGIWNGTG VGORGTCVWTGP KPVGTPV K MLÓNGUMCRGV XTK R¾ VGTOQUVCV�$4;6'4'0 UQO HKPPGU K
MQOOCPFQQOT¾FGV� 2QUKULQPGP � TGRTGUGPVGTGT FG OKPFTG MCNFG VGORGTCVWTGPG� JÓ[GTG VCNN
TGRTGUGPVGTGT MCNFGTG VGORGTCVWTGT� 8CPNKIXKU IKT GP RQUKULQP OGNNQO FG VQ [VVGTRWPMVGPG FGP DGUV
GIPGFG VGORGTCVWT�

(QT ¾ UN¾ CX MLÓNGUMCRGV XTKU DT[VGTGP R¾ VGTOQUVCVGP KPPVKN RQUKULQPGP ��5612 GT P¾FF�

#&8#45'.� -LÓNGUMCRGV XKN NKMGXGN X¿TG WPFGT URGPPKPI�
6GORGTCVWTGP KPPG K MLÓNGUMCRGV CXJGPIGT CX� TQOVGORGTCVWTGP� JXQT QHVG FÓTGPG JCT X¿TV QRRG QI
OGPIFGP OCVXCTGT UQO GT NCIV KPP� &GTG DÓT XGNIG FGP QRVKOCNG VGORGTCVWTGP CNV CXJGPIKI CX FKUUG
HCMVQTGPG� 7PFGT GMUVTGOG OKNLÓHQTJQNF DÓT VGTOQUVCVGP DGP[VVGU R¾ WNKM O¾VG�
0¾T VGORGTCVWTGP K OKNLÓGV TWPFV MLÓNGUMCRGV GT XGNFKI JÓ[�
H�GMU� QO UQOOGTGP� CPDGHCNGU FGV ¾
UVKNNG DT[VGTGP R¾ NCXGTG PWOOGT OGPU FGV K OQVUCVV HCNN� P¾T OKNLÓGV TWPFV MLÓNGUMCRGV GT MCNFV�
CPDGHCNGU ¾ UVKNNG DT[VGTGP R¾ JÓ[GTG PWOOGT�

/CVXCTGPG QI RCMMGPG UQO HKPPGU R¾ J[NNGPG KPPG K MLÓNGUMCRGV O¾ KMMG DGTÓTG FGP DCMTG XGIIGP�

*XGT OCVXCTG RNCUUGTGU KPP K MLÓNGUMCRGV
OGF QOJWI� 6GORGTCVWTGP GT MCNFGTG R¾
PQGP J[NNGT GPP R¾ CPFTG� UNKM CV
OCVXCTGPG MQPUGTXGTGU DGFTG�

BURRO

BURRO

ADVARSEL. (ÓT FÓTGP VKN HT[UGTGP
NWMMGU� MQPVTQNNGT CV GXGPVWGNNG DQMUGT QI
UMWHHGT GT QOJ[IIGNKI NWMMGV�
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&GTUQO VGORGTCVWTGP K OKNLÓGV TWPFV MLÓNGUMCRGV GT UX¿TV NCX� CPDGHCNGU FGV ¾ UN¾ R¾ MPCRRGP
XKPVGT�UWRGT�

BRUK AV KJÖLESKAPET

(QT ¾ WVP[VVG FGV OCMUKOCNG XQNWO� MCP
GXGPVWGNNG UMWHHGT K HT[UGTGP HLGTPGU� &GVVG
ILGNFGT CNNG UMWHHGPG DQTVUGVV HTC FGP
HÓTUVG� PGFGTUV K HT[UGTGP�



Dypfrysing
(QTDGTGF FGPPG QRGTCULQPGP WPFGT DGUV OWNKI J[IKGPKUMG HQTJQNF HQTFK F[RHT[UKPI K UGI UGNX KMMG GT
UVGTKNKUGTGPFG� &GV CPDGHCNGU CV OCVXCTGPG FGNGU QRR QI RCMMGU K MQPHGMULQPGT UQO MQPUWOGTGU VKN
UCOOG O¾NVKF� *C CNFTK JXGTMGP XCTOG GNNGT NWPMPG OCVXCTGT KPP K HT[UGTGP� /CVXCTGPG RCMMGU KPP K
RNCUVKMMRQUGT� CNWOKPKWOUHQNKG GNNGT DGJQNFGTG GIPGV VKN F[RHT[UKPI� HÓT FG NGIIGU KPP K HT[UGTGP�

DGJQNFGTG CX FGPPG V[RGP HKPPGU K JCPFGN QI GT OGTMGV �GIPGV VKN F[RHT[UKPI��
'PJXGT RQUG� RCMMG GNNGT DGJQNFGT UQO NGIIGU KPP K HT[UGTGP DÓT JC HÓNIGPFG TGMXKUKVVGT�
� RCMMGFCVQ QI UKUVG HQTDTWMUFCVQ
� CPVCNN RQTULQPGT K JXGT RCMMG
� INCUUGPG O¾ X¿TG CX V[RGP RKTGZ QI FG O¾ #.&4+ H[NNGU JGNV QRR 
X¿UMG WVXKFGT UGI XGF
F[RHT[UKPI��
� FGV CPDGHCNGU ¾ MQORTKOGTG RCMMGPG UNKM CV FKUUG DNKT HNCVG QI UNKM CV NWHVGP I¾T WV CX FGO�
� GPJXGT MQPHGMULQP O¾ NWMMGU IQFV HQT DGUV ¾ XGTPG OCVXCTGPG�
+MMG NGII HTKUMG OCVXCTGT XGF UKFGP CX FG F[RHT[UVG XCTGPG HQT ¾ WPPI¾ CV FG UKUVG DGI[PPGT ¾ VKPG�

(QT ¾ QRRP¾ OCMUKOCN HT[UGMCRCUKVGV O¾ FGTG UN¾ R¾ DT[VGTGP HQT JWTVKIHT[UKPI 
UG QXGTUKMVGP� ��
VKOGT HÓT OCVXCTGPG UQO UMCN F[RHT[UGU� NGIIGU KPP K HT[UGTGP�

&GP OCMUKOCNG OGPIFGP OCVXCTGT UQO MCP F[RHT[UGU KPFKMGTGU R¾ UMKNVGV�
�(T[UGMCRCUKVGV�(TGG\KPI ECREKV[ 
MI���J��� .GII CNFTK KPP GPP UVÓTTG OGPIFG CX ICPIGP GPP FGV
UQO VKNT¾FGU� 'VVGT CV XCTGPG GT F[RHT[UVG 
OCMUKOCNV GVVGT �� VKOGT�� CPDGHCNGU FGV ¾ UN¾ CX DT[VGTGP�

/CVXCTGPG DÓT VKPGU QRR TGVV HÓT DTWM� 1RRVKPKPI MCP UMLG R¾ HKTG HQTUMLGNNKIG O¾VGT�
] K MLÓNGUMCRGV�
] K TQOVGORGTCVWT�
] K QXP R¾ ����� u% GNNGT K OKMTQQXP�
] FKTGMVG XGF VKNDGTGFGNUG�
&GTUQO OCVXCTGPG VKPGU QRR K MLÓNGUMCRGV GT FGVVG FGP NCPIUQOUVG� OGP QIU¾ FGP UKMTGUVG QI OGUV
GPGTIKURCTGPFG OGVQFGP� -WNFGP UQO FG F[RHT[UVG OCVXCTGPG IKT HTC UGI� I¾T QXGT K MLÓNGUMCRGV�

Avriming av kjøleskapet
#WVQOCVKUM CXTKOKPI� 8CPPGV UQO UMCRGU� TGPPGT PGF K FTGPGTKPIUURQTGPG QI WV K DGJQNFGTGP UQO
UCONGT QRR XCPPGV QI UQO DGHKPPGT UGI QXGT MQORTGUUQTGP� 8CPPGV FCORGT FGTGVVGT QRR UQO HÓNIG
CX XCTOGP HTC MQORTGUUQTGP�
/GTM� XCPPFT¾RGT GNNGT KU PGFGTUV R¾ FG XGTVKMCNG XGIIGPG K MLÓNGUMCRGV� DGV[T KMMG CV MLÓNGUMCRGV GT
FGHGMV�

Avriming av fryseren
(T[UGTGP DÓT CXTKOGU JXGT ICPI FGV FCPPGU GV NCI CX TKO GNNGT KU UQO QXGTUVKIGT ��� OO� &GPPG
FCPPGNUGP CX KU TGFWUGTGT MLÓNGGXPGP QI ÓMGT GPGTIKHQTDTWMGV�

/GF ÃP ICPI XCTGPG VCU WV CX MLÓNGUMCRGV� RCMMGU FKUUG IQFV KPP K CXKURCRKT� FGTGVVGT RCMMGU FG KPP K
VGRRGT GNNGT VGTOQURQUGT� CNV RNCUUGTGU K GV MLÓNKI TQO GNNGT TGVV QI UNGVV K MLÓNGUMCRGV� 'VVGT ¾
JCILGPPQOHÓTV FGPPG QRGTCULQPGP� VCU MQPVCMVGP WV CX UVÓRUGNGV�

(QT ¾ HTGOUM[PFG VKPGRTQUGUUGP� MCP GP MLGNG OGF XCTOV XCPP RNCUUGTGU KPPG K HT[UGTGP� RNCUUGTV�
KUQNGTV� R¾ GP VTGHLÓN�
$TWM CNFTK XCTOGQXPGT� RJQP GNNGT CPPGV GNGMVTKUM WVUV[T� MPKXGT GNNGT CPFTG OGVCNNILGPUVCPFGT� FGTG
TKUKMGTGT ¾ UMCFG MLÓNGUMCRGV HQT CNNVKF� 'VVGT CV TKO QI KU GT HLGTPGV MCP MLÓNGUMCRGV TGPILÓTGU QI
OCVXCTGPG UGVVGU R¾ RNCUU� 8GF TGPILÓTKPI CX MLÓNGUMCRGV O¾ KPFKMCULQPGPG UQO IKU K MCRKVVGNGV HQT
�4GPILÓTKPI� HÓNIGU PÓ[G�

Viktige anmerkninger
&GTUQO FGTG MLÓRGT F[RHT[UVG OCVXCTGT�
MQPVTQNNGT CV�
VMQPHGMULQPGP GT IQFV NWMMGV� CV FGP KMMG
R¾ PQGP O¾VG GT UMCFGV QI CV KPIGP
VKFNKIGTG JCT HQTUÓMV ¾ ¾RPG FGP�
V CV FGV KMMG HKPPGU KU K RCMMGP 
FGTUQO
FGVVG GT VKNHGNNG� DGV[T FGV CV MQPHGMULQPGP
VKFNKIGTG JCT X¿TV JGNV GNNGT MWP FGNXKU
QRRVKPV��
VCV RCMMGFCVQ QI FCVQ HQT OCMUKOCN
JQNFDCTJGV CXJGPIKI CX FG HQTUMLGNNKIG
V[RGT HT[UGDQMUGT 
FGTGU GT ����� GT
TGIKUVTGTV R¾ MQPHGMULQPGP�
VCV FG F[RHT[UVG OCVXCTGPG KMMG VKPGU QRR

KMMG GPICPI FGNXKU� R¾ XGK JLGO HTC
DWVKMMGP�
+MMG JC FG F[RHT[UVG OCVXCTGPG 
KU� UCHVKU
GNNGT KUDKVGT Q�U�X�� K OWPPGP OGF FGV
UCOOG FG VCU WV CX HT[UGTGP� FGP UX¿TV
NCXG VGORGTCVWTGP UQO OCVXCTGPG JCT�
MCP OGFHÓTG HQTHT[UPKPIGT QI UMCFGT R¾
VWPIGP� &GTUQO UVTÓOHQTU[PKPIGP WVGDNKT
K HNGTG VKOGT� O¾ OCVXCTGPG QXGTHÓTGU K GP
HT[UGT UQO HWPIGTGT�
&GTUQO OCVXCTGPG JCT DNKVV VKPV QRR�
MCP FG MWP HT[UGU PGF KILGP GVVGT CV FG
JCT DNKVV VKNDGTGFV�
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Intern rengjøring
&TC CNNVKF WV MQPVCMVGP HTC UVÓRUGNGV HÓT GPJXGT QRGTCULQP� $TWM FQDDGNMWNNUWTV PCVTQP QRRNÓUV K
XCPP HQT ¾ XCUMG HT[UGDQMUGP KPPXGPFKI 
 � UMLG VKN � NKVGT XCPP�� +--' $47- 8#5-'/+&&'.
51/ 5.+2'4 122 8'))'0' KPPXGPFKI� 5M[NN OGF XCPP QI VÓTM OGF GP MNWV� 5GVV KPP
MQPVCMVGP K UVÓRUGNGV� 5VKNN KPP DT[VGTGP VKN MLÓNGUMCRGV R¾ GP VGORGTCVWT HQT MQPUGTXGTKPI� 8GPV ���
VKOG HÓT OCVXCTGPG NGIIGU KPP K MLÓNGUMCRGV� (QT ¾ DGP[VVG HT[UGDQMUGP� UGVVGU JWTVKIHT[UKPIGP K
ICPI� 8GPV ��� VKOG HÓT F[RHT[UVG QI HTKUMG OCVXCTGT RNCUUGTGU K UKPG TGURGMVKXG UMWHHGT� 'VVGT ��

VKOGT UN¾U JWTVKIHT[UKPIGP CX�

Ekstern rengjøring
&TC CNNVKF WV MQPVCMVGP HTC UVÓRUGNGV HÓT GPJXGT QRGTCULQP� 7VXGPFKI TGPILÓTKPI ILÓTGU R¾ UCOOG
UM¾PUQOOG O¾VG UQO KPPXGPFKI TGPILÓTKPI� *WUM R¾ CV MQPFGPUCVQTGP UQO HKPPGU R¾ DCMUKFGP CX
MLÓNGUMCRGV CX QI VKN DÓT TGPILÓTGU�
$GP[VV GPVGP GP MQUV GNNGT � GPFC DGFTG GIPGV� UVÓXUWIGTGP HQT ¾ TGPILÓTG FGPPG�

(ÓT FGV TKPIGU VKN UGTXKEGCUUKUVCPUG DÓT FGV MQPVTQNNGTGU QO HGKNGP MCP TGVVGU QRR XGF JLGNR CX
HÓNIGPFG MQPVTQNNGT�
7PQTOCN N[F � HÓVVGPG GT KMMG IQFV PQM HGUVGV� QI HT[UGTGP XKDTGTGT�
/KPUMGV MLÓNGMTCHV � &GTG JCT H[NV HT[UGTGP OGF OGT GPP FGV UQO CPDGHCNGU�
&GTG JCT ¾RPGV FÓTGP HQT QHVG� &ÓTGP GT KMMG IQFV PQM NWMMGV KILGP�
-LÓNGUMCRGV MLÓNGT KMMG IQFV PQM � -QPVTQNNGT CV MQPVCMVGP GT UCVV VKNUVTGMMGNKI KPP K UVÓRUGNGV� 'P
CX UKMTKPIGPG K FGV GNGMVTKUMG U[UVGOGV JCT I¾VV� *QXGFDT[VGTGP VKN JWUGV GT UN¾VV CX� &GP GNGMVTKUMG
MQPVTQNNGP GT WVMQDNGV�
-CPVGP R¾ DCMUKFGP CX MLÓNGUMCRGV GT XCTO� &GVVG KPPGD¿TGT +--' CV FGV GT GP HGKN XGF JXKVGXCTGP�
OGP JLGNRGT VKN ¾ HQTJKPFTG CV FGV FCPPGU MQPFGPU R¾ [VVGTUKFGP CX MLÓNGUMCRGV�
&G F[RHT[UVG MLÓVVXCTGPG JCT JXKVG UVTKRGT � 6GORGTCVWTGP K HT[UGTGP GT HQT NCX GNNGT CPDGHCNV
NCITKPIUVKF 
UG VCDGNNGP� HQT FG HQTUMLGNNKIG OCVXCTGT GT KMMG DNKVV HWNIV�
7HWNNUVGPFKI PGFHT[UKPI � &GV GT PQTOCNV CV XCTGT UQO KPPGJQNFGT O[G UWMMGT� HGVV GNNGT CNMQJQN

UQO HQT GMUGORGN KU� LWKEG QI NKIPGPFG� KMMG JGNV F[RHT[UGU QI HQTDNKT FGNXKU O[MG�
8CPPFT¾RGT GMUVGTPV R¾ JXKVGXCTGP� 1O X¾TGP QI JÓUVGP� P¾T XCTOGCPNGIIGV K JWUGV KMMG GT R¾UN¾VV�
MCP FGV UCONGU QRR FT¾RGT CX XCPP R¾ XGIIGPG WVXGPFKI 
MQPFGPU�� &GVVG DGV[T KMMG CV MLÓNGUMCRGV
KMMG XKTMGT IQFV PQM� QI GT JGNNGT KMMG UMCFGNKI HQT RGTUQPGT�
&CPPGNUG CX TKO KPVGTPV K HT[UGTGP � &GTG JCT KMMG UVGPIV FÓTGP IQFV PQM� &GTG JCT ¾RPGV FÓTGP
HQT QHVG�
2TQDNGOCVKUM ¾ ¾RPG FÓTGP � &GV GT PQTOCNV CV FÓTGP MCP X¿TG XCPUMGNKI ¾ ¾RPG� URGUKGNV TGVV GVVGT
CV FGP GT NWMMGV KILGP� FGVVG HQT ¾ HQTUKMTG CV FÓTGP GT IQFV PQM UVGPIV� &GV GT VKNUVTGMMGNKI ¾ XGPVG GV
RCT OKPWVVGT HÓT FGP ¾RPGU R¾ P[VV

8CPPFT¾RGT R¾ DWPPGP CX MLÓNGEGNNGP�
5RQTGV HQT FTGPGTKPIGP CX XCPPGV JCT VGVVGV UGI KILGP � 4GPILÓT XGF JLGNR CX GP NKVGP RKPPG 
HKI� .���

.[UGV KPPG K MLÓNGUMCRGV GT CXUN¾VV
V -QPVTQNNGT RWPMVGPG UQO GT NKUVGV QRR WPFGT QXGTUMTKHVGP �-LÓNGUMCRGV RTQFWUGTGT KMMG MWNFG��
V .[UGR¿TGP GT I¾VV�

)¾ HTCO R¾ HÓNIGPFG O¾VG HQT ¾ UMKHVG WV N[UGR¿TGP� FTC MQPVCMVGP WV CX UVÓRUGNGV� UMTW QRR UMTWGP R¾ FGMUGNGV
UQO JQNFGT N[UGR¿TGP R¾ RNCUU� HLGTP FGVVG QI D[VV R¿TGP WV OGF GP VKNUXCTGPFG P[ R¿TG 
 OCMUKOCNV ��
9#66�
HKI� .��� (GUV FGMUGNGV KILGP� 5MKHV WV FGP WVI¾VVG R¿TGP MWP FGTUQO FGTG JCT MNCT P[ R¿TG�
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Ferskt kjøtt

Det anbefales å tine kjøttet helt opp før tilbereding for å unngå ujevn steking. Frossent kjøtt stekes hurti-
gere utvendig enn innvendig. Unntak fra denne regelen er tynne, panerte kjøttstykker. Disse kan stekes
direkte i lav/middels varm panne. Også kokt kjøtt kan tilberedes før kjøttet er fullstendig opptint.

Fjærfe
Plukk og flå fuglen, sprett opp bringen og del eventuelt kjøttet opp i biter, deretter vaskes og tørkes kjøttet
godt.

Vilt
Plukk/ flå fuglen, sprett opp bringen og del eventuelt opp i biter, deretter vaskes og tørkes kjøttet godt.

Fisk

Kokt mat
Dersom flesk eller spekk er brukt under tilberedelsen av matrettene vil dette medføre at oppbevaringstiden
må reduseres.

Legges direkte i varm panne eller i ovnen uten at den på forhånd behøver opptines.

PRODUKT HOLDBARHET
Lammekjøtt, små stykker 8 måneder
Svinestek 5 måneder
Svinekoteletter 4 måneder
Kokt oksekjøtt, roastbiff 10 måneder
Okse, biff, T-benstek, frikassé

8 måneder
Kalvestek
Kalvebiff og koteletter 10 måneder
Kjøttdeig 4 måneder
Innvoller 3 måneder
Pølser 2 måneder

PRODUKT HOLDBARHET
And 4 måneder
Kanin 6 måneder
Høne som det skal kokes kraft på 7 måneder
Gås 4 måneder
Kylling 10 måneder
Kalkun 6 måneder
Innvoller 3 måneder

PRODUKT HOLDBARHET
Villand

8 månederRugde
Fasan
Hare 6 måneder
Rype

8 måneder
Vaktel

PRODUKT HOLDBARHET FORBEREDELSE
Karpe

2 måneder
Skrap av skjellene, sløy fisken, skjær av hodet, vask fisken og legg den i kaldt, tørk 
fisken og legg den i fryseboksen.

Gjedde
Piggvar
Laks
Makrell
Suter
Tryte
Ørret

3 måneder
Skrap av skjellene, sløy fisken, skjær av hodet, vask fisken og legg den i kaldt saltet 
vann i 30 sekunder, tørk fisken og legg den i fryseboksen.Flyndre

PRODUKT HOLDBARHET KOKING/STEKING UNDER TILBEREDELSEN AV MATVARENE
Spaghettisaus med kjøtt/ragu

3 måneder
Ikke fullstendig

Tomatsaus Fullstendig
Grønnsaksuppe 2 måneder Uten pasta
Lasagne 4 måneder Ikke fullstendig
Steker 2 måneder Fullstendig
Ossobuco – stekt kalveskank 1 måned

Ikke fullstendig
Kjøtt med saus 3 måneder
Kjøttrett med vilt

2 måneder
Fullstendig

Kokt fisk
Ovnstekt fisk
Paprika, aubergine og squash 
fyllt med kjøtt
Soppsaus, paprikasaus

Ikke fullstendig
Kokt spinat
Pizza 6 måneder Fullstendig
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Grønnsaker
For å unngå at vitaminene og mineralene som finnes i grønnsakene går tapt i vannet, anbefaler vi at grønn-
sakene forvelles ved dampkoking. På denne måten unngår en også å måtte vente til grønnsakene er tørre
før de nedfryses. Det er tilstrekkelig at de er nedkjølte.

Det er generelt sett mest gunstig å koke grønnsakene uten at de på forhånd tines opp. Koketiden kan redu-
seres fordi disse grønnsakene allerede har hatt et oppkok før de ble lagt inn i fryseren.

Frukt
Frukt bør dekkes med sukker eller sukkerlake alt avhengig av hvilken type frukt en ønsker å fryse ned.
Til konservering av frukt bør det tilsettes omtrent 250 g sukker per kg. frukt. Sukkerlaken som benyttes
har forskjellig søthetsgrad, alt avhengig av hvor mye sukker som tilsettes. Den tilberedes ved å løse suk-
kermengden opp i vannet for deretter gi blandingen et oppkok. De forskjellige blandingene er:
• 30% blanding, 450 g sukker per liter vann;
• 40% blanding, 650 g sukker per liter vann;
• 50% blanding, 800 g sukker per liter vann.
For å beholde fruktens opprinnelige farge, bør frukt dynkes med sitronsaft før sukkeret tilsettes eller si-
tronsaft tilsettes sukkerlaken. Porsjonene med frukt klare til nedfrysing bør stå i kjøleskapet i omtrent en
time før de settes inn i fryseren. Sukkerlaken må helt dekke frukten.

Brød
Kan konserveres i inntil 2 måneder. Tines opp i ovn på 50 ̊ C. Brødet legges inn i ovnen før ovnen er varm.

Smør og ost
Frys ned smør og ost i porsjoner som tilsvarer en ukes forbruk. Smør kan konserveres i inntil 8 måneder,
dette gjelder også for de hardere ostetypene (for eksempel parmisanost). Andre ostetyper kan konserveres
i inntil 4 måneder. Produktene bør tines opp i kjøleskap. Det gjøres oppmerksom på at det naturlig nok
dannes kondens på disse produktene ved opptining.

PRODUKT HOLDBARHET FORBEREDELSE FORVELLINGSTID
Asparages 12 måneder Vask og filér 2 minutter
Kålhode, blomkål 6 måneder Vask og rens, del opp i stykker 2 minutter (1)
Artisjokker

12 måneder

Fjern de ytre bladene 6 minutter (1)
Bønner Fjern skallet 3 minutter
Aspargesbønner Vask og rens, fjern stilken 4 minutter
Sopp Rens 2 minutter (1)
Aubergine Rens, del opp 4 minutter (2)
Paprika (3) Vask, skjær i skiver, fjern frøene

Skold ikkeErter, Tomater (3)
Renses og fryses ned med det samme, nøye 
distribuert i kun ett lag. Deretter pakkes de 
inn.

Kruspersille, basilikum 8 måneder
Vask

Spinat

12 måneder

2 minutter
Grønnsaksblanding til 
grønnsakssuppe (stangselleri, 
gulrot, bladgrønnsaker, purre 
og så videre)

Vask, skjær opp i biter og fordel i porsjoner. 
Ikke inkluder poteter, disse har lett for å bli 
svarte.

Skold ikke

(1) Tilsett litt eddik eller sitron i kokevannet (syrlig vann).
(2) Tilsett salt før koking.
(3) Disse grønnsakene har lett for å smuldre seg opp ved nedfrysing fordi di inneholder så mye vann. Vi anbefaler derfor kun å 

fryse de produktene dere ønsker å koke.

PRODUKT HOLDBARHET FORBEREDELSE
Aprikoser 8 måneder Vask og rens, fjern stenen, 40% sukkerlake
Ananas

10 måneder
Skrell, skjær opp i skiver, 50% sukkerlake

Appelsiner Skrell, skjær opp i skiver, 30% sukkerlake
Moreller Vask, fjern stenen, dekkes til med sukker eller med 30% sukkerlake
Jordbær

12 måneder
Vask, fjern stilken, dekkes til med sukker

Melon
Fjern skallet, skjær opp i skiver, fjern frøene, dekkes til med 30% 
sukkerlake

Fersken 8 måneder Skrell, fjern stenen, skjær opp i skiver, dekkes til med 50% sukkerlake
Grapefrukt 12 måneder Skrell, skjær opp i skiver, 30% sukkerlake
Juice av citrusfrukter 10 måneder Press, fjern frøene, tilsett sukker etter behov
Plommer

12 måneder
Vask, fjern stenen, dekkes til med sukker eller med 50% sukkerlake

Druer
Skill kjernene fra druestilken, vask, dekkes til med sukker eller med 
30% sukkerlake

Blåbær, bjørnebær, rips, 
solbær, bringebær

10 måneder Rens, fjern stilkene, dekkes til med sukker
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Uberettiget servicetilkald: Inden De tilkalder service, må De kontrollere de fejlmuligheder, De selv kan afhjælpe.
Såfremt der ikke kan konstateres fejl eller mangler, som dækkes af reklamationsretten, må De selv dække de
omkostninger, der er forbundet med servicetilkaldet.

Købeloven: På et fabriksnyt produkt er der reklamationsret i henhold til Købeloven. En henvendelse til
fabrikant/importør fratager ikke forbrugeren adgang til at gøre eventuelt købelovsansvar gældende overfor den
forhandler, hvor apparatet er købt. En reklamation til fabrikant/importør virker samtidig som reklamation overfor
forhandleren.

Reklamationsret i 24 måneder fra købsdato, der skal kunne dokumenteres ved maskinafstemplet købskvittering, faktura
eller købskontrakt.

Reklamationsretten indebærer vederlagsfri afhjælpning af fabrikations- og materialefejl, der konstateres ved
apparatets normale brug i een privat husholdning her i landet, såfremt fejlen ikke er selvforskyldt.

Reklamationsretten omfatter ikke fejl eller skader opstået på grund af misbrug, misligholdelse, overbelastning eller
anden brug end angivet i vejledningen. Fejl på grund af spændingsvariation, forkert tilslutning eller andre udefra
kommende forstyrrelser.

Transportskader: Fabrikanten/importøren påtager sig ikke nogen forpligtelser i forbindelse med transportskader og
skjulte fejl efter anmærkningsfri modtagelse fra fabrikantens/importørens transportør.

For Færøerne og Grønland gælder særlige bestemmelser.

Fabrikant/importør:  

BRANDT NORDEN A/S
Lollandsgade 4, 6400 Sønderborg

Produktinformation 7342 1810 Salgsafdelingen
Bestilling af lokal servicetekniker 7342 1840 Kundeservice
Bestilling af reservedele 7342 1840 Kundeservice

Fax servicebestilling 7342 1841
Fax reservedelsbestilling 7342 1851

E-mail servicebestilling kundeservice@elcobrandt.com  
E-mail reservedelsbestilling reservedele@elcobrandt.com  
Brandt Norden A/S hjemmeside www.elcobrandt.dk  


