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Vi hdber, at brugsvejledningen har besvaret alle Deres spergsmal; ellers er De velkommen til at
kontakte os pd nedenstiende telefonnumre. Skulle der mod forventning opsta fejl, er det vigtigt, at
der kun rekvireres kvalificeret hjelp og kun benyttes originale reservedele. Opgiv altid apparatets
fulde type- og ident. nummer ved en reklamation. Oplysningerne findes pa apparatets typeskilt.

SIKKERHEDSANVISNINGER

BLIV FORTROLIG MED APPARATET
/ENDRING AF DGRENES ABNINGSRETNING
INSTALLATION
ENERGIBESPARELSE
ELTILSLUTNING

IBRUGTAGNING

BETJENING

FRYSNING

OPT@NING

AFRIMNING

RENG@RING
DRIFTSFORSTYRRELSER

® Sorg for, at skabets emballage fjernes pa en miljemessig forsvarlig made.

® Kole-/fryseskabet indeholder kalemidlet Isobutan (R600a) - en meget miljsvenlig men breendbar naturgas.
Ved transport og opstilling af apparatet skal der sarges for, at kelemidlets kredslab ikke beskadiges. Gar der
hul pa kredslabet, hold aben ild og lignende vk og luft ud.

eHar kole-/{ryseskabet synlige skader, ma det ikke tilsluttes. Kontakt omgaende Deres leverander.

® Kole-/fryseskabet er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

® Kole-/fryseskabet skal installeres og tilsluttes i henhold til anvisningerne i denne vejledning. I modsat fald
bortfalder vore garantiforpligtelser.

eTilslutningen til elinstallationen skal foretages efter givne retningslinier. Se afsnittet herom.

® Kole-/fryseskabet overholder gzldende sikkerhedsbestemmelser. Reparation pa elektriske apparater ma
kun udferes af fagfolk. Ukyndig reparation kan medfere fare for brugeren. Sorg ligeledes for, at der kun
anvendes originale reservedele for at sikre funktionen og undga felgeskader.

¢ I tilfzlde af fejl og ved reparation skal der afbrydes for strommen. Hvis stikket tages ud af
stikkontakten: Tag fat i stikket - ikke i ledningen.

® Udtjent apparater skal straks afmonteres og gores ubrugelige. Lase bor fjernes eller adeleegges, for at legende
barn ikke udsattes for fare ved at lukke sig selv inde i skabet.

® Sprg for, at det lukkede kelesystem bagpa udtjente apparater ikke beskadiges. Dette sikrer, at kelemidlet ikke
slipper ud ukontrolleret. Skal et kale-/fryseskab kasseres, bar det afleveres til genbrug. Sparg Deres kommune
desanggende og sorg for ikke at beskadige kolerarene.

® Oplysninger om anvendte kale- og drivmidler findes pa typeskiltet.

I overenstemmelse med de nyeste lovgivninger om milje anvendes som kelemidler de sikaldte R600a eller
R134a i smi meengder athengig af modellerne. Apparatets kelemiddel er angivet pa pladen med betegnelserne. I
tilfeelde af skader pa kelekredsens komponenter (f.eks. ror) i apparater med R600a skal rummet hvor apparatet
er anbragt udluftes, undga at forarsage ild eller gnister af nogen som helst slags i nogle minutter.

CE-merkningen garanterer, at kale-/{ryseskabet overholder EU retningslinierne 89/336, 73/23 og 96/57

Dersom dette apparat skal erstatte et andet, alt udstyr: smeeklas, fjederlas, las med negle, etc., for det kastes
bort, bor gares ubrugelig, eller, hvad er endnu bedre, bar daren tages af, for at undg, at bern under lege, og
dyr, kan lukke sig inde.

Treek stikket ud af stikkontakten og klip den elektriske ledning fra apparatet. Kaoleskabe og frysebokse
indeholder kalende gasser og stoffer som kraver en tilegnet behandling mens mange materialer hvoraf apparatet
er opbygget, kan bruges igen.

Bring apparaterne til de dertil indrettede opsamlingssteder: Deres kommune kan give Dem oplysninger
angaende en ekologisk korrekt bortskaffelse.



Koleskab

Fryser
Mellemliggende pynteliste*
Sokkel
Termostatregulering
Belysning
Udtraekkelige skuffer®
Hurtig indfrysning kontrollampe
Hylder

Balkoner
Flaskeholder
Udluftning™*
Grontsagsskuffer
Kad/fisk afdeling
Fordamper
Aflgbsabning
Opbevaringskalender
Skruefgdder
Kompressor

Bakke til aflgbsvand
Kondensator

Findes kun i nogle modeller
Billederne tjener kun
brugsanvisningen
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Daorenes abning er i venstre side (haengslerne er i hgjre side); hvis abningen enskes i hejre side kan dorene
vendes som folger. Apparatet kan have forskellige typer hengsler: se billederne der svarer til Deres model
1. Apparatet leegges forsigtigt pa bagsiden (med derene opad).

2. Soklen fjernes (ved at treekke den opad) (billede 3) eller hvis De har model X (billede 3A) fjernes
soklen ved at trekke befeestigelserne som  befinder sig pa indersiden af soklen (i midten), nedad med
hznderne og ved at dreje soklen opad for at lasne den.

3. Befestigelsen R fjernes fra venstre side (billede 3B) og indszttes pa hejre side.
4. De nederste to hengsler L og M skrues af (billede 4/5) eller haengslet A skrues af (billede 4A).
5. Aksen fra hengslet L fjernes og indszttes pa M (billede 6), ellers skrues aksen pa hejre side af og

skrues fast til venstre (billede 5A).
6. Doren til fryseren fjernes fra midterheengslet P (billede 7).




10.

11.

12.

13.

14.

15.

Haengslet skrues af (billede 8/8B) og
hullerne lukkes med tapperne som
fjernes fra venstre side (billede
Koleskabsdaren fjernes fra ovre
hengsel D (billede 10).

Haengslet D skrues af (billede 11) og
monteres pa venstre side (billede 12).
Koleskabsdaren indsettes pd aksen
til haengslet D (billede 13).

Heangslet 8 roteres 180° og monteres
(billede 14), doren til fryseren
indszttes igen (billede 15).

Aksen P fjernes fra hengslet 8B, der
nu er pa hejre side, og indszttes pa
venstre side (billede 16).

Heangslet 8B skrues fast pa venstre
side og deren til fryseren indsettes
igen (billede 15).

Hengslerne L og M (billede 17), som
blev @ndret i punkt 4, eller nedre
hengsel A (billede 18) skrues fast
igen.

Soklen indsttes og apparatet stilles
op igen (billede 19).

Hyvis apparatet har lodrette hindtager,
skrues de af venstre side og skrues fast i
hgsjre side. Tapperne som lukker hullerne

flyttes
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Placering

For De pdbegynder installationen, ber De lese silkkerhedsanvisningerne pd side 2 grundigt.

Placer fryseskabet i et tort og ventileret rum. Rummets temperatur har indvirkning p3 skabets
stromforbrug. Skabet ber derfor

- ikke udszttes for direkte sollys,

- ikke placeres ved siden af komfur, radiator eller lignende.

Skabet m3 ikke std helt ind til veeggen. Benyt her afstandsholderen pa skabets bagside. Indstil de to
forreste fodder, si skabet helder en lille smule bagover, dette sikrer en perfekt lukning af derene.

Den optimale rumtemperatur for dette kele-/fryseskab er mellem 10°C og 32°C.

Det kan hende, 1 folge af et tilfzldig sted fremkommet under transport, at den everste der star ikke
i linie med frontpanelet. 1s3 fald, drej lide pa skruen som faester boltpladen (A) pa den overste
hengsel. Luk deren og opstil den 1 linie med frontpanelet.

Skru skruen fast og kontrollér at pakningen er i orden og deren slutter tet.

1. Placer kele-/fryseskabet 1 henhold til anvisningerne under installation.

2. Serg for, at der ikke kommer varme ind i skabet. Lad ikke deren std aben 1 lengere tid, st ikke
varme ting i skabet. Kontroller jevnligt derpakningen. Serg for, at deren altid lukker korrekt.
Kontakt vor serviceafdeling om nedvendigt.

3. Skabet arbejder bedst, nir der ikke er for meget rim/is. Serg for at afrime skabet, nar rimlaget er
over 1-2 cm. Ved No-Frost apparater er afrimning ikke nedvendig. Renger jevnligt kondensatoren
bagpa skabet 1 henhold til anvisningerne her 1 vejledningen.

Stremforsyning (vekselstrem) og spnding skal stemme overens med typeskiltet. Typeskiltet er placeret
forneden til venstre pa indersiden af koleskabet. Kale-/fryseskabet skal tilsluttes en afbryder med 3 mm
brydeafstand i alle poler. Installations sikringer skal vare pa 10A. eller mere.

Kole-/fryseskabet skal ekstrabeskyttes i henhold til steerkstremsreglementet. Det gzlder ogsa, selvom der er
tale om udskiftning af et kele-/{ryseskab, der ikke har veeret ekstrabeskyttet. Formalet med ekstrabeskyttelse er
at beskytte brugeren mod farlige elektriske sted i tilfeelde af fejl.

I boliger oplort efter 1. april 1975 vil alle stikkontakter i kekken og eventuelt bryggers vaere omfattet af en
ekstrabeskyttelse.

I boliger oplort for 1. april 1975 er ekstrabeskyttelsen i orden, hvis der er installeret HFI-afbryder, som
omlfatter den stikkontakt fryseskabet skal forbindes til.

I begge tilfzlde skal der,

- hvis stikkontakten er for trebenet stikprop, benyttes en trebenet stikprop, og lederen med gron/gul isolering
skal tilsluttes jordklemmen, +

- hvis stikkontakten kun er for tobenet stikprop, benyttes en tobenet stikprop. Hvis brugeren selv monterer
denne, skal lederen med gren/gul isolering klippes af sa teet som muligt pa det sted, hvor ledningen gar ind 1
stikproppen.

I alle andre tilfzlde bor De lade en autoriseret elinstallater undersege, hvordan De nemmest far ekstrabeskyttet
kole-/fryseskabet. Elektricitetsridet anbefaler, at den kraevede ekstrabeskyttelse udfores med HF-atbryder.

Blev skabet leveret liggende, ber det std mindst 2 timer, {or De tilslutter skabet. Renger skabet og
tilslut det i henhold til ovennavnte anvisninger. Stil termostaten pa den enskede temperatur.



P grund af den naturlige luftcirkulation i
keleskabets indre er der omrader med
forskellige temperaturer, dette er godt
for opbevaringen af de forskellige
madvarer. Se venligst illustrationen.

For at have mest mulig plads til radighed i fryse
afdelingen, kan De tage vk eventuelle skuffer
undtagen den nederste..

PAS PA: For De lukker fryserderen, skal
De sikre Dem, at skuffer og hylder er lukket
ordentligt.
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Indstilling af kale-/fryseskabets termostatknapper

Temperaturen i kole- og fryseskabet styres af hver sin termostat. De er placeret i kontrolpanelet over deren.
Man indstiller den gnskede temperatur ved at dreje pa termostatknappen. Jo storre tal, jo lavere bliver
temperaturen i skabet. Normalt er en stilling ca. midt i passende, men dette vil vare athengigt af, hvor mange
varer der er i skabet og hvor tit derene abnes. Rumtemperaturen har ogsa indvirkning pa temperaturen i
skabet.

For at slukke skabet stilles termostaten tilbage pa 0/Stop. Bemark: Skabet er stadig speendingsferende.

Ved ekstremt varme temperaturer kan det vare en fordel at swtte termostaten pa de lavere tal og ved ekstrem
kulde pa de hgjere tal.

Ved en meget lav stuetemperatur tilrades det at teende for tangenten "vinter/super”.

Madvarer og emballager ma ikke vare i beraring med kolepladen bag i kaleskabet.
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Ved keb af frostvarer ber De sikre Dem,
1. at pakken ikke har varet 3bnet eller er
beskadiget,
2. at der ikke henger isdriber pa pakken
(tegn pa, at

varen har veret delvist opteet),
3.at der star pakkedato og andre relevante
oplysninger

(Deres fryser er 4-stjernet).
4. at frostvarerne under transport ikke tor
helt eller
delvist op.
Is, specielt sodavandsis og isterninger,
ma ikke spises
straks eller for kolde. Pga. de lave
temperaturer er der
fare for "forbrending”.
Nér doren er aben, stiger temperaturen i
fryseren. Dgren skal
derfor 3bnes mindst muligt og i 3 kort tid
som muligt.
Hold deren lukket i tilfxlde af
stromsvigt. Det holder pa
kulden, og varerne optes langsommere.
Er varerne opteet, skal de tilberedes, for
de kan fryses igen.
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Fryseskabet kan lynfryse friske madvarer. For at opnd det bedste resultat, ber De {olge
nedenstdende anvisninger meget ngje:

e Anvend kun varer af god kvalitet - kvalitet kan bevares ved nedfrysning, men ikke forbedres.
*Vask og klarger varerne meget omhyggeligt og leeg dem i frostposer eller anden fryseegnet
emballage. Luk emballagen omhyggeligt.

e Skabets maksimale indfrysningskapacitet (...kg/24 h) star pa typeskiltet. Den ber ikke
overskrides.

® Pak i s3 sm3 portioner som muligt for at udnytte pladsen i fryseren bedst muligt.

e Nedfrys hurtigt hver enkelt portion og leeg dem si tet pa fryserens kelende sider som muligt.
¢ Ved nedfrysning af flere friske madvarer ber De 24 timer for trykke pd Superfrost (se
oversigt over skabet).

e I modeller med tre eller fire skuffer er lynfrys skuffen skuffe nr. 2 fra oven og 1 modeller med to
skuffer er det den gverste.

® Merk altid frostvarer med indhold, mengde og pakkedato.

sFriske madvarer, der nedfryses, ma helst ikke komme i1 berering med allerede frosne varer.
Pakkerne skal vere torre for at forhindre sammenfrysning.

e Frys ikke kulsyreholdige drikke, da emballagen kan springe.

*Overhold holdbarhedstiden angivet 1 frysetabellerne eller pa emballagen.

Rummet til hurtig nedfrysning er den forste overst i apparatet med to fryserum
og den anden ovenfra i apparater med tre eller fire fryserum.

Opte altid kun den maengde, der skal bruges. Optoede madvarer ber hurtigst muligt tilberedes.
Frosne madvarer kan optes pa folgende made:

¢ i koleskabet; derved udnyttes kulden, som frostvaren afgiver, til at kole skabets indhold

¢ ved rumtemperatur

e i ovn ved 40°C/50°C eller i mikrobelgeovn

o ved direkte tilberedning

Afrimer automatisk. Eventuelt tavand lgber igennem en aflobsrende ud i en fordampningsskal bag pa skabet,
hvor vandet fordamper pga. varmen fra kompressoren. Serg blot for, at vandet uhindret kan lgbe ud igennem
aflebsabningen pa bagvaggen lige over grontsagsskuffen.

Bliver ikke afrimet automatisk, da frosne madvarer ikke m4 optes. Det bor derfor afrimes manuelt
engang imellem, da tykke lag is forhgjer energiforbruget. Vi anbefaler en afrimning to gange om
aret.

Tom skabet, pak frostvarerne ind i avispapir eller tepper og stil dem et keligr sted, indtil fryseren
er afrimet. Sluk for stremmen.

Sxt flappen A eller skraberen A1 1 hullet forneden og szt en flad skal nedenunder til opsamling af
tovandet. Nar islaget begynder at to, kan De forsigtigt losne det med en plastikskraber. Anvend
aldrig skarpe genstande af metal , s3 skabet beskadiges.

For at fremskynde afrimningen kan De stille en skal/gryde med varmt, men ikke kogende vand 1
fryseren.

Der mé aldrig anvendes elektriske varmeapparater, dampapparater, afrimningsspray, afiser, dben ild
eller skarpe metalgenstande; der er fare for tilskadekomst eller beskadigelse af skabet.

Nar fryseskabet er afrimet, aftorres det omhyggeligt. Derefter kan det rengores, startes igen og
frostvarerne kan legges tilbage.

For nemmere at opsamle vandet under afrimningsprocessen indszttes den lille "plastikskovl" og en
lav beholder for at opsamle vandet.
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Ved rengoring af kele-/fryseskabet skal der slukkes for stremmen og stikket trekkes ud.

Skabets indre og de lgse hylder afvaskes jeevnligt med lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel. Der ma ikke
anvendes dampapparat til rengering.

Rengpringsmidlerne ma ikke anvendes koncentreret, og der ma aldrig anvendes skurende eller syreholdige
renggringsmidler eller midler der indeholder oplasningsmidler. Vi anbefaler et universal renggringsmiddel med
neutral ph-verdi.

Nar De efter endt renggring legger {rostvarerne tilbage i fryseskabet, kan det vere en fordel at aktivere

Superfrost de {orste timer for at sikre, at skabet nedkeles hurtigst muligt.

Skabets ydersider rengores med en bled klud og lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel. Kondensatorgitteret
bag pa kele-/fryseskabet bor renggres af og til (anbefalet 1 gang om aret) enten med en borste eller med
stovsugeren. Et tykt lag stov forhejer energiforbruget.

Kole-/fryseskabets konstruktion sikrer stabil drift og lang levetid. Skulle der alligevel opsta driftsforstyrrelser,
beder vi Dem undersage, om forstyrrelsen skyldes en betjeningsfejl, for i s fald dekker garantien ikke.
Folgende driftsforstyrrelser kan De ved kontrol af arsagerne selv athjelpe:

Merkelige lyde: Fodderne er ikke justeret rigtigt og skabet vibrerer.

Fryseskabet fryser ikke hdrdt nok: Der er blevet lagt mere end den maximalt anbefalede mangde i til
nedfrysning. Daren er blevet abnet for tit. Doren er ikke rigtig lukket.

Skabet keler/fryser ikke: Sidder stikket i stikkontakten? Kontroller installationens sikringer. Kontroller, om
HFI-afbryderen har veret aktiveret. Star termostaten pa 0?

Skabet er varmt pa ydersiden: Dette er ingen fejl - det er {or at sikre, at der ikke dannes kondens pa ydersiden.
Det frosne ked har hvide striber: Skabet fryser med for lave temperatur, eller kedet har ligget for lenge
(mindste holdbarhed er overskredet).

Frostvaren er ikke frosset igennem: Meget sukker-, fedt- og alkoholholdige varer som is og saft fryser ikke
helt igennem, men vil stadig veere lidt blade.

Rim/is i fryseren : Doren har ikke veret rigtig lukket, eller den har varet abnet for tit.

For tykt et lag i fryseren: Doren har ikke veret rigtig lukket, eller den har veret abnet for tit. Scabet bor
afrimes.

Vanddraber eller is pa koleskabets bagvaeg: Koleskabets bagvag er en keleplade. Det er derfor normalt, at der
under brug er sma is- eller vanddraber at se pa den. Disse forsvinder af sig selv pga. den automatiske afrimning.
Det er svart at dbne doren: Der vil altid vere en vis modstand, nir deren dbnes - iszr hvis den lige er blevet
lukket. Dette sikrer, at deren er absolut teet.

Der findes vand i bunden af keleskabet
Aflgbet for afrimningsvandet er tilstoppet. Afrens det ved hjzlp af en lille pind

Lyset indeni keleskabet er slukket

¢ Kontrollér hvad er anfort i afsnitten "Ydelsen er utilstraekkelig".

® Pezren er breendt.

Udskiftelse af pren gores pa folgende made: treek stikket ud af stikkontakten, loft ved hjelp af en
skruetrekker @sken ud, som dekker paren (fig. L1), udskift paren med en anden som er ligedan (max 15 Watt)
(fig- L2) og tryk @sken tilbage. Den brandte paere ma kun fjernes nar man har en anden parat til at sette ind.
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NEDFRYSNINGSTABELLER Fersk Kad

PRODUKT HOLDBARHED
Lammekgd i smé stykker 8 maneder
Svinekgd 5 maneder
Suppeked af okse, roastbeef 10 maneder
Oksesteaks, gullasch 8 maneder
Kalvesteg 8 méaneder
Kalvesnitsler 10 maneder
Hakket kad 4 maneder
Indvolde 3 maneder
Palser 2 maneder

Vi anbefaler at lade kadet opta helt, fer det tilberedes. Herved undgar De, at kadet ikke har
faet nok indeni, selvom det pa ydersiden ser tilpas tilberedt ud. Undtaget herfra er kogt sup-
pekad og panerede snitsler, der kan tilberedes direkte ved svag til middel varme.

Vildt - Fjerkree

Plukkes eller flas, renses og evt. skeeres i mindre stykker, vaskes og tarres, inden det fryses

ned.

And 4 maneder

Hare 6 maneder

Suppehgne 7 maneder

Gés 4 méneder

Stegekylling 10 maneder

Kalkun 6 maneder

Indvolde 3 méneder

Vildand 8 méneder

Sneppe, fasan 8 maneder

Kanin 6 maneder

Agerhgne, vagtel 8 maneder

Fisk

PRODUKT  HOLDBARHED FORBEREDELSE TIL NEDFRYSNING

Karpe

Gedde, laks

Pighvar . . ) ' ) . .

Makrel 2 maneder Fjern skel, rens fisken og fiern hoved, vask og ter fisken inden frysning

Suder

Forel

Guldbrasen . Fla fisken, rens den og fijern hoved, dyp fisken i koldt saltvand i ca. 30 sek. og ter
3 maneder

Sgtunge den.

Tilberedte Retter

Tips: Retternes holdbarhed forkortes, hvis De anvender spak eller flaesk. Meget fedt kad bliv-
er hurtigt harsk.

PRODUKT HOLDBARHED FORBEREDELSE TIL
NEDFRYSNING

Gryderetter 3 maneder ikke helt feerdigkogt
Tomatsauce 3 maneder feerdigkogt
Grantsagsretter 2 méaneder uden makaroni
Lasagne 4 méneder ikke helt feerdighagt
Steg 2 méaneder feerdigstegt
Kalveskank 1 maned ikke feerdigkogt
Grydesteg 3 maneder ikke helt feerdigstegt
Vildtragout 2 maneder feerdigkogt

Kogt fisk 2 maneder feerdigkogt
Ovnbagt fisk 2 maneder feerdigbagt
zﬁf;zhp((el?;:f;lljg)ter’ AU 2 maneder feerdigbagt
Svampe, grgntsagsblandinger 2 maneder ikke helt ferdigkogt
Kogt spinat 2 maneder ikke helt feerdigkogt
Pizza 6 maneder feerdigbagt

Leeg eller set retterne direkte i gryden eller ovnen.
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Grantsager

For at bevare vitaminer og mineraler anbefaler vi, at De blancherer grgntsagerne med damp.
Sa behgver De heller ikke vente pa, at de bliver tarre igen. Grgntsagerne skal blot afkgles.

PRODUKT HOLDBARHED FORBEREDELSE BLANCHERING

Asparges 12 maneder  vask og skrzl 2 minutter
Kal, blomkal 6 méneder rens og skeer i stykker 2 minutter (1)
Artiskokker 12 méneder  fjern de yderste blade 6 minutter (1)
Hvide bgnner 12 méneder  Belges 3 minutter
Grgnne bgnner 12 méneder  vask og fiern stilken 4 minutter
Svampe 12 maneder  rens dem 2 minutter (1)
Auberginer 12 maneder  rens og skeer i skiver 4 minutter (2)
Peberfrugter (3) 12 mneder o2 %9 skaer i skiver -~ blancheres ikke
fiern ikke frgene.
fErter (3) 12 méneder  Belges og fryses i et lag, pakkes sd i beholder. blancheres ikke
Persille, basilikum 8 maneder Vaskes blancheres ikke
Spinat 12 maneder  Vaskes 2 minutter
Suppeurter (selleri, s vask, sker i stykker, del i portioner. Anvend .
gulergdder, porrer m.m.) 12 mdneder ikke kartofler, da de bliver sorte. blancheres ke

1. Tilseet lidt eddike eller citronsaft til kogevandet.

2. Lag grentsagerne i salt inden kogningen.

3. Ved optening har disse grgntsager tendens til at miste formen pga. deres hgje vandindhold. Vi anbefaler derfor
kun at fryse disse grgntsager, hvis de skal spises kogt/tilberedt.

Vi anbefaler, at grgntsagerne straks tilberedes uden forudgaende optgning. Afkort tilberedn-
ingstiden med blancheringstiden.

Frugt

Frugt kan inden frysning enten drysses med sukker eller overhzldes med en sukkerlage, alt
efter hvad frugten skal anvendes til efter frysningen.

PRODUKT HOLDBARHED FORBEREDELSE TIL NEDFRYSNING

Abrikoser 8 méneder vask og fjern sten

Ananas 10 maneder  skreel og skeer i skiver el. stykker
Appelsiner 10 maneder  skreel og skeer i skiver el. stykker
Kirsebeer 10 maneder  vask og fiern sten

Jordbaer 12 maneder  vask og nip

Melon 12 maneder  skreel, fiern kerner og skeer i stykker
Fersken 8 maneder skreel, fiern sten, skeer i stykker
Grapefrugt 12 méneder  skrel og skeer i skiver el. stykker
Saft af citrusfrugter 10 maneder tilszt evt. sukker inden frysning
Blommer 12 maneder  vask og fjern sten

Vindruer 12 maneder  vask og fjern stilke

Bl&-/brom-/hind-/stikkels-/
solbar og ribs

Brad

kan opbevares i fryser i 2 maneder. Optgs i ikke forvarmet ovn ved 50°C.

10 méneder  vask og fiern stilke, drys evt. sukker pa.

Smgr og Ost

Smgr og ost fryses i passende ugeportioner. Smgr og fast ost (f.eks. parmesan) kan holde
sig 8 maneder. Andre oste kan holde sig i 4 maneder. Smgr og ost bar optes i keleskabet.
Pas pd kondensvandet, der dannes pa produktet.

10
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Vi hoppas at bruksanvisningen har besvarat era fragor. Om sa ¢j ir fallet dr ni vilkommen att kontakta oss per

telefon. Skulle det mot fSrmodan uppsta ett fel, ar det viktigt att endast kvalificerad hjilp rekvireras och att
endast originaldelar anvinds vid reparation. Uppge alltid apparatens fullstindiga typ- och identitetsnummer vid
reklamation. Upplysningar om detta finns pa apparatens typskylt.

Innan ni ringer efter service, maste ni undersoka felorsaker som ni sjilva kan atgirda. Oberittigat tillkallande

av serviceassistens maste ni sjilva betala.

Reklamationsritten galler enligt kdplagen. Denna reklamationsratt inskrinker inte er aterforsiljares ansvar
enligt kdplagen och en reklamation till oss verkar samtidigt som en reklamation till er aterfSrsiljare.

Inképsdatum skal kunna dokumenteras med hjilp av en faktura/kvitto.

F&r upplysning om kundservice ber vi er vanligen att kontakta er aterfSrsiljare.

SAKERHETSNORMER
VAR FORTROGEN MED DIN APPARAT
DORRREVERSIBILITET
APPARATMONTERING
ENERGISPARING
ELANSLUTNING
STARPROCEDUR
APPARATBRUK
DJUPFRYSNING
UPPTINING
KYLSKAPSAVFROSTNING
RENGORING

SMA HAVERIER

Med denna apparat kan du bevara samt nedfrysa matvaror {6r hushllsbruk. Allt annat bruk 4r
olampligt.

Installationen sker enligt denna handboks bruksanvisningar. En felaktig installation kan skada
apparaten. Vid problem med apparatfunktion, kontakta en auktoriserad centralservice eller
specialiserad personal.

Innan underhallsoperationer paborjas, dra ur kontakten. Undvik att dra i sladden eller apparaten,
men dra enbart ur sjilva kontakten.

Bevara handboken nogrannt och glém ) att ge den till en eventuell ny 4gare.

I enlighet med senaste miljdskyddslagar anvinder vi en mindre mingd kylmedel av typ R600a eller
R134a, beroende pa modell. Typ av kylmedel anges pd miarkplaten. For apparater med R600a
rekommenderas det, vid skador pa kylsystemets komponenter (ror 0.s.v.), att vidra lokalen dar
apparaten ir placerad och inte f&rorsaka 13gor, gnistor eller andra tindningar under nigra minuter

Samtliga delar i kontakt med matvaror 4r i enlighet med D.L. nr.108 daterad 1992/01/25 samt EEG
direktiv 89/109.

CE-mirket bekraftar att denna apparat 4r i Sverensstimmelse med de europeiska direktiven 89/336
(elektromagnetisk kompatibilitet), 73/23 (I3gspanning) och 96/57 (energieffektiviter), samt
efterféljande dnd-ringar.

Nir du byter ut din gamla apparat med en ny apparat, forsikra dig att att dess baklas, fjaderlds eller
nyckellds 4r oanvindbar, innan du skrotar den. Bittre 4r det om du demonterar dorren, s att ingen
stanger in sig (t ex djur eller barn som leker).

Dra ur kontakten fran uttaget. Skiir av sladden. Samtliga kylskip och frysskdp innehaller kylgas och
andra dmnen som maste nedbrytas och som innehaller annat &tervinningsmaterial.

Limna detta material i en sopstation. Din komun kan ge dig all information om en korrekt och
miljévinlig nedbrytning.
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Dorrdppning sker normalt pa vinster sida (gangjarn pa hoger sida); vid behov flytta de pé hoger
sida, med {6ljande modifiering. Annorlunda gangjirn kan monteras p samtliga apparater. Hanvisa
till bilderna som motsvarar till din apparat.

1. Luta {&rsiktigt apparaten bakdt (ddrrar fram)

2. Dra bort sockeln (med uppdragning) (bild 3) eller med typ X (bild 3A) avligsna sockeln med
handinf6ring underifrdn och genom att dra nerdt tungorna som befinner sig i dess centrum f&r att
haka av den frin samtliga stift, rotera sedan sockeln uppét {or att haka av den.

3. Avlagsna sedan tungan R (bild 3B) {rn dess sockeln pa vinster sida och terinfér den i dess
korrekta position pa hger sida.

4. Skruva av de tva nedre gangjarn L samt M (bilder 4/5) eller skruva av gangjarn A (bild 4A)

5. Dra ur stiftet frn gdngjarn L och infér det 1 M (bild 6), eller skruva av den hégra stiften och
aterskruva den pa vinster sida (bild 5A).

6. Dra ur frysskdpsdorren {ran gingjirnet 1 mittenposition P (bild 7).




10.

11.

12.

13.

14.

15.
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Skruva av gdngjirnet (bilder 8/8A)
samt stang samtliga hil med vinster
proppar (bild 9).

Dra ur frysskapsdérren {ran det dvre
gangjarnet D (bild 10)

Skruva av gangjirn D (bild 11) samt
montera det pa vinster sida (bild 12).
Infor frysskdpsddrren 1 gangjarnsstift
D (bild 13)

Rotera gangjirn 8 med 180° och
montera det (bild14), terinfor
frysskdpsdorren (bild 15).

Dra ur stift P {frén gingjirn 8B, nu
monterad pa hoger sida, samt infor
den i dess vinstra site (bild 16).
Skruva &t gdngjarn 8B till vinster
och aterinfér frysskdpsdorren (bild
15).

Aterskruva gingjirn L och M, redan
modifierade i punkt 4, (bild 17), eller
det nedre gangjarn A (bild 18).
Atermontera sockeln och still
tillbaka apparaten (bild 19).

Om din apparat har vertikala handtag
skruva av dem fran deras vinstra sida och
dterskruva dem pa hoger sida, genom artt
flytta skyddspropparna som stinger

samtliga hal.

|
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Nir du har packat upp apparaten, kontrollera att den inte ir skadad. Aterférsiljaren borde
omedelbart kontaktas vid nirvaro av skador.

Hall samtliga f&rpackningsdelar, liksom plastpasar och styrenplastslingor, borta frdn barn och
ldmna dem inte i naturen.

Om apparaten transporterats hem till dig i horisontell position, vinta ett par timmar innan du
satter in kontakten, si att oljan kan stromma tillbaka till kompressorn.

Stéll apparaten i ett torrt och luftigt rum, vilskyddad frén vind.

Undvik balkonger, verandor och terrasser: virmen pd sommaren och kylan pd vintern kan
modifiera apparatens funktion och till och med skada den.

Placera den inte 1 nirheten av en varmekilla, liksom en ugn eller en virmeledning. Stall inte
apparaten 1 nirheten av andra mobler, men lamna en distans pd minst 3/5 cm pé sidan och 10 cm
ovanfor. Distansera apparaten frin viggen med hjilp av distanshallare, som du kan montera pa
baksidan.

Justera apparatens framfétter s3 att apparaten lutar en aning bakét. Det {6renklar ddrrens
stingning.

Rengdr apparaten invindigt med bikarbonatsoda (1 sked i 4 liter vatten). Anvind inte alkohol,
polerande pulver eller tvittmedel. De kan skada apparatens ytor.

Bista prestationsf&rmiga ernar denna apparat i rumstemperatur mellan 10°C samt 32°C

Om du vill spara energi, bor du {6rst vilja rummet dar du ska placera apparaten nogrannt enligt
installationsanvisningar. Sedan bér du undvika virmespridning i apparatens kylfack: lamna dorren
Sppen sd lite som mojlige. Stall inte in varm mat, speciellt soppor eller dyligt, som orsakar stor
avdunstning. Kontrollera kylskdpets ddrrpackningar periodvist. Forsikra dig att dorrarna standigt
stangts ordentligr. I alla andra fall kontakta en centralservice. Bevara slutligen de delarna som
Sverfor virme 1 perfekt ordning: undvik bildning av rimfrost i frysen (avfrosta apparaten nir dess
tjocklek dverstiger 1-2 cm. Med "no frost"-apparater finns det inget behov av detta). Rengdr
kondensatorn periodvist enligt handbokens bruksanvisningar.

Forsikra dig att kontaktens elspanning (Volt, V) motsvarar till vad som angivits pa brickan, som
du finner i din apparat.

Om stickkontakten ir inkompatibel med apparatens kontakt, anvind ingen skarvsladd,
multipeljack eller adapter, men be kvalificerad personal byta ut uttaget.

Stickkontakten, som matar apparaten, maste alltid vara klar {6r anvindning 4ven i andra fall, t ex
vid rengdring och avirostning. Vid sladdskada, byt omedelbart ut sladden genom att kontakta en
specialiserade cerntralservice {6r dess inkdp samt montering.

Denna apparats elsikerhet garanteras enbart om den 4r inkopplad till en lamplig jordad anlaggning
enligt gallande lagar betriffande elsikerhet.

Om apparaten transporterats hem till dig i horisontell position, vinta ett par timmar innan du sitter in
kontakten, sa att oljan kan strdmma tillbaka till kompressorn.

Fortsitt med invindig rengdring (Lis Invindig Rengdring), koppla sedan din apparat till uttaget, men anvind
inte nagon reduktor (Lis ELANSLUTNING).

Reglera termostaten pa den lampligaste bevaringspositionen (Lis APPARATBRUK).



For en lamplig matbevaring stall varorna
pa ritt fack, eftersom det finns omriden i
kylskipet som 4r kallare 4n andra.

For maximal anvindbar volym avligsna
eventuellt samtliga frysskdpslador utom
den f6rsta nedifran.

VARNING: Innan frysskapsdérrarna stingts,
kontrollera att eventuella fallbara delar
och/eller utdragslador slagits igen ordentligt.
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F&r justering av innetemperaturerna, rotera TERMOSTATKNOPPEN i kommandoomradet.

Position 1 motsvarar till de mildare temperaturerna, medans de hdgre nummrerna motsvarar till de kallare
temperaturerna. Normalt ir en mellantemperatur limplig.

Om du vill avkoppla apparaten, rotera termostaten till position 0/STOPP.

VARNING: Apparaten star {ortfarande under spinning.

Innetemperaturerna beror pa rumstemperaturerna, pa hur ofta du Sppnar kylskapsd&rren och pa hur manga
matvaror du stiller in 1 kylskapet. Beroende pa detta, vilj positionen som ger dig de effektivaste
temperaturerna.

I extrema temperaturer, anvind termostaten pa ett annorlunda sitt.

Om rumstemperaturen dr mycket varm, t ex pa sommaren, ar det tillradligt att reglera termostaten pa lagre
nummer. Men om rumstemperaturen ar kall dr det tillradligt att reglera termostaten pa hdgre nummer.

Vid extremt hdga rumstemperaturer tryck vinter/super knappen.

F&rpackningar och mat placerad pa samtliga kylfack borde ¢j rora frysfackets bakvigg.

£Z 74
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27777
N
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Vid inkdp av djupfrysta varor kontrollera
att:

e samtliga {drpackningar 4r ordentligt
stangda, att de inte uppbrytits eller
skadats;

e de inte dr istickta, dvs att de ¢j
avfrostats, inte ens delvist;

e [rpackningsdatumet samt sista
utgdngsdatumet, som beror pd typ av
apparat (din apparat ar ****), angivits.

de inte tinat upp pa vig hem, in ens
delvist.

Smaka aldrig djupfrysta varor som just
uttagits {ran frysskipet (glass, ispinnar,
iskubar osv): den extremt 13ga
temperaturen kan orsaka skador,
mdjligtvis dven pa tungan. Vid energibrott
som varar flera timmar, Sverfdr de
djupfrysta varororna i ett annat frysskap i
funktion.

Om de djupfrysta varorna tinat upp,
frys dem igen, men enbart efter
matlagning!
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Forsikra dig att bista hilsokonditioner respekterats innan du fryser maten; djupfrysning sterilserar
inte maten. Frys matvarorna 1 enskilda {6rpackningar. Infér aldrig varm eller jum mat!

Linda in maten innan den djupfrys 1 plastpasar, uvetenfolie, aluminiumfolie eller frysfdrpackningar
(forpackningarna kan kdpas och det star "lamplig {6r djupfrysning” pa dem).

Samtliga paket och forpackningar som inférs i frysskipet borde presentera foljande egenskaper:

e {3rpackningsdatum samt utgdngsdatum;

e portionkvantitet;

e alla glasburkar borde vara typ pirex och ALDRIG helt uppfyllda (djupfrysningen uttinjar
viatskor);

e paketen borde ithoppressas {or invindig lufravlagsning samrt vara s platta som mojligy;
forpackningarna borde vara stangda {6r att skydda maten.

Nirma aldrig farsk mat till djupfryst mat; den farska matens temperatur Skar.

For maximal fryskapacitet vrid snabbfrysbrytaren (Lis Tabellen) 24 timmar innan frysbar mat
infors.

Snabbfrysfacket befinner sig hodgst upp i alla apparater med tva frysfack; i apparater med tre eller
fyra frysfack befinner sig snabbfrysfacket pa det andra facket uppifran.

Max. frysbar matkvantitet star pa informationsbrickan under "Fryskapacitet/Freezing capacity (kg/24h)". Infor
aldrig en stdrre matkvantitet samtidigt. Avkoppla strdmbrytaren efter djupfysning (maximalt efter 24 timmar).

Tina upp matvaror enbart {6r omedelbar anvindning. Matvaror kan upptinas pa fyra sitt:

* i kylsképet;

® | rumstemperatur;

® i ugn pa 40/50° eller 1 mikrovagsugn,

direkt vid matlagning

Upptining 1 kylskéipet dr langsammare, men sikrare och du sparar energi (kylan som frigdrs vid
upptining &verfors till kylskapet).

Kylskapsavfrostning sker automatiskt och vatten samlas genom ett litet dréneringsrdr i en
SAMLINGSBEHALLARE MONTERAD OVANFOR KOMPRESSORN. Sedan avdunstar vattnet med

kompressorviarmen. Obs!: vattendroppar samt is pa kylskapets bakvigg ar inget fel.

Frysavfrosta varje gang rimfrost eller is &verstiger 5-6 mm 1 {rysskdpet. Detta lager reducerar
kylkapaciteten och orsakar en stérre energiférbrukning.

Linda in samtliga produkter som just uttagits fran frysskdpet i tidningspapper, sedan i filtar (du kan
aven anvinda termiska flaskor); ligg dem pa ett svalt stille eller i kylskdpet, dra ur stickkontakten.

For att forenkla avfrostningsvattensamling, infér en liten plastspade samt still in en lag
vattensamlingsbehallare.

For att {érenkla samt pdskynda issmiltning stdll in en varmvattenkastrull i frysskdpet och isolera
den med en tribit pd undersidan.

Anvind aldrig elektriska element, hartorkar eller andra elektriska apparater, knivar eller
metallfdremal; apparaten kan oersittligt skadas. Efter avirostning, Iis noggrannt anvisningarna i
kapitlet "Rengdring" {6r rengdring av frysskipet och lagg tillsbaka samtliga produkter i frysskapet.
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Invindig rengoring

Innan denna operation startas, dra ur stickkontakten frin uttaget. Rengér bide kyl- samt
fryssképet invindigt med bikarbonatsoda (1 sked i 4 liter vatten). Anvind inte
POLERANDE PULVER. Skolj med vatten samt torka med en trasa. Infor
stickkontakten 1 uttaget. Vrid kylskdpets termostatknopp pa bevaringstemperatur. Vinta
% timmar innan du aterstiller de djupfrysta och/eller firska matvarorna pa samtliga
kylfack. Avkoppla snabbfrysning efter 24 timmar frdn dess inkoppling.

Utvandig reng6ring

Innan denna operation startas, dra ur stickkontakten frin uttaget. Anvind samma system
samt {&rsiktighet {6r utvindig rengdring som for invindig rengdring. Kom ihdg att
rengdra kondensatorn som befinner sig pi apparatens baksida emellandt. Anvind en torr
pensel eller en dammsugare.

Innan du kontaktar centralservicen, kontrollera om samtliga fel kan avlagsnas med {8ljande
kontroller.

Ovanligt buller - Fétterna har INTE justerarats pa bista sitt och fryssképet vibrerar.
Kylkapaciteten sjunker. En stérre matkvantitet dn den som rekommenderats har inforts 1
fryssképet. Dorren har dppnats alltfér ofta. Dérren har inte stangts ordentligt.

Apparaten kyler inte - Kontrollera om stickkontakten valinforts i uttaget. Sikringen i din
elektriska installation har brints. Utldsning av det centrala strombrytarsystemet. Avkopplad
termostat, termostatknopp pa 0.

Utvindig varm mébel - Det ar INGET fel, men {érekommer kondensbildning pa apparatens yta.
Djupfryst kott har vit randning - Fryskdpstemperaturen 4r allfér 13g eller du har inte respekterat
sista forpackningsdatumet enligt mattabellerna.

Ofullstindig djupfrysning - Det 4r normalt att produkter som innehaller mycket socker, fett eller
alkohol liksom glass eller jus inte fryser helt, men {6rblir delvist mjuka.

Vattendroppar pa apparatens utvindiga delar - I mellansisonger, var samt hist, innan virmen
patands, formas vattendroppar pd apparatens utvindiga delar (kondens). Det orsakar inget problem
for apparaten och det 4r ingen fara f6r minniskan.

Invindig rimfrostbildning - Dérrarna har inte stangts ordentligt. Drrarna har Sppnats alltfor
ofta.

Vatterdroppar eller is pd kylskdpets vertikala bakvigg - Det 4r inget fel.

Dorren 6ppnas med svirighet - Det dr normalt, speciellt om ddrren just stingts, att den gor ett
visst motstand vid ppning: det ir nddvandigt {or att {6rsikra en perfekt dorrtatning. Vinta ett par
minuter och dppna sedan dorren.

Vattendroppar pa kylskapets bakfack.
Tilltappt draneringshal {6r vatten. Rensa den med hjilp av ett jarnfdremal (bild 1.3).

Kylskipets invindiga lampa har avkopplats.

® kontrollera samtliga punkter i "Apparaten kyler inte".

e Lampan 4r brand.

Byt ut lampan pé fdljande sitt; dra ur stickkontakten fran uttaget, tvinga lampladan
(tryckmonterad) med hjilp av en skruvmejsel (bild L1); byt ut lampan med en ny lampa (max. 15
WATT) (bild L2); atermontera lampan. Avlagsna den brinda lampan enbart om en ny lampa redan
képts.
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Farskt kott

PRODUKT HALLBARHET
Lammkatt, mindre bitar 8 manader
Grisstek 5 manader
Flaskkotlett 4 manader

Kokt oxkott, rostbiff

Oxkott, biff, kotletter, kalops
Kalvstek

Kalvbiff, kalvkotlett

Kottfars

Indlvsmat

Korv

10 manader
8 ménader

10 manader
4 manader
3 ménader
2 manader

Vi rekommenderar att du later kottet tina helt innan du tillagar det. Pa sa sétt undviker du att kottet
blir klart snabbare pa utsidan &n pa insidan. Undantagna frdn denna regel &r dock panerade
kottskivor, som kan stekas direkt p& medelhdg till lag varme, samt kott som ska kokas.

Kyckling, kanin, 0.s.v.

Plocka/fla djuret, ta ur inalvorna och skar eventuellt kottet i bitar, skolj och torka av fore tillagningen.

PRODUKT HALLBARHET

Anka 4 manader

Kanin 6 manader

Buljonghona 7 méanader

Gas 4 manader

Kyckling 10 manader

Kalkon 6 manader

Inalvsmat 3 manader
Vilt

Plocka/fla djuret, ta ur inalvorna och skar eventuellt kottet i bitar, skolj och torka av fore tillagningen.
PRODUKT HALLBARHET

And

Morkulla 8 manader

Fasan

Hare 6 manader

Rapphéna o

Vaktel 8 manader

Fisk

PRODUKT |HALLBARHET |FORBEREDELSER

Karp

Gadda

Flundra

k/la:krill 2 ménader Fjélla fisken, ta ut indlvorna, skér av huvudet, skélj, torka av och frys in
Sutare

Forell,

laxdring

Braxen o Fjalla fisken, ta ut inalvorna, skar av huvudet, skolj, 1t ligga i kallt, saltvatten i 30

3 manader .
Sjotunga sekunder, torka av och frys in

Fardiglagad mat

Hallbarheten for fardiglagade rétter blir kortare om bacon eller ister anvands som smaksattning.

PRODUKT HALLBARHET FORBEREDANDE TILLAGNING

Kottstuvning a Inte fullstandig
. 3 manader —

Tomatsas Fullstéandig

Gronsakssoppa 2 manader Utan pasta

Lasagne 4 manader Inte fullstandig

Stekar 2 manader Fullstandig

Ossobuco 1 ménad Inte fullstandi

Kottstuvningar 3 manader g

Viltstuvningar

Koktfisk Fullsténdig

Ugnsstekt fisk 2 ménader

Kottfyllda paprikor, auberginer, &ggplantor

Skivad, stuvad svamp, paprikarora Inte fullsténdig

Kokt spenat

Pizza 6 manader Fullstandig

Tillaga direkt pa spisen eller i ugnen, utan upptining.
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Gronsaker

Vi rekommenderar att gronsaker forvélls genom angkokning for att inte vitaminer och
mineralamnenska ga forlorade. D& behdver du inte heller vanta tills gronsakerna blivit torra
innan du fryser in dem, det racker att du later dem svalna.

Sparris 12 manader Skolj, skar bort harda delar 2 minuter
Kal, blomkal 6 manader Skolj, skar i bitar 2 minuter (1)
Krondrtskockor Ansa bort de yttersta bladen 6 minuter (1)
Bonor Sprita 3 minuter
Haricot verts Skolj, kassera sma bénor 4 minuter
Svamp 12 manader Ansa 2 minuter (1)
Auberginer Ansa, skar i skivor 4 minuter (2)
Paprikor (3) Skolj, skar i skivor, ta ur kérnorna

Sprita och frys in genast. Fordela i ett
lager i forpackningen

Skolj

Artor, tomater (3) Ska inte forvallas

Persilja, basilika 8 manader
Spenat 2 minuter

Grénsaksblandning for Skolj, skar i mindre bitar och fordela i

. . 12 manader portionsfdrpackningar. Tillsatt ingen . i
soppa (selleri, morbtter, T . .| Ska inte forvallas
L potatis till grénsaksblandningen, den blir
mangold, purjoldk, etc.) svart

(1) Tillsatt lite vinager eller citron till kokvattnet

(2) Stro lite salt Gver auberginerna och Iat dem ligga en stund innan de forvalls.

(3) Under upptiningen blir dessa grénsaker mosiga, beroende pa deras higa vattenhalt. Infrysning rekommenderas darfér endast
om produkterna ska fortéras kokta

Allmant galler att gronsakerna blir bast om de kokas direkt, utan upptining. Téank dock pa att
gronsakerna har forvallts fore infrysningen och minska koktiden pa lampligt satt.

Frukt

Strd socker over frukten eller l&gg den i en sockerldsning. Anvénd circa 250 gr socker per
kilo frukt. For infrysningen anvénds sockerlésningar med olika koncentration. Tillred
I6sningen genom att IGsa sockret i vattnet och lata losningen fa ett uppkok. Losningarnas
koncentration:

. 30% sockerldsning, 450 gr socker per liter vatten;

. 40% sockerlésning, 650 gr socker per liter vatten;

e 50% sockerldsning, 800 gr socker per liter vatten.

For att frukten inte ska missfargas kan du doppa den i citronsaft innan du strér dver socker,

eller tillsatta citronsaft till sockerlésningen. Innan frukten som ska frysas laggs in i frysen ska
den ligga kallt i kylen i en timme. SockerlGsningen maste tacka frukten helt.

Aprikoser 8 manader  Skolj, ta ur karnan, sla dver 40% sockerlésning

Ananas Skala, skar i skivor, sla ver 50% sockerldsning

Apelsiner 10 ménader | Skala, skér i skivor, sla 6ver 30% sockerlésning

Korsbar Skolj, ta ur karnorna, stro Gver socker eller sla Gver 30% sockerlésning
Jordgubbar 12 manader Skolj baren, ta bort blomféstena och strd socker dver baren

Melon Skala, skar i skivor, ta ur kdrnorna, sla 6ver 30% sockerlosning
Persikor 8 manader Skala, ta ur karnorna, skar i skivor, sla 6ver 50% sockerldsning
Grapefrukt 12 manader  Skala, skar i skivor, sla 6ver 30% sockerlgsning

Juice av citrusfrukt 10 manader  Pressa, ta ur kirnorna, sockra efter behag

Plommon Skolj, ta ur kdrnorna, stro Gver socker eller sla Gver 50% sockerlésning
Vindruvor 12 manader | Ta av druvorna fran klasen, skélj, stro Gver socker eller sla 6ver 30%

sockerlésning
Blabar, bjornbar, vinbar,
krusbér, hallon

Brod

Kan forvaras i 2 manader. Tina brodet i ugnen pa 50 4C. Satt in brodet innan du satter pa
ugnen.

10 ménader | Ansa, ta bort sma bar, stré dver socker

Smor och ost

Frys in smor och ost i mindre praktiska forpackningar. Smér kan lagras i 8 manader, liksom
héardost (t.ex. parmesanost). Andra typer av ost kan lagras i 4 manader. Tina upp
produkterna i kylen. Tank pa att det bildas kondens pé produkterna under upptiningen.
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Vi héper at bruksanvisningen har besvart alle Deres sparsmal, ellers er De velkommen til & kontakte oss pa
nedenstdende telefonnumre. Skulle det mot formodning oppsta feil, er det viktig at det kun rekvireres
kvalifisert hjelp, og kun benyttes originale reservedeler. Oppgi alltid apparatets fulle type- og ident.nummer
ved en reklamasjon. Opplysningene finnes pa apparatets typeskilt.

Innen De tilkaller service, ma De kontrollere de feilmulighetene De selv kan utbedre. Uberettiget tilkallelse av
serviceassistanse, ma De selv betale.

Det er reklamasjonsrett i henhold til kjgpsloven. Denne reklamasjonsretten innskrenker ikke Deres forhandlers
ansvar etter kjopsloven, og en henvendelse til oss, virker samtidig som reklamasjon overfor forhandleren.

Kjopsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjelp av faktura/kvittering.

For opplysning om serviceassistanse ber vi Dem kontakte Deres forhandler.

SIKKERHETSNORMER

BLI KJENDT MED DERES KJOLESKAP
DORENE KAN HENGSLES AV
INSTALLERING AV KJOLESKAPET
HVORDAN SPARE ENERGI
ELEKTRISK TILKOBLING
PROSEDYRE FOR IGANGSSETTING
BRUK AV KJOLESKAPET
DYPFRYSING

OPPTINING

AVRIMING

RENGJ@RING

SMA FEIL ELLER UREGELMESSIGHETER

Kjeleskapet er tilpasset konservering og nedfrysing av matvarer til hjemmebruk: enhver annen bruk
er uegnet.

Installering ma utferes slik det foreskrives 1 bruksanvisningen; feil installering kan skade
kjoleskapet. Ta kontakt med vare autoriserte servicefolk, eller annet spesialisert personal, for
ethvert problem som matte oppsta.

Kontakten skal alltid tas ut av stopselet for ethvert inngrep eller vedlikeholdsoperasjon.
Unngi i dra i ledningen, ta heller godt tak i kontakten.

Ta godt vare p bruksanvisningen og gi den til den eventuelle nye eieren av kjoleskapet, 1 tilfelle
kjoleskapet skifter eier.

For 4 tilfredsstille de nyeste juridiske retningslinjer med hensyn til miljevern, benytter vi en liten
mengde av frysevaskene som kalles R600a eller R134a alt avhengig av hvilke modeller det dreier seg
om. Hvilken type frysevaeske som er benyttet er eksplisitt oppfert pd informasjonsskiltet. Dersom
det oppstar skader ved kjolekretsen (for eks. med slanger eller lignende) pa apparat som er utstyrt
med frysevaeske av typen R600a, anbefales det & lufte rommet godt og 4 unngd  tenne pd ild,
frembkalle gnister eller behandle andre lett antennelige varmekilder i de nermeste minuttene etter

De deler som kommer 1 kontakt med matvarene er 1 overensstemmelse med D.L. n. 108 av
25/01/1992 og CEE 89/109.

Merket EC viser at kjoleskapet samsvarer med de Europeiske Direktivene 89/336 (elektromagnetisk
kompatibilitet) og endringer i disse med hensyn til 73/23 (lav spenning), 96/57 (energieffektivitet).

Dersom dette kjoleskapet erstatter et tidligere kjsleskap med et lukkesystem som for eksempel en smekklas
mekanisme, springfjer, annen type las eller lignende, husk alltid pa & edelegge lukkingsmekanismen eller
demontere doren for det gamle kjsleskapet hives. PA denne maten unngir man at for eksempel barn som leker,
dyr eller lignende kan fanges i en felle inne i kjoleskapet.

Fjern kontakten fra stopselet og kutt over ledningen for stramforsyningen. Kjoleskap og frysere inneholder
kjslegasser og stoffer som ma behandles som spesialaviall i tillegg til at de inneholder en rekke materialer som
kan gjenvinnes. Plasser disse produktene pa dertil egnede soppelplasser for behandling av spesialavifall. Deres
kommune vil formidle den nedvendige informasjon for hvordan avfallet kan behandles pa en skologisk korrekt
mate.
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Mellomliggende fremspring* | P
Sokkel 777777:

Termostatbryter

Lysboks

Lese beholdere som kan dras ut*
Opplyst bryter for hurtigfrysing M
Hyller

Utspring R ‘
Flaskeholdere ﬂ"*ﬂ ﬂ#ﬂ% |
Luftledsager* 0 o
Grennsakskuffer T Z

Avdeling Kjott/fisk L] ﬂﬂﬂ—J Wﬂﬂ (. L
Fordamper T

Spor for drenering av vann —
Kalender for konservering
Stillbare fotter
Kompressor

Beholder for oppsamling av vann
Kondensator

=
DNV

* Tilstede kun ved noen av
modellversjonene
Tegning kun for illustrasjon

=<

L
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Vanligvis pnes dorene fra venstre( hengslene til hoyre); dersom dere har behov for & invertere, kan
dette forandres slik det spesifiseres 1 folgende illustrasjon. Deres kjoleskap kan ha ulike typer
hengsler: ta utgangspunkt i figuren som beskriver deres modell.

L. Legg kjoleskapet forsiktig med baksiden mot gulvet (derene oppover).

2. Fjern sokkelen (ved 3 lofte oppover) (fig. 3) eller dersom dere har X typen (fig. 3A), ved &
fore hendene inn under denne, halvveis inne ville dere fine noen band, disse dras nedover, snu
sokkelen oppover slik at denne kobles av.

3. Fjern bandet (R) (fig. 3B) fra sokkelen fra det venstre gjenget og for den inn igjen i det
hoyre gjenget.

4. Skru av de to nederste hengslene L og M (fig. 4/5) eller skru opp hengsel A (fig. 4A).

5. Fjern aksen til hengsel L og tre denne inn pd M (fig. 6), eller skru opp aksen pa hoyre side

ogtre deninnpd wvenstre side (fig. 5A).
6. Fjern deren til fryseren fra det midterste hengselet P (fig. 7).




10.

11.

12.

13.

14.

15.

Skru opp hengslet (fig. 8/8B) og lukk
igjen hullene med tappene som dere
fjernet fra venstre side (fig. 9).
Fjern dgren fra kjoleskapet {ra evre
hengsel D (fig. 10).
Skru opp hengsel D (fig. 11) og
monter dette til venstre (fig. 12).
Fest deren til kjeleskapet pd aksen til
hengsel D (fig. 13).
Snu hengsel 8 180° og monter denne
(fig. 14), fest deren til fryseren (fig.
15)
Fjern aksen P fra hengsel 8B fra
heyre side og fest denne til gjenget
pa venstre side (fig. 16).
Skru fast hengsel 8B til venstre og
monter deren til fryseren (fig. 15).
Skru pa igjen hengslene L. og M som

allerede er modifiserte 1 punkt 4, (fig.

17), og nedre hengsel A (fig. 18).
Monter sokkelen og sett opp
kjgleskapet i vertikal posisjon (fig.
19).

Dersom kjoleskapet deres har vertikale

handrak, skru disse opp pa venstre side og
skru de igjen pa hoyre side. Flytt deretter
vernetappene som dekker over dpningene.
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Etter 3 ha fjernet emballasjen, kontroller at kjoleskapet ikke er pafert skade av noe slag. Eventuelle
skader m3 med en gang meldes til selgeren.

Kast ikke deler av emballasjen ut i naturen (plastikkposer, polistirolremser eller lignende), la heller
ikke barn leke med denne emballasjen.

Dersom kjgleskapet har ligget i horisontal stilling under transporten, bgr det ventes et par
timer for kontakten settes inn i stepselet slik at oljen igjen flyter inn i kompressoren.

Plasser kjoleskapet i et tort og luftig milje, vernet fra sol, vind og regn.

Unng3 3 plassere kjoleskapet pa balkonger, verandaer eller terrasser, overdrevet varme om
sommeren og kulde om vinteren kan pévirke yteevnen og skade kjoleskapet.

Ikke plasser kjoleskapet ved siden av varmekilder som {.eks. kokeovn eller radiator, og hold alltid
en distanse pa 3/5 cm pé siden og 10 cm i hgyden, til andre mobler.

Hold god avstand til veggen. For 3 sikre distansen, monteres det en blokkering pa baksiden av
kjoleskapet.

Still inn fottene fremme slik at kjoleskapet heller lett bakover. Dette forenkler lukkingen av
dorene.

Kjoleskapet rengjores innvendig med dobbelkullsurt natron opplest i vann (1 skje til 4 liter vann).
Ikke bruk alkohol, slipende vaskepulver eller lignende, dette vil kunne edelegge overflaten.

Dette kjoleskapet har maksimal yteevne dersom temperaturen i rommet befinner seg mellom 10 °C
0g32°C

Som felge av stet under transporten, kan det vaere mulig at den gvre deren ikke er perfeke i linje
med dekselet. Dersom dette er tilfellet, skru forsiktig opp skruen som fester den lille platen (A) som
holder aksen til @vre hengsel. Lukk deren og serg for at den er i linje med dekselet. Fest deretter
skruene pd nytt og kontroller at pakningen lukkes perfekt.

Den forste betingelsen for & spare energi er riktig plassering av kjoleskapet, slik det forklares i
avsnittet dedikert til installering. Andre betingelse er 3 hindre at varm luft kommer inn 1
kjgleskapet: derene 3pnes kun nir det er nedvendig. Plasser ikke matvarer som ennd er varme inn i
kjoleskapet, spesielt gjelder dette supper eller lignende som gir fra seg mye varme og damp.
Kontroller med jevne mellomrom pakningen pd derene og forsikre dere om at dgrene lukkes
effektivt igjen. Dersom det motsatte viser seg 2 gjelde, ta kontakt med vire servicefolk. Den tredje
betingelsen for 3 spare energi er & holde effektive de delene som skifter varmen: unngd at det
oppsamles for mye rim i fryseren (avrim fryseren nir islaget er mer enn 1-2 cm tykt. Dette er ikke
nedvendig 1 et no-frost kjeleskap). Rengjor ved jevne mellomrom kondensatoren slik det fremgar
senere 1 bruksanvisningen.

Det er viktig & forsikre seg om at den elektriske spenningen (Volt, V) 1 stepselet tilsvarer den
spenningen som registrert pa informasjonsskiltet dere finner inne i kjoleskapet.

I de tilfeller kontakt og stepsel ikke stemmer overens er det viktig 4 ikke benytte seg av
transformator, multiplokontaker eller skjoteledninger. Dere bgr da tilkalle fagfolk som skifter
ut stepselet med et egnet stopsel.

Stepselet som gir stromforsyning til kjsleskapet, mé veere lett tilgjengelig med hensyn til senere
inngrep (rengjoring, avriming etc.). Dersom ledningen skades, m3 dere med én gang sorge for 4
erstatte denne. Kontakt spesialsenter for kjep og montering av ny ledning.

Den elektriske sikkerheten til kjoleskapet avhenger fullt og helt av at det er tilkoblet et elektrisk
jordingssystem som er i overensstemmelse med gjeldende normer.

Dersom kjeleskapet er blitt transportert hjem til dere i horisontal stilling, vent et par timer for
kontakten settes inn i stepselet slik at oljen far tid til & flyte igjennom kompressoren.
Rengjor kjoleskapet internt (se intern rengjering), sett deretter kontakten inn i stepselet.



Hver matvare plasseres inn i kjeleskapet
med omhug. Temperaturen er kaldere pd
noen hyller enn pa andre, slik at
matvarene konserveres bedre.

For & utnytte det maksimale volum, kan
eventuelle skuffer i fryseren fjernes. Dette
gielder alle skuffene bortsett fra den
forste, nederst i fryseren.

ADVARSEL. For doren til fryseren
lukkes, kontroller at eventuelle bokser og
skuffer er omhyggelig lukket.
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For 4 regulere temperaturen internt i kjoleskapet vri pa termostat-BRYTEREN som finnes i
kommandoomradet. Posisjonen 1 representerer de mindre kalde temperaturene, hayere tall
representerer kaldere temperaturer. Vanligvis gir en posisjon mellom de to ytterpunktene den best
egnede temperatur.

For 4 sld av kjoleskapet vris bryteren p3 termostaten inntil posisjonen 0/STOP er nadd.
ADVARSEL: Kjoleskapet vil likevel vere under spenning.

Temperaturen inne i kjsleskapet avhenger av: romtemperaturen, hvor ofte derene har vart oppe og
mengden matvarer som er lagt inn. Dere ber velge den optimale temperaturen alt avhengig av disse
faktorene. Under ekstreme miljeforhold ber termostaten benyttes pa ulik mate.

Nér temperaturen 1 miljeet rundt kjeleskapet er veldig hoy,(f.eks. om sommeren) anbefales det &
stille bryteren pd lavere nummer mens det i motsatt fall, nir miljeet rundt kjeleskapet er kaldt,
anbefales 4 stille bryteren pd heyere nummer.

Dersom temperaturen i miljget rundt kjeleskapet er svart lav, anbefales det 3 s1& pa knappen
vinter/super.

Matvarene og pakkene som finnes pd hyllene inne 1 kjpleskapet ma ikke bergre den bakre veggen.
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Dersom dere kjoper dypfryste matvarer,
kontroller at:

ekonfeksjonen er godt lukket, at den ikke
pa noen méte er skadet og at ingen
tidligere har forsekt & pne den;

e at det ikke finnes is i pakken (dersom
dette er tilfelle, betyr det at konfeksjonen
tidligere har vert helt eller kun delvis
opptint);

eat pakkedato og dato for maksimal
holdbarhet avhengig av de forskjellige
typer frysebokser (deres er ****) er
registrert pd konfeksjonen;

eat de dypfryste matvarene ikke tines opp
(ikke engang delvis) pa vei hjem fra
butikken.

Ikke ha de dypfryste matvarene (is, saftis
eller isbiter 0.s.v.) i munnen med det
samme de tas ut av fryseren: den svert
lave temperaturen som matvarene har,
kan medfere forfrysninger og skader pa
tungen. Dersom stremforsyningen uteblir
i flere timer, m3 matvarene overfores i en
fryser som fungerer.

Dersom matvarene har blitt tint opp,
kan de kun fryses ned igjen etter at de
har blitt tilberedt.
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Forbered denne operasjonen under best mulig hygieniske forhold fordi dypfrysing i seg selv ikke er
steriliserende. Det anbefales at matvarene deles opp og pakkes 1 konfeksjoner som konsumeres til
samme maltid. Ha aldri hverken varme eller lunkne matvarer inn 1 fryseren. Matvarene pakkes inn 1
plastikkposer, aluminiumsfolie eller beholdere egnet til dypfrysing, for de legges inn 1 fryseren.
(beholdere av denne typen finnes 1 handel og er merket "egnet til dypfrysing")

Enhver pose, pakke eller beholder som legges inn i fryseren ber ha folgende rekvisitter:

- pakkedato og siste forbruksdato

- antall porsjoner i hver pakke

- glassene mi vaere av typen pirex og de ma ALDRI fylles helt opp (vaeske utvider seg ved
dyplrysing);

- det anbefales 3 komprimere pakkene slik at disse blir flate og slik at luften gar ut av dem;

- enhver konfeksjon ma lukkes godt for best & verne matvarene.

Tikke legg friske matvarer ved siden av de dypfryste varene for & unng at de siste begynner 3 tine.

For 3 oppna maksimal frysekapasitet ma dere sli pd bryteren for hurtigfrysing (se oversikten)
24 timer for matvarene som skal dypfryses, legges inn i fryseren.

For & oppnd maksimal frysekapasitet ma dere sl& pé bryteren for hurtigfrysing (se oversikten) 24
timer for matvarene som skal dypfryses, legges inn 1 {ryseren.

Den maksimale mengden matvarer som kan dypfryses indikeres pa skiltet,
"Frysekapasitet/Freezing capcity (kg/24h)". Legg aldri inn enn sterre mengde av gangen enn det
som tilrddes. Etter at varene er dypfryste (maksimalt etter 24 timer), anbefales det 3 sl3 av bryteren.

Matvarene ber tines opp rett for bruk. Opptining kan skje pa fire forskjellige mater:

€ 1 kyoleskapet;

€ 1 romtemperatur;

€1ovn pa 40/50 °C eller i mikroovn;

€ direkte ved tilberedelse.

Dersom matvarene tines opp 1 kjsleskapet er dette den langsomste, men ogs den sikreste og mest
energisparende metoden. Kulden som de dypfryste matvarene gir fra seg, gir over i kjoleskapet.

Automatisk avriming. Vannet som skapes, renner ned 1 dreneringssporene og ut 1 beholderen som
samler opp vannet og som befinner seg over kompressoren. Vannet damper deretter opp som felge
av varmen fra kompressorern.

Merk: vanndraper eller is nederst pa de vertikale veggene i kjoleskapet, betyr ikke at kjsleskapet er
defekt.

Fryseren ber avrimes hver gang det dannes et lag av rim eller is som overstiger 5-6 mm. Denne
dannelsen av is reduserer kjoleevnen og eker energiforbruket.

Med én gang varene tas ut av kjoleskapet, pakkes disse godt inn i avispapir, deretter pakkes de inn i
tepper eller termosposer; alt plasseres i et kjolig rom eller rett og slett i kjoleskapet. Etter &
hagjennomfert denne operasjonen, tas kontakten ut av stepselet.

For 3 fremskynde tineprosessen, kan en kjele med varmt vann plasseres inne 1 fryseren, plassert,
isolert, pa en trefjol.

Bruk aldri varmeovner, phon eller annet elektrisk utstyr, kniver eller andre metallgjenstander; dere
risikerer & skade kjoleskapet for alltid. Etter at rim og is er fjernet kan kjoleskapet rengjores og
matvarene settes pa plass. Ved rengjoring av kjoleskapet ma indikasjonene som gis i kapittelet for
"Rengjering" {olges noye.
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Dra alltid ut kontakten fra stepselet for enhver operasjon. Bruk dobbelkullsurt natron opplest i
vann for & vaske fryseboksen innvendig ( 1 skje til 4 liter vann). IKKE BRUK VASKEMIDDEL
SOM SLIPER OPP VEGGENE innvendig. Skyll med vann og terk med en klut. Sett inn
kontakten i stopselet. Still inn bryteren til kjoleskapet pd en temperatur for konservering. Vent 3/4
time for matvarene legges inn i kjoleskapet. For 3 benytte fryseboksen, settes hurtigfrysingen i
gang. Vent 3/4 time for dypfryste og friske matvarer plasseres i sine respektive skuffer. Etter 24

timer sls hurtigfrysingen av.

Dra alltid ut kontakten fra stepselet for enhver operasjon. Utvendig rengjering gjeres pa samme
skinsomme méte som innvendig rengjering. Husk pd at kondensatoren som finnes pa baksiden av
kjgleskapet av og til ber rengjores.

Benytt enten en kost eller , enda bedre egnet, stovsugeren for 3 rengjore denne.

For det ringes til serviceassistanse bor det kontrolleres om feilen kan rettes opp ved hjelp av
folgende kontroller:

Unormal lyd - {ottene er ikke godt nok festet, og {ryseren vibrerer.

Minsket kjolekraft - Dere har fylt fryseren med mer enn det som anbefales.

Dere har dpnet deren for ofte. Doren er ikke godt nok lukket igjen.

Kjeleskapet kjoler ikke godt nok - Kontroller at kontakten er satt tilstrekkelig inn i stopselet. En
av sikringene i det elektriske systemet har gitt. Hovedbryteren til huset er slatt av. Den elektriske
kontrollen er utkoblet.

Kanten pé baksiden av kjoleskapet er varm. Dette innebarer IKKE at det er en feil ved hvitevaren,
men hjelper til & forhindre at det dannes kondens p4 yttersiden av kjoleskapet.

De dypfryste kjottvarene har hvite striper - Temperaturen i fryseren er for lav eller anbefalt
lagringstid (se tabellen) for de forskjellige matvarer er ikke blitt fulgt.

Ufullstendig nedfrysing - Det er normalt at varer som inneholder mye sukker, fett eller alkohol
(som for eksempel is, juice og lignende) ikke helt dypfryses og forblir delvis myke.

Vanndriper eksternt pa hvitevaren. Om véren og hesten, nir varmeanlegget 1 huset ikke er paslart,
kan det samles opp driper av vann pd veggene utvendig (kondens). Dette betyr ikke at kjoleskapet
ikke virker godt nok, og er heller ikke skadelig for personer.

Dannelse av rim internt i fryseren - Dere har ikke stengt deren godt nok. Dere har dpnet doren
for ofte.

Problematisk 4 dpne deren - Det er normalt at deren kan vare vanskelig & 3pne, spesielt rett etter
at den er lukket igjen: dette for 3 forsikre at deren er godt nok stengt. Det er tilstrekkelig & vente et
par minutter for den apnes pa nytt

Vanndrdper pi bunnen av kjolecellen.
Sporet for dreneringen av vannet har tettet seg igjen . Rengjor ved hjelp av en liten pinne (fig. L3).

Lyset inne i kjoleskapet er avslatt

® Kontroller punktene som er listet opp under overskriften "Kjsleskapet produserer ikke kulde".
® Lysepzren er gatt.

G4 fram pa folgende mate for 4 skifte ut lyseparen: dra kontakten ut av stopselet, skru opp skruen pa dekselet
som holder lysepaeren pa plass, fjern dette og bytt paeren ut med en tilsvarende ny peere ( maksimalt 15

WATT)(fig. L1); Fest dekselet igjen. Skift ut den utgatte paren kun dersom dere har klar ny pere.
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Ferskt kjott
Lammekjatt, sma stykker 8 maneder
Svinestek 5 méneder
Svinekoteletter 4 maneder
Kokt oksekjgtt, roastbiff 10 méneder
Okse, biff, T-benstek, frikassé 5

8 maneder

Kalvestek
Kalvebiff og koteletter

10 maneder

Kjottdeig 4 maneder
Innvoller 3 maneder
Palser 2 méneder

Det anbefales & tine kjattet helt opp fer tilbereding for & unnga ujevn steking. Frossent kigtt stekes hurti-
gere utvendig enn innvendig. Unntak fra denne regelen er tynne, panerte kjgttstykker. Disse kan stekes
direkte i lav/middels varm panne. Ogsa kokt Kjgtt kan tilberedes far kjgttet er fullstendig opptint.

Fjeerfe
Plukk og fla fuglen, sprett opp bringen og del eventuelt kjgttet opp i biter, deretter vaskes og terkes kjgttet
godt.

And 4 maneder
Kanin 6 méaneder
Hgne som det skal kokes kraft pa 7 maneder
Gas 4 maneder
Kylling 10 maneder
Kalkun 6 méaneder
Innvoller 3 maneder
Vilt
Plukk/ fl& fuglen, sprett opp bringen og del eventuelt opp i biter, deretter vaskes og tarkes kjettet godt.
Villand
Rugde 8 maneder
Fasan
Hare 6 méaneder
SZEIZ | 8 maneder
Fisk
Karpe
Gjedde
Piggvar . ] . ) .
Skrap av skjellene, slay fisken, skjeer av hodet, vask fisken og legg den i kaldt, tark
Laks S fisken og legg den i fryseboksen
Makrell ’
Suter
Tryte
Drret 3 méneder Skrap av skjellene, slay fisken, skjeer av hodet, vask fisken og legg den i kaldt saltet
Flyndre vann i 30 sekunder, tork fisken og legg den i fryseboksen.
Kokt mat

Dersom flesk eller spekk er brukt under tilberedelsen av matrettene vil dette medfare at oppbevaringstiden

ma reduseres.

Spaghettisaus med kjgtt/ragu 3 méneder Ikke fuIIsFendig
Tomatsaus Fullstendig
Grgnnsaksuppe 2 maneder Uten pasta
Lasagne 4 maneder Ikke fullstendig
Steker 2 maneder Fullstendig
Ossobuco — stekt kalveskank 1 maned Ikke fullstendig
Kjott med saus 3 maneder

Kjottrett med vilt

Kokt fisk

Ovnstekt fisk Fullstendig
Paprika, aubergine og squash 2 méneder

fyllt med kjatt

igﬁf:;f:étpap”kasaus Ikke fullstendig
Pizza 6 maneder Fullstendig

Legges direkte i varm panne eller i ovnen uten at den pa forhand behgver opptines.
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Grgnnsaker

For & unnga at vitaminene og mineralene som finnes i grennsakene gar tapt i vannet, anbefaler vi at grann-
sakene forvelles ved dampkoking. P4 denne maten unngar en ogsa & métte vente til grennsakene er tarre
for de nedfryses. Det er tilstrekkelig at de er nedkijglte.

Asparages 12 maneder  Vask og filér 2 minutter
Kalhode, blomkal 6 maneder Vask og rens, del opp i stykker 2 minutter (1)
Artisjokker Fjern de ytre bladene 6 minutter (1)
Banner Fjern skallet 3 minutter
Aspargesbgnner Vask og rens, fjern stilken 4 minutter
Sopp Rens 2 minutter (1)
Aubergine 12 maneder  Rens, del opp 4 minutter (2)
Paprika (3) Vask, skjer i skiver, fiern frgene
Renses og fryses ned med det samme, ngye
Erter, Tomater (3) distribuert i kun ett lag. Deretter pakkes de | Skold ikke
inn.
Kruspersille, basilikum 8 maneder
- Vask -
Spinat 2 minutter

Grgnnsaksblanding til

grennsakssuppe (stangselleri, 12 maneder

gulrot, bladgrennsaker, purre

0g sa videre)

(1) Tilsett litt eddik eller sitron i kokevannet (syrlig vann).

(2) Tilsett salt far koking.

(3) Disse grennsakene har lett for & smuldre seg opp ved nedfrysing fordi di inneholder s& mye vann. Vi anbefaler derfor kun &
fryse de produktene dere gnsker a koke.

Det er generelt sett mest gunstig & koke grennsakene uten at de pa forhand tines opp. Koketiden kan redu-
seres fordi disse grannsakene allerede har hatt et oppkok far de ble lagt inn i fryseren.

Frukt

Frukt ber dekkes med sukker eller sukkerlake alt avhengig av hvilken type frukt en gnsker & fryse ned.
Til konservering av frukt ber det tilsettes omtrent 250 g sukker per kg. frukt. Sukkerlaken som benyttes
har forskiellig sgthetsgrad, alt avhengig av hvor mye sukker som tilsettes. Den tilberedes ved & lgse suk-
kermengden opp i vannet for deretter gi blandingen et oppkok. De forskjellige blandingene er:

. 30% blanding, 450 g sukker per liter vann;

. 40% blanding, 650 g sukker per liter vann;

. 50% blanding, 800 g sukker per liter vann.

For & beholde fruktens opprinnelige farge, ber frukt dynkes med sitronsaft far sukkeret tilsettes eller si-
tronsaft tilsettes sukkerlaken. Porsjonene med frukt Klare til nedfrysing ber sta i kjgleskapet i omtrent en
time far de settes inn i fryseren. Sukkerlaken ma helt dekke frukten.

Vask, skjeer opp i biter og fordel i porsjoner.
Ikke inkluder poteter, disse har lett for & bli | Skold ikke
svarte.

PRODUKT HOLDBARHET | FORBEREDELSE
Aprikoser 8 maneder Vask og rens, fjern stenen, 40% sukkerlake
Ananas Skrell, skjeer opp i skiver, 50% sukkerlake
Appelsiner 10 maneder | Skrell, skjeer opp i skiver, 30% sukkerlake
Moreller Vask, fiern stenen, dekkes til med sukker eller med 30% sukkerlake
Jordbeer Vask, fjern stilken, dekkes til med sukker
12 maneder | Fjern skallet, skjeer opp i skiver, fjern fraene, dekkes til med 30%
Melon
sukkerlake
Fersken 8 maneder Skerell, fiern stenen, skjer opp i skiver, dekkes til med 50% sukkerlake
Grapefrukt 12 maneder | Skrell, skjeer opp i skiver, 30% sukkerlake
Juice av citrusfrukter 10 maneder  Press, fiern frgene, tilsett sukker etter behov
Plommer Vask, fiern stenen, dekkes til med sukker eller med 50% sukkerlake
12 maneder | Skill kjernene fra druestilken, vask, dekkes til med sukker eller med
Druer
30% sukkerlake

Blabeer, bjgrnebeer, rips,
solbeer, bringebzer

Brad

Kan konserveres i inntil 2 maneder. Tines opp i ovn pa 50 ° C. Bradet legges inn i ovnen far ovnen er varm.

Smgr og ost

Frys ned smar og ost i porsjoner som tilsvarer en ukes forbruk. Smar kan konserveres i inntil 8 maneder,
dette gjelder ogsa for de hardere ostetypene (for eksempel parmisanost). Andre ostetyper kan konserveres
i inntil 4 maneder. Produktene ber tines opp i kjgleskap. Det gjgres oppmerksom pa at det naturlig nok
dannes kondens pa disse produktene ved opptining.

10 maneder | Rens, fiern stilkene, dekkes til med sukker












Uberettiget servicetilkaldinden De tilkalder service, m& De kontrollere de fejimuligheder, De selv kan afhjeelpe.
Safremt der ikke kan konstateres fejl eller mangler, som deekkes af reklamationsretten, ma De selv daekke de
omkostninger, der er forbundet med servicetilkaldet.

KebelovenPa et fabriksnyt produkt er der reklamationsret i henhold til Kebeloven. En henvendelse til
fabrikant/importar fratager ikke forbrugeren adgang til at ggre eventuelt kabelovsansvar geeldende overfor den
forhandler, hvor apparatet er kgbt. En reklamation til fabrikant/importgr virker samtidig som reklamation overfor
forhandleren.

Reklamationsret i 24 maneddra kabsdato, der skal kunne dokumenteres ved maskinafstemplet kabskvittering, faktura
eller kabskontrakt.

Reklamationsretten indebaererederlagsfri afhjeelpning af fabrikations- og materialefejl, der konstateres ved
apparatets normale brug i een privat husholdning her i landet, safremt fejlen ikke er selvforskyldt.

Reklamationsretten omfatter ikkéejl eller skader opstaet pa grund af misbrug, misligholdelse, overbelastning eller
anden brug end angivet i vejledningen. Fejl pa grund af spaendingsvariation, forkert tilslutning eller andre udefra
kommende forstyrrelser.

TransportskaderFabrikanten/importeren patager sig ikke nogen forpligtelser i forbindelse med transportskader og
skjulte fejl efter anmaerkningsfri modtagelse fra fabrikantens/importgrens transportgr.

For Feergerne og Grgnland gaelder saerlige bestemmelser.

Fabrikant/importar:

BRANDT NORDEN A/S
Lollandsgade 4, 6400 Sgnderborg

Produktinformation 7342 1810 Salgsafdelingen
Bestilling af lokal servicetekniker 7342 1840 Kundeservice
Bestilling af reservedele 7342 1840 Kundeservice
Fax servicebestilling 7342 1841

Fax reservedelsbestilling 7342 1851

E-mail servicebestilling kundeservice@elcobrandt.com
E-mail reservedelsbestilling reservedele@elcobrandt.com
Brandt Norden A/Siemmeside www.elcobrandt.dk

174.5883.1



