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Excellent choix!

Avec l'achat de notre électroménager vous avez choisi un produit de confiance, offrant de grandes
prestations, discret, efficace, utile: grace au froid qui conserve les aliments, notre alimentation est
plus variée et saine.

Votre nouvel appareil est facile a utiliser. Nous vous prions quand méme de lire attentivement les
instructions, pour découvrir les petits détails qui vous permettront d'exploiter au maximum les
capacités de votre appareil, en économisant de 1'énergie.

Certains que 1'utilisation vous satisfera, nous souhaitons de vous avoir toujours comme clients.

CONSIGNES DE SECURITE
DECOUVREZ VOTRE APPAREIL
REVERSIBILITE DE LA PORTE
INSTALLATION DE L’APPAREIL
COMMENT ECONOMISER DE L'ENERGIE
BRANCHEMENT ELECTRIQUE
PROCEDURE DE MISE EN MARCHE
CONGELATION

DECONGELATION

NETTOYAGE

PETITES PANNES ET ANOMALIES

Cet appareil destiné A conserver et congeler des denrées alimentaires, est réservé 3 un usage
domestique:

toute autre utilisation est impropre.

L'installation doit étre effectuée selon les instructions de la notice; une installation incorrecte peut
endommager 'appareil. Pour d'éventuels problémes de fonctionnement de l'appareil, adressez-vous
a un Service Apres Vente ou bien & un professionnel qualifié.

Avant chaque opération d'entretien, débranchez ’appareil en évitant de tirer le cible
d'alimentation.

Conservez cette notice avec soin et transmettez-la & un éventuel futur propriéaire de I'appareil.
Pour étre en accord avec les plus récentes dispositions législatives sur la protection de I'environnement, nous
utilisons, en petite quantité, des réfrigérants appelés R600a ou R134a selon le modéle. Le type de réfrigérant est
explicitement indiqué sur les caractéristiques. Pour les appareils dotés de R600a, en cas de dommages sur les
composants du circuit frigorifique (tubes etc.), il est recommandé d'aérer le local dans lequel se trouve l'appareil
et de ne pas provoquer de flammes, étincelles ou autres sources d'inflammation pendant quelques minutes.

Les parties, qui sont en contact avec les aliments, sont conformes aux dispositions de la
directive CEE 89/109.

Le marquage CE atteste que cet appareil est conforme aux dispositions des Directives Européennes
suivantes: 89/336 (compatibilité électromagnétique), 73/23 (basse tension), 96/57 (efficacité
énergétique) et A leurs modifications ultérieures.

Si cet appareil en remplace un autre avec fermeture a déclic, A ressort, & serrure, etc., rappelez-vous,
avant de le débarrasser, de rendre inutilisable la fermeture, ou mieux encore, démontez la porte
pour éviter que quelqu'un puisse y rester enfermé (enfants qui jouent, animaux...).

Enlevez la fiche de la prise et coupez le cable d'alimentation. Les réfrigérateurs et les congélateurs
contiennent des gaz réfrigérants et des substances qui exigent une évacuation appropriée, et qui
contiennent en outre beaucoup de matériaux qui peuvent étre recyclés.

Apportez les produits dans des centres appropriés de ramassages: votre Commune pourra vous
donner les indications nécessaires sur une élimination écologique correcte.



Thermométre électronique®
Thermométre mécanique*
Interrupteur®

Bouton réglage ou manette thermostat
Tiroirs et/ou casiers a abattants
Calendrier de conservation
Plinthe*

Pieds réglables

GCompartiments congélation rapide
GCompresseur

Condenseur

N’existent que sur quelques versions
Dessin uniquement explicatif

Normalement, Pouverture de la porte est a gauche (charniéres a droite); si vous préférez qu’elle soit
a droite, vous pouvez procéder a la modification en vous reportant aux illustrations dans les pages
suivantes; si votre modele n’a pas de plinthe, commencez a lire & partir de la page suivante.

L appareil peut avoir différents types de charniéres: réferéz-vous aux figures correspondant a votre
version.

Comment enlever la plinthe

1. Otez la plinthe Y en dévissant les vis (fig. 5). Si vous avez le type X (fig. 6) glissez les mains au
dessous de la plinthe pour Penlever, en tirant vers le bas les languettes que vous trouverez a la
moitié de la plinthe; tourner ensuite la plinthe vers le haut pour la décrocher.

2. Pour le type X, comme pour le type Y, dégagez la languette C (fig. 7/8) du logement de
gauche et enfilez-la sur celui de droite.

Laissez de c&té la plinthe modifiée et procédez en suivant les instructions.
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1. Couchez délicatement I’appareil sur
Parriere (de fagon a ce que la porte
soit vers le haut).

2. Dévissez la charniére D/E (fig. 9),
dévissez 1a broche de droite et
revissez-1a a la gauche (fig. 10).

3. Otez la porte du congélateur (fig.
11).

4.  Dévissez la charniére F (fig. 12) et
remontez-la & gauche (fig. 13).

5. Remontez la porte du congélateur
(fig. 14).

6.  Revissez la charniére D/E (modifiée
aux points 2, 3, 4 p. 32) (fig. 15).

7. Sivotre appareil est équipé d’une
plinthe, remontez cette derniére.

Reversibilité de la poignée

Si le modéle a une poignée verticale ou
horizontale fixe, dévissez-la du ¢6té droit
(fig. 16), en déplagant les bouchons de
protection qui dissimulent les trous. Si le
modéle a une poignée articulée enlevez le
cache G (fig. 17), en dévissant la vis qui est
protégée par un cache. Dévissez la poignée
L du c6té gauche, positionnez-la sur le
coté droit et effectuez 4 trous de fixation
ayant un diamétre de 3 mm en utilisant
comme référence la poignée elle-méme.
Vissez la poignée a la porte et remettez le
cache G. Dévissez le bloc de contraste H
située a gauche et positionnez-le 3 droite
en I’alignant 2 la poignée et en veillant 2 ce
qu’il adhére parfaitement a ’aréte du
meuble.

N.B.: N'utilisez pas la perceuse pour
percer le meuble mais seulement pour
percer la porte.

Vissez en vous servant de la vis taraudeuse
fournie dans le sachet (il n’y a pas de trou
prépercé). Fermez le trous de gauche avec
le bouchon fourni & part. Introduire les
bouchons de protection (qui se trouvent
dans le sachet) dans les trous du cbté
gauche (fig. 18).
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Aprés avoir déballé 'appareil, contrélez qu'il ne soit pas endommagé. Les dommages éventuels doivent étre
signalés immédiatement a votre vendeur.

Ne jetez pas 'emballage dans la nature (sachets en plastique, bandes de polystyéne, etc.) et ne les laissez pas a la
portée des enfants.

Si I'appareil a été transporté chez vous en position horizontale, attendez deux heures avant de le brancher
afin de permettre au liquide réfrigérant de se stabiliser.

Placez l'appareil dans un endroit sec et aéré, a l'abri des agents atmosphériques.

Eviter les balcons, les vérandas, les terrasses: la chaleur excessive en été et le froid en hiver pourraient altérer le
fonctionnement de I'appareil ou méme 1'endommager.

Ne le mettez pas pres d'une source de chaleur comme un four ou un radiateur et maintenez-le a une distance
minimale des autres meubles de 3/5 cm sur les cOtés et de 10 cm au-dessus.

Tenez I'appareil écarté du mur au moyen des entretoises a monter sur l'arricre.

Réglez les pieds antérieurs pour que I'appareil soit légérement incliné en arri¢re : de cette fagon, vous
faciliterez la fermeture correcte de la porte.

Nettoyez-le a I'intérieur en utilisant du bicarbonate de soude dissous dans I'eau (1 cuillére pour 4 litres d' eau).
N'utilisez pas d'alcool, de poudres abrasives ou de détergents.

Cet appareil offre de meilleures performances quand la température ambiante est comprise entre 16
°Cet 32 °C.

1l est possible qu'a cause des chocs accidentels regus durant le transport, la porte supérieure ne soit
pas parfaitement alignée avec le tableau. Dans ce cas, dévissez légerement la vis qui fixe la plaquette
(A) porte-pivot 2 la charniére supérieure. Fermez la porte et alignez-la avec le tableau. Ensuite,
serrez de nouveau la vis et contrblez que le joint ferme parfaitement.

Si votre appareil est muni de roulettes rappelez-vous que celles-ci servent a faciliter de petits déplacements: ne le
déplacez pas sur de longues distances !

Une fois |'appareil mis en place dans la position désirée, enlevez la clé placée sous le socle (fig.3) et avec celle-ci
tournez les deux pieds antérieurs dans le sens contraire des aiguilles d'une montre (fig.4) jusqu'a ce que les
roulettes antérieures se soulévent légérement du sol: de cette fagon, l'appareil restera bloqué.

Réglez les pieds pour que l'appareil soit légérement incliné en arriére.

La premiére fagon pour économiser de I'énergie est de bien choisir I'endroit ot placer 'appareil,
comme cela a été expliqué dans la partie concernant 1'installation.

La deuxieme fagon d'économiser de I'énergie est de ne pas faire entrer de chaleur dans les
compartiments: laissez donc les portes ouvertes le moins possible, et n'introduisez pas d'aliments
encore chauds, surtout s'il s'agit de soupes ou de plats semblables qui dégagent une grande quantité
de vapeur. Contrdlez périodiquement les joints des portes et assurez-vous qu'elles se ferment
toujours correctement, dans le cas contraire, adressez-vous au Service Apres Vente.

La troisieme fagon d'économiser de 1'énergie est de maintenir intactes les parties qui échangent la
chaleur: ne laissez pas le givre s'accumuler dans le congélateur (dégivrez-le quand 1'épaisseur du
givre dépasse 1-2 cm., dans le cas d'appareils no-frost cela n'est pas nécessaire) et nettoyez
périodiquement le condensateur comme il est indiqué plus loin dans la notice.
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Important pour votre securité.

Prévoyez une prise de courant 10-16 A avec prise de terre. Assurez vous que la tension indiquée sur la plaque
signalétique de Iappareil (celle-ci se trouve a 'intérieur de votre appareil, a gauche au niveau du/des bac/bacs a
légumes) correspond bien a la tension de Iinstallation électrique de I"habitation.

La mise a la terre de I’appareil est obligatoire aux termes de la loi. Nous ne pouvons étre tenus pour
responsables pour tout incident causé par la non observation de cette exigence.

Veillez a ce que vous puissiez accéder facilement a la prise qui alimente ’appareil, de fagon a pouvoir le
brancher et débrancher aisément (nettoyage, dégivrage, etc.).

Si le cable d’alimentation est détérioré, faites-le remplacer immédiatement par un autre du méme modéle et
veillez a bien connecter le cable de terre jaune/vert.

Si l'appareil a été transporté chez vous en position horizontale, attendez deux heures avant d'introduire la
fiche électrique, pour permettre a I'huile de circuler dans le compresseur

Nettoyez l'intérieur (voir le chapitre Nettoyage) et branchez ['appareil sur la prise de courant.

Avertissement pour appareils “Systéme Alto™

Cet appareil est equipé d’un accumulateur de froid mérallique dans la partie supérieure de ’espace
de rangement. D’autres modéles plus grands ont un deuxieme accumulateur de froid identique placé
dans la partie inférieure des congélateurs. Ces accumulateurs ont comme fonction une réduction
importante de la consommation electrique de I"appareil.

Apres la premiéere mise en fonction de appareil (ou aprés chaque opération de dégivrage), attendre
10 heures avant Iinsertion d’aliments dans appareil, ceci dans le but de permettre une descente en
température optimum des accumulateurs de froid.

Pour régler 1a température du congélateur tournez le bouton thermostat qui se trouve dans la zone
des commandes. Normalement, une position intermédiaire est conseillée.

TEMOIN VERT allumé indique que 1'appareil est sous tension.

1l indique que la température dans le congélateur est trop chaude (ex. manque de courant, dommage, etc.):
activez la congélation rapide et contrdlez que les aliments dans le congélateur ne soient pas décongelés, méme
partiellement.

Maintenez la porte fermée, contrdlez que le témoin rouge s'éteigne (dans les deux heures environ) et réglez
éventuellement le thermostat sur une position plus froide.

Le témoin rouge peut s'allumer, pendant une bréve période de temps: lors de la congélation rapide, lorsque la
porte est tenue ouverte pendant une période prolongée, ou bien lors de 'introduction de grandes quantités de
denrées fraiches.

1l indique la phase de congélation rapide. Le congélateur est entrain de produire le maximum de
froid possible.

Pour les versions sans bouton sur le tableau de commande, on obtient la CONGELATION RAPIDE en
positionnant le thermostat sur SUPER et on y met fin en tournant le thermostat dans le sens contraire a celui
des aiguilles d’une montre.

Pour obtenir le volume utile maximal, vous pouvez enlever les tiroirs du congélateur, 1'exception
du premier en bas.



Si vous achetez des produits surgelés

vérifiez:

e qu’ils soient bien fermés ou enveloppés,
que Pemballage soit intact et qu’ils
n’aient pas été abimés;

e quil 0’y ait pas de gouttelettes glacées
(qui indiquent que le produit a été
partiellement décongelé);

e qu’ils indiquent bien la date de
préparation ainsi que les dates
correspondant aux différents modéles de
congélateurs (le votre est ***%)

® qu’ils ne se soient pas, méme
partiellement, décongelés entre-temps.

Ne mangez pas les produits lorsqu’ils sont

a peine sortis du congélateur (glaces,

esquimaux, glagons, etc.): la température

trés froide a laquelle ils se trouvent
pourrait provoquer des briilures par le
froid, spécialement sur la langue. En cas de
coupure de courant prolongée, transférez
les aliments congelés dans un congélateur
qui marche. Méme si les aliments ne se
sont que partiellement décongelés, ils ne
pourront étre recongelés qu’aprés avoir
été cuisinés.

(FJ

Les contrbles suivants n’existent que sur certaines versions.

Il comprend la lumiére rouge d’alarme température, la lumiére jaune de la congélation rapide, la
lumiere verte de branchement électrique, ’échelle de témperatures et un bouton. Dans certaines
versions, la lumiére rouge d’alarme et la lumiere verte de branchement ne forment qu’un seul
témoin, qui change de couleur. Le bouton sert 4 activer ou a mettre fin 4 la congélation rapide.

Un signal d’alarme acoustique se met 3 sonner lorsque la porte reste ouverte pendant plus d’une
minute. Pour mettre fin a ce signal, il suffit de refermer la porte ou bien d’enfoncer I’interrupteur.

Lorsque la lampe témoin rouge clignote, un signal d’alarme acoustique avertit que la température
du congélateur est trop élevée. Le signal d’alarme acoustique s’interrompt lorsque l’on met le
congélateur en phase de congélation rapide (bouton).

ATTENTION: avant de refermer la porte du congelateur, veillez 4 ce que les abattants et/ou les
tiroirs soient bien tous fermés.

Effectuez cette opération le plus hygiéniquement possible, étant donné que la congélation ne

stérilise pas les aliments. 1T est préférable de congeler les aliments en les subdivisant dans des sacs, et

en quantités consommables lors d’un seul repas. N’introduisez jamais d’aliments chauds, ni méme

tiédes! Avant de mettre les aliments dans le congélateur, veillez a bien les envelopper dans des sacs

en plastique, dans des feuilles de polyéthyléne ou d’aluminium ou bien mettez-les dans des

barquettes destinées a la congélation (ce matériel est en vente avec I’étiquette “pour congélateur™).

Chagque sac, chaque boite, etc. que vous mettrez dans le congélateur devra respecter les conditions

suivantes:

e indication de la date de préparation et de la date de validité.

e le nombre de portions qui y sont contenues;

e les pots en verre devront €tre du type Pyrex et ils ne devront JAMAIS étre entiérement remplis
(la congélation dilate les liquides);

® les sacs auront été comprimés afin d’en éliminer I’air a intérieur et ils devront étre le plus plats
possible;

e chaque emballage, quelqu’il soit, devra étre fermé de fagon a bien protéger les aliments.

La plague signalétique indique la quantité maximum des aliments que vous pouvez congeler en 24

heures. N’y introduisez jamais une quantité supérieure. Napprochez pas les aliments frais des

aliments surgelés, afin de ne pas rehausser la température de ces derniers.

Lorsque vous avez des aliments frais a conggler, vous devez tout d’abord vider le compartiment de
congélation rapide en mettant les produits congelés dans les compartiments de conservation, puis
régler 3 nouveau sur congélation rapide. 24 heures apres, vous pouvez disposer les aliments frais
dans le compartiment de congélation rapide.

Les compartiments de congélation rapide sont les deux premiers en haut.

Attendez encore 24 heures avant de régler le thermostat de la position congélation rapide 4 la
position conservation.

Décongelez les produits seulement avant 1'utilisation immédiate. La décongélation peut étre
exécutée de quatre fagons:

¢ dans le réfrigérateur;

® A température ambiante;

* dans un four traditionnel 4 40/50° ou dans un four 3 micro-ondes;

e directement a la cuisson.

La décongélation dans le réfrigérateur est la plus lente mais la plus slire et vous permet
d'économiser de 1'énergie (le froid transmis durant la décongélation est cédé au réfrigérateur).



Avertissement pour appareils “Systéme
Alto”

Lors d’une mise en arrét de ’appareil pour
une opération de dégivrage/nettoyage,
attendre 24 heures pour permettre une
remontée en température des
accumulateurs de froid.

(F)

Dégivrez le congélateur lorsque I’intérieur de ce dernier présente une formation de givre et de glace
supérieure A 1-2 cm. Cette couche réduit le pouvoir de refroidissement et augmente la
consommation d’électricité.

Débranchez I’appareil avant toute opération. Enveloppez les aliments dans du papier-journal et
ensuite dans des morceaux de couverture (on peut se servir aussi de sacs isothermes), puis mettez-les
au frais en attendant de les remettre dans le congélateur.

Pour recueillir ’eau de dégivrage, vous pouvez, suivant les modeles, vous servir de la pelle/clé.
Introduisez-la dans le logement destiné a cet effet et recueillez ’eau a I’aide du dernier tiroir du
congélateur . Lorsque la couche de glace commencera 4 fondre, vous pourrez alors la détacher
délicatement des parois du congélateur en vous servant de la spatule en plastique destinée a cet effet.

Vous pouvez accélérer la liquéfaction de la glace en posant une casserole d’eau chaude a I’intérieur
du congélateur, en ayant soin de I’isoler, sur le fond, au moyen d’une planchette en bois. N’utilisez
jamais ni radiateur, ni séche-cheveux ni autres appareils électriques, couteaux ni autres objets en
métal: vous pourriez endommager définitivement Iappareil.

Apres avoir dégivré Iappareil, suivez attentivement les indications se rapportant au nettoyage et 2 la
réintroduction des produits.

Avant de commencer n'importe quelle opération il faut tout d'abord enlever la fiche de la prise de
courant. Effectuer le nettoyage du congélateur en utilisant du bicarbonate de soude dissout dans de
I'eau (1 cuillére tous les 4 litres d'eau). NE PAS UTILISER DE PRODUITS DETERGENTS
ABRASIFS. Rincer avec de I'eau et essuyer a 1'aide d' un chiffon. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Positionner le bouton du frigidaire sur la température de conservation. Attendre pendant
3/4 heures avant d'introduire les aliments. Pour utiliser le congélateur mettre en route la
congélation rapide, attendre pendant 3/4 heure avant de placer, dans les casiers respectifs, les
produits surgelés et/ou frais. 24 heures apres le branchement de 1a congélation rapide, la
débrancher.

Avant de commencer toute opération, débranchez préalablement ’appareil. Pour le nettoyage
extérieur, utilisez de Peau tiede additionée d’un peu de produit veisselle. N’oubliez pas de nettoyer,
de temps en temps, le condenseur situé derriére ’appareil. Pour cette opération, servez-vous d’un
chiffon sec ou, mieux encore, de I"aspirateur.

Avant de faire appel au Service Apres Vente, vérifier si vous pouvez y remédier en effectuant les
contrdles suivants:

Bruits inhabituels: Vous n'avez pas bien réglé les pieds et le congélateur vibre.

La puissance de refroidissement diminue: Vous avez introduit une trop grande quantité
d'aliments. Vous avez ouvert la porte trop souvent. La porte n'est pas bien fermée.

L'appareil ne refroidit pas: Vérifiez que le cable d'alimentation soit bien relié a la prise de
courant. Vous avez peut-etre un fusible dans I'installation électrique qui est grillé. Votre
interrupteur général a disjoncté. Le thermostat est placé sur la position 0.

Les parois extérieures de l'appareil sont chaudes: C’est normal car un systéme intégré 3 I’appareil
permet d’éviter la condensation sur les parties extérieures du congélateur.

Les viandes congelées ont des striures blanchitres: Vous utilisez des températures trop basses ou
bien vous n'avez pas respecté les dates d'échéances indiquées dans les tableaux.

La congélation est incompléte: 1l est tout 2 fait normal que les produits qui contiennent beaucoup
de sucre, de graisse et d'alcool comme les glaces ou bien les jus de fruits ne se congelent pas
complétement et qu'ils restent partiellement mous.

Il y a des gouttes d'eau sur les parois extérieures de 'appareil: Au cours des saisons
intermédiaires, au printemps et en automne, quand il n'y a pas de chauffage dans la maison, il peut
arriver que les parois extérieures de 1'appareil se recouvrent de petites gouttes d'eau (eau de
condensation). Ce phénoméne ne compromet absolument pas le bon fonctionnement de 1'appareil
et il ne comporte aucun danger pour les personnes.

Formation de givre 3 I'intérieur: Vous n'avez pas bien fermé les portes. Vous avez ouvert les
portes trop fréquemment.

Il y a des gouttes d'eau ou bien de la glace sur la paroi verticale du fond du réfrigérateur: 1l
s’agit du fonctionnement normal du systeme de dégivrage.

La porte ne s'ouvre pas facilement: Il est tout a fait normal, surtout aussitdt aprés 1'avoir
refermée, que la porte offre une certaine résistance lorsqu'on l'ouvre & nouveau; et ce afin d'assurer
une parfaite étanchéité.
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TABLEAUX CONGELATION

Viande fraiche

PRODUIT VALIDITE

Agneau petits morceaux

Porc roti

Cotes de porc

Boeuf bouilli, roshif

Boeuf biftecks, entrecotes, en sauce
Veau roti

Veau biftecks, cotelettes

Viande hachée

Saucisses

8 mois
5 mois
4 mois
10 mois

8 mois

10 mois
4 mois
2 mois

Nous vous conseillons de décongeler completement la viande avant de la cuisiner, afin d’évi-
ter qu’elle ne cuise plus vite a 'extérieur qu’a l'intérieur, 2 'exception des petites tranches
panées, qui peuvent étre sautées directement a feu doux/moyen, et des viandes bouillies.

Volailles - Lapins

Préparez-les plumés/écorchés, étripés et de préférence coupés en morceaux, lavés et essuyés.

PRODUIT VALIDITE

Canard

Lapin

Poule pour bouillon
Oie

Poulet

Dinde

Abats

Gibier

4 mois
6 mois
7 mois
4 mois
10 mois
6 mois
3 mois

Préparez-le plumé/écorché, étripé et de préférence coupé en morceaux, lavé et essuyé.

PRODUIT VALIDITE

Canard sauvage
Bécasse

Faisan

Liévre

Perdrix

Caille

Poisson

8 mois

6 mois
8 mois

PRODUIT | VALIDITE |PREPARATION

Carpe

Brochet

Turbot

Saumon 2 mois
Maquereau

Tanche

Truite

Daurade )
3 mois

Aliments cuisinés

Ecaillez, videz, otez la téte. Lavez, essuyez et surgelez.

Ecaillez, videz, Otez la téte, lavez, mettez-la pendant 30 secondes dans de I'eau froide
Sole salée, essuyez et surgelez.

La durée de conservation des plats cuisinés diminue si vous vous servez de lard ou de bacon

pour relever les plats.

PRODUIT VALIDITE cuissoN |

Sauce au jus de viande

Sauce a la tomate

“Minestrone” aux légumes

Lasagne

Rotis

Rouelle de veau

Viandes en sauce

Civets de gibier

Poisson cuit a I'eau

Poisson au four

Poivrons, aubergines

Courgettes farcies avec de la viande
Champignons sautés avec ail et persil, ratatouille
de poivrons

Epinards cuits a I'eau

Pizza

Mettez directement sur le feu ou au four, sans décongeler.

3 mois

2 mois
4 mois
2 mois
1 mois
3 mois

2 mois

6 mois

mi-cuisson
a point
sans pates
mi-cuisson
a point

mi-cuisson

a point

mi-cuisson

a point
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Légumes

Nous vous conseillons de blanchir les légumes a la vapeur, afin qu’ils ne perdent ni leurs
vitamines ni leurs sels minéraux dans I'eau de cuisson. Ainsi, vous n’aurez pas non plus be-
soin d’attendre qu'ils soient secs pour les congeler, il suffira d’attendre qu’ils refroidissent.

PRODUIT VALIDITE | PREPARATION TEMPS DE
BLANCHIMENT

Asperges 12 mois  Lavez et retirez les fils 2 minutes
Choux, chou-fleur 6 mois  nettoyez, coupez en morceaux 2 minutes (1)
Artichauds Enlevez les feuilles externes 6 minutes (1)
Haricots Ecossez 3 minutes
Haricots verts Lavez, enlevez les queues 4 minutes
Champignons 12 mois Nettoyez 2 minutes (1)
Aubergines Lavez, coupez en tranches 4 minutes (2)
Poivrons (3) Lavez, coupez en tranches, enlevez les graines
Petits pois, Tomates (3) Ecossez et congelez immédiatement en les disposant ne pas.les
sur une seule couche puis enveloppez blanchir
Persil, basilic 8 mois Lavez
Epinards 2 minutes

Jardiniére pour minestrone

(céleri, carottes, bettes,

poireaux, etc.)

(1) Mettez un peu de vinaigre et de citron dans I'eau de cuisson (eau acidulée).

(2) Saumurez avant de procéder a la cuisson.

(3) Lors de la décongélation, ces Iégumes se réduisent en bouillie, car ils contiennent énormément d’eau. Nous vous conseillons
donc de décongeler uniquement si vous avez I'intention de les manger cuits.

12 mois  Lavez, coupez en morceaux, divisez en portions. N'y | ne pas le
mettez pas de pommes de terre, elles moircissent.  blanchir

En général, les légumes sont meilleurs s’ils sont cuits directement sans étre décongelés. Ré-
duisez les temps de cuisson en tenant compte du blanchiment avant la congélation.

Fruits

Les fruits devront étre recouverts de sucre ou de sirop, suivant les cas. La quantité de sucre
a utiliser pour la conservation est d’environ 250 gr. pour 1 kilo de fruits. Les sirops sont uti-
lisés dans des proportions variables; on les prépare en faisant bouillir de 'eau sucrée. Les
différentes concentrations sont les suivantes:

o solution a 30%, sucre 450 gr. par litre d’eau;
o solution 2 40%, sucre 650 gr. par litre d’eau;
° solution a 50%, sucre 800 gr. par litre d’eau;

Pour que la couleur des fruits ne soit pas altérée, mettez-les dans du jus de citron avant de
les recouvrir de sucre, ou bien versez du jus de citron dans le sirop. Les récipients de fruits
a congeler devront rester une heure au réfrigérateur avant d’étre introduits dans le congéla-
teur. Les fruits devront étre entiérement recouverts de sirop.

PRODUIT VALIDITE |PREPARATION

Abricots 8 mois Lavez, dénoyautez, sirop a 30%
Ananas L
. Epluchez, coupez en tranches, sirop a 30%
Oranges 10 mois
Cerises Lavez, dénoyautez, recouvrez de sucre ou de sirop a 30%
Fraises Lavez, retirez le pédoncule et recouvrez de sucre
12 mois Epluchez, coupez en tranches, retirez les graines, recouvrez de sirop a
Melon o
30%
Péches 8 mois Epluchez, dénoyautez, coupez en tranches, recouvrez de sirop a 50%
Pamplemousse 12 mois Epluchez, coupez en tranches, sirop a 30%
Jus d’agrumes 10 mois Pressez, retirez les pépins, sucrez a volonté
Prunes Lavez, dénoyautez, recouvrez de sucre ou de sirop a 50%
. 12 mois Séparez les grains de la grappe, lavez, recouvrez de sucre ou de Sirop
Raisin > oo
a30%
Myrtilles, mires, cassis, . . .
v 10 mois Lavez, retirez les pédoncules, recouvrez de sucre

framboises, groseilles
Pain
On peut le conserver 2 mois. Décongelez au four a 50 “C, en l'allumant aprés y avoir mis le pain.

Beurre et fromage

Congelez le beurre et le fromage en les divisant par morceaux pour une consommation heb-
domadaire. Le beurre et les fromages durs (ex. parmesan) se conservent 8 mois, les autres
fromages 4 mois. On doit les décongeler dans le réfrigérateur en veillant a la condensation
qui se formera sur ces produits.

10
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Sie haben eine gute Wahl getroffen. Mit dem Kauf dieses Gerites haben Sie sich fiir ein Produkt
entschieden, dafl hichste technische Anspriiche mit praxisgerechtem Bedienungskomfort verbindet.
Bevor Sie Thr neues Kiihl-Gefriergerit in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte diese Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Sie enthilt wichtige Informationen zum sicheren Gebrauch, zum Aufstellen
und zur Pflege des Gerites.

Bewahren Sie bitte die Gebrauchsanweisung zum spiteren Nachschlagen auf. Geben Sie sie an
eventuelle Nachbesitzer weiter.

Diese Gebrauchsanweisung bezieht sich auf mehrere Modelle. Daher sind Abweichungen zu Threm
Gerit moglich.

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

MACHEN SIE SICH MIT IHREM GERAT VERTRAUT
WECHSEL DES TURANSCHLAGES

INSTALLATION DES GERATES

S0 SPAREN SIE ENERGIE

ELEKTRISCHER ANSCHLUB

EINSCHALTEN

EINFRIEREN

AUFTAUEN

REINIGEN

KLEINE STORUNGEN UND UNREGELMASSIGKEITEN

Das Gerit eignet sich zum Einfrieren und Tiefkiihllagern von Lebensmitteln fiir den
Haushaltsgebrauch. Wird das Gerit zweckentfremdet oder falsch bedient, kann vom Hersteller
keine Haftung fiir eventuelle Schiden ibernommen werden. Die Installation mufl gemafd der
Anleitung in dieser Gebrauchsanweisung erfolgen. Bei Nichtbeachtung kann das Gerdt beschidigt
werden. Umbauten oder Verdnderungen am Gefriergerit sind aus Sicherheitsgriinden nicht zulissig.
Sollten Probleme bei der Funktion des Gerites auftreten, so wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Ziehen Sie vor jedem Wartungsvorgang den Netzstecker aus der Steckdose, aber zerren Sie
dabei nicht am elektrischen Zuleitungskabel oder am Gerit.

Ausgediente Altgerite bitte vor der Entsorgung unbrauchbar machen. Netzstecker ziehen,
Netzkabel durchtrennen, eventuell vorhandene Schnapp- oder Riegelschlésser entfernen, zerstdren
oder die Tiir abmontieren. Dadurch verhindern Sie, dafi sich spielende Kinder im Gerit einsperren
(Erstickungsgefahr!) oder in andere lebensgefihrliche Situationen geraten.

Um im Zuge mit den letzten Gesetzesbestimmungen des Umweltschutzes zu sein, verwenden wir
kleine Kithlmittelmengen, die je nach dem Modell als R600a oder R134a bezeichnet werden. Der
Kithlmitteltyp wird ausdriicklich auf dem Datenschild angezeigt. Fiir die mit R600a ausgestatteten
Apparate, wird im Falle eines Schadens der Komponenten des kilteerzeugenden Kreislaufs (Rohre
etc.) empfohlen, den Raum, in welchem sich der Apparat befindet, zu liften und fiir mehrere
Minuten keine Flammen, Funken oder andere Entziindungsquellen zu erzeugen.

Die Geriteteile, welche mit Lebensmitteln in Berithrung kommen, entsprechen den
EG-Vorschriften Nr. EWG/89/109. Das Gerit entspricht auflerdem den vorgesehenen
Sicherheitsvorschriften fiir Elektrogerite.

Die CE-Markierung bezeugt, dass dieses Gerit den in der EWG-Richtlinie 89/336 angeftihrten
Bestimmungen (elektromagnetische Vertraglichkeit), 73/23 (Niederspannung), 96/57
(Energieeffizienz) und deren weiteren Veranderungen entspricht.

Falls dieser Apperat einen Anderen mit einrastendem, Feder-, oder Klappenverschlufl etc. ersetzt,
ist daran zu denken, dafy vor dem Verschrotten der Verschluf so zu gestalten ist, das er nicht
sichtbar ist, bzw. besser noch die Tiir zu entfernen ist, um zu verhindern, das jemand darin
eingeschlossen wird (spielende Kinder, Tiere, usw.).

Entfernen Sie den Netzstecker und ziehen Sie das Speisungskabel. Die Kiihlschrinke und
Gefriergerite enthalten kithlendes Gas und Substanzen, die eines angemessenen Entfernens
bediirfen, und sie enthalten auflerdem viele Materialien, die recycled werden kdnnen. Ubergeben
Sie die Produkte an dafiir vorgesehene Sammelstellen: Thre Bezirksverwaltung kann Thnen die
notwendigen Anweisungen fiir ein korrektes, umweltbewufites Entfernen geben.
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Elektronische Thermometer®
Mechanische Thermometer®
Schaltknopf*
Thermostatregler

Schub- u./o. Klappfacher
Gefrierkalender

Sockel*

Einstellbare FiiBe
Schnellgefrierfacher
Kompressor

Kondensator

Nur bei einigen Versionen
vorhanden

Zeichnung nur zu
Mustrationszwecken

Der Tiiranschlag befindet sich normalweise auf der linken Seite (Scharnier auf der rechten Seite):
sollten Sie den Tiiranschlag auf der rechten Seite bendtigen, so befolgen Sie fiir den Umbau bitte
die Hinweise auf den folgenden Seiten. Sollte Thr Gerit keinen Sockel haben, beginnen Sie bitte ab
Seite 23 zu lesen.

Thr Gerit kann verschiedene Arten von Scharnieren besitzen: Beziehen Sie sich auf das Bild, das
Threr Version entspricht.

Abnelmen des Sockels

1. Entfernen Sie den Sockel Y indem Sie die Schrauben 18sen (Abbildung 5). Falle Sie stattdessen
einen Sockel des Typs X vor sich haben (Abb. 6), entfernen Sie den Sockel, indem Sie Thre
Hinde unter ihn schieben und die Laschen, die Sie gegen seine Mitte hin vorfinden, nach
unten ziehen, um sie von den Zapfen zu 16sen, Drehen Sie dann den Sockel nach oben um ihn
abzunehmen.

2. Sowohl bei Typ X als auch Y ziehen Sie nun die Lasche C (Abb. 7/8) aus ihrem linken Sitz
und schieben Sie sie in den rechten Sitz.

Legen Sie den so veranderten Sockel beiseite und fahren Sie gemiss den folgende Erklirungen.
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1. Legen Sie das Gerit vorsichtig auf die

Riickseite (Tlr nach oben).

2. Schrauben Sie das Scharnier D/E
(Bild 9) und den Bolzen ab,
schrauben Sie diesen links wieder an
(Bild 10).

3. Nehmen Sie die Tiir des
Gefrierschrankes ab (Bild 11).

4. Schrauben Sie das rechte Scharnier F
ab (Bild 12) und auf der linken Seite
wieder an (Bild 13).

5.  Montieren Sie die Tiir des
Gefrierschrankes (Bild 14) wieder an.

6.  Schrauben Sie das Scharnier D/E an
(an Punkt 2, 3, 4 Seite 23 verandert)
(Bild 15).

7. Montieren Sie den Sockel wieder, en
wenn Thr Geridt damit ausgestattet ist.

Wechsel des Griffes

Falls das Modell horizontale oder vertikale
feste Griffe hat, schrauben Sie diese von
der linken Seite ab und an der rechten an
(Bild 16), indem Sie einfach die
Schutzpfropfen versetzen, welche die
Locher verschlieflen.

Hat das Modell einen beweglichen Griff,
nehmen Sie die Abdeckung G ab (Bild 17),
schrauben den Griff L von der linken
Seite und setzen ihn rechts ein (Bild 18),
versetze, Sie die Schutzpfropfen und
kapseln Sie die Abdeckung G wieder ein.
Schrauben Sie links das Kontraststiick H
ab und positionieren Sie es rechts, indem
Sie es an die Biegung des Gerites anpassen
und den Griff anschrauben. Nehmen Sie
die mitgelieferte Schraube (keine
Vorbohrung notwendig).
ANMERKUNGEN: Benutzen Sie
keinen Bohrer fiir das Gehiuse, sondern
nur fiir die Tiir.

Nehmen Sie die mitgelieferte
selbstschneidenden Schrauben (keine
Vorbohrung). Schlieflen Sie das Loch auf
der linken Seite mit dem beiliegenden
Pfropfen. setzen Sie die Schutzpfropfen
(mitgeliefert) in die Lécher auf der linken
Seite (Abb. 18).

A
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Bevor Sie mit der Installation des Gerites beginnen, lesen Sie bitte aufmerksam die Hinweise und
Sicherheitsvorschriften (S.2).

Stellen Sie das Gerit in einem trockenen, gut beliifteten Raum auf. Die Umgebungstemperatur
wirkt sich auf den Stromverbrauch aus. Daher sollte das Gerit

- nichr direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sein;

- nicht an Heizkdrpern, neben einem Herd oder sonstigen Wirmequellen stehen;

- mit einem Mindestabstand von 3-5 cm von anderen Mdbeln aufgestellt werden.

Das Gerit darf nicht an der Wand anliegen. Bringen Sie bitte die Wandabstandhalter auf der
Geriteriickseite an. Stellen Sie die beiden vorderen Schraubfiifie so ein, daf8 das Gerit leicht nach
hinten gekippt steht. So ermdglichen Sie ein besseres Schlieffen der Tiir.

Die optimale Raumtemperatur fiir dieses Gerét liegt zwischen 16 °C und 32 °C.

Es konnte vorkommen, daf§ bei zufalligem Stoflen wihrend des Transportes die TUr nicht ganz an
der Blende ausgerichrtet ist. In diesem Fall 16sen Sie bitte die Schraube, die sich am Scharnier A
befindet mit dem beiliegendem Werkzeug. Dann verschieben Sie bitte das Scharnier nach rechts
oder links bis die Ttir wieder an der oberen Blende ausgerichtet ist. Dann ziehen Sie bitte die
Schraube wieder an.

Die Rollen Thres Gerites sollen kleinere Bewegungen erleichtern, sind aber nicht dafiir ausgelegt,
das Gerit langere Strecken zu schieben. Nachdem Sie das Geridt am gewtlinschten Ort aufgestellt
haben, entnehmen Sie bitte den Schliissel, der unter dem Sockel angebracht ist (Bild 3). Drehen Sie
mit diesem so lange die beiden vorderen Schraubfiife gegen den Uhrzeigersinn, bis sich die
vorderen Rollen leicht vom Boden abheben: das Gerit steht nun fest. Stellen Sie die Schraubftifie so
ein, dafl das Gerit leicht nach hinten geneigt steht.

Energiespartip 1: Wihlen Sie den Aufstellungsort des Gerit entsprechend den Hinweisen im Teil
Installation aus.

Energiespartip 2: Achten Sie darauf, daf} in die Facher keine Wirme kommu: lassen Sie die Tiir so
kurz als moglich gedffnet; geben Sie keine warmen Speisen in das Gerit, insbesondere keine
Suppen oder sonstige dampfenden Speisen. Kontrollieren Sie regelmifig die Tiirdichtungen.
Vergewissern Sie sich, daf} diese immer gut schlieflen. Wenden Sie sich im Bedarfsfall an Thren
Kundendienst.

Energiespartip 3: die Teile fiir den Wiarmeaustausch missen effizient arbeiten: achten Sie darauf,
dafl sich im Eisfach nicht zuviel Frost bildet (tauen Sie es ab, wenn die Stirke des Frostes mehr als
1-2 cm. betrigt. Bei No-Frost ist dies nicht notwendig). Reinigen Sie regelmifiig den Kondensator
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Fiir den elektrischen Anschluf} ist eine vorschriftsmaflig installierte Schutzkontakt-Steckdose erforderlich.
Verwenden Sie keinesfalls Mehrfachsteckdosen. Die elektrische Absicherung muff mindestens 10 Ampere
betragen. Ist die Steckdose bei eingebautem Gerdt nicht mehr zuginglich, mufl eine geeignete Mafinahme in der
Elektroinstallation sicherstellen, dafd das Gerat vom Netz getrennt werden kann (z.B. Sicherung, LS-Schalter,
Fehlerstromschutzschalter). Uberpriifen Sie vor Inbetriebnahme am Typschild (links unten im Gefrierraum)
des Gerites, ob Anschluflspannung und Stromart mit den Werten des Stromnetzes am Aufstellort
{ibereinstimmen. Die elektrische Anlage des Gerites ist geerdet. Schlieflen Sie das Gerit an ein wirksames
Sicherheitserdungssystem in Ubereinstimmung mit den geltenden Bestimmungen an. Der Hersteller trigt keine
Verantwortung fiir Schiden, die durch fehlende Erdung hervorgerufen werden.

Wurde das Gerdt in waagerechter Stellung geliefert, lassen Sie es bitte mindestens 2 Stunden stehen,
bevor Sie es anschlieflen. Reinigen Sie nun das Innere und schlieffen Sie das Gerit an eine
Steckdose an, ohne eine Mehrfachsteckdose zu verwenden (s.u. ,elektrischer Anschluf3"). Stellen Sie
den Temperaturregler auf die von Thnen bendtigte Temperatur ein (s.u. Gebrauchshinweise").

Hinweis fiir “Alto System” Gerite

Diese Gerite haben im oberen Teil einen metallenen Kilteakkumulator. Grofliere Modelle besitzen
den gleichen Akkumulator auch im unteren Teil. Diese Akkumulatoren fiihren zu einer
betrachtlichen Verringerung des Energieverbrauch.

Beim erstern Setzen in Betrieb des Gerdtes kann sich manchmal eine unregelmifiige Larm
ereignem, die vom stufenweisen Gefrieren der in den Akkumulatoren enthaltene Flissigkeit
verursacht wird und die normalerweise nach ein Paar Tagen aufhorr.

Da diese Akkumulatoren die Kilte sehr lange halten, ist auf folgendes zu achten:

Nach dem Einschalten des “warmen” Gerdts (z.B. beim ersten Einschalten oder nach jedem
Abtauen) sollte man ungefahr 10 Stunden warten, bevor man Lebensmittel in das Kithlfach legt,
damit die Akkumulatoren geniigend Kilte entwickeln kénnen.

Die Innentemperatur ist Uber den Schaltknopf des Thermostates im Schaltbereich einstellbar.
Im Normalfall ist eine mittlere Einstellung die geeignetste.

Die aktivierte KONTROLLEUCHTE zeigt an, daf§ das Gerit elektrisch versorgt ist (Stecker in der
Steckdose).

Die aktivierte ROTE KONTROLLEUCHTE zeigt an, daf§ die Temperatur im Gefrierschrank zu
warm ist (z.B. fehlende Stromversorgung, Schaden, etc.): schalten Sie den Schnellgefriervorgang ein
und kontrollieren Sie, dafl das Gefriergut nicht an- bzw. aufgetaut ist.

Die Tiir sollte geschlossen bleiben. Kontrollieren Sie, daf} die rote Kontrolleuchte sich in ca. 2
Stunden ausschaltet. Stellen Sie ggf. den Thermostat auf eine kiltere Position ein.

Die rote Kontrolleuchte kann sich mit der Aktivierung des Schnellgefriervorganges und bei
langerem Offenhalten der Tlire im Zuge der Einlagerung frischer Lebensmittel fiir kurze Zeit
einschalten, ohne daf} eine Stérung angezeigt wird.

Die aktivierte GELBE KONTROLLEUCHTE zeigt an, dafy der Schnellgefriervorgang in Betrieb
ist. Der Gefrierschrank produziert die grofitmdgliche Kile.

Fiir die Versionen ohne Druckknopf an der Schalttafel schaltet man das Schnellgefrieren ein, indem man den
Regler auf S/SUPER/FF stellt: zum Abstellen dreht man dann wieder den Regler wieder gegen den

Uhrzeigersinn zuriick.

Um den maximalen Nutzraum zu erzielen, kénnen ggf. alle Laden bis auf die unterste aus dem
Gefrierschrank genommen werden.



Beim Einkauf von bereits gefrorenen

Lebensmitteln beachten Sie bitte folgendes:

1. die Verpackungen miissen gut verschlossen,
weder aufgebrochen noch beschadigt sein;

2. die Verpackungen diirfen keine Eislinsen
aufweisen (diese zeigen an, daf} die Ware
bereits teilweise aufgetaut wurde);

3. sie miissen das Verpackungsdatum sowie alle
Daten beziiglich der unterschiedlichen
Gefrierschrankarten aufweisen (Ihr
Gefrierschrank hat * **%);

4. die Lebensmittel diirfen zwischenzeitlich
nicht aufgetaut worden sein, auch nicht
teilweise.

Nehmen Sie frisch aus der Gefrierzone

entnommene Produkte (Eiscreme, Wassereis,

Eiswiirfel, etc.) niemals in den Mund. Die

Produkte sind einer derart tiefen Temperatur

ausgesetzt, dafl Erfrierungen und

Verletzungen der Zunge verursacht werden

kénnen.

Bewahren Sie keine Glasfaschen mit

Fliissigkeiten im Gefrierfach auf, diese kdnnten

bersten. Das Tiirdffnen verursacht eine

Temperaturerhthung im Geriteinnern,

wodurch der Energieverbrauch erhdht wird.

Offnen Sie zum Be- und Entladen die Geritetiir

nur so kurz wie méglich und {iberlegen Sie

bereits vor dem Offnen, welche Dinge Sie
einlagern oder herausnehmen mdchten. Lassen

Sie die Tiir bei Stromausfall geschlossen!

Dadurch behalt das Gerit seine Kiihlfihigkeit

{iber mehrere Stunden. Sollten die Lebensmittel

auf- oder angetaut sein, kdnnen sie nur nach der

Zubereitung wieder eingefroren werden.
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Folgende Kontrollen sind nur in einigen Versionen vorhanden.

Es beinhaltet eine rote Leuchte fir Temperaturalarm, das gelbe Licht des Schnellgefrierens, das
griine Licht des elektrischen Anschlusses, die Thermometerskala und einen Druckknop!. In einigen
Versionen sind die rote Alarmleuchte und die griine Anschlufileucht in einer einzigen Leuchte
vereint, die die Farbe wechselt. Der Druckknopf schaltet das Schnellgefrieren an und aus.

Wird die Tiir mehr als eine Minute offengelassen, ertént ein Summer. Um ihn auszuschalten,
geniigt es, die Tiir zu schliefen oder auf den Lichtschalter zu driicken.

In einigen Modellen setzt ein Summer ein. Die rote Leuchte blinkt, um eine zu hohe Temperatur
des Gefrierschrankes zu melden. Der Summer geht aus, wenn Schnellfrieren (Druckknopf) ein
gestellt wird.

VORSICHT: bevor Sie den Gefrierschrank schliessen, vergewissern Sie sich, dass eventuelle Schlub-
oder Klappficher geschlossen sind.

Frieren Sie die Lebensmittel nur unter besten hygienischen Vorraussetzungen ein, Einfrieren

sterilisiert nicht. Es ist ratsam, die Lebensmittel so zu verpacken, dass sie in einer Mahlzeit

verbraucht werden konnen.

Warme Speisen sowie lauwarme Speisen diirfen auf keinen Fall eingefroren werden!

Packen Sie die Lebensmittel vor dem Einfrieren in Plastiktiiten oder anderes, zum Einfrieren

geeignetes Material, das Sie im Handel finden.

Jedes fertig abgepackte Lebensmittel sollte folgende Angaben aufweisen:

e das Verpackungs- und Verfallsdatum

e die Anzahl der enthaltenen Portionen

¢ Die Glasbehilter sollten Pyrexbehilter sein und NIE ganz aufgefiillt werden (Flissigkeit dehnt
sich beim Einfrieren aus).

® Verpacken Sie das Gefriergut luftdicht und lagern Sie es so flach wie moglich.

¢ Jede Verpackung muss gut verschlossen werden.

Die Hochstmenge, die Sie innerhalb von 24 Stunden einfrieren diirfen, finden Sie auf dem

Typenschild. Frieren Sie nie mehr ein.

Frische Lebensmittel sollten nicht mit den schon eingefrorenen in Berlihrung kommen, um eine

Temperaturerhdhung zu vermeiden.

Wenn Sie frische Lebensmittel einfrieren wollen, so mufy zuerst das Schnellgefrierfach geleert
werden. Danach schalten Sie bitte das Schnellgefrieren ein.

Die Ficher fir das Schnellgefrieren sind die beiden obersten.

Warten Sie weitere 24 Stunden ab, bevor Sie das Schnellgefrieren abschalten und den Thermostat
auf Lagerungstemperatur stellen.

Tauen Sie das Gefriergut nur im Falle sofortiger Verwendung auf. Je nach Lebensmittel bieten sich
folgende Vorgehensweisen an:

e im Kithlraum

® bei Zimmertemperatur

¢ im Ofen bei 40/50°C oder in der Mikrowelle

e direkt bei der Zubereitung

Das Auftauen im Kiihlschrank ist die sicherste Auftaumethode.



Hinweis fiir “Alto System” Gerite
Wenn Sie zum Abtauen und Reinigen des
Gerits den Netz stecker ziehen, sollten Sie
ungefihr 24 Stunden warten, damit sich
die Akkumulatoren bis auf
Raumtemperatur erwirmen konnen. Bis
sie sich entsprechend aufgewirmt haben,
bilden sich weiterhin Eiskristalle und
Kondenswasser.
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(D)

Tauen Sie den Gefrierschrank jedesmal ab, wenn die Eisschicht dicker als 5-6 mm. ist. Diese Schicht
verringert die Kithlfihigkeit dies Gefrierschrankes und erhht den Stromverbrauch.

Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem Gerit, verpacken sie sorgfaltig und legen Sie sie in einen
Kiihlschrank oder an einen kalten Ort. Bevor sie weitere Arbeiten vornehmen, ziehen Sie zuerst
den Netzstecker aus der Steckdose.

Zum Sammeln des Tauwassers kénnen Sie bei einigen der Ausfithrungen den Schaber/Schliissel
verwenden. Stecken Sie ihn in den dafiir vorgesehenen Schlitz und sammeln Sie mit Hilfe der
letzten. Sobald die Eisschicht beginnt, fliissig zu werden, kénnen Sie das Losldsen beschleunigen,
indem Sie sanft den entsprechenden Palstikschaber zur Hilfe nehmen.

Sie kénnen den Vorgang beschleunigen, indem Sie ein Gefiss mit heissem Wasser in den
Gefrierschrank stellen, das Sie durch ein kleines Holzbrett vom Boden isolieren.

Verwenden Sie auf keinen Fall kochendes Wasser, Metall oder HeifSluft. Sie kénnten damit den
Gefrierschrank unwiederbringlich beschidigen. Nach Beendigung des Abtauvorgangs beachten Sie
fiir die Reinigung und das wiedereinfiillen der Produkte in den Gefrierschrank Schritt fiir Schritt
die aufgefiihrten Anweisungen.

Das Gerit darf wihrend der Reinigung nicht am Stromnetz angeschlossen sein. Stromschlaggefahr!
Vor Reinigungsarbeiten Gerit abschalten und den Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten
bzw. herausdrehen.

Reinigen Sie den Innenraum, einschliefilich Innenausstattung mit einem Lappen und lauwarmem
Wasser. Eventuell etwas handelstibliches Geschirrspiilmittel hinzugeben. Anschlieflend mit klarem
Wasser nachwischen und trocken reiben.

Bevor Sie das Gefriergut wieder einlagern, schalten Sie den Gefrierschrank auf Schnellgefrieren.
Nach ca. einer % Stunde kdnnen Sie die Lebensmittel wieder einlagern. Nach 24 h kann das
Schnellgefrieren abgeschaltet und der Regler auf Lagertemperatur gestellt werden.

Reinigen sie das Geriteduflere mit einem weichen Lappen und lauwarmen Wasser. Eventuell etwas
handelstibliches Geschirrspiilmittel hinzugeben. Ab und zu sollte der Kondensator auf der
Geriteriickseite entstaubt werden. Verwenden Sie hierfiir einen trockenen Pinsel oder einen
Staubsauger.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, ist zu {iberpriifen, ob die Stdrungen nicht mit den folgenden Kontrollen
behoben werden kdnnen.

Ungewohnte Geriusche - Die Einstellfiifle wurden NICHT richtig nivelliert und der Gefrierschrank vibriert.
Die Gefrierleistung lasst nach - Sie haben eine grofiere Menge an Lebensmitteln als die empfohlene auf einmal
eingelagert. Sie haben die Tiir zu hiufig gedffnet. Die Tiir ist nicht richtig geschlossen.

Gefrierleistung fehlt - Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker fest in der Steckdose sitzt. Ist eine Sicherung in der
elektrischen Hausanlage ausgefallen. Hat sich der Hauptschutzschalter in Threm Haus aktiviert? Ist der
Thermostat auf 0?

Die Geriteauflenseite ist warm - Dies ist KEIN Defekt, sondern dient lediglich dazu, die Bildung von
Schwitzwasser auf den Auflenflichen zu verhindern.

Das gefrorene Fleisch weist weifle Streifen auf - Sie verwenden zu niedrige Temperaturen oder Sie haben das
in der Tabelle angegebene Verbrauchsdatum nicht beachtet.

Das Gefriergut ist nicht komplett gefroren - Es ist normal, dass stark zucker-, fett- und alkoholhaltige
Speisen, wie Eiscreme und Sifte, nicht vollkommen gefrieren, sondern teilweise weich bleiben.

Wassertropfen auf der Auflenseite des Gerites - Im Hebst und im Winter, wenn die Heizung ausgeschaltet
ist, kann es passieren, dass sich an der Auflenseite des Gerites Wassertropfen bilden, ohne dabei die Funktion
des Gerites zu beeintrichtigen oder eine Gefahr fiir Personen darzustellen.

Zu starke Bildung der Eisschicht im Inneren - Sie haben die Tiiren nicht richtig geschlossen. Sie haben die
Tiiren zu haufig gedtinet.

Wassertropfen oder Eis auf der Riickwand des Kiihlschrankes - Ist kein Defekt.

Die Tiir lasst sich nur schwer 6ffnen - Normalerweise ldsst sich beim Offnen der Tiir ein gewisser Widerstand
feststellen, vor allem wenn die Tiir zuvor geschlossen wurde: dadurch wird die absolute Dichtigkeit der Tiir
gewihrleistet.
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Frischfleisch

PRODUKT HALTBARKEIT

Lamm in kleinen Stiicken 8 Monate
Schweinebreiten 5 Monate
Suppenfleisch vom Rind, Roastbeef 10 Monate
Rindersteaks, Rippenstiicken - Gulasch

8 Monate
Kalbsbraten
Kalbschnitzel 10 Monate
Hackfleisch 4 Monate
Innereien 3 Monate
Bratwiirste 2 Monate

Es empfiehlt sich, das Fleisch vollkommen auftauen zu lassen, bevor Sie es zubereiten. Da-
durch vermeiden Sie, dass es von aussen schneller gar wird als von innen. Ausnahme hierzu
bilden sowohl panierte Schnitzel, die direkt bei mittlerer/niedriger Hitze gegart werden kon-

nen, als auch gekochtes Suppenfleisch.

Wildfleisch-Gefliigel

Gerupft oder enthdutet, ausgenommen, eventuell in Stiicke geschnitten, gewaschen und ge-

trocknet einfrieren.

PRODUKT HALTBARKEIT

Ente 4 Monate

Hase 6 Monate

Suppenhuhn 7 Monate

Gans 4 Monate

Brathuhn 10 Monate

Truthahn 6 Monate

Innereien 3 Monate

Wildente

Schnepfe 8 Monate

Fasan

Wildhase 6 Monate

Rebhuhn

Wachtel 8 Monate

Fisch

Karpfen

Hecht

Steinbutt

Lachs 2 Monate entschuppt, ausgenommen, ohne Kopf, gewaschen, trockengetupft

Makrele

Schleie

Forelle

Dorade 3N enthutet, ausgenommen, ohne Kopf, fiir 30 Sekunden in kaltes Salzwasser
onate

Seezunge getaucht, trockengetupft

Gegarte Speisen

Hinweis: die Haltbarkeit der Fertiggerichte verktirzt sich, wenn Sie bei der Zubereitung Speck

oder Bauchspeck verwendet haben.

PRODUKT HALTBARKEIT VORBEREITUNGSGARUNG

Fleischragout 3 Monate nicht Yoll§téndig
Tomatensauce vollstandig
Gemiiseeintopf 2 Monate ohne Nudeln
Lasagne 4 Monate nicht vollstdndig
Braten 2 Monate vollstandig
Kalbshaxe 1 Monat nicht vollstandig
Schmorfleisch 3 Monate

Wildragout

gekochter Fisch -

Fisch im Ofen 2 Monts volistandig

mit Fleisch, gefiillte Paprika, Auberginen, Zucchini

Pilzgemiise, Gemiiseallerlei nicht vollstandig
gekochter Spinat

Pizza 6 Monate vollstandig

Geben Sie sie direkt in den Topf oder in den Ofen, ohne Aufzutauen.
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Gemiise

Wir empfehlen Thnen, das Gemiise, um Vitamin-und Mineralienverlust zu vermeiden-, mit
Dampf zu blanchieren. Auf diese Weise missen Sie nicht abwarten, bis es trocken ist, son-
dern es reicht aus, es erkalten zu lassen.

PRODUKT HALTBARKEIT | VORBEREITUNG BLANCHIERZEIT

Spargel 12 Monate waschen, schélen 2 Minuten
Kohl, Blumenkohl 6 Monate sdubern, in Stiicke schneiden 2 Minuten (1)
Artischocken die dusseren Blatter entfernen 6 Minuten (1)
Bohnen enthiilsen 3 Minuten
Brechbohnen waschen, Stielansatz entfernen 4 Minuten
Pilze séubern 2 Minuten (1)
Auberginen 12 Monate séubern, in Scheiben schneiden 4 Minuten (2)
Paprika (3) sdubern, in Scheiben schneiden, Samen
entfernen .
enthiilsen und sofort in einer einzigen Lage nicht
Erbsen (3) L ) blanchieren
einfrieren; danach einpacken
Petersilie, Basilikum 8 Monate waschen
Spinat 2 Minuten
Gemiisemischung fiir waschen, in Stiickchen schneiden, in Portionen = .
. . 12 Monate ) . . nicht
Gemiisesuppe (Sellerie, aufteilen. Keine Kartoffeln, da sie schwarz .
- blanchieren
Karotten, Porree, Riiben, etc.) werden

(1) Fiigen Sie dem Kochwasser etwas Essig oder Zitronensaft bei.

(2) Legen Sie das Gemiise vor dem Kochen in Salz ein.

(3) Beim Auftauen neigen diese Gemiisesorten zum Auseinandergehen, da sie einen hohen Wassergehalt besitzen. Wir empfehlen
Ihnen deshalb, diese Gemiisesorten nur dann einzufrieren, wenn Sie diese in gekochtem Zustand verzehren mdchten.

Es empfiehlt sich, das Gemiise sofort zu garen, ohne es vorher aufzutauen. Verringern Sie
die Garzeit unter Berticksichtigung der Blanchierzeit.

Obst

Das Obst wird je nachdem mit Zucker oder Sirup bedeckt. Die zur Konservierung notwendi-
ge Zuckermenge belauft sich aus 250 gr. Zucker pro Kilogramm Obst. Fir den Fruchtsirup
wird, je nach Obstsorte,ein unterschiedlicher Zuckeranteil verwendet. Bringen Sie zur Her-
stellung von Sirup Wasser, in das Zucker aufgelost wurde, zum Kochen. Dies sind die unter-
schiedlichen Konzentrationen:

L 30% - Losung, 450 g Zucker pro 1 Liter Wasser

° 40% - Losung, 650 g Zucker pro 1 Liter Wasser

® 50% - Losung, 800 g Zucker pro 1 Liter Wasser

Zur Bewahrung der Originalfarbe der Friichte, tauchen Sie sie zuerst in Zitronensaft, bevor
Sie sie mit Zucker abdecken, oder fiigen Sie dem Sirup Zitronensaft hinzu. Die Fruchtever-
packungen miussen erst eine Stunde im Kiithlschrank ruhen, bevor sie eingefroren werden
konnen. Der Sirup muss das Obst vollstindig bedecken.

PRODUKT HALTBARKEIT | VORBEREITUNG ZUM EINFRIEREN

Aprikosen 8 Monate gewaschen, entkernt, 40% Sirup

Ananas gewaschen, geschnitten, 50% Sirup

Orangen 10 Monate gewaschen, geschnitten, 30% Sirup

Kirschen gewaschen, entsteint, mit Zucker bedeckt oder mit 30% Sirup
Erdbeeren 12 Monate gewaschen, entstielt, mit Zucker bedeckt

Melone geschélt, geschnitten, entkernt, mit 30% Sirup bedeckt
Pfirsiche 8 Monate geschélt, entsteint, geschnitten, mit 50% Sirup bedeckt
Grapefruit 12 Monate geschilt, geschnitten, 30% Sirup

Zitrusfruchtsafte 10 Monate ausgepreist, entkernt, nach Belieben gezuckert

Pflaumen 12 Monate gewaschen, entsteint, mit Zucker oder mit 50% Sirup bedeckt
Trauben entstengelt, gewaschen und mit Zucker oder 30% Sirup bedeckt

Blau-, Brom-, Him-,
Stachel-, Johannisheeren

Brot

Kann 2 Monate aufbewahrt werden. Im nicht vorgeheizten Ofen bei 50 C auftauen.

10 Monate entstengelt, gereinigt, mit Zucker bedeckt

Butter und Kase

Frieren Sie Butter und Kise ein, indem Sie in Wochenportionen aufteilen. Die Butter hilt sich 8
Monate. Das gleiche gilt fiir Hartkidse (z.B. Parmesankise). Die Haltedauer betrigt fir die ande-
ren Kisesorten 4 Monate. Das Auftauen sollte im Kithlschrank erfolgen, wobei auf das Schwitz-
wasser achtgegeben werden muss.
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You have made an excellent choice!

By purchasing our domestic appliance, you have chosen a reliable, highly performing,
non-cumbersome, efficient and useful product. Indeed, the perfect way to preserve your foodstuffs
for the preparation of varied, healthy meals.

Your new appliance is easy to use. Nevertheless, please read the instructions and the tips described
therein, to enable you to use your refrigerator to its highest capacity, whilst saving on electricity.
We are certain that this appliance will meet with your requirements and we look forward to having
you as one of our permanent clients.

SAFETY REGULATIONS

YOUR APPLIANCE
REVERSIBILITY OF THE DOOR
APPLIANCE INSTALLATION
SAVING ENERGY
ELECTRICAL CONNECTION
STARTING PROCEDURE
FREEZING

DEFREEZING

CLEANING

MINOR BREAKDOWNS AND ANOMALIES

This appliance preserves and freezes foodstuffs for household use. Avoid any other use.

Installation of the appliance must be carried out according to the Instructions Manual.

An incorrect installation may damage the appliance.

Should you have any problems regarding the good performance of the appliance, kindly contact the
authorized Service Centres, or, specialized technicians only.

Prior to any maintenance operation, unplug the appliance from the power supply. Avoid
pulling off the feed cable or the appliance itself. Simply pull out the plug.

Keep the Instructions Manual in good condition and pass it on to any future owner of the appliance.

In adherence to the most recent laws on the protection of the evironment, we use small quantities of
a coolant called R600a or R134a, according to the model. The type of refrigerant is clearly specified
on the data plate. In the case of damage to the components of the refrigerating curcuit (tubing, etc)
of apparatuses supplied with R600a, the room in which the apparatus is situated must be aired and
flames, sparks or other sources of fire must be avoided for a few minutes.

The parts destined to be in contact with foods are in accordance with the EEC 89/109 directives.

CE marking certifies that this appliance complies with EEC Directives 89/336 (electromagnetic
compatibility), 73/23 (low voltage), 96/57 (energy efficiency) and their subsequent amendments.

Should this appliance replace another equipped with snap, spring or lock closing devices, etc. please remember
to remove these before disposing of your old appliance, or better still, do disassemble the door so as to prevent
anyone, like for instance, children at play, animals, etc. from becoming entrapped within.

Remove the plug from the socket and cut the power supply to the cables.

The refrigerators and freezers contain refrigerant gases and substances which require to be properly disposed
of. Furthermore, they contain others materials which can be recycled.

Please dispose of such materials by delivering them to specific collection centres. Your own Municipality will
be able to advise you on correct ecological disposal methods.
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Electronic thermometer®
Mechanical thermometer*®
Switch*

Thermometer knob
Drawers and/or flaps
Freezing calendar

Base trim

Adjustable feet

Fast freezing compartments
GCompressor

Condenser

Available with some models only
Drawing is purely illustrative

The opening of the door is usually to the left (hinges on the right), if instead you wish to invert it,
you may proceed as illustrated in the following pages. If your model does not have base trim, begin
reading from next page.

Should your appliance have different types of hinges, you may then refer to the illustrations that
correspond to your type.

Base trim removal

1.  Remove the base trim Y by unscrewing the screws (fig. 5). If you have the type X (fig. 6) use
hands to find the little tongue located halfway along the underside of the base trim. To release
them from the pins gently pull downwards. Rotate the base trim upwards to unhook it.

2. Forboth X and Y types extract the little tongue C (fig. 7/8) from its position on the left and
reinsert into the position the right.

Put the modified base trim aside and proceed according to the following instructions.
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1. Lay the appliance carefully on its
back (with the door upwards).

2. Unscrew hinge D/E (fig. 9), unscrew
the pin on the right and screw it on
the left (fig. 10).

3. Remove the freezer door (fig. 11).

4.  Unscrew hinge F (fig. 12) and mount
it on the left (fig. 13).

5. Mount the freezer door (fig. 14).

6.  Screw hinge D/E (modified at point
2, 3, 4 page 14) (fig. 15).

7. If your appliance is provided with a
base trim, refit it.

Reversibility of the handle

If the model has a fixed vertical or
horizontal handle, unscrew it from the left
side and screw it to the right side (fig. 16),
by moving the protecting plugs that close
the holes.

Should the model have a hinged handle,
remove cover G (fig. 17) by unscrewing
the screw that is protected by a small lid.
Unscrew the handle L from the left side,
position it on the right side and make the
4 fixing holes ¢ 3 mm by using the handle
it self as reference. Screw the handle to the
door and replace the cover G. Unscrew
the small contrasting block H from the
left and position it to the right, aligning it
to the handle and fitting it perfectly on to
the edge of the unit.

N.B. Do not use the drill to make holes
in the unit, the drill can be used to
make holes on the door.

Screw with the self tapping screw supplied
(there are no previous holes). Seal the hole
on the left with the small plug supplied
separately. Insert the protecting plugs
(supplied in the small bag) into the holes
of the left side (fig. 18).
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After installing your appliance, check that nothing has been damaged. Should you detect any possible damage
to the appliance, please contact your appliance salesman immediately.

Do not disperse packaging material such as plastic bags, polystyrene strips, etc., around the environment. Keep
such material away from children.

If the appliance has been transported in a horizontal position, do not plug in the appliance but wait for a
few hours in order to allow the oil to flow back into the compressor. Place the appliance in a dry and aerated
environment, duly protected from weather elements. Avoid placing your appliance on balconies, verandas,
terraces. Excessive heat during summer and cold during winter could alter the good functioning operation of
the appliance or even damage it altogether.

Do not position your appliance near a source of heat like an oven or a central heating plant.

Do not place your appliance next to other pieces of furniture, but leave at least a 3 to 5 cm space on the sides
and 10 cm on the top.

Keep your appliance away from the wall by inserting spacers at the back of the said appliance.

Adjust the front legs so that the appliance will lean slightly backwards, to allow the door to close

properly.
Clean your refrigerator compartment with a solution of sodium bicarbonate dissolved in water (1 spoon for
every 4 litres of water). Do not use alcohol, abrasive powders or detergents, as these could ruin the surface.

This appliance works best when the ambient temperature is between 16 °C and 32 °C.

In case of any accidental bumps during transport, the upper door may not be perfectly aligned with
the frame panel. Should this occur, lightly loosen the screw which fastens the pivot-holding plate
(A) to the upper hinge. Close the door and align it with the frame panel. Tighten the screw and
check that the gasket closes properly.

If your appliance is equipped with wheels, remember that these do facilitate small handling
movements. However, do not pull the appliance for long stretches!

Once the appliance has been positioned in its rightful place, remove the key under the base (fig. 3)
and rotate the two front legs in an anti-clockwise direction (fig. 4) until the front wheels have been
slightly raised from the floor. In this manner, the appliance will remain blocked.

Adjust the legs so that the appliance leans slightly backwards.

The first way to save electricity is to select the correct place for appliance installation as specified
above under installation instructions.

The second way to save electricity is to prevent heat from entering the refrigerator compartments.
Keep the refrigerator doors open for as little time as possible and never store hot food inside, like
soups or similar dishes in particular, as these will produce a great deal of steam. Periodically check
the door gaskets. Ensure the perfect closure of the doors. Should this not be the case, please
contact the Service Centre.

The third way to save electricity is to maintain the heat exchange parts in good condition. Prevent
condensation from accumulating in the refrigerator. Defrost the appliance whenever the frost
thickness exceeds 1-2 cm. This is not necessary with NO-FROST appliances. Clean the condenser
periodically as specified below in this Booklet.
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Please ensure that the voltage (Volt, V) of the mains socket matches the indications on the data plate which
you will find inside your appliance.

Should the socket and the appliance plug not be compatible, do not use adapters, multiple plugs or
extensions, but have the socket replaced with another suitable kind by qualified personnel.

The socket which feeds the appliance must be kept operational for future operations (cleaning, defrosting, etc.).
Should the cable become damaged, replace it timeously by contacting specialized Service Centres for the
purchase and assembly of the said cable.

Electric safety of this appliance is assured only when it has been connected to a perfectly effective earthing
installation as specified in the electric safety norms in force.

Important: if the appliance has been transported to your house in a horizontal position, please wait for a
few hours before plugging in the appliance to allow oil to flew back into the compressor.

Proceed with the Internal cleaning , then connect the appliance to the electric socket without using an adaptor
(see Electrical connection).

Adjust the thermostats to the food preservation position of your choice (see Instructions for {ridge-freezer
use).

Warning for “Alto System™ appliances

These appliances have a metal accumulator of cold in the upper part of the storage compartment:
bigger models have an identical accumulator in the lower part too. These accumulators greatly
reduce the energy consumption.

Since these accumulators can hold the cold for very long time, the following happens:

After switching the “warm” appliance on (e.g. at the very first start and after every defrost
operation) you should wait for about 10 hours before putting food inside the compartment, so that
the accumulators get cold enough.

To adjust the internal temperature turn the thermostar knob which is found in the controls section.
Normally an intermediate position will be appropriate.

GREEN PILOT LIGHT "on": indicates that the appliance has been electrically connected (the
plug is in the socket).

Red pilot light switched on indicates that the temperature inside the freezer is too hot (e.g. "no
electric current”, failure, etc.): Set to fast-freezing and check that the food inside the freezer has not
started defrosting, not even partially!

Keep the door closed and check that the red pilot light will switch off within 2 hours. If necessary,
adjust thermostat to colder position.

The red pilot light may go "on" for a brief period of time after setting the fast-freezing position.
This is due to the door being kept open for a long period of time when storing large quantities of
fresh foodstuffs. This does not necessarily indicate any anomaly.

Yellow light “on”, indicates that fast freezing is in action. The freezer is working to get the coldest
temperature.

For the types without the push button on control board, the FAST FREEZING is activated by
rotating the knob onto the S/SUPER/FF position, and it is manually disconnected by rotating the
knob anticlockwise.

In order to maintain maximum capacity, remove any drawers found in the freezer except the first
one at the bottom.



If you purchase frozen foodstuffs verify that:

® the packing has boon well sealed and not
mishandled or damaged;

® there are no iced lenses (this means that the
product has already been oven partially
thawed);

®  the processing date and dates relevant to the
type of freezer have boon clearly marked
(yoursis * * * *);

® in the meantime the products have not
thawed, not oven partially;

Never put into your mouth frozen products

that have just been taken out of the freezer

(ice-cream, ice-blues, ice cubes, etc.), where the

low temperature to which they have been

subjected may cause ice burns and possible

tongue damage.

In case of prolonged current absence transfer

the frozen foodstuffs into another working

freezer.

If the food stuffs have been thawed, even

partially, you may re-freeze them only after

having cooked them!
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The following commands are only available on some versions.

It includes the red pilot light for temperature alarm, the yellow light for quick-freezing, the green
light for electric connection, the thermometric scale and a push-button. In some versions, the red
alarm light and the green connecting light are reduced to only one pilot light which changes colour.
The push-button inserts and disinserts the rapid-freezing.

A buzzer starts ringing when the door is left open for more than 1 minute. To stop the buzzing
close the door or press the switch.

In other models, when the warning the red pilot light, a buzzer sounds to warn you that the
temperature of the freezer is too hot. The buzzer switches off by actioning fast freezing (switch).

BEWARE! before closing the freezer door, ensure that every container flap and/or drawer be
perfectly closed within the appliance.

Ensure that your freezing operations are carried out under the most hygienic conditions as freezing

alone does not sterilise the food. It is advisable to freeze the food by packing it into separate meal

portions and not in bulk form. Never put hot or even warm foodstuffs into the freezer! Prior to

storing the frozen food, pack it in plastic bags, polyethylene sheets, aluminium foil or freezing

containers (this material is found on the market and is labelled “suitable for freezing”). Each pack

or container, etc. which you will store into the freezer must follow the instructions below:

e f{reezing date and expiry date;

e number of portions;

e the glass containers must be of the Pyrex type and MUST NEVER be filled to the brim:
(freezing expands liquids);

e the packs must be pressed down for air elimination within and must be as flat as possible;

e all frozen food packs, whatever the type, must be closed in order to protect the food.

The maximum quantity of food which can be stored within a period of 24 hours is shown on the

data table. Never store a higher quantity of food than indicated.

Do not place fresh foodstuffs next to frozen food. This would cause an increase in the temperature

of the frozen foodstuffs.

Before freezing fresh foodstuffs, you must empty the fast freezing compartment, place frozen
foodstuffs into the preservation compartments, then activate the fast freezing. After 24 hours you
may place the fresh foodstuffs into the fast freezing compartment.

The quick-freezing compartments are the first two at the top.

Wait a further 24 hours before disconnecting the fast freezing and regulate the thermostat onto the
preservation position.

Defrost foodstuffs for immediate use only. Defrosting can be carried out in the following four
manners:

e inside the refrigerator;

e in ambient temperatures;

* inside an oven at 40/50° or in a micro-wave oven;

e directly by cooking.

Defrosting in the refrigerator is a slower but safer operation and allows you to save electricity. The
freezing temperature of the foodstuff is released into the refrigerator during defrosting.



Warning for “Alto System™ appliances
When you unplug the appliance for
defrosting and cleaning, you should wait
for about 24 hours so that the
accumulators warm up to room
temperature. They will continue to frost
up and form condensation water until
they become warm.
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Defrost every time you notice the formation of frost or ice 5-6 mm. thick. This layer of ice will
reduce the freezing power and will increase energy consumption.

Wrap the frozen food in newspaper and then cover out with wrappers (insulated bags or boxes are
also suitable). Place them in a cool place, preferably in the fridge, awaiting to be put into the
freezer again. Before carrying out any other operation unplug the electric current.

Collect the defrosted water with a shovel/key as supplied with some models. Position it into the
pre placed slit and collect the water with the help of the last drawer of the freezer. As the layer of
ice begins to melt you may ease the separation from the walls by delicately using the special plastic
spatula.

You may hasten this process by placing inside the freezer a pot with hot water isolating it from the
bottom with a small wooden board.

Do not use heaters, hairdryers or other electrical appliances, knives or any other metal objects.
You may damage the freezer beyond repair.

Once the defrosting has been completed, in order to carry out cleaning operation and re-packing
the freezer you have to strictly follow the instructions.

Before carrying out any other operation, unplug the freezer. Clean the freezer by using sodium
bicarbonate dissolved in water (1 spoonful every 4 litres of water).

DO NOT USE ABRASIVE DETERGENTS.

Rinse off with water and dry with a cloth. Plug into the socket. Turn the knob to the conservation
temperature position. Wait 3-4 hours before placing food inside. To use the freezer activate fast
freeze and wait 3-4 hours before placing deep frozen and/or fresh products into the respective
compartments of the freezer. Remove the fast freeze operation after 24 hours.

Before carrying out any other operation, unplug the freezer. Use the same delicate method for
external cleaning as you did for the internal cleaning. Remember to dust off the condenser placed at
the back of the appliance. Use a dry brush or better stll, a vacuum cleaner.

Before calling the Service department, check whether you can solve the problem through the
following check-points:

Unusual noises - You haven't regulated the base properly and so the freezer vibrates.

Reduced cooling power - You have placed a larger quantity of food than advisable. You have
opened the door too many times. The door has not been properly closed.

The appliance does not cool - Check that the plug and socket are making contact. You may have
blown a mains fuse. The main light switch has tripped. The thermostat is off, the knob is on "0"
position.

The exterior of the appliance is hot - This is NOT a defect, but helps to prevent formation of
condensate on the external parts of the appliance.

White streaking on frozen meats - The temperature is too low or you have not heeded the expiry
dates indicated on the freezing chart.

Part-freezing - Normally, products containing lots of sugar, fats and alcohol such as ice-creams or
juices, do not freeze completely and remain partially soft.

Water droplets on the external walls of the appliance - During the Spring and Autumn seasons,
when the house heating is turned off, it may happen that the external walls of the appliance show
some water droplets (condensate). This phenomenon does not interfere with the good functioning
of the appliance and is not dangerous to people.

Frost build up inside - The doors are not properly shut. You have opened the doors too often.
Water or ice droplets on the back vertical wall of the refrigerator compartment - This is not a
defect.

The door opens with difficulty - It is normal for the door to offer some resistance to opening after
being closed. This is to ensure a perfect seal of the doors. Wait a few minutes before opening once
again.
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Fresh meat
Small cuts of lamb 6 months
Roasted pig 5 months
Pork chops 4 months
Boiled beef, roast beef 10 months
Beef steaks, ribs, stew

8 months
Roast veal
Veal steaks, choice veal cuts 10 months
Minced meat 4 months
Giblets 3 months
Sausages 2 months

We advise you to thaw the meat completely before cooking it to avoid meat from cooking
quicker on the outside than on the inside, with the exception of schnitzels that can be put
directly to cook with a low/medium flame and for boiled meats.

Poultry

They must be plucked, skinned and the innards removed, cut into pieces, washed and dried.

PRODUCT TIME LIMIT

Duck 4 months
Rabbit 6 months
Chicken for broth 7 months
Goose 4 months
Chicken 10 months
Turkey 6 months
Giblets 3 months

Feathered game

They must be plucked, skinned and the innards removed, cut into pieces, washed and dried.

PRODUCT TIME LIMIT

Wild duck
Woodcock
Pheasant
Hare
Partridge
Quail

Fish

8 months

6 months

8 months

PRODUCT |TIME LIMIT |PREPARATION

Carp
Pike
Rhomb

Salmon 2 months Remove scales, gut and clean fish, remove head, wash, dry and freeze

Mackerel
Tench
Trout

Gilthead Remove scales, gut and clean fish, remove head, wash, immerse in cold salt water

3 months

Sole for 30 seconds, dry and freeze

Cooked food

N.B. The time limit of preservation of cooked food is reduced if you use fat bacon or lard as sauces.

PRODUCT TIME LIMIT COOKING PREPARATIONS

Meat stew sauce

Not fully cooked

Tomato sauce B Fully cooked
Vegetable soup 2 months Without pasta
Lasagne 4 months Not fully cooked
Roast 2 months Fully cooked
0sso buco (Marrow-bone) 1 month

Meat stews 3 months Notfully cooked
Game in salmi

Boiled fish

Baked fish — Fully cooked
Pepperoni, eggplant (aubergines), Meat-stuffed

baby marrows

Boiled spinach Not fully cooked
Pizza 6 months Fully cooked

Put directly onto the flame or into the oven without thawing.
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Vegetables

It is advisable to steam cook the vegetables so as not to loose the vitamins and minerals into
the water. Therefore there is no need to wait for them to dry before freezing them, but allow
them to cool first.

PRODUCT TIME PREPARATION QUICK-
LIMIT BOILING TIME

Asparagus 12 months Wash, remove hard parts 2 minutes
Cabbage, cauliflower 6 months  Wash, cut into pieces 2 minutes (1)
Artichokes Remove external leaves 6 minutes (1)
Beans Shell 3 minutes
French beans Wash, remove stalk 4 minutes
Mushrooms 12 months Wash 2 minutes (1)
Eggplants Wash, slice 4 minutes (2)
Pepperonies (3) Wash, slice, remove pips

Shell, freeze, immediately placing them on one layer
only, pack them
P -

arsley, basil 8 months Wash .
Spinach 2 minutes
Mixed vegetables ready for
soup (Gelery, carrots,
beetroot, leaks, etc.)
(1) Puta bit of vinegar or lemon in the cooking water.
(2) Salt well before cooking.
(3) The vegetables become mushy during the thawing, owing to the high content of water in them. We advise freezing only if you

intend consuming the cooked products.

Generally, the vegetables are better if they are cooked directly without thawing. Reduce the

cooking times bearing in mind the boiling effected before freezing.

Fruit

Fruit must be covered with sugar or syrup according to the cases. The quantity of sugar to
use in order to preserve it is about 250 gr. per kg of fruit. Syrups are to be used in different
percentages and they are prepared by boiling water with some sugar already melted in it.
The various concentration are:

Peas, tomatoes (3) Do not boil

12 months Wash, cut into pieces, divide into portions, do not

put potatoes as they turn black Do not boil

d 30% solution, 450 gr. of sugar for every litre of water
° 40% solution, 650 gr. of sugar for every litre of water
® 50% solution, 800 gr. of sugar for every litre of water

To maintain the colour of the fruit unaltered, dip it into some lemon juice before covering it with
sugar, or otherwise add some lemon juice to the syrup. Fruit to be freezed needs an hour in the
fridge for setting before being placed into the freezer. The syrup must cover the fruit completely.

PRODUCT TIME LIMIT| PREPARATION

Apricots 8 months  Wash, stone, 40% syrup

Pineapple Peel, slice, 50% syrup

Oranges 10 months | Peel, slice, 30% syrup

Cherries Wash, stone, cover with sugar or with 30% syrup
Strawberries 12 months Wash, remove stalks and cover with sugar

Melons Peel, slice, remove pips and cover with 30% syrup
Peaches 8 months  Peel, stone, slice and cover with 50% syrup
Grapefruit 12 months | Peel, slice, 30% syrup

Citrus juice 10 months Squeeze, remove pips, sugar according to taste
Plums 12 months Peel, stone, cover with sugar or with 50% syrup
Grapes Separate the grapes from the stalk, wash, cover with sugar or with 30% syrup

Whortleberries, blackberries
red, black current goose 10 months  Wash, remove stalks, cover with sugar
berries, raspberries

Bread

To be preserved for 2 months. Defreeze the bread in the oven at 50 C having put it in be-
fore switching the oven on.

Butter and cheese

Before freezing butter and cheese, cut them into pieces for weekly consumption. Butter is
preserved for 8 months and so is hard cheese (parmesan). Other types of cheese need 4
months. defreezing must be done in the fridge being careful about the condensation which
logically forms on these products.
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Otima escolha!

Com a compra do nosso eletrodoméstico vocés escolheram um produto confidvel e de alta
qualidade, discreto, eficiente, Gtil: gragas ao frio com que conserva 0s nossos alimentos a nossa
alimentago pode ser mais variada e saudavel.

O seu novo aparelho é facil de usar.

De qualquer maneira, recomendamos ler as instrugdes, para descobrir aqueles pequenos macetes
que lhe permitirfo usar da melhor maneira possivel as potencialidades do seu aparelho
economizando energia.

Certos de que 0 seu uso sera satisfatdrio, esperamos sempre ter-lhes como nossos clientes.

NORMAS DE SEGURANGA
CONHECER O SEU APARELHO
REVERSIBILIDADE DAS PORTAS
INSTALAGAO DO APARELHO

COMO ECONOMIZAR ENERGIA
LIGAGAO ELECTRICA

PROCEDIMENTO PARA A LIGAGAO
CONGELAMENTO

DESCONGELAMENTO

LIMPEZA

PEQUENOS PROBLEMAS E ANOMALIAS

O aparelho foi feito para conservar e congelar alimentos para uso doméstico: qualquer outro uso
nio é recomendavel.

A instalagio deve ser efetuada segundo as instrugdes do manual, uma instalagio errada pode
danificar o aparelho, para quaisquer problemas de funcionamento do aparelho procurar os centros
de assisténcia autorizados ou, de qualquer forma, s6 pessoal especializado.

Antes de qualquer operagio de manutengio desligar da tomada de alimentagio elétrica evitando de
puxar o fio de alimentagfo ou o aparelho mas pegando diretamente no pino.

Conservar o manual com cuidado e da-lo ao eventual futuro proprietario do aparelho.

Para ficar de acordo com as mais recentes disposigdes legislativas sobre a protegio do meio ambiente
usamos em pequenas quantidades refrigerantes chamados R600a ou R134a, de acordo com o
modelo. O tipo de refrigerante vem explicitamente indicado na placa dos dados. Para os aparelhos
dotados de R600a, no caso de danos aos componentes do circuito refrigerador (tubos etc.) se
recomenda de arejar o local no qual se encontra o aparelho e nfo provocar faiscas, chamas ou
outras fontes de ignigio por alguns minutos.

As pegas que ficam em contacto com os alimentos est3o em conformidade com as directivas CEE
89/109.

A marcagio CE atesta que este aparelho corresponde as Directivas Europeias 89/336
(compatibilidade electromagnética), 73/23 (baixa tensio), 96/57 (eficiéncia energética) e suas
modificacBes.

Se este aparelho for substituido por um outro, € se este tem fechadura de tranqueta, a mola ou
fecho etc.... lembre-se, antes de demoli-lo, de inutilizar o fecho, ou melhor ainda, desmontar a
porta para evitar que alguém fique preso dentro (criangas que brincam, animais, etc. )

Tirar o pino da tomada e cortar o cabo de alimentagfo. As geladeiras e os congeladores contém gés
refrigerante e substancias que requerem uma demoli¢io apropriada, € contém alem disso muitos
materiais que podem ser reutilizados.

Entregue os produtos nos apropriados centros de coleta: o seu municipio podera dar as indicages
necessarias para uma demoli¢io ecologicamente correta.
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Termostato eletrdnico™
Termostato mecénico™
Interruptor®

Manopla termostato
Gavetas ou prateleiras
Calendario congelamento™
Pedestal

Pézinhos regulaveis
GCompartimentos de congelamento
rapido

GCompressor
Condensador

Fornecido s6 em algumas vers®es
Desenho somente ilustrativo

A abertura das portas normalmente é a esquerda ( dobradiga a direita); se por uma exigéncia pessoal
se quer transferir para a direita, se pode fazer a modificagio na maneira ilustrada nas piginas
seguintes, se 0 modelo ndo tem pedestal interromper a leitura do correspondente parigrafo.

O aparelho pode ter tipos diferentes de dobradigas, tomar como referéncia as figuras que
correspondam a sua vers3o.

Com pedestal

1. Remover o pedestal Y desparafusando os parafusos (5). Se, a0 invés se possui o tipo X (6)
remover o pedestal colocando as m#os debaixo do mesmo, puxar para baixo as lingiietas que
se encontram mais ou menos na metade, para desenganchar dos pernos, logo girar o pedestal
para cima para desenganché-lo.

2. Quer para o tipo X, quer para o tipo Y tirar a lingiieta C(7/8) do lugar da esquerda e colocar
no lugar de direita. Por de lado o pedestal assim modificado e proceder segundo as seguintes
explicagBes
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Sem pedestal

1. Deitar delicadamente o aparelho na
parte de tras ( porta virada para
cima).

2. Desparafusar a dobradiga D/E (9),
parfusar o perno da direita e
reparafusar a esquerda (10)

3. Tirar a porta do congelador(11).

4.  Desparafusar a dobradiga F(12) e
montar a mesma 2 esquerda (13)

5.  Montar a porta do congelador (14).

6.  Parafusar a dobradiga D/E (
modificada no ponto 2) (15).

7. Se o seu aparelho foi fornecido com,
montar o pedestal.

Reversibilidade da manilha

Se 0 modelo tem manilhas verticais ou
horizontais fixas, desparafusar do lado
esquerdo e parafusar o direito (16),
deslocando as tampas de protegio que o
fecham os furos.

Se 0 modelo tem a manilha articulada tirar 0

a cobertura G (17) desparafusando os £ 2 /
parafusos protegidas por uma tampinha. 14

Desparafusar a manilha L do lado
esquerdo, coloca-la do lado direito e
realizar 4 furos de fixagem {3, utilizando F
como referéncia a prépria manilha. 7
Parafusar a manilha na porta e recolocar a
cobertura G.

Desparafusar da esquerda o bloco de
contraste H e coloca-lo a direita
alinhando-o & manilha fazendo aderir bem
a quina do mdvel.

OBS. Nio utilizar a furadeira para
furar o mével mas somente para furar a

porta. ] ?%

Parafusar os parafusos auto- atarrachante E
fornecidas (nfo existe pré furo). Fechar o - / P
furo da esquerda com a tampinha —~

fornecida a parte.

Introduzir as tampinhas de protegio
(fornecidas no saquinho que acompanha)
nos furos do lado esquerdo.

A
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Depois de desembalar o aparelho, controlar que nfo seja danificado. Eventuais danos v3o
sinalizados imediatamente ao revendedor.

N30 sujar 0 ambiente com as partes da embalagem (sacos de plastico, pedagos de isopor, etc. ) nem
deixar 4 mio das criangas.

Se o aparelho foi transportado em posicio horizontal para a sua casa, esperar umas duas horas
antes de ligar na tomada, permitindo ao 6leo de refluir no compressor.

Colocar o aparelho em um ambiente seco € arejado, protegido dos agentes atmosféricos.

Evitar balces, varandas, terragos, o calor excessivo no verfo € o frio no inverno podem alterar o
funcionamento do aparelho ou mesmo danifica-lo.

Nio colocar perto de uma fonte de calor como um forno ou uma caldeira e manter uma distancia
minima entre os méveis de 3/5 cm nas laterais € 10 ¢m na parte superior.

Colocar o aparelho longe da parede usando um afastador apropriado que deve ser montado na
parte posterior.

Regular os pézinhos anteriores de forma que o aparelho fique levemente inclinado para tris:
esta maneira facilita o bom fechamento da porta.

Limpar internamente usando bicarbonato de sédio dissolvido em 4gua (uma colher para cada 4
litros de agua). Nio usar alcool, pds abrasivos ou detergentes, porque podem estragar as superficies.

Este aparelho oferece o melhor desempenho quando a temperatura ambiente é compreendida entre
16¢ 32 °C.

E possivel que, por causa de batidas acidentais recebidas durante o transporte, a porta superior nio
esteja perfeitamente alinhada com o quadro de controle. Neste caso, soltar levemente o parafuso
que fixa a plaquinha (A) porta-articulagio a dobradiga superior. Fechar a porta € alinha-la com o
quadro de controle. Depois apertar novamente o parafuso e controlar que a guarnigio feche
perfeitamente.

Se o aparelho tem rodinhas, lembre-se que servem para pequenos movimentos, n3o para grandes
percursos!

Depois de colocar o aparelho na posigio desejada, pegar a chave colocada embaixo do pedestal (fig.
3) e com esta girar no sentido ante horario os dois pézinhos anteriores( fig. 4) até que as rodinhas
anteriores se soltem um pouquinho do chio: desta forma o aparelho ficara travado.

Regular os pézinhos de maneira que o aparelho fique levemente inclinado para trés.

A primeira maneira para economizar energia é escolher bem o lugar onde colocar o aparelho, como
explicado na parte dedicada a instalagio.

A segunda maneira para economizar energia é nfo permitir a entrada de calor nos compartimentos,
logo ficar com a porta aberta 0 menor tempo possivel, € nio colocar alimentos quentes, sobretudo
se forem sopas ou similares que liberam uma grande quantidade de vapor. Controlar
periodicamente as guarnig@es das portas e ter certeza que se fecham sempre de maneira eficaz, caso
contrario procurar um centro de assisténcia.

A terceira maneira para economizar energia ¢ manter eficiente as partes que trocam calor nio
deixando acumular muito gelo no congelador (descongelar quando a espessura do gelo superar
1-2cm, no caso de aparelhos no-frost isto nfo é necessario) e limpar periodicamente o condensador
como indicado mais para frente neste manual.
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Ter certeza que a tensio elétrica (Volt, V) da tomada de alimentagio corresponda aquela escrita na
placa de identificagio que se encontra dentro do aparelho.

No caso de incompatibilidade entre a tomada e o pino do aparelho, nio usar adaptadores,
tomadas multiplas ou extensbes mas fazer substituir o pino com um outro adequado, pelo
pessoal qualificado.

A tomada que alimenta o aparelho deve ser acessivel para intervengdes futuras (limpeza,
descongelamento, etc. )

Em caso de dano ao cabo, substituir tempestivamente procurando os centros especializados para a
compra do cabo e para a sua montagem.

A seguranga elétrica deste aparelho é dada por uma eficaz instalagio de fio terra como previsto das
atuais normas de seguranga elétrica.

Se a aparelhagem foi transportada para a sua casa na posicio horizontal, esperar algumas horas
antes de ligar o pino a eletricidade, para permitir ao 6leo de refluir no compressor.

Proceder a limpeza interna (ver, Limpeza Interna) e depois ligar o seu aparelho a corrente
elétrica sem usar redutores (ver LIGACAO ELETRICA).

Regular o termostato na posi¢io de conservagio mais adequada para vocés (ver, USO DO
APARELHO).

Adverténcia para aparelhos "Alto System"

Estes aparelhos tém um evaporador com uma ou duas placas acumuladoras de frio, das quais uma,
colocada no alto, esta presente em todos os modelos desta série, a outra, colocada em baixo, existe
somente nos modelos maiores.

Este tipo de evaporador reduz muito o consumo de energia. Prdprio por causa da elevada
capacidade de acumulagio de frio destas placas é necessario, depois de colocar em funcionamento o
aparelho pela primeira vez, esperar pelo menos 10 horas antes de colocar os géneros alimenticios,
para permitir que 2 solugio contida nas placas as tornem suficientemente frias.

Para regular a temperatura interna virar o bot3o do termostato que se encontra an zona dos
comandos. Normalmente é adequada uma posi¢io intermediaria.

LUZ VERDE acesa indica que o aparelho é ligado eletricamente (pino inserido na tomada).

LUZ VERMELHA acesa indica que a temperatura dentro do congelador é muito alta (ex. falta de
energia elétrica, problemas, etc. )ligar o congelamento rapido e controlar que os alimentos do
congelador nfo sejam descongelados nem parcialmente.

Deixar a porta fechada, controlar que a luz vermelha apague em mais ou menos 2 horas e
eventualmente regular o termostato na posigio mais fria.

A luz vermelha pode acender, por um breve periodo de tempo, com a ligagio do congelamento
rapido, deixando aperta a porta por um tempo prolongado, depois de colocar grandes quantidades
de géneros alimentares frescos, sem que isto indique alguma anomalia.

LUZ AMARELA acesa indica que esta funcionando o congelamento rapido. O congelador esta
produzindo o méximo frio possivel.

Para a versio sem bot8es no quadro de comando, o congelamento rapido entra em agio girando a
manopla em posigio S/SUPER/FF e se desliga manualmente girando novamente a manopla no
sentido ante horario.

Par obter o volume 1til maximo pode-se eventualmente tirar as gavetas presentes no congelador
menos a primeira em baixo.



Quando se compra produtos ja congelados,
verificar que:
® asembalagens estejam bem fechadas e nfo
violadas ou danificadas;
® ndo apresentem pedagos de gelo (isto quer
dizer que ja sofreram um descongelamento
mesmo que parcial);
® apresentem a data de embalagem e a data
maxima de conservagio de acordo com os
varios tipos de aparelhos (o seu é **%%),
Nio colocar na boca os produtos congelados
apenas tirados do congelador (sorvetes, picolés,
cubos de gelo, etc.): a baixissima temperatura
na qual se encontram poderia causar
queimaduras de frio, possiveis lesSes na lingua.
No caso em que falte corrente por muitas horas,
providenciar a transferéncia dos alimentos
congelados em um outro congelador, que
funcione.
Se os alimentos se descongelaram, mesmo
parcialmente, recongelar somente depois de
té-los cozinhado.
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Os seguintes controles estio presentes somente em algumas versdes.

Compreende o led vermelho de alarme, temperatura, a luz amarela do congelamento rapido, a luz
verde do congelamento elétrico, a escala termométrica e um boto.

Em algumas vers®es a luz vermelha e a luz verde de ligagio estfo reduzidas a uma sé luz que troca
de cor. O botio liga e desliga o congelamento rapido.

Uma campainha comega a tocar quando a porta fica aberta por mais de 1 minuto. Para desativar a
campainha ¢ suficiente fechar a porta ou apertar o interruptor.

Quando o led vermelho pisca, uma campainha toca para advertir que a temperatura do congelador
é muito alta. A campainha se desativa acionando o congelamento rapido.

ATENGAO: Antes de fechar a porta do congelador, observar que as eventuais prateleiras e /ou
gavetas estejam perfeitamente fechadas.

Preparar-se para esta operagdo com as melhores condi¢es de higiene enquanto o congelamento nfo

esteriliza.

E a aconselhvel congelar os alimentos subdividindo em embalagens que possam ser consumidas em

uma sé refeigio.

Nio introduzir nunca alimentos quentes, nem mornos!

Embalar os alimentos antes de colocar no congelador em saquinhos de plastico, folhas de

polietileno, folhas de aluminio ou caixas para congelamento ( este material se encontra no comércio

com a indicagio "adequado ao congelamento").

Cada pacote, caixa, etc. , que se coloca no congelador deve conter os seguintes requisitos:

e adata de embalagem e validade;

e nlmero de porgdes que contémy

® as embalagens de vidro devem ser do tipo pirex e NUNCA completamente cheias( o
congelamento dilata os liquidos);

* as embalagens vio comprimidas para eliminar o ar de dentro e para ficar o mais achatada
possivel.

Cada embalagem. do que quer que seja, deve ser fechada para proteger os alimentos.

N30 aproximar alimentos frescos aqueles ja congelados para nfio causar a estes Gltimos um aumento

da temperatura.

Quando se tem alimentos frescos para congelar se deve antes de mais nada esvaziar o
compartimento de congelamento rapido colocando os congelados no compartimento de
conservagio, depois ligar o congelamento rapido (ver Quadro de comandos). Passadas 24 horas se
pode colocar os alimentos frescos no compartimento de congelamento rapido.

Os compartimentos de congelamento rapido s3o os primeiros dois no alto.

A quantidade méxima de alimentos que se pode congelar € indicada na placa dados na voz
"Capacidade de congelamento/Freezing capacity (kg/24H)". N30 colocar nunca uma quantidade
superior toda de uma vez. Esperar as sucessivas 24 horas antes de desligar o congelamento ripido e
colocar o termostaro na posigio de conservagio.

Descongelar os produtos sé para um uso imediato. O descongelamento pode ser feito de 4
maneiras:

® na geladeira;

® temperatura, ambiente;

e em forno a 40/50° com microondas;

e diretamente no fogo.

O descongelamento na geladeira é mais lento mas é a mais seguro € permite economizar energia (0
frio do alimento congelado é utilizado pela geladeira).



Adverténcia para aparelhos "Alto
System"

Quando se desliga o aparelho para
descongeld-lo e limpa-lo, levam
aproximadamente 24 horas chegar a
temperatura ambiente. Enquanto esto
frias, continuarfo a acumular gelo e
condensa na superficie externa.
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Realizar o descongelamento toda vez que se nota dentro do congelador a formag#o de geada e de
gelo superior a 5-6mm. Tal camada reduz o poder de resfriamento e causa um maior consumo de
energia.

Enrolar os produtos apenas tirados em folha de jornal, depois em cobertas ( também vio bem as

bolsas térmicas); recolocar tudo em local fresco ou mesmo na geladeira.

Concluida esta operagio, desligar o pino de alimentagio elétrica.

Para o recolhimento da agua do descongelamento podemos, em alguns modelos, utilizar a
palete/chave. Coloca-la na fenda definida a este uso e recolher a dgua com a ajuda da Gltima gaveta
do congelador. Quando o gelo iniciar a se tornar l{quido pode-se favorecer o destaque das
paredes do congelador, com o uso da apropriada espatula de plastica.

Para favorecer e acelerar a liquidificagio do gelo, colocar uma panela de dgua quente dentro do
congelador isolando-a, no fundo, com um suportezinho de madeira.

Nio usar aquecedores, secadores de cabelo ou outros aparelhos elétricos, facas ou outros objetos de
metal: pode-se danificar irremediavelmente o aparelho. Feito o descongelamento para realizar a
limpeza e a recolocagio dos produtos no congelador seguir escrupulosamente as indicagdes do
capftulo "Limpeza".

Antes de cada operagio desligar o pino da tomada de energia elétrica. Realizar a limpeza do congelador usando
bicarbonato de sédio dissolvido em 4gua (1 colher para cada 4 litros de 4gua). NAO USAR DETERGENTES
ABRASIVOS. Enxaguar com agua e enxugar com um pano. Colocar o pino na tomada. Colocar a manopla da
geladeira na temperatura de conservagio. Esperar, 3/4 horas antes de introduzir alimentos. Para utilizar o
congelador, ativar o congelamento rapido, esperar 3/4 horas antes de recolocar, nos respectivos
compartimentos, os produtos congelados e/ou frescos. Transcorridas 24 horas da ligagdo do congelamento
rapido, desliga-lo.

Antes de cada operagio desligar o pino da tomada de energia elétrica. Para a limpeza externa usar os mesmos
métodos e a mesma delicadeza usada para a limpeza interna. Lembrar, de vez em quando, de limpar o
condensador que se acha na parte de traz do aparelho.

Para esta limpeza, usar um pincel seco ou, melhor ainda, um aspirador de pé.

Antes de chamar o servigo de assisténcia, verificar se pode eliminar o problema com base nos
seguintes controles.

Rumores estranhos - Os pezinhos do congelador NAQ foram regulados corretamente ¢ o
congelador vibra.

A poténcia de resfriamento diminui - Uma quantidade de alimentos maior do que o aconselhavel
foi colocada no congelador. A porta foi aberta em excesso. A porta nfo foi fechada bem.

O aparelho nio resfria - Controlar que o pino esteja ligado na tomada. Um fusivel da instalagio da
casa esta queimado. O interruptor geral da sua casa saltou. Termostato desligado e manopla em 0.
Exterior do mével quente - NAO ¢ um defeito, mas serve para prevenir a formagio de condensa
na parte externa do aparelho.

As carnes congeladas tem estrias esbranquicadas - Esta se usando temperaturas muito baixas ou
ndo foi respeitado a data de validade indicadas nas tabelas.

Congelamento incompleto - £ normal que produtos que contém muito agtcar, gordura e dlcool
como 08 sorvetes ou sucos ndo congelem completamente e continuem parcialmente moles.

Gotas de agua nas paredes externa do aparelho - Nas estagGes intermedirias, primavera e
outono, quando o aquecimento doméstico nio esta funcionando, pode acontecer que as paredes
externas do aparelho fiquem cobertas de gotinhas de agua (condensa). O fendmeno nio
compromete 0 bom funcionamento do aparelho e nfo é perigoso para o ser humano.

Formagio de geada na parte interna - As portas nfo foram bem fechadas. As portas foram abertas
com muita freqiiéncia.

Gotas de agua ou gelo na parede vertical no fundo do refrigerador - N3o constitui um defeito.
A porta se abre com dificuldade - £ normal que, especialmente depois de ter apenas sido fechada, a
porta oferea uma certa resisténcia a abertura: isto serve para garantir uma perfeita vedagio da
porta. E suficiente esperar alguns minutos antes de reabrir.
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Carne fresca

LIMITE DE CONSERVAGAD

Pedacos de cordeiro 8 meses
Carne de porco assada 5 meses
Costeletas de porco 4 meses
Cozido de carne, roshife 10 meses
V!telo, bifes, costeletas, guisado 8 meses
Vitelo assado

Bifes de vitelo, lombo 10 meses
Carne picada 4 meses
Miudezas 3 meses
Salsichas 2 meses

E aconselhdvel descongelar completamente a came antes de cozinhi-la, de modo a evitar que coza mais
depressa no exterior do que no interior, a excepcao dos bifes panados, que podem ser colocados

directamente a cozer a lume baixo/médio.

Aves domésticas

Deve tirar as penas, a pele e as tripas, cortar em pedacos, lavar e secar.

PRODUTO LIMITE DE CONSERVAGAO

Pato 4 meses
Coelho 6 meses
Galinha para canja 7 meses
Ganso 4 meses
Frango 10 meses
Peru 6 meses
Miudezas 3 meses

Aves de caca

Deve tirar as penas, a pele e as tripas, cortar em pedacos, lavar e secar.

LIMITE DE CONSERVAGAD

Pato selvagem
Galinhola
Faisao

Lebre

Perdiz
Codorniz

Peixe

8 meses

6 meses

8 meses

PRODUTO |LIMITE DE PREPARACAOQ
CONSERVAGAO

Carpa

Lucio

Rodovalho

Salmdo 2 meses
Cavala

Tenca

Truta

Dourada
3 meses

Escamar, tirar as tripas e a cabega, lavar, secar e congelar

Escamar, tirar as tripas e a cabega, lavar, colocar em agua fria com sal durante

Solha 30 segundos, secar e congelar

Alimentos cozidos

O prazo de conservagio dos alimentos cozidos € reduzido se usar condimentos como bacon ou banha.

PRODUTO LIMITEDE PREPARACAO DOS PRATOS
CONSERVACAO

Molho de carne

3 meses

N&o completa

Molho de tomate Completa
Sopa de legumes 2 meses Sem massas
Lasanha 4 meses Nao completa
Carne assada 2 meses Completa
0ssobuco (0sso com tutano) 1 més Ndo completa
Estufado de carne 3 meses

Animais de caga a salmis

Peixe cozido

Peixe assado no forno Completa
Pimentdo, beringelas, aboborinhas recheadas com 2 meses

carne

Cogumelos de fricassé, molho de pimentdo Ndo completa
Espinafres cozidos

Pizza 6 meses Completa

Colocar directamente no lume ou no forno sem descongelar.
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Legumes

E aconselhdvel cozer os legumes a vapor, para conservar as vitaminas € os minerais. Assim, nao serd
necessario aguardar que sequem antes de os congelar. Deixe-0s apenas arrefecer.
PRODUTO LIMITE DE PREPARACAOQ

CONSERVAGAQ

Espargos 12 meses Lavar, retirar as partes mais duras 2 minutos

Couves, couve-flor 6 meses Lavar, cortar em pedagos 2 minutos (1)
Alcachofras Retirar as folhas exteriores 6 minutos (1)
Feijoes Retirar a casca 3 minutos
Feijao verde Lavar, retirar o pediinculo 4 minutos
Cogumelos 12 meses Lavar 2 minutos (1)
Beringelas Lavar, cortar em fatias 4 minutos (2)
Pimentao (3) Lavar, cortar em fatias, tirar as pevides
Ervilhas, Tomates (3) Descascar, dispor imediatamente numa anica N30 ferver
camada, embalar e congelar

Salsa, manjericao 8 meses

- Lavar .
Espinafre 2 minutos
Vaneda_de de legumes para 12 meses Lavar, cortar em pedacos, dividir em porgdes. .
sopa (aipo, cenouras, Nao ferver

beterraba, alho-porro, etc.) N@o colocar batatas pois enegrecem

(1) Deite um pouco de vinagre ou de limdo na dgua de cozedura (agua acidulada)

(2) Salgar antes de cozinhar. ’

(3) Durante a descongelagdo, os legumes desfazem-se devido ao elevado contetido de dgua que possuem. E aconselhavel
congelar apenas se pretender consumir 0s produtos cozidos

Em geral, € melhor cozinhar os legumes directamente sem os descongelar. Reduza os tempos de
cozedura, tendo em considera¢do a fervura realizada antes da congelacio.

Fruta

A fruta deve ser coberta com agtcar ou xarope, conforme o0s casos. A quantidade de agicar a utilizar
para a conservacao € de cerca de 250 gramas por quilo de fruta. Os xaropes devem ser utilizados
em diferentes percentagens e sao preparados fervendo dgua com um pouco de actcar ja derretido. As
varias concentracoes sao:

° 30% solucao, 450 gramas de actcar para cada litro de dgua;
° 40% solucao, 650 gramas de actcar para cada litro de dgua;
© 50% solugao, 800 gramas de agucar para cada litro de dgua.

Para que a fruta ndo perca a cor, deite-a num sumo de limao antes de cobri-la com agucar, ou entao
acrescente sumo de limao ao xarope. A fruta a congelar precisa de estar uma hora no frigorifico antes de
ser colocada no congelador. O xarope deve cobrir totalmente a fruta.

PRODUTO LIMITE DE PREPARAGAQ
CONSERVAGAO

Damascos 8 meses Lavar, descarocar, 40% xarope
Ananas Descascar, cortar em fatias, 50% xarope
Laranjas 10 meses Descascar, cortar em fatias, 30% xarope
Cerejas Lavar, descarogar, cobrir com agticar ou com 30% xarope
Morangos Lavar, tirar os pedtnculos e cobrir com agtcar

= 12 meses — - -
Melao Descascar, cortar em fatias, tirar as pevides e cobrir com 30% xarope
Péssegos 8 meses Descascar, descarocar, cortar em fatias e cobrir com 50% xarope
Toranja 12 meses Descascar, cortar em fatias, 30% xarope
Sumo de limdo 10 meses Espremer, tirar as pevides, adogar a gosto
Ameixas Descascar, descarogar, cobrir com agticar ou com 50% xarope
Uvas 12 meses Separar as uvas do cacho, lavar, cobrir com agtcar ou com 30%

xarope

Murtinhos, amoras,
groselhas, framboesas
Pao

Conserva-se durante 2 meses. Descongele o pao no fomo a 50" C., colocando-o antes de ligar o
mesmo.

Manteiga e queijo

Antes de congelar manteiga e queijo, corte-os em pedacos segundo o consumo semanal. A manteiga
conserva-se durante 8 meses, assim como os queijos duros (por ex. parmesio), 0s outros queijos 4
meses. A descongelacio deve ser feita no frigorifico, tendo em atencao a condensacao que
inevitavelmente se formard nesses produtos.

10 meses Lavar, tirar os pedunculos, cobrir com agticar
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Optima eleccién!

Con la compra de nuestro electrodoméstico habéis elegido un prducto de confianza y grandes
prestaciones, discreto, aficiente, Gtil: gracias al frio que conserva la comida nuestra alimentacidn es
mas variada y sana.

Vuestro nuevo aparato es facil de usar. Os rogamos en cualquier caso que ledis atentamente las
instrucciones, para que podais descubrir esos pequefios detalles que os consentiran disfrutar al
maximo la potencialidad del aparato ahorrando energfa.

Seguros de que su uso os satisfacira, esperamos teneros siempre entre nuestros clientes.

NORMAS DE SEGURIDAD
CONOZCA SU CONGELADOR
REVERSIBILIDAD DE LA PUERTA
INSTALACION DEL APARATO

COMO AHORRAR ENERGIA
INSTALACION ELECTRICA

PUESTA EN MARCHA
CONGELACION

DESCONGELACION

LIMPIEZA

PEQUENAS ROTURAS Y ANOMALIAS

Este aparato es adapto para conservar y congelar alimentos de uso doméstico: cualquier otro uso es
inadecuado.

Su instalacién debe efectuarse segiin las instrucciones del libro; una instalacién errada puede dafiar el
aparato. Para eventuales problemas de funcionamiento del aparato dirigirse a los centros de
asistencia autorizados o, en cualquier caso, siempre y s6lo a personal especializado.

Antes de cada operacién de mantenimiento desconectar el enchufe de alimentacién eléctrica
evitando tirar del cable de alimentacién o del aparato, agarrar directamente el enchufe.

Conservad el libro y entregadlo al eventual futuro poseedor del aparato.

Para estar en linea con las mas recientes disposiciones legislativas sobre la proteccién del entorno utilizamos en
pequefia cantidad refrigeradores llamados R600a o R134a segtin el modelo. El tipo de refrigerador est4 indicado
explicitamente sobre la placa de datos. Para los aparatos dotados de R600a, en el caso de dafios en los
componentes del circuito frigorifico (tubos etc.) se recomienda ventilar el local en el que se encuentra el aparato
y no provocar llamas, chispas u otras posibles fuentes de incendio durante algunos minutos.

Las partes destinadas al contacto con los alimentos son conformes a las directivas CEE 89/109.

La marca CE certifica la correspondencia de este aparato a las Directivas Europeas 89/336
(compatibilidad electromagnética), 73/23 (baja tensidn), 96/57 (eficiencia energética) y sus sucesivas
modificaciones.

Si este aparato sustituye otro con cierre de impulso, de resorte, de cerrojo, etc., recordad, antes de
tirarlo, de hacer inservible su cierre, 0 mejor atn desmontad la puerta para evitar que alguien pueda
quedar atrapado dentro (nifios que juegan, animales, etc.).

Quitad el enchufe de la toma y el cable de alimentacién. Los frigorificos y congeladores contienen
gases refrigerantes y sustancias que necesitan un desechado apropiado, y contienen ademés muchos
materiales que pueden ser reciclados.

Entregad los productos en apropiados centros de recogida: vuestro Ayuntamiento os dard las
indicaciones necesarias para un desechado ecolégicamente correcto.
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Termometro electronico®
Termémetro mecanico™
Interruptor®

Mando termostato frigo
Cajones y/o bandejas
Calendario de conservacion
Zébcalo

Patas regulables
Compartimientos de congelacion
rapida

GCompresor

Condensador

Presente solo en algunas versiones
Diseflo solo ilustrativo

La abertura de la puerta normalmente estd a la izquierda (cerraduras a la derecha); si tenéis la
exigencia de volverla derecha, podéis proceder a la modificacién en el modo ilustrado en las piginas
siguientes; si vuestro modelo carece de zécalo comenzad a leer en la pagina siguiente.

Vuestro aparato puede tener dos tipos distintos de forma de cierre: ver las figuras correspondientes
a vuestra versidn.

Remocién del zécalo

1. Remover el zécalo Y destornillando los tornillos (fig. 5). Si en vez fuese el tipo X (fig. 6),
remover el zbcalo introduciendo las manos por debajo de éste, a la mitad se encuentran las
lenglietas que para desengancharlas de los pernos hay que tirarlas hacia abajo, luego dar
vueltas al zbcalo hacia arriba para desprenderlo.

2. Seaparaeltipo X que Y extrae la lengiieta C (fig. 7/8) de su alojamiento de izquierda y
introducirla en aquél de derecha.

Poner aparte al zécalo de ésta manera modificado y proceder, después, segin las explicaciones

siguientes.
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1. Tumbar suavemente el aparato sobre
la parte posterior (puerta hacia

arriba).

2. Quitar la bisagra D/E (fig. 9)
desatornillando el tornillo de la
derecha y atornillarla a la izquierda
(fig. 10).

3. Quitar la puerta del congelador (fig.
11).

4.  Desatornillar la bisagra F (fig. 12) y
montarla a la izquierda (fig. 13).

5. Montar la puerta del congelador (fig.
14).

6.  Atornillar la bisagra D/E
(modificada en los puntos 2, 3, 4 pag.
41) (fig. 15).

7. Sivuestro aparato esti provisto de él,
montar el zbcalo.

Reversibilidad de la manilla

Si el modelo tiene manilla vertical o
horizontal fija, desatornillarla del lado
izquierdo y atornillarla en el derecho (fig.
16), cambiando los tapones de proteccién
que sierran los agujeros.

Si vuestro modelo tiene la manilla 0
desanudada quitad la tapa G (fig. 17) F
desatornillando el tornillo recubierto por 14

una tapaderita. desatornillar la manilla L
del lado izquierdo, atornillarla en el
derecho y realizar los 4 agujeros de
fijacién 3 utilizando como referencia la
manilla misma. Atornillar la manilla a la
puerta y reponer la cobertura G.
desatornillar de la izquierda el
enclavamiento de contraste H'y
posicionarlo en la derecha alinedndolo con
la manilla y haciéndolo adherir
perfectamente a la arfsta del mueble.
NOTA: No utilizar la taladradora para

A

agujerear el mueble. g?% gV £ &
Atornillar con los tornillos E //Z”/ -
autoenrroscantes entregados (no hay — / L7
preforado). Cerrar el agujero de la ~

izquierda con el tapdn entregado a parte.
Introducir los tapones de proteccién
(entregados en la bolsa en dotacién) en los
agujeros del lado izquierdo.

40
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Después de haber desembalado el aparato controlar que no tenga desperfectos. Eventuales dafios
deben comunicarse inmediatamente al vendedor.

No desechar en el ambiente las partes de embalaje ( bolsas de plastico, tiras de polistirol, etc,.) ni las
dejéis a la mano de los nifios.

Si el aparato ha sido transportado hasta vuestra casa en posicion horizontal, esperad un par de
horas antes de conectar el enchufe eléctrico, para dar tiempo al aceite de refluir en el compresor.
Colocar el aparato en un ambiente seco y aireado, al reparo de agentes atmosféricos.

Evitad balcones y terrazas : el excesivo calor en verano y el frio en invierno pueden alterar el
funcionamiento del aparato o estropearlo.

No lo coloquéis cerca de una fuente de calor como un horno o un radiador y mantened una
distancia minima de otros muebles de 3/5 cm. A los lados y 10 cm en la parte alta.

Dejad el aparato separado de la pared por medio de los distanciales que se montan en el retro.
Regulad las patas anteriores de modo que el aparato esté ligeramente inclinado hacia atris : de
este modo facilitaréis el buen cierre de la puerta.

Limpiadlo internamente usando bicarbonato de sodio disuelto en agua (1 cucharada cada 4 litros de
agua) : No uséis alcohol, polvos abrasivos o detergentes, dado que estropearfan las superficies.

Este aparato ofrece sus mejores prestaciones cuando la temperatura ambiente estd comprendida
entre 16 °Cy 32 °C.

Es posible que, a causa de golpes accidentales recibidos durante el transporte, la puerta superior no
esté perfectamente alineada con el caparazén. En este caso, desatornillar ligeramente el tornillo que
fija la plaqueta (A) portaperno a la bisagra superior. Cerrad la puerta y alineadla con el caparazén.

Cerrad luego nuevamente el tornillo v controlad que la guarnicidn cierre perfectamente.

Si vuestro aparato tiene ruedas recordad que las mismas sirven para facilitar pequefios movimientos:
no 1o arrastréis por largos recorridos.

Una vez colocado el aparato en la posicidn deseada, extraed la llave situada bajo el zbcalo (fig.3) y
con ella rotad en sentido antihorario las dos patas anteriores (fig.4) hasta separar del suelo
ligeramente las ruedas anteriores: de este modo el aparato quedar bloqueado.

Regulad las patas de manera que el aparato quede ligeramente inclinado hacia atras.

El primer modo para ahorrar energia es elegir bien el lugar donde colocar el aparato, como se
explica en la parte dedicada a la instalacién.

El segundo modo para ahorrar energfa es no hacer entrar calor en los compartimentos: tener, por lo
tanto, abiertas las puertas el menor tiempo posible, no introduzcais alimentos adn calientes, sobre
todo si se trata de sopas o similares que liberan una gran cantidad de vapor. Controlad
periodicamente las guarniciones de las puertas y aseguraos de que cierren siempre de forma eficaz,
en caso contrario dirigios al centro de asistencia.

El tercer modo para ahorrar energfa es mantener eficaces las partes que cambian el calor: no hagais
acumular demasiada escarcha en el congelador (limpiadlo cada vez que el espesor de la escarcha
supera 1-2 cm., en caso de aparatos no-frost esto no es necesario) y limpiad periodicamente el
condensador como se indica mas adelante en el libro.
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Aseguraos de que la tensidn eléctrica (Volt, V) de la toma de alimentacién corresponda a lo descrito
en la placa de datos que encontraréis en el interior de vuestro aparato.

En caso de incompatibilidad entre toma y enchufe del aparato, no uséis adaptadores, tomas
multiples o prolungaciones, sustituid la toma con otra de tipo adapto por personal cualificado.
La toma que alimenta el aparato debe quedar al alcance en caso de interventos futuros (limpieza,
descarchado, etc,.)

En caso de cable dafiado, sustituidlo inmediatamente dirigiéndoos a centros especializados para la
compra del cable y su montaje.

La seguridad eléctrica de este aparato esta asegurada solo cuando el mismo se encuentra conectado
a un circuito eficaz de masa a tierra como preveen las normas vigentes de seguridad eléctrica.

Si el aparato ha sido transportado hasta vuestra casa en posicién horizontal, esperar un par de
horas antes de conectar el enchufe eléctrico, de este modo daremos tiempo a aceite de volver a
fluir en el compresor.

Proceder a la Limpieza interna y luego conectar el aparato a la toma eléctrica sin usar reductores
(ver Instalacidon eléctrica)

Regular los termostatos en la posicidn de conservacidn que se adapte a vuestras necesidades (ver
Uso del frigo-congelador).

Advertencia para aparatos "Alto System"

Estos aparatos contienen un evaporador con una o dos placas acumuladoras de frio, de las cuales,
una de ellas colocada en lo alto, se encuentra en todos los modelos de esta serie, la otra, colocada
abajo, existe solo en modelos mas grandes.

Este tipo de evaporador reduce de manera notable el consumo de energfa. Sin embargo por la
elevadisima capacidad de acumulacién de frio de las placas es necesario, después de haber puesto en
marcha por primera vez el aparato, esperar por lo menos 10 horas antes de introducir alimentos,
para permitir a la solucidn que contienen las placas que se enfrie lo suficiente.

Para regular la temperatura interna girar el termostato que se encuentra en la zona de mandos.
Normalmente es adecuada la temperatura intermedia.

LUZ VERDE encendida indica que €l aparato esta conectado eléctricamente (enchufe dentro de la
toma).

LUZ ROJA encendida indica que la temperatura dentro del congelador es demasiado caliente (gj.
Falta de corriente, averfa, etc,.) : conectar la congelacidn rapida y controlad que los alimentos del
congelador no estén descongelados ni siquiera parcialmente.

Mantened cerrada la puerta , controlad que la luz roja se apague dentro de las 2 siguientes horas y
eventualmente regulad el termostato en una posicion mas fria.

La luz roja puede encenderse , durante un breve periodo de tiempo, con la conexién de la
congelacidn rapida, teniendo abierta la puerta por tiempo prolungado, después de introducir
grandes cantidades de alimentos frescos, sin que su encendido indique anomalfa alguna.

LUZ AMARILLA encendida indica que esta funcionando la congelacidn rapida. El congelador estd
produciendo el méiximo frio posible.

En las versiones sin pulsador en el cuadro de mandos la congelacién rapida se activa girando el
mando a la posicién S/SUPER/FF y se desconecta manualmente girando nuevamente el mando en
sentido anti-horario.

Para obtener el maximo volumen atil podéis quitar los cajones presentes en el congelador a
excepcidn del primero de abajo.



Si comprais productos ya congelados aseguraos

de que:

®  Los paquetes estén bien cerrados y no
manipulados o dafiados.

® No presienten lentes de hielo (quiere decir
que han sido ya descongelados total o
parcialmente.

® lleven la fecha de envasado y las fechas
relativas a los distintos tipos de congelador
(el vuestro es **%%)

®  que entretanto no Se hayan descongelado ni
siquiera parcialmente.

No es introduzcais en la boca los productos

congelados nada mas sacarlos del congelador

(helados, polos, cubos de hielo, etc,.) la bajisima

temperatura a la que se encuentran podrian

provocar quemaduras de frio o posibles lesiones

en la lengua.

En caso de que falte la energia eléctrica por

muchas horas proveer al traslado de los

alimentos congelados a otro congelador en

funcionamiento.

Si los alimentos Se han descongelado aunque

sea solo parcialmente, volved a congelarlos

solo después de haberlos cocinado.
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Los siguientes controles estan presentes solo en algunas versiones.

Comprende la luz roja de alarma temperatura, la luz amarilla de la congelacién rapida, la luz verde
de la conexidn eléctrica, la escala térmometrica v un pulsador. En algunas versiones la luz roja de
alarma y la luz verde de conexidn estin reducidas a una sola luz que cambia de color. El pulsador
conecta y desconecta la congelacidn rapida.

Un pitido empieza sonar cuando la puerta se deja abierta durante mas de un minuto. Para parar el
sonido es suficiente cerrar la puerta o apretar el interruptor.

Cuando la luz roja estd intermitente, suena un pitido para advertir que la temperatura del
congelador es demasiado caliente. El pitido se para accionando el pulsador de congelacién rapida.

ATENCION antes de cerrar las puertas del congelador, controlad que las bandejas y/o cajones estén
perfectamente cerrados.

Efectuar a esta operacidn en las mejores condiciones higiénicas ya que la congelacién no esteriliza.

Es aconsejable congelar los alimentos dividiéndolos en paquetes consumibles en una sola comida.

No introduzcais nunca alimentos calientes, ni siquiera templados!

Empaquetar los alimentos antes de introducirlos en el congelador con bolsas de plastico, hojas de

polietileno, papel de aluminio 0 cajas para la congelacidn (este material le encontraréis en el

comercio con la indicacién “Apto para la congelacidén”).

Cada paquete, caja etc, que introduzcais en el congelador debe tener los siguientes requisitos:

e Fecha de envasado y caducidad.

e Numero de porciones contenidas.

® Los frascos de vino deben sor del tipo pirex y nunca llenos por completo (la congelacién dilata
los liquidos).

® Los paquetes seran comprimidos para eliminar el aire del interior y que sean 1o mas planos
posible.

e Cada paquete, de cualquier tipo, sera cerrado para proteger los alimentos.

La maxima calidad de alimentos que podéis congelar en el plazo de 24 horas esta indicada en la

placa de datos. No introduzcéis nunca una cantidad superior. No acerquéis alimentos frescos a los

ya congelados para no causar en los Gltimos una elevacidén de temperatura.

Cuando tengais alimentos frescos que congelar, debéis ponerlos en el compartimiento de
congelacién rapida, poniendo los congelados en el compartimiento de conservacion, activar después
la congelacién ripida. Transcurridas 24 horas podéis disponer los alimentos frescos en el
compartimiento de congelacidn rapida.

Los compartimientos congelacién ripida son los dos primeros de arriba.

Esperar las sucesivas 24 horas antes de desconectar la congelacién rapida y poner el termostato en
posicidn de conservacién.

Descongelad los alimentos solo para un inmediato uso. El descongelado puede ser realizado en
cuatro modos:

* en frigo;

* 2 temperatura ambiente;

® en horno a 40/50° o con microondas;

e directamente en coccidn.

El descongelado en frigo es la mas segura y os consiente ahorrar energia (el frio soltado durante la
descongelacién es cedido al frigorifico).



Advertencia para aparatos "Alto
System"

Cuando se pare el aparato para quitar la
escarcha y limpiarlo, serAn necesarias
aproximadamente 24 horas para que las
placas se calienten hasta la temperatura
ambiente. Mientras estén frias seguiran
acumulando escarcha y condensacién en
su superficie externa.
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Realizar el descarchamiento cada vez que notéis en el interior del congelador formaciones de
escarcha y hielo superiores a 5-6 mm. Tal estracto reduce el poder de enfriamiento lo que causa un
mayor consumo de energia.

Envolvedlos alimentos en papel de periddico y luego en mantas (también pueden usarse bolsas
térmicas), ponedlos en un lugar frio, en espera de ser introducidos en el congelador.

Ante de realizar otras operaciones desconectar el enchufe de la toma de corriente.

Para la recogida de agua del descarchamiento podéis, en algunos modelos, utilizar la llave. Colocada
en la ranura oportuna para dicho uso y recogeréis el agua con ayuda del dltimo cajén del
congelador. Cuando el hielo comienza a deshacerse podéis ayudar al despegue de las paredes del
congelador, con el uso delicado de la espétula de plastico en dotacidn.

Para favorecer y acelerar la licuacién del hielo, colocad una cazuela de agua caliente en el
congelador, aislandola, del fondo, con una tabla de madera.

No uséis estufas, secadores de pelo y otros aparatos eléctricos, cuchillos y otros objetos de metal:
podriais dafiar irreparablemente el congelador.

Finalizado el descarche, para realizar 1a limpieza y la reintroduccién en el congelador seguir
escrupulosamente las indicaciones dadas .

Antes de efectuar cualquier tipo de operacién desenchufar de la toma de corriente eléctrica.
Realizar la limpieza del congelador usando bicarbonato de sodio diluido en agua (1 cucharada cada
4 litros de agua). NO USEIS DETERGENTES ABRASIVOS. Aclarar con agua y secar con un
pafio. Conectar a la corriente eléctrica. Colocar el termostato del frigo en la temperatura de
conservacidn. Esperar de 3 a 4 horas antes de introducir los alimentos. Para utilizar el congelador
activar la congelacién rapida y esperar de 3 a 4 horas antes de introducir productos congelados o
frescos en sus respectivos compartimentos. Transcurridas 24 horas desde la conexidn de congelacién
rapida, desconectarla.

Antes de cualquier operacidn desenchufar el aparato de la clavija de corriente. Para la limpieza
externa emplead los mismos métodos que para la limpieza interna. Recordad de vez en cuando, de
limpiar el condensador que Se encuentra en la parte posterior del aparato. Para tal operacién usar
un pincel seco o mejor un aspirador.

Antes de llamar al servicio de asistencia , controlad que se pueda eliminar la molestia en base a los
siguientes controles:

Ruidos insdlitos - No habéis regulado bien las patas y el congelador vibra.

La potencia de enfriamiento disminuye - habéis introducido una cantidad superior de alimentos a
la aconsejada. Habéis abierto demasiadas veces la puerta. La puerta no estd bien cerrada.

El aparato no enfria - Controlad si el enchufe est en contacto con la toma. Tenéis un fusible
eléctrico de los plomos de la casa quemado. Ha saltado el interruptor general de la casa. Termostato
apagado, mando en 0.

Parte externa del aparato caliente - No constituye un defecto, sirve para prevenir la formacién de
condensacién en la parte externa del aparato.

Las carnes congeladas tienen estrias blanquecinas - Estais usando temperaturas demasiado bajas o
no habéis respetado las fechas de caducidad indicadas en las tablas.

Congelacion incompleta - Es normal que los productos que contienen mucha cantidad de az{car,
grasas y alcohol como los helados o zlimos no se congelen completamente y queden parcialmente
blandos.

Gotas de agua en las paredes externas del aparato - En las estaciones intermedias, primavera y
otofio cuando la calefaccién doméstica no funciona, puede suceder que las paredes externas del
aparato se cubran de gotas de agua (Condensacién). Este fendmeno no compromete €l buen
funcionamiento del aparato v no es peligroso para las personas.

Formacién de escarcha en el interior - No habéis cerrado bien la puerta . Habéis abierto muy
frecuentemente la puerta.

Gotas de agua o hielo en la pared vertical del fondo frigo - No constituye un defecto.

La puerta se abre con dificultad - Es normal que, especialmente nada mas haberla cerrado, la
puerta ofrezca una cierta resistencia a la apertura; esto sirve para asegurar la perfecta hermeticidad
de las puertas.

Es suficiente esperar pocos minutos antes de volver a abrirla



_E_

TABLA CONGELACION

45

Carne fresca

PRODUCTO DURACION

Cordero trozos pequefios

Cerdo asado

Cerdo patas

Vaca cocida, roastbeef

Vaca chuletas, costillas, guisado
Ternera asada

Ternera chuletas, pierna

Carne picada

Visceras

Salchichas

8 meses
5 meses
4 meses
10 meses

8 meses

10 meses

4 meses
3 meses
2 meses

Se aconseja la completa descongelacién antes de cocinar la carne para evitar que se haga
mas rapidamente por fuera que por dentro, a excepcion de los filetes empanados que pue-
den ponerse a freir directamente con llama medio-baja y para las carnes cocidas.

Animales de corral

Prepararlos desplumados/pelados, sin visceras, eventualmente cortados en pedazos, lavados

y Secos.

PRODUCTO DURACION

Pato

Conejo

Gallina para caldo
Oca

Pollo

Pavo

Higadillos, etc

Caza

4 meses
6 meses
7 meses
4 meses

10 meses

6 meses
3 meses

Prepararles desplumados, pelados, desventrados, eventualmente troceados, lavados y secos.

PRODUCTO

Pato selvaje
Chocha
Faisau
Liebre
Perdices
Codornices

Pescado

8 meses

6 meses

8 meses

PRODUCTO |DURACION |PREPARACION

Carpa
Lucio
Rodaballo

Salmon 2 meses Descamar, limpiar, descabezar, lavar, secar y congelar

Caballa
Tenca
Trucha

Dorada Pelar, desventrar, descabezar, dejar en agua salada y fria por 30 segundos, secary

3 meses
Lenguados congelar

Platos cocinados

Nota: la duracion de conservacion de los platos cocinados es menos breve si se usan como

condimentos panceta y tocino.

PRODUCTO COCCION DE PREPARACION

Salsa de carne

Salsa de tomate

Sopa de verduras

Lasafas

Asados

Osobucos

Carnes en salsa

Aves de caza

Pescado hervido, Pescado al horno
Pimientos, Berenjenas, Calabazines rellenos de carne
Setas, pisto

Espinacas cocidas

Pizza

Poner directamente sobre la llama o en el horno, sin descongelar.

3 meses

2 meses
4 meses
2 meses
1 mes

3 meses

2 meses

6 meses

No completa
Completa
Sin pasta
No completa
Completa

No completa

Completa

No completa

Completa
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Verduras

Os aconsejamos, para no perder en el agua las vitaminas y minerales, cocer las verduras al
vapor. En este modo no tendréis que esperar a que estén secas y podréis congelarlas, serd
suficiente que se enfrien.

PRODUCTO DURACION | PREPARACION TIEMPO
COCCION

Esparragos 12 meses  Lavar, cortar 2 minutos
Coliflor 6 meses Limpiar, cortar a trozos 2 minutos (1)
Alcachofas Quitar las hojas externas 6 minutos (1)
Alubias Desgranar 3 minutos
Alubia verde Lavar, limpiar 4 minutos
Setas 12 meses Limpiar 2 minutos (1)
Berenjenas Lavar, trocear 4 minutos (2)
Pimientos (3) Lavar, trocear, quitar las semillas

Desgranar y congelar. Ponerles enseguida en un

Guisantes, Tomates (3) finico extracto, luego empaquetar No escotar
Peregil, basilico 8 meses
- Lavar -
Espinacas 2 minutos
Mixto preparado para 12 meses  Lavar, trocear, dividir en porciones. No pongis las
No escotar
menestra patatas, se ennegrecen.

(1) Poner en el agua de coccion un poco de vinagre o limén (agua cida).

(2) Poner bajo sal antes de proceder a la coccion.

(3) En la descongelacion estas verduras se empapan, en base a la cantidad de agua en ellas contenidas. Aconsejamos por ello la
congelacion sélo si queréis consumir los productos cocidos.

La verdura, en general, es mejor puesta directamente a cocer sin descongelar. Reducir opor-
tunamente los tiempos de coccion teniendo en cuenta los tiempos de ebullicion hechos antes
de la congelacion.

Fruta

La fruta va cubierta con azdcar o almibar segin los casos. La cantidad de azicar usada para
la conservacion es aproximadamente de 250 gr. por kilo de fruta. Los almibares se usan de
distintas porcentuales y se preparan llevando a ebullicion el agua en la que ha sido deshecho
el azdcar. Las varias concentraciones son:

i solucion al 30%, azicar 450 gr. por litro de agua
o solucion al 40%, azdcar 650 gr. por litro de agua
° solucion al 50%, aztcar 800 gr. por litro de agua.

para mantener inalterado el color de la fruta meterla en zumo de limon antes de cubrirla con
el azdcar, o afadir zumo de limén al almibar. Los paquetes de fruta para congelar necesitan
una hora de asestamiento en el frigorifico antes de ser introducidos en el congelador. El al-
mibar debe cubrir completamente.

PRODUCTO DURACION |PREPARACION

Albaricoque 8 meses Lavar, deshuesar, almibar al 40%
Pifia Pelar, trocear, almibar al 50%
Naranjas 10 meses | Pelar, trocear, almibar al 30%
Cerezas Lavar, deshuesar, cubrir de aztcar o almibar al 30%
Fresas 12 meses Lavar, limpiar y cubrir de aztcar
Melon Pelar, trocear, quitar la semillas y cubrir con almibar al 30%
Melocotones 8 meses Pelar, deshuesar, cubrir con almibar al 50%
Pomelos 12 meses Pelar, trocear, almibar al 30%
Jugo de agrios 10 meses  Exprimir, quitar semillas, azucarar
Ciruelas Lavar, deshuesar, cubrir de aztcar o almibar al 50%
12 meses - - > .
Uvas Separarlas del racimo, lavarlas y cubrirlas de azicar o almibar al 30%

Mirtilos, moras, ribes, uva

. 10 meses  Lavar, limpiar, cubrir con azicar
espina grosellas

Pan

Se conserva por 2 meses. Descongelar en el horno a 50 C metiendo el pan antes de encen-
der la llama.

Mantequilla y queso

Congelar la mantequilla y el queso dividiéndoles en trozos para el consumo semanal. La man-
tequilla se conserva 8 meses al igual que los quesos duros, los quesos blandos 4 meses. La
descongelacion se realiza en el frigorifico poniendo atencién a la condensa que 16gicamente
se formara sobre estos productos.
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TéAeia emmAoyn !

Me tnv ayopd TnN¢ SIKAC A NAEKTPIKAG OIKIAKAEC CUCKEUNG, £XETE ETTIAEEEI Eva TTPOIGY
EUTTIOTOOUVNG KAl UPNAWY £TTIOOCEWY, SIAKPITIKO, ATTOTEAECUATIKO, XPACIWO: Xdpn oTnv Wién
TOU N oTToia cuvTNPEl TIg TPOWYES, N SIATPOPA Yag sival dIAPEPWY TTOIKIAIWY KAl TTEPICCOTEPO
UYIEIVN.

H véa cuokeun oag gival EUKOAN oThV XPAON. ZA¢ TTAPAKAAOUUE TTAVTWS va SlapaoeTe
TTPOOEKTIKA TIG 0dnyieg, e TPOTTO WOTE VA AVAKAAUYETE OPICUEVA MIKPA TEXVACUATA TTOU B
oag eTITPEYOUV VA eKUETAAAEUTEITE 600 TO SuvaTOV TTEPIOCATEPO, TIC dUVATATNTES TNG
CUOKEUNG 0a¢ E0IKOVOUWVTAG EVEPYEIQ.

Eipyacte BEBaiol 611 N XpNOIMOTNTA ThG CUCKEURG Ba OAC IKAVOTTOINOEI KOl EUXOUAOTE VA 0O¢
£XOUHE TTAVTA W¢ BIKOUG Pag TTEAATEG.

[evikoi Kavoveg aopalgiog
Mvwpidete TNV Zuokeun oag
AvtioTpogn MépTwv
Eykaréotaon

MNwg E€oikovopeite Evépyeia
HAekTpIKA ZUvdeon
Aladikacia Evopgewg
Kardayuén

Teméywpa

KaBapiétnta

TIkpéc BAORBEC Kai Avwpahisg

H ouokeun gival KATAAANAR IO va ouvTnpei Kal va KaTayuxel TpO@IUa OIKIOKAS XPAoNG:
oTToladnATTOTE AAAN XPAHON gival avdpuooTn.

H eykatdoracn TpéTel va yivel avdAoya ue TI¢ odnyieg 1ou gyxelpidiou, d16T1 pia AavBaouévn
gyKardotacn PTTopei va TTpokaAéoel nuid oTnv ouokeun. MNa evdexdueva TTPoRARMATA
A€IToUpYiag TNG CUCKEUNG, Ba TTPETTEI VA ATTEUBUVEDTE OTA £§OUCIOBOTNUEVA KEVTPA TEXVIKWV
UTTNPECIWV ] ATTOKAEIOTIKA Kl JOVOV OE €EEIBIKEUUEVO TTPOCWTTIKO.

[plv atTo KABE evépyela CUVIAPNONG, TTPETTEI va BYACETE TO QI TNEC NAEKTPIKAG Tpogodoaiag,
ATTOPEUYOVTAC Va TPARATE TO KAAWDIO TNG TPOoYodoaiag A TNV CUCKEUR aAAX Bydadoviag
KateuBeiav 10 @Ig. AlaTnpeite 10 £yXeIPIDIO PE ETTINEAEI Kal TO BiveTe OTOV evDEXOUEVO
MEAAOVTIKS KATOXO TG CUOKEUNAG.

MNa va gigyacte oTnv idia Ypaupn HE TIG o TPOoPATEG VOUOBETIKEG DIATALEIG TTOU agopoulv TNy TpocTacia
TOU TrEPIBAAAOVTOG, XPNOIUOTIOIOUME OE HIKPN TTOoOTNTA WUKTIKG oToixeia Ta omroia ovopddovial R600a i
R134a avaloya pe 10 poviého. O TUTTOG TOU WUKTIKOU aToIXEiou paiveral kaBapd oTnv Tivakida Twv
oToixeiwv. MNa 11¢ cuokeuég Trou eival epodiacéves Pe 1o R600a, oTnv TepITTwan ¢nUILV oTa CUCTATIKA
TOU KUKAWHMATOG TOU Wuyeiou (CWARVES K.A.TT.) CUVICTATAl va agPIeTE TOV XWPO OTOV OTToio BpioKeTal N

OUCKEURA KAl va PNV TTPOKaAEiTe AGYeG, oTifeG 1) oroladATToTe GAAN MY aVAUMATOG Yia Aiya AETTd.

Ta pépn TTOU TTPOOPICOVTAI VIO ETTAYPN ME TA TPOQIUA, gival avaAoya pe 10 D.L. ap. 108 1n¢g
25/01/1992 kai pe 1nv vTipekTipa CEE 89/109.

To oAua CE moToTrolEl TV avTioTolXia QuTAG TNE CUOKEURG WE TIC EupwTraikég NTIpeKTipeg,
89/336 (nAekTpouayvnTikA TTpooapuoyn), 73/23 (xaunAn 1acn), 96/57 (evepyelakn
atmodoTIKOTNTA) KAl JE TIG TPOTTOTTOINOEIC TOUG.

Edv auth N cuoKeun TTPOKEITAl VO QVTIKATACTACE! Wi AAAN e KAEIoIUO TTIECEWG, €AaTtnpiou,
KAEIBQPIAG, KTA., BuunOeite, TTPIV VA TNV CUVTPIYETE, VA aXpnOTEUOETE TO KAEIOIUO | KAAUTEPX
va EEUOVTIAPETE TNV TTOPTA YIA VO ATTOPUYETE TO EVOEXOUEVO TTWC KATTOIOC WTTOPET va
mrayideutel (Traudid Tou Traidouy, {wa, KTA.).

Byddete 10 @Ig atrd TNV TTRICA KAl KOPBETE TO KAAWDIO TG Tpoodooiag. Ta yuyeia kal ol
KaTayUKTEG TTEPIEXOUV WUKTIKA Q€PIa KAl QUCiEg TTOU aTTalTolV i CWOTA atroxéreuon,
ETTITTAEOV TTEPIEXOUV TTOAAG UAIKA TQ OTTOIA HTTOPOUV VO QVOKUKAWBOUV.

Aivete 1a Tpoidvia oTa €IDIKA KEVTPA CUAAOYAC: 0 ARUOG oag UTTopEi va oag dWoel Tig
amapaitnTeg eVOEIEEIC YIa Wia ATTOXETEUCT OIKOAOYIKE CWOTH.
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HAeKTPOVIKG BepUoUETPO™
Mnxavikd Bepuductpo™
AlokéTrng”

AIOKOTTTNG BEPPOOTATN
2uptdpia Kal/f MIKPES
QVATPETTOWEVEG TTOPTEC
HuepoAdylo karayuéng
Ymopadpo*

Puduigéueva Tédia
Tunuara Taxeiag kardyuéng
ZUMTTIECTAG
ZUMTTUKVWTAG

Ymrdpxouv uévo o€ PEPIKES
TTAPOAAQYES
2x€S10 UOVO EPUNVEUTIKO

To Avolypa oTIG TTOPTEC KAVOVIKA YivETAl ATTO aploTEPX (UevTeoédeg De€Id), edv yia va
IKQVOTTOIROETE TIG DIKEC OAC avaykeg BEAETE va avoiyeTe TNV TTOPTA aTTd De€Id, UTTOPEITE VA
TTPOXWPHOETE OTNV TPOTTOTTOINCN TN, ME TOV TPATTO TTOU PaiveTal OTIG AKOAOUBEC OeAidEC.
Edv 10 81kd oag HoviEND Dev €xel UTTORAOPO, TTAPAAELITTETE TV avAyvwon ThS avTioTolxng
TTapaypdpou. H cuokeun oag Ptropei va £xel Sidpopoug TUTTOUS UeVTECEDWY, ATTEUBUVOEITE
OTIG QVTIOTOIXEG €IKOVEG TNC BIKAG 0OC TTAPAAAAYAC.

Me utréabpo
1. Agaipeite 10 UTTORABPO Y EePfIdwvovTag TIC Bideg (5).

Edv avriBéTwg €xete Tov 10110 X (6) ByddeTte 10 UTTOROBPO BAZOVIAG TA XEPI KATW
ato autd, TPABRATE TTPOG TA KATW TIC YAWOOCITOEC TTOU Ba Bpeite oTnV YECN TOU yIA VA TIG
EeyaviCwoeTe Ao 10 OTNPIYHATA KAl OTNV CUVEXEID YUPICETE TO UTTORABPO TTPOC TA TTAVW YIX
va 10 EEYQVTICWOETE.

2. Eite yia tov 10110 X €ite yia Tov 10110 Y {nAwveTe TNV yAwooitoa C (7/8) atrd v
apioTeph £0pa Kkal TNV TTepVATE oTnv Oe€Id £dpa.

Badete SitTAa 10 UTTORABPO £101 GTTWG €ival TPOTTOTTOINMEVO KAl ouveXIZeTE QvAAOYQ HE TIC
akoAouBe¢ eENYNOEIC.




Xwpig utréabpo

1. ZATTAWVETE € TTPOCOXNA TV
OUOKeUN TTpo¢ T1a TTiow (TTépTa
YUPIOUEVN TTPOG TA TTAVW)

2. ZePidwverte Tov pevieoé D/E
(9), EePIdwveTE TO OTAPIYUA ATTO TNV
Oe1& TTAsUpd Kai 10 BIdWVETE OTNV
aploteph TAeUpd (10)

3. Byddete 1nv moHpIA TOU
katayokrn (11)
4. ZePidwveTe TOV PeVTIECE F (12)

Kal TOV OUVAPHOAOYEiTE OTNV ApICTEPA
TTAEUPA (13)

5. 2uvapuoAoyeite Tnv TépTA TOU
katayuktn (14)

6. Bidwverte 10v pevieocé D/E
(TpoTTOTTOINUEVOC GTO onueio 2) (15)

7. Edv n cuokeuR oag 10
CupTTEPIAQUPAvEI, CUVAPUOAOYEITE Kal
TTGAI TO UTTORABPO.

Edv 10 JOVTEAD €XEI KABETN 1 OPICOVTIT
oTaBepn XeIPOAARN, TNV EePIdwveTe
ATro TNV ApIoTEPH TTAEUPA Kal TV
Bidwvete otnv deId TTAEUPA (16),
METAKIVWOVTACS TIC TATTEG TTPOCTACIAG
TTOU KAEIVOUV TIG OTTEC.

Edv 10 JoVTEAD €XEl EUAUYIOTN
XEIPOAAPA Byddlete Tnv KGAuwn G (17)
EeRidwvovtag tnv pida ou
TTPOOTATEUETAI OTTO VA KATTAKI.
ZePIdwveTe TNV XEIPOAAPA L atrd 1hv
ApICTEPA TTAEUPA TNV TOTTOBETEITE OTNV
OeI& TTAUPA Kal KAVETE TIC 4 OTTEC TNG
otaBepoTtroinong W 3 xpNOIMOTTOIWVTAG
w¢ £voeIgn Tnv idia xelpoAaph. Bidwvete
TNV XEIPOAQRA oTnV TTOPTA KAl
EavaBadete TNV KAAUYN G. ZeRIdwveTe
aTTd APIOTEPA TO PTTAOKAPICHO
ATTOKAEIONOU H Kai 10 ToTTO0eTEiTE DEIA
META TO eUBUYPQUICETE PE TV
XEIPOAQPHA Kal TO KAVETE VA EQAPUOOEI
TeAeiwg oTnV ywvia Tou BaAduou.
2HMEIQZH: Mnv xpnoIUOTTOIRCETE TO
TPUTTAVI VIO VO TPUTTAOETE TOoV BAAQUO
QAAAG OVO YIa va TPUTTAOETE TV TTOPTA.
Bidwvete TNV €AIKOEIOA TTPOUNBEUGEVN
Rida (dev UTTAPXEl TTPO-TPUTTNUAQ).
KAgivete TNV apIcTEPA OTTH PE THV MIKPNA
TATTA TTOU TTpoUNBeleTal EEXWPIOTAL.
BaATe TI¢ TATTEG TNC TTPOCTACIAC
(TTpouNnBelovVTAl e TO CAKOUAQKI TOU
€EOTTAICOU) OTIC OTTEG TNG APIOTEPAS
TTAEUPAC.
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Agou TpIv £xeTe ByAaAel TNV CUCKEUN aTré TV cUCKeuaaia TNG, EAEyXETE OTI Dev £xel UTTOOTEl Kapia {nuId.
Evdeydueveg {nuiég Ba Tpétel va emionUavBouv auéows oTovV PETATTWANTH.

Mnv okopmdre aTo TepIBAAAOV Ta TEPAXIA TG CUCKEUATIag (TTAACTIKA 0aKoUAAKIA, Awpideg GeAIZOA, KTA.)
Kal unv 1a aprivere otnv diIdBeon Twv Taidiwv.

Edv n ouckeun €xel petapepBei 10 OTiTI 0ag o€ opIévTia BEon, TepIPéveTe dUO WPEG TPV va BAAETE TO
NAEKTPIKG QIG aTNV TPIfA, 0UTWG WOTE va SWOETE TOV amapaitnTo ¥pdvo oT1o Add! yia va T1pEEel aTovV
OUNTTIETTH. TOTrOBETEITE TNV GUOKEUR O £va XWPO GTEYVO Kal JE KAAS eEQgpIoHd, TTPOTTATEUNEVO aTrd TOUG
ATHOTPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG.

ATrouyete Ta HTTAAKOVIQ, TIG BEPAVTEG Kal TIG TAPATOES: N UTTEPPOAIKR (E0Tn ToU KaAokaiploU Kai 1o Kpuo
TOU XEIMWVA, HTTopoUV va TapaToifoouV TNV ASIToupyia TNG CUCKEUNG i} KUPIOAEKTIKA va TV XaAdoouv.
Mnv tnv ToTroBeTeiTe KOVIA o€ pia eoTia BeppdTnrag 6Twe £vag poupvog 1 éva KAhopIPEP Kal KpATaTe Hia
eAdyioTn améoTacn amé 1a dhAa EmTAa Twv 3/5 cm yia Tig TAeUpég kal 10 cm eTdvw.

Kpardre Tnv cuckeun o€ amdéoTacn amé Tov 1oixo SIAUEGOU UNXavICHWY TTou Kparouv Thv atrdéoTacn Kal
TTOU TPETTEI VA CUVAPHOAOYHOETE GTNV oW TAEUPA.

PuBpigere 1a pwpocTiva Todia Pe TPOTTO WGTE N GUOKEUR va KAivel EAQppd TPog Ta Tiocw: PE auTd Tov
P00 Ba SIEUKOAUVETE TO CWOTO KAEIGIMO TNG TTOPTAG.

Tnv kaBapileTe ECWTEPIKA XPNOIMOTTOIVTAG 06a Tou PaynTou diaAupévn o€ vepd (1 KOUTAAI yia KGBe 4
Aitpa vepou): Mnv xpnolpoTroigite oIvOTIVEUHa, OKAVEG TToU Xapadouv | aTToppuTTavTIKG, yiati grropoulv va
KATAGTPEWOUV TIG ETTIPAVEIEG.

AUTH N CUOKEUR TTPOCYEPE! TIC KAAUTEPES aTTOOOOEIG, YIATI N BepuoKpacia TTEPIBAANOVTOC
oupTrepIAauBaveTal petTagl 16°C kal 32°C.

Eival mBavov, €€ aitiag Tuxaiwy XTUTTAUATWY TTOU PTTOPET va SeXTEN KATA TV JETAYOPA, N
ETTAVW TTOPTA VA NV gival TEAEIWC EUBUYPAUUIOHEVN UE TO TAUTTAG. Z€ QUTA TNV TTEPITTTWON,
EeRIdWveTE AP TNV Rida TTOU KpATAEI OTABEPN TNV MIKPA METAAAIVN TTAGKA (A)
oTnpiyMarog otov eTTAvw peviecé. KAgivete Thv TTOPTA KAl TV EUBUYPAUUIZETE HE TO TAUTTAD.
2lyyete YeTd Kal TTAAI TNV Bida Kal eAEyxeTe OTI TTAQIOIO KAEiVEl TEALIAL.

Edv n cuokeuR oag eival TTpoIKIoUEVN PE pddeg, BUNNBEiTE TTWE AUTEG XPNOIKEUOUY OThV
OleUKOAUVON TWV HIKPWY KIVACEWY: UNV TNV cépveTe o€ PaKpIvég diadpopéc!

A@oU TTpIV €XETE TAKTOTTOINGCEI TAV CUCKEUN oTnv B€0n TTou SlaAéEarte, ByddeTe 10 KAEIBI TToU
Bpiokeral KATW atTd 10 UTTORABPO (£IK.3) KAI UE AUTO YUPVATE O KatelBuvon avtiBeTn atmé
QUTA TS WPAC T BU0 PTTPOOTIVA MIKPA TTOSIA (€1K.4) HEXP! va Eexwpioouy eAagpd aTTd TO
TTATWHA O UTTPOOTIVEC PODEC: e AUTO ToV TPOTTO N CUCKEUR Ba TTapapeivel akivnn.
Pubpicete 1a HIKpd TTESIO e TPOTTO WOTE VA KAVETE TNV CUOKEURA VA KAIVEI EAaQpA TTPOG TA
TTiow.

O TpwT0og TPATTOC YIa va eEoIkovoeiTe evépyela eival va SIoAéEeTe OWOTA TNV BE0n dTTOU Ba
TOTTOBETACETE TV CUOKEUN, OTTWG £ENYEITAI OTO WEPOC TTOU gival apiEpWEVO OThV
gykardoracn. O deUT1epog TPATTOC VIO VA £EO0IKOVOEITE EVEPYEIQ gival va NV ETTITPETTETE TV
€l00d0 BePUOTNTAG OTA XWPICHEVA THANATA: ETTOPEVWC KPATATE AvOIXTEG TIC TTOPTEG 6CO TO
duvarév yia TTOAU HIKpd Xpovikd didoTnua Kal nv BAleTe paynTtd TTou gival akéun {eoTd,
TTAVW aTT' OAQ OTAV TTPOKEITAI VIO OOUTTEG | TTAPOMOIa TTOU ByAlouv pia JeyAAn TToooTNTA
atpol. EAEyxeTe KaTa TEPIGOOUG TA TTAQICI OTIG TTOPTEC YIA VA €i0TE Giyoupol OT1 KAgivouv
TTAVTA JE ToV owoTé TpOTTO, oTNV QvTIBETN TTEPITTTWON Ba TTPETTEI VA ATTEUBUVECTE OTO KEVTPO
TEXVIKAG eEutTNPETNONG. O TpiTog TPOTTOG YIa va e€oikovopeite evépyela gival va dlartnpeite
AtrodoTIKA TA TUAMATA TA OTTOI AVIAAAACOOUY TNV BepudTNTA: PNV ETTITPETTETE VA PadeveTal
UTTEPROAIKR TTAXVN OTOV KATAWUKTN (KAveTe TNV atréyuén é1av 10 TTAX0G TNG TTAXVNG
Eerepvael Ta 1-2 cm., TNV TTEPITITWON CUCKEUWY no-frost auté dev gival atrapaitnTo) Kai
KaBapilete KATA TTEPIODOUC TOV CUUTTUKVWTA avaAoya e Ti¢ evdeifelc TTou avagépovial
TTAPOKATW OTO £yXEIPidIO.
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YIyoupeuTeite 611 N nAexTpIkA 1don (Volt, V) 1ng mpidag Tpopodociag aviatokpiveral o€ 6Tl avapépeTal GTNV
mivakida e Ta gTolxEia n otoia BpickeTal 0To E0WIEPIKS TG CUGKEURG 0AG.

21V mepiTTwon mou Sev Taipiddouv PeTagu Toug n TPIfa Kal TO QIG TNG CUCKEUNG, MNV XPNCIMOTIOIEITE
TPOCAPHOCTEG, TTOAAQTTAEG TPICEC | TPOEKTATEIG aAAG {nreite va yivel N aAAayn Tng Tpidag, Ye Hia GAAN
KatdAAnAou 1UTTOU, aTd EEEIDIKEUPUEVO TTPOTWTTIKG.

H 1rpida n omoia TpopodoTei TNV CUGKEUR TTPETTEI VA TTAPAMEIVE] EQAPHOTIHN YIa HEAAOVTIKEG eTTEPRATEIG
(kaBapi6TNTa, améWUEn, KTA.). ZTNV TEPITTWON TToU £Xel XAAdoel T0 KaAWSIO, TPETTEl va TTPOBAEWETE
éyKaipa yia Tnv avTikatdoTaan Tou, ameubuvopevol oTa €IBIKE KEvTpa yia TNV ayopd Tou kahwdiou Kal yia
TNV GUVAPHOAGYNOT) TOU.

H nAekTpikn ao@aAeia QUTAG TNG CUCKEUNG, eival Eac@aliopévn povo éTav auTh sival cuvdedepévn o€ pia
QATOTEAEGPATIKA EYKATACTACT Yeiwong, dTwe TPoRAETETal ard Toug I0XUOVTEG KavovigHoUG TNG
NAEKTPIKAG acPaAsiag.

Edv n ouokeun £xel petapepBei 1o oTriTI 0ag o€ opifdvTia BEon, TepIpévete dUo WPEG TPV va BAAETE TO PIG
TNV NAEKTPIKA TPIfa, oUTWG WOTE va SWOETE TOV AmapaitnTo Xpdvo yia va TPEEE To AGSI GTOV GUUTTIESTH.
Yuveyigete pe TNV 0WTEPIKN KaBapidTnTa (BAETE EGwrepikn KaBapidtnTa) £meiTa GUVOEETE TNV GUOKEUN
0ag ME TNV NAEKTPIKA Tpida Xwpig va xpnolhoTroinoste mpooappooTtés (BAéme HAEKTPIKH ZYNAEXZH).
PuBpigere Tov Beppootdrn atnv Béomn NG cuvipnong Tou emibupeite (BAEme XPHIH THX LYXIKEYHZ).

ZnMavTIKN TPo&IdoTroinon yia cUoKeVEG “YynAou ZuoThuaTtog”

AUTEG 0l CUOKEUEG Exouv éva €aTUIOTA e Hia i} 8Uo TTAAKEG CUGGWPEUCNG Tou YUYXOUG, aTrd TIG OTTOIEG N
pia Tou Bpioketal eTAvw, UTTAPYXEI 0€ OAQ Ta PHOVTEAQ QUTAG TNG O€IPAG, N GAAN Trou Bpioketal XapnAd,
UTTAPYEl MOVO GTa PeyaAUTePa HOVIEAQ.

AuTéG 0 TUTTOG TOU EEATHIOTR MEIWVEl O PEYAAO BaBud Tnv karavaAwaon Tng evépyeiag. Qotdoo, Tpdyparti
€& aitiag NG oAU PeyaAng duvatéTnTag CUCCWPEUGNG TWV APVNTIKWY BEpHidwv TTou £Xouv auUTEG ol
TAGKEG, eival amapaitnTo, apou TpIv £xeTe BAAel o€ AsiToupyia yia TPWTN Popd TV CUGKEUNR, va
TepIPEveTe TOUAGYITTOV 10 Wpeg TPIV va BAAETE Ta TPOPIUA, Yia va eMITPEYETE aTO SIGAUMA TTOU TTEPIEXOUV
ol TTAGKEG VA KPUWOEl apKeTA.

Mo va puBuideTe TNV eCWTEPIKA BEpUOKPATia TTEPICTPEPETE TOV DIAKOTTT TOU BEPUOCTATN
TTou BpiokeTal oTnV Cwvn TwY XeIpIouwy. Kavovikd sival KATAAANAN uia peoaia B€on.

H MPAZINH AYXNIA 61av gival avapuévn deixvel 611 N CUCKEUR gival cuvOedepévn [E TO
NAEKTPIKS pelUa (TO @Ig gival BaAuévo oty TTpia).

H KOKKINH AYXNIA é1av gival avauuévn deixvel TTwg n BepUoKpacia 0T0 ECWITEPIKO TOU
KatayUKTn gival UTTEPPOAIKE ZeoTh (TT.X. EAAEIYN TTAPOXAG NAEKTPIKOU peUUATOC, BAGRN, KTA.):
Badlete TNV TaXEIQ YUEN KAl EAEYXETE OTI TA TPOYIUA OTOV KATAWUKTN eV £€XOUV EETTAYWOEI
oUTE PEPIKWG.

Kpardre KAEIOTA TNV TTOPTA, EAEYXETE OTI N KOKKIVN AuXvia OBRvel o€ 2 TTEPITTOU WPES Kall
eVOEXOMEVWG pUBUIZETE TOV BEPUOCTATN O ia B€on TTEPICTOTEPO YUXPN.

H KOKKIVn Auxvia utropei va avayel, yia éva pikpd xpoviké didoTtnua, Je TNy pueduion otnv
Taxeia Yoen, KPATWVIAG AVOIXTA ThV TTOPTA yIA UEYAAO XPOVIKO SIACTNUA, dTav BAAETE Kal
META PEYAAEG TTOOOTNTEC PPECKWY TPOPIUWY, XWPIC TO AVapMa va deixvel Hia avwualia.

H KITPINH AYXNIA é1av gival avaupévn Beixvel Twg Bpicketal o Asitoupyia n tayeia pagn. O
KaTayuking Tapdyel 600 10 duvatdv TePIoaoTEPN WUEN.

Mo 1Ig TTapaAAayég Xwpi¢ TTARKTPO CTOV TTIVAKO TWV XEIPIOPWY, N Taxeia yuen utraivel o
AelToupyia TepIoTpéPoviag Tov SIakdTTTN oTnv Béon S/ISUPER/FF kai Byaivel ammé auth tnv
A€IToUpYia XEIPWVAKTIKA TTEPIOTPEPOVTAC KAl TTAAI TOV DIAKOTTTN OE KATeuBuvon aviiBetn atmo
QUTA TS WPAC.

M va ATTOKTACETE TOV UEYIOTO XPAOIMO XWPO, MTTOPEITE va BYAAETE Ta evOEXOUEVA CUPTAPIA
TTOU UTTAPXOUV OTOV KATAWUKTN EKTOC OTTO TO TTPWTO XAMNAQ.



Orav ayopddete wpoidvia AdN KaTEWuyuéva
eAEYXETE TTWG:

. 0l CUCKEUAOTEG eival KaAG KAEITTEG
Kai dev £xouv pBapei A xaAdoel
. Sev Tapouaiddouv KpUaTahAa

mayou (éel va el o1 £xouv BN uTTooTEl Pia
amdyugn é0Tw Kal av auTtn gival HePIKN)

. PEPOUV TNV NUEPOMNVIa TNG
OUCKeUaoiag Kal TIG PEYIOTEG NUEPOUNVIES TNG
GUVTAPNONG TroU gival OXETIKEG E TOUG
SIdpopoug TUTTOUG TWV GUCKEUWY (To BIKS aag
givar ****)

. Kal Twg Kard v diadpopn mpog 10
oTriT Sev EETaAyWVOUV, oUTE HEPIKWG.

Mnv B&lete aTov oTéPa Ta Taywpéva
TPoidvTa Tou POAIG Byrnkav atd Tov
KaTaWukTn (Taywrd, ypaviteg, Taydakia KTA.):
n oAU ¥apnAn Beppokpacia aTnv otoia
Bpiokovtal propei va TpokaAéael TANYES
WUYoUG Kal TBavég KAKWAOEIG TNV YAWCoa.
21NV TepiTTwon Tou Ba uTTAapEel EAAeIPn
NAEKTPIKAG EVEPYEIAG YIa TTOAAEG WPEG, TTPETTE
va TPOBAEYETE yIa TNV HETAPOPE Twv
KATEWUYHEVWV TPOPIHWY o€ éva Ao
KaTayukIn, o otroiog va Bpiokeral o€
AgiToupyia.

Edav Ta Tpo@Ipa £xouv BN {emaywoel,
£0TW KAl PUEPIKWG, UTTOPEITE Va TA
KATOWUEETE Kal TTAAI HOVO OTaV Ta £XETE
HayelpEPel Kal PeTal
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It akOAOUBOI EAEYXOI UTTAPXOUV HOVO OE UEPIKEC TTAPAAAAYEC.

2UUTTEPIAQUBAvVEL TNV KOKKIVA Auxvia Tou oIviGAou, BepluoKkpacieg, 10 KITpIVO Qw¢ TNE Taxeiag
Katdyuéng, 10 TTPACIVO QWC¢ TNG NAEKTPIKAC oUvdeoNg, TV BEPUOUETPIKN KAIMOKA Kal éva
TTARKTPO.

& UEPIKEC TTAPOAAQYEC TO KOKKIVO QWCE TOU OIVIGAOU KAl TO TTPACIVO QWS TG CUVOECEWC,
Bpiokovial o pia pévo Auxvia n otroia aAAGZel xpwua. To TARKTpo BdAdel kai Byddlel v
Taxeia kardayuén.

‘Eva oividAo apxiZel va nxei 4tav n TTOPTA MEVEI QVOIXTH VI TTEPICCOTEPO aTTd 1 AeTTTO. lNa va
OTAMATATE TOV AXO €ival apKeTo va KAEIVETE TNV TTOPTA i v TIECETE ToV BIOKOTTTN.

O1av n KOKKIVR Auxvia avapwofhivel, éva piIKpd ovIGAo nxel yia va TTpogidoTrolel TTwe n
Bepuokpacia Tou kataywukTn gival UTTEPPROAIKA ZeoTh. To HIKpd ovidAo otapatdel Baloviag os
AelToupyia Tnv Taxeia kKatayuén (TTARKTPO).

MPOXOXH. Otav KAgiveTE TIC TTOPTEG TOU KATAWUKTN, PPOVTICETE WOTE VA EIVAI KAEIOTEC Ol
eVOEXOUEVES UIKPEC QVATPETTOUEVES TTOPTEG KAl T CUPTAPIA va gival TEAEIWG KAEIOTAL.

MposTolyacTeiTe yI'QUTA Thv evépyeia He TIG KAAUTEPEG CUVBRKES UYIEIVAG, YIaTi N Katayuén dev
QTTOCTEIPWVEL. ZUVICTATAI YIA TV KATAWUEN TwVv TPOPIHwWY, va Ta XwpieTe 0 CUCKEUATIES TToU TTPOKEITal
va KatavahwBouv o€ éva Povo yeupa. Mnv Balete moté {eoT1d TpOQIPA aAAd oUTe Kal XAlapd !
Yuokeuddete Ta TPO@IUA TPIV va Ta BAAETE GTOV KATAWUKTN MECA OE TTAQCTIKA CAKOUAGKIQ, HE PUAAQ
ToAualBuAeviou, Pe ahoupIvOxapTa i HETA o€ KOUTIA yia KAatawuén (auTod To UAIKG BpioKeTal GTo EUTTOPIO
pe TNV évOeIEN “kaTAAANAO yIa Thv KaTdyuén”.

Kd&Be akéro, kouri, KTA., TTou BA&eTe GTOV KATAWUKTN TPETTEI va £XEl Ta akOAoubBa Tpoodvia:

. TNV NUEPopNvia TNG cuokeuaaiag Kai NG AREEwWS

. TOV aPIBUO TWV PEPIBWV TTOU TEPIEXEI

. Ta yudAiva Bada mpémel va gival Tirou TUpEE kal NMOTE 1eAgiwg yepdra (n katayugn SiacTéAAE
Ta uypq)

Ta TaKéTa TPETTEl va IEfovTal yia va agaipeital o aépag amé 10 ECWTEPIKG TOug Kal va gival 0o
10 duvatév TEPIGGOTEPO TAQTIA

. KGBe ouokeuaaia, oTroloudrToTe TUTTOU Kal av gival, TPETE! va gival KAEIOTN yia va TpooTaTtelel
Ta 1péPIUa.

Mnv B&dete Kovid Ta @péoka Tpd@IUa PE auTd Trou gival ABN KATEWPUYUEVA Yia va PNV TPOKAAECETE OTA
KaTeWuypéva 1poPIa Hia augnon Tng Beppokpaciag.

O1av £xeTe QPEOKA TPOPIMA KOl BEAETE VO TA KATAWUEETE, TTRETTEI TTPWTA VA AdEIROETE TV
0¢éon tn¢ Taxeiag karawuéng PACoviag 1a KATEWUYUEVA OTIC BECEIC TNE CUVIAPNONG, £TTEITA
Badlete oe Acitoupyia Tnv Taxeia katayuén. Otav TTepdoouv 24 WPEG KAl UETA UTTOPEITE VA
TAKTOTTOINOETE TA YPECKA TPOQPIUA OTNY BE0N TNG Taxeiag Katdyuéng.

It 8éoei¢ TNE Taxeiag Kardywuéng sival o1 U0 TTPWTEC UYPNAGL.

H péyioTn TToooTNTA TPOYIKWY TTOU UTTOPEITE VA KATAWUEETE AvapEPETAl OTNY TTIVAKISA Twv
otolxeiwv otnv TTapdypago “‘Auvvarétnia kardyuéng/Freezing capacity (kg/24h)”. Mnv Bdadlete
TToT€ pia yeyaAUTtepn ToodTNTA OAN O [ia @opd. MNepiuévete Tig eTTOUEVES 24 WPES TTPIV VA
BydAete TNV Taxeia katayuén kal Pagete Tov BepUOCTATN oTNV BE0N TNE CUVTAPNONG.

ZETTAYWVETE TA TTPOIGVTA POVO YIa Hia aueon xprAon. To EeTdywua YTTopEi va yivetal Ye
1€00epIg TPOTTOUC:

. oT0 Yuyeio

. o¢ Bepuokpacia TepIBAAAOVTOC

. oTov goUpvo otoug 40/50° 4 o€ eoUPVO UIKPOKUUATWY
. KaTteuBeiav oTo0 WYHOIWO.

To EeTaywua 010 Yuyeio gival o IO apyd¢ GAAA © TTIO Giyoupog TPOTTOC KAl OC ETTITPETTEI VO
e€olkovopeite evépyela (To YUxog TTou PByaivel Katd Thv DIAPKEIX TOU EETTAYWHATOC UEVEI HECT
o710 Yuyeio).



MpogidoTtroinon yiad CUOKEVES
“YynAoU tuoTthiparog”

‘O1av o1apatdel N CUOKEUR YIa va
KAvete TNV atréyun Kal va tnv
kabapioerte, xpeldlovial Trepitrou 24
wpeg ylarti ol TTAdke¢ Beppuaivovial PEXpI
va @BAcouv Thv BepuoKpacia Tou
TTePIBAAAOVTOC. V00 eival Kpleg Ba
ouvexiCouv va cuocowpelouV TTaxvn Kal
oTayéveg vepoU oTnV EWTEPIKNA TOUG
ETTIQAVEIQ.
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EkTeAgite TV atTOYUEN KABE QOPA TTOU TTAPATNPEITE OTO ECWTEPIKG TOU KATAWUKTN
oxnHaTnopoUg Tayvng Kal TTayou aviTEPOUS ATTO TA 5-6 mm. AUTO TO OTPWHA PEIWVEI TV
duvardtnTa TG YUENG Kal TTPOKAAE Hia peYaAUTEPN KATAVAAWGN eVEPYEIQC.

TuAiyete 1a Tpoidvia TTou POAIG BYAAQTE, TTPIV O XAPTIA EQNUEPIOWY, HETA OE KOURBEPTES
(eival KOAEG KaIl Ol BEPUIKEG TOAVTEG) KAI TA EVATTOBETETE OE €va OPOOEPO XWPO A aKdUN
KaAUTEPa O éva Yuyeio.

MeT1d& TNV OAOKARPWON QUTAC TNG epyaciag, Pyddlete 1o @Ig atTd TNV NAEKTPIKA Tpogodoaoia.

Mo TNV cUAAOYRA TOU vepOU TNG ATTOYUENS UTTOPEITE, OE HEPIKA HOVTEAQ, VO XPNOIUOTTOIEITE TO
@TUAPAKI/KAEISI. TO TTEpVATE OTNV OXICUN TTOU UTTAPXE! YI'AUTA ThV XpAon Kal JaleleTe To
vepd e TNV PonBeia Tou TeAeuTaiou cupTtaplol TOU KATAWUKTN.

‘O1av 0 Tayog apxicel va Alwvel, utTopeite va DIEUKOAUVETE TO LEXWPICKA TOU ATTO TA
TOIXWHATA TOU KATAWUKTN, ME TNV EAAPPd XPAON TNG EIDIKAS MIKPAC TTAACTIKAG OTTATOUAAG.

Mo va SIEUKOAUVETE Kal va ETTITAXUVETE TO AIWCIKO TOU TTAYOU, TOTTOBETEITE Hit KATOAPOAQ UE
Ceo16 vepd PEOCA OTOV KATAWUKTN KAl TV ATTOUOVWVETE OTOV TTATO UE Wia pIKpR EUAIVN cavida.
Mnv xpNOIMOTTOIEITE PIKPEG COUTTES, TTICTOAQKIO HAAAIWY 1 AAAEG NAEKTPIKEC OUOKEUEC,
paxaipia i GAAG HETAAAIVA QVTIKEIYEVA, YIATI ITTOPOUV VA XOAACOUV QVETTAVOPBWTA TNV
ouokeun. Metd tnv amoyuén yia va KAVETE TV KABAPIOTNTA Kl va EavapaAeTe Ta TTpoidvTa
OTOV KATAWUKTN, AKOAOUBEITE OXOAAOTIKA TIG £VOEIEEIC TTOU BpiCKOVTIAI OTO KEQAAQIO
“Kabapiétnta’.

Mplv atro KABe evépyela Byddete 10 @I¢ atTd TNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU peUUATOG. EKTEAEITE TNV
KaBapIdTNTA OTO WUYEIO KAl OTOV KATAWUKTN XPNOIMOTTOIWVTAG 008 Tou @ayntoul SiaAupévn
o vepo (1 KOUTAAI yia KaBe 4 Aitpa vepou). MHN XPHZIMOIMOIEITE ATMTOPPYTANTIKA
MOY XAPAZOYN. ZeByadleTe Ue vepd KAl OTEYVWVETE JE éva TTavi. BadeTe 10 @I¢ 01NV
NAEKTPIKA TTRICa. [upileTe Tov SIGKATTTN TOU WUYEIOU OTNV BEPUOKPACIa TNE CUVTAPNONG.
Mepipévete 3/4 wpeg TTPIV va BAAETE TA TPOQIUA. MO va XPNOIMOTTOIRCETE TOV KATayUKTN,
Badlete oe Acitoupyia Tnv Taxeia Yoen, Tepipévete 3/4 wpeg TIPIV va EQVARAAETE OTIC
QavTiOTOIXEG BECEIC TA KATEWUYHEVA 1) TA QPECKA TTPOIOVTA. AQoU TTEPACOUY 24 WPEC ATTO TNV
€I0QYWYNA TNG Taxeiag woéng, Tnv Pyddere.

[Mplv atTo KABe evépyela Bydadete 10 @Ig atTd TNV TTPICA TOU NAEKTPIKOU peluatog. MNa thv
€EWTEPIKA KABapIdTNTa akoAouBeite TI¢ idleg peBOSoUC Kal ThV IBIX ASTTTOTNTA TTOU
£QAPUOOATE YIA TV ECWTEPIKA KABapISTNTA. OQUUNBEiTE TTWC KATA DIACTAUATA TTRETTEI VA
KaBapileTe TOV CUMTTUKVWITR, 0 0TT0i0¢ BpioKeTal OTO TTIOW PEPOS TG CUCKEURG. Na va
KaBapileTe TOV CUUTTUKVWTA, XPNOIUOTTOIEITE Eva OTEYVO TTIVEAO | KON KAAUTEPQ, TV
NAEKTPIKA OKOUTTA.

Mpiv va KaAETETE TNV TEXVIKN UTTNPETIa, ETaAnBeleTe v YTTopeiTe va AUCeTe T0 TTPORANUA, Baci{ouevol
oToug akdAouBoug eréyyous. Mapagevol B6pufor — AEN £xete pubpicel cwoTd 1a TEdIA Kal 0
Katayuking maAAetal. H 10X0¢ TG wigng eAattveral — Exete BaAel pia avdTepn TOCOTNTA TPOPIHWY
amd auth Tou cuvioTtatal. ‘Exete avoi€el mdpa ToAAéG popés Tnv TopTa. Aev £xeTe KAgioEI KAAG TNV TopPTA.
H ouokeun dev Wpoxel — EAEyyeTe edv: To @Ig BpiokeTal o emaPn Pe TNV TPIda, £xel Kael pia acpdisia Tng
NAEKTPIKAG EYKATAGTACNG TOU OTITIOU, £TTECE O YEVIKOG SIAKOTITNG Tou OTITIoU 0ag, 0 BepPooTATNG Eival
oBNno16g, 0 BlakéTTNG oTo 0. O BAAapog gival {E0TOG e§WTEPIKA — AEN atroteAei éva eAdTTWHA, aAAG
XPNOIpeUE yia va TPORAETTEl TOV aXNUATICUO TNG Uypaciag oTnv eEwTepikA TALUpd TNG cuokeung. Ta
KATEWYUYHPEVA KpEATA £X0UV AOTIpEG Awpideg — XpnaiyoTrolgite Beppokpacics UTEPBOAIKA XaunAéG A
Bev EXETE TNPNOEI TIG NUEPOMNViEG AREEwE TTou uTrodelkvUovTal aTIG TIVakideg. ATEANG Katdayugn — Eival
QUCIOAOYIKS BTI Ta TTPOIGVTA TTOU TEPIEXOUV TTOAU {dayapn, AITTapd Kal oIvVOTTVEUA OTTWG Ta TaywTd A ol
XUHoI, va unv katayuyovial TEAEIWS Kal va Tapapévouv JEPIKWG HAAaKd. ZTAYOVEG VEPOU OTA
£WTEPIKA TOIXWHATA TNG CUOKEUNG — 2TIG eVOIAUETES ETOXEG, AvoIgn Kal ¢OIVOTTwPO, 6Tav N OIKIaKH
Béppavon dev Bpioketal ag AsiToupyia, PTTopei va CUMPET WOTe Ta EEWTEPIKA TOIXWHATA TNG CUCKEUNG va
yeMioouv e aTayoveg vepou (CUPTTUKVWGON). AuTé To pavéuevo dev ekBETEl TNV CWOTR AgiToupyia Tng
OUCKEURG Kal dev gival MIKivOUvo yia Tov AvBpwTro. ZXNUATIOPOG TTAXVNG OTO EOCWTEPIKO — Agv £xeTe
KAgioel KaAd Tig TopTES. ‘ExeTe avoigel TAPa TTOAAEG POPEG TIG TTOPTEG. ZTAYOVEG VEPOU ) TTAyOG OTO
KGBeTO TOiXWHA TOU BABOUG WPuyeiou — Asv atroteAei éva eAdTTwHa. Agv avoiyel e0koAa n TopTa —
Eival puoiké Twg, €10IKE apéowg PETA TO KAEIGIMO TNG, N TOPTA va KAvel Jia K&ola avrioTasn Katd 1o
dvolypa TnG: auTo Xpnoldelel yia va e£acpahilel éva TéAeio kpdtnua oTig TopTes. Eival apketéd va
TEPIPEVETE PEPIKA AETITA TTPIV VA TV EQVAVOIEETE.
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Ppéoko Kpéag

Apvi o€ JIKPG KoppdTIa 8 pnveg
Xoipivo yntéd 5 pAveg
XoIpIVEG UTTPICOAEG 4 prveg
Mooxap! BpacTd, poapTriep 10 prveg
Mocxcxp|:<p£T£g,Hrrp|§o)\£g,voua 8 rivec
Mooxapdki yntd

Mooyapdki QETEG, UTTPICOAEG 10 pveg
Kipég 4 pRveg
Evtéo0ia 3 pnveg
NAOUKAVIKO 2 prveg

JuvioTaTal To TEAEIO EETTAYWHA TOU KPEATOG TTPIV aTTd TO LOYEIPEUA YIO VA UNV WAVETAI YpnyopoTtepa
€EWTEPIKA KOl apydTEPA OTO ECOWTEPIKO TOU, EKTOG aTTO TO OVITOEA KOI TA BPOCTA KPEQTA TTOU PUTTOPOUV
va ptraivouv kateuBeiav yia WAoIUO o€ pecaia/XapnAn wid.

Zwa TnG AUANG

Ta eTOINAZETE AQAIPWVTAG PTEPA/DEPIA, EVIOOBIN KOl EVOEXOMEVWG TA KOBETE OE KOMUATIA, UETE T TIAEVETE

Kl TO OKOUTTIETE.

MNama 4 prveg
KouvéA 6 prveg
Kéta yia goutra 7 pnveg
XnAva 4 pnveg
Kotétmouho 10 prveg
FaAotroUAa 6 urveg
Eviéo0ia 3 prveg
Kuviyi

Ta eToIpddeTe agaipwvTag ETEPA/dEPHa, EVIOT

Bl Kal EvOEXOUEVWG Ta KOBETE OE KOPUATIA, JETA TA TTAEVETE KOI TO OKOUTTICETE.

Aypiétrama
Mrrekdroa
daciavog
Nayég
Mépdika
OpTUkI

Wapi

8 pnveg

6 priveg
8 prveg

Kutrpivog

Noutoog

KaAkavia

Zohopdg 2 pnveg
2KOUUTTPI

Tiyka

Méatpopa
Taimoupa

FAwooa .
KATAWUXETE.

Mayeipepéva eayntda

KaBapigete Ta Aémia Byddete 1o KOKAAO Kal Ta €viooBia, apalpeite TO
KEPAAI, TO TTAEVETE TO OKOUTTICETE KAl KOTAWUXETE.

Byadlete 10 dépUa Ta KOKOAQ Kal Ta eVIOTOIA, AQAIPEITE TO KEPAALTTAEVETE KOl
3 pnveg 10 Bdlete o€ ahaTIoPEVO KPUO vePO yia 30 BEUTEPOAETTTA, OKOUTTICETE Kall

H didpkeia TNG GUVTAPNONG TWV JAYEIPEUEVWV QAYNTWV HEIWVETAI EAV XPNOIUOTTOIEITE WG KApUKEUU
pTTéikov R XoIpIvO AiTTog.

Wrigiuo mpoeTolagiag

2GATOO KIPG 301 Micopayeipepévog
>GAToa vropdrag HAVves MAApeg payeipepa
ZoUTra AaxavIKwy 2 prveg Xwpig Cupapikd
Nagavia 4 pRveg Micopayeipepévog
Wnra 2 prveg MAApeg payeipepa
Moo xapiolo Kpéag pe KOKAAO Kal HESOUAI 1 yAva i
BpaoTd kpéata 3 pfveg Migopayeipeiévog
Kuvryl caApi

Yapi BpaoTtd X .
Wapr oto gpolpvo 2 pnveg MAnpeg Hayeipepa
Miepiég, pENITCAvEG, KOAOKUBAKIA YEUIOTA E KIPG

Mavitapia, TITTEPIEG MIGOpaYEIpEpEVOC
Zmavakia BpacTd

MNitoa 6 pAveg MAApeg payeipepa

Ta Bdalete kaTeuBeiav OTNV QWTIA R GTO POUPVO, XWPIG VO TA EETTAYWVETE.



Aaxavika

20G OUVIGTOUWE, YIO VO Pnv XAvovTal aTo VEPO o1 BITayiveg, va (epatate Ta Aayavikd otov artpo. ‘ETol
Oev XPEIAZETal va TTIEPIYEVETE TO OTEYVWHA TOUG yia va Ta BAAETE OTNV KATAWUEN, AAAG gival apKETO HOVO
Va KPUWOOUV.

Mpoiov Aiapkeia |MpogToipacia Xpovog
{eparTioparog

>mapdyyia 12 pAveg MAévete, kaBapileTe 2 AetrTd
Adxava, kouvouTridia 6 piveg  KaBapilete, KOBETE 0€ KOPUATIO 2 ATt (1)
AyKIVApEG Byddete Ta eEWTEPIKG GUAAG 6 AeTTTd (1)
®aooAia =e@pAoudileTe 3 Aetrd
dacoAdkia MAéveTe, kaBapileTe 4 \etrTd
Mavitépia KaBapiete 2 A\emrtd (1)
MeAIT¢aveg , KaBapilete, KOBETE QETEG 4 \emr1d (2)
(RTINS MAéveTe, KOBETE OE PETEG, KAl APAIPEITE TOUG

MNrrepiég (3) N ’

OTTOPOUG

KaBapileTe kal KaTawUxeTE AUECWG Mnv Tig
Apakdg, Ntopdreg (3) QTTAWVOVTAG O€ £va HOVO OTPWHA ETTEITA CepaTaTe

OUOKEUACETE.

Maivtavé INIKO Av .

7 S, Baiikog 8 prveg MAéveTe 3

ZTTavaKIa 2 AemrTd

Avapikta Aaxavikd yia

ooutra (oéAivo, KapoTa,

TTavTdapia, Tpaoa KTA.).

(1) Bagete oto vepd Tou payelpéuatog Aiyo E0dI f Aepodvi (6&ivo vepo)

(2) AAQTICETE TTPIV VO TTIPOXWPOETE OTO HAYEIPEUQ.

(3) Kard 1o gemaywpa auTtd Ta Aaxavika SioAvovTal, e§aiTiag NG  PEYAANG TTooOTNTAG VEPOU TTOU TTEPIEXOUV.
I’auTd CUVIOTOUPE VO T KATAWUXETE POVO OTAV EXETE OKOTTO VA TA KOTAVAAWOETE AON PAYEIPEUEVA.

Ta Aaxavikd, YEVIKE, eival KAAUTEPO va PTTAIVOUV KATEUBEIaV yia Jayeipepa XwpIg TTPIV va EETTAYWVOUV.

Meiwvete KaTaAAAAWG TOV  XPOVO TOu payeEIpéPaTOG, uTTohoyidovTag Trwg ATav AdN epaTiopéva Tpiv

aTrod TNV KATayuen.

12 pfveg MAévete, KOBETE O€ KOPUOTAKIA, XWwpileTe og  Mnv TIg
pepideg. Mnv Badete TTaTdATEG YIaTi Paupifouv. |epaTaTe

®pouTa

Ta @pouta okemralovral Pe {axapn r HE o1pdTT avaloya Pe TG TTEPITTwoelg. H moadtnra Tng {axapng
Tou Tpémel va Balete  yia TNV ouviApnon eival  Tepimou 250 gr/kg @poutwv. Ta olpdTTia
XpnoipotrolouvTal g€ didpopeg avaloyieg kal eToipdlovral BpadovTag vepd PEoa oTo oTToio £xeTe OIOAUOEI
Zayapn. O1 JIAQOPEG OUYKEVTPWCEIG Eival:

° d16Aupa 30%, 450 gr ¢axapn yia KaBe Aitpo vepou;

L SidAupa 40%, 650 gr axapn yia K&Be Aitpo vepou;

° d16Aupa 50%, 800 gr ¢axapn yia ka6 Aitpo vepou.

MNa va diatnpAoeTe avaAAoiwTo TO XPWHA TWV GEOUTWV TTPETTEI VO TA TIEPIXUCETE PE XUMO AgpovioU TTpiv
va pigete TNV {axapn ) va TpooBEaeTe Xupd Aepoviol ato a1poTri. Mpiv BaAete Ta Bada e Ta @poUTa GTOV
KOTaWUKTN TTPETTEI VA TA AQACETE YIA UIG WPA OTO Yuyeio. To GIpdTT TTPETTEI va Ta OKETTALEI TEAEIWG.

Bepikoka 8 unveg  TMAévete, agaipeite Ta KOUKOUTOIA, O1pOTTI 40%
Avavag KaBapidete, kOBeTE 0€ PETEG, O1POTTI 50%
MopTtokdAia 10 urve =e@AoUdICeTe, KOBETE O€ PETEG, OIPATT 30%
KeoGo1a HAves MAéveTe, agaipeite Ta KOUKOUTOIQ, OKETTAZETE PE {axapn A
P a1p6t 30%
PpdouAeg MA€veTe, KaBapIeTe KOl OKETTALETE PE {axapn
Aemrév 12 prveg  Kabapilete kOBETE 0€ PETEG, APAIPEITE TOUG TTTOPOUG,
okeTradeTe pe a1poT 30%
POBAKIVG 8 UAve Ze@AOUDICETE, APAIPEITE TA KOUKOUTOIO, KOBETE OE PETEG,
Hnves okeTTaleTe pe a1pot 50%
IkpEmm-@pouT 12 pRveg | =e@AoudileTe, KOBeTE O€ PETEG, O1POTTI 30%
A . , 2TUBETE, AQAIPEITE TO KOUKOUTOIA, TO OKETTALETE e Ay apn KaTd
Xupég ppouTtwyv 10 pRveg TrpoBTiur]or(]P e G [T ER
. MAéveTe, agaipeite Ta KOukoUTOlA, OKETTAdeTE pe {Axapn ) W
Aapdoknva i a1p61 50%
, 12 pnveg Byadete TIG poyeg, TTAEVETE, OKETTAETE pE (Axapn N YE OIPOTTI
Z1a@UAIa 30%
0

MupTiAAQ, poupa,
Batopoupa, 10 prveg | Ta kaBapileTe, Ta TTAEVETE Kal TO OKETTACETE pE {axapn
PPAYKOOTAPUAQ, OTAPUAI

Ywui
Alatnpeital yia 2 prveg. To Eemaywvere aTov @oupvo otoug 50 °I BadovTag To Ywyi YEoa TIpIV va Tov
QAVAWETE.

BouUTupo kai Tupi

Katayuxete 10 BoUTUPO KaI TO TUPI a@OU TIPIV Ta EXETE KOWEI O€ KOWMATIA yia pia  eBdopadiaia
katavaAwaon. To Boutupo Kail Ta okANpd Tupid (11.X. TTappeava) diatnpouvTal eTTi 8 prveg, Ta A €idn
TUPIWV Yia 4 pAves. To Eemdywpa TTPETTEl va yiveTal JEOa OTO WUYEIO, TTPOOEXOVTAG TNV Uypacia Trou
Aoylkd Ba oxnuatoTei TTdvw o€ auTtd Ta TPOPIUA.
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Hartelijk gefeliciteerd met uw uitstekende keuze!

Met de aankoop van dit huishoudelyk apparaat heeft u een uiterst betrouwbaar product gekozen
met hoge prestaties, dat tevens discreet, efficiént en zeer energie zuinig is.

Uw nieuwe apparaat is zeer gemakkelijk in het gebruik. Toch raden wij u ten zeerste aan om deze
handleiding nauwkeurig door te lezen, zodat u de kleine details kan ontdekken die u zullen toelaten
om het apparaat om zijn best te gebruiken: maximale prestaties met een minimaal energieverbruik.
Wij zijn ervan overtuigd dat u tevreden zal zijn over ons product en hopen u ook in de toekomst
onder onze klanten te kunnen verwelkomen.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
VERKLARING DER TEKENS
OMKEERBARE DEUR
INSTALLATIE VAN HET APPARAAT
HOE ENERGIE BESPAREN
ELEKTRISCHE AANSLUITING
STARTPROCEDURE

INVRIEZEN

ONTDOOIEN

REINIGING

KLEINE DEFECTEN EN ONREGELMATIGHEDEN

Dit apparaat heeft als functie om voedingswaren voor huishoudelijk gebruik te bevriezen en te
bewaren: elk ander gebruik wordt als niet correct beschouwd.

De installatie moet plaatsvinden volgens de aanwijzingen uit deze handleiding; een verkeerde
installatie kan het apparaat beschadigen. Mochten er problemen optreden tijdens de werking van het
apparaat, neem dan contact op met onze servicedienst of met u winckelick.

Alvorens u onderhoudswerkzaamheden gaat uit voeren moet u eerst de voedingskabel uittrekken:
doe dit door rechtstreeks aan de stekker te trekken en niet aan de kabel zelf.

Bewaar deze handleiding met zorg.

Om te voldoen aan de meest recente wettelijke beschikkingen inzake milieubescherming gebruiken wij kleine
hoeveelheden van het koelmiddel R600a of R134a, athankelijk van het model. Het exacte type koelmiddel wordt
expliciet vermeld op het typeplaatje. Voor de apparaten voorzien van het koelmiddel R600a raden wij strikt aan
in geval van schade aan de onderdelen van het koelcircuit of de koelkast (leidingen enz...) het lokaal waar het
apparaat zich bevindt goed te verluchten en geen vlammen, vonken of andere ontstekingbronnen te veroorzaken
gedurende enkele minuten.

De onderdelen die met levensmiddelen in aanraking komen, voldoen aan de EG 89/109 richtlijnen.

Het EG-merk is een attestatie van de overeenstemming van dit apparaat met de Europese Richt-lijn
89/336 (elektromagnetische compatibiliteit), 73/23 (laagspanning) 96/57 (efficiént energiegebruik),
en hun wijzigingen.

Indien dit toestel deel uitmaakt van een geheel voorzien met een sluiting met blokkering door een mechanisme
dat dichtklikt, door een veersysteem, met een slot, enz., denk er dan aan dat u alvorens het slopen deze
mechanismen onfunctioneel moet maken, of beter nog dat u de deur demonteert om te vermijden dat er
iemand in verstrikt zou kunnen geraken (bv. spelende kinderen, dieren, enz.).

Trek de stekker uit het stopcontact en snijd de voedingskabel door. Koelkasten en diepvriezen bevatten
koelgassen en stoffen die een speciale afvalverwerking vereisen en bevatten bovendien ook verscheidene
materialen die gerecycleerd kunnen worden.

Breng deze materialen naar de recyclingcentra: bij uw gemeente kan u de geschikte informatie verkrijgen inzake
een ecologisch correcte ontmanteling.
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Elektronische thermometer®
Mechanische thermometer®
Schakelaar*
Thermostaatknop

Laden en/of kleppen
Invrieskalender *

Sokkel

Stelvoetjes
Snel-invriescompartimenten (voor
grotere hoeveelheden)
GCompressor

Condensator

Alleen op sommige modellen
De tekening dient uitsluitend ter
illustratie

De deur gaat meestal aan de linker zijde open (scharnieren zitten rechts). Indien u dit wilt omkeren,
moet u te werk gaan zoals omschreven op de volgende bladzijden. Indien u een model zonder
sokkel heeft, moet u beginnen te lezen op bladzijde 4.

Uw apparaat kan voorzien zijn van verschillende soorten scharnieren. Raadpleeg a.u.b. de
afbeeldingen, die met uw type overeenkomen.

Verwijderen van de Sokkel

1. Verwijder de sokkel Y door de schroeven los te draaien (afb. 5). Indien u type X hebt (afb. 6)
moet u met uw handen de kleine lipjes zoeken die zich halverwege aan de onderzijde van de
sokkel bevinden. Om deze los te maken van de pinnen moet u ze voorzichtig naar beneden
trekken. Draai de sokkel naar boven om deze los te haken.

2. Bij zowel de modellen X als Y moet u de kleine lip C (afb. 7/8) uit de positie aan de linker
zijde trekken en weer aanbrengen in de positie aan de rechter zijde.

Leg de gewijzigde sokkel opzij en ga verder met de instructies.




()

1. Leg het apparaat voorzichtig op z’n
rug (met de deur naar boven gericht).

2. Schroef de scharnier D/E los (afb. 9),
schroef de pin aan de rechter zijde
los and schroef deze aan de linke
zijde vast (afb. 10).

3. Verwijder de deur van de vriezer
(afb. 11).

4.  Schroef scharnier F los (afb. 12) en
bevestig deze aan de linker zijde (afb.
13).

5.  Monteer de deur van de vriezer (afb.
14).

6.  Schroef scharnier D/E vast
(gewijzigd in de punten 2, 3 en 4)
(afb. 15).

7. Monteer de sokkel, indien uw
apparaat daarmee is uitgerust.

Omkeren van de handvatten

Indien uw model een verticaal of

horizontaal vast handvat bevat, schroef dit / 13
dan los van de linkerkant en terug vast op —
de rechterkant (16). Verplaats vervolgens o
de beschermingsdoppen die de openingen

opvullen. 0

Indien uw model beschikt over een £ 2 /
handvat met scharnier moet u de 14

bedekking G (17) verwijderen door de met

het kapje beschermde schroef los te

draaien. Schroef het handvar L van de
linkerkant los, plaats het op de

rechterkant en maak vier 4 gaten voor
bevestiging met ¢ 3 (gebruik hiervoor het
handvat zelf als referentie). Schroef het

handvat vast op de deur en plaats de 1
bedekking G terug. Schroef links het
tegenblokje H los en plaats het op de
rechterkant, uitgelijnd met het handvat en
perfect aansluitend met de rand van het

|

meubel. g?% 3/ L
N.B.: Gebruik geen boor om het meubel E //Z”/ .

te doorboren, maar enkel om de deur te - / e
doorboren. 4

Schroef de bijgeleverde zelfborgende
schroef vast (er is geen vooraf gemaakt gat
voorzien). Sluit het gat op de linkerkant af
met het apart geleverde dopje.

Plaats de beschermingsdoppen (in
bijgeleverd zakje) in de gaten op de
linkerkant.
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Controleer na het uitpakken van het apparaat of dit geen beschadigingen vertoont. Mocht het apparaat
beschadigingen vertonen, meldt dit dan onmiddellijk aan de verkoper.

Laat de delen van de verpakking (plastic zakjes, onderdelen in polystirol, enz.) niet achter in het milieu, noch in
het bereik van kinderen.

Indien het apparaat werd getransporteerd in horizontale positie, wacht dan een paar uren alvorens u de
stekker in het stopcontact steekt zodat de olie kan terugvloeien naar de compressor.

Plaats het apparaat in een droge en luchtige omgeving. Vermijd de plaatsing op balkons, terrassen of veranda's:
een overdreven hitte tijdens de zomer en de koude tijdens de winter zouden de werking van het apparaat
kunnen wijzigen en het zelfs beschadigen. Plaats het apparaat niet in de nabijheid van een warmtebron, zoals
een oven of een radiator/verwarmingselement en laat een minimum afstand van 3 a 5 cm zijdelings en 10 cm
langs boven tussen het apparaat en de omringende meubels. Plaats het apparaat op een zekere afstand van de
muur door middel van de afstandshouders die op de achterzijde gemonteerd moeten worden.

Regel de voorste steunvoetjes zodanig dat het apparaat lichtjes naar achter helt: op deze manier zal u de
deur gemakkelijker op een correcte manier kunnen sluiten.

Reinig het apparaat binnenin met natriumbicarbonaat opgelost in water (1 lepel per 4 liter water). Gebruik
geen alcohol, schuurmiddelen of detergenten: deze producten zouden de oppervlakten van het apparaat kunnen
beschadigen.

Dit apparaat werkt het best bij een omgevingstemperatuur tussen 16 °Cen 32 °C.

Het is mogelijk dat door accidentele stoten, opgetreden tijdens het transport, de bovenste deur niet
volledig 1s uitgelijnd met het bedieningspannel. Moest dit het geval zijn dan moet u de schroef die
het plaatje (A) bevestigd aan de bovenste scharnier lichtjes losdraaien. Sluit nu de deur en aligneer
ze ten opzichte van het bedieningspannel. Draai de schroef terug vast en controleer of de
isolatierand goed aansluit.

Indien u een toestel heeft dat voorzien is van wieltjes, denk er dan aan dat deze wieltjes de functie
hebben om kleine verplaatsingen uit te voeren: voer dus geen grote verplaatsingen uit!

Eens dat het apparaat gepositioneerd is op de gewenste plaats, moet u de sleutel gelegen onder het
basement (fig.3) verwijderen en vervolgens de twee voorste steunvoetjes naar links draaien (fig.4)
totdat de voorste wieltjes lichtjes van de grond komen: op deze wijze blijft het toestel geblokkeerd.
Regel de steunvoetjes zodanig dat het toestel lichtjes naar achter helt.

De eerste manier om energie te besparen is de juiste keuze van de plaats van het apparaat, zoals
werd beschreven in de paragraaf gewijd aan de installatie. De tweede manier is door te vermijden
dat er warmte binnentreedt in de compartimenten: houd de deuren enkel open voor een minimale
duur en plaats geen warme voedingswaren in het apparaat, vooral geen soepen of gelijkaardige
producten die een grote hoeveelheid damp vrijstellen. Controleer regelmatig de isolatieranden van
de deuren en verzeker er u van dat deze nog op een efficiénte manier aansluiten. Indien dit niet
meer het geval is, neem dan contact op met onze servicedienst of uw winkelier. Een derde manier
om energie te besparen is het efficiént houden van de delen die zorgen voor de warmte-uitwisseling:
vermijd een te grote accumulatie van ijs in het vriesvak (verwijder het ijs als de dikte van de laag
groter is dan 1-2 ¢cm - bij apparaten van het type "no-frost" is dit overbodig) en reinig regelmatig de
condensor (zie aanwijzingen verderop in de handleiding).
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Controleer of de elektrische spanning (Volt, V) van het voedingsnet overeenstemt met de gegevens
vermeld op het typeplaatje dat zich binnenin het apparaat bevindt. Bij incompatibiliteit tussen
het stopcontact van het voedingsnet en de stekker van het toestel raden wij u ten zeerste aan
om geen verloopstekkers, meervoudige stekkers of verlengdraden te gebruiken, maar om het
stopcontact te vervangen door één van een geschikt type. Dit moet worden vitgevoerd door
een gespecialiseerde technicus. Het voedingscontact van het apparaat moet bereikbaar blijven
voor interventies in de toekomst (reiniging, ontdooiing, enz.). Bij beschadiging van de
voedingskabel moet u deze onmiddellijk laten vervangen: neem dan contact op met onze
servicedienst of uw winkelier. De elektrische veiligheid van dit apparaat wordt enkel gegarandeerd
indien het aangesloten is op een efficiénte aarding, zoals dit vereist is door de geldende normen
inzake de elektrische veiligheid.

Indien het apparaat in zijn horizontale stand in huis werd geleverd, moet u enkele uren
wachten alvorens de stekker in het stopcontact te steken, zodat de olie naar de compressor kan
terugvloeien. Reinig de binnenkant van het apparaat (zie Reiniging van de binnenkant) en steek
vervolgens de stekker in het stopcontact zonder het gebruik van verloopstekkers / adapters (zie
ELEKTRISCHE AANSLUITING). Stel de thermostaat in op de stand voor bewaring die voor u
het meest geschikt is (zie GEBRUIK VAN HET APPARAA').

Alto System

Deze apparaten beschikken over een verdamper met één of twee koudeaccu’s (platen). Alle
modellen van deze serie hebben een plaat boven in de voorraadruimte, maar alleen de grotere
modellen hebben ook een plaat onderin.

Dankzij dit type verdamper verbruikt de diepvrieskast aanzienlijk minder energie. Toch dienen de
volgende punten in acht te worden genomen in verband met de zeer hoge koudeopslageapaciteiten
van deze platen:

Nadat u het apparaat voor het eerst in werking heeft gesteld, dient u ten minste 10 uur te wachten
voordat u levensmiddelen erin zet, om de vloeistof in de koudeaccu’s de gelegenheid te geven
voldoende af te koelen.

Om de binnentemperatuur te regelen moet u aan de DRAAIKNOP van de thermostaat, gelegen ter
hoogte van het instrumentenbord, draaien. Normalerwijze volstaat een intermediaire temperatuur.

Als het GROENE CONTROLELAMPJE brandt betekent dit dat het apparaat aangesloten is op de
elektriciteitsbron (de stekker steekt in het stopcontact).

Als het RODE CONTROLELAMPJE brandt betekent dit dat de temperatuur binnenin het vriesvak te warm
is (bv. onvoldoende stroomtoevoer, defect, enz.): schakel de functie snelle bevriezing in en controleer of de
voedingswaren die zich in het vriesvak bevinden niet ontdooid zijn (zelfs niet gedeeltelijk). Laat de deur dicht
en controleer of het rode controlelampje na ongeveer 2 uur uitspringt. Stel de thermostaat eventueel in op een
koudere stand.

Het rode controlelampje kan aanspringen en blijven branden gedurende een kort tijdsinterval, zonder dat dit
wijst op een abnormaliteit, in de volgende gevallen: bij de invoering van de functie snelle bevriezing, wanneer
de deur voor langdurige tijd open blijft en na plaatsing van een grote hoeveelheid niet bevrozen

voedingsmiddelen.

Als het GELE CONTROLELAMPJE brandt betekent dit dat de functie snelle bevriezing bezig is.
Het vriesvak koelt nu aan zijn maximum capaciteit.

Voor de versies waarbij het controlebord niet voorzien is van een speciale drukknop, stelt u de functie snel
invriezen in door de draaiknop op de stand S/SUPER/FF te plaatsen en wordt deze manueel terug
uitgeschakeld door de draaiknop terug naar links te draaien.

Om tot een maximaal bruikbaar volume te komen kan u de eventueel in de vriesruimte aanwezige
lades verwijderen, behalve de eerste onderaan.



Bij aankoop van reeds bevroren producten moet

u op het volgende letten:

®  zijn de verpakkingen goed gesloten en
werden ze niet gemanipuleerd of niet
beschadigd;

®  zijn ze vrij van ijsvorming (ijsvorming
betekent dat het product volledig of
gedeeltelijk ontvrozen is geweest);

®  staat de verpakkingsdatum vermeld en de
maximum bewaringsdatum voor de
verschillende toestellen (uw toestel is van
het type ***%).

® tijdens het transport naar huis toe mag het
product niet ontdooien, zelfs niet
gedeeltelijk.

Steek geen bevroren producten in uw mond die

pas uit de vriesruimte werden gehaald (ijsroom,

ijslollies, ijsblokjes enz.): de zeer lage

temperatuur van deze producten zou

vrieswonden aan de tong kunnen veroorzaken.

Bij een energie-uitval van enkele uren moet u de

bevroren voedingswaren overbrengen naar een

andere werkende vriesruimte. Ontdooide of

gedeeltelijk ontdooide voedingswaren mogen

enkel terug ingevroren worden nadat zij

bereid/gekookt werden!
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De volgende bedieningsorganen zjin alleen op sommige modellen aanwezig.

Deze bevat een rood verklikkerlampje voor temperatuuralarm, een geel verklikkerlampje voor
SNEL-INVRIEZEN, een groen verklikkerlampje dat aangeeft dat de stroomvoorziening is
ingeschakeld, een thermometerschaal en een drukknop. Bij sommige modellen zijn het rode
alarmlampje en het groene lampje, dat aangeeft dar de stroomtoevoer is ingeschakeld,
gecombineerd tot één lampje dat van kleur verandert. Met de drukknop wordt SNEL-INVRIEZEN
ingeschakeld en uitgeschakeld.

Er gaat een zoemer wanneer de deur van de vriezer langer dan 1 minuut wordt open gelaten. U
kunt deze zoemer uitzetten door de deur te sluiten of de schakelaar in te drukken.

Bij sommige modellen gaat, wanneer het rode lampje brandt, een zoemer die aangeeft dat de
temperatuur in de vriezer te hoog is. Deze zoemer wordt uitgeschakeld wanneer
SNEL-INVRIEZEN wordt ingeschakeld.

OPGELET. Alvorens de deuren van de vriesruimte te sluiten moet u controleren of de eventueel
aanwezige afdekplaatjes en/of bakjes perfect gesloten zijn.

Bereid deze handeling voor op een zo hygiénisch mogelijk wijze vermits invriezen uw voedsel niet

steriliseert. Het is raadzaam om uw voedingswaren in te vriezen in porties voor één maaltijd. Plaats

nooit warme of zelfs lauwe producten in de vriesruimte!

Verpak de voedingswaren in plastic zakjes, polyethyleen folie, aluminiumfolie of invriespotjes

alvorens ze in de vriesruimte te plaatsen (dit materiaal is op de markt verkrijgbaar met het opschrift

"geschikt voor invriezen").

Elke portie, potje, enz. dat in de vriesruimte wordt geplaatst moet aan de volgende eisen voldoen:

e vermelding van de verpakkingsdatum en vervaldatum;

e vermelding van het aantal porties;

e glazen recipiénten moeten in pyrexglas vervaardigd zijn en mogen NOOIT volledig worden
gevuld (bij invriezen zetten vloeistoffen uit);

e de verpakkingen moeten samengedrukt worden om lucht te laten ontsnappen en moeten zo
plat mogelijk zijn;

e alle soorten van verpakkingen moeten gesloten worden om de voedingswaren te beschermen.

Plaats geen verse producten in de nabijheid van reeds ingevroren producten, zodat diens
temperatuur niet verhoogd wordt.

Voor het invriezen van verse voedingswaren moet u eerst de snelvriesruimte ledigen door de
bevroren waren in de bewaarruimte te plaatsen en vervolgens de functie snelinvriezen aanschakelen.
Na 24 uur mag u de verse voedingswaren in de snelvriesruimte plaatsen.

De snelvriesruimten zijn de twee eerste vakken bovenaan.

De max. hoeveelheid voedingswaren die ingevroren kunnen worden staat vermeld op het
typeplaatje onder "lnvriescapaciteit/Freezing capacity (kg/24h)". Plaats nooit een grotere
hoeveelheid in één keer. Wacht 24 uur alvorens de functie snelinvriezen uit te schakelen en plaats
de thermostaat op de stand voor bewaring,.

Ontdooi de producten die u onmiddellijk wenst te consumeren. De ontdooiing kan volgens vier
methoden plaatsvinden:

¢ in de koelkast;

¢ bij kamertemperatuur;

e in de oven bij 40/50° of in de magnetron;

e rechtstreeks door de bereiding van het voedingsmiddel.

De ontdooiing in de koelkast is de meest langzame maar ook veiligste methode en laat u tevens toe
om energie te besparen (de koude die wordr vrijgesteld tijdens de ontdooiing komt in de koelkast
terecht).



Waarschuwing voor toestellen "Alto
System"

Wanneer het apparaat wordt uitgeschakeld
om het te ontdooien en te reinigen, duurt
het ongeveer 24 uur voordat de platen op
kamertemperatuur zijn. Zolang ze koud
zijn, gaat de ijs- en condensvorming op de
buitenkant van de platen door.
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Ontdooi telkens u binnenin de vriesruimte ijs- en rijpvorming van meer dan 5-6 mm bemerkt. Deze
laag vermindert het koelvermogen en veroorzaakt een groter energieverbruik.

Wikkel de pas uit de vriesruimte genomen producten in krantenpapier en vervolgens in dekens
(0ook thermische zakken zijn geschikt); plaats alles op een koele plaats of zelfs in een koelkast. Trek
dan de stekker uit het stopcontact.

Voor de opvang van het dooiwater kan u voor een aantal modellen de schopje/sleutel gebruiken.
Voeg het in de voorziene gleuf en vang het water op met behulp van de laatste lade van de
vriesruimte.

Wanneer het ijs begint te ontdooien kan u het gemalkkelijk laten loskomen van de wanden van de
vriesruimte door voorzichtig de speciale plastic spatel te gebruiken.

Om de ontdooiing van het ijs te versnellen kan u een pan met heet water in de vriesruimte plaatsen
op een houten plankje.

Gebruik geen verwarmingselementen, haardrogers of andere elektrische toestellen, messen of
andere metalen voorwerpen; op die manier zou u het toestel op een onherstelbare wijze kunnen
beschadigen. Na de ontdooiing moet u zorgvuldig de instructies vermeld in het hoofdstuk
"Reiniging" volgen voor de reiniging en de terug plaatsing van de voedingswaren in de vriesruimte.

Alvorens gelijk welke handeling uit te voeren moet u de stekker uit het stopcontact trekken. Reinig
de vriesruimte met natriumbicarbonaat opgelost in water (1 lepel per 4 liter water). GEBRUIK
GEEN SCHUURMIDDELEN. Spoel met water en droog met een doek. Stop de stekker in het
stopcontact. Plaats de draaiknop van de koelruimte op de bewaringstemperatuur. Wacht 3/4 uur
alvorens de voedingswaren terug te plaatsen. Voor het gebruik van de vriesruimte moet u de functie
snelinvriezen aanschakelen, 3/4 uur wachten alvorens de verse en/of ingevroren voedingswaren in
hun overeenkomstige compartimenten te plaatsen. Nadat er 24 uur zijn verstreken na de
inschakeling van de functie snelinvriezen mag u deze terug uitschakelen.

Alvorens gelijk welke handeling uit te voeren moet u de stekker uit het stopcontact trekken. Reinig
de buitenkant op dezelfde wijze en met dezelfde zorg als de binnenkant. Denk er af en toe aan om
de condensor, die zich op de achterkant van het toestel bevinds, te reinigen. Gebruik hiervoor een
droge borstel, of beter nog, een stofzuiger.

Ga aan de hand van de volgende controles na of u het probleem kan oplossen alvorens technische
ondersteuning te vragen.

Ongewoon lawaai - De voetjes werden NIET correct ingesteld en de vriesruimte vibreert.

De koelcapaciteit vermindert - U heeft een hoeveelheid voedingswaren geplaatst die groter is dan
de aanbevolen hoeveelheid. U heeft de deur te vaak geopend. De deur is niet goed gesloten.

Het apparaat koelt niet af - Controleer of de stelker goed in het stopcontact steekt. Er is een
elektrische zekering in uw huis gesprongen. De hoofdzekering van uw huis is gesprongen. De
thermostaat is uitgeschakeld, de draaiknop staat op 0.

De buitenkant van de vrieskast is warm - Dit is GEEN defect, maar moet de vorming van
condensatie op de buitenkant van het toestel voorkomen.

Het ingevroren vlees vertoont witte strepen - U gebruikt een te lage temperatuur of de
vervaldatum vermeld in de tabel werd niet gerespecteerd.

Onvolledige invriezing - Het is normaal dat producten met een hoog gehalte aan suiker, vet en
alcohol (zoals ijsroom en sappen) niet volledig bevriezen maar gedeeltelijk zacht blijven.
Waterdruppels op de buitenwand van het apparaat - In de tussenseizoenen (lente en herfst),
wanneer de huisverwarming niet werkt, kan het voorkomen dat er waterdruppels (condensatie) op
de buitenwanden van het apparaat verschijnen. Dit fenomeen is niet nadelig voor de goede werking
van het apparaat en is niet gevaarlijk voor personen.

Ijs/rijpvorming aan de binnenkant - De deuren werden niet goed gesloten of werden te vaak
geopend.

Waterdruppels of ijs aanwezig op de verticale achterwand van het apparaat - Dit is geen defect.
De deur gaat moeizaam open - Het is normaal dat de deur, vooral nadat ze juist werd gesloten,
enige weerstand biedt tegen het terug openen: dit is noodzakelijk om een perfecte afdichting van de
deuren te garanderen. Het volstaat om enkele minuten te wachten alvorens de deuren terug te
openen.
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INVRIESTABELLEN Vers Vlees

Verwijder zoveel mogelijk vet.

PRODUCT HOUDBAARHEID

Kleine stukjes lamsvlees 8 maanden
Te braden varkensvlees 5 maanden
Rundersoepvlees, rosbief 10 maanden
Runderbiefstuk, ribstuk, goulasch 8 maanden
Te braden kalfsvlees 8 maanden
Kalfsschnitzel 10 maanden
Gehakt 4 maanden
Orgaanvlees 3 maanden
Braadworst 2 maanden

Wij raden aan het vlees volledig te ontdooien voor u het bereidt. Dit voorkomt dat het vlees
aan de buitenkant sneller gaar wordt dan binnenin. Een uitzondering hierop vormen zowel
gepaneerde schnitzels, die meteen op middelhoog of laag vuur kunnen worden bereid, en
soepvlees dat gekookt wordt.

Wild en Gevogelte

Dit moet worden geplukt of gevild, de ingewanden verwijderd, eventueel in stukken gesne-
den, gewassen en gedroogd.

PRODUCT HOUDBAARHEID

Eend 4 maanden

Haas 6 maanden

Soepkip 7 maanden

Gans 4 maanden

Braadkip 10 maanden

Kalkoen 6 maanden

Orgaanvlees 3 maanden

Wilde eend 8 maanden

Snip, fazant 8 maanden

Patrijs, kwartel 7 maanden

Vis

Karper 2 maanden Schubben, ingewanden en kop verwijderen, wassen, droog deppen.
Snoek

Tarbot

Zalm

Makreel

Zeelt

Forel

Brasem, tong 3 maanden Huid, ingewanden en kop verwijderen, 30 seconden in koud zout

water dompelen en droog deppen

Bereide Levensmiddelen

Opmerking: De bewaartijd van bereide levensmiddelen wordt korter als u bij de bereiding
bacon of spek gebruikt hebt.

PRODUCT HOUDBAARHEID

Vleesragout 3 maanden niet volledig
Tomatensaus 3 maanden volledig
Groentenstamppot 2 maanden zonder noedels
Lasagne 4 maanden niet volledig
Gebraden vlees 2 maanden volledig
Kalfshaas 1 maand niet volledig
Suddervlees 3 maanden niet volledig
Wildragout 2 maanden volledig
Gekookte vis 2 maanden volledig

Vis uit de oven 2 maanden volledig
Met vlees gevulde paprika’s, aubergines, zucchinis 2 maanden volledig
Paddestoelen, groentenmix 2 maanden volledig
Gekookte spinazie 2 maanden volledig
Pizza 6 maanden volledig

Plaats deze gerechten rechtstreeks in de pan of in de oven zonder ze te ontdooien.
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Fruit

Bedek het fruit met suiker of siroop. De voor de conservering benodigde hoeveelheid suiker
is 250 gram suiker per kilo fruit. Voor de vruchtensiroop wordt, al naargelang het soort fruit,
een verschillende hoeveelheid suiker gebruikt. Om siroop te maken moet u water waarin sui-
ker is opgelost aan de kook brengen. De verschillende concentraties zijn:

L 30%-oplossing: 450 gram suiker per liter water
° 40%-oplossing: 650 gram suiker per liter water
° 50%-oplossing: 800 gram suiker per liter water

Om de oorspronkelijke kleur van het fruit te behouden, moet u het eerst in citroensap on-
derdompelen voor u het met suiker bedekt, of wat citroensap aan de siroop toevoegen. De
verpakte vruchten moeten eerst een uur in de koelkast tot rust komen voor u ze kunt invrie-
zen. De siroop moet het fruit volledig bedekken.

PRODUCT VOOR HET INVRIEZEN | HOUDBAARHEID |VOORBEREIDING

Abrikozen 8 maanden wassen, pitten verwijderen, 40% siroop

Ananas 10 maanden schillen, snijden, 50% siroop

sinaasappelen 10 maanden schillen, snijden, 30% siroop

Kersen 10 maanden wassen, pitten verwijderen, bedekken met suiker of
30% siroop

Aardbeien 12 maanden wassen, steeltjes verwijderen, met suiker bedekken

Meloenen 12 maanden schillen, snijden, kern verwijderen, bedekken met 50%
siroop

Perziken 8 maanden schillen, pitten verwijderen, snijden, bedekken met
50% siroop

Grapefruit 12 maanden schillen, snijden, 30% siroop

Citrusvruchtensap 10 maanden uitpersen, kern verwijderen, suiker naar smaak

Druiven 12 maanden steeltjes verwijderen, wassen en bedekken met suiker
of 30% siroop

Bosbessen, braambessen, 10 maanden steeltjes verwijderen, wassen, met suiker bedekken

frambozen, kruisbessen, aalbessen

Groenten

Wij raden aan om groenten met stoom te blancheren om verlies van vitaminen en mineralen
te voorkomen. Bij deze manier hoeft u niet te wachten tot de groenten droog zijn, maar is
het voldoende om ze af te laten koelen.

PRODUCT BLANCHEERTIJD HOUDBAARHEID |VOORBEREIDING

Asperges 12 maanden wassen, schillen 2 minuten

Kool, bloemkool 6 maanden schoonmaken, in stukken snijden 2 minuten (1)

Artisjokken 12 maanden buitenste bladeren verwijderen 5 minuten (1)

Witte bonen 12 maanden uit peul halen 3 minuten

Sperziebonen 12 maanden wassen, steeltjes verwijderen 4 minuten

Paddestoelen 12 maanden schoonmaken 2 minuten (1)

Aubergines 12 maanden schoonmaken, in schijven snijden 4 minuten (2)

Paprika (3) 12 maanden schoonmaken, snijden, zaadlijsten verwijderen niet blancheren

Erwten (3) 12 maanden uit peul halen en onmiddellijk in één laag invriezen, niet
blancheren daarna verpakken

Peterselie, basilicum 8 maanden wassen niet blancheren

Spinazie 12 maanden wassen 2 minuten

Gemengde soepgroeten 12 maanden snijden, in porties verdelen, blancheren, (selderij, worteltjes,

prei, rapen) geen aardappelen omdat deze zwart worden.

Wij bevelen aan om deze groenten onmiddellijk te bereiden zonder ze eerst te ontdooien.

Trek de blancheertijd van de bereidingstijd af.

(1) Voeg een beetje azijn of citroensap aan het kookwater toe.

(2)  Zout de groenten voor het koken.

(3)  Bij het ontdooien hebben deze groentesoorten de neiging om hun vorm te verliezen vanwege het hoge waterge-
halte. Daarom raden wij aan deze groentesoorten alleen in te vriezen wanneer zij in gekookte toestand zullen wor-
den gegeten.

Brood

Brood kan 2 maanden worden bewaard. Ontdooien bij 50 “C in een niet voorverwarmde oven.

Boter en Kaas

Boter en kaas moet u in porties voor één week invriezen. Boter is 8 maanden houdbaar, net als
harde kaassoorten (Parmesaanse kaas). De houdbaarheid van andere kaassoorten is 4 maanden.
Ontdooien moet in de koelkast plaatsvinden, waarbij u moet letten op condenswater dat zich op
de producten vormt. De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele fouten of onvolledigheden
in dit boekje en behoudt zich het recht voor om te allen tijde, zonder voorafgaande kennisgeving,
eventuele wijzigingen door te voeren, die hij om technische of commerci¢le redenen nodig acht.






Nederland

Garantiebepalingen en service

Geachte consument,

Om aanspraak te kunnen maken op de door Brandt Nederland BV vastgestelde garantiebepalingen is het overleggen van een origineel, ongewijzigd en leesbaar
aankoopbewijs en het opsturen van de bijgevoegde garantiekaart vereist. Op de garantiekaart dienen het type-, serie-, en identiteitsnummer te zijn vermeld.

- Algemene garantiebepalingen

1. Brandt verleent 24 maanden garantie, gerekend vanaf de op de aankoopnota en garantiekaart vermelde aankoopdatum, op onderdelen van wasautomaten,
wasdrogers, vaatwasmachines, koel- en vrieskasten, vrieskisten, magnetrons en vrijstaande fornuizen. Hierop vormen onderdelen die gefabriceerd zijn van rubber,
kunststof en glas een uitzondering. Voor deze onderdelen gelden de garantiebepalingen niet.

2. Bij niet-huishoudelijk gebruik van het apparaat (derhalve intensiever gebruik dan normaal particulier gebruik), dan wel indien het apparaat door de koper aan
derden is verkocht, verhuurd of op een andere wijze in gebruik is gegeven, verleent Brandt geen garantie.

3. Voor alle garantieaanspraken, zoals vermeld onder punt 1 geldt, dat Brandt gedurende 24 maanden vanaf de op de aankoopnota en garantiekaart vermelde
aankoopdatum geen arbeidsloon of voorrijkosten in rekening brengen. Indien de koper derhalve na afloop van een periode van 24 maanden na aankoopdatum een
beroep doet op deze garantiebepalingen, is Brandt gerechtigd arbeidsloon en voorrijkosten in rekening te brengen.

4. Door de uitvoering van herstel- of vervangingswerkzaamheden wordt de algemene garantieperiode niet verlengd.

5. Servicebezoeken aan huis worden alleen gebracht voor grote, moeilijk transporteerbare apparaten. Alle overige apparaten dienen franco aan ons adres verzonden
of aangeboden te worden.

6. Indien binnen de eerste 6 maanden van de garantietermijn blijkt, dat geen goede werking van het apparaat gegarandeerd kan worden, zal vervanging van het
apparaat plaats vinden.

7. De aanspraak van de koper op het kosteloos uitvoeren van herstel- of vervangingswerkzaamheden met inachtneming van het bepaalde in art. 3 van deze
garantiebepalingen, vervalt indien:

- geen originele, ongewijzigde of leesbare aankoopnota, waarop de aankoopdatum, de aankoopprijs en type-, serie- en identiteitsnummer zijn vermeld getoond kan
worden of meegezonden wordt;

- het apparaat abnormaal, ruw, onoordeelkundig of verkeerd is gebruikt; het apparaat is verwaarloosd of de instructies in de gebruiksaanwijzing niet zijn
opgevolgd;

- het apparaat niet volgens de aanwijzingen in het installatievoorschrift of de gebruiksaanwijzing is geinstalleerd, behandeld of gebruikt.

8. Indien het apparaat zodanig ingebouwd, opgehangen of geplaatst is dat de benodigde tijd voor het in- en uitbouwen samen meer dan 30 minuten bedraagt, dan
worden hierdoor ontstane extra kosten aan de koper in rekening gebracht, onverminderd het bepaalde in artikel 3 van deze garantiebepalingen.
9. Schade ontstaan door het, met toestemming van de koper, op onjuiste wijze uit-, in- of ombouwen van een apparaat kan niet op ons worden verhaald.

10. Beschadigingen zoals krassen, deuken of breuk van uit- of afneembare onderdelen, welke niet ten tijde van de aflevering ter kennis van ons zijn gebracht, vallen
niet onder de garantie.
Belangrijke adviezen

- Om onnodige kosten te voorkomen is het raadzaam bij storingen zorgvuldig de gebruiksaanwijzing te lezen. Indien de aanwijzingen u daarin geen uitkomst
bieden, kunt u zich tot uw vakhandelaar of tot de After Sales afdeling van Brandt Nederland BV wenden.

- De veiligheid van de apparatuur kan in gevaar gebracht worden door ondeskundige reparaties. Om deze veiligheid te waarborgen en om mogelijke schade te
voorkomen, is het raadzaam de reparaties te laten uitvoeren door deskundige monteurs. De reparatie dient uitsluitend te geschieden met originele Brandt
onderdelen.

- Brandt Nederland BV neemt geen aansprakelijkheid op zich voor schade aan wasgoed en/ of andere goederen of gevolgschade binnen, dan wel buiten, de
garantietermijn.

Bij klachten en/ of storingen kunt U zich wenden tot uw Brandt vakhandelaar of tot Brandt Nederland BV. De After Sales afdeling van Brandt Nederland BV is

(tijdens kantooruren) bereikbaar onder:

Brandt Netherlands
Postbus 8702, 5605 LS Eindhoven
Dillenburgstraat 31, 5652 AM Eindhoven

Telephone number: 0900 - BRANDT NL
Fax number: 040 - 250 1239

BRANDT NEDERLAND BV
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