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Brandt

Chere Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir un congélateur BRANDT et nous vous en remercions.

Nous avons mis dans cet appareil toute notre passion, notre savoir-faire pour qu'il réponde au mieux a
vos besains. Innovant, performant, nous I'avons congu pour qu'il soit aussi toujours facile a utiliser.

Vous trouverez également dans la gamme des produits BRANDT, un vaste choix de fours & micro-
ondes, de tables de cuisson, de hottes aspirantes, de cuisiniéres, de lave-vaisselle, de lave-linge. de
séche-linge et de réfrigérateurs que vous pourrez coordonner a votre nouveau congélateur BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire le mieux possible vos exigences vis a vis de nos
produits, notre service consammateurs est 4 votre disposition et a votre écoute pour répondre & toutes
vos questions ou suggestians (coordonnées a la fin de ce livret).

Et connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ol vous trauverez tous nos produits, ainsi que
des informations utiles et complémentaires.

BRANDT
Dang le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d'apporter 3

leurs caractéristiques techniques, fonctionnslles ou esthétiquas toutes maodifications liées a leur évolu-
tion.

Important :

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide d’instaliation et
d'utilisation afin de vous familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.

www.brandt.com
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1 Securite et environnement

+ Consignes de sécurité,
+ Respect de I'environnement et économies d'énergie

2 Description de votre appareil

3 Installation de votre appareil
- Installation de votre appareil..
- Branchement électrique

4 Utilisation de votre congélateur
+ Mise en marche et réglage de I'appareil ..
- Congélation rapide ......................

« Produits congelés et surgelés
+ Préparation des aliments a congeler...
+ Guide de congélation

« Rangement des aliments dans votre congelateur.
+ Décangélation des aliments
+ Nettoyage de votre appareil
« Dégivrage de votre congélateur.

5 Anomalies de fonctionnement

6 Service Aprés-vente

Ce guide d’installation et d'utilisation de votre congélateur est valable pour plusieurs modéles. De
légéres différences de deétails et d’équipements peuvent apparaitre entre votre appareil et les descrip-

tions présentées.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil, desting 4 un usage exclusivement domestique, a
été: congu pour conserver et congeler des aliments. Respectez
impérativement les consignes suivantes. Nous déclinons
toute responsabilité et toute garantie en cas de non-respect
de ces recommandations pouvant entrainer des degéts
matériels ou corporels.

Votre appareil doit étre installe, fixe si necessaire, et ulilise
conformement aux instructions de ce guide d'installation et d'uli-
lisation, ce afin de lui éviter tout dommage et d'eviter les dangers
dus a son éventuelle instabilité ou & une mauvaise installation.

Si appareil a été transporté chez vous en position horizon-
tale, mettez-le 4 la verticale ot attendez deux heures avant
de le brancher. Une petite quantité d’huile peut s’étre écou-
lée dans le circuit de réfrigération, vous devez lui laisser le
temps de refluer vers le moteur avant de brancher I'appareil,
faute de quoi vous risquez de 'endommager.

Si votre appareil est équipé de roulettes, rappelez-vous qu'ellas
servenl uniquement a faciliter les petils mouvements. Ne le
déplacez pas sur de plus longs trajets.

Procédez au premier neltoyage {voir chapitre " Inslallalion de
votre appareil " ) avant de brancher votre appareil au réseau
éleclrique. Avanl loule opération d'enirelien, débranches votre
appareil. Ne lirez pas sur le cordon d'alimentation, mais saisis-
sez directement la fiche.

Ne mettez jamais de bouteilles ou bocaux contenant des liquides
au congélateur sauf s'ils ne sont remplis gu'au 2/3 de leur capa-
cité, la congélation dilate les liquides et le récipient risquerait
d'exploser,

N'ulilisez aucun aulre Moyen Que Ceux (U NOUS VOUS recom-
mandons dans ce guide pour accélérer le dégivrage.

N'utilisez pas d'appareils électriques a lintérieur des comparli-
ments destinés A la conservalion des aliments congeléds, sauf
recommandalion contraire du fabricant.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil, éloignez les ani-
maux domestiques.

Les appareils usagés doivent immediatement atre rendus inutili-
sables. Débranchez et coupez le cable d'alimenialion au ras de
I'appareil. Rendez la fermeture de la porte inutilisable, ou mieux
encore, démontez |a porte afin d'éviter par exemple qu'un enfant
ou un animal ne risque de resler enfermé a 'nlérieur en jouanl.
Si des incidents se produisent el que vous ne pouves les résou-
dre grace aux conseils que nous vous donnons {voir chapitre
«Anomalies de fonctionnement»), faites appel exclusivement
aux centres de service apres-vente agréés ou bien a un profes-
sionnel qualifié.

m Danger :

Le circuit de réfrigération de I'appareil renferme de l'isobu -
tane réfrigérant, un gaz naturel peu polluant mais néan-
moins inflammable. Pendant le transport et Vinstatiation
de l'appareil, assurez-vous qu'aucun des composants du
circuit de réfrigération n'est endommagé. En cas de dom-
mage, le laisser 4 {'écart des flammes ef des sources d'in-
flammation et bien aérer la piéce ot il se trouve.
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Cel appareil n'esl pas prévu pour étre ulilise par des personnes
(y compris les enfants) dont les capacites physiques, sensoriel-
les ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’'ex-
périence ou de connaissance, sauf si elles ont pu béneficier, par
l'intermeédiaire d'une personne responsable de leur sécurita,
d'une surveillance ou d'instructions prealables concernant I'utili-
sation de l'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer quils ne
jouent pas avec |'appareil.

PROTECTION DE L ' ENVIRONNEMENT

Les matériaux d'emballage de cet appareil sont recyclables.
Participez & leur recyclage et contribuez ainsi 4 |a protection de
I'envirannement en les déposant dans les conteneurs munici-
paux prevus a cet effet.

Votre appareil contient également de nombreux matériaux recy-
. clables. Il est donc marqué de ce logo afin de vous indi-
quer que les appareils usagés ne doivent pas étre
melangés avec d'aulres déchels. Le recyclage des
" appargils qu'organise votre fabricant sera ainsi realisé
dans les meilleures conditions, conformément a |a direc-
tive europeenne 2002/96/CE sur les dechets d'éguipements
electriques et électroniques. Adressez-vous a votre mairie ou a
votre revendeur pour connaitre les points de collecte des appa-
reils usagés les plus proches de voire domicile.
Nous vous remercions pour votre collaboration a la protection de
Fenvironnement,

ECONOMIES D’ENERGIE

Pour limiter la consommation électrique de votre appareil:
+Installez-le dans un endrait approprié (vair chapitre «Installation
de votre appareils)

*Gardez les portes ouvertes le moins de temps possible.
Nintroduisez pas d'aliments encore chauds dans votre congéla-
teur, en parliculier &'il s’agit de soupes ou de préparalions qui
libérent une grande quantité de vapeur

-Veillez au fonctionnement oplimal de votre appareil en ne lais-
sant pas s'accumuler trop de givre dans le congélaleur (dégi-
vrasle quand I'épaisseur de givre dépasse 5-6 mm) el en net-
tloyant périodiquement le condenseur (voir chapitre «Entretien
courant de votre appareil»).

-Contrélez periodiquement les joints des portes et assurez-vous
gu'elles ferment toujours de maniére efficace. Si ce n'est pas le
cas, adressez-vous a votre service aprés vente.

Les pigces d’emballage ainsi que celles composant l'ensemble
de volre appareil utilisent des malériaux recyclables, Il convient
d'en tenir compte lors de leur élimination. Renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou des services techniques de votre
ville sur les possibilités de mise au rebut de maniére adaptée et
respeclueuse de l'environnement.

En conformité avec les dispositions législatives les plus récentes
en matiére de protection et respect de I'environnement, votre
appareil ne contient pas de C.F.C., mais un gaz refrigérant
appelé R600a. Le type exact de gaz réfrigerant utilisé dans votre
appareil est d'ailleurs indigué clairement sur la plague signaléti-
que qui se trouve a l'inleriéur de la partie rélrigérateur de votre
apparail, sur la paroi gauche en bas. Le R600a ast un gaz non
polluant qui ne nuil pas a la couche d'ozone el dont la contribu-
tion a l'effet de serre est quasiment nulle.



1) Panneau de commande
2) Abattant

3-4) Tiroirs

5) Pieds de réglage

Voayant Super Congélation :
— = De couleur orange quand la touche

" - “Super Congélation est activée
[@] @ & @ Voyant de marche :
Z + k\\ BURNN De couleur verte quand l'appareil est
N, \\ correctement connecté a I'électricité
woyang d'atarm Rénea du VQMa nt d’alarme : ]
mermoaat | D€ couleur rouge quand la tempéra-
ture est trop élevée a l'interieur du
congélateur.

Yoyard
slprong ation
Voyars de marcha

Ce guide d'installation et d'utilisation de votre congélateur est valable pour plusieurs modéles. De légéres différences de
détails et d'équipements peuvent apparaitre entre votre appareil et las descriptions présentées.
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m Attention :

Seule une installation correcte de votre appareil respectant
les prescriptions qui vous sont dennées dans ce «guide d’
installation et d’'utilisation» vous permetira de conserver
vas aliments dans de bonnes conditions, et avec une
consommation d’énergie optimisée.

INSTALLATION

= Places I'appareil dans une piace seche el aérée

- Evitez les balcons, les vérandas, les terrasses, la chaleur
excessive 'été el le froid en hiver pourraient empécher le bon
fonctionnement de votre appareil, voire méme I'endommager.

- Ne le placez pas prés d'une source de chalgur comme un four
ou un radiateur par exemple.

* Votre appareil a eté congu pour un fonctionnement cptimal a
une certaine température ambiante. On dit alors qu'il est congu
pour une "classe climatique” particuliére. Cette classe climatique
eslindiguée en clair sur la plague signalélique siluée a l'inlérieur
de volre appareil, sur la paroi gauche en bas. Au-dela de ces
lempéralures, les perlormances de volre appareil peuvenl se
trouver diminuées.

Classe Climatique Temperature ambianta

N 16" a T32°C
5T B a+ 38 C
T T8 8 +43° C

m Conseils:

Avant d’y mettre les aliments, nettoyez l'intérieur et 'exté-
rieur de votre appareil avec du bicarbonate de soude dis-
sout dans de 'eau (1 cuillére & soupe de bicarbonate pour 4
litres d’eau). N'utilisez pas d’alcool, de poudres abrasives
ou de détergents qui pourraient abimer les surfaces. (Voir
chapiire « Nettoyage de votre appareil »)

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

m Attention :

Pour votre sécurité, il est impératif que vous vous confor-
miez aux indications données ci-dessaus.

Linslallation électrique doit étre conforme & la Norme NF C 15-
100, en particulier pour la prise de terre.

Ligne 3x2,5 mm 2 mono 230V raccordée a:

=un compteur mono 230V-50Hz

sun disjoncteur différentiel et un fusible (10 ou 18A suivant le
modéle)

Nous ne pouvons pas éltre tenus pour responsables de tout
incident causé par une mauvaise installation électrique.

0s

m Conseils pour l'installation électrique de voltre appareil:

*Nulilisez ni prolongaleur, ni adaptateur, ni prise multiple

-Ne supprimez jamais la mise a la terre.

sLa prise de courant doit &lre (acilement accessible mais hors de
portée des enfants

En cas d’incertitude, adressez-vous a votre installateur.

Votre appareil est conforme aux directives européennes
CEE/73/23 (directive basse tension), CEE/89/ 336 (compatibilite
électromagneétique) et CEE/96/57 {efficacité énergétique} et a
leurs modifications.

m Attention :

Si Fappareil a ete transporte chez vous éen position horizon-
tale, mettez le a la verticale et attendez deux heures avant de
fe brancher. Une petite quantité d’huile peut s'étre écoulée
dans le circuit de réfrigération, vous devez lui laisser ie
temps de refluer vers le moteur avant de brancher I'appareil,
faute de quoi vous risquez de l'endommager.

Avant toute opération d'entretien, débranchez la fiche d’ali-
menlation électrique. Ne tirez pas sur le cordon d’alimenta-
tion, mais saisissez directement la fiche.
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MANIPULATION DU THERMOSTAT

Pour régler la température, placez le bouton du thermostat face
& l'un des chiffres inscrits autour.

La posilion 1 correspond a la lempéralure la moins Iroide, plus
le chilfre esl élevé plus la lempéralure choisie esl lroide.
Lorsque le thermostat est sur la posilion "0" votre réfrigerateur
est eteint. L'appareil est toujours sous tension.

Réglage du Thermostat:

0 : Le thermostat est coupé

1-2 : Pour la conservation de courte durée d'aliments dans le
congélateur, reglez le bouton du thermostat entre minimum el
moyen.

3-4 : Pour la conservation de longue durée d'aliments dans le
congélaleur, vous pouves régler le boulon du lhermoslal sur
moyen.

5 : Pour congeler des alimenls frais, places le tharmostat au
maximum. Lorsque les aliments sont congelés, tournez le bou-
ton vers sa position d’origine.

m Attention:

Une ouverture prolongée de la porte du congélateur
enlraine une hausse de la tempeérature intérieure.

La température interne de votre congélateur dépend étraite-
ment de la température ambiante, de [a fréquence d'ouver-
ture des portes et de la quantite et de la temperature des al-
ments que vous aurez mis dans votre congeélateur.

CONGELATION RAPIDE

Appuyez sur le bouton “Super Congelation”, le congelateur se
mettra en route au maximum de ses performances. Il esl a noter
que le voyant “Super Congélation” devient orange lorsque la
fonction esl aclivee. La tempéralure du congélateur s'abaissera
& la température minimum.

Places les denrées que vous voulez congeler de préférence
dans les tiroirs du haul.

Une fois les aliments congelés, appuyez de nouveau sur le tou-
che “Super Congelation” pour la désenclencher, et replacez le
thermostat a la température désirée.

PRODUITS CONGELES / PRODUITS SURGELES

Votre appareil domestique vous permet de congeler des ali-
ments, il en abaisse la température rapidement 4 coeur et vous
pouvez ainsi les conserver plus longtemps.

La surgélation est un processus industriel plus rapide et plus
intense gue la congélation domeslique. Les produils que vous
acheles dans le commerce sont des surgelés.

PREPARATION DES ALIMENTS

mA ttention:

La congélation ne stérilise pas. li est donc important que
vous prépariez vas aliments a congeler en respectant quek
ques régles simples d'hygiéne. Lavez-vous les mains avant
de toucher les aliments, nettayez les ustensiles de cuisine
qui viennent de servir avant de les utiliser a nauveau.
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Ne congeles que des aliments lrais el de gualité.
Reporles-vous au lableau " Guide de congélalion des alimenls”
pour savoir quels praduils vous pouvez congeler et combien de
temps vous pouvez les conserver.

Blanchissez les fruits et les légumes avant de congeler afin qu'ils
conservent couleur, ardme, gout et vilamines, plongez-les quel-
ques instants dans de I'eau bouillante.

Repartissez les aliments que vous voulez congeler en petites
portions individuelles correspondant & un repas. De petites por-
tions sont rapidement congelées a coeur

Emballez les aliments hermetiquement pour éviter qu'ils ne per-
denl leur saveur ou se desséchenl Ulilises pour cela des
sachels en plastique, des films polyéthyléne, des flauilles d'alu-
minium ou des boites adaptées a la congélation. Si vous utilisez
des sachets en plastique, comprimez-les pour en chasser I'air
avant de les fermer hermétiquement.

m Attention:

Ne mettez jamais de bouteilles ou bocaux confenant des
liquides au congélateur sauf 5'ils ne sont remplis qu'au /3
dle leur capacité, La congélation dilate les liguides et le réei-
pient risquerait d'exploser.

Nates sur chague emballage :

* la date de congelation

- la dale limite de consommation

- le type d'aliment conlenu

* le nombre de portions conlenues

Si vous achelez des produits surgelés, prenez-les en dernier
lersque vous failes vos courses.

Veérifies bien :

* que leur emballage n'esl pas abimé

= qu'ils ne sont pas recouverts d'une couche de givre {cela signi-
fierait qu'ils ont &té partiellement décongelés)

Emballez-les dans un sac isotherme ou dans du papier journal,
transportez-les rapidement, rangez-les immédiatement.
Respectez la dale limile de conservalion indiguée sur leur
emballage,



GUIDE DE CONGELATION

Légumes
Viande Fraiche Nous vous conseillons de blanchir les legumes a la
T T Pr i Validité
Produit Validité oduit alid t.e
Agneau 8 rmais Asperges 12 mois
Parc Roti 5 mois Chou-fleur 6 mois
Porcs Cotes 4 mois Gmc.:hatuts
Beeuf bouill 10 mais Har!"o s
Boeuf biftecks 8 mois ancol.s verts .
Veau biftecks 10 mois Champignons 12 mais
Viande Hachee 4 mois Au_berglnes
Abats 3mois PO"_’FD"S -
Saucisses 5 MoiS Petits pois / tomates
Persil/ Basilic & moig
An'imaux de bass'e-c?ur o Epinards 12 mois
Préparez les plumés, écorchés, étripés,
eventuellement en morceaux, laves et essuyes Fruits
Produit Validité Les fruits devront étre recouverts de sucre ou de sirop, suivant
Canard A mois les cas. La quantité de sucre a utiliser pour la conservation est
- " d’environ 250 gr. pour 1 kilo de fruits. Les sirops sont utilises
Lapin 6 rnois - : -
- - dans des pourcentages variables: on les prepare en faisant
Poule pour bouillon 7 mo!s beuillir de I'eau sucrée. Les difféerentes concentrations sont les
Oie 4 mois suivantes:
Poulet 10 mois *solulion 4 30%, sucre 450 gr. par lilre d'eau;
Dinde 6 mois ssolulion a 40%, sucre 650 gr. par lilre d'eau;
Abals 3 mois ssolulion & 50%, sucre 800 gr. par lilre d'eau;
Pour que la couleur des fruits ne soit pas altérée, mettez-les
Gibiers dans du jus de citron avant de les recouvrir de sucre, ou bien
Produit Validite versez du jus de citron dans le sirop. Les récipients de fruits &
C 3 Fai 8 moi congeler devront rester une heure au réfrigérateur avant d'étre
?nar sauvage, Faisan mo!s introduits dans le congélateur. Les fruits devront étre entiére-
Lievre 8 mois ment recouverts de sirop,
Perdrix,Caille 8 mois
. Produit Validité
EBoissons - -
Abricots & mais
Ecaillez, videz, dtez la téte. Lavez et essuyez Ananas 10 ol
Produit Validité Oranges mois
Carpe Cerises
Broghet Fraises 12 mois
Turbot Melon
Saumon 2 mois Péches 8 mois
Maguereau Pamplemousse 12 mois
Tanche Jus d ' agrumes 10 mois
Truite ;rgn_es 12 mois
Daurade 3 mois 215N
Myrtilles, miires, cassis, framboises !
Sole rZ)seiIIe;. : ’ ' 10 mois
Aliments cuisinés g
: Pr.’odmt Validite Pain
Sauce au jus de viande 3 mois On peut le conserver 2 mois. Décongelez au four & 50 °C, en
Sauce tomate l'allumant aprés y avoir mis le pain.
Minestrone aux legumes 2 mois Beurre et fromage
Lasagnes 4 mois Congelez le beurre et le fromage en les divisant par morceaux
Ratis 2 mois paur une consommation hebdomadaire. Le beurre et les froma-
Rouelle de veau 1 rois ges durs (ex. parmesan) se conservent § mois, les autres fro-
Viand ) 3 o mages 4 mois. On doit les décongeler dans le réfrigérateur en
lande en sauce mois veillant 4 la condensation qui se formera sur ces produits.
Civets de gibiers 2mois
Poisson cuit 3 'eau ou au four 2 mois
Poivrons, courgettes, aubergines farcies| 2 mMQis
Champigons sautés, ratatouille 2 moig
Epinards cuits & l'eau 2 mois
Pizza &mois
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RANGEMENT DES ALIMENTS

Ne mettez pas les aliments frais a coté de ceux qui sont déja
congeles afin d'éviter de provoquer une augmentation de la tem-
péralure de ces dermiers

E information:

Le poids maximum d'aliments que vous pouvez congeler
par 24 heures est indiqué sur la plaque signalétique (située
a l'intérieur de la partie réfrigérateur de votre appareil, sur la
paroi gauche en bas) sous la dénomination : "CAPACITE DE
CONGELATION/ FREEZING CAPACITY (kg/24h)".

DECONGELATION DES ALIMENTS

Vous pouves décongeler des alimenls de cing lagons dilléren-
les:

* en les mellant plusieurs heures dans la parlie rélrigéraleur de
votre appareil

- en les laissant décongeler doucement a température ambianle
+ au four traditionnel a température trés douce (40/50°C)

* au lour & micro-ondes

= &n les cuisant directement

La décongélalion dans le rélrigéraleur est la mélhode la plus
lente mais la plus sdre.

mAttention.‘

Ne re-congelez jamais des aliments qui ont été décongelés,
méme partiellement, sans les avoir cuisinés au préalable.

Nous vous deconseillons de porter directement a la bouche
des produits & peine sortis du congélateur (glaces, gla-
¢ons...), ils sont alors & une température trés basse et vous
risqueriez des brilures de froid.

Evitez de toucher des aliments congelés ou surgelés avec
des mains mouillées,elles risqueraient de rester collées.
Nous vous conseillons de ne décongeler vos aliments que
pour une utilisation immeédiate.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

m Attention:

Avant toute opération d'entretien, débranchez votre appa-
reil. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation, mais saisis-
sez directement la fiche.

Nous vous conseillons, pour une meilleure hygiéne et une
conservation des aliments en toule sécurilé, de nettoyer el dés-
infecler réguliérement volre appareil

- congélaleur aprés chague dégivrage

Retirez de votre appareil tous les produits qu'il contient. Placez
les dans des sacs isothermes ou emballez-les dans du papier
journal et mettez-les dans un lieu frais.

Nettoyez linterieur et I'exterieur de votre appareil avec du bicar-
bonate de soude dissoul dans de I'eau (1 cuillére a soupe pour
4 litres d'eau). N'utilises pas d'alcool, de poudres abrasives ou
de detergents qui pourraient abimer les surfaces.

Rincez a |'sau, essuyez avec un chiffon.

mAttention;

N'utilisez pas de nettoyeur & jet vapeur haute pression. La
vapeur brillante pourrait endommager les surfaces et fes
circuits électriques. Vous seriez exposés a un risque d'élec-
trocution.
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Noubliez pas, de temps 3 autre, de nettoyer le condenseur qui
s6 trouve a l'arriére de I'appareil. Utilises pour cela un pinceau
sec ou, encore mieux, votre aspirateur.

Re-branchez volre appareil, ajustez si nécessaire le thermoslat
du congélaleur comme indiqué dans le chapitre "Réglage de la
tempéralure de volre congélateur” . Attendes 3/4 heure avant de
remettre en place les aliments dans votre appareil.

DEGIVRAGE DU CONGELATEUR

Effectuez un deégivrage quand une couche de givre et de glace
de 3 4 5 mm s'est formée a lintérieur du congelateur. Cette
épaisseur de glace empéche le bon fonctionnement de votre
congélateur. réduit son efficacité et entraine une plus grande
consommation d'energie.

Relirez du congélateur tous les produits qu'il contient. Placez-les
dans des sacs isothermes ou emballez-les dans du papier jour-
nal et mettez-les dans un lieu frais.

Eleignes valre appareil en plagant le thermaoslal sur la posilion
‘0", Maintenes ouverte la porte de la partie congélateur de votre
appareil.

m Aitention:

N'utilisez en aucun cas de radiateur, de séche-cheveux ou
tout autre appareil électrique ni de coufeaux ou autres
objets en metal pour accelerer le dégivrage, vous pourriez
endommager votre appareil de facon irrémédiable,
Utilisez uniquement le grattoir en plastique fourni.

Cel appareil est fourni avec un systéme spécial de vidange

1-Sartez le tiroir inférieur (A} du congélateur et posez le sur le
sal, aligné sur le devant du congélateur

2-Sarlez le tuyau (B} placé sur le fond du congélateur. Placez-le
ensuite dans la rainure qui se trouve sur le devant de la cuve du
congelateur.

Posez une casserole d'eau chaude sur une petite planche de
bois ou un dessous de plat afin de l'isoler, et mettez le tout dans
votre congélateur pour acceélérer le degivrage.

Nettoyes votre appareil comme indiqué dans le chapitre
“Entretien de volre appareil”,

Essuyez l'intérieur du compartiment avec une éponge ou un chif-
fon propre.

Rebranches 'appareil el metler le thermostat sur la position “5”
pendant 24 heures.



Afin que la température choisie reste constante, votre appareil déclenche réguliérement son moteur. Les bruits qui en
resultent sont des bruits de fonctionnement tout a fait normaux, ils diminuent automatiquement dés que votre congeé-
lateur a atteint la température souhaitée. Ces bruits sont les suivants:

L BRUIT CAUSE

Bourdonnements iennent du moteur. Ces bourdonnements peuvent étre brievement plus forts
lorsque le moteur s enclenche.

Gargouillis iennent de Ta circulation du fluide de refrigération dans les fubulures de-vatre
congélateur

Déclics Ils sont toujours percus lorsque la carte electronique enclenche ou coupe e
moteur.

DESAGREMENTS OU INCIDENTS
Quelques incidents peuvent survenir lors de I'utilisation de votre appareil. Avant d'appeler le service apres-vente,
vérifiez avec I'aide du guide ci-dessous si vous ne pouvez pas y remédier par vous méme.

INCIDENT CONSEIC

[ vérifiez le réglage des pleds de votre appareil et sa stabilité.

Bruits inhabituels I verifiez qu'il ne soif pas en contact avec un mur.

I varifiez que toutes les pieces amovibles (bacs, clayettes...) sont bien en place.

[ Vérifiez sila température est bienréglee comme indiqué.dans le chapitre
‘Reéglage de la température”.

Le cohigelateur he produit pas = [ 51 voUS aver mis dans voue congelateur URe res Imporanie quantie d an-
lassez de froid ments, veillez & réajuster la température comme indiqué dans le chapitre
Réglage de la température

FVelllez 8 ne pas ouvrir trop SOUvert Ia pore de vatre apparell ou & ne pas 1a
laisser ouverte;

Le congelateur ne produit pas [ Veérnfiez si votre appareil est bien branché.

du tout de froid

FVErTiez sl Ie disjoncleur 0e voire maison nesl pas coupe, 8l 18 1Usible na pas
saute ou n'est pas davisse.

DU givre 86 Torme a TINtGHeur . |- VENEZ & Ne pas QUVIF Top SOUVEnt 1a porte de vote apparell ou 8 ne pas 18

de votre appareil |aissar ouverte.

F il est tout a tait normal que les aliments qui contiennent beaucoup de sucres, de|
La congélation de certains ali- [graisses ou d'alcool ne soient pas entierement congelés et restent partiellement
ments n'est pas compléte mous (glaces, jus de fruits...).

Les viandes congelées présen- | 'Véiifiez sila fempéfature de vofre appareil est bien réglée et n'est pas sur.une
tent des rayures blanches tetnpérature trop basse (voir chapitre "Reglage de latempérature”).

[-Venfiez sTVous n'avez pas conserve ces viandes Trop Tonglemps ali congélaleur)
&4 I'aide du tablsau que vous trouverez dans le chapitre "Guide de congélafion
des aliments”.

La porte est difficile a ouvrir 1l est normal que la porte offre une certaine résistance a l'ouverture, en particu-
lier lorsque vous venez tout juste de la fermer: Il se crée dans votre appareil une
petite dépression qui sert & assurer une parfaite étanchéité de la porle. |l suffit
d'attendre quelques instants avant de la ré-ouvrir.

SERVICE D'ASSISTANCE TECHNIQUE
Si,vous avez déja realisé les verifications indiquées et que votre probléme persiste, NE REALISEZ AUCUNE
REPARATION VOUS-MEME. Mettez-vous en contact avec notre Service d'Assistance Technique.

Les éventuelles interventions sur votre appareil daivent étre effectuées par un professionnel qualifié dépositaire de la
margue.

Lors de votre appel, mentionnez la référence compléte de votre appareil (modele, type, numero de série) : ces rensel-
gnements figurent sur votre cerlificat de garantie et sur la plaque signalétique.
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¢« INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil doivent étre effectuges par un professionnel qualifie dépositaire de la marque. Lors

de volre appel, mentionnes la référence compléle de votre appareil (modéle, type, numéro de série). Ces renseignements figurent
sur la plague signalétique.

* PIECES D'ORIGINE

~TBECE | ors d'une intervention d'entretien, demandez I'utilisation exclusive de piéces détachées certifiées d'ori-
gine.

l."0 &

NayouctE

* RELATIONS CONSOMMATEURS

* Pour en savoir plus sur tous les produits de la marque :
informations, conseils, les points de vente, les spécialistes aprés-vente.

* Pour communiguer :
nous sommes a I'ecoute de toutes vos remargues, suggestions, propositions auxquelles nous vous repondrons personnellement.

> Vous pouvez nous ecrire :
Service Consommateurs BRANDT

BP 9526
95069 CERGY PONTOISE CEDEX

> ou nous téléphoner au

0592028801

* Sarviea Tourni par FagorBrandl SAS, sociélé par aclions simpliiéa 4.1 capilal de 20 000 000 euros
817 avenue dos Bothunes, 85310 Saint Quen L'Aumene - RCS Pontaise 4410 303 196

FAT*(2



Brandt

Dear Customer,
You have just acquired a freezer BRANDT and we would like to thank you.

We have invested all our dedication and know-how in this appliance so that it would best meet your
needs. With innovation and performance. we designed it to be always easy to use.

In the BRANDT product range, you will also find a wide choice of avens, microwaves, cooking hobs, ven-
tilation hoods, cookers, dishwashers, washing machines, driers, and freezers, that you can coordinate
with your new BRANDT freezer.

Visit our website www.brandt.com where you will find all of our products, as well as useful and comple-
mentary information.
BRANDT

As part of our commitment to constantly improving our products, we reserve the right to make changes
to them based on technical advances fo their techinical and functional features and appearance.

m Warning:
Before installing and using your appliance, please carefully read this Guide to Use, which will
allow you to quickly familiarise yourself with its operation.

~ www.brandt.com
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