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Cooking Hob
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5 / COOKING CHART

* GAS COOKING GUIDE

PREPARATIONS TIMES TRIPLE SUPER FAST SEMI- |AUXILIARY
CROWN FAST FAST
SOUPS Soups 8-10 minutes X X
Thick soups X
FISH Short boiling 8-10 minutes X X
Grilled 8-10 minutes X
SAUCES Hollandaise, bearnaise X X
Bechamel, aurore 10 minutes X X
VEGETABLES |Endives, spinach X X
Cooked peas 25-30 minutes X X
Provencal tomates 15-20 minutes X X
Golden brown potatoes X X
Pasta X X
MEATS Steak X X
Stew, Osso bucco 90 minutes X
Sauteed poultry breasts 10-12 minutes X
Tournedos 10 minutes X X
FRYING French fries X X
Doughnuts X X
DESSERTS Rice pudding 25 minutes X X
Fruit compotes X
Crepes 3-4 minutes X
Chocolate 3-4 minutes
Custard 10 minutes X
Coffee (small percolator)
46

¢ Consignes de sécurité

* Respect de I'environnement
e Description de votre appareil

1/ INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL
¢ Choix de I'emplacement

e Encastrement

e Conseils d’encastrement

* Raccordement électrique

* Raccordement gaz

¢ Changement de gaz

2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL
¢ Description de votre dessus

* Mise en marche des brileurs gaz
¢ Récipients pour les brlleurs gaz

* Récipients pour la plaque électrique

* Mise en marche de la plaque électrique

3 / ENTRETIEN COURANT DE VOTRE APPAREIL

e Entretenir votre apparelil

4 | MESSAGES PARTICULIERS, INCIDENTS
e En cours d’utilisation

5/ TABLEAU DE CUISSON
¢ Guide de cuisson gaz

6 / QUELQUES CONSEILS

7 | SERVICE APRES-VENTE ET RELATIONS CONSOMMATEURS

e Interventions

¢ Relations consommateurs
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3 / DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE

* MAINTAINING YOUR APPLIANCE

MAINTENANCE...... WHAT TO DO PRODUCTS/ACCESSORIES
TO BE USED
Of the spark plugs |In the event that the spark plugs become | . Small, hard-bristled brush.
and injectors soiled, clean them using a small, hard- )
bristled brush (non-metallic). - Safety pin

The gas injector is located in the centre of
the burner in the shape of a dish. Be
careful not to obstruct it during cleaning,
as this will undermine the performance of
your hob. In the event of obstruction, use a
safety pin to unclog the injector.

Of the pan supports |If tough stains occur, use a non-abrasive | . Gentle scrubbing cream
and gas burners cream, then rinse with clean water.
Carefully wipe each part of the burner
before using your hob again.

. Cleaning sponge

Of the electric plate |- The heating plate is protected by a black | . Commercially available
coating, so you should avoid using any | restorative product.
abrasive products. After each use, wipe it
down with a thick cloth.

- If the plate rusts, remove it and restore
the black coating using a commercially
available high-temperature restorative

product.

To keep your appliance in good working order, we recommend that you use Clearit household
products.

Professional expertise for the general public

Clearit offers you professional products and adapted solutions for the daily upkeep of your
household and kitchen appliances.

You may find them in conventional retail outlets, along with a complete line of by-products and
consumables.

Warning
Never clean your appliance while it is in operation. Set all the electric and gas
controls to zero.

Tip
Q — It is better to clean the parts of the hob by hand rather than in the dishwasher.
— Do not use an abrasive sponge to clean your hob.
— Do not use steam cleaning.

44

RESPECT DE LENVIRONNEMENT

* RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

— Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de
l'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.

— Votre appareil contient
également de nombreux matériaux
recyclables. Il est donc marqué de
ce logo afin de vous indiquer que
les appareils usagés ne doivent
. P2 étre mélangés avec d'autres
déchets. Le recyclage des
appareils qu'organise votre fabricant sera
ainsi réalisé dans les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne
2002/96/CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques. Adressez vous a
votre mairie ou a votre revendeur pour
connaitre les points de collecte des appareils
usagés les plus proches de votre domicile.

— Nous vous remercions pour votre
collaboration a la  protection de
l'environnement.



1974 9

‘Bujuing o ysu e sI 813y} 8snesaq

auoz siy} yanoj jou oqg ‘uopisod .0, 8y} o}

pauin} usaq sey qouy 8y} Joye awWi} uleled
e Joj joy urewal [im ajeld 2113998 dY [

‘sagjuasald suondliosap
sa| jo [1lededde aijon aqus asyesedde juannad sjpuswadinba,p 1o sjeldp ap Sa2UBIIYIP
saiaba] ag ‘sajapow sinaisnid unod sjqejeA jsa uonesiin,p 12 uonejjejsul,p apinb ay

19SUO,
bujuiem I 9
-j0d f3dwa ue ypum Jo (asn jeniui
Burinp jdaoxa) aiemyo00 jnoyym ayerd Joulgoy o anajoalu) 0
bunjooa o239 ue ajesado jou ogq
Bujuiem alIoyoue)e.p anbeg e na|nig op 9191 9
‘uoneiodena alaue o ananiq ap neadey)d o

Aq jeay jo sso| ayj e@onpas o} 3|qissod
se uajo sk 3i1eM)009 InoA uo pi e asn —
‘ajeid

ON 20 bi4 ay} ul pajejnwnaoe jeay a8y} jo abejueape
oye} o} uopsod jjo .0, 8yl 0} qouy _o
ay} uiny ‘paysiuy Ajieau s bupjooos usym —

‘(20 "614) operd

bunpjooo a1329]8 ayj Jo 1ajawelp sy} ueyy

J8)eaub Jo o} [enba aq pjnoys a1emyo009

S3aA 8y} jo wopoq ay} jo isjawelp ayj :azis
ajerdoisdde ue jo aiemyo090 asn) —

diy

|

"BuleOD BY) UBpJeY 0} S8INUIW

103891pUI € 10} Jeamod wnuWiXew 1B 8Jemy00d ou @
1amod yum dn 1eay o} are|d ayi moje ‘asn 1sJiy uodn S
‘dn s1ybi|

Joreolpul Jemod s,auoz Buiyooo ayl ‘(epinb
10 Bi4 SIY1 JO pud ay} 1e apinb Buixooo 8as) (10 bi)
Buiyooo Jo adA) padisep ayl 0} spuodsalioo
jeyl Bupjiew 8yp uo qouy 8y} uoliIsod

(1epow ay} uo Bujpuadap) 31v1d :
01419373 3FHL NO HNIHILIMS - I_
™ odans
‘1e81s pajjswieus Ul — zeb xnay  sjgpow 8|qe. a1

‘WO (Y100WS) 301y} B YUM WnjUuUnie U —

‘wo)oq ,yoimpues,
10 [B]JaW-1I] YoIy] B YlM J88]S SSajule]s ul —
:Jauing 8y} JO 8oeNs 8yl yum ysnyy Ajposyied o— o
aJe 1Byl SWONOQ 1Bl YlIM 8JeM)00D 8sn

(1apow uo bujpuadap) 31v1d

JI410373 3JHL HLIM d3sn 39
Ol JHVMMIOO0O 3F18VLINS LSOW - 3789V.1 JHLOA 3d NOILdIHOSTA -

JONVITddV HNOA ONISN / ¢ 1134vVddV 3HL1OA 3d NOILLAIHOS3A




2 / USING YOUR APPLIANCE

* COOKWARE TO BE USED WITH GAS BURNERS

* Which burner should you use depending on your cookware?

Diameter of the cookware Diameter of the cookware Use
20 to 30 cm Triple-crown
18 to 28 cm Super fast Frying - Boiling
16 to 22 cm High-speed Searing foods
12 to 20 cm Semi-fast Sauces - Reheating
8 to 14 cm Auxiliary Gentle simmer
GOOD BAD
N.B. Fig. 02
— Adjust the flame ring so that they do
not extend beyond the edges of the
cookware (Fig. 02).
— Do not use concave or convex cookware
without the adequate supports (Fig. 03).
— Do not use cookware that partially covers CONVEX CONCAVE

the knobs (Fig. 04).
— Do not leave a gas burner operating with
empty cookware.

42

Fig. 03

1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL FR]|

| APPAREIL

Largeur | Profondeur | Epaisseur | Modele
= Découpe | 56 cm 49am suivant 60 cm
'E meuble meuble
£ standard
3]
154

>
02
3000,
D
//7/'
Fig. 01

,/g/ //>
CHOIX DE L’ EMPLACEMENT chapeaux de brdleur et les tétes de brdleurs

Votre appareil doit étre encastré dans le
plateau d'un meuble support de 3 cm
d'épaisseur minimum, fait en matiere qui
résiste a la chaleur, ou bien revétu d'une telle
matiere.

Pour ne pas géner la manoeuvre des
ustensiles de cuisson, il ne doit y avoir a
droite, ou a gauche, ni meuble ni paroi a
moins de 30 cm de la table de cuisson.

Si une cloison horizontale est positionnée
sous la table, celle-ci doit étre située entre
10 cm et 15 cm par rapport au-dessus du plan
de travail. Dans tous les cas, ne rangez pas
d’atomiseur ou de récipient sous pression
dans le compartiment qui pourrait exister sous
la table (voir chapitre “Consignes de sécurité”).

ENCASTREMENT

Pour assurer I'étanchéité entre la table et le
plan de travail, collez le joint fourni dans la
pochette avant I'installation de la table :

Se conformer au croquis (Fig. 01).

—Retirez les grilles support casserole, les

en repérant leur position.

— Retournez la table et posez-la avec
précaution au-dessus de |'ouverture du
meuble pour ne pas endommager les
manettes et les bougies d’allumage.

— Pour assurer 'étanchéité entre le carter et le
plan de travail, collez le joint mousse sur le
pourtour extérieur du carter (Fig. 02).

Carter

s
®

3 5., £9
s o

Joint Fig. 02
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2 / USING YOUR APPLIANCE

* DESCRIPTION OF THE TOP

Hob model: 4 gas burners TG*/*

0 5
~— PP PP

Model: 3+1 electric TG*/*

(*) Power obtained with natural gas G20

Model: 3+1 electric TG*/*

0 High-speed burner 3,0 kW  (¥)
e Auxiliary burner 1,0 kW (¥)

@ Semi-fast burner 1,75kW  (*)

Q Electric plate diameter 145-1,5 kW
e Triple Crown burner 3,6 kW (¥)
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL m

* RACCORDEMENT GAZ
* Remarques préliminaires

Si votre table de cuisson est installée au-dessus d'un four ou si la proximité d'autres éléments
chauffants risque de provoquer un échauffement du raccordement, il est impératif de réaliser
celui-ci en tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple (cas du gaz butane) est utilisé, il ne doit pas entrer en
contact avec une partie mobile du meuble ni passer dans un endroit susceptible d'étre
encombré.

Le raccordement gaz doit étre effectué
conformément aux reglements en vigueur
dans le pays d’installation.

e Gaz distribué par canalisation
gaz naturel, air propané, ou air :
utane Y = S
Pour votre sécurité, vous devez choisir ed 57 L%
exclusivement I'un des 3 raccordements 2 ‘
suivants : G =t

=
b
]

0
o
i

— Raccordement avec un tube rigide en . JNE e 5
cuivre & embouts mécaniques vissables AV & @
(appellation norme gaz G1/2). Réalisez le - ) TR o
raccordement directement a I'extrémité du : <
coude monté sur 'appareil. .

— Raccordement avec un tube flexible
meétallique (inox) onduleux a embouts
mécaniques vissables (conforme a la norme
NF D 36-121) dont la durée de vie est illimitée
(Fig. A).

— Raccordement avec un tuyau flexible
caoutchouc renforcé a embouts mécaniques
vissables (conforme a la norme NF D 36-103)
dont la durée de vie est de 10 ans (Fig. B).

Fig. A Fig. B

Attention

Lors du raccordement gaz de votre
table, si vous étes amené a changer
I’orientation du coude monté sur
I’appareil :
@ Changez la rondelle d’étanchéité.
@ Vissez I’écrou du coude en ne
dépassant pas un couple de vissage
de 17 N.m.
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1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL E

* CHANGEMENT DE GAZ

1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

* Markings on the injectors

Attention :

1. Avant de changer les injecteurs et de régler des robinets il faut retirer la prise
du courant de la prise du réseau d’alimentation.
2. Ne pas dévisser 'aiguille entierement pendant le réglage des robinets

MARKINGS ON THE INJECTORS

The adjacent table shows where the injectors
are positioned on your appliance according to
the type of gas used.

Each number is marked on the injector.

@—— Example:

Injector marking 95

La table est préréglée pour le gaz et pour la pression indiqués sur la plaque signalétique
de I'appareil. En cas de changement de gaz il faut changer les injecteurs et faire le réglage
des robinets.

MODELS* Avant d’exécuter ces opérations il est obligatoire de:
- fermer le robinet pour couper Ve ~N
60cm Hob 3 gas bumners + 1 electric plate linstallation de gaz ou la bouteille
de la table.
Butane gas/ - Fermer tous les robinets de la table
Natural Gas . P
Propane - Déconnecter la table du réseau

électrique
| NOX | ensuite:
- Retirer les chapeaux et les tétes
des braleurs,

- dévisser les injecteurs qui sont en
place avec la clé a I'ceil numéro 7
et mettre les neuves

- remonter les tétes et les chapeaux

60 cm Hob 4 gas burners

Gaz butane/

Natural Gas Propane - faire le réglage des robinets et

60 cm Hob 4 gas burners with Triple Crown

Gaz butane/
Propane

() @) @ @

Natural Gas

* See “Description of the Top” chapter

38

vérifier I'étanchéité des
connexions.

11

Fig 01
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

* Adjust the hob connections: they are
located underneath the knobs (Fig. 02)
— Proceed one tap at a time.

— Remove the knobs and the gaskets by

pulling them up.

1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL m

pression de gaz, dans ce cas le réglage de la flamme la plus réduite doit se faire a la
basse pression dans l'installation de sorte que le braleur ne s'éteigne pas pendant
I'utilisation normale.

aprés avoir réglé les robinets, remonter les manettes et éteindre la flamme.

4 N\
A B
*— Knob
J b
Ring \/
Gasket
Fig 03
J

ADJUSTING THE TAPS

The adjustment of a gas tap consists in setting the burner flame in the simmering posi-
tion. To adjust the taps remove all the knobs and control panel.

Then:

open the gas flow with a knob and light the adjusted burner,

set the knob in the simmering position ¢ . and then, without changing that position,
remove it from the tap's mandrel

put a screwdriver in opening 'A" or mandrel opening "B" (depending on the type of the
tap - fig. 03) and turn it, observing the flame, to achieve such a size of the flame that
will prevent it from being extinguished in a slight draught or during the operation of
quick switching from the full 4 to the simmering position 4 . of the flame and back;
the adjustment is correct when the core of the flame is cone-shaped in green and blue
colour and is ca. 2 - 4mm tall,

if there are perceptible changes of gas pressure in the gas supply system,

36
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

* Gas sup[:hed by tank or
cylinder (bu ane/propane)

For your safety, you must choose from the
three following connection options:

— Connection with a rigid pipe made from
copper and with screw-on mechanical
connectors (G1/2 gas standard mark). Make
the connection directly to the end of the
elbow fitted on the appliance.

— Connection with a wavy metal hose
(stainless steel) with screw-on mechanical
connectors whose service life is unlimited
(Fig. 01).

— Connection with a reinforced flexible
rubber hose with screw-on mechanical
connectors whose service life is 10 years
(Fig. 02).

o Sealing washe
e Adaptor (not supplied

e Clamp (not provided)

34

In an existing system, a soft pipe fitted with
clamps whose service life is five years may be
used. It is necessary in this case to use an
adaptor without forgetting to fit a sealing
washer between the adaptor and the hob’s
elbow. (Fig. 03).

Tip
Q You can obtain the adaptor and the sealing
washer from your After-Sales Service
Department.

Warning
Screw on the adaptor with a torque
not exceeding 25 N.m.

Warning

All soft pipes and hoses whose
service life is limited must have a maximum
length of two meters and must be
accessible along their entire length. They
must be replaced before the end of their
service life (indicated on the pipe).
Regardless of the means of connection
chosen, ensure that the connection is air
tight, after installation, with soapy water.

1 / INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL E

e Caractéristiques gaz
“modeles 4 feux gaz et 3 feux gaz + 1 plaque électrique”

Appareil destiné a &tre installé en : Butane (Propane) Gaz
naturel

[ S cat : lI1C2E+3+ G30 (G31) G20

Débit horaire ci-dessous : 28-30 mbar (37 mbar) 20 mbar

a 15°C sous 1013 mbar

BROLEUR RAPIDE

Repére marqué sur linjecteur 085 Y118

Débit calorifiqgue nominal (kW) 3,0 3,0

BROLEUR SEMI-RAPIDE

Repére marqué sur l'injecteur 065 7097

Débit calorifiqgue nominal (kW) 1,75 1,75

BROLEUR AUXILIAIRE

Repeére marqué sur linjecteur 050 X072

Débit calorifique nominal (kW) 1,0 11,0

BRULEUR TRIPLE COURONNE

Repére marqué sur l'injecteur 095 T135

Débit calorifique nominal (kW) 3,6 3,6

15
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1 / INSTALLING YOUR APPLIANCE

TIPS FOR FLUSH MOUNTING

Underside view A 0
of the housing

Fig. 01

o Mounting brackets

[

Cabinet ]
@
Mounting brackets

Screws

Fig. 02

—Place your hob in the opening of the
support cabinet, carefully pulling the table
toward you.

— Reposition the burner heads, burner covers
and pan supports on the hob.

Connect your hob to the gas supply (See
“Gas Connection” chapter) and to the power
supply (See “Electrical Connection” chapter).
—If you wish, you can immobilise the hob
using the four mounting brackets delivered
with a screw (Fig. 02) to attach them to the
four corners of the housing. You must use the
holes provided for this purpose, according to
the diagram above (Fig. 01).

— Stop screwing when the mounting bracket
starts to become deformed.

Do not use a screwdriver.

32

ELECTRICAL CONNECTION

Your hob must be connected to the 220-240 V~
monophase grid via a 2-pole electrical outlet plug
+ standardised CEI 60083 ground or an all-pole
cut-off device, in compliance with the current
regulations.

The plug of the electrical outlet must be
accessible after installation.

CABLE CROSS-SECTION TO BE USED

220240 V~ -50 Hz

HO5V2V2F -T90 cable
Ref. After-sales
service: 77x9060

3 conductors
including
one ground wire

Cross-section of 1
conductors in mm?

Fuse 10A

Warning

The safety wire (green/yellow) is
connected to the appliance’s ground terminal
& and must be linked to the installation’s
ground terminal & . The fuse in your set-up
must be 10 amperes. If the power cable is
damaged, it must be replaced by a cable or a
special kit available from the manufacturer or
its After-Sales Service Department.

Tip
Q Using a gas cooking appliance results in
the generation of heat and humidity in the
location where it is installed. Make sure that
your kitchen is well-ventilated: keep natural
ventilation orifices in your home open or install
a mechanical ventilation device (mechanical
ventilation hood). — Intensive, prolonged use of
the appliance may require additional ventilation;
for example, by opening a window or more
effective ventilation ; by increasing power to the
mechanical ventilation, if you have it. (A
minimum air flow of 2 m’/h per kW of gas power
is required).
Example: 60 cm, 4 gas burners
Total power: 085 + 15 + 24 + 3,2 =795 kW
795 kW x 2 = 159 m°/H of
minimum flow.

2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL FR]|

* MISE EN MARCHE DES
BRULEURS GAZ

Chaque brdleur est alimenté par un robinet,
dont l'ouverture se fait en appuyant et en
tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.

Le point «@” correspond a la fermeture du
robinet.

— Choisissez le brQleur désiré en vous
repérant aux symboles situés prés des
manettes (ex. : brlleur avant gauche ﬁL)'

Votre table est munie d'un allumage des
brdleurs intégré aux manettes.

—Pour allumer un brdleur, appuyez sur la
manette et tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre ¢ jusque vers la
position maximum

— Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d’étincelles jusqu’a
I'allumage du brdleur.

Le réglage vers un débit plus réduit s’effectue
entre le symbole et le symbole § .

e TABLE AVEC SECURITE GAZ
(selon modéle)

La sécurité des brdleurs est matérialisée par
une tige métallique, située directement au
voisinage de la flamme.

Chaque brdleur est contrélé par un robinet
muni d’'un systeme de sécurité qui, en cas
d’extinction accidentelle de la flamme
(débordement, courant d’air..) coupe
rapidement et automatiquement I'arrivée de
gaz et empéche celui-ci de s’échapper.

Le réglage vers un débit plus réduit s’effectue
entre le symbole * et le symbole b

Attention

— Maintenez la manette complétement
enfoncée quelques secondes apres
I'apparition de la flamme pour déclencher le
systeme de sécurité.

17

Fig. 01

Q Conseil

Afin de garantir le bon allumage du
brileur double couronne, nous vous
conseillons de I'allumer sans récipient.

Lorsqu’une manette devient difficile a
tourner, ne forcez pas. Demandez
d’urgence l'intervention de l'installateur.

En cas d’extinction accidentelle de la
flamme, il suffit de réallumer normalement
en suivant les instructions de I'allumage.
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DESCRIPTION OF YOUR APPLIANCE 2 / UTILISATION DE VOTRE APPAREIL m

* DESCRIPTION OF YOUR HOB * RECIPIENTS LES PLUS ADAPTES
SUR LA PLAQUE ELECTRIQUE
(selon modeéle)

Utilisez des récipients a fond plat qui !f—
plaguent parfaitement a la surface du foyer :
— en acier inoxydable avec fond trimétal épais 0
ou “sandwich”,

— en aluminium avec fond (lisse) épais,
Pan Hob model: 4 gas burners — en acier emaillé.

support grid

e MISE EN MARCHE DE LA PLAQUE
ELECTRIQUE (selon modéle)

Positionnez la manette sur le repére qui
convient a la cuisson souhaitée (Fig. 01) (voir
tableau des cuissons en fin de notice). Le I
voyant de mise sous tension du foyer
s’allume.

A la premiére utilisation, laissez chauffer la
plague a vide, a l'allure maximum, pendant
3 minutes, pour durcir le revétement.

Fig. 01

Voyant de mise
sous tension

ouI

. Conseil

G— —Q — Utilisez un récipient de taille
adaptée : le diamétre du fond doit étre égal
ou supérieur au diamétre du foyer électrique

(Fig. 02).

G_ — Effectuez les fins de cuisson en mettant la
manette en position arrét “0” afin de
bénéficier de la chaleur accumulée dans la

plaque.

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le

o Burner covers Q Knob plus souvent possible pour réduire les pertes

de chaleur par évaporation.
Burner head Gasket '
e G Attention

e Injector G Tap - Ne laissez pas fonctionne:: un foyer )
électrique sans récipient (sauf a la premiere

utilisation), ou avec un récipient vide.

Q Tip Attention

This Guide to Installation and Use is valid for several models. Minor differences in La plaque électrique reste chaude un
details and fittings may emerge between your appliance and the descriptions provided. certain temps apreés la mise en position “0”

de la manette. Ne pas toucher cette zone,
risque de brilures.

Fig. 02 NON
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SAFETY RECOMMENDATIONS

* SAFETY RECOMMENDATIONS

— We have designed this cooking hob for use
by private persons in their homes.

—This appliance must be installed in
compliance with  currently applicable
regulations and used only in a well-ventilated
location. Consult this guide before installing
and using your appliance.

— All cooking should take place under your
surveillance.

—These cooking hobs are meant to be used
exclusively for cooking beverages and
foodstuffs and do not contain any asbestos-
based materials.

— This appliance is not connected to a
combustion by-product disposal system. It
must be installed and connected in
compliance with all applicable laws. Special
attention should be given to applicable
regulations concerning ventilation.

—Do not store CLEANING products or
FLAMMABLE products (aerosol cans or
containers under pressure, as well as papers,
cookbooks, etc.) in the cabinet underneath
your cooking hob.

— If you use a drawer located under the hob,
we recommend that you avoid storing in it
items that are heat sensitive (plastic, papers,
aerosol cans, etc.).

—Your hob should be disconnected from
power and fuel supplies (electricity and gas)
before any repairs.

—When you connect the power cables of any
electrical appliances plugged in close to the
hob, ensure that they are not in contact with
the cooking zones.

— As a safety measure, do not forget to close
the general supply tap for gas distributed by
pipe or the tap of the tank for butane or
propane gas after use.

— The CE compliance designation is affixed to
these hobs.

—Installation should only be performed by
installers and qualified technicians.

— Before installation, ensure that the
conditions of local distribution (gas type and
pressure) and the settings of the appliance
are compatible.

—This hob is compliant with standard
EN 60335-2-6 relating to the heating of
cabinets and the Class 3 standard with regard
to installation (as per standard EN 30-1-1).

Warning

The required settings for the hob are
written on a sticker located in the plastic
bag, as well as on the packaging.

In order to easily locate the reference
information for your appliance, we
recommend that you note them on the
“After-Sales Service Department and
Customer Relations” page (this page also
explains to you where to find this
information on your appliance).

In the event that a crack becomes visible in
the glass worktop, immediately unplug the
appliance and contact the After-Sales
Service department.

4 / MESSAGES PARTICULIERS, INCIDENTS FR

* EN COURS D’UTILISATION

VOUS CONSTATEZ QUE :

QUE FAUT-IL FAIRE :

¢ Allumage des brdleurs :
Il n'y a pas d’étincelles lors de
I’appui des manettes.

. Vérifiez le branchement électrique de votre appareil

. Vérifiez la propreté des bougies d’allumage.

. Vérifiez la propreté et le bon assemblage des brdleurs.
. Si la table est bridée sur le plan de travail, vérifiez que
les pattes de fixation ne sont pas déformées.

. Vérifiez que les bagues d’étanchéité sous les manettes
ne sortent pas de leur logement.

® |ors de I'appui sur la manette,
il y a des étincelles sur tous les
brdleurs a la fois.

C’est normal. La fonction allumage est centralisée et
commande tous les brdleurs simultanément.

® Au ralenti, le brdleur s’éteint
ou bien les flammes restent
importantes.

. Evitez les courants d’air violents dans la piece.

. Vérifiez la correspondance entre le gaz utilisé et les
injecteurs installés (voir le repérage des injecteurs dans
chapitre “Changement de gaz”).

Rappel : les tables de cuisson sont livrées d’origine en
gaz de réseau (gaz naturel).

. Vérifiez le bon réglage des vis au ralenti (voir
paragraphe “Changement de gaz”).

® Les flammes ont un aspect
irréegulier.

. Vérifiez la propreté des brlleurs et des injecteurs situés
sous les brdleurs, 'assemblage des brdleurs, etc...

. Vérifiez qu’il reste suffisamment de gaz dans la
bouteille.

® lors de la cuisson, les
manettes deviennent chaudes.

. Utilisez de petites casseroles sur les brileurs a
proximité des manettes. Les grands récipients sont a
poser sur les plus grands brdleurs, les plus éloignés des
manettes. Bien installer la casserole au centre du brdleur.
Elle ne doit pas déborder sur les manettes.
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6 / QUELQUES CONSEILS FR

Allumage avec sécurité gaz

. Maintenez la manette complétement enfoncée aprés
I'apparition de la flamme pour enclencher le systéme de
sécurité.

. En cas de panne de courant, il est possible d’allumer
le brlleur en approchant une allumette du brdleur choisi
et maintenir en méme temps I'appui sur la manette
correspondante.

Utilisation des récipients

. Sur les foyers gaz ou électrique, utilisez toujours des
récipients stables, a fond plat et résistant a la chaleur.

. Utilisez un récipient adapté : la dimension du fond doit
étre égale ou supérieure au diameétre du foyer
électrique.

Entretien général

. Nettoyez régulierement vos brdleurs : ¢’est essentiel
pour leur bon fonctionnement et pour garantir une
flamme stable et réguliere.

. N'oubliez pas les bougies d’allumage. Séchez
correctement les brlleurs et les chapeaux de brdleurs
avant leur remise en place.

. Terminez le nettoyage en passant un papier absorbant
sur le dessus verre pour enlever toute trace d’humidité.

Astuces

. Dés que I'eau bout, réduisez I'allure du brdleur ; vous
limiterez les risques de débordements.

. Mettez un couvercle sur les casseroles : ¢’est une
économie.

. N’hésitez pas a arréter la plaque électrique quelques
minutes avant la fin du temps de cuisson.

. Conseil
— Dans tous les cas, pour de plus amples informations, lisez attentivement chaque

page de la notice.
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