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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en
remercions.

Nos equ:pes de recherche ont congu pour vous une nouvelle
génération d'appareils pour cuisiner chaque ]our avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle
table BRANDT s'intégre harmonieusement dans votre cuisine et
allie parfaitement facilité d'utilisation et performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un
vaste choix de fours, de hottes aspirantes, de lave- vaisselle et de
réfrigérateurs /ntegrables, que vous pourrez coordonner a votre
nouvelle table BRANDT,

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos
exigences vis a vis de nos produits, notre service consommateurs
est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes
vos questions ou suggestions .

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration
de la qualité de la vie quotidienne en vous apportant des produits
toujours plus performants, simples d'utilisation, respectueux de
I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.



Utilisez votre table en toute sécurité

Nous avons congu votre table de
cuisson pour une utilisation par des
particuliers dans un lieu d’habitation.

Dans le souci d’'une amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques,
fonctionnelles ou esthétiques toutes

modifications de leurs
caractéristiques liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées
exclusivement a la cuisson des
boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base
d'amiante.

les cuissons doivent étre réalisées
sous votre surveillance.

Consultez la notice avant d'installer et
d'utiliser cet appareil.

Dans le cas ou une félure
deviendrait visible sur le
dessus verre, débranchez
immédiatement l'appareil de
son alimentation et contactez
le Service Aprés-Vente.

Ne rangez pas dans le meuble situé
sous votre table de cuisson, vos
produits d’'ENTRETIEN OU INFLAMMABLES
(atomiseur ou récipient sous
pression, ainsi que papiers, livres de
recettes...).

L'utilisation d'un appareil de cuisson
au gaz conduit a la production de
chaleur et d’humidité dans le local ol
il est installé. Veillez a assurer une
bonne aération de votre cuisine.

Votre table doit étre déconnectée de
I'alimentation (électrique et gaz)
avant toute intervention.

Par mesure de sécurité, aprés
utilisation, n‘oubliez pas de fermer le
robinet de commande générale du
gaz distribué par canalisation ou le
robinet de la bouteille de gaz
butane/propane.

Lorsqu’une manette devient difficile a
tourner, NE FORCEZ pPAS. Demandez
d'urgence l'intervention de l'installa-
teur. )

La marque de conformité CE est ap-
posée sur ces tables.
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@ Briileur semi-rapide
1,5 kw*

@ Briileur rapide
2,3 kw*

@ Briileur grand rapide
3,1 kW

@ Brlleur auxiliaire
0,85 kW*

® Plaque électrique
diamétre 145 mm - 1,5 kW

(*Puissances obtenues en
gaz naturel G20)




Conseils d’encastrement

Largeur Profondeur Epaisseur
g

Modéle 30cm 60 cm 30cm 60 cm 30cm % 60cam
;Découpe meuble 26,5 cm 56cm . :  48cm 48 cm Suivant meuble

Dimensions hors

tout au-dessus du 31am 60 cm 51 cm 51,8an 5an 5an

plan de travail

Dimensions hors

tout au-dessous 26 cm 55 cm 47 cm 47 cm 51an 51an

du plan de travail

L'instaliation est réservée aux
installateurs et techniciens
qualifiés.

Avant Finstallation, assurez-vous

que les conditions de distribution

locale (nature et pression du

gaz) et le réglage de l'appareil

sont compatibles.

Les conditions de réglage sont
inscrites sur une étiquette située dans

la pochette, ainsi que sur Ijg_:mballageﬁ .

N'étant pas raccordée & un dispositif
d'évacuation des produits de
combustion, elle doit étre installée
conformément a la réglementation en
vigueur et utilisée dans un endroit
bien aéré. Une attention particuliére
sera accordée aux dispositions en
matiére de ventilation.

A ce sujet, la combustion n’étant
possible que grace a I'oxygéne de
l'air, il est nécessaire que cet air soit
renouvelé en permanence et que les
produits de la combustion soient
évacués (un débit d'air minimum de 2
m3/h par kW de puissance gaz est
nécessaire).

Exemple : table 60cm - 4 feux gaz :

Puissance totale :

15+23+3,1+1,5=28,4kW.

8,4 kW x 2 = 16,8 m3/h de débit d'air

~ minimum.

Ces tables sont conformes aux
échauffements des meubles selon la
norme EN 60335-2-6 de classe 3 en
ce qui concerne l'installation (selon
norme EN 30-1-1).



Installez facilement votre table

Conseils d’encastrement (suite)

La table de cuisson doit étre encastrée
dans le plateau d'un meuble support
de 3 cm d'épaisseur minimum, fait en
matiere qui résiste a la chaleur, ou
bien revétu d'une telle matiére.

Pour ne pas géner la manoeuvre des
ustensiles de cuisson, il ne doit y avoir
a droite, ou a gauche, ni meuble ni pa-
roi @ moins de 30 cm de la table de
cuisson.

Si une cloison horizontale est posi-
tionnée sous la table, celle-ci doit étre
-située entre 100 et 150 mm par rap-
port au-dessus du plan de travail.
Dans tous les cas, ne rangez pas N
d‘atomiseur ou de récipient sous pres-

sion dans le compartiment qui pourrait
exister sous la table.

Placez la table de cuisson dans I'ou- Pattede  Plande
fixation travail

verture du meuble support en prenant

soin de tirer la table vers soi.

70 cm mini

_Placez les tétes, chapeaux et les grilles
support casserole.

Raccordez le cable d'alimentation de
la table a l'installation électrique de
votre cuisine (voir «<Raccordement
électrique» de la table de cuisson).

Vous pouvez immobiliser, si vous le
désirez, la table au moyen de quatre
pattes livrées avec leur vis (voir sché-
ma ci-contre) se fixant aux quatre
coins du caisson.

Utilisez impérativement les trous
prévus a cet effet.

Arrétez de visser quand la patte
commence a se déformer.
Ne pas utiliser de visseuse.

Table 4 feux - Table 2 feux
7



Conseils d’encastrement (suite)

Pour assurer I'étanchéité entre le cais-
son et le plan de travail.

Collez le joint fourni dans la pochette
avant l'installation de la table :

1- Retirez les grilles support cassero-
le, les chapeaux de brileur et les tétes
de briileurs en repérant leur position.

_ 2- Retournez la table et posez-la avec
précaution au dessus de l'ouverture
du meuble pour ne pas endommager
les manettes et les bougies d‘alluma-
ge.

3- Collez le joint mousse, livré avec
l'appareil, sur le pourtour extérieur
du verre. Ce joint assure I'étanchéité
entre le verre et le plan de travail.

4- Replacez les tétes, chapeaux et les
" grilles support casserole.

Installez facilement votre table




Installez facilement votre table

Raccordement électrique

@ Tables mixtes et tout gaz

.y SECTION DU CABLE A UTILISER
Ces tables sont livrées avec un cordon

d'alimentation (de type HO5VVF - 220/240V~ - 50/60Hz
T105, ou HO5V2V2F - T90, section
1 m‘mz) a 3 conducteurs (2 phases +
terre) et doivent étre branchées sur le
réseau 220/240V monophasé par l'in-
termédiare d'une prise de courant 2 ‘
phases + terre normalisée CEE 7 ou  [Cable HOSWF-T105 | 3 onqucteurs dont

Gaz et mixte
(3+1)

d’un dispositif a coupure omnipolaire ou HO5V2V2F - T90 " 1 pour la terre
ayant une distance d’ouverture des
contacts d'au moins 3 mm. Section des

conducteurs 1

en mm?2

Fusible 10A




Raccordement gaz

® Remarques préliminaires

Si la table de cuisson est installée au-
dessus d'un four ou si la proximité
d'autres éléments chauffants risque
de provoquer un échauffement du
raccordement, il est impératif de réali-
ser celui-ci en tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple
(cas du gaz butane) est utilisé, il ne
doit pas entrer en contact avec une
partie mobile du meuble ni passer
dans un endroit susceptible d'étre en-
combré,

Installez facilement votre table

Tuyau flexible Tuyau flexible a
métallique onduleux & embouts mécaniques
embouts mécaniques

10
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Raccordement gaz (suite)

@® Raccordements possibles

GAZ DISTRIBUE PAR CANALISATION (GAZ
NATUREL) OU AIR PROPANE/AIR BUTANE.

Choisir exclusivement I'un des 3 rac-
cordements suivants :

- le raccordement en tube rigide
(appellation norme gaz G1/2).

Réalisez le raccordement a I'extrémité
du coude monté sur I'appareil,

ou - le raccordement par tuyau
flexible métallique onduleux a
embouts mécaniques (fig. A de la
page précédente).

-ou ~ le raccordement par tuyau

flexible a embouts mécaniques
(fig. B de la page précédente).

Ces tuyaux doivent avoir une lon-
gueur maximale de 2 métres et
doivent étre visitables sur toute la lon-
gueur.

Installez facilement votre table

GAZ DE RESEAU (GAZ NATUREL)

11




Raccordement gaz (suite)

® Raccordements possibles

GAZ DISTRIBUE PAR BOUTEILLE OU RE-
SERVOIR (GAZ BUTANE/PROPANE).

Pour la sécurité de l'utilisateur, nous
conseillons un raccordement soit en
tube rigide si cela est possible, soit
avec un tuyau flexible métallique on-
duleux (longueur maximum 2 métres)
(fig. A).

Dans le cas d’une installation
existante ou le montage d'un tuyau
flexible est impossible, il est toujours
possible d'effectuer le raccordement
avec un tuyau souple (longueur maxi-
mum 2 metres) muni des deux col-
liers de serrage : I'un sur 'about
(fig. B), et l'autre sur le détendeur,
sans oublier de mettre en place une
-rondelle d’étanchéité entre I'about et
le coude de la table.

Vous trouverez |'about et la rondelle
d'étanchéité dans la pochette livrée
avec l'appareil.

Installez facilement votre table

BUTANE/PROPAME
Détendeur obligatoire

r

ite
@ (fournie)

\ & About

\L:.'L (fo?lt:m)

-«—— Rondelle
d'étanchéi

Collier de
» «—serrage
(non founi)

fig. A fig. B

Tuyau flexible Raccordement
métallique en tuyau souple
onduleux a

embouts

mécaniques

12
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Changement de gaz

® Remarques préliminaires

Cette table de cuisson est livrée
pré-réglée pour le gaz naturel.

Les injecteurs nécessaires a I'adapta-
tion au butane/propane ainsi que
I'about et la rondelle d’étanchéité sont
dans la pochette contenant la notice.

Reportez-vous au paragraphe “Rac-
cordement gaz” correspondant.

Installez facilement votre table

A chaque changement de gaz, Cochéz

. la case correspondant au nouveau

gaz sur l’étiquette située dans la
pochette (voir tableau
“caractéristiques gaz” de ce méme
chapitre).

13




Installez facilement votre table

Changement de gaz (suite)

@ Passage du gaz naturel
en gaz butane/propane

Lors de cette opération, vous devrez
successivement :
& Adapter le raccordement gaz
& Changer les injecteurs
& Régler les ralentis des robinets

Plaque d’atre

&> ADAPTEZ LE RACCORDEMENT de la
table au nouveau réglage gaz. Repor-
tez-vous au paragraphe “Raccorde-
ment gaz”. ‘

@& CHANGEZ LES INJECTEURS €N procé-
dant comme suit :
- ® Retirez les grilles, les chapeaux, et
les tétes de tous les brileurs.

e Dévissez a l'aide de la clé fournie
les injecteurs situés dans le fond de
chaque pot et 6tez-les (fig 1).

e Montez a la place les injecteurs
fournis dans la pochette, conformé-
ment au tableau des caractéristiques
gaz en fin de chapitre ; pour cela :

o Vissez-les d’abord manuellement
jusqu’au blocage de l'injecteur.

© Engagez a fond la clé sur l'injecteur.
© Tracez une ligne sur la plaque d’atre
a l'aide d’un crayon a I'endroit indiqué
(fig. 2).

© Tournez la clé dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusqu’a ce que la
ligne apparaisse de |'autre coté (fig.
3). Attention ! Ne pas dépasser
cette limite sous peine de dété-
rioration du produit.

14



Changement de gaz (suite)

@® Passage du gaz naturel en gaz
butane/propane (suite).

> REGLEZ LES RALENTIS DES ROBINETS
situés sous les manettes en procédant
comme suit ;

= Agissez robinet par robinet.

= Enlevez les manettes en les tirant
vers le haut.

= A l'aide du petit tournevis fourni
dans la pochette, vissez a fond la vis
de réglage des ralentis en laiton (jau-

ne) (fig. 4) dans le sens des aj-
gauilles d’'une montre.

= Remontez les manettes en veillant
a leur sens d'orientation et assurez-
vous gu’elles soient bien enfoncées.
= Remontez les tétes, les chapeaux
de tous les briileurs et les grilles.

table

stallez facilermnent votre

Axe du robinet / Vis de réglage

des ralentis

15



Changement de gaz (suite)

@ Passage du gaz Butane/Propane

au gaz naturel ou a lair butané/air

propané.

Lors de cette opération, vous devrez
. successivement :

& Adapter le raccordement gaz
& Changer les injecteurs

@ Régler les ralentis des robinets

& ADAPTEZ LE RACCORDEMENT de la
table au nouveau réglage gaz. Repor-
tez-vous au paragraphe «Raccorde-
ment gaz».

& CHANGEZ LES INJECTEURS €N procé-
dant comme suit :

« Retirez les grilles, les chapeaux, et
les tétes de tous les brileurs.

e Dévissez a l'aide de la clé fournie
les injecteurs situés dans le fond de
chaque pot et Otez-les (fig 1).

< Montez a la place les injecteurs
fournis dans la pochette, conformé-
ment au tableau des caractéristiques
gaz en fin de notice ; pour cela :

o Vissez-les d'abord manuellement
jusqu‘au blocage de l'injecteur.

> Engagez a fond la clé sur l'injecteur.
> Tracez une ligne sur la plague d'atre
a l'aide d'un crayon a I'endroit indiqué
(fig. 2).

= Tournez la clé dans le sens des ai- .

guilles d'une montre jusqu’a ce que la
ligne apparaisse de l'autre coté (fig.
3). Attention ! Ne pas dépasser

cette limite sous peine de dété- -

rioration du produit.

« Remontez les tétes, les chapeaux
de tous les briileurs et les grilles.

16
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Installez facilement votr

Changement de gaz (suite)

@ Passage du gaz Butane/Propane

au gaz naturel ou a l'air butané/air
propané (suite).

L34 REGLEZ LES RALENTIS DES ROBI-
NETS situés sous les manettes en procé-
dant comme suit :
= Agissez robinet par robinet.
- Allumez le brileur, en position
maximum.
- Enlevez la manette du robinet cor-
respondant.
- Dévissez la vis de réglage des ra-
lientis en laiton (jaune), (fig. 4), a
I'aide du tournevis fourni dans la po-
chette, de 2 tours dans le sens in-
verse des aiguilles d’'une montre.
- Remontez la manette, et passez en
position ralenti.
- Enlevez de nouveau la manette,
puis tournez la vis de réglage dans le
sens des aiguilles d’'une montre
jusqu'a la position la plus basse avant
Fextinction des flammes.
- Remontez la manette, exécutez plu-
sieurs manoeuvres de passage de
débit maximum a ralenti : il ne faut
pas que la flamme s'éteigne ; si-
non modifiez le réglage en agissant
légerement sur le vissage ou le dévis-
sage de la vis de réglage de maniére
a obtenir la bonne tenue de la flam-
me lors de ces manoeuvres.

Axe du robinet

Vis de réglage
des ralentis

17



Installez facilement votre table
Changement de gaz (suite)

@ Caractéristiques gaz | FR - GR - GB - PT FR
Appareil destiné a étre instalié en : Butane | Propane| Gaz Gaz
FR e Cat : II2E+3+ naturel | naturel
GB - GR -~ PT ..cccvrrrininarecnns Cat : II2H3+ G30 G31 G20 G25
Débit horaire ci-dessous : 28-30 mbar| 37 mbar |20 mbar | 25 mbar

2 15°C sous 1013 mbar
Brdleur rapide
Repére marqué sur l'injecteur
Debit calorifique npminal

it calori , kW) - 225 225 | 230 | 230
Débit calorifique réduit kW 0,830 0,870

Débit horaire /h 162 161

Debit horaire h 219 255

Briileur grand rapide
Repere marque sur l'injecteur

Debit calorifiqgue npminal kw
Debit calorifique reduit kw
Deébit horaire /h
Debit horaire h

Briileur semi-rapide

Reggre margué sur l'injecteur |
Debit calorifique nécam!nal kW

Debit calorifique réduit W

Débit horaire /h

Débit horaire h

Briileur auxiljaire

Repere marque sur l'injecteur

Debit calorifique nominal kw

Debit calorifique réduit kw

Debit horaire /h *
Débit horaire h |
Table 60 cm 4 feux gaz |
Débit calorifique total kw 7,55 7,55 7,75 7,75

DEbit maximam {q r? 549 540 7138 8’58

Table 60 cm 3 + 1 Flaque élect. 1500W

Debit calorifique tota kw 6,10 6,10 6,25 6,25

Débit maximum 'r]m 444 436 595 692

Table 30 cm 2 feux gaz

Debit calorifique total kw 4,55 4,55 4,60 4,60

DEbit maximum /rrl\ 330 325 438 509

REPERAGE DES INJECTEURS

Le tableau ci-contre indique les implantations des injecteurs sur votre appareil en
fonction du gaz utilisé. Chaque numéro est marqué sur l'injecteur.

Gaz Naturel Gaz Butane/Propane




Comment utiliser les brileurs gaz ?

@ Allumage de la table sans SEcuriTE
gaz (selon modéle)

= Chaque brileur est alimenté ° ’
par un robinet, dont f) [y
'ouverture se fait en appuyant i
et en tournant dans le sens |
inverse des aiguilles d’une !
montre . .

=

= e réglage vers un debit plus réduit
s'effectue entre le symbole m et le symbole

= le point ® correspond a la fermeture du
robinet.

< Choisissez le brileur désiré en vous
reperant aux symboles situés prés des
manettes (ex : brileur arriere droit «~=.),

= Yolre table est munie d'un allumage
des braleurs intégré aux manettes (selon
modele).

= Pour allumer, appuyez sur la manette et
tournez dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre | . que vers la position

maximum h .
[

Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d'étincelles jusqu’a
I"allumage du brileur,

Téte de brileur

Thermocouple
(sécurité gaz)

Injecteur gaz

® Allumage de la table AVEC SECURITE
gaz (selon modéele)

= La sécurité des brileurs est °
materialisee par une tige I 1y
métallique (thermocouple), | i
= Choisissez le briileur désire
en vous reperant aux symboles

située  directement  au
voisinage de fa flamme.

situés prés des manettes (ex : brileur arriére
droit «2.).

= Chaque brleur est controlé par un robinet
muni dun systéeme de sécurité qui, en cas
d’extinction accidentelle de la flamme
(débordement, courant d’air...) coupe
rapidement et automatiquement larrivée de
gaz et empéche celui-ci de s'échapper.

= Votre table est munie d’un allumage des
brileurs integré aux manettes.

@ Pour allumer un brlleur, appuyez a fond
sur la manette et tournez dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre ; - jusqu'a la
position maximum 0 .

8

= le réglage vers un debit plus réduit
s'effectue entre le symbolem et le symbole
[t ) ‘

Maintenez la manette complétement en-

foncée quelques secondes apres 'appari-
tion de Ia flamme pour enciencher le syste-
me de sécurité.

: Chapeau de brileur

.,

Bougie d’allumage

Support brileur

- Les flammes du brlleur sont plus petites au niveau des doigts de grille pour protéger

I"émail de la_grille.

- Le bruit généré par certains briieurs est lié a leur forte puissance et a la combustion du
gaz ; cela ne degrade en rien la qualité de la cuisson.

- En cas d'extinction accidentelle de la flamme, il suffit de réallumer normalement en

- En cas de panne de courant, il est

Y Suivant les instructions de l'allumage. ) o )
possible d'allumer ie brileur en approchant une

- allumette, tout en appuyant sur la manette du braleur désiré.

19



Utilisez votre table en toute simplicité

Quels sont les récipients les plus adaptés sur les brileurs gaz ?

« Diamétres de récipients conseillés :

Grand brilleur Brilleur moyen Petit brileur
|__grand rapide rapide semi-rapide auxiliaire
18a 28 cm 16 a 26 cm 14322 cm 12316 cm
Fritures Aliments a saisir Sauces, Mijotage
Ebullition Réchauffage

Réglez la couronne de flammes de
fagon que celles-ci ne débordent pas
- du pourtour du récipient.

& »
—
N’
. » BON
N'utilisez pas de récipient a fond
concave 6u convexe.
Ne laissez pas fonctionner un foyer CONVEXE

o . CONCAVE
gaz avec un récipient vide.

N‘utilisez pas des récipients qui re- .
couvrent partiellement les manettes.

N’utilisez pas de diffuseurs, de
grille-pain, de grilloirs a viandes en
acier et des faitouts avec des pieds
reposant ou effleurant le dessus verre.
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Utilisez votre table en toute simplicité

Comment utiliser la plaque électrique ?

« Pour mettre en chauffe :

Positionnez la manette sur le repére
qui convient a la cuisson souhaitée
(voir tableau des cuissons en fin de
notice). Le voyant de mise sous ten-
sion du foyer s'allume.

A la premiére utilisation, laissez
chauffer la plaque a vide, a l'allure
maximum, pendant 3 minutes, pour
durcir le revétement.

Exemple : position 3

Quels sont les récipients les plus adaptés

sur la plaque éléctrique ?

« Quels récipients utiliser sur la
plaque électrique ?

Utilisez des récipients a fond plat qui

plaquent parfaitement a la surface du

foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimé-
tal épais ou “sandwich”,

- en aluminium avec fond (lisse) épais,

- en acier émaillé.

aﬂmmnﬂmmm,\ v P
i EW'I tri

Effectuez les fins de cuisson en met-
tant la manette en position arrét ()
afin de bénéficier de la chaleur accu-
mulée dans la plaque.

e Utilisez un couvercle le plus sou-
vent possible pour réduire les pertes
de chaleur par évaporation.

— SN
’ oul
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L’entretien de votre table de cuisson est facilité si vous I’effectuez avant son
refroidissement complet. Cependant, ne nettoyez jamais votre appareil pendant
son fonctionnement. Mettez a zéro toutes les commandes électriques et gaz.
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Vous avez un do

=

ute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci ne sign

pas forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants :
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Vous cuisinerez avec plaisir en respectant quelques régles d’utilisation et un
minimum d‘entretien.
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Using your hob in complete safety

What your hob looks like?

Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations
Electrical connections

Gas connections

Changing the type.of gas supply

Using your hob in all simplicity

How to use your gas burners?
Which pans are best adapted for use on the gas burner
How to use the electric hotplate?
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Dear Customer,

Thank you for buying a BRANDT hob.

Our design staff have produced a new generation of kitchen
equipment, to make everyday cooking a pleasure.

You will find that the clean lines and modern look of your Brandt
hob blends in perfectly with your kitchen décor. It is easy to use
and performs to a high standard.

Brandt also makes a range of products that will enhance your
kitchen such as hobs, extractor hoods, built-in dishwashers and
refrigerators. There are models to complement your new Brandt
hob.

Of course, we make every effort to ensure that our products meet
all your requirements, and our Customer Relations department is
at your disposal, to answer all your questions and to listen to all
your suggestions (see back cover of manual).

Brandt has always been a leader in the development of new
products, thus enhancing the quality of everyday life by providing
increasingly

efficient products, that are easy to use, respect the environment,
and are attractive and reliable.

The BRANDT name.



Using your hob in complete safety

We have designed your hob for
private domestic use.

With a view to the constant
improvement of our products, we

reserve the right to make any - -

changes in their technical, functional
or aesthetic characteristics as a result
of technical evolution.

These hobs are designed exclusively
for the cooking of drinks and
foodstuffs. These products do not
contain any asbestos-based
component parts.

You must always keep an eye on your
cooking.

Read the instructions before installing
and using the apparatus.

If you observe any cracks in
the glass top, unplug the
device immediately, and
contact the After Sales Service.

SET FOR USE WITH NATURAL TOWN GAS.

Never leave any CLEANING oOr
INFLAMMABLE products in the

cupboard beneath your hob (aerosols
or other: pressurised cans, papers,

-recipe books; etc.).

Using a gas-powered hob produces
both heat and humidity .in the room

where it is used. Make sure your

kitchen is well ventilated.

Disconnect your hob.-from both

~ electrical and gas supplies before
"~ carrying out any maintenance
- operations.

For safety reasons, do not forget to
close the main gas valve for built in
gas lines or the valve on the top of
your butane/propane gas cylinder.

If a knob is difficult to turn, po NoT
FORCE IT. Call up your installer.

The EC mark of conformity can be
found on all these hobs.

29




@ Semi-fast burner
1,5 kw*

® Fast burner
2,3 kw*

® Extra-fast burner
3,1 kw*

@ Auxiliary burner
0,85 kw*

® Electric hotplate

Diameter 145 mm - 1,5 kW

(*Performance obtained
using G20 natural gas)




Fitting recommendations

Width Depth Height
Maodel 30 cm 60 cm 30cm 60 cm 30am é 60cm
Standard cutout 26,5 cm 56 cm 48 cm 48 cm Depending on the unit
Outsicle
dimensions above 31an 60 cm 51 cm 51,8am 5an 5an
the work surface
Outside
dimensions below 26 cm 55 cm 47 cm 47 cm 51an 51am
the work surface.

This appliance should be
installed by a qualified
technician / installer. ’

Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas
pressure) and the adjustment
conditions of the appliance are
compatible.

The adjustment conditions are stated
on a label in the wallet and also on
the packaging.

Since this appliance is not connected
to a combustion products evacuation
device. Particular attention should be
given to the relevant requirements
regarding ventilation.

On this subject, combustion can take
place only if oxygen from the air is
present, so this air must be
constantly renewed and the
combustion products must be
evacuated (a minimum air input of 2
m3/hour per kw of gas energy is
required). '

gas-rings:
Total power:

1,5+23+3,1+15=84kw.
8,4 kW x 2 = 16,8 m3/h per hour
minimum flow-rate. '

These hobs have type X protection
(in accordance with standard EN
60.335.2.6) against overheating of
cupboards and Class 3 for installation
itself (in accordance with standard EN
30.1.1).
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Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

The hob must be built into the worktop
of a support cupboard. This worktop
must be at least 3 cm thick and
heat-resistant or else coated with a heat
resistant material.

A side-clearance of at least 30 cm should
be left to the right and left of the hob. A
tall cupboard or partition too close to the
hob would hinder free movement of
kitchen utensils.
If a horizontal partition is put under the
hob, it must be placed between 10 and
15 cm from the bottom of the work top.
In any case, do not keep any sprays or
pressurized containers in the compart-
ment which could be just under the hob.

70 cm mini

Place the electric hotplate in the opening ,
of the supporting cabinet, taking care to Fixin '
slide the hotplate toward you. | lugs 9 Worktop

Put the burners, caps and pan grates in
place.

Connect the hob power supply cableto - -
the electrical installation of the kitchen.
(See "Electrical connections” ).

Connect to the gas (see "How to
connect the hob to mains gas" or _
"How to connect the hob to butane Attachment holes

/ propane gas".

If you want, you can fix the. hOb in posi-
tion on its four corners, using the four
lugs and screws provided (See dia-:
gram). Only use the holes provided.

Stop screwing when the lug starts
to bend.
Do not use a power screwdriver.

|
\
|
|
|
‘Hob 4 as rmgs Hob 2 gas rings
32



Installing your hob in all simplicity

Fitting recommendations (cont'd)

To ensure the seal between the hob
and the worktop.

Affix the joint provided in the folder
before installing the hob:
1- Remove the pan support grates,
the burner caps and heads after
checking their position.

2- Turn the hob over and place it
gently over the opening in the work-
top paying attention not to damage
the control knobs and lighters.

3- Glue the foam seal delivered with
the device on the outside perime-
ter of the glass. This seal keeps li-
quids from passing between the glass
and the worktop.

4- Put the hob back the right way
up and place the burners, caps and
pan grates back in positign.

33



Installing your hob in all simplicity

Electrical connections
|

@ Mixed and all-gas hobs

Hobs are delivered with a three-

conductor (phase + ground + neutral) |

HO5VVF- T105 or HO5V2V2F - T90 220/240V-~ -50/60 Hz
Ilmm section cable, and must be All-gas and mixed
connected to a 220/240V single phase (3+1)
mains supply by the intermediary of a
two phase + earth + CEE 7 standardi- Cable HOSVVF - T105 3 conductors of
- sed neutral plug, or a single pole cut- or HO5V2V2F - T90 which 1 is to be |

off device with a contact opening by at ‘
least 3mm. earthed

Cross section of 1 ‘\

conductors in mm2

10A

Fuse
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Gas connections

@ Preliminary remarks

If the hob is to be installed above an
oven or if other nearby heating
appliances risk heating and damaging
the gas hose then it is essential that a
rigid pipe be installed instead.
If a flexible hose is used (in the case
of butane gas) then it must not be ins-
talled in a place where it may be in
contact with a moving part of the kit-
chen unit or a place likely to get clut-
tered.

Installing your hob in all simplicity

Flexible undulated Flexible tube with
metal tube with screw-on connectors
screw-on connectors

35
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Gas connections (Cont'd)

@ Possible connections

GAS DELIVERED BY PIPE (NATURAL GAS)
OR AIR-PROPANE / AIR-BUTANE.

Use only one of the following connec-
tion methods: .

- connection with a rigid pipe
(gas standard G1/2).

The connection should be made at the end
of the elbow seal on the appliance,

or - connection using flexible un-
dulated metal tube with screw-
on connectors (fig. A of the prece-
ding page)

or -~ connection using flexible tu-
be with screw-on connectors
(fig. B of the preceding page)
These tubes must not exceed 2
meters in length and must be ac-
- cessible along their entire length.

Installing your hob in all simplicity

TOWN GAS (NATURAL GAS)
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Gas connections (Cont'd)

@ Possible connections

BOTTLED .OR TANKED GAS (BUTANE/PRO~
PANE).

For the user's safety, we advise the
connection to be made with a rigid
pipe if this is possible, using a flexible
undulated metal tube with screw-on
connectors (maximum length 2
meters) (fig. A).

For an existing installation, where
it is not possible to fit a reinforced,
braided, flexible gas hose, the connec-
tion can be made with a flexible gas
hose (maximum length 2 metres),

.with two jubilee clips: one on the

connector (fig. B), and the other on
the pressure regulator, and a gas
proof washer should be fitted between
the connector and the elbow seal on
the hob.

You will find the sealing washer and
the -adaptor in the wallet delivered
with the unit.

Installing your hob in all simplicity

BUTANE/PROPANE
Pressure regulator compulsory

-« Gas

washer

@

2 <—Tmt ﬂ.lp

fig. A fig. B

Flexible un- Flexible hose
dulated metal connection
tube with
screw-on
connectors

roof

(supplied)

!L_J-’ “— Connector
(supplied) -

Jubilee cllp
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Changing the type of gas supply

@ Preliminary remarks

Your hob is delivered regulated
for natural gas.

The-injectors for adapting the hob for
use with butane or propane are in the
wallet containing the instructions, to-
gether with the adaptor and the sea-
ling washer.

Please see the corresponding paragra-
ph on "Gas Connections".

38

Installing your hob in all simplicity

Every time you change your gas
supply, mark the square on the label
in the wallet that corresponds to the
new type of gas (See "Gas Rating" in
this chapter).




Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

® Transforming from natural gas to
butane/propane

When carrying out this operation, you
should successively:

& Adapt the gas connection

& Change the injectors .

@ Adjust the retarder on the taps

&> ADAPT THE HOB CONNECTION to the
new gas adjustment. Refer to the pa-
ragraph “Gas connections”.

€ CHANGE THE INJECTORS in the follo-
wing way:

« Remove the supports, and all the
burner caps and heads.

« Using the spanner supplied, uns-
crew the injectors at the bottom of ea-
ch dish and remove them (fig 1).

- Replace these with the injec-
tors supplied in the wallet, in
accordance with the gas rating
‘table at the end of the chapter;
to do this:
© Screw in the injectors by hand
until they are tight.
> Put the spanner well onto the
injector.
> With a pencil draw a line on the
hearth plate as indicated (fig. 2).
= Turn the spanner clockwise
until the line appears on the
other side (fig. 3). Warning!
Do not go beyond this limit
as you are
liable to cause damage.

Hotplate base
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

@ Changing from natural gas to the
butane/propane gas (cont'd).

&> ADIUST THE RETARDER ON THE TAPS
located under the knobs. Proceed as
follows:

= Work on one tap at a time.

« Pull off all knobs.

@ Using the small screwdriver provi-
ded, completely tighten the adjust-
ment screw of the brass idie jets (yel-
low) (fig. 4) anti-clockwise.

= Check the position of knobs before
putting them back in place. Make sure
the knobs are pushed down as far as
possible.

e Put the burner heads, covers and
pan supports back in position.

Adjustment m

screw

Tap axis
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

® Changing from butane / propane gas
to natural gas or to butane / propane

air

When carrying out this operation, you

should successively:
& Adapt the gas connection
& Change the injectors
@ Adjust the retarder on the taps

&> ADAPT THE HOB CONNECTION to the
new gas adjustment. Refer to the pa-
ragraph “Gas connections”.

& CHANGE THE INJECTORS in the follo-
wing way:

« Remove the supports, and all the
burner caps and heads.

=« Using the spanner supplied, uns-
crew the injectors at the bottom of ea-
ch dish and remove them (fig 1).

- - Replace these with the injec-
tors supplied in the wallet, in
accordance with the gas rating
table at the end of the chapter;
to do this:

> Screw in the injectors by hand

until they are tight.

= Put the spanner well onto the

injector.

= With a pencil draw a line on the

hearth plate as indicated (fig. 2).

- Turn the spanner clockwise
until the line appears on the
other side (fig. 3). Warning!

Do not go beyond this limit

as you are

liable to cause damage.

= Put the burner heads, covers

and pan supports back in

position.

Hotpla'te base

N

‘/:7—

Line
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Installing your hob in all simplicity

Changing the type of gas supply (cont'd)

® Changing from butane / propane gas
to natural gas or to butane / propane
air {cont'd).

&> ADIUST THE RETARDER ON THE TAPS
located under the knobs. Proceed as
follows:

« Work on one tap at a time.
- Turn the burner to maximum when
lighting.
- Remove the corresponding knob.
- Using the small screwdriver, unscrew
the brass, adjustment screw (yellow)
( Fig. 4), anti-clockwise.

Tap axis Adjustment

- Push the control knob back in posi-
sCrew

tion, light the burner and turn to
maximum power. Then turn the knob
back to its low flame position.

- Remove the knob again then turn
the adjustment screw dockwise as
low as possible without extinguishing
the flames.

- Put back the sealing ring and
control knob then turn it several
times from maximum position to mi-
nimum position : the flame must
not be extinguished. Otherwise,
re-adjust it by slightly screwing or
unscrewing the adjustment screw so
that a stable flame is obtained when
the knob is turned from maximum to
minimum position.
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Installing your hob in all simplicity
Changing the type of gas supply (cont'd)

@ Gas rating L FR - GR - GB - PT FR
Appliance designed for installation: Butane Propane | Natural | Natural
| L N Cat : II2E+3+ gas gas
GB - GR - PT .iverirrnneennennn Cat : II2H3+ G30 G31 G20 G25
Hourly input -see below: 28-30 mbar| 37 mbar |20 mbar | 25 mbar
at 15°C at 1013 mbar
Fast burner

Indicator marked on injector
Nominal heat rating

IFI%W heat ratipg

Houry cutpur

Extra fast burner
‘ Indicator marked on injector
! Nominal heat rating
e
; Hour! 5 output

m
5522

ss i

3

S22

b )
(=]
Co
[#%)
(=)

295
s
2 s |
15

0,615
143 166
850 | 0,850
0,350
81 94

| Semi-fast burner

; Indicator marked on injector
‘ Nominal heat rating

i

|

o

Low heat rating
Hourly output
Hourly outpu

Auxiliary burne
Indicator marked

~onn
S22

r

1 on injector
Nominal heat rating

| ow heat rating

" |Hourly outpu
Hourly outpu

60 cm hob 4 gas rings

Total nominal heat rating
Maximum output

SSzz

7,75 | 7,75
738 858

10 6,10 6,25 6,25
444 436
595 692

5=

=
EES
~
U
]
~
i
G

60 cm hob 3+1 1500 w electric hotplate
Total nominal heat rating w
' Maximum output /A\

30 cm hob 2 gas rings
[Total nominal heat rating %W}

4,55 4,55 4,60 | 4,60
330 335
438 .| 509

Maximum output

i

MARK ON THE INJECTORS

This table shows the position of the injectors on your hob depending on the type of gas you use.
The number is marked on each injector.

Natural gas
FE i

g
.
.
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How to use your gas burners?

® Lighting a hob NOT FITTED WITH A
SAFETY DEVICE (depending on model)

@ tach burner has its own gas °
tap which s opened by ; [
L)ressmg dovin on the control | I

nob and then turming it anti- 5
clockwise N ;

= Adjust the flame to the
height your require by turning the control knob
between the Aand symbols A
§
[

®The gastap is dosed when the control knob ks in position @

= Choose the gas burner you need using the
symbols at the side of each control knob; (E.g.
back right-hand burner <= ).

= Your hob is equipped with an automatic
lighting system integrated into each control
lnob. (depending on model).

« To ignite a burner, press down and turn the

knob anti-clockwise

, - until it is pointing to

the maximum position . 0 .
[

Keep the knob pressed down. This will

trigger off a series of sparks that will light

up the burner.

@ lLighting a hob fitted wiTh A SAFETY
pevICE (depending on model)

= The safety system for the °
burners is a metal ) |}
(thermocouple), rod next to

the flame. !

« (Choose the gas burner you
need using the symbols at the
side of each control knob; (E.g.
back right-hand burner «-=.).
@ Each burner is controlled by a tap fitted
with a safety system, which cuts the gas off
automatically if ever the flame goes out by
accident (overflowing, drafts, etc.).

= Your hob is equipped with an automatic
kghgng system integrated into each control
nob.

= To ignite a burner, press down and turn
the knob anti-clockwise ; - juntil it is
pointing to

the maximum position. m .
[

= Adjust the flame to the height your require
by turning the control knob between the
and symbols R

pressed completely down for a few seconds

To set off the safety system, keep the knob
Aaﬁ:er the flame has lit up.

Sparker

Base of burner

-The flames on the burner are smaller near the grate supports to avoid any damage being

done to the enamel.

- The noise made by certain burners is related to their power and burniisg e, s dues 10t

harm the quality of cooking in any way.

- If ever your flame goes out, relight it as per normal procedure. )
y - In case of an electrical power outage, it is possible to light the burner with a match,

while pressing the corresponding knob.
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Using your hob in all simplicity

Which pans are best adapted for use on the gas burner ?

« Recommended pan sizes:

« Fast burner Medium burner Small burner

i extra-fast fast semi-fast auxiliary

‘ 18 to 28 cm 16 to 26 cm 14 to 22 cm 12to 16 cm
: Frying Quick frying Sauces Simmering
Boiling Reheating

Adjust the flames so that they do not
lick up the side of your pan.

%

Do not use a pan with a convex
or concave bottom.

Do not leave the gas on benea-
th an empty pan CONVEX CONCAVE

Do not use pans whose handles
i may partially cover control knobs

Do not use heat diffusers, toasters,
iron grills or casseroles with legs in
contact with the glass surface.




SR

How to use the electric hotplate?

e To heat it up

Turn the knob to the point that corres-
ponds to the cooking you want to do
(See cooking table at the end of the
instruction booklet). The electric
hotplate 'on' light comes on.

The first time you use the electric hot-
plate, leave it on for 3 minutes at

- maximum temperature without using

a pan to harden the surface coating.

E.g., position 3

Which pans are best adapted for use

on the electric hotplate?

e Which pans are to be used on the
electric hotplate?

Use pans with flat bottoms that are in

- complete contact with the electric hot-

plate surface:

- Stainless steel with a thick trimetal or
"sandwich" base, .

- Aluminium with a thick (smooth) ba-
se,

- Enamelled steel.

Finish off your cooking with the knob
turned to (0). This lets you take ad-
vantage of the heat that has accumu-
lated in the electric hotplate.

«\Whenever possible use a cover on
your pans to avoid losing any heat by
evaporation.

Y N

YES

Using your hob in all simplicity



Ke%)ing your hob in good condition is easy if you clean it before it is
f(mlb' \t/en S0, never clean it when it is in Use. Put all the electric and
nobs at zero.

Injector |

completely
gas control




7

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not
necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

i
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You'll enjoy cooking best if you observe some basic rules for use and minimal
maintenance.




A sua placa em total seguranga

Como se apresenta a sua placa?

Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento
Ligagdo a corrente eléctrica
Ligacao ao gas

Mudanca do gas

Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar os bicos de gas?

Quais sao os recipientes mais adaptados

aos queimadores de gas?

Como utilizar a placa eléctrica?

Quais sao os recipientes mais adaptados a placa eléctrica?

Como limpar a sua placa?
Pequenas avarias e remédios

Guia de cozedura
Guia de cozedura da placa eléctrica

Alguns conselhos

Neste manual, os simbolos abaixo identificam:
A as instrucoes de seguranga,

os conselhos e astucias

52
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Estimado(a) Cliente, ,

Acabou de adquirir uma placa BRANDT e agradecemos—lhe a sua
confianga.

As nossas equipas de pesquisa conceberam, “pensando em si,
uma nova geragao de aparelhos para que o acto de cozinhar seja
um prazer no dia a dia .

Dotado de linhas puras e de um design contemporaneo, 0 seu
novo placa Brandt, integra-se harmoniosamente na sua cozinha e
alia perfeltamente facilidade de utilizagao e altos desempenhos.

Encontrara também na gama dos produtos Brandt, uma vasta
escolha de placas de cozedura, de fornos, de maquinas de lavar
loica e de frigorificos integraveis que podera coordenar ao seu
novo placa Brandt.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer da
melhor maneira possivel as suas expectativas em relagdo aos
nossos produtos, o nosso servigo de consumidores encontra-se a
sua disposigao e a sua escuta para responder a todas as suas
perguntas ou sugestbes (coordenadas no final do presente
manual).

Na ponta da inovagao, Brandt contribui assim para o
melhoramento da qualidade da vida do dia a dia, proporcionando-
lhe produtos cada vez mais performantes, de utilizagdo simples,
amigos do ambiente, com um lindo design e fidveis.

A Marca BRANDT.
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Utilizar a sua placa em total seguranca

Esta placa de cozinha foi concebida
para a utilizagdo por particulares num
lugar de habitagao.

Com a preocupacao de melhorar
constantemente os nossos produtos,
reservamo-nos o direito de modificar
as respectivas caracteristicas
técnicas, funcionais ou estéticas
ligadas a sua evolugao técnica.

Estas placas de cozedura destinam-se
exclusivamente a cozedura de
bebidas e géneros alimenticios e ndo
contém nenhum componente a base
de amianto.

As cozeduras devem ser realizadas
sob vigilancia.

Consulte o manual antes de instalar e
utilizar este aparelho.

Se a parte superior do vidro
apresentar uma fenda, desligue
imediatamente o aparelho e
contacte o servico Pds-Venda.
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N&o guarde no mdvel situado debaixo
da placa de cozinha, os

produtos de LIMPEZA Ou INFLAMAVEIS
(atomizador ou recipiente sob
pressdo, nem papéis, livros de
receitas, etc.).

A utilizacdo de um aparelho de
cozedura a gas conduz a producdo de
calor e de humidade no local onde o
referido aparelho esta instalado. A
cozinha deve estar bem arejada.

A sua placa deve ser desligada da ali-
mentacdo (eléctrica e gas) antes de
qualquer intervengao.

Por medida de seguranga, depois da
utilizagdo, nao esquega de fechar a
valvula de comando geral do gas dis-
tribuido por canalizagdo, ou a valvula
da garrafa de gas butano/propano.

Se um botao estiver dificil de rodar,
NAO FORCE: Peca com urgéncia a inter-
vengao do instalador.

O sinal de conformidade CE é marca-
do nas placas.




B

U

LT

IS i

® Queimador semi-répido
1,5 kw*

@ Queimador répido
2,3 kw*

® Queimador-grande rapido
3,1 kw*

@ Queimador auxiliar
0,85 kw™

® Placa eléctrica
9 145 mm - 1,5 kW

(*Poténcias obtidas em gas
natural G20)
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Conselhos para o encastramento

Largura Profundidade Espessura

Modelo 30 cm 60 cm 30 cm 60 cm 30am E 60an
c ovel consoante o0 mével
orte move i %650m . S6em 48 cm 48 cm utilizado
DimensGes totais

:u";gﬁ"‘;ed:e 31am 60 cm 51 cm 51,8 am 5an 5an
trabalho

Dimensdes totais

debaixo da

superficie de 26 cm 55 cm 47 cm 47 cm 51an 51an
trabalho

S

A instalagdo é normalmente
reservada aos instaladores e técnicos
qualificados.

Antes da instalacao, assegure-se
da compatibilidade das condicoes

de distribuicdo local (natureza e -

pressdo do gas) e da regulagdo do
aparelho. '

Estas placas foram concebidas para

serem utilizados por particulares em
edificios de habitacao.

As condicbes de regulacio encontram-
se inscritas numa etiqueta situado na-

bolsa, assim como na embalagem.

Este aparelho deve ser instalado e
ligado em conformidade com os
regulamentos em vigor e utilizado
unicamente num local bem arejado.
Consulte o folheto antes de instalar e
de utilizar este aparelho.
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Como nao estao ligadas a um
dispositivo de evacuagao dos produtos
de combust3o. Deve ser especiaimente
cuidadoso em relagdo as disposigbes
em matéria de
ventilagao.

Em relagao a este assunto, como a
combustdo sé é possivel gracas ao
oxigénio do ar, é necessario renova-lo
em permanéncia e evacuar os produtos
da combustdo (é necessario um débito

minimo de 2m3/h por kW de poténcia

de gas).
4 . fe 60 - 4 bi
degas

Poténcia total:
1,5+23+3,1+15=84kw.

8,4 kW x 2 = 16,8 m3/h de débito
minimo.

Estas placas sao de tipo X (norma EN
60.335.2.6), no que diz respeito ao
aquecimento dos méveis, e de classe 3,
no que diz respeito a instalagdo (norma
EN.30.1.1).



Instale a sua placa com.toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuacdo)

A placa de cozedura deve ser encastrada no
tampo de um mével de suporte com no mi-
nimo 3 cm de espessura, feito em matéria
resistente ao calor, ou entdo revestido de
uma tal matéria.

Para ndo perturbar a manipulagdo dos

. utensilios de cozinha, evitar pdr a direita, ou

a esquerda, um mavel ou uma parede a
menos de 30 am de distancia da placa de
cozedura.

Se colocar por baixo da placa um tabique
horizontal, este deve situar-se entre 10 e 15

-am em relaggo a parte superior do plano de

trabalho. Em todos os casos, ndo arrume
atomizadores ou recipientes sob pressao no
compartimento que poderia existir sob a
placa.

Coloque a placa de cozedura na aber-
tura do movel de suporte tomando
cuidado de maneira a puxar a placa
em direccao a si.

Coloque as cabegas, chapéus e grel-
has de suporte de cagarolas.

Ligue o cabo de alimentagdo da placa a
instalag@o eléctrica da sua cozinha (ver
"Ligacgdo eléctrica" da placa de co-
zedura).

Podera imobilizar a placa, se o desejar,
com as quatro patilhas e os parafusos
fornecidos (ver esquema em frente),
que se fixam aos quatro cantos do car-
ter. Utilize imperativamente os
orificios previstos para o efeito.

Pare de enroscar quando a patitha
comegar a se deformar.
N3&o utilize aparafusadora.

70 cm mini

Patilha de

Superficie

fixacdo de trabalho

Placa 4 queimadores

Placa 2 queimadores
’ 57




Instale a sua placa com toda a facilidade

Conselhos para o encastramento (continuagdo)

Para assegurar a vedacao entre o
carter e o plano de trabalho.

Cole a junta de espuma no estojo
antes de instalar a placa:

1- Retire as grelhas de suporte de
cagarolas, os chapéus dos queima-
dores e as cabegas de queimadores,
marcando as respectivas posigdes.
2- Vire a placa e coloque-a com pre-
caugdo em cima da abertura do mé-
vel para nao danificar os botoes e as
velas de acendimento.

3- Cole a junta de espuma, incluida no
aparelho, no contorno exterior do
vidro. Esta junta assegura a vedacao
entre o vidro e o plano de trabalho.

4- Instale novamente as cabecas de

" queimadores, os chapéus e as grelhas
de suporte de cacarolas. :
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligacdo eléctrica

@ Placas mistas e a gas

. SECCAO DO CABO A UTILIZAR
Estas placas sao fornecidas com um

cordao de alimentagao eléctrica (de ti-

po HOSWF - T105 ou HO5V2V2F - 220/240V~ -50/60Hz
T90, secgdo 1 m2) com 3 condutores Gas e mista
(2 fases+ terra) e devem ser ligadas a (3+1)

rede 220/240 V monofasica através de
uma tomada de corrente 2 fases + Cabo HO5VWF - T105

. \ - 3 condutores um
terra normalizado CEE -7 ou de um in- ou HO5V2V2F - T90 dos quais de ligacdo
terruptor de corte omnipolar com uma 3 terra
distancia minima de abertura de 3 : ~
mm. Secgdo dos

dos condutores 1
em mm2
Fusivel 10 A
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligacdo ao gas

@ Conselhos preliminares

Se a placa de cozedura estiver
instalada por cima de um forno ou, se
nas proximidades, estiverem outros
elementos aquecedores, existe o risco
de aquecimento da ligacdo, sendo, por
conseguinte, imperativa a
ligagdo por tubo rigido.

Se um tubo flexivel ou mole (como é o
caso do gas butano) for utilizado, este
deve ser instalado de maneira a nao
entrar em contacto com uma parte
mével do mdvel ou passar em sitio

susceptivel de ser
obstruido.

Tubo flexivel metalico  Tubo flexivel com

onduloso com extremidade
extremidade mecénica mecénica
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligac3o ao gas (continuacdo)
@ LigagOes possiveis

GAS DISTRIBUIDO POR CANALIZAGCAO
(GAS NATURAL) OU AR PROPANADO/AR
BUTANADO.

Escolher exclusivamente uma das trés
ligagbes seguintes:

- a ligagdao em tubo rigido (ape-
lagdo norma gas G1/2).

Realize a ligagdo a extremidade do co-
tovelo montado no aparelho,

ou - a ligagdo por tubo flexivel
metalico onduloso com extremi-
dades mecanicas (fig. A da pagina

.precedente).

ou - a ligacao por tubo flexivel as
extremidades mecénicas (fig. B
da pagina precedente).

O comprimento maximo destes tu-
bos deve ser de 2 metros e eles de-
vem ficar acessiveis sobre todo o seu
comprimento.

GAS DA REDE (GAS NATURAL)

N

61




- sasil]

Instale a sua placa com toda a facilidade

Ligac&o ao gés (continuaco)

@ LigagOes possiveis

GAS DISTRIBUIDO POR BOTLJA OU RESER-
VATORIO (GAS BUTANO/PROPANO).

Para a seguranga do utilizador acon-
selhamos uma ligagdo quer por tubo
rigido, se for possivel, quer por um tu-
bo flexivel metalico onduloso (compri-
mento maximo 2 metros) (fig. A).

Em caso de instalacdo ja existen-
te, em que seja impossivel utilizar
um tubo flexivel, pode-se sempre
efectuar a ligagao com um tubo mole
(comprimento maximo de 2 metros)
munido de duas bracadeiras de
aperto: uma sobre a extremidade
(fig.B), e a outra sobre o regulador
de pressao, sem esquecer de colocar
um anel de estanquidade entre a ex-
tremidade e o cotovelo da placa.

'A extremidade e o anel de estanqui-

dade encontram-se na bolsinha junta
ao aparelho.
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BUTANO/PROPANO_ L.
Regulador de pressao obrigatdrio

butano propano

-« Anel de es-
tanquidade
(incluido)

Extremidade
(incluida)

1 Bracadeira
P <de aperto
(n3o induida)
fig. A fig. B
Tubo flexivel Ligagéo por tubo
metalico  mole do tipo
onduloso com
extremidades
mecanicas




‘Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas

® Observagoes preliminares

Esta placa de cozedura é forneci-
da previamente regulada para o
gas natural.

Os injectores necessarios para a adap-
tagdo aos gases butano/propano bem
como a extremidade e o anel de es-
tanquidade estdo na bolsinha onde se
encontra este manual.

Veja o paragrafo "Ligacdo ao gas"
correspondente.

A cada mudanca de gas, mafque a

. casa correspondente ao novo gas na

etiqueta situada no saquinho pléstico
(ver quadro "Caracteristicas do gas
neste mesmo capitulo).
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuacio)

@ Passagem do gas natural ao gas
butano/propano.

Durante esta operagao deve-se,
sucessivamente:
& Adaptar a ligacdo do gas
& Mudar os injectores
@& Regular os dispositivos de re-
dugdo do débito das torneiras

&P ADAPTE A LIGACAO da placa ao no-
vo tipo de regulag@o do gas. Refira-se
ao paragrafo "Ligacdo do gas" cor-
respondente.

Placa de forno

€ MuDE 0s INJECTORES procedendo
COMo segue:

-® Retire as grades, os chapeus e as
cabegas de todos os bicos de gas.

« Com ajuda da chave fornecida, de-
satarraxe os injectores situados no

fundo da cada pote e retire-os (fig 1). Tipo

< No lugar dos precedentes instale J,

0s injectores fornecidos no estojo,

em conformidade com o quadro Eiq

das caracteristicas do gas apresen- S

tado no final deste capitulo; para \\E

tal:
> Primeiro enrosque os difusores . ' m
manualmente até ficarem bem presos. Linha Tipo
= Introduza a fundo a chave no
injector.

> Com a ajuda de um lapis, trace
uma linha na placa de fornalha,
no local indicado (fig. 2).

o> Faga girar a chave no sentido
dos ponteiros do reldgio até a lin-
ha voltar a aparecer do outro lado
(fig. 3). Atencdo! Nao
ultrapassar este
limite, sob pena de deterio-
racao do produto.
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuacgo)

@ Passagem do gas natural ao gas
butano/propano. (continuagdo).

&> REGULE 0S REDUTORES DE DEBITO
DAS TORNEIRAS

situados por debaixo das manetes
procedendo da seguinte maneira :

= Em seguida, para cada torneira.

= Retire as manetes e os anéis de
vedacao, puxando ambos para cima.

« (om uma chave de fendas de ponta
chata enrosque bem o parafuso de latdo
de redugao do fluxo de saida de gas
(amarelos) (fig. 4) consoante o modelo,

!g!m’ -&.

= Torne a montar os anéis de vedacao
e as manetes observando atentamen-
te o sentido de orientacao e assegu-
rando-se que as manetes ficam bem
ajustadas.

= Monte de novo as cabecas, os
chapéus de todos os queimadores e as
grelhas.

Eixo da tomeira / Parafuso de
regulacio dos
redutores de

chama
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gas (continuac&o)

@ Passagem do gas butano/propano
ao gas narural ou a ar butano/propano -

Durante esta operaga@o deve-se, sucessi-
vamente:
@ Adaptar a ligacdo do gas
& Mudar os injectores
@ Regular os dispositivos de reducao
do débito das torneiras

& ADAPTE A LIGACAO da placa ao novo
tipo de regulagao do gas. Reﬂra -se ao
paragrafo "Ligagao do gas" correspon-
dente.
€ MUDE 0s INJECTORES procedendo
como segue:
= Retire as grades, os chapeus e as ca-
begas de todos os bicos de gas.
e Com ajuda da chave fomecida, desatar-
raxe os injectores situados no fundo da cada
pote e retire-os (fig 1).
« No lugar dos precedentes instale
0s injectores fornecidos no estojo,
em conformidade com o quadro das
caracteristicas do gas apresentado
no final deste capitulo; para tal.
> Primeiro enrosque os difusores ma-
nualmente até ficarem bem presos.
= Introduza a fundo a chave no in-
jector.
> Com a ajuda de um lapis, trace
uma linha na placa de fornalha, no
local indicado (fig. 2). .
o> Faga girar a chave no sentido
dos ponteiros do reldgio até a linha
voltar a aparecer do outro lado
(fig. 3). Atencdo! Ndo ultrapas-
sar este
limite, sob pena de deterio-
racao do produto.
= Torne a montar as cabegas dos
bicos, os chapéus e as grades de
suporte dos tachos.
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Placa de forno

" Linha
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Instale a sua

Mudanca do gas (continuacdo)

® Passagem do gas butano/propano
ao gas narural ou a ar butano/propano
(continuacao).

&> REGULE OS REDUTORES DE DEBITO

DAS TORNEIRAS

situados por debaixo das manetes

procedendo da seguinte maneira :

« Em seguida, para cada torneira.
- Acenda o queimador, em posicéo
maxima.
- Retire a manete da torneira corres-
pondente.
- Com uma chave de fendas de ponta
chata enrosque bem o parafuso de
latdo de redugdo do fluxo de saida de
gas (amarelos) (fig. 4), no sentido

i m .

- Retire novamente a manete, em
seguida gire o parafuso de regulagao
no sentido dos ponteiros de um
relégio até a posigio minima antes da
extincao da chama.
- Tome a montar o anel de vedago e
a manete. Passe varlas vezes da
posicao maxima a posiciio minima: a
dhama ndo deve apagar-se; se tal
for o caso, modifique a regulacio
apertando ou desapertando o
parafuso de ajuste até obter uma
chama fixa.

placa com toda a facilidade

Eixo da torneira / Parafuso de m

regulagdo dos
redutores de
chama
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Instale a sua placa com toda a facilidade

Mudanca do gés (continuacdo)
® Caracteristicas do gas FR-GR- GB - PT Fi
Aparelho destinado a ser instalado em : Butano | Propano| Gas Gésm

FR et crreceeeas Cat : II2E+3+ natural | natural
GB - GR - PT Cat : II2H3+ G30 G31 G20 G25

Débito horario infra : 28-30 mbar| 37 mbar |20 mbar | 25 mbar
a 15°C sob 1013 mbar

Bico rapido , »

Ponto de referéncia marcado no injector

Deébito calorifero nominal gw

Débito calorifero reduzido
| Debito horgr!o
; Débito horario

Bico grande rapido »
Paonto de referéncia marcado no injector

Débito calorifero nominal gw

I/I‘Ir 219 255

Debito calorifero reduzido
Debito horario
Debito horario

Bico semi-rapido .
Ponto de referencia marclado no injector

Debito calorifero nomina kW
Debito calorifero reduzido (kW
Debito horgrio h
Déebito horario h

Bico auxiliar .
Ponto de referéncia marcado no injector
bito calorifero nominal
bito calorifero reduzido

SSzz

Débito horario
Debito horario
Placa 60 cm 4 queimadores de gas

ebito calorifero total kw 7,55 7,55 7,75 7,75
DEbitS raaire i%w} 549 540 7'3s 8’58
Placa 60 cm 3+1 placa eléctrica 1500 w
Debito calorifero total . kw 6,10 6,10 6,25 6,25
Débito maximo /'? : 444 436 595 692

— Placa 30 cm 2 queimadores de gas '

Debito ca;onfero otal kW), 4,55 4,55 4,60 4,60
DEbito maximo Co ,/rr]\ 330 335 38 509

LOCALIZAGAO DOS INJECTORES

0 quadro ao lado indica as implantagdes dos injectores no seu aparelho, em fungdo do gas utilizado.
Cada nimero esta marcado no injector. ' .

Gas Butano /Propano i
o




Como utilizar os bicos de gas?

® Acendimento da placa SEm SEGURANCA g3s
(consoante o modelo).

= (Cada bico é alimentado por °
uma torneira cuja abertura & I"

efectuada carregando nela e ;
girando-a no sentido inverso
ao dos ponteiros de um reldgio

v o

= A posicdo de fluxo reduzido situa-se entre o
sn’mbe!om e 0 simbolo
[

@ O,rponto @ corresponde ao fecho da
torneira.
e Escolha o bico que quer acender

orientando-se pelo simbolos situados junto das
manetes (ex.: bico traseiro da direita <~ ).

= A sua placa esta apetrechada com um
sistema de acendimento dos bicos
integrado nas manetes (consoante o
modelo).

= Para acender um bico, carregar a fundo no
botdo e rodar no sentido anti-horario ¢ - jate
a posicao maxima

Mantenha a manete apoiada para
desencadear uma série de faiscas até que
o bico acenda.

Cabeca de queimador

Termobinari
{seguranca gas

Injector de gas
natural

- As chamas dos bicos sdo menores ao nivel

da mesma.

- O ruido ocasionado por certos bicos esta ligado
isto nado altera em nada a qualidade da cozedura.

@ Acendimento da placa coM SEGURANCA
gas (consoante o modelo).

@ A segurancga dos °
queimadores é materializada 0 é P
por uma haste metalica .
(Termopar),situada : (
directamente a proximidade da L
chama. A

= Escolha o bico orientando-se
pelos simbolos situados junto das manetes
(ex. bico traseiro da direita <, ).

= Cada bico é controlado por uma valvula
munida de um sistema de seguranca que,
em caso de extingdo acidental da chama
(trasbordamento, corrente de ar, etc.) corta
rapida e automaticamente a entrada de gas e
impede o escape deste Gltimo.

« A sua placa esta equipada com um Sistema de
acendimento dos bicos integrado aos botdes.

« Para acender um bico, carregar a fundo no
botdo e rodar no sentido anti-hordrio ;,  jaté
a posicdo maxima

= A posicao de fluxo reduzido situa-se entre o
simbolo 0 e 0 simbolo
[

Mantenha o botdo completamente
pressionado durante alguns segundos
depois da aparigao da chama para activar
o sistema de seguranga.

, Chapéu do queimador

Vela de acendimento

Suporte do queimador

dos dedos da grelha para proteger o esmalte

a sua forte poténcia e a combustio do gas:

- Em caso de extingdo acidental da chama, basta acender novamente o bico como

y  indicado nas instrucoes de acendimento, _ ) ,
- Em caso de avaria eléctrica, e possivel acender o bico aproximando um fésforo,
premindo ac mesmo tempo a manete do queimador desejado.
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Quais s3o os recipientes mais adaptados aos bicos de gas?

eDiametros aconselhados para os

recipientes:

Bico grande Bico médio Bico pequeno
| _grande rapido rapido semi- rapido auxiliar
18a 28 cm 16a 26 cm 14a22cm 12a16cm
Frituras Alimentos a cozer Molhos, Cozedura lenta
Ebulicao rapidamente

Regule a coroa de chamas de modo a
- nao ultrapassar o contorno do reci-
piente.

N&o utilize recipientes com fun-
do cOncavo ou convexo.

N&ao deixe funcionar um bico de
. gas com um recipiente vazio.

N&o utilize recipientes que .

cubram parcialmente os botoes.

Nao utilize difusores, torradeiras,
grelhadores de carne em ago ou ta-
chos com pés que assentem ou to-
quem na superficie de vidro

CONVEXO

CONCAVO
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Como utilizar a placa eléctrica?

=« Para colocar em aquecimento:

Posicione o botdo na marca apropria-
da a cozedura desejada (ver o quadro
de cozimentos no fim do manual). A
luz indicadora de alimentagao do disco
acende-se.

Aquando da primeira utilizagao, deixe
aquecer a placa a vazio, na tempera-
tura méxima, durante 3 minutos, para
endurecer o revestimento.

Exemplo: posicdo 3

Quais s3o os recipientes mais adaptados a placa eléctrica?

= (Que recipientes usar sobre a placa
eléctrica?

Utilize recipientes com fundo plano
que fiquem perfeitamente em contac-
to com a superficie do disco:

- em acgo inoxidavel com fundo trimetal
espesso ou "sandwich",

Z oem aluminio com fundo (liso) espes-

14

- em ago esmaltado.

Efectue os fins de cozeduras colocan-
do o botdo na posicdo de paragem
(0) a fim de beneficiar do calor acu-
mulado na placa.

e Utilize uma tampa sempre que
possivel para reduzir as perdas de ca-
lor por evaporagao.

_’r—::_":_:j

BOM

MAU
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Alimpeza da sua placa de cozedura toma-se mais facil se for feita antes do arrefecimento
completo da mesma. N&o obstante, ndo limpe nunca o seu aparelho durante o
funcionamento. Retomar a zero todos 0s comandos eléctricos e gés.

d Termopar




.
Tem alguma diivida quanto ao fundonamento da sua placa inducio.... ....
necessariamente que existe uma avaria. Em todos casos, verificar dos seguintes indicagoes:
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Cozinf_raré com gosto se cumprir algumas regras de utilizacdo e se tiver um minimo
de cuidados com a sua placa.




H ypnon g kovliva 6ag pe kG achdrera

g ¢aiveror 1 kovliva oog;

Eyxataoctiote evkola v kovliva cog

Zoppovrég evioryLopon
H)\ektpikh chvéeon
Zovdeon ykalioh
Alhoyn dLoing ykaliod

Xpnoyoromore v Kovliva cag ToAd arid
Hwg va xpnowwononoete 11g eotieg pe ykali

IMowx givat o wo katdAAnia oxedn

Yo TG e0TiEG pe YAt

Hwg vo ypnowonoteite 1o nAextpikd pd;

ITowa eivot ta o katdAANAG okevn

Y10 10 NAEKTPLKO HaTL;

Hog va svvinpneete v xovliva cog
Mukpéc prapeg kan dvorettovpyisg
Oonyog payepépatog pe yxalL

OdnYog poyeLpEpatog NAEKTPLKNG TAKOG

Mepikég sopfoviég
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Aéiotiun nedarniooa, Aiotiue nelarn,

Méi¢ anoxtioate mia kovliva BRANDT kot oag evyoptototue yi’
QUT0.

O1 ouadeg Epevvag SnULOVPYOVV YO ECUS VEES YEVIES TPOLOVIMV KO
CUCGKEVAV Y1 v ELval TO HaYEIPEUR KaONUEPLVY ardlavoT.

Me ardés ypouués kot poviépva arontikr, o véog oag govpvos
Brandt evoouatovetor apuovika oy kovdiva cag kat cuvsvdetal
ayoya SrevkoAdvovtag T yprion Kat Tig EXLO0CELS TOV WICIUATOG.

Ou Ppeite erions otn cepd v npoidvimv e Brandt, pia tepdotio
roiktdia ano oydpes l/fnoz’,uatog, anoppogbmﬁpwv TAVVTNPLOV TLATOV
KaL EVIOLYLLOUEVOV WUYELDY OV ,Lm'OpSlTS va Tapldéete e 10 vEo
oog ¢povpvo Brandt.

Béfoia o€ uia ovveyn npoondbeia va IKQVOTOLICOUUE CUVEYDS
KQAUTEPQ TIS ONALTHOELS OTEVAVTL OTO TPOLOVTX LLOG 1) VANPETLL
etV gival oty S1aBeor] oo y1a v 00E AKOVOEL, YO VO AQVTTOEL
OTIG EPWTIOELS OO 1] YL TIS OMOLECSNNOTE CUCTAOELS 0OG (Ta
ororyela Oo ta fpeite oto TEAO0VS ET00VTOV TOV 0O1Y0D).

Ipoooépovrag mpoidvra mov oéfovral 1o nepifdiiov, 610 kat w10
anoTEAECUQTIKA, KOl OA0 KQl 710 EVYpNoTa, UE paia aroonTiki, n
Brandt cav mpwrtondpog, ovufdier otn feAtioon tne mo1oTnTeC TNG
kabnueptviig {ong.

H udpxa BRANDT.



Xpnotponotiote v kovliva cac pe TAfpn acddrera

Zyedidoope v xovliva cog yia va
XPNOYLOTOLELTOL ano 1BLDTEG 6T0 Y DPO
KaTotKiog Tovg.

- Me v avnovyia yio pro coveyy
Beitimon 1tov mpoidviewv pog,

Swamnpovue 10 Sikaimpo vo entdpépouvpe -
OT0 TEYVLKA, AELTOVPYLKA 1) OOtk

TOVG xapamnpwnxd KGO €i1doug
tpononomcmg OV CUVSEOVTOL [LE 'mv
teyvikn eEEMEn.

Av1Eg ot kouliveg, mov npoopu;oth
OTWOKAELOTIKG Yyl 1O payeipepo
dropodLkdv podnudtmv Kol tpodinmy,
dev MEPLEYOUVY KOVEVH GUCTOTLKS UE
Béon tov apiavro.

To payeipepo mpénetl va yivetar vnd
MV ETONTELD GOG.

ZvopBovievbeite 11g 0dnyieg mpoTov
E£YKOTOOTNOETE KOl XPNOCLULOTOLNGETE
oI TN GUOKEUN.

Xe mepinTtOoN OV EpdAvicTEL
KATOL0 0patld payiopd oTnv
gmidpdvsia 700 YVAALOV,
OnOGVVIEsTE OPECHOS TN GVGKEVT
and TNV TapoxN PEORATOC KAl
EMKOLVOVIOTE pE TNV Ynpeoia
Texvikig E§onnpétnong.

Mnv t0KT0T01E£iTE 6TO ERXLTAO TOV
Bpioketar xé1o and mv xovliva cag o
npoidvie. TYNTHPHIHE 1| EY®AEKTA
npoidvta. (yekaotpag i doxeio vrd
nieon, xabdg ko yoptid, Pipric

oUVTAYOV...).

H xpnon GUCKEVHY aebiov dnuiovpyet
Tapaywyn BepudTNTog Kot VYPOGing 610
xOpo 6mov elvol £YKATEGTNUEVEG.

®povrtiote vo e&acoariote 10 cwoTd

eEaepiond g kovlivag cog.

H xovliva cag npénet va arocuvdéetor
ond v tpododocia (NAekTpiLkh Kol
ykaliov) npiv and xabe enéuPaon.

I Adyoug achareiag, netd mv xpron,
unv Eexvate vo kAeivete T0 POVUTLVE
Mg YEVIKNG AetTovpyiag tov ykaliov
oV SlavENETOL L€ COAMVAOCELG 1| TO
povpumivé NG  OLAANG  aepiov
Bovtaviov/nponaviov.

‘Otav eival dvckoro vo yvpicete évoy
dtaxo6ntn, MH BAZETE AYNAMH.
Zntiote apéowg v tapéufoon tov
TEXVLIKOV EYKATAGTOOTG,

To onua ovppopéman: CE eivan
TOMOHE TNUE VO 0 LUTE S TS KOUSIVES,
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@ Eotia pecaiog toydmrog
1,5 kw* .

@ Eotio taxeiog avadreEng
2,3 kw*

® Eotia peyding todmog
3,1 kw*

@ Bononriknau eotio
0,85 kw*

® H)extpixd pdm

2 145 mm -
1,5 kw

(*Io'm’)g OV EMLTVYLAVETAL NE

dvoLké afpro G20)




2upBovdég eviotyiopod

HAdrog Babog Hayog
!

Movréde 30cm 60 cm 30 cm 60 cm 30an . 60am
. N Avédoyo pe 10
Avorypa eninlov 26,5 cm 56 cm 48 cm 48 cm iy
Esompus
u:uiw'cpwiécmfvm 31am 60 cm 51 cm 51,8 m 5an 5am
£pyaciag
ELatepuciq
ALQOTAOELS KATE
anb o panil 26 cm 55cm 47 cm 47 cm 51an 51an
Epyaciac

‘arnd

H eyxatactaon rpénct va yivetan
KOTAAANAOVG  TEYVIKOVG
EVKATACTUONG.

IIpw v gykatdetoon Befoarmbsite
6tL oL cVVONKES TOMIKTG Stavopg
(¢pv6n xav nicom aepiov) xkar 7
poBpion g ovekevhg sivar
ocopuparéc.

Avtég ot kovliveg oxediaotnkay yia vo
xpnouonolovviol ond 1didreg o £vo,
XOpo katorkiag.

Ov ovvBiikeg pBuLong eivat ypauugveg
o€ o eTikéta nov Bpicketal ot 69k,
Ko8®G KA1 6T GLOKEVAGIO.

Avti n  ovoxevi =npérer  va
tonmofeteitol kol va ovuvdéetar
ovpdova pe tig pubpicelg tov 1oyvouy,
KOl VO XPTCLLOTOLELTOL LOVO OE éva
wépog mov vo aepiletor kaAd.
ZouPovievbeite t1¢ 0dnyieg nporo
E£YKOTOOTAGETE KOl YPNCLULONOLCETE
VT TN CVOKEV.

Avti} | cuokeun dev cuvdéetal pe pia
dratoén exxévoong tov tpoidviny

Kovong. Oo divetar doitepn npocoym
071G SLATAEELG TOV Lo VOVY OGOV AHOPa,
Tov e€aeplopd. .

IMepi avtov Tov Oépatoc, kobahg n
Kavon eival dvvaty povo x4pn otov
o&vuydvo tov oépa, eivar arapaitnto
aUTOG 0 0EPAG VA AVOVEDVETAL GUVEN MG
Kol  Ta  mpolovio  kavong va
anopokpvvovtor (pio  eldyioth -
anodoon aépa 2 m3/h ava kW 1oy dog
ykallov eivor aropaitnn).
Hoapdaderypa: kovlivag 60 cm -
4 eoticg ykaliov

Yuvorikn toyvg;
15+23+3,1+15=8,4kw.

8,4 kW x 2 = 16,8 m3/h eAdyiomg
TOPOYWYNG,

Avtég o1 xouliveg givar cuppoartég pe 1o
Céctopa Tov enintAowv cVpdOVE pe 10
npotuno EN 60335-2-6 g kotnyopiag 3
600V apopd v eykaTAcTOoT (CUROLVOL
ue to npotumo EN 30-1-1).
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Eyxaracmote evxola v kovliva cog

YupBourég eviotyiopov (ouvéxela)

H voulivu mpémer vu evioryiletut oy
ETIOUVELY £VvOg einAoL otpiEng pe
CAULIGTO R0 3 Cnl OTIUYHEVOU KUTH
010 TPONU MOV VU UVIEEL Ot
Be puoTnTU. 1) £TEVEESUNEVO HE TETOLO
VALKO.

['a va pnv epnodiletor o xeipLopds twv
okevdv kovlivog, dev npénet va VRGPYEL
001e de&id, 0UTE apLotepd, Kaveva ERLTAO
0071e YwpLopo TovAGyLetov 30 cm axd Ty
xov{iva.

Av xdtew and 10 tpamell eivor
tonoBeTnuévo €va opifdvrio yoploua,
oVt TIpénel vo, gival tomobetnuévo peto&n
10 cm kon 15 cm G€ GYEoM LE T0 KATW HEPOG
0v tpaneliod epyociag. Xe kdGbe \
TEPINTOOT, uny Tonobeteite yekaotpa 1
Soyeio Vo mieon 1o YWPLOO TOV UTOPEL
Vo vrdpyet k&t and ty kovliva. ‘ Tpanélr Tpanéft
TonoBetiote Ty Kougivq G7T0 AVoLYUd TOV £pyaciog epyosiog
€NITAOV TPOGEYOVING VO TV KEVIPAPETE i -
KOAG 070 Gvotypa. ‘
TormoBetiote T1g KEGOAEG EOTLOVY, TO
KOTOKLO TV ECTLAV KOL TIC CYUPES,
Zuvdéote 10 KaADSL0 Tpododociog g
kov{ivag otV NAEKTPLKT £YKATEGTOCT
¢ kovlivag cag (PBréne "Hog va
ouvdioete v Kovliva pue to pedpa’).
Ilpéner vo axivnionolicete, €Gv 10
embupeite, v xov{iva pe 1éooepa
Gyxiotpo o divoviat Lol pe Tig Pideg
1ovg (BAEME omévovTt oxe&w’_wpduua) Ko
OV GTEPEDVOVTAL OTLG TECCEPLS YOVIES
0V eEwtepikov KoADPLATOC.
XpNoLHOTONOTE OROCINNOTE TLG ONES
7oV TPOPAETOVTAL YU' VTGOV TOV GKOTO.

70 cm mini

Irapatiote vo Blddvere 6tav to
AYKLOTPO UPYiGEL VA RUPUPOPOAOVETAL.

Mn gpnoiponoreite katoafis.

Kovuliva 4 gotidwv Kovliva 2 esticwv
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Eyxaraoctote evxola vy kovliva cog

2uPovréc eviotyiopoy (GUVEXELD)

I'o vo e€aocpodricete  oteyavotnta
petagd 1ou efwreptkod KOAOUILATOG KoL
TOV TAYKOVL £pyaciag, KOAANGTE 1O
GUVSEGO TTOV TapEYETOL OTN BN TTpLY THY
£YKOTAGTOOT TG KoLl ivog:

1- Anopoxpivete 11g oydpeg othpténg
KOToapOAAG, T0 KOTAKLA ECTIOG KOL TIG
KEPoAEG eoTIY oTLOdevovTOG T 0N TouC,
2- Avarmodoyvpiote v kovliva kot
TOMOBETNOTE TNV LE TPOGOYN TAV® 0T TO
GVOLYHO TOV €RITAOV Y10 va unv
npokarécete PAGHN oToug SroKkoTTES KoL
GTOVG OTLVONPLOTES,

3- KohMiote 10 adppndeg nopéupooua,
otnv eoTEPLK nEPipeTpo TOL
£EQTEPLKOV KAAOPROTOS.

4- BdAte ot 6€0m 100G TIG KEPOAEG £GTIOG,
TO KOWAKLA, KOl Ti§ oY apeg oThpLéng
KOTCOPOATC,
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Eyxarootiote e0xola v kovliva oag

H)extpicn ovvdeon

@ Kovliveg petictég kot kovliveg mov Aettoupyoty povo pe kol

AIATOMH TOY KAAQAIOY TIOY ©A XPHIIMOTNIOIEITAI

Avtég ol xkov{iveg divovtar pe éva
KoAmdro tpododociog (1omov HOSVVE -

T105, 4 HOSV2V2F - T90, dratoun 1 220/240 V~ - 50/60 Hz
mm2) pe 3 aywyoig (pdon + yeiwon) kot Ikl kax perkto
TPEMEL Vo GUVEEOVTAL LLE TO LOVODOGLKO (3+1)
dixtuo 220/240 V péoo prog mpilog

¢aon + yeioon + oudetepo ¢riaynevng 3 aywyoi ex Tov
ooV pe to Tpdtumo CEE 7 1 pécw Kahddio HOSWEF - T105 onoiay

evog unyaviopod Siaxonig mov M HO5V2V2F - T90

, ; , 1 ywo ™ yeiwon
oUVOEETOL LE OAOVG TOVS TOAOVG KOl

£xel u1a 0RGGTOCTN OVOLYLATOG T®V Avatoun

drokomTwv TovAdyLeTOV 3 mm. oywydy 1
oe mm?2
Acddrera 10A
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Eykaraomijote evxoda mv kovliva cog

Zovdeon ykolion

® IlpokotapkTikég TopoTNPNOELS

SR

Av 1 kovliva eivat eykotectnuévn Tove omo
évav 0ovpvo 1 av i yelLtviaon GAlwv

OEpULOVILKOV GVOKEVOV KIVSVVEDVEL VO Iy ;f;’?l%“
npokaréceL unepBéppLovon g cvveeoTG, SRl T L
£ivol VTOYPEWTIKG OV va YiveToL LE éva .
OTEPED aywYO. Av ypnotponoleital £vog
eVAYLeTOG aywydg (tepinTtwon aepiov
Bovtviov), Sev Tpénet va £pyeton oE ETOdN
RLE 10 K1VvNTO PEPOG TOV ENLTAOV 0UTE v
TEPVAEL HECTL OMG 0L TEPLOYT OOV LIIGPYEL
KivdUVOg VoL T TTOPadopTHCOUV.

Metalakog KopaToetdng Edkaprtog colMivag
‘ ’ EVKOUTTOC COMVOS HE PRy ovIKog
HE PIYOVIKOUS GVVIEGPHOVG ovvdEopovg
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Eyxaractiore evkoda v kovliva oog

Tdvdeon yraliot (cuvéyeta)

@ ITi6ovég cuvdécerg

To aépro dravépstor péco
COANVAGEOY (QVoLKO aépLo) )| piypa
aépa-nponaviov/ piypa aépa-
povtaviev. )
EmiAéEte anoxAierlotikd pro and 11¢
axolovbeg 3 cuvdéoerg:

- cvvdcon pe dxopunto coinva
(ovopooia tpdturo agpiov G1/2).
Ipaypotonoote 1 6Ovdeon 610 Gxpo
T0V KEKQUUEVOV COANVO TOV €lval
EYKATESTNUEVOG OTT GUGKELT,

M - ovvéeen pe pPETALAILKO
KVPOTOELON) EVKAURTO COAGVA UE
unxoavikods evvééouovs (oy. A g
mpornyoVPEVNG cEALSAC).

1M - 60véeon pe evkaunto coliva ue
Enxovikovg evvééopuovs (6. B g

-mpONYoVHEVNS CEALSAC).

Ot cwMiveg avtol TPETEL VO £X0UVV
LEYLOTO punKkog 2 HETpa Kol va eival
TPOCSPAGIHOL GE GAO TOVG TO UKOG,

86
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Eyxatacnjote evxkoda v koviva oog

2Hvdeon yraliov (cuvéxeta)
® I116avég cuvdéoeig

AEPIO HOY AIANEMETAI ME ®IAAH ‘H
NTENOZITO (AEPIO BOYTANIOY/ITPOIIANIOY).

T'wa v acddrera tov ypfHotn, cag
GUVLOTOUNE pia 6Ov3eon LE 6TEPED
aywyd ov avtd eivol duvatov, eite e
petodliixd kKvM0ToELd £VKOURTO
coMva (uéyioto pikog 2 pétpa) ( Ewk.
A).

p2t nepinTtOon  vndpyovoag
gykatdoTaons 1 6nov n ctvdeon evig
oTépeOy aywyov eival advva, eivol
TAVTOTE dUVOTOV va TpoyLoTORONOEL 1
ovvdeon pne £vav vAUYL610 oywyo

~ (uéyioto pnkog 2 pétpo) Epodraocpivo

RE 800 KoOALGpa coOAVA: 10 éva otV
oandéinén (g1k. B) xat 10 GAAo otV
ovokovdiotikn PBaiPida, ywpicg va
Eeydoete vo TomobeTioeTe Lo podELa
oteyovottog Petalh g andAngng kot
TOV KEKOUUEVOV COANVE TG kKoviivag,
Ooa Ppeite v andéinén kol m podélo
oteyoavottog ot Bikn mov diveton poli
LLE TH GUCKEVN.

BOYTANIO/TIPOITIANIO

Yroxpeotiki avakoviretikn faipida

2

Podéha
CTEYOVOTNTOG
(8iveton)
Amdingn
(otivetoir)
) KOAAGPO
!"’ swivo.
(dev divetor)
Ew. A Ew. B
Metodidg ZOvdeom ne
Kuporoedrig £VAOYI6T0 OywYo
£UKAUTTOg COATVAG
HE pnovikolg
GuvdEououg

87



Eyxaraotiote evkola mv kovliva cog

AMayn oéang ykolion
@ TIpoxoTopKTIKES TOPATPNOELS

Avtn m KooQiQa napadidstar
npopuipLopivn Tia GeLKo afpro.

Ta arapoiro akpoddcila £yyvong yio
TV TPOCOPROYH 610 PoVTAvIo/ApoRGvio
ko 0dg Kat Ty anoingn kot 1 podéla
oteyovomrog Ppickovial otn BMkn wov
TEPLEYEL OVTEG TLC 0dNYieg.

Avotpé€te oy aviictolyn Topaypodo
"Zovdeon agpiov”.

88

Xe kGOe allayn oepiov, TOEKGPETE 10
KOUTOKL OV QVILOTOLYEL GTO VEO agplo
oty £Tikéta nov Ppicketal ot OMkn
(Bréme mivaxa "yopakInplotikd
agpiov” ¢’ autd 10 KEGAAOLO).



Eykortaotiote evkoia v kovliva cog

Aoy d1aAng yraliod (cuvéyeio)

@ Iépaoyia omd 10 Guotkd aEPLo
o710 0€pLo Boutaviov / Tpomoviou

Ye xabe alrhoyn agpiov, 6a npénet
Sradoyika:

& No npocapudoete m chvdeon aepiov
& No oAAdEeTe 0 oxpodioLo Eyyuong

& No puouiote 10 pehovii Twv GTpodiyymv
Topox i

)
&P 1POZAPMOITE TH IYNAEIH  1Ng g]?&ﬁf&?fg
kovlivag otn véa pOBuion aspiov.
Avatpé€te oty napaypado "Zovéeon
aspiov”.

€& AAAAETE TA AKPO®YZIA EIMXYEIHE
TPOYWPWVTAG MG eENG:

® Adpalp€ote TG oY GpES, To KOTAKLO KoL
TG KEQUAEG OAMV TV ECTLOV.

& Zefidwote pe ™ Bonbera tov kAe1S100
OV TAPEXETOL TA OKPOPUGLA £YYVOTIC TOV
ppioxoviar ot0 Pdbog kdBe xiPwtiov
OKPOSEKTN KoL oTKWGTE 70! (£1K. 1).

® TonoBetnote T0 akpodioLa £yyvong
OV WOPEYOVTOL 6T1 O1KT, SVUOOVA UE
TOV TiVOKO XOpaKTNPLOTLK®OV 0EPIOV 610
1€L0g 10V KePpaiaiov, yi' avtd 10 Adyo:
2 Blddote 101G KOTAPYNY LE TO
XEPL LEXPLG OTOV acdaAiLoTEL TO
okpodioLo £yyuong.
= BdAte o10 BaBog 10 kAeLdi 61O
OKpPOOVOLO EYXVONG.
2 Xapd&te o ypapun oty mdko
mg eotiag pe €va poAvpt oo
VIOSELKVUOUEVO UEPOS (ELK. 2).
& T'upilote 10 xAeldi wpog v
katevbvvon Tov SEIKTOV TOL
porOYLOU HEYPLE OTOV M YPOULH VO,
gndavictel oty AN TAevpd (LK.
3). IIpoooxn! Mnv Eenepaoere
avtd To 0pLo yrotl VRAPYEL
kivévvog ¢Bopdc tov tpoidévrog.
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Aoy oraing yxallov (cuvéyeia)

® Tlépuouu uno 0 GuoIkG Géplo oo udpro

fovtaviou/ mponaviov (cuve reta).

€D PYOMILTE TA PEAANTI TON TTPOGHTON
HAPOXHY

Tov Ppiokoviat KGT®w ond Toug
SUKOMTEG TPOYOPOVTIUG ¢ £ENG.

= Evepynote oe xale otpdoryya
EEXMPLOTA.

= TNKOOTE 1oV SLUKOTTN KUl TOV
SUKTOALO OTEYOVOTINTUE. TPUPOVTUS Toug
TPOS TG TAVE.

® Me m Bonbeia evog Likpov eninedou
KO TOUPLO100, Brdaote kod ) Bida pUbiong
TV PEAGVTL OO Ppovtlo (Kitpivo) (euk. 4)
KOTd Ty ketevfoven Tov SEtkTdy Tou
POADYLOL.

® ToroBemote uvd tovg durkTvAiong
GTEYOYOTTOL, TOUG SLUKONTES TIPOGEXOVTUS
UV KUTEVBLVON TPOGUVHTOAMGHOU TOVE KUL
BeParmbeite Ot ot Stukonteg vl Kuid
Torobe TUEVOL.

® ZavatoroBetiote Tig KeQuid
£0TIUG. TU KUTAKLY KUl TG 6dpe
oTPIENG KUToUPOAUL,

FaRRT e
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Eyxaraotiorte evxola v kovliva cog

Adhoym déAng yraliov (cuvéyeto)

@ [Epocuo amd w oépro fovtaviov / mpontaviov
GT0 YUOLKO CEPLO 1) TO PiYLIO OEPO-TPOTTaVion/
aépo-Bfovtoviov.

Xe ka0e allayn aepiov, 0o mpénet
Sradoyika:

& No tpocopldcETe T cVSeon agpiov
& No oMdEete 1o oxpodioLo £yxuong

@ No, pubpiote 10 peAavT TV GTPOdLYYOV .

ToPoXNG
&P» 1NPOXAPMOETE TH EYNAEZH - 1TNG
kovlivag oty véa pﬁﬁpwq OEPiOV. .
Avatpééte oty nopaypodo "Tovéeon
agpiov”.

AAAAETE TA AKPOOYIIA ETXYZIHZ
TPOYWPWVTOG WG EENG:

® Adaipg€ote TIg oYAPES, TO KOTGKLA KOl
TG KEQUAES OL@V TOV ECTLOV.

o ZeBdmote e ™ Pondeto Tov kAeLS100 '

OV TEOPEYETOL TA AKPOPOGLA EYYVOTIC TOV
Ppiloxoviar oto Babog xGOe xiPwtiov
oKpPOSEKT KoL oTKAoTE 70, (E1K. 1),
® TonoBetnote 10 OKPOYPUGLO EYYVONG
OV ToPEYOVTaL ot BNk, COUOOVA LIE TOV
TivaKa YOPOKTNPLOTLKGY 0EPLOV 670 TEAOG TOV
kedoaiov, Y od 1o Adyo:
© B1dwote T0V¢ KATAPYNY RE TO
xépL nE€xpLg 610V 06PaALOTEL TO
akpodpvoLo £yyuonge.
= BdAte oto BGBog 10 xAe1di 610
akpodpvoLo Eyyvong.
= Xopagte pio ypapun oy mAdxa
mg €0Tiag pe €vo poAvPr oto
umodeLicvudevo HEpog (LK. 2).
2 T'vpiote 10 xAeldi npog tnv
katevbuvon tov SeikT®dV TOU
poroyLov UéYPLg OTOV 1 YPOUUT] VO
endavioTel oTNY GAAN TAEVPG (LK.
3). Hpoooxn! Mnv Eenepaoete
avTd 1o OpLo yroti vrdpyeL
kxivéuvog 000pag Tov TPoidvTog.
- Zavotono0eTNote TG KEQaAEG
gatiag, 10 KONAKLO KoL TLG OXGPES
ompié&ng xatoapdrag,

IMéve pépog
™mg koviivag

Cpoppi
i
§ Khewi | | i
: | Al
£1K. 2 £k 3 T
| ooz [ o3 R

o1



Lykotaomots sUK0AU TV KOV IVE GOS

Ahayn oraing yraliol (cuvéyeta)

@ Tepuoio urd © ufpro Boutuviov / rporaviou
GTO PUOIRO GEPLO | TO JHYHG UEPu-TpoRUvion/

u€pu-Povtaviou (cuveyela).

€D PYOMIZTE TA PEAANTI TON LTPOGHTON
TAPONHE
tov Pplokoviur kKdtw ornd Toug
JNOKOMTES TPOYWPWOVTUS g £&NC.
= Evepynote og xdbe otpddyyu
EexmpLotd.
- AvayTte ToV KUuoeTnpu, 0T UEYLGTN
Béon.
- ByGte 1o dtaxdnm tou avtiototyou
KPOUVOL.
- Zefudoorte 1y PLdo puBiong tmv
pEACVTL amtd Prpovytlo (KIpLvo), (E1k.
4), pe £vo pkpo eninedo kutcuPidt, pe
2 aTpodic kuta v aviibety gopd

and £kEiv] TOV SELKTMV TOVY
POAGYLOV.

- Zovatonobe TigTe 10 QLOKOIT, avepyTe
VY £0TL0, G UEYLeT BEoN Kol EPUOTE
oe Bean perovTL.

- Inkoote Eavd tov dtaxdntn, £retty
yuplote m Bidu pubuiong xkata v
KOTeviuven tov SELKTOV TOU pOROYLOY
HEXPL TV Lo YopmAn Bon tpiv vu
opnoouy oL proyeg

- Zoavatonofetote tov duKTUALO
GTEYUVOTNTUG Kol Tov dtuxdrty.
Exteréote Sthoopous xeptopols ylu 1o
TEPUOHH U T LEYIGTY anddoon oto
PEAOVTL: deV TIPETEL vt oPioet 1) dAGYaL,
SLUPOPETIKG TPOTOTOMOTE T pUBULOT
Bdwvovtag ehaopa i Sefdovoviag ™
Bido pubiiong ket 11010 IpGro Oote v
OMOKTNOETE GOOTH Stetipnon Mg dAGyug
KUTG T SIEPKELD UTOV TOV YEPLICULDY.
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Eykaraotiore evxoda my kovliva oog
Aoy draang yraliot (cuvéyeto)

@ Xopoxtplotikd oepiov FR-GR-GB-PT" FR
Zuokev yia g axkorhovbeg xdpeg : Bovtavio | Tpordvio] Pvoiké| Bvoikd
L RN Cat : II2E+3+

GB - GR - PT ..oovvnninnnnininnins Cat : II2H3+ G30 G31 G20 G25
Q{;mia pon| o€: 28-30 mbar| 37 mbar |20 mbar | 25 mbar
15 °C pe 1013 mbar )
Eotia taxeiog avapre B
Znuade m:)c()y a1'c;91< ’¢ a"? %@%&
Ovopagtiki Beppoyévog Shvapn EkW 2,30
gl\glet(o;wvn Bepuoyévog dovapun ( owt/ kw 0,970

1010 po aupdpio. / opa.
Obiaic bot voomntpie 219 | 255
Eotia peyding taxdmrag 4
Znuadt ooy prek ,
Ovopagricn Beppoydvog Sbvapg {kW
getw}wvn Beppoysvog Shvopun ( ) kW
e ) oo/ g
Eotia peoaiog taydtntog
2nuadt oToy unek
Ovopagtik) Beppuoydvog Sovopun kW
gew’pevn OBepuoydévog Svvaun ( — kW

Lo po oppdpro / Gpo;
ngia gm‘% TPaRRAR ﬁfh)
Bonfnrukn soria
ZNudadt ooy prex ,
Ovopaqtucg eppoyévog Svvopun [kW
gem)),tevn, epILOYOvog Shvoun ( spra/ kW

Lot po appdpio / opo.
ngzia gog TPOHKAP ?ﬁh
Kovu(iva 60 cm 4 £otisg aspiov
Zuvodikn Oeppoydvog Suvay kw 7,55 7,55 7,75 7,75
Méylomn&')v?xp;mY © # (vpoppdpra / %ﬁﬁ; 549 540 7'38 ”8,58
KOYZINA 60 cm 3+1 HAEKTPIKO MATI 1500 W
> uvolLin) Oeppoyovog Sovapn ] (kw, 6,10 6,10 6,25 6,25
Méyiotn dhvoun (ypoppdpro / ?ﬁg 444 436 595 602
Km)%f.vq. 30 cm 2 gatieg agpiov
ZyvoALkn Beppoyévog Sovapm ) (kw, 4,55 4,55 4,60 . 4,60
Méyiom SUvoun (ypoppdpro / ((oﬁg 330 35 438 509

OREVOVTL TIVOKOG VTOOELKVUEL TLG ELCOYWYES OKPOYUCLOV EYYVONG 6T CLCKEVT GOG AVC
e 10 xpnotponotovpevo agpto. Kabe apiBudg elvor onpetopévog 610 akpodioto éyyvone.

Bovrdavio/
Mpordvio
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Iwc va ypnowponoioe te e gotieg pe yxall

© Avuppiu T2 ROULIIVUL NQPIL ALd ATy
HE POV (VA0 TU JIE TO JHOVTEAL)

= huth 1 atio (poondotr ttn ° :
URO G GTpout e Tupaynsoy A
GROL Vo e L TU Ty Tl Ko
TUPVIOVTUS RUTU Ty vty ®
GUOU UTTO CRE V] TV OCINTOV
0L POLOYLOD,

N

= H publon

TPOS [ RO pEtopev  anodoon
TpuypuToROtE Lt neTadl tou suuoio

KUt Tou oulBoiou m

oonueio @ coviiotoys il 6To KAE TGO TS
STPOGLYYUS.

= Entelre mpy embuinty eotic eviormiloveug
W cupBolu Tou Pplokoviul KOVIU 6Toug
SkORTES (Y. tlow delid eotivee, ).

= H woulive oug €751 OVURAG TOV £6TLOY
EVOOHETOREVO GTOVS SLUKOTTES.

= [ v avoye te, RUTNOTE Tov StUKOTTH Kt
YUPLOTE TOV RUTE T GvTLGTPOON QU U
£V TOV OL LTV TOU poAOYIOD /N IEYpt
o ey Béon. ¢

]
Kpotiiote rutqpive tov Stuxdnty 7ia va

AVOWETE JLg GELpa and orvinpag péym to

VORI TS £0TLUS,

BeQuhn sxutve oy,

CepReRy p,um'}
(UeOaALLL GEPLOY

Kuaidnpu
Kauotipu

@ Avoppoe e kovlivog ME AZ®AAELA
UEPTOV (UVOADYL LIE TO HOVTELD)

.
= H uogtreiu tov £6TIOV Q
VAOTOLELTUL HE EVU HETUAMKS - 4i;
otéhexog {Beproctoryeio), E
toroBetpevo  onsubelag ) A
KOVIG 0T OAOYO. i

@ Emidédte v emiBounn

eotia evromiloviug e oUuPBoru wov
Bplokoviur KOVIG oToug Slurontes (r.y. Ticm
deg10 £oTiu

= Kdabe eotia ehdyyeton and im,z STPOdLYYU
OV £XEL £VO OYOTNNG GGQUALLOG TOU, OF
TEPITTOON TUXULOV ORNOIHGTOg g GAGYUG
(Exyvon vepol, pevpd aepe...) STUKOTTE]
YPNYOPU _KOL GUTOHATU TV tupoyn yrullov
KUt EUTodilet Ty Stuppon o,
= H rxovliva sug €xet dvuppa tov eoctioy
EVOOLUTOUEVO GTOUG BIUKOTTES,
= [t vo avayete jug £otio, TUTRoTE KUAd
TOV SLUKOMTY KUl YUPIGTE TOV KOTH TNV
avTioTpodn dopd Gnd exeivi v STy T0u
POAOYLOU ‘ NREYPL T UEYLoT B, m .
8

= H pObion tpog wiu mo pewwpdvny omddoon
TPUYHGTOTOLELTUL RETUED TOU GUUPOAO
KoL oV oupforov n . h

! ]

Kputhote tov SLaxdny kahd rempdvoe 1wa
l HEPLRA Brurendd o ory petd Ty 2pddvion THe
B GAOTUS fiss :

ArpLov

ZruwvBnpiotig

Baoy navotipu

- Ot Adyeg g £0T1Ug £1VUL TLO HIKPES OTO EMIMEDD TMV SUKTUVAMY TN GYAPUC YL v
S b ~ k-] ] ]

RPOCTUTEVETOL TO CRUATO TG OYGPUS,

- O 80puPog mov SNULOLPYEITUL TG PHEPLKEC EGTLES CUVSEETUL LLE THY LE YUAT Tou. (TYV KUL THY
, 3 . ) N A s k3 - ’ 'l >
Keuon v YReLo, autd dev petmvel KeBGA0U Ty TOLdTTU ToU HOYEIPEHUTOC.

- Ze nepintoon tuyaiov ofnoipatog tng 6Adyac. apkel vu Eavdyete Kavovikd

W UKOAOVOWVTUS TLg 0ONYLES UVAUIOTOS,

94

-Zg TEpInTmon SLUKOTNG PEURGTOS. HTOPELTE VU OVOYETE TOV KUVOTHPA TANoLGlovTag £va
OTPTO KGL TOTHOVIUG TOUTOYPOVU TO SLUKOTTH TOU EMAEYLEVOU KOUGTAPA.
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Xpnoworomore v kovlive oo ToAU andd

Ilowo eivar 1o Mo katdAAndo okevn Yo Tig eotiec pe yraly,;

= ALGUETPOL TV GUVLETOUEVRV CKEWDV:

Pvbuicte v oteddvn dAoydv xatd
TETOL0 TPOTO TOL VO, LN TPOoeEEXOVY amnd
TNV TEPINETPO TOV GKEVOUG.

Mn xpnoporoieite okein pe xoilo 1
KVpto ndTo.

Mnv adijvere vo Aettovpyel pia eotio
yxo{1o0 pe éva Gdelo 6KeVOC,

Mn xpmoipormoreite oxedn wov
KOADTTOUV PLEPLKMG TOVG SLOKONTEC,

Mn xpnorponoteite dpuyaviépa, ypih
KPEATOG amd xGAvpo koL KaTeapOreg oL
Bdoeig tov oroiwv 0KOVUTOVVE oTNYV
YLOAvn emidpdvero.

Meyain eotic Ectia Mukpi £otia
Toyeilag avaodretng péone Tay v TS nue-ypiyopn BonOnriki
18 £mg 28 cm 16 $ag 26 cm 14 ¢ag 22 cm 12 ¢ag 16 cm
Tnyaviepa Tpodés yia ZdAroec, Zwyofpaocipo
Bpasipo TeLyapiepa Zéotopa )

IQITO

AAGOZ

KOIAO

KYPTO




Xpnowonotnore v kovliva cac molv andd

Iwg vo ypnoiponoteite 1o niextpikd pa;

= T'a vo 10 avdwyere:

TomoBemote Tov Sroxdém o0 oNuEio
avopopaig oL ToPLAleL oto entBuuntd
noryeipepo (BAene mivoog payelpéuatog
610 TEh0g TV 0dnyLwv). To dpwtdrt g
edoppOYNG ToTG TG ECTiag OvEPer.
Koutd my mpdyen yprion, adiiote va Leotabel
0 HATL EVE EIVOIL KEVO, O PEYLOTN

o 0TIT0, Yo 3 AT, Y1 Vo GKANpaveTe
" v enévduon.

Moapéderypa: 6éon 3

Iowa eivar 1o 1o kaTdAAnAo oxedn Yo 10 NhektpLd pdt;

= [owo oxevn vo ¥pNoLLoToLovUE 610
NAEKTPLKO UGt

Xpnoporotiote 10 oKeLN LE EXITESO
TATO WOV XOAVmTOULV TEAELQ THV
" empaveLd TG £6TILOG:

- and ovoEeidwrto atodA pe yovipd ndto

ano tpia pétarla 1 "sandwitch",
- omo arovpivio pe xovipd (Aeio) ndto,
- 076 EMLOUOATOUEVO ATOGAL.

Xpnowporotnote  £va  okebdog

mpocappoopévoy puey£lovg: n
dudpetpoc Tov TdTov TPENEL va givat

,

ic avaTePn NS drapétpov t
AEKTPLKNG EGTLOC.

IIpoypatonomote 10 TeEAEi®UO TOV
poyepépatog Paloviag tov Stakdmntn otn
O¢om oton (0) ovTeg WoTe Vo, EnwdeAndeite
Ono TN GLECWPEVREVT BEPUOTITIA TOL HOTLOV.
= Xpnowonouiote éva kdAlvupa 660 10
Svvatdv mo GUYVE Y10 VO LELWCETE TLG
omiAereg Beppdrag Adym mg ekdmquong.
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H ovvtiipnion g xoulivog cog Sievkolivetal av my TPayUOTONOLEITE TPLY KPVOGEL
tedeiag. Qo1660, uny xadapifete moté m CUCKELN 60G EVO Aettovpyei. BdAte oto
UNdEV OA0L TA NAEKTPIKG, KOVUTLE KO TO KOUURLA Yial100.
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'Exgte KAnoLo anopia oYETLKE PE THY KaAN] AELTOVPYLX TS CVGKEVNG 6UG; ...... Av10 6e
onuaivel avaykaotikd 0Tl vrdpyel kdroro PAGSN. e kabe nepintmony eA€ysre ta £51g:
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Attention ! conservez soigneusement cette notice avec I'étiquette signalétique collée

ci-dessous.

Note! Look after these instructions carefully with the information label affixed below.

Cuidlado! Conserve cuidadosamente este folheto com a etiqueta de caracteristicas

colada em baixo.

IIpoooxip ! Pvidcéte Tig 0dnyies avtés xaL TNy eTIKETA TPOSLAYPAYAY OV Eivar

KOALANUEVT] KQTOTEP®,

Réf. appareils : TG 200* - TG 210* - TG 212*
Appliance ref.: TG 200* - TG 210* - TG 212*
Ref. aparelho: TG 200* - TG 210* - TG 212*
Zwd. ovokevov: TG 200* - TG 210* - TG 212*

¥+ 1319

9962-5711 - 09/02

1 - tel 02 38 49 42 00

Media Inter
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