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I denne brugsvejledning angiver

A sikkerhedsforeskrifter * praktiske r&d

Kaere kunde!
Tak fordi De har valgt et apparat af vort maerke.

Apparatet er et resultat af vort forskningsarbejde og vi h8ber, at det opfylder Deres krav til
kvalitet, komfort og vellykket madlavning.

Vi anbefaler, at De ngje lzeser denne brugsvejledning for hurtigt at f& det fulde udbytte af
Deres nye kogeplade. Brugsvejledningen indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed,
installation, brug og vedligeholdelse af kogepladen.

Den kan indeholde instruktioner, som ikke geelder for dette apparat, da ikke alle funktioner
findes p8 alle modeller i produktserien.

Vi takker Dem for den tillid, De har vist os, og gnsker Dem held og lykke med madlavningen
og Deres nye kogeplade i mange &r fremover.




Kogepladen er beregnet til brug i private hjem.

Vi forbeholder os retten til at 2endre apparatets tekniske, funktions- og designmaessige specifikationer i
forbindelse med den konstante tekniske videreudvikling og forbedring af vore produkter.

Kogepladen m& udelukkende anvendes til tilberedning af mad- og drikkevarer. Den indeholder ingen
asbestholdige komponenter.
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Vejledning til indbygning af kogepladen
Alt efter indretningen i Deres kekken kan kogepladen installeres:

Over et skabs-/skuffeelement Over en ovn

SKABSFRONT

Apparatet bgr installeres sledes, at elstikket
altid er tilgaengeligt.

. Kogepladen kan indbygges direkte i kekken-
Mongerlng bordet over en ovn (minimumsafstand 10 mm).

A ——

Den glaskeramiske kogeplade leveres med en tzetningsliste,
der siker, at kogepladen sidder stabittog tzet | udskeeringen,

— Pas pd ikke at beskadige denne liste under indbygningen.

mélicm

Saet clipsenen fast
pa kogepladen

Skru clipsene fast i
de anferte
placeringer.

Afhaengigt af, hvilke clipsmodeller der er vedlagt:
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Sikker installation af kogepladen

ERtilslutning

Kogepladen skal tilsluttes ledningsnettet med et kabel af typen H 05 VVF med 3 ledere p& 2,5 mm?2 eller
5 ledere pa 1,5 mm2 (heraf 1 til jordforbindelsen grgn/gul). Den skal tilsluttes nettet med en afbryder med
mindst 3 mm brydeafstand i alle poler. Den skal ekstrabeskyttes jfr. Steerkstrgmsreglementet.

Hvis kablet er beskadiget, skal det udskiftets af en fagmand for at undgd skader p& personer eller appa-
rat.

Nar kogepladen tilsluttes stramforsyningen eller efter en leengere strgmafbrydelse, vises en kode p bet-
jeningspanelet. Den forsvinder automatisk igen efter 30 sekunder eller ndr De trykker pd en vilk8rlig tast,
Denne visning er helt normal og beregnet for en servicetekniker.

Ved en tilslutning pa 400V 2N~ tofaset skal der i tilfaelde af driftsforstyrrelser sgrges for, at nullederen er
korrekt tilsluttet. Disse forholdsregler gaelder ogsa for alle andre elektriske apparater.

230V ~ 400v 2N ~
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Start/Stop.

En biplyd og et blinkende
0 viser, at kogezonen er

taendt.
De kan nu indstille de

gnskede effekt.
Foretager De ingen fd
indstilling, slukker - 0 !

kogezonen automatisk

_ efter et par sekunder.

Effektindstilling
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Automatisk Stop

Automatisk stop er et indbygget sikkerhedssys-
tem i kogepladen. Det slukker automatisk for ko-
gezonen, skulle De glemme at slukke den.

Effekt indstilling Automatisk stop efter:
Mellem 1....4 8 timer
Mellem 5....7 2 timer
Mellem 8....Max. 1 time

Bogstavet A vises i display og kogepladen udsen-
der en raekke biplyde i 2 minutter. Bogstavet A
slukker, nér De rgrer ved en vilkarlig knap p& pa-
nelet. Kogepladen udsender 2 biplyde for at be-
kreefte indstillingen.
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Véjledning i brug af kogepladen
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3 - 4 sek.

Oplast

P

Betjeningspanelet kan l8ses

- enten ndr det er slukket (ved renggring)

- eller ved brug (panelet fastldses og forbliver
aktivt p8 de foretagne indstillinger).

STOP tasten forbliver dog aktiv, mens panelet er
18st, og vil slukke kogezonen, ndr der trykkes p&
den. Display slukker efter et par sekunder. Det
kan reaktiveres ved at trykke pé en vilkarlig tast.

Restvarmeindikator

Display viser et H
for at angive, at kogezonens temperatur stadig
er meget hgj.

ADVARSEL

Ror ikke ved kogezonerne. Der er fare for
forbreending.
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Sluk-knappen

Sluk-knappen sluk-
ker for alle kogezo-
ner, der er i gang.

Dj o

3 - 4 sek.

Indstilling af timeren -
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Fungerer kun sammen med den p8gaeidende
kogezone. De kan ndr som helst
indstille/aendre tilberedningstiden.

manuelt stop 0 +
Kf\cr/

0~
—~ +

automatisk stop

Tryk pa en vilkérlig tast for p&gaeldende
kogezone for at slukke biplydene. Ellers

slukker de automatisk efter 1 minut.

Vejledning i brug af kogepladen
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Dobbelt kogezone

Den ydre kogezone virker kun sammen med den
indre kogezone.

Start @

Stop ‘ @ ©
S

Ved at slukke for effektindstillingen slukkes der |
automatisk for den ydre kogezone.




Vejledning i brug af kogepladen

Det anvendte kogegrej skal vaere beregnet til elektriske kogeplader.

Brug kogegrej med plan bund, der i starrelse svarer til kogezonens

diameter
- af rustfrit stdl med sandwich bund
- af aluminium med glat og tyk bund

- af emaljeret stél

Af hensyn til brugervenligheden har vi tilpasset
kogezonerne specielt til Deres behov:

En hgjere indstilling er pakrsevet ved

- tilberedning af store maengder mad

- tilberedning i gryde/pande uden lag

- brug af kogegrej af glas eller keramik

En lavere indstilling er pékrasvet’ved

- tilberedning af madvarer, der let breender p&
(begynd med en lavere indstilling, der kan gges,
hvis det er nedvendigt)

- ved overlgb

(tag laget af eller flyt gryden vaek fra kogezonen og
skru ned for varmen)

Energibesparelse
De kan med fordel slukke for kogezonen, inden

O
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maden er helt feerdigkogt og udnytte restvarmen.
Derved sparer De energi.

Brug sé& vidt muligt 1&g pa gryderne for at mindske
varmetabet pa grund af fordampning.

Automatisk regulering af kogezonerne

Kogezonens varmelegeme er selvregulerende,
dvs. det teender og slukker for at opretholde den
indstillede effekt og dermed en ensartet
temperatur tilpasset tilberedningen af maden.
Hyppigheden i reguleringen afheenger af den
valgte effekt. :




Undgéa harde stod med kogegrejet.
Glaspladen er meget hard og modstandsdygtig,
men kan dog ikke tale alt.

Undgé at “skure” kogegrejet henover
kogepladen, da det pa Izengere sigt kan
gdelasgge den glaskeramiske overflade.

Tor altid kogegrejets bund af forst.
Der kan heenge smé sandkorn fra grentsager, som
kan ridse kogepladen.

S&danne beskadigelser, der ikke medfarer
manglende eller fejlagtig drift, er ikke
reklamationsberettigede.

Stil kogegrejet midt p& kogezonen.
Brug kogegrej i den rigtige sterrelse. Bundens

diameter skal veere lig med eller sterre end den
aftegnede kogezone.

De bor ikke:

Leegge kokkengrej i plast p& kogezonerne, mens
disse endnu er varme.

Opbevare RENGORINGSMIDLER eller LETAN-
TANDELIGE produkter i kekkenskabet under
kogepladen.

Lade tomt kogegrej st& pa en kogezone.

Opvarme en lukket konservesdase, da den kan
eksplodere. Dette geelder naturligvis alle former
for opvarmning.

Lade en gryde/pande med varm olie eller varmt
fedt st uden overvégning pa kogepladen.

Kogepladen er let at renggre. Folg blot nedenstdende gode rid.
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Kaere kunde!

Vi haber, at brugsvejledningen har besvaret alle Deres spegrgsmal, ellers er De velkommen til at kontakte
os pa nedenstaende telefonnumre. Skulle der mod forventning opsta fejl, er det vigtigt, at der kun
rekvireres kvalificeret hjselp og kun benyttes originale reservedele. Opgiv altid apparatets fulde type- og
ident.nummer ved en reklamation. Oplysningerne findes pa apparatets typeskilt.

Inden De tilkalder service, ma De kontrollere de fejimuligheder, De selv kan afhjesipe. Uberettiget tilkald
af serviceassistance ma De selv betale.

Der er reklamationsret i henhold til kebeloven. Denne reklamationsret indskraenker ikke Deres
forhandlers ansvar efter kebeloven, og en henvendelse til os virker samtidig som reklamation overfor
forhandleren.

Kebsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjzlp af faktura/kebsnota.

Leverandgar:

BRANDT NORDEN A/S
Lollandsgade 4, 6400 Senderborg

Produktinformation 7342 1810 Salgsafdelingen
Bestilling af lokal servicetekniker 7342 1840 Kundeservice
Bestilling af reservedele 7342 1840 Kundeservice {
Fax servicebestilling 7342 1841 |
Fax reservedelsbestilling 7342 1851 |
E-mail servicebestilling kundeservice@elcobrandt.com
E-mail reservedelsbestilling reservedele@elcobrandt.com
Brandt Norden A/S hjemmeside www.elcobrandt.dk

!
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In this Manual,

displays safety
instructions

displays tips and hints

Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable
cooking every day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a
perfect combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods,
dishwashers and refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob..

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our consumer
department can answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the
end of this booklet). , '

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you
constantly improving products that are simple to use, respect the environment and are well-
designed and reliable

BRANDT.
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We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.




Choice of installation

According to the layout of your kitchen, you should install your hob:

Above a cupboard Above an oven

|
|
i
|

4cm

viAA

Gap CUPBOARD FRONT

The unit must be installed so that the mains plug
is easily accessible.

o : The hob can be fitted directly into the worktop
F[tt":\g above an oven placed in its upper position
(Minimum distance 10 mm).

Asealacislsfofpretenﬁng any humidity getting under the 41 L;::’"
hob. \43,8~~>/ gl __.55,5
-Stick the seal under the rim of the hob and lower the hob into
i position on the worktop.
{ “This seal is supplied in the sachet; stick it in place beneath the e ‘
hd). x |
i <',:
<I'hf/,/

diménsions incm

fix the clips ohto

the hob Screw the clips into

position as shown
below

Depending on the clip model provided in the sachet:
15
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Installing your hob in complete safety

Connection

N

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
cade appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken
for all your other electronic apparatus.

@ %

400v 2N ~ : Your hob must be conneéted to the mains with:

© e
®- ® u

L1

@~ @ L

- A HO5RRF type cable with three 2.5 mm2 conduc-
tors or five 1.5 mm? conductors (including a yellow /
green earth wire)

- A plug that complies to CEl 83
recommendations or an all-pole circuit breaker with
contacts that open by at least 3 mm.

R I A e

@- O,
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You must use a 32 You must use a 16
Amp fuse on your ins- Amp fuse on your ins-
tallation tallation

@
@
@
@
@
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Y
@
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@
s
#
2
2
@
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Start/Stop.

R AR S

A beep and a flashing 0
show that the zone
concerned has bee
lighted.

You can then choose the
desired power.

If you do not set the
power, the cooking zone
will  turn itself off
automatically.

Setting manual power

O
9

A
@

N

Automatic-Stop

Automatic stop is a safety function for your hob.
It starts up automatically if ever you forget to
turn off your cooking.

Power consumed The heating zone
goes out

automatically after

Between 1....4 8 hours
Between 5....7 2 hours
Between 8....Ma 1 hour

The letter A is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
nutes. The A will continue to be displayed until
any control of the zone in question is touched.
The hob will then bleep twice to confirm your ac-
tion.

OQQQQIOOQQQ.0..-0...0.0.0.0'.oooo..l...oo..‘...nt....o...0.00.0..0..0....00l.-Qool.....c..-.u-coa...oo..o.o..0.0..000‘00.0.-00‘0

-
o2

Using your hob in all simplicity

Child safety

Locked Unlocked
N b\ee"
\_ _'-—+/

S
f 3,4 sec
3,4 sec “

Controls can be locked:

- Either when turned off (cleaning)

- Or during use (the operations in progress
continue and the settings displayed stay active).
However when in the locked position, the "STOP"
touch control has priority and cuts off the power
to the oven.The display turns off after a few
seconds. It can be reactivated by touching any
touch control.

Residual heat indicator

The display shows H

After a prolonged power cut, a light display may
appear. It will turn itself of after pressing any
key for a while, However, the temperature of the
cooking areas may remain high.

WARNING
Do not touch these areas, risk of burns.

i



Using your hob in all simplicity

Additional zone

~ General stop button

The general stop
button turns off all
cooking zones

Operates when main cooking zones are working

oo O°
[G start @ Q%
3,4 sec — E° " .
Setting the timer

stop @ | O
S

Turning of the heat automatically turns off the
extension

9«‘“
Operates when cooking zones concerned are
working. You can modify cooking times and

To stop the beep press any control key in the
cooking zone concerned. It will stop by default
after about 1 minute.

any time. .
manual stopping 0 +
CRu

oo P\ 5

. . — + :
automatic stopping \@_/ :

-
©




The best way to use your ceramic hob

Pans and casseroles must be designed for use with electric hobs.

Use pans with flat bases that have good surface contact with the cooking

zone surface. They must be made out of:

- Stainless steel with a thick tri-metal or "sandwich" bottom.

- In aluminium with a thick smooth bottom.

- In enamelled steel.

For easy use, we have provided cooking zones
specially adapted to your needs, nevertheless:
However, higher temperatures may be required

for:

- Large quantities

- Cooking with a non-covered casserole.
-~ Using a glass or ceramic casserole.

And lower temperatures are required for:

- Cooking food products that tend to burn easily
(start with a low temperature that can always be
increased if possible).

- In case of overflowing
(take the lid off, or remove the pan from the heat,

then lower the temperature).

Energy saving:

I

v il
X

v il

To finish off cooking turn the knob back to 0 and
leave the pan in place to use up all the
accumulated heat (which saves energy).

Use a lid whenever possible to reduce any loss of
heat through evaporation.

Automatic cooking zone temperature adjust-
ment

The radiant cooking zone is self-regulating, It

- switches itself on and off so as to remain at the

programmed power. Under these conditions the
temperature remains constant and is correctly
adapted to the food you are cooking.

The frequency of self-regulation depends on the
power being used.
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® You must:

Avoid any shocks with recipients etc.:
The glass surface is highly resistant but not
unbreakable.

Avoid rubbing with recipients etc. as in time this
will deteriorate the markings on the top of your
ceramic hob.

Avoid using recipients with rough or dinted
bases:

They may hold and transport matter liable to stain
or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible to
use, are not included in the guarantee
conditions.

Place your recipient in the middle of the heating
zone.

Use a pan of the‘right size. The diameter of the

base must be as big as, or bigger than the cooking

zone surface area marked on the ceramic plate.

® You must not

Put plastic utensils on the cooking surface when
it is hot.

Store MAINTENANCE or INFLAMMABLE products in
the cupboard under your hob.

Leave an empty recipient on a heating zone.

Heat up a closed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Leave a casserole or a pan containing hot fat or
oil unattended on the cooking zone.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few recommendations:
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Forsvarlig bruk av koketoppen ..........cvivnnvnnnnn. 24
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Folgende symboler brukes i denne hdndboken:

v A viser sikkerhetsinstrukser  viser r&d og vink

Kjeere kunde!
Takk for at du kjgpte en Brandt koketopp.

Vére forskningsteam har utviklet en helt ny generasjon apparater som gjgr den daglige
matlagingen til en lystbetont oppgave.

Med sine rene linjer og moderne design passer den nye koketoppen din perfekt inn p&
kjzkkenet, og representerer en ideell kombinasjon av brukervennlighet og ytelse:

I Brandt-serien finner du ogsa et bredt utvalg av stekeovner, avtrekkshetter,
oppvaskmaskiner og kjgleskap som du kan bruke ved siden av den nye Brandt-kbketoppen.
Vi er opptatt av & finne stadig bedre méter & dekke dine behov p8, og vér forbfukeravdeling
kan naturligvis svare pd alle spgrsmal som du métte ha. De mottar gjerne eventuelle forslag
(du finner flere opplysninger bakerst i dette heftet).

Brandt ligger i forkant av utviklingen, og bidrar til kvalitet i-hverdagen ved & tilby stadig
bedre produkter som er enkle & bruke, miljgvennlige, palitelige og har fin design.

BRANDT,
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Denne koketoppen er beregnet pd bruk i private hjem.

Vi forsgker & gjore vére produkter stadig bedre, og forbeholder oss derfor rett til & foreta endringer i
takt med den tekniske utvikling, b&de ndr det gjelder produktenes tekniske spesifikasjoner og estetiske
egenskaper.

Disse koketoppene er utelukkende beregnet pd tilberedning av drikker og matvarer, og inneholder
ingen asbestholdige komponenter.




Installasjonsvalg

Avhengig av hvordan kjgkkenet ditt er utformet, bar du installere koketoppen slik:

Over et skap Over stekeovnen

AN
SO LN
N

B P M3 HAECH s e

Enheten m3 installeres slik at det er enkel
atkomst til stgpselet.

? . Koketoppen kan monteres direkte i benkeplaten
_Monterlng over en stekeovn i @vre posisjon (minimums-
avstand 10 mm).

R

Koketoppen er utstyrt med en tetning som hindrer at det
kommer fuktighet under platen.

-Sett tetningen fast under kanten p8 koketoppen og senk
toppen pa plass p3 benkeplaten.

-Denne tetningen falger med i emballasjen: sett den fast
under koketoppen.

SRS 1 A

malicm

_fest klipsene pa
koketoppen

- Skru klipsene pa
plass som vist
nedenfor

Avhengig av hvilken type klips som fglger med i emballasjen:
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Forsvarlig installasjon av koketoppen

Tilkopling

Nar strammen slds pa eller etter et lengre strambrudd, vises en lyskode p8 betjeningspanelet. Denne
forsvinner automatisk etter ca. 30 sekunder eller s& fort en av betjeningsorganene p& panelet bergres.
Dette er helt normalt, ettersom displayet er beregnet for serviceformal, hvis det skulle bli ngdvendig.
Brukeren mé ikke under noen omstendigheter ta hensyn til dette. Hvis enheten har en 3-faset 400 V2N
tilkopling og ikke fungerer som den skal, m3 du kontroliere om nullederen er koplet riktig. Denne fo-
rholdsregelen bgr du ogsé ta med alle de @vrige elektriske apparatene du har.

Koketoppen mé koples til stramnettet med:

230V ~ ‘ 400v 2N ~

@ @
&> 0 @ u

L1

- En kabel av typen HOSRRF med tre 2,5 mm2 lede-
re eller fem 1,5 mm2 ledere (med en gul/grenn jord-
ledning)

- En plugg som er i samsvar med anbefalingene i CE{
83 eller en mangepolet bryter med minst 3 mm avs-
tand mellom kontaktene.

Du mé& bruke en 32 Du ma bruke en 16
ampere sikring pd ampere sikring pa
installasjonen installasjonen
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Start/Stopp_

Et lydsignal og en

blinkende 0 viser at den

aktuelle sonen er tent.

Deretter kan du velg

gnsket effekt.

Hvis du ikke stiller inn b

effekten, vil kokesonen sla - 0 f
seg automatisk av.

Stille inn effekten manuelt

Automatisk stopp

Automatisk stopp er en sikkerhetsfunksjon i ko-
ketoppen. Den aktiveres automatisk hvis du skul-
le glemme & sl& av kokesonen.

Forbrukt effekt Varmesonen
slokker
automatisk etter

Mellom 1....4 8 timer
Mellom 5....7 2 timer
Mellom 8....Maks - 1time

Bokstaven A vises for den aktuelle varmesonen,
og koketoppen avgir et lydsignal i ca. 2 minutter.
Bokstaven A vises helt til du bergrer en av betje-
ningsorganene til den aktuelle sonen. Koketop-
pen vil da avgi to lydsignaler som bekrefter hand-
lingen din.

$ 0 8000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000080000000000000800000000000000000
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Enkel bruk av koketoppen

Barnesikring

Last Apen
N ds'\g(\a\
\ @__/\J \ g‘-\a\ @

@ ek 3,4sek.

3,

Betjeningsorganene kan I3ses:

- Enten ndr de er slatt av (rengjaring)

- Eller under bruk (operasjonene som er i gang
fortsetter, og innstillingene som vises fortsetter &
vaere aktive).

I 18st stilling har imidlertid bergringsbetjeningen
“STOPP” prioritet og kutter stremmen til ovnen.
Displayet slokker etter noen f sekunder. Det kan
aktiveres igjen ved & bergre en av betjenings-
organene.

Restvarmeindikator

Displayet viser H

Etter et lengre strembrudd, kan det hende at et -
lysdisplay vises. Det vil sld seg av etter at du har
trykket en stund p& en hvilken som helst tast.
Imidlertid kan det hende at temperaturen i

- kokeomr&dene fortsetter & veere hgy.

ADVARSEL

Ikke ta pa disse omradene, for da kan du
brenne deg.
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Hovedstoppknapp

Hovedstoppknappen slar
av alle kokesonene

7D "
D
3,4 sek.

Stille inn koplingsuret

) ‘“‘“

Virker ndr de aktuelle kokesonene er i

funksjon. Du kan endre tilberedningstid og
andre tider.

manuell stopp 0 +
\\‘\“‘—(:r—"”’/

0" o®

automatlsk stopp \@/

Hvis du vil stoppe lydsignalet, trykker dupden
av betjeningstastene i den aktuelle kokesonen.
Som standard stopper den etter ca. 1 minutt.

000000000060 0000000000000000000000000000000280000000000000000008
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Enkel bruk av koketoppen
Ekstra sone

Virker ndr hovedkokesonene er i funksjon

start @ O
A

0

®© o
topp ‘

Nér du slér av varmen, blir den ekstra sonen
ogsa slétt av.

+
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Den beste méaten & bruke den keramiske koketoppen pa

Gryter og panner ma veere beregnet pa bruk med elektriske koketopper.

Bruk gryter med plan bunn, hvor det er god kontakt meflom bunnen og
overflaten p& kokeskonen. Grytene ma veere laget av:

- Rustfritt stal med tykk trimetall eller dobbelt bunn.
= Aluminium med tykk og jevn bunn.

- Emaljebelagt stal.

For at koketoppen skal veere enkel & bruke, er den
utstyrt med kokesoner som er spesielt tilpasset
dine behov. Allikevel:

| folgende tilfeller kan det vzere pékrevet med
heyere temperaturer:

- N&r du tilbereder store mengder mat

- Nér du bruker gryter uten lokk.
- Néar.du bruker glass- eller keramikkgryter.

Og lavere temperaturer:

- Nar du tilbereder mat som har lett for & brenne
seg fast

(begynn med lav temperatur og gk den heller om
ngdvendig).

- Nér det koker over
(ta av lokket eller ta gryten av varmen og senk

=

vl
X

Iva

deretter temperaturen).
Energisparing:
Mot slutten av tilberedningen dreier du knappen

tilbake til 0 og lar gryten bli stdende, slik at du
benytter all varmen som er akkumulert (og sparer

_energi).

Bruk om mulig lokk for & redusere eventuelt
varmetap gjennom fordamping.

Automatisk temperaturregulering av kokesone

Strélingskokeskonen er selvregulerende. Den
slér seg pé og av slik at den alltid holder den
programmerte effekten. Slik holder temperaturen
seg konstant og tilpasser seg maten du tilbereder
pa riktig méate.

Selvreguleringsfrekvensen avhenger av hvilken
effekt som brukes.

erE
 GJORE?




Unngé at kokekarene eller andre gjenstander
stater hardt mot koketoppen:

Glassflaten er meget bestandig, men ikke
uknuselig.

Unngd & skubbe kokekarene osv. Dette vil etter
hvert svekke merkingen oppé den keramiske
koketoppen.

Unngd & bruke kokekar med ru eller bulket
bunn:

De kan ha smuss pé undersiden som setter flekker
pa eller lager riper i koketoppen.

Feil og mangler av denne typen som ikke
forérsaker funksjonssvikt og gjer koketoppen
ubrukelig, er ikke omfattet av garantien.

Plasser kokekaret midt i kokesonen.

Bruk gryter med riktig sterrelse. Diameteren pa
bunnen ma veere like stor som eller starre enn
kokesoneomradet som er avmerket pa den
keramiske toppen.

I Du mé ikke

Legge kjokkenredskaperav plast p4 kokesonen
nér den er varm.

Oppbevare VEepLikeHOLDS- eller BRENNBARE
produkter i skapet under koketoppen.

La tomme kokekar bli stdende pd en varmesone.

Varme opp en lukket hermetikkboks. Den kan
revne. Denne henstillingen gjelder for alle
tilberedningsméter.

Ga fra en gryte eller panne som inneholder
varmt fett eller olje p& kokesonen.

Koketoppen er meget enkel & réngjczsre, seerlig hvis du fglger disse rédene:
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maks. effekt brukes bare til steking og hurtigkoking.

koking med lokk

tilsett mat

kok eller stek

langsom koking T

hurtigkoking

1

P
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Kjeere kunde!

Vi haper at bruksanvisningen har besvart alle Deres spgrsmal, ellers
er De velkommen til & kontakte oss pa nedenstaende telefonnumre.
Skulle det mot formodning oppsta feil, er det viktig at det kun
rekvireres kvalifisert hjelp, og kun benyttes originale reservedeler.
Oppygi alltid apparatets fulle type- og ident.nummer ved en
reklamasjon. Opplysningene finnes pa apparatets typeskilt.

Innen De tilkaller service, ma De kontrollere de feilmulighetene De
selv kan utbedre. Uberettiget tilkallelse av serviceassistanse, ma De
selv betale.

Det er reklamasjonsrett i henhold til kjgpsloven. Denne
reklamasjonsretten innskrenker ikke Deres forhandlers ansvar etter
kjgpsloven, og en henvendelse til oss, virker samtidig som
reklamasjon overfor forhandleren.

Kjepsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjelp av
faktural/kvittering.

For opplysning om serviceassistanse ber vi Dem kontakte Deres
forhandier.
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Helt sdker anvandning av din hall ............cee000. 35
Helt siker installation av din hill................36-37

Enkel anvdndning av din hall ...ccccccenimiisennnns 38-40
Bésta sittet att anvinda din keramikhill.........41

Sma problem och lésningar 41
Underhall och skotsel av din hall......................42
Matlagning 43
I denna handledning
beskrivs ) samt ges rdd och tips
sadkerhetsinstruktioner

Baste kund,
tack for att du kdpt en spishall frén Brandt.

Vara forskningsteam har tagit fram en ny generation hush8llsapparater for att du ska f&
gladje av din matlagning varje dag.

Med sina rena linjer och moderna design kommer din nya hall att passa fortraffligt i ditt kok,
samtidigt som den ar en perfekt kombination av enkel anvdndning och hég
matlagningsprestanda.

Du kommer aven att inom Brandt-sortimentet finna ett brett urval av ugnar,
utsugningskapor, diskmaskiner och kylskdp som du kan anvénda i samverkan med din nya
Brandt-hall.

V&r kundserviceavdelning, som sténdigt strévar efter att 8nnu béttre uppfylla dina krav och
dnskemal, svarar sjélvfallet gérna p8 alla dina frgor och vilkomnar dina forslag (detaljer i
slutet av denna handledning). ‘

Genom att halla sig i framkanten av utvecklingen bidrar Brandt till kvaliteten hos ditt dagliga
liv genom att férse dig med standigt férbattrade produkter som &r enkla att anvanda,
pélitliga och miljdvénliga samt har god design.

BRANDT.
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Vi har utvecklat denna hall for anvandning i privathushéll.

Vi stravar efter att standigt forbéttra vara produkter och férbehdller oss darfor ratten att géra sddana
andringar avseende tekniken, programmen eller de estetiska egenskaperna som motiveras av
produkternas utveckling.

Dessa hallar &r konstruerade exklusivt fér beredning av drycker och mat och innehaller inga
asbestbaserade komponenter. '
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Val av installation

Beroende p& hur ditt kék ar utformat, bor du installera din hall:

Over ett skdp ~ Overen ugn

SKAPETS FRONT

Enheten maste installeras s8 att stickkontakten
for anslutning till elndtet ar 1att tillganglig.

Hillen kan monteras direkt ovanpa arbetsytan

Montel‘lng Over en ugn som placerats i sitt évre lage
(minimiavstand 10 mm).

En téitning finns for att forhindra eventuell fuktighet frdn att ta
sig in under hallen.

-Stick in tétningen under hallens kant och sank hallen till
korrekt lage pd arbetsytan.

-Tétningen levereras i den lilla pdsen och ska séittas p8 plats
under hallen. )

dimensioner i cm

fast clipsen vid

héllen Skruva clipsen i

lage sasom visas
nedan

Beroende pa den typ av clips som medfoljer i den lilla pisen:
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Séker installation av din héll

Anslutning

Nér strommen slds pd, eller efter ett 18ngt strdmavbrott, visas en ljuskod p& manéverpanelen. Den fors-
vinner automatiskt efter ungefar 30 sekunder eller s& snart som négon touch-tangent berérs p8 pane-
len. Detta &r normalt, eftersom denna displayvisning &r avsedd att anvandas av serviceavdelningen nar
sd erfordras. Anvandaren behdver under inga omstindigheter ta hinsyn till den. Om enheten har en 3-
fas 400 V2N-anslutning och inte fungerar korrekt, kontrollera att noll-ledningen &r korrekt ansluten.
Denna forsiktighetsétgard ska vidtas ocksa for dina dvriga elektroniska apparater.

Din hall maste anslutas till elndtet med hjalp av:

230V ~ 400v 2N ~

@ @
o= @ u
L1
@- @ L
On ®
@- @

- en kabel av typen HOSRRF med tre 2,5 mm? ledare
eller fem 1,5 mm? ledare (inklusive en gul/gron jord-
ledning)

- en stickkontakt som &r i 6verensstdmmelse med
normen CEl 83 eller en allpolig kretsbrytaranordning
som har ett dppningsavstand p& minst 3 mm mellan
kontakterna.

Du méste anvdndaen Du méste anvénda en
32 Amp sikring pa din 16 Amp sékring pa din
anléggning anldggning
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Start/Stopp.

En "“beep”-signal och en
blinkande siffra 0 visar att
den aktuella varmezone
har satts igéng.

Du kan sedan vilja
onskad effekt.

Om du inte staller in
effekten kommer
varmezonen att sjalv
stangas av automatiskt.

gﬁgﬁllning av manuell

Automatiskt stopp

Automatiskt stopp ar en sdkerhetsfunktion for
din héll. Stoppet trader automatiskt i funktion om
du skulle glémma att stanga av din matlagning.

Anvand effekt Varmezonen
sldcks
automatiskt efter

Mellan 1...0,4

8 timmar
Mellan 5...0,7 2 timmar
Mellan 8....Max 1 timme

Bokstaven A visas for den aktuella varmezonen
och héllen kommer att pipa under ca 2 minuter.
A kommer att fortsatta att visas till dess att na-
gon kontrolltangent hrande till den aktuella zo-
nen vidrérs. Hallen kommer d& att pipa tvé gén-
ger for att bekréafta din atgard.

080000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000080000¢
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Enkel anvandning av din héll

Barnsakerhet

Last Upplast
S L
T 8

4 sek

RN

Kontrollerna kan l3sas:

- Antingen under avstangning (rengdring)

- Eller under anvéandning (de pdgéende
operationerna fortsatter och de visade
instéliningarna forblir aktiva).:

I 13st lage har emellertid “STOP"-touchkontrollen
prioritet och bryter strémmen till ugnen.
Displayen sténgs av efter ett par sekunder. Den
kan reaktiveras genom att man berr ndgon
touchkontroll.

Indikator for dterstdende
varme

Displayen visar H

Efter ett langre strémavbrott kan en ljussignal
visa sig i displayen. Den kommer att sténgas av
av sig sjalv efter det att man tryckt en stund pa
en kontrolltangent. Temperaturen hos
varmezonerna kan emellertid forbli hog.

VARNING

Berdr inte dessa zoner - risk for
brannskada foreligger.



Knapp fér generellt stopp

Knappen for gene-
rellt stopp sténger av
alla vdrmezoner

D:_j’ \)’\9

3,4 sek

Instilining av timern

9«““
Fungerar nar aktuella vdrmezoner ar

igéngsatta. Du kan nar som helst andra
tillagningstiderna.

manuellt stopp

0 b?b\p

automatiskt stopp \ @,_/

For att stoppa “beep”ljudet, tryck pd vilken
kontrolitangent som helst i den aktuella
varmezonen. Ljudet stoppar som standard
efter ca 1 minut.

000000000000 000000000C0000000000000000000000000000CN00R0000s00000000000000800000000000COCRIRTIGTS
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Enkel anvdndning av din héll

Ytterligare zon

Fungerar nir huvudvirmezoner ér
igdngsatta

start

@

stopp “ —

l
Om vérmen stings av innebér detta automatlsk‘
avstdngning av den ytterligare zonen

ik



Basta sattet att anvanda din keramikhall

Pannor och kastruller maste vara utformade foér anvandning p3 elektriska

héllar.

Anvand pahnor med flat botten som har god kontakt med varmezonens

yta. De maste vara tillverkade av:

- Rostfritt stal med en tjock trippelmetall- eller “sandwich”-botten.

- Aluminium med en tjock, slét botten.
- Emaljerat stal.

For att underlétta anvandningen har vi framstalit
varmezoner som ar sarskilt anpassade till dina
behov, icke desto mindre:

Kan higre temperaturer behovas for:

- Stora méngder

~ Tillagning med icke-dvertéckt kastrull.

- Anvéndning av glas- eller keramikkastrull.

Och |éigré temperaturer erfordras for:
- Tillagning av matvaror som har tendens att latt
brénnas vid

(starta vid en 1ag temperatur, som alltid kan tkas
vid behov).

- | hédndelse av dverkokning
(ta av locket, eller ta bort pannan fran vérmen, och

sénk sedan temperaturen).

I

Il
X

Energibesparing:

For att avsluta kokningen, vrid knoppen tillbaka
till 0 och 14t kokkdrlet std kvar pé sin plats for att
forbruka all ackumulerad varme (varigenom energi
sparas).

Anvand ett lock s& snart det dr mojligt fér att
minska den eventuella varmeférlusten till folid av
avdunstning. :

Automatisk justering av vdrmezonens tempera-
tur

Den utstrilande virmezonen ér
sjélvreglerande, dvs den slar pa och sténger av
sig sjalv sd att den programmerade effekten
forblir densamma. Under dessa betingelser forblir
temperaturen konstant och &r korrekt anpassad
till den mat som du haller pa att laga.
Sjélvregleringens frekvens beror av den effekt
som anvénds.



| Du bér:

Undvika stétarmed kokkérlen etc:
Glasytan dr mycket motstandskraftig, men ej
obrytbar.

Undvika att fosa kokkérl etc éver glasytan,
eftersom detta med tiden kommer att skada
markeringarna pa ytan av din keramiska hall.

Undvika att anvanda kokkarl med ojamn eller
rafflad botten:

Dessa kan innehdlla eller medféra material som
kan orsaka flackar eller repor.i héllen.

Namnda typer av olémpligt bruk, som inte
orsakar négré driftsavbrott eller inskrénker
spishallens anvandning, omfattas inte av _
garantivillkoren.

Placera ditt kokkarl mitt pé en virmezon.

Anvand ett kokkarl ay rétt storlek. Bottnens
diameter méste vara lika stor som, eller storre &n,

den till vdrmezonen hérande yta som &r markerad

pa keramikplattan.

I Du bor inte

Placera utensilier av plast pa varmeytan nar
denna &r varm. )

Stélla INMEDEL FOR UNDERHALLET eller BRANNBARA
produkter i skdpet under din hall.

Lamna ett tomt kokkarl pd en varmezon.

Varma en stiangd konservburk, eftersom den
riskerar att spricka. Denna rekommendation
géller all typ av matlagning.

Lamna en kastrull eller panna som innehaller
varmt fett efler olja utan uppsikt pa en vérmezon.

Det &r mycket enkelt att rengéra ytan pd din hll, i synnerhet om du foljer dessa rekommendationer:
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kokning fned lock

maximal effekt reserverad for stekning och snabbkokning.

I&ngsam kokning
shabb kokning

lagga till mat
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koka eller steka
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Basta kund!

Vi hoppas at bruksanvisningen har besvarat era fragor. Om sa ej ar
fallet ar ni vilkommen att kontakta oss per telefon. Skulle det mot
fdrmodan uppsta ett fel, &r det viktigt att endast kvalificerad hjalp
rekvireras och att endast originaldelar anvands vid reparation. Uppge
alltid apparatens fullsténdiga typ- och identitetsnummer vid
reklamation. Upplysningar om detta finns pa apparatens typskylt.

Innan ni ringer efter service, maste ni underséka felorsaker som ni
sjdlva kan atgarda. Oberattigat tillkallande av serviceassistens maste
ni sjalva betala.

Reklamationsratten galler enligt képlagen. Denna reklamationsratt
inskranker inte er aterforsaljares ansvar enligt koplagen och en
reklamation till oss verkar samtidigt som en reklamation till er
aterforséljare.

Inkdpsdatum skal kunna dokumenteras med hjilp av en
fakturalkvitto.

For upplysning om kundservice ber vi er vanligen att kontakta er
aterforsiljare.
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