Ceramic hob operating and
installation guide

GB

Guide d'utilisation et d’installation
de votre table vitrocéramique

FR

Guia de utilizagdo e de instalagdo
da placa vitroceramica

PT

Oonyoc ypnonc Kair EyKaTaoTaons
TV VOAAOKEPQULKDV ECTLOV TNG
xovlivac oag

GR

Brandt

REF CONSTRUCTEUR 419

9962 9833 08/03



List of contents

Using your hob in complete safety........cccouviriiiiiinieniiiinns 3
Installing your hob in complete safety........ccovvieeeecicirnnneennnnn. 4-5 In this Manual,
Using your hob in all simplicity..........cccuveiiiiiniiiiniiinins 6-7-8 ﬁ displays safety
The best way to use your ceramic hob.........coceeurveveeereeennes 9 instructions
Small problems and solUtiONS...........ccceeeeeeeeiiiiisiiieeeees 9
displays tips and hints
Preserving and maintaining your hob..........cccccovvviiinnnnnne 10 V
COOKING. . uvrrrrriiiriiiiiinnisirrrre e 11 -

Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable cooking every
day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a perfect
combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods, dishwashers and
refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our customer service can
answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you constantly
improving products that are simple to use, respect the environment and are well-designed and reliable

BRANDT.

For any information on our products please contact us at :

Brandt UK Ltd
Intec 4

Wade Road
Basingstoke
RG24 8NE

tel : 01256 308000

Fax : 01256 346377




Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to
A avoid any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the
cutout switch.
Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

A Your hob must never be used as a storage space or cutting surface for any products
whatsoever.

A When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in
aluminium foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

A Do not leave empty pans on your hob or in case of residual heat or the hob being turned on by
mistake. Do not allow pans to touch or rest over the control knobs.

A Do not connect electrical
appliances on plugs close to the hob. Make sure that the power cable is not in contact with any

heating zones.
A steam cleaner must not be used.



Installing your hob in complete safety

Choice of installation

According to the layout of your kitchen, you should install your hob:

Above a cupboard Above an oven
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- Gap CUPBOARD FRONT
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The unit must be installed so that the mains plug
is easily accessible.

L The hob can be fitted directly into the worktop
Flttlng above an oven placed in its upper position
(Minimum distance 10 mm).

A seal exists for preventing any humidity getting under the
hob.

-Stick the seal under the rim of the hob and lower the hob into
position on the worktop.

-This seal is supplied in the sachet; stick it in place beneath the
hob.

dimensions in cm



Installing your hob in complete safety

Connection

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
code appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken
for all your other electronic apparatus.

"When installing the hob, precautions must be taken to avoid damaging the power cable with the sharp

edges"

220-240V 400V2N

@ e
®- ® u

L1

Your hob must be connected to the mains with:

- A HO5RRF type cable with three 2.5 mm?2 conduc- @_ @
tors or five 1.5 mm?2 conductors (including a yellow /
green earth wire)

- A plug that complies to CEl 60 083
recommendations or an all-pole circuit breaker with
contacts that open by at least 3 mm.

You must use a 32 You must use a 16
Amp fuse on your ins- Amp fuse on your ins-
tallation tallation

220-240 V~ 50 Hz
Total energy consumption:

TV321.....5,6 kW

TV323.....6,6 kW



What your hob looks like?

TV 321

@ @ 23 cm

2,2 kW
Halogen

Brandt

@ 23 cm

2,2 kW
Halogen
b
@ 18 cm e
1,5 kW .
i




Start/Stop.

A 0 show that the zone

concerned has been

turned on. + +
You can then choose thﬂ? . .
desired power.

If you do not set the D D
power, the cooking zone - w7
will  turn itself off

automatically.

Setting manual power

- -
® ©)
- -

Automatic-Stop

Automatic stop is a safety function for your hob.
It starts up automatically if ever you forget to
turn off after cooking.

Power consumed The heating zone
goes out

automatically after

Between 1....4 8 hours
Between 5....7 2 hours
Between 8....9 1 hour

The letter A is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
nutes. The A will continue to be displayed until
any control of the zone in question is touched.
The hob will then bleep twice to confirm your ac-
tion.

~

Using your hob in all simplicity

Child safety

Locked Unlocked
e@p
‘0\ ‘0\869
[ J | +
€] | +
<N I
3,4 sec

3,4 sec

Controls can be locked:

- Either when turned off for cleaning.

- Or during use (the operations in progress
continue and the settings displayed stay active).
However when in the locked position, the "STOP"
touch control has priority and cuts off the power
to the hob.The display turns off after a few
seconds. It can be reactivated by touching any
touch control.

Residual heat indicator

—0

/

-y

The display shows H

After a prolonged power cut, a light display may
appear. It will turn itself of after pressing any
key for a while. However, the temperature of the
cooking areas may remain high.

WARNING
Do not touch these areas, risk of burns.



Using your hob in all simplicity

_ _ Additional zone
Setting the timer

99(““ Operates when main cooking zones are working
Q.-
| T -
< z
(= — o ©
start +
Operates when cooking zones concerned are 0}
working. You can modify cooking times and A 3
any time. |
manual stopping
‘ <|5 + stop + |
1
o= || -n
N o |
automatic stopping
o |

N\ ow 0

+

Turning of the heat automatically turns off the
extension

|

C)
=
To stop the beep touch any control key in the
cooking zone concerned. It will stop by default
after about 1 minute.



The best way to use your ceramic hob

Pans and casseroles must be designed for use with electric hobs.

Use pans with flat bases that have good surface contact with the cooking

zone surface. They must be made out of:

- Stainless steel with a thick tri-metal or "sandwich" bottom.

- In aluminium with a thick smooth bottom.

- In enamelled steel.

For easy use, we have provided cooking zones
specially adapted to your needs, nevertheless:
However, higher temperatures may be required

for:

- Large quantities

- Cooking with a non-covered casserole.
- Using a glass or ceramic casserole.

And lower temperatures are required for:

- Cooking food products that tend to burn easily
(start with a low temperature that can always be
increased if possible).

- In case of overflowing
(take the lid off, or remove the pan from the heat,

then lower the temperature).
Energy saving:

Minor troubleshooting

T
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=
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To finish off cooking touch the control and reduce
to 0. Leave the pan in place to use up all the
accumulated heat (which saves energy).

Use a lid whenever possible to reduce any loss of
heat through evaporation.

Automatic cooking zone temperature adjust-
ment

The radiant cooking zone is self-regulating, It
switches itself on and off so as to remain at the
programmed power. Under these conditions the
temperature remains constant and is correctly
adapted to the food you are cooking.

The frequency of self-regulation depends on the
power being used.

IF YOU REALIZE THAT POSSIBLE WHAT SHOULD
CAUSES YOU DO?

When you switch on, the fuse blows

When you switch on, only one side of the hob
works

When you switch on, the display
lights up

The hob doesn't work. The display
lights don't come on

The hob has stopped during use
and is giving out a bleep

The display reads Message E

Your hob is connected
incorrectly

Your hob is connected in-
correctly

The hob is working normally

The apparatus is not under
p o w e r .
There is a power or connec-
tion problem.

- Something has overflo-
wed and or an object is tou-
ching the control panel.

The electronic circuits have ove-
theated. The hob has gone into
its overheating protection modk.

9

Check the connection and make sure it
complies with requirements.

NOTHING: see chapter Re-
marks on connections

Inspect the fuses and the
cut-out
switch.

Clean the hob or remove
the object in question and
start cooking again.

Leave to cool.



Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with pans etc.:
The glass surface is highly resistant but not
unbreakable.

Avoid rubbing with any abrasive or with the base
of pans etc. as in time this will deteriorate the
markings on the top of your ceramic hob.

Avoid using pans with rough or dented bases:
They may hold and transport matter liable to stain
or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible to
use, are not included in the guarantee
conditions.

Place your pan in the middle of the heating zone.

Use a pan of the right size. The diameter of the

base must be as big as, or bigger than the cooking

zone surface area marked on the ceramic plate.

® You must not

Put plastic utensils on the cooking surface when
it is hot.

Store MAINTENANCE or INFLAMMABLE products in
the cupboard under your hob.

Leave an empty pan on a heating zone.

Heat up a closed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Leave a casserole or a pan containing hot fat or
oil unattended on the cooking zone.

It is very easy to clean your hob, especially if you follow these few recommendations:

TYPE OF STAIN

WHAT TO DO

ACCESSORIES
EMPLOYED

Soak the area to be cleaned with hot water, then

Minor

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale

Burnt-on stains following
sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

dowder abrasive-backed sponge

wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone

Clean sponges

Clean sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob
cleaner

Special ceramic

(protective action). hob cleaner
0
M ordinary sponge or special
sponge for delicate items
cream

10
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boil with cover
add food

e

:KW boil or fry

slow cooking
fast cooking
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tout au long de la notice,

vous .SIgnale les . I vous signale les conseils
consignes de sécurité, ot les astuces

Chére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour
cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et
performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de
hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez
coordonner a votre nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos
produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour
répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie
quotidienne en vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation,
respectueux de I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.

12



Votre table en toute sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d'apporter a
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d’amiante.

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement I'appareil , pour
éviter un risque de choc électrique
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

La table ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

A

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium, ou ne placez jamais
A directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé en

barquette aluminium.

L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

Ne pas mettre de casseroles sur votre cadre ou enjoliveur (suivant modele)
Ne pas regarder fixement les lampes halogenes des zones de cuisson.

>

Ne pas brancher des appareils électriques sur une prise de courant située a proximité:
assurez-vous que le cable d’alimentation n’est pas en contact avec les zones de cuisson.
Un nettoyeur vapeur ne doit pas étre utilisé.

>

13



Installez votre table en toute sécurité

Choix d'installation

En fonction de la disposition de votre cuisine, vous allez installer votre table :

L'appareil doit étre placé de maniere a ce que la fiche de prise de courant soit accessible
I

Au dessus d'un meuble avec Ay dessus d'un four

porte

-] \\_ 1 cm mini

|

B aniaire AVANT MEUBLE %
1] 0

[ T}

1

[ 1

|

La table peut étre encastrée directement dans le
plan de travail au dessus du four en position

Encastrement haute. (distance minimum 10 mm)

T~  —~—_5{

- —

4,1

ks

58
i

Un joint garantit I'étanchéité avec le plan de travail.
-Ce joint est collé sous votre table, insérez
directement la table dans la découpe.

-Ce joint est fourni dans la pochette, collez celui-ci cotes en cm
sous la table .

14



Installez votre table en toute sécurité

Branchement

A la mise sous tension de votre table, ou aprés une coupure de courant prolongée, un codage lumineux
apparait sur le clavier de commande. Il disparait automatiquement au bout de 30 secondes environ, ou
dés le premier appui sur une touche quelconque du clavier. Cet affichage est normal et réservé le cas
échéant a votre service aprés vente. En aucun cas l'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.

Lors d’'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil

neutre est bien connecté.

" Lors de l'installation de la table, des précautions doivent étre prises pour éviter d'endommager le

cable d'alimentation avec des arétes vives ".

400V2N

S

220-240V

8 L1 @ -
@~ @ L2
®- ®

N @]

Le fusible doit étre Le fusible doit étre
de: 32 ampeéres de: 16 ampeéres

220 -240 V- 50 Hz
Puissance électrique totale
absorbée:
TV321.....5,6 kW
TV323.....6,6 kW

15

Votre table doit étre branchée sur le réseau
par l'intermédiaire :

- D’un cordon d’alimentation type HO5 RRF
a 3 conducteurs de 2,5 mm’ ou 5 conduc-
teurs de 1,5 mm’(dont 1 pour la terre : jau-
ne/vert)

- D'une prise de courant conforme a la publi-

cation CEI 60 083 ou d‘un dispositif a coupu-
re omnipolaire ayant une distance d’ouvertu-
re des contacts d’au moins 3 mm.



Utilisez votre table en toute simplicité

TV 321

@ 23 cm

2,2 kW
Halogéne

Brandt

@23 cm
2,2 kW

Halogéne
b
@ 18 cm RA
1,5 kW

16



Utilisez votre table en toute simplicité

Mise en marche Arrét

Un 0 signale que la zone O
concernée est allumée. + +
Vous pouvez alors choisir

la puissance désirée.

Sans demande de D) D
puissance de votre part Ial:l?' A 24
zone de cuisson s'éteindra

automatiquement.

Réglage de puissance
manuel

A “9

+ +
0) ©)
- -

Automatic-Stop

Automatic-stop est une fonction de sécurité de
votre table.

Elle se met automatiquement en marche si I'utili-
sateur oublie d’éteindre sa préparation en cours :

Puissance utilisée le foyer s'éteind

automatiquement au

bout de :
comprise entre 1....4 8 heures
entre 5....7 2 heures
entre 8....9 1 heure

L'affichage de la zone de chauffe concernée in-
dique A et un “bip” sonore est émis pendant 2 mi-
nutes environ. Cette affichage A restera visible tant
que vous n‘aurez pas appuyé sur une touche quel-
conque du foyer concerné, un double bip sonore
confirmera votre manoeuvre.

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

N
~

Sécurité enfant

Verrouillage Verrouillage

|
®

3,4 sec S

3,4 sec

Les commandes peuvent étre verrouillées :

- soit a l'arrét (nettoyage),

- soit pendant I'utilisation (les opérations en
cours subsistent et les réglages affichés restent
actifs).

Toutefois en position verrouillée, pour des
raisons de sécurité, la touche “arrét” est
prioritaire et coupe I'alimentation du foyer.

Indicateur de chaleur

résiduelle
N3
/H\
A +

O] ®
- -

L’afficheur indique H tant que la table est
chaude.

Aprés une coupure de courant prolongée, un
autre affichage lumineux peut apparaitre, il
s'éteindra aprés un appui sur une touche
quelconque. Néanmoins, la température des
zones de cuisson peut rester élevée.

ATTENTION

Ne pas toucher ces zones, risque de
briilures.



Utilisez votre table en toute simplicité

Réglage de minuterie Zone additionnelle

! 9“‘“ Fonctionne quand les zones de cuisson principale
Q.- sont en marche.
+ -
s % c.
oz — _
marche
®
Fonctionne quand les zones de cuisson v|
concernées sont en marche.Vous pouvez
modifier a tout instant la durée de la cuisson ’,",

0

| -+
(G
e
0 o
| +

arrét automatique

arrét manuel
arrét

+
g@
© |
La coupure du foyer coupe automatiquement
I’extension.

&= ‘

Pour arréter ce bip, appuyez sur n‘importe
quelle touche de commande de la zone de
cuisson concernée, a défaut il s'arrétera au
bout de 1mn environ.

-
oo



Utilisez au mieux le foyer vitroceramique

Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'électricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaitement a la surface

du foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sandwich”.

- en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.
- en acier émaillé.

Pour votre confort d’utilisation nous avons prévu
des zones de cuisson adaptées a vos besoins,
néanmoins:

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :

- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert

- de casserole en verre ou en céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d‘aliment ayant tendance a briler
facilement

(commencez avec un réglage plus faible, le réglage
pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlevez
la casserole, puis baissez le réglage).

Il

o~
=

Economie d’énergie :

Pour finir la cuisson, mettre sur la position 0, et
laissez le récipient en place pour utiliser la chaleur
accumulée.(vous ferez ainsi des économies
d’énergie).

Utilisez un couvercle le plus souvent possible pour
réduire les pertes de chaleur par évaporation.
Régulation automatique des foyers :

Le foyer radiant se régule
automatiquement,il s'allume et s'éteind pour
maintenir la puissance sélectionnée.Ainsi,la
température reste homogeéne et adaptée a la
cuisson de vos aliments.

Enfin, la fréquence de régulation varie selon la
puissance sélectionnée.

Petites pannes et remedes

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES QUE FAUT-IL
QUE... POSSIBLES FAIRE ?

A la mise en service, votre instal-
lation disjoncte.

A la mise en service un seul coté
de votre table fonctionne.

A la mise en service un affichage
lumineux apparait

La table ne fonctionne pas. Les
afficheurs sur le clavier restent
éteints.

La table s'est arrétée de fonctionner

en cours d'utilisation et elle émet
un "BIP” discontinu.

Lafficheur affiche le message E

Le branchement de votre
table est défectueux.

Le branchement de votre
table est défectueux.

Fonctionnement normal

L'appareil n'est pas ali-
menté. L'alimentation ou le
raccordement est defec-
tueux.

- Il'y a eu un débordement
ou un objet encombre le
clavier de commande

Les circuits électroniques
sont échauffés.la table s'est
en sécurité thermique

19

Vérifiez votre raccordement
ou la conformite du bran-
chement,

RIEN : voir chapitre
raccordement électrique

Inspectez les fusibles et le
disjoncteur €lectrique.

Nettoyez ou enlevez l'objet
et relancez la cuisson.

Laisser refroidir



Comment préserver et entretenir votre table

® Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:

La surface verre est trés résistante, mais n’est tou-
tefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui peuvent a
la longue générer une dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Eviter Les récipients a fonds rugueux ou bos-
selés:

Ils peuvent retenir et transporter des matiéres qui
provoqueront des taches ou des rayures sur la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non fonc-
tionnement ou une inaptitude a l'usage, n‘en-
trent pas dans le cadre de la garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.
Utiliser un récipient de taille adaptée Le

diamétre du fond doit étre égal ou supérieur
au diamétre de la zone sérigraphiée

® Vous ne devez pas

Poser des ustensiles en plastique sur la surface
de cuisson lorsqu'elles sont encore chaude

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.

Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffez une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
s{r pour tout mode de cuisson.

Laisser un récipient contenant de I'huile ou
de la graisse chaude sans surveillance sur les
zones de cuisson

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyer.

Légeres

Accumulation de salissures
recuites

COMMENT PROCEDER

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le

UTILISEZ

Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d'alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,
aluminium, ou plastique fondu

oo

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre
vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet
protecteur)

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique
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Neste manual, os simbolos abaixo identificam:

as instrugbes de . os conselhos e asttcias
seguranga, V

Caro(a) cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT facto que desde ja agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geracdo de aparelhos para
poder cozinhar todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se
harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizacao e bons
resultados de cozedura.

Encontrard igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de
exaustores, de maquinas de lavar a louca e de frigorificos integraveis que podera combinar
com a sua nova placa BRANDT.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer o melhor possivel as
exigéncias relativas aos nossos produtos, o nosso servico de consumidores estard a sua
disposigao para responder a todas as suas perguntas ou atender as suas sugestdes.

No cume da inovagdo, a Brandt contribui assim, para a melhoria da qualidade do seu
quotidiano fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizagdo facil, que protegem
0 ambiente e que s3o estéticos e fidveis.

A Marca BRANDT.
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A sua placa em total seguranca

Concebemos esta placa de cozedura para uso doméstico.

Com a preocupacdo de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar as suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.

Estas placas de cozedura destinam-se exdusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém
nenhum componente a base de amianto.

Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua placa, desligue imediatamente o aparelho para
evitar o risco de choque eléctrico. Para este efeito retire os fusiveis ou desligue o disjuntor.

Nao volte a utilizar a sua placa antes de ter muadado o vidro.

f A placa nao deve ser utilizada como mesa de trabalho para pousar seja o que for.

Néo utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente sobre a placa produtos
embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas de aluminio.
O aluminio derreteria, danificando definitivamente o seu aparelho.

ﬁ Nao colocar cagarolas sobre o quadro ou aro (consoante o modelo).
Observar fixamente as lampadas halogéneas das zonas de cozedura.

Nao deve ligar aparelhos eléctricos numa tomada de corrente situada nas
proximidades da placa. Assegure-se que o cabo de alimentacdo néo esteja em contacto com as zonas de
cozedura.

A Nao utilizar aparelhos de limpeza ao vapor.
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Instale a sua placa com o maximo de seguranca

Escolha da instalacdo

Consoante a disposicdo da sua cozinha, podera instalar a sua placa sob varias alternativas.

O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da tomada de corrente esteja sempre acessivel.

Por cima de um movel Por cima de um forno

com porta
- \

i \ \
= \y |
] .

= W\ 1 cm mini
=aom < )

1P FACE DIANTEIRA
= DO MOVEL

A placa podera ser encastrada
directamente na bancada, sobre o forno,
desde que fique a uma distancia minima
de 10 mm deste.

Encastre

Uma junta garante a impermeabilidade em relagéo ao
plano de trabalho.

-Esta junta esta colada a volta da placa de cozedura,
insira a placa directamente no recorte.

-Esta junta encontra-se no saquinho de pléstico que dimensdes em cm
vem junto ha embalagem da placa.
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Instale a sua placa com o maximo de seguranca
Ligagao

- Sempre que liga a sua placa a corrente, ou depois de corte de corrente prolongado, um cddigo luminoso aparece
no tedado de comando. Ele desaparece automaticamente passados aproximadamente 30 segundos, ou assim que
se prima em qualquer tecla.

Esta indicagdo é normal e reservada, se assim acontecer, ao Servigo de Apds Venda. Seja qual for o caso o utente
ndo deve prestar atencdo a esta indicacgo.

Quando se liga a placa a corrente trifésica de 400 V2N, em caso de anomalia verifique se o fio do neutro esta bem
conectado. Estas precaugbes também sdo validas para os outros aparelhos electrénicos que possui.

" Aquando da instalacdo da placa, certas precaugdes devem ser tomadas, de modo a evitar a
danificagdo do cabo de alimentagdo com arestas vivas"

220-240V 400V2N

e @
- ® u
o ®
®- @] N
@- @

fusivel : 32 amperes fusivel : 16 amperes

Esta placa devera ser ligada a rede de ali-
mentagdo através de :

- um cabo de alimentagao (tipo HO5 RRF)
com 3 condutores de 2,5 mm2 ou 5 condu-

220-240 V~ 50 Hz tores de 1,5 mm2 (um dos quais de ligagdo a
Poténcia eléctrica total terra - amarelo/verde)
absorvida - uma tomada de corrente, em conformidade
com a Publicacdo CEI 60083 ou através de
Tv321.....5,6 kW um dispositivo de corte omnipolar com, pelo
Tv323.....6,6 kW menos, 3 mm de abertura de contactos.
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

TV 321
@23 cm
‘ 2,2 kW
halogéneo .
“““““““ e
? C o
u@ 4 +
/
O
3
©
TV 323

@ 23 cm
2,2 kW
halogéneo

1,5 kW

+

-k

@ 18 cm 'L
s
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Utilize a sua placa com toda a facilidade

Bot3o ligar/desligar

Um 0 assinalam que a
zona abrangida esta
acesa.Pode entdo escolher + +
a poténcia pretendida.
Sem que o seleccione, a - -
zona de cozedura apagar-

se-4 automaticamente. D\T/{D
()

Regulacio manual da

poténcia
At
+ +
o | o

Automatic-Stop

A automatic-stop € uma funcdo de seguranga da sua
placa. Coloca-se automaticamente em funcionamento
se o utilizador se esquecer de apagar a cozedura em
curso.

O mostrador luminoso da zona de aquecimento
abrangida indica um A e um sinal sonoro é emitido du-
rante, aproximadamente, 2 minutos. A visualizagdo do
A mantém-se visivel enquanto ndo se carregar numa
das teclas do disco abrangido, um duplo sinal sonoro
confirmara esta manobra.

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Poténcia utilizada O disco apaga-se

automaticamente ao fim de

Compreendida entre 1.e.4 8 horas
entre 5.e..7 2 horas
entre 8.e.9 1 hora

N
~

Seguranca para as criangas

Bloqueio Desbloqueio
X
- eo©
S\(\a\ ‘ \60“0(
® || + g
@ | +
&= - €]

e

3, 4 segundos

3, 4 segundos

Os comandos podem ser bloqueados:

- quando estiver desligada (limpeza)

- quer durante a utilizagdo (as operagoes em
funcionamento subsistem e as regulagOes afixadas
mantém-se activas).

Contudo, em posicao bloqueada, por razdes de
seguranga, a tecla "desligar" é prioritaria e corta
alimentagdo do disco.

Indicador de calor residual

| \
+ -
O] @

O mostrador indica um H

Depois de um corte de corrente prolongado,
pode aparecer uma indicacdo luminosa que se
apagara, premindo em qualquer uma das teclas.
Nao obstante a temperatura das zonas de
cozedura pode manter-se elevada.

ATENCAO

N3o toque nestas zonas sob risco de
queimaduras.



Instale a sua placa com o0 maximo de seguranca

Regulacio do programador : Zona adicional

de tempo a
9o
Q. Funciona quando as zonas de cozedura
+ abrangidas estdo em funcionamento.
|
® -
_ % ’:t
ligar ‘
®
Funciona quando as zonas de cozedura abrangidas A 3 4
estdo em funcionamento. Pode modificar-se a |
qualquer instante a duracdo do tempo de cozedura.
0 .
Paragem manual I
| + B
@ -
o 7 desligar o
e
o |
Ao desligar o disco, corta automaticamente a
zona adicional.
. OV
N o L\Y
Paragem automatica | +
¢
% —

Para interromper o sinal sonoro, prima qualquer uma
das teclas de comando da zona de cozedura
abrangida, sendo o sinal interromper-se-a sozinho
passado 1 minuto aproximadamente.

o

N
[ee]



Utilize eficazmente o disco

r—

oo~
=

o~

Para terminar a cozedura, coloque em posigéo 0,
e deixe o recipiente sobre a zona para utilizar o
calor acumulado (deste modo economiza
energia).

Utilize uma tampa sempre que puder para reduzir
as perdas de calor por evaporagao.

Os recipientes devem ser préprios para cozinhar a electricidade.

Utilize recipientes de fundo plano que assentem perfeitamente sobre a
superficie da placa :

- em aco inoxidavel com fundo em trés metais, grosso ou com vérias
camadas,

- em aluminio com fundo liso e grosso,

- em ago esmaltado.

baixa).
Economia de energia:

Para um uso mais confortavel previmos zonas de
cozedura adequadas as suas necessidades, no
entanto:

E necessario aumentar a regulagdo em caso:
- de grandes quantidades

- de cozinhados em recipiente ndo coberto

- do emprego de cagarolas de vidro ou de
ceramica.

. L N Regulacao automatica dos discos
E necessario diminuir a regulacdao em caso: 1 .
O disco radiante regula-se

automaticamente,acende-se ou apaga-se para
manter a temperatura seleccionada. Deste modo,
a temperatura mantém-se homogénea e
adaptada a cozedura dos alimentos.

Além disso, a frequéncia da regulagéo varia com
a poténcia seleccionada.

- de cozedura de alimentos que queimam
facilmente

(comecar por regular em poténcia mais fraca e, se
necessario, aumentar a poténcia).

- de transbordamento (retire a tampa ou retire a
cagarola, em seguida regule em poténcia mais

Pequenas avarias e solucoes

VOCE CONSTATA QUE AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao colocar em funcionamento, o Aligagéo da sua placa é de- . .

disjuntor da sua instalacéo salta. feituosa. Verifique a ligagéo ou a
o ; conformidade da sua insta-

Ao colocar em funcionamento s se acende um A ligagéo da sua placa é de- lagéo.

dos lados da sua placa. feituosa.

Ao colocar em funcionamento apare- Fiinclonamento nomal. NADA: veja capitulo Obser-

ce uma indicagdo luminosa

Aplacanéo funciona. Os indicadores lumr-
nosos go teckaco permanecem goagados.

A placa parou de funcionar durante
a utilizagéo e emite um sinal sono-
ro descontinuo.

O programador de tempo mostra a
mensagem E.

O aparelho néo esta alimen-
tado. A alimentagéo ou a i-
gagdo é defeituosa.

Houve derramamento ou
um objecto obstrui o tecla-
do do comando.

US CIrcuItos electronicos
estdo quentes, a placa esta
protegida pelo dispositivo de
seguranga termica.

29

vacoes ligacéo.

Inspeccione os fusiveis e o
disjuntor eléctrico.

Limpe a placa ou retire 0
objecto e volte a langar a
cozedura.

Deixe arrefecer.



Como resguardar e manter a sua placa limpa

e O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas nédo é
inquebravel.

Evitar arrastar os recipientes sobre a placa pois
com o tempo isto podera produzir a degradagao
da decoragéo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo rugoso ou
amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo manchas ou

riscos sobre a placa.

Estes defeitos, que nao interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso, nao
sao cobertos pela garantia.

Por o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

Utilizar um recipiente de tamanho adaptado. O
didmetro do fundo deve ser igual ou superior
ao diametro da zona marcada por serigrafia.

e O que ndo se deve fazer

Pousar utensilios de plastico sobre a superficie
enquanto esta estiver quente.

Guardar no mével situado por debaixo da placa de
cozedura
produtos de LiMPEZA ou INFLAMAVETS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, pois esta
pode explodir. Esta precaugdo ¢ valida,
evidentemente, para todos os modos de cozedura.

Deixar um recipiente contendo 6leo ou gordura
quente sem vigilancia sobre as zonas de cozedura.

A sua placa limpa-se com facilidade ; para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE SUJIDADE

Ligeira
seque-a.
Acumulagéo de

sujidade seca
seque-a.

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio
- ou utilize um produto do mercado.

Manchas e vestigios de
calcario

Incrustacdes residuais de

acucar, aluminio ou
plastico derretido

[ o

sy

P6 Esponja abrasiva

Molhe bem a zona com agua quente. Utilize um
raspador especial para vidro, esfregue e finalmente

- Aplique sobre a superficie da placa um produto
especial para vidro
vitroceramico, de preferéncia composto de silicones
(protector).

COMO PROCEDER PRODL}TOS
ACESSORIOS
A UTILIZAR
Molhe bem a zona com agua quente e em seguida Esponja de
limpeza

Esfregdo ou
raspador

Pasta especial
para vidro
vitroceramico

Produto especial
para vidro
vitroceramico

Esponja sanitaria ou

especial para louca delicada
Creme P P ¢
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Guia de cozedura
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O3nyieg acO0A0VG YPNONG TV VOAOKEPOULKDV EGTLOV TNG KOVLIVOG GOG. - 1arrnrrrrrnrrrrnnsss 33
Odnyieg aohpalovg £YKOTAGTAONG TOV VOAOKEPOULK®OV EGTLMV TNG KOLLIVOG GOG... ... 34-35

Odnyleg amAlovoTteLUEVNG XPHONG TOV VOAOKEPOULKDV E6TLOV TG kKovlivag 6ag.36-37-38

TMwg vo YpNOLUOTOLELTE KAAVTEPO TIG VOAOKEPOULKES EOTIEG TNG KOVLIVOG GOG +vusaeensssses 39
MUKPOPBAGBEG KOL ETLOKEUEG: 11svrrusussssrrrsunsssresssssssssssssssssssessssssressseressssassrssssaseenns 39
T vo TPOYUAGGETE KoL VO, GUVTNPELTE TLG VAAOKEPOULKEG EOTIEG TNG KOVLIVOG GG v evvssrerss. 40

OB YOG WIOULOTOG: 111 versuussssrarsusssssrnsssssssersss s s e re s s s s e rr s s s e e r s s e e e e s e e e raaa s e e rerbas 41

Méoa otic 06nyieg yprons oog EXLONUATVOVTOL AERTOUEPOS KAOE popd

A ot 08iyieg acpaleia, oag Sivovrar cuufovléc kat cog
VIOSELKVVOVTAL S1APopX
xprowa "teyvaouare”

Ayomnt [eldtiooa, Ayonnté Tlehdtn,
Moig amoktioate pia kovlivo BRANDT kat cog evyoptotovpe yi'outo.

O gpevvnTikég onddeg pog cuvébesav ylo cog pio véa yevid kovl{ivdv, nov Oa kdvet to
KOONUEPLVO GOG LOYELPELLA TTLO EVYAPLOTO.

Me ypopupés M€ Kal Hoviépva aiontikn, ot KoLvoUPleg VOAOKEPOULKES E0TiEG ™G Kovlivag
cag BRANDT &évouv appovikd pe to vréhowna uépn g kovlivag oog kot ouvdualovv Gyoyo
OTAOVOTEVUEVT XPNOT KOL VYNAN andS06n 6T0 YNGLUO.

Yy molkiAia tewv mpotdvtmv Brandt, pnopeite eniong va Bpeite, pio peydin enhoyn and
00VPVOVG, ATOPPOONTAPES, TAVVIAPLA TLATOV KOl WLYELWY, TO, OTOla UTOPELTE VO GUVOVACETE UE
mv Kovovptlo oog kovliva BRANDT.

‘Exovtag mavio og Tp®TO Hog LEANLO, TNV LKAVOTOINGT T0V TEAGTN HOG KOl EXLOVLOVTOG T
TPOLOVTOL OGS VO OVTOTTOKPIVOVTOLL KaTd ToV KOADTEPO TPOTO GTLG AMALTHGELG TOV, 1} VINPEGLO LOG
e&unnpémong Katovoletdv Bpioketol ot S100e0h 60G yla VO, OTOVICEL GE TLYOV EPOTACELS
6aG, M Vo aK0VOEL TIg TPOTASELS 60 (S1evBiveeig koL TNALd®Va 670 TEAOG ToVv BLpAiov).

Zmv kopuodn g kovotoptag, n Brandt cuppdiler pe ovtdv tov tpdmo otV KeAvTEpELON TNG
ToLOTNTOG TG KoOnUeEPLVG 60¢ Lwng, TPOGOEPOVTE GO TAVTO TPOLOVTO VYNAMV AT0dOCEWY,
OTAOVGTEVUEV®V GT1 XPHOT| TOVG, GEBOUEV®V TO TEPLBAALOV, HE 0LGONTIKY KO TLETOTNTO.

To onuo BRANDT.
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Odnyieg aochparovg xpnons tov
VAALOKEPUULKOV EGTLAOV TNG KOV VO 6Og

XyeS1060LE KOl KOTACKEVICOUE TLG CUKYEKPILEVEG VOAOKEPOULKEG EGTIEG YNGILATOG Y1a OLKLOKN Y p1oN.
Kabog kdpro uénud pog eivol n otobepn BeATioon v Tpoldviov [og, Slompovue Tdvto 1o dikoimuo vo
eNEUPBOVILE GTO, TEYVLIKO, AELTOVPYLKO 1} 01GONTIKO HEPOG TOVG, TPOKELEVO Va ETLOEPOVUE KGOE TpoTonoinen
VIAYOPEVOULEVT OO TV eEEMEN TG TEXVOLOYLaG.

H xotackeu v GUYKEKPIUEVOV VOAOKEPQULK®Y EGTLOV TNG KOV(ivog 6ag, Tov mpoopilovial OmoKAEIGTIKG
YO TO YNGLLO VYP®V KOl GTEPEMV TPOYKOV, SEV TEPLEXEL OMOADTOG KOVEVO GUGTATIKO OULOVTOV.

e TePINTOON TOV ELGOVICTEL OMOLOSNTOTE PAYLOUO GTNV ETLOAVELD TOV YVOALOV, TPOKEILEVOD VO.
A onoovyete kGOe kivduvo niekTporAngiog. SLOKOWTE QUESMS TNV TAPOXN NAEKTPLKOV PEVULOTOG,

kAeivovtag 1o Stokdént acdpadeiog N kotePaloviag Tov Yeviko Siakontn acooreiog,

Ma pnyv 1pNGLHONONGETE TNV KOVLiva 6ag, TPLY and TNV GALGYT) TOV PAYLEREVOL TNG YVAALVNG

TAGKOG TOV VOALOKEPUULKOV EGTLOV.

j v emupdvero g kovlivag dev mpEnet vo tonoBeTeite KOVEVO OVTLKEILEVO.

Kotd 1o ynolto, unv xpnotponoteite Toté alovputvoyopto, UNv tonodeteite ToT€ TAV® OTLg
A VOLOKEPOULKEG €0TIEG TNG KOVLIVOG AVTIKEILEVO TUALYHEVO GE OAOVULVOYOPTO, T OTOLASNTOTE
OAOVULVEVLO GUGKEVAGLX, TOV TEPLEYEL KOTEWYVYUEVES TPOYEGS.

Ye pio €010 TEPITTMOT T0 OAOVULIVIO B0 MGEL KO B0l KOTOGTPEWEL TEAELWTLKG. TNV GUOKELT| GOG.

No unv tonobeteite kotc0pOAeg TAV® GT0 HdTLo TG kKoviivag 1 Ta koAdrotd tovg (avoidywg to
A povtéro) Na pny Koutdte enipova Tig AGUIeS aAoyovov, GTav ivar oVapUEVES KOTE T SIEPKELD, TOL YNGILOTOG,

No unv cuvdéete moté NAEKTPLIKEG GLUOKEVEG e TPpileg mov Ppiokoviol KOVIE 6T VOAOKEPOULKEG
eotieg g kovlivag cag: PePortmbeite TL T0 KOADSLO TPOYoSITNONG NAEKTPLKOV PEVUATOG SEV

A OKOVUTG GTIG E6TIEG YNGILOTOG TG KoL ivog 6oc.

Mn xpnoionotleite GuGKELN KOOOPLOUOV UE ATUO.
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Acdaing eykatactaocn ¢ koviivag cagc.

Enuoyn uépoug eykatdotaonc me kovivag cac.
H ovokeun npénet vo. tomobemBet e 1010 TPOT0, MoTe 1 VITdoYN ™G NAEKTPLKNG TiP1lag va elvon 68 TTPooLtd onueio.
Avéoyo e my Stdtogn-8idpBpwon Tov tapovctdlel n kouliva cag, o eykatocToeTe

NV TAGKO, TV VOAOKEPOLLK®Y EGTIMV TG KoL ivog 6og

[Movw and éva €¢mumAo ue TépTo.

[Movw and Evav 0oVPVo

\\ 1 cm mini
Ty
MetwéD 100 £nuthou
KOl NG GUOKEUNG

Evtouyioudg , , , ,
H xovlivo pmopet va evompotodel anevbeiag ctov
VIOAOITO TTEYKO £pyaciag, TAV® and T0 GOVPVO o€
6pOLa otdon ( oe omdotaon Oyt pikpdtepn omd 10
XIAM0GT4)

58— 51
- >

41 L; :\ . o

"Eva Moo £YyvatoL Ty oTEYoVOTIT: LE TOV VITOAOUTO
TOyKO epyasiog.

-AvTd 10 Moo BpiokeTon KOAMNUEVO GTO KOTM LEPOG TOV
VOAOKEPOLLK®V ECTLHV TG KouLivag 6og,

tonoBeteiote ™y TAGKO TV VEAOKEPOULKGOV EGTLOV OTIY
vnodoy.

-0016 10 AdoTyo 6o 0 Ppeite o cokovAiton, oL BpickeTon
KOAMNUUEVT 6TO KT HEPOG TNG TAGKOG TV VOAOKEPOLLKMV
£0TLOV TG KOLSivog 60g.

Exripnen o€ ekotootd
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Acpane eykatdoraon e Kovlivas oog.
Hi\extpicn ovvdeon

‘Otav n kovlivo cog Bpioketot vTd NAEKTPLKN TAOT, 1 KOTOTLY EKTETOUEVNG SLOKOTHG PEVILATOC, 10 OOTELVY
évdelgn napovoidletor otov nivoka evioddv g kovlivog cag. E&apaviletor avtopato, aood tepdcovy
nepinov 30 devtepdrenta, 1 LOALG TIEGETE OMOLOSNTOTE KOVUTL GTOV TLVOKO EVIOA®Y TG Kov{ivag 6og. Auth
N €vdelén ivot dusloroyikn kot unopel va e€acdpoiiotel and v vanpecio e&unnpEmong TEANTOV LETE TV
noinon. Xe kopio nepintwon, o xpiots mg kovivag dev mpénet va 1o Aafet vrodymy.

Av n xovlivo cag 8 AELTOVPYEL KOVOVIKE, LETA TN cUVEESTH TG HE TpLdactkd pedua 400 V2N, Befoimbeite,
OTL T0 OVBETEPO KOAMILO ELVOL GOGTO GUVEESEUEVO.

Koatd mv gykatdotacn g Bdong £6Timv 60g, TPEREL vo, AndOBoHV opLopéva HETPa DOTE Vo, unv VItootel {nuid
70 KOA®OSL0 TapoxNg PEVLATOS AOY® 0Eeimv OKULOV.

220-240V 400V2N

® ®
®_ L1 @ "

- @ 12
@ ®

N N
H ao¢arera npénel H acodiera npénet H xov{ivo cog npénetl va cuvd€etal Ue 10
va givon : 32 opnép va glvon : 16 opnép NAEKTPLKO KUKA®LLO, 810 LEGOL:

- Evog tpododotikot kadmwdiov tonov HO5 RRF
pe 3 aywyovg ndyovg 2,5x1At06tdv2, | ne 5

aywyov,

220-240 V-~ 50 Hz

TUVOALKY) T])\,SK‘tlefl £viaon ndyovg 1,5¢lootdv (and tovg omoiovg, o £vag

OV ATOPPOGETAL : 6o yeldveTol 610 £€300C: XPOULATOG KiTpLvov, 1

TV321.....5,6 kW
TV323.....6,6 kW - Miog niektpixng npilog, cOpdOVO pe Tig
npodraypodég CEI 60083, 1 evdg d1g TOAMTOALKOD

TPAGLYOV)

pe dtadopd andotoong LeToEH TOV VTOSoY MV,
TOVAGYLOTOV 3 XIALOGTAV.
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Odnyieg amdovotevpevng xpNioeg Tov
VOAOKEPUULKAOV EGTLOV TS KOV tvag cacdcf

TV 321

Brandt

"

@ 23 cm
2,2 kW
Aloydva

Brandt
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Odnyies amAovoTeVUEVIG XPNOTG TOV VOAOKEPOULKDV £5r1d)y

Avoppa kot officio

A 7
€va 0, mov avoPooPrivet cog
£180motovv 01t 1 ovticTotyn

, , , + +
eotio  ynoipatog eivar
avoppEVN. _ _
Mrnopeite  xoatomv  va

emAé€ete v emBountn D
1o D?I' 0 .

EGv dev emléEete kGmolo
GUKYEKPLUEVN LoYD, 1 E0TIO
ynoilpatog 6o ofnoet
OVTOUOTO.

P\')Guwn Lo V0C UE TO YEPL

A “9

+ +

O]

Avtépato opioio

To owtépato offioyto etvor pia Aettovpyio acdoreiog yio
TNV KOLLivo, TRV VOAOKEPOULKMY EGTLGV.

Tibetat ovtépata oe Aettovpyia, €4v 0 XPHOTNG
Eeyva vo oprioet ™ dwTLG, :

Xpnotporovodpevn

n eotio ynoipatog
ofnvetl ovtdpata oe:

£vtoon

ovapecoa 1....4 dotidg 8 wpeg
uetago 5....7 potidg 2 opeg
ueta& 8.....9 1 dpo

H evdei&n g ovtictoyyng eotiog ynoipatog Selyvet A kot
£voMynmko "umut” aKovYETOL Y10, TEPITIO 2 AENTAL.
Avti n évdel&n A Ba mopapeivet, yia 660 didotnuo dev
TOTATE £V0. OOLOSTOTE KOULTTL OT0 TOV TLIVOIKO, EVIOADV TNG
koulivog cog, otV tEAEVTaio TEPITTOOT, £Vo SEVTEPO
umn 6o emPePat®OeL TO TATNO TOV KOVUTLOV.

¢ kovlivag oag

Aocodrera yro o mondid

Kisidopa Esk)ieidopa
o
N\“x“'\’\ \’“‘\“
P | n N\“ﬂ"
G | +
- e

é% _

3,4 devteporento.

3,4 dsvtepdienta.

To koLl EVIOADY UITopohY VoL KAEISwOoHV:

- glte 6ty 1 kovCivo etvor ofnopévn (my. kebapiopdc)

- glte kawd m Sidpkera mg xpriong g (n koviiva Asttoupyel
KOVOVIKG, KOL 0L puBLiceLs, Tov gudovifovion oov Tivoko,
evdeilemv, TOPaLEVOLY EVEPYEG).

TTopoX' avtd, Yo Adyoug achAAeLog, GTav T0 KOVURL
"ofirowo” etvon KAEIBWUEVO, UTEPEXEL WG EVIOM EVOVTL GAwV
OV VOOV Kl £T6L SLOKOTTEL TV TPododocio TG
Kou{ivag,

Ag1KTNG EVOTOUEVOVLOOG
Bepuoxpociog |
\
7’](—
+ |+

Ytov mivako evdeifewv epoaviletol to ypdupa H
yia 660 xpovikd didomuo, n TAdkae g kovlivag cog
nopopével Leotn

Metd and eKTETOUEVN LOKOTT TOV NAEKTPLKOV
peduotog, pio GAAN dwtelvn £vdel&n umopetl vao
endoviotel, Ba e€aooviotel LOMG TOTHOETE
onotodnrote kovuni g kovlivog cog. [apdra ovtd n
Bepuokpacio oTig €0Tieg ynoipatog g kovlivog cog,
UTOPEL VO, TaPaUEIVEL VYNAT.

IIPOXOXH

Mnv ayyilete avTtéc TIG £6TLEG, KLVOVVEDETE VAL
VOCTELTE EYKAVPATA

w
by



Odnyieg amAOVOTEVUEVIG XPTIOTG TOV VOAOKEPOUIKDY g6y

Pm’)eutcm TOV YPOVOUETPOV

LOYELPELOATOCG

Agrtovpyet 610V Ol AVTIGTOLYES EGTIES YMOULOTOG
etvor avoppéves, Mropette, oe kGO otuyun, vo.
O0ANGEETE TV SLAPKELDL LOYELPEUOTOC,

Yoo pe to xEpL n

N“““ \)‘1““ 0

Avtoporo ctopdmpa +

(0=

|
®
|

o vo 6TOpaTACETE QVTO TO UTLT, TATHOTE £va
OTMOL08NTOTE KOVUTL EVIOANG, TNG AVILOTOLYNG
eotiog g xovlivog cog, av dev 10 xaGvete Oo

GTOUOTNOEL LETA O €Val AETTO TEPITOL.

€ 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

w
oo

¢ kovdivas oog

Enunpdécbe {dvn

H xoviva eivor oe Aettovpyio, dtov ot eotieg

KEVIPLKOV YNOLLOTOG E1VOL OVOUUEVES

Avoappo

YBnoipo

=
é(@

(©)

Me 1 yevikn dtaxomn pedUOTOE GTO GRiTL
GTOUOTAEL QVTOUOTO, KOL 1| AetTovpyia g koulivag



Ilog va ypnoyoroleite KaAVTEPQ TIG VAAOKEPOULKES ECTIES T

Ta payepikd oxkeldn npenel va TAnpodv TG TPOdLaypodEg XPNONG TOVG OE

niextpég kougives.

To poyelpikd oxebn, TOv XPNOUYLOTOLELTE, TPENMEL VO, EOGTTOVIOL OTOAVTOG TNG
EMLOOVELOG TOV EGTLOV KOL VO ELVOL KOTOGKEVOOUEVQ:

- om6 avoleidwto nétaAdo pe moyL mdto 3 petdAlwv M "edviovitg”.

- o6 aAovpivio pe oo, Tay mdTo.
- OO UETOAAO EPOYLE.

T'wo: ) 81km cag Gve yprion, Kotaokevdoope
€01l YNGTLLOTOG TOV EEVANPETOVV TG AVIYKES GOG,

ToPOAC, QT
H pYBpion duvartic 0mTLdg Kpivetar arapaitm e

nepintmon:

- LEYOANG TOCOTNTOG HOYEWPEUOTOG

- LOYEWPENOTOG OryTTOV GE GKEVOG YOPIG KEAvUuo:

- PoNg kiog YBGAYNG 1 KepopLkTig KOTGopGAOG,

H p0piom yopmiiic omds kpivera
OTOPULTITY O TEPLATOOT:

- TIOL YHVOVTOLL TPOYES, OL OTOLEG GUVNOMG
Kotyovio €0koho (EEKIVAGTE TO YHGLLO GE YaUnAn
OOTLG KO 6T GUVEXELD, AV EIVOL OIOPOLTNTO,
UTOPELTE VO, OvEBIGETE ) dWTLE)

- oL 10 doyNT0 EeyeMer-yoveton (odonpécte

70 KOmdKt, ) TEPTE TV KOTEOPOA0: 0td T 00TLd,

KOO YOUNAWGTE Tr OWTLE).

kovlivog aag

r—

o~
=

E€owkovopnmon evépyerog:

Kotd 10 %log tov ynoiatog, yupiote 1o dtakdnm om
6€om 0 Kot 0ONOTE TO GKEVOG LLE TO YOIYITO IOV HOYELPEVETE
otV 1810 O€éom, TPOKELUEVOL VO OTOPOYNCEL TNV
EVOTOUEVOVGGO-CVOCOPEVILEVT Bepuotnto (€101
eEoKovoLEiTe EVEPYELD).

No: okendlete, 660 10 duvatdv cuyvdteEpa: 0. dorynTd, KOTdL
™m SLGpKELD TOL YNGIUATOS TOVG, MOTE VO, LELOVETOL TO
1066 NG OepUITNTAG TOL YAVETOL e Ty eEGTULON.
Avtoparn pobpion Tov eTLdy :

H avoppévn eotio pobpileton avtopata

Avdfet ko oPrvet, Hévn g Yo Vo, SLonproEL Ty £vioon
rr)g(bomdgnonéxemem%éf,,et M'mm')vmvtpéno n
BepLOKPOGIO TIOPOUEVEL OLOLOYEVTG KOL npocapuoCem oug
OVGIYKES YTIOTH0T0G TV podedv i, TEROG, 1 ougvTTo: mg
o tdpag pUBoNG TOLKIAAEL AVOAOYO, LIE TIV EVIOOT TrG
ooTdg mov £xete eEMALEEL.

MikpoprLafec Kot EMGKEVEG

ATATIIZTOQNETE... TIZ ITIGANEX TI MITOPEITE NA
AITIEX KANETE;

Orav avdpere my kovlivae oag, [égre

0 QUTBLOTOS YEVIKOG OLOKORTIYG.

Uray ava[fsw TV Kowive 6o, H Lo, ,uovo
Hfg 0OV VOAQKEPOUIKAY gy

mgxovﬁvagaag 1TOYpYeL.

Orav Go.my Savabigoere o€ Aevrovpyio

Lio goreen gvészén o mopovorooTeL.

H ridka tng xovlivas cag e

Aevrovpyet.

0leg ot evieierg otov mivaka g

Kovgivag elvat ofnorés.

H o mw voAoKepoukav eauady mg Kousivog
o0 E0/0E amoToLe, EVO00 TiT OE AELToupyiar
KoL EKTELTEL EVO CUVEYOUEVO "Lt

Zrov i vam Unvoudray eugavietal
névéeién E

Aev éxet yivet kalij avvieon
g KOvgivag o0

Aev Eyet yivel kadi ovvdean
g Kovgivag oo

Kovovikn Aertovpyic:

H ovoweur dev gpogodoretron e
nAexgpuxo petua. H iextpir
rpo¢o§omm] 1] oUvdEDT ElvaL
eMamauoriir.
- Hopampeiwon e vrepyetiion, 1j kdmoto
aVTIKEEVO PpateL T TAkTpoAdYI0 EvioAay
g kouivag oug.
To niextpikd KvkAaua elvol
g.z%ausvo H rloxa vgra)v
KEOLLIKY ETTLEV TG KOUSIVOG
oug fiploxemu oe Bepuiikn dopoAEn.
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BeBarwbeie dn éxer yivern
w0t GUVdpLooN Kot
oVVOEDT) TV KAADSIOY.

Agriote v va kpuaoeL.

Na edéyyete g aopdiereg
Ka1 70 YEviKo dtaxonm
aogoAglog.

Kofopiore 1 amouaxpivere
10 aVTIKELEVO KoL
Savavayre ) goTd.

Agrjote v va KpuaoeL.



Ilog va TpodvAdEete Kot Vo, OLATNPNOETE TLG
VOAOKEPUULKES E0TLES TNG KOV(LVOC GG

® Jlpéneu:

No: omogevyete v tomodeteite andropa ta

HAYEPLKE GKEDN TAVE® GTLG EOTIES:

1 EMPAVELO. TOV YOOV Elvat TOAD VOEKTIKY,

Gyt Opws KoL GpprTn.

No anoogbyete Tig TPPES LE 0 HoyEpLKE

GKeUN, 01 omoieg Bo, LTopo VGOV VO TPOKOAEGOV (Lio: GBopd:
GTO VIEKGP TG ETLHOVELOG TV VOAOKEPOLLKMY EGTLV.
AmodeOyETE VO YPNOYLOTOLELTE GKEDN PE TTATO TPOYO N
HE TOALG YOUpoipaTa:

0 GTOLYEL TIOL £OLV TUYOV ATOPPOONBEL AT OV TALLITTOPOVY
VoL LETOHEPHOVV GTNY EMGAVELDL TV VOAOKEPOULKOV EGTLIOV
KOIL VO, TPOKOAEGOVY G'OVTEG AEKESEG KOL POrYIOUOTOL

Avtég oL mapadeiyeLs, axdpn K dtav dev empEpouvy ™
duciertovpyia g kKovlivag 6ag, dev KoAvrrovTol and
v npoprendpevn eyyonon.

Kevtpapete 10 poyeipcd okevog TGvm 6Tnv €6Tio
ynoipatoc.

Xprnoyronoleite poyelplkd okevn v 18iov neyéboug pe
OVTOV TOV VOAOKEPOLLKMV EGTLOV YNGIULOTOS.

H SLapeTtpog Tov mirov Tov PoyELpuKOY GKEVGOV TPEREL VO,
stvon tom, N peyoitepn mg StopEtpov

T oNPLYPOLOS (ToV 6XES IOV, OV BvTLKCKTOTTTPILEL

oY EMOAVEL TS KOLGivag 60g, TG VOAOKEPOPLKES ECTLES).

® Asv mpénel:

Na torofsteite TAAGTIKG Epyaisia paysipLkig
otV enLOAVELD Ynoipatog g kovlivog cag, 660
oV, eivol okdéun Leotn .

No takTonoLeELTE 6T0 £MLNAO0, TOV VIAPYEL KAT® OO
T eotieg tng kovlivog ocag, T0 mpoidvia
KAO@APIOTHTAZX W) ekeiva OV £ivol EYOAEKTA.

Na a¢nvere Gdéeia payelpikd 6kedn ony
EMLOGVELD YNOILOTOG TOV VOAOKEPAULK®OV ECTLOV

cog.

Noa (eotaivete KOVeEPPEG KAELGTEG, VTAPYEL
Kwvduvog vo omdoovy, aut 1 TpodvAaEn toyveL Yo

KGO €1d0vg yropo.

Na agnvere otig eotieg ynoipotog éva payetptkod
oKeVOG e Ladt 1 Lot Ainog, ywpig enifreymn.

H emydvera tov volokepapkov eotiov kabapiletor £0kola, Yia va oag fondnoovpe
doPaote TG TOPUKATO GVUPBOVALS HOG

EIAH AEKEAQN

TI NA KANETE

Amoloi Aekédeg

Movockéyte KaAd, e {EoTo vepd Ty TepLoyn, Tov BEreTE va

XPHXZIMOIIOIEIZTE

Zoovyydptla LYLEWVAG

KaBopiceTe Kot LETE CKOVTIOTE TV.

ZVeoMPELON AEKESWV,
Tov £youv Ynoet.

- Pi&te €081 N (010 AEUKO OLVOTIVELLLO, TIOV® GTO AEKE, OONOTE TO VO!
SpoEL, CKOUMIGTE [IE £VoL LOAOKO GhOVYYGpL

Aekédeg aAdTOV.

Movckéyte KOG, pe LEaTS vepo v TepLoyn, Tov BEAeTE Vol
kaBapicete, ypnoonoteiote €va e181k6 EHVoTPO amd YVaAl yio va
TpiyeTe T0UG AEKESEG KOl TEAELWOTE (LE TNV GKANPT EMLOAVELDL
£V0G VYLELVOD GOOVYYOPLOY, KOTOMLY GKOVTGTE

Thpua 1810 yLa Tig
VOAOKEPAULKEG
eotieg

KpEua 181kN yia T
VOLOKEPOLKEG EOTIEG

- XpnoyonoteioTe £va Tpotov KaBopLOTTOS TOL EUTOPLOV.

Amo&npapévol Aek€deg
omo Laxapn, AeLoOUEVO
oAovpivio, N TAAGTLKO

M\,

SN

- KoBapiote v entodvera pe €vo mpoiov e181kd yio tov
KaBaPLoUS TOV VOAOKEPOULKMY EGTLHOV, TOV VO, TEPLEXEL, KATO,

Ed1k6 mpilov yro g

VOAOKEPOLLKEG
TPOTIUNOT, SIAKOVN (TPOCTOTEVEL). eotieg
0 5
A N
£ o™
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