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Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable
cooking every day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a
perfect combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods,
dishwashers and refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our consumer
department can answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the
end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you
constantly improving products that are simple to use, respect the environment and are well-
designed and reliable

BRANDT.



We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to avoid
A any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the cutout
_ switch. ‘ - ' :
- Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

A Your hob must never be used as a storage space for any products whatsoever.

When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in
aluminium foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will meit and damage your appliance irreparably.

. A Leave pans on your frame or plate (depending on the modei).

A Do not connect electrical
appliances on plUgs close to the hob. Make sure that the power cable is not in contact with any

heating zones.



Choice of installation

The unit must be installed so that the mains
plug is easily accessible.

The hob can be fitted directly into the worktop
above an oven placed in its upper position
(Minimum distance 10 mm).

Fitting

A seal exists for preventing any 58
humidity getting under the hab, e
-Stick the seal under the rim of
the hob and lower the hob into
pasition on the worktop.

~This seal is supplied in the
sachet; stick it in place beneath
the hob.

fix the clips onto
the hob

Screw the clips into
position as shown
below

v

Depending on the clip model provided in the sachet:



Installing your hob in complete safety

Connection

Put the oven in front of the unit.

Remove the oven's upper closing plate.
(see your oven's Instructions for Use and
Assembly Instructions)

Connect your hob's power cable ground wire
(vellow/green) to the special terminals
identified on the oven by @ .

Join the connectors (power supply to the
cooking zone) on your hob to those of the
oven.

Replace the oven plate.
Connect your oven to the mains.

=

IMPORTANT
MATCH THE COLOUR MARKS ON
YOUR HOB AND OVEN.

An installer should connect the connection plates fixed to the back of the oven. He
should ensure that the oven has been connected in compliance with assembly
instructions and local norms. The appliance should be connected with a male plug in
compliance with EU norms or an omnipolar circuit breaker, with at least 3mm distance

between the contacts.

We decline all responsibility in case of accidents due to failure to connect to the
earth or a non-compliant connection.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.
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Using your hob in all simplicity’
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Using your hob in all simplicity

Start/Stop

Additional zone

1 Turn the lever clockwise until the click
beyond position 9.

2 Then set the power of your heating zone.
To remove additional zones:

Set the lever to position 0 and set the power of 6 5
your heating zone.

Residual heat indicator

As fong as a cooking zone stays hot, the light on
the display that corresponds to the zone in
question stays lit.

When a cooking zone is switched off, but is still
hot, the residual heat indicator will blink.

WARNING
Do not touch the zone, you may get burnt.



The best way to use your ceramic hob

Pans and casseroles must be designed for use with electric hobs.

Use pans with flat bases that have good surface contact with the cooking

zone surface. They must be made out of:

- Stainless steel with a thick tri-metal or "sandwich” bottom.

- In aluminium with a thick smooth bottom.

- In enamelled steel.

For easy use, we have provided cooking zones
specially adapted to your needs, nevertheless:
However, higher temperatures may be required
for:

- Large quantities

- Cooking with a non-covered casserole.

- Using a glass or ceramic casserole.

And lower temperatures are required for:

- Cooking food products that tend to burn easily
(start with a low temperature that can always be
increased if possible).

- In case of overflowing
(take the lid off, or remove the pan from the heat,

then lower the temperature).
Energy saving:

v alf
B

>

To finish off cooking turn the knob back to 0 and
leave the pan in place to use up all the
accumulated heat (which saves energy).

Use a lid whenever possible to reduce any loss of
heat through evaporation.

Automatic cooking zone temperature adjust-
ment

The radiant cooking zone is self-regulating, It
switches itself on and off so as to remain at the
programmed power. Under these conditions the
temperature remains constant and is correctly
adapted to the food you are cocking.

The frequency of self-regulation depends on the
power being used.

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this
does not necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the

following points

When you switch on, the fuse blows incarrecty

When you switch on; only one side of the hob

works incorrectly

8

Your . hob

Your - hob

Is  connacted

Check the connecton andmakesureit

is VCOn'nected' . comples with requirements.



® You must:

Avoid any shocks with recipients etc.:
The glass surface is highly resistant but not
unbreakable.

Avoid rubbing with recipients etc. as in time this
will deteriorate the markings on the top of your
ceramic hob.

Avoid using recipients with rough or dinted
bases:

They may hold and transport matter liable to stain
or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible to
use, are not included in the guarantee
conditions.

Place your recipient in the middle of the heating
zone.

Use a pan of the right size. The diameter of the

base must be as big as, or bigger than the cooking

zone surface area marked on the ceramic plate.

intaining your hob

® You must not

Put plastic utensils on the cooking surface when
it is hot.

Store MAINTENANCE or INFLAMMABLE products in
the cupboard under your hob.

Leave an empty recipient on a heating zone.

Heat up a closed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Leave a casserole or a pan containing hot fat or
oil unattended on the cooking zone.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few recommendations:

TYPE OF STAIN ACCESSORIES
, i B ; WHAT TO DO EMPLOYED
' Soak the area to be cleaned with hot water, then .
. Minor o ' Vipe It , Cleaning sponges
' _ ‘ Soak the area to be cleaned with hot water, use a special Cleaning sponges
Accumql:ut;e;d bumton. ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the special ceramic hob
ns rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean. scraper
s : Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to - Special ceramic hob
Rings and traces of act then wipe off with a soft cloth.- Use a cléaning paste
. limescale -commercial cleaner.
Burnt-on stains following - Apply a special ceramic hob cleaner on the ;
sugar spillage, melted . surface, preferably one which contains silicone Special ceramic
aluminiumorplastic. = . (protective action): hob cleaner

R =

ordinary sponge or special

abrasive-backed sponge sponge for delicate items

, poder
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maximum power is reserved for frying and quick bailing.

“TF  boil with cover

-

[+ boil or fry

slow cooking
fast cooking

add food

L
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et les astuces

Chére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils pour
cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelie table BRANDT s'intégre
harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation et
performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours, de
hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous pourrez
coordonner a votre nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis de nos
produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour
répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées 3 la fin de ce livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi & I'amélioration de ia qualité de la vie
quotidienne en vous apportant des produits toujours plus performants, simples d'utilisation,
respectueux de I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.

12



Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d'habitation.

Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d’apporter a
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications lides & I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement & la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d'amiante.

A ‘Si.une félure dans la surface du verré apparaissait, déconnectez Immédiaterment I'appareil , pour
éviter un risque de choc électrique
Pour cela enlevez Ies fusibles ou actionnez le disjoncteur

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.
A La tablé ne doit pas servir 3 entreposer quoi que ce soit.
A, Pohr la cuisscn,r Vn"’utilisez' jamais de feui‘lle de papier d'aluminium, ou ne placez jamais
directement  sur fa table des produits embaliés avec de I'aluminium ou produit congelé en

barquette aluminium.
L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

B

Ne pas mettre de casseroles sur votre cadre ou enjoliveur (suivant modéle)

Ne pas brancher des appareils électriques sur une prise de courant située a proximité:
-assurez-vous que le cable d’alimentation n’est pas en contact avec les zones de cuisson.

B

13



Choix d'installation

L'appareil doit étre placé de maniére a ce que la
fiche de prise de courant soit accessible

La table peut étre encastrée directement dans
le plan de travail au dessus du four en position
haute. (distance minimum 10 mm)

Encastrement

Un joint garantit I'étanchéité
avec le plan de travail.

-Ce joint est collé sous votre
table, insérez directement la
table dans fa découpe.

-Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celui-ci sous
la table .

cotes en cm

A visser sur la table A visser sur le plan de
travait conformément

aux positions.

v

6sessscsscsscenanas

Suivant le modéle des clips fournis dans la pochette :

14



Installer votre table en toute sécurité

Branchement sur four

Posez le four devant le meuble.

Démontez la plaque de fermeture supérieure
du four

(voir Mode d'emploi et Instructions de
montage de votre four).

Raccordez le fil de mise a fa terre (jaune/vert)

du céble d'alimentation de votre table aux

bornes spéciales situées sur votre four et h N

signalées par @ . N

Raccordez les connecteurs (alimentation de IMPORTANT

la zone de cuisson) de votre table & ceux du METTRE LES REPERES DE

four. COULEUR IDENTIQUES SUR VOTRE
TABLE DE CUISSON ET VOTRE

Remettre la plaque de fermeture FOUR.

Raccordez votre four au secteur.

Le raccordement électrique correspondant aux plagues de raccordement fixées au dos
de votre four doit étre effectué par un installateur. Celui-ci doit s'assurer que l'appareil
a été raccordé conformément aux instructions de montage et aux normes locales.
L'appareil doit étre raccordé au moyen d'une fiche male conforme aux normes CEE ou
d'un rupteur omnipolaire, avec un écartement des contacts d'au moins 3 mm.

Nous déclinons toute responsabilité en cas d'accidents imputables a une mise a
la terre inexistante ou non conforme.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualifica-
tion similaire afin d'éviter un danger

15



Utiliser votre table en toute simplicité
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Utiliser votre table en toute simplicité

Mise en marche Arrét

commande sur four

®ssesesesscsssessscsnnses

Zone additionnelle

1 Tournez la manette dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’au
déclic au dela de la position 9.

2 Réglez alors la puissance de votre
zone de chauffe.

Pour supprimer les zones
additionnelles:

Remettez la manette sur la position 0,
et réglez la puissance de votre zone de
chauffe.

® e er PN ENIINEEEN0000R00PRIIRIRGIIOGITIRIEEOIROROOTS

ngﬁcateur de chaleur
residuelle

Aussi longtemps qu’une zone de cuisson en
marche est brilante, le voyant correspondant &
cette zone est allumé dans l'indicateur.

Quand une zone de cuisson est en position arrét,
si sa température est élevée, le voyant de
chaleur résiduelle reste allumé.

ATTENTION

Ne pas toucher ces zones, risque de
briilures,

17



Utiliser au mieux vos foyers vitrocéramique

Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'électricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaitement la surface du

foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sandwich”.

- en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.

- en acier émaillé.

Pour votre confort d’utilisation nous avons prévu
des zones de cuisson adaptées & vos besoains,
néanmoins:

Un réglage supérieur est nécessaire en cas :
- de quantités importantes

- de cuissons avec un récipient non couvert

- d'emploi d'une casserole en verre ou en
céramique.

Un réglage inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d'aliment ayant tendance & briler
facilement

(commencez avec un réglage plus faible, le réglage
pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlevez
la casserole, puis baissez le réglage).

L™

[
=

Economie d'énergie :

Pour finir la cuisson, placez la manette sur la
position 0, et laissez le récipient en place pour
utiliser la chaleur accumulée.(vous ferez ainsi des
économies d’énergie).

Utilisez un couverdie le plus souvent possible pour
réduire les pertes de chaleur par évaporation.

Régulation automatique des foyers :

Le foyer radiant se régule automatiquement
/il s'allume et s'éteind pour maintenir la puissance
sélectionnée.Ainsi,la température reste homogéne
et adaptée a la cuisson de vos aliments.

Enfin, la fréquence de régulation varie selon la
puissance sélectionnée.

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table .... ...... ceci ne signifie pas
forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants

A la mise en service, votre instal-
- lation disjoncte.

A la mise en service un seul coté
de votre table fonctionne.

Le branchghent'de votre
table est defectueux.

Le branchement de votré
table est défectueux.

. Véifiezvotre racjcordkément' :
ou la conformité du bran-
chement.




® Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:

La surface verre est trés résistante, mais n'est tou-
tefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui peuvent a
la longue générer une dégradation du décor sur le
dessus vitrocéramique.

Eviter Les récipients a fonds rugueux ou bos-
selés:

ils peuvent retenir et transporter des matiéres qui
provoqueront des taches ou des rayures sur la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non fonc-
tionnement ou une inaptitude a l'usage, n’en-
trent pas dans le cadre de la garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.
Utiliser un récipient de taille adaptée Le

diamétre du fond doit &tre égal ou supérieur
au diamétre de la zone sérigraphiée

©® Vous ne devez pas

Poser des ustensiles en plastique sur la surface
de cuisson lorsqu’elles sont encore chaudes.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN 0U INFLAMMABLES.

Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffez une boite de conserve fermée, elle
risque d'éclater, cette précaution est valable bien
slr pour tout mode de cuisson.

Laisser un récipient contenant de I'huile ou
de la graisse chaude sans surveillance sur les
zones de cuisson

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES

Légéres

Accumulation de salissuires
. recultes

Auréoles et traces de
. calcaire

Incrustations suite au
: débordemgnts de sucres,
aluminium, ou plastique fondu

COMMENT PROCEDER

 Bien détremper la zone 4 nettoyer avec de Feau ¢chaude,
- puis essuyer.

Bnen détremper Ia zone & nettoyer avec de 'eau chaude,
utiliser un racloir special verre pour dégrossir; finir avec le:
coté grattolr d'line éponge sanitaire,puis éssuyer.

- Appliquef du vinaigre d'alcool blanc chaud sur la
sallssure, laisser agir; essuyer avec un chiffon dotix
« Utiliser un produit du commerce

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre
vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet
' ‘protecteur)

UTILISEZ
Eponges sanitaires

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

Péte
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique
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A sua mesa em total seguranca.......................ooo..oooo.23

Instale facilmente a sua mesa....................................24-25
Utilize a sua mesa com toda a fadilidade.................................. 26
Utilizagdo correcta do foco de vidro ceramico.......................27
Pequenas avarias e remédios...................o.ccoeevrverennnnnnnn.. 28
Como resguardar e manter a sua placa limpa?......cccveenn. 29
Guia de cozedura................ccoeueececvineeeesees e 30

Neste manual, os simbolos abaixo identificam:

as instrugbes de

\/ os conselhos e astiicias
seguranca, 5

O..Ol....nol..00.0.Q.-.OQ...'OQO...'..C..I.'Q..DQl‘.0-..lo!l.."o..'ll‘c.'l..‘.o...

Cara cliente, caro cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT pelo que lhe agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geragdo de aparelhos para
poder cozinhar todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se
harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizacdo e bons
resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de
aspiradores de fumo, de lava-loicas e de frigorificos integraveis que podera combinar com a
sua nova placa BRANDT.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer o melhor possivel as
exigéncias relativas aos nossos produtos, o0 nosso servico de consumidores esta a sua
disposicdo e a sua escuta para responder a todas as suas perguntas ou atender as suas
sugestSes (morada no fim deste manual).

Na ponta da inovagdo, Brandt contribui assim para a melhoria da qualidade do seu
quotidiano fornecendo-the produtos cada vez mais eficazes, de utilizagdo facil, que protegem
0 ambiente e que s8o estéticos e fidveis.

A Marca BRANDT.
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Concebernos esta mesa de cozedura para ser utilizada por particulares em locais de habitacio

Com a preocupacdio de aperfeicoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar s suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da
evolugdo da técnica.

Estas mesas de aozedura destinam-se exdusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém
nenhum componente & base de amianto.

Se aparecer uma fenda na superfide do vidro da sua mesa, desfigue Imediatamente o aparelho para
A  evitar o risco de choque eléctrico. Paasteeratorebreosﬂaveismmocisjunmr
Naavdleautrliarawamsaausdeta'nmdadoowdo

A {' A mesa-néo deve ser utilizada para pousar seja o que for.

Néo-utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente sobre a mesa produtos
A ~ embalados com pape! de aluminio ou produtos congelados em cabxas de aluminio,
' Oaluniniodenehaiadmiﬁandodeﬁnitivmheoswaparelho;

‘ Z!X N&o pér cacarolas sobre o caixilho ou tamp&o (consoante o modelo).

ANSollgarapameleCanumahomadadeoonmhesmadanas'

mﬂmﬁadesdam,aseguresedeqmomm&ainmmomsmjaenmmmasmnasde
zedura.
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Escolha da instalacdo

0O aparelho deve ser instalado de modo a que a
ficha da tomada de corrente seja acessivel,

A placa podera ser encastrada
directamente na bancada, sobre o forno,
desde que fique a uma distancia minima de
10 mm deste.

Encastre

Consoante o modelo, fornecem-se agrafos dentro de
um saquinho de plastico:

Uma junta garante a
. : impermeabilidade em relagdo

Fixe os agrafos fomeodos a0 plano de trabalho.
no saquinho de plastico : -Esta junta esta colada sobre a

mesa de cozedurg, insira a

: mesa directamente no recorte.
Aparafuse os agrafos : -Esta junta encontra-se no
segundo as posicdes saquinho de pléstico que vem
apresentadas abaixo junto na embalagem da mesa.

N
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Instale a sua mesa com o maximo de seguranca

Ligacdo a um forno

Ponha o forno diante do mével.

Desmonte a placa de cobertura superior do
forno (ver Modo de emprego e Instruges de
montagem do forno).

Ligue o fio de ligagdo a terra (amarelo e
verde) do cabo de alimentaco da sua mesa
aos terminais especiais situados sobre o seu
forno e assinaladas pelo simbolo @ .

Ligue os conectores (alimentacio da zona
de cozedura) da sua placa aos do forno.

Torne a montar a placa de proteccdo do
forno.
Ligue o seu forno a rede.

A ligacéo eléctrica correspondente as placas de ligacdo fixadas nas costas do seu
forno deve ser efectuadas por um instalador profissional. Este devera certificar-se que
o aparelho foi ligado de acordo com as instrugdes de montagem e as normas locais.

O aparelho deve ser ligado por meio de uma ficha macho segundo as normas CEE ou
atraves de interruptor omnipolar cuja distancia entre os contactos deve ser de pelo
menos 3 mm.

Declinamos a nossa responsabilidade em caso de acidente imputavel a
inexisténcia de ligagdo a terra ou de ligagdo nio conforme.

Se o cabo estiver estragado deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo
Servico de Ap6s Venda ou por pessoa de qualificacdo similar a fim de evitar aci-
dentes.
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Utilize a sua mesa com toda a facilidade

Botdo ligar/desligar

Zona adicional

1 Gire o manipulo no sentido dos
ponteiros de um relégio para além da
posicéo 9 até ouvir um clique.

2 regule entdo a poténcia da sua
zona de aquecimento.

Para suprimir as zonas adicionais:
Volte a p6ér o manipulo na posigdo 0 e
regule a poténcia da sua zona de
aquecimento.

Indicador de calor residual

Enquanto uma zona de cozedura, em
funcionamento, estiver muito quente, o indicador
luminoso correspondente mantém-se
aceso.Quando uma zona de cozedura esta
desligada, se a temperatura for muito alta, o
indicador luminoso de calor residual acende por
intermiténcia.

ATENGAO
Néo toque nestas zonas, pode queimar-se.
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Utilizagdo correcta dos seus recipientes

Os recipientes devem ser proprios para cozinhar a electricidade.

Utilize recipientes de fundo plano que assentem perfeitamente sobre a

superficie da placa :

- em aco inoxidavel com fundo em trés metais, grosso ou com varias

camadas,
- em aluminio com fundo liso e grosso,

- em ago esmaltado.

Para um uso confortavel previmos zonas de
cozedura adequadas as suas necessidades, no
entanto:

E necessario aumentar a regulacdo em caso:
- de grandes quantidades

- de cozinhados em recipiente ndo coberto

- do emprego de cacarolas de vidro ou de
ceramica.

E necessario diminuir a regulacdo em caso:

- de cozedura de alimentos que queimam
facilmente

(comegar por regular em poténcia mais fraca e, se
necessario, aumentar a poténcia).

- de transbordamento (retire a tampa ou retire a
cagarola, em seguida regule em poténcia mais
baixa).

i il
=~

Economia de energia:

Para terminar a cozedura, coloque a manete em
posicdo 0, e deixe o recipiente sobre a zona para
utilizar o calor acumulado (deste modo economiza
energia)

Utilize uma tampa sempre que puder para reduzir
as perdas de calor por evaporacdo.

Regulagio automatica dos focos

O foco irradiante regula-se
automaticamente,acende-se ou apaga-se para
manter a temperatura seleccionada. Deste modo,
a temperatura mantém-se homogénea e
adaptada a cozedura dos alimentos.

Além disso, a frequéncia da regulagdo varia com
a poténcia seleccionada.

Tem alguma divida quanto ao fundionamento da sua mesa inducio... ...... iss0 ndo significa
necessariamente que existe uma avaria.  Em todos casos, verificar dos seguintes indicagoes.

POSS

Ao pér em funcionamento, o
disjuntor da sua instalagdo salta.
Ao pdr em funcionamento $0 se acende um das

058,

 Aligacsoda
foting

agdo da sua mesa é de-

sua mesa é de-

Verifique a lig
conformidade da sua insta-
lago -

A Iagl
lados da sua mesa. , feituosa,



@ O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas
n3o é inquebravel,

Evitar rocar os recipientes sobre a mesa pois
com o tempo isto poderd produzir a degradacdo
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo
rugoso ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixardo manchas ou

riscos sobre a mesa.

Estes defeitos, que néo interferem como
funcionamento ou a possibilidade de uso,
né&o sdo cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

Utilizar um recipiente de tamanho adaptado. O
diametro do fundo deve ser igual ou
superior ao didmetro da zona marcada por
serigrafia.

® O que ndo se deve fazer

Pousar utensilios de plastico sobre a superficie
enquanto esta estiver quente.

Guardar no mével situado por debaixo da mesa de
cozedura
produtos de LiMpeza ou INFLAMAVELS.

Deixar um recipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, pois
esta pode explodir. Esta precaucdo é valida,
evidentemente, para todos os modos de cozedura.

Deixar um recipiente contendo dleo ou gordura
quente sem vigilancia sobre as zonas de cozedura,

A sua mesa limpa-se com facilidade, para o ajudar aqui véo alguns conselhos:

. TIPODE COMO PROCEDER o , PRODUTOS
SUJIDADE o . ACESSORIOS
Geet AUTILIZAR
. Ligeria :  . - rol‘he bem’ a zgﬂ; com“égu’a quente e em segulda ,sgque-y Esponia de impess
~ Acumulacgo de Molhe bem a zona com 4gua quente. Utilizé um raspador . Esfregdo ou raspador
sujidade seca especial para vidro, esfreque e ﬂnalmente seque-a.
| ' , Derrame vinagre branco sobre a : Pasta especial para
' Manchas e vestt’glos de sujidade, deixe agir e limpe com um pano maco vidro
' calcano - ou utilize um produto do mercado v:troceramico

. Aphque sobre a superficie da placa um produto especial produto especlal para
: _ paravidro. , vidro
vitrocerémico, de preferenc!a composto de sllicones vitrocerdmico
. fnmfmnr\ L i

' Incrustag&es residuaisde
acticar, aluminio ou pldstico.
. derretido

Esponja sanitaria ou especial para:
loica delicada

Esponja abrasiva e :
| L - Creme -
29
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Odnyieg 0o¢orolg xpTioNg TV VOAOKEPOULKGY ECTLAY TNG KOVLIVOG OO i vrersrers. R

O8nyieg acporolg EYKOTACTOONG TOV VOAOKEPOULKGV ECTLOV TNG KOVLIVAG GOG. ..., 4-5
Odnyieg amlovotevpévng XpioTic TOV VOAOKEPOPLKAV EGTLHV TNE KOVEIVOG OUC. 1. r...6

Tlgg va xpnoonoleite KOAVTEPX T1g VUAOKEPOpIKEG E0TIEG TG KOULIVOG GG ...... . 4
MuxpoPAdBeg Kot EMOKEVEG . vvvrernas e e e TN .8

Tlax; vo mpoduAdete kar vo SLoprRoETE TIg VOAOKEPONLKEG ECTIES TG KOLLIVOG GOC] e resse.D
Odnyde ynoinotog....... T e PP RTOPOPPPOTPPPRP: 1

Méoa orig odnyies yprions oug emonuaivovial Aentouepds kae popd

A oL 0diyieg acgaleios, . oag Sivoviar ouufoviés ke
o0g UROSELKVUOVTOL SLdgopa
xpnowa "teyvdouara”

=

Ayarnti ITedduicoa, Ayannté [eddm,
Molig anoxthoate pio kouliva BRANDT kat cog evyapiotodyus yi'avtd.

Ot epevvnrikég opddeg pag ovvébesav yia oag pia véa yevid kov{ivédv, mov 8o xdvel 1o
xabnpepvd cag poyeipepa mo evydpioro.

Me ypoppég Atég kot poviépvo aroBntiki, ot kaivolpieg valokepapikég eotieg g koulivag
oog BRANDT 8évouv appovikd pe 1o vrérowna puépn mg kovlivag cag kat owvdudlovy dyoya
amAOUGTEVUEVY XPNON KOt VYNAR anddoon 610 yiicwo.

Zmy moikthia 1ov npoléviev Brandt, propeite eniong va Bpeite, pio peydin emroyy and
$ovpvoug, anoppodntpes, TAvvTipla Mdtey Kat yuyeiov, ta onoia propeite va cuvdudoete ne
mv xawvovpLa oag koviive BRANDT.

‘Exovtag ndvia og mpdto pog péAnuo, My tkavoroinon tov mekdty pag kot entfvudviag o
TPOTOVTA pog VoL IVTANOKPIVOVTOLL KT TOV KIADTEPO TPOTO GTLG OMALTAGELS TOV, N UTNPESTN pag
ebunnpémong kataveratdv Bpioketor om §16Be0h cug Yl va AnOVTAGEL OE TVYOV EPWTACELG
60g, ' va aKoUsEL TIg TPOTACELG 060G (S1evBiveels kat A£dwva oo TEA0g Tov BiLfAiov).

Ly kopudny g katvotopiag, n Brandt cupBdaider pe avtov tov 1pémo oy kaAvtépevon e
motdtnTog TG KoBNUepLVg 6og LONG, TPOCHEPOVTE cag RAVIN TPOTOVIA VYNADY anoddcEmy,
AnAOVGTEVREVOV 0T XPTioT TOVS, GEPOUEVOV 10 TeptBaAlov, Le alodnTiky Kot moTdTyTa.

To onat BRANDT.
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ZxeSLECOUE KoL KATUCKEVAGAYE TIG CUKYEKPIHEVEG VIAOKEPAILKES EGTLEG YNOLLATOC Y1A OLKLOKT xprion.

Kafdx x0pro péhnud pog eivon n otabepr| Bedtimon tav npoidviey pac, Stampolue mévo o Sixaiopa vo
enéuPoupe ota TeYViKd, AEITOVPYLKS T o1oBNTLKS HEPOG TOUE, TPOKEIUEVOD VO enLOEPOVIE KGBE Tpononoinon
Vrayopevopevn and v eEEAEn mg e voroyiag,

H xotaokevh tov suykekpiiévay DoAOKEPapIKGY E0TLGY TG KOVGivag 6ag, ToV TPoopilovial amoKAELTTLKE
YU TO YHOLHO VYPGV KoL GTEPEDV TPONMY, SEV TEPLEXEL OMOLHTAG KAVEVE CVOTATLKG oyt iovTon.

Ze nepintwon mou eppaviotel onotodrnote pdympa cmw EMOGVELD TOV YUGALDD, TPOKEUEVOD VO
A uf:o«puyets KGBe Kwﬁuvo nkempon?mémg Saxdyte auton Ty TapoyH NAEKTpLKOV pelduatog;
xhetvoviac to Stakéntm actareioc i xoteBatoviog tov ye :'ucé dtaxdrm ooporeiag,

m\\? ‘xkpnmuonotﬁcere my Kovt;ivakcag, npw,“ané my arlay 10V pAYLOHEVOL YuaAtol g Thdkac
‘ TV VEAOKEDPOILLK OV EGTLOV.

Qi

M

A Emv smqmvzw mg KO\)?;WGQ Sav npénam ver 'conoeeteme Kavevet avnxetuevo

k'k Kam 10 \ynmpo, nv xpnmponoxetre note akouuwoxapm, nv xonoesreme TOTE AV oTig
A k ualoxepuumég ecﬂeg ¢ xoulivac avxmameva w)wfuevc; oe akoupwoxupro, 1 omotadnrotE
ahoviitvévia suckevacia, Tou repLéyet xcareqmyuevag TPOYES.

Te plo wiow repintoon 1o ahouptivio B Adoer kot 6 Kamctpéwgt TEAELOTLKS, TV GUCKEWT 00G,

Na unv mnoeetsne Kawapoheg mxvm ot p.oma mg Koquag n 1 xa?wpaw T0U¢ (avaloycog 0
. povréko) ~ - - . Lo .

1

: ‘Na unv cu\iSés:'re TOTE NAEKTPLKEC cﬁckevég pé npilec nou Bptmcov'tm KOVT0 OTIG VOAOKEPOUIKES
G ‘asueg 1:11(; koulivae oac: Beﬂmweewa o 10 Kalmﬁw rpoc{)oéomcmg NAEKTPLKOV psoumog dev
~ alcommot G‘Elg ecmeg ynolgatoc me KonCwag oug.

B’
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H ouoxevn npénet va tonoBetnBei pe téroto 1pémo,
Wote 1 vrodoxn e niextpiig npilag va eival oe
TPOGLTO onueio.

H xovlivo propei va evoopoatndel anevdeiog
GT0V UTOAOLTO RAYKO epyaciog, Tave and 1o
$oOpvo oe 6pBia otdon ( oe andotacn 6yt
MikpdTepn and 10 yidiootd)

Evtouyiopoc

‘Eva MioTiyo eyyvdtar my
OGTEYAVOTITA HE TOV UTOAOLRO
TAYKO epyaciag,

-Avté 1o Mdotiyo Ppicketot
KOAATMEVO OTO K&Te péPog
TOV VOHAOKEPOULKDY EGTLOV
g xovlivag oog,
tonoBeteiote y nhdKa TV
VOAOKEPORIKGDV EGTLOV oTHY
vrodoxn.

-av16 10 AdoTiyo 6o 1o Ppeite
TN SUKOVALTON, TOV
Bpioketat koAAnupévn oo
KGT0 pépog g TAdKkag tov
VOAOKEPOULKOV ECTLOV TG
xouivag cog.

Na Bdwbei nave
oy TAdxa v
E0TLOV

Extipnen o¢ exatoota

Na Bidwbei rave otov
ndyko epyosiag, avdhoya
pe  Béon 1ou

Availbyng HE T0 HOVTELD TV KAG IOV BRAPYOVY 6T CAKOLALTOW:
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Acpairic eykardoraon g kovlivag oug.

Xvdeon mg TAGKoG Twv VOAOKEPOULKDV EGTLMV LIE TO GOVPVO

Tonofeteiore 10 povpvo prpootd and 1o émmio.
Amocuvoppoloyeiote v avetepn thdka
KAELGIUOTOG TOL dOVpVOL

(Beite Tov 0By xpriong kot cuvappoldynonc Tou
Govpvov).

Zuvapudote 10 KEADSLO oY YELdVEL (Xpdiatog
KLTPLOL/MPGOLVOL) ToV aY@Yd Tpododdmang g
TALKOG TOV VEAGKEPUPLKOV ECTLAV, JIE TOUG E151KOVC

Ao, oL Ppickovial RAVE 610 HovPVO Kat GEPOVV
Ty évdeidn @ .

Toumdégre tov aywyd 1pododimong NAEKTPLKOD
PEVRATOG TG TAGKAG TV VEAOKEPQUIKGY ECTUHY e
70 avticTotyo oneio chvieomg 10u dovpvov.

BAATE TA IAIA XPQMATA STA
ZHMEIA LYNAESHE METAZY
GOYPNOY KAI

sotpvov. YAAOKEPAMIKQN EXTIQN

Bdhte oy npila tov godpvo cag,

Bdlte om 8€on Tng v mhdxa kAeisipatog Tov

H peuponoddmon wwv orpeiov alhvieorg, mov urdpyouy 010 Tiom PEPOG 10V GOTUPVOD COg, TPEREL VoL
yiver om6 évav educé eyxordotoong. Exeivog npéner va PePorabel ¢  niextpikr olvieon g
ovokewrc £YLve, Baoet Twv odnyidv CuVOpPHOAGYTIOTIG KO TV TORLKAY TPOSLOY POV

H ouokevn npéner va eivor cuvdedepévn pe éva apoevikd o1g (peupatodom), GOROMVO e g
npodraypadés g Eupmnoixtg Kowvémrog, 1 e évav Staxdmm molumolixd, ae pia andotoon
ToVAa LTV 3 LALOCTEV.

Lt nepintoon arvyxipatog 0dsilopevon otyv avoraptia 4 AKUATUAANAOTY TG
yeimong, Sev vréyovpe kopio anorlitag v8ovy.

Av 10 xaA®dd10 kotaoTpadel , Tpénet va aviikatactadel, f and Tov KQTAOKEVAOT, 1} Ond v apuddia
vrmpecia PAaBdv petd my noinon, 1 and évav eleidikevpévo texviKd, OOt va arnopevyBel kGBe mBovdg
kivduvoc,
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Odnyieg anAovoTeVUEVIS ¥PTIOTC TWV VAAOKEPQUIKDY E0TLOV

Avauua Kol ofroluo

Enunpéobem Lavn

1 Mupiote Tov Sraxdnm npog T dopd
TV SEIK TV 10V POAOYLOT

HEXPL VO aKoUoETE KALK, HETE T 80N 9.

2 Karomy pvbuiote v évtaon g
dwtidg.

Zpnopo tov enmnpocletov (ovav:
Enovagépete 10 Saxontm ot 0éon 0

xat pvbpicte v éviaocn tng eotiag
ynoipatog.

Aeixtng evanopévovoog
Oepuokpaociag

T 600 drdotua kdmowa ectio ynoinatog eival o

Agvtovpyia kat kaiel, 1 avriotoyn eviewcticn Auyvia

BepuoKpasiog Eivol avoppEVY OTOV TVOKS, vORGTRY.

‘Omwwv pia eotia yroiparog dev eival oe Aettovpylo, odid

1 Oeppoxpacia mg eivar vy (Adyw Tponyolpevng

mbaviig xpriong), 1 evdelktiky Avyvia Bepuokpaciag

TCOPOUEVEL OVOUPEWT,

ITIPOZOXH

My ayyilete avtég tig eotieg, Kivdvveiete va
vrooteite eykadpata
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Iag va ypnoyonoteite kKaAVTEPA TI¢ VOAOKEPOULKES EoTieg
Kov(ivag oot

To payeipixd oxedn npénet va tinpolv TG mpodiaypadé xpriong Toug oe
NAEKTPIKES KO iveg.

Ta payeipiké oxevn, mov ypnoiponoteite, pénet va epdnroviat anodbrog g

ETPOVELAG TOV ECTIOV KAL VO EIVOL KOTACKEVOOHEVHL:

- and avobeidwto pétaiio pe may ndaro 3 petdAlov A "cdviovitg’. K
- and aAovpivio pe icro, rays ndro.

\

- oo HETAAAO EpaYiE.

"o ™ Sukeny oo Gve xprion, karookevdoope EEotkovépnen svépyerag:

eatieg ymoiparog nov ebumpetoly Tig aviyKes o, Katd 1o mhog 1ov ynoiuatog, yupiote 1o Stakdmm om
ropdio autd: 6éon 0 kol o¢fote To okevog pe 10 HaynTd IOV
H pifprom dvvanig domnds xpiveron anapoitym oe payerpelete oMy 181a BE0n, TPOKEWEVOL VO AOPOYTICEL
e p—— mv evano;}xévoycoa«m)ccmpeup.évn Oeppotto (1ol

: ; : efowkovoueite evépyeta).
- HEYBATIS OGO TIIUG HOYEPEROTOG
- HOYELPELOTOg deryyToD 0e oKev0c Yepic KeAvppo No okendGete, doo w0 Suvatév m)xvonepa L Oy, KO

™ SLapKeLa Tov \VT]O’XM(ITOQ OV, DOTE VoL HELDVETAL 1O

- Xpriong plog YBGAvng 1 kepapikrig kartoapoiog, 006 ™ BepuéT NG MOV YAVETO e Ty EGauLan,

H pifjnon yopniig dondg xpivetar

Avréporn piBjen tov ecndy
onapoityn o tepintoon: H avappéwn eatia polpileton autdpora
- TIOL YIVOVTOLLL TPOPES, O OTIOLES TUVHBG Avifer kon oPriver, poviy g v vo Siempiicet my évion
Kaiyovrot evkoA (EEKIVAGTE TO Yoo O Yo ™G dwTdi Mo €xete emiéier. M autdv tov mpomo, i
HOTY KOt 6T cUVEXEL v efvan arapoimo, OEpROKPOCIO TUPGLEVEL OLOLOYEVIG KOL TIPOCTPUOGETOL OTIG
propeite vo aveBaoeTe 1 poud) avirykeg ymotamog tv tpodav oug. TéAog, 1 ougvemm g
- 1oV 10 Py EeyeidGer-yovetat (aponpéote cumdpomg pUBLong otk IAAEL avBAoYaL PE TNV Evinion TG
T0 KOROKL, T TAPTE TNV KOToopOAo: omd m damd, Pandc mov £xete emASERL,
KOUTOTLY YOUNADOTE TN GOTG).

‘Exete xanola apdiporia ox£TLKG pE TNV KoM AELToupYie TG TAGKAS TOV VAAOKEPAPLKAOV EGTLOV
6UG ... ... AVTO 5€ ovvERdYETQL anapaimite 611 1 kovliva oog éyel kdnowa PAPY. Te kGOE nepintwon
peparwlsire yia ra rapaxkdro:

Orav avdfere oy xm)givaaug, Heqm Aev Eyet yiver kakf ovv&eo'n '

0 QUIATOS YEVIKGG GlaKoTm. me kowlvag oo Beﬂmmﬂsng on éyer yivern
owom) ovvdpiioon xat
Omv avdfers my kowiiva oog, H jie jiovo Aev éyer yiver kodi oUvieon avvéEan fwlelllca%&wv.
WA T AdKeE TV WAOKEpOLIKQY e0TIeY 1 Koulivag oog
nnm{wa;wg, TOUPFEL ;
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® Ipirer:

No anogelyete va torodeteite andtopata

ROYEPLKG CKEDN RAVED OTLG EOTLES:

T emddveLn o0 yuoiod eivar toAD vBektch,

Ot Opag Ko dpprieTn,.

Na améebyete g tpiBég pe o poyeipucd

oxen, ot onoieg B uropovoay va tpokod£couy pia ghopd
OO VIEKOP TG ETHAVELOS TV VOAOKEPOLLKEDY ECTLGN.
ATOHOYETE VAL XPIGLUONOLELTE GKEDT HE TTO TPOYD 1)
IE oM Ydapoipara:

oL oToLElD MOV 10UV TVXOV amoppodnBel orouTLURopOTY
Vo petadepBoiv oy ETPAVELD TV VOAOKEPUULKAY ECTLHV
KOL vanpoxa£couv dautés Ackédeg kan payiopota.

Avutig oL nopadeivels, axdpm ki Grav dev emoépovy m
Svoiertovpyiatng koulivag cag, dev kahdrrovron and
v mpoflendpevn eyyimon.

Kevrpdpere 10 payeipixd okevog néve oty eotia
ynoipatog.

X moyonoteite poyeipikd oxedn tov diov peyéoue pe
CrLUTOU TV VEAOKEPOLKAY ECTLEY YMoTpaTog,

H SLapetpog 100 1o wov PayELptkdy oREVGY TPETEL vaL
eivon ion, i peyadbrepn me Suapttpov

N onptypoios (v axediov, mov avakomonpile.

OV EMPAVEL TG KoL VDI OO, TIG VOAOKEPOYIKES ETTIES).

® Aev npénen:

Na tornofeteite rhaotikd epyakeia payelpikig
oy entdavela ynoipatog mg kovgivag oag, 6o
avt, eivat akoun Leom .

Na raxtonoieite o100 émndo, Tov VNdpYEL KT
and g eotieg g kovlivag cag, ta wpoidvia
KAOAPIOTHTAZ 1) exeiva 0V eival EYPAEKTA.

Na a¢fvete Gdera payeipixd okedy omv
EMPEVELD YNOIHOTOG TOV VOAOKEPUPIKAV EGTLOV
oG,

Na Ceotaivete koveépPeg kherotég, vndpyet
kvduvog va orGoouvy, vt i tpodiiatn oxlet yia
kG0e eidoug ymoipo.

Na a¢ijvete otg eotieg ynoipatog éva payeipikéd
okeDOg Pe A4St 1 Leo1d Ainog, ywpig eniPreyn.

H smyowma TV w?wxepaun(mv eondv kabopilern eviodo, ym va cog BonBroovus &aBdme e
- ~ napavcm‘m cuPouvdéc oc . :

E;AHAEKEAQN -
Arako szé&eé :

Zucdtbpeucn Aexgdaw,
ROV éxovy ynlel,

- Aexedeg kv,

AnoEnpanévor Rexédec
. ond Layopn, Aetougévo
- akovpivio, 1 mhaoniké

T NA KANETE

- Mouokéyie Kum,kua Leowo vepé mv nepmgm, ndnfﬂékem vo
Kueapicete Kat jleva oxomcic‘ts my: '

el\gowkew mm, He ceom E;»x-:pé %ﬂ\' gépwxn, Ttov BEAeTE Vit

kabapioete, ypnotjtonoteiote éva e16ixd Evorpo and 'y\xx?u. Y va
rpuye T€ TOUG AEKEDEG KOt TEALLOONE 1 my mdmpf\ EMOaVELd,

. EVOg vytetvoy omwyuptou. KOTORLY aKOurioTs

~‘HEw§ﬁ6tﬁ§ecwkuxéotv¢wemmmkzxé.wﬁowmva
SplioeL, arourioTe pe Sva poAoKd GeOUYYapL g
- Xpnoyororeiore éva npoiGy xaBagiéamg oy epmopion.

= Kabapiore mv ERUOOVELG e éva Tpotdv £181K6 yia Tov ‘
meapwué Tav vakmcepamxmv EGTLGY, 1OV VU rEpIBXEL, KOTh
nponunm], mhxd\m (upocnwceuaz)

XPHIIMOIIOIEIZTE
Ha ' Eq)ouﬂépm e

- Zoppo etdikd Yo g
VOAOKEPOIKES
gatieg

KpENa E1OLKA Yo TG
vodokepapkés eotieg

- Exdukd mptov yio 11
VOAOKEPUILKES




otholuh ouoaag L] 530d1 S 31in090g hﬂ‘n 00 Z¥ 6b 8€ 20 [ - [PUOBTIIBUY BIPAY SUPOIN
‘ ‘ m -

pumé lupaag  —A oriowpil U othondg \ﬂww_ orionu3o 31 othondg - I‘ﬁ;\;m =

eesscssscscsncssccssces OYDLOSOS
esscccsccesvnssvcsceces YOIIN 150
hossssscscsssccscesccsesasaoning
(201 azu1l) pdeord D1 PIUlog
sessesen1A0dONDIY
sssevscscscscesss Pihianlin: plgy
Seesccesccsssssssssssseses YD
s ®secssscssssceenesses SIODYRIIDIA
. *sesescenccces s2PDYON0D lingrimZY
esssssscsernscsscss S10ViiAD Hiady

LU sssssssscssesedescessodnonessd I ]

X B
seeesaniecessneh

£ 2 g
\ﬂ_ \ﬁﬂ'._oo sesesselonennee

\ﬂUuooo.cooououo...t.ttcl sssssedscanse
A dessheresee}” _H\WKO
W Lo
{555 s B
W

.\_HJ_ sleossense
prssesspoessses

\ﬁ 1 prsoses

E <ot
LU..............-.--C seesessdssvssadesonsy

A TJesesrsscsiccacdirone sesonnds

Lﬂ_ possasississnsese
«%Mﬁi%es» \H%roouuccoou sesssesssconsone Uﬁhb.u«w».\ﬁhgh«pk

VdODVIV

oua Kt 1o Ppacipo.

eesesss Smprpy Szrlianilz 52x03dd
o oo SzAgTILGAZION S2202D8 SF2UADALY VIAZINV.IHL

®esscssssncessesenss UFQWR&N-E\’
esssseesse Sayo5rdurl S3agrivianliLy
ssscssossscsecs DIDIIN DXDUPLVY( VIVAII

S
B
=
IS
[y
o
4

- e

sesssesessese s AONIMDYDY USaskouny
sececssesse S2121(010P200 S2p20[T
ssssscconssssee Sz220lLs S22020FF

VTUL YL

[AEY

S

jepancssstrnanssd

eescsrencrrseese e DINDADND ‘Gr2ly

i
=
g
\LM sesesnn \._lll_vv, VIINVXVV

(5324070 ‘S10AdD221 DOIYDO)
eesecscsesees plgn 10X odasrgod P

sesessccecscnneestdazyn 31l Sp2Xayy LAZLVVI

srresssesennesentte, s lnmainyy
sssssecccscscecsenen DLAODOIDA VIdVA

A eeenscsccsoscechesrsnsdonnscacfssessas

LH~ LA R RS R A RS SR AR AR LESSEEEL (XXX XN S

Suvat) ¢mtd ev

sdsessssdesnene

AT ahesnnse

55

Y

H

sssssscvececssene S0 SgaXajy
coono.n.-u.oo-oQ.t.o:..nt.&@n\aN TALAOT

LU eesescssisooenBEdensnoegrncens "

k)
)

1 AL s 9 £-8 6
IHILTHZ YWVIIAZ z ? puod|  lupaag| DY luoz s@ﬂb&iﬂethQ:
HIHAHLVIV ONIXVIEO.IIX lunaagl  gyox ;

SEMNMX +&

40



