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I denne brugsvejledning angiver

A sikkerhedsforeskrifter .
V

Kaere kunde!

Tak fordi De har valgt et apparat af vort maerke.

Apparatet er et resultat af vort forskningsarbejde og vi h8ber, at det opfylder Deres krav til

kvalitet, komfort og vellykket madlavning.

Vi anbefaler, at De ngje laeser denne brugsvejledning for hurtigt at fa det fulde udbytte af
Deres nye kogeplade. Brugsvejledningen indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed,

installation, brug og vedligeholdelse af kogepladen.

Den kan indeholde instruktioner, som ikke geelder for dette apparat, da ikke alle funktioner

findes pé& alle modeller i produktserien.

Vi takker Dem for den tillid, De har vist os, og gnsker Dem held og lykke med madlavningen

og Deres nye kogeplade i mange &r fremover.

praktiske réd
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Sikker brug af kogepladen

Kogepladen er beregnet til brug i private hjem.

Vi forbeholder os retten til at aendre apparatets tekniske, funktions- og designmaessige specifikationer i
forbindelse med den konstante tekniske videreudvikling og forbedring af vore produkter.

Kogepladen m& udelukkende anvendes til tilberedning af mad- og drikkevarer. Den indeholder ingen
asbestholdige komponenter.

I tilfzelde af brud, revnedannelse eller revner i glaspladen skal der omgdende
afbrydes for stremtilfgrslen. Kontakt Deres forhandler eller vor kundeservice.

Kogepladen ma ikke benyttes, far glaspladen er blevet udskiftet.

A Brug ikke den glaskeramiske kogeplade som frastillingsplads.

Brug aldrig stanniol under tilberedning. Szet aldrig produkter emballeret i stanniol
direkte pa den glaskeramiske kogeplade.
Stanniol vil smelte og anrette varige skader pa kogepladen.

A Stil ikke kogegrej pa kant- eller pyntelisten (model afhaengigt).

Nar elektriske sméapparater tilsluttes et netstik i neerheden af kogepladen, skal det sikres, at netlednin-
A gen ikke kan komme i bergring med kogezonerne.

o
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Sikker installation af kogepladen

Vejledning til indbygning af kogepladen

Alt efter indretningen i Deres kgkken kan kogepladen installeres:

Over et skabs-/skuffeelement Over en ovn

- ) ‘
£ | \y [ ]
:: ‘e He \h 1 cm min.

[ 1
. Hul SKABSFRONT

¥

Apparatet bgr installeres sdledes, at elstikket
altid er tilgeengeligt.

. Kogepladen kan indbygges direkte i kokken-
Monterlng bordet over en ovn (minimumsafstand 10 mm).

Den glaskeramiske kogeplade leveres med en taetningsliste, 41 i e
der sikrer, at kogepladen sidder stabilt og teet i udskaeringen. ) 488-, ——— _ -- 55,5

Pas pé ikke at beskadige denne liste under indbygningen.

- o
mal i cm A\

Seet clipsenen fast

pa kogepladen Skru clipsene fast i

de anferte
placeringer.

Afhaengigt af, hvilke clipsmodeller der er vedlagt:

4
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Sikker installation af kogepladen

Eltilslutning

Kogepladen skal tilsluttes ledningsnettet med et kabel af typen H 05 VVF med 3 ledere p& 2,5 mm?2 eller
5 ledere pd 1,5 mm2 (heraf 1 til jordforbindelsen grgn/gul). Den skal tilsluttes nettet med en afbryder med
mindst 3 mm brydeafstand i alle poler. Den skal ekstrabeskyttes jfr. Staerkstrgmsreglementet.

Hvis kablet er beskadiget, skal det udskiftets af en fagmand for at undgd skader pd personer eller appa-
rat.

N&r kogepladen tilsluttes strgmforsyningen eller efter en laengere stremafbrydelse, vises en kode pé bet-
jeningspanelet. Den forsvinder automatisk igen efter 30 sekunder eller ndr De trykker pd en vilkarlig tast.
Denne visning er helt normal og beregnet for en servicetekniker.

Ved en tilslutning pd 400V 2N~ tofaset skal der i tilfaelde af driftsforstyrrelser sgrges for, at nullederen er
korrekt tilsluttet. Disse forholdsregler gaelder ogsé for alle andre elektriske apparater.

230V ~ 400v 2N ~

S S,
O © u
O - @ 12
@ @:I \
@- @

Sikring 32 Sikring 16 A 230V~ 50 Hz
Energiforbrug i alt:

Tv222.....6,4 kW
TV224.....6,3 kW
TV282.....6,9 kW
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Oversigt over kogepladen
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Start/Stop.

En biplyd og et blinkende
0 viser, at kogezonen er

teendt.
De kan nu indstille de

gnskede effekt.
Foretager De ingen
indstilling, slukker
kogezonen automatisk
efter et par sekunder.

Effektindstilling

Automatisk Stop

Automatisk stop er et indbygget sikkerhedssys-
tem i kogepladen. Det slukker automatisk for ko-
gezonen, skulle De glemme at slukke den.

Effekt indstilling Automatisk stop efter:

Mellem 1....4 8 timer
Mellem 5....7 2 timer
Mellem 8....Max. 1 time

Bogstavet A vises i display og kogepladen udsen-
der en raekke biplyde i 2 minutter. Bogstavet A
slukker, nér De rgrer ved en vilkérlig knap pé pa-
nelet. Kogepladen udsender 2 biplyde for at be-
kreefte indstillingen.

Page 7 $

Vejledning i brug af kogepladen

~

Bornesikring
L3st Oplést
o\° oe
- +

f 3-4sek.
3 - 4 sek. ‘

Betjeningspanelet kan l3ses

- enten nér det er slukket (ved renggring)

- eller ved brug (panelet fastldses og forbliver
aktivt p& de foretagne indstillinger).

STOP tasten forbliver dog aktiv, mens panelet er
1&st, og vil slukke kogezonen, ndr der trykkes pé
den. Display slukker efter et par sekunder. Det
kan reaktiveres ved at trykke pd en vilkrlig tast.

Restvarmeindikator

Display viser et H
for at angive, at kogezonens temperatur stadig
er meget hgj.

ADVARSEL

Rgr ikke ved kogezonerne. Der er fare for
forbraending.

?
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Vejledning i brug af kogepladen

Sluk-knappen

Sluk-knappen sluk-
ker for alle kogezo-
ner, der er i gang.

D\_j 0P

3 -4 sek.

Indstilling af timeren

99‘““
Fungerer kun sammen med den pégzeldende

kogezone. De kan ndr som helst
indstille/aendre tilberedningstiden.

manuelt stop 0 +
O
C)
0 ‘0\9‘0\9

automatisk stop \ _/

Tryk pd en vilkérlig tast for p&dgaeldende
kogezone for at slukke biplydene. Ellers
slukker de automatisk efter 1 minut.

0 0000000 0000000000000000000000000000C0CCCCCCCCIO0OCIO0O0O000CC00C0CC00CC000C00CCICC0C0IC000C000CC0CC0C0C000C00C0CCC0CC0CC0CI0C00C0CC0CIOCICOIOCIOCIOEIEOIOIOCIEOIEOIOIOIEOIEOIEOIES

Dobbelt kogezone

Den ydre kogezone virker kun sammen med den
indre kogezone.

Start @

O @)

Stop sé

Ved at slukke for effektindstillingen slukkes der
automatisk for den ydre kogezone.
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Vejledning i brug af kogepladen

Det anvendte kogegrej skal vaere beregnet til elektriske kogeplader.

Brug kogegrej med plan bund, der i storrelse svarer til kogezonens

diameter
- af rustfrit stdl med sandwich bund
- af aluminium med glat og tyk bund

- af emaljeret stél

Af hensyn til brugervenligheden har vi tilpasset
kogezonerne specielt til Deres behov:

En hgjere indstilling er pakraevet ved

- tilberedning af store maengder mad

- tilberedning i gryde/pande uden lag

- brug af kogegrej af glas eller keramik

En lavere indstilling er pakrzevet ved

- tilberedning af madvarer, der let braender pa
(begynd med en lavere indstilling, der kan @ges,
hvis det er nedvendigt)

- ved overlob

(tag laget af eller flyt gryden veek fra kogezonen og
skru ned for varmen)

Energibesparelse
De kan med fordel slukke for kogezonen, inden

Fejlfinding

KONSTATERET FEJL MULIG ARSAG

Der er fejl ved tilslutningen.

Nar kogepladen taendes, slérsikringen/HFI fra..

T

oo~
=

v i

maden er helt feerdigkogt og udnytte restvarmen.
Derved sparer De energi.

Brug sa vidt muligt 1&g pa gryderne for at mindske
varmetabet pa grund af fordampning.

Automatisk regulering af kogezonerne

Kogezonens varmelegeme er selvregulerende,
dvs. det teender og slukker for at opretholde den
indstillede effekt og dermed en ensartet
temperatur tilpasset tilberedningen af maden.
Hyppigheden i reguleringen afhaenger af den
valgte effekt.

AFHJZALPNING

Kontroller tilslutningerne.

Nér kogepladen taendes, virker kun den ene side.

Nér kogepladen taendes, vises en meddelelse.

Kogepladen virker ikke. Display forbliver slukket.

Kogepladen stopper under brug og udsender biply-
de.

Display viser et E.

Der er fejl ved tilslutningen.
Det er normalt.

Apparatet er ikke korrekt tilsluttet.
Stramforsyningen eller tilslutningen er
defekt.

Der er sket overlab eller der ligger en
genstand pa betjeningspanelet.

De elektroniske kredse er overhedket. Termosik-
fingeme har sidet fra.

9

o

Unadvendigt, se afsnittet Eltilslutning.

Underseg sikringer og hovedafbryder.

Gor pladen ren eller fiern genstanden.
Start kogning pany.

Lad kokgepladen kole af.
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Vedligeholdelse af kogepladen

De bor:

Undga harde stad med kogegrejet.
Glaspladen er meget hard og modstandsdygtig,
men kan dog ikke tale alt.

Undga at “skure” kogegrejet henover
kogepladen, da det pa lzengere sigt kan
odelaegge den glaskeramiske overflade.

Tor altid kogegrejets bund af forst.
Der kan haenge sma sandkorn fra grentsager, som
kan ridse kogepladen.

Sadanne beskadigelser, der ikke medfgrer
manglende eller fejlagtig drift, er ikke
reklamationsberettigede.

Stil kogegrejet midt pa kogezonen.
Brug kogegrej i den rigtige storrelse. Bundens

diameter skal veere lig med eller storre end den
aftegnede kogezone.

De bor ikke:

Laegge kokkengrej i plast pa kogezonerne, mens
disse endnu er varme.

Opbevare RENGORINGSMIDLER eller LETAN-
TANDELIGE produkter i kekkenskabet under
kogepladen.

Lade tomt kogegrej sta pa en kogezone.

Opvarme en lukket konservesdase, da den kan
eksplodere. Dette geelder naturligvis alle former
for opvarmning.

Lade en gryde/pande med varm olie eller varmt
fedt st& uden overvagning pa kogepladen.

Kogepladen er let at renggre. Fglg blot nedenstdende gode rad.

TYPE SNAVS

Blgd det omrade, der skal renggres, op med varmt
vand. Tgr efter.

Lettere tilsmudsning

Fedtpletter, der har
veeret opvarmet

Heeld lidt varm eddike pa pletten og lad det
treekke. Tar efter med en blgd klud. Brug et
almindeligt renggringsmiddel.

Vand- og kalkskjolder

Overlgb af sukker, smeltet
stanniol eller plast, der
har sat sig fast p& pladen

Sk{repulver Skuresvamp

FREMGANGSMADE

Blgd det omrade, der skal renggres, op med varmt vand. Brug
en speciel skraber til glas og afslut med en blgd svamp, der
ikke ridser. Tgr efter.

Brug et specialmiddel til glaskeramiske overflader,
helst med silikone for at beskytte kogepladen.

ANBEFALEDE
PRODUKTER

Blad
husholdningssvamp

Blgd husholdnings-
svamp, speciel
glasskraber

Specialmiddel til
glaskeramiske flader

Specialprodukt til
glaskeramiske flader

0

1

Blgd husholdningssvamp

Renggringscreme
10

o



17:12 Page 11

99625572. qxd  21/10/02

L eeeeeeececsees
Sm

eced

L Jeeecccccccecce
3

eececcchescce d L 1 oJeccccccccns

esecccscsccscsccscsses e AIUINISIY
o eooe SI¥ 3507
cececesee o YILIIYIAAYD
« (avaanva) sv19 yd avwiavg

Pececccccccccccccoccncccccnyisyd

eesscscscsscscccsscsccsse s IYINIIS
oo NTYW
oo o [BLILAS
« DNYSIAYIONOH)
oooooooo..ooo..ooovvcc.o.«ENEUNQ<¥
e0ceccccccccccsccccccc o km@eimﬁ!ﬂl
« sow19n¥4

eoocccccccccccccccncsesce y190NNAY]

IS¥IAIA

oo 31144 SIWWOd I)SId{
o S31144 SIWWOd INSO¥4

o

INLRAL

h o)

S

5 ®

L e

eeeeecsssees (NYIIAOLS) AON LOILSITHYO
eeeseeescs SHVILS
ooooooooooooooooooﬁh@¥§m>=~h.«n—2>h

agi

ceesse [

eeecccccccece o YIIVSINOYI 4V ININOLIQ
LER RN NN NN N RN OQWﬂKOMHQv—WhQWhM‘g
eeoecccccccccccee o YITIOLYVN IAISVYY
eeeccccccccccccceeece HITIOLAVN IAINH
eeceeccccccceccsccsse o YIIONYIIVG
bococococococecscsce IVNIIS “LVIVSIINS

AFOVSINGAO

SR = R

(3SIVANVTIOH “ISIVNYVig)
eecccccccccccccccce 9y 90 YOWS AIW
ceeccccccccccceee e IAIISVATIW DINAL

dIDNVS

[ Joeleeccscsfooccces

" | O o}ecececpannce sl

eecsccccccndecccccccsccccccsaccsee sy Ngoyy

eecesscscsccsscccsscsesee JOVIIIOY

ASHH

A Jeeeeoed

k)

coe . . .

oo ¥iddNs INNAL

eesssccssscssscccssccss o NoTINOg

d3ddNS

WavA

3d10H

4
ONINWIYAJONID

s 9 L8
PIEL) ]

1393IW

1aaaiw OILIVIN

ININOOIYWS

13y

=~ Kogning med 13g

Svag varme

L Koge eller stege

Leeg maden i

L

Steerk varme



99625572. gqxd 21/10/02 17:12 Page 12 $

Kaere kunde!

Vi haber, at brugsvejledningen har besvaret alle Deres spgrgsmal, ellers er De velkommen til at kontakte
os pa nedenstaende telefonnumre. Skulle der mod forventning opsta fejl, er det vigtigt, at der kun
rekvireres kvalificeret hjeelp og kun benyttes originale reservedele. Opgiv altid apparatets fulde type- og
ident.nummer ved en reklamation. Oplysningerne findes pa apparatets typeskilt.

Inden De tilkalder service, ma De kontrollere de fejlmuligheder, De selv kan afhjeelpe. Uberettiget tilkald
af serviceassistance ma De selv betale.

Der er reklamationsret i henhold til kabeloven. Denne reklamationsret indskraenker ikke Deres
forhandlers ansvar efter kabeloven, og en henvendelse til os virker samtidig som reklamation overfor
forhandleren.

Kebsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjalp af faktura/kebsnota.

Leverander:

BRANDT NORDEN A/S
Lollandsgade 4, 6400 Sgnderborg

Produktinformation 7342 1810 Salgsafdelingen
Bestilling af lokal servicetekniker 7342 1840 Kundeservice
Bestilling af reservedele 7342 1840 Kundeservice
Fax servicebestilling 7342 1841
Fax reservedelsbestilling 7342 1851
E-mail servicebestilling kundeservice@elcobrandt.com
E-mail reservedelsbestilling reservedele@elcobrandt.com
Brandt Norden A/S hjemmeside www.elcobrandt.dk

12



99625572. gxd 21/10/02 17:12 Page 13 $
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In this Manual,

displays safety v displays tips and hints
instructions

Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable
cooking every day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a
perfect combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods,
dishwashers and refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our consumer
department can answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the
end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you
constantly improving products that are simple to use, respect the environment and are well-
designed and reliable

BRANDT.

13
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Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to avoid
A any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the cutout
switch.
Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

A Your hob must never be used as a storage space for any products whatsoever.
When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in

aluminium foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

A Leave pans on your frame or plate (depending on the model).

Do not connect electrical
A appliances on plugs close to the hob. Make sure that the power cable is not in contact with any hea-
ting zones.

14
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Installing your hob in complete safety

Choice of installation

According to the layout of your kitchen, you should install your hob:

Above a cupboard Above an oven

- \
o \ \
u |y ]
B W\ 1 cm mini ‘
= 4 i

.- vnAlA

.-I Gap CUPBOARD FRONT
[ 1]

[T |

]

=
The unit must be installed so that the mains plug
is easily accessible.

L The hob can be fitted directly into the worktop
F|tt|ng above an oven placed in its upper position
(Minimum distance 10 mm).

=
A seal exists for preventing any humidity getting under the 41 L e
hob. ‘48,8\}/ ‘—”‘—"55’5
-Stick the seal under the rim of the hob and lower the hob into -
position on the worktop. |
-This seal is supplied in the sachet; stick it in place beneath the e ) Tl
hob. [ =
”7/}7/~ e R s '
. '\
dimensions in cm pe®
fix the clips onto L
P Screw the clips into ;
the hob o
position as shown E
below >
Depending on the clip model provided in the sachet: ; %

15
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Installing your hob in complete safety

Connection

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
code appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken
for all your other electronic apparatus.

230V ~ 400v 2N ~ Your hob must be connected to the mains with:
- A HO5RRF type cable with three 2.5 mm?2 conduc-
@ @ tors or five 1.5 mm2 conductors (including a yellow /
green earth wire)
- A plug that complies to CElI 83
@— @ L1 recommendations or an all-pole circuit breaker with
L1 contacts that open by at least 3 mm.
- @ v
N ]N
You must use a 32 You must use a 16
Amp fuse on your ins- Amp fuse on your ins- L L )
tallation tallation Total energy consumption:
TV222.....6,4 kW
TV224.....6,3 kW
TV282.....6,9 kW
16
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What your hob looks like?
TV 222

’ (/161 E) /\ Brana

1,2 kW

( @ 18 cm >
/ 1,5 kW

/N L
< JSEZW égﬁ)

1,2 kW

N NS

R RL]

2
/ .
{00
©

<® 16,5 cm'> e
12kw /"=

N\ =

Good (o)
( 1,2 kW < y 22 kvv/)
( ¢(16,5-26,§}m (718?>
\ 2T A\

| \__/

Q07 L05 "
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Start/Stop.

A beep and a flashing 0
show that the zone
concerned has bee
lighted.

You can then choose the
desired power.

If you do not set the
power, the cooking zone
will  turn itself off
automatically.

Setting manual power

Automatic-Stop

Automatic stop is a safety function for your hob.
It starts up automatically if ever you forget to
turn off your cooking.

Power consumed The heating zone
goes out

automatically after

Between 1....4 8 hours
Between 5....7 2 hours
Between 8....MaXx 1 hour

The letter A is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
nutes. The A will continue to be displayed until
any control of the zone in question is touched.
The hob will then bleep twice to confirm your ac-
tion.

N

Using your hob in all simplicity

Child safety

Locked Unlocked
\o\eeQ
- +
N T
O gee® @
3,4 sec

O

3,4 sec

Controls can be locked:

- Either when turned off (cleaning)

- Or during use (the operations in progress
continue and the settings displayed stay active).
However when in the locked position, the "STOP"
touch control has priority and cuts off the power
to the oven.The display turns off after a few
seconds. It can be reactivated by touching any
touch control.

Residual heat indicator

The display shows H

After a prolonged power cut, a light display may
appear. It will turn itself of after pressing any
key for a while. However, the temperature of the
cooking areas may remain high.

WARNING
Do not touch these areas, risk of burns.

?
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Using your hob in all simplicity

General stop button Additional zone

The general stop
button turns off all
cooking zones

Operates when main cooking zones are working

oo O

3,4 sec

start %

Setting the timer
oo
_\0‘..- +
R

Operates when cooking zones concerned are
working. You can modify cooking times and

O O
" G

Turning of the heat automatically turns off the
extension

any time.
manual stopping 0 +
\\\\\\__ ———”’,//
@
o O°
- - - +
automatic stopping \@_/

To stop the beep press any control key in the
cooking zone concerned. It will stop by default
after about 1 minute.

00000 0000000000000 0000000000000000C0CCC00C0CCIOC0C00000C0C00C0CC0C0C00C00C0C0CCCICC00IC000C00C0CICC00IC0C000C0C0C0CICC0C0IC00C0IC00CI0CICCIOCIOIOCIEOIOIOIOCIEEOIOIOIOIEOIEOIEOIEOEESD

-
©

?



99625572. gqxd 21/10/02 17:12 Page 20 $

The best way to use your ceramic hob

Pans and casseroles must be designed for use with electric hobs.

Use pans with flat bases that have good surface contact with the cooking

zone surface. They must be made out of:

- Stainless steel with a thick tri-metal or "sandwich" bottom.

- In aluminium with a thick smooth bottom.

- In enamelled steel.

For easy use, we have provided cooking zones
specially adapted to your needs, nevertheless:
However, higher temperatures may be required

for:

- Large quantities

- Cooking with a non-covered casserole.
- Using a glass or ceramic casserole.

And lower temperatures are required for:

- Cooking food products that tend to burn easily
(start with a low temperature that can always be
increased if possible).

- In case of overflowing
(take the lid off, or remove the pan from the heat,

then lower the temperature).
Energy saving:

Minor troubleshooting

r—

ISl
=

vt et

To finish off cooking turn the knob back to 0 and
leave the pan in place to use up all the
accumulated heat (which saves energy).

Use a lid whenever possible to reduce any loss of
heat through evaporation.

Automatic cooking zone temperature adjust-
ment

The radiant cooking zone is self-regulating, It
switches itself on and off so as to remain at the
programmed power. Under these conditions the
temperature remains constant and is correctly
adapted to the food you are cooking.

The frequency of self-regulation depends on the
power being used.

IF YOU REALIZE THAT POSSIBLE WHAT SHOULD
CAUSES YOU DO?

When you switch on, the fuse blows

When you switch on, only one side of the hob
works

When you switch on, the display
lights up

The hob doesn't work. The display
lights don't come on

The hob has stopped during use
and is giving out a bleep

The display reads Message E

Your hob is connected
incorrectly

Your hob is connected in-
correctly

The hob is working normally

The apparatus is not under
p o w e r .
There is a power or connec-
tion problem.

- Something has overflo-
wed and or an object is tou-
ching the control panel.

The electronic circuits have ove-
theated. The hob has gone into
Its overheating protection modke.

20

o

Check the connection and make sure it
complies with requirements.

NOTHING: see chapter Re-
marks on connections

Inspect the fuses and the
cut-out
switch.

Clean the hob or remove
the object in question and
start cooking again.

Leave to cool.
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Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with recipients etc.:
The glass surface is highly resistant but not
unbreakable.

Avoid rubbing with recipients etc. as in time this
will deteriorate the markings on the top of your
ceramic hob.

Avoid using recipients with rough or dinted
bases:

They may hold and transport matter liable to stain
or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible to
use, are not included in the guarantee
conditions.

Place your recipient in the middle of the heating
zone.

Use a pan of the right size. The diameter of the

base must be as big as, or bigger than the cooking

zone surface area marked on the ceramic plate.

® You must not

Put plastic utensils on the cooking surface when
it is hot.

Store MAINTENANCE or INFLAMMABLE products in
the cupboard under your hob.

Leave an empty recipient on a heating zone.

Heat up a closed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Leave a casserole or a pan containing hot fat or
oil unattended on the cooking zone.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few recommendations:

TYPE OF STAIN

WHAT TO DO

ACCESSORIES
EMPLOYED

Soak the area to be cleaned with hot water, then

Minor

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale
Burnt-on stains following

sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

dowder abrasive-backed sponge

wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone
(protective action).

Cleaning sponges

Cleaning sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob
cleaning paste

Special ceramic
hob cleaner

ordinary sponge or special

sponge for delicate items
cream

o
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maximum power is reserved for frying and quick boiling.

“TF boil with cover

add food

=

bail or fry

(8
L

slow cooking
fast cooking

Cr

&
LI
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Innholdsfortegnelse
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Vedlikehold av koketoppen . . . ...........covvvnnnnnns 31

Tilberedning . .......covvvrreeennnnnnnnnssssssnnnss33

Falgende symboler brukes i denne hdndboken:

A viser sikkerhetsinstrukser . viser réd og vink

Kjeere kunde!
Takk for at du kjgpte en Brandt koketopp.

Vare forskningsteam har utviklet en helt ny generasjon apparater som gjgr den daglige
matlagingen til en lystbetont oppgave.

Med sine rene linjer og moderne design passer den nye koketoppen din perfekt inn pd
kjgkkenet, og representerer en ideell kombinasjon av brukervennlighet og ytelse.

I Brandt-serien finner du ogsd et bredt utvalg av stekeovner, avtrekkshetter,
oppvaskmaskiner og kjgleskap som du kan bruke ved siden av den nye Brandt-koketoppen.
Vi er opptatt av 3 finne stadig bedre mater & dekke dine behov p3, og var forbrukeravdeling
kan naturligvis svare pd alle spgrsmél som du métte ha. De mottar gjerne eventuelle forslag
(du finner flere opplysninger bakerst i dette heftet).

Brandt ligger i forkant av utviklingen, og bidrar til kvalitet i hverdagen ved & tilby stadig
bedre produkter som er enkle & bruke, miljgvennlige, pélitelige og har fin design.

BRANDT.

23
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Forsvarlig bruk av koketoppen

Denne koketoppen er beregnet p& bruk i private hjem.

Vi forsgker & gjore vare produkter stadig bedre, og forbeholder oss derfor rett til & foreta endringer i
takt med den tekniske utvikling, bdde nér det gjelder produktenes tekniske spesifikasjoner og estetiske
egenskaper.

Disse koketoppene er utelukkende beregnet pd tilberedning av drikker og matvarer, og inneholder
ingen asbestholdige komponenter.

Hvis det blir sprekker i glassflaten, ma apparatet koples fra gyeblikkelig for & unnga
A eventuell fare for elektrisk stgt. Du kopler fra toppen ved & ta ut sikringene eller
bruke utkoplingsbryteren.
Ikke bruk koketoppen igjen fgr glassflaten er skiftet.

A Koketoppenma aldri brukes som oppbevaringsplass for produkter av noe slag.
Bruk aldri aluminiumsfolie til matlagingen og legg aldri produkter som er pakket i

aluminimusfolie eller som er frosset i alumiumsemballasje, p& koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og pafere apparatet uopprettelig skade.

A Sett grytene pa rammen eller platen (avhengig av modellen).

Ikke kople til elektriske

A apparater pa plugger i neerheten av koketoppen. Serg for at stramkabelen ikke er i kontakt med
noen av varmesonene.

24
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Forsvarlig installasjon av koketoppen

Installasjonsvalg

Avhengig av hvordan kjgkkenet ditt er utformet, bgr du installere koketoppen slik:

Over et skap Over stekeovnen

SKAPFRONT

Enheten ma installeres slik at det er enkel
atkomst til stgpselet.

. Koketoppen kan monteres direkte i benkeplaten
Monterlng over en stekeovn i gvre posisjon (minimums-
avstand 10 mm).

=
Koketoppen er utstyrt med en tetning som hindrer at det 41 L e
kommer fuktighet under platen. " 48,8- oo . .-555
-Sett tetningen fast under kanten pd koketoppen og senk -
toppen pa plass pd benkeplaten. L
-Denne tetningen fglger med i emballasjen: sett den fast P ) Tl
under koketoppen. [ T
- W
’77/'/,/- s o , '
malicm A
fest klipsene pa . .
N P P Skru klipsene pa ;
koketoppen .
plass som vist <
nedenfor >
Avhengig av hvilken type klips som fglger med i emballasjen: ; %

25
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Forsvarlig installasjon av koketoppen

Tilkopling

N&r strgmmen slds pa eller etter et lengre strambrudd, vises en lyskode pd betjeningspanelet. Denne
forsvinner automatisk etter ca. 30 sekunder eller s& fort en av betjeningsorganene pd panelet bergres.
Dette er helt normalt, ettersom displayet er beregnet for serviceformal, hvis det skulle bli ngdvendig.
Brukeren ma ikke under noen omstendigheter ta hensyn til dette. Hvis enheten har en 3-faset 400 V2N
tilkopling og ikke fungerer som den skal, m& du kontrollere om nullederen er koplet riktig. Denne fo-
rholdsregelen bgr du ogsad ta med alle de gvrige elektriske apparatene du har.

230V ~ 400v 2N ~

S S
o= @O u
& L1 5 L
On ®
@- @:I

Du ma bruke en 32 Du ma bruke en 16
ampere sikring pd ampere sikring pa
installasjonen installasjonen

26

Koketoppen ma koples til stremnettet med:

- En kabel av typen HO5RRF med tre 2,5 mm2 lede-
re eller fem 1,5 mm2 ledere (med en gul/grenn jord-
ledning)

- En plugg som er i samsvar med anbefalingene i CEl
83 eller en mangepolet bryter med minst 3 mm avs-
tand mellom kontaktene.

230 V~50 Hz
Samlet energiforbruk:

Tv222.....6,4 kW
TV224.....6,3 kW
TV282.....6,9 kW
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Hvordan ser koketoppen din ut?

TV 222

g@?\ TN
) e
N N
TV 224

TN =
(’ @(ﬁfz%> SN =
NETACE=
N\ =
TV 282

( 1,2 kw ( 1, 22 KW

NN

NN

N SN -
@ﬂ (S )
_/

N

RUNIRUNTE
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Start/Stopp.

Et lydsignal og en
blinkende 0 viser at den
aktuelle sonen er tent.

Deretter kan du velg

gnsket effekt.

Hvis du ikke stiller inn

effekten, vil kokesonen sla
seg automatisk av.

Stille inn effekten manuelt

Automatisk stopp

Automatisk stopp er en sikkerhetsfunksjon i ko-
ketoppen. Den aktiveres automatisk hvis du skul-
le glemme & sld av kokesonen.

Forbrukt effekt Varmesonen
slokker
automatisk etter

Mellom 1....4 8 timer
Mellom 5....7 2 timer
Mellom 8....Maks. 1 time

Bokstaven A vises for den aktuelle varmesonen,
og koketoppen avgir et lydsignal i ca. 2 minutter.
Bokstaven A vises helt til du bergrer en av betje-
ningsorganene til den aktuelle sonen. Koketop-
pen vil da avgi to lydsignaler som bekrefter hand-
lingen din.

N
oo

Enkel bruk av koketoppen

Barnesikring

Last Apen
N ds'\g(\'a\
e
4 sek.

® f 3,
, 4 sek.

Betjeningsorganene kan |&ses:

- Enten ndr de er sldtt av (rengjgring)

- Eller under bruk (operasjonene som er i gang
fortsetter, og innstillingene som vises fortsetter a
veere aktive).

I 13st stilling har imidlertid bergringsbetjeningen
“STOPP” prioritet og kutter strgmmen til ovnen.
Displayet slokker etter noen fa sekunder. Det kan
aktiveres igjen ved & bergre en av betjenings-
organene.

Restvarmeindikator

Displayet viser H

Etter et lengre strembrudd, kan det hende at et
lysdisplay vises. Det vil sl& seg av etter at du har
trykket en stund pé en hvilken som helst tast.
Imidlertid kan det hende at temperaturen i
kokeomrddene fortsetter 8 veere hay.

ADVARSEL

Ikke ta pa disse omradene, for da kan du
brenne deg.

?
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Enkel bruk av koketoppen

Hovedstoppknapp Ekstra sone

Hovedstoppknappen slar
av alle kokesonene

O

3,4 sek.

Virker ndr hovedkokesonene er i funksjon

start %

Stille inn koplingsuret
99 W
\ /%é

Virker ndr de aktuelle kokesonene er i
funksjon. Du kan endre tilberedningstid og

stopp ‘ ® O
s>

Nar du slar av varmen, blir den ekstra sonen
ogsa slatt av.

andre tider.
manuell stopp 0 +
\\\\\‘_(:y——_’,//

0"
automatisk stopp 7\@_)

Hvis du vil stoppe lydsignalet, trykker du pd en
av betjeningstastene i den aktuelle kokesonen.
Som standard stopper den etter ca. 1 minutt.

00000 0000000000000 00000000000000CCCCC00C0CCOCCC00C00C0C00CCCCC0C00C00C0C0C0CCICC00C00C0IC0C0C0CICC00IC000C00C0ICC0C0IC00C0C0C0CICCIOIOIOCIEOIOIOIOCIEOIOIOIOIEOIEOIEOIEOEESD

N
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Den beste maten & bruke den keramiske koketoppen pa

Gryter og panner ma veere beregnet pa bruk med elektriske koketopper.

Bruk gryter med plan bunn, hvor det er god kontakt mellom bunnen og
overflaten pa kokeskonen. Grytene ma veere laget av:

- Rustfritt stal med tykk trimetall eller dobbelt bunn.
- Aluminium med tykk og jevn bunn.

- Emaljebelagt stal.

For at koketoppen skal vaere enkel & bruke, er den
utstyrt med kokesoner som er spesielt tilpasset
dine behov. Allikevel:

| folgende tilfeller kan det vaere pakrevet med

hoyere temperaturer:

- Nar du tilbereder store mengder mat

- Nar du bruker gryter uten lokk.

- N&r du bruker glass- eller keramikkgryter.

Og lavere temperaturer:

- Nar du tilbereder mat som har lett for & brenne
seg fast

(begynn med lav temperatur og ok den heller om
neodvendig).

- Nar det koker over
(ta av lokket eller ta gryten av varmen og senk

Mindre feilsoking

=

oo~
=

v i

deretter temperaturen).
Energisparing:

Mot slutten av tilberedningen dreier du knappen
tilbake til 0 og lar gryten bli stdende, slik at du
benytter all varmen som er akkumulert (og sparer
energi).

Bruk om mulig lokk for & redusere eventuelt
varmetap gjennom fordamping.

Automatisk temperaturregulering av kokesone

Stralingskokeskonen er selvregulerende. Den
slar seg pé og av slik at den alltid holder den
programmerte effekten. Slik holder temperaturen
seg konstant og tilpasser seg maten du tilbereder
pa riktig mate.

Selvreguleringsfrekvensen avhenger av hvilken
effekt som brukes.

HVIS DU MULIGE HVA SKAL DU
OPPDAGER AT ARSAKER GJORE?

Nér du slér pa koketoppen, gér sikringen tilko % et

N&r du sldr p& koketoppen, virker bare den ene

Koketoppen er galt

Kontroller tilkoplingen og forsikre deg
om at den er i samsvar med kravene.

siden

Nar du sldr pd koketoppen,
begynner displayet 4 lyse

Koketoppen virker ikke.
Lysene i displayet tennes ikke

Koketoppen har sluttet & virke under
bruk og avgir et lydsignal

Displayet viser Melding E

Koketoppen er galt tilkoplet

Koketoppen virker som den
Skal

Det kommer ikke noe strom
til apparatet.

Problemer med strom eller
tilkopling.

- Noe har kokt over og/eller
det er en gjenstand som
berarer betieningspanelet.

ey
0 . KOKE 3
et s

30
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INGENTING: se avsnittet som inneholder
merknader om tilkoplinger

Kontroller sikringene og
utkoplingsbryteren.

Rengjer koketoppen eller fiem
den aktuelle gjenstanden og
gjenoppta matlagingen.

La koketoppen avkjole.
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Vedlikehold av koketoppen

| Duma:

Unnga at kokekarene eller andre gjenstander
stater hardt mot koketoppen:

Glassflaten er meget bestandig, men ikke
uknuselig.

Unngé a skubbe kokekarene osv. Dette vil etter
hvert svekke merkingen oppa den keramiske
koketoppen.

Unnga & bruke kokekar med ru eller bulket
bunn:

De kan ha smuss pa undersiden som setter flekker
pa eller lager riper i koketoppen.

Feil og mangler av denne typen som ikke
forarsaker funksjonssvikt og gjgr koketoppen
ubrukelig, er ikke omfattet av garantien.

Plasser kokekaret midt i kokesonen.

Bruk gryter med riktig sterrelse. Diameteren pa
bunnen ma veere like stor som eller sterre enn
kokesoneomréadet som er avmerket pa den
keramiske toppen.

| Du ma ikke

Legge kjokkenredskaperav plast p& kokesonen
nar den er varm.

Oppbevare VEDLIKEHOLDS- eller BRENNBARE
produkter i skapet under koketoppen.

La tomme kokekar bli stdende p& en varmesone.

Varme opp en lukket hermetikkboks. Den kan
revne. Denne henstillingen gjelder for alle
tilberedningsmater.

Ga fra en gryte eller panne som inneholder
varmt fett eller olje pa kokesonen.

Koketoppen er meget enkel & rengjgre, saerlig hvis du fglger disse rddene:

HJELPEMIDLER
TYPE FLEKK SLIK GIOR DU
. Vaet omradet som skal rengjgres med varmt vann,
Mindre Rensesvamper
og tgrk over det.
Veet omrddet som skal rengjgres med varmt vann, bruk en Rensesvamper

Fastbrente flekker som
har samlet seg

spesialskrape til & fierne det verste, avslutt med den grove
siden av en rensesvamp og tgrk av.

P&fgr varm eddik pé flekken, la den virke en stund
og tgrk deretter av med en myk klut. - Bruk et
kommersielt rengjgringsmiddel.

Kalkavleiringer

Fastbrente flekker etter
sgl av sukker, smeltet
aluminium eller plast.

v svamp med slipebakside

31

- Pafer et spesialrensemiddel for keramiske
koketopper pé flaten, helst et som inneholder silikon
(beskyttende virkning).

spesialskrape for
keramiske koketopper

Spesialrensepasta for
keramiske koketopper

Spesialrensemiddel for
keramiske koketopper

vanlig svamp eller
spesialsvamp for gmtdlige

krem artikler

o
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“T 7 koking med lokk

e

langsom koking
hurtigkoking

L™ kok eller stek

tilsett mat
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Kjaere kunde!

Vi haper at bruksanvisningen har besvart alle Deres spgrsmal, ellers
er De velkommen til & kontakte oss pa nedenstaende telefonnumre.
Skulle det mot formodning oppsta feil, er det viktig at det kun
rekvireres kvalifisert hjelp, og kun benyttes originale reservedeler.
Oppgi alltid apparatets fulle type- og ident.nummer ved en
reklamasjon. Opplysningene finnes pa apparatets typeskilt.

Innen De tilkaller service, ma De kontrollere de feilmulighetene De
selv kan utbedre. Uberettiget tilkallelse av serviceassistanse, ma De
selv betale.

Det er reklamasjonsrett i henhold til kjgpsloven. Denne
reklamasjonsretten innskrenker ikke Deres forhandlers ansvar etter
kjigpsloven, og en henvendelse til oss, virker samtidig som
reklamasjon overfor forhandleren.

Kjopsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjelp av
faktura/kvittering.

For opplysning om serviceassistanse ber vi Dem kontakte Deres
forhandler.
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I denna handledning

beskrivs
sdkerhetsinstruktioner

samt ges réd och tips

&

Baste kund,
tack for att du kdpt en spishéll frdn Brandt.

Véra forskningsteam har tagit fram en ny generation hushéllsapparater for att du ska fa
gladje av din matlagning varje dag.

Med sina rena linjer och moderna design kommer din nya hall att passa fortraffligt i ditt kok,
samtidigt som den ar en perfekt kombination av enkel anvandning och hdg
matlagningsprestanda.

Du kommer dven att inom Brandt-sortimentet finna ett brett urval av ugnar,
utsugningskdpor, diskmaskiner och kylskdp som du kan anvanda i samverkan med din nya
Brandt-hall.

V&r kundserviceavdelning, som standigt stravar efter att annu battre uppfylla dina krav och
6nskemal, svarar sjalvfallet garna pd alla dina fr&gor och védlkomnar dina forslag (detaljer i
slutet av denna handledning).

Genom att halla sig i framkanten av utvecklingen bidrar Brandt till kvaliteten hos ditt dagliga
liv genom att forse dig med standigt forbattrade produkter som ar enkla att anvanda,
pélitliga och miljévanliga samt har god design.

BRANDT.
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Helt saker anvandning av din hall

Vi har utvecklat denna hall for anvandning i privathushall.

Vi stravar efter att sténdigt forbattra vdra produkter och forbehdller oss darfor ratten att géra sddana
andringar avseende tekniken, programmen eller de estetiska egenskaperna som motiveras av
produkternas utveckling.

Dessa hallar &r konstruerade exklusivt for beredning av drycker och mat och innehdller inga
asbestbaserade komponenter.

Om en spricka uppstar i glasytan, koppla omedelbart ifrdn strommen till hdllen for att
A undvika risken for elektrisk chock. For att koppla ifrdn strommen, ta bort sdkringarna
eller anvand avstidngnings brytaren.

Ta inte hallen dter i anvandning forran glasytan har bytts ut.

A Din hall far aldrig anvandas som forvaringsutrymme for ndgra som helst produkter.
Nar du lagar mat, anvand aldrig aluminiumfolie och placera aldrig pd héllen

produkter inlindade i aluminiumfolie eller produkter som djupfrysts i
aluminiumfoérpackningar .

Aluminiumet skulle i s3 fall smalta och skada din hall pa irreparabelt vis.
A Placera kastruller pa spishéllens ram eller dekorationsplatta (beroende pa modellen).

Anslut inte elektriska

A apparater pa pluggar néra héllen. Se till att stromkabeln inte kommer i kontakt med nagra varme-
zoner.

35
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Saker installation av din hall

Val av installation

Beroende pa hur ditt kok ar utformat, bor du installera din hall:

Over ett skdp Over en ugn

\

i!Tf%i

\\_minst 1 cm ‘

son B

Mellanrum SKAPETS FRONT

H -

Enheten maste installeras sd att stickkontakten
for anslutning till elnatet ar latt tillganglig.

. Hallen kan monteras direkt ovanpa arbetsytan
Monterlng éver en ugn som placerats i sitt 6vre lage
(minimiavstand 10 mm).

En tatning finns for att forhindra eventuell fuktighet fran att ta 4,1 }( . e
sig in under hllen. 48,8 - oo, . -5585
-Stick in tatningen under hallens kant och sénk hallen till -
korrekt lage pd arbetsytan. I
-Tétningen levereras i den lilla p&sen och ska sattas pé plats T ) T~
under héllen. [ T
- - \ \
My e R 3 '
- - - \ .\
dimensioner i cm e
fast clipsen vid . .
N .. P Skruva clipsen i
hallen « . .
3 lage sasom visas ¢
nedan >
Beroende pa den typ av clips som medféljer i den lilla pdsen: ; %

36
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Séker installation av din héll

Anslutning

Nar strommen slds p3, eller efter ett I&ngt stromavbrott, visas en ljuskod pd manéverpanelen. Den fors-
vinner automatiskt efter ungefar 30 sekunder eller s& snart som ndgon touch-tangent berérs pd pane-
len. Detta ar normalt, eftersom denna displayvisning ar avsedd att anvéndas av serviceavdelningen nar
sd erfordras. Anvandaren behéver under inga omstandigheter ta hansyn till den. Om enheten har en 3-
fas 400 V2N-anslutning och inte fungerar korrekt, kontrollera att noll-ledningen ar korrekt ansluten.
Denna forsiktighetsdtgard ska vidtas ocksd for dina 6vriga elektroniska apparater.

Din héll maste anslutas till elnatet med hjélp av:

230V ~ 400v 2N ~
- en kabel av typen HOSRRF med tre 2,5 mm? ledare

@ @ eller fem 1,5 mm? ledare (inklusive en gul/grén jord-
ledning)

- en stickkontakt som &r i dverensstdmmelse med
@— @ L1 normen CEI 83 eller en allpolig kretsbrytaranordning
L1 som har ett 6ppningsavstand p& minst 3 mm mellan

ol ® b
Ok ®
@- @:I N

Du maste anvdnda en Du madste anvinda en
32 Amp sikring pa din 16 Amp sikring pa din 230_ ‘f = H?
anliaggning anléggning Total energiforbrukning:

TV222.....6,4 kW
TV224.....6,3 kW
TV282.....6,9 kW
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Hur din hall ser ut

L1
2g/
g4

N\ =
<¢({2>ryv > T\ =
2y ()=

N V=

(, 1,2kw, ( 1,@-2,2 kw )
D N

) ()

NS

A
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Start/Stopp.

En “beep”-signal och en
blinkande siffra 0 visar att
den aktuella varmezone
har satts igéng.

Du kan sedan vadlja
Onskad effekt.

Om du inte staller in
effekten kommer
varmezonen att sjalv
stdngas av automatiskt.

gﬁ(seﬁllning av manuell

Automatiskt stopp

Automatiskt stopp ar en sakerhetsfunktion for
din hall. Stoppet trader automatiskt i funktion om
du skulle glémma att stanga av din matlagning.

Anvand effekt Varmezonen
slacks

automatiskt efter

Mellan 1...0,4 8 timmar
Mellan 5...0,7 2 timmar
Mellan 8....Max 1 timme

Bokstaven A visas for den aktuella varmezonen
och hallen kommer att pipa under ca 2 minuter.
A kommer att fortsatta att visas till dess att na-
gon kontrolltangent horande till den aktuella zo-
nen vidrérs. Hallen kommer da att pipa tvd gan-
ger for att bekréfta din dtgard.

w
©

Enkel anvéndning av din hall

Barnsakerhet

Lést

‘o\eep
- +
\ _/

® ‘o\eep @
f ‘ 3, 4 sek
3,4 sek ‘

Kontrollerna kan l3sas:

- Antingen under avsténgning (rengdéring)

- Eller under anvandning (de pdgdende
operationerna fortsatter och de visade
installningarna forblir aktiva).

I 13st Iage har emellertid “STOP”-touchkontrollen
prioritet och bryter strommen till ugnen.
Displayen stangs av efter ett par sekunder. Den
kan reaktiveras genom att man ber6r ndgon
touchkontroll.

Indikator for dterstdende
varme

Upplast

Displayen visar H

Efter ett langre stromavbrott kan en ljussignal
visa sig i displayen. Den kommer att sténgas av
av sig sjalv efter det att man tryckt en stund pd
en kontrolltangent. Temperaturen hos
varmezonerna kan emellertid forbli hog.

VARNING

Beror inte dessa zoner - risk for
brannskada foreligger.

?
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Enkel anvandning av din hall

Knapp fér generellt stopp Yiterligare zon

Knappen fér gene-
rellt stopp stéanger av
alla vdrmezoner

D\_f A3\

3,4 sek

Fungerar nar huvudvarmezoner ar
igdngsatta

start %

Instillning av timern

9“““
Fungerar nar aktuella vérmezoner &r

ig&ngsatta. Du kan nar som helst andra
tillagningstiderna.

stopp ‘ ® O
s>

Om varmen stangs av innebér detta automatisk
avstangning av den ytterligare zonen

manuellt stopp O +
\\\\‘*—(:y—~”///

0 ‘09\)\0

automatiskt stopp \@_/

For att stoppa “beep”-ljudet, tryck pd vilken
kontrolltangent som helst i den aktuella
varmezonen. Ljudet stoppar som standard
efter ca 1 minut.

00000 000000000000 00000000000000000C0CC0C0C0CCIOC0CO0O0C000C0C00C0CCC0C0C00C0C0C0IC0C0CCICC00IC0C00C00C0CICC00IC000C0C0C0ICC0C0IC00C0C00C0CICCIOCIOCIOCIEOIOIOIOCIEOIOIOIOIEOIEOIEOIEOEESD
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Basta sattet att anvanda din keramikhall

=

v il
=

v i

Pannor och kastruller maste vara utformade fér anvandning pé elektriska
héllar.

Anvand pannor med flat botten som har god kontakt med varmezonens
yta. De maste vara tillverkade av:

- Rostfritt stal med en tjock trippelmetall- eller “sandwich”-botten.

- Aluminium med en tjock, slat botten.

- Emaljerat stal.
Energibesparing:
For att underlatta anvandningen har vi framstallt

varmezoner som ar sarskilt anpassade till dina
behov, icke desto mindre:

Kan hégre temperaturer behévas for:

- Stora méngder

- Tillagning med icke-6vertéackt kastrull.

- Anvéndning av glas- eller keramikkastrull.

For att avsluta kokningen, vrid knoppen tillbaka
till 0 och 1at kokkarlet st& kvar pa sin plats for att
forbruka all ackumulerad varme (varigenom energi
sparas).

Anvand ett lock s& snart det ar mojligt for att
minska den eventuella varmeforlusten till foljd av
avdunstning.

Automatisk justering av virmezonens tempera-
tur

Och lagre temperaturer erfordras for:
- Tillagning av matvaror som har tendens att latt

brannas vid Den utstralande varmezonen ar
(starta vid en lag temperatur, som alltid kan tkas sjalvreglerande, dvs den slar pa och stanger av
vid behov). sig sjélv s& att den programmerade effekten

forblir densamma. Under dessa betingelser forblir

- | héandelse av 6verkokning
(ta av locket, eller ta bort pannan fran varmen, och

sank sedan temperaturen).

temperaturen konstant och &ar korrekt anpassad
till den mat som du héller p3 att laga.
Sjalvregleringens frekvens beror av den effekt
som anvands.

Liten felsokningsguide

KONSTATERAD MOJLIGA ORSA- VAD GORA?
STORNING KER

Vid igangséttning loser sakringen ut

Vid igdngsattning fungerar bara den ena sidan av
héllen

Vid igdngséttning tands displayen

Héllen fungerar inte. Ljusen i dis-
playen tands inte

Héllen har slutat fungera under
?ngéndning och avger ett “bleep”-
fjud.

Displayen visar meddelandet E

Din héll ar felaktigt
ansluten

Din héll &r felaktigt ansluten
Héllen arbetar normalt

Héllen far ingen strém.
Strémférsérjningen eller
anslutningen ar defekt.

- Overkokning har dgt rum
och/eller ett frammande fdre-
mal berér mandverpanelen.

De elektroniska kretsarna har blivit
Gverhettade. Hallen har Gvergatt il -
get som skyddar mot dverhettning.

41
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Verifiera anslutningen och se till att den
uppfyller géllande krav.

INGENTING: se kapitlet om
elektrisk anslutning

Granska sékringarna och
den elektriska brytaren.

Rengér héllen eller avidgsna
féremélet och aterstarta
kokningen.

L&t svalna av.
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Underhall och skotsel av din hall

I Du bér:

Undvika stétarmed kokkérlen etc:
Glasytan ar mycket motstandskraftig, men ej
obrytbar.

Undvika att fésa kokkarl etc 6ver glasytan,
eftersom detta med tiden kommer att skada
markeringarna pa ytan av din keramiska hall.

Undvika att anvanda kokkérl med ojamn eller
rafflad botten:

Dessa kan innehélla eller medféra material som
kan orsaka flackar eller repor i héllen.

Namnda typer av olampligt bruk, som inte
orsakar nagra driftsavbrott eller inskridnker
spishdllens anvdndning, omfattas inte av
garantivillkoren.

Placera ditt kokkarl mitt pa en varmezon.

Anvand ett kokkarl av ratt storlek. Bottnens

diameter maste vara lika stor som, eller storre an,
den till vidrmezonen hérande yta som ar markerad

pa keramikplattan.

I Du bér inte

Placera utensilier av plast pd varmeytan nér
denna &r varm.

Stélla INMEDEL FOR UNDERHALLET eller BRANNBARA
produkter i sk&pet under din hall.

Lamna ett tomt kokkarl pa en véarmezon.

Varma en stéangd konservburk, eftersom den
riskerar att spricka. Denna rekommendation
géller all typ av matlagning.

Lamna en kastrull eller panna som innehéller
varmt fett eller olja utan uppsikt p& en varmezon.

Det ar mycket enkelt att rengéra ytan pé din hall, i synnerhet om du foljer dessa rekommendationer:

. RENGORINGS-
TYP AV SMUTS HUR DU GAR TILL VAGA PRODUKTER ATT
ANVANDA
. Bl6t val med varmt vatten det omrdde som ska
Latt . Hushéllssvampar
rengoras och torka sedan.
BI6t val med varmt vatten det omréde som ska rengoras,
Sammanhangande, anvand dérefter ett sarskilt skrapdon for keramikhéllar for att el Sy

vidbranda matrester

Applicera varm, vit vinager pa flacken, 18t verka
och torka med en mjuk trasa.- Anvand ett i
handeln vanligt rengdéringsmedel.

Kalkspdr och -ringar

Inkrustationer orsakade
av socker som kokat over,
smalt aluminium eller

plast.
@:ﬂ-“ﬂ@@
svamp med slipande
skurpulver baksida

ta bort den varsta smutsen och avsluta med den grévre sidan
av en hushallssvamp. Torka efterdt.

- Applicera pa ytan ett specialreng6ringsmedel for
keramikhallar, féretradesvis ett som innehdller
silikon (skyddsverkan).

sarskilt skrapdon for
keramikhallar

Sarskild
rengdringspasta for
keramikhallar

Sarskilt
reng6ringsmedel
for keramikhallar

vanlig svamp eller special-
Kram svamp for 6mtdliga féremal

42
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“TF kokning med lock

I&ngsam kokning
snabb kokning

o

L™ koka eller steka

lagga till mat
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Basta kund!

Vi hoppas at bruksanvisningen har besvarat era fragor. Om sa ej ar
fallet ar ni valkommen att kontakta oss per telefon. Skulle det mot
formodan uppsta ett fel, ar det viktigt att endast kvalificerad hjalp
rekvireras och att endast originaldelar anvands vid reparation. Uppge
alltid apparatens fullstandiga typ- och identitetsnummer vid
reklamation. Upplysningar om detta finns pa apparatens typskylt.

Innan ni ringer efter service, maste ni undersoka felorsaker som ni
sjalva kan atgarda. Oberattigat tillkallande av serviceassistens maste
ni sjalva betala.

Reklamationsratten galler enligt kdplagen. Denna reklamationsratt
inskranker inte er aterforsaljares ansvar enligt kdplagen och en
reklamation till oss verkar samtidigt som en reklamation till er
aterforsaljare.

Inkdpsdatum skal kunna dokumenteras med hjalp av en
faktural/kvitto.

For upplysning om kundservice ber vi er vanligen att kontakta er
aterforsaljare.
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