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Kaere kunde,
Tak fordi De har valgt et apparat af vort maerke.

Apparatet er et resultat af vort forskningsarbejde, og vi hdber, at det opfylder Deres krav til kvalitet,
komfort og vellykket madlavning.

Vi anbefaler, at De ngje laeser denne brugsvejledning for hurtigt at f8 det fulde udbytte af Deres nye
kogeplade. Brugsvejledningen indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed, installation, brug og
vedligeholdelse af kogepladen.

Vejledningen kan indeholde instruktioner, som ikke geelder for denne kogeplade, da ikke alle funktioner
findes pd alle modeller i produktserien. Vi takker for den tillid, De har vist os, og gnsker Dem held og
lykke med madlavningen p& Deres nye induktionskogeplade i mange &r fremover.



Sikker brug af induktionskogepladen

Denne kogeplade er beregnet til brug i private hjem.

Vi forbeholder os retten til at sendre apparatets tekniske, funktions- og designmaessige specifikationer i
forbindelse med den konstante tekniske videreudvikling og forbedring af vore produkter.

Denne kogeplade er udelukkende beregnet til tilberedning af mad- og drikkevarer. Den indeholder
ingen asbestholdige komponenter,

Det anbefales med jaevne mellemrum at kontrollere, at ingen genstande (viskestykke, papir mv.) kan

komme til at deekke for luftindtaget under kogepladen (se under indbygning).

F(Igégmcl)lgﬁd hensyn til

. En fgler overvdger hele tiden
temperaturen ved kogepladens
komponenter. Bliver temperaturen pd
en komponent for hgj, reguleres
kogepladens effekt automatisk, sé
temperaturen falder.

. De behaver blot tage kogegrejet af
kogezonen for gjeblikkeligt at stoppe
strgmtilfarsien. Tryk pd sluk-knappen for
at slukke kogezonen helt.

Sikkerhed med hensyn til
KOGEGRE]

Alle kogezoner er udstyret med en fgler, der hele
tiden overvdger temperaturen i kogegrejets bund
for at undgd en eventuel overhedning, f.eks. hvis
gryden er tom.

Sikkerhed med hensyn til
METALGENSTANDE

En lille genstand som f.eks. en gaffel, en ske
eller en ring mv., der ligger alene pd
kogepladen, registreres ikke som kogegrej.
Displayet blinker og der afgives ingen
varmeeffekt

Restvarmeindikator

Efter laengere tids brug kan kogezonen veere varm
i et stykke tid.

Bogstavet “H” vises i displayet, s& lange
kogezonen er varm. Rgr ikke ved den pagzeldende
kogezone.

Automatisk Stop

Automatisk stop er et indbygget sikkerhedssystem i
kogepladen. Det slukker automatisk for kogezonen,
hvis De skulle glemme at slukke den.

Bogstaverne AS vises i displayet og kogezonen ud-
sender en raekke biplyde i ca. 2 minutter. AS
fortseetter med at lyse, indtil betjeningen for den
pdgeeldende kogezone er blevet bergrt. Kogepla-
den udsender 2 biplyde for at bekreefte Deres ind-
stilling.

Effektindstilling Kogezonen slukkes

automatisk efter

Mellem 1....7 8 timer
Mellem 8....11 2 timer
Mellem 11....Max 1 timer

/N Er der installeret en ovh med pyrolyse selvrens under kogepladen,
forhindrer kogepladens termosikringer, at denne kan anvendes, ndr

ovnen er i gang med en pyrolyse.



Sikker brug af induktionskogepladen

Induktionsstre

Induktionsprincippet

Den s8kaldte induktionsstrgm opvarmer kogegrejet,
som videregiver varmen til maden i kogegrejet.
Derfor foregdr tilberedningen praktisk taget uden
energitab mellem induktionskogepladen og
madvarerne.

Nar kogegrejet tages af kogepladen, afgives der ikke
lzengere nogen varmeeffekt. De skal nu blot trykke
pd tasten Stop for helt at slukke kogezonen.
Induktionskogepladen giver Dem meget fleksible
indstillings- og anvendelsesmuligheder.

Induktionsspole  Elektroniske kredse —>

Til personer, som bzerer pacemaker og aktive implantater:

Kogepladens funktion er i overensstemmelse med gaeldende normer for elektromagnetiske forstyrrelser.
Induktionskogepladen opfylder sdledes helt alle lovmaessige krav (EU-direktivet 89/336/EQF).
Kogepladen er fremstillet, s den ikke generer andre elektriske apparaters drift i det omfang, at disse
overholder kravene i de samme bestemmelser.

Induktionskogepladen frembringer magnetfelter lige omkring kogepladen.

For at der ikke skal opstd interferens mellem kogepladen og en pacemaker, skal pacemakeren vaere
fremstillet i overensstemmelse med den for apparatet gseldende lovgivning.

Hvad dette angdr, kan vi kun garantere, at vort produkt overholder gzeldende regler. Med hensyn til om
pacemakeren er i overensstemmelse med gzeldende regler, bedes De kontakte fabrikanten af apparatet
eller Deres laege.

/\ 1tilfeelde af brud, revnedannelse efler revner i glaspladen skal der omgdende afbrydes
for stromtilfgrsien. Kontakt Deres forhandler eller vor kundeservice.
Kogepladen ma ikke benyttes, for glaspladen er blevet udskiftet.

/\ Anvend ikke induktionskogepladen som frastillingsplads..

A Brug aldrig stanniol under tilberedning. Szt aldrig produkter emballeret i stanniol
direkte pa induktionskogepladen. Stanniol vil smeite og anrette varige skader pd
kogepladen..



Velegnet kogegrej

Induktionskogepladen kan genkende det meste
kogegrej.

Kogegrejstest: Stil gryden eller stegepanden pé
en kogezone og taend pd position 4. Lyser dis-
playet konstant, er gryden/stegepanden vele-
gnet. Blinker displayet, kan kogegrejet ikke
bruges til induktionskogepladen. De kan ogsd
bruge en magnet til at teste kogegrejet. Kan den
haenge fast pd bunden, er kogegrejet velegnet til
induktionskogepladen.

De har sikkert allerede kogegrej, der er velegnet
til brug pa induktionskogepladen.

« Kogegrej af rustfrit stdl med sandwichbund,
som skal vaere magnetisk

» Aluminiumsgrej med specialbund

» Emaljeret stdlkogegrej eller stgbejernskogegrej
De skal helst vaelge det tykbundede kogegrej,
som sikrer en mere ensartet varmefordeling. For

ikke at risikere at ridse glaspladen bgr De vaelge
kogegrej med helt glat bund.

Selv det kogegrej, hvis bund ikke er helt plan,
kan bruges pd betingelse af, at bunden ikke er
deformeret.

Kogegrej meerket med logoet p& bun-
den af kogegrejet eller pd emballagen er specielt
velegnet til brug med induktionskogepladen og
sikrer Dem bedst mulig udnyttelse af kogepla-
den.

Der fglger en liste over velegnet kogegrej med
denne vejledning for at hjeelpe Dem med at vael-
ge.

« Ikke egnet kogegrej:

Kogegrej af glas, keramik eller ler, af aluminium
uden specialbund, af kobber samt en del
umagnetisk kogegrej af rustfrit stél.

Kogegrej med en tyk og plan bund
sikrer den mest ensartede og optimale
varmefordeling.

Brug af kogezonerne i henhold til kogegrejet

Stor kogezone

@ 28 cm \‘\
\\“q 12.....32 cr/n/'/

Denne 28 cm kogezone

- tilpasser sig automatisk kogegrejets starrelse,

- giver optimal effekt,

- sikrer en perfekt varmefordeling,

- giver en ensartet temperatur, sledes at De med
samme resultat kan tilberede bdde store stykker
eller starre masngder af mindre stykker,

080380030000 0008000000000000ENs0ONIRLININREIRIRISETIRTETTS

910 ..... 18 cm

Multifunktionszoner : Til smd gryder
L i g16em
912 ....22cm L
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‘Langsom kogning

/@23 cm . taf f.eks. saucer,
! , i screme mv.
\ N

* iTilberedning af smd
012 ... 26 €M porioner.



Sikker installation af kogepladen
Qver en ovn med udluftningsventilator

Over et skabs- eller skuffeelement

el

Skabets tveerstykke mé& ikke blokere for luftudgangen
p& forsiden. Lav i s fald en skr8 udskaering.

>
mini 40 cm2 ]

3 I tilfeelde af laengere tids brug af flere
kogezoner samtidigt: eller ved brug af

kogepladen i et varmt klima anbefaler vi at lave.
huller i siden af skabet foran, sd den varme luft

lettere kan slippe ud.

P s a0 00 sttes st tostesssstetovtsnsenttsstcttssonessentisenssesnesesncsocsocascsnesnssesasssescanens

OVERSTE eller NEDERSTE position

mini 4 mm

B¢ H
mini 40 cm2
F.eks. 8 x 5cm

00

Over en ovn uden udluftningsventilator

Installeres i NEDERSTE position

=t

mini 5 om

J

S

)|

)

Wmm
Jg

M

Der skal altid sgrges for god udluftning til induktionskogepladen.

Luftindtaget gennem risten bag p& apparatet m3 aldrig veere tildaekket.

Manglende overholdelse af disse anvisninger kan medfgre, at kogepladen overhedes. I s3 fald vil
sikkerhedsfunktionen automatisk afbryde kogepladen midlertidigt. Meddelelsen F7 vises i displayet.
Kogepladen ma ikke installeres over en vaskemaskine, et kgleskab eller en fryser.
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Sikker installation af kogepladen

. Induktionskogepladen leveres
Indbygning e n iningeste, dr shre,
P at kogepladen ligger stabilt og
taet i udskeeringen.
Pas pd ikke at beskadige denne
liste under indbygningen.

Fastspzend kogepladen
ved hjzelp af clipsene.

*for 60-80 kogeplade ne®

Apparatet ber installeres sdledes, at elstikket altid er
tilgeengeligt.

Eltilslutning

Induktionskogepladen skal tilsluttes ledningsnettet med et kabel af typen H 05 VVF med 3 ledere pd
2,5mm2 eller 5 ledere pd 1,5 mm?2 (heraf 1 til jordforbindelsen grgn/gul). Den skal tilsluttes nettet med
en afbryder med mindst 3 mm brydeafstand i alle poler. Den skal ekstrabeskyttes jfr. Staerkstrgmsregle-
mentet.

N&r kogepladen tilsluttes strgmforsyningen eller efter en laengere strgmafbrydelse, vises en kode pd be-
tjeningspanelet. Den forsvinder automatisk igen efter 30 sekunder, efler ndr De trykker pd en vilkarlig tast.
Denne visning er helt normal og beregnet for en servicetekniker.

Ved en tilslutning p8 400V 2N~tofaset, skal der i tilfzelde af driftsforstyrrelser sgrges for, at nullederen er
korrekt tilsluttet. Disse forholdsregler geelder ogsa for alle andre elektriske apparater.

Er kablet beskadiget, skal det udskiftes af en fagmand.

- 400V 2N~ tofaset

- 230V enfaset
sikring 32A sikring 16A
gmn/g‘pl
gren/gul brun |
bld bia
brun }--sort
] sort Adskil de 2 faseledninger
L1 og L2 far tilslutningen. - o
= 2 g = & ﬁ B
2 O A z & & &8
N L @ N Ll L2 &



Oversigt over induktionskogepladen

@23cm G18cm
50 W til 3200W 50w til 2800 W

@ 16 cm ' '
. 218 cm
POWH2200W 55w ti) 2800 W

Brandt

@ 18 cm
50 W til 2800 W
eBam ' ‘B23cm
50 W til 3200 W . 50 Wt 3200 W
@16cm
50 Wil 2200 W
. e
v - Brandt . . +
IR =IONON T
TI 282



Vejledning i brug af kogepladen

Start/Stop

En biplyd og et blinkende 0 viser, at kogezonen
er taendt.

De kan nu indstille den gnskede effekt.
Foretager De ingen indstilling, slukker
kogezonen automatisk efter et par sekunder.

Effekt indstilling

indstilling 6 = SMAKOGNING
>

(®) indstilling 10 = KOGNING

>’1ﬂ

TN Y

Max
N

indstiling =KRAFTIG VARME

08 6000000 est0tt0000c000Etot ttnasessnssestsetetsestsisoncseiosetncsncerenssesnssissesiecnosssensansesnsessss

A Bagerste og forreste kogezoner i begge .
sider har en samlet effekt pd 3600 W, der:
automatisk fordeles imellem de 2 kogezoner.
Derfor vil brug af max. varmeeffekt pd den ene:
kogezone medfgre, at den anden kogezones :
varmeeffekt begraenses. Den sidst foretagne§

indstilling har altid fortrinsret. :

esse

Indstilling af timeren*

o™
[\ IR
o
Fungerer kun sammen med den pdg&dende koge-
zone. De kan ndr som helst indstille/eendre

tilberedningstiden,
~ ~
é O -+
50
o -0 -
Tryk pd en vilkdrlig tast for

pdgaeldende kogezone for at slukke biplydene.
Ellers slukker de automatisk efter 1 minut.

Manuel stop

Automatisk stop

*model afhaengigt

Bgrnesikrin o0 o®
g a7
Last RO
3 - 4 sek.

Betjeningspanelet kan Idses ved at trykke pd + og -
samtidigt:

- Nar det er slukket (ved renggring)

- Ved brug (panelet fasti8ses og forbliver aktivt p8
de foretagne indstillinger).

STOP tasten forbliver dog aktiv, mens panelet er
18st, og vil slukke kogezonen, ndr der trykkes pa
den.Display slukker efter et par sekunder. Det kan
reaktiveres ved at trykke p& en vilkarlig tast.

Oplast oo o°

T

< =Nt
I—VL3-4sek.
/



Vedligeholdelse af kogepladen

® De bar:

Undga hdrde stod med kogegrejet:
Glaspladen er meget hdrd og modstandsdygtig,
men kan dog ikke tle alt.

Undgé at “skure” kogegrejet henover ko-
gepladen, da det pd lzengere sigt kan gdelaegge
den glaskeramiske overflade.

Tor altid kogegrejets bund af farst.
Der kan haenge smé sandkorn fra grantsager,
som kan ridse glaspladen.

Sadanne beskadigelser, der ikke medfarer
manglende eller fejlagtig drift, er ikke re-
klamationsberettigede.

Stil kogegrejet midt pd kogezonen.

® De byr ikke:

Lade kgkkengrej af metal, bestik, knive og
metalgenstande ligge pd pladen. De kan
opvarmes, hvis kogezonen ved siden af er i
brug.

Opbevare RENGORINGSMIDLER ELLER
LeranrzanpeLice produkter i kakkenskabet
under kogepladen.

Lade tomt kogegrej std pd en kogezone.

Opvarme en lukket konservesdase, da
den kan eksplodere. Dette geelder
naturligvis alle former for opvarmning.

Stil ikke kogegrej pa kant- eller
pyntelisten (model afheengigt).

N8r De bruger kogegrej med slip-let belaegning,
skal De udvise forsigtighed, da for kraftig
varme kan gdelaegge belaegningen.

Kogepladen er let at renggre. Fglg nedenstdende gode rad:

TYPE SNAVS

Let tilsmudsning

Fedtpletter, der har
vaeret opvarmet

Vand- og kalkskjolder

Overlgb af sukker, smeltet
stanniol eller plast, der
har sat sig fast pa pladen.

skurépulver

skuresvamp

FREMGANGSMADE ANBEFALEDE
PRODUKTER
Bled det omréde, der skal renggres, op med varmt Blad
vand. Ter efter. husholdningssvamp
Blgd det omrdde, der skal renggres, op med varmt vand. Brug Blgd husholdnings-
en speciel skraber til glas og afsiut med en bled svamp, der Svan °k9 sgecnel
ikke ridser. Tar efter. glasskraber
Haeld lidt varm eddike p8 gletten og lad det Specialmiddel ti
traekke. Tor efter med en blgd klud. Brug et glaskeramiske flader
almindeligt renggringsmiddel.
B ¢ aimiddel til glask sk flad Specialprodukt til
rug et specialmiddel til glaskeramiske overflader, .
helst med silikone for at beskytte kogepladen. - glasl;e;amlske
ader

: & T B

Blad husholdningssvamp
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Fejlfinding

Er De i tvivl, om induktionskogepladen fungerer normalt, er dette ikke altid ensbetydende
med, at der er opstdet en fejl.
Kontroller under alle omstaendigheder folgende.

Nér kogepladen taendes, vises en meddelelse.

Det er normalt.

Ungdvendigt: se afsnittet Eltilslutning.

Nér kogepladen tzendes, sidr sikringen/HFI fra.

Der er fejl ved tilslutningen.

Ndr kogepladen taendes, virker kun den ene side.

Der er fejl ved tilslutningen.

Kontroller tilshutningeme.

Blaeserne karer i nogle minutter, efter at De har
slukket for kogepladen.

Elektronikken skal afkales.

Unpdvendigt - dette er normat.

Kogepladen virker ikke. Displayet forbliver siuk-
ket.

Apparatet er ikke korrekt tilsluttet.
Strgmforsyningen eller tilslutningen er
defekt.

Kogepladen stopper under brug og udsender biply-
de. Display viser *=  (elier F7 ).

Der er sket overlgb eller der ligger en
genstand pd betjeningspanelet.

Display viser == (eller F7)

De elektroniske kredse er overhedet.

Kogepladen virker ikke. Display viser en an-
den meddelelse.

Der er fejl i de elektroniske kredse.

Display fortsaetter med at blinke, efter at De har
tzendt kogezonen.

Kogegrejet er ikke egnet til induktion el-
ler dets diameter er under 12 cm (10
cm pd kogezonen med @ 16 cm),

Kogegrejet farmer under tifberedningen.

Det skyldes en vibration pd grund af den
energi, der passerer fra kogepladen til

Underspg sikringer og hovedafbryder.

Ger pladen ren eller fjern genstanden.
Start kogning pény.

Se afsnittet"Installation af kogepla-
den".

Titkald vor kundeservice.

Se afsnittet "Velegnet kogegrej”.

Ved hgj varmeeffekt er dette helt nor-
malt for visse typer kogegrej. Der er in-

kogegrejet. gen fare for kogegrejet.
De farste gange, induktionskogepladen bruges, Opvarm alle kogezoner i 2 time
lugter det. Apparatet r nyt. med en gryde vand.

Ved det mindste brud eller revnedannelse i glaspladen skal De omgdende afbryde
stromtilfgrsien til kogepladen og tilkalde vor kundeservice.
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Keere kunde!

Vi hdber, at brugsvejledningen har besvaret alle Deres spargsmal, ellers er De velkommen til at kontakte
os pa nedenstaende telefonnumre. Skulle der mod forventning opsta fejl, er det vigtigt, at der kun
rekvireres kvalificeret hjzelp og kun benyttes originale reservedele. Opgiv altid apparatets fulde type- og
ident.nummer ved en reklamation. Oplysningerne findes pa apparatets typeskilt.

inden De tilkalder service, ma De kontrollere de fejimuligheder, De selv kan afhjaelpe. Uberettiget tilkald
af serviceassistance ma De selv betale.

Der er reklamationsret i henhold til kabeloven. Denne reklamationsret indskreenker ikke Deres
forhandlers ansvar efter kebeloven, og en henvendelse til os virker samtidig som reklamation overfor
forhandleren.

Kebsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjalp af faktura/kebsnota.

Leverander:

BRANDT NORDEN A/S
Lollandsgade 4, 6400 Senderborg

Produktinformation 7342 1810 Salgsafdelingen
Bestilling af lokal servicetekniker 7342 1840 Kundeservice
Bestilling af reservedele 7342 1840 Kundeservice
Fax servicebestilling 7342 1841

Fax reservedelsbestilling 7342 1851

E-mail servicebestilling kundeservice@elcobrandt.com
E-mail reservedelsbestilling reservedele@elcobrandt.com
Brandt Norden A/S hjemmeside www.elcobrandt.dk
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Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable cooking every
day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a perfect
combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods, dishwashers and
refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our consumer department can
answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you constantly
improving products that are simple to use, respect the environment and are well-designed and reliable

BRANDT.
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Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.

These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based
components.

We suggest that you should periodically check that there are no objects (glass, paper, etc.) that could
obstruct the air inlet under your induction hob (See fitting)

HOB safety Residual heat indicator

. A sensor continuously monitors the After intensive use, the cooking zone may remain
temperature of the components of your ot for several minutes.

hob. The power output by the hob will The letter “H” is displayed during this period. Do
automatically be reduced if this "ot touch the zones concerned

temperature becomes excessive.

. You only have to remove the recipient ~ Automatic-Stop

from the hob to St?'p "power Automatic stop is a safety function for your hob. It
instantaneously. Push the Off touch  starts up automatically if ever you forget to turn off
control to turn off the heating zone  your cooking.

completely. The letter AS is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
SAUCEPAN safety nutes. The AS will continue to be displayed until

any control of the zone in question is touched. The

Each unit is equipped with a sensor that conti- ) . .
hob will then bleep twice to confirm your action.

nuously

monitors the temperature of the bottom of the
pan, so that overheating is impossible (empty
saucepan, etc.).

Power consumed The heating zone
METALLIC OBJECT safety goes out automaticaly
. " after
A small object such as a fork, spoon or a ring
placed on your induction hob by itself is not Between 1....7 8 hours
detected as a pan. The display flashes and there Between 8....11 2 hours
is no output power. Between 11....Max| 1 hour

N Ui your hob is placed above your oven (see "Choice of Installation") thermal
protectors prevent it being used when the oven is being pyro-cleaned.
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Your induction hob in complete safety

The principles of induction

When your induction hob is switched on and a
heating power has been selected, the electronic
circuits produce induced currents that
instantaneously heat the bottom of the pan that
transfers this heat to the food.

Thus cooking takes place with practically no ener-
gy loss between the induction hob and the food.

Induction'coil  glactronic circuit e

For the attention of wearers of pacemakers or other active
implants:

The hob complies with all current standards on electromagnetic interference.

Your induction hob is therefore perfectly in keeping with legal requirements (89/336/CEE directives). It
is designed not to create interference on any other electrical apparatus being used on condition that the
apparatus in question also complies with this legislation.

Your induction hob generates short-range magnetic fields.

To avoid any interference between your induction hob and a pacemaker, the latter must be designed to
comply with relevant regulations.

In this respect, we can only guarantee our own product conformity. Please consuit the pacemaker
manufacturer or your doctor concerning its conformity or any possible incompatibility.

/\ If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to avoid
any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the cutout switch.
Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

/\  Your hob must never be used as a storage space for any products whatsoever.

/\ When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in aluminium
foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

16



containers

You probably already have some suitable pans. cooking if they pass the recipient test.
Your induction hob is able to recognize most « aluminium pans with special base.
types of recipients. recipients which do not have a flat base may be
Recipient test: Place your recipient on a ring, for suitable, however they must not be deformed
example at too badly.

Hal . Ho H - CLASS
position 4; you know that your recipient is com Choose a recipient marked with the I8

patible if the display does not flash, but if it does
flash then you cannot use this recipient for in-
duction cooking.You can also test it with a ma-
gnet: if the magnet "sticks" to the recipient,
then you can use it for induction cooking.
Recipients compatible with induction are:

logo on its base or packaging to be sure that it is
perfectly suitable for use on your induction hob
under normal conditions of use.

A list of utensils is supplied with these
instructions to help you make your choice.

» recipients made of enamel coated steel with or ¢ Note
without a non-stick coating. Glass, ceramic, earthenware recipients,
aluminium pans (without a special base) and

» cast iron recipients with or without enamel

coated base. copper

recipients, and some non-magnetic stainless
steel recipients are incompatible with induction
cooking. You will be informed by the flashing

An enamelled coated base will prevent the glass
top of your hob from getting scratched.

» stainless steel recipients designed for display.

induction cooking.

Most stainless steel recipients (saucepans, You should choose recipients with a
stewpans, frying recipients, deep frying thick flat base for uniform cooking

recipients, etc.) are suitable for induction . L
(heat is better distributed).

Using the cooking zones according to the recipient

Multi recipients Multi-service zone For small pans

N
7’ N

[ @28cm : /, B
L i @18cm
'@ 12....32cm’ i . L/ @16am
P P12..22em P |
This 28 cm cooking zone: . M .
- Automatically adapts to the recipient. - 910 ..... 18 cm
- Delivers optimal power. . S, . S| Ki
- Provides excellent heat distribution. @ 23 cm \oop2low o cooxing
- Supplies an even cooking temperature and © | | :(sauces, creams...).
consequently you can prepare wide pancakes, large { i / .
fish etc..., or large quantities of small pieces, they :P'eF’a.”.“g small
will all be cooked in the same way. ¢12 26961 éﬁl;‘agt;t:/e}s o aoz
' sportions...
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Installing your hob in complete safety

Above an oven of the same

Above a cupboard or drawer unit
make

Ensure that the unit crossbar does not block the air
passage, make a bevel if necessary.

Oven in the HIGH or LOW position

mini 40 cm2
For example 8 x S5¢cm

*sssencsses

mini 4 mm

mini 40 cm2 ]

'3 When several heating zones are used
‘simultaneously over long periods of time, or in
‘hot climatic conditions, we recommend that
‘openings be made in the side of the unit near
the air escape to allow the hot air to be
evacuated more easily.

Above an oven of a different make

Oven in the LOW position

mini 5 cm
R

Compulsory R

L )
isolation kit available \

from the after-sales
service 75X1652

€00 E 80000000000 EsNEstteneenNocisntertsitcesorinettstostsssteiorosoissessetetssssstesessnisneesnennsosssnnsosenses

Your induction hob must always be adequately ventilated.

Make sure that the air inlet through the fan grid at the back is not obstructed.

If these recommendations are not adhered to, the hob may overheat, switch into the "safety” position
and stop temporarily (F7 or a series of small lines can be seen on the display)

The hob must not be fitted above a washing machine, a refrigerator or a deep-freeze.

18



Installing your hob in complete safety

N A seal exists for preventing any
Fitti ng humidty getting under the hob.
U -Stick the seal under the rim of

\ the hob and fower the hob into

paosition on the worktop.
6 . . . -This seal is supplied in the

4 T - - ik it i

y — 55,5-74,5% sachet; stick it in place beneath
> R — the hob.

‘Q/\ g / 8¢ Fix the clips into position
¢ T 7 . A ) (supplied in the sachet).
P . <"~ dimensionsin cm &

’ > e
*for 60-80 hob e

The unit must be installed so that the mains plug is easily
accessible.

Connection

These hobs are delivered with type H 05 VVF power cable (1.5mm?2) with 3/5 conductors (including a
green/yellow earth wire), which must be connected to the power supply via a plug that complies with
publication CEI 83 or an all-pole cut-out unit with contacts that open by at least 3mm.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
code appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken
for ail your other electronic apparatus.

- 230 V monophase - 400 V 2N three-phase
fuse 32/16 Amp fuse: 16 Amp

Green//ye!low

. Green/yellow brown {1 % [
] Blue . ? 4:

% Blue %‘ . =
2 ! brown Y §! k ! ‘
Y Black Separate the 2 phase wires - W N

-] L1 and L2 before

£ 3 £ connecting g .
2 & 4 = = E
N L o N L1 L2
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What your hob looks like?

@2Bcm  pigem
50 W to 3200 W 50 W to 2800 W

. P16cm 2 18 cm

50 W to 2800 W

Brands.

TI 216
‘@18cm
50 W to 2800 W
@ 23 cm ' - @23m
50 W to 3200 W , 50 W to 3200 W
P16cm
50 W to 2200 W
. e B,
C e . C Brandt . —_ +
SR IONOKT
TI 282
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Using your hob in all simplicity

Start/Stop

A beep and a ﬂashlng 0 show that the zone
concerned has been lighted.

You can then choose the desired power.

If you do not set the power, the cooking zone
will turn itself off automatically.

Setting manual power

(®) soft setting 6 = SIMMERING

@ power setting 10 = COOKING

)

.a"1"/‘\‘

maximumsetting 1/ =BOILING

=

AX

(

P 000 E00 000000000000 00Ietioteiacntocstesoesotietsotoetstiotostscsonenensensiscersesneseeeeseersesvensense

A\ The two zones located on the same s:de
have a total power of 3600 W, which is:
divided up automatically between them.

This implies, for example, that using max:mum
power in one zone will lead to the other zones:
power being reduced automatically which will be;

shown on the power display. :

Setting the timer*

o™
[\
- HH
Operates when cooking zones concerned are

working. You can modify cooking times and
any time.

O
0 +
oo O°
/0 ~
To stop the beep press any h +

control key in the cooking zone concerned. It will
stop by default after about 1 minute.

manual stopping

automatic stopping

*depending on the model

hil 01020

Child safety a7

Locked <@':; F
3,4sec
/

Controls can be locked:

- Either when turned off (cleaning)

- Or during use (the operations in progress continue
and the settings displayed stay active).

However when in the locked position, the "STOP"
touch control has priority and cuts off the power to
the oven.The display turns off after a few seconds.
It can be reactivated by touching any touch control.

\36\3
Unlocked ©

<\Gi"— +2
KB

4 sec
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Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with recipients:
The glass surface is highly resistant but not un-
breakable.

Avoid rubbing with recipients. as in time this
will deteriorate the markings on the top of your
ceramic hob.

Avoid using recipients with rough or dinted
bases:

They may hold and transport matter liable to
stain or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible
to use, are not

included in the guarantee conditions.

Place your recipient in the middle of the
heating zone.

® You must not

Leave metal cooking utensils, knives and forks,
or metal objects on the hob. They will get hot if
left close to any heating zone that is in use.
Store MAINTENANCE Or INFLAMMABLE
products in the cupboard under your hob.
Leave an empty recipient on a heating
zone.

Heat up a dosed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Put the pans on your frame or plate
(depending on the model)

Preheat at maximum temperature when using
recipients with

non-stick inside surfaces (Teflon type). Use very
little or no fat at all.

The maximum heating position is for boiling and
frying only.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few

recommendations:

TYPE OF STAIN

Minor

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale

Burnt-on stains following
sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

dowder abrasive-backed sponge

WHAT TO DO

Soak the area to be cleaned with hot water, then

ACCESSORIES
EMPLOYED

Cleaning sponges

wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone
(protective action).
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Cleaning sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob
cleaning paste

Special ceramic
hob cleaner

iy — Ty
e

L ordinary spongig or special
‘ sponge for délicate items
cream



Minor troubleshooting

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not
necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

When you switch on, the display lights up

The hob is working normally

NOTHING: see chapter Remarks on

connections

When you switch on, the fuse blows

Your hob is connected incorrectly

When you switch on, only one side of the hob

Check the connection and make sure it
complies with requirements.

works Your hob is connected incorrectly

The fan keeps going for a few minutes after the hob The electronics are cooling down | | This is normal,

has been switched off

The hob doesn't work. The display lights don't The apparatus is not under power. Inspect the fuses and the cut-out
switch.

come on

There is a power or connection problem.

The hob has stopped during use and is giving out a
bleep every ten secondsanda *=  (or F7 }ap-
pears on the display.

Something has overflowed and or an
object is touching the control panel.

Clean the hob or remove the object in
question and start cooking again.

A series of little == (or F7 ) appears

Electronic circuits have overheated.

See "Fitting your hob".

The hob does not work, another message is
shown.

The electronic circuit is working badly.

Call the After Sales Service

The pilot lights in the controf panel continue to flash
even after the cooking zone has been turned on.

The saucepan you use is unsuitable for
induction cooking or its diameter is
under 12 cm. (10 ¢m on the 160 mm
20n€).

See containers.

The pans make a noise during cooking

This comes from vibrations made by
energy going from the hob to the pan.

Under high power this phenomenon is
normal with certain types of pans. There
is no danger for the hob.

The hob gives off a smell when first used for
cooking

A new apparatus

Use each heating zone for 2 hour
with a pan full of water.

If the slightest break or crack appears in the ceramic glass surface, disconnect the
unit immediately and contact your After Sales Service.
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For models fitted with the
MAX control:

,T -

boil with cover

“|_p— add food

slow cooking
fast cooking
boil or fry

Reserved for frying oil and

boiling water.
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Enkel bruk av koketoppen...........

Vedlikehold av koketoppen..........cc.cvvuva... 10

Tilberedning.........oviiivnerenanrnsannansaa12

Falgende symboler brukes i denne hdndboken:

é viser

sikkerhetsinstrukser

viser rdd og vink

R R R N Ty Y R Y NN

Kjere kunde!
Takk for at du kjopte en Brandt koketopp.

Vére forskningsteam har utviklet en helt ny generasjon apparater som gjgr den daglige matlagingen til
en lystbetont oppgave.

Med sine rene linjer og moderne design passer den nye koketoppen din perfekt inn pd kjgkkenet, og
representerer en ideell kombinasjon av brukervennlighet og ytelse.

I Brandt-serien finner du ogs8 et bredt utvalg av stekeovner, avtrekkshetter, oppvaskmaskiner og
kjoleskap som du kan bruke ved siden av den nye Brandt-koketoppen.

Vi er opptatt av § finne stadig bedre mater 8 dekke dine behov p&, og vér forbrukeravdeling kan
naturligvis svare p8 alle sparsmal som du médtte ha. De mottar gjerne eventuelle forslag (du finner flere
opplysninger bakerst i dette heftet).

Brandt ligger i forkant av utviklingen, og bidrar til kvalitet i hverdagen ved & tilby stadig bedre produkter
som er enkle § bruke, miligvennlige, pdlitelige og har fin design.

BRANDT.
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Forsvarlig bruk av koketoppen

Denne koketoppen er beregnet pd bruk i private hjem.
Vi forsgker & gjere vére produkter stadig bedre, og forbeholder oss derfor rett til & foreta endringer i
takt med den tekniske utvikling, bade ndr det gjelder produktenes tekniske spesifikasjoner og estetiske

egenskaper.

Disse koketoppene er utelukkende beregnet pd tilberedning av drikker og matvarer, og inneholder

ingen asbestholdige komponenter.

Vi foresidr at du med jevne mellomrom kontrollerer at det ikke finnes noen gjenstander (glass, papir
osv.) som kan hindre luftinntaket under induksjonskoketoppen (se avsnittet som omhandler montering).

KOKETOPP og sikkerhet

. En sensor kontrollerer hele tiden
temperaturen pd komponentene i
koketoppen. Utgangseffekten vil
automatisk bli redusert hvis denne
temperaturen blir for hgy.

. Du m8 bare fjerne kokekaret fra
koketoppen slik at effekten opphgrer med
en gang. Trykk pd bergringsbetjeningen
“Av” hvis du vil sld av varmesonen helt.

GRYTER og sikkerhet

Hver enkelt enhet er utstyrt med en sensor
som hele tiden kontrollerer temperaturen i
bunnen av gryten, slik at det ikke skjer
noen overoppheting (tomme gryter osv.).

METALLGJENSTANDER og
sikkerhet

Smé gjenstander som gafler, skjeer eller
ringer som legges pa koketoppen alene blir
ikke identifisert som en gryte. Displayet blinker,
og ingen av kokesonene blir aktivert.

Restvarmeindikator

Etter intensiv bruk kan kokesonen fortsatt veere
varm i flere minutter.

Bokstaven “H” vises mens toppen fortsatt er
varm. Ikke ta p8 de aktuelle sonene.

Automatisk stopp

Automatisk stopp er en sikkerhetsfunksjon i koke-
toppen. Den aktiveres automatisk hvis du skulle
glemme 8 sld av varmesonen.

Bokstavene AS vises for den aktuelle varmesonen,
og koketoppen avgir et lydsignal i ca. 2 minutter.
Bokstavene AS vises helt til du bergrer en av bet-
jeningsorganene til den aktuelle sonen. Koketop-
pen vil da avgi to lydsignaler som bekrefter hand-
lingen din.

Forbrukt effekt Varmesonen
slokker automatisk
etter

Meliom 1....7 8 timer
Mellom 8....11 2 timer
Meliom 11....Maks| 1time

A nvis koketoppen er plassert over stekeovnen (se “Installasjonsvalg”),
hindrer varmevernene at den blir brukt mens stekeovnen blir pyro-rengjort.



Forsvarlig bruk av induksjonskoketoppen

Induksjonsstrem

Induksjonsprinsippet

N&r induksjonskoketoppen blir sldtt pd og det er
valgt varmeeffekt, produserer de elekironiske
kretsene induksjonsstrgm som gyeblikkelig varmer
opp bunnen av kokekaret, som igjen overfgrer
denne varmen til maten.

Derfor foregdr matiagingen praktisk talt uten

noe energitap mellom induksjonskoketoppen og
maten.

Induksjonsspole Elektronisk krets -

'_I'ingl som personer med pacemaker eller andre aktive
implantater bor vaere oppmerksomme pa:

Koketoppen oppfyller alle gjeldende standarder vedrgrende elektromagnetisk forstyrrelse.
Induksjonstoppen overholder derfor alle juridiske bestemmelser (89/336/CEE-direktiver). Den er
konstruert slik at den ikke skaper forstyrrelse pd andre elektriske apparater som er i bruk, forutsatt at
det aktuelie apparatet ogsd holder seg innenfor denne lovgivningen.

Induksjonskoketoppen genererer kortrekkende magnetiske felter.

For & unng8 eventuelie forstyrrelser mellom induksjonskoketoppen og en pacemaker, md sistnevnte
veere laget i overensstemmelse med aktuelle bestemmelser.

1 denne forbindelse kan vi bare garantere at vart eget produkt er i samsvar med bestemmelsene. Radfgr
deg med produsenten av pacemakeren eller legen din vedrgrende spgrsmélet om overensstemmelse.

/\ Hvis det blir sprekker i glassflaten, ma apparatet koples fra gyeblikkelig for & unngd
eventuell fare for elektrisk stgt. Du kopler fra koketoppen ved & ta ut sikringene eller
bruke utkoplingsbryteren.

Tkke bruk koketoppen igjen fgr glassflaten er skiftet.
/\ Koketoppen ma aldri brukes som oppbevaringsplass for produkter av noe slag.
/A Bruk aldri aluminiumsfolie til matlagingen og legg aldri produkter som er pakket i
aluminimusfolie eller som er frosset i alumiumsemballasje, pa koketoppen.

Aluminiumen vil smelte og pafgre apparatet uopprettelig skade.
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beholdere

Sannsynligvis har du allerede noen kokekar som
passer.

Du kan bruke de fleste typer kokekar pé induk-
sjonskoketoppen.

Test av kokekar: Sett kokekaret pd en ring, for
eksempel i posisjon 4. Kokekaret kan brukes hvis
displayet ikke blinker. Blinker displayet, er dette
kokekaret ikke egnet til matlaging med induk-
sjon. Du kan ogs8 foreta testen ved hjelp av en
magnet: hvis magneten “setter seg fast” pd
kokekaret, kan du bruke det til matlaging med
induksjon.

Kokekar som kan brukes med induksjon:

« kokekar laget av emaljebelagt stdl med eller
uten klebefritt belegg.

« kokekar av stgpejern med eller uten
emaljebelagt bunn.

En emaljebelagt bunn vil hindre at glassflaten p&
koketoppen f&r riper.

« kokekar av rustfritt stdl som er beregnet pd
matlaging med induksjon.

De fleste kokekar av rustfritt stdl (kasseroller,
gryter, stekepanner osv.) egner seg for

matlaging med induksjon hvis de bestdr koke-
kartesten.

 aluminiumsgryter med spesialbunn.
kokekar uten plan bunn kan ogsa brukes, men
de m4 ikke veere for mye deformert.

cLass
Velg kokekar som er merket med logoen

i bunnen eller pd emballasjen, slik at du er sikker
pd at den egner seg til normal bruk pd induk-
sjonstoppen.

Det fgiger en liste over kigkkenredskaper med
denne bruksanvisningen, som kan vaere til hjelp
nér du velger.

* Merk

Kokekar av glass, keramikk, steintgy, alumini-
umsgryter (uten spesialbunn} og kokekar av
kopper samt enkelte ikke-magnetiske kokekar av
rustfritt stdl kan ikke brukes til matlaging med
induksjon. Du ser det av displayet som blinker.

Du bgr velge kokekar med tykk og plan
bunn for jevn tilberedning (varmen blir
bedre fordelt).

Slik bruker du kokesonene etter hvilke kokekar du benytter

Flere kokekar )

e .
/ @28cm |
\\ L /;

‘@ 12...32cm”
Denne kokesonen pa 28 cm:

- Tilpasser seg automatisk til kokekaret.
- Gir optimal effekt.

@10 ..... 18 cm

Kombinasjonssone $ Til smé gryter
' @18cm |
L i @16cm
©612.....22cm L

s
s

. ) S eeesvee M angsom  koking
- Gir utmerket fordeling av varmen. / Vool
- Sgrger for jevn temperatur slik at du kan tilberede | Q 23 cm "1 :(sauser, kremer...).
store pannekaker, hel fisk osv...., eller store ‘ [ .
mengder med mindre stykker - alle blir tilberedt L :T"ge'ed”'d"g 2
pa samme méte. :sm8& mengder eller

senkeltporsjoner...

eI 080IE00IINNRNINNENENEEROIEOISIOTD
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Forsvarlig installasjon av koketoppen

Over en stekeovn av samme
merke

Over en skap- eller skuffeseksjon

SEg R S Es

Stekeovn, i HOY eller LAV posisjon

mini 4 mm
Serg for at tverrstangen til enheten ikke blokkerer mini 40 cm2 \"\\O Oj
For eksempel 8 x 5 cm \

luftpassasjen, lag om ngdvendig en skrdkant.

mini 40 cm2

3 N&r flere varmesoner brukes samtidig over /
lengre tid, eller i varme klimaer, anbefaler vi at
det blir laget 8pninger i siden p& enheten i
narheten av luftuttaket slik at den varme luften
lettere kan slippe ut.

Over en stekeovn av et annet merke

Stekeovn i LAV posisjon

mini 5 L;m r % mm

- ~

Obligatorisk " 0
isolasjonssett som er 0

8 f8 fra vér serviced-
avdeling 75X1652

.

AL //

L R N e o nnnmnmnmmmmIIInInInnn

Induksjonskoketoppen ma alltid ha tilstrekkelig ventilasjon.

Serg for at luftinntaket gjennom viftegitteret bak ikke blir blokkert.

Hvis disse anbefalingene ikke blir fulgt, kan koketoppen bli overopphetet, sikkerhetsfunksjonen tre i
kraft og koketoppen bli midlertidig utkoplet (F7 eller en rekke sma linjer vises p8 displayet).
Koketoppen mé ikke monteres over en vaskemaskin, et kjgleskap eller en fryseboks.
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Forsvarlig installasjon av koketoppen

B Koketoppen er utstyrt med en

Montering tetring som hincer at
e kommer fuktighet under platen.

-Sett tetningen fast under
kanten pd koketoppen og senk
toppen pd plass pd benkeplaten.
-Denne tetningen fielger med i
emballasjen: sett den fast under
koketoppen.

Sett klipsene pd plass
(falger med i emballasjen).

*for 60-80 koketopp o
Enheten md installeres slik at det er enkel atkomst til stgpselet.

Tilkopling

Disse koketoppene leveres med strgmkabel av type H 05 VWF (1,5mm?) med 3/5 ledere (inkludert en
grenn/gul jordledning), som m4 koples til stremforsyningen ved hjelp av en plugg som er i samsvar med
publikasjon CEI 83 eller en mangepolet bryter, med minst 3 mm avstand mellom kontaktene.

Hvis kabelen blir gdelagt, m8 den skiftes av produsenten, produsentens serviceavdeling eller en annen
tilsvarende kvalifisert person for & unngé eventuelle ulykker.

N&r stremmen sls p3 eller etter et lengre strambrudd, vises en lyskode p& betjeningspanelet. Denne for-
svinner automatisk etter ca. 30 sekunder eller s& fort en av betjeningsorganene pd panelet bergres. Det-
te er helt normalt, ettersom displayet er beregnet for serviceformdl, hvis det skulle bli ngdvendig. Bruke-
ren m& ikke under noen omstendigheter ta hensyn til dette. Hvis enheten har en 3-faset 400 V2N tilkop-
ling og ikke fungerer som den skal, m& du kontrollere om nullederen er riktig titkoplet. Denne forholdsre-
gelen bar du ogs8 ta med alle de gvrige elektriske apparatene du har.

- 230 V enfase - 400 V 2N trefase
sikring 32/16 Ampere sikring: 16 Ampere
Gmnn//gul
%i é? ’ Grgnn/gul brun % Z g
e BI& BIS g g ‘
? i brun %v , 3}; CUFj-Svart
z Y I - svart Skill de to faseledningene 5
L1 og L2 fer tilkopling o
£y o P33
z & - z 8
N L O N L2 @
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Hvordan ser koketoppen din ut?

@23cm B18cm
50 Wt 3200W 50 W il 2800 W

. @16cm @ 18 cm

POWHI2200W 55 it 2800 W
SCEENEIORORT
TI 216 e
21
WUI 2800
/

/ @23 cm \ / ¢23cm
\sowm3zoow | 50W 13200

@16¢

thl 22

e,
- +

TI 282 2O0s
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Enkel bruk av koketoppen

Start/Stopp

S o

Et lydsignal og en blinkende 0 viser at den
aktuelle sonen er tent,

Deretter kan du velge gnsket effekt.

Hvis du ikke stiller inn effekten, vil kokesonen
518 seg automatisk av.

Stille inn effekten manuelt

€0 0080000000C00008000000000008000000 0000000

®

myk innstilling 6 = SMAKOKING:

@ effektinnstilling 10 =

TILBEREDNING
N -
' maks. innstiling = 17 kokinG

ssscsccecscsEssesntessessennse

/\ De to sonene som er plassert p& samme $
side har en samlet effekt pd 3600 W, som:
blir fordelt automatisk mellom dem.

Dette innebaerer for eksempel at hvis du brukerg
maksimal effekt i én sone, blir effekten i den?
andre sonen automatisk redusert. Dette vises pd
effektdisplayet. :

Stille inn koplingsuret*
gt

0.

- HA

Virker ndr de aktuelle kokesone?e eri

funksjon. Du kan endre tilberedningstid og

andre tider.
— ~
- 0 .

oo o®

-~ ~
o 0.
Hvis du vil stoppe lydsignalet,
trykker du p8 en av betjeningstastene i den aktuelle
kokesonen. Som standard stopper den etter ca. 1
minutt.

~

manueli stopp

automatisk stopp

*avhengig av modell

e P\
Barnesikring N

2

Last

Betjeningsorganene kan l3ses:

- Enten ndr de er slétt av (rengjering)

- Elter under bruk (operasjonene som er i gang
fortsetter, og innstillingene som vises fortsetter &
veere aktive).

1 18st stilling har imidlertid bergringsbetjeningen
“STOPP" prioritet og kutter strgmmen til ovnen.
Displayet slokker etter noen f8 sekunder. Det kan
aktiveres igjen ved 8 bergre en av betjenings-
organene. g;\g“a\

d
Apen N
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Vedlikehold av koketoppen

{Du mé:

Unng8 at kokekarene eller andre gjenstander
stgter hardt mot koketoppen:

Glassflaten er meget bestandig, men ikke uknu-
selig.

Unngd 3 skubbe kokekarene. Dette vil etter
hvert svekke merkingen oppd den keramiske
koketoppen.

Unngé bruk av kokekar med ru eller bulket
bunn:

De kan ha smuss pd undersiden som setter flek-
ker pd eller lager riper i koketoppen.

Feil og mangler av denne typen som ikke
fordrsaker funksjonssvikt og gjor koketop-
pen ubrukelig, er ikke omfattet av garan-
tien.

Plasser kokekaret midt i varmesonen.

Du m4 ikke

La kjgkkenredskaper av metall, kniver og gafler
eller andre metaligjenstander bli liggende p8
koketoppen. De blir varme hvis de blir liggende i
naerheten av en varmesone som er i bruk.
Oppbevare VepLikeHoLDs- eller
Brenngare produkter i skapet under
koketoppen.

La tomme kokekar bli stdende pd en
vdamesone.

Varme opp en lukket hermetikkboks.
Den kan revne. Denne henstillingen
gjelder for alle tilberedningsméater.

Sett grytene pd rammen eller platen
(avhengig av modell)

Forvarm til maks. temperatur ndr du bruker
kokekar med klebefri overflate pd innsiden
(teflon). Bruk veldig lite eller ikke noe fett.

Den maksimale varmeinnstillingen er bare
beregnet for koking og steking.

Koketoppen er meget enkel 3 rengjgre, saerlig hvis du felger disse r&dene:

TYPE FLEKK SLIK GIGR DU HJELPEMIDLER
Mind Vaet omrddet som skal rengjeres med varmt vann, Rensesvamper
indre og terk over det, P
Vaet omrédet som skal rengjgres med varmt vann, bruk en Rensesvamper
F flekker som ;
astbrente rs spesialskrape til 3 fjeme det verste, avsiutt med den grove spesialskrape for

har samlet seg keramiske koketopper

siden av en rensesvamp og tark av.

Pafer varm eddik pd flekken, la den virke en stund ~ Spesialrensepasta for
og tark deretter av med en myk klut. - Bruk et keramiske koketopper

Kalkavleiringer kommersielt rengjgringsmiddel.

- Pafgr et spesialrensemiddel for keramiske
koketopper pé fiaten, helst et som inneholder silikon
(beskyttende virkning).

Fastbrente flekker etter
sgl av sukker, smeltet
aluminium eller plast.

Spesialrensemiddel for
keramiske koketopper

n

vanlig svamp eller spesialsvamp

ulver svamp med slipebakside for mtdlige artikler

krem
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Mindre feilsgking

Du lurer pa om koketoppen virker som den skal.... ...... dette betyr ikke
nedvendigvis at det er snakk om noe funksjonssvikt. Uansett bgr du kontrollere
folgende punkter

e

AN NN e e e

Nir du slr pd koketoppen,
begynner displayet 4 lyse

Koketoppen virker som den skal

INGENTING: se avsnittet som innehol-
der merknader om tilkoplinger

Nir du sldr pa koketoppen, gér sikringen

Koketoppen er gatt tifkoplet

Nir du sldr p4 koketoppen,
virker bare den ene siden

Koketoppen er gat tilkoplet

Kontroller tilkoplingen og forsikre deg
om at den er i samsvar med kravene.

Viften fortsetter 4 gd noen minutter etter at koke-
toppen er sltt av

Koketoppen virker ikke.
Lysene i displayet tennes ikke

Elektronikken er i ferd med 3 avkjole l l Dette er normalt.
Df‘ kommer ikke roe strom Kontroller sikringene og
ti apparatet. utkoplingsbryteren.

Problemer med strom eller tilkopling.

Koketoppen har sluttet & virke under bruk og avgir
et lydsignal hvert 10. sekund. (eller F7 ) vises pd
displayet. ==

Noe har kokt over og/efler det er
en gjenstand som berprer betjenings-
panelet.

Rengjor koketoppen eller fiern den ak-
tuelle gjenstanden og gjenoppta matla-
gingen.

Enrekke sm8 (eller F7 )vises ==

De elektroniske kretsene er
overopphetet,

Se "Installasjon av koketoppen”,

Koketoppen virker ikke, en ny melding vises.

Den elektroniske kretsen virker ddrlig.

Tilkall service

Kontrollampene i betjeningspanelet fortsetter & lyse
0gs4 etter at kokesonen er stétt pa.

Kokekaret du bruker egner seg ikke for
matlaging med induksjon eller diamete-
ren pd det er mindre enn 12 cm. (10 cm
pd 160 mm -sonen).

Se avsnittet som omhandler
beholdere.

Grytene lager stay under matlagingen

Dette kommer av vibrasjoner som
oppstdr pd grunn av energi som
overfores fra koketoppen b gryten.

Ved hay effekt er dette et vanlig feno-
men nér du bruker visse typer gryter.
Det medfarer ingen fare for koketoppen.

Koketoppen avgir lukt ndr den brukes for farste
gang

Nytt apparat

La en gryte med vann koke pd
hver av kokesonene ca. 1/2 time.

Hvis det blir den minste sprekk i den keramiske glassfiaten, ma du kople fra
koketoppen gyeblikkelig og tilkalle service.
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For modeller som er utstyrt

med effektregulering:

L

koking med lokk

\./']Al .

langsom koking
hurtigkoking

“_p tilsett mat

Bare for frityrolje og

kokende vann.

kok eller stek

Atk
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Kjzere kunde!

Vi haper at bruksanvisningen har besvart alle Deres spgrsmal, ellers
er De velkommen til & kontakte oss pa nedenstaende telefonnumre.
Skulle det mot formodning oppsta feil, er det viktig at det kun
rekvireres kvalifisert hjelp, og kun benyttes originale reservedeler.
Oppgi alltid apparatets fulle type- og ident.nummer ved en
reklamasjon. Opplysningene finnes pa apparatets typeskilt.

Innen De tilkaller service, méa De kontrollere de feilmulighetene De
selv kan utbedre. Uberettiget tilkallelse av serviceassistanse, ma De
selv betale.

Det er reklamasjonsrett i henhold til kjgpsloven. Denne
reklamasjonsretten innskrenker ikke Deres forhandlers ansvar etter
kispsloven, og en henvendelse til oss, virker samtidig som
reklamasjon overfor forhandleren.

Kjepsdatoen skal kunne dokumenteres ved hjelp av
faktural/kvittering.

For opplysning om serviceassistanse ber vi Dem kontakte Deres
forhandler.
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Helt saker anviandningavdinhdll ...........3
Kokkarl........... T
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I denna handledning

A beskrivs

sdkerhetsinstruktioner

samt ges rdd och tips

G NI sa00000000IrE0 0N eeiertestnieeteinctrienensecesssesecsasossosccccnncstocssesssns

Baste kund,
tack for att du kopt en spishall frén Brandt.

Vara forskningsteam har tagit fram en ny generation hushdllsapparater for att du ska f& glédje av din
matlagning varje dag.

Med sina rena linjer och moderna design kommer din nya hall att passa fortraffligt i ditt kok, samtidigt
som den &r en perfekt kombination av enkel anvéndning och hdg matlagningsprestanda.

Du kommer dven att inom Brandt-sortimentet finna ett brett urval av ugnar, utsugningskdpor,
diskmaskiner och kylskap som du kan anvanda i samverkan med din nya Brandt-hall.

V&r kundserviceavdelning, som stindigt strivar efter att &nnu béttre uppfylla dina krav och dnskemdl,
svarar sjalvfallet garna pd alla dina frgor och vdlkomnar dina forslag (detaljer i siutet av denna
handledning).

Genomn att hélla sig i framkanten av utvecklingen bidrar Brandt till kvaliteten hos ditt dagliga liv genom
att forse dig med sténdigt forbéttrade produkter som &r enkla att anvénda, pdlitliga och miljévénliga
samt har god design.

BRANDT.
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Helt siker anvandning av din hall

Vi har utvecklat denna hall fér anvindning i privathushall.
Vi strévar efter att standigt forbéttra vAra produkter och forbehdller oss darfor ratten att gora sddana
andringar avseende tekniken, programmen eller de estetiska egenskaperna som motiveras av

produkternas utveckling.

Dessa hallar ar konstruerade exklusivt fér beredning av drycker och mat och innehdller inga

asbestbaserade komponenter.

Vi rekommenderar att du med j@mna mellanrum kontrollerar att det inte finns ndgra foremal (glas,
papper etc) som skulle kunna téppa till luftinloppet under din induktionshall (se beslaget)

HOB sakerhet

. En sensor mater kontinuerligt
temperaturen hos komponenterna i din
hall. Hallens effektforbrukning kommer
automatiskt att minskas om tempera-
turen blir for hog.

. Du behéver endast ta bort kokkarlet
fr&n hallen for att omedelbart bryta
effekttillférseln. Tryck pd “Off”-touch-
tangenten for att helt stanga av
varmezonen.

KOKKARL sikerhet

Varje enhet &r férsedd med en sensor som
kontinuerligt miter temperaturen vid
kokkiirlets botten, s& att 6verhettning blir
omdjlig (tom kastrull etc).

METALLFOREMAL sikerhet

Ett litet foremdl, s&som en gaffel, sked
elier en ring, som ensamt ligger pd
induktionshéllen detekteras inte som ett kokkdrl.
Displayen blinkar och ingen effekt avges.

Indikator for 3terstdende varme

Efter intensiv anvéndning kan varmezonen forblir
varm under flera minuter.

Bokstaven “H” visas under denna period. Beror ej
en s&dan zon

Automatiskt stopp

Automatiskt stopp dr en sékerhetsfunktion for din
hall. Stoppet trdder automatiskt i funktion om du
skulle glémma att stanga av din matlagning.
Bokstiverna AS visas for den aktuella virmezonen
och hillen kommer att pipa under ca 2 minuter. AS
kommer att fortsétta att visas till dess att n&gon
kontrolltangent horande till den aktuella zonen
vidrérs. Hallen kommer d3 att pipa tvd ganger for
att bekréfta din 8tgard.

Anvand effekt Varmezonen
stangs av automatiskt
efter
Mellan 1....7 8 timmar
Mellan 8....11 2 timmar
Mellan 11....Max 1 timme

A\ om din hall & placerad ovanfor din ugn (se “Val av installation”) forhindrar
termiska skydd den frén att anvéindas under det att ugnen pyro-rengors.
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Helt séker anvandning av din hall

Induktionsstrémmar

Principerna for induktion

N&r du satt igang din induktionshall och valt
varmeeffekt, producerar de elektroniska kretsama
induktionsstrémmar som omedelbart varmer upp
kokkirlets botten, varifr@n varmen fors vidare till
maten.

Matlagningen sker sdledes néstan helt utan
energiforiust mellan induktionshéllen och maten.

Induktionsslinga  Ejektronisk krets

Att observera for barare av pacemakers eller andra aktiva
implantat:

Hallen uppfyller alla tillampliga standarder betréffande elektromagnetisk interferens.

Din induktionshall dr darfor helt i 6verensstammelse med juridiska krav (89/336/CEE-direktiv). Den &r
konstruerad fér att inte skapa ndgon interferens med ndgon annan elektrisk apparat som anvénds,
under forutséttning att den andra apparaten dven uppfyller lagstiftningen.

Din induktionshdll alstrar magnetféit med kort rackvidd.

For att undvika interferens mellan din induktionshilt och en pacemaker, maste den senare vara
utformad s8 att den &r i Gverensstammelse med géllande regler.

Endast om denna forutséttning ar uppfylid kan vi garantera vér produkts konformitet. Var god ta kontakt
med din doktor eller tillverkaren av din pacemaker for upplysning om dess konformitet eller négon
eventuell inkompatibilitet.

/A Om en spricka uppstir i glasytan, koppla omedelbart ifrdn strémmen till hillen for att
undvika risken for elektrisk chock. For att koppla ifrAn strémmen, ta bort sékringarna
eller anvédnd avstidngningsbrytaren.
Ta inte hillen ter | anvéndning forréin glasytan har bytts ut.
A

/\ Din hill far aldrig anvéndas som férvaringsutrymme for négra som helst produkter.

Nir du lagar mat, anviind aldrig aluminiumfolie och placera aldrig pa héllen produkter
inlindade i aluminiumfolie eller produkter som djupfrysts i aluminiumférpackningar .
Aluminiumet skulle i s& fall smiilta och skada din hill pd irreparabelt vis.
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kokkarl

Du har férmodligen redan [8mpliga kokkarl i din
ago.

Din induktionshéll har formdga att kénna igen de
flesta typer av kokkarl,

Test av kokkarl: Placera ditt kokkéar! pd en var-
mezon instélid exempelvis pd effektidge 4; du
vet att kokkérlet &r kompatibelt om displayen in-
te blinkar, men skulle den blinka, kan du inte
anvénda detta kokkarl for induktionsmatla-
gning.Du kan dven testa det med en magnet:
om magneten “fastnar” pd kokkdrlet kan du
anvanda detta for induktionsmatlagning.

Kokkirl som &r kompatibla med induktion ar:

= kokkarl tillverkade av emaljerat stdl med eller
utan antividhaftande beldggning.

 kokkirl av gjutjarn med eller utan emaljerad
botten.

Med en emaljerad botten riskerar du inte att
skrapa glasovanytan pa din hall.

o kokkirl av rostfritt stdl som &r utformade fér
induktionsmatlagning.

De flesta kokkir av rostfritt stal (kastruller,
grytor, stekpannor, fritoser etc) ar [ampliga for

induktionsmatiagning om de klarat kokkdristestet.

« kokkarl av aluminium med specialtiliverkad
botten.

kokkar! vilkas botten inte &r slat kan fungera,
men det krévs i 8 fall att bottnen inte &r alltfor
deformerad.

CLASS
Vilj ett kokkar! markt med -logon i bott-
nen eller p8 férpackningen for att vara forvissad
om att kérlet &r kompatibelt med din induktion-
shall under normala anvandningsbetingelser.
En lista dver lampliga husgerdd medféljer dessa
instruktioner for att underlétta ditt val.

» Observera:

Kokkéar! av glas, keramik eller lera, aluminium
(utan specialbotten) och koppar samt vissa icke-
magnetiska stalsorter &r inkompatibla med
induktionsmatiagning. Detta patalas genom att
displayen blinkar.

Vi rekommenderar att du viiljer kokkdrl med
tjock och skiit botten, vilka sikerstéller en
homogen kokning (virmefirdelningen &r
bittre med en sddan botten).

Anvindning av varmezonerna beroende pd typen av kokkarl

Multi-kokkart

))))))))))))

@ 12.....32cm/
\ -

Denna 28 cm virmezon:

- Anpassar sig automatiskt till kokkérlet.

- Ger optimal effekt.

- Rstadkommer utmérkt viirmeférdelning.

- Ger en jamn matlagningstemperatur och som en
féljd dérav kan du tillaga stora pannkakor,
omfingsrika fiskrétter etc..., eller stora méngder av
smé bitar; de kommer alla att lagas till pA samma
satt,
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Siker installation av din hall

Ovanfor ett skdp eller en mobel med

1&dor
KL

Qvanfor en ugn av samma
marke

Ugn i HOG eller LAG position
LI~
- li% mini 4 mm

mini 40 cm2 09
Till exempel 8 x 5¢cm o

ek

Se til att enhetens tvarsld inte blockerar luftpassagen;
gor om nodvéndigt en avfasning.

mini 40 cm2

3 Nér flera varmezoner anvinds samtidigt under :
18nga tidsperioder, - eller - under  varma :
klimatbetingelser, rekommenderar vi att

Oppningar gors | enhetens sida néra luftutsidppet.
i syfte att majliggdra for den varma luften att
lattare evakueras.

Ovanfor en ugn av ett annat marke

Ugn i LAG position
FL Y |

I mmi 5 cm

5

Obligatorisk "
isolersats kan fas fran
avdelningen for
service efter
férsdljning 75X1652

Din induktionshill maste alltid ha tillfredsstéllande ventilation.

Se till att luftintaget genom fldktgaliret pd enhetens baksida inte &r tilltappt.

Om dessa rekommendationer inte efterlevs kan hallen Gverhettas. Skulle detta ske, koppla éver till
“sikerhetsldge” och sténg av hillen temporért (F7 eller en serie smé linjer kan ses i displayen)

Hallen far inte installeras ovanfor en tviittmaskin, ett kylskép eller en frys.
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Saker installation av din hall

. En ttning finns for att forhindra

Monterlng eventuell fuktighet frdn att ta sig
e, inunder héllen.

-Stick in tétmingen under héllens
kant och sank hallen till korrekt
lége p8 arbetsytan.
-Tétningen levereras i den lila
pésen och ska séttas pd plats
under hallen.

Satt dlipsen pd plats
(levereras i den lilla

g o e
. S %/ dimensioner i cm pésen).
“\’\
*for 60-80 hall o

Enheten méste installeras s8 att stickkontakten for
anslutning till elndtet &r latt tillgdnglig.

Anslutning

Dessa induktionshallar levereras med en stromforsorjningskabel av typen H 05 VVF (tvérsnitt 1,5 mm?)
med 3/5 ledningar (varav 1 till jord: gul/gron) och ska anslutas till natet via en stickkontakt som uppfyl-
ler normen CEI 083 eller en allpolig brytare med ett 6ppningsavstind mellan kontakterna pd& minst 3
mm.

Om kabeln &r skadad, méste den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceavdelning eller en annan person
med liknande kvalifikationer, s8 att varje risk for olycka undanréjs.

Nar strommen st&s pa, eller efter ett 1&ngt stromavbrott, visas en ljuskod p& manoverpanelen. Den for-
svinner automatiskt efter ungefar 30 sekunder eller s8 snart som ndgon touch-tangent berdrs pd
panelen. Detta &r normalt, eftersom denna displayvisning &r avsedd att anvéandas av serviceavdelningen
nir s8 erfordras. Anvindaren behéver under inga omsténdigheter ta hansyn till den. Om enheten har en
3-fas 400 V2N-anslutning och inte fungerar korrekt, kontrollera att noll-ledningen &r korrekt ansluten.
Denna forsiktighetstgérd ska vidtas ocks8 for dina 6vriga elektroniska apparater.

- 230 V enfas - 400 V 2N trefas
sikring 32/16 Amp sikring : 16 Amp
Grén/g/ul
Bl Gron/gul brun i ; /
%% ' e BI& é
??\ . brun ! %! T Svart
Svart Separera de tvd
_ - f?sledningatna 1.1 och L2 _ - N ®
'25 § k] fére anslutning ;5 3; E g
N L ©Q NL L2 O
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Hur din hall ser ut

@23 cm @18em
50 Wl 3200W 50w gl 2800 W
sdxtl'lsl;;noow @ 18 cm
e 50 W till 2800 W
G006
TI 216
0 W til @N
//,' . '\~L:_;/, . // Vi »\\y
| B3 | [ B |
sowuu 3zoow \sowuu 3200W
/
@1 .
wuu zz w
e,
@ - O G
TI 282
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Enkel anvédndning av din hall

Start/Stopp

- l/ 77777777 bip=hip
79N
@AE=ICXOC)

— ——

En “beep”-signal och en blinkande siffra 0 visar
att den aktuella vérmezonen har satts igdng.

Du kan sedan vélja onskad effekt.

Om du inte staller in effekten kommer
varmezonen att sjalv stdngas av automatiskt.

® lag installning 6 = SIUDNING

0000000 00000R0000 000ttt ostessittsiscrionesnoeesssnecostiosncsnsnsonesosvsssoscoss

@ effektinstélining 10 = KOKNING

I T A
& maximalinstiining !/ =KRAFTIG
KOKNING

ssessssssscsscsvesee

/\ De tvd zoner som &r beligna pd samma:
sida har en total effekt pd 3600 W, som:
delas upp automatiskt mellan dem. :
Detta innebdr t ex att anvéndning av maximal§
effekt i en zon kommer att leda till att den andra
zonens effekt minskas automatiskt, vilket;
kommer att visas i effektdisplayen. :

cese

Instilining av timern*
o
[\ y&%\\
- HHA
Fungerar ndr aktuella vérmezoner ar

igdngsatta Du kan nér som helst &ndra
tillagningstiderna.

Iit st o
manue opp 0
z— +
oo o°
automatiskt stopp —~ -~
S |

For att stoppa “beep”-ljudet,

tryck pa vilken kontrolltangent som helst i den
aktuella viarmezonen. Ljudet stoppar som standard
efter ca 1 minut.

*beroende pd modellen

= eP
Barnsdkerhet a1

Last (O] >
_"Tﬂ:a , 4 sek
/

Kontrollerna kan !3sas:
- Antingen under avsténgning (rengoring)
- Eller under anvéndning (de pagdende
operationerna fortsétter och de visade
installningarna forblir aktiva).
1 18st ldge har emellertid “STOP"-touchkontrollen
prioritet och bryter strémmen till ugnen. Displayen
stings av efter ett par sekunder. Den kan
reaktiveras genom att man beror ndgon
touchkontroli.
Upplast wee®
o =TT~
&\@M_‘:_ o
3,4sek
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Underhall och skotsel av din hall

{Du bor:

Undvika stotar med kokkarlen:
Glasytan dr mycket motstdndskraftig, men ej
obrytbar.

Undvika att fosa kokkéarlen éver glasytan, ef-
tersom detta med tiden kommer att skada mar-
keringarna pa ytan av din keramiska hall.

Undvika anvdndning av kokkdri med ojémn
eller rifflad botten:

Dessa kan innehélla eller medféra material som
kan orsaka flackar eller repor i héllen.

Namnda typer av olampligt bruk, som inte
orsakar ndgra driftsavbrott eller inskrénker
spishéllens anvdandning, omfattas inte

av garantivillkoren.

Placera ditt kokkarl mitt i en véarmezon.

Du bér inte

Lamna kvar matlagningsutensilier av metall,
knivar och gafflar eller andra metaliforemél pd
héllen. Dessa kan upphettas om de befinner sig
ndrheten av en vdrmezon som fortfarande &r i
funktion.

Stilla INMeDEL FOR UNDERHALLET eller
Briinneara produkter i skdpet under din
hall,

Liéimna ett tomt kokkarl pd en vammezon.

Varma en stiingd konservburk,
eftersom den riskerar att spricka.
Denna rekommendation géller all typ av
matlagning.

Placera kastruller pd spishéllens ram eller
dekorationsplatta (beroende pd modellen)
Forvdarma vid maximal temperatur nar du
anvander kokkarl med antividhéftande invandig
beldggning (Teflon-typ). Anvdnda mycket lite
eller inget fett alls.Det maximala effektldget &r
avsett endast for kokning och fritering.

Det &r mycket enkelt att rengora ytan pd din hall, i synnerhet om du féljer dessa

rekommendationer:

TYP AV SMUTS HUR DU GAR TILL VAGA RENGORINGS-

PRODUKTER
ATT ANVANDA

s Bl6t vél med varmt vatten det omréde som ska Hushall
t rengdras och torka sedan. ushallssvampar
Bt vl med varmt vatten det omréde som ska rengdras,
Sammanhangande, anvénd darefter ett sérskilt skrapdon for keramikhallar for att S;::,Zﬂagffg’ggf,ﬂa{&

ta bort den vérsta smutsen och avsluta med den grovre sidan

k ikha
av en hush8lissvamp. Torka eftert. eramikhallar

vidbranda matrester

Applicera varm, vit vindger p8 flicken, 18t verka Sarskild
Kalksp8r och -ringar och torka med en mjuk trasa.- Anvand ett i rengdringspasta for
handeln vanligt rengdringsmedel. keramikhillar

a{,";ggﬁg?,tis%ﬁrkgﬁﬁkgs& - Applicera p8 ytan ett specialrengéringsmedel fér  Sérskilt rengdringsmedel

smalt aluminium eller keramikhallar, foretriidesvis ett som inneh8ller for keramikhéllar
plast. silikon (skyddsverkan).

% . T

svamp med slipande b vanlig svamp eller specialsvamp
baksida Kram fér omtéliga foremal
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Liten felsokningsguide

Om du misstinker att din induktionshill inte fungerar som den ska ... ......
behdver detta inte nédvindigtvis innebéra att det &r allvarligt fel p& den.
Kontrollera under alla omsténdigheter forst foljande punkter

Vid igdngséttning tands displayen

Hallen arbetar normalt

INGENTING: se kapitlet om elektrisk
anslutning

Vid igdngséttning loser sikringen ut

Din hall &r felaktigt anstuten

Verifiera anslutningen och se tif att den

héllen har sténgts av

Vid igingsittning uppfyller gallande krav.
i L .

fungerar bara den ena sidan av héllen Din hl i elaktgt ansiuten

Flikten Fortsitter att g8 ndgra minuter efter det att Elektroniken héller pd att svaina av I rDeﬂa ar normatt.

Hallen fungerar inte.
Ljusen i displayen tands inte

Hillen  f&r  ingen  strom.
Stromforsorjningen eller anslutningen dr
defekt.

Granska sékringarna och den elektriska
brytaren.

Hillen har slutat fungera under anvéndning och av-
ger ett "bleep™fjud var tionde sekund och en (eller
F7 ) visas i displayen. *=

COverkokning har gt rum och/eller ett
frémmande foremdl berdr mandverpa-
nelen.

Rengdr hiillen eller avidgsna foremdlet
och Sterstarta kokningen.

Enserie avsmd (eller F7 )visas ==

De elektroniska kretsarna har blivit éve-
rhettade.

Se "Montering av hillen”.

Hillen fungerar inte, ett annat meddelande
visas.

Den elektroniska kretsen fungerar d&-
ligt

Kontakta serviceavdelningen

Indikeringsljusen pd manverpanelen fortsétter att
blinka dven efter det att vérmezonen stangts av.

Det kokkarl som du anvénder lémpar
sig inte fir matlagning eller dess diame-
ter & under 12 cm. (10 cm pd 160 mm
zonen).

Se kapitlet om limpliga kokkrl.

Det hirs buller frédn kastrullerna i samband med
kokning

Detta ar vibrationsljud till f3ljd av att
energi dverfors frin héllen till kokkérfet.

Vid hisg effekt dr detta fenomen normalt
vid vissa typer av kastruller. Ingen risk
fér skada pd hallen foreligger.

En obehaglig lukt kommer frén spishéllen i
samband med den forsta kokningen

Spishéllen &r ny

still en kastrull fylld med vatten pd
varje virmezon och 13t zonen vara
iging under ¥» timme.

Om minsta spricka eller brott skulle uppstd i glaskeramikytan, sting genast av héllen
och kontakta serviceavdelningen.
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Basta kund!

Vi hoppas at bruksanvisningen har besvarat era frégor. Om sa ej ar
fallet ar ni valkommen att kontakta oss per telefon. Skulle det mot
formodan uppsta ett fel, &r det viktigt att endast kvalificerad hjalp
rekvireras och att endast originaldelar anvands vid reparation. Uppge
alltid apparatens fullstandiga typ- och identitetsnummer vid
reklamation. Upplysningar om detta finns pa apparatens typskyit.

Innan ni ringer efter service, maste ni undersoka felorsaker som ni
sjglva kan atgarda. Oberattigat tillkallande av serviceassistens maste
ni sjalva betala.

Reklamationsratten galler enligt koplagen. Denna reklamationsratt
inskranker inte er aterférsaljares ansvar enligt képlagen och en
reklamation till oss verkar samtidigt som en reklamation till er
aterforsaljare.

Inkdpsdatum skal kunna dokumenteras med hjalp av en
faktural/kvitto.

For upplysning om kundservice ber vi er vanligen att kontakta er
aterforsaljare.

3 L38¢

Modus Media International - tel 02 38 49 42 00



