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Kaere kunde

Tak fordi De har valgt et apparat af vort maerke!
Apparatet er et resultat af vort forskningsarbejde, og vi
héaber, at det opfylder Deres krav til kvalitet, komfort og
vellykket madlavning.

Vi anbefaler, at De ngje leeser denne
betjeningsvejledning for hurtigt at fa fuldt udbytte af
Deres nye apparat. Betjeningsvejledningen indeholder
vigtige oplysninger om sikkerhed, installation, brug og
vedligeholdelse af apparatet.

Den kan indeholde instruktioner, som ikke gaelder for
dette apparat, da ikke alle funktioner findes pa alle
modeller i produktserien. Vi takker Dem for den tillid, De
har vist os, og ensker Dem held og lykke med
madlavningen og Deres nye apparat. | mange ar
fremover.



Sikker brug af den glaskeramiske kogeplade

Kogepladen skal ikke bruges som
aflastningsflade.

Hvis der kommer en revne i
glasoverfladen, skal apparatets
stramforsyning afbrydes med det
samme for at undgé enhver risiko for
elektrisk sted.

Tag derfor sikringerne ud eller aktiver
hovedafbryderen.

Herefter ma kogepladen ikke
bruges, for glaspladen er blevet
udskiftet.

Under madtilberedning ma der aldrig
bruges aluminiumspapir, ej heller
aldrig laegges varer, der er pakket ind i
aluminiumspapir eller frostvarer i
aluminiumsbakker direkte pa
kogepladen.

Aluminiumspapiret vil smelte og
beskadige apparatet for bestandig.

Sikkerhedsanordning i forbindelse
med KOGEPLADEN

Disse kogeplader er udstyret med
termosikringer, der beskytter
kogepladerne i tilfeelde af
overophedning og afbryder dem
midlertidigt, indtil de pagaeldende
komponenter er afkelet.

Kogepladen skal udelukkende bruges
til tilberedning af drikkevarer og
madvarer. Vore produkter indeholder
ingen asbestholdige komponenter.
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Nyttige mal for indbygning af kogepladen

Bredde Dybde
Mablets udskeering ' 56 cm 49 cm
Maksimumsmal under bordpladen 4,1 cm
Hoveddimensioner under bordpladen 55,5 cm >48,8 cm
Hoveddimensioner over bordpladen 58 cm 51 cm

Vejledning til indbygning af kogepladen

Lav en udskeering i bordpladen i
de rigitige dimensioner.
Mélsangivelsen pa min. 4 cm
\ 4 skal males fra vaeggen og
sidevaeggene (bag og/eller
sider).

En pakning sikrer teetheden med bordpladen.
Pakningen er limet fast under kogepladen, indsaet kogepladen direkte i
udskeeringen.

Beskyttelse af udskaeringerne: Ved fugt svulmer de spanplader, som er brugt til
‘ bordpladernes fremstilling relativt nemt op:
~ Pasmar udskaeringens hgjkant et lag lak eller speciel lim med henblik pa at
beskytte den mod damp eller kondensationsvand, som kan danne sig under
bordpladen.



Sikker installation af den glaskeramiske kogeplade

¢ Over en ovn

Kogepladen kan
indbygges direkte i
kokkenbordet over ;
en ovn, der er
installeret i averste §
position (minimum
afstand 10 mm)

o Montering af fastspaendingsanordninger

Skru dem i pa de
anforte placeringer 7 216 , 24g
' 4 / /




Sikker installation af den glaskeramiske kogeplade
Tilslutning af kogeplade og ovn

1 Anbring kogepladen og tilslutningskablet i udskaeringen.

2 Fastspaend kogepladen ved hjzelp af clipsene.

3 Anbring ovnen foran
indbygningselementet.

4 Afmonter den
pverste lukkeplade (se
anvisningerne for brug
og montering af ovnen).

5 Tilslut jordledningen (gul/gren) pa kogepladens stremforsyning til de
specialklemmer, der sidder pa ovnen, og som er angivet med =+

7 Tilslut kogepladens stik (stremforsyning til kogezonen) p& ovnen.

VIGTIGT!
AFNVERK BADE KOGEPLADEN OG OVNEN MED SAMME FARVEKODER.

8 Monter lukkepladen igen (se anvisningerne for brug og montering af ovnen), og sarg for,
at tilslutningskablet gar gennem F.

9 Tilslut ovnen til ledningsnettet (se Tilslutning af ovnen til ledningsnettet).



Sikker installation af den glaskeramiske kogeplade

Tilslutning

Den elektriske tilslutning svarende til tilslutningsstykkerne bag pa ovnen skal udfares
af en installatar i henhold til geeldende regler. Installataren skal sikre sig, at apparatet
er korrekt tilsluttet i overensstemmelse med anvisningerne for montering og gaeldende
lokal lovgivning.

Apparatet skal tilsiuttes ved hjselp af et stik i overensstemmelse med geeldende EU-
normer elier en afbryder med 3 mm brydeafstand i alle poler.

Vi fralegger os ethvert ansvar i tilfalde af uheld, der sker som folge af
manglende eller ukorrekt jordforbindelse.

Hvis kablet er beskadiget, skal det udskiftes af fabrikanten, dennes ser-
f'.\- viceafdeling eller en autoriseret fagmand for at undgé fare.



Séadan tzendes kogepladen

Stil kogegrejet midt pa kogezonen.

Drej betjeningsknappen pa ovnen mod venstre eiler hojre til den onskede
varmeeffekt.

Symbolet over betjeningsknappen angiver, hvilken kogezonen den betjener.

85 38

Restvarmeindikator

Nér en kogezone er i brug og varm, lyser den kontrollampe
O |, der svarer til den pageeldende kogezone. @

Nér en kogezone er slukket, blinker restvarmeindikatoren,
sé lzenge kogezonens temperatur er hgj.

0OBS!

Ror ikke ved kogezonen, hvis restvarmeindikatoren er
teendt, da De risikerer at breende Dem.

Ekstra kogezone

* Sdadan teendes en ekstra kogezone:

Drej betjeningsknappen med uret, indtil De herer et klik
efter position 9.

Indstit herefter varmeeffekten for den pagaeldende
kogezone.

e Sddan slukkes en ekstra kogezone:

Indstil betjeningsknappen péa position 0, og indstil var-
meeffekten for den pégeeldende kogezone.
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Vejledning i brug af kogepladen

Vejledning i brug af den glaskeramiske kogezone

Af hensyn til brugervenligheden har
BRANDT/BLOMBERG designet
kogepladen med kogezoner, der er
tilpasset Deres behov.

En hojere indstilling er pakraevet i

folgende tilfaelde:

- Ved tilberedning af store meengder
mad

- Ved tilberedning i en gryde/pande
uden lag

- Ved brug af kogegrej i glas eller
keramik

En lavere indstilling er pakraevet i
folgende tilfzelde:

- Ved tilberedning af madvarer, der let
breender pa. Begynd med en lavere
indstilling, som kan forgges, hvis det er
nedvendigt.

- Ved overlab. Tag laget af, eller flyt
gryden veek fra kogezonen. Skru ned
for varmen.

Vejledning i brug af kogegrej

Det anvendte kogegrej skal vaere
beregnet til elektricitet.

Brug kogegrej med plan bund, der
neje folger kogezonens overflade:

- i rustfrit stadl med en tyk bund i
trimetal eller en sandwich-bund.

- i aluminium med hegj glat og tyk
bund.

- i emaljeret stal.

Energibesparelse:

Nér tilberedningen er feerdig, skal
betjeningsknappen indstilles pa
position 0. Lad gryden std pa
kogezonen, s& den ophobede varme
anvendes, derved spares energi.

Brug sa vidt muligt lag p& gryderne for
at formindske varmetabet pa& grund af
fordampning.

Automatisk regulering af
kogezonerne

Kogezonen reguleres automatisk,
dvs. den taender og slukker for at
bevare den indstillede varmeeffekt.
Temperaturen forbliver séledes ens og
tilpasses tilberedningen af maden.
Hyppigheden for reguleringen
afhzenger af den valgte effekt.
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® De bor:

Undgé at ramme kogepladen med
kogegrejet:

Den glaskeramiske overflade er meget
steerk, men kan dog ga i stykker.

Undga friktion med kogegrejet, der pa
leengere sigt kan medfere en
beskadigelse af aftegningerne pa den
glaskeramiske kogeplades overflade.

Undgé at bruge kogegrej med ru eller
buet bund:

De kan ophobe og transportere
substanser, der giver pletter, eller som
ridser kogepladen.

Disse fejl, der ikke gor kogepladen
ubrugelig eller uegnet til brug, er ikke
deekket af garantien.

Centrer kogegrejet pa& kogezonen.

Brug kogegrej i den rigtige starrelse.
Bundens diameter skal vaere lig med
eller storre end den aftegnede
kogezone.

12

® De bor ikke:

Laegge kokkengrej i plast pa
kogezonerne, mens de endnu er
varme.

Opbevare renggringsmidler eller
letantaendelige produkter i elementet
under kogepladen.

Lade tomt kogegrej std pa en
kogezone.

Opvarme en lukket konservesdase,
da den risikerer at springe. Denne
forholdsregel geelder naturligvis for alle
tilberedningsmader.

Lade en gryde med varm olie eller
varmt fedt st uden overvagning péa
kogepladen.

Se direkte pa kogezonernes
halogenlamper.

Tilslut ikke elektriske apparater

= til en stikkontakt ved siden af

i kogepladen. Kontroller i givet

£ faid, at el-ledningen ikke

kommer i bergring - med
kogepladen.

a0 - Stil - ikke ' kogegrej. - pa
~V' kantlisten eller pyntelisten.



Kogepladen er let at rengere. Folg nedenstende gode rad:

TYPE TILSMUDSNING

Let tilsmudset

Ansamling &f laengere tids
tilsmudsning

Ringe og kalkspor

Overlab af sukker, smeltet
aluminium eller plast, der har
sat sig fast pa kogepladen

Skurepulver

Skuresvamp

GOR SADAN ANVEND DISSE
PRODUKTER
Vaed det omrade, der skal
rengores, med varmt vand, Bled svamp
og ter efter.
Vaed det omréde, der skal
rengeres, med varmt vand, og
brug en skraber, der er specielt Blad svamp
beregnet til glaskeramiske Speciel skraber til
flader. Rens efter med en glasflader

svamp, og ter derefter
kogepladen efter,

- Heeld lidt varm hvidvinseddike
pa pletten, og lad det treekke.
Ter efter med en blad klud.

- Brug et almindeligt
rengeringsmiddel.

Specialmiddel til
glaskeramiske flader

- Brug et specialmiddel til
glaskeramiske overflader, helst
med silikone for at beskytte
kogepladen:

Specialprodukt til
glaskeramiske flader

Bled svamp
eller
Rengeringscreme  speciel blad opvaskesvamp

13



Hvis De er i tvivl om, den glaskeramiske kogeplade fungerer korrekt, betyder
det ikke nedvendigvis, at den er defekt. Kontroller under alle omstzendigheder
nedenstaende punkter.

Nar den glaskeramiske kogeplade Tilslutnirggen af kogepladen Kontroller tilkoblingen, eller

teendes, sldr el-installationen fra, er defekt. at tilslutningen er korrekt,

14
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Kaere kunde

Vi héber, at denne betjeningsvejledning har givet Dem svar pa alle
Deres spergsmal.

Hvis ikke, er De velkommen til at kontakte os pa nedenstdende
numre.

Hvis der opstar et problem med apparatet, er det meget vigtigt, at De
kontakter os med det samme for at fa hjeelp eller vejledning i
afhjeelpning af problemet. Der bgr kun anvendes originale
reservedele fra fabrikanten.

Husk at have apparatets identifikationsnummer klar, for De ringer til
os. Nummeret er anfert pa den etiket, der sidder pa apparatet.

Kontroller dog ferst, at De ngje har fulgt alle anvisninger i
betjeningsvejledningen, far De kontakter os.
Alt arbejde, der ikke er daekket af garantien, bliver faktureret.

Deres reklamationsret er deekket i henhold til loven om garanti.

Disse bestemmelser fritager pa ingen made forhandleren fra sit
ansvar, og denne vil altid veere Deres primaesre kontaktperson.
Fakturaens dato gzelder som startdato for garantien.

BRANDT GROUP NORDEN A/S
Lollandsgade 4, DK-6400 Senderborg

Produktoplysninger 7342 1810 Salgsafdelingen
Kontakt pr. telefon 7342 1840 Kundeservice
Bestilling af reservedele 7342 1840 Kundeservice
Kontakt pr. fax 7342 1841

Bestilling af reservedele pr. fax 7342 1851
Kontakt pr. e-mail service@brandtgroup.dk

Bestilling af reservedele pr. e-mail reservedele@brandtgroup.dk
BRANDT-koncernens Websted = www.brandtgroup.dk
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Kéra(e) kund !

Vi tackar dig for valet av en av vara produkter i denna
serie. Den &r frukten av den forskning och utveckling
som utférits av vara arbetslag och vi hoppas att den
kommer att motsvara de férvantningar och fordringar du
stéller betréffande kvalitet, komfort och lyckad
matlagning.

Fér att snabbt och fullstandigt kunna dra nytta av ditt
nya inkGp ber vi dig noggrant ldsa igenom denna
anvandarmanual. Den kommer att ge dig viktiga rad om
sdkerhet, installation, anvdndning och underhall av din
apparat.

Denna anvdndarmanual kan innehalla vissa
instruktioner som inte &r tilldmpliga pa din apparat; vissa
funktioner finns endast med pa vissa modeller i serien.

Vi tackar dig for det fortroende du visar var grupp och
Onskar dig stort nje i att ateruppticka
matlagningskonsten med din nya apparat.



i A bR S s

ing av spishéll

Anvindn

Spishéllen far inte anvandas som
avstaliningsplats.

Om en spricka bildas pa glasytan,
koppla omedelbart ur apparaten fér
att forhindra eventuella risker for
elskador.

For att gora detta maste ni ta ut
sékringarna eller aktivera franskiljaren.
Spishillen far inte anvindas férran
glashiéllen har blivit utbytt.

Anvand aldrig aluminiumfolie vid
matlagning och lagg aldrig matvaror
inslagna i aluminiumfolie eller

djupfrysta produkter i
aluminiumférpackningar direkt pa
spishéllen.

Aluminium riskerar att smalta och
orsaka bestandiga skador pa
apparaten.

GLASHALLENS s#kerhetsskydd

Elektroniska glashallar &ar utrustade
med varmeskydd som skyddar
plattorna mot 6verhettning och sétter
dem i "beredskapsliage" tills
komponenterna svalnat av.

g av spishiillen pa ett betrygg

Spishéllen, som &r avsedd uteslutande
for kokning av drycker och livsmedel,
innehaller inga asbestbaserade
komponenter.

19
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Nyttiga matt for spishallens inbyggning

Bredd Djup
Mébelns utskérning b 56 cm 49 cm
Max huvuddimensioner under arbetsbanken 4,1¢cm
Totala matt under arbetsbinken 55,5cm 48,8 cm
Totala matt 6ver arbetsbanken 58 cm 51 cm
Sitt fast fastena under spishéllen Skar ut arbetsbanken

till angivna matt
Mattet pa minst 4 cm
b&r matas fran
vaggen och fran
mdbelns véggar
(bakre eller/och pa
sidorna).

En t&tning tjanar till att halla arbetsbénken tit.
- Denna tétning &r fastklistrad till spishallen, sitt in spishélien direkt in i
utskarningen.

Skydd fér utskédrningarna : De spanskivor som anviands vid framstéllning av
; arbetsbankar svéller upp relativt snabbt vid kontakten med fukten:
~ Bestryk utskérningens kant med fernissa eller speciallim f6r att skydda den
mot imma eller kondensvatten som kan tranga inunder arbetsbanken.

21



Att installera spishédllen pé ett betryggande sétt

e Ovanpa ugnen

Spishdllen kan .27
byggas in direkt i
kdksbéanken
ovanpa ugnen i
bvre lage.
(minimiavstand
10 mm)

° Montering av fasten

skruva in dem pé&
anvisade stallen // 216// 216

22



Att installera spishéllen pd ett betryggande satt
Spishallens och ugnens anslutning

1 Sétt in spishéllen och anslutningssladden i utskarningen.

2 Fast spishéllen med fastena.

3 Stall ugnen framfor
mébeln.

4 Ta ut den 6vre
tillslutningsplattan (se
ugnens Bruksanvisning
och
Monteringsanvisningar).

5 Anslut jordledningen (guligrén) fran spishéllens matarsladd till ugnens specialuttag som har
fdljande beteckning =L

7 Anslut spishallens kontakter (matning av uppvérmningszonen) till ugnens kontakter..

VIKTIGT
SE TILL SPISHALLENS OCH UGNENS FARGBETECKNINGAR STAMMER OVERENS.

8 Sétt pa tillbaka tillslutningsplattan (se ugnens Bruksanvisning och Monteringsanvisningar
se till att kopplingssladden gar genom F.

9 Anslut ugnen till elnatet (se Ugnens anslutning till elnétet).

23



Att installera spishéllen pa ett betryggande satt

Anslutning

Elanslutningen enligt skyltarna pa ugnens baksida ska utforas av en elinstallatér.
Installatéren ska fdrsakra sig om att apparaten har anslutits enligt givna
monteringsanvisningar och géllande lokala normer. Apparaten ska anslutas med hjalp
av en stickkontakt av hantyp som uppfyller EG normerna eller av en allpolig brytare,
med ett avstand pa minst 3 mm mellan kontakterna.

Vi avsidger oss allt ansvar for eventuella olyckshéndelser till féljd av utebliven
eller felaktig jordanslutning.

En skadad elsladd maste bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtjanst
A eller av en person med likvérdig behérighet for att undvika olyckstillbud.

24



Att anvinda spishéllen pa ett enkelt sétt

Hur satter man igdng den?

Stéll kokkarlet i mitten uppvarmningszonen.

Vrid spisens vred &t vanster eller &t héger till dnskad effekt.
Symbolen ovanfér vredet anger motsvarande uppvéarmningszon.

00
68

Restvarmeindikator

Sé& lange en aktiverad uppvarmningszon &r varm, lyser
motsvarande kontrollampa i indikatorn @ . @

Restvarmeindikatorn blinkar nar en uppvarmningszon ar i
lage Av och om dess temperatur ar hog.

OBSERVERA
S3 lange kontrollampan lyser, far dessa zoner ej
vidroras, risk for brannskador.

Extra zon

¢ For att aktivera de extra uppvirmningszonerna:
Vrid vredet medurs tills det hors ett klick bortom lage 9.
Da far ni stalla in uppvarmningszonens effekt.

¢  For att stinga av de extra zonerna:

Satt vredet tillbaka i ldge 0, och still in
uppvarmningszonens effekt.

25



Att anvédnda spishéllen pa ett enkelt sétt

Anvind glashéllen p4 basta mojliga satt

For er anvandningskomfort har
BRANDT/BLOMBERG skapat
uppvarmningszoner anpassade till era
behov, men:

En instdlining p& hdgre effekt
behover goras vid:

- stora livemedelsméangder

- vid kokning med kokkaérl utan lock

- vid anvéndning av en kastrull av glas
eller keramik.

En instdllning pd lagre effekt
behover goras vid:

- kokning av livsmedel som blir latt
vidbranda (bdrja med lagre effekt, oka
sedan effekten efter behov).

- Overkaokning (ta av locket, ta bort
kastrullen och sénk sedan effekten).

Energibesparing:

Nar maten kokat fardigt, satt vredet i
lage 0, och lat kokkarlet vara kvar for
att utnyttja ansamlad varme (detta for
att spara energi).

Anvand locket sd ofta som mojligt for
att minska pé& energiférusten till f6ljd
av avdunstning.

Automatisk instéllning av kokplattorna

Reglering av stralningsplattan sker
automatiskt. Den tands och sléckts
for att uppratthalla vald effekt. P4 sa
satt forblir temperaturen likartad och
anpassad till kokningen.
Regleringsfrekvensen varierar
beroende pa vald effekt.

Anviand era kokkarl p& basta mojliga satt

Kokkarlen ska vara avsedda f6r
matlagning pa elspis.

Anvénd flatbottnade kokkarl, perfekt
avpassade till spishéliens
uppvarmningsyta:

- i rostfritt stadl med tjock
tremetallsbotten eller av
sandwichkonstruktion

- 1 aluminium med tjock, planslipad
(slat) botten.

- emaljerat stal.

26
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¢ Ni maste

Undvika att utsétta karlen for stotar:
Glasytan ar mycket motstandskraftig,
dock utan att vara okrossbar.

Undvika att utsatta karlen for
friktioner vilket pé langre sikt kan skada
utsmyckningar pa glasytan.

Undvika att anvdnda kokkir! med
skrovliga eller buckliga bottnar:

de kan halla kvar och dverféra dmnen
som riskerar att lamna flackar eller
rispor pa spishallen.

Dessa skador som kan eller inte kan
paverka hillens funktion eller géra
den oanvandbar, omfattas inte av
garantin.

Stall ert kokkarl i
uppvarmningszonen.

mitten pa

Anvand ett kokkarl av ratt storlek
Bottnens diameter far vara lika med
eller stérre an den utmaérkta zonen.

o Ni far inte

Stédlla koksredskap av plast pa
kokzonerna medan de &nnu &r varma

Forvara era UNDERHALLSPRODUKTER eller
LATTANTANDLIGA AMNEN .

Lamna ett tomt
uppvarmningszonen.

kokkarl pa

Varma upp en odppnad
konservburk, den riskerar att
sprangas, denna forsiktighetsatgard
géller alla kokningstyper.

Ldmna ett kokkarl innehéllande
varm olja eller varmt fett utan tillsyn pa
uppvéarmningszonerna

Halla blicken fast pa
uppvarmningszonernas
halogeniampor.

Det dr forbjudet att ansluta
. elektriska apparater till ett eluttag i
narheten: forsédkra er om att
elstadden inte kommer i berdring
med uppvarmhingszonerna.

2~ Det @r inte tillatet att stélla
U kastruller pa ramen eller
=" . prydnadslisten
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Det &r latt att rengdra spishéllen, nedan ger vi ndgra tips som kan vara tilt hjalp:

TYPER AV SMUTSFLACKAR FORFARINGSSATT REKOMMENDERADE
RENGORINGSTILLBEHOR

Genomfukta den zon som ska
Lindriga reng6ras med varmt vatten och Mjuksvampar
torka av.

Genomfukta den zon som ska
rengoras med varmt vatten, :
anvénd en specialskrapa for Mjuksvampar
glas for grovrengéring, avsiuta ~ Specialskrapa for glas
med skrapans mjuksvampssida
och torka av.

Ansamlad och vidbrand smuts

- Hall varm attika pa
: L smutsflacken, |13t verka, torka
ngformzdi fllakcI::rr] och spér av med en mjuk trasa Specialpasta for
v kalks - Anvand vanligt keramikglas
rengéringsmedel
Belégg till foljd av - Hall dver specialmedel for

Specialmedel for

sockeramnen som kokat éver,  keramikglas, det ska helst vara .
keramikglas

aluminium eller smalt plast silikonhaltigt (ger skyddseffekt)

A

mjuksvamp eller svamp for
omtalig disk

hardsvamp krarm
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Ar det nagot ni undrar éver vad géller spishdllens funktion.... det innebér inte
nédvéndigtvis att det dr ndgot fel. Kontrollera i samtliga fall féljande punkter.

Vid driftsdttningen,  bryts lellarz(s;{utningavspishél/enér Kontroliera om elanslutnin-
elaktig.

strémmen automatiskt av gen ér rétt utfrd.

29
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Baste kund,

Vi hoppas att denna bruksanvisning har gett svar pa alla era fragor.
Om sé inte vore fallet, tveka inte att kontakta oss pa nedanstiende
nummet.

Om det uppstar problem med apparaten, &r det viktigt att ringa oss
direkt for att fa hjalp eller rad av vara team samt reservdelar,
garanterade av tillverkaren.

Innan ni ringer, glém inte att ha apparatens identifieringsnummer i
beredskap. Numret stér pa klistermarket pa apparaten.

Men innan ni kontaktar oss, ta er tid att kontrollera om alla
instruktioner i denna bruksanvisning har foljits ordentligt.
Alla ingrepp som ej omfattas av garantin &r avgiftsbelagda.

Era garantirattigheter técks av garantilagen.

De haver pa intet satt upp aterforséljarens ansvar som maste férbli er
forsta samtalspartner.

Koépkvittot géaller som bevis fér garantiperioden.

BRANDT GROUP NORDEN A/S
Lollandsgade 4, DK-6400 Sonderborg

Produktinfo 7342 1810  Fdrséljningsavdelning
Kontakta oss per telefon 7342 1840  Kundtjanst

Bestélla reservdelar 7342 1840  Kundtjanst

Kontakta oss per fax 7342 1841

Bestalla reservdelar per fax 7342 1851

Kontakta oss per e-post service@brandtgroup.dk
Bestélla reservdelar via e-post  reservedele@brandtgroup.dk
BRANDT-gruppens webbplats  www.brandtgroup.dk

31



Sikker bruk av platetoppen 34
Oversikt over platetoppen 35

Enkel installasjon av platetoppen

Nyttige dimensjoner for innfelling av platetoppen 36
Anbefalinger ved innfelling 36
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SI& pa kokesonene 40
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Beskyttelse av platetoppen 42
Vedlikehold av platetoppen 43
Feilsgking og utbedring 44
Steke-/koketabell 45

Gjennom hele bruksveiledningen vil du finne
enten dette symbolet A som gir deg instrukser om sikkerhet,
eller dette symbolet i 7 som gir deg rad og vink.

E
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Kjaere Kunde,

Takk for at du har valgt et av produktene i var serie.
Dette produktet er et resultat av vare teknikeres
grundige arbeid, og vi haper det vil svare til dine
kvalitetskrav og behov.

For & 14 fullt utbytte av din nyanskaffelse, ber vi deg &
lese denne veiledningen grundig.

Veiledningen inneholder viktige opplysninger om
sikkerhet, installasjon, vedlikehold og bruk av apparatet.

Bruksveiledningen kan ogsé inneholde visse instrukser
som ikke gjelder for det apparatet du har kjept, da
enkelte funksjoner kan variere avhengig av de ulike
modellene i serien.

Vi takker deg for den tilliten du har til vart merke, og
gnsker deg mye og langvarig glede av apparatet.

33



Platetoppen ma ikke brukes til & legge
fra seg gjenstander pa.

| tiifelle det skulle oppstd
sprekkdannelse pa glassoverflaten,
ma stremtilforselen umiddelbart
koples fra apparatet for & unng
enhver risiko for elektrisk stot.

For & bryte stremtilferselen, fijern
sikringene eller aktiver strambryteren.

lkke bruk platetoppen for
glassplaten er blitt skiftet ut.

Bruk aldri aluminiumsfolie til &
koke/steke i. Plasser aldri produkter
som er pakket inn i aluminiumsfolie,
eller produkter som er fryst i
aluminiumsformer direkte pa
platetoppen, da aluminiumsfolien vil
smelte og forérsake varig skade pa
apparatet.

Vern for PLATETOPP

De keramisk-elektroniske
platetoppene er utstyrt med
termovern som beskytter i tilfelle
overoppheting, og setter platetoppen i
"pausestilling” helt til komponentene
er blitt avkjgit.

34

Piatetoppen er kun forutsett til
koking/steking av drikke og matvarer.
Vare produkter inneholder ingen
komponenter med asbest.
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Nyttige dimensjoner for innfelling av platetoppen

Bredde Dybde
Tilskjeering i mebelet 56 49
Maks. opptatt plass under benken 41
Starste dimensjoner under benken 55,5 ¢ 48,8
Sterste dimensjoner over benken 58 51

Anbefalinger ved innfelling

Lag en tilskjeering i
benken med de
ngdvendige
dimensjonene.
Avstanden pa min. 4
cm skal males fra
veggen bak og
sideveggene (bak
ogleller sidene).

En pakning garanterer at det vil bli tett mellom platetoppen og benken.

Denne pakningen er limt fast under platetoppen, og platetoppen kan dermed plasseres
direkte ned i tilskjeeringen.

Beskyttelse av tilskjeeringene: Materialene som brukes i kjskkenbenker eser eller
: utvider seg relativt raskt i kontakt med fuktighet.

Far derfor litt lakk eller spesiallim pa kantene pa tilskjeeringene for &

beskytte disse mot damp eller kondens som vil kunne forekomme under

benken,
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Sikker installasjon av platetoppen

e Over en stekeovn

Platetoppen kan
felles direkte inn i )
benken over en ;-
stekeovn i hegy
posisjon (min.
avstand 10 mm)

, -

¢ Montering av festeanordningene

Skrus paide

posisjonene som er / 216 , 216
avmerket pa tegningen '

ved siden av
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Sikker installasjon av platetoppen
Tilkopling av platetoppen og stekeovnen

1 Plasser platetoppen og koplingskabelen i utskjaeringen.

2 Feste platetoppen med klipsene.

3 Plasser stekeovnen foran
kigkkenmabelet.

4 Demonter den gvre
lukkeplaten (se Bruksanvisningen
og Monteringsinstruksene for
stekeovnen).

5 Kople jordledningen (gul/grenn) i platetoppens stremitiifarselskabel il spesialklemmene pa
stekeovnen som er merket med L.

7 Kople kontaktene (stramtilfarsel tit kokesonene) pa platetoppen til kontaktene pa
stekeovnen,

VIKTIG
FARGEKODENE MA STEMME OVERENS PA PLATETOPPEN OG STEKEOVNEN.

8 Sett lukkeplaten tilbake pa plass (se Bruksanvisningen og Monteringsinstruksene for
stekeovnen), og pase at koplingskabelen passerer gjiennomF.

9 Kople stekeovnen til nettet (se Tilkopling av stekeovnen til nettet).
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Sikker installasjon av platetoppen

Tilkopling

Den elektriske tilkoplingen i overensstemmelse med koplingsplatene p& som er festet
pa baksiden av stekeovnen, mé foretas av en el-installater. Installateren ma forsikre
seg om at apparatet er tilkoplet i samsvar med monteringsinstruksene og gjeldende,
lokale standarder.

Apparatet ma tilsluttes via en stikkontakt (hann) i overensstemmelse med CEE-
standardene eller via en bryteanordning med en bryteavstand p& minst 3 mm pa alle poler.

Vi kan ikke holdes ansvarlige for uhell som skjer som en folge av manglende,
defekt eller gal jordtilkopling.

: Dersom stremtilforselskabelen er skadet, ma den enten skiftes ut av
produsenten, Service-avdelingen eller en kvalifisert person for 4 unnga
= farlige situasjoner.

39




Enkel bruk av platetoppen =~

SIa pa kokesonene

Plasser kokekaret midt i kokesonen.

Vri bryteren pd stekeovnen enten til hgyre eller venstre, helt til snsket
effektinnstitling.

Symbolet over bryteren angir hvilken kokesone bryteren aktiverer.

Restvarmeindikator

S4 lenge en paslatt kokesone er varm, vil den titherende

lampen lyse i restvarmeindikatoren O .
Nar kokesonen er avslatt, og temperaturen i sonen

fremdeles er hay, vil restvarmeindikatorens lampe blinke.

0BS!
Kokesonene md ikke bergres sa lenge
restvarmeindikatoren blinker, da det kan fore til
brannskader.

Tilleggssone

* For & varme opp tilleggssonene:

Vri bryteren i urets retning helt til det hores et klikk etter
effekttrinn 9.

Reguler sa effekten pa kokesonen.
* For a sla av tillegggssonene:

Still bryteren tilbake pa 0, og reguler sa effekten pa
kokesonen.
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Enkel bruk av platetoppen

Otimal bruk av de keramiske kokesonene

For & gjere bruken av platetoppen
enklere, har Brandt/Blomberg tilpasset
kokesonene etter dine behov.
Imidlertid skal det foretas

En sterk innstilling dersom:

- man skal koke/steke store mengder,

!- rt?kan skal koke/steke i et kokekar uten
o ’

- man skal bruke en kasserolle i glass
eller steintay.

En svak innstilling dersom:

- man skal koke/steke en matvare som
har lett for & brenne seg (start med lav
effektinnstilling, og ek etterhvert
dersom det skulle vaere nadvendig),

- det skulle forekomme overkok (ta av
lokket eller fiern kasserollen fra
kokesonen, og senk effektinnstillingen).

Energigkonomisering:

PHvis du sldr av kokeplaten for
koketiden er ferdig, ved 3 stille

Optimal bruk av kokekarene

Kokekarene m& veere egnet til bruk
pa elektriske plater.

Bruk kokekar med helt flat flat bunn
som hviler pa hele kokesonens
overflate:

- i rustfritt stdl med tredobbel bunn
eller "sandwich"-bunn.

- i aluminium med tykk og glatt
bunn.

- i emaljert stal.

bryteren pa 0, vil du benytte den
varmen som har akkumulert seg i
platen (og dermed spare energi).
Bruk lokk sa ofte som mulig for &
redusere varmetapet ved fordampning.

Automatisk regulering av
kokesonene

Kokesonen med stralevarme
regulerer seg automatisk. Den slar
seg av og pa for & opprettholde den
valgte effekten.

Dermed forblir temperaturen konstant,
og tilpasset kokingen/stekingen av
matvarene.

Reguleringsfrekvensen varierer
avhengig av den valgte
effektinnstillingen.
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e Du bor

Unnga harde stot med kokekarene pé
platetoppen:

Glassoverflaten er veldig sterk, men
allikevel ikke uknuselig.

Unngéa gnissing og friksjon med
kokekarene pa platetoppen, noe som
pa lengre sikt kan fore til slitasje av
dekoren pé& den keramiske glassplaten.

Unngé kokekar med knudret eller
ujevn bunn:

De kan ha blitt skitnet til med og
overfore substanser som kan lage
flekker eller riper pa platetoppen.

Slike slitasjemerker eller feil som
ikke forer til funksjonsproblemer
eller til at platetoppen blir uskikket til
bruk, dekkes ikke av var garanti.

Sentrere kokekaret pa& kokesonen.
Bruke kokekar med en diameter som
passer til kokeplatenes diameter,

eller eventuelt litt storre enn den
avtegnede sonen.

42

e Du bor ikke

Legge fra deg plastgjenstander pa
kokesonene mens disse fremdeles er
varme.

Oppbevare RENGJORINGSPRODUKTER
eller BRANNFARLIGE PRODUKTER |
maebelet under platetoppen.

La et tomt kokekar bli stidende pd
kokesonen.

Varme opp en lukket
hermetikkboks, da den kan
eksplodere. Detter gjelder naturligvis
alle former for oppvarming.

La et kokekar med varm olje eller fett
bli stdende p& kokesonen uten
oppsikt.

Stirre direkte pa halogentampene i
kokesonene.

Ikke kople elektriske appara-

. ter til en kontakt i neerheten av

y - platetoppen: forsikre deg om at

£ strgmtilfgrselskabelen ikke

kommer i kontakt med kokeso-
nene:

. Ikke sett fra deg kasseroller
¥ pa rammen eller pyntelisten.



Vedlikehold av platetoppen

Platetoppen er enkel & rengjgre. Nedenfor finner du noen rad som kan hjelpe deg:

TYPE URENHETER

Smaésel

Staire, brente flekker:

Lyse ringer og kalkbelegg

Fastbrente flekker etter
overkok med sukker,
aluminium som har satt seg
fast eller smeltet plast

kurepulver

skurgsvamp

HVORDAN RENGJORE

Los opp od rengjer med varmt
vann. Terk av.

Los godt opp med vann og
rengjor deretter med godt
varmtvann. Bruk en
spesialskrape til & fierne det
meste av flekken, og avsiutt
med den ruglete siden pa en
myk svamp. Tark av.

- Hell litt lunken klar eddik pa
flekken. La det virke en stund,
og tork deretter av med en myk
kiut,

- Bruk et vanlig
rengjeringsmiddel.

- Péafor et spesialprodukt for

glasskeramiske overflater. Dette

ber helst inneholde silikon
(beskyttende effekt).

RENGJORINGSPRODU
KTER OG TILBEHOR
SOM KAN BRUKES

Myke svamper.

Myke svamper og
spesialskrape.

Spesialprodukt for
beskyttelse av
glasskeramiske
platetopper.

Spesialprodukt for
beskyttelse av
glasskeramiske
platetopper.

myk svamp eller

spesialsvamp til delikat

krem

oppvask
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Er du i tvil om platetoppen fungerer som den skal? Det behaver ngdvendigvis
ikke bety at det er en feil. For & vaere sikker, sjekk allikevel folgende punkter.

Nér platetoppen slds pa, brytes Den elektriske tilkoplingen Sjekk tilkoplingen eller om
stromtilforselen. av platetoppen er defekt. forbindelsen er normriktig.
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Kjaere Kunde,

Vi ha&per at denne bruksveiledningen har kunnet gi svar pa alle dine
spersmal.

Dersom det motsatte skulle veere tilfelle, ikke nal med & ta kontakt
med oss p& nummerne som er oppgitt nedenfor.

Dersom det skulle oppsta et problem med apparatet, er det viktig at
du tar kontakt med oss direkte for & & hjelp eller rdd fra vare team,
og originale reservedeler med produsentgaranti.

For du ringer til oss, ikke glem & notere deg apparatets
identifikasjonsnummer. Dette nummeret finner du p& merkelappen
som er klistret pa apparatet.

Men fgr du tar kontakt med oss, ta deg tid til & sjekke om alle
instruksene i bruksveiledningen er blitt fulgt.
Alle inngrep som faller utenfor garantien vil bli fakturert.

Din reklamasjonsrett er dekket av samme lov som gjelder for
garantien, og opphever pa ingen méte forhandlerens ansvar som skal
vaere den forste personen du henvender deg til.

Kjopsdatoen pa regningen vil veere beviset for garantiperioden.

BRANDT GROUP NORDEN A/S
Lollandsgade 4, DK-6400 Sonderborg

Informasjon om produktene 7342 1810 Salgsservice
Kontakte oss pr. telefon 7342 1840 Kundeservice
Bestille reservedeler 7342 1840 Kundeservice
Kontakte oss pr. faks 7342 1841

Bestille reservedeler pr.faks 7342 1851

Kontakte oss pr. e-post
Bestille reservedeler pr. e-post
BRANDT-gruppens nettsted

46
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Taysin turvallinen levyliesi

Keittovyéhykkeiden sijainti

Asenna liesi tiysin turvallisesti
Lieden upotukseen tarvittavat tarkest mitat

Upotusohjeet
Lieden ja uunin sahkokytkennat

Kayta lietta vaivattomasti
Kaynnistys

Jaannoslammon osoitin

Liséavyohyke

Paras tapa kayttaa lasikeraamista lietta
Paras tapa kayttaa keittoastioita

Lieden kunnossapito
Lieden huoitotoimet
Pikkuviat ja niiden korjaus

Keitto-ohjeet

Kaikkialla oppaassa, A merkitsee turvaohjeita

h v ilmaisee hyvid niksejé
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Hyvé asiakas,

Kiitamme Teitd, ettéd olette valinnut mallistoomme
kuuluvan tuotteen. Se on henkilkuntamme tutkimusten
toteutus ja toivomme sen vastaavan mitéd parhaiten
laatua, mukavuutta ja kulinaarisia nautintoja koskevia
vaatimuksianne.

Pyydamme Teita lukemaan huolellisesti tdméan
ohjekirjan, jotta saisitte laitteesta heti parhaan tuloksen.
Oppaassa on térkeité lieden asennusta, turvallisuutta,
kayttéa ja ylldpitoa koskevia neuvoja .

T4ssd oppaassa saattaa olla erdité ohjeita, jotka eivat
koske hankkimaanne mallia, koska muutamat toiminnot
siséltyvét vain sarjan méaéréttyihin malleihin.

Kiitamme osoiftamastanne luottamuksesta
konserniamme kohtaan ja toivomme Teille paljon iloa
uudella laitteella paistaessanne - ja vuosiksi eteenpain.



Lieden paalla ei saa sailyttaa tavaroita.

Jos lasin pintaan ilmestyy halkeama,
kytke laite heti pois paalta mahdollisen
sahkoiskun valttamiseksi.

Tee se katkaisimella tai irrottamalla
sulake.

Ala kayta liettd ennen kuin
paéllyslasi on vaihdettu.

Alad koskaan kayta keittamisessa
alumiinipaperia tai aseta suoraan
keittolevylle alumiiniin k&arittyja tai
alumiinisessa vuoassa
syvajaadytettyja tuotteita.

Alumiini sulaisi ja vahingoittaisi laitteen
lopullisesti.

LIEDEN turvallisuus

Lasikeraamiset liedet on varustettu
l&mpdosuojauksella, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta ja siirtda sen
valmiustilaan siihen saakka, kunnes
osat ovat riittavasti jadhtyneet.

Tama liesi on tarkoitettu yksinomaan
juomien ja elintarvikkeiden
kypsytykseen. Tuotteisimme ei sisélly
mitéan asbestipitoista osaa.
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Asenna liesi taysin turvallisesti

Lieden upotukseen tarvittavat mitat

Leveys Leveys
Kaapin leikkaus 56 cm 49 cm
’Maksimitilantarve ty6tason alla 4,1 cm
Ulkomitat tyotason alla 55,5 cm  488cm
Ulkdmitat tyotason paaila 58 cm - 51cm

Leikkaa ty6tasoon
sopivan kokeoinen
tarvittava aukko. Sen
on oltava vahintaan
4 cm seindsta ja
sivupinnoista
(takana ja/tai sivulla)

Tiiviste takaa tiiviin litoksen tyétason kanssa.
- Tama tiiviste on liimattu lieden alapintaan . Aseta liesi suoraan leikkaukseen.

Leikkausaukkojen suojaus: Tyétasoihin kaytetty lastulevy turpoa suhteellisen
- helposti kosteuden vaikutuksesta.
- Lakkaa leikkauksen reunat erikoisliimalla niiden suojelemiseksi héyrylta ja
3/ tiivistyvalté vedelts, joka voi joutua tydtason alle:
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Asenna liesi tdysin turvallisesti

o Uunin paall

Lieden voi upottaa
s uoraan
tyoskentelytasoon
uunin paalle
korotetussa
asennossa
(vahintddan 10 mm
vapaa tila).

e Kiinnikkeiden asetus

Ruuvaa osoitettuihin
kohtiin / 216 /7 2
_ Y , 16 ,
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Asenna liesi tdysin turvallisesti

Lieden ja uunin sdhkokytkennat

1 Sijoita liesi ja virtakaapeli upotusleikkaukseen.

2 Kiinnita liesi hakasilla.

3 Aseta uuni kehikon
eteen.

4 irrota ylempi

peittolaatta (ks. lieden
kayttoohje ja asennus).

5 Kytke lieden virtakaapelin maadoitusjohto (keitainen/vihrea) uunin erikoisfiittimiin, jotka on
merkitty symbolilla <

7 Kytke lieden liittimet (keittovy6hykkeen virransy6ttd) uunin vastaaviin liittimiin.

JARKEAA
KYTKE LIEDEN JA UUNIN SAMANVARISET JOHDOT YHTEEN.

8 Aseta peittolaatta takaisin varmistaen, ettd yhdyskaapeli kuikee F:n kautta (ks. lieden
kayttdohje ja asennus).

9 Kytke uuni verkkoon (ks. Uunin verkkoliitanta).
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Asenna liesi tdysin turvallisesti

Liitanta

Sahksliitantsjen on vastattava uunin takana olevaa arvokilped ja ne on tehtava
sdhkodteknikon toimesta. Hanen on varmistettava, ettd laite on kytketty
asennusohjeiden ja paikallisten standardien mukaisesti.

Laite on liitettdva EEC-standardien mukaisella urospistokkeella tai moninapaiselia
katkaisimella, jossa kontaktien avautumat ovat vahintéd&én 3 mm.

Kieltiydymme kaikesta vastuusta, jos onnettomuus on johtunut maadoituksen
puutteesta tai jos se ei ole sdddosten mukainen.

Jos kaapeli on viallinen, se on vaihdettava vaaran vélttamiseksi
valmistajan, myyntihuolion tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon
toimesta.
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Kaynnistys
Aseta astia keittovydhykkeen keskelle
Kierrd uunin valitsinta vasempaan tai oikealle haluttuun voimakkuuteen.

Valitsimen ylapuolelia oleva symboli osoittaa mita keittovythykettd se vastaa.

88

Jaannsslammon osoitin
Niin kauan kuin kaytetty keittovydhyke on kuuma, sita ®

vastaava merkkivalo © palaa.
Kun jokin keittovythyke on sammutettu ja se on hyvin

kuurma, merkkivalo vilkkuu.

HUOMIO

Ais kosketa keittovybéhykettd merkkivalon palaessa, voit
saada palovammoja.

Lisavyshyke
* Lisavyohykkeen kaytt6:

Kierrd valitsinta my6tapaivaan kunnes se naksahtaa
kohdan 9 jalkeen.

Saada sitten keittovydhykkeen voimakkuus.

* Lisavybhykkeen sammutus:

Kierra valitsin asentoon 0 ja s&dadéa keittovydhykkeen
voimakkuus.
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Kaéyté liettd vaivattormnasti

Paras tapa kayttaa lasikeraamista lietta

BRANDT/BLOMBERG on laatinut
keittovydhykkeet  tarkoitukseen
sopivasti. Kuitenkin

Voimakkuutta on lisattava, jos:

- keitetaan suuria mééria

- keitetaan ilman kantta

- kaytossa on lasinen tai keraaminen
kattila.

Voimakkuutta on pienennettévi, jos:
- kypsytetaan helposti palavia ruoka-
aineita

(aloita alhaisella voimakkuudella ja
lisaa sita sitten tarpeen mukaan).

- kattila kiehuu yli (nosta kansi tai nosta
kattila ja pienenna voimakkuutta).

Energian sadsto:

Kaanna kypsytyksen lopussa
voimakkuuden valitsin nollaan ja jata
astia liedelle, jolloin varastoitunut

lampd koituu hyodyksi (ndin s&astét
energiaa).

Kayta kantta mahdoilisimman usein
lampohukan viahentamiseksi
haihtumalia

Liesien automaattisaatd

Siateileva keittovyohyke saataa
itsensé automaattisesti. Se syttyy ja
sammuu yllapitden valitun
voimakkuuden. Nain lampdtila pysyy
tasaisena ja kypsytykselle sopivana.
Saétdjakson pituus riippuu valitusta
voimakkuudesta.

Paras tapa kaytta4 keittoastioita

Keittoastioiden on oltava sdhkglietta
varten valmistettuja.

Kayta tasapohjaisia astioita, jotka
koskettavat kauttaaltaan lieden
pintaa ja pohja on.

- kolmimetallista ruostumatonta
terasta tai kerrostettua metallia

- paksua, tasaiseksi (sileédksi)
tyostettya alumiinia

- emaloitua terdsta.
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¢ Viitettavaa

Vélta kothimasta levya kattiloilla:
Lasipinta on hyvin kestava, mutta ei
kuitenkaan rikkoutumaton.

Vahta hankausta kattiloilla, mika voi
aiheuttaa ajanmittaan lasikeramiikan
paaila olevan koristekuvion
huonontumisen.

Valta kuhmuisia tai karkeapohjaisia
astioita:

Niiden pohjiin on voinut jaada aineita,
joista kehittyy tahroja tai naarmuja
liedenpintaan.

N&din syntyneet tai taitamattomasta
kaytosta johtuneet viat eivat kuulu
takuun piiriin

Aseta kattila

keskelle.

keittovydhykkeen

K&yta sopivan kokoista kattilaa.
Pohjan halkaisijan on oltava
kuumennusalueen kokoinen tai sita
suurempi

o Kiellettya

Muovividlineitd ei saa laskea
keittovydhykkeille niiden ollessa viela
kuumia.

Sdilyta lieden alla olevassa kaapissa
PUHDISTUSAINEET tai SYTTYVAT AINEET.

Ala jata tyhjaa astiaa kuumalle
vyOhykkeelle.

Ala kuumenna suljettua
sailykepurkkia, se voi rajahtaa. Tama
kielto koskee kaikenlaista kypsytysta.

Ala jata astiaa, jossa on kuumaa
oljyd tai rasvaa valvomatta
keittovydhykkeelle

Al3 katso suoraan keittovyohykkeen
halogeenivaloja.

Al3 kytke sahkolaitteita lahella
2 .. olevaan pistorasiaan; Varmista,
¥ - etta virtakaapeli ei kosketa
L . keittovydhykkeita.

".. Ald aseta kattiloita kehikolle
: V tai koristeille.
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Liede

Liesi on helppo pitd4 puhtaana. Seuraavassa muutamia vihjeita:

LIAN LAJI

Kevyt lika

Kertynyt kuumentunut lika

Py&ryloits ja kalkkitahroja

Yii kuohuneen sokerin,
sulaneen alumiinin tai muovin
iskostumat

58

hankaussieni

MITA TEHDA

Kastele hyvin puhdistettava
alue kuumalla vedelld ja kuivaa
sitten.

Kastele hyvin puhdistettava
altie kuumalla vedelld, poista
suurimmat liat erikoisella lasin

kaapimelia.' Viimeistele
siivoussienen karhealla puolella

ja pyyhi.

- Levita Kuumaa
etikka-alkoholia likaiselle
alueelle, anna sen vaikuttaa,
pyyhi pehmealia rievulla
- Kéyta kaupasta saatavaa
tuotetta.

- Levita pinnalle erikoista
lasikeramiikkaliedelle tehtya
ainetta, mieluiten silikonipitoista
valmistetta (suojausvaikutus

voide

KAYTETTAVAT
APUVALINEET

Siivoussieni

Siivoussieni, erikoinen
lasin kaavin

Erikoinen tahna
lasikeramiikallie

Erikoisaine
lasikeramiikalle

5
Siivoussieni tai hella

astianpesusieni



Jos epdilet, ettd liesi ei toimi taysin kunnolla ... se e kuitenkaan merkitse
vélttarméttd, etta laitteessa on vika. Tarkista joka tapauksessa seuraavat seikat.

Laite menee kdyttédn otettaessa Lieden kytkenndssé on vi- Tarkista liitént tai sen
paélté pois kaa. yhteensopivuus.
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Hyva asiakas,

Toivomme, ettd tama kayttéopas vastaa kaikkiin kysymyksiinne.
Alkaa eparoiko tiedustella alla olevista puhelinnumeroista, jos jotain
on jaanyt epaselvaksi.

On erittéin tarkeda soittaa meille suoraan, jos laitteessa ilmenee jokin
hankaluus, jolloin voitte saada avun tai neuvon teknikoiltamme sek
valmistajan takaamat varaosat.

Muistakaa ottaa esille laitteen valmistusnumero ennen soittoa. Se
nakyy laitteeseen kiinnitetyssi kilvessa.

Kaykaa kuitenkin ennen puhelinsoittoa huolellisesti 14pi kaikki tassi
oppaassa olevat neuvot varmistaen, etts kaikkia ohjeita on
noudatettu.

Takuuseen sisaltyméattomat toimenpiteet laskutetaan.

Laitetta koskevat valitukset kasitelldan takuuta koskevan lain
mukaisesti.

Niilla ei kumota vastuuta jalleenmyyjén osalta, joka on edelleenkin
ensimmainen yhdyshenkild.

Laskussa oleva ostopéivi miaraa takuukauden sitovasti.

BRANDT GROUP NORDEN A/S
Lollandsgade 4, DK-6400 Sonderborg

Tuotetta koskevat kyselyt 7342 1810 Myyntipalvelu
Ottakaa yhteys puhelimeen 7342 1840 Asiakaspalvelu
Varaosien tilaus 7342 1840 Asiakaspalvelu
Telekopioyhteys 7342 1841

Varaosien tilaus telekopiolla 7342 1851
Sahkopostiosoitteemme service@brandtgroup.dk

Varaosien tilausosoite sahképostilla reservedele@brandtgroup.dk
Web-sijamme BRANDT www.brandtgroup.dk
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Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fiir die Wahl eines Produkts unseres
Programms. Es handelt sich um die Frucht der
Entwicklungsarbeit unserer Teams und wir hoffen, dass
es lhre Anspriche beziglich Qualitat, Komfort und
Kocherfolg voll und ganz effiillt.

Damit Sie Ihre neue Anschaffung sofort voll nutzen
kénnen empfehlen wir lhnen, diese
Bedienungsanleitung sorgféltig durchzulesen. Sie
enthélt wichtige Ratschldge zu Sicherheit, Montage,
Betrieb und Wartung lhres Gerits.

Diese Bedienungsanleitung kann bestimmte
Anweisungen enthalten, die nicht fiir Ihr Gerét gelten, da
gewisse Funktionen von dem jeweiligen Modell
abhéngen.

Wir danken Ihnen fir das Vertrauen, das Sie unserer
Gruppe ausgesprochen haben, und wiinschen lhnen viel
Freude bei der Wiederentdeckung der Kochkunst mit
Ihrem neuen Gerét. Und dies liber lange Jahre.
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Sicherer Betrieb des Kochfelds

Ihr Kochfeld darf nicht als Ablage
verwendet werden.

Sollte in der Glasoberflache des
Geriats ein Riss auftreten, miissen
Sie es sofort vom Netz trennen, um
die Gefahr von elektrischem Schiag
zu vermeiden.

Entfernen Sie dazu die Sicherungen
oder betatigen Sie den
Uberlastschalter.

Benutzen Sie das Kochfeld bis zum
Austausch der Glasplatte nicht
mehr.

Verwenden Sie beim Garen niemals
Alufolie und legen Sie niemals in
Aluminium eingewickelte Produkte
oder Tiefklhlgerichte in einer
Aluminiumschale direkt auf das
Kochfeld.

Das Aluminium wirde schmelzen und
Ihr Gerat definitiv beschédigen.

KOCHFELD-Sicherheit

Die Glaskeramik-Kochfelder sind mit
Temperatursicherheitsvorrichtungen
ausgestattet, die die Kochfelder vor
Uberhitzung schiitzen und bis zum
Abkiihlen der Bauteile in den
"Standby-Betrieb" schalten.
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thr Kochfeld ist ausschlieBlich fiir die
Zubereitung von Getrdnken und
Speisen bestimmt und enthalt keine
Asbest-Bestandteile.
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Abmessungen fur den Elnbau des Kochfelds

Breite Tiefe
Aussparung (Ausschnitt) des Mdbels 56 49
Maximaler Raumbedarf unter der Arbeitsflache 4,1
Abmessungen (iber alles unter der Arbeitsflache 55,5 : 48,8
Abmessungen Uber alles auf der Oberseite der Arbeitsflédche 58 | 51
Ratschlége fiir den Einbau Schneiden Sie in der

Arbeitsflache eine
Aussparung mit den

notwendigen
Abmessungen aus.
Der Mindestabstand

von 4 cm ist von der
v M Wand und den
Seitenwanden (hinten
und/oder seitlich) aus
zu messen.

Eine Dichtung garantiert den dichten Abschluss mit der Arbeitsflache.
Diese Dichtung ist unter das Kochfeld geklebt, fiihren Sie das Kochfeld direkt in
die Aussparung ein.

Schutz der Schnittkanten: Das Pressholz, aus dem die Arbeitsflachen gefertigt
, werden, quellt beim Kontakt mit Feuchtigkeit recht schnell auf.Tragen Sie
. auf die Schnittkante Lack oder Spezialkleber auf, um sie vor Dunst oder
Kondenswasser zu schiitzen, die unter der Arbeitsflache auftreten kdnnen.

66



Sicherer Einbau des Kochfelds

¢ Uber einem Backofen

Ihr Kochfeld kann /70"
direkt Gber einem
Backofen in der ;
oberen Position in
der Arbeitsflache
eingebaut werden
{Mindestabstand 10
mm).

¢ Montage der Halterungen

Schrauben Sie sie an
den nebenstehenden /216 , 24
Positionen fest / /
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Sicherer Einbau des Kochfelds
Anschluss von Kochfeld und Backofen

1 Fiihren Sie das Kochfeld und das Anschlusskabel in die Aussparung ein.

2 Befestigen Sie das Kochfeld mit den Befestigungsklammern.

3 Stellen Sie den
Backofen vor das Mé&bel.

4 Bauen Sie die
obere Verschlussplatte
aus (siehe Bedienungs-
anleitung und Montage-
anweisungen des
Backofens).

5 Schlieen Sie die Erdungsleitung (gelb-griin) des Versorgungskabels des Kochfelds an die
entsprechenden Kliemmen am Backofen an, die mit =L gekennzeichnet sind.

7 Schlieften Sie die Verbinder (Versorgung der Kochzone) des Kochfelds an die
Verbinder des Backofens an.
WICHTIG
VERWENDEN SIE DIESELBEN FARBMARKIERUNGEN AUF KOCHFELD UND
BACKOFEN.

8 Bringen Sie die Verschlussplatte wieder an (siehe Bedienungsanleitung und
Montageanweisungen des Backofens) und achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel durchF geht.

9 SchlieRen Sie den Backofen an das Stromnetz an (siehe Anschiuss des Backofens
an das Stromnetz).
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Sicherer Einbau des Kochfelds

Anschluss

Der elektrische Anschluss an den Anschlussplatten auf der Rickseite Ihres Backofens
muss von einem Elektroinstallateur durchgefiihrt werden. Dieser muss sicherstellen,
dass das Gerat gemal den Montageanweisungen und den geitenden Bestimmungen
angeschlossen wurde. Das Gerét muss Uber einen Stecker, der die entsprechenden
EWG-Normen einhalt, oder Uber einen Unterbrecher fiir alle Leitungen mit einer
Offnungsweite von mindestens 3 mm angeschlossen werden.

Bei einem Unfall aufgrund einer nicht vorhandenen oder fehlerhaften Erdung
kénnen wir nicht zur Haftung gezogen werden.

Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einem qualifizierten Fachmann ersetzt werden, um
jede Gefahr auszuschlieBen.
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Einfacher Betrieb des Kochfelds

Inbetriebnahme

Stellen Sie das KochgefaB in die Mitte der Kochzone.

Drehen Sie den auf dem Backofen befindlichen Schalterknebel links oder rechts
herum auf die gewlinschte Leistung.

Das Symbol Gber dem Schalterknebel gibt an, zu welcher Kochzone der Knebel

gehort.
68 38

Restwarmeanzeige

Solange eine in Betrieb befindliche Kochzone noch heiB} ist,
leuchtet die entsprechende Kontrolllampe in der Anzeige @

Y auf.

Wenn eine Kochzone ausgeschaltet ist und die Temperatur
noch hoch ist, blinkt die Kontrolllampe der
Restwarmeanzeige.

ACHTUNG

Solange die Kontrolllampe noch leuchtet, diirfen Sie die
Kochzonen nicht anfassen, denn es besteht
Verbrennungsgefahr.

Zusatz-Kochzone

¢  Zum Einschalten der Zusatz-Kochzonen:

Drehen Sie den Schalterknebel im Uhrzeigersinn bis
zum Klicken nach der Position 9.

Stellen Sie dann die Leistung lhrer Kochzone ein.

¢  Zum Ausschalten der Zusatz-Kochzonen:

Drehen Sie den Schalterknebel wieder auf die Position 0
und stellen Sie die Leistung lhrer Kochzone ein.
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Einfacher Betrieb des Kochfelds

Optimale Verwendung der Glaskeramik-Kochzone

Fur Ihren Bedienungskomfort hat
BRANDT/BLOMBERG speziell an lhre
Bedirfnisse angepasste Kochzonen
vorgesehen. Dennoch:

Eine stérkere Einstellung ist in
folgenden Fallen notwendig:

- groBBe Mengen

- Garvorgange mit GefaBen ohne
Deckel

- Verwendung eines Topfs aus Glas
oder Keramik.

Eine schwichere Einstellung ist in
folgenden Fallen notwendig:

- Garen von Speisen, die leicht
anbrennen

(beginnen Sie mit einer schwacheren
Einstellung, die gegebenenfalls erhéht
werden kann).

- Uberlaufen (entfernen Sie den Deckel
oder den Topf und verringern Sie die
Einstellung).

Energieeinsparung:

Stellen Sie den Schalterknebel bereits
vor dem Endes des Kochvorgangs auf
0 und lassen Sie das Kochgefal auf
der Kochzone, um die verbleibende
Waérme zu nutzen (dadurch Sparen Sie
Energie).

Verwenden Sie so oft wie maglich
einen Deckel, um Warmeverluste
durch Verdampfung zu vermeiden.

Automatische Kochzonen-Steuerung
Die Kochzone steuert sich
automatisch und schaltet ein und aus,
um die gewahlte Leistung zu halten.
Dadurch bleibt die Temperatur
gleichmaBig und erlaubt das perfekte
Garen lhrer Speisen.

Die Regelhaufigkeit hangt von
gewdhlten Leistung ab.

Optimale Verwendung der KochgefaBe

Verwenden Sie GefaBe mit flachem
Boden, die einen guten Kontakt mit
der Kochzonenoberflache erlauben:

- aus Edelstahl mit dickem
Dreimetall- oder Sandwichboden.

- aus Aluminium mit gerichtetem
(glatten) dicken Boden.

- aus emailliertem Stahl.

vl
[l
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¢ Sie missen

Schldage mit
vermeiden:
Die Glasoberfliche ist sehr
widerstandsfahig, aber dennoch nicht
unzerbrechlich.

den KochgefaBen

Das Reiben der KochgeféaBe
vermeiden, die auf Dauer eine
Beschadigung der Dekoration der
Glaskeramikoberflache bewirken
kdnnen.

KochgefidBe mit rauem oder
verbeultem Boden vermeiden:

An diesen kénnen Stoffe héangen
bleiben, die Flecken oder Kratzer auf
dem Kochfeld bewirken.

Diese Fehler fuhren nicht zu einer
Funktionsstérung oder einer
Betriebsuntauglichkeit und stellen
keinen Garantiefall dar.

Das KochgefaB in die Mitte der
Kochzone stellen.

Ein KochgefaB der geeignete GroBe
verwenden.

Der Bodendurchmesser muss gleich
oder gréBer als der Durchmesser der
aufgedruckten Zone sein.
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¢ Sie dirfen nicht

Kunststoffutensilien auf die noch
heien Kochzonen stellen

In dem Mébel unter dem Kochfeld lhre
Reinigungsmittel oder entflammbare
Stoffe aufbewahren.

Ein leeres KochgefaB auf einer
Kochzone lassen.

Eine geschlossene Konservendose
erhitzen, sie konnte explodieren,
diese VorsichtsmaBnahme gilt
natirlich fur alle Kochverfahren.

Ein GefaB mit heiBem Ol oder Fett
ohne Aufsicht auf den Kochzonen
lassen.

In die Halogenlampen der
Kochzonen starren.

* SchlieBen Sie keine Elektro-

- geréte an eine Steckdose in der

"y~ Nahe des Kochfelds an: Stellen

£ - Sje sicher, dass das Versor-

gungskabel nicht mit den Koch-
zonen in Kontakt kommt.

" Stellen Sie keine Topfe auf
-¥ " den Rahmen oder die
<~ Zierleiste.



Pflege des Kochfelds

Ihr Kochfeld 1asst sich leicht reinigen. Hier einige Ratschlage:

ART DER
VERSCHMUTZUNG

Leicht

Ansammlung eingebrannter
Verschmutzungen

Fleckenrander und Kalkspuren

Ablagerungen aufgrund von
Uberlaufendem Zucker,
Aluminium oder
geschmolzenem Kunststoff

Pulver

Scheuerschwamm

VORGEHENSWEISE

Die zu reinigende Zone gut mit
warmen Wasser einweichen
und dann abwischen.

Die zu reinigende Zone gut mit
warmen Wasser einweichen,
mit einem speziellen
Glasschaber grob reinigen, mit
der rauen Seite des
Haushaltsschwamms griindlich
reinigen und dann abwischen.

- Tragen Sie warmen Spritessig
auf die Schmutzstelle auf,
lassen Sie einwirken und
wischen Sie mit einem weichen
Lappen ab
- Verwenden Sie ein
handelsiibliches Produkt

- Tragen Sie auf die Oberflache
ein spezielles
Glaskeramikprodukt auf, das
vorzugsweise Silikon enthalt
{Schutzwirkung)

Creme

ZU VERWENDENDE
NEBENPRODUKTE

Haushaltsschwamme

Haushaltsschwamme
Spezieller
Glasschaber

Spezielle
Glaskeramik-Paste

Spezielles
Glaskeramik-Produkt

A

Haushaltsschwamm oder
Schwamm speziell fir
empfindiiches Geschirr
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Wenn Sie Zweifel an dem einwandfreien Betrieb Ihres Kochfelds haben,
bedeutet dies nicht unbedingt, dass eine echte Stérung vorliegt. Sie sollten
zundchst die folgenden Punkte (berpriifen:

Beim Einschalten springt die Si-  Der Anschluss des Koch- Uberprifen Sie die Verbin-
cherung heraus. felds ist defekt. dung bzw. die Konformitét
des Anschlusses.
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Sehr geehrter Kunde,

wir hoffen, dass diese Bedienungsanleitung alle lhre Fragen
beantwortet hat.

Sollte dies nicht der Fall sein, teilen Sie uns dies bitte unter den
unten angegebenen Rufnummern mit.

Solite an Ihrem Gerét ein Problem auftreten, ist es sehr wichtig, dass
Sie sich direkt an uns wenden, um von unseren Teams Hilfe oder
Ratschlage sowie Original-Ersatzteile mit Herstellergarantie zu
erhalten.

Bevor Sie uns anrufen, missen Sie die Seriennummer des Geréts in
Erfahrung bringen. Diese ist auf dem Aufkleber auf dem Gerat
angegeben.

Bevor Sie sich jedoch an uns wenden, sollten Sie Uberpriifen, dass
alle Anweisungen in dieser Anleitung befolgt wurden.

Leistungen auBerhalb der Garantie werden thnen in Rechnung
gestellt.

Ihr Reklamationsrecht wird von den gesetzlichen
Garantiebestimmungen abgedeckt. Es lasst die Gewahrleistungs-
verpflichtung Ihres Handlers unberihrt, der lhr erster
Ansprechpartner sein muss.

Das Datum lhres Kaufbelegs ist fiir die Garantiezeit maBgeblich.

BRANDT GROUP NORDEN A/S
Lollandsgade 4, DK-6400 Sonderborg

Produktinformationen 7342 1810 Verkaufsabteilung
Telefonische Beratung 7342 1840 Kundendienst
Ersatzteilbestellung 7342 1840 Kundendienst
Beratung per Fax 7342 1841

Ersatzteilbestellung per Fax 7342 1851

Beratung per E-Mail service@brandtgroup.dk
Ersatzteilbestellung per E-Mail reservedele@brandtgroup.dk
Website der Gruppe BRANDT  www.brandtgroup.dk
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Brandt
Blomberg
230 V 50Hz 5600W
HHH 75 B1N

HHH 75 B5N

FABRIKANTREF. 419
TILLVERKARENS BET 419
FABRIKANTREF. 419
VALMISTAJAN VIIT MERO

HERSTELLER-NUMMER 419

9961 9321 10/00









¥ X314



