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Avec votre table BRANDT tous vos plats seront parfaitement réussis : saisir une
viande ou laisser mijoter doucement un met, faire bouillir rapidement une quantité
d’eau...

....Cette table est faite pour vous séduire et pour vous faciliter la vie. E

Ce livret plus un memento vous permettront d’en découvrir tous les avantages, et
de profiter au maximum de nos conseils et recommandations issus de notre
expérience.

Nous vous recommandons de les lire attentivement avant utilisation.

L’installation devra étre faite par un installateur qualifié, qui seul peut appliquer la
Iégislation en vigueur.

m Le plan de cuisson

En verre vitrocéramique, résistant aux conditions sévéres d’utilisations ( chocs,
frottement...) et d’un entretien trés aisé (voir memento )

m Les foyers*

Tous les foyers radiants ou halogénes sont équipés de limiteur de température.

& |Les radiants
lls sont constitués de résistances chauffantes rapides.

« |Les halogénes

lls sont constitués de lampes (contenant un gaz halogéne régénérant un fil de
tungsténe a haute température), complétées par une résistance chauffante.

m Les commandes *

A manette : commande un doseur d’énergie a réglage progressif et continu qui
permet de choisir la puissance adaptée a la cuisson.

Electronique : Touches «capacitives», le doigt au contact de celles-ci transmet
la commande correspondante :

Un bip signale que la commande est enregistrée

Le réglage est visualisé par de petits voyants ou des afficheurs

Sans manettes : celles-ci sont situées sur un four prévu pour étre combiné
avec ce type de table.

* Suivant votre modéle voir détail sur mémento



Casserolerie

m Choix des récipients

I o - Les récipients doivent étre congus pour la cuisine a I'é-

lectricité.

Utilisez des récipients a fond plat qui épousent parfaite-
ment la surface du foyer :
ﬂ - en acier inoxydable avec fond trimétal épais ou “sand-
wich”.

/ - en aluminium avec fond dressé (lisse) épais.

- en acier émaillé.

- Les fonds d'ustensiles dont I'aspect est trop grossier, peuvent retenir et
transporter des matiéres qui provoqueront des taches ou des rayures sur la
table.

m Conseil

- Assurez-vous que le dessous de la casserole et la surface de cuisson sont
secs et propres.

- Utilisez un récipient suffisamment grand pour recevoir les aliments a cuire et
choisissez le réglage convenable de fagon a éviter les débordements et les
éclaboussures.

- Utilisez un récipient avec une taille adaptée :
le diamétre du fond doit étre égal ou supérieur
au diameétre du foyer électrique.

Centrez le récipient sur la surface de cuisson s'adaptant le mieux a sa di-
mension.

- Pour éviter tous problémes avec les queues de poéles,casseroles ..respec-
ter les dimensions d’encastrement données.




Conseils -
- Un réglage de puissance supérieur est nécessaire en cas :
- de quantités importantes dans votre récipient.

- de cuissons avec un récipient non couvert
- d’emploi d’'une casserole en verre ou en céramique.

- Un réglage de puissance inférieur est nécessaire en cas :

- de cuisson d’aliment ayant tendance a briler facilement (commencer
avec un réglage plus faible que celui indiqué dans le tableau ci-contre, le
réglage pouvant étre augmenté si nécessaire).

- de débordement (retirez le couvercle ou enlever la casserole, puis
baisser le réglage).

- Economie d’énergie :

Pour finir la cuisson, appuyez sur la touche arrét, et laissez le récipient en
place pour utiliser la chaleur accumulée (vous ferez ainsi des économies
d’énergie).
Utilisez un couvercle le plus souvent possible pour réduire les pertes de
chaleur par évaporation.

- Ne laissez jamais de casserole ou de poéle contenant de I’huile ou de la
graisse chaude sans surveillance sur les zones de cuisson.

- Evitez de regarder fixement les lampes a halogéne des foyers de cuisson

- En branchant des appareils électriques sur une prise de courant située a
proximité, assurez-vous que le cable d’alimentation ne soit pas en contact
avec les zones chaudes.

Ne rangez pas, dans le meuble situé sous votre table de cuisson, vos pro-
duits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.

- Ne posez pas d'objet en plastique ou feuilles d’aluminium sur les surfaces
de cuisson lorsqu'elles sont encore chaudes.

- La surface vitrocéramique est trés résistante, mais n’est toutefois pas in-
cassable; éviter les chocs avec les récipients, elle ne doit pas servir a entre-
poser quoi que ce soit.

- Les frottements de récipients peuvent a la longue générer une dégradation
des dessins sur le dessus vitrocéramique.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non fonctionnement ou une inapti-
tude a 'usage n’entrent pas dans le cadre de la garantie.

[ ATTENTION: |

Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement I'appa-
reil de la source d’alimentation électrique, en enlevant les fusibles ou en actionnant le dis-
joncteur N'utilisez aucune partie de la table avant qu'une nouvelle plaque vi-
trocéramique ait été posée.




Pour l'installateur

Protection contre les échauffements : type Y selon CEl 335-2-6

e

Il Précautions

Veuillez respecter scrupuleusement les points suivants :

® |es parois au-dessus du plan de travail et & proximité immédiate de la table de cuisson
doivent résister a la chaleur.

® |_es revétements en stratifié ainsi que la colle fixant ceux-ci, doivent résister a la chaleur
pour éviter toute détérioration.

@ L’espace d’air frais situé sous et a I'arriére de la table permet d’améliorer sa fiabilité en
garantissant son refroidissement dans toutes les configurations d’encastrement.

o La table ne doit pas étre installée au dessus d'un lave-vaisselle, d'un lave-linge, d'un
réfrigérateur ou d'un congélateur.
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dimensions en mm

Découpe

Pratiquez dans le plan de travail une découpe aux dimensions nécessaires

La cote de 40 mm mini est & mesurer a partir du mur et des parois latérales (arriere ou/et
cotés).

Protection des découpes :

Les agglomérés de bois utilisés pour la confection des plans de travail gonflent
relativement vite au contact de I'humidité.

Appliquez sur le chant de la découpe un vernis ou une colle spéciale pour la protéger
des buées ou eaux de condensation pouvant prendre naissance sous le plan de travail.

Encastrement :
Pour fixer la table sur le plan de travail utilisez les 4 pieces de fixation que
vous trouverez dans la pochette avec la notice




I Choix de votre installation
® au dessus d’un meuble vide ou tiroir

@ au dessus d’un four

'un meuble vide ou tiroir

\

10mm  \|

é \

AVANT MEUBLE

E<BOmm
B vide

= sanitaire

s d'un four

La table peut étre encastrée directement dans le plan de travail au dessus du four en
position haute. (distance minimum 10 mm)

Les tables vitro électroniques sont équipées de sécurités thermiques qui protégent
celles-ci en cas de surchauffe, et met en «veille» jusqu’au refroidissement des
composants. e
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B Raccordement électrique

Type 05 RRF section 1,5 mm? & 3/5 conducteurs dont 1 pour la terre : jaune/vert
Le cordon doit étre branchées sur le réseau par I'intermédiaire d’une prise de courant
conforme & la publication CEE 7 ou d’un dispositif & coupure omnipolaire ayant une distan-
ce d’ouverture des contacts d’au moins 3 mm.
Si ce cordon d'alimentation est endommagé,ou si vous souhaitez le changer il ne
doit &tre remplacé que par votre Service Aprés-Vente car des outils spéciaux sont néces-

saires.
Le fusible de I'installation doit étre de (selon branchement) :

- 32 ampéres pour les tables 4 foyers.
Cet appareil est conforme aux directives européennes 73/23/CEE et 89/336/CEE

=~ 230 V monophasé
Branchez les fils sur Pinstallation en respectant la couleur des fils

} — Vert / jaune

Collier bleu
Bew L B[] —— Collier noir
Bleu  —— - Noir
g
3 &5
F4 o -
N L &
- 400V 2N triphasé
Branchez les fils sur Pinstallation en respectant la couleur des fils
Vert / jaune
Collier bleu ___
Beu . _EE ¥ T || T — Collier noir
i — !
Bleu Noir
NOTA

séparer les 2 fils

- N
£ 8 de phase L1, L2
3 g ﬁ g ava’r)ﬂ
z o (% -
N L1 L2 & branchement
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With your BRANDT hob all your dishes will be so successful : seal a piece of
meat or let is simmer gently, boil some water quickly ......
....This hob is produced to seduce you and to ease your life.

This booklet plus a summary will enable you to discover all its advantages and to

get the full benefit of our advice and recommendations gained through our

experience.

We advice you to read them carefully before use. @

Installation must be done by a qualified installer adhering to the regulations in
force.

m The cooking surface

Ceramic glass, resistant to harsh conditions of application (shocks, friction ...)
and very simple to maintain (see summary)

m The cooking zones*
All radiant or halogen cooking zones are equipped with temperature limiters.

« Radiant cooking zones
These comprise rapid heating resistors.

« Halogen cooking zones
These comprise lamps (containing a halogen gas regenerating a high temperature
tungsten filament), completed by a heating resistor.

m Controls *

Handle : controls a power measurer that adjusts the power progressively and
continuously allowing the power to be adapted to the cooking.

Electronic : “Capacitive” buttons, by touching them with your finger you transmit
the corresponding command.

One beep signifies the order has been recorded.

The setting is displayed by small indicators or readouts.

No handle : these are located on an oven intended for combination with this type
of hob.

* See your model details on the summary



m Choice of container

o - The containers must be designed for electric

cooking

-
zf‘z j Use flat-bottomed containers which lie perfectly
on the surface of the cooking zone :
‘@f - in stainless steel with trimetal or “sandwich”

base

- in aluminium with thick (smooth) straightened
base

- in enamelled steel

- Bottoms of utensils that are too rough can retain and transport materials
which cause stains or lines on the table.

m Advice

- Make sure that the bottom of the container and the cooking surface are
clean and dry.

- Use a container that is large enough to take what you want to cook and se
lect the appropriate setting to ensure that it does not boil over or splash.

- Use the correct size container :

the diameter of the bottom must be equal to or in excess of the
diameter of the electric cooking zone.

Centre the container on the cooking surface that is best suited to its
size.

- To avoid any problems with the handles of pans or containers, respect

10

the built-in dimensions given.
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Advice . .

- A higher power setting is required when :
- there is a large amount in your container
- the cooking container is not covered

- a glass or ceramic container is used.
- A lower power setting is required when :

- the food you are cooking burns easily (starting with a setting lower than the

one indicated in the table opposite, increasing it as necessary)

- it boils over (remove the cover or take off the container, then reduce the

setting)

- Saving energy :

To finish off the cooking, depress the stop button and allow the container to

stand using the residual heat (you will save energy in this way)

Use a cover as often as possible to reduce heat loss through evaporation.

- Never leave a pan or container holding oil or hot fat on the cooking areas

unsupervised.

Avoid staring at the halogen lamps of the cooking cooking zone

When connecting electrical appliances to plugs located nearby, make sure

that the supply cable does not contact the hot areas.

Do not store your MAINTENANCE oOr INFLAMMABLE products in the area

located under your cooking table.

- Do not place plastic or aluminium leaf objects on the cooking surfaces
when they are still hot.

- The ceramic surface is very resistant but is not, however, unbreakable ;
avoid impacts from the containers, it must not be used as a work surface
for anything at all

- Over the long term, friction from the containers can result in deterioration to
the patterns on the ceramic tops.

These defects, which do not result in non functioning or an inability
to be used, are not covered by the guarantee.

| NOTE : |

If a crack appears in the glass surface, deconnect the appliance immedia-
tely from the electric power source, removing the fuses or actuating the circuit-
breaker. Do not use any part of the hob before a new
ceramic cooking zone has been fitted.



Y RSN RS 55

RSOSSN R T

To the installer

Protection against over-heating : according to type Y. selon CEl 335-2-6

SO

I Precautions

Please respect the following points scrupulously :

» The walls above the work surface and in the immediate vicinity of the hob must
be heat resistant.

* The laminated worktops and the adhesive fixing the same must be heat resistant
to avoid any deterioration.

» The space of fresh air required under and behind the hob is to improve its
reliability by guaranteeing air-cooling in all built-in configurations.

» The hob must not be installed above a dishwasher, a washing machine, a
fridge or a freezer.

12



Built into the work surface

%
0”7/}7/.

dimensions in mm

Cutting-out

Make a cut to the dimensions required in the work surface.

There must be 40 mm minimum between the wall and the sides (back and/or
sides).

Protecting the cut-outs :

The chipboard used in the production of the work surfaces swells up relatively
quickly on contact with humidity.

Apply a varnish or a specialised adhesive to the edge of the cut-out to protect it
from the damp or condensation that can occur under the working surface.

Built-in :

In order to build the hob into the work Surface use the 4 fixing parts that you will
find in the bag with the instruction booklet.

13




m Selecting your installation

» on top of an empty unit or drawer
# on top of an oven

On top of an empty unit or dr

UNIT FRONT

g Ventilation
=™ space

The hob can be directly built into the work sui'face o‘a'",topbf the oven in a High
position (minimum gap 10 mm).

The ceramic hobs are equipped with thermal safety units which protect them
against over-heating and “monitor” the components until cooled

N L S L
‘ AN 7 '

ST N
. .
) ; .
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M Electrical connection

Model 05 AAF section 1.5 mm? with 3/5 conductors, 1 of which for earth : yellow / green.
The cable must be connected to the mains by a plug complying with publication CEE 7 or
by an omnipolar switching device with a minimum contact opening gap of 3 mm.

If this power cable is damaged or if you wish to change it, it may only be replaced by your
After Sales Service as special tools are necessary.

The installation fuse must be (depending on the connection :
- 32 amps for hobs with 4 cooking zones
This appliance meets European Directives 73/23/CEE and 89/336/CEE

= 230 V monophase
Connect the 3 wires to the installation respecting the colour of the wires

Blue collar e Green / Yellow

—

A

Blue
Blue

——— Black collar

Z Neutral
r~ Phase
@ Earth

- 400 N 2N three-phase
Connect the 4 wires to the installation respecting the colour of the wires

Green / Yellow

Biue collar ..

Blue ———— Black collar

Blue Black

NOTE : Separate
the 2 wires phase
L1, L2 before
connection

Z Neutral
r~ Phase 1

15
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Me 1ic eotie¢ BRANDT OAa oag 1a ¢ayntd Oa €xouv ueydAn emtuxia: yia va
TOLYaplOeTE éva KpEac 1i va otyoBpdoeTe éva ¢aynto, i yia va Bpdoste ypriyopa
KdnoLa noodmTa vepod...

...H Bdon autn karaokeudoTnKe yLa va 0ag YonTeUoeL KaL va 0ag SLEUKOAUVEL.

Xdpn oto puAAddLo auTo Kat o€ Eva unéuvnua 8a UnopEoeTe va avakaAlyyete 6Aa
Ta MPOTEPNRMATA, KAL va eNwWPeANBeite and Ti¢ ouUPBOUAEG KaL oUOTAOELG LaG OL
omnole¢ myddouv ané v neipa uag.

Zac ouviotoUdue va 116G dLaBAoceTe MPOOEKTIKA MELV M) XpPrion.

H eykardoraon npénet va npayuatorownBel ambé €vav elOLKEUUEVO TEXVIKO
egykardoraong, Uévov autog unopel va epapudoel mv Loxgouoa vouobeoia. m

m Badon payelpéparog

Ané uahokepaptkd YUaAl, avBekTikG oe OKANPESG ouvenkeg xpriong (XTumjupata,
TPLBEC...) KaL mavelkoAng ouvthipnong (BAEne unduvnua).

m Oueotieg”

'‘OAeg ot e0Tieg, aKTLVORBOAEG 1 aAoyoveg, elval eEOMALOUEVEG E TEPLOPLOTH
6eppdmrag.

e  OLakTLvOBOAEG
Anotelolvtal and taxeieg BeppavTikég aviloTaoeLs.

o Oualoyodveg

AnotelolvTaL ané Auxvieg (rou neplExouv £éva akoyovo agpLo To omnoio
avapopPpuveL Eva oupua anod BoAPEAuLo oe uPnAY) Bepuokpacia), Tig onoieg
CUUTANPMOVEL PLa BepUavTIKY aviioTaon.

m livakag XewpLopou™

Me dLaxomnteg: eAEyxeL Evav pubuLoTY evEPYELG MPOOSEUTIKNAG KaL CuUVEXOUG pUBHicEWS
ToU 0ac emLTPENEL va eMAEEETE TNV KATAAANAN €vTaon yLa To payelpeud aag.

HAektpovindg: "ALooOnthipla” NARKTPa, ayyilovtag 1a 10 dAKTUAO ueTadidel v
avtiotoLxn evtoA:

‘Eva nxntiké onua emPepalwvel TL 1} EVIOAR KATAYPAPNKE.

H pUBuLom eupavileTal e HKPES PWTELVEG eVDElEeELG 1 080veG.

Xwpig dlakénTeg: Bpiokovtal Oe £vav poupvo Tou MpoopiteTal yia va
ouvduaoTel ye TéTolou Tonou BAoELS,.

17



m Emioyn twv okeuwv

- Ta okeln npéneL va €xouv oXedlaoTel yLa NAEKTPLKEG

KouGiveg.
m Xpnoiponoteite okeldn pe eninedo ndto mou va
EQATTOVTAL APLOTA OTNV EMLPAVELD TWV ECTLOV:
m - and avoEedwTto XAAuBa pe raxl TPLUETOAALKS mATO 1)
"oAvToUuLTG".
= atll - ané aAoupivio pe mayu A&io mdTo.

- and eNLOUOATWHEVO XAAuBa.

- OL ndToL Twv oKeEU®V Tou PpaivovTal UEPBOALKA aKaTEPYAoTOL, Hmopouv va
OUYKPATAOOUV Kat va HeTapEpouv UALKA mou 8a npo&eviioouv AekEDEG 1
Xapdypata ot BAaon 0TLOV.

B ZupBoulAn

- Bepaiwbeite 611 10 KATW péPOG TNG KATOAPSAAG KAL N EMLPAVELA
payelpépaTog eival oteyva kaw kabapad.

- Xpnolgonojote £va okelog apKETA HEYAAO yLa va XwpPETeL Ta TPOPLUa TTou
BéAete va payetpéPeTe KaL eMAEETE T cwOTH pUBULON WOTE va
ano@euxBouv oL uNEPXELALOELG KaL OL TILTOLALEG.

- Xpnowonomote éva okelog KatdAAnAou peyEBoug:

H duauetpog Tou nubuéva mpénet va eivat ion 1 peyaAutepn
UE TN S1AUETPO NG NAEKTPLKAG E0TiAg
KevipdpeTte 10 oKeUOG NAVW OTNV ENLPAVELA HAYELPEUATOG TOU TalpLadeL
kaAUTepa oTiG BLaoTAoELG TOU.

- MNa va ano@lyeTte KAOE MPOBANMA UE TLG AQBEG TwWV Tnyavidyv,

KATOOQPOAWV... TPNOTE TLG CUVLOTAMEVEG DLAOTACELG EVTOLXLOMOU.

18
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- psmzcrm wxuporspn pUBLON évTaong o€ nepinTwon:

- HeYGAWV MOCOTATWY PEOA OTO OKELOG OO,
- HAYELPEPATOG UE EEOKEMAOTO OKEUOG,.
- XPAOTG YUAALVNG N} KEPOULKAG KATOOPOAQG.

- XperaZeral xaunAotepn pubuion évraong o nepinrtwon:

- HAYELPEPATOG TPOPIUWV TIOU £XOUV TAON va KalyovTal eUKoAa (apxioTe
HE pubpLon XAUNAGTEEN aNé auThv oy evdeikvuTtal OTOV MPOCAPTWEVO
nivaka, av XperaoTel n puduLon ul‘[OpSL va augnoel).

- unepxswonq (apalpéoTe TO KaMNAKL 1§ BYAATE TNV KatoapoOAa, EneLta
XQUNAWOTE TNV pUBHLON).

- Owkovopia evépyerag: m

Ma va TEAELWOETE TO YOO, TECTE TO MANKTPO SLAKOTIAG KAl aproTE TO
okedog 0Tn BE0M TOU YL va XPNOLUOTIOOETE N CUGOWPEUUEVN
BepuémTa (B0 KAVETE £TOL OLKOVOUIEG EVEPYELAC).
Xpnowonote(te kandkL 600 cuxveTtepa yiveTal yla va EAATTOOETE TLG
anwAeLeg BeppdmTag AGYw eEATUlOEWG.

- Mnv apivete noté Ka'roapo)\cx A TNyavt pe AGdL 7| {eotd Alnog Xwpig
eniBAeyn OTLG {HOVEG HAYELPEUATOG.

- ATOQEUYETE va KOLTATE eMipova TiG ahoYOVEG Auxvieg Twv ECTLOV
HayeLpéuaTog.

- ‘Otav ouvdEETE NAEKTPLKEG CUOKEUEG OE LA YELTOVLKA Tpila pelpatog,
BeBawwBelte Mwg To KAADSLO Tapoxng pedpatog dev Bploketat oe enagr pe
TG Oepuég Lwveg.

Mnv taktomoleite oto émnAo nou Bploketal KGT(.O andé ™ Baon
payelpépaTog, npoidvia Kaearismoy 1y EY®AEKTA TipoidvTa.

- Mnv tonoBetelTe MAAOTIKA QVTIKE{UEVA 1} AAOUNLVOXAPTO TIAVW OTLG
em@Aveleq payelpépatog 6tav eival akéua {eoTég.

- H valokepapikh enipdvela eivat moAs avlekTikn, dev elvat wotéoo
G8paucTn. ANOPEDYETE TIG MPOOKPOUTELS LE TA OKEUN, BEV npéneL o€ Kapia
nep{nTwon va xpnoweUeL yia anobikeuon.

- OL pooTPIREG TWY OKEUMV UTIOPOUV LE TOV KaLpo va mpoggvioouv pBopa
0Ta OXEBLA NG UAAOKEPAWLKNIG EMLPAVELQG.
Ta eAatTwpara auta nou dev entpépouv duakonn AeLtoupyiag n
akaraAAnioTnra ot Xpron dev neptAappavovratL ora mAaiola g
gyyunong.

I NPOSOXH I

Edv supaviotei kdmoro pdylopa otnv EMYAvELA TOU YUAALOU, artoGuvOEoTE auEOWS T
OUOKEUT) antd Tnv mapoxr peUNATog, apaLpOvTag TLG acPAAeLeq 1| evepyonoLdvTag Tov
dLakénm. Mnv xpnowonoujoste kavéva turiua e paons npwv rorrofemOei pia xatvoipla
vaAokepapikr} mAdxa.
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Ma TOV TEXVIKO EYKATAOTAONS

H [MpoguAdateLg

NapaxaAeiote va mpeite auompa ta napakdatw onyeia:
® Ta TouwpaTa nAvw ané Tov MAYKO £PYAciag kKaL ot Aueorn yeittviaon pe T Bdon
payeLwpépaTog pénel va elval aveekTIkG otn BepudTTa.

® O1 enevdloeLG and CUUMLECUEVA OTPOUATA KABWME KaL 1} KOAAQ TIOU TLG OTEPEWVEL IPETEL
va eival aveekTIKEG 0T BepudTNTA YIa va anoeuxBel onoladinote poopd.

i@ O xwpog Yuxpolu aépa kATW KaL miow and n Pdaon emtpénet m PBeAtiwon g
aglonotiag ™G apol eEaopalitel  YUEN TG o OAEG TLG SLAUOPPWOELG EVTOLXLOHOU.

o H Baon dev mpéneL va EYKATaoTHVETAL MAvw and mAuvthipia nldatwv, mAuvtipla
poUXwWV, Puyeia i KATaAPUKTES.

20



EVTOLXLONOG OTOV MAYKO EpYAciag

Alaotdoelg o XA

Komn

MpayuatonowoTe 0TOV NAYKO £pYACIAG pLa KO HE TIG anapaitnTeg StaoTdoelg.
H eAayioTn andotaon Twv 40 XA npéneL va peTpnBel and Tov Toixo kat Ta mAadiva
Tolxwpata (niow H/kal nAaiva)

Mpootacia Twv Konwv:

Ta voBonav ou XPNCLUOTIOLOUVTAL YIA TNV KATACKEUR TwV NAYKwvY epYaciag ouoKOvouv
OXETIKA YPYOPA O€ EMAPn HE TV uypaocia.

E@apu6oTte otnv MAEURA NG Toung €va Bepvikt 1 pia eLdIKr KOAAQ yLa va v
npootaredoeTe ané Toug udpaTHoUG 1 T CUHTUKVWHEVA vEPA TIou Ba prnopoucav va
oxXnuaTLoTolv KATw and Tov MAyKo epyaaciag.

Evrouiopog:

Ma va oTepedOETE TN BAON OTOV MAYKO £pYaciag XPnOLUOTMORoTE Ta
4 gTowxeia otepéwong mou Ba Bpelte on ONKn PE TLG 0dnYiEC.
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B Emoyn ™G eykaraotacng oag
o Tiavw and éva adeLo émmAo 1 Eva oupTaptL
® mavw and évav oupvo

Mavw ané éva GBeto

i
i
L—

i
il

UYELOVOULKO
OLAKeVO

H BGon uopei va evroiXLoTei kateuBeiav oTov ndyko epyaociag navw anod Tov poupvo
oe YnAn Béon (eAaxiom artéoraon 10 XIA).

OL UGAONAEKTPOVIKEG BAOELG £ival EEOTALOLEVEG e BEPUKES AOPAAELES YL va TIPOCTATEUOVTAL OE
TepiNTWON UNEPBEPUAVONG, KaL BETOUV O€ "avapovi” pExpL Ty YUEn Twv oToxeiwv Toug,.
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B HAexktpu cuvdeon

Tumou 05 RRF dtatopnc 1,5 mm pe 3/5 aywyolq ek Twv onolwv éva Yelwong: kiTpLvo/mpaatvo.
To KaADSL0 NPéNEL va ouvdeBEel 0TO SIKTUO HECW ULAG NAEKTPLKAG NPL{ag oUHPWVNG TPOG
™ 3nuoocicuon EOK 7 1 plag dudtagng kaBoAwig Stakomig pe eAGXLOTH andoTaoT enapov
3XLA.
Av undpxet BAGRN 010 KOAMDSLO TPOPOBETNONG 1y av BENETE va TO AANGEETE
pnopei va avtikataotadei pévo and 1o Turpa Texvikig EEunmpémong oag SLoTL

Xpelwdovtal eldlkda epyaleia.
H nAekrpui aogdAcLa Tne eykardoTaone npénet va sival (avdAoya ye T oovoeon): @

- 32 aunép yta ¢ pdoetg 4 eotiav.
H ouoxeur aumi eivar odugwvn pE TIS eupwnaikés odnyies 73/23/EOK xat 89/336/EOK

= 230 V povopaoixé
Suvaéote Ta KaAwdla 0TV EyKAaTdoTaon mpwvIas 1o XpWwHa Twv KaAwdiwv

.. Npdotvo/kitptvo

MrmAe KOALE
Mme A ———__ MaUpo koALé
MmAe —— E——— Madpo
= 400V 2N 1p19paoixké

uvdéote Ta kaAwdia oV £YKATAOTAOT TMPWVTAS TO XPWHA TWV KaAwdiwv

Npdowvolkitpvo

MrtAe KOALE

MmAe ——— Maulpo koME

MnAe Maupo

ZHMEIQ>H

3 XwpioTte 10 2 KAAWSLQ
g, ¢dong L1, L2 npwv

L 1 oUvdeom
]

Z Oudétepo
T ®aon 1
S ¢don 2
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Com o seu aparelho BRANDT podera realizar com éxito todos os cozinhados :
assar uma carne ou deixar apurar um guisado, ferver rapidamente uma quantidade

de dgua...
.. Esta placa vitroceramica foi feita para o seduzir e para lhe facilitar a vida.

Gracas a este manual e a um memento poderd descobrir todas as vantagens e tirar
o0 médximo proveito dos nossos conselhos e recomendagées, frutos da nossa
experiéncia.

Recomendamos uma leitura atenta dos mesmos antes de utilizar o aparelho.

A instalacdo deverd ser realizada por um instalador qualificado, devidamente
credenciado e que aplique a legislagdo em vigor.

m O plano de cozedura

Em vidro vitroceramico, resistente as mais severas condi¢cdes de utilizagéo
(choques, atritos...) e muito facil de limpar (ver memento).

m Os focos*

Todos os focos radiantes ou halogéneos estdo equipados com um limitador de
temperatura.

&  Osradiantes
Sdo compostos por resisténcias térmicas rapidas.

@ Os halogéneos

S30 compostos por lampadas (contém um gas halogéneo que regenera um fio
de tungsténio de alta temperatura), e também uma resisténcia térmica.

m Os comandos*

Com manipulo : comanda um doseador de energia com regulagéo progressiva
e continua que permite escolher a poténcia adaptada a cozedura.

Electrénico : Teclas " capacitivas ", o simples contacto do dedo transmite o
respectivo comando :

Um bip assinala que o comando foi accionado.

A regulacgao é visualizada por pequenos indicadores.

Sem manipulos : estes estdo situados num forno previsto para ser combinado
com este tipo de aparelho.

* Consoante o seu modelo ver mais detalhadamente no memento.
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m Escolha dos recipientes

v - Os recipientes devem ser concebidos para a cozinha na
electricidade.

Utilize recipientes com fundo liso que se adaptem
perfeitamente a superficie da placa :

~ - em acgo inoxidavel com fundo trimetal espesso ou
térmico.

( - em aluminio com fundo liso espesso.

M - em ago esmaltado.

Fundos de tachos com aspecto irregular podem reter e transportar matérias
que provocam manchas e riscos.

m Conselho

26

Assegure-se que o fundo do tacho e a superficie de cozedura estéo secos e
limpos.

Utilize um recipiente suficientemente grande para receber os alimentos e
escolha a poténcia adequada de modo a que o conteido néo se entorne
que ndo haja salpicos.

Utilize um recipiente com um tamanho adaptado :

0 diametro do fundo deve ser igual ou superior
ao diadmetro do foco eléctrico.
Centre o recipiente na superficie de cozedura que se adaptar melhor a sua
dimensao.

Para evitar problemas com os cabos das frigideiras, tachos, etc., respeite as
dimensdes de encastramento dadas.




Convém aumentar a poténcia se :

- estiver a cozinhar grandes quantidades de alimentos.
- o recipiente estiver destapado
- usar um tacho de vidro ou ceramica.

Convém baixar a poténcia se :

- estiver a cozer alimentos que tém tendéncia para queimar facilmente
{comece com uma poténcia mais baixa do que a indicada no quadro ao
lado, podendo aumenta-la se for preciso).

-0 con)teudo do recipiente derramou (destape o tacho ou retire-o e baixe
o lume).

Economia de energia :

Para acabar de cozer, carregue na tecla desligar e deixe o recipiente
sobre a placa para utilizar o calor acumulado (poupara deste modo
energia).

Sempre que possivel, utilize um tacho com tampa para reduzir as perdas
de calor por evaporagéo.

Nunca deixe um tacho ou uma frigideira com dleo ou gordura quente numa
zona de cozedura sem os vigiar.

Evite olhar fixamente para as lampadas de halogéneo dos focos de
cozedura.

Se ligar aparelhos eléctricos a uma tomada de corrente situada perto,
assegure-se que o cabo de alimentagéo ndo estd em contacto com as
zonas quentes.

Nao arrume, no moével situado debaixo da placa vitrocerdmica, os seus
produtos de LIMPEZA OU INFLAMAVETS.

N&o ponha objecto de plastico ou folhas de aluminio em cima das
superficies de cozedura quando estas ainda estao quentes.

A superficie vitroceramica é muito resistente, ndo sendo contudo
inquebravel ; evite os choques com os recipientes, e nao se sirva dela
como mesa.

Com o tempo, o contacto dos recipientes sobre a superficie vitroceramica
pode riscar os desenhos.

Este defeito que ndo prejudica em nada o funcionamento do aparelho,
nem provoca qualquer alteragao, nao entra no ambito da garantia.

; ATENCAO |

Se aparecer uma fenda sobre a superficie do vidro, desligue imediatamente o aparelho
da fonte de alimentagéo eléctrica, retirando os fusiveis ou accionando o disjuntor. Ndo
utilize nenhuma parte do aparelho antes que uma nova placa vitroceramica seja colocada.
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Para o instalador

Protecgdo contra o aquecimento : tipo Y segundo CEIl 335-2-6

Il Precaucoes

Por favor, respeite cuidadosamente os seguintes pontos :
® As paredes que se encontram por cima do plano de trabalho e junto a placa vitroceramica
devem resistir ao calor.

® Os revestimentos em estratificado bem como a cola que os fixa devem resistir ao calor
para evitar qualquer deterioragéo.

® O espago de ar fresco situado debaixo e por trés da placa vitrocerdmica permite melhorar
a fiabilidade, garantindo o seu arrefecimento em todas as configuragdes de encastramento.

@ A placa nao deve ser instalada por cima de uma maquina de lavar loica, de uma
maquina de lavar roupa, de um frigorifico ou de um congelador.
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Encastramento no plano de trabalho

dimensfes em mm

Recorte
Pratique no plano de trabalho uma abertura com as dimens6es adequadas.
A cota de 40 mm mini deve ser medida a partir da parede de tras e dos lados.

Proteccao dos recortes

Os aglomerados de madeira utilizados para a confecgdo dos planos de trabalho incham
relativamente depressa em contacto com a humidade.

Aplique na orla do recorte um verniz ou uma cola especial para o proteger dos vapores
ou das aguas de condensagdo que se podem formar sob o plano de trabaiho.

Encastramento

Para fixar a placa vitroceramica sobre o plano de trabalho, utilize a
4 pecas de fixagcao que se encontram no invélucro com o manual.
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B Escolha da sua instalacéao
e por cima de um mével vazio ou de uma gaveta.

e por cima de um forno

H

PARTE DA FRENTE DO MOVEL

80mm
vacyo

sanitario

B

forn

A placa pode ser encastrada directamente no plano de trabalho por cima do forno em
posicdo alta (distdncia minima 10 mm).

As placas vitro-electrénicas estdo equipadas com segurancas térmicas que as protegem
em caso de sobreaquecimento, ficando o aparelho " em espera " até ao arrefecimento
dos componentes.
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B Ligacao eléctrica

Tipo 05 RRF secgdo 1,5 mm2 a 3/5 condutores, sendo 1 para a terra : amarelo/verde.
O cordio deve ficar ligado & rede por intermédio de uma tomada de corrente conforme a
publicagdo CEE 7 ou de um dispositivo de corte omnipolar com uma distancia de abertura

dos contactos de pelo menos 3 mm.
Se o corddo de alimentagéo estiver danificado ou se desejar substitui-lo, contacte

o seu Servico Apds-venda, pois sdo necessarias ferramentas especiais.
O fusivel da instalacdo deve ser de {consoante a ligagdo) :

- 32 amperes para as placas de 4 focos.
Este aparelho esta conforme as directivas europeias 73/23/CEE e 89/336/CEE

- 230 V monofdsica
Ligue os fios a instalagao respeitando a cor dos fios

Cinta azul —————— Verde /amarelo
Azl ] i 4~ Cinta preta
Azul [ ;i ~——— == Preto

£
$
N

r~ Fase
@B Terra

- 400 V 2N trifasica
Ligue os fios a instalagio respeitando a cor dos fios
Verde / amarelo

/

Cinta azul
Azul ———— Cinta preta
Azul e Preto

NOTA

separar os 2 fios
de fase L1, L2
antes de efectuar
a ligagao

Z Neutro
- Fase 1
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Dzieki ptycie grzejnej BRANDT Paristwa potrawy bedq zawsze udane, niezaleznie
od tego czy bedzie to pieczenie migsa, powolne duszenie potrawy z owocéw
morza czy wreszcie szybkie zagotowanie duzej ilosci wody.....

...... Ptyta zostata zrobiona tak by Was zachwycié i jednoczesnie utatwic Zycie.

Niniejsza broszura oraz instrukcja szczegdtowa pozwalajq odkryé wszelkie jej
zalety i wykorzysta¢ do maksimum nasze rady i zalecenia, wynikajace z
diugoletnich dodwiadczen.

Prosimy przeczytaé je uwaznie przed rozpoczeciem eksploatacji.

Instalacje moze przeprowadzi¢ tylko wykwalifikowany instalator stosujqcy sie do
obowiqzujqcych przepiséw.

m Ptyta grzejna*

Wykonana jest ze szkloceramiki, wytrzymujqce(' bardzo zréznicowane warunki eksploatacyjne
(uderzenia, tarcie...) bardzo fatwa w obstudze (patrz instrukcja szczegdtowal)

m Pola grzejne ‘ m

Wszystkie pola grzejne, zaréwno promiennikowe jak i halogenowe wyposazone
sq w ogranicznik temperatury.

e Pola promiennikowe
Zbudowane sq one z szybkogrzejnych elementéw oporowych

« Pola halogenowe

Stanowiq je lampy (zawierajace gaz halogenowy regenerujacy drut wolframowy
o wysokiej temperaturze), uzupetnione oporowymi elementami grzejnymi.

m Sterowanie*

Pokrettami: sterowanie pracq pdl grzejnych stopniowo i w sposdb ciagly co
pozwala na dobranie mocy do danej czynnosci kulinarnej.

Elektroniczne: przy pomocy przyciskdéw ,pojemnoéciowych”, dotkniecie palcem
powoduje przekazanie sygnatu sterujacego:

Sygnat dzwiekowy stanowi potwierdzenie rejestracji polecenia.

Zmiane nastawy mozemy obserwowaé na matych kontrolkach lub na wyswietlaczach.

Bez pokretet: sq one bowiem zainstalowane na piekarniku wspotpracujacym z
tym typem ptyty.

* W zaleznoéci od modelu (patrz instrukcja szczegétowa)
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m Dobodr naczyn

- Naczynia powinny byé¢ dostosowane do kuchenki

elektrycznej.
Nalezy stosowaé naczynia o ptaskim dnie doktadnie

przylegajacym do powierzchni pola grzejnego:
E - ze stali nierdzewnej z grubym dnem tréjmetalicznym lub
z dnem wielowarstwowym,
/ - aluminiowe o gtadkim grubym dnie,
’ - ze stali emaliowanej

- Nieréwne dna naczyh mogq powodowaé przenoszenie zanieczyszczen
mogacych zabrudzi¢ lub porysowad piyte

m Zalecenia

- Sprawdzi¢ czy spéd naczynia i powierzchnia pola sq suche i czyste.

- Stosowaé wystarczajaco duze naczynia mogace pomiescic gotowana
potrawe i odpowiednio dobra¢ regulacje aby uniknaé kipienia i rozpryskiwa-
nia zawartosci.

- Stosowaé naczynia o odpowiednio dobranych wymiarach:

$rednica dna powinna by¢ réwna lub wieksza

od srednicy pola grzejnego.
Naczynie nalezy ustawi¢ na $rodku pola grzejnego najlepiej dostosowanego
do jego rozmiaru.

- Dla unikniecia wszelkich probleméw z raczkami patelni i rondli nalezy
przestrzegaé podanychgabarytow.
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- Podwyzszona moc grzania potrzebna jest w przypadku:

- duzej masy zawartosci naczynia
- gotowania lub pieczenia w otwartym naczyniu
- w przypadku naczyn szklanych lub ceramicznych

- Obnizona moc grzania stosowana jest w przypadku:

- gotowania lub smazenia potraw majacych tendencje do przypalania sie
{rozpoczynamy na nastawie nizszej niz wynikatoby z tabeli, a nastepnie
jesli to konieczne mozemy ja podwyzszyc)
- w przypadku kipienia (zdjaé pokrywe lub zdjaé naczynie z pola a
nastepnie obnizy¢ nostcwe&.

- Oszczednosc energii:

Aby zakonczyé czynnoici kulinarne nalezy wcisnaé przycisk wytacznika i
pozostawi¢ naczyniena polu grzejnym dla wykorzystania nagromadzonej
energii cieplnej (tym samym oszczedza sig energig
Jak najczesciej stosowaé pokrywke, aby zmniejszy¢ straty ciepta przez
parowanie.

- Nigdy nie pozostawiaé, bez nadzoru, na polu grzejnym rondla lub patelni z
goracym olejem albo tluszczem.

- Unikaé diugotrwatego patrzenia na lampy halogenowe pol grzejnych.

- W razie podiqczania innych urzadzeh elektrycznych do gniazd
umieszczonych w poblizu kuchenki, nalezy uwaza¢ by kable nie byty m
narazone na dziatanie podwyzszonej temperatury.

W szafkach pod ptytq grzejna nie nalezy sktadowaé Srobkow Czystoscl i
SRODKOW PALNYCH.

- Jezeli pole grzejne jest jeszcze ciepte to nie nalezy na nim kias¢ obiektow
plastikowych oni tez folii aluminiowe;j.

- Powierzchnia szkloceramiczna ptyty jest bardzo wytrzymata, ale moze ulec
peknieciu. Unikaé¢uderzenia naczyniami i niczego na ptycie nie skiadowad.

- Tarcie naczyh moze spowodowaé, po pewnym czasie, zniszczenie rysunku
na powierzchni ceramiki.

Tego rodzaju usterki, ktore nie powodujq utraty funkcjonalnosci nie sq
objete gwarancjq.

[ UWAGA ]

Jezeli na powierzchni ptyty pojawito sie pekniecie to natychmiast nalezy odfqczyé
doptyw prqdu poprzez wyjecie bezpiecznikow lub przy pomocy odiqcznika. Nie mozna
uzywacé plyty, nawet w nieuszkodzonej czesci, zanim nie nastqpi wymiana na nowq.
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Informacja dla instalatora

Zabezpieczenie izolacjq cieplinq : klasy Y wedtug CEl 335-2-6

(lub PN-92/E-08208/01 - przypis ttumacza))

Il Zalecenie

Nalezy bezwzglednie przestrzegaé nastepujqcych zalecen:
® Sciany powyzej ptaszczyzny roboczej i w bezposredniej bliskosci ptyty grzejnej powinny
byé odporne na dziatanie wysokich temperatur.

® Pokrycia laminatowe jok réwniez kleje stosowane do ich zamocowania powinny by¢
odporne na dziatanie wysokich temperatur i nie ulegaé znieksztatceniom.
® Wolna przestrzen pod ptyta i z tylu umozliwia podwyzszenie niezawodnoci urzadzenia

dzieki chtodzeniu powietrznemu, przy wszystkich rodzajach zabudowy.

e Ptyty grzejnej nie wolno instalowa¢ nad:

- zmywarkami,
- pralkami,

- chtodziarkami,
- zamrazarkami.
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Zabudowa w kuchennym bl

wymiary podano w milimetrach

Wyciecie

W plycie blatu nalezy wyciaé otwér o odpowiednich wymiarach.

Nalezy pozostawi¢ minimum 40 mm od strony ciany i $cianek bocznych (z tylu i/lub po
bokach).

Zabezpieczenie wyciecia:

Plyty widrowe blatéw kuchennych szybko pecznieja w kontakcie z wilgocia.

Brzegi wyciecia nalezy zabezpieczy¢ przed dziataniem mokrego brudu i wody
kondensujacej sie pod blatem kuchennym, przy pomocy lakieru lub specjalnego kleju.

Zabudowa:

Ptyte mocujemy do blatu kuchennego przy pomocy czterech zaczepodw
znajdujacych sie w worku razem z instrukcja.
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B Wybodr sposobu montazu

o Nad meblem pustym lub szufladq
o Nad piekarnikiem.

PRZOD MEBLA
80mm
< ~
= wolna przestrzen
izolacyjna

Plyta moze zosta¢ zabudowana bezpo$rednio w ptaszczyznie blatu kuchennego nad
piekarnikiem (minimalna odlegto$¢ 10 mm).

Szktoceramiczne plyty grzejne z regulacja elektronicznq posiadajq system termicznego
wytqcznika bezpieczenstwa, ktéry w razie przegrzania przestawia uktad w stan
czuwania, az do cbniZzenia sie temperatury elementow .

RN I S AN ,
~ . N
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M Podtqczenie elektryczne

Typu 05 RRF o przekroju 1,5 mm2 z 3/5 przewodami, z ktérych jeden jest uzie-
miajacy o kolorze zétto-zielonym . Wiazka przewoddw zasilajacych powinna byé
podiaczona do sieci poprzez gniazdo pradowe zgodne z publikacjaq CEE7 lub powinna byc
wyposazona w awaryjny wylacznik bezpieczehstwa o odlegtosci miedzy roztgczonymi sty-

kami roboczymi réwnej co najmniej 3 mm.
W razie uszkodzenia wiqzki przewoddéw lub na Pafstwa zyczenie nalezy zwrocic

sie do serwisu posiadajqcego specjalistyczne narzedzia.
W zaleznosci od rodzaju podtqczenia, bezpiecznik instalacji powinien mie¢ wartos¢

- 32 ampery przy ptycie o czterech polach grzejnych
Urzqdzenie to jest zgodne z zaleceniami dyrektyw europejskich 73/23/CEE i 89/336/CEE

- 230V podtqczenie jednofazowe
Wykonaé podtqczenie do instalacji zwracajqc uwage na kolor przewodéw.
PO

Ostonka (koszulka) niebieska ___ ——————— 7blto-zielony

Niebieski
Niebieski —

I — Ostonka (koszulka) czarna

———""= Czarny

g

>
3
o
G
N
N

™ Faza

- 400V 2N podtqczenie tréjfazowe
Wykona¢ podiqczenie do instalacji zwracajqc uwage na kolor przewodéw.

26tto-zielony

Oslonka (koszulka) niebieska

11 ~———— Ostonka (koszulka) czarna

Niebieski
Niebieski

= Czarny

UWAGA

Przed podtaczeniem
rozdzieli¢ dwa
;L:Ezewody fazy L1i

5 Faza 2
@B uziemienie

>
3
(4
N
N

I Faza 1
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